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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Te instrukcje sg rowniez dostepne na stronie www: www.whirlpool.eu
BEZPIECZENSTWOUZYTKOWNIKAIINNYCHOSOBJESTBARDZOWAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa, z ktérymi nalezy sie zapoznaci scisle przestrzegac.

Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu

/A\ bezpieczenstwa uzytkownika i oséb trzecich. Wszystkie

&R ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa bedg poprzedzone tym
symbolem oraz nastepujacymi oznaczeniami:

/\NIEBEZPIECZENSTWO Oznacza niebezpieczna sytuacje ktora, oile nie
. zostanie uniknieta, spowoduje powazne obrazenia.

Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktora, oiile nie

VN 1:74 743\ zostanie uniknieta, moze doprowadzi¢ do
powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczerstwa okreslajg rodzaj potencjalnego

zagrozenia iinformuijg, w jaki sposéb zmniejszy¢ ryzyko urazéw, szkdd oraz

porazenia pragdem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy scisle

przestrzegac ponizszych instrukgiji:

- Instrukcje nalezy przechowywac w dostepnym miejscu, w celu ewentualnego
uzycia w przysztosci.

- Podczas rozpakowywaniaiinstalacji uzywac rekawic ochronnych.

- Urzadzenie musi by¢ trzymaneiinstalowane przez co najmniej dwie osoby.

- Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci montazowej urzadzenie nalezy
odigczyc od zasilania elektrycznego.

- Pracemontazowei konserwaczjne muszg by¢ przeprowadzane przez
wykwalifikowanego pracownika technicznego i zgodnie zinstrukcjami
producenta i obowigzujacymilokalnie przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa.
Nie nalezy naprawiac ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi.

- Wymiana przewodu zasilajgcego moze zostac przeprowadzona wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka. Skonsultowac sie zautoryzowanym serwisem.

- Zgodnie z przepisami urzadzenie musi by¢ uziemione.

- Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajgca dtugosc, by umozliwic
podigczenie zabudowanego urzadzenia do sieci.

- Abyinstalacja byta zgodna z wymaganiami odpowiednich przepisow BHP,
nalezy uzy¢ roztacznika wielobiegunowego, 0 minimalnym odstepie miedzy
stykami wynoszacym 3 mm.

- Nienalezy uzywac przedtuzaczy, ani rozdzielaczy.

- Nie podigczad urzadzenia do gniazda zdalnego sterowania lub programatora
Czasowego.
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- Nie ciggnacza przewdd zasilania.

- Pozakonczeniu montazu uzytkownik nie powinien mie¢ dostepudo
komponentow elektrycznych urzadzenia.

- Jesli powierzchnia ptyty indukcyjnej jest peknieta, nie nalezy jej uzywal.W
takiej sytuadji vg/’rqczyc urzadzenie, by uniknac ryzyka porazenia prgdem
elektrycznym (dotyczy wytacznie modeli zfunkcjg indukcyjng).

- Nie dotykacd urzadzenia mokrymi czesciami ciafa i nie obstugiwac go boso.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i stuzy do
przygotowywania positkow. Nie zezwala sie nainne zastosowania (np.:
ogrzewanie pomieszczen) sg zabronione.W przypadku nieprzestrzegania
tych zaleceni sSrodkéw ostroznosci, producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za obrazenia ciata 0s6b lub zwierzat, ani za straty materialne.

- Urzadzenieijego czesci moga silnie nagrzewac sie podczas pracy. Unikac
dotykania elementow grzejnych.

- Bardzo mate dzieci (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku 3-8 lat) nie
gowir}:;\yhznajdowa(: sie w poblizu do urzadzenia bez statego nadzoru oséb
orostych.

- Dzieciw wieku 8 lati starsze, osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy moga korzystac z urzadzenia wylgcznie pod nadzorem lub przy
odpowiednich instrukcjach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z obstugq
takiego urzadzenia. Nie pozwalac, by urzadzeniem bawity sie dzieci. Dzieci
nie moga bez nadzoru czyscic ani konserwowad urzadzenia.

- Podczas pracy urzadzeniai po jej zakoriczeniu nie dotykac jego grzatek,
poniewaz stwarzajq ryzyko poparzenia. Nalezy uwaza¢, aby do czasu
catkowitego ost)z?niecia wszystkich jego komponentow w bezposredniej
stycznosciz urzadzeniem nie znalazgy sie cierkilubinnetatwopalne
materiaty.

- Pozakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwiczki urzadzeniai
pozwoli¢ na stopniowe wydostanie sie goragcego powietrza oraz pary z
Wnﬁ'grza komory. Gdy drzwi urzadzenia s zamkniete, gorgce powietrze
wychodzi nazewnatrz przez otwor nad panelem sterowania. Nie nalezy
zastaniac otworéw wentylacyjnych.

- Dowyjmowania naczKr'\ iinnych akcesoriéw z gorgcego piekarnika nalezy
uzywac odpowiednich rekawic. Unikac¢ dotykania gorgcych elementow.

- Nie wktadac do piekarnika materiatéw tatwopalnych ani nie przechowywac
ichw jego poblizu: Przy przypadkowym witgczeniu urzadzenia, stwarzatoby
to zagrozenie pozarowe.

- Nie podgrzewac ani gotowac w urzadzeniu hermetycznie zamknietych
stoikdw ani inr(?/ch tego typu pojemnikow. Cisnienie, ktdre wytworzy sie w
srodku, moze doprowadzi¢ do wybuchu stoika i w konsekwenciji,
uszkodzenia urzadzenia.
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- Nie uzywac pojemnikdéw z tworzyw syntetycznych.

- Przegrzane tluszcze i oleje moggq sig fatwo zapalic. Nalezy zawsze
uwaznie nadzorowac gotujgce sie potrawy zawierajgce duzo
ttuszczuioleju.

- Nigdy nie pozostawiac bez nadzoru urzgdzenia podczas procesu
suszenia Zywnosci.

- Jezeli do potraw dodawane sg napoje alkoholowe (np. rum, koniak,
wino, itpﬁ nalezy pamiitac’, ze alkohole wyparowujg w Wysokieg‘
temperaturze. W konsekwencji wystepuje ryzyko, ze opary alkoholu
zapala sie w kontakcie z grzatkg elektryczna.

- Przegrzane ttuszcze i oleje moga sie tatwo zapali¢. Nalezy zawsze
uwaznie nadzorowac %otujqce sie potrawy zawierajgce duzo
ttuszczu, oleju i alkoholu (np. rumu, koniaku lub wina).

- Nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych para.

- Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu pirolizy. W trakcie cyklu
pirolizy dzieci nie powinny zblizac sie do urzadzenia. Przed cyklem
czyszczenia nalezy usungc z komory piekarnika nadmiar rozlanych
ptyndéw (dotyczy wytacznie piekarnikow z funkcja pirolizy).

- Zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia podczasi po
zakc?y'\c?eniu cyklu pirolizy (dotyczy wytacznie piekarnikoéw z funkcja
pirolizy).

- Nalezy korzystad wytagcznie z sondy temperatury zalecanej do tego
piekarnika.

- Do czyszczenia szyby w drzwiach piekarnika nie uzywac srodkow
$ciernych ani ostrych skrobakéw metalowych, poniewaz mogg one
zarysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie szyby.

- Przed wymiang lampy nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
wyltaczone, aby unikng¢ niebezpieczenstwa porazenia pragdem
elektrycznym.

- Do przykrywania zywnosci w naczyniu do gotowania nie nalezy
uzywac folii alumlnlovye; (dotyczy piekarnikéw z naczyniem do
gotowania w komplecie).

Utylizacja urzadzen AGD

- Urzadzenie zostato wykonane z materiatow nadajacych sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.
Przed ztomowaniem nalezy odcig¢ przewod zasilajacy.

- Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD, nalezy
skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym
zakupiono urzadzenie.
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DEKLARACJA ZGODNOSCI Z EKOPROJEKTEM

Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu, zgodnie z rozporzadzeniami UE nr

65/2014inr 66/2014, zgodnie znorma EN 60350-1.

OCHRONA SRODOWISKA

Utylizacja opakowania

Utylizacja urzadzenia

Materiat z opakowania w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem (7). Czesci
opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac
zgodnie z przepisami okreslonymi przez lokalne
wiadze.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

- Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie
w przypadkach, w ktérych jest to zalecane w
tabeli pieczenia lub w przepisie.

- Uzywad ciemnych lub emaliowanych na czarno
form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej
pochtaniajg ciepto.

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone jako
zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE
(WEEE) w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznegoi elektronicznego.

Wiasciwa utylizacja i ztomowanie pomagaja
wyeliminowac niekorzystny wptyw
ztomowanych produktéw na srodowisko
naturalne oraz zdrowie cztowieka.

Symbol E na urzadzeniu lub w dokumentacji
do niego dotgczonej oznacza, ze urzadzenia nie
wolno traktowac jak zwyktego odpadu
domowego. Nalezy oddac je do punktu
zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu piekarnika nalezy sprawdzic, czy nie zostat uszkodzony w czasie transportu i czy drzwi
zamykayjq sie prawidtowo.

W przypadku probleméw, nalezy skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym. Aby zapobiec
ewentualnym uszkodzeniom, zaleca sie, aby piekarnik zostat wyjety ze styropianowej podstawy dopiero tuz
przed montazem.

Przed zamontowaniem urzadzenia, nalezy przeczytac zalecenia dotyczace bezpieczenstwa na stronach 2,
3,4.

Podczas instalacji urzadzenia nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami montazu podanymi na stronach |,
11, 1.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

Meble kuchenne majace bezposrednia stycznos¢ z piekarnikiem musza by¢ odporne na dziatanie
wysokiej temperatury (min. 90°C).

Przed wtozeniem piekarnika, mebel nalezy przycia¢ i doktadnie usunac trociny i wiory.

Po zainstalowaniu dolna cze$¢ piekarnika nie powinna by¢ juz dostepna.

Aby zagwarantowac prawidtowq prace urzadzenia, nie zastania¢ waskiej szczeliny miedzy blatem a
gorng czescia piekarnika.

PODLACZENIE DO ZASILANIA ZALECENIA OGOLNE
Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce Przed pierwszym uzyciem:
znamionowej urzadzenia odpowiada napieciu w - Usuna¢ kartonowe zabezpieczenia, folie oraz
sieci. Tabliczka znamionowa znajduje sie z przodu nalepki z akcesoriow.

przy krawedzi piekarnika i jest widoczna przy

_ Wviacak : iekarnika - q0d
otwartych drzwiach. yjac akcesoria z piekarnika i rozgrza¢ go do

temperatury 200°C na ok. jedng godzine.

. Ewentualnej wymiany przewodu zasilajacego Pozwol.i tona usuniecielwoni materiatu
(typ HO5 RR-F 3x 1,5 mm?) moze dokonac izolacyjnego oraz smaréw ochronnych.
wytacznie Podczas eksploataciji:

wykwalifikowany elektryk. - Nie umieszcza¢ ciezkich przedmiotéw na

Skontaktowac sie zautoryzowanym serwisem. drzwiach, aby ich nie uszkodzic.

Piekarnik jest przystosowany do pracy Przy - Nie opierac sie o drzwi i nie wiesza¢ zadnych
poborze mocy powyzej 2,5 kW (oznaczone jako, 16 przedmiotéw na uchwycie.

A"w ustawieniach, tak jak pokazano na stronie - Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig

10) co odpowiada domowemu zasilaniu aluminiowa.

powyzej 3 kW. - Nigdy nie wlewa¢ wody do wnetrza goracego
Jesli w gospodarstwie domowym moc zasilania piekarnika moze doj$¢ do uszkodzenia

jest nizsza, nalezy zmniejszy¢ to ustawienie powierzchni emaliowane;.

(wartosc, 13 A" w ustawieniach). - Nie nalezy przecigga¢ form ani patelni po dnie

piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

- Pilnowac, aby przewody elektryczne innych
urzadzen nie stykaty sie zgorgcymi czesciami
piekarnika lub nie zostaty przygniecione przez
jego drzwi.

- Nie naraza¢ piekarnika na dziatanie warunkéw
atmosferycznych.
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URZADZENIE

A W W . N

ONONONEXE)

I

Panel sterowania

Wentylator

Grzatka okragta (niewidoczna)

Kratki boczne(liczba pétek jest okreslona na
przodzie piekarnika)

Drzwi

Grzatka dolna(niewidoczna)

Rozen (jesli jest w zestawie)

Miejsce podtaczenia sondy do miesa (jezeli jest
w zestawie)

9. Tabliczka znamionowa (nie usuwac)

10. Oswietlenie

11. Grzatka gorna/grill

PN

©No W

UWAGA:
elektrycznej.

czas.

- Podczas pieczenia wentylator chtodzqcy moze uruchamiac sie co jakis czas, aby zmniejszy¢ pobor energii
- Pozakoniczeniu pieczenia i wytqczeniu piekarnika wentylator chtodzqcy moze nadal pracowad przez pewien

- Otwarcie drzwi piekarnika podczas pieczenia powoduje wytqczenie grzatek.

AKCESORIA

Fig. E

Fig. B

Fig. F

A. Ruszt

+ grillowanie
potka, na ktérej mozna umiesci¢ formy, blachy
lub inne naczynia.

B. Tacka do ociekania:
- zbiera ociekajacy ttuszcz
+ pieczenie miesa, rybitp.

C. Blacha do pieczenia:
- pieczywoiciasta
+ mieso, ryby itp.

D. Wysuwane pofki (tylko w niektorych modelach):
. dlafatwiejszej obstugi poteki tac.

E. Rozen (tylko w niektérych modelach)
do pieczenia duzych kawatkéw miesa i drobiu;
umozliwia ich rwnomierne dopieczenie.

F. Sonda do miesa (tylko w niektorych modelach):
» do mierzenia temperatury wewnatrz potrawy.

AKCESORIA NA ZAMOWIENIE
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

Liczba akcesoriow moze sie rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Wiozyc ruszt poziomo, wygieta czescig, A" do
gory (Rys. 1).

2. Inne akcesoria, takie jak tacka do ociekania
czy blacha do pieczenia sg wsuwane w taki
sam sposob jak ruszt(Rys. 2).

S —

Fig.2

WYJMOWANIE BOCZNYCH KRATEK

Przed wigczeniem automatycznego czyszczenia
piekarnika (patrz rozdziat 11) nalezy wyjac z
komory piekarnika wszystkie akcesoria.

Aby wyja¢ kratki boczne i (jezeli sg w zestawie)
nakretki podtrzymujace patrz rysunki (Rys. 1, 2, 3).

UWAGA: nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji
bedzie skutkowato catkowitym uszkodzeniem
akcesoriow.

MONTAZ WYSUWANYCH POLEK (JEZELI SAW WYPOSAZENIU) |

Czesciowo lub catkowicie wysuwane péotki utatwiajq
obstuge rusztu i tacek.

1. Wyjac prowadnice boczne (Rys. 1)
(w przypadku catkowicie wysuwanych szyn,
konieczne jest odkrecenie srub mocujqcych).).

2. Zdja¢ plastikowe zabezpieczenie z
wysuwanych potek (Rys. 2).

3. Zawiesi¢ gérng czes¢ szyny na prowadnicy
bocznej. Upewnic sig, ze teleskopowe
prowadnice wysuwaja sie swobodnie w
kierunku przodu piekarnika.

Nastepnie mocno dociskac¢ dolng czes¢
wysuwanej potki do prowadnicy bocznej, az
znajdzie sie w odpowiednim potozeniu. (Rys.

4. Zamocowac ponownie prowadnice boczne w
piekarniku (Fig. 4).

5. Umiesci¢ akcesoria na szynach (Fig. 5, 6).
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OPIS PANELU STEROWANIA

LEWYWYSWIETLACZ ~ PRZYCISKIDOTYKOWE POKRETLO PRZYCISKIDOTYKOWE PRAWYWYSWIETLACZ
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POKRETLA | KLAWISZE DOTYKOWE
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POKRETLO PRZELACZAJACE OBROTOWE

Stuzy do wyboru funkgji i regulacji
wszystkich parametréw gotowania.

OSWIETLENIE
aby wiaczyé/wylaczy¢ lampke.

WEACZANIE/WYLACZANIE
aby wiaczyé/wytaczyc¢ piekarnik.

POWROT
aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu.

PRZYCISK 6™ SENSE

Nacisna¢, aby wybra¢, wykonac
ustawienia, przejs¢ do funkgjilub
parametréw i je potwierdzi¢ i uruchomi¢
program gotowania.

TEMP

aby ustawic¢ temperature.

START
aby uruchomi¢ funkcje pieczenia.
CZAS

aby ustawic zegar, czas trwania pieczenia
lub przedtuzy¢ czas cyklu pieczenia.

LEWY WYSWIETLACZ

PRAWY WYSWIETLACZ

6 © (™)
@ & ©)

Ten wyswietlacz pokazuje gtéwne funkcje
gotowania.

Funkcja, ktérg mozna wybrac jest wyswietlana
jasniej.

Symbole okreslaja funkcje. Petny opis znajduje sie
w tabeli na stronie 17.

& CFH D
s OROEES
IZ=ri2l=]

=
»

Ten wyswietlacz pokazuje zegar, elementy grupy
funkcji gotowania 6™ Sense i Funkcje specjalne
, szczegoty wszystkich funkgji, a takze pomaga w
ustawieniu wszystkich parametrow gotowania.
Jesli znajdujaca sie najbardziej na prawo ikona
funkcji specjalnych nie swieci sig, to funkcja
automatycznego czyszczenia nie jest dostepna.




PL10

JAK URUCHOMIC PIEKARNIK

1.1 USTAWIANIE ZEGARA

1.3 WLACZANIE/WYLACZANIE

Gdy urzgdzenie jest wiqczane po raz pierwszy, zegar
musi zostac ustawiony.

Obrécic @ aby ustawic¢ godziny.

Nacisnag¢ @ , aby potwierdzic.

Obroci¢ {} aby ustawi¢ minuty.

Nacisnac @ , aby potwierdzic.

UWAGA: Aby zmieni¢ wczesniej ustawiony czas, gdy
piekarnik jest wytqczony, nalezy przytrzymac 9
przez przynajmniej 1 sekunde i powtdrzyé powyzsze
kroki. Po przerwie w zasilaniu zegar powinien zostac
ustawiony ponownie.

Gdy urzqgdzenie jest wytqczone, wyswietla sie jedynie
24-godzinny zegar.

Nacisna¢, aby wtaczy¢ piekarnik (przytrzymac
przez 4 sek.).

Gdy piekarnik jest wtgczony, oba wyswietlacze sq
aktywne.

Pokretto i wszystkie klawisze dotykowe sq gotowe do
dziatania.

=

UWAGA: nacisngc, aby w kazdym przypadku
zakoniczy¢ aktywny cykl pieczenia, wytqczajqc
urzqdzenie.

1.2 USTAWIENIA

2 WYBIERANIE FUNKCJI

Jezeli to konieczne, jednostki temperatury i
parametry zasilania elektrycznego mozna zmienic z
wartosci domysinych(°Ci 16A).

Przytrzymac przez przynajmniej 5 sekund). {§¢ gdy
piekarnik jest wytqczony (patrz rozdziat 1.3).

Obréci¢, € =¥ aby wybra¢ °C lub °F.

Nacisng¢ @ , aby potwierdzi¢ wartos¢.

Obréci¢, {} aby wybra¢ moc zasilania (16A lub 13A).

Nacisng¢ @ , aby potwierdzi¢ wartosc.
UWAGA: Po potwierdzeniu ustawieri moze by¢
konieczne ponowne ustawienie zegara.

Aby wybrac cykle pieczenia i kolejne funkcje.
Opis znajduje sie w tabeli na stronie 17i stronie 18.

Nacisng¢, aby wiaczy¢ piekarnik.

Obrécic, @ aby wybra¢ gtéwna funkcje: funkgja,
ktérg mozna wybra¢, jest wyswietlane jasniej.

=)

Nacisna¢, @ aby potwierdzi¢ wybor.

:::::

. aby wejs¢ do odpow:ednlch grup funkcji
gotowania na prawym wyswietlaczu (patrz
odpowiednirozdziat (7, 8) na stronie 13).

Postepowac tak jak opisano w rozdziale
“szybkie uruchomienie” (rozdziat 3), aby
uruchomic funkcje pieczenia natychmiast lub
przejs¢ do kreatora ustawien trybu tak jak opisano
w rozdziatach 4,5, i 6.
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3 SZYBKIE URUCHOMIENIE

4.1 USTAWIANIE POZIOMU GRILLA

Aby pomingqc kreatora ustawieri trybow i szybko
uruchomic cykl.

Nacisnac, @ aby bardzo szybko uruchomic¢
dowolna funkgje.

Piekarnik rozpocznie cykl pieczenia bez
okreslonego czasu trwania (patrz rozdziat 5.1)
wykorzystujgc domyslng temperature, a na
wyswietlaczu pojawi sie czas uptywajacy od
rozpoczecia cyklu.

Nacisna¢, @ aby natychmiast uruchomié cykl
pieczenia, przy ustawieniach poprzedniego cyklu

pracy.

4 USTAWIANIE TEMPERATURY

.Aby dopasowac temperature dla wszystkich cykli
pieczenia z wyjqtkiem Grill @, Turbo Grill ,
Utrzymywanie w Cieple ﬂ i Wyrastanie {_g>.

—————

Nacisnac, aby potwierdzi¢ wybrang funkcje.

Ikona °C/°F miga.

= -

Obrécic, @ aby ustawi¢ zadang temperature.

| T\[C ¢
) 12

Nacisnac, aby potwierdzi¢ i przejs¢ do
ustawien czasu trwania (patrz rozdziat 5) lub

nacisnac, @ aby przejs¢ do Szybkie
uruchomienie.

UWAGA: obrdcic, @ aby wyregulowac
temperature podczas cyklu gotowania.

Aby ustawi¢ poziom mocy dla funkgji pieczenia

Grill (77 iTurbo Grill [F)

Istniejg trzy zdefiniowane poziomy mocy dla
grillowania:

-1- (niski), -2- (Sredni), -3- (wysoki).

Na prawym wyswietlaczu pokazana jest domyslna

n n

wartos$¢ pomiedzy dwoma migajacymi znakami - -

-

Obrécic’,@ aby ustawi¢ zadany poziom.

Nacisnac, aby potwierdzi¢ i przejs¢ do
ustawien czasu trwania (rozdziat 5) lub nacisnag,
@ aby przejs¢ do Szybkie uruchomienie.

UWAGA: obrécic, €<y aby ustawic poziom grilla
podczas cyklu gotowania.

4.2 FAZA NAGRZEWANIA PIEKARNIKA

Dla okreslonych funkcji (Konwencjonalne, @
Termoobieg , Pieczenie konwekcyjne , Szybkie
Nagrzewanie [ﬂ’ ) faza wstepnego nagrzewania

uruchamia sie automatycznie, co pozwala na szybkie
osiggniecie wymaganej temperatury.

Strzatka migajaca w petli obok temperatury
docelowej wskazuje na faze wstepnego nagrzewania.

Gdy piekarnik osiggnie temperature docelowa,
wigcza sie sygnat dzwiekowy.

nuyp

Umiescic¢ potrawe w piekarniku i zamkng¢
drzwiczki: piekarnik automatycznie rozpocznie
wybrany cykl pieczenia.

UWAGA: Wtozenie produktow zywnosciowych do
piekarnika przed koricem fazy wstepnego
nagrzewania moze niekorzystnie wptywac na
wydajnos¢ gotowania.
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5 USTAWIANIE CZASU PIECZENIA

Aby ustawic czas trwania funkcji po ustawieniu
temperatury.

lkona (¥ miga.

¢

Nacisnij lub [ >] aby uruchomi¢ bez
okreslonego czasu trwaniacykl pieczenia (5.1).

Obréci¢, € ¥ aby ustawi¢ czas trwania.

Nacisna¢, @ aby potwierdzi¢ czas trwania
pieczenia (5.2) i przej$¢ do ustawiania czasu

UWAGA: nacisnqc, g aby dopasowac czas
pieczenia podczas cyklu pieczenia.

5.2 CYKLPIECZENIA Z OKRESLONYM
CZASEM TRWANIA

Podczas cyklu pieczenia z okre$lonym czasem
trwania prawy wyswietlacz pokazuje uptywajace
minuty od rozpoczecia cyklu i migajace ",

@

(@)
i (5
1 e | P e De

Nacisnij, aby zakonczy¢ cykl pieczeniaw
dowolnym momencie.

Po uptywie czasu pieczenia na prawym
wyswietlaczu pojawia sie komunikat,End”i wtgcza
sie sygnat dzwiekowy.

UWAGA: czas trwania nie obejmuje czasu
nagrzewania wstepnego.

zakoniczenia lub [ D] do Szybkiego uruchomienia.

6 USTAWIENIE GODZINY ZAKONCZENIA /
OPOZNIONY START

5.1 CYKLPIECZENIA BEZ OKRESLONEGO
CZASUTRWANIA

Podczas cyklu pieczenia bez okreslonego czasu
trwania prawy wyswietlacz pokazuje kolejne
minuty uptywajacego czasu i migajace "

Nacisnij, aby zakonczy¢ cykl pieczenia w
dowolnym momencie i wytaczy¢ piekarnik.

UWAGA: nacisnij, 9 aby przetqczyc z cyklu bez

okreslonego czasu trwania na cykl z okreslonym
czasem trwania i ustawic czas zakoriczenia cyklu.

Aby ustawic okreslony czas zakoriczenia funkcji.
Na prawym wyswietlaczu pokazywany jest czas
cyklu pieczenia a @ ikona miga.

Obrdcic, 4{} aby ustawi¢ pozadany czas zakoriczenia.

Nacisna¢, @ , aby potwierdzi¢ czas zakonczenia.

l'l |

UWAGA: czas pokazywany na wyswietlaczu zawiera
ustawiony czas trwania pieczenia. Podczas trwania
opo6Znienia mozna zawsze:

Obroci¢, €« ¥ aby przesuna¢ czas zakoriczenia.

Nacisngé, [J¢ abyzmieni¢temperature.
Nacisnac, © aby zmienic czas trwania.

Jezeli funkcja zawiera faze wstepnego nagrzewania,
zostanie ona pominieta w przypadku ustawienia
czasu opoZnienia.
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7 6™ SENSE-FUNKCJE

8 FUNKCJE SPECJALNE

Aby wybrac jeden z 6 réznych, specjalnych cykli
pieczenia ze zdefiniowanymi fabrycznie
ustawieniami. Lista oraz opis funkcji - patrz tabela na
stronie 17.

Obroci¢, €« ¥ aby wybrac funkcje 6™ Sense.

6 =

sssss

Nacisna¢, aby potwierdzic.

Obrécic, {} aby wybrac zadang funkcje 6% Sense.

=
(I

Nacisnac, aby potwierdzi¢ i przejs¢ do
ustawien parametrow czas trwania/czas
zakonczenia lub @ Szybkie uruchomienie.

UWAGA: wstepne nagrzewanie piekarnika nie jest
konieczne dla funkcji 6" Sense. Patrz tabela na
stronie 19zawierajqca zalecane temperatury
pieczenia i czasy trwania cyklu.

6™ SENSE - POWROT DO ODPOWIEDNIEJ
TEMPERATURY

Gdy podczas cyklu pieczenia 6™ Sense temperatura
wewngqtrz piekarnika obnizy sie zpowodu otwarcia
drzwiczek, funkcja powrotu do odpowiedniej
temperatury 6™ Sense automatycznie przywrdci
poprzednio ustawiong wartosc.

W trakcie przywracania wtasciwej temperatury 6
Sense, na wyswietlaczu pojawi sie ,wezowa
animacja”do momentu osiggniecia docelowej
wartosci.

= =
[ =~ - "c

UWAGA: aby zagwarantowac odpowiedniq
wydajnos¢ pieczenia, podczas cyklu z ograniczonym
czasem trwania, czas pieczenia zostanie przedtuzony
o czas, w ktdrym otwarte byty drzwiczki piekarnika.

Aby wybrac jeden zréznych specjalnych cykli
pieczenia. Lista oraz opis funkcji - patrz tabela na
stronie 18.

Obroci¢, {} aby wybrac funkcje specjalna.

I

Nacisnac , aby potwierdzic.

Obroci¢, @ aby wybrac zgdana funkcje
specjalna.

Nacisnac, @ aby potwierdzi¢ i ustawic¢ parametry
lub nacisna¢ [ > | Szybkie uruchomienie.

8.1 SZYBKIE NAGRZEWANIE

Do szybkiego nagrzewania piekarnika. Patrz petny
opis na stroniel8.

Wejs¢ do funkcji specjalnych .

Obroci¢, €<y aby wybrac [J2.

Nacisnga¢, @ aby potwierdzié.

Obroci¢, @ aby wybrac zadanga temperature.

Nacisnga¢, @ aby uruchomic cykl szybkiego
nagrzewania wstepnego lub nacisnag¢, | §~ aby
ustawic czas trwania nastepnego cyklu pieczenia.

(I
1=N

S uup

Gdy piekarnik osiggnie temperature docelows,
wiacza sie sygnat dzwiekowy.

Umiesci¢ potrawe w piekarniku i zamkna¢ drzwiczki:
piekarnik automatycznie rozpocznie wybrany cykl
pieczenia utrzymujac osiggnieta temperature.

Przed zakoriczeniem cyklu szybkiego nagrzewania
nie nalezy wktadac produktéw zywnosciowych do
piekarnika.
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9 AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE PIEKARNIKA (TYLKO W WYBRANYCH MODELACH)

Jedli znajdujaca sie najbardziej na prawo ikona funkcji specjalnych nie swieci sig, to funkcja

automatycznego czyszczenia nie jest dostepna.

CYKL CZYSZCZENIA SMARTCLEAN™
(JEZELI JEST DOSTEPNY)

Lista oraz opis funkcji - patrz tabela na stronie 18.

Przy zimnym piekarniku, rozprowadzi¢ 200 ml
wody na dnie piekarnika, a nastepnie zamkna¢
drzwiczki.

Wejs¢ do funkcji specjalnych .

Obrdcig, @ aby wybrac (& .

Nacisna¢, @ aby potwierdzic.

(ML 2N
[ o

Nacisnac, @ aby natychmiast uruchomic cykl
SMARTCLEAN™ lub nacisnac, @ aby ustawic czas

zakonczenia/opo6zniony start (patrzrozdziat 6).

Po zakonczeniu cyklu usuna¢ pozostata wode z
piekarnika, a nastepnie rozpoczaé czyszczenie przy
uzyciu gabki zwilzonej goragcg woda (ponad
15-minutowe opdznienie moze zmniejszy¢
skutecznos$¢ czyszczenia).

Aby usuna¢ szczegdlnie trwate zabrudzenia nalezy
powtérzyc cykl SMARTCLEAN,™ a w fazie usuwania
zabrudzen dodac kilka kropel neutralnego srodka
Czyszczacego.

UWAGA: zbyt mata lub zbyt duza ilos¢ wody moze
zmniejszy¢ skutecznos¢ cyklu czyszczenia.

Czas trwania cyklu czyszczenia nie moze by¢
ustawiany.
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SONDA DO MIESA (DOSTEPNATYLKOW
NIEKTORYCH MODELACH)

Sonda do miesa pozwala mierzy¢ doktadng
temperature wewngqtrz potrawy podczas pieczenia.

Sonda do miesa moze by¢ uzywana tylko z niektorymi
funkcjami pieczenia (Konwencjonalne @,Termoobieg

, Pieczenie konwekcyjne ,Turbo Grill ,

6™ Sense Mieso (i 6™ Sense Maxicooking &2).

Aby osiagnac¢ najlepsze rezultaty, konieczne jest
wtasciwe umieszczenie sondy. Sonde nalezy
wsung¢ do konca w najbardziej miesistg czesc
miesa, unikajac koscii ttuszczu (Rys. 1).

W przypadku drobiu, sonde nalezy wsuna¢ z boku,
w srodek piersi uwazajac, aby jej koncowka nie
wystawata w pustej przestrzeni (Rys. 2).

W przypadku miesa o nieregularnej grubosci,
nalezy przed wyjeciem z piekarnika sprawdzi¢, czy
zostato poprawnie wypieczone. Podfaczy¢
koncéwke sondy do ztagcza w otworze w sciance
piekarnika, po prawej stronie.

Fig.1 Fig.2

WAZNE: podczas wktadania sondy do miesa nalezy
uwazac nasciany piekarnika i potrawe: mogq by¢ gorqce.

Po podtaczeniu sondy do gniazdka w piekarniku,
wiacza sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawia sie ikona [== i docelowa temperatura.

Jezeli sonda do miesa zostanie podtgczona podczas
wyboru funkgji, wyswietlacz przefaczy sie na
domyslng docelowg temperature sondy do miesa.

Nacisnac, @ aby rozpoczagd ustawianie.

Obrdcic, {} ustawi¢ docelowga temperature
sondy do miesa.

Nacisna¢, @ aby potwierdzic.

Obrdcic, @ aby ustawic¢ temperature w komorze
piekarnika.

Nacisnac, @ lub @ aby potwierdzi¢izacza¢ cykl
pieczenia.

Podczas cyklu pieczenia, na wyswietlaczu jest
pokazywana docelowa temperatura sondy do
miesa.

Gdy mieso osiaggnie docelowga temperature, cykl
pieczenia zakonczy sig, a na wyswietlaczu pojawi
sie napis,Koniec".

Aby ponownie uruchomic¢ cykl pieczenia z pozycji
,Koniec" obracajac €<y mozna ustawi¢ docelowa

temperature sondy do miesa tak, jak pokazano
powyzej.

Nacisnac @ lub [ >] aby potwierdzi¢ i ponownie

uruchomic cykl pieczenia.

UWAGA: podczas cyklu pieczenia z sondq do miesa

jest mozliwe obrdcenie, @ aby zmieni¢ docelowq
temperature sondy do miesa.

Nacisng¢, ¢ aby ustawic temperature w komorze
piekarnika.

Aby sprawdzi¢ najlepsze temperatury dla danego
rodzaju miesa, patrz tabela na stronie 19.

Sonda do miesa moze zostac¢ wiozona w dowolnym
momencie, rowniez podczas cyklu pieczenia. W
takim przypadku, konieczne jest ponowne
ustawienie parametréw funkcji pieczenia.

Jezeli sonda do miesa nie moze zostac wykorzystana
przy danej funkcji, piekarnik wytqczy cykl pieczenia i
wtqczony zostanie sygnat dzwiekowy alarmu. W
takim przypadku, nalezy odtqczy¢ sonde do miesa
lub nacisng¢ 9 aby ustawic inng funkcje.

Sonda do miesa nie moze by¢ wykorzystywana przy
opO6Znieniu startu i w fazie wstepnego nagrzewania.
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9 OSWIETLENIE

10 BLOKADA PRZYCISKOW

Nacisna¢, 6 aby wiaczy¢ lub wytaczyc
oswietlenie piekarnika.

Podczas dziatania funkcji Eco Termoobieg
os$wietlenie zostanie wytaczone po 1 minucie.

Podczas cyklu czyszczenia Pyro (jezelijest
dostepny) oswietlenie piekarnika nie moze zostac
wiaczone.

Podczas cyklu pieczenia z sondg do miesa
(jezeli jest dostepna) oswietlenie jest zawsze
wigczone.

Aby zablokowac przyciski panelu sterowania.

Przytrzymac ﬁ przez przynajmniej 5 sekund.

Aby odblokowac.

Przytrzymac f przez przynajmniej 5 sekund.

&R ;. wzgleddw bezpieczeristwa, pomiedzy
cyklami pieczenia piekarnik powinien by¢ zawsze
wytqgczony za pomocq przycisku Wt/WYt.
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TABELA OPISOW FUNKCJI

Funkcje tradycyjne

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednej pétce. Nalezy uzywac drugiej pétki. Tafunkcja
automatycznie aktywuje faze wstepnego nagrzania piekarnika. Produkty zywno$ciowe moga
zosta¢ umieszczone w piekarniku dopiero po zakonczeniu nagrzewania.

ERI

GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykow, kietbasek; podpiekania warzyw lub tostowania pieczywa.
Zaleca sie umieszczenie potrawy na 4. poziomie. Podczas grillowania mies zaleca sie uzywanie
blachy-ociekacza, na ktdrej bedzie sie zbierat kapiacy thuszcz. Umiescic blache natrzecim
poziomieiwla¢ do niej okoto pét litra wody. Nie trzeba wstepnie nagrzewad piekarnika. Podczas
pieczenia drzwi piekarnika musza by¢ zamkniete.

R)

TERMOOBIEG

Do jednoczesnego pieczenia réznych potraw wymagajacych tej samej temperatury, nadwach
pdtkach (np. ryby, warzywa, ciasta). Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachdw pieczonych potraw. Gdy pieczenie odbywa sie na jednej pdtce, nalezy
korzysta¢ zpoziomu 2. W przypadku pieczenia na dwdch pétkach, nalezy uzywac pétek na
poziomach 1i3.Ta funkcja automatycznie aktywuje faze wstepnego nagrzania piekarnika.
Produkty zywnosciowe moga zosta¢ umieszczone w piekarniku dopiero po zakoriczeniu
nagrzewania.

R

PIECZ.KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesai tart z ptynnym nadzieniem (stonych lub stodkich) na jednym poziomie.
Funkcja tawykorzystuje przerywany, delikatny nadmuch wentylatora, zapobiegajacy
nadmiernemu przesychaniu potraw. Nalezy uzywac drugiej pétki. Ta funkcja automatycznie
aktywuje faze wstepnego nagrzania piekarnika. Produkty zywnosciowe moga zostac
umieszczone w piekarniku dopiero po zakoriczeniu nagrzewania.

Funkcje 6" Sense

6" Sense-ZAPIEKANKA

Tafunkcjaautomatycznie wybiera najlepszy tryb przyrzadzania potraw i temperature do
przygotowania dan z zapiekanym makaronem (lasagne, cannelloniitp.). Temperatura moze by¢
modyfikowana w okreslonym zakresie, aby moznaja byto idealnie dopasowac do roznych
przepisdw i indywidualnego gustu. Nalezy uzywac drugiej pétki. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika.

7

6" Sense-MIESO

Tafunkcjaautomatycznie wybiera najlepszy tryb przyrzadzania potraw i temperature do
przygotowania pieczonych dan zrdznego rodzaju mies (dréb, wotowina, cielecina, wieprzowina,
jagniecinaitp.). Temperatura moze by¢ modyfikowana w okreslonym zakresie, aby moznaja byto
idealnie dopasowac do réznych przepiséw i indywidualnego gustu. Funkcja ta wykorzystuje
przerywany, delikatny nadmuch wentylatora, zapobiegajacy nadmiernemu przesychaniu
potraw. Nalezy uzywac drugiej pétki. Piekarnik nie musi byé wstepnie nagrzewany.

&7

6" Sense-MAXICOOKING

Funkcja ta automatycznie wybiera najlepszy tryb przyrzadzania potraw i temperature pieczenia
duzych kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia, aby
uzyskac rownomierne przyrumienienie po obu stronach. Od czasu do czasu nalezy podlac
migso, aby nie dopusci¢ do jego nadmiernego wysuszenia. Korzystacz 1. lub 2. poziomuw
zaleznosci od wielkosci potrawy. Piekarnik nie musi by¢ wstepnie nagrzewany.

&)
6" Sense-CHLEB

Tafunkcjaautomatycznie wybiera najlepszy tryb i temperature do wypiekania pieczywa
(bagietki, butki, chleb itp). Temperatura moze by¢ modyfikowana w okreslonym zakresie, aby
mozna ja bytoidealnie dopasowac do réznych przepiséw iindywidualnego gustu. Nalezy
uzywac drugiej ptki. Nie trzeba wstepnie nagrzewad piekarnika.

6% Sense-PIZZA

Tafunkcjaautomatycznie wybiera najlepszy tryb i temperature do pieczenia pizzy (pizza na
cienkimigrubym ciescie, focacciaitp). Temperatura moze by¢ modyfikowana w okreslonym
zakresie, aby mozna jg byto idealnie dopasowac do réznych przepisow i indywidualnego gustu.
Nalezy uzywac drugiej potki. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

=

6" Sense-CIASTO

Tafunkcjaautomatycznie wybiera najlepszy tryb i temperature do pieczenia danego rodzaju
ciasta (herbatniki, biszkopty, tarty owocowe itp). Temperatura moze by¢ modyfikowana w
okreslonym zakresie, aby mozna jg byto idealnie dopasowac do réznych przepisowi
indywidualnego gustu. Korzysta¢ z 2. lub 3. poziomu pieczenia. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika.
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@2 Do szybkiego wstepnego nagrzewania piekarnika. Po zakoriczeniu nagrzewania piekarnik
automatycznie wybiera funkcje grzania konwencjonalnego. Produkty zywnosciowe mogg
SZYBKIENAGRZEWANIE | Zosta¢umieszczone w piekariku dopiero pozakoriczeniu nagrzewania.
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak). Umiescic potrawe na
$rodkowym poziomie. Zaleca sie stosowanie blachy-ociekacza, ktdra bedzie zbierata ociekajacy
.( thuszcz. Umiescic blache na pierwszym lub drugim poziomie i wia¢ do niej okoto pét litra wody.
TURBOGRILL Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika. Podczas pieczenia drzwi piekarnika musza by¢
zamkniete. Wrazzta funkcjg mozna stosowac rozen, jesli jest w zestawie.
Do pieczenia potraw nadziewanych oraz miesaw kawatkach najednym poziomie. Funkcjata
wykorzystuje przerywany, delikatny nadmuch wentylatora, zapobiegajacy nadmiernemu
g 1{ przesychaniu potraw. W przypadku tej funkcji ECO podczas pieczenia oswietlenie pozostaje
E € wylaczone. Mozna je tymczasowo wiaczy¢ ponownie, naciskajac przycisk potwierdzenia. Aby
(@] . . e g .. w e . . P . . . .
9 ECOTERMOOBIEG uzyc Fyklu ECO i obnl.zyc zuzycie energn,.nle nalezy o.tW|erac. dI‘ZWICZE.k pierkarnika, az fjo
3 zakonczenia pieczenia potrawy. Zaleca sie korzystanie z poziomu 3. Nie trzeba wstepnie
E\ nagrzewac komory kuchenki.
§ s ‘ s Pozwala na utrzymywanie ciepta i swiezosci przyrzadzonych potraw (np. migsa, potraw
- > smazonych, zapiekanek). Zaleca sie umieszczenie potrawy na $rodkowym poziomie. Funkgja nie
UTRZYM.W CIEPLE wiaczy sie, gdy temperaturaw komorze przekracza 65°C.
2N Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw ciast. Umiescic ciasto na 2. poziomie. Nie
— ! trzeba wstepnie nagrzewac komory kuchenki. Aby zachowac jakos¢ wyrastania, funkgji nie
WYRASTANIE powinno sie wiaczac, gdy piekarnik jest jeszcze goracy po cyklu pieczenia.
‘O__O‘ Do usuwania zabrudzer powstatych podczas pieczenia dzigki wykorzystaniu cyklu
niskotemperaturowego. Pofaczone wiasciwosci specjalnej emaliii pary wodnej uwalnianej
CYKLCZYSZCZENIA podczas cyklu utatwia usuwanie zabrudzen. Umiesci¢ 200 ml wody na dnie piekarnikai
SMARTCLEAN™ uruchomic¢ funkcje, gdy piekarnik jest zimny.
(jezelijest dostepny)
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TABELA GOTOWANIA
. .| Nagrzewanie | Poziom Temp. Czas .. .
Przepis Funkcja wstepne | (oddohu) ) (min) Akcesoriaiuwagi
é - 2 160-180 30-90 | Formadociastanaruszcie
Biszkopty = Pétka 3: Forma do ciasta na ruszcie
&) Tak 1-3 160-180 30-90 : - :
Poziom 1: Formado ciasta na ruszcie
Ciastaz é ) 5 160-200 30-85 Blacha-ociekacz/blacha do pieczenia lub
nadzieniem formado ciasta naruszcie
(sernik, strucla, = ) Tak 13 160-200 35-90 Pétka 3: Forma do ciasta na ruszcie
szarlotka) S Poziom 1: Formado ciasta na ruszcie
é - 2/3 160-180 15-45 | Blacha-ociekacz/blacha do pieczenia
Ciastka/tarteletki | — Pétka 3:Ruszt
&) Tak 1-3 150-170 20-45 | Poziom 1:Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia
é - 2/3 180-200 30-40 | Blacha-ociekacz/blachado pieczenia
Ptysie Potka 3: Blacha na ruszcie
—
Tak 1-3 180-190 35-45 | Poziom 1:Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia
@ Tak 2 90 110-150 | Blacha-ociekacz/blachado pieczenia
Bezy Pdtka 3:Blacha na ruszcie
—
Tak 1-3 0 130-150 | Poziom 1:Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia
- 2 220-250 15-30 | Blacha-ociekacz/blacha do pieczenia
Pizza (|:?|z.za “‘:"‘ Pétka 3:Blacha do pieczenialub blachana
grubymicienkim .
ciescie, focaccia) :() Tak 1-3 220-240 20-40 ruszcie
! NS Poziom 1:Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia
Chleb (bochenek) Blacha-ociekacz/ blacha do pieczenia lub
- 2 180-22 -7
0,5/1kg ® 80-220 20-70 ruszt
Chleb (butki) ® ) ) 180-220 30-50 rBJzia-oqekacz/ blacha do pieczenialub
Pétka 3: Blacha do pieczenialub blachana
ruszcie
Chleb n Tak 1-3 180-200 30-60
Pétka 1: Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia lub blacha na ruszcie
@ Tak 5 250 10-15 Blacha-ociekacz/ blacha do pieczenialub
ruszt
Mrozona pizza Pétka 3:Blacha na ruszcie
—
Tak 1-3 250 10-20 | Poziom 1:Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia
Tarty wytrawne z Tak 2 180-200 35-45 | Formadociastanaruszcie
(tar.t awarzywna, P’y Pétka 3: Forma do ciasta na ruszcie
quichelorraine) &) Tak 1-3 180-190 45-60 - - :
Poziom 1: Forma do ciasta na ruszcie
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Przepis Funkcja Navg\j’;::;v:eme (z:z(;zrl) T?:E)p ) (Cn: ;‘s) Akcesoriaiuwagi
Vol ts/ @ Tak 2 190-200 20-30 | Blacha-ociekacz/blachado pieczenia
ol-au-vents
przekaskizciasta Pétka 3: Blacha na ruszcie
74
francuskiego &) Tak 1-3 180-190 | 20-40 | Poziom 1:Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia
Lasagne/ = . .
Zapiekanki 2 190-200 40-65 | Blacha-ociekaczlubblacha naruszcie
Zapiekany
makaron/ - 2 190-200 25-45 | Blacha-ociekaczlub blachana ruszcie
Cannelloni
Jagniecina/
Cielecina/ ) .
Wolowina/ @ 2 190-200 | 70-100 | Blacha-ociekaczlubblachanaruszcie
Wieprzowina 1kg
Udzieciaaniecy/ Blacha-ociekaczlubblacha naruszcie
Jagniecy @ - 2 200-230 60-90 | (wrazie potrzeby obrdci¢ potrawe po
golonka . . .
uplywie 2/3 czasu pieczenia)
Kurczak/Krolik/ . .
Kaczka1kg @ - 2 210-230 | 50-100 | Blacha-ociekaczlubblachanaruszcie
Indyk/ges$3 kg @ - 172 170-200 | 90-150 | Blacha-ociekaczlubblachanaruszcie
Pieczen
wieprzowaze i ) e, .
skorka @ 2 170 140-180 | Potka 2:Blacha-ociekacz
2kg
Rybapieczona/
potraV\{y pleczone @ Tak 2 180-200 40-60 | Blacha-ociekaczlubblacha naruszcie
w papierze (filet,
w catosci)
Warzywa
faszerowane
(pomidory, < Tak 2 170-190 | 30-60 |Blachanaruszcie
cukinie,
baktazany)
3
Tosty @ - 4 (Wysoka) 2-5 Ruszt
Filety/ 5 Pﬂka 4:Ruszt (o'brécic'.potrawe po uptywie
kawatkiryb @ ) 4 (Srodkowa) 20-35 | polowy czasu pieczenia)
Poziom 3:Blacha-ociekacznapetnionawoda
Kietbaski/Kebaby/ 2-3 Potka 4: Ruszt (obrécié potrawe po uptywie
Zeberka/ @ - 4 (Srodkowa | 15-40 | potowy czasu pieczenia)
Hamburgery ~Wysoka) Poziom 3:Blacha-ociekacznapetnionawoda
. Pétka 2: Ruszt (obrécié potrawe po uptywie
Pieczony kurczak v 2 . .
- . - 2/3 czasu pieczenia
1-1,3kg 2| rodkow) | 2005 | Z3msupieczenia :
Poziom 1:Blacha-ociekacznapetnionawoda
Pieczony kurczak v 3 Poziom 2:Rozen (jeslijest w zestawie)
- 2 60-80
1-1,3kg (Wysoka) Poziom 1:Blacha-ociekacznapetnionawoda
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. .| Nagrzewanie | Poziom Temp. Czas . . ,
Przepis Funkcja wstepne | (oddohu) ) (min) Akcesoriaiuwagi
Krwisty rostbef vov 2 Blacha na ruszcie (w razie potrzeby obrécic
1kg 2 (Srodkowa) 35-30 potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia)
Pieczone 5 Blacha-ociekacz/blacha do pieczenia (w
siemniaki - 2 rodkowa) 35-50 | razie potrngy obroac potrawe po uptywie
2/3 czasu pieczenia)
Zapiekanka
warzywnaze g 3 .
- 2 10-1 Blach
skorupka (typu (Wysoka) 0-15 achanaruszcie
gratin)
Pdtka 3:Blachanaruszcie
—
imi Tak 1-3 200 | 50-100*
Lasagneimigso S ) 2 Poziom 1:Blacha-ociekaczlub blachana
ruszcie
Pdtka 3:Blachanaruszcie
—
iesoizi iaki Tak 1-3 200 45-100*
Migsoiziemniaki \S ) 8 Poziom 1:Blacha-ociekaczlub blachana
ruszcie
P&tka 3:Blacha na ruszcie
Rybyi ad Tak 1-3 180 30-50*
yhytwarzywa XY 3 Poziom 1:Blacha-ociekaczlub blachana
ruszcie
Pétka 4:Blacha na ruszcie
Pelnedanie:
. Pétka 2: Blachado pieczenia
Lasagne (Pétka4) &) Tak 1-2-4 190 40-120*
Migso (Pétka 2) Pétka 1: Blacha-ociekacz/blacha do
Tarta (Pétka 1) pieczenia lub forma do ciasta na ruszcie
Na‘::::;ane - 3 200 80-120* | Blacha-ociekaczlub blacha naruszcie
Wedliny (krolik,
kurczak, - 3 200 50-100% | Blacha-ociekaczlub blacha naruszcie
jagniecina)

¥  Podany czas pieczenia jest orientacyjny. Potrawe mozna wyjac z piekarnika po innym czasie, w

zaleznosci od wtasnych preferencji.

Przepisy z zastosowaniem sondy do miesa

Wedliny Koncowa temperatura wewnetrzna miesa (°C)
Krwisty rostbef 48
Rostbef srednio wypieczony 60
Rostbef dobrze wypieczony 68
Pieczony indyk 75
Pieczony kurczak 83
Pieczen wieprzowa 75
Pieczen z cieleciny 68

*  Tylko w niektorych modelach
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SPRAWDZONE PRZEPISY
(ZGODNIEZNORMA IEC60350-1:2011-12)
. . Nagrzewanie Poziom Temp. . oy .
Przepis Funkcja wtepne (od dotu) C) Czas (min) Akcesoria*iuwagi
IEC60350-1:2011-12§7.5.2
é** 3 150 25-35 | Blacha-ociekacz/blacha do pieczenia
< Tak 3 150 20-30 | Blacha-ociekacz/blachado pieczenia
Kruche ciastka P
— Pétka 3: Blachado pieczenia
&) Tak 1-3 150 30-45 Poziom 1:Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia
IEC60350-1:2011-12§7.5.3
é** 3 170 20-30 | Blacha-ociekacz/blachado pieczenia
_ 2 Tak 3 160 20-30 | Blacha-ociekacz/blacha do pieczenia
Ciasteczka
— Pétka 3: Blachado pieczenia
&) Tak 1-3 160 25-35 Poziom 1:Blacha-ociekacz/blachado
pieczenia
IEC60350-1:2011-12§7.6.1
é** 2 170 30-40 Formado ciasta naruszcie
Biszkopt < Tak 2 160 25-35 | Formadociastanaruszcie
bezttuszczowy TR ——— _
= a 3:Formado ciasta na ruszcie
t() Tak -3 160 35745 Poziom 1: Formado ciasta na ruszcie
IEC60350-1:2011-12§7.6.2
é** 2 185 60-80 | Formado ciastanaruszcie
Jabteczn I_k 2 < Tak 2 175 60-80 | Formado ciasta naruszcie
(Apple pie) —
Tak 1.3 175 20-90 Pollfa 3:Formado aasjta naruszcie '
Poziom 1:Forma do ciasta na ruszcie
IEC60350-1:2011-12§9.2
3
Tosty (Toast) 4 (Wysoka) 3-5 Ruszt
IEC60350-1:2011-12§9.3
Pétka 4: Ruszt (obrdci¢ potrawe po
3 i uptywie potowy czasu pieczenia)
Hamburgery @ 4 (Wysoka) 20-30 Poziom 3:Blacha-ociekacz
napetnionawoda

*  Jezeli akcesoria nie zostaty dostarczone wraz z urzagdzeniem, moga zostac¢ zakupione w autoryzowanym

serwisie.

** 6™ Sense CIASTO é - funkcja wykorzystuje wytgcznie goérne i dolne elementy grzejne, bez
wymuszonego obiegu powietrza.
Nie wymaga nagrzewania wstepnego.

Wskazania w tabeli podano dla urzadzenia bez wysuwanych pétek. Testy nalezy wykonywac bez nich.

Wstepnie nagrzac pusty piekarnik (zgodnie znormq IEC 60350-1:2011-12 § 7.2): przetestowac
funkcje KONWENCJONALNE (=), TERMOOBIEG (%), SZYBKIE NAGRZEWANIE [J*.

Klasa wydajnosci energetycznej (zgodnie znorma EN 60350-1:2013-07): aby wykonac test, nalezy

uzy¢ odpowiedniej tabeli.
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RADY | SUGESTIE

Sposoéb czytania tabeli pieczenia

Mieso

Tabela podaje najlepsza funkcje dla okreslonej potrawy
orazinformacje, czy nalezy ja piec najednej czy kilku
potkach jednoczesnie. Czasy pieczenia sg liczone od
momentu wtozenia potrawy do piekarnika, zwyjatkiem
potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjneizalezy
od ilosci potrawy oraz rodzaju akcesoriow. Poczatkowo
nalezy stosowac najnizsze sugerowane wartosci, a jesli
potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢
wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoridw dotaczonych
w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do
pieczenia zciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez
naczynia lub akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy. Aby
uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen
podanych w tabeli pieczenia, dotyczacych wyboru
akcesoriéw i ich rozmieszczenia na odpowiednich pétkach.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw

Funkcja,TERMOOBIEG”umozliwia jednoczesne pieczenie
réznych potraw wymagajacych tej samej temperatury (np.
ryb lub warzyw) naroznych pétkach. Potrawy wymagajace
krétszego pieczenia nalezy wyjaé wezesniej, pozostawiajac
te, ktore powinny piec sie dtuzej.

- Mozna stosowac¢ dowolne blachy lub naczynia
zaroodporne, dopasowane do rozmiaréw
pieczonego miesa.W przypadku pieczeni zaleca
sie wlanie na dno naczynia niewielkiej ilosci
bulionu, aby nieco zwilzy¢ mieso i doda¢ mu
smaku. Gdy pieczen jest juz gotowa, zostawic jg w
piekarniku na ok. 10-15 min lub zawina¢ w folie
aluminiowa.

- Przygotowujac mieso do grillowania nalezy
pamietag, ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy
kawatki maja te sama grubos¢. Bardzo grube
kawatki miesa wymagaja dtuzszego pieczenia.

Aby zapobiec przypaleniu powierzchni miesa, nalezy

je odsungc od grzatki grilla i umiesci¢ ruszt na

nizszym poziomie. Obréci¢ mieso po uptywie dwdch
trzecich czasu pieczenia.

Zaleca sie stosowanie blachy-ociekacza, ktéra bedzie

zbierata sciekajgce soki— nalezy do niej wlac pét litra

wody i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na
ktérym utozone jest mieso do grillowania. W razie
potrzeby uzupetnia¢ wode.

Rozen (dostepny tylko w niektérych modelach)

Desery

Delikatne desery nalezy piec zwykorzystaniem funkgji
pieczenia konwencjonalnego tylko na jednym
poziomie. Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac
je zawsze na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem.
Do pieczenia na kilku poziomach nalezy wybiera¢
funkcje termoobiegu i ustawiac formy na ruszcie w taki
sposob, aby zapewni¢ swobodng cyrkulacje powietrza.
- Abysprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsungc
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jedli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest
gotowe.

- Nie smarowac mastem scianek form, w ktorych
zastosowano nieprzywierajaca powtoke. W
przeciwnym razie, Ciasto moze nierdwno wyrosngc po
bokach.

- Jedliciasto opada w trakcie pieczenia, nastepnym razem
nalezy ustawic nizszg temperature, zmniejszycilos¢
ptynnych sktadnikéw uzywanych do jego produkgji lub
delikatniej mieszac ciasto.

- Ciastazsoczystym nadzieniem (serniki, ciasta
owocowe) wymagajq uzycia funkgji,PIECZ.
KONWEKCYJNE" Jesli spdd ciasta bedzie zbyt wilgotny,
nalezy korzystacz nizszej potkii wylozyc spod
pokruszonymi herbatnikami przed wiozeniem
nadzienia.

Stuzy do pieczenia duzych kawatkdw miesai
drobiu, umozliwiajac ich rownomierne
dopieczenie. Nabi¢ mieso na szpikulec rozna,
obwigzujac je sznurkiem kuchennym (w
przypadku kurczaka) i upewnic sie, ze jest
unieruchomione. Nastepnie umiesci¢ szpikulec w
gniezdzie na przedniej Scianie piekarnika i oprze¢
na odpowiednim wsporniku.

Aby zredukowac ilos¢ dymu i zebra¢ sptywajace
soki, zaleca sie umieszczenie na najnizszej potce
blachy-ociekacza, do ktorej nalezy wlac pét litra
wody. Szpikulec ma plastikowe pokretto, ktore
nalezy zdja¢ przed przystapieniem do pieczeniai z
ktérego nalezy skorzystac po jego zakonczeniu, by
wyjac¢ mieso z piekarnika bez ryzyka poparzenia.

Pizza

Lekko nasmarowac blache ttuszczem, aby sp6d pizzy
byt bardziej chrupiacy. Po uptywie dwéch trzecich
czasu pieczenia utozyc na pizzy mozzarelle.

Funkcja wyrastania

Przed umieszczeniem ciasta w piekarniku, zaleca sie
przykrycie go wilgotna sciereczka. Czas wyrastania
przy uzyciu tej funkgji jest krétszy o ok. jedna trzecig
W poréwnaniu z czasem wyrastania w temperaturze
pokojowej (20-25°C). Czas wyrastania 1 kg ciasta na
pizze to ok. jedna godzina.
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CZYSZCZENIE

/N\OSTRZEZENIE}N

zimne.

- Nigdy nie stosowac urzadzen czyszczacych para.
Czyszczenie nalezy przeprowadzac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

- Odlaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Zewnetrzne czesci piekarnika

« Powierzchnie nalezy czyscic¢ wilgotng sciereczka
z mikrofibry. Jesli sg bardzo zabrudzone, doda¢
do wody kilka kropel ptynu do mycia naczyn.
Wytrze¢ do sucha sciereczka.

Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw.
Jedli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

Czyszczenie tylnego panelu oraz bocznych
paneli katalitycznych (jesli urzadzenie jest w
hie wyposazone):

Whnetrze piekarnika

Po kazdym uzyciu piekarnika odczekac az
ostygnie, po czym wyczyscic¢ go (najlepiej
wtedy, gdy jest jeszcze ciepty), aby zapobiec
powstawaniu osadéw i plam z resztek jedzenia
(np. potraw o duzej zawartosci cukru).
Nie stosowac zracych ani $ciernych
detergentéw.
Do czyszczenia szyby w drzwiach piekarnika
nalezy stosowac odpowiedni detergent w
ptynie. Drzwi piekarnika moga zostac
zdemontowane, aby utatwic jego czyszczenie
(patrz KONSERWACJA).
GOrna grzatke grilla (patrz KONSERWACJA)
mozna obnizy¢ (tylko w niektérych modelach),
aby utatwic czyszczenie gérnej czesci komory
piekarnika.
UWAGA: podczas dtugiego pieczenia potraw
zawierajqcych duzo wody (np. pizzy, warzyw itp.),
moze dojs¢ do osadzania sie skroplin na wewnetrznej
stronie drzwi oraz na uszczelce. Po wystygnieciu
piekarnika nalezy je wytrzec sciereczkq lub gqbkgq.
Nie stosowac gqbek sciernych, metalowych myjek ani
skrobakdéw. Mogq one z czasem uszkodzic¢
emaliowane powierzchnie oraz szybe w drzwiach
piekarnika.

«  Wiaczyc pusty piekarnik ustawiony na funkcje
Termoobieg z temperatura 200°Ci pozwoli¢,
zeby pracowat przez ok. 1 godzine

» Pozakonczeniu zaczeka¢ az urzadzenie
ostygnie, a nastepnie za pomoca gabki usunac
ewentualne resztki zywnosci.

Nie stosowac detergentow antykorozyjnych lub
$ciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek
do mycia naczyn ani srodkow w aerozolu do mycia
piekarnikow, poniewaz mogtyby uszkodzi¢
powierzchnie katalityczna i pozbawic ja
wiasciwosci samoczyszczacych.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢é w
roztworze wody z ptynem do mycia naczyn,
chwytajac je przez rekawice kuchenne, jesli
akcesoria te s jeszcze gorace.

Resztki zywnosci moga by¢ tatwo usuniete za
pomoca specjalnej szczoteczki lub gabki.
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KONSERWACJA

- Stosowac rekawice ochronne.

&OSTRZEZENlE - Opisane czynnosci przeprowadzac na zimnym urzadzeniu.

- Odlaczyc urzadzenie od zasilania.

DEMONTAZ DRZWI WYMIANA ZAROWKI
1. Ca’f.kq\{vicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika. Wymiana tylnej zarowki:
2. Unies¢ do oporu dwa zaczepy blokujace 1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.
zawiasy (Rys. 1). ] 2. Odkreci¢ klosz (rys. 6), wymieni¢ zaréwke (typ
3. Zamkna¢drzwi tak, aby sie zablokowaty (A), zaréwki - patrz uwaga ponizej) i ponownie
podnies¢ je (B) i obrécic¢ (C) az do zwolnienia z przykrecic klosz.
obsady (D) (Rys. 2). 3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.
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Fig.1 Rys. 6
UWAGA:

- Stosowac wytqcznie zaréwki 25-40 W/230V, typ
E-14,T300°C lub zaréwki halogenowe 20-40
W/230V, typ G9, T300°C.

- Zaréwka uzytaw urzqdzeniu jest przeznaczona
specjalnie do urzqdzen elektrycznych i nie jest

Fig.2 odpowiednia do oswietlania pomieszczen
Ponowny montaz drzwi: gospodarstwa domowego (Rozporzqdzenie
1. Wlozy¢ zawiasy w obsady. Komisji (WE) Nr 244/2009).
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi piekarnika. - Zaréwki mozna zakupi¢ w autoryzowanym
3. Opuscic¢ zaczepy po obu stronach. serwisie.
4. Zamknacdrzwi.
WAZNE:

OBNIZANIE GORNEJ GRZALKI . . . )
(TYLKOW NIEKTORYCH MODELACH) - Zaréwek halogenowych nie nalezy dotykac
Wyjaé boczne prowadnice pélek, gotymi rekoma, poniewaz odcisk palca moze

2. Lekko wysuna¢ grzatke (Rys. 3)) i obnizy¢ ja prowadzi¢ do ich uszkodzenia.
(Rys. 4). - Nie uruchamiac¢ piekarnika przed ponownym
3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, zainstalowaniem klosza.
nalezy ja podnies¢, lekko pociagnac do siebie i
oprzec na obsadach bocznych.
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PO UZYCIU

INSTRUKCJA USUWANIA USTEREK

Piekarnik nie dziata

Nie mozna otworzy¢ drzwi.

Sprawdzi¢, czy dostepne jest zasilanie i czy
piekarnik jest prawidtowo podtgczony do sieci.
Wylaczyc piekarnik i wtgczy¢ go ponownie,
sprawdzajac czy usterka nie ustgpita.

Nie dziata elektroniczny programator

« Jezelinawyswietlaczu pojawiassie litera,F” oraz
numer, nalezy skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem.

W takim wypadku nalezy podac numer, ktory
nastepuje po literze ,F"

+  Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie,
sprawdzajac czy usterka nie ustgpita.

SERWISTECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem
technicznym

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie
rozwigzac problemu zgodnie z zaleceniami
podanymi w rozdziale,Rozwigzywanie
probleméw”.

2.  Wytaczy¢iponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby
sprawdzi¢ czy usterka nie ustapita.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych
czynnosci urzadzenie nadal nie dziata
prawidlowo, nalezy skontaktowac sie z
najblizszym autoryzowanym serwisem.

Nalezy podac:
krétki opis usterki;
doktadny typ i model piekarnika;

« numer serwisowy (to numer znajdujacy sie po
stowie,Service”na tabliczce znamionowej),
podany na prawej, wewnetrznej krawedzi
komory piekarnika (widoczny przy otwartych
drzwiach). Numer serwisowy jest rowniez
podany w karcie gwarancyjnej;

+ dokfadny adres;

« numer telefonu.

UWAGA: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy
zwrdcic sie do autoryzowanego serwisu (zapewni to
gwarancje zastosowania oryginalnych czesci
zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej
naprawy).
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UTYLIZACJA URZADZEN AGD

ponownego uzytku.

zakupiono urzadzenie.

- Urzadzenie zostato wykonane z materiatow nadajacych sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.
Przed ztomowaniem nalezy odcig¢ przewody zasilajgce, powodujac, ze sprzet bedzie niezdatny do

- Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD, nalezy
skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym
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Whirlpool jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Whirlpool, USA.



