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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos¢é
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu
@ problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystac¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czgsci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac
ponizsze dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
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za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
8. roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych bgdz nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy i doswiadczenia, jesli bedg one nadzorowane
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z tego urzgdzenia i bedg swiadome
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku ponizej 8
lat i osoby 0 znacznym stopniu niepetnosprawnosci
nie powinny zblizac sie urzadzenia, jesli nie znajdujg
sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowag, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozbyc¢ si¢ go w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Nie pozwala¢ dzieciom i zwierzetom
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zbliza¢ sie do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy
mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.



4

www.electrolux.com

. OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw

zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze by¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzadzenie,

a nastepnie przykryé ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Urzadzenia nie wolno zasilac przez

zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani
ze zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod

nadzorem. Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie

przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢

przedmiotow metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do
garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go

w zabudowie.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole

grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegacé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jedlina powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni

szklanej pOJaW|a SIQ pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli
urzgdzenie podtgczono bezposrednio do skrzynki
przytgczowej, nalezy wytgczy¢ bezpiecznik, aby
odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia. W obu przypadkach
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, ze

wzgleddw bezpieczenstwa musi go wymienié
producent, autoryzowany serwis lub inna
wykwalifikowana osoba.
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. OSTRZEZENIE: Uzywac¢ wytgcznie oston do piyty
grzejnej wyprodukowanych przez producenta
urzgdzenia lub okreslonych w instrukcji przez
producenta urzadzenia jako odpowiednich, lub
dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze
zainstalowa¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

AN

Usuna¢ wszystkie elementy

opakowania.

Nie instalowac ani nie uzywac

uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z

instrukcjg instalacji dotgczong do

urzgdzenia.

Zachowaé minimalne odstepy od

innych urzgdzen i mebli.

Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas

przenoszenia urzadzenia, poniewaz

jest ono ciezkie. Nalezy zawsze

stosowac rekawice ochronne i mie¢

na stopach petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢

krawedzie blatu przed wilgocig za

pomocg odpowiedniego

uszczelniacza.

Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed

dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy

drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie

to mozliwosci strgcenia gorgcego

naczynia z urzadzenia przy otwieraniu

okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia

znajdujg sie wentylatory chtodzace.

Jesli urzagdzenie zainstalowano nad

szuflada:

— Nie przechowywac drobnych
elementow ani arkuszy papieru,
ktore mogtyby zosta¢ wciagniete,

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

uszkadzajgc wentylatory
chtodzace lub obnizajgc
wydajnosé uktadu chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2
cm miedzy dolng czescig
urzadzenia a elementami
przechowywanymi w szufladzie.

» Usung¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod
urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

» Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

» Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
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czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie

jest odtgczone od zasilania.

* Upewnic sie, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

» Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest

prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy badz

wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania stykow.

» Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

» Nie dopuszcza¢ do splatania
przewodow elektrycznych.

» Upewni¢ sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem.
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Przewdd zasilajgcy nalezy
przymocowac obejmag, by go
mechanicznie odcigzyé.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykac
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn.

Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zaréwno dla elementoéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odigczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbac¢
o to, aby po zakonczeniu instalacji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggnac¢ za przewdd zasilajacy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikow
topikowych (typu wykrecanego -
wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych
oraz stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytgcznik obwodu musi mieé
rozwarcie stykow wynoszgce
minimum 3 mm.

2.3 Uzytkowanie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i
porazeniem prgdem.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usung¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego
(wewnatrz pomieszczen).

Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Upewnic¢ sig, ze otwory wentylacyjne
sg drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas pracy.

Po kazdym uzyciu wytgczyé pole
grzejne.

Nie polegac¢ na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.

Nie kfas¢ sztu¢cow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Moga
one sie mocno rozgrzacé.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono
kontakt z wodg.

Nie uzywaé urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania.

Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast
odfgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Zapobiega to porazeniu prgdem
elektrycznym.

Gdy urzagdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pol
grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

Gorgcy olej moze pryskac podczas
wktadania do niego zywnosci.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac
tatwopalne opary. Nie zbliza¢
ptomienia ani rozgrzanych
przedmiotéw do tluszczu i oleju
podczas gotowania.



Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo goragcego
oleju.

Zuzyty olej z resztkami zywnosci
moze zapali¢ sie w nizszej
temperaturze niz $wiezy olej.
Nie umieszczac produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na
panelu sterowania.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
szklanej powierzchni ptyty grzejne;j.
Nie dopuszczac do wygotowania sie
potrawy.

Nie dopuszczac¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

Nie wigczac¢ pdl grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

Nie kta$¢ na urzadzeniu folii
aluminiowe;j.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkta lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celow, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytgczyc¢ i
zaczekagé, az ostygnie.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

POLSKI 7

Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg
pod ci$nieniem ani parg wodna.
Czysci¢ urzgdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
uzywac produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikoéw ani
metalowych przedmiotow.

2.5 Ustugi

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy
stosowac wytgcznie oryginalne czesci
zamienne.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw
os$wietleniowych sprzedawanych
osobno jako czesci zamienne:
Zastosowane elementy oswietleniowe
sg przystosowane do pracy w
wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i
nie nadajg sie do o$wietlania
pomieszczen domowych.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

Odtaczy¢ urzadzenie od zrodia
zasilania.

Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.
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3.1 Przed instalacjg

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisa¢ ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig¢ w dolnej czgsci piyty
grzejnej.

Numer seryjny ........ccceeeeeeveeeeenes

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

3.3 Przewdd zasilajgcy

» Ptyta grzejna jest wyposazona w
przewdd zasilajacy.

* W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzy¢ przewodu
zasilajgcego nastepujacego typu:
HO5V2V2-F, ktory jest odporny na
temperature co najmniej 90°C.
Skontaktowa¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Przewdd
zasilajagcy moze wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany elektryka.

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sig z
informacjami na temat minimalne;j
odlegto$ci miedzy urzadzeniami
zawartymi w instrukcji instalacji okapu.

Jesli urzadzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac nagrzewanie przedmiotow
w szufladzie podczas procesu
gotowania.
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How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni

gotowania

Indukcyjna powierzchnia gotowania
Panel sterowania

4.2 Uktad panelu sterowania
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Urzadzenie obstuguije sie, dotykajgc pol czujnikow. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wtgczonych funkcjach.

9

Pole czujni- Uwagi
ka
(D Wiaczanie i wytgczanie ptyty grzejne;.
& Wiaczanie i wytgczanie funkcji Blokada lub Blokada urucho-
mienia.
e Wskazanie aktywnego pola.
@ Wskaznik CountUp Timer.
Ja) Wskaznik Wytgcznik czasowy.
A - Wyswietlacz zegara: 00-99 minut.
=] Wiaczanie i wytaczanie funkgcji Bridge i przetgczanie miedzy

trybami.
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Pole czujni- Uwagi

ka
8 | D Wybor funkcji Timer.
E -|- |— Przedtuzanie i skracanie czasu.
= Wiaczanie i wytgczanie funkcji Hob?Hood.
[l Wigczanie i wytgczanie funkcji Pauza..
P Wiaczanie funkcji PowerBoost.
- Ustawianie mocy grzania: 0-9.
@ Wiaczanie i wytgczanie funkcji PowerSlide.
4.3 OptiHeat Control (3- cifap’fo re_sztkowe aktualnie uzywanych
stopniowy wskaznik ciepta pol grzejnych.
resztkowego) Moze réwniez pojawic sie wskaznik:
» dla sgsiadujgcych pol grzejnych,
C OSTRZEZENIE! nawet jesli nie sg uzywane,
Y Gdy $wieci sie » gdy gorace naczynie zostanie
wskaznik, wystepuje ugﬁzz?:one na zimnym polu
zagrozenie poparzenia grzejnym, .
cieptem resztkowym. e gdy piyta grzejna jest wylgczona, ale
pole grzejne jest nadal gorace.
Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
ciepto potrzebne do gotowania potraw grzejnego.

bezposrednio w dnie naczyn. Ptyta
ceramiczna jest podgrzewana przez
ciepto naczynia.

Wskazniki =/ =/ - pojawia sie, gdy
pole grzejne jest gorgce. Pokazujg one

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Po wtgczeniu ptyty grzejnej i
umieszczeniu naczynia w odpowiednim
potozeniu ptyta grzejna rozpozna
naczynie i zapali sie odpowiedni panel
.. . sterowania. Nad paskiem regulacji
5.1 Wigczanie i wytgczanie pojawia sie czerwony wskaznik pola

] ) ) grzejnego, ktéry wskazuje potozenie
Nacisna¢ i przytrzymac przycisk @ aby naczynia.
wigczy¢ lub wytaczyé plyte grzejna.

Paski regulacji wyswietlaja sie po 5.2 Samoczynne wytgczenie
wigczeniu ptyty grzejnej i gasna po jej
wytgczeniu. Gdy urzadzenie jest

wytaczone, widoczne jest tylko O,

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

* w ciggu 50 sekund na ptycie grzejnej
nie ustawiono zadnego naczynia,



* w ciggu 50 sekund po ustawieniu
naczynia nie ustawiono mocy grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub
przez ponad 10 sekund znajduje sie
na nim przedmiot (naczynie,
Sciereczka itp). Po wyemitowaniu
sygnatu dzwiekowego ptyta grzejna
wytgcza sie. Nalezy usung¢ przedmiot
lub wyczysci¢ panel sterowania.

* ptyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sie zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
piyty grzejnej odczekac, az pole
grzejne ostygnie.

* nie wylgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie ptyta grzejna wytgcza sie.

Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wylgcza

sie plyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wy-

grzania tacza sie po
1-2 6 godz

3-4 5 godz

5 4 godz

6-9 1,5 godz

5.3 Ustawienie mocy grzania

0o 12 Y5 67 8 9 P

—
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Nacisnaé¢ zadane ustawienie mocy
grzania na pasku regulacji. Mozna
réwniez przesung¢ palcem wzduz paska
regulacji, aby ustawic¢ lub zmienic
ustawienie mocy grzania pola grzejnego.

Aby wytgczy¢ pole grzejne, nalezy
nacisng¢ 0.

5.4 Korzystanie z ptyty grzejnej

Indukcyjna powierzchnia gotowania
sktada sie z 12 pojedynczych pdl
grzejnych. Tréjkatne pola grzejne mozna
wigczy¢ oddzielnie lub potgczy¢ w pary,
aby stworzy¢ 6 standardowych pdl

POLSKI 11

grzejnych. Pary trojkatnych pdl grzejnych
mozna fgczy¢ na rézne sposoby.

Kazdg parg trojkgtow steruje sie
odpowiednim paskiem regulacji. Kazdy z
kwadratéw na panelu sterowania
odpowiada jednemu standardowemu
polu grzejnemu na powierzchni
gotowania.

Jedna para trojkatow dziata
jako standardowe pole
grzejne.

@

Naczynia

Mozna uzywac¢ naczyn o ré6znych
rozmiarach: matych, srednich, duzych.
Aby dowiedzie¢ sie, w jaki sposéb ptyta
grzejna okresla tryb gotowania na
podstawie naczynia, patrz ,Indukcyjna
powierzchnia gotowania” ponizej. Wiecej
informacji na temat rodzajéw naczyn -
patrz ,Wskazowki i porady”.

5.5 Indukcyjna powierzchnia
gotowania

Ptyta grzejna automatycznie okresla tryb
odpowiedni do wielkosci i ksztattu
naczynia.

Ustawi¢ naczynie centralnie na
wybranym obszarze. Naczynie powinno
zakry¢ maksymalnie wybrany obszar.

* Mniejsze naczynia o $rednicy dna od
100 mm do 160 mm nalezy
umieszczaé centralnie w jednym
trojkacie.
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+  Srednie naczynia o $rednicy dna od
160 mm do 210 mm nalezy
umieszczaé na parze trojkatow.

(

/AN
N

( J
O
» Naczynia o $rednicy dna od 240 mm

do 350 mm nalezy umieszczac na
czterech trojkgtach.

Naczynie musi zakrywac
3 lub 4 tréjkaty.

5.6 Korzystanie z panelu
sterowania i wskaznikéw pol
grzejnych

OF
Nt L)

» Naczynia o owalnym ksztatcie (np.
formy do pieczenia) nalezy ustawia¢
na pionowej lub poziomej kombinacji
Bridge.

Wskazniki A B C D E F wskazujg
potgczone dwa pojedyncze trojkaty
tworzgce standardowe pole grzejne

B D F
A C E

B=1+2 D=5+6 F= 9+10
A=3+4 C=7+8 E=11+12

Wskazniki pol grzejnych wskazuja,
ktérym standardowym polem grzejnym
mozna sterowac¢ odpowiednim paskiem
regulacji. Plyta grzejna ma 6 paskow
regulacji.




Pozycje naczyn i wskazniki pol
grzejnych
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Dla powyzszych kombinacji dostepna sg
cztery aktywne paski regulacji. Wskaznik
A widoczny na pierwszym pasku
sterowania wskazuje lewe przednie
naczynie. Wskaznik B na drugim pasku
sterowania wskazuje lewe tylne
naczynie. Wskazniki A B C D widoczne
na trzecim pasku sterowania wskazujg
srodkowe naczynie. Wskaznik C
widoczny na czwartym pasku wskazuje
prawe przednie naczynie.

W tej kombinacji nie mozna
uzy¢ wiecej niz 4 naczyn.

5.7 Nieprawidtowe ustawienia
naczynia

N
KK
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5.8 Bridge

Po umieszczeniu naczynia na dwéch lub
wigkszej liczbie standardowych pdl
grzejnych i ustawieniu poziomu mocy

grzania na 0, wyswietli siQ=].

Jesli domyslna konfiguracja nie jest
odpowiednia dla danego naczynia,

nalezy nacisng¢ przycisk =], aby wybrac¢
zadana konfiguracje recznie.

Dostepne sg nastepujace tryby:

Srodek

Pionowo

Poziomo

Standardowe pole grzejne
Wskazniki pél grzejnych zmieniajg sie
automatycznie, wskazujac mozliwg
kombinacje.

Wszystkimi tréjkatami jednego trybu
steruje sie jednym paskiem regulaciji.

_— . |
Po zmianie ustawienia mocy grzania, m’
znika. Gdy moc grzania jest ustawiona

] . .
na 0, m! wigcza sie ponownie.

5.9 PowerBoost

Funkcja ta umozliwia zwiekszenie mocy
okreslonego pola grzejnego zaleznie od

wielkosci naczynia. Funkcje mozna
wigczy¢ tylko na ograniczony czas.

Funkcji nie mozna uzywac, gdy Bridge
jest wtgczony w trybie Srodkowym,
pionowym lub poziomym.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola

grzejnego: dotkng¢ P . Symbol zmieni
kolor na czerwony.

Funkcja wytgczy sie automatycznie.

@ Informacje o maksymalnym
czasie dziatania funkgc;ji
znajdujq sie w czesci ,Dane
techniczne”.

5.10 Timer

. Q Wytacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ moc grzania dla
pola grzejnego, a nastepnie ustawi¢
funkcje.

Aby wiaczy¢ funkcje lub zmienié
czas: dotkng¢ . Cyfry zegara 00 i
wskazniki + oraz — pojawig sie na
wyswietlaczu. Wskaznik Q zmieni kolor
na czerwony, a wskaznik ® -na biaty.
@ Jesli nie nastgpi ustawienie

zegara, wszystkie wskazniki
zgasnag po 3 sekundach.

Dotkngc¢ + lub =, aby ustawi¢ czas (od
00 do 99 minut). Po uptywie 3 sekund
zegar automatycznie rozpocznie

odliczanie czasu. Wskazniki @ + i—

zgasng. Wskaznik Q bedzie nadal
Swiecit sie na czerwono.

Po zakonczeniu odliczania czasu przez
timer rozlega sie sygnat dzwiekowy i 00
miga. Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy,

nalezy dotkng¢ @

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé O,
Wskazniki + oraz — zaswiecq sie. Za

pomocg — lub + ustawi¢ na
wyswietlaczu warto$¢ 00. Ewentualnie
ustawi¢ moc grzania na wartosc¢ 0.



Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja
zegara zostanie anulowana.

BNC) CountUp Timer
Funkcja ta stuzy do kontrolowania czasu
pracy pola grzejnego.

Dotkng¢ dwukrotnie @ aby wiaczyé

funkcje. Wskaznik ® zmieni kolor na
czerwony, timer uruchomi sie
automatycznie.

Aby wyltaczyé¢ funkcje: dotkngé . Gdy
wskazniki zaswiecq sie, dotkngé —.

« L) Minutnik

Funkcja ta mozne stuzy¢ jako Minutnik,
gdy ptyta grzejna jest wtgczona, ale nie
pracujg pola grzejne. Aby wyswietli¢
symbole Timer, ustawi¢ naczynie na polu
grzejnym.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc i
przytrzymac @ az wskaznik Q zmieni

6. DODATKOWE FUNKCJE

6.1 Pauza.

Ta funkcja przestawia wszystkie
wigczone pola grzejne na najnizszg moc
grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne
symbole na panelach sterowania sg
zablokowane.

@

Gdy funkcja jest wigczona,
mozna uzywac oznaczen ®
i || Funkcja nie blokuje
funkcji zegara: Qid.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé I .
Symbol zmieni kolor na czerwony. Moc
grzania zostanie zmniejszona do
wartosci 1.

Aby wylaczy¢ funkcje: dotkng¢ I .
Symbol zmieni kolor na biaty. Wtaczy sie
poprzednie ustawienie mocy grzania.

6.2 Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowaé panel sterowania.
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kolor na czerwony. Dotkngc¢ + lub —,
aby ustawi¢ czas. Po uptywie 4 sekund
funkcja uruchomi sie automatycznie.

Wskazniki @ +i— zgasna. Wskaznik
Q bedzie nadal $wiecit sie na czerwono.

Po ustawieniu funkcji mozna zdjaé¢
naczynie.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i zacznie
migac¢ wskazanie 00. Dotkng¢ @ aby
wytgczyc¢ sygnat.

Aby wylaczyé¢ funkcje: dotkngé .
Wskazniki + oraz = zaswiecq sie. Za
pomocg — lub + ustawi¢ na
wyswietlaczu wartos¢ 00.

Funkcja nie ma wptywu na
dziatanie zadnego pola
grzejnego.

Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Najpierw ustawi¢ moc grzania.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc &.
Symbol zmieni kolor na czerwony i
zacznie migag.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé &
Symbol zmieni kolor na biaty.

Wytgczenie ptyty grzejnej

powoduje réwniez
wytaczenie tej funkcji.

6.3 Blokada uruchomienia
Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
wigczeniu ptyty grzejne;j.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ plyte
grzejna. Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotknagc¢ EI az kolor zmieni sie na
czerwony, a pasek regulacji zniknie.
Aby wytaczy¢ funkcje: wiaczy¢ plyte
grzejna. Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotknagc¢ EI az kolor zmieni sie na biaty,
a pasek regulacji pojawi sig. Wytaczyé
ptyte grzejna.
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6.4 & PowerSlide

Funkcja umozliwia regulacje temperatury
poprzez przestawienie naczynia w inne
miejsce indukcyjnej powierzchni
gotowania.

Funkcja dzieli pole grzejne na trzy
pionowe pola grzejne, ktére majg rézne
ustawienia mocy grzania. Plyta grzejna
wykrywa potozenie naczynia i
odpowiednio dostosowuje
zaprogramowang moc grzania. Naczynie
mozna ustawi¢ na lewym, srodkowym lub
prawym pionowym mostku.

Informacje ogéine:

* W przypadku tej funkcji nalezy uzyé
naczynia o $rednicy minimalnej 160
mm.

» Wskaznik pola grzejnego wskazuje
oba pola dziatajgce w trybie
potaczenia, nawet jesli uzywane jest
tylko jedno pole.

» Ustawienie mocy grzania mozna
zmieni¢ recznie tylko wtedy, gdy co
najmniej jedno pole grzejne wigcza
sie automatycznie.

» Ustawienia mocy grzania mozna
zmieni¢ osobno dla kazdego
potozenia. Przy wytgczeniu ptyta
grzejna zapamietuje ustawienia mocy
grzania i przywraca je przy
nastepnym wigczeniu funkcji.

» Aby zmieni¢ ustawienie mocy grzania,
nalezy podnie$¢ naczynie i postawi¢
je na innym polu grzejnym.
Przesuwanie naczynia moze
spowodowac zarysowanie i
odbarwienie powierzchni.

Wiaczanie funkcji

Aby wigczy¢ funkcje, nalezy nacisna¢

przycisk Q. Gdy funkcja jest wtgczona,
symbol zmieni kolor na czerwony, a
pasek regulacji wskaze ustawiony
poziom mocy.

@ Jesli na polach grzejnych nie
zostanie wykryte naczynie,
po uptywie 9 minut rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pola
grzejne wytaczg sie
automatycznie. Nacisng¢ Q
aby wznowi¢ te funkcje.

Regulacja mocy grzania

Aby ustawi¢ poziom mocy, nalezy
wybra¢ moc grzania na pasku regulacji.

Wyltaczanie funkcji
Aby wytgczyc¢ funkcje, nalezy nacisng¢
przycisk Q

6.5 OffSound Control
(Wytaczanie i wigczanie
dzwiekow)

Whytaczy¢ ptyte grzejng. Nacisngé O)
przytrzymac przez 3 sekundy.
Wyswietlacz wiaczy sig i wytgczy.
Nacisnaé¢ & i przytrzymac przez 3
sekundy. Pojawia sie lub .
Nacisna¢ + zegara, aby wybrac¢ jedno z
nastepujgcych ustawien:

. - sygnaty dzwigkowe sg wytaczone
. — sygnaty dzwiekowe sg wigczone.
Aby potwierdzi¢ wyboér, nalezy zaczekac,
az plyta grzejna wytaczy sie
samoczynnie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie
, dzwieki bedg emitowane tylko w
nastepujacych sytuacjach:

po dotknigciu (D

Minutnik wytgcza sie
Wytgcznik czasowy wytgcza sie
co$ lezy na panelu sterowania.

6.6 Zarzadzanie energig

Jesli wigczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta
grzejna steruje ustawieniami mocy
grzania, aby chroni¢ bezpieczniki
instalacji domowej.

* Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtgczonych do ptyty grzejne;j.
Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3680 W. Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy, moc pol grzejnych
automatycznie zmniejszy sie.

» Dla pdl grzejnych o zmniejszonej
mocy na panelu sterowania
pokazywane sg tylko mozliwe



maksymalne ustawienia mocy
grzania.

» Jedli niedostepna jest wyzsza moc
grzania, nalezy najpierw zmniejszyc jg
dla innych pol grzejnych.

*  Mozliwo$¢ wigczenia funkcji zalezy od
liczby i wielkosci naczyn.

Informacje dotyczace mozliwych

kombinacji mocy grzania mozna znalez¢

na ilustracji.
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6.7 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem.
Zarowno ptyta grzejna, jak i okap sg
wyposazone w uktad komunikaciji
przesytajacy sygnaty w podczerwieni.
Predko$¢ wentylatora jest okreslana
automatycznie na podstawie ustawienia
trybu oraz temperatury najmocniej
rozgrzanego naczynia na ptycie grzejnej.
Wentylator mozna réwniez obstugiwac
recznie.

@

W wigkszosci modeli
okapow system zdalnego
sterowania jest domysinie
wytgczony. Nalezy go
wigczy¢ przed uzyciem
funkcji. Wiecej informacji
znajduje sie w instrukgc;ji
obstugi okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie,
nalezy dla trybu automatycznego wybrac
ustawienie H1 — H6. Domysine
ustawienie ptyty grzejnej to H5. Okap
reaguje na dziatanie ptyty grzejnej. Ptyta
grzejna bedzie automatycznie
rozpoznawac temperature naczyn i
odpowiednio dostosowywaé predkosé
wentylatora.

Tryby automatyczne
Auto- Goto- Smaze-
ma-  waniel) nie?)
tycz-
ne
0s-
wiet-
lenie
Tryb HO Wyt Wyt Wyt
Tryb H1 Wt Wyt. Wyt
Tryb H23) Wi Pred- Pred-
kos¢ kosc¢
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryb H3 Wi Wiyt Pred-
kos¢
wentyla-
tora 1
Tryb H4 Wit Pred- Pred-
kos¢ kosc¢
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryb H5 Wi Pred- Pred-
kos¢ kos¢é
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 2
Tryb H6 Wi Pred- Pred-
kos¢ kosc¢
wentyla- wentyla-
tora 2 tora 3

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowa-
nia i uruchamia wentylator zgodnie z usta-
wieniem trybu automatycznego.

2) Urzadzenie rozpoznaje proces smazenia
i uruchamia wentylator zgodnie z ustawie-
niem trybu automatycznego.

3w tym trybie wigczanie wentylatora i 0$-

wietlenia jest niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego

1. Wylgczy¢ urzadzenie.

2. Dotkngc¢ ® przez 3 sekundy.
Wyswietlacz wtaczy sig i wytgczy.

3. Dotknaé & przez 3 sekundy.

. Dotknaé @ az ") wigczy sie.

5. Dotkna¢ + aby wybrac¢ tryb

automatyczny.
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@

Aby sterowa¢ okapem
bezposrednio na panelu
okapu, nalezy wylaczy¢é
automatyczny tryb dziatania.

Po zakonczeniu pieczenia i
wytgczeniu ptyty grzejnej
wentylator okapu moze
nadal dziata¢ przez pewien
czas. Po uptywie tego czasu
system wylgcza wentylator
automatycznie i
uniemozliwia przypadkowe
wigczenie wentylatora przez
kolejne 30 sekund.

@

Reczne sterowanie predkoscia
wentylatora
Funkcje mozna réwniez uruchomic¢

recznie. Aby to zrobic, nalezy dotkng¢ =,
gdy ptyta grzejna jest wigczona. Symbol
zmieni kolor na biaty. Powoduje to
wytgczenie automatycznego dziatania
funkgji i umozliwia reczne zmianeg

—
=

predkosci wentylatora. Nacisniecie =
powoduje zwiekszenie predkosci
wentylatora o jeden poziom. Jesli
wentylator pracuje z maksymalng

—
=

predkoscig, ponowne nacisniecie =

powoduje ustawienie predkosci
wentylatora na wartos¢ 0 i jego
wytgczenie. Symbol zmieni kolor na
czerwony. Aby ponownie wigczy¢
wentylator z predkoscig 1, nalezy

dotknag¢ =.

@

Aby witgczy¢ automatyczny
tryb dziatania funkcji, nalezy
wytgczyC€ ptyte grzejng i
wigczy¢ jg ponownie.

Jesli funkcja nie jest
aktywna, = wytgcza sie po
10 sekundach. Po
ponownym uruchomieniu
piyty grzejnej = ponownie
zapala sie.

@

Wiaczanie oswietlenia

Ptyta grzejna umozliwia automatyczne
wigczanie oswietlenia podczas
uruchamiania ptyty grzejnej. W tym celu
nalezy ustawi¢ tryb automatyczny na H1
— H6.

Oswietlenie okapu wyfgcza
sie po 2 minutach od
wytaczenia ptyty grzejnej.

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogdlne

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym
uzyciu.

+ Zawsze uzywac naczyn z czystym
dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.

» Uzyc¢ specjalnego skrobaka do szkta.

7.2 Czyszczenie ptyty grzejnej

* Usuwac¢ natychmiast: stopiony
plastik, folig, cukier oraz zabrudzenia

z potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Uwazag, aby sie nie
oparzy¢. Uzy¢ specjalnego skrobaka,
przyktadajgc go pod ostrym katem do
szklanej powierzchni i przesuwajac po
niej ostrzem.

* Usunaé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
tluszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ plyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha
miekka szmatka.

* Usuwanie metalicznych,
potyskliwych przebarwien: uzyc
wodnego roztworu octu i wyczyscic
szklang powierzchnig wilgotng
szmatka.



8. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Naczynia

@

Silne pole
elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego
bardzo szybko wytwarza
ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

* Dno naczynia musi by¢ jak
najgrubsze i ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy
upewnic sie, ze jego spod jest czysty i
suchy.

* Aby unikng¢ zarysowania powierzchni
szkta ceramicznego, nie nalezy
przesuwac na niej naczyn.

Materiat naczyn

« prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie
wody w naczyniu postawionym na
polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

Patrz ,Indukcyjne pole
grzejne” w rozdziale
,Codzienna eksploatacja”.

* Indukcyjne pola grzejne dostosowujg
sie automatycznie do wielkosci dna
naczyn.

*  Wydajnosc¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Naczynie o
Srednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czg$¢ energii
generowanej przez pole grzejne.
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» Ze wzgleddw bezpieczenstwa oraz by
uzyskaé optymalne efekty pieczenia
nie nalezy uzywac naczyn wiekszych
niz podano w rozdziale ,Specyfikacja
pol grzejnych”. Podczas gotowania
nalezy unika¢ umieszczania naczyn w
poblizu panelu sterowania. Moze to
mie¢ wptyw na dziatanie panelu
sterowania lub spowodowaé
przypadkowe wiaczenie funkcji ptyty
grzejne;j.

@ Patrz ,Dane techniczne”.

Rodzaje naczyn

Zaleznie od rodzaju uzywanego naczynia
ptyta grzejna okresla odpowiedni tryb
taczenia pdl grzejnych. Na przykiad:
Pojedyncze tréjkaty, standardowe
pola grzejne, tryb srodkowy

180 mm 100 mm
210 mm
350 mm

Tryb pionowy, tryby poziome

Naczynie musi przykry¢ 3
lub 4 pojedyncze trojkaty.



20

www.electrolux.com

OSTRZEZENIE!
Nie uzywac blachy do
pieczenia.

8.2 Odgtosy podczas pracy

Jezeli stycha¢:

odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos syczenia, brzeczenia:

uruchomiony jest wentylator.
Opisane odgtosy sa normalnym
zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce
urzadzenia.

8.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi
sygnat wytgcznika czasowego. Réznica
w czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionego poziomu mocy grzania oraz
czasu gotowania.

8.4 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zalezno$¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej
niz potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
majg wytgcznie charakter

+ odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg orientacyjny.

moc grzania.

* odgtos klikania: odbywa sig

przetgczanie obwoddw elektrycznych.

Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

1 Podtrzymywanie temperatury zalez-  Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. nie od

potrzeb

1-2 Sos holenderski, roztapianie: 5 - 25 Mieszac¢ od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-2 Scinanie: puszystych omle-  10-40 Gotowaé pod przykryciem.
téw, smazonych jajek.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw ~ 25-50 Dodac¢ co najmniej dwukrot-
mlecznych, podgrzewanie nie wiecej ptynu niz ryzu.
gotowych potraw. Potrawy mleczne mieszac¢

od czasu do czasu.

3-4 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.

ryb, miesa.
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Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

4-5 Gotowanie ziemniakéw na 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody
parze. na 750 g ziemniakow.

4-5 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - Do 3 litréw wody + sktadniki.
skfadnikow, potraw duszo- 150
nych i zup.

6-7 Delikatne smazenie: eska- zalez-  Obroci¢ po uptywie potowy
lopkéw, cordon bleu z ciele- nie od  czasu.
ciny, kotletéw, bryzoli, kietba- potrzeb
sek, watrobki, zasmazek, ja-
jek, nalesnikow, pgczkow.

7-8 Intensywne smazenie np. 5-15  Obroci¢ po uptywie potowy
plackéw ziemniaczanych, po- czasu.
ledwicy, stekow.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz,

mieso duszone w sosie wtasnym), smazenie frytek.

P

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wtgczona.

8.5 Wskazowki i porady

dotyczgce korzystania z funkcji

Hob?Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomocg
funkgiji:

Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

Nie kierowac zaréwki halogenowej na

panel okapu.

Nie nalezy zastania¢ panelu
sterowania ptyty grzejnej.

Nie zaktocac sygnatu migdzy ptyta
grzejng a okapem (np. poprzez
zastoniecie dtonig, uchwytem
naczynia lub wysokim naczyniem).
Patrz ilustracja.

Okap na rysunku jest tylko
przykiadowy.

@

Inne urzgdzenia sterowane
zdalnie mogg zaktécac
sygnat. Nie nalezy uzywac
tego typu urzadzen w
poblizu ptyty grzejnej, jesli
wigczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcja Hob*Hood
Petng oferte okapow kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg mozna

znalez¢

w naszej witrynie internetowej

dla klientow. Okapy kuchenne Electrolux,
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ktore dziatajg z tg funkcja, muszag

posiada¢ symbol =.

9. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

9.1 Co zrobic¢, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic¢
piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnika nie podtgczono
do zasilania lub podtgczo-
no nieprawidtowo.

Sprawdzic¢, czy piekarnik
podtaczono prawidtowo do
zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik
jest przyczynag usterki. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

W ciggu 10 sekund nie us-
tawiono mocy grzania.

Ponownie wigczy¢ ptyte
grzejna i ustawi¢ moc grza-
nia w ciggu maksymalnie 10
sekund.

Dotknigto jednoczesnie 2
lub wiecej pdl czujnikow.

Dotkng¢ tylko jednego pola
czujnika.

Dziata funkcja Pauza..

Patrz ,Dodatkowe funkcje”.

Na panelu sterowania znaj-
duja sie plamy wody lub
ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Nie mozna ustawi¢ mak-
symalnej mocy grzania
jednego z pol grzejnych.

Pozostate pola zuzywajg
maksymalng dostepng
moc.

Ptyta grzejna dziata prawid-
towo.

Zmniejszy¢ moc pozostatych
pol grzejnych podtgczonych

do tej samej fazy. Patrz ,Za-
rzadzanie energig”.

Rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i ptyta grzej-
na wytgczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest
wytaczona, rozlega sie
sygnat dzwigekowy.

Umieszczono co$ w jed-
nym lub wigkszej liczbie pol
czujnikow.

Usuna¢ przedmiot z pol czuj-
nikow.

Piyta grzejna wytaczy
sie.

Cos zostato potozone na
panelu sterowania.

Usuna¢ przedmiot z panelu
sterowania.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Wskaznik ciepta resztko-
wego nie wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gora-
ce, poniewaz dziatato za
krétko lub nastapito uszko-
dzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato
wystarczajgco dtugo, aby by-
to gorace, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Usung¢ przedmiot z panelu
sterowania.

Uzywane jest bardzo wyso-
kie naczynie blokujace syg-
nat.

Uzy¢ mniejszego naczynia,
zmieni¢ pole grzejne lub ste-
rowac okapem recznie.

Pola czujnikéw nagrze-
wajg sie do wysokiej
temperatury.

Naczynie jest zbyt duze lub
ustawione zbyt blisko ele-
mentéw sterujgcych.

Jesli to mozliwe, duze na-
czynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwigko-
wych podczas dotykania
pdl czujnikdw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wy-
taczone.

Wiaczyc¢ sygnaty dzwiekowe.
Patrz ,Dodatkowe funkcje”.

Wiaczy sie El

Dziata funkcja Blokada uru-
chomienia lub Blokada.

Patrz ,Dodatkowe funkcje”.

Pasek regulacji miga.

Brak naczynia na polu
grzejnym lub pole grzejne
nie zostato catkowicie za-
kryte.

Postawi¢ naczynie na polu
grzejnym, tak aby catkowicie
zakryto pole grzejne.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiednie naczynie.
Patrz ,Wskazéwki i porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata dla wybranego po-
la.

Uzywac¢ naczyn o odpowied-
nich wymiarach. Patrz ,Dane
techniczne”.

Dziata funkcja PowerSlide.
Na uniwersalnym indukcyj-
nym polu grzejnym znajdu-
ja sie dwa naczynia.

Uzyc¢ tylko jedno naczynie.
Patrz ,Codzienna eksploata-
cja”.

Na wyswietlaczu pojawi
sie Ei cyfra.

Wystagpit btad ptyty grzej-
nej.

Wytaczy¢ ptyte grzejng i wia-
czy¢ ponownie po 30 sekun-
dach. Jesli ponownie wy-

Swietli sie E, nalezy odtg-
czy¢ plyte grzejng od zasila-
nia. Po uptywie 30 sekund
ponownie podtaczy¢ pyte.
Jesli problem bedzie wyste-
powat nadal, nalezy skontak-
towac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Styszalny jest ciggly syg- Nieprawidtowe podtaczenie Odtaczy¢ ptyte grzejng od

nat dzwiekowy. elektryczne.

zasilania. Zwroci¢ sie do wy-
kwalifikowanego elektryka,
aby sprawdzit instalacje.

9.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.
Podac¢ dane z tabliczki znamionowe;.
Upewnic¢ sig, ze plyta grzejna byta

10. DANE TECHNICZNE

10.1 Tabliczka znamionowa

Model EIV87675
Typ 62 D6A 06 AA
Indukcja 11.0 kW

Nr seryjny.....cccceeeeee
ELECTROLUX

10.2 Parametry pdl grzejnych

prawidtowo uzytkowana. Jesli nie,
naprawe wykona odptatnie pracownik
serwisu lub sprzedawca — rowniez w
okresie gwarancyjnym. Informacje na
temat okresu gwarancyjnego i
autoryzowanych punktéw serwisowych
znajdujg sie w broszurze gwarancyjne;j.

Numer produktu 949 599 184 00
400V, 3N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w Niemczech
11.0 kW

cex

Moc znamionowa
(maksymalna

Indukcyjna po-
wierzchnia goto-

PowerBoost [W] PowerBoost maksy-
malny czas [min]

wania moc grzania) [W]

Pojedynczy trojkat 1150 1600 10
Stan_dardowe pole 2000 3000 10
grzejne

Strefa Srodkowa 4200 - -
Pole grzejne 3200 - -
Pole poziome 4100 - -

Moc pol grzejnych moze roznic sie od wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona w
zaleznosci od materiatow i wymiaréw naczyn.

Rozmiary naczyn

Tryb Bridge Wymiary naczynia (mini- Wymiary naczynia (mak-
malne) simum)

Pojedynczy tréjkat 100 mm 160 mm

Standardowe pole grzejne 160 mm 210 mm
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Tryb Bridge Wymiary naczynia (mini- Wymiary naczynia (mak-
malne) simum)

Strefa Srodkowa 240 mm 350 mm

Pole grzejne Obszar sktadajacy sie z3  Obszar skiadajacy sie z 4

pojedynczych trojkatow pojedynczych trojkgtow

Pole poziome Obszar skfadajacy sie z3  Obszar sktadajacy sie z 4
pojedynczych trojkatéw pojedynczych tréjkatow

Wiecej informacji na temat zalecanych wymiaréw naczyn mozna znalez¢ w punkcie

»Indukcyjne pole grzejne” w rozdziale ,Codzienna eksploatacja”.

11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

11.1 Informacje o produkcie*®

Dane identyfikacyjne modelu EIV87675

Typ piyty grzejnej Ptyta grzejna do
zabudowy

Liczba pdl grzejnych 2

Liczba powierzchni grzejnych

1

Technologia grzania

Ptyta indukcyjna

Dtugosc¢ i szerokos$c¢ pola grzejnego Prawe przed- Dt 24,2 cm
nie Szer. 19,4 cm
Prawe tylne Dt. 24,2 cm
Szer. 19,2 cm
Dtugosc¢ i szerokosc powierzchni grzejnej Lewa Dt. 47,4 cm
Szer. 38,8 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric Prawe przed- 201,5 Wh / kg
cooking) nie 201,5 Wh / kg
Prawe tylne
Zuzycie energii powierzchni grzejnej (EC elec- Lewa 188,7 Wh / kg
tric cooking)
Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric 192,3 Wh / kg

hob)

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z normg EU 66/2014. Dla Biatorusi zgodnie z normg
STB 2477-2017, zatgcznik A. Dla Ukrainy zgodnie z normg 742/2019.

EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2: Piyty

grzejne — metody pomiaru wydajnosci
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Zuzycie energii mierzone zgodnie z
ilustracja:

11.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych

wskazowek pozwoli oszczgdzac energie

podczas codziennej eksploatacji.

Materiaty oznaczone symbolem C/?)
nalezy podda¢ utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.

* Przed wtaczeniem pola grzejnego
nalezy postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawiac¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawiac
bezposrednio na srodku pola
grzejnego.

» Cieplo resztkowe mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢

urzagdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wtadzami miejskimi.
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat
in urma a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate
cunostintele necesare pentru obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare
data cand il folositi.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati site-ul nostru pentru:
A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
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responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele ne-
experimentate doar sub supraveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la care se expun. Copiii cu
varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu
se joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-
le conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii i animalele sa se
apropie de aparat cand este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile devin fierbinti in timpul
functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind
grasimi sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca
un incendiu.
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- Nu incercati NICIODATA sa stingeti focul cu apa.
Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu
o patura anti-incendiu.

- ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la un
dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un
temporizator, si nu trebuie conectat la un circuit care
este cuplat si decuplat in mod regulat de retea.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat.
Un proces de gatire pe termen scurt trebuie
supravegheat permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati
nimic pe suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile
Si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul
butonului si nu lasati aceasta operatiune in sarcina
detectorului de vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata,
opriti aparatul si deconectati-I de la sursa de
alimentare. In cazul in care aparatul este conectat
direct la sursa de alimentare folosind cutia de
conexiuni, scoateti siguranta pentru a deconecta
aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de producator, de un service
autorizat sau de persoane cu o calificare calificare
similara pentru a se evita pericolul.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca
fiind adecvate sau opritoarele incluse in aparat.
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Utilizarea unor opritoare neadecvate poate produce

accidente.

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

AN

AVERTISMENT!

Pericol de vatamare
personala sau deteriorare a
aparatului.

AN

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.
Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de
protectie si incaltaminte inchisa.
Inchideti etans suprafetele taiate cu
un agent de etansare pentru ca
umezeala sa nu umfle materialul.
Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vasele fierbinti
de pe aparat nu vor cadea atunci
cand usa sau fereastra va fi deschisa.
Fiecare aparat are ventilatoare de
racire in partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra
unui sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic
sau foi de hartie care ar putea fi
aspirate, deoarece acestea pot
deteriora ventilatoarele de racire
sau pot afecta sistemul de racire.

— Pastrati o distantad de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate n sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

* Inainte de a efectua orice tip de
operatie, asigurati-va ca ati
deconectat aparatul de la sursa de
curent.

» Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

» Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare
electrica si stecherele (daca exista)
slabite sau incorecte pot sa provoace
incalzirea excesiva a terminalului.

» Folositi un cablu adecvat pentru
alimentarea electrica.

* Nu permiteti incalcirea cablurilor
electrice.

+ Verificati daca este instalata protectia
la electrocutare.

» Folositi o clema pentru reducerea
tensionarii cablului.

* Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga
aparatul fierbinte sau vase fierbinti
atunci cand conectati aparatul la
prizele din vecinatate.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul (daca exista) sau
cablul de alimentare electrica.
Contactati Centrul nostru de service
autorizat sau un electrician pentru a
schimba un cablu de alimentare
deteriorat.

» Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita



scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

« Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

2.3 Modul de utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare, arsuri
Si electrocutare.

» Scoateti toate ambalajele, etichetele
si foliile de protectie (daca exista)
inainte de prima utilizare.

* Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic (la interior).

» Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

 Verificati daca orificiile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dupa fiecare utilizare, opriti zona de
gatit.

* Nu va bazati pe detectorul de vas.

* Nu puneti tacamuri sau capace de
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

« Daca suprafata aparatului este
crapata, deconectati imediat aparatul
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de la reteaua electrica. Astfel, veti
preveni electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui
sa pastreze o distanta de minim 30 de
cm fata de zonele de gatit prin
inductie atunci cand aparatul este n
functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
pot sa sara stropi.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
explozie

Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Nu
apropiati flacari sau obiecte incalzite
de grasimi si uleiuri cand gatiti.
Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.
Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decéat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Nu tineti vase pe panoul de
comanda.

Nu puneti un capac fierbinte pe
suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot
lichidul din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele
sunt goale.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.
Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot zgaria
suprafata din sticla / vitroceramica.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe
plita de gatit.

Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.
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2.4 Ingrijirea si curatarea

+ Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

+ Tnainte de cur&tare, opriti cuptorul si
I&sati- sa se raceasca.

* Nu folositi apa pulverizata si abur
pentru curatarea aparatului.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,
bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

2.5 Serviciul de asistenta
tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati
doar piese de schimb originale.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

3.1 Inaintea instalarii

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile
de mai jos aflate pe placuta cu date
tehnice. Placuta cu datele tehnice se afla
pe partea inferioara a plitei.

Numarul de
SEME oo

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite Tncorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

» Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

» Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de
cablu: HO5V2V2-F care rezista la o
temperatura de 90°C sau mai ridicata.
Contactati un Centru de service

concepute pentru a suporta situatiile
fizice extreme din aparatele
electrocasnice, cum ar fi cele de
temperatura, vibratie, umiditate sau
au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor
din locuinta.

2.6 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea
aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

autorizat. Cablul de conectare poate fi
nlocuit doar de un electrician calificat.

3.4 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a
afla distanta minima dintre aparate.




Daca aparatul este instalat deasupra
unui sertar, ventilatia plitei poate Tncalzi
articolele depozitate in sertar pe durata
procesului de gatire.
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A ¥
n. _l|_||_1Am|n.28

ROMANA 33

Gasiti tutorialul video ,Instalarea plitei cu
inductie Electrolux - Instalarea pe blatul
de lucru” prin introducerea numelui
complet indicat Tn graficul de mai jos.

Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
N
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Configuratia plitei de gatit Suprafata de gatit cu inductie

Panou de comanda

4.2 Configuratia panoului de comanda

WEE @En @ LY

|
|—®J|:| I C
Ja¥ i | o
B aam @ — O + 5 amm  — O+ =
® TTT}?T?T???T TT??TF????E

E 12

Folositi cdmpurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si
semnalele sonore indica functiile active.

Camp cu
senzor

Comentariu

.

O)

Pentru activarea si dezactivarea plitei.

M)

ED

Pentru activarea si dezactivarea Blocare sau Dispozitivul de
siguranta pentru copii.

=

Pentru a indica zona activa.

=

Indicator CountUp Timer.

Do

Indicator Cronometru cu numaratoare inversa.

Afisajul cronometrului: 00 - 99 de minute.

~ >l o

| 1 |
—

Pentru activarea si dezactivarea Bridge si pentru a comuta in-
tre moduri.

Pentru a selecta functiile Cronometru.
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Camp cu Comentariu
senzor
E +,— Pentru a creste si descreste durata.
= Pentru activarea si dezactivarea Hob?Hood.
Il Pentru activarea si dezactivarea Pauza.
P Pentru activarea PowerBoost.
= Pentru a seta un nivel de caldura: 0 - 9.
< Pentru activarea si dezactivarea PowerSlide.

4.3 OptiHeat Control (Indicator
de caldura reziduala cu 3
trepte)

é AVERTISMENT!
=/=/- Cattimp
indicatorul este aprins,
exista risc de arsuri din
cauza caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc
caldura necesara pentru procesul de
gatire direct in baza vasului.
Vitroceramica este Incalzita de caldura
vasului.

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Mentineti apasat 0, pentru a activa sau
dezactiva plita.

Barele de comanda se aprind dupa
activarea plitei si se sting dupa
dezactivarea acesteia. Cand plita este
dezactivata, puteti vedea doar @.

Atunci cand activati plita si puneti vasul
in pozitia corecta, plita il recunoaste si
panoul de comanda respectiv se aprinde.
Indicatorul rosu al zonei de gatit apare
deasupra barei de comanda si indica
pozitia vasului.

Indicatoarele =/ =/ - apar cand o zona
de gatit este fierbinte. Prezinta nivelul de
caldura reziduala pentru zonele de gatit
pe care le folositi in acel moment.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

» cand vasul fierbinte este pus pe zona
de gatit rece,

» cand plita este dezactivata, dar zona
de gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

5.2 Oprirea automata

Functia dezactiveaza automat plita
daca:

* nu puneti niciun vas pe plita timp de
50 de secunde,
nu setati nivelul de caldura timp de 50
de secunde dupa ce ati pus vasul,

+ ati varsat ceva sau ati pus ceva pe
panoul de comanda pentru mai mult
de 10 secunde (o tigaie, o laveta).
Atunci cand auziti semnalul acustic,
plita se dezactiveaza. Indepartati
obiectul sau curatati panoul de
comanda.

» plita se infierbanta prea tare (de ex.
cand s-a evaporat tot lichidul dintr-o
tigaie). Lasati zona de gatit sa se
raceasca nainte de a utiliza plita din
nou.
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* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un
timp plita se dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si

durata dupa care plita se

dezactiveaza:

Nivel de caldura Plita se dezacti-

veaza dupa
1-2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 ore

5.3 Nivelul de caldura

0o 12 "5 67 8 9 P

Apasati nivelul de caldura dorit de pe
bara de comanda. De asemenea, puteti
misca degetul de-a lungul barei de
comanda pentru a seta sau modifica
nivelul de caldura pentru o zona de gatit.

Pentru a dezactiva o zona de gatit,
apasati 0.

5.4 Utilizarea hotei

Suprafata de gatit prin inductie consta in
12 zone triunghiulare in total. Zonele
triunghiulare pot fi activate separat sau
pot fi combinate Tn perechi pentru a crea
6 zone de gatit standard. Perechile
zonelor triunghiulare pot fi combinate in
diferite moduri.

Fiecare pereche de triunghiuri este
controlata de bara de comanda
respectiva. Fiecare patrat din panoul de
comanda reprezinta o zona de gatit
standard pe suprafata de gatit cu
inductie.

\
|
1
|
|
|

O pereche de triunghiuri
functioneaza ca o zona de
gatit standard.

Vase de gatit

Puteti folosi diferite tipuri de vase: mic,
mediu, mare. Pentru a afla cum
stabileste plita modul de gatit baza
vasului de gatit, consultati ,Suprafata de
gatit prin inductie” de mai jos. Pentru mai
multe informatii privind tipurile de vase,
consultati ,Informatii si sfaturi”.

5.5 Suprafata de gatit cu
inductie

Plita determina automat modul aplicabil
dimensiunii si formei vasului.

Puneti vasul centrat pe suprafata
selectata. Vasul trebuie sa acopere cat
mai mult din suprafata selectata.

* Vasele mai mici cu diametrul bazei
intre 100 mm si 160 mm trebuie puse
central pe un singur triunghi.

RN
S

* Vasele de gatit de dimensiuni medii
cu diametrul bazei intre 160 mm si
210 mm trebuie puse pe o pereche de
triunghiuri.
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* Vasele de gatit cu diametrul bazei
intre 240 mm si 350 mm trebuie puse
pe patru triunghiuri.
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5.6 Utilizarea panoului de
comanda si a indicatoarelor de
zona

VANEN
2 Ovi

« Vasele de gatit cu forme ovale (de ex.
tavile de friptura) trebuie puse pe
combinatii verticale sau orizontale
Bridge.

Vasul trebuie sa acopere
3 sau 4 triunghiuri.

Doua triunghiuri combinate creeaza o
zona de gatit standard si sunt indicate de
indicatoriiAB C D F.

B D F
A C E

B=1+2 D=5+6 F= 9+10
A=3+4 C=7+8 E=11+12

Indicatoarele zonei indica ce zona de
gatit standard este controlata de bara de
comanda respectiva. Plita are 6 bare de
comanda.

Pozitiile vaselor si indicatoare de
zona
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Pentru combinatia indicata mai sus,
exista patru bare de comanda active.
Vasul din stanga fata este indicat de un
indicator vizibil pe prima bara de
comanda. Vasul din stanga spate este
indicat de indicatorul B de pe cea de-a
doua bara de comanda. Vasul din mijloc
este indicat de indicatoarele AB C D
vizibile pe a treia bara de comanda.
Vasul din dreapta fata este indicat de
indicatorul C vizibil pe a patra bara.

Nu puteti folosi mai mult de
4 vase in aceasta
combinatie.

5.7 Pozitii incorecte ale vaselor

VAVA
AKX




NS,
X

LRD

A

5.8 Bridge

Daca puneti vase pe doua sau mai multe
zone de gatit standard, iar nivelul de

caldura este setat la 0, apare =].
Daca configuratia implicita nu este
adecvata pentru vasul dvs., apasati mlin

mod repetat pentru a alege manual
configuratia dorita.

Sunt disponibile urmatoarele moduri:

* Centru
* Vertical

* Orizontal

* Zona de gatit standard

Indicatoarele zonei de gatit se schimba
automat pentru a indica o combinatie
posibila.

Toate triunghiurile unui singur mod sunt
controlate de o bara de comanda care se
aprinde.

Cand modificati nivelul de caldura, =]
dispare. Cand nivelul de caldura este

] . .
setat la 0, mJ se aprinde din nou.

5.9 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa
putere pentru zona respectiva de gatit cu
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inductie, in functie de dimensiunea
vasului. Functia poate fi activata doar
pentru o perioada limitata de timp.

Nu puteti utiliza functia cand Bridge este
activat in modul Centru, Vertical sau
Orizontal.

Pentru activarea functiei pentru zona

de gatit: atingeti P . Simbolul devine

rosu.

Functia se dezactiveaza automat.
Pentru valorile maxime ale

duratei, consultati ,Date
tehnice”.

5.10 Cronometru

. Q Cronometru cu numaratoare
inversa

Puteti folosi aceasta functie pentru a

seta durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru
zona de gatit, dupa aceea setati functia.

Pentru a activa functia sau modifica
durata: atingeti €D. Cifrele cronometrului
00 si indicatoarele + si — se aprind pe
afisaj. [ devine rosu Si ® devine alb.

Daca cronometrul nu este
setat, toti indicatorii dispar
dupa 3 secunde.

Atingeti + sau — pentru a seta timpul
(00 - 99 de minute). Dupa 3 secunde,
cronometrul incepe automat

numaratoarea inversa. Indicatoarele @
+, si — dispar. L ramane rosu.

Cand cronometrul termina numaratoarea
inversa, se aude un semnal si 00 se
aprinde intermitent. Pentru a opri

semnalul, atingeti @
Pentru dezactivarea functiei: atingeti
@. Indicatoarele + si — se aprind.

Folositi — sau + pentru a seta 00 pe
afisaj. Alternativ, setati nivelul caldurii la
0. Dupa aceea, este emis un sunet si
cronometrul este anulat.

NG, CountUp Timer
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Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii unei zone
de gatit.

Pentru activarea functiei: atingeti O

de dous ori. Indicatorul ® devine rosu,
cronometrul porneste automat.

Pentru dezactivarea functiei: atingeti
@. Cand indicatoarele se aprind, atingeti

. L) cronometru

Puteti utiliza aceasta functie ca
Cronometru atunci cand plita este
activata si zonele de gatit nu
functioneaza. Pentru a vedea simbolurile
Cronometru, puneti un vas pe o zona de
gatit.

Pentru a activa functia: atingeti O
pana cand indicatorul [} devine rosu.

6. FUNCTII SUPLIMENTARE

6.1 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de
gatit care functioneaza la cel mai scazut
nivel de caldura.

Atunci cand functia este activa, toate
celelalte simboluri de pe panourile de
comanda sunt blocate.

@ Atunci cand functia este
activa pot fi folosite

simbolurile O si Il Functia
nu opreste functiile cu

cronometru: £ Si ®.

Pentru activarea functiei: atingeti Il
Simbolul devine rosu. Nivelul de caldura
este coborat la 1.

Pentru dezactivarea functiei: atingeti

|| . Simbolul devine alb. Se aprinde
nivelul de caldura anterior.

6.2 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda in timp
ce plita functioneaza. Acesta previne
modificarea accidentala a nivelului de
putere.

Setati mai intai nivelul de putere.

Atingeti + sau — pentru a seta timpul.
Functia porneste automat dupa 4 de

secunde. Indicatoarele @ + si—
dispar. L ramane rosu.

Atunci cand setati functia, puteti
indeparta vasul.

Cand timpul ajunge la final, este emis un
semnal sonor si 00 clipeste. Atingeti D
pentru a opri semnalul.

Pentru dezactivarea functiei: atingeti
@. Indicatoarele + si = se aprind.
Folositi — sau + pentru a seta 00 pe
afisaj.

Functia nu are nici o
influenta asupra functionarii
niciunei zone de gatit.

Pentru activarea functiei: atingeti .
Simbolul devine rosu si clipeste.
Pentru dezactivarea functiei: atingeti
(. simbolul devine alb.

Cand dezactivati plita,

dezactivati si aceasta
functie.

6.3 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentald a plitei.

Pentru activarea functiei: activati plita.

Nu setati nivelul de caldura. Atingeti ()
pana cand se face rosu si bara de
comanda dispare.

Pentru dezactivarea functiei: activati
plita. Nu setati nivelul de caldura.
Atingeti & pana cand se aprinde alb si
bara de comanda apare. Dezactivati
plita.



6.4 & PowerSlide

Aceasta functie va permite sa reglati
temperatura prin mutarea vasului pe o
pozitie diferita de pe suprafata de gatit
prin inductie.

Functia imparte suprafata de gatit in trei
zone de gatit verticale care au niveluri
diferite de caldura. Plita detecteaza
pozitia vasului si regleaza nivelul de
putere pre-setat. Puteti pune vasul pe
pozitia stanga, central sau vertical
dreapta.

Informatii cu caracter general:

» Pentru aceasta functie, folositi vase
cu diametrul minim al bazei de 160
mm.

 Indicatorul zonei indica ambele zone
ntr-o punte chiar daca doar una
dintre zone este folosita.

» Puteti ajusta manual nivelul de
caldura doar daca cel putin una dintre
zone este activata automat.

» Puteti modifica nivelul de caldura
pentru fiecare pozitie separat. Atunci
cand dezactivati plita, aceasta retine
nivelurile de caldura si le foloseste la
urmatoarea activare a functiei.

« Daca doriti sa modificati nivelul de
caldura, ridicati vasul si puneti-l pe o
alta zona. Glisarea vasului poate
produce zgérieturi si decolorarea
suprafetei.

Activarea functiei

Pentru a activa functia, apasati 2.
Atunci cand functia este activata,
simbolul devine rosu si bara de comanda
afiseaza nivelul de putere pre-setat.

@

Daca nu este detectat niciun
vas pe zonele de gatit, dupa
9 minute este emis un
semnal acustic si zonele de
gatit se dezactiveaza

automat. Apasati @ pentru a
relua aceasta functie.
Reglarea nivelului de putere

Pentru reglarea nivelului de putere,
alegeti nivelul de caldura de pe bara de
comanda.

Dezactivarea functiei
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Pentru a dezactiva functia, apasati Q.

6.5 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivati plita. Apasati O timp de 3
secunde. Afisajul se aprinde si se stinge.

Apasati E] timp de 3 secunde. sau

apare. Apasati + de la cronometru
pentru a alege una dintre urmatoarele:

. - sunetele sunt dezactivate

. - sunetele sunt activate
Pentru a confirma selectia, asteptati
pana cand plita se dezactiveaza
automat.

Atunci cand aceasta functie este setata

la , puteti auzi semnalele sonore doar

atunci cand:

 atingeti O,

» Ceas avertizor scade

» Cronometru cu numaratoare inversa
scade

» ati pus ceva pe panoul de comanda.

6.6 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de
alimentare a curentului, aceasta functie
imparte puterea disponibila intre toate
zonele de gatire. Plita controleaza
setarile de incalzire pentru a proteja
sigurantele instalatiei casnice.

» Zonele de gatire sunt grupate in
functie de amplasare si numarul de
faze de la plita. Fiecare faza are o
fncarcatura electrica maxima de 3680
W. Daca plita atinge limita puterii
maxime disponibile in cadrul unei
singure faze, puterea zonelor de gatit
va fi redusa automat.

» Pentru zone de gatit care au o putere
redusa, panoul de comanda indica
nivelul maxim de caldura posibil.

» Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai mare, reduceti mai intai
nivelul de caldura pentru celelalte
zone de gatit.

* Activarea functiei depinde de numarul
si dimensiunea vaselor.
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Consultati imaginea pentru eventualele
combinatii in care puterea poate fi
distribuita intre zonele de gatire.

+ + +

<>
<>
<=

- - -

6.7 Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat
plita cat si hota au un sistem de
comunicare cu semnale in infrarosu.
Viteza ventilatorului este stabilita
automat in functie de setarea modului si
a temperaturii celui mai fierbinte vas de
pe plita. De asemenea, puteti utiliza
manual ventilatorul.

@

Pentru majoritatea hotelor,
sistemul de comanda la
distanta este initial
dezactivat. Activati-l Thainte
de a utiliza functia. Pentru
mai multe informatii,
consultati manualul de
utilizare al hotei.

Utilizarea automata a functiei

Pentru a utiliza automat functia, setati
modul automat la H1 - H6. Plita este
setata initial la H5. Hota reactioneaza de
fiecare data cand utilizati plita. Plita
recunoaste automat temperatura vasului
si regleaza viteza ventilatorului in mod
automat.

Moduri automate

llumi- Fierbe- Praji-
nare | o,1) rea2)
auto-
mata
Modul HO  Oprit  Oprit Oprit
Modul H1  Pornit Oprit Oprit

llumi- Fierbe- Praji-
nare  ea1) rea?)
auto-
mata
Modul Pornit Viteza Viteza
H23) ventila-  ventila-
torului 1 torului 1
Modul H3 ~ Pornit Oprit Viteza
ventila-
torului 1
Modul H4  Pornit Viteza Viteza
ventila-  ventila-
torului 1 torului 1
Modul H5  Pornit Viteza Viteza
ventila-  ventila-
torului 1 torului 2
Modul H6  Pornit Viteza Viteza
ventila-  ventila-
torului 2 torului 3

1) Plita detecteaza procesul de fierbere si
activeaza viteza ventilatorului conform cu
modul automat.

2) plita detecteaza procesul de prajire si ac-
tiveaza viteza ventilatorului conform cu mo-
dul automat.

3) Acest mod activeaza ventilatorul si lumi-
na si nu se bazeaza pe temperatura.
Modificarea modului automat

1. Dezactivati aparatul.

2. Atingeti (D timp de 3 secunde.
Afisajul se aprinde si se stinge.
Atingeti E timp de 3 secunde.
Atingeti @ in mod repetat pana cand

se aprinde.

5. Atingeti + pentru a selecta modul
automat.

Ll

Pentru a utiliza hota direct
pe panoul hotei, dezactivati
modul automat al functiei.



@ Atunci cand ati terminat de
gatit si ati dezactivat plita,

ventilatorul hotei poate
functiona in continuare
pentru o anumita perioada
de timp. Dupa trecerea
timpului respectiv, sistemul
dezactiveaza automat
ventilatorul si vé impiedica
sa activati accidental
ventilatorul Tn urmatoarele
30 de secunde.

Reglarea manuala a vitezei
ventilatorului

De asemenea, puteti utiliza manual
functia. Pentru a face acest lucru,
atingeti = cand plita este activa.
Simbolul devine alb. Aceasta
dezactiveaza functionarea automata a
functiei si va permite sa schimbati
manual viteza ventilatorului. Cand
apasati =, cresteti viteza ventilatorului
cu o unitate. Cand ajungeti la un nivel

intens si apasati din nou E setati viteza
7. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Informatii cu caracter
general

« Curatati plita dupa fiecare utilizare.

« Utilizati intotdeauna vase cu baza
curata.

e Zgarieturile sau petele inchise la
culoare de pe suprafata plitei nu au
niciun efect asupra functionarii plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru
sticla.

7.2 Curatarea plitei

. inlétura;i imediat: plastic topic, folie
de plastic, zahar sau alimente care
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ventilatorului la 0, ceea ce dezactiveaza
ventilatorul hotei. Simbolul devine rosu.
Pentru a porni din nou ventilatorul cu

viteza 1, atingeti E

@ Pentru a activa utilizarea
automata a functiei,
dezactivati plita si activati-o
din nou.

@ Daca functia nu este activa,

= se dezactiveaza dupa 10
secunde. Cand plita este

ey
repornita, = se aprinde din
nou.

Activarea luminii

Puteti seta plita sa activeze automat
lumina de fiecare data cand activati plita.
Pentru a face acest lucru, setati modul
automat la H1 — H6.

Lumina hotei se
dezactiveaza la 2 minute
dupa dezactivarea plitei.

contin zahar, in caz contrar mizeria
poate deteriora plita. Aveti grija sa nu
va ardeti. Folositi o racleta speciala
pe suprafata vitrata, la un unghi mare
si iIndepartati resturile de pe
suprafata.

» Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv.
Dupa curatare, stergeti plita cu o
laveta moale.

+ Indepértati decolorarea metalici
lucioasa: folositi o solutie cu apa si
otet si curatati suprafata de sticla cu
o laveta.
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8. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Vase de gatit

@

Pentru zonele de gatit prin
inductie, un camp
electromagnetic puternic
creeaza foarte rapid caldura
in vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu
vase adecvate.

+ Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.

* Asigurati-va ca bazele vaselor sunt
curate si uscate Tnhainte de a le pune
pe suprafata plitei.

» Pentru a evita zgérierea, nu glisati
sau frecati vasul pe sticla
vitroceramica.

Materialul vaselor de gatit

+ corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi
(cu un marcaj corect de la
producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama,
sticla, ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona

setata la nivelul de caldura maxim.
* un magnet trage de baza vasului.
Dimensiunile vaselor

Consultati ,Suprafata de
gatit prin inductie” din
L,Utilizarea zilnica”.

» Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea
bazei vasului.

+ Eficienta zonei de gatit depinde de
diametrul vasului. Vasele cu diametre
mai mici decat cea minima primesc
numai partial puterea generata de
zona de gatit.

+ Din motive de siguranta si pentru
rezultate optime la gatire, nu utilizati
vase mai mari decat cele indicate in
~Specificatiile zonelor de gatit”. Evitati

sa tineti vasul aproape de panoul de
comanda in timpul gatirii. Acest lucru
poate afecta functionarea panoului de
comanda sau poate activa accidental
functiile plitei.

@ Consultati ,Date tehnice”.

Tipuri de vase

in functie de tipul de vas utilizat, plita
stabileste modul punte adecvat. De
exemplu:

Triunghiuri simple, zone de gatit
standard, modul centru

180 mm 100 mm
210 mm
350 mm

Modul vertical, moduri orizontale

Vasul trebuie sa acopere 3
sau 4 triunghiuri simple.

AVERTISMENT!
Nu utilizati tava de copt.



8.2 Zgomotul pe durata
functionarii
Daca auziti:

* zgomot de crapaturi: vasul este facut
din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

» sunet ca un fluierat: folositi o zona de
gatit cu nivel ridicat de putere, iar
vasul este facut din materiale diferite
(o constructie ,sandvis”).

» zumzet: folositi un nivel ridicat de
putere.

* pocnituri: apare procese de comutare
electrica.

* suierat, bazait: functioneaza
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avertizarea sonora a cronometrului.
Diferenta in timpul de functionare
depinde de nivelul de caldura si de
durata gatitului.

8.4 Exemple de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu
este direct proportionala cu cresterea
consumului de curent. Aceasta
inseamna ca o zona de gatit cu nivelul
mediu de caldura consuma sub jumatate
din puterea sa maxima.

Datele din tabel sunt doar

ventilatorul. orientative.
Zgomotele sunt normale si nu indica
nicio defectiune a plitei.
8.3 Oko Timer (Cronometru
€co)
Pentru a economisi energia, incalzirea
zonei de gatit se dezactiveaza inainte de

Nivel de cal- Utilizare pentru: Durata Recomandari

dura (min)

1 Mentinerea la cald a alimen- con- Puneti un capac pe vas.
telor gatite. form

necesi-
tatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, cio- 5-25  Amestecati din cand in
colata, gelatina. cand.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, 10-40 Gatiti cu capacul pus.
oua ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezu- 25-50 Adaugati minim de doua ori
lui si @ mancarurilor care mai mult lichid decat orez,
contin lapte, incalzirea ali- amestecati la jumatatea pro-
mentelor preparate. cedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legu- 20 -45 Adaugati cateva linguri de li-
me, peste, carne. chid.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa

pentru 750 g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai 60 - Pana la 3 | lichid plus ingre-
mari de alimente, tocane si 150 diente.

supe.
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Nivel de cal- Utilizare pentru:

Durata Recomandari

dura (min)

6-7 Prajire usoara: escalop, cor- con- Intoarceti la jumétatea dura-
don bleu de vitel, snitele, form tei de gatit.
chiftele, carnati, ficat, roux, necesi-
oua, clatite, gogosi. tatilor

7-8 Chiftelute, muschiulet, friptu- 5-15  Tntoarceti la jumatatea dura-
ri bine prajite. tei de gatit.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas,
friptura Tnabusita), pentru a praji cartofi.

P Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.

8.5 Sfaturi utile pentru
Hob?Hood

Atunci cand utilizati plita cu functia:

» Protejati panoul hotei de lumina
directa a soarelui.

* Nu puneti lumina cu halogen pe
panoul hotei.

* Nu acoperiti panoul de comanda al
plitei.

* Nu intrerupeti semnalul dintre plita si
hota (de ex. cu mana, cu manerul
unui vas sau cu un vas inalt).
Consultati imaginea.

Hota din imagine este cu titlu

exemplificativ.

9. DEPANAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

@ Alte aparate controlate prin
telecomanda pot bloca
semnalul. Nu folositi niciun
astfel de aparat in
apropierea plitei cand
Hob?Hood este pornit.

Plitele aragazelor cu functia
Hob*Hood

Pentru a gasi gama completa de hote
care functioneaza cu aceasta
caracteristica, consultati site-ul web
pentru consumatori. Hotele Electrolux
care functioneaza cu aceasta trebuie sa

fie prevazute cu simbolul =.



9.1 Ce trebuie facut daca...
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita
sau utilizata.

Plita nu este conectata la o
sursa electrica sau este co-
nectata incorect.

Verificati daca plita este co-
nectata corect la priza elec-
trica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este
cauza defectiunii. Daca sigu-
ranta se arde in mod repetat,
contactati un electrician cali-
ficat.

Nu setati nivelul de incalzi-
re timp de 10 de secunde.

Porniti plita din nou si setati
nivelul de incalzire Tn mai
putin de 10 de secunde.

Ati atins simultan 2 sau
mai multe campuri cu sen-
zor.

Atingeti doar un singur camp
Cu senzor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Functii suplimen-
tare”.

Pe panoul de comanda es-
te apa sau este acoperit cu
stropi de grasime.

Curatati panoul de coman-
da.

Nu puteti selecta nivelul
maxim de caldura pentru
una din zonele de gatire.

Celelalte zone consuma
puterea maxima disponibi-
1a.

Plita dvs. functioneaza co-
rect.

Reduceti setarea de incalzi-
re de la alte zone de gatire
conectate la aceeasi faza.
Consultati sectiunea ,Mana-
gement putere”.

Este emis un semnal
acustic si plita se dezac-
tiveaza.

Cand plita este dezacti-
vata este emis un sem-
nal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau
mai multe campuri cu sen-
zor.

indepértati obiectul de pe
campurile cu senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe panoul de
comanda.

Indepartati obiectul din pa-
noul de comanda.

Indicatorul de caldura re-
ziduala nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pen-
tru ca a fost utilizata numai
o scurta perioada de timp
sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat sufi-
cient de mult pentru a fi fier-
binte, apelati la un Centru de
service autorizat.

Hob?Hood nu functio-
neaza.

Ati acoperit panoul de co-
manda.

Indepartati obiectul din pa-
noul de comanda.

Folositi un vas foarte inalt
care blocheaza semnalul.

Folositi un vas mai mic,
schimbati zona de gatire sau
utilizati hota in modul ma-
nual.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Campurile cu senzori de-
vin incinse.

Vasul este prea mare sau |-
ati pus prea aproape de
butoane.

Puneti vasele mari pe zonele
din spate, daca este posibil.

Nu exista sunet atunci
cand atingeti campurile
cu senzor ale panoului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati
L,Functii suplimentare”.

& se aprinde.

Dispozitivul de siguranta
pentru copii sau Blocare
functioneaza.

Consultati ,Functii suplimen-
tare”.

Bara de comanda se
aprinde intermitent.

Nu exista vase pe zona
sau zona nu este complet
acoperita.

Puneti vase pe zona de gati-
re, astfel incat aceasta sa fie
complet acoperita.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate. Con-
sultati ,Informatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului es-
te prea mic pentru zona
respectiva.

Folositi vase de gatit cu di-
mensiuni corecte. Consultati
,Date tehnice”.

PowerSlide functioneaza.
Doua vase sunt amplasate
pe zona flexibila de gatire
prin inductie.

Folositi doar un singur vas.
Consultati capitolul ,Utilizare
zilnica”.

£ si se aprinde un nu-
mar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o
din nou dupa 30 de secunde.
Daci £ se aprinde din nou,
deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30
de secunde, conectati din
nou plita. Daca problema
continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

Se aude un semnal so-
nor bip constant.

Conexiunea electrica nu
este corecta.

Deconectati plita de la
reteaua electrica. Cereti
unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

9.2 Daca nu puteti gasi o

solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului
sau unui Centru de service autorizat.

Furnizati informatiile de pe placuta cu

corect plita. n caz contrar, trebuie sa

platiti interventia tehnicianului de la
centrul de service sau a distribuitorului,

date tehnice. Asigurati-va ca ati utilizat

chiar si in perioada de garantie.
Informatiile despre perioada de garantie
si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.
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10. DATE TEHNICE

10.1 Placuta cu date tehnice

Model EIV87675 PNC 949 599 184 00
Tip 62 D6A 06 AA 400V 3N 50 - 60 Hz
Inductie 11.0 kW Fabricat in Germania
Nr.ser.................. 11.0 kW
ELECTROLUX CeER

10.2 Specificatiile zonei de gatire

Suprafata de gatit Putere nominala PowerBoost [W] PowerBoost durata

cu inductie (setare de incal- maxima [min]
zire maxima) [W]

Triunghiu simplu 1150 1600 10

Zona de gatit stan- 2000 3000 10

dard

Zona centrala 4200 - =

Zona verticala 3200 - -

Zona orizontala 4100 - -

Puterea zonelor de gatire poate diferi de datele din tabel. Aceasta se modifica in
functie de materialul si dimensiunile vasului.

Dimensiunile vaselor de gatit

modul Bridge Dimensiunea vaselor (mi- Dimensiunea vaselor
nim) (maxim)

Triunghiu simplu 100 mm 160 mm

Zona de gatit standard 160 mm 210 mm

Zona centrala 240 mm 350 mm

Zona verticala Zona de 3 triunghiuri sim-  Zona de 4 triunghiuri sim-
ple ple

Zona orizontala Zona de 3 triunghiuri sim-  Zona de 4 triunghiuri sim-
ple ple

Pentru mai multe informatii despre dimensiunile recomandate ale vaselor, consultati

~Suprafata de gatit prin inductie” din ,Utilizarea zilnica”.
11. EFICIENTA ENERGETICA

11.1 Informatii produs*

Identificarea modelului EIV87675

Tipul plitei Plita incorporata
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Numarul zonelor de gatire 2

Numarul suprafetelor de gatire 1

Tehnologie de incalzire Inductie

Lungimea (L) si latimea (I) zonei de gatit Dreapta fata L 24,2 cm
119,4 cm

Dreapta spate L 24,2 cm

119,2 cm

Lungimea (L) si latimea (I) zonei de gatit Stanga L 47,4 cm
W 38,8 cm

Consumul de energie pe fiecare zona de gatire Dreapta fata  201,5 Wh/ kg

(EC electric cooking)

Dreapta spate 201,5 Wh / kg

Consumul de energie al suprafetei de gatire Stanga 188,7 Wh / kg
(EC electric cooking)
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 192,3 Wh / kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu EU 66/2014. Pentru Belarus conform cu
STB 2477-2017, Anexa A. Pentru Ucraina conform cu 742/2019.

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode pentru masu-

rarea performantei

Consumul de energie este masurat
conform imaginii:

(o
% 240mm l%
‘\II/@

(0]

11.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul
gatitului zilnic daca respectati
recomandarile de mai jos.

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

* Inainte de a activa zona de gatit,
puneti un vas pe aceasta.

» Puneti vase mici pe zone de gatit
mici.

» Puneti vasul direct pe centrul zonei
de gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau
a le topi folositi caldura reziduala.

12. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul
A . .
L. Pentru a recicla ambalajele, acestea

trebuie puse n containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la

reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

aparatele marcate cu acest simbol i
fmpreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
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reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.



www.electrolux.com/shop

867366506-B-152021

m



	SPIS TREŚCI
	1.  INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 Bezpieczeństwo dzieci i osób o ograniczonych zdolnościach ruchowych
	1.2 Ogólne zasady bezpieczeństwa

	2. WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2.1 Instalacja
	2.2 Podłączenie do sieci elektrycznej
	2.3 Użytkowanie
	2.4 Konserwacja i czyszczenie
	2.5 Usługi
	2.6 Utylizacja

	3. INSTALACJA
	3.1 Przed instalacją
	3.2 Płyty grzejne do zabudowy
	3.3 Przewód zasilający
	3.4 Montaż

	4. OPIS URZĄDZENIA
	4.1 Układ powierzchni gotowania
	4.2 Układ panelu sterowania
	4.3 OptiHeat Control (3-stopniowy wskaźnik ciepła resztkowego)

	5. CODZIENNE UŻYTKOWANIE
	5.1 Włączanie i wyłączanie
	5.2 Samoczynne wyłączenie
	5.3 Ustawienie mocy grzania
	5.4 Korzystanie z płyty grzejnej
	5.5 Indukcyjna powierzchnia gotowania
	5.6 Korzystanie z panelu sterowania i wskaźników pól grzejnych
	5.7 Nieprawidłowe ustawienia naczynia
	5.8 Bridge
	5.9 PowerBoost
	5.10 Timer

	6. DODATKOWE FUNKCJE
	6.1 Pauza.
	6.2 Blokada
	6.3 Blokada uruchomienia
	6.4  PowerSlide
	6.5 OffSound Control (Wyłączanie i włączanie dźwięków)
	6.6 Zarządzanie energią
	6.7 Hob²Hood

	7. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE
	7.1 Informacje ogólne
	7.2 Czyszczenie płyty grzejnej

	8. WSKAZÓWKI I PORADY
	8.1 Naczynia
	8.2 Odgłosy podczas pracy
	8.3 Öko Timer (Zegar eko)
	8.4 Przykłady zastosowania w gotowaniu
	8.5 Wskazówki i porady dotyczące korzystania z funkcji Hob²Hood

	9. ROZWIĄZANIE PROBLEMÓW
	9.1 Co zrobić, gdy...
	9.2 Jeśli nie można znaleźć rozwiązania...

	10. DANE TECHNICZNE
	10.1 Tabliczka znamionowa
	10.2 Parametry pól grzejnych

	11. EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA
	11.1 Informacje o produkcie*
	11.2 Oszczędzanie energii

	CUPRINS
	1.  INFORMAȚII PRIVIND SIGURANȚA
	1.1 Siguranța copiilor și a persoanelor vulnerabile
	1.2 Aspecte generale privind siguranța

	2. INSTRUCȚIUNI DE SIGURANȚĂ
	2.1 Instalarea
	2.2 Conexiunea electrică
	2.3 Modul de utilizare
	2.4 Îngrijirea și curățarea
	2.5 Serviciul de asistență tehnică
	2.6 Eliminare

	3. INSTALAREA
	3.1 Înaintea instalării
	3.2 Plitele încorporate
	3.3 Cablu de conectare
	3.4 Asamblare

	4. DESCRIEREA PRODUSULUI
	4.1 Configurația plitei de gătit
	4.2 Configurația panoului de comandă
	4.3 OptiHeat Control (Indicator de căldură reziduală cu 3 trepte)

	5. UTILIZAREA ZILNICĂ
	5.1 Activarea și dezactivarea
	5.2 Oprirea automată
	5.3 Nivelul de căldură
	5.4 Utilizarea hotei
	5.5 Suprafață de gătit cu inducție
	5.6 Utilizarea panoului de comandă şi a indicatoarelor de zonă
	5.7 Poziții incorecte ale vaselor
	5.8 Bridge
	5.9 PowerBoost
	5.10 Cronometru

	6. FUNCŢII SUPLIMENTARE
	6.1 Pauză
	6.2 Blocare
	6.3 Dispozitivul de siguranță pentru copii
	6.4  PowerSlide
	6.5 OffSound Control (Dezactivarea și activarea semnalelor sonore)
	6.6 Management putere
	6.7 Hob²Hood

	7. ÎNGRIJIREA ȘI CURĂȚAREA
	7.1 Informații cu caracter general
	7.2 Curățarea plitei

	8. INFORMAŢII ŞI SFATURI
	8.1 Vase de gătit
	8.2 Zgomotul pe durata funcționării
	8.3 Öko Timer (Cronometru eco)
	8.4 Exemple de gătit
	8.5 Sfaturi utile pentru Hob²Hood

	9. DEPANAREA
	9.1 Ce trebuie făcut dacă...
	9.2 Dacă nu puteţi găsi o soluţie...

	10. DATE TEHNICE
	10.1 Plăcuță cu date tehnice
	10.2 Specificațiile zonei de gătire

	11. EFICIENȚĂ ENERGETICĂ
	11.1 Informații produs*
	11.2 Economisirea energiei


