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Operating Instructions
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E WARNING

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during
use.

Care should be taken to avoid
touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall
be kept away unless continuously
supervised.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a
hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or
a fire blanket.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean

the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result
in shattering of the glass.

The internal surfaces of the
compartment (where present) may
become hot.

Never use steam cleaners or pressure

cleaners on the appliance.
Remove any liquid from
the lid before opening it.

Do not close the glass cover (if present)

when the gas burners or electric

hotplates are still hot.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp
to avoid the possibility of electric shock:
CAUTION: the use of inappropriate hob
guards can cause accidents.

I When you place the rack inside,
make sure that the stop is directed
upwards and in the back of the cavity.

UWAGA

UWAGA: To urzadzenie oraz jego dostepne
czesci silnie sie rozgrzewaja podczas uzyt-
kowania.

Nalezy uwaza¢, aby nie dotkng¢ elementéw
grzejnych.

Nie pozwala¢, aby dzieci ponizej 8 roku
zycia zblizaly si¢ do urzadzenia, jesli nie sg
pod stalym nadzorem dorostych.

Z niniejszego urzadzenia mogg korzystac
dzieci powyzej 8 roku zycia i osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, zmy-
stowych badz umystowych, jak rowniez
osoby nieposiadajace doswiadczenia lub
znajomosci urzadzenia, jesli znajduja sie
one pod nadzorem innych oséb lub jesli
zostaly pouczone na temat bezpiecznego
sposobu uzycia urzadzenia oraz zdaja sobie
sprawe ze zwigzanych z nim zagrozen.
Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzagdzeniem.
Prace zwigzane z czyszczeniem i konserwa-
cja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
jesli nie s3 one nadzorowane.

UWAGA: Pozostawienie bez nadzoru na
kuchence tluszczéw i olejéw moze by¢ nie-
bezpieczne i moze spowodowac pozar.

Nie nalezy NIGDY probowac ugasic pto-
mieni/pozaru wodg; nalezy wylaczy¢ urza-
dzenie i przykry¢ ptomien np. pokrywka
lub ognioodpornym kocem.

Nie stosowac srodkow $ciernych ani
ostrych topatek metalowych do czyszczenia
szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz
mogtyby porysowac powierzchnie i spowo-
dowac peknigcie szyby.



Wewnetrzne powierzchnie szuflady (jesli

jest w danym modelu) mogg si¢ nagrzewac.

Nie stosowac nigdy oczyszczaczy parowych
lub ci$nieniowych do czyszczenia urzadze-
nia.
Usuna¢ ewentualne plyny na pokrywie
przed jej otwarciem. Nie zamykac¢ szklanej
pokrywy (jesli jest czgscig wyposazenia),
jesli palniki gazowe lub plyta elektryczna sg
jeszcze rozgrzane.
UWAGA: Przed wymiang zZaréwki, nalezy
sie upewnic¢, ze urzadzenie jest wylaczone,
aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem.
UWAGA: uzycie niewlasciwych zabezpie-
czen plyty moze by¢ przyczyng wypadkow.
I Wsuwajac ruszt, nalezy sie upew-
ni¢, ze ogranicznik jest skierowany ku
gorze i znajduje sie on w tylnej czesci
komory.

ISPEJIMAS

ISPEJIMAS! Naudojamo prietaiso pavi-
rSiai ir pasiekiamos dalys jkaista.

BUkite atsargls ir neprisilieskite prie
ikaitusiy prietaiso daliy.

Jaunesni nei 8 mety vaikai gali bati

v —

suaugusiyjy.

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, tu-
rintys fiziniy, jutimo ar psichiniy sutrikimy
arba nepakankamai ziniy ar patirties,
Siuo prietaisu gali naudotis tik tuo atveju,
jei jie yra priziarimi arba instruktuojami,
kaip saugiai naudoti prietaisg, taip pat
supranta kylancCias grésmes. Vaikams
turi bati draudziama zaisti su prietaisu.

v —

prietaiso ar atlikti jo priezidros darbuy.

ISPEJIMAS! Ant jjungtos viryklés palikti
indai su riebalais ar aliejumi gali sukelti
gaisra.

NIEKADA nebandykite liepsnos gesinti
vandeniu — iSjunkite prietaisg ir kuo nors
uzdenkite liepsna, pavyzdziui, dangcCiu
arba prieSgaisriniu apklotu.

Orkaités dureliy stiklo nevalykite Siur-
kSCiomis valymo priemonémis arba
astriais metaliniais Sveistukais, prieSin-
gu atveju kyla grésmeé subraizyti sti-

klo pavirSiy, o dél to stiklas paprastai
sutrakingja.

Vidiniai stal€iaus (kur yra) pavirsSiai gali
jkaisti.

Niekuomet nevalykite prietaiso gariniais
ar sléginiais valikliais.

Prie$ atidarydami gaubtg nuo jo nuvaly-
kite skyscius.

Neuzdarykite stiklinio dangcio (jei su-
montuotas), kol dujiniai degikliai arba
elektrinés kaitlentés neatvéso.

ISPEJIMAS! pries keisdami lempute
elektros prietaisg atjunkite nuo elektros
maitinimo tinklo — nepatirsite elektros
smagio.

ATSARGIAI! Netinkamy viryklés
apsaugy naudojimas gali sukelti nela-
imingg atsitikimag

I Padeéklg jstumdami | orkaite

isitikinkite, kad stabdiklis nukreiptas |
virsy, ir jsistumty iki angos galo.

B¥ BRIDINAJUMS

BRIDINAJUMS! lerice lieto$anas laika
stipri sakarst.

Nepieskarieties sakarsusSajam ierices
dalam.

Bérni, kuri ir jaunaki par astoniem ga-
diem, drikst atrasties ierices tuvuma tikai
stingra pieauguso uzraudziba.

lerici drikst lietot bérni, kuri ir sasnie-
gusi astonu gadu vecumu, bet perso-
nas ar ierobezotam fiziskajam, manu

vai garigajam spéjam un personas,
kuram nav ierices lietoSanas pieredzes
vai nepiecieSamo zinasanu, tikai tad,

ja tas tiek uzraudzitas vai ir atbilstosi
informétas par ierices droSu lietoSanu
un iespéjamajiem riskiem. Bérni nedrikst



rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst bez
uzraudzibas tirit ierici un veikt tas apko-
pi.

BRIDINAJUMS! Atstajot uz ieslégtas
plits virsmas pannu ar taukiem vai ellu,
radisit ugunsgréka risku.

NEKADA GADIJUMA neméginiet dzést
uguni ar tdeni, bet izslédziet pliti un
nosedziet liesmu ar vaku vai nedegosu
parsegu.

Cepeskrasns durvju stiklu nedrikst tirit ar
abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem
metala skrapjiem, jo tie boja durvju vir-
smu un cepeskrasns stikls var saplist.
Papildu nodalijuma (ja cepeskrasns ar to
ir aprikota) iekSpuse lietoSanas laika var

sakarst.
lerici nedrikst tirit ar tvaika vai augstspie-

diena tiritajiem.

Pirms parsega atveérSanas notiriet no ta
visu Skidrumu.

Ja gazes degli vai elektriskas sildisanas
virsmas joprojam ir karstas, stikla
parsegu (ja tads ir) nedrikst aizvert.
BRIDINAJUMS! Pirms cepeskrasns
lampinas nomainas parbaudiet, vai
ierice ir izslégta, lai nomainas laika
noveérstu elektriskas stravas trieciena
risku.

UZMANIBU! Neatbilsto$u plits virsmas
aizsargu lietoSana var izraisit nelaimes
gadijumus.

I levietojot rezgi, parliecinieties, ka
apturétajs ir veérsts augsup un atrodas
dobuma aizmugure.

H HOIATUS

HOIATUS: sisselllitatud seade ja selle
juurdepaasetavad osad muutuvad kasu-
tamise ajal kuumaks.

Olge ettevaatlik ja valtige kontakti kitte-

elementidega.
Alla 8-aastased lapsed tuleb hoida se-

admest eemal, v.a. juhul, kui nendele on
tagatud pidev jarelevalve.

Vanemad kui 8-aastased lapsed ja isi-
kud, kellel on vahenenud fuusilised,

meelelised vdi vaimsed vdéimed voi vahe-
sed kogemused ja oskused, vdivad seda

seadet kasutada juhul, kui on tagatud
4

nende jareelvalve ning neile on antud
juhised seadme ohutuks kasutamiseks
ja nad mdistavad seadme kasutamisest
tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Lapsed voivad seadet puhastada ja ho-
oldada ainult siis, kui on tagatud nende
jarelevalve.

HOIATUS: rasvas voi 0Olis kiipseva toidu
jatmine keeduplaadile jarelevalveta on
ohtlik ja vOib pohjustada tulekahju.
Tulekahju kustutamiseks ARGE kasu-
tage vett, vaid lulitage seade valja ja
seejarel katke leek naiteks kaane voi
tuletekiga.

Arge kasutage ahju klaasukse puha-
stamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid, sest need voivad
kriimustada pinda ja klaas voib pragune-
da.

Panipaiga (kui on) sisepinnad vdivad
muutuda kuumaks.

Arge kasutage seadme puhastamiseks
auru- ega survepuhastusseadmeid.

Enne kaane avamist eemaldage sellele
kogunenud vedelik.

Arge sulgege klaaskaant (kui on ole-
mas), kui gaasipdletid vdi elektrilised
keeduplaadid on veel kuumad.

HOIATUS: enne lambi valjavahetamist
veenduge, et seade on valja lulitatud —
elektrildogioht!

TAHELEPANU: valede keeduplaadipiire-
te kasutamine voib pdhjustada dnnetusi.

I Kui lukkate resti ahju, siis jalgige, et
piiraja jadb tlespoole, 66nsuse taha.
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Description of the appliance
Overall view

1.Hob burner

2 Hob Grid

3.Control panel

4.Sliding grill rack

5.DRIPPING pan

6.Adjustable foot
7.Containment surface for spills

8.GUIDE RAILS for the sliding racks

9.position 5

10.position 4

11.position 3

12.position 2

13.position 1

14 ELECTRIC HOTPLATE*

Opis urzadzenia
4™ Widok ogélny

1. Palnik gazowy
2.Ruszta ptyty podpalnikowe;j
3.Panel kontrolny
4.Pétka ruszt

5.Potka brytfanna
6.N6zki regulowane
7. Ptyta podpalnikowa
8.Prowadnice potek
9.pozycja 5
10.pozycja 4
11.pozycja 3
12.pozycja 2
13.pozycja 1
14.Piastra elektryczna*

10
11
12
13

Bendras vaizdas

Prietaiso apradymas

1.Dujy degiklis

2. Kaitlentes tinklelis

3.Valdymo pultas

4 KEPSNINE

5.SURINKIMO INDAS

6. Reguliuojamoiji kojelé (Yra tik tam tikruose modeliuose)
7. TI8kaly sulaikymo pavirSius

8.Slankiyjy groteliy TAKELIAI

9. padétis 5

10.padétis 5

11.padétis 5

12. padetis 5

13. padétis 5

14. Elektroninis kaitlents degikilf apSvietimas*

lerices apraksts
Vispariga informacija

1.G¢zes deglis

2.Plits virsmas rezgisg

3.STIKLA KERAMIKAS VIRSMA

4.Vadibas panelis

5.CEPE TAUKU PANNA

6.Reguléjama kaja

7 Norobe ota virsma traipiem

8.VADOTNES slidoSo pamatnu ievietoSanai un iznpemsanai

9. pozicija 5

10.pozicija 4

11.pozicija 3

12.pozicija 2

13.pozicija 1

14.ELEKTRISKSILD SANAS VIRSMA*

Seadme kirjeldus
Ulevaade

1.Gaasipdleti
2.Rest
3.Juhtpaneel
4.GRILL
5.TILGAPANN
6.Reguleerimisjalg
7.Tilgaalus
8.SIINID restide sisestamiseks
9. tasand 5

10. tasand 4
11.tasand 3
12.tasand 2
13.tasand 1

14 Elektriline keeduplaat*
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Description of the appliance
Control panel

1.GAS BURNER IGNITION button
2.TIMER knob*

3.THERMOSTAT knob

4 THERMOSTAT indicator light
5.SELECTOR knob

6.Hob BURNER control knob
7.ELECTRIC HOTPLATE indicator light *
8.Electric HOTPLATE control knob*

* . . .
Only available in certain models.

Opis urzadzenia
P L EEYN kontrolny
1.ZAPALARKApalnikow ptyty
2.Pokretto MINUTNIKA*
3.Pokretto TERMOSTATU
4.Lampka kontrolna TERMOSTATU

5.Pokretto PROGRAMOW PIEKARNIKA

6.Pokretto PALNIKOW PLYTY GRZEJNEJ
7.poretlo piastry elektrycznej*

8. lampka kontrolna piastry elektrycznej *

*Tylko w niektorych modelach

1.Elektroninis kaitlentCs degikilf apSvietimas

2.LAIKMACIO rankengl&(

3.TERMOSTATO rankengl¢

4.Indikaciné TERMOSTATO lemput¢

5.PARINKIMO ranken¢lé

6.KaitlentCs dujf degikilf valdymo rankenclcs

7.KAITINIMO ELEMENTR rankenglés

8.Indikaciné KAITINIMO ELEMENTR lemputé
*Yra tik tam tikruose modeliuose

Prietaiso apradymas
Valdymo pultas

lerices apraksts
Vispariga informacija

1.GAZES DEGLA iedeg$anas poga

2.TAIMERA slédzis*

3.TERMOSTATA slédzis

4. TERMOSTATA indikatora gaisma

5.SELEKTORA slédzis

6.DEGLA vadibas slédzi

7.Perynstopn ENEKTPUYHMX KOHOOPOK
8. Inaukatop PCBLIOIOYOT KOHOOPKM

*Pieejams tikai noteiktiem modeliem

Seadme kirjeldus
Juhtpaneel

1.GAASIPOLETI siilitenupp

2.TAIMERI nupp*

3. TERMOSTAADI nupp

4. TERMOSTAADI naidikutuli

5.VALIKUIUliti

6.POLETITE reguleernupp

7.ELEKTRILISE KEEDUPLAADI reguleernupp
8.AKTIIVSE KEEDUPLAADI naidikutuli

*Ainult ménedel mudelitel




Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe installation and
operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept with
the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

Room ventilation

The appliance may only be installed in permanently-
ventilated rooms, according to current national
legislation. The room in which the appliance is installed
must be ventilated adequately so as to provide as
much air as is needed by the normal gas combustion
process (the flow of air must not be lower than 2 m%h
per kW of installed power).

The air inlets, protected by grilles, should have a duct
with an inner cross section of at least 100 cm? and
should be positioned so that they are not liable to even
partial obstruction (see figure A).

These inlets should be enlarged by 100% - with a
minimum of 200 cm? - whenever the surface of the

hob is not equipped with a flame failure safety device.
When the flow of air is provided in an indirect manner
from adjacent rooms (see figure B), provided that these
are not communal parts of a building, areas with
increased fire hazards or bedrooms, the inlets should
be fitted with a ventilation duct leading outside as
described above.

Adjacent room Room requiring

ventilation
A B .
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Ventilation opening for Increase in the gap
comburent air between the door and
the flooring

! After prolonged use of the appliance, it is advisable to
open a window or increase the speed of any fans used.

Disposing of combustion fumes

The disposal of combustion fumes should be
guaranteed using a hood connected to a safe and
efficient natural suction chimney, or using an electric
fan that begins to operate automatically every time the
appliance is switched on (see figure).
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Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through a
chimney or a branched flue
system (reserved for cooking
appliances)

! The liquefied petroleum gases are heavier than air
and collect by the floor, therefore all rooms containing
LPG cylinders must have openings leading outside so
that any leaked gas can escape easily.

LPG cylinders, therefore, whether partially or
completely full, must not be installed or stored in rooms
or storage areas that are below ground level (cellars,
etc.). Only the cylinder being used should be stored
in the room; this should also be kept well away from
sources of heat (ovens, chimneys, stoves) that may
cause the temperature of the cylinder to rise above
50°C.

Positioning and levelling

! It is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, the dining room or the bed-sit
(not in the bathroom).

e |f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm away
from them.

e |f the cooker is installed underneath a wall cabinet,
there must be a minimum distance of 420 mm
between this cabinet and the top of the hob.

This distance should be increased to 700 mm if the
wall cabinets are flammable (see figure).

¢ Do not position blinds behind the cooker or less than
200 mm away from its sides.




e Any hoods must be

HOOD | installed according to

= = the instructions listed in
Min. 600 mm. 23 .
: : 4 the relevant operating
o ol 23 manual.
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If it is necessary to level
the appliance, screw the
adjustable feet into the
places provided on each corner
of the base of the cooker (see
figure).

|

The legs™ fit into the slots on the
underside of the base of the
cooker.
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Electrical connections

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the
mains using an omnipolar circuit-breaker with a
minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains. The circuit-breaker must
be suitable for the charge indicated and must comply
with NFC 15-100 regulations (the earthing wire must
not be interrupted by the circuit-breaker). The supply
cable must be positioned so that it does not come into
contact with temperatures higher than 50°C at any
point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

e The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

* Only available in certain models.

(1) inpesiT

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

Gas connection

Connection to the gas network or to the gas cylinder
may be carried out using a flexible rubber or steel
hose, in accordance with current national legislation
and after making sure that the appliance is suited to
the type of gas with which it will be supplied (see the
rating sticker on the cover: if this is not the case see
below). When using liquid gas from a cylinder, install a
pressure regulator which complies with current national
regulations. To make connection easier, the gas supply
may be turned sideways*: reverse the position of the
hose holder with that of the cap and replace the gasket
that is supplied with the appliance.

! Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in the Table

of burner and nozzle specifications (see below).
This will ensure the safe operation and durability of
your appliance while maintaining efficient energy
consumption.

Gas connection using a flexible rubber hose

Make sure that the hose complies with current national
legislation. The internal diameter of the hose must
measure: 8 mm for liquid gas supply; 13 mm for
methane gas supply.

Once the connection has been performed, make sure

that the hose:

e Does not come into contact with any parts that reach
temperatures of over 50°C.

e |s not subject to any pulling or twisting forces and
that it is not kinked or bent.

e Does not come into contact with blades, sharp
corners or moving parts and that it is not
compressed.

® |s easy to inspect along its whole length so that its
condition may be checked.

e |s shorter than 1500 mm.

e Fits firmly into place at both ends, where it will
be fixed using clamps that comply with current
regulations.




! If one or more of these conditions is not fulfilled

or if the cooker must be installed according to the
conditions listed for class 2 - subclass 1 appliances
(installed between two cupboards), the flexible steel
hose must be used instead (see below).

[ HOT SURFACE |

Connection !

point —
T
Isolating tap —i ﬁ—\g,i Cnn;::ltion — " Isolating tap
i
Hose assembly/
Hose assembly-
| |

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe
to a threaded attachment

Make sure that the hose and gaskets comply with
current national legislation.

To begin using the hose, remove the hose holder on
the appliance (the gas supply inlet on the appliance is
a cylindrical threaded 1/2 gas male attachment).

! Perform the connection in such a way that the hose
length does not exceed a maximum of 2 metres,
making sure that the hose is not compressed and does
not come into contact with moving parts.

Checking the connection for leaks

When the installation process is complete, check the
hose fittings for leaks using a soapy solution. Never
use a flame.

Adapting to different types of gas

It is possible to adapt the appliance to a type of gas
other than the default type (this is indicated on the
rating label on the cover).

Adapting the hob

Replacing the nozzles for the hob burners:

1. Remove the hob grids and slide the burners off their
seats.

2. Unscrew the nozzles using
a 7 mm socket spanner (see
figure), and replace them with
nozzles suited to the new type
of gas (see Burner and nozzle
specifications table).

3. Replace all the components
by following the above instructions in reverse.

Adjusting the hob burners’ minimum setting:

1. Turn the tap to the minimum position.

2. Remove the knob and adjust the regulatory screw,
which is positioned inside or next to the tap pin, until
the flame is small but steady.

! In the case of natural gas, the adjustment screw must
be unscrewed by turning it anti-clockwise.

3. While the burner is alight, quickly change the
position of the knob from minimum to maximum and
vice versa several times, checking that the flame is not
extinguished.

! The hob burners do not require primary air
adjustment.

! After adjusting the appliance so it may be used with
a different type of gas, replace the old rating label with
a new one that corresponds to the new type of gas
(these labels are available from Authorised Technical
Assistance Centres).

! Should the gas pressure used be different (or vary
slightly) from the recommended pressure, a suitable
pressure regulator must be fitted to the inlet hose in
accordance with current national regulations relating to
“regulators for channelled gas”.

Safety Chain
I'In order

to prevent

| || accidental

/|| tipping of the

" appliance, for
example by

a child clim-
bing onto the
oven door, the
supplied safety
chain MUST be

installed!
The cooker is fitted with a safety chain to be fixed by

means of a screw (not supplied with the cooker) to
the wall behind the appliance, at the same height as
the chain is attached to the appliance.

Choose the screw and the screw anchor according
to the type of material of the wall behind the applian-
ce. If the head of the screw has a diameter smaller
than 9mm, a washer should be used. Concrete wall
requires the screw of at least 8mm of diameter, and
60mm of length.

Ensure that the chain is fixed to the rear wall of the
cooker and to the wall, as shown in figure, so that
after installation it is tensioned and parallel to the

ground level.




“ Table of burner and nozzle specifications

(1) inpesiT

Table1 (for Poland) G20 (GZ50) G2.350 (GZ35) G30 (GPB)
Burner Diameter Thermal Nozzle Flow* Nozzle Flow* Thermal Dysza Flow*
(mm) Power 1/100 I/h 1/100 I/h power 1/100 g/h
kW (p.c.s.”) (mm) (mm) (p.c.i.®) (mm)
kW
Fast (Large)(R) 100 3,00 128 286 158 397 3,40 87 247
Semi Fast
(Medium)(S) 75 1,90 104 181 143 (X 251 2,20 70 160
Ausiliary (Small)(A) 51 1,00 76 95 106 132 1,30 52 95
Nominal (mbar) 16 10 29
Supply Pressures Minimum (mbar) 20 13 37
Maximum (mbar) 25 16 44

* A 15°C 1013 mbar dry gas

G20 (GZ50)
G2.350 (GZ35)
G30 (GPB)

p.c.i. = 37,78 MJ/m3
p.c.i. =27,20 MJ/m3
p.c.i. = 125,81 MJ/m3

ISNSH1AE U

ISGSHA U

TECHNICAL DATA

Oven dimensions

340x391x455 mm

(HxWxD)

Volume 611

Useful

measurements width 42 cm

relating to the depth 44 cm

oven height 17 cm

compartment

Power supply

voltage and see data plate

frequency
may be adapted for use with any
type of gas shown on the data

Burners plate, which is located inside the

flap or, after the oven compartment
has been opened, on the left-hand
wall inside the oven.

ENERGY LABEL

Directive 2002/40/EC on the label
of electric ovens. Standard EN
50304

Declared energy consumption for
Natural convection Class — heating
mode. Static

q
h5{

EC Directives: 2006/95/EC dated
12/12/06 (Low Voltage) and
subsequent amendments -
2004/108/EC dated 15/12/04
(Electromagnetic Compatibility) and
subsequent amendments -
90/369/EC dated 29/06/90 (Gas)
and subsequent amendments -
93/68/EEC dated 22/07/93 and
subsequent amendments -
2002/96/EC.

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

Data plate, is located inside the flap or, after the oven
compartment has been opened, on the left-hand wall

inside the oven.
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Start-up and use

Using the hob

Lighting the burners

For each BURNER knob there is a complete ring
showing the strength of the flame for the relevant
burner.

To light one of the burners on the hob:

1. Bring a flame or gas lighter close to the burner.

2. Press the BURNER knob and turn it in an
anticlockwise direction so that it is pointing to the
maximum flame setting 8.

3. Adjust the intensity of the flame to the desired level
by turning the BURNER knob in an anticlockwise
direction. This may be the minimum setting o, the
maximum setting 8 or any position in between the two.
If the appliance is fitted
with an electronic lighting
device* (see figure), press
the ignition button, marked
with the symbol ‘f?( then
hold the BURNER knob
down and turn it in an
anticlockwise direction,
towards the maximum flame
setting, until the burner is
lit. The burner may be extinguished when the knob is
released. If this occurs, repeat the operation, holding
the knob down for a longer period of time.

! If the flame is accidentally extinguished, switch off the
burner and wait for at least 1 minute before attempting
to relight it.

If the appliance is equipped with a flame failure safety
device*(X), press and hold the BURNER knob for
approximately 2-3 seconds to keep the flame alight
and to activate the device.

To switch the burner off, turn the knob until it reaches
the stop position e.

Practical advice on using the burners

For the burners to work in the most efficient way
possible and to save on the amount of gas consumed,
it is recommended that only pans that have a lid and
a flat base are used. They should also be suited to the
size of the burner.

To identify the type of burner, please refer to the
diagrams contained in the “Burner and nozzle
specifications”.

Burner i Cookware diameter (cm)
Fast (R) 24 - 26
Semi Fast (S) 16 - 20
Auxiliary (A) 10-14

Using the oven

! The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening

the oven door. The appliance may emit a slightly E
unpleasant odour caused by protective substances

used during the manufacturing process burning away.

! Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the relevant table (see
Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Set the total cooking time and the cooking end time
(see below).

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the
“0” position.

! Never put objects directly on the bottom of the oven:;

ihis will avoid the enamel coating being damaged.

Always place cookware on the rack(s) provided.

Switching the cooking zones on and off
The control knobs for the hob electric hotplates

The cookers can be fitted with normal and rapid
electric hotplates in a variety of combinations (the
rapid hotplates can be distinguished from the rest
by the red boss in the centre of the same). To avoid
any heat loss and damage to the hotplates, we
advise you to use pans with a flat bottom, with a
diameter which matches that of the hotplate itself.
The table contains the different settings indicated on
the knobs and the use for which the hotplates are
recommended.

Before using the hotplates for the first time,
you should heat them at maximum
temperature for approximately 4 minutes,
without any pans. During this initial stage,
their protective coating hardens and reaches
its maximum resistance.

Electric hotplate indicator light

This light comes on when any of the electrical
hotplates on a hob which features electric hotplates
have been turned on.

11



Setting [Normal or Fast Plate

0 Off

1 Cooking vegetables, fish

Cooking potatoes (using steam) soups,

2 chickpeas, beans.

3 Continu.ing the cooking of large quantities of
food, minestrone

4 For roasting (average)

5 For roasting (above average)

6 For browning and reaching a boil in a short

time.

Practical advice on using the hob
e Use pans with a thick, flat base to ensure that
they adhere perfectly to the cooking zone.

e edhmnd

* Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use
all the heat produced.

e BT

e Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the
pans adhere perfectly to the cooking zones and
that both the pans and the hob remain effective
for a longer period of time.

e Avoid using the same cookware that is used on
gas burners: the heat concentration on gas
burners may have warped the base of the pan,
causing it not to adhere to the surface correctly.

e Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone
to become damaged.

THERMOSTAT indicator light

When this is illuminated, the oven is generating heat.
It switches off when the inside of the oven reaches
the selected temperature. At this point the light
illuminates and switches off alternately, indicating
that the thermostat is working and is maintaining the
temperature at a constant level.

Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob to
any position other than “0”. It remains lit as long as the
oven is operating. By selecting with the knob, the
light is switched on without any of the heating elements
being activated.

(1) inpesiT

Cooking modes

! A temperature value can be set for all cooking
modes between 50°C and MAX, except for the GRILL
programme, for which only the MAX power level is
recommended.

STATIC OVEN mode

Both the top and bottom heating elements will come
on. When using this traditional cooking mode, it is best

to use one cooking rack only. if more than one rack is
used, the heat will be distributed unevenly.

|_l  OVEN BOTTOM mode

The lower heating element is activated. This position
is recommended for perfecting the cooking of dishes
(in baking trays) which are already cooked on the
surface but require further cooking in the centre, or
for desserts with a covering of fruit or jam, which only
require moderate colouring on the surface. It should
be noted that this function does not allow the maximum
temperature to be reached inside the oven (250°C)
and it is therefore not recommended that foods are
cooked using only this setting, unless you are baking
cakes (which should be baked at a temperature of
180°C or lower).

|T_V|*/ |V_V|* GRILL mode
>

The top heating element is activated. The extremely
high and direct temperature of the grill makes it
possible to brown the surface of meats and roasts
while locking in the juices to keep them tender.

|v'v'v|*/ |vrv|* DOUBLE GRILL mode
E

The top heating element is activated. The grill is also
highly recommended for dishes that require a high
surface temperature: beef steaks, veal, rib steak, fillets,
hamburgers etc...

! The GRILL and DOUBLE GRILL cooking modes must
be performed with the oven door shut.

Timer

To activate the Timer proceed as follows:

1. Turn the TIMER knob in a clockwise direction C for
almost one complete revolution to set the buzzer.

2. Turn the TIMER knob in an anticlockwise direction ©O
to set the desired length of time.

* . . .
Only available in certain models.
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Rotisserie *

To operate the

rotisserie (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping
pan in position 1.

2. Place the rotisserie

support in position 4
\\ and insert the spit in

the hole provided on
the back panel of the
oven.

3. Activate the rotisserie by selecting |77 | with the
SELECTOR knob.
Lower compartment

There is a compartment
underneath the oven that
may be used to store oven
accessories or deep dishes.
To open the door pull it
downwards (see figure).

B Y

! Do not place flammable
materials in the lower oven compartment.

! The internal surfaces of the compartment (where
present) may become hot.

Oven cooking advice table

Practical cooking advice

In the GRILL cooking mode, place the dripping pan

in position 1 to collect cooking residues (fat and/or
grease).

GRILL

Insert the rack in position 3 or 4. Place the food in
the centre of the rack.

We recommend that the power level is set to
maximum. The top heating element is regulated by a
thermostat and may not always operate constantly.

PIZZA

Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.

For a crispy crust, do not use the dripping pan as

it prevents the crust from forming by extending the
total cooking time.

If the pizza has a lot of toppings, we recommend
adding the mozzarella cheese on top of the pizza
halfway through the cooking process.

WARNING! The oven is
provided with a stop sys-
tem to extract the racks
and prevent them from
coming out of the oven.(1)
5 As shown in the drawing,
to extract them comple-
tely, simply lift the racks,
holding them on the front
part, and pull (2).

Cooking Foods Weight Rack Preheating time Recommended Cooking
modes (in kg) position (min) Temperature time
(°C) (minutes)
Lasagne 25 2 5 200 45-50
Cannelloni 25 3 5 200 30-35
Baked pasta 2.0 3 5 200 30-35
Veal 17 2 10 180 60-70
Chicken 15 3 10 200 80-90
Duck 1.8 3 10 180 90-100
Rabbit 2 3 10 180 70-80
Pork 2.1 3 10 180 70-80
. Lamb 1.8 3 10 180 70-80
Static Mackerel 11 2 5 180 30-40
Mackerel 1.5 2 5 180 30-35
Trout baked in foil 1 2 5 180 25-30
Neapolitan-style pizza 1 2 15 220 15-20
Biscuits and small cakes 0.5 3 10 180 10-15
Sweet unleavened flans and desserts 11 3 10 180 25-30
Savoury pies 1 3 10 180 30-35
Leavened cakes 0.5 3 10 160 25-30
Fruit cakes 1 3 10 170 25-30
Oven bottom | Perfecting cooking
Sole and cuttlefish 1 4 5 Max 8
Grill Squid_ and prawn kebabs 1 4 5 Max 4
Cod fillet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3/4 5 Max 8-10
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Chops 15 4 5 Max 20
Double Grill | Hamburgers 1 3 5 Max 7
Mackerel 1 4 5 Max 15-20
Toast 4 pcs 4 5 Max 5

I' Cooking time depends on the individual taste and can be different from that
given in the cooking advice table.

13



Precautions and tips

I The appliance was designed and manufactured in
compliance with international safety standards.

The following warnings are provided for safety reasons
and must be read carefully.

General safety

e These instructions are only valid for the countries
whose symbols appear in the manual and on the
serial number plate.

e The appliance was designed for domestic use inside
the home and is not intended for commercial or
industrial use.

e The appliance must not be installed outdoors, even
in covered areas. It is extremely dangerous to leave
the appliance exposed to rain and storms.

e Do not touch the appliance with bare feet or with wet
or damp hands and feet.

e The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet (the instructions
apply to all countries listed at the beginning of the
booklet).

e The instruction booklet accompanies a class 1
(insulated) or class 2 - subclass 1 (recessed
between 2 cupboards) appliance.

e Keep children away from the oven.

e Make sure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact with
the hot parts of the oven.

e The openings used for the ventilation and dispersion
of heat must never be covered.

e Do not close the glass hob cover (selected models
only) when the burners are alight or when they are
still hot.

¢ Always use oven gloves when placing cookware in
the oven or when removing it.

e Do not use flammable liquids (alcohol, petrol, etc...)
near the appliance while it is in use.

e Do not place flammable material in the lower storage
compartment or in the oven itself. If the appliance is
switched on accidentally, it could catch fire.

e Always make sure the knobs are in the e position
and that the gas tap is closed when the appliance is
not in use.

¢ \When unplugging the appliance, always pull the
plug from the mains socket; do not pull on the cable.

e Never perform any cleaning or maintenance work
without having disconnected the appliance from the
electricity mains.

e [f the appliance breaks down, under no
circumstances should you attempt to repair
the appliance yourself. Repairs carried out by

(1) inpesiT

inexperienced persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact Assistance.
e Do not rest heavy objects on the open oven door.

¢ If the cooker is placed on a pedestal, take the neces-
sary precautions to prevent the cooker from sliding
off the pedestal itself.

Disposal

e When disposing of packaging material: observe
local legislation so that the packaging may be
reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating
to Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) states that household appliances should
not be disposed of using the normal solid urban
waste cycle. Exhausted appliances should be
collected separately in order to optimise the cost
of re-using and recycling the materials inside the
machine, while preventing potential damage to the
atmosphere and to public health. The crossed-out
dustbin is marked on all products to remind the
owner of their obligations regarding separated
waste collection.

Exhausted appliances may be collected by the
public waste collection service, taken to suitable
collection areas in the area or, if permitted by
current national legislation, they may be returned to
the dealers as part of an exchange deal for a new
equivalent product.

All major manufacturers of household appliances
participate in the creation and organisation of
systems for the collection and disposal of old and
disused appliances.

Respecting and conserving the
environment

e You can help to reduce the peak load of the
electricity supply network companies by using the
oven in the hours between late afternoon and the
early hours of the morning.

e Always keep the oven door closed when using the
GRILL and DOUBLE GRILL modes. This will achieve
better results while saving energy (approximately
10%).

e Check the door seals regularly and wipe them clean
to ensure they are free of debris so that they adhere
properly to the door, thus avoiding heat dispersion.
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Do not use abrasive or corrosive detergents such as
stain removers, anti-rust products, powder detergents
or sponges with abrasive surfaces: these may scratch
the surface beyond repair.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse well
and dry thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

e The hob grids, burner caps, flame spreader rings
and burners may be removed to make cleaning
easier; wash them in hot water and non-abrasive
detergent, making sure all burnt-on residue is
removed before drying them thoroughly.

e For hobs with electronic ignition, the terminal part of
the electronic lighting devices should be cleaned
frequently and the gas outlet holes should be
checked for blockages.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

e Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Stainless steel can be marked by hard water that

has been left on the surface for a long time, or by ﬂ
aggressive detergents containing phosphorus.

After cleaning, rinse well and dry thoroughly. Any

remaining drops of water should also be dried.

! Do not close the cover when the burners are alight or
when they are still hot.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If

the seals are damaged, please contact your nearest
Authorised After-sales Service Centre. We recommend
that the oven is not used until the seals have been
replaced.

Gas tap maintenance

Over time, the taps may become jammed or difficult to
turn. If this occurs, the tap must be replaced.

IThis procedure must be performed by a qualified
technician authorised by the manufacturer.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven from the electricity
mains, remove the glass lid
covering the lamp socket (see
figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one:
voltage 230 V, wattage 25 W,
cap E 14.

3. Replace the lid and
reconnect the oven to the electricity supply.

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.

Assistance

Please have the following information to hand:

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate located
on the appliance and/or on the packaging.
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Removing and fitting the oven door:
1.0pen the door

2.Make the hinge clamps of the oven door rotate
backwards completely (see photo)

=

3.Close the door until the clamps stop (the door will
remain open for 40° approx.) (see photo)

extract the profile (see photo)
5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: “Care and maintenance”.

6.Replace the glass.

WARNING! Oven must not be operated
with inner door glass removed!

WARNING! When reassembling the inner
door glass insert the glass panel correctly
so that the text written on the panel is
not reversed and can be easily legible.

7.Replace the profile, a click will indicate that the
part is positioned correctly.

8.0pen the door completely.

9.Close the supports (see photo).

®

10.Now the door can be completely closed and the
oven can be started for normal use.

Steam-Assisted Oven Cleaning

This method of cleaning is recommended especially after
cooking very fatty (roasted)meats.

This cleaning process allows to facilitate the removal of
dirt of the walls of the oven by the generation of steam
that is created inside the oven cavity for easier cleaning.

I'Important! Before you start steam -cleaning:

-Remove any food residue and grease from the bottom
of the oven.

- Remove any oven accessories (grids and drip pans).

Perform the above operations according to the following
procedure:

1. pour 300ml of water into the baking tray in the oven,
placing it in the bottom shelf. In the models where the
drip pan is not present, use a baking sheet and place it
on the grill at the bottom shelf;

2. select the function of the oven BOTTOM |__|

and set the temperature to 100 ° C;

3. keep it in the oven for 15min;

4. turn off the oven;

5. Once cooled the oven, you can open the door to
complete the cleaning with water and a damp cloth;

6. eliminate any residual water from the cavity after
finishing cleaning

When the steam -cleaning is done, after cooking
especially fatty foods, or when grease is difficult to
remove, you may need to complete the cleaning with the
traditional method, described in the previous paragraph.

I Perform cleaning only in the cold oven!
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Instalacja

! Zachowac niniejszg ksigzeczke instrukcji by moc

ja konsultowac w przysztosci w dowolnej chwili. W
przypadku sprzedazy, odstgpienia lub przeniesienia
urzadzenia, nalezy upewnic¢ sie, czy instrukcja zostata
przekazana wraz z nim.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

! Instalacja urzadzenia powinna zosta¢ wykonana
zgodnie z niniejszymi instrukcjami i przez
wykwalifikowany personel.

! Wszelkie dziatania w zakresie regulacji lub
konserwacji musza by¢ wykonywane przy kuchence
odtgczonej od zasilania elektrycznego.

Wentylacja pomieszczen

Urzadzenie moze zostac zainstalowane wytgacznie

w pomieszczeniach ze statg wentylacjg, zgodnie z
obowigzujgcymi normami krajowymi. W pomieszczeniu,
w ktorym jest instalowane urzgdzenie, musi byc¢
zapewniony taki doptyw powietrza, jaki jest niezbedny
dla prawidtowego spalania gazu (natezenie przeptywu
powietrza nie powinno by¢ nizsze od 2 m®/h na kW
zainstalowanej mocy).

Wiloty powietrza, zabezpieczone przez kratki, powinny
mie¢ przewod o przekroju uzytkowym co najmniej 100
cm? i powinny zosta¢ rozmieszczone tak, aby nie mogty
ulec nawet czesciowemu zatkaniu (patrz rysunek A).
Wymiar tych wlotow powinien zosta¢ zwiekszony o
100% — do minimum 200 cm? — jesli ptyta robocza
urzadzenia nie posiada urzadzenia zabezpieczajgcego
przed brakiem ptomienia i kiedy doptyw powietrza
nastepuje w sposéb niebezposredni z przylegtych
pomieszczenh (patrz rysunek B) — o ile nie sg one
czesciami wspolnymi budynku, pomieszczeniami
zagrozonymi pozarem lub sypialniami — wyposazonych
w przewod wentylacyjny z wyjsciem na zewnatrz, jak
opisano powyzej.

Bemisszezan przsrezone %
ylegie
przewietrzania

A. B .

u D fif
- L
= Aﬁ = D

Otwarcie wentylacji dla  Zwiekszenie szczeliny
powietrza do spalania pomiedzy drzwiami a podfogg

7

! Po dtuzszym uzytkowaniu urzadzenia zaleca sie
otwarcie okna lub zwiekszenie predkosci ewentualnych
wentylatoréw.
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Odprowadzanie spalin

Odprowadzanie spalin musi by¢ zapewnione przez
okap potgczony z kominem o ciggu naturalnym i o
sprawnym dziataniu lub przez wentylator elektryczny,
ktory wtgcza sie automatycznie przy kazdym
uruchomieniu urzadzenia (patrz rysunki).

=/
/ Y
'/(3/4 4\6\ 6066 B
- - [] <

Odprowadzanie przez komin
lub rozgateziony kanat dymowy

Odprowadzanie
bezposrednio na
zewnatrz

! Skroplone gazy pochodne ropy naftowej, ciezsze

od powietrza, opadajg w dot, dlatego pomieszczenia,
w ktorych znajduja sie butle GPL, powinny by¢
wyposazone w otwory wychodzgce na zewnatrz,
umozliwiajgce odptyw dotem ewentualnych wyciekow
gazu.

Butle GPL, niezaleznie od tego czy sa puste, czy
czesciowo napetnione, nie powinny byc¢ instalowane
ani sktadowane w pomieszczeniach lub wnekach
potozonych ponizej poziomu podiogi (piwnice, itp.). W
pomieszczeniu nalezy przechowywac jedynie aktualnie
uzytkowana butle, z dala od zrédet ciepta (piece,
kominki, piecyki), mogacych doprowadzi¢ do wzrostu jej
temperatury powyzej 50°C.

Ustawienie i wypoziomowanie

! Mozliwe jest zainstalowanie urzgdzenia obok mebli,
ktorych wysokos¢ nie przekracza poziomu roboczego.

! Nalezy upewnic sie, czy Sciana stykajaca sie z tytem
urzadzenia wykonana jest z materiatu niepalnego i
odpornego na ciepto (T 90°C).

Dla zapewnienia prawidtowej instalaciji:

 ustawi¢ urzadzenie w kuchni, w jadalni lub w innym
pomieszczeniu (nie w tazience);

« jesli ptaszczyzna kuchenki jest wyzsza w stosunku
do ptaszczyzny mebli, powinny one zostac
umieszczone w odlegtosci co najmniej 600 mm od
urzgdzenia;

+ jesli kuchenka jest instalowana pod szafkg wiszaca,
powinna ona znajdowac sie w odlegtosci minimum
420 mm od ptyty kuchenki.

Odlegtos¢ ta powinna wynosi¢ 700 mm, jesli szafki
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wiszace sg fatwopalne

atrz rysunek);
HOOD | (b . 4 . ) i
* nie umieszczac
=4 — .
Min. 600 mm. B zaston za kuchenka, ani
cE °§ i1 w odlegtosci mniejszej
H .. ..
g gl E¢ niz 200 mm od jej
| we .
£ £ 5% krawedzi;
£
560000 o | . Qwentualne’ okapy
= = powinny zostac

zainstalowane wedtug
zalecen odpowiedniej
instrukciji.

Wypoziomowanie

Jesli konieczne jest wypoziomowanie urzadzenia,
nalezy przykreci¢ nézki regulacyjne, dostarczane jako
wyposazenie, w odpowiednich
gniazdach umieszczonych w
rogach podstawy kuchenki
(patrz rysunek).

N6zki* mocowane sg w
otworach pod podstawg
kuchenki.

1

\W\ “m‘“

Podlqczenle do sieci elektrycznej

Zamocowac na przewodzie znormalizowana wtyczke
dostosowang do obcigzen wskazanych na tabliczce
zZnamionowej umieszczonej na urzadzeniu (patrz tabela
Dane techniczne).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy urzagdzeniem
a siecig wytgcznika polowego z otwarciem minimalnym
pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego do

obcigzen i odpowiadajgcego obowigzujagcym normom
(przewdd uziemienia nie powinien by¢ przerywany
przez wytacznik). Przewdd zasilania powinien by¢
umieszczony tak, aby w zadnym punkcie jego
temperatura nie przekraczata temperatury otoczenia o
50°C.

Przed wykonaniem podtaczenia nalezy upewnic sie, czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest zgodne
z obowigzujgcymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ maksymalne
obcigzenie mocy urzgdzenia, wskazane na tabliczce
znamionowej;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej;

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzgdzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, wymienié

*Dostepne tylko w niektérych modelach

gniazdko lub wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy
ani rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewod elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien mie¢ zgie¢, ani nie powinien by¢
zgnieciony.

! Przewdd musi by¢ okresowo sprawdzany i
wymieniany wytgcznie przez autoryzowany personel
techniczny.

! W przypadku nie przestrzegania powyzszych
warunkow producent zwolniony zostanie z
wszelkiej odpowiedzialnosci.

Podtaczenie gazu

Podtaczenie do sieci gazowej lub do butli gazowej
moze by¢ wykonane przy pomocy przewodu gietkiego
gumowego lub stalowego, zgodnie z obowigzujgcymi
normami krajowymi oraz po upewnieniu sie czy
urzadzenie jest wyregulowane odpowiednio dla

typu gazu, ktérym bedzie zasilane (patrz etykieta
kalibracyjna na pokrywie: w przeciwnym razie patrz
nizej). W przypadku zasilania ptynnym gazem

z butli, stosowac¢ regulatory cisnienia zgodne z
obowigzujgcymi normami krajowymi. Dla utatwienia
podtgczenia zasilanie gazem moze by¢ skierowane
bocznie*: zastgpi¢ ztgczke przewodu gietkiego
zatyczka i wymieni¢ uszczelke, dostarczang jako
wyposazenie.

! Dla zapewnienia bezpieczenstwa pracy,
odpowiedniego zuzycia energii i zwiekszenia
trwatosci urzadzenia, nalezy sie upewnic czy cisnienie
zasilania miesci sie w granicach wskazanych w tabeli
Charakterystyka palnikow i dysz (patrz nizej).

Podlaczenie gazu przy pomocy przewodu
gumowego

Sprawdzi¢ czy przewdd odpowiada obowigzujgcym
normom krajowym. Wewnetrzna srednica przewodu
powinna wynosi¢: 8 mm przy zasilaniu gazem ptynnym;
13 mm przy zasilaniu metanem.

Po wykonaniu podtgczenia upewnic sie czy przewod:

* nie styka sie w zadnym punkcie z czesciami, ktére
osiagajq temperatury przekraczajace 50°C;

* nie jest narazony na naciggniecie ani poskrecanie i
nie ma na nim zagie¢ lub przewezen;

* nie ma stycznosci z przedmiotami thacymi, ostrymi
krawedziami, ruchomymi czesciami i nie jest

\ POWIERZCHNIA |

Punkt przylaczenia \‘

T

Polozenie weza

Punkt przylaczenia —|

Kurek zamykajacy

Polozenie weza —|
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przygnieciony;

 jest tatwo dostepny na catej diugosci dla
umozliwienia wykonywania kontroli jego stanu;

* jego dtugos¢ wynosi mniej niz 1500 mm;

* jest dobrze umocowany na dwoch koncach za
pomocg odpowiednich zaciskdw mocujacych,
zgodnych z obowigzujgcymi normami krajowymi.

! Jesli nie moze by¢ spetniony jeden z tych warunkow
lub ich wieksza liczba, albo jesli kuchenka jest
instalowana zgodnie z warunkami klasy 2 - podklasy 1
(urzadzenie umiejscowione pomiedzy dwoma meblami),
nalezy zastosowaé przewdd gietki stalowy (patrz nizej).

Podtaczenie gazu przy pomocy przewodu gietkiego
ze stali nierdzewnej o petnych sciankach z
gwintowanymi zlgczami.

Sprawdzi¢ czy przewdd i uszczelki odpowiadaja
obowigzujgcym normom krajowym.

Aby zamontowac¢ przewdd nalezy usungc ztaczke
przewodu gietkiego znajdujaca sie na urzadzeniu
(ztacze wejsciowe gazu do urzgdzenia jest gwintowane
gwintem gazowym 1/2 walcowym meskim).

! Wykona¢ podtaczenie tak, aby catkowita dtugosé
przewodow nie przekraczata 2 metrow oraz upewnic sie
czy przewaod nie styka sie z ruchomymi czesciami i czy
nie jest przygnieciony.

Kontrola szczelnosci

Po zakonczeniu instalacji sprawdzi¢ szczelnos$¢
wszystkich ztgcz stosujac w tym celu roztwér mydlany,
nigdy ptomien.

Dostosowanie do réznych rodzajow gazu

Urzadzenie moze by¢ dostosowane do innego rodzaju
gazu niz ten, ktérym jest aktualnie zasilane (wskazany
na etykiecie kalibracyjnej na pokrywie).

Dostosowanie ptyty grzejnej

Wymiana dysz palnikow ptyty:

1. zdjg¢ kratki i wykreci¢ palniki z gniazd;

2. odkreci¢ dysze, postugujac sie kluczem rurowym

7 mm (patrz rysunek) i wymieni¢ je na te, ktdre sg
przystosowane do nowego rodzaju gazu (patrz tabela
Charakterystyka palnikow i dysz);

3. przywrdci¢ na swoje miejsce
wszystkie komponenty wykonujgc
czynnosci w kolejnosci odwrotnej w
stosunku do powyzszej sekwencji.

Regulacja minimum palnikow

ptyty:
1. ustawi¢ kurek w potozeniu

minimum;

() inpesiT

2. zdja¢ pokretto i kreci¢ Srubg regulacyjng znajdujaca
sie wewnatrz lub obok osi kurka az do uzyskania
matego regularnego ptomienia.

! W przypadku gazow ptynnych Sruba regulacyjna
powinna by¢ dokrecona do konca;

3. sprawdzi¢ czy podczas szybkiego obracania
pokrettem z potozenia maksymalnego do minimalnego
nie nastepuje gasniecie palnikdw.

! Palniki ptyty nie wymagaja regulacji powietrza
pierwotnego.

! Po wykonaniu regulacji dla gazu innego niz
oryginalnie przewidziany, nalezy wymienic¢ poprzednig
etykiete kalibracyjng na etykiete odpowiadajaca
nowemu gazowi, dostepng w naszych Autoryzowanych
Centrach Obstugi Technicznej.

! W sytuacji, gdy cisnienie gazu jest inne (lub zmienne)
od przewidzianego, konieczne jest zainstalowanie na
przewodach doprowadzajacych regulatora cisnienia,
zgodnie z obowigzujgca normg krajowg dotyczaca
»kanatowych regulatoréw gazu”.

! Aby unikngé
- przechylania
| sig urzadzenia
| (np w przy-

f padku wejécia
S dziecka na
drzwiczki),
NALEZY
zainstsalowac
tancuszek
bezpieczen-
twal
tancuszek nalezy przymocowac do $ciany znaj-
dujacej sie bezposrednio za urzgdzeniem, przy
pomocy wkretu (wkret nie jest dodawany do urza-
dzenia), na wysokosci miejsca, w ktérym fancuszek
przymocowany jest do urzadzenia.

Wkret powinien zosta¢ odpowiednio dobrany, w
zaleznosci od materiatu, zktérego wykonana jest
$ciana znajdujgca sie za urzgdzeniem. Jesli gtéwka
wkretu ma $Srednice mniejsza niz 9mm, nalezy uzy¢
podktadki.
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Jezeli sciana za urzadzeniem jest betonowa, wkret
musi mie¢ $rednice conajmniej 8mm i dtugosc¢ co-
najmniej 60mm.

Upewnij sie, ze tancuszek zostat dobrze przymoco-
wany do $ciany. Powinien by¢ napiety i znajdowaé
sie w pozycji poziomej (réwnolegtej do podtoza)-
patrz rysunek.

ISGSHA U

ISNSH1AE U

Tabela charakterystyk palnikow i dysz

DANE TECHNICZNE

Wymiary

Pigkamika WxD  340x391x455 mm

X

Objetos¢ () 61

Wymiary szerokos¢ (cm) 42

uzytkowe gtebokos¢ (cm) 44

szuflady wysokos$é (cm) 17
moga by¢ dostosowane do

Palniki wszystkich rodzajévy gazu
wskazanych na tabliczce
znamionowej

Napiecie i

(z::gﬁ;til;wosc patrz tabliczka znamionowa

elektrycznego

Dyrektywa 2002/40/WE na
etykietce piekarnikdw elektrycznych
Norma EN 50304
ETYKIETA
ENERGETYCZNA Zuzycie energii konwekcja
naturalna — funkcja ogrzewania:
Piekarnik Tradycyijny.

Dyrektywy unijne: 2006/95/EC z
dnia 12/12/06 (niskie napiecie) z
pdzniejszymi zmianami -
2004/108/EC z dnia 15/12/04
(zgodnos¢ elektromagnetyczna) z
pdzniejszymi zmianami -
93/68/EEC z dnia 22/07/93 z
pozniejszymi zmianami,
90/396/EEC z dnia 29/06/90 (gaz)
z pozniejszymi zmianami, -
93/68/EEC z dnia 22/07/93 z
pdzniejszymi zmianami, -
2002/96/EC.

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

C¢€
A

Tabliczka znamionowa znajduje sie wewnatrz szuflady lub po

otwarciu szuflady na lewej Scianie wnetrza.

Tabela 1 (dla Polski) G20 (GZ50) G2.350 (GZ35) G30 (GPB)
Palnik Srednica | Moc cieplna Dysza | Przeptyw* | Dysza | Przeptyw* | Moc cieplna | Dysza | Przeptyw*
(w mm) (p.c.i.¥) 1/100 l/godz 1/100 l/godz (p.c.i.¥) 1/100 g/godz
kW (w mm) (w mm) kW (w mm)
Duzy (R) 100 3,00 128 - 286 158 397 3,30 87 247
Potszybki (Sredni) (S) 75 1,90 104 181 143(X) 251 2,10 70 160
Pomocniczy (maty) (A)| 51 1,00 76 95 106 132 1,10 52 95
minimalne (mbar) 16 10 29

Cisnienia zasilania nominalne (mbar) 20 13 37

maksymalne (mbar) 25 16 44

* A 15°C 1013 mbar — gaz suchy

G20 (GZ50)  p.c.i. = 37,78 MJ/m?
G2.350 (GZ35) p.c.i. = 27,20 MJ/m?
G30 (GPB) p.c.. = 125,81 MJ/m?
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Uruchomienie i uzytkowanie

Uzytkowanie plyty grzejnej

Wiaczanie palnikow

Dla kazdego pokretta PALNIKA jest wskazany
wypetnionym kotkiem odpowiadajacy mu palnik.

W celu wigczenia palnika na ptycie grzejnej:

1. zblizy¢ do palnika ptomien lub zapalarke;

2. nacisna¢ i réwnoczesnie przekreci¢ pokretto PALNIK
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara na
symbol maksymalnego ptomienia 8.

3. ustawi¢ zgdany ptomien, obracajgc pokretlem
PALNIK w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara: na minimum 6, na maksimum 8 lub na pozycje
posrednig.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w zapton
elektroniczny* (C) wystarczy
nacisng¢ i rownoczesnie
przekreci¢ pokretto PALNIK
w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara

na symbol maksymalnego
ptomienia, az do zapalenia
sie palnika. Moze sie zdarzy¢,
ze palnik zgasnie w chwili zwolnienia pokretta. W takim
przypadku powtorzy¢ czynnosc, trzymajac pokretto
nacisniete przez diuzszg chwile.

! W razie przypadkowego zgasniecia ptomienia
wytgczy¢ palnik i odczekac przynajmniej 1 minute przed
ponowieniem proby jego zapalenia.

Jesli palnik wyposazony jest w urzadzenie
zabezpieczajace* (X) przed brakiem ptomienia, nalezy
przytrzymac nacisniete pokretto PALNIKA przez

okoto 2-3 sekundy, aby utrzymac¢ zapalony ptomien i
uruchomi¢ urzadzenie.

W celu wytgczenia palnika przekreci¢ pokretto az do
zatrzymania .

Praktyczne rady dotyczace uzytkowania palnikow
Dla uzyskania lepszej wydajnosci palnikdéw oraz
zminimalizowania zuzycia gazu nalezy stosowac
naczynia o ptaskim dnie, wyposazone w pokrywke i o
rozmiarach proporcjonalnych w stosunku do rozmiaréw
palnika:

Palnik o Srednica naczyn (cm)
Szybki (R) 24 — 26
Srednio szybki (S) 16 — 20
Pomocniczy (A) 10-14

W celu zidentyfikowania rodzaju palnika nalezy
zapoznac sie z rysunkami znajdujacymi sie w
paragrafie ,Charakterystyki palnikow i dysz”.

! Podczas pierwszego uruchomienia nalezy uruchomié

() inpesiT

piekarnik na pusto przez przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i zamknietymi
drzwiczkami. Nastepnie wytgczy¢, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach,

jaki sie wytworzy jest skutkiem parowania substancji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

! Przed uzytkiem nalezy obowigzkowo usunag¢ folie
plastikowg ze $cianek urzadzenia!

Uruchomi¢ piekarnik

1. Wybraé¢ zadany program pieczenia obracajac
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego programu
lub inna zadana obracajac pokrettem TERMOSTAT.

Z wykazem potraw wraz z zalecanymi dla nich
temperaturami zapoznac sie mozna w odpowiedniej
tabeli (patrz tabela pieczenia w kuchence).

Podczas pieczenia mozna zawsze;

* zmieni¢ program pieczenia postugujac sie pokrettem
PROGRAMY;

» zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT,

« planowac czas trwania pieczenia i godzine
zakonczenia (patrz ponizej);

* przerwac pieczenie przez przestawienie pokretta
PROGRAMY w potozenie ,0”.

! Nie stawiac nigdy zadnych przedmiotow na dnie
piekarnika, aby nie uszkodzi¢ emalii. Stosowac
potozenie 1 piekarnika jedynie w przypadku pieczenia z
uzyciem rozna.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik wytwarza
ciepto. Gasnie, kiedy wewnatrz osiagnieta zostaje
nastawiona temperatura. W tym momencie lampka
kontrolna zapala sie i gasnie naprzemiennie wskazujgc,
ze termostat pracuje i utrzymuje statg temperature.

Strefy pieczenia z elementami radiacyjnymi
Charakteryzuja sie wiasciwo$ciami przypominajacymi
typowe wiasciwosci kuchenek gazowych: szybkg
reakcjg na sterowanie i wyswietlaniem mocy chwilowe;j.
Obracac¢ odpowiednim pokrettem w kierunku ruchu
wskazowek zegara od 1 do 6.
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Poz. | Ptyta normalna lub szybka

0 Wytaczona

1 Gotowanie jarzyn, ryb

2 Gotowanie ziemniakéw (na parze), zup, ciecierzycy,
fasoli

3 Kontynuacja gotowania duzych ilosci potraw, gestych
zup

4 Pieczenie ($rednie)

5 Pieczenie (mocne)

6 Przyrumienianie lub szybkie doprowadzanie do wrzenia

Praktyczne porady zwigzane z uzytkowaniem ptyty

grzejnej

+ Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnos¢, ze doktadnie przylegaja do strefy
grzejnej;

ebe il

» stosowac garnki o srednicy wystarczajgcej do
catkowitego przykrycia strefy grzejnej, tak aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

e KT

* upewnic sie, ze dna garnkow sg zawsze doktadnie
oczyszczone i suche; dzieki temu uzyska sie
optymalne przyleganie do stref grzejnych i zaréwno
garnki, jak i ptyta grzejna beda miaty wiekszag
trwatosc;

» unikac stosowania tych samych garnkéw co
uzywane na palnikach gazowych: skupienie ciepta w
przypadku palnikow gazowych moze odksztatci¢ dno
garnka, przez co nie bedzie on dokfadnie przylegac;

* nie pozostawia¢ nigdy strefy gotowania wtgczonej
bez garnka, gdyz moze ona ulec uszkodzeniu.

Programy pieczenia

! Wartos¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od
50 st C do MAX.dla wszystkich trybéw pieczenia
z wyjatkiem GRILLA, dla ktérego zaleca sie
ustawienie pokretta w pozycji MAX.

—___ PIEKARNIK STATYCZNY (tradycyjny)

Zatgczajg sie goérny i dolny element grzejny. Przy
uzyciu tradycyjnego programu pieczenia nalezy
piec wytacznie na jednym ruszcie. W przypadku
utozenia pokarméw na wielu poziomach rozktad
ciepta bedzie nieréwny.

* Dostepne w niektorych modelach.

—
| —IGRZALKA DOLNA

Uruchamia sie dolny element grzejny. Ten program
jest zalecany dla dopiekania w $rodku jedzenia
przygotowywanego w blachach, ktére jest juz
dobrze przypieczone z wierzchu, lub dla pieczenia
deseréw z dzemem lub owocami na wierzchu,
ktére nalezy jedynie przyrumienic¢. Funkcja ta
nie pozwala na uzyskanie wewnatrz piekarnika
temperatury maksymalnej 250 st C, tak wiec nie
zaleca sie pieczenia jedynie przy uzyciu tej funkgciji,
chyba ze pieczemy ciasta, ktére wymagajag temp.
nizszej lub rownej 180 st C.

|v—v| /|v;v_| GRILL (gérna grzatka)

Uruchamia sie gérny element grzejny. Wysoka
temperatura oddziatujgca bezposrednio na
jedzenie umozliwia przypiekanie na powierzchni
mies i pieczeni, pozwalajac zachowac im
wilgotnos¢ w srodku.

|w'v|*/ |E|* PODWOJNY GRILL

Uruchamia sie gérny element grzejny. Program
perfekcyjny dla potraw, ktére wymagajg
maksymalnie wysokiej temperatury: steki wotowe,
jagniece, zeberka, filety, hamburgery itp.

! Gotowanie na programach: GRILL i GRILL
PODWOJNY nalezy przeprowadzac przy
zamknietych drzwiach piekarnika.

Rozen *

Z rozna korzysta sie w naste-

pujacy sposob:

1.wsung¢ tace na kapigcy
tluszcz w prowadnice nr 1

2. zamontowac rozen w otwo-
rze znajdujacym sie w tylnej

S\\ srodkowej czesci piekarnika,

sprawdzajgcy czy przednie

pofgczenie rozna umiesz-

czone zostalo poprawnie

W ramce mocujgce;j

3. zdemontowac plastikowy uchwyt i uruchomic silnik obra-
cajgcy rozen za pT 7%93 pokretta wyboru funkcii, usta-

I~

—=

—

wiajgc w pozycji
4. Uruchomic¢ grzatke gnlla pokrettem termostatu, pozycja Max

Oswietlenie piekarnika

Wtacza sie obracajac pokrettem PROGRAMY w
dowolne potozenie, rézne niz “0”, i pozostaje zone
tak dtugo poki piekarnik pracuje. Po wybraniu przy
pomocy pokretta, swiatto zapala sie bez uruchamiania
zadnego z elementéw grzewczych.
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Dolna szuflada “
Ponizej piekarnika znajduje sie komora, ktéra moze GRILL

by¢ wykorzystana jako depozyt  Ustawiac ruszt w potozeniu 5. Jedzenie powinno

akcesoriow lub naczyn. W celu znajdowac byc umieszczone na centralnej czesci

otwarcia drzwiczek obrdécic ku rusztu.

dotowi (patrz ysunek).
» Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na maksimum.
\ Nie nalezy przejmowac sie, jesli gérny grzejnik nie
jest stale wtaczony: jego pracy steruje termostat;

Minutnik PIZZA

Aby wigczy¢ minutnik: + Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawi¢ jg na
1.Przekrec¢ pokretto minutnika zgodnie z ruchem ruszcie w wyposazeniu kuchenki.

wskazowek zegara C aby nastawi¢ dzwonek W przypadku brytfanny wydtuza sie czas pieczenia, a
2. Przekre¢ pokretto przeciwnie do ruchu wskazéwek pizza rzadko kiedy jest chrupiaca.

zegara O aby ustawi¢ czas. « W przypadku pizzy z wieloma dodatkami mozzarelle

dodac dopiero w potowie pieczenia.

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysu-
wanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika

Praktyczne porady dotyczace pieczenia.

IPodczas pieczenia z uzyciem funkcji GRILL
brytfanne nalezy ustawia¢ w potozeniu 1 w celu
zebrania pozostatosci po pieczeniu (sosy i/lub
tluszcz).

! In the GRILL cooking mode, place the dripping pan (D).
in position 1 to collect cooking residues (fat and/or
grease).
W celu catkowitego wyjecia rusztu wystarczy go
unies¢ w sposéb przedstawiony na rysunku, chwyta-
Tabela pieczenia jac za przednig czes¢ i pociggnac do siebie (2).
Programy Potrawy Waga | Pozycja Czas Zalecana Czas
pieczenia (ikg) rusztu nagrzewania temperatura (°C) | pieczenia
piekarnika (min) (min)
Lasagne 2.5 2 5 200 45-50
Pierozki 25 3 5 200 30-35
Makaron zapiekany 2.0 3 5 200 30-35
Cielecina 1.7 2 10 180 60-70
Kurcze 1.5 3 10 200 80-90
Kaczka 1.8 3 10 180 90-100
Krolik 2 3 10 180 70-80
Wieprzowina 21 3 10 180 70-80
Statyczny Jagniecina 1.8 3 10 180 70-80
(tradycyjny) Makrela 1.1 2 5 180 30-40
Kielec 1.5 2 5 180 30-35
Pstrag (pieczony w rekawie) 1 2 5 180 25-30
Pizza Neapolitariska 1 2 15 220 15-20
Biszkopty/ciasteczka 0.5 3 10 180 10-15
Slodkie desery (nie rosnace) 1.1 3 10 180 25-30
Pikantne 1 3 10 180 30-35
Ciasta rosnace 0.5 3 10 160 25-30
Tarty owocowe 1 3 10 170 25-30
Grzalka dolna Przypiekanie
Sola 1 4 5 Max 8
Grill (grzalka Krewetki, owoce morza 1 4 5 Max 4
gorna) Filet z dorsza 1 4 5 Max 10
Warzywa grillowane 1 3/4 5 Max 8-10
Stek cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotleciki 1.5 4 5 Max 20
Podwojny Grill Hamburgery 1 3 5 Max 7
Makrela 1 4 5 Max 15-20
Tosty 4 szt 4 5 Max 5

Uwaga! Czas wypiekania zalezy od indywidualnego gustu i smaku i moze byc inny od podanego w
tabeli .
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa.
Ponizsze zalecenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i nalezy je
uwaznie przeczytac.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza domem, nawet
jesli miejsce to jest zadaszone, poniewaz wystawienie
urzadzenia na dziatanie deszczu i burz jest bardzo
niebezpieczne.

» Nie dotykac urzadzenia stojgc przy nim boso lub gdy rece
czy stopy sq mokre lub wilgotne.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby doroste jedynie
do gotowania, zgodnie ze wskazowkami zawartymi w
instrukeji uzytkownika. Wszelkie inne préby uzycia urzadzenia
(np. do ogrzewania pomieszczen) uwaza si¢ za niewlasciwe
i niebezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za uszkodzenia wynikajace z niewlasciwej i nierozsadnej
eksploatacji urzadzenia.

* Instrukcja dotyczy urzadzenia klasy 1 (wolnostojgcego) lub
klasy 2 — podklasa 1 (zabudowanego pomiedzy dwoma
meblami).

* Podczas uzytkowania urzadzenia elementy grzejne
oraz niektore czesci drzwi piekarnika mocno sie
nagrzewaja. Uwaza¢, aby nie dotkna¢ tych czesci i by
dzieci nie zblizaly sie do piekarnika.

* Nalezy uwaza¢, aby przewody zasilajgce pozostate
urzadzenia domowe nie stykaty sie z rozgrzanymi
elementami urzadzenia.

* Nie zastania¢ otwordw wentylacyjnych i odprowadzajacych
ciepto.

* Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika nalezy
zawsze uzywac rekawic ochronnych.

+ Nie stosowac ptynéw fatwopalnych (alkohol, benzyna, itp.)
w poblizu urzadzenia, kiedy jest ono uzywane.

* Nie umieszczac¢ materiatow tatwopalnych w dolnej komorze
depozytowej lub w piekarniku; jesli urzadzenie zostatoby
niespodziewanie uruchomione, mogtoby sie zapaliC.

+ Wewnetrzne powierzchnie szuflady (jesli jest w danym
modelu) moga sie nagrzewac.

+ Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy pokretta znajduja sie w
pozycji ®, kiedy urzadzenie nie jest uzywane.

* Nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac za
kabel: zaleca sig trzymanie za wtyczke.

* Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac¢ czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia wtyczki od
sieci elektrycznej.

» W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku ingerowa¢ w
wewnetrzne mechanizmy urzadzenia probujgc je naprawic.
Skontaktowac¢ sie z Serwisem.

+ Nie stawiac ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Nie jest przewidziane aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez do$wiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak rowniez bez
otrzymania instrukcji wstepnych co do jego uzytku.
Kuchnie nalezy ustawia¢ na podtodze (nie usta-

wiac¢ na cokole)

Zalecenia dotyczace odpadow

Usuwanie opakowania: Nalezy stosowac sie do zalecen
dotyczacych segregacji odpaddw. Dzieki temu opakowania
beda mogtly zosta¢ ponownie wykorzystane.

Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie odpadéw

w postaci urzadzen elektrycznych oraz elektronicznych
(RAEE) przewiduje, ze domowe urzgdzenia elektryczne nie
mogaq podlega¢ zwyktemu cyklowi zagospodarowywania
statych odpadéw miejskich. Wycofane z uzytku urzadzenia
powinny by¢ gromadzone oddzielnie w celu optymalizacji
stopnia odzysku i recyklingu materiatow, z ktérych sg
wykonane, oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom

dla zdrowia i Srodowiska. Symbol przekreslonego kosza
umieszczony na wszystkich produktach przypomina o
obowigzku zbiorki selektywne;.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy moga sie zwroci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujacych go sprzedawcow.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

Korzystajac z piekarnika w godzinach od pdznego
popotudnia do pierwszych godzin porannych mozna
przyczynic¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zaktadow
energetycznych. Opcje programowania, w szczegolnosci
tryb ,op6znione pieczenie” (patrz Programy) i ,opdznione
czyszczenie automatyczne” (patrz Konserwacja i
utrzymanie), pomagajq zorganizowa¢ w ten sposéb prace
piekarnika.

Przy programach GRILL i PODWOJNY GRILL zaleca si¢
pieczenie przy zamknigtych drzwiczkach: w ten sposob
mozna uzyskac¢ zaréwno lepsze wyniki pieczenia, jak i
znaczng oszczednosé energii elektrycznej (okoto 10%).
Nalezy utrzymywac sprawnosc¢ i czystos¢ uszczelek, tak
aby doktadnie przylegaty do drzwiczek i nie powodowaty
utraty ciepfa.
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Konserwacja I utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg operacjg nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

! Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy nigdy uzywac
oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych.

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox
oraz uszczelki gumowe moga by¢ czyszczone przy
pomocy gabki nasaczonej letnig woda i neutralnym
mydtem. Jesli plamy sg trudne do usuniecia, nalezy
stosowac specjalne produkty przeznaczone do tego
typu urzadzen. Zaleca sie obficie sptuka¢ i doktadnie
osuszyc¢ urzadzenie po umyciu. Nie nalezy stosowac
proszkow sSciernych ani substancji wywotujgcych
korozje.

» Kratki, pokrywki, separatory ptomienia oraz palniki
ptyty grzejnej sq zdejmowalne dla utatwienia ich
czyszczenia; nalezy je my¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem nie $ciernego proszku, usuwajgc z nich
wszelkie osady, a nastepnie doktadnie je suszac.

» Czesto czysci¢ koncowki urzadzen
zabezpieczajacych* przed brakiem ptomienia.

* Wnhnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Nalezy uzy¢
do tego celu cieptej wody i srodka czyszczacego,
sptukac i osuszy¢ miekkg szmatka. Unika¢ Srodkow
Sciernych.

* Szybe drzwiczek nalezy czys$ci¢ przy pomocy gabki
i Srodkow niesciernych, a nastepnie osuszy¢ jg
miekkg szmatka; nie nalezy uzywac szorstkich
materiatéw Sciernych lub ostrych, metalowych
skrobakow, ktore moga zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

» Akcesoria moga by¢ myte jak zwykte sztucce, takze
w zmywarkach.

* Unika¢ zamykania pokrywy dopoki palniki sg
wigczone lub jeszcze ciepte.

() inpesiT

Sprawdzanie uszczelek piekarnika “
Kontrolowa¢ okresowo stan uszczelek wokoét drzwiczek

piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka jest

uszkodzona, nalezy zwrdcic¢ sie do najblizszego

Autoryzowanego Centrum Serwisowego. Nie nalezy

uzywac piekarnika do chwili zakonczenia naprawy.

Konserwacja kurkéw gazowych

Z czasem, moze sie zdarzy¢, pokretto zaworka
gazu zablokuje sie lub jego obro6t bedzie utrudniony.
Wowczas zaworek nalezy wymienic.

! Czynnos¢ ta powinna by¢ wykonywana przez
technika posiadajgcego autoryzacje producenta.

Wymiana zarowki oswietleniowej w
piekarniku

1. Po odtgczeniu piekarnika od sieci elektrycznej zdjaé
szklang pokrywke obudowy
zaréwki (patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zaréwke i wymienic
na analogiczng : napiecie 230V,
moc 25 W, ztacze E 14.

3. Zatozy¢ pokrywke o podigczy¢
piekarnik do sieci elektryczne;.

! Nie uzywac¢ zarowki piekarnika do oswietlania
pomieszczen.

Serwis Techniczny
Nalezy podac¢:

* Rodzaj anomalii;

* Model urzadzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.
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- Wyjmowanie i montaz drzwi piekarnika:
P

1.0twérz drzwi piekarnika

2.0bro¢ zaciski zawiaséw drzwi piekarnika catkowicie do
tytu (patrz: zdjecie)

3.Zamknij drzwi piekarnika tak daleko, jak pozwolg na to

zaciski (drzwi pozostang otwarte pod katem okoto 40°)
(patrz: zdjecie)

-

4 Nacisnij dwa przyciski na gornym profilu i go wyciggnij
(patrz: zdjecie)

5.Wyciagnij tafle szklang i wyczys¢ tak, jak to opisano w

rozdziale: ,Czyszczenie i konserwacja“

6.Wtéz szybe z powrotem.

OSTRZEZENIE! Piekarnika nie mozna uzywaé, gdy

wyjeta jest wewnetrzna szyba drzwi!

OSTRZEZENIE! Podczas wktadania z powrotem
wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij sie, ze
jest wiozony wtasciwie, a tekst na panelu szklanym nie
jest odwrocony i moze by¢ z tatwoscig odczytany.

7.\Wt6z z profil powrotem, klikniecie bedzie oznaczaé, ze
czes¢ jest umieszczona wtasciwie.

8.0tworz do konca drzwi piekarnika.

9.Zamknij zaciski zawiaséw (patrz: zdjecie).

10.Mozna teraz zamkna¢ catkowicie drzwi piekarnika i
rozpoczg¢ jego normalne uzytkowanie.

Czyszczenie piekarnika wspomagane parg

Metoda ta jest szczegolnie zalecana po pieczeniu bardzo
ttustych mies.

Ten proces czyszczenia pomaga usung¢ brud ze Scianek
piekarnika poprzez wytworzenie pary wewnatrz komory dla
tatwiejszego jej czyszczenia.

! Wazne! Zanim rozpoczniesz czyszczenie para:
- usun wszelkie resztki jedzenia i ttuszczu z dna piekarnika.
- usun wszelkie akcesoria (kratki i blachy).

Wykonaj powyzszg czynnos¢ zgodnie z nastepujgcymi
wskazowkami:
1. na blache do pieczenia ustawiong w piekarniku na dolnej
potce wlej 300 mlwody. W modelach bez gtebokiej blachy,
skorzystaj z blachy do pieczenia i umies¢ jg na ruszcie na
dolnej pofce;
2. Wybierz funkcje piekarnika Tryb DOLNY:

|—I| i ustaw temperature na 100°C;
3. odczekaj 15 minut;
4. wytgcz piekarnik;
5. Gdy piekarnik ostygnie, mozesz otworzy¢ drzwi, aby
dokonczy¢ czyszczenie wodg i wilgotng Sciereczka;
6. po myciu wytrzyj komore piekarnika do sucha.

Po ukonczeniu czynnos$ci czyszczenia parg, po pieczeniu
szczegolnie ttustych potraw, lub gdy trudno jest usungé
ttuszcz, moze by¢ konieczne dokonczenie czyszczenia metodg
tradycyjng opisang w poprzednim akapicie.

! Czysc¢ piekarnik tylko po jego wystygnieciu!
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Montavimas

! Pried naudodami savo naujaji prietaisa, atidtiai
perskaitykite Sias instrukcijas. Jose pateikiama svarbi
informacija, susijusi su saugiu prietaiso montavimu ir
naudojimu.

! Pradome idsaugoti dias instrukcijas ateiCiai.
Asitikinkite, kad instrukcijos bus perduodamos su
prietaisu, kai jis bus parduodamas, atiduodamas arba
perkeliamas a kitf vietf.

! Prietaisf turi montuoti specialistas pagal pateikiamas
instrukcijas.

! Bet kokie taisymai ar prietitiros darbai turi biti
atliekami virykl¢ atjungus nuo maitinimo daltinio.

! Rekomenduojame pried pirmf kartf naudojant
orkait¢ idvalyti laikantis instrukcijf, pateikiamf skyriuje
L,Prietitira“.

Patalpos védinimas

Prietaisf pagal galiojan€ius nacionalinius reikalavimus
galima montuoti tik nuolat védinamose patalpose.
Patalpa, kurioje montuojamas prietaisas, turi b(ti
tinkamai védinama, kad bitf galima uttikrinti tiek oro,
kiek reikia aprastam dujf degimo procesui (oro srautas
negali biti matesnis nei 2 m*val. sumontuotos galios
kW).

Oro paémimo angos, apsaugotos grotelémis, turi turéti
vamzdtius, kurif vidinis skersmuo bt ne matesnis kaip
100 cm?, jie turétf bGti sumontuoti taip, kad netrukdytr
(zr. A pav.).

Dios paémimo angos turétf biti padidintos 100 %

— ne maziau kaip 200 cm?, kai kaitlentés pavirdius
neturi apsauginio ugnies arenginio. Kai oro srautas
netiesioginiu bldu tiekiamas a gretimas patalpas (zZr.

B pav.), jei jos néra pastato bendro naudojimo dalys,
didesnio gaisro pavojaus vietos ar miegamieji, paémimo
angos turi biti su idvestu ventiliaciniu vamzdtiu.

Adjacent room Room requiring

A B ventilation

N~ //
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Increase in the gap
between the door and
the flooring

Ventilation opening for
comburent air

! llgai naudojus prietaisf, rekomenduojama atidaryti
langf arba sumatinti naudojamf ventiliatorif greita.

Degimo metu susidariusif dimf idmetimas

Degimo metu susidarancif dimr idmetimas turi biti
uttikrintas gaubtf prijungiant prie saugaus natiralios
traukos kamino arba naudojant elektrina ventiliatorir,
kuris pradétr veikti automatidkai, tik ajungus prietaist
(zr. pav.).
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Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through a
chimney or a branched flue
system (reserved for cooking

) ) aéjpliances) . .
I Suskystintosios naftos dujos yra sunkesnés ut orf ir

kaupiasi apacioje, tad visose patalpose, kuriose yra
SND balionai, turétf biti a laukf idvesti angf, kad dujos
galétr lengvai idtekéti.

SND balionai negali blti montuojami ar laikomi
patalpose, kurios yra po teme (pvz., rlisyje). Patalpose
turi bati laikomas tik naudojamas balionas; jis turi bati
laikomas atokiau nuo dilumos daltinif (orkaicif, kaminf,
viryklif), kurios galétf baliono temperatlrf pakelti
aukdciau nei 50 °C.

Padétis ir idlyginimas

! Prietaisf galima montuoti ir dalia spinteli¥, jei jf
pavirdius néra aukdCiau nei kaitlentés pavirdius.

! Siena, besilieianti su prietaiso galu, turi biti
pagaminta id nedegif, kard€iui atsparif medtiagf (T 90
°C).

Norédami tinkamai sumontuoti prietaisf:

» Pastatykite ja virtuvéje, svetainéje ar gyvenamajame
kambaryje (ne vonioje).

+ Jei kaitlentés virdus yra aukdciau nei spinteliF,
prietaisf reikétf montuoti bent jau 200 mm atstumu
nuo jf.

 Jei viryklé montuojama po sienine spintele, nuo
kaitlentés pavirdiaus iki spintelés apacios turi biti ne
matesnis kaip 420 mm atstumas.
ba atstumfr reikia padidinti iki 700 mm, jei sieninés
spintelés yra degios (tr. pav.). «
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* Ut viryklés ar
HooD | matesniu nei 200 mm
— — atstumu nuo jos donf
} win.600mm. JTSET negali biiti utuolaidf.

£ £l 52 «  Gaubtai turi

s & & aubtai turi

< il blti montuojami

c £| ©© . . agr

E B E'; remiantis atitinkamose

——J000000 O instrukcijose
= = pateikiamais

nurodymais.
ISlyginimas

Jei prietaisf reikia idlyginti,
asukite reguliuojamfsias kojas
a joms skirtas vietas visuose
viryklés pagrindo kampuose (Zr.
pav.).

Kojos* alenda 4 lizdus, esancius
po virykle.

Elektros jungtys

Sumontuokite standartina kidtukf, atitinkanta prietaiso
duomenf plokdteléje nurodytf apkrovf (fr. techninif
duomenf lentelc).

Prietaisas prie maitinimo daltinio turi biti jungiamas
tiesiogiai, naudojant tarp prietaiso ir maitinimo daltinio
sumontuotf daugiapola grandinés pertraukikla,

kurio kontakto anga yra ne matesné kaip 3 mm.
Grandinés pertraukiklis turi biti tinkamas nurodytai
atampai ir atitikti NFC 15-100 reikalavimus (grandinés
pertraukikliai negali pertraukti ateminimo laido).
Maitinimo laidas turi b{ti nutiestas taip, kad temperatira
aplink ja niekuomet nevirdytf 50 °C.

Pried jungdami prietaisf prie maitinimo daltinio,

asitikinkite, kad:

+ Prietaisas atemintas, o kidtukas atitinka reikalavimus.

+ Lizdas gali atlaikyti didtiausif prietaiso galif, nurodytf
duomenf plokdteléje.

« Atampa atitinka duoment plokdteléje nurodyto
atampos ruoto ribas.

+ Lizdas tinkamas prietaiso kiStukui. Jei lizdas netinka

*Yra tik tam tikruose modeliuose.
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kidtukui, papradykite, kad kvalifikuotas meistras ja
pakeistf. Nenaudokite ilgintuvi ar dakotuv.

I Sumontavus prietaist, reikia asitikinti, kad maitinimo
laidas ir elektros lizdas yra lengvai prieinami.

! Laidas negali biiti sulenktas ar suspaustas.

! Laidf reikia reguliariai tikrinti, ja gali keisti tik
kvalifikuotas meistras.

! Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei
nesilaikoma dif saugos nurodymf.

Dujf prijungimas

Prie dujf tinklo arba dujf baliono galima jungti gumine ar
plienine tarna pagal galiojancius reikalavimus, prijungus
bdtina asitikinti, kad prietaisas tinka tiekiamf dujf tipui
(tr. etiket¢ ant gaubto: kitu atveju Zr. toliau). Naudojant
suskystintfsias dujas id baliono, reikia sumontuoti
slégio reguliatorif, atitinkanta galiojancius reikalavimus.
Norint palengvinti prijungimf, dujf tiekimf galima pasukti
donu*: pakeisti tarnos laikiklio padéta ir tarpikla, kuris
pridedamas kartu su arenginiu.

! Patikrinkite, ar dujf tiekimo slégis atitinka reikdmes,

nurodytas degiklif ir antgalif specifikaciji lenteléje (Zr.
toliau). Taip uttikrinsite, kad prietaisas veiktf saugiai ir
ilgai, o energija bltf naudojama veiksmingai.

Dujf prijungimas lankscia gumine tarna

Isitikinkite, kad tarna atitinka galiojancius
reikalavimus. Vidinis tarnos skersmuo turi buti: 8 mm
suskystintosioms dujoms, 13 mm metano dujoms.

Prijungus reikia patikrinti, ar Zarna:

* NesilieCia su dalimis, kurif temperatlra pasiekia 50
°C.

* Nepatiria tempimo ar sukimo jégf, nesusisukusi ir
nesulinkusi.

* NesilieCia su admenimis, adtriais kampais ar
judanciomis dalimis, nesuspausta.

» Lengvai aptitirima, kad jf bitf galima lengvai
patikrinti.

* Yra trumpesné nei 1500 mm.

» Gerai alenda a vietf abiejuose galuose, kur
atvirtinama spaustukais, atitinkanciais visus
reikalavimus.

ARSTAS PAVIRSIUS!

L
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| Jei viena ar kelios id dif sflygF netenkinamos arba 3. Kol degiklis dega, keletf kart greitai pakeiskite
viryklé turi biti montuojama pagal sflygas, skirtas 2 rankenélés padéta id matiausios a didtiausif ir
klasés 1 poklasio prietaisams (montuojama tarp dviejf atvirkdciai — patikrinsite, ar liepsna neutgcsta.

spintelif), reikia naudoti plienin¢ tarnf (Zr. toliau). )
! Kaitlentés degikliams pirminis oro reguliavimas

Lankscif plieninif vamzdtif be junggif prijungimas prie nereikalingas.

srieginés jungties

P . S L Saugos grandinés

Asitikinkite, kad tarna ir tarpikliai atitinka galiojan&ius

reikalavimus.

R . N - . . I Kad prieta-
Noreda@ .pr:fldetl .[‘a.Ud.Otl tarnf, nuo prl.etalso nllj!mkl.te" iy || isas atsitiktinai
tarnos laikikla (dujf tiekimo anga prietaise yra cilindriné ) || neapvirsty,

D b

srieginé 1/2 dujt jungtis). pvz., vaikui uzli-

pus ant orkaités
dureliy, BUTINA
sumontuoti kar-
tu su prietaisu
tiekiama apsau-
gine grandine!
Prie viryklés pri-
tvirtintg apsau-
gine grandine prie sienos uz prietaiso reikia tvirtinti
sraigtu (kartu su virykle

netiekiamas) tokiame paciame aukstyje, kokiame
grandiné yra pritvirtinta prie prietaiso.

Pasirinkite uz prietaiso esancios sienos tipui tinka-
n&ius sraigtq ir jo kaistj. Jei sraigto galvutés sker-
smuo

mazesnis nei 9 mm, naudokite tarpiklj. Prie betoninés
sienos tvirtinkite ne mazesnio kaip 8 mm skersmens
ir 60 mm ilgio sraigtu.

Grandiné turi bati pritvirtinta prie viryklés galo ir sie-
nos taip, kaip parodyta paveikslélyje. Grandiné turi
bati jtempta ir lygiagreti grindims.

I Sujunkite taip, kad tarna neb(tF ilgesné kaip 2
metrai, asitikinkite, jog ji nesuspausta ir nesiliecia su
judanciomis dalimis.

Patikrinkite, ar ties jungtimis néra nuotékir

Kai montavimo procesas baigtas, muilo tirpalu
patikrinkite, ar Zarnos sandariai sujungtos. Niekada
nenaudokite ugnies.

Pritaikymas skirtingam dujf tipui

Galima pritaikyti prietaisf prie kitokio nei numatytasis
dujf tipo (tai blina nurodyta ant gaubto esancioje
etiketéje).

Kaitlentés pritaikymas

Kaitlentés degiklif antgalif keitimas:

1. Nuimkite kaitlentés tinklela ir nustumkite degiklius
nuo lizdf.

2. 7 mm vertliarak€iu atsukite antgalius (Zr. pav.) ir
pakeiskite juos antgaliais, kurie
tinka naujo tipo dujoms (ir.
degiklif ir antgalif specifikacijf
lentel¢).

3. Pakeiskite visus kitus
komponentus pagal anksciau
pateiktas instrukcijas atgaline
tvarka.

Kaitlentés degiklif matiausios nuostatos reguliavimas:

1. Atsukite Ciaupf & matiausif padéta.

2. |dimkite rankenél¢ ir sureguliuokite nustatymo varttf,
kuris yra prie Ciaupo kaidcio arba jo viduje, kol liepsna
taps mata, taCiau pastovi.

I Jei prietaisas prijungtas prie suskystintfjf duji daltinio,
nustatymo varttas turi biiti kuo labiau priverztas.
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() inbesiT

Degiklio ir antgalig specifikacijo lentelé

1 lentelé Suskystintosios dujos Gamtinés dujos

Degiklis Skersmuo Siluminé galia Pralaida Antgalis Srautas* Antgalis Srautas*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/val. 1/100 I/val.

Vardinis Redukuota (mm) (mm) e b (mm)

Greitasis

(didelis) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 214 128 286

Pusiau

greitas 75 1,90 0,4 30 70 138 136 104 181

(vidutinis) (S)

Papildomas 51 1,00 0.4 30 52 73 71 76 95

(mazas) (A)

Tiekimo Vardinis (mbar) 28-30 37 20

slégis Maziausias (mbar) 20 25 17

Didziausias (mbar) 35 45 25

Esant 15 °C ir 1013 mbar — sausosios dujos

*** Butanas P.C.S.=4947 MJ/kg —
’ Orkait: t
Gamtinés dujos ~ P.C.S. = 37,78 MJ/m? AxPra meWS  340x391x455 mm
Tdris 611
. ... Plotis 42 cm
Naudingieji orkaités .
() talpos matmenys Gylis 44 cm

Aukstis 17 cm
s s y:i'::ins'mo ampair 5. ekite duomeny plokste
‘ A R Gali bati pritaikyti naudoti su bet
kurio tipo dujomis, nurodytomis
‘ Degikliai duomeny plokstéje, esancioje ant
pakuotés, arba, atidarius orkaite,
ant kairiosios sienelés
ISNSH1AE U I5SGSHA U Direktyva 2002/40/EB dél
energijos sunaudojimo zenklinimo
ant buitiniy elektriniy, orkaiciy,
ENERGIJOS Srandartas EN 50504
ZENKLINIMAS gyos sunaudojimas
Klasés sertifikatas
Natdralios konvekcijos Sildymo
rezimas:
statinis
EB direktyvos: 2006 m. gruodzio
12 d. direktyva 2006/95/EB
(zemoiji jtampa) su vélesniais
pakeitimais, 2004 m. gruodzio 15
€ d. direktyva 2004/108/EB

(elektromagnetinis
suderinamumas) su vélesniais
pakeitimais, 2009 m. lapkri¢io 30
d. direktyva 2009/142/EB (dujos),
1993 m. liepos 22 d. direktyva
93/68/EEB su vélesniais
pakeitimais, 2002/96/EB.
1275/2008 (budéjimo
(iSsijungimo) rezimas)

A

Duomeny plokstele, yra viduje atvartu arba po orkaité
skyrius buvo atidarytas, kairiajame orkaités viduje sienos.
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Ajungimas ir naudojimas

Rankenélés naudojimas
Degiklif utdegimas

Kiekvienai DEGIKLIO rankenai yra skirtas tiedas,
rodantis jo liepsnos degimo smarkumf.

Norédami utdegti kaitlentés degikla:

1. Prie degiklio prikidkite utdegikla (liepsnf ar
tiebtuvéla).

2. Paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir pasukite pried
Ioaikrodtio rodykl¢, kad ji rodytf didtiausios ugnies padéta
3. Sureguliuokite liepsnos intensyvumf iki norimo lygio
sukdami DEGIKLIO rankenél¢ pried laikrodtio rodykIc¢.
Tai gali blti matiausia nuostata 6, didtiausia nuostata 6
arba bet kuri tarpiné padétis.

Jei prietaisas turi elektronina utdegimo arengina*
(C), paspauskite utdegimo
mygtukf, patymétf simboliu

‘k, tuomet spustelékite
DEGIKLIO rankenél¢ ir sukite
jf pried laikrodtio rodykIc,
matiausios liepsnos nuostatos
link, kol degiklis utsidegs.
Atleidus rankenél¢ degiklis
gali utgesti. Taip nutikus, pakartokite veiksmf sekf,
palaikydami rankenél¢ nuspaustf kiek ilgéliau.

! Jei liepsna netycia utges, idjunkite degikla ir pried
pakartotina degimf palaukite bent 1 minut¢.

Jei prietaisas turi apsaugos nuo liepsnos arengina*(X),
paspauskite ir palaikykite DEGIKLIO rankenél¢ apie
2-3 sekundes, kad arenginys bUtf aktyvinamas.

Norédami idjungti degikla, pasukite rankenél¢ a
idjungimo padéta ®.

Praktinis patarimas dél degiklifr naudojimo

Kad degikliai veiktf veiksmingiausiai ir taupytf dujas,
rekomenduojama naudoti plokdCiadugnes keptuves su
dangciais. Jos turéti biti pritaikytos degiklio dydtiui.

Degiklis Gaminimo indo
skersmuo (cm)

Greitasis (R) 24-26
Pusiau greitasis (S) 16—20
Papildomas (A) 10-14

Norédami identifikuoti degiklio tipf, tilirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos®.

! Modeliuose, kurie turi matf indf laikikla, da laikikla
galima naudoti tik ant pagalbinif degiklif, gaminant
trodkinius induose, kurif skersmuo matesnis nei 12 cm.

Orkaités naudojimas

! Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos
aukdciausia temperatira pakaitinkite tudcif orkait¢

su utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢

ir atidarydami dureles asitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama. Prietaisas gali skleisti diek tiek
nemalonf kvapf, kura sukelia nudegancios apsauginés
medtiagos, naudojamos gamyboje.

! Pried pradédami naudoti prietaisf, nuo gaminio donf
nuimkite visas plastikines juosteles.

! Niekuomet nedékite daiktf tiesiai ant orkaités dugno,
nes kyla pavojus sugadinti emalio sluoksna. Kepdami
su iedmu naudokite tik 1 orkaités padéta.

Orkaités rankenélés

Diais dviem valdikliais galite pasirinkti avairias orkaités
funkcijas ir gaminamam maistui tinkamf temperatdrf.
Maisto gaminimo funkcijas galima nustatyti dviem
rankenélémis:

pasirinkimo rankenéle
termostato rankenéle vird valdymo pulto

Parinkus rankenélés nuostatf, kuri yra ne idjungimo
(nuliné) padétis, asijungs orkaités lemputé; rankenélés

nuostatos, patymétos ‘3 leidtia ajungti orkaités
lemput¢ nejungiant kaitinimo elementf. Orkait¢
naudojant asijungia jos lemputé. Ji dega iki tol, kol
orkaité idjungiama.

Laikmatis*

Norédami suaktyvinti laikmata:

1. Pasukite LAIKMAEIO rankenélze pagal laikrodpio
rodyklae C beveik visa apsisukima, kad nustatytuméte
signala.

2. Pasukite LAIKMAEIO rankenélae pried laikrodpio
rodyklae O, kad nustatytuméte norima laika.

ISPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,
kad iStraukti padéklai
neiskristy i$ orkaités(1).
Norédami padéklg visiskai
5 iStraukti iS orkaités, laiky-
dami jj priekyje kilstelékite
ir patraukite, kaip parody-

ta paveikslélyje (2).
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Praktiniai patarimai naudojant kaitviete
» Naudokite keptuves storu, plokS&iu dugnu ir
jsitikinkite, kad jos tiksliai atitinka kaitinimo srit].

=T

» Visuomet naudokite keptuves, kuriy skersmuo
pakankamai didelis, kad visiSkai uzdengty kaitviete,
taip panaudosite visg iSskiriamg karst;.

e K

» Visuomet patikrinkite, ar keptuvés pagrindas visiSkai
Svarus ir sausas: tai uztikrins, kad keptuvée gerai
priglusty prie kaitinimo srities ir kad tiek keptuveés,
tiek kaitlenté ilgiau tarnauty.

» Stenkités nenaudoti indy, kuriuos naudojate
ant duriniy degikliy: dél dujiniy degikliy karscio
koncentracijos keptuvés pagrindas gali deformuotis,
todél jis tinkamai nepriglus prie pavirSiaus.

» Niekuomet nepalikite jjungtos kaitinimo srities,

nepastate ant jos keptuves, taip galite sugadinti srit].

Kaitinimo elementy aprasymas

Apvalis ziedinio kaitinimo elementai paraudonuoja
praéjus 10-20 sekundziy nuo jjungimo.

Be jprasty ziediniy kaitinimo elementy privalumy
naudinga tai, kad apvalis ziedinio kaitinimo Sildymo
elementai garantuoja tolygy Silumos pasiskirstyma.
Ziedinio kaitinimo elementai pradeda skleisti daug
Silumos ir Sviesos vos juos jjungus, sidlo Siuos
praktinius privalumus:

- greitas kaitimas (lyginant su dujy degikliu);

- greitas atvésimas;

- vienoda viso pavirSiaus temperatdra (del ziediniy
kaitinimo elementy).

Nuostata [|prasta arba sparcioji kaitvieté

0 1Sjungta

1 Darzoviy, Zuvies kepimas

Bulviy virimas (garuose), sriubos,

2 R .
avinzirniai, pupelés

Didelio maisto kiekio tolesnis gaminimas,
darzoviy sriuba

4 Kepimas (vidutinis intensyvumas)

5 Kepimas (didesnis nei vidutinis intensyvumas)

Skrudinimas ir greitas uzvirinimas

* Yra tik tam tikruose modeliuose.

(1) inpesiT

Maisto gaminimo rezimai
Statinis orkaités
Rankenélés nuostata: nuo 50 °C iki MAX

Asijungia orkaités lemputé, virdutinis ir apatinis
kaitinimo elementai (rezistoriai). Temperatira,

kuri nustatoma termostato rankenéle, pasiekiama
automatidkai, termostatas jf palaiko. Naudojant dif
funkcijf galima kepti bet koka maistf, nes temperatiira
puikiai pasiskirsto.

Apatinis kaitinimo elementas |—|

Rankenélés nuostata: nuo 50 °C iki MAX

Asijungia orkaités lemputé ir apatinis kaitinimo
elementas. Temperatira, kuri nustatoma termostato
rankenéle, pasiekiama automatidkai ir palaikoma.

Di nuostata rekomenduojama kepiniams, kurie gerai
idkep¢ id idorés, taCiau dar tali viduje, utbaigti (4déjus
a keptuvc€), desertams, vaisiais ar grietine dengtiems
desertams, kuriuos reikia paskrudinti. Atkreipkite
démesa, kad di funkcija neleidtia pasiekti didtiausios
(250 °C) temperatlros orkaitéje, tad naudodami dif
nuostatf kepkite tik tokius patiekalus ar pyragus,
kuriems reikia 180 °C ar matesnés temperat(ros.

* *

Virsutinis kaitinimo elementas €3

b=
Rankenélés nuostata: nuo 50 °C iki MAX
Asijungia orkaités lemputé ir infraraudonifii spindulif
kepsninég, variklis pradeda sukti iedmf. Gana aukdtos
temperatiros tiesioginis kardcio daltinis (kepsniné)
paskrudina mésos pavirdif, o visos sultys lieka viduje,
tad mésa tampa dvelnesné.

Kepsniné |v‘v‘v|*/ |v‘v‘v|*
B at

The top heating element is activated. The extremely
high and direct temperature of the grill makes it
possible to brown the surface of meats and roasts
while locking in the juices to keep them tender.

leSmas*

N

Norédami jjungti ieSma;:

1. Riebaly surinkimo indg padékite 1 padétyje.

2. leSmo atramg padékite 4 padétyje ir jkiSkite ieSma |
skyle, esancig orkaités gale (zr. pav.).

3. Aktyvinkite iema parinkdamiw |PARINKIMO
/ 3
rankenéle.
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Praktiniai maisto gaminimo patarimai
Apatinis skyrius

Gamindami orkaitéje vienu metu naudokite tik vienf
riebalf surinkimo indf ar groteles. Grotelif aukdta
pasirinkite atsitvelgdami & tai, ar patiekalui reikia
daugiau kardcio id virdaus.

Po orkaite yra skyrius, kuriame

galima laikyti orkaités priedus ar
gilias 1€kdtes. Norédami atidaryti
dureles, stumtelékite jas pemyn
(Zr. pav.).

Pakaitinimas

Jei orkait¢ reikia pakaitinti (to paprastai reikia gaminant
patiekalus id mielinés tedlos), rekomenduojame naudoti
konvekcijos retimf norimai temperatirai pasiekti kaip
galima greiCiau. Kai pakaitinimas bus baigtas (utges
raudona E lemputé), pasirinkite norimf maisto gaminimo
retimf.

Tuvies ir mésos kepimas

~ 1 Vidiniai staléig (kur yra)
pavirdiai gali akaisti.

! Nedékite degig medpiage & apatina orkaités skyrig.

Orkaité teikia avairif alternatyvr, tad galima gaminti

Kepdami baltf mésf, vidtienf ir tuva, naudokite nuo 180
°C iki 200 °C temperatirf.

Raudonf mésf, kuri turi blti gerai idkepta idoréje, o
dvelni ir sultinga viduje, reikia pradéti kepti aukdtoje
temperatilroje (200-220 °C), po to orkaités temperatlrf
sumatinti.

Bendruoju atveju, kuo didesnis mésos gabalas, tuo
labiau reikia sumatinti temperatirf. Dékite mésf centre,
po ja padékite riebalf surinkimo indf.

Asitikinkite, jog grotelés adétos taip, kad mésa bus
orkaités viduryje. Jei norite padidinti kardta id apacios,
sumatinkite grotelif aukdta. Jei gaminate pikantidkf
patiekalf (ypa€ anté ir tvérienf), ant kepsnio virdaus
utdékite lajaus ar doninés.

bet kokius patiekalus geriausiu amanomu bldu. Laikui
bégant idmoksite naudotis diuo universaliu kepimo
prietaisu, o pateikti nurodymai yra tik patarimai, juos
véliau galima pakeisti agyta asmenine patirtimi.
Pakaitinimas

Jei orkait¢ reikia pakaitinti (to paprastai reikia
gaminant patiekalus id mielinés tedlos), galite naudoti
ventiliatoriaus pagalbos retimf ¥, kad norima
temperatlra bitf pasiekta kaip galima greiciau ir
taupant energijf.

Adéjé patiekalf & orkaité, galite pasirinkti tinkamiausif
kepimo retimf.

Orkaités naudojimo patarimo lentelé

Parinkimo Maistas Svoris Kepimo Kaitinimo Termostato Kepimo

rankenélés (kg) groteliy laikas rankenélé laikas

padétis padétis nuo (minutémis) (minutémis)

apacios

1 statiné Lazanija 2,5 2 5 200 45-50
Vamzdeliniai makaronai 2,5 3 5 200 30-35
Makarony kepiniai 2,0 3 5 200 30-35
VerSiena 7 2 10 180 60-70
Vis¢iukas 1,5 3 10 200 80-90
Antis 1,8 3 10 180 90-100
Triusis 3 10 180 70-80
Kiauliena 21 3 10 180 70-80
Eriena 1,8 3 10 180 70-80
Skumbré 1,1 2 5 180 30-40
Raudonasis jarinis karsis 1,5 2 5 180 30-35
Su kepimo popieriumi 1 2 5 180 25-30
keptas upétakis
Neapolio pica 1 2 15 220 15-20
Sausainiai ir teSlainiai 0,5 3 10 180 10-15
Apkepai ar pyragai 1,1 3 10 180 25-30
Kvapnieji pyragai 1 3 10 180 30-35
Mieliniai pyragai 0,5 3 10 160 25-30
Vaisiy tortai 1 3 10 170 25-30

2 orkaités Uzbaigimas

apacia

3 virSus ir Jary liezuviai ir sepijos 1 4 5 Ne daugiau kaip 8

apacia Kalmarai ir krevetés 1 4 5 Ne daugiau kaip 4
Menkiy filé 1 4 5 Ne daugiau kaip 10
Gruzdintos darzovés 1 3/4 5 Ne daugiau kaip 8-10

4 kepsniné VerSienos kepsnys 1 4 5 Ne daugiau kaip 15-20
Kotletai 1,5 4 5 Ne daugiau kaip 20
Mésainiai 1 3 5 Ne daugiau kaip 7
Skumbrés 1 4 5 Ne daugiau kaip 15-20
Kepti sumustiniai n.°4 4 5 Ne daugiau kaip 5

Pastaba: kepimo laikas yra apytikslis ir gali skirtis priklausomai nuo jisy skonio. Kai kepate naudodami kepsnine ar dvigubg kepsnine,

pirmojoje groteliy padétyje (skai€iuojant nuo apacios) reikia padéti riebaly surinkimo inda.
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Atsargumo priemones ir

patarimai

() inbesiT

! Prietaisas sukurtas ir pagamintas laikantis tarptautinif
saugumo standart.

Die aspéjimai pateikiami saugumo sumetimais, juos
reikia atidtiai perskaityti.

Bendroji sauga

* Nurodymai galioja tik dalyse, kurif simboliai
patyméti instrukcijoje ir serijos numerio
plokdtelé&je.

* Prietaisas naudotinas namuose, jis neskirtas
pramoninei ar komercinei panaudai.

» Prietaiso negalima arengti lauke, net ir dengtose
vietose. Labai pavojinga prietaisf palikti lietuje ir
audroje.

* Nelieskite prietaiso, jei esate basi arba jlsf rankos ir
kojos drégnos ar dlapios.

+ Prietaisas turi biiti naudojamas tik maistui
gaminti pagal ¢ia pateikiamas instrukcijas, juo
gali naudotis tik suaugusieji. Kitoks prietaiso
naudojimas (pvz., kambariui Sildyti) laikomas
netinkamu ir yra pavojingas. Gamintojas negali
biiti laikomas atsakingu ut talf, atsiradusir dél
netinkamo, netaisyklingo, nepagrasto prietaiso
naudojimo.

* Instrukcijf knygelé pateikiama su 1 klasés (izoliuotas)
arba 2 klasés 1 poklasio (d&dedamas tarp 2 spinteliF)
prietaisu.

* Prie orkaités neprileiskite vaikf.

- Asitikinkite, kad elektros prietaiso maitinimo laidai
negalés susiliesti su kardtomis orkaités dalimis.

* Angos, naudojamos dilumai paskirstyti ir ventiliacijai,
niekuomet neturi biti utdengtos.

* Neutdarykite stiklinio rankenélif gaubto (ne visi
modeliai), kol degikliai ajungti arba vis dar kardti.

* Dédami kepimo indus a orkait¢ ar idimdami id jos
visuomet mivékite pirdtines.

* Nenaudokite degif skysgif (alkoholio, benzino ir kt.)
dalia prietaisf, kol jie naudojami.

* Nedékite degif medtiagf a apatina stalCif arba orkaitc.
Jei prietaisas netycia asijungtf, jos gali utsidegti.

* Visuomet asitikinkite, kad nenaudojamo prietaiso
rankenélés yra  padétyje, o dujf Ciaupas utdarytas.

* Idjungdami prietaisf id maitinimo lizdo, visuomet
traukite ut kidtuko, ne ut laido.

* Niekuomet nedirbkite valymo ar prietiliros darbf
neatjung¢ prietaiso nuo maitinimo daltinio.

» Jei prietaisas sugestf, jokiu bldu nebandykite jo
remontuoti patys. Ne specialistf atliekami remonto
darbai gali sukelti sutalojimf arba dar didesnif
prietaiso gedimf. Kreipkités pagalbos.

* Ant atvirf orkaités durelif nedékite sunkir daikir.

* Prietaiso neturétf naudotis asmenys (askaitant
vaikus), turintys ribotus fizinius, jutiminius ar protinius
gebéjimus, nepatyr¢ arba nesusipatin¢ su gaminiu
asmenys. Tokius asmenis turétf pritiliréti ut ji saugf

atsakingas asmuo arba jie turétf gauti nurodymus,
kaip naudotis prietaisu.

* Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.
¢ Jei viryklé yra ant pjedestalo, imasi bdtinf priemoniF,

atsargumo priemonif, kad bit¥ utkirstas kelias virykle
nuo slydimo stovo

ISmetimas
* ISmesdami pakavimo medziagas laikykités vietinif

astatymfr dél pakuocif perdirbimo.

Europos direktyvoje 2002/96/EB dél elektrinif ir
elektroninif atliekF nustatoma, kad buitiniai prietaisai
turi bti idmetami taikant aprastf kietfjf buitinif

atliekf ciklf. Panaudoti prietaisai turi biiti surenkami
atskirai, kad bitf galima optimizuoti medtiagf, esancif
madinos viduje, pakartotinio naudojimo ir perdirbimo
idlaidas, saugant nuo talos atmosferai ir visuomenés
sveikatai. Perbraukta diukdliadété ant vis¥ produktf
primena savininkams ji pareigas dél atskiro atliekf
surinkimo.

Panaudotus prietaisus gali surinkti viedosios atliekF
surinkimo tarnybos, juos galima nuvetti a atitinkamas
surinkimo vietas arba, jei leidtia nacionaliniai
astatymai, grftinti platintojams ir gauti nuolaidf
asigyjant atitinkamf naujf produktr.

Visi didieji buitinif prietaisf gamintojai dalyvauja
kuriant senf ir nebenaudojamf prietaisf surinkimo ir
idmetimo sistemas.

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

+ Galite padéti sumatinti elektros tiekimo amonif piko

apkrovi naudodami orkait¢ nuo vélyvo vakaro iki
ankstyvo ryto.

+ Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES

ir SKRUDINIMO retimus orkaités dureles visuomet
laikykite utdaras: taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

» Reguliariai tikrinkite durelif sandariklius, juos

nuvalykite ir padalinkite diukdles, trukdancias
dureléms tinkamai utsidaryti ir taip didinancias
dilumos sklaidf.
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Prietilra

Prietaiso iSjungimas
Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Prietaiso valymas

! Nenaudokite braitancif ar ésdinancif valiklif, pvz.,
démif dalinimo priemonif, antikorozinif produktf, miltelif
ar braitancif kempinif: jie gali nepataisomai sugadinti
pavirdif.

! Niekuomet nevalykite prietaiso gariniais ar sléginiais
valikliais.

» Paprastai pakanka nuplauti kaitlent¢ drégna kempine
ir nusausinti virtuviniu rankdluosciu.

» Nerddijancio plieno ar emaliu padengtos idorinés
dalys ir guminiai sandarikliai gali bti valomi
kempine, pamirkyta diltame vandenyje su neutraliu
muilu. Asisenéjusias démes valykite specialiais
valikliais. Nuval¢ kruopdciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Nevalykite braitomaisiais milteliais ar
ésdinamosiomis medtiagomis.

« Kaitlencir tinklelius, degiklif galvutes, ugnies
skirstymo tiedus ir kaitlencif degiklius galima idimti,
tada bus lengviau juos idvalyti. Praplaukite juos
kardtu vandeniu ir nebraitomuoju valikliu, padalinkite
visus degésius ir gerai iddtiovinkite.

* Reikia datnai valyti elektriniu bidu utdegamf
kaitlenCir elektrinif apdvietimo arenginif gnybtf dalis,
patikrinti, ar neutsikidusios duji idleidimo skylés.

+ Orkaités vidf reikétf valyti po kiekvieno naudojimo,
kol ji visidkai neatvéso. Valykite karStu vandeniu
ir valikliu, po to gerai nuskalaukite ir nusausinkite
Svelniu audeklu. Nenaudokite braitomfji valiklif.

* Nuvalykite durelif stiklin¢ dala kempine ir
nebraizomuoju valikliu, tada nusausinkite Svelniu
audeklu. Nenaudokite diurkdCif valomijf medtiagf ar
adtrif metalinif grandiklif, nes kyla grésmé subraityti
pavirdif ir suskaldyti stikIFf.

* Priedus galima plauti kaip kasdienius arankius, tai
galima daryti ir indaplovéje.

* llgai nenuvalytas kietas vanduo arba stipris valikliai,
kuriuose yra fosforo, ner(idijancio plieno pavirdiuje
palieka démif. Nuval¢ kruopdciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Reikétf nuvalyti ir vandens démes.

Orkaités sandariklif aptilra

Reguliariai tikrinkite sandariklius aplink orkaités dureles.
Jei sandarikliai sugadinti, susisiekite su artimiausiu
agaliotuoju aptarnavimo centru. Rekomenduojame
orkaités nenaudoti, kol sandarikliai nepakeisti.

Dujf Ciaupo prietitra

Laikui begant ciaupai utsikemda ir juos vis sunkiau
atsukti. Tada juos reikia pakeisti.

! Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimf.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo daltinio, nuimkite
stikliukf, kuris dengia lemputés lizdf
(zr. pav.).

2. ldsukite lemput¢ ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtf ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Nenaudokite orkaites lempa, kaip / aplinkos ap3vietimo.

Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

 Serijos numeris (S/N).

bif informacijf galite rasti duomenf plokdtel€je, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.
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Orkaités dureliy nuémimas ir
montavimas:

1. Atidarykite dureles.
2. |ki galo pasukite orkaités dureliy vyriy spaustukus atgal
(Zr. nuotrauka).

3. Uzdarykite dureles tiek, kad spaustukai jsiremty (durelés
liks atviros mazdaug 40° kampu) (zr. nuotraukg).

-

4. Paspauskite du virSutinio profilio mygtukus ir iStraukite
profilj (zr. nuotrauka).
5. ISimkite stiklg ir nuvalykite, kaip nurodyta skyriuje

LPriezidra“.
6. |Jdékite stiklg j vieta.

() inbesit

JSPEJIMAS! Nenaudokite orkaités nuéme vidinj
dureliy stiklg!

JSPEJIMAS! Montuodami tinkamai jstatykite vidinj
dureliy stikla, kad ant skydelio uzrasytas tekstas
nebuty apsuktas ir buty lengvai jskaitomas.

7. Uzdékite profilj, spragteléjimas nurodys, kad dalis
uzdéta teisingai.

8. lki galo atidarykite dureles.

9. Uzfiksuokite laikiklius (Zr. nuotraukg).

10.Dabar galite iki galo uzdaryti dureles ir naudoti orkaite
kaip jprastai.

Orkaités valymas garais

Sis valymo reZimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.

Valymo procesas garais leidzia palengvinti purvo Salinimg
nuo orkaités sieneliy ir lengviau iSvalyti orkaités vidy.

I Svarbu! Prie§ pradédami valymo garais procesg:
-pasalinkite visas maisto ir riebaly liekanas nuo orkaités
dugno;

-iSimkite visus orkaités priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikite aukSciau nurodytas operacijas pagal tokig tvarka:
1. jpilkite 300 ml vandens | skardg j orkaite, jdéje ja |
apatine lentyng. Modeliuose, kuriuose kepimo skardos
néra, naudokite kepimo popieriy ir padékite jj ant apacioje
ant apatiniy groteliy;

2. pasirinkite orkaités funkcijal—' APATINIS rezimas: ir
nustatykite 100 °C temperatirg;

3. palikite taip 15 minuciy;

4. iSjunkite orkaite;

5. orkaitei atvésus atidarykite dureles ir pabaikite valyti
vandeniu ir drégna Sluoste;

6. baige valyti pasalinkite iS ertmés vandens likucius.

Jei valymo garais procedirg atliekate po to, kai kepéte itin
rieby maistg arba kai orkaité labai neSvari, pabaikite valymo

procesg jprastiniu badu, aprasytu ankstesniame skyriuje.

I Valykite tik Saltg orkaite!
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lerikodana

! Pirms sakat lietot jauno iekartu, I0dzu, rlpigi izlasiet
do instrukciju brodlru. Taja ir svariga informacija par
drodu ierices iertkodanu un lietodanu.

! Ldzu, saglabgjiet do lietodanas instrukciju
turpmakam atsaucgm. Ja ierice tiek pardota, nodota
citam lietotdjam vai parvietota, Iidzu, pievienojiet iericei
ari do lietodanas instrukciju.

I lerici drikst ierikot tikai kvalificgts specialists un
saskana ar pievienoto instrukciju.

! lerices regul¢cdanas vai tehniskas apkopes

darbus drikst veikt tikai tad, kad ta ir atvienota no
elektropadeves.

! Pirms pirmas lietodanas reizes pliti ieteicams iztirit.
Rikojieties saskana ar instrukcijam, kas aprakstitas
“Tehniské apkope un tiridana” sadada.

Telpas ventilacija

Do ierici drikst ierikot tikai pastavigi vedinatas telpas, kas
atbilst spcka esodajiem valsts normativajiem aktiem. Telpa,
kurd ierice tiek ierikota, ir pienacigi javcdina, lai nodrodinatu
parastajam gazes dedzinddanas procesam pietiekamu
gaisa padevi (gaisa pllisma nedrikst biit mazaka par 2 m®/h
uz vienu jaudas kW).

Gaisa pievadgm, ko aizsarga retéi, ir nepieciedami
caurudvadi ar vismaz 100 cm? iekdgjo digrsgriezumu,
un tdm jablt izvietotdm t4, lai neraditu pat dadgjus
traucgjumus (skatit attclu A).

Ja plits virsma nav aprikota ar drodibas ierici pret
liesmu izdzidanu, dis pievades ir japalielina par

100% — to minimalajam lielumam ir jab(t 200 cm?.

Ja gaisa plisma tiek nodrodinata netiedi, no blakus
esodajam telpam (skatit attclu B) un ¢ka nav
koplietojamu telpu, paaugstinatas ugunsbistamibas
telpu vai gudamistabu, ieplid¢m ir jabt piestiprinatam
pie ventilacijas dahtas, kas iepriekd aprakstitaja veida ir
vgstas uz aru.

Telpa, kurai
nepieciedama

Blakus esoda telpa

A B

Ventilacijas atvere

Atstatuma palielingjums starp
dedzinadanai nepieciedamadurvim un gridas segumu
gaisa plismai

! P¢c tam, kad ierice ir lietota ilgstodi, ieteicams
atvert logu vai palielinat jebk&du izmantoto ventilatoru
darbibas atrumu.

() inbesiT

Atbrivodanas no diimiem

Atbrivodanéas no dedzinadanas laika raditajiem
dUmiem ir jAnodrodina, izmantojot tvaika noslcgju, kas
pievienots drodam un efektivam tvaiku nosikdanas
dimvadam, vai izmantojot elektrisko ventilatoru, kura
darbiba automatiski sakas katru reizi, kad ieslgdzat
ierici (skatit attclu).

N

Tvaiki tiek izvaditi pa
dimvadu vai sazarotu
ddmvadu sistgmu
(rezervgta gdiena

o _ Qatavodanas iericgm)
! Sadiidrinatas deggéazes ir smagéakas par gaisu, un tas

nosgtas uz gridas, tapgc visdm telpdm, kur novietoti
LPG cilindri, ir nepieciedamas izejas uz aru, lai visas
gazu nopllides vargtu atri izvadit.

Da iemesla d¢d gan dadgji, gan pilnigi piepilditos LPG
cilindrus nedrikst ierikot vai novietot glabadanai telpas
vai noliktavas, kas atrodas zem pirma stava limena
(pagrabos un tamlidzigas vietas). Telpéa ir janovieto tikai
izmantotais cilindrs; tas ari nedrikst atrasties siltuma
avotu tuvuma (pie krasnim, dimvadiem, plitim), kas
cilindra temperat(ru varctu paaugstinat virs 50°C.

Tvaiki tiek izvaditi
tiedi ara

Novietodana un Iimenodana

! lerici drikst ierikot blakus virtuves skapjiem, kuru
augstums neparsniedz plits virsmas augstumu.

! Sienai, pret kuru ir vgrsta ierices aizmugurgja dada,
ir jabt izgatavotai no ugunsdroda un siltumizturiga
materiala (90°C temp.).

lerices pareiza ierikodana.

* Novietojiet to virtuvg, cdamistaba vai dzivojama
istaba (bet ne vannas istaba).

« Ja plits virsma ir augstaka par virtuves skapi, starp
pliti un virtuves skapi janodrodina vismaz 200 mm
atstatums.

« Ja plits ir ierikota zem sienas skapja, starp sienas
skapi un plits virsmu ir jab{t vismaz 420 mm
atstatumam.

Ja sienas skapji ir no viegli uzliesmojoda materiala,
atstatums japalielina lidz 700 mm (skatit attclu).
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* Aiz plits nedrikst
HOOD | ierikot tallizijas —
— — tallzijam jabat vismaz
} Min.600mm.___ [TFT 200 mm attdluma no
82 85 é% plits saniem.
< S| iE * Tvaika noslcgjs
H £ §; jaieriko saskana
——1000000 0 ——= arattiecigajam

izstrédajumam pievienoto
lietodanas instrukciju.

Limerniodana

Ja ierici ir nepieciedams
limenot, katra plits pamatnes
stlri tam Tpadi paredzctas
vietas pieskrivgjiet regulgjamas
kajas (skatit attclu).

Kajas* var ieskrlivgt attiecigajas
ligzdas zem plits pamatnes.

@
<w

A

1)

‘W‘ “‘Hu‘“

Elektribas pieslcgdana

lerikojiet standarta spraudni

atbilstodi slodzei, kas noradita ierices tehnisko datu
plaksnitc (skatit tehnisko datu tabulu).

lerice ir tiedi jasavieno ar elektrotiklu, starp ierici un
elektrotiklu ierikojot vienpola slgdzi, kura kontaktu
minimalais atstatums ir 3 mm. Sl¢dzim jabt piemgrotam
noraditajam stravas stiprumam un jaatbilst NFC 15-

100 noteikumiem (slgdzis nedrikst atvienot zemgjuma
vadu). Elektribas vads janovieto 4, lai tas nesaskartos ar
detad’dm, kuru temperatiira var paaugstinaties virs 50°C.

Pirms ierices piesl¢cgdanas elektropadevei parbaudiet,

val:

* erice ir iezemcta un spraudnis atbilst normativo aktu
prasibam;

 rozete atbilst ierices maksimalajai jaudai, kas ir
noradita uz tehnisko datu plaksnites;

* elektrotikla spriegums ir tehnisko datu plaksnitg
noraditaja diapazong;

» rozete ir savietojama ar ierices spraudni. Ja rozete
nav savietojama ar spraudni, [idziet pilnvarotam
elektriiim to nomainit. Nedrikst izmantot pagarinataju
vai vairakas rozetes.

! Pcc ierices ierikodanas elektribas vadam un
kontaktligzdai ir jabt brivi pieejamiem.
! Elektribas vadu nedrikst saliekt vai saspiest.

| Elektribas vads regulari japarbauda, un to nomainit
drikst tikai pilnvarots elektriiis.

! Ratotéjs nav atbildigs par zaud¢jumiem, kas
radudies do drodibas noteikumu neievgrodanas
ded.

Gazes pievienodana

Savienojumu ar gazes tiklu vai gazes cilindru var izveidot,
izmantojot elastigu gumijas vai tgrauda caurudvadu,
flemot vera spcka esodo valsts likumdodanu un pgc

tam, kad parbaudits, ka ierice ir piemgrota attiecigi
padotajam gazes veidam (skatiet vgrigjuma uzlimi

uz parsega: pretcja gadijuma skatiet zemak). Ja
izmantojat sadiidrinato gazi no cilindra, ierikojiet
spiediena regulatoru, kas atbilst spcka esodajam valsts
likuma prasibam. Lai savienodana b(tu vienkardaka,
gazes padevi var pagriezt saniski*: apmainiet vietam
caurudvada turgtaju un uzgali un nomainiet paplaksni,
kas iekdauta ierices komplektacija.

! Parbaudiet, vai gazes padeves spiediens atbilst
vertibam, kas noréditas degda un sprauslas
specifikaciju tabula (skatit turpmak). Tadgjadi tiek
garantgta droda un ilgstoda ierices darbiba, vienlaicigi
uzturot efektivu eneréijas patgrifiu.

Géazes pievienodana, izmantojot elastigu gumijas
caurudvadu

Parliecinieties, ka caurudvads atbilst spcké esodajai
valsts likumdodanai. Caurudvada iekdgjam diametram
ir jab0t: diidrajai gézes padevei — 8 mm; meténa gazes
padevei — 13 mm.

Kad savienojums ir izveidots, parbaudiet, vai caurudvads:

* nesaskaras ar detadam, kuru temperatira
paaugstinas virs 50°C;

* nav pakdauts spg¢cigai vilkkdanai vai stiepdanai un
netiek saliekts vai savits;

* nesaskaras ar asmefiem, asiem stlriem vai
kustigdm dadam un netiek saspiests;

* ir ¢rti parbaudams visa ta garuma, lai vargtu
parliecinaties par ta stavokli;

e irisaks par 1500 mm;

» abos galos, kur tas ir piestiprinats ar skavam, stingri
ieflem savu vietu, un skavas atbilst padreiz¢jam
prasibam.

Savienojuma
puni

Savienojuma __|
punkts

]
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I Ja viena vai vairdkas no dim prasibam netiek pilditas
vai ja plits ir jaieriko atbilstodi apstakdiem, kas uzskaititi
2. klases 1. apakdklases iericgm (ierikotdm starp diviem
virtuves skapjiem), ir jaizmanto elastigais tgrauda
caurudvads (skatit turpmak).

Elastiga bezduvju nerlisgjoda tgrauda caurudvada
savienodana ar vitrioto stiprindjumu

Parliecinieties, ka caurudvads un paplaksnes atbilst
spcka esodajai valsts likumdodanai.

Lai saktu izmantot caurudvadu, noriemiet ierices
caurudvada turgtaju (gazes padeves ieplide uz ierices ir
cilindrisks, vitfiots 1/2 gazes aptvertais stiprinajums).

! Veiciet savienodanu t4, lai caurudvada garums
neparsniegtu 2 metrus, un nodrodinot, ka caurudvads
netiek saspiests un nesaskaras ar kustigajam dadam.

Caurudvadu stiprindjumu parbaudidana

Kad ierikodana ir pabeigta, ar ziepju diidumu
parbaudiet, vai caurudvada stiprindjumos nav noplitu.
Nekada gadijuma neizmantojiet atklatu liesmu.

Pielagodana datadiem gazes veidiem

lerici var pielagot gazes veidam, kas nav nokluscjuma
gazes veids (tas ir noradits uz parsegam piestiprinata
vertgjuma marigjuma).

Plits virsmas pielagodana

Plits virsmas degdu sprauslas ir janomaina talak
aprakstitaja veida.

1. Noriemiet plits virsmas
retéus un izbidiet degdus no to
ligzdam.

2. Atskriivgjiet sprauslas,
izmantojot 7 mm uzmaucamo
uzgrietfiu atslcgu (skatit

att¢lu), un nomainiet tas pret
sprauslam, kas piemgrotas
jaunajam gazes veidam (skatit
degdu un sprauslu specifikaciju tabulu).

3. Nomainiet visas detadas, pretcja seciba veicot
iepriekd sniegtajas instrukcijas mingtas darbibas.

Plits virsmas degdu minimalais iestatijums ir jaregulg
talak aprakstitaja veida.

1. Pagrieziet krénu lidz minimalajai pozicijai.

2. Nonemiet grozamo slg¢dzi un pielagojiet regulgdanas
skrlivi, kas atrodas krana rg¢dz¢ vai blakus tai, lidz
liesma ir maza, bet pastaviga.

! Ja ierice ir pievienota sadiidrinatas gazes padevei,
regulgdanas skriive ir janostiprina pgc iespgjas ciedak.

() inbesiT

3. Kamgr deglis ir iedegts, vairékas reizes strauji mainiet
grozéama slcdta poziciju no mazakas Iidz lielakajai pozicijai
un otradi, ta parbaudot, vai liesmas neizdziest.

! Plits virsmas degdiem nav nepieciedama priméra gaisa

regulgdana.

DrosSibas kéde

I Lai nepielautu
nejausu
iekartas
apgasanu,
pieméram,
bérnam
ierapjoties

pa krasns
durvim, NO-
TEIKTI jaieriko
komplektacija
ieklauta
droSibas kéde! Plits ir aprikota ar droSibas kédi,

ko paredzeéts ar skravi (skrive nav ieklauta plits
komplektacija) piestiprinat pie sienas aiz iekartas
tada pasa augstuma, kada kéde ir piestiprinata
iekartai. Skrave un skraves stiprinajums jaizvelas
atbilstosi aiz iekartas esosas sienas materialam.

Ja skriives galvinas diametrs ir mazaks par 9 mm,

ir jaizmanto paplaksne. Betona sienam jaizmanto
skrave, kuras diametrs ir vismaz 8 mm un garums ir
60 mm.

Parliecinieties, ka kéde ir piestiprinata plts
aizmuguréjai sieninai un aiz tas esosajai sienai, ka
paradits attéla, lai péc iertkoSanas ta batu nospriego-
ta un atrastos paraléli gridas virsmai.
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Degdu un sprauslu specifikaciju tabula

1. tabula Skidra gaze Dabasgaze
Deglis Diametrs | Termiska jauda Apvads | Sprausla Plasma* Sprausla | Plasma*

(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h

Nomin [ Samazin (mm) (mm) i o (mm)
ala ata
Atrs (liels) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 | 214 128 286
Dalgji atrs
(vidgjs) (S) 75 1,90 0,4 30 70 138 | 136 104 181
zf‘)p"d” (mazs) 51 100 | 04 30 52 73 | 71| 76 95
Padeves Nominals (mbar) 28-30 | 37 20
spiedieni Minimals (mbar) 20 25 17
Maksimals (mbar) 35 45 25

Pie 15°C un 1013 milibariem sausas gazes
P.C.S. = 50,37 MJ/Kg

Propans

TEHNISKIE DATI

Plits izméri (GxPxA)

340x391x455 mm

i Butans P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Dabasgaze P.C.S. =37,78 MJ/m3

ISGSHA U

ISNSH1AE U

Tilpums

611

Cepeskrasns
iekséjie izmeéri

platums 42 cm
dzilums 44 cm
augstums 17 cm

Barosanas avota
spriegums un
frekvence

Skattt tehnisko datu plaksniti

Degli

Degli var bat pielagoti lietoSanai
ar jebkura veida gazi, kas
noradita tehnisko datu plaksnite.
Plaksnite atrodas aiz atloka vai —
péc cepeskrasns nodalljuma
atvérSanas — cepeskrasns
iekSpusé, uz kreisas sienas.

ELEKTROENERGIJ

AS MARKEJUMS

Direktiva 2002/40/EK par
elektrisko cepeskrasnu
markéjumu.

Normativs EN 50304.
Elektroenergijas patérins
dabiskas konvekcijas klasei —
karséSanas rezims: o
nemainigs —

A

EK direktivas: Zemsprieguma
direktiva 2006/95/EK, kas
pienemta 2006. gada

12. decembrd, ar turpmakajiem
grozijumiem; Elektromagnétiskas
savietojamibas direktiva
2004/108/EK, kas pienemta
2004. gada 15. decembri, ar
turpmakajiem grozijumiem;
Gazes direktiva 2009/142/EK, kas
pienemta 2009. gada 30.
novembri, ar turpmakajiem
grozijumiem; Direktiva
93/68/EEK, kas pienemta

1993. gada 22. julija, ar
turpmakajiem grozijumiem —
2002/96/EK;

Direktiva 1275/2008 par iekartu
elektroenergijas patérinu
gatavibas un izslégta rezZima.

DATU PLAKSNITEI, KAS ATRODAS IEKSPUSE ATLOKA
VAI PEC KRASNS NODALIJUMS IR ATVERTS, UZ

..KREISAS SIENAS IEKSPUSE KRASNI
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lesicgdana un lietodana

Plits virsmas lietoSana
Deglu iedegSana

Katram DEGLA grozamajam sledzim ir pilns aplis, uz
kura noradits attieciga degla liesmas stiprums.

Lai iedegtu vienu no plits virsmas degliem:

1. pietuviniet deglim liesmu vai gazes Skiltavas;

2. nospiediet DEGLA sledzi un pagrieziet to preteji
pulkstenraditaja virzienam, lai tas noraditu uz
maksimalo liesmas iestatijumu ;

3. regulejiet liesmas intensitati nepiecieSamaja limeni,
pagriezot DEGLA sledzi preteji pulkstenraditaja
virzienam. Varat pagriezt uz minimalo iestatijumu e,
maksimalo iestatijumu @ vai jebkuru starp tiem eso$o
poziciju.

" Ja ierice ir aprikota ar
elektronisko iedegSanas ierici*
(C), nospiediet aizdedzes
pogu, kas apzimeta ar simbolu

*, pec tam nospiediet
DEGLA sledzi un pagrieziet
"~ to preteji pulkstenraditaja
virzienam, minimala liesmas iestatijuma virziena, lidz
deglis iedegas. Atlaizot sledzi, deglis var nodzist. Sada
gadijuma atkartojiet So darbibu, turot sledzi nospiestu
ilgak.
! Jaliesma nejausi izdziest, izsledziet degli un
pagaidiet vismaz vienu minuti, pirms meginat to iedegt
atkal.
Ja ierice ir aprikota ar droSibas ierici pret liesmu
izdziSanu (X)*, nospiediet un aptuveni 2-3 sekundes
turiet nospiestu DEGLA sledzi, lai liesma neizdzistu un
ierice tiktu aktivizeta.

Lai degli izslegtu, pagrieziet rotejoSo sledzi, lidz tas ir
pozicija ®.
Praktiski deglu lietoSanas ieteikumi

Lai degli darbotos visefektivak un ietaupitu pateretas
gazes daudzumu, ieteicams izmantot tikai pannas ar
vakiem un plakanu pamatni. Pannam ir ari jaatbilst degla
lielumam.

Deglis f Gatavosanas trauku diametrs (cm)
Atrs (R) 24 - 26
Daleji atrs (S) 16 - 20
Papildu (A) 10 - 14

Lai noteiktu degla veidu, ludzu, skatiet diagrammas,
kas ieklautas deglu un sprauslu specifikaciju sadala.

! Modeliem ar degla samazinataju nemiet vera, ka
to drikst izmantot tikai papildu deglim, kad lietojat
kastrolus ar diametru, kas neparsniedz 12 cm.

* Pieejams tikai noteiktiem modeiiem.

() inbesiT

Cepeskrasns lietosana

! Pirmoreiz lietojot ierici, tukSa, aizverta cepeskrasns
ir jauzsilda lidz maksimalajai temperaturai un jalau;j

tai darboties $aja rezima vismaz pusstundu. Pirms
cepeskrasns izslegSanas un durtinu atverSanas
parbaudiet, vai telpa tiek labi vedinata. Sadegot
razoSanas procesa izmantotajam aizsargvielam, ierice
var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

! Pirms ierices lietoSanas no tas saniem nonemiet
plastmasas aizsargplevi.

! PriekSmetus nedrikst novietot tieSi uz cepeskrasns
plaukta, jo ta var tik bojata emaljas kartina. Darbinot
cepeskrasni grila iesma rezima, uzstadiet plauktus tikai
1. pozicija.

Cepeskrasns sledzi

Lietojot Sis divas vadibas ierices, varat atlasit dazadas
cepeskrasns funkcijas un iestatit ediena gatavosanai
nepiecieSamo temperaturu. Dazadas ediena
gatavoSanas funkcijas iestata ar turpmak minetajiem
sledziem:

atlases sledzis;
termostata sledzis uz cepeSkrasns panela.

Ja atlases sledzis ir iestatits uz iestatijumu, kas
nav ,0” sakuma iestatijums, iedegas cepeskrasns

apgaismojums. Sledza iestatijums ‘3 lauj ieslegt
cepeskrasns apgaismojumu ari tad, ja nav ieslegts
neviens sildelements. Ja cepeSkrasns apgaismojums
ir ieslegts, cepeskrasns tiek lietota. Apgaismojums
turpinas degt visu cepeskrasns lietoSanas laiku.

Taimeris*

Lai aktivizgtu Taimeri:

1. pagrieziet TAIMERA sl¢dzi pulksteoraditaja virziena
(C gandriz par vienu pilnu apgriezienu, lai iestatitu
zummeru;

2. pagrieziet TAIMERA sl¢dzi pretgji pulksteoraditaja
virzienam ‘O, lai iestatitu nepieciedamo laika posmu
Sildelementu apraksts

Aplveida sildelementi sakarst 10 — 20 sekunzu laika
péc to ieslegsanas.

Apalie sildelementi nodroSina vienmeérigu siltuma
izplatibu bez jau zinamajam to sniegtajam

priekSrocibam. o )
Sildelementu izstaro augstu karstuma Iimeni, tiklidz tie

tiek ieslégti, nodrosinot sekojo$as priekSrocibas:
- strauju uzsilSanu (salldzinajuma ar gazes degli);
- strauju atdziSanu;

- vienmeérigu virsmas temperatiru (pateicoties
apalajiem sildelementiem).
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lestatijums| Parastais vai atrais sildrinkis

0 Izslegts
1 Darzenu, zivju gatavoSanai
2 Kartupe|u (izmantojot tvaiku), zupu, zirpu,

pupu gatavo$anai

Liela daudzuma édiena gatavoSanas
turpinasanai

4 CepSanai (vidéjai)

CepSanai (virs vidéja)

Apbridninasanai un arai uzvarisanai

Praktiski padomi attieciba uz sildvirsmas

izmantoSanu

* Izmantojiet pannas un katlus ar biezu, lldzenu
pamatni, kas ideali piegul sildrinkim.

ok d

« Vienmér izmantojiet pannas un katlus, kuru diametrs
ir pietiekosi liels, lai pilntba nosegtu sildrinki, lai
izmantotu visu saraZoto siltumu.

e K

» Vienmeér parliecinieties, ka pannas vai katla
pamatne ir pilnigi tira un sausa: tadejadi panna/katls
ideali piegulés sildrinkim un gan panna/katls, gan
sildvirsma kalpos ilgak.

* |zvairieties no tadu pannu un katlu izmantoSanas,
kas tikusi izmantoti uz gazes degliem: radijis

nosédumus uz pannu un katlu pamatnes, tadégjadi tie

vairs kartigi nepiegulst sildrinkim.
* Nekad neatstajiet sildrinki ieslégtu, neuzliekot pannu
vai katlu uz ta, jo tas var sabojat sildrinki.

Ediena gatavosanas rezimi

Statiskais rezims
Sledza iestatijums: diapazona no 50°C un Max
ledegas cepeskrasns apgaismojums, ka ari augSejie
un apaksejie sildelementi (rezistori). Cepeskrasns
automatiski uzsilst lidz ar termostata sledzi iestatitajai
temperaturai un uztur attiecigo temperaturu nemainigu.
Si funkcija teicamas siltuma sadales del ir piemerota
dazadu edienu gatavoSanai.

Apaksejais sildelements —

- Sledza iestatijums: diapazona no 50°C un Max
ledegas cepeskrasns apgaismojums un apaksejais
sildelements. Cepeskrasns automatiski uzsilst lidz
ar termostata sledzi iestatitajai temperaturai un uztur

attiecigo temperaturu nemainigu. Sis iestatijums

* Pieejams tikai noteiktiem modeiiem.

ir piemerots pannas izvietotu edienu gatavoSanas
pabeigSanai gadijumos, kad ediens no arpuses ir
gatavs, bet iekSpuse vel nav lidz galam izcepies,
ka ari ar augliem vai ievarijumu parklatu desertu
apbruninasanai. Nemiet vera, ka $i funkcija nelauj
sasnhiegt maksimalo (250°C) temperaturu. lestatijums
ir piemerots edieniem, kuru gatavoSanai nav
nepiecieSamas par 180°C augstakas temperaturas.
* *

Auglejais s MR )i

gsSejais sildelements <>
- Sledza iestatijums: diapazona no 50°C un Max
ledegas cepeskrasns apgaismojums un infrasarkano
staru grils, bet motors sak griezt iesmu. Grila raditais
augstas temperaturas un tieSais siltuma starojums
nodro$ina atru galas edienu apcep3anu, saglabajot
edienu suligumu un maigumu.

* *
Grils | | / | -H-l
Tiek ieslegts augSejais sildelements. Arkartigi augsta
un tiesi versta grila temperatura lauj apbruninat galas

virsmu un apcept to, vienlaicigi saglabajot gabalinu
suligumu, tapec gala saglabajas maiga.

Lai lietotu iesmu, rikojieties
saskana ar turpmak mineta-
jam instrukcijam:
1. novietojiet cepesStauku
- lpannu 1. pozicija;
2. uzstadiet iesma balstu 4.
pozicija un ievietojiet iesmu
cepeskrasns aizmugureja
panela atvere;
3. aktivizejiet iesmu, SE-
LEKTORA sledzi parsledzot
pasd
3

Apakdgjais nodalijums

Zem cepedkrasns atrodas
nodalijums, ko var izmantot, lai
glabatu cepedkrasns piederumus
vai dzidos traukus. Lai atvgrtu da
nodalijuma durtifias, pavelciet

= tas uz leju (skatit attglu).

Cepeskrasns nodrosina daudz

un dazadas edienu gatavoSanas iespejas, kas lauj
pagatavot jebkura veida edienu vislabakaja veida.
Cepeskrasns lietoSanas laika jus pakapeniski apgusit
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tas daudzas funkcijas, un turpmak minetas norades
ir tikai ieteikumi, kurus var pielagot atbilstoSi jusu
personigajai pieredzei.

Sakotneja uzsildiSana

Ja cepesSkrasni nepiecieSams uzsildit (piemeram,

kad gatavo rauga edienus), lai atri sasniegtu

velamo temperaturu un ietaupitu energiju, var lietot
ventile$anas rezimu .

Pec ediena ievietoSanas cepeskrasni var iestatit velamo
gatavo$anas rezimu.

Praktiski ediena gatavoSanas ieteikumi

Gatavojot edienu cepeSkrasni, lietojiet vienlaicigi tikai
vienu cepestauku pannu vai plauktu. lzvelieties starp
dazadajiem plauktu augstumiem, nemot vera to, cik
liels karstums ediena pagatavo$anai japievada no
aug$puses.

Sakotneja uzsildiSana

Ja cepeskrasni nepiecieSams uzsildit (piemeram,
kad gatavo rauga edienus), lai atri sasniegtu velamo
temperaturu, ieteicams izmantot konvekcijas
rezimu. Kad sakotneja uzsildiSana ir beigusies

(uz to norada sarkanas E gaisminas nodziSana),
izvelieties velamo ediena gatavosanas rezimu.

Cdiena gatavodanas ieteikumu tabula

() inbesiT

Zivju un galas edienu gatavosana

Gatavojot balto, majputnu un zivju galu, iestatiet
temperaturu diapazona no 180°C lidz 200°C.
Gatavojot sarkano galu, kurai jabut labi apceptai no
arpuses, bet maigai un suligai iekSpuse, ieteicams
sakuma neilgi cept pie augstas temperaturas
(200°C-220°C) , bet pec tam temperaturu samazinat.
Kopuma nemiet vera Sadu pamata principu - jo
edienam jabut labak izceptam, jo pie zemakas
temperaturas tas jacep. Novietojiet galu plaukta centra,
bet apak$a uzstadiet cepestauku pannu.

Parbaudiet, vai plaukts ir ievietots cepeskrasns centra.
Ja velaties palielinat siltumu no apaksas, uzstadiet
plauktu zemak. Gatavojot pikantus cepeSus (piemeram,
pili vai medijuma galu), parklajiet galu ar cuku taukiem
vai bekonu.

BRIDIN AJUMS!
Cepeskra sns ir aprikota
ar rezgu apturéSanas
sistému, kas nelauj

tos uzreiz iznemt no
cepeskrasns (1).

vienkarsi paceliet tos, turot aiz priekSé€jas dalas, un
pavelciet (2).

lzveles Partikas produkti Svars (kg) Cepsanas Gatavosanas Termostata Gatavosanas

slédza pozicija, laiks (minates) slédzis laiks (minates)

iestatljums skaitot no

apaksas

1. Statisks Lazanja 2,5 2 5 200 45-50
Cannelloni 2,5 3 5 200 30-35
Makaronu sacepumi 2,0 3 5 200 30-35
Tela gala 1,7 2 10 180 60-70
Vista 1,5 3\ 10 200 80-90
Pile 1,8 3 10 180 90-100
Trusis 2 3 10 180 70-80
Cukgala 21 3 10 180 70-80
Jérs 1,8 3 10 180 70-80
Makrele 1,1 2 5 180 30-40
Juras asaris 1,5 2 5 180 30-35
Piparos cepta forele, 1 2 5 180 25-30
pica 1 2 15 220 15-20
Biskviti vai cepumi 0,5 3 10 180 10-15
Auglu pirags vai pirags 1,1 3 10 180 25-30
Pikantie piragi 1 3 10 180 30-35
Rauga kikas 0,5 3 10 160 25-30
Auglu kikas 1 3 10 170 25-30

2. Tikai no Gatavo$anas pabeig$ana

apaksas

3. No Paltuss un sépija 1 4 5 Maks. 8

augsas un Kalmari un garneles uz iesma 1 4 5 Maks. 4

apaksas Mencas filejas 1 4 5 Maks. 10
Griléti darzeni 1 3/4 5 Maks. 8-10

4. Grils Tela galas steiki 1 4 5 Maks. 15-20
Galas siteni 1,5 4 5 Maks. 20
Hamburgeri 1 3 5 Maks. 7
Makreles 1 4 5 Maks. 15-20
Grauzdétas sviestmaizes 4 maiz. 4 5 Maks. 5

PIEZIME: &édiena gatavo3anas laiki ir noraditi aptuveni, un tie ir atkarigi no édéju personiskas gaumes. Ja gatavojat,
izmantojot griléSanu vai divkarSo griléSanu, cepeskrasns apakséja plaukta vienmér ir janovieto cepestauku panna.
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Piesardzibas pasakumi
un ieteikumi

I Bi ierice ir projektcta un ratota saskaré ar starptautiskajiem
drodibas standartiem.

Drodibas apsvgrumu ded' ir sniegti turpmak mingtie
bridindjumi, kas uzmanigi jaizlasa.

Vispariga drodibas informéacija

bi instrukcija attiecas tikai uz tam valstim, kas ir
mingtas rokasgramata un ierices tehnisko datu
plaksnitg.

lerice ir paredzgta lietodanai iekdtelpas majsaimniecibas,
nevis komercialdm vai ratodanas vajadzibam.

lerici nedrikst uzstadit arpus telpam pat tad, ja plits
uzstadidanas vieta ir nosegta. Pakdaut ierici lietus un
nokridiu iedarbibai ir doti bistami.

lericei nedrikst pieskarties ar basam kajam vai slapjam vai
mitram rokam vai kajam.

lerici drikst lietot tikai pieaugudie un tikai ¢diena
gatavodanas vajadzibam. Lietodanas laika
jaievgro daja brodiira izklastitie noradijumi.
lerices lietodana citiem mgriiem (piem., telpas
apsildidanai) nav atbilstoda un ir bistama.
Ratotéjs neuziiemas atbildibu par bojajumiem,
kas radudies nepareizas, neatd’autas un
nesapratigas ierices lietodanas d¢d'.

Instrukcijas broddra ir pievienota 1. klases (izolgtas ierices)
vai 2. klases 1. apakdklases iericei (ierices, kas ierikotas
starp diviem virtuves skapjiem).

Berni nedrikst atrasties cepedkrasns tuvuma.

Parbaudiet, vai citu elektroiericu elektribas vadi
nesaskaras ar cepedkrasns karstajam dadam.

Ventilacijas un siltuma izvadidanas atveres nedrikst
nosegt.

Ja degdi ir iedegti vai joprojam ir karsti, stikla parsegu
nedrikst aizvert (attiecas tikai uz atsevidiiem modediem).

Cepamo trauku ievietodanas un izhemdanas laika vienmgr
lietojiet cimdus.

lerices lietodanas laika tés tuvuma nedrikst atrasties viegli
uzliesmojodi diidrumi (piemgram, spirts, benzins u. c.).

Cepedkrasns apakdgja nodalijuma vai cepedkrasni
nedrikst ievietot viegli uzliesmojodus materialus. Pretgja
gadijuma, nejaudi ieslgdzot ierici, var izcelties ugunsgrgks.

Vienmgr parbaudiet, vai pgc ierices lietodanas
pabeigdanas rotgjodie slcdti ir ieslggti « pozicija un géazes
krans ir aizvgrts.

Lai ierici atvienotu no elektrotikla, atvienojiet elektribas

vada spraudni no kontaktrozetes. Atvienodanas laika
nedrikst raut aiz elektribas vada.

lerices tehnisko apkopi vai tiridanu nedrikst veikt, ja ta nav
atvienota no elektrotikla.

Ja ierice sabojjjas, tés labodanu nekada gadijuma
nedrikst veikt patstavigi. Neprofesionalu personu veiktie

remontdarbi var radit traumu un turpméku ierices darbibas
traucgjumu risku. Sazinieties ar tehniskas apkopes
dienestu.

+ Uz atvgrtdm cepedkrasns durtiiam nedrikst novietot

smagus priekdmetus.

« lerici nedrikst lietot personas (tostarp bgrni) ar

ierobetotam fiziskajam, mariu vai garigajam

spgjam, ka ari personas bez ierices lietodanas
pieredzes vai nepieciedamajam zinddanam.

lepriekd mingtas personas drikst stradat tikai citas
personas uzraudziba, kura uzriemas atbildibu par
vifiu drodibu, vai pirms ierices izmantodanas tam
jasanem noradijumi saistiba ierices lietodanu.
Nedaujiet b¢rniem spglgties ar ierici.

Ja plits ir likts uz pjedestala, iem nepiecieSams pa-
sékumus, lai novgrstu pliti slidgdanu no pjedestals

lerices izmedana

* Izmetot iepakojuma materialu: ievgrojiet vietcjas

likumdodanas prasibas, lai iepakojumu vargtu atkartoti
parstradat.

Eiropas Direktiva 2002/96/EK par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) nosaka, ka
majsaimniecibas ierices nedrikst izmest atkritumos

kopé ar parastajiem majsaimniecibas atkritumiem. Lai
mazinatu atkartotas materialu izmantodanas un parstrades
izmaksas, vienlaikus nodrodinot apkartgjas vides un cilvgku
veselibas aizsardzibu, elektroierices ir jasavac atsevidii.
Visam iericgm piestiprinaté etiiete, uz kuras attclota
krusteniski parsvitrota atkritumu tvertne, nozimg, ka uz do
izstradajumu attiecas atsevidias atkritumu savékdanas
noteikumi.

Izlietotas ierices var nodot sabiedriskajiem atkritumu
savakdanas dienestiem, aizvedot uz piemgrotiem
savakdanas punktiem attiecigajé reéiond vai, ja tas ir
atdauts valsts likumdodana, tas var atdot tirgotajiem kéa
dadu no mainas darijuma, iegadajoties jaunu ekvivalentu
izstradajumu.

Visi lielie m&jsaimniecibas ieriCu ratotaji piedalas veco un
izmesto ieriCu savakdanas un galgjas utilizgdanas sistgmu
izveidodana un organiz¢dana.

Apkartejas vides aizsardziba
 Lietojot ierici laika perioda no velas pecpusdienas

un lidz agram ritam, varat palidzet elektroenergijas
piegades uznemumam samazinat elektrotikla
maksimalo slodzi

+ Lietojot GRILA, DIVRKARSA GRILA un SACEPUMA

rezimus, cepeskrasns durvim jabut aizvertam:
Sadi tiek guti labaki rezultati un samazinats
elektroenergijas paterin$ (aptuveni par 10%).

 Lai cepeskrasns durtinas vienmer butu cieSi

aizvertas, tadejadi samazinot siltuma zudumus,
durtinu malu blives ir regulari japarbauda un
nepiecieSamibas gadijuma janotira.
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Tehniska apkope un

tiridana

lerices izslggdana

Pirms tehniskéas apkopes vai tiridanas sakdanas ierice
ir jaatvieno no elektrotikla.

lerices tiridana

I Nedrikst lietot abrazivus vai kodigus mazgadanas
lidzekd'us, piemgram, traipu tiritajus, pretkorozijas
izstradajumus, pulverus vai stikdus ar abrazivu virsmu:
tie var neatgriezeniski saskrapgt virsmu.

I lerici nedrikst tirit ar tvaika vai augstspiediena
tiritajiem.

 Parasti plits virsmu pietiek vienkardi nomazgat ar mitru
sUKli un nosusinat ar mitrumu uzsticodu papira dvieli.

* Neriscjoda tcrauda vai emaljas parklajuma argjas
dadas un gumijas blives drikst tirit ar remdena un
neitrala ziepjddeni samitrinatu sdkli. Noturigi traipi
jatira ar ipadiem tiridanas lidzekdiem. Pg¢c tiridanas
virsma ir rlipigi janoskalo un janosusina. Nedrikst
lietot abrazivus pulverus vai kodigas vielas.

« Lai tirit bGtu ¢rti, plits virsmas retéus, degdu uzmavas,
liesmu izplatidanas gredzenus un degdus var noriemt;
nomazgajiet tos karsta denti, izmantojot neabrazivus
mazgadanas lidzekdus, un pirms tavgdanas
parliecinieties, ka visi piedegudie netirumi ir notiriti.

» Ja plits virsmai tiek lietota elektroniska aizdedze,
elektronisko iedegdanas iericu terminadu dadas ir
bieti jatira, un gazes izvades atveres ir japarbauda,
vai tajas nav dicrddu.

» Cepedkrasns iekdpusi ieteicams tirit pcc katras

lietodanas reizes, kamgr ta v¢l ir silta. Tiriet ar karstu

Udeni un mazgédanas lidzekli, bet pgc tam rlpigi
noskalojiet un nosusiniet ar mikstu dranu. Nelietojiet
abrazivus tiridanas lidzekdus.

* Notiriet cepedkrasns durtifiu stiklu ar sikli un
neabrazivu tiridanas lidzekli, p¢c tam kartigi
nosusiniet ar mikstu dranu. Nedrikst lietot abrazivus
tiridanas lidzekdus vai asus metala skrapjus, jo tie
saskrapg virsmu un var ieplgst stiklu.

» Cepedkrasns piederumus drikst mazgat k& parastus
galda piederumus (tie ir piemgroti ari mazgadanai

trauku madina).

« Ciets Uidens vai fosforu saturodi agresivi

mazgadanas lidzekdi uz nerlisgjoda tgrauda virsmas

var atstat traipus. P¢c tiridanas virsma ir rlipigi

janoskalo un janosusina. Daujiet virsmai pilnigi notit.

() inbesiT

Cepedkrasns durtifiu blivju parbaudidana
Cepedkrasns durtifiu blives ir regulari japarbauda.
Ja blives ir bojatas, sazinieties ar tuvako pilnvaroto
pccpardodanas tehniskas apkopes dienestu. Pirms
blivju nomainas ieteicams cepedkrasni nelietot.

Gazes krana tehniska apkope

Laika gaita kraniem var rasties aizs¢rgjumi vai
pagriedanas gritibas. Tada gadijuma krans ir jamaina.

! Di procediira javeic kvalificgtam, ratotaja
pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

Cepedkrasns spuldzidu maina

1. Kad cepedkrasns ir atvienota no elektrotikla, nofiemiet
spuldzes nidas stikla vaciniu (skatit
attclu)..

2. Noriemiet spuldziti un nomainiet
to pret lidzigu: spriegums 230 V,
jauda 25 W, lielums E 14.

3. Uzlieciet atpakad vacifu un

atkal piesl¢dziet cepedkrasni elektrotiklam.

Neizmantojiet krasns lampu / uz apkarteja apgaismojuma

Palidziba

Lidzu, noradiet turpmak mingto informaciju:

* ierices modelis (Mod.);

 scrijas numurs (S/N).

bi informécija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.
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Cepeskrasns durvju nonemsana un uzstadisana:

1. Atveriet durvis.
2. Izdariet t3, lai cepes$krasns durvju enges pilniba
grieztos atpakal (skatit attelu).

3. Aizveriet durvis, ITdz enges apstajas (durvis
paliks pusvirus apméram 40° lenkT ((skattt attelu).

-

4. Nospiediet divus pogas augséja profila un
izvelciet profilu (skattt attélu).

5. Iznemiet stiklu un notiriet to, ka noradits
sadala: ,KopS$ana un apkope”.

6. lelieciet atpaka] stiklu.

BRIDINAJUMS! Cepeskrasni nevar izmantot, kad
iekSéjais durvju stikls ir iznemts!

BRIDINAJUMS! Atpakal| ieliekot iek3&jo durviju stiklu, sti-
kla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridindjuma uzraksts

nebdtu apvérsts un batu viegli salasams.

7. lelieciet atpaka] profilu; klikSkis noradrs, ka tas ir
ievietots pareizi.

8. Pilntba atveriet durvis.

9. Noslédziet balstus 9skatit attélu).

10. Tagad durvis var pilniba aizvért un cepeskrasni var

darbinat.
Cepeskrasns tirisana ar tvaiku:

STs tirianas reZims ir ieteicams péc treknu &dienu (ce-
peSa, galas) gatavosanas.

ST tiri8anas procedira var vienkarsot netirumu likvidé$anas
no cepeskrasns sienam procesu, radot tvaiku cepeskrasns
iekSpusé. Sadi bus vieglak iztirit cepeskrasni.

Svarigi! Pirms tvaika tiriSanas procesa sak$anas:

- likvid€jiet jebkadas édiena / tauku paliekas
cepeskrasns apaksa;

- iznemiet visus piederumus (rezgus un pannas).
Péc iepriek§ minéto darbibu veikS8anas iesakam:

1 — lelejiet 300 ml Gdens cepeskrasns dzilaja panna un no-
vietot to pirmaja [TmenTt no apaksas. Modeliem, kuriem nav
dzilas pannas, l0dzu, izmantojiet standarta cepeskrasns
cepamtrauku un novietojiet to uz rezga pirmaja lfment no
apaksas.

2 _ Izvélieties Miklas rezims|—| funkciju un iestatiet
temperattru uz 100°C;

3 — Cepeskrasnij jabat IESLEGTAI 15 mindtes;

4 — |zsledziet cepeskrasni;

5 — Kad cepeSkrasns ir atdzisusi, ltidzu, atveriet durvis un
pabeidziet tiriSanu ar ddeni un mitru dranu.

6 — Likvidgjiet Gdens atliekas cepeskrasni péc tirisanas
procesa beigam.

Ja tvaika tiriSanas procediira tiek veikta péc treknu edienu
gatavoSanas vai kad cepeskrasns ir |oti netira, Gdzu,
veiciet tiriSanu tradicionala veida, ka aprakstits iepriek$€ja
sadala.

! Lddzu, veiciet visas tiriSanas procediras, kad
cepeskrasns ir atdzisusi!
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Paigaldamine

! Enne uue seadme kasutama hakkamist lugege
kasutusjuhend pd&hjalikult [&bi. See sisaldab olulist
teavet seadme ohutu paigaldamise ja kasutamise
kohta.

! Hoidke kasutusjuhend alles. Seadme edasimudmisel,
ara andmisel v8i Umber paigutamisel veenduge, et
seadmega on kaasas ka kaesolev kasutusjuhend.

! Seadet v6ib paigaldada ainult kvalifitseeritud personal
vastavalt kdesolevatele juhistele.

! Enne seadme reguleerimist v6i hooldamist ihendage
see vooluvdrgust lahti.

! Enne esimest kasutamist soovitame ahju puhastada.
Selleks jargige osas “Hooldus” antud juhiseid.

Ruumi ventilatsioon

Seadet tohib paigaldada ainult plsiva ventilatsiooniga
ruumi, jargides siseriiklike 6igusaktide néudeid.
Ruumis, kuhu seade paigaldatakse, peab

olema piisav ventilatsioon, mis tagab normaalse
gaasip6lemisprotsessi jaoks vajaliku 6hu (6hu sissevool
ei tohi olla alla 2 m3h iga kilovati installeeritud
v8imsuse kohta).

Ohu sissevétuavad peavad olema kaitstud restiga. Toru
ristl6ige ei tohi olla alla 100 cm?.Sissev6tuavad tuleb
paigutada nii, et on valditud nende blokeerimine, ka
osaliselt (vt joonist A).

Kui seadmele ei ole paigaldatud gaasiemissiooni
valtivaid ohutusseadmeid (juhuks, kui leek peaks
kustuma), peab toru ristléige olema vahemalt 200

cm?. Kui 6huvool tuleb kérvalruumidest (vt joonist B),
eeldusel, et need ei ole hoone kommunaalruumid,
kérgendatud tuleohtlikkusega ruumid ega
magamistoad, peavad 6hu sissev6tuavad olema
varustatud ventilatsioonitoruga, mis suunab 6hu valja,
nagu eespool kirjeldatud.

Kilgnev ruum Ventilatsiooni vajav

ruum

Polemisdhu ventilatsiooniavdJkse ja pdranda vahelise vahe
suurendamine

IPliidi pikemal kasutamisel v8ib osutuda vajalikuks
taiendav ventilatsioon, naiteks avage aken véi
suurendage ventilaatori tdokiirust.

Heitaurude kahjutustamine

Heitaurude kahjutustamiseks Uhendage 6hupuhasti
turvalise ja t6husa sundtémbega korstnaga

véi kasutage elektriventilaatorit, mis seadme
sisselllitamisel automaatselt kaivitub (vt joonist).

Labi korstna voi 166riharu
(reserveeritud pliitide jaoks)

suunatud aurud.
! Vedelgaas on 6hust raskem ja koguneb seetéttu péranda

l&hedale. Ruumid, kuhu on paigutatud vedelgaasi balloonid,
peavad olema varustatud véljatémbeventilatsiooniga
valiskeskkonda nii, et juhusliku lekkimise korral saaks gaas abi
selle valiséhku eralduda.

Seet6ttu on keelatud osaliselt véi taiesti tais gaasiballoonide
paigaldamine v6i hoidmine ruumides, mis on p&randapinnast
madalamal (keldrites jne). Hoidke kddgis ainult
kasutuselolevat ballooni, mis on paigaldatud kaugemale
sellistest soojusallikatest (praeahjud, kaminad, ahjud jt.), mis
véiksid kuumutada ballooni Gle 50°C.

Otse véliskeskkonda
suunatud aurud

Paigutamine ja loodimine

! Seadme véib paigaldada selliste kddgikappide
kérvale, mis ei ole pliidiplaadist kérgemal.

! Veenduge, et seina ja seadme pealispinna vaheline
puutepind on mittesittivast kuumakindlast materjalist (T
90 C).

Seadme 6ige paigaldamine:

* paigutage seade kooki, sddgituppa véi voodiga
elutuppa (mitte vannituppa);

» kui pliidiplaat on kappidestkérgemal, paigaldage pliit
nendest vahemalt 200 mmkaugusele;

» kui paigaldate pliidiseinakappide alla,peab pliidiplaadi
ja kapi vahele jaama vahemalt 420 mm.
vahekaugust tuleb suurendada vahemalt 700 mm
vérra, kui seinakapid on kergestisittivast materjalist
(vt joonist);
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* arge pange kardinaid
pliidi taha. Kardinad
peavad jaama vahemalt
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. ; 33 200 mm kaugusele pliidi
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|
|

Loodimine

Pliidi loodimiseks kuuluvad komplekti reguleeritavad
jalad. Need saab kruvida pliidi p6hja nurkades
asuvatesse pesadesse (vt joonist).

Pliidi péhja nurkades
asuvatesse pesadesse
paigaldatud jalad*.

Elektrithendused

Monteerige andmesildil
naidatud koormust taluv pistik
toitekaabli kiilge (vt tehniliste
andmete tabelist).

Otse vooluvérku uhendades
tuleb seadme ja vooluvérgu
vahele paigaldada mitmepooluseline liliti, mille kontaktide
vahe on vahemalt 3 mm. See liliti peab taluma néutud
koormust ning vastama NFC 15-100 eeskirjadele (lUliti ei
tohi katkestada maandusjuhet). Paigaldage toitekaabel
nii, et selle temperatuur ei saa Uheski punktis tdusta
toatemperatuurist ronkem kui 50°C v8rra kérgemale.

< w

t

‘\u‘U JJ“\h\“‘

Enne seadme Uhendamist toitevérku kontrollige, kas

» seade on maandatud ja pistik vastab kehtivatele
néuetele;

« pistik talub seadme andmeplaadile margitud
maksimumkoormust;

» pinge vastab seadme andmeplaadile margitud
vaartustevahemikule;

 pistikupesa vastab seadme pistikule. Kui pistikupesa
ei vasta pistikule, poorduge kvalifitseeritud elektriku
poole, kes selle vélja vahetab. Arge kasutage
pikendusjuhet ega harukarpe.

! Parast pliidi paigaldamist peavad toitekaabel ja

pistikupesa olema kergesti juurdepaasetavad.

() inbesiT

| Kaabel ei tohi olla keerdus ega muljutud.

I Laske kvalifitseeritud elektrikul kaabel regulaarselt lle
kontrollida ja vajadusel vélja vahetada. Arge tehke seda
ise.

I Nende ohutusnbuete eiramisel ei v6ta tootja endale
mingit vastutust.

Gaasilihendus

Pliidi Ghendamiseks gaasitorustiku véi -ballooniga véib
kasutada ainult elastset kummi- v6i terasvoolikut, mis
vastab siseriiklike digusaktide néuetele. Kontrollige,

et Uhendatava gaasi tltip vastab selle gaasi tilbile,

mis on sellele seadmele ette nahtud (vt kattel olevalt
andmekleepsult). Vastasel juhul toimige nii, naguallpool
kirjeldatud). Kui tihendate pliidi vedelgaasiballooniga,
siis paigaldada siseriiklike 6igusaktide néuetele vastav
reduktor. Uhenduse lihtsustamiseks v8ib gaasiballooni
keerata kilili*: Vahetage voolikuhoidiku ja kraani
asukoht ning vahetage seadme komplekti kuuluv muhv.

IKontrollige, kas gaasi réhk vastab tabelis nr. 1 ,Pdletite
ja diiiside andmed” toodud andmetele (allpool). Nii on
tagatud seadme ohutu ja pikaajaline talitlus ning samas
madal energiakulu.

Pliidi thendamine elastse kummivoolikuga

Veenduge, et gaasivooliku parameetrid vastavad
siseriiklike 6igusaktide néuetele. N6uded vooliku
siselabimé6dule: 8 mm vedelgaasi jaoks ja 13 mm
metaangaasi jaoks.

Kui Ghendus on tehtud, veenduge jargmises:

» voolik ei tohi kogu oma pikkuses puutuda kokku pliidi
osadega, mille temperatuur on kérgem kui 50°C;

» voolik ei tohi olla pinges ega keerdus, seal ei tohi olla
lookeid ega paindeid;

« voolik ei tohi olla kokkusurutud ega puutuda kokku
I6iketerade, teravate nurkade ega liikuvate osadega;

» voolik peab olema paigaldatud nii, et seda on kogu
pikkuses lihtne kontrollida;

» voolik ei tohi olla pikem kui 1500 mm;

» vooliku mélemad otsad peavad olema tugevalt
kinnitatud. Kui kasutate kinnitamiseks klambreid, siis
need peavad vastama kehtivatele eeskirjadele

j Isolatsiooniteip

Ohenduskoht \‘

Isolatsiooniteip i j—\glio Uhenduskoht —|
Voolik

Voolik —|
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IKui kas voi Uhte neist Ulaltoodud nduetest ei ole
voimalik taita voi kui pliit paigaldatakse vastavalt 2.
klassi 1. alamklassi (kahe kapi vahele paigaldatud
pliit) olmeseadmete nduetele, siis kasutage elastseid
metalltorusid (vt jargnevat).

Omblusteta elastse terastoru tihendamine
keermestatud liitmikuga

Veenduge, et gaasivooliku ja muhvide parameetrid
vastavad siseriiklike digusaktide nBuetele.

Enne vooliku kasutamist eemaldage seadme
voolikuhoidik (seadme gaasisisselaskeava on 1/2 tollise
silinderkeermega haaratav liitmik).

IToru téispikkus ei tohi Uletada 2 meetrit. Parast
Uhendamist veenduge, et toru ei ole kokku surutud
ega puutu kokku lilkuvate osadega

Uhenduse tiheduse kontrollimine

Pé&rast gaasi Uhendamist kontrollige seebivahuga, et ei
oleks lekkeid. Keelatud on lahtise tule kasutamine.

Pliidi reguleerimine erinevat tlitpi
gaasidega kasutamiseks

Pliiti on véimalik Uhendada ka teist titpi gaasiga, kui
algselt ette nahtud (vt kattel olevalt andmesildilt).

Poletite reguleerimine

Duuside vahetamine pdletites:

1. Eemaldage restid ja votke poletid pesadest vdlja;

2. Keerake 7 mm toruvotme abil dtusid vélja (vt

joonist) ja asendage need

uue gaasitlubi jaoks sobilike
duusidega (vt. tabel 1,Pdletite ja
dilside andmed”).

3. Pange koik detailidvastupidises
jériekorras tagasi.

Minimaalse leegi reguleerimine
pOletites:

1. Keerake nupp minimaalsesse asendisse;

2. Votke nupu kate ara ja keerake selle
reguleerimiskruvi (asub kuljel voi reguleerimisvarda
sees) seni, kuni leek muutub véikeseks, kuid pusib
stabiilne.

! Kui seade on Uhendatud vedelgaasiststeemiga,
keerake reguleerimiskruvitdielikult sisse.

3. Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate nuppu Kiiresti
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja vastupidi.

Ohutusahela

I Et pliit ei
. | kukuks Gmber,
| kui naiteks laps
" peaks ronima
ahju uksele,
TULEB paigal-
dada turvakett!
Pliit on varusta-
tud turvaketiga,
mis kinnitatak-
se kruviga (ei
kuulu komplek-

B b,

ti) pliidi taga olevale seinale ja

samal korgusel ka pliidi tagapaneelile. Kruvi ja tadbli
valimisel Iahtuge seadme taga oleva seina materja-
list. Kui kruvi |bimd6t on alla 9 mm, tuleb paigaldada
ka seib. Betoonseina puhul tuleb kasutada kruvi,
mille 1Abimd6t on vahemalt 8 mm ja pikkus 60 mm.
Veenduge, et kett on kinnitatud pliidi tagapaneelile ja
seina kulge, nagu joonisel ndidatud. Kett peab olema
pingul ja maapinnaga paralleelselt.
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E Péletite ja dulside andmete tabel

Tabel 1 Vedel gaas Maagaas
Poleti Labimoot Soojusvdimsus Mooddavool | Duls Vool** Duids | Vool*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominaalne | Vahendatud (mm) (mm) i ** (mm)

Kiire 100 3,00 0,7 41 87 | 218 | 214 | 128 | 286

(suur)(R)

Poolkiire

(keskmine) 75 1,90 0,4 30 70 138 136 104 181

(S)

Taiendav

(vaike)(A) 51 1,00 0,4 30 52 73 71 76 95

Rohk Nominaalne (mbar) 28-30 37 20
Minimaalne (mbar) 20 25 17
Maksimaalne (mbar) 35 45 25

Tingimusel 15 C ja 1013 mbari- kuiv gaas
** PropaanP.C.S. = 50,37 MJ/Kg

** ButaanP.C.S. = 49,47 MJ/Kg
MaagaasP.C.S. = 37,78 MJ/m3

TEHNILISED

ANDMED

Ahju méddud

(KxLxS) 340x391x455 mm

Mahutavus 611

Ahju maksimaalsed Ia__lus 42 cm

- x stigavus 44 cm

kasulikud méddud ~
kbérgus 17 cm

Toitepinge ja - vt andmeplaadilt

sagedus
on kohandatud kdikidele
gaasitttpidele, mis on toodud &ra

Péletid soojendamis- ja hoidmisruumi
sees vasakul asuval
andmeplaadil. ISNSH1AE U ISGSHA U

Seade vastab direktiivi
2002/40/EU margistamisnduetele.
Standard EN 50304
Energiakulu sundkonvektsiooni
puhul Klass
kittereziim: — Staatiline
ELi direktiivid: 2006/95/EU
12.12.06 (Madalpingedirektiiv) ja
jargnevad muudatused -
2004/108/EU 15.12.04
(Elektromagnetiline thilduvus) ja
jargnevad muudatused -
2009/142/EU 30.11.09 (Gaas) ja
jargnevad muudatused -
93/68/EMU 22.07.93 ja jargnevad
muudatused - 2002/96/EU.
1275/2008
(Ootereziimis/valjalilitatud
olekus)

ENERGIAMARGIS

A

Andmeplaadil, paikneb klapp voi pérast termokapis on
avatud, on vasakul seina sees ahju.
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Kaitamine ja kasutamine

Pliidi kasutamine
Gaasipoletite siiiitamine

Igal POLETINUPUL on taisring, mis naitab vastava
pdleti leegi tugevust.

Péleti stiutamiseks:

1. Pange péleti juurde stuldatud tikk véi tulemasin;

2. Vajutage POLETINUPP alla ja keerake seda
vastupdeva nii, et see on suunatud leegi maksimaalse
seadistuse 6 poole;

3. Leegi tugevuse reguleerimiseks keerake

POLETINUPPU vastupdeva.Véite kasutada
minimaalset seadistust 6 , maksimaalset seadistust 6

v6i nende kahe vahepealset asendit.

Kui seade on varustatud elektrilise stitega* (C),
vajutage POLETINUPP
alla (téhistatud simboliga

%), hoidke POLETINUPP
all ja keerake vastupaeva
minimaalse leegitugevuse
suunas, kuni péleti sttib.
Nupu vabastamisel v&ib pdleti
kustuda.Sel juhul korrake

toimingut ja hoidke nuppu kauem all.
! Kui leek peaks juhuslikult kustuma, lllitage pdleti valja

ja oodake enne uuesti sisse lulitamist vahemalt 1 minut.
Kui seade on varustatud turvaseadisega (X)*, vajutage

POLETINUPP alla ja hoidke seda all umbes 2-3
sekundit. Selle aja jooksul aktiveerib leek seadme.

Péleti valja lilitamiseks keerake nupp kuni I8ppasendini
°

Praktilised néuanded poéletite kasutamiseks
Péletite véimalikult efektiivse talitluse tagamiseks ja
gaasikulu vahendamiseks soovitame kasutada ainult
kaanega néusid, mille p6hi on Uhetasane.Need peavad
vastama ka péleti suurusele.

Péleti f Toidundu labim66t (cm)
Kiire (R) 24 - 26
Poolkiire (S) 16 - 20
Taiendav (A) 10 - 14

Péleti maaratlemiseks vaadake osas ,Péletite ja
diuside andmete tabel” olevat skeemi.

! Kui mudel on varustatud vaiksema restiga, siis pidage
meeles, et seda v6ib kasutada ainult lisap6letiga, kui
kasutate n6éusid, mille 1abim&ét on alla 12 cm.

Ahju kasutamine

! Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage

suletud uksega tihja ahju maksimumtemperatuuril
vahemalt pool tundi.Enne ahju valja ltlitamist ja
ahjuukse avamist tuulutage ruumi.Ahjust véib eralduda
veidi ebameeldivat I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis
kasutatud kaitsevahendite p&lemisest.

! Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle
kilgedelt kaitsekile.

! Arge pange otse ahju p&hjale mingeid esemeid, sest
need véivad kahjustada ahju emailkihti.Kui kasutate
grillvarrast, siis kasutage ainult 1. kipsetustasandit.
Ahju nupud

Nende kahe nupuga saate valida ahju erinevaid
funktsioone ja toidu jaoks sobiva kiipsetustemperatuuri.
Erinevad kipsetusfunktsioonid valitakse nende kahe
nupu abil jargmiselt:

valikunupp

termostaadinupp ahjupaneelil.

Ahju valgus lulitub sisse, kui kas véi Uks valikunupp ei

ole asendis ,0”. Nupuga G saate ahju valguse sisse
[Ulitada ka siis, kui Ukski kiitteelement ei ole sisse
[Glitatud.Kui ahju tuli péleb, on ahi kasutusel ja tuli péleb

seni, kuni ahju kasutatakse.
Taimer

Taimeri aktiveerimiseks toimige jargmiselt:

1. Helisignaali seadmiseks keerake nupp TIMER
paripdevaCpeaaegu taispddrde vorra.

2. Soovitud aja seadmiseks keerake nuppu TIMER
vastupaeva®O.

Kitteelementide kirjeldus
Ummagune kiirgav kitteelement muutub punaseks 10-
20 sekundit peale sisse IUlitamist.
Ummagune kiirgav kitteelement tagab (ihtlase soojuse
jaotumise lisaks tavalisele soojuse jaotumisele.
Kiirgavad kutteelemdid valjutavad suurt soojust kohe
kui nad on sisse lUlitatud, pakkudes jargmised eeliseid:
kiirsoojendus (vastavalt gaasipdletile)
kiirjahutus
Uhtlen temperatuur kogu pinna ulatuses (tanu
tsrikulatsiooni kltteelementidele).
Pliidi kasutamise praktilisi n6uandeid
e Kasutage paksu, lameda pdhjaga panne, et need
sobiks ideaalselt keedualaga.

= T

e Kasutage alati panne mille diameeter on piisavalt
suur, et kata pliidiplaat taielikult ning kasutada &ra
kogu toodetav soojus.

2 afms

e Veenduge alati, et panni pohi oleks taiesti puhas
ja kuiv: see tagab panni ideaalse kontakti
keeduplaadiga ja plaat pusib pikemat aega
efektiivsena.

e Valtige samade ndude kasutamist, mida on
kasutatud gaasip0letitega: gaasipdletite poolt
tekitatud soojus on vainud panni pohja kahjustada
ning see ei pruugi ideaalselt keeduplaadiga kontakti
saavutada.
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* Arge jatke keeduplaati sisse iima, et sellele oleks

asetatud keedundu, kuna see voib plaati kahjustada.

Seadistamine | Tavaline véi kiirkeeduplaat
0 Véljas
1 Koddgiviljiade, kala valmistamine
2 Kartulite (auruga), suppide,
kikerherneste ja ubade valmistamine
3 Suure toidukoguse valmistamise
jatkamine, minestroone valmistamine.
4 Praadimine (keskmine).
5 Praadimine (lile keskmise).
6 Ldhiajaline pruunistamine ja keema
ajamine.
Klipsetusreziimid
Staatiline ahi

Nupu seadistus:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C
kuni Max

Ahju tuli stttib ning Glemine ja alumine kitteelement
(takistid) lulituvad sisse.Termostaadinupuga seatud
temperatuur saavutatakse automaatselt ja termostaadi
kontrollsiisteem hoiab temperatuuri pusiva.Tanu
temperatuuri suureparasele jaotumisele véimaldab see
kUpsetusreziim valmistada igat tuupi toitu.

Alumine kiitteelement | —|

Nupu seadistus:mis tahes temperatuur vahemikus 50
C kuni Max

Ahju lamp suttib ja alumine kitteelement lulitub sisse.
Termostaadinupuga seatud temperatuur saavutatakse
automaatselt ja temperatuur hoitakse pusivana.

Seda seadistust soovitame kasutada nende toitude
(pannil toidud) valmimise viimases etapis, mille
valispind peab olema hasti kiipsenud, kuid mille
sisemus peab olema pooltoores, v6i magustoitude
valmistamiseks, mis on kaetud puuviljade véi keedisega
ja mille pealispind peab olema veidi pruunistatud.

Pidage meeles, et selles funktsioonis ei ole véimalik
saavutada ahju maksimaalset temperatuuri (250 C).

See on universaalne ahjuseadistus erinevate toitude
valmistamiseks, v.a. koogid, mille kiipsemistemperatuur

on 180 C véi alla selle.

* *
Ulemine kiitteelement |V—V| / |T_V|
Nupu seadistus:mis tahes temperawahemikus 50
C kuni Max
Ahju lamp stttib, infrapunagrill ltlitub sisse ja
grillvarras hakkab pé6rlema.Grilli isna kdrge ja vahetu
temperatuur véimaldab kohe pruunistada liha valispinna
ning nii on maQIade kadu*véiksem jaliha jaab pehmem.

e |7vY] /]3]

Sisse lllitub tGlemine kitteelement. Tanu grilli aarmiselt

(1) inpesiT

kérgele ja vahetule temperatuurile saab pruunistada

liha ja prae pinda, mis ,lukustab” mahlad ja liha pusib
mabhlane.

Ahju alumises osas asuv panipaik

Ahju alumises osas on panipaik,
mida voib kasutadaahjutarvikute
vOi sligavate ndude hoidmiseks.
_Ukse avamiseks tdmmake seda
ettepoole(vt joonist).

Ahjul on palju erinevaid v8imalusi, tanu millele saate
valmistada k&iki roogasid parimal véimalikul viisil.Aja
jooksul 8pite kasutama selle universaalse ahju k&iki
vBimalusi ja jargnevad soovitused on lihtsalt juhiseks,
mida v6ite muuta vastavalt oma isiklikele kogemustele.
Eelsoojendamine

Kui ahi peab olema eelsoojendatud (Uldjuhul siis,

kui toit on n6usse laotud 6hukese kihina), kasutage
ventilaatoriga reziimi 4, mis v6imaldab saavutada
soovitud temperatuuri v8imalikult kiiresti. Nii sdastate
elektrit.

Seejarel, kui toit on ahjus, valige kéige sobivam
kipsetusreziim.

Poorlev grillvarras*

Pdorleva grillvarda aktiveerimiseks toimige jargmiselt:
1. Pange tilgapann asendisse 1.

2. Pange grillvardatugi asendisse 4 ja sisestage varras
ahju tagapaneelil olevasse avasse.

3. Grillvarda sisse lilitamiseks seadke valikunupp

asendisse |v—v|

€3
Praktilised néuanded toiduvalmistamiseks
Ahjus kipsetamisel kasutage korraga ainult GUhte
tilgapanni ja resti.Valige sobiv kérgus olenevalt sellest,
kas toitu on ulalt vaja rohkem v&i vahem kuumutada.

Eelsoojendamine

Kui ahi peab olema eelsoojendatud (iildjuhul
siis, kui toit on néusse laotatud 6hukese kihina),
kasutage konvektsioonireziimi, mis véimaldab
saavutada soovitud temperatuuri véimalikult
kiiresti.Kui ahi on eelsoojenenud (punane E
ndidikutuli kustub), valige soovitud kiipsetusreziim.
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peab olema temperatuur.Pange lihatiikk keskmisele
restile ja resti alla tilgapann rasva kogumiseks.
Pange rest kindlasti ahju keskele.Kui soovite alt
tulevat kuumust suurendada, pange rest madalamale
siinile.Soolaste roogade (eriti pardi- ja ulukipraad)
valmistamiseks katke liha searasva v6i peekoniga.

= HOIATUS! Ahjul on stopp-
-suisteem, mistottu ei
tule rest veidi véljapoole
tdbmmates taielikult ahjust
valja(1).
Resti taielikuks
véljatdmbamiseks tdstke
resti eestpoolt veidi tles

ja tdmmake (2).

Kala ja liha kiipsetamine

Liha, linnuliha ja kala valmistamiseks seadke ahi
temperatuurile vahemikus 180 C kuni 200 C.
Punase liha kiipsetamiseks, mis peab olema valjast
hasti valminud, kuid seest 6rn ja mahlane, alustage
IGhiajaliselt kérgest temperatuurist (200 C - 220 C) ja
seejarel reguleerige temperatuur madalamaks.
Reeglina, mida suurem on lihatlikk, seda madalam
peab olema temperatuur.Pange lihatikk keskmisele
restile ja resti alla tilgapann rasva kogumiseks.
Pange rest kindlasti ahju keskele.Kui soovite alt
tulevat kuumust suurendada, pange rest madalamale
siinile.Soolaste roogade (eriti pardi- ja ulukipraad)
valmistamiseks katke liha searasva véi peekoniga.

Soovitused ahjus kiipsetamiseks

Valikuliiliti | Toit Kaal | Resti asend Eelsoojenduse | Termostaa- | Valmistami-
seadistus (kg)) | alt lugedes aeg (min) dinupp saeg
(min)

1 Staatiline |Lasanje 2,5 2 5 200 45-50
Cannellonid 2,5 3 5 200 30-35
Pasta au gratin 2,0 3 5 200 30-35
Vasikaliha 1,7 2 10 180 60-70
Kanaliha 1,5 3 10 200 80-90
Pardiliha 1,8 3 10 180 90-100
Kudlikuliha 2 3 10 180 70-80
Sealiha 21 3 10 180 70-80
Talleliha 1,8 3 10 180 70-80
Makrell 1,1 2 5 180 30-40
Punane merikoger 1,5 2 5 180 30-35
Fooliumis kipsetatud forell 1 2 5 180 25-30
Napolitana pitsa 1 2 15 220 15-20
Klpsised véi praanikud 0,5 3 10 180 10-15
Puuviljatort véi tort 1.1 3 10 180 25-30
Soolased pirukad 1 3 10 180 30-35
Parmitaignakook 0,5 3 10 160 25-30
Puuviliakook 1 3 10 170 25-30

2 Ahju Jarelvalmimine

poérand

3 Ulemine |Merikeel ja tindikala 1 4 5 Max 8

siin Kalmaar ja krevett
Tursafilee 1 4 5 Max 4
Grillitud kddgiviljad 1 4 5 Max 10

1 3/4 5 Max 8-10

4 Grill Vasikaliha 16igud 1 4 5 Max 15-20
Karbonaad 1,5 4 5 Max 20
Hamburger 1 3 5 Max 7
Makrell 1 4 5 Max 15-20
Rostitud véileivad nr. 4 4 5 Max 5
Grillvardaga (ainult
mdnedel mudelitel) 1,0 - 5 Max 70-80
Vasikaliha grillvardal 2,0 - 5 Max 70-80
Kanaliha grillvardal

NB:antud kipsetusajad on ligikaudsed ning séltuvad isiklikest maitse-eelistustest. Toidu grillimisel v6i kui kasutate grilli
véi topeltgrilli reifmi, pange alt 1. siinile tilgapann.
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Ettevaatusabinoud ja

soovitused

Selle seadme valja tootamisel ja tootmisel on jargitud
rahvusvahelisi ohutusstandardeid.

Ohutuse tagamiseks lugege jargnevad ohutusnéuded
hoolikalt labi.

Uldohutus

* Need juhised kohalduvad ainult riikide suhtes, mille
siimbol on kasutusjuhendis ja seadme andmeplaadil.

+ See seade on mdeldud toidu valmistamiseks kodus ning ei
sobi kasutamiseks ariliseks véi toostuslikuks otstarbeks.

* Seadet ei tohi paigaldada valitingimustesse, ka mitte
kaetud aladele. Adrmiselt ohtlik on jatta seade vihma ja
tormi katte.

+ Arge puudutage pliidiplaati paljaste jalataldade ega
margade kate v4i jalataldadega.

« PIliiti véivad kasutada ainult tiiskasvanud
toidu valmistamiseks vastavalt kdesolevale
kasutusjuhendile. Seadme kasutamine
muuks otstarbeks (nt ruumide kiitmiseks) on
seadme mittesihiparane kasutamine ja see
on ohtlik. Tootja ei vastuta seadme valest ja
mittesihiparasest kasutamisest tulenevate
kahjude eest.

* Antud juhend on méeldud Klass 1 (eraldiseisev) ja Klass 2
(kahe kapi vahele paigaldatav) seadmele.

» Hoidke lapsed seadmest eemal.

+ Kontrollige, et seadme toitekaablid ei puutu kokku teiste
elektriseadmetega ega ahju kuumade osadega.

+ Ventilatsiooni- ja hajutusavasid ei tohi kinni katta.

+ Arge sulgege klaaskatet (ainult teatud mudelitel), kui
p6letid on sutdatud v6i kui need on veel kuumad.

+ Toidundude asetamisel ahju v6i ahjust vélja vétmisel
kasutage alati pajakindaid.

+ Arge kasutage sissellilitatud pliidi lahedal kergestisiittivaid
vedelikke (alkohol, bensiin jne).

+ Arge pange ahju alumises osas asuvasse panipaika ega
ahju kergestisuttivaid materjale. Seadme juhuslikul sisse
lulitamisel v6ib tekkida tulekahju.

» Kui te seadet ei kasuta, siis peavad nupud olema asendis

+ Seadme lahtiihendamisel vooluvérgust tdmmake pistikust
ja mitte kaablist.

* Enne seadme puhastamist v&i hooldamist ihendage seade
alati vooluvérgust lahti.

+ Kui seadmel peaks tekkima rike, siis arge pltdke seda

() inbesiT

mitte mingil juhul ise parandada. Vastavate teadmisteta
inimeste poolt tehtud remont véib péhjustada kehavigastusi
v6i seadme talitlushaireid. Podrduge klienditoe poole.

+ Arge toetage ahjuuksele raskeid esemeid.

+ See seade ei ole méeldud kasutamiseks isikutele
(sealhulgas lapsed), kellel on vahenenud fuisilised,
meelelised v6i vaimsed v8imed vdi vahesed
kogemused ja oskused véi kes ei tunne seadet. Kui
kénealused isikud seadet kasutavad, tuleb tagada
nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve véi
juhendamine véi anda sellistele isikutele eelnevalt
juhised seadme kasutamiseks.

+ Arge lubage lastel seadmega méangida.

® Kui pliit on asetatud pjedestaal, vétma vajalikke ette-
vaatusabindusid, et valtida pliit libisemist pjedestaal

Kasutusest kérvaldamine

+ Pakkematerjali kasutusest kérvaldamisel: jargige kohalikke
eeskirju, mis v8imaldavad pakendi taaskasutust.

+ Vastavalt Euroopa Liidu direktiivile2002/96/EU elektri-
ja elektroonikaseadmete jaatmete kohta on keelatud
majapidamisseadmete kahjutustamine koos tavaliste
tahkete olmejaatmetega. Kasutuskélbmatuks muutunud
seadmed tuleb koguda kokku eraldi, et optimeerida neis
sisalduvate materjalide taaskasutamist ja ringlussevéttu
ning véahendada méju inimtervisele ja keskkonnale. Ristiga
mahakriipsutatud priigikonteineri tahis kéikidel toodetel
tuletab kasutajale meelde kohustust viia seade kasutusest
kérvaldamisel spetsiaalsesse kogumispunkti.
Tarbijad v8ivad viia oma vana seadme avalikku jadtmete
kogumise kohta v6i ménda muusse thiskondlikku
kogumiskohta v6i kui see on siseriiklike éigusaktidega ette
nahtud, siis viia vana seadme sarnase uue toote ostmisel
edasimijale tagasi.
K&ik suuremad kodumasinate tootjad tegelevad aktiivselt
vanade seadmete kogumise ja kérvaldamise korraldamise
slisteemide loomisega.

Keskkonnasaastmine

» Elektrivérgu tippkoormuse vahendamiseks soovitame
ahju kasutada hilisel parastl6unal ja varastel
hommikutundidel.

+ GRILLI, TOPELTGRILLI ja GRATAANI reziimi
kasutamisel hoidke ahjuuks alati kinni.See aitab
saavutada parema tulemuse ja saasta energiat
(umbes 10%).

» Kontrollige regulaarselt uksetihendite seisukorda ja
puhastage need véimalikust mustusest. Nii sulgub
uks tihedamalt ja vaheneb soojuskadu.
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Hooldus

Seadme valja lUlitamine

Enne mis tahes hooldus- v6i puhastustddde tegemist
Uhendage seade vooluvdrgust valja.

Seadme puhastamine

I Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
puhastusvahendeid, nagu plekieemaldajad,
korrosioonivastased tooted, pulberpuhastusvahendid
v6i abrasiivsed kasnad: need véivad pliidiplaadi pinda
poodrumatult kahjustada.

I Seadet ei tohi puhastada auru- ega survejoaga.

+ Uldjuhul piisab pliidiplaadi pesemisest niiske késnaga
ja kuivatamisest hastiimava paberkateratikuga.

* Roostevabast terasest v6i emailiga
kaetud valisosade ja kummitihendite
puhastamiseks kasutage kdesoojas vees ja
neutraalses seebilahuses immutatud kasna.
Raskestieemaldatavate plekkide puhastamiseks
kasutage spetsiaalseid puhastusvahendeid. Parast
puhastamist loputage ja kuivatage hoolikalt.
Arge kasutage abrasiivseid ega sddvitavaid
puhastusvahendeid.

» Puhastamise hélbustamiseks véite eemaldada pealmise
resti, pbletikatted, leegihajutaja réngad ja péletid.
Peske need soojas vees ja kasutage mitteabrasiivseid
puhastusvahendeid. Enne kuivatamist veenduge, et olete
eemaldanud kéik kérbenud toidujaatmed.

» Elektristttega pliitide elektroonilise stiliteseadise
klemmiosa tuleb sageli puhastada. Samuti
kontrollige, et duusid ei ole ummistunud.

* Ahju sisepindu on kdige parem puhastada parast iga
kasutuskorda, kui pinnad on veel leiged. Kasutage
sooja vett ja puhastusvahendit, seejarel loputage
ja kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid.

» Ahjuukse klaasi puhastamiseks kasutage kasna
ja mitteabrasiivset puhastusvahendit, seejarel
kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid materjale ega teravate servadega
metallkaabitsaid, sest need véivad kriimustada klaasi
ja p6hjustada klaasi pragunemise.

 Lisatarvikuid v8ib pesta nagu tavalisi toidundusid, ka
ndéudepesumasinas.

* Roostevabast terasest pinnale kauemaks jaanud
kare vesi v6i fosforisisaldusega kangetoimelised
puhastusvahendid véivad jatta plekid. Parast
puhastamist loputage ja kuivatage hoolikalt. Kéik
pinnad tuleb hoolikalt kuivatada.

Ahju tihendite kontrollimine

Kontrollige regulaarselt ahjuukse Umber olevaid
tihendeid. Kui tihendid on kahjustunud, péérduge
lahimasse hoolduskeskusesse. Kuni tihendite valja
vahetamiseni soovitame ahju mitte kasutada.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul véivad leegihajutid ummistuda véi neid on
raske poorata. Sel juhul vahetage need valja.

! Seda véib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.

Ahju valgusti lambi valjavahetamine

1. Uhendage pliit vooluvérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage
see samavaarse lambiga: pinge
230 V, véimsus 25 W, sokkel E
14.

3. Pange kaas tagasi ja
Uhendage pliit uuesti vooluvérku.

Arge kasutage ahju lamp, mis / valisvalgustuse.

Klienditugi

Hoidke kaeparast seadme jargmised andmed:

* Seadme mudel (Mod.).

« Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/v&i pakendilt.
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Ahju ukse eemaldamine ja paigaldamine:

1. Avage uks

2. Keerake ukse hingede klambrid taielikult tagasi
(vaadake fotot)

3. Sulgege uks kuni klambrite sulgumiseni (uks jaab

-

4. Vajutage kahte nuppu ulemisel profiilil ja eemaldage
profiil (vaadake fotot)

5. Eemaldage klaas ja puhastage vastavalt peatikis
.Puhastamine ja hooldus” kirjeldatule.

6. Pange klaas tagasi.

HOIATUS! Eemaldatud ukseklaasiga ei tohi ahju
kasutada!

02/2014 - 195119108.00
XEROX FABRIANO

HOIATUS! Ukse sisemise klaasi tagasi panemiseks
sisestage klaas korrektselt, selliselt et paneelile
kirjutatud tekst ei oleks pooratud ja oleks kergesti
loetav.

7. Pange tagasi profiil, korrektse paigutuse korral kostub
klikk.

8. Avage uks taielikult

9.Sulgege toed (vaadake fotot).

10.Nuud saab ukse taielikult sulgeda ja seda saab
tavaliselt kasutada.

Ahju puhastamine auruga

Seda puhastusmeetodi soovitatakse peale vaga rasvaste
toitude valmistamist.

Selle puhastusega saate eemaldada ahju seintele kogunenud
mustuse auru abil, mis tekitatakse ahju sisemuses.

I Oluline! Enne aurupuhastuse alustamist:
-Eemaldage aju pdhjast kéik toidujaagid ja rasv.
- Eemaldage koik ahjutarvikud (restid ja tilgapann).

Teostage jargmised toimingud vastavalt alltoodule:

1. valage 300ml vett ahju kipsetusplaadile ja asetage see
alumisele restile. Mudelitel millel tilgapann puudub, kasutage
kupsetuspaberit ja asetage see alumisele restile grillile;

2. valige funktsioon Pexxum ®YPHA OTOONY: l —lja seadke
temperatuur 100 ° C;

3. hoidke seda ahjus 15 minutit;

4. |ulitage ahi vélja;

5. Kui ahi on jahtunud, avage uks et |Idpetada puhastamine
vee ja niiskeriidega,;

6. peale puastamist eemaldage ahju sisemusest kdik vee jaagid

Kui aurupuhastus on tehtud, péarast eriti rasvaste toitude
valmistamist vOi kui mustust on raske eemaldada, voib osutuda
vajalikuks puhastamise |6petamine harilikul meetodil, mida on
kirjeldatud eelmises peatukis.
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