Haier

Instrukcja obstugi ptyty indukcyjnej POLSKI

HAIPSJ64MC

Dziekujemy za zakup ptyty indukcyjnej HAIER. Przed uzyciem ptyty indukcyjnej
nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi i przechowywac ja
w bezpiecznym miejscu, aby méc do niej wrdci¢ w przysztosci.



Poprzez umieszczenie oznaczenia CE c € na tym produkcie potwierdzamy
zgodnosc¢ ze wszystkimi odpowiednimi europejskimi wymogami bezpieczenstwa,
zdrowia i ochrony srodowiska, ktére majg zastosowanie w ustawodawstwie
dotyczacym tego produktu.

W stosownych przypadkach elementy tego urzagdzenia sg zgodne z:
ROZPORZADZENIE (WE) nr 1935/2004 dotyczace materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Niniejszym firma Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny
z dyrektywa 2014/53/UE.

Peiny tekst deklaracji zgodnosci UE dostepny jest w witrynie internetowej, pod
nastepujacym adresem www.candy-group.com

Przypomnienie o bezpieczenstwie i konserwacja

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzgdzenie i dostepne
czesci nagrzewajg sie do wysokiej temperatury. Nalezy zachowac
ostroznos¢ aby unikng¢ dotykania elementéw grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny zachowac bezpieczng
odlegtos¢ od urzadzenia, chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku do 8 lat,
a osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub braku doswiadczenia i wiedzy moga z niego
korzystac, jezeli pozostajg pod nadzorem lub otrzymaty instruktaz
w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumiaty one
potencjalne zagrozenia.

Nie nalezy zezwalaC dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.

Dzieci bez nadzoru nie mogg czysci¢ ani przeprowadzac
konserwacji

OSTRZEZENIE: gotowanie na ptycie przy uzyciu ttuszczu lub oleju
moze stanowiC zagrozenie i spowodowac pozar.

NIGDY nie nalezy préobowac gasi¢ pozaru wodg. Nalezy wytgczyc¢
urzgdzenie, a nastepnie zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywka lub
kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy
przechowywac przedmiotow na polach grzejnych.
OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia pola nalezy wytgczyé
urzgdzenie, aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

Do czyszczenia nie uzywac myjki parowej.

Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki rondli,
poniewaz mogg one sie nagrzewac.
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Przed otwarciem pokrywy nalezy usungc¢ z niej wszelkie wycieki.

* Przed zamknieciem pokrywy
nalezy odczekac, az ptyta ostygnie.

* Po uzyciu nalezy wytgczyC element grzejny uzywajac
przetgcznika. Nie nalezy polegac na czujniku wykrywajgcym
patelnie.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego regulatora czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

« Elementy stuzgce do odtgczania muszg by¢ wbudowane w
statg instalacje elektryczng zgodnie z przepisami dotyczgcymi
przewodow instalacji elektryczne;j.

» W instrukcjach okreslono typ przewodu, jaki ma by¢ stosowany,
biorgc pod uwage temperature tylnej powierzchni urzgdzenia.

 Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, powinien zostac
wymieniony przez producenta, przedstawiciela serwisu lub osoby o
podobnych kwalifikacjach, w celu unikniecia zagrozenia.

PRZESTROGA: W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z
przypadkowym ponownym witgczeniem wytgcznika termicznego,
urzgdzenie nie moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajgce, takie jak regulator czasowy, lub podtgczone do
obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytgczany przez zaktad
energetyczny.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wytgcznie z oston plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
bgdz z oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzgdzenie.
Stosowanie nieprawidtowych oston moze doprowadzi¢ do
wypadkow
Nalezy zawsze stosowac odpowiednie garnki.
Zawsze umieszczac patelnie na srodku pola, na ktorym zamierza
sie gotowac.
Nie umieszczac nic na panelu sterowania.
Nie nalezy uzywac powierzchni jako deski do krojenia. W instalacji
elektrycznej musi by¢ przewidziane urzadzenie odtgczajgce
zgodnie z zasadami instalacji elektrycznej, ktore okreslaja, jakiego
przewodu nalezy uzy¢ i uwzgledniajgc temperature tylnej
powierzchni urzgdzenia.
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Przed zamknieciem pokrywy nalezy pozostawi¢ powierzchnie ptyty
do ostygniecia.- PRZESTROGA: proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Krotki proces gotowania powinien by¢ stale
nadzorowany

Termometr Preci: Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.
Prosimy o dokladne zapoznanie si¢ z nimi przed uzyciem:
Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen
kuchennych. Nalezy go uzywac wytgcznie w sposodb opisany w
niniejszej instrukcji obstugi.
Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku
do 12 lat.
Termometr moze dziataC¢ w nastepujgcym zakresie temperatur:
10°C do maksymalnej wewnetrznej temperatury 100°C czesci
metalowej. CzeS¢ ceramiczna moze osiggngc¢ 350°C.
W aplikacji Preci przewidziano alarm przegrzania, aby zapobiec
przegrzaniu termometru Preci. Gdy zmierzona temperatura jest
wyzsza niz 80°C Ilub 176°F, zostanie uruchomiony alarm
przegrzania. Jak najszybciej wyjg¢ termometr Preci ze zrodta
ciepta, uzywajac rekawic.
Nie nalezy uzywac termometru Preci w innym urzgdzeniu niz ptyta
indukcyjna.
Nie nalezy uzywac termometru Preci w kuchence mikrofalowe;.
Termometr nalezy czyscic przed kazdym uzyciem.
Termometr Preci moze by¢ czyszczony i myty, ale nie nalezy go na
dtugo zanurza¢ w wodzie. Nie nalezy wktadac urzgdzenia do
zmywarki.
NIE NALEZY DOTYKAC TERMOMETRU Preci GOLYMI DLONMI
OD RAZU PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA. Aby usunaé
termometr Preci z zywnosci po ugotowaniu, nalezy zawsze
zaktadac rekawice.
Podczas gotowania nalezy prawidtowo wtozy¢ termometr Preci do
potrawy. Do stosowania termometru Preci z ptynnymi produktami
spozywczymi zaleca sie stosowanie zatgczonej chochli. Nie nalezy
wystawiaC metalowej czesci termometru Preci na dziatanie ciepta
wytwarzanego przez urzgdzenie.
Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne uszkodzenia
termometru Preci spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzgdzenia.
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- Nie nalezy uzywac¢ termometru Preci w oleju do smazenia.

- Podczas uzywania kratki metalowa czes¢ termometru Preci nie
moze jej dotykac.

- Nie nalezy wktadac termometru Preci do izolowanego materiatu,
takiego jak folia.

- NIE UZYWAC termometru Preci w temperaturze powyzej 110°C

- W przypadku wybierania z aplikacji hOn przepisu z wykorzystaniem
Preci musi on znajdowac sie w poblizu ptyty grzewcze,.

- Przed kazdym uzyciem nalezy upewnic¢ sie, ze termometr Preci jest
w petni natadowany.

- Po uzyciu doktadnie oczysci¢ ceramiczng nasadke termometru
Preci.

Szanowny Kliencie:
Dziekujemy za zakup ptyty indukcyjnej Haier. Mamy nadzieje, ze bedzie dobrze stuzyta przez
wiele lat.

Przed uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy doktadnie zapoznac¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi i
przechowywac jg w bezpiecznym miejscu, aby moc do niej wréci¢ w przysztosci.

Opis produktu

Ptyta indukcyjna nadaje sie do wszystkich rodzajow gotowania. Posiada elektromagnetyczne strefy
gotowania, mikrokomputerowe sterowanie i wiele przydatnych funkciji, co czyni jg idealnym
wyborem dla dzisiejszej rodziny.

Produkowana ze specjalnie importowanych materiatow ptyta indukcyjna Haier jest niezwykle
przyjazna dla uzytkownika, trwata i bezpieczna.

Zasada dziatania

Ptyta indukcyjna sktada sie z cewki, ptyty grzejnej wykonanej z materiatu
ferromagnetycznego i uktadu sterujgcego. Prad elektryczny za posrednictwem cewki
wytwarza silne pole magnetyczne. Powoduje to powstanie duzej liczby wiréw, ktére z
kolei wytwarzajg ciepto, ktdre nastepnie jest przesytane przez pole grzejne do naczynia
stuzgcego do gotowania.

_ H99) % .

Zelazny garnek

obwod magnetyczny

| ———— szklana ptyta ceramiczna
LLL) ece cewka indukcyjna
L > Indukowane prady
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Bezpieczenstwo

Ta ptyta zostata specjalnie zaprojektowana do
uzytku domowego.

W ramach ciggtych badan majgcych na celu
doskonalenie swoich produktow firma Haier
zastrzega sobie prawo do modyfikacji
wszelkich aspektéw technicznych,
programowych lub estetycznych urzadzenia w
dowolnym momencie.

Ochrona przed przegrzaniem

Czujnik monitoruje temperature pol
grzejnych. Jesli temperatura przekroczy
bezpieczny poziom, pole grzejne zostaje
automatycznie wytgczone.

Wykrywanie matych lub
niemagnetycznych przedmiotéw

Po pozostawieniu na polu grzejnym patelni
o Srednicy mniejszej niz 80 mm lub innego
drobnego przedmiotu (np. noza, widelca,
klucza) lub patelni niemagnetycznej (np.
aluminiowej), przez okoto minute rozlega
sie sygnat dzwiekowy, po czym pole
grzejne automatycznie przetgcza sie w tryb
gotowosci.

Ostrzezenie dotyczace ciepta
resztkowego

Gdy pole grzejne dziata juz przez pewien
czas, powstaje ciepto resztkowe. Pojawia
sie litera ,H” ostrzegajgca, by zachowac
bezpieczng odlegtosc.

Po zdjeciu patelni z pola grzejnego
natychmiast przestaje sie ono nagrzewac i
wylgcza po uptywie minuty od wigczenia
sygnatu dzwiekowego.

Automatyczne oditaczanie

Kolejng funkcjg zabezpieczajgcy ptyty
indukcyjnej jest automatyczne wytgczanie.
Nastepuje to za kazdym razem, gdy
zapomnisz wytgczy¢ pole grzejne. W
ponizszej tabeli przedstawiono domysine
czasy wylgczenia:

Pole grzejne wytgcza sie

FHOPON (10 automatycznie po

1~3 8 godzinach
4~6 4 godzinach
7~9 2 godzinach

Po zdjeciu patelni z kuchenki ptyta wytgczy sie
sama po minucie.

Ostrzezenie: Osoby z rozrusznikiem serca
przed uzyciem indukcyjnej ptyty grzejne;j
powinny skonsultowac sie z lekarzem.

Instalacja

1. Wycig¢ w blacie roboczym otwor o
wymiarach pokazanych na ponizszym
schemacie. Wokot otworu nalezy pozostawi¢
co najmniej 50 mm przestrzeni. Blat roboczy
powinien mie¢ co najmniej 30 mm grubosci i
by¢ wykonany z materiatu zaroodpornego.
Jak pokazano na rysunku (1)

Rysunek (1)

2. Istotne jest, aby ptyta indukcyjna byta
dobrze wentylowana oraz aby wlot i wylot
powietrza nie byty zablokowane.

Nalezy upewnic sie, iz ptyta zostata
prawidtowo zainstalowana w sposéb
pokazany na rysunku 2.

L

mini 760 mm

MAJ jScie
- owietrza
/' mini 5 cm mini 5 mm

0¢

[ mini 2 cm J«

Wiot |

powietrza

/I

i

Rysunek (2)

UWAGA: Ze wzgleddéw bezpieczenstwa
odlegtos¢ pomiedzy ptytg a znajdujaca sie nad
nig szafkg powinna wynosi¢ co najmniej

760 mm.



3. Przymocowac ptyte grzewczg do blatu
roboczego za pomocg czterech uchwytéw
na podstawie ptyty grzewczej. Potozenie
wspornikdw mozna regulowacé w zaleznosci
od grubosci blatu.

Ostrzezenia:

(1) Ptyta indukcyjna musi zostac zainstalowana
przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe. Dysponujemy wiasnymi
wykwalifikowanymi instalatorami. Nigdy
nie nalezy prébowac¢ samodzielnie
instalowac urzagdzenia.

(2) Ptyta indukcyjna nie moze by¢
montowana nad lodoéwkami,
zamrazarkami, zmywarkami lub
suszarkami bebnowymi.

(3) Ptyta indukcyjna powinna by¢
zamontowana tak, aby mozliwe byto
optymalne promieniowanie cieplne.

(4) Sciana i powierzchnia nad ptytg grzewczg
powinny by¢ odporne na ciepto.

(5) Aby unikngc jakichkolwiek uszkodzen,
warstwy ptyty i klej powinny by¢ odporne
na wysokg temperature.

4- Podiaczenie do zasilania

Gniazdko powinno by¢ podtgczone zgodnie z
z odpowiednig normg, do jednobiegunowego
wytgcznika obwodu. Sposob podtgczenia
przedstawiono na rysunku 3.

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga
wymiany, w celu unikniecia wypadkéw
wymiane takg powinien przeprowadzic
serwisant posprzedazny uzywajgc
odpowiednich narzedzi.

Napiecie Potgczenie przewodowe
1 2 3 4 5
—ly
380 - 415V 3N ~ . . -
L1 L2 N =
Czarny  Brazowy Niebieski Zotto-zielony
1 2 3 4 5
220-240V ~ — ¢ N L
czarno-brgzowy Niebieski Zotto-zielony

Rysunek (3)

Jesli urzgdzenie jest podtgczone bezposrednio
do sieci zasilajgcej, nalezy zainstalowac
wytacznik wielobiegunowy z minimalng
szczeling pomiedzy stykami wynoszacg 3 mm.
Instalator musi zapewni¢ poprawne
podtgczenie elektryczne i zgodnosc¢ z
przepisami bezpieczenstwa.

Kabel nie moze byc¢ zgiety ani scisniety. Kabel
musi podlegac¢ regularnym sprawdzeniom i
wymianie, dokonywanej wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

Schemat ptyty indukcyjnej
' 5
3

2

Strefa maks
Strefa maks
Strefa maks
Strefa maks

. 1500/2000 W
. 1500/2000 W
. 1500/2000 W
. 1500/2000 W

Ptyta szklana
Panel sterowania

2l

Rysunek schematyczny panelu sterowania

1

3 . 4

g
1. Przyciski sterowania mocg strefy
grzewczej
Obstuga funkcji ,Gotuj ze mng”
Przycisk regulatora czasowego
Blokada przyciskéw
Przycisk wigczania/wytgczania

A



Dzialanie produktu

Przyciski dotykowe

Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

Nalezy uzy¢ opuszki palca, a nie jego czubka.

Przy kazdym odnotowaniu dotkniecia przez urzgdzenie generowany jest sygnat dzwiekowy.
Nalezy sprawdzi¢, czy przyciski sg czyste, suche i czy nie ma na nich zadnego przedmiotu (np.
naczynia lub szmatki).

Nawet cienka warstwa wody moze utrudnia¢ obstuge urzadzenh sterujgcych.

v X

A e Nalezy uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do
gotowania na ptycie indukcyjne;.
Nalezy znalez¢ symbol indukcji na opakowaniu lub na dnie

patelni.
e Aby sprawdzi¢, czy posiadane naczynia sg odpowiednie, wystarczy e ey
przeprowadzi¢ test magnetyczny. \
W tym celu nalezy przesung¢ magnes w kierunku podstawy patelni. Jesli | =
jest przyciggany, jest to patelnia odpowiednia do gotowania .D
indykcyjnego.

e W przypadku braku magnesu mozna:
1. wlac niewielka ilos¢ wody na patelnie, ktdrg zamierza sie sprawdzic.
2. Jesli ¥ wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa, naczynie jest
odpowiednie.
¢ Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie:
czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy
magnetycznej, szkta, drewna, porcelany, ceramiki i naczynia gliniane.

Nie uzywac naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub krzywg podstawa.

UpewnicC sie, ze podstawa patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar jak strefa
grzewcza. Nalezy stosowac patelnie o srednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla
wybranego pola. Uzywajgc garnka, zuzywamy nieco wiecej energii przy jego maksymainej
wydajnosci. W przypadku korzystania z mniejszych garnkéw wydajnos¢ moze by¢ nizsza od
oczekiwanej. Ptyta grzewcza moze nie wykryC naczynia o srednicy mniejszej niz 140 mm. Zawsze
nalezy umieszczac patelnie na srodku strefy gotowania.

o _-_"“-m

Xr X i

PL-8



Za kazdym razem nalezy podniesc patelnie z ptyty indukcyjnej, a nie przesuwac jej, poniewaz

moze porysowac szkto.

Pyad ﬁi?

Jak uzywacé

Jak rozpoczaé gotowanie

Dotkngc¢ przycisku ON/OFF na trzy sekundy. Po wigczeniu
zasilania emitowany jest jeden sygnat akustyczny, na
wszystkich wyswietlaczach widniejg wskazania ,~” lub ,——"
informujace, ze ptyta indukcyjna jest w trybie gotowosci.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej, z ktorej

zamierza sie skorzystac.

* Upewnic sie, ze spod garnka i powierzchnia strefy grzewczej
sg czyste i suche.

minuty ptyta indukcyjna wytgczy sie automatycznie.
Wdéweczas trzeba bedzie ponowi¢ czynnosci od punktu 1.

» W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie mocy w
dowolnym momencie.

Po dotknieciu suwaka strefy grzewczej wskaznik obok

przycisku bedzie migat.

Wybrac¢ ustawienie mocy, dotykajgc suwaka. ) Zwe.k.
« Jesli nie zostanie wybrane ustawienie mocy, w ciggu 1 —

O® sssssnsn

Zmniejszanie
mocy

= N\

~1] -

Jesli wyswietlacz miga - - ~ naprzemiennie z ustawieniem mocy

Oznacza to, ze:
* nie postawiono garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub

* uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

» garnek jest zbyt maty lub nie jest odpowiednio wysrodkowany na strefie grzewczej.

Grzanie nie nastapi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.

Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 2 minutach, jesli nie zostanie postawiony odpowiedni

garnek.
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Jak zakonczy¢ gotowanie

Dotkng¢ przycisku wyboru danej strefy grzewczej, ktorg
zamierza sie wytgczyc. é\\

Wyltgczyc¢ strefe gotowania, dotykajgc suwaka na ,0".
Upewnic sie, ze na wyswietlaczu widnieje warto$¢ ,0”. g\\

Wyltgczy¢ calg ptyte kuchenng, dotykajgc przycisku
ON/OFF.

Uwazac na gorgce powierzchnie.

Na wyswietlaczu wcigz gorgcej strefy grzewczej bedzie
widnie¢ litera H. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do
bezpiecznej temperatury. Funkcji tef moznatezuzy¢do | -7 mmmmmmmmes E—
oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymac
temperature garnkow, nalezy uzyc strefy grzewczej,

ktéra jest wcigz gorgca.

Korzystanie z funkcji Boost

Wiaczanie trybu Boost
Dotkng¢ suwaka do obstugi danej strefy grzewczej.

Przesunag¢ suwak do ,B”. Sprawdzi¢, czy na wyswietlaczu
widnieje litera ,b”.

Wytaczanie funkcji Boost

Nalezy dotkng¢ suwaka obstugi strefy grzewczej, w
przypadku ktorej zamierza sie anulowac funkcje Boost. é\\

Wyltgczyc¢ strefe gotowania, dotykajgc suwaka na ,0".
Upewnic sie, ze na wyswietlaczu widnieje warto$¢ ,0”. g\_\

+ Z funkcji tej mozna skorzysta¢ na kazdej strefie grzewcze;.
» Strefa grzewcza powrdci do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.
+ Jesli poczgtkowe ustawienie mocy wynosi 0, po 5 minutach nastgpi powrét do poziomu 9.

Blokowanie elementéw sterowania

+ Elementy sterowania mozna zablokowac, aby zapobiec uzyciu ich przez osoby niepowotane (np.
przez dzieci, ktére przypadkowo wigczg strefy grzewcze).

* Po zablokowaniu elementow sterowania wszystkie elementy sterowania z wyjgtkiem przycisku
ON/OFF sg nieaktywne.
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Jak zablokowa¢ elementy sterowania

Dotkngc¢ i przytrzymac przez chwile Na wskazniku regulatora czasowego bedzie
_ widnie¢ wskazanie ,Lo”".
element sterujacy blokada.

Jak odblokowaé elementy sterowania

Dotkngc¢ i przytrzymac przez chwile element sterujgcy blokada.

& Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie elementy sterowania sg
wytgczone z wyjatkiem przycisku wigczania/wytgczania \Y/. W sytuacji awaryjnej ptyte
indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocg przycisku wigczania/wytgczania (D ale
przy kolejnym uzyciu nalezy jg najpierw odblokowac.

Tryb Pauza

« Zamiast wytgczac catg ptyte kuchenng, mozna w niej wstrzymaé proces gotowania.
* Po przejsciu do trybu Pauza wszystkie przyciski sterowania, z wyjgtkiem przycisku
wigczania/wytgczania, sg wytgczone.

Wiaczanie trybu Pauza

Krotkie dotkniecie ,—” i, na regulatorze czasowym | Wskaznik bedzie pokazywat ,11"
w tym samym czasie

Wytaczanie trybu Pauza

Krétkie dotkniecie ,—" i ,,+” na regulatorze czasowym w tym samym czasie.

& Gdy ptyta kuchenna jest w trybie Pauza, wszystkie elementy sterowania sg wytgczone z
wyjatkiem przycisku wigczania/wytgczania @ W sytuacji awaryjnej ptyte indukcyjna

mozna zawsze wytgczy¢ za pomocg przycisku wtgczania/wytgczania \Y/. Piyta kuchenna
wytgczy sie po 10 minutach, jesli nie wyjdziesz z trybu Pauza.

Funkcja sterowania moca

* maksymalny poziom mocy ptyty indukcyjnej mozna ustawic¢, wybierajgc sposrod roznych
dostepnych zakresow;

* ptyty indukcyjne sg w stanie automatycznie ogranicza¢ moc do niskiego poziomu, aby unikng¢
ryzyka przecigzenia.

Jak wejsé do funkcji sterowania moca

Wigczy¢ ptyte grzejng, a nastepnie nacisngc Na regulatorze czasowym pojawi sie
jednoczes$nie blokade klawiszy i +’na wskazanie ,P5”, co oznacza poziom mocy 5.
regulatorze czasowym. Domysinym trybem jest maksymalna moc ptyty
grzewcze;j.
+

Przetaczanie na inny poziom

Nacisng¢ +/- na regulatorze czasowym Przewidziano 5 pozioméw mocy: od ,P1” do
,P5”. Na regulatorze czasowym bedzie
wyswietlany jeden z nich.
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P17
P2
LP3”:
P4

maksymalna moc wynosi 2,5 kW.
maksymalna moc wynosi 3,5 kW.
maksymalna moc wynosi 4,5 kW.
maksymalna moc wynosi 5,5 kW.

,P5”: maksymalna moc to maksymalna moc
ptyty grzewczej.

Potwierdzanie i wychodzenie z funkcji sterowania moca

W tym samym czasie nacisng¢ blokade

klawiszy i , T na regulatorze czasowym, aby
potwierdzic.

A

Wtedy ptyta kuchenna zostanie wytgczona.

Przycisk regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzysta¢ na dwa rézne sposoby:

* Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator czasowy nie wytgczy zadnej strefy
grzewczej przed uptywem ustawionego czasu.

* Mozna go ustawi¢ tak, aby wytaczy¢ jedng lub wiecej stref grzewczych po uptywie ustawionego
czasu.
Czas maksymalnego ustawienia w regulatorze to 99 minut.

a) Korzystanie z regulatora czasowego jako minutnika

Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej

Upewnic sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie
wybrana zadna strefa grzewcza.

Dotkng¢ przyciskow ,+” regulatora czasowego. Wskaznik
minutnika zacznie migac¢ i na wyswietlaczu regulatora
czasowego bedzie widoczne wskazanie ,10”.

ca

Ustawi¢ czas, dotykajgc przycisku ,-” lub ,,+” regulatora ‘:
czasowego

Wskazanie: Dotknag¢ przyciskéw ,-” lub ,+” na regulatorze - +
czasowym .
raz, aby skrocic lub wydtuzy¢ czas o 1 minute.

Dotkng¢ i przytrzymacé raz przycisk ,-” lub ,+” regulatora
czasowego, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10 minut.

Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora
czasowego bedzie migac przez 5 sekund.

Nastgpi sygnat dzwiekowy trwajgcy 30 sekund, a wskaznik
regulatora czasowego pokaze ,- -”, gdy zakonczy sie
ustawiony czas.
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b) Ustawienie regulatora czasowego w celu wytaczenia jednej lub kilku stref gotowania

Ustawienie jednej strefy

Dotkng¢ suwaka do obstugi danej strefy grzewcze;j. é\\

Ustawi¢ czas, dotykajgc przycisku ,-” lub ,+” regulatora .y
czasowego.

Wskazanie: Dotkng¢ przycisku ,-” lub ,,+” na regulatorze G
czasowym,
aby skroéci¢ lub wydtuzy¢ czas o 1 minute.

Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,-” lub ,+” regulatora
czasowego
zmniejszy lub zwiekszy czas o 10 minut.

Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. ~ _ -
Wys$wietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora _
czasowego bedzie migac przez 5 sekund. P | =
UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy

zaswieci sie, wskazujgc, ze wybrana jest ta strefa. — 4

Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze - -
odpowiednia strefa grzewcza zostanie automatycznie
wytgczona. — i

A Pozostate strefy grzewcze bedg nadal dziafac, jesli zostaty wczesniej wiaczone.

Ustawianie wiekszej liczby stref:

Etapy ustawiania wiekszej liczby stref sg podobne do etapdw ustawiania jednej strefy.
Po ustawieniu czasu dla kilku pol grzejnych jednoczesnie zaswiecg sie punkty dziesietne
odpowiednich pdl grzejnych. Na wyswietlaczu minut widoczne sg minuty odliczane przez
regulator czasowy. Kropka wtasciwa dla danej strefy miga.

Pokazano to ponize;j:

(ustawienie na 15

T miinu) ! 5
(ustawienie na 45 ~ 6 +
“““““““““““““ = minut)
Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa wylgczy sie. | - ccoooooooooo — 30
Nastepnie wyswietli nowe minuty odliczane przez regulator
czasowy i kropka wtasciwa dla danej strefy bedzie miga¢. | ~~ """ TTTTTTER o
Pokazano to po prawej stronie: (ustawienie na 30 minut)

Dotkna¢ element sterujgcy wyboru strefy grzewczej, odpowiedni zegar pojawi sie na wskazniku
timera.
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c) Anulowanie dziatania regulatora czasowego

Dotkng¢ przycisku suwaka strefy grzewczej, dla

ktérej zamierzamy anulowac dziatanie regulatora
czasowego.

Dotkngc¢ i przytrzymac przycisk ,-” regulatora
czasowego, a wyswietli sie ,00” i dziatanie ne
regulatora zostanie anulowane. /

Domysline czasy dziatania

Automatyczne wytaczanie sie to funkcja zabezpieczajgca ptyte indukcyjng. Plyta wytgcza sie
automatycznie, jesli uzytkownik zapomni jg wytgczy¢ po gotowaniu. Domys$ine czasy pracy dla
roznych poziomow mocy pokazane sg w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8
Domysiny regulator czasowy dziatania 8 8 8 4 4 4 2 2

N |©

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymacé ogrzewanie i wytgcza sie
automatycznie po 2 minutach.

f Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tego
urzadzenia.

Funkcja ,,Gotuj ze mng”

Najpierw nalezy pobra¢ aplikacje hOn i zainstalowac jg na urzgdzeniu przenosnym. Nastepnie
zarejestrowac ptyte indukcyjng, postepujac zgodnie z instrukcjami bezposrednio z aplikacji.

Aby sparowac ptyte z aplikacjg, nalezy:

Nacisngc¢ i przytrzymac przez 4 sekundy przycisk ,,Gotuj ze mng” na ptycie grzejnej. Po uptywie 4
sekund wskazanie REGULATORA CZASOWEGO zaczyna migac wraz z napisem PA i rozpoczyna
sie proces parowania. Teraz postepowac zgodnie z instrukcjami z aplikaciji.

D)) Nacisngc¢ i przytrzymaé
przez 4 sekundy

Gdy Wi-Fi jest wtgczone: jedna kropka pojawi sie po prawej stronie diody.
Kiedy Wi-Fi jest wytgczone: Nie pojawi sie zadna kropka.

Jak ustawi¢ funkcje ,,Gotuj ze mna”

Wybra¢ menu przepisow w aplikacji hOn lub menu
programoéw specjalnych. Postepowacé krok po kroku
zgodnie ze wskazdéwkami w aplikacji i po zakonczeniu
wystac¢ parametry do ptyty, aby uruchomic¢ gotowanie.

Gdy ptyta otrzyma polecenie z aplikacji, bedzie '-| '-'
emitowac 2 razy sygnat dzwiekowy i miga¢ przez =

jedng sekunde, aby wskazac, ze instrukcje zostaty 1|
otrzymane.

Jesli zamierza sie wyjs¢ z funkcji ,Gotuj ze mng”,
nalezy zmieni¢ poziom mocy strefy. é\\
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a. PARAMETRY BEZPRZEWODOWE

Technologia Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Pasmo(a) czestotliwosci 2402 - 2480 2402 - 2480 /
[MHZz]

Moc maksymalna [mW] 1500 1500 /

b. INFORMACJE O PRODUKCIE W PRZYPADKU URZADZEN PODLACZONYCH DO SIECI

Informacje o produkcje w zakresie wyposazenia sieciowego

Zuzycie energii przez produkt w trybie czuwania
przy podtgczeniu do sieci, jesli wszystkie
przewodowe porty sieciowe sg podtgczone i 1,5W
wszystkie bezprzewodowe porty sieciowe sg
aktywowane:

Jak dokonac aktywacji portu sieci
bezprzewodowej:

Jak dokonac¢ dezaktywacji portu sieci
bezprzewodowej:

Wigcz ptyte grzejna

Wyltaczyc ptytg grzejna.
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Termometr i topatka Preci
Inteligentny bezprzewodowy termometr do zywnosci

Dziekujemy za zakup termometru Haier Preci. Nalezy pamietac, ze dziata on tylko z ptytg
indukcyjng Haier, a przed jej uzyciem nalezy zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami i
wskazoéwkami bezpieczenstwa zawartymi w instrukcji obstugi.

Umieszczajac na urzadzeniu znak CE, potwierdzamy zgodnos¢ ze wszystkimi
istothymi europejskimi wymogami bezpieczenstwa, zdrowia i ochrony srodowiska,
ktére majg zastosowanie w ustawodawstwie dotyczacym tego produktu.

Wprowadzenie

Termometr Preci jest to bezprzewodowy termometr do zywnosci, dzieki ktéremu domowi kucharze
mogag w czasie rzeczywistym monitorowac temperature zywnosci, aby unikng¢ niedogotowania lub
zbyt mocnego wypieczenia i zapewni¢ doskonate rezultaty za kazdym razem. tgczy sie on
bezposrednio z produktem. Szczegdty i status zywnosci w czasie rzeczywistym mozna odczytywaé
na telefonie, wiec uzytkownik dysponuje wynikami w zasiegu reki. Wiecej informacji na temat
parowania i wskazowek dotyczgcych uzytkowania urzgdzenia mozna znalez¢ w instrukcji obstugi
ptyty indukcyjne;j.

ROZpOCZQCie pracy Réine pozycje termometru Preci
1. Pokrywa Pozycja 1 Pozycja 2

ceramiczna

2. Zalecany zakres
zanurzenia

3. Czujnik

4. topatka ze
wskazaniem

roéznych pozyciji
termometru Preci

topatka
Za pomoca topatki z termometrem mozna mieszac¢ jedzenie podczas gotowania.

- Nalezy wyczyscic topatke przed pierwszym uzyciem.
- Nie nalezy uzywac topatki na otwartym ogniu.
- Nie nalezy przecinac topatki.
Nie nalezy umieszczaé topatki w bezposrednim kontakcie z gorgcymi dostepnymi czesciami
p’fyty grzewczej.
- Zakres mozliwych temperatur: -40 °C + 220 °C
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Termometr Preci nalezy przed uzyciem naladowacé 0

« Witozy¢ termometr Preci do fadowarki i zamkng¢ pokrywe. ) o
« Podtgczy¢ tadowarke do zrodta zasilania USB, takiego jak P
adapter USB lub port USB komputera/notebooka, za pomocag " L\

kabla USB. tadowarka moze nie pracowaé poprawnie z
bankiem zasilania z powodu funkcji automatycznego
wylgczania.
« Dioda fadowarki zaswieci sie i bedzie migaC podczas
tadowania. Wylgczy sie, gdy termometr Preci bedzie w peni
natadowany.

Parowanie termometru Preci z ptyta indukcyjnag

« Wejsc¢ do aplikacji hOn na urzgdzeniu mobilnym.

« Przejs¢ do sekcji ustawien ptyty kuchennej, wybra¢ ,Parowanie termometru” i klikngé
.,Parowanie nowego termometru”

« Sprawdzi¢, czy termometr jest natadowany i czy znajduje sie w poblizu ptyty
kuchennej

« Wyswietlacz minutnika bedzie wskazywat nazwe termometru Preci, na
przyktad ,1A”.

» Teraz nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami zawartymi w aplikacji hOn.

« Podczas korzystania z aplikacji, jezeli poziom natadowania termometru wynosi mniej niz
20%, na wyswietlaczu minutnika pojawi sie komunikat ,CH”.

Niniejszym firma Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywag
2014/53/UE. Caly tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny na nastepujgcej stronie internetowe;j:
www.candy-group.com

Technologia BLE

Standard BT 4.0

Pasmo(a) czestotliwosci 2400 MHz — 2480 MHz
Moc maksymalna [mW] 2.5mW (4 dBm)

Metody gotowania z uzyciem termometru Preci

Preci jako termometr

Ustawi¢ w aplikacji hOn docelowg temperature, jakg zamierza sie osiggngc¢, wtozy¢ Preci do
srodka potrawy lub — wraz z akcesoriami — do ptynow, a na aplikacji bedzie mozna obserwowac
wzrost temperatury az do osiggniecia temperatury docelowe;j.

Dzieki temu bedzie mozna doktadnie utrzymac temperature w przypadku wszystkich rodzajow
Zywnosci.

Nie mozna uzywac termometru, gdy dziata funkcja wspomaganego gotowania.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Gotuj ze mng”

Wybrac w aplikacji hOn przepisy lub programy specjalne, postepowac zgodnie z instrukcjami, a
nastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.
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Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktérym zywnosc¢ jest umieszczana w worku prézniowym i gotowana w
niskotemperaturowej kgpieli wodnej. Tak przygotowana zywnos¢ bedzie bardziej soczysta i
delikatna oraz zachowa nienaruszone wtasciwosci odzywcze, dzieki czemu bedzie zdrowsza i
smaczniejsza.

Wejs¢ do aplikacji hOn, aby wybra¢ kategorie potraw, wybrac ten rodzaj gotowania, wstawi¢ mise z
potrawami do garnka z wodg, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania, aby
uzyskac doskonaty rezultat.

Grill

Wybrac¢ kategorie potraw z aplikacji hOn App, wybra¢ ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna
automatycznie przeniesie grill do wtasciwej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania soséw, gulaszu, dan duszonych i
wszelkich potraw o $rednio dtugim czasie gotowania.

Funkcja automatyczna przewidziana w aplikacji hOn delikatnie doprowadza potrawe do lekko
wrzgcej temperatury, utrzymujac jg przez caty czas trwania gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkcji gotowania na parze mozna gotowac na parze takie potrawy jak warzywa, mieso lub
ryby w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania parowego. Gotowanie na parze jest
szybsze niz zwykte gotowanie, poniewaz potrawa nie jest zanurzona w cieczy, traci wiec mniegj
sktadnikdéw odzywczych zawartych w zywnosci i zachowuje jej witaminy, poprawiajgc jej smak oraz
strukture, ktora bedzie bardziej zwarta i przyjemna.

Wsparcie

W razie potrzeby nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Wybér naczyn do gotowania

#ixﬁr@ﬂi’

Smazenie na Stal Zeliwna Zeliwny czajnik  Czajnik z Emaliowane
oleju w nierdzewna patelnia emaliowanej naczynie
naczyniu stali
zeliwnym nierdzewnej

A 4

Ptyta zeliwna

Mozna posiadac¢ ré6zne naczynia kuchenne.

1. Ta ptyta indukcyjna moze zidentyfikowaé rézne naczynia do gotowania, ktére mozna
przetestowa¢ w jeden z ponizszych sposobdw:
Umiesci¢ naczynie na polu grzejnym. Jezeli odpowiednie pole grzejne wskazuje poziom mocy,
naczynie jest odpowiednie. Jesli miga ,U”, naczynie nie nadaje sie do stosowania z ptytg
indukcyjna.
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2. Przytrzymac¢ magnes na naczyniu. Jesli magnes jest przyciggany przez naczynie, nadaje sie
ono do uzytkowania z ptytg indukcyjna.
UWAGA: Podstawa naczynia musi zawieraC materiat magnetyczny.
Musi ona by¢ ptaska, a jej srednica musi by¢ zgodna z ponizszg tabelg 1.

3. Uzywac wytgcznie ferromagnetycznych naczyn kuchennych wykonanych ze stali emaliowanej,
z zeliwa lub stali nierdzewnej, ale kompatybilnych z ptytg indukcyjna.

4. Uzywac patelni, w ktorych srednica obszaru ferromagnetycznego (dno patelni) ma wymiary
zgodne z ponizszg tabelg. (Tabela 1)

- Jesli uzywa sie mniejszych garnkéw, moze to mie¢ wptyw na wydajnosc.
- W przypadku uzycia garnkow o srednicy mniejszej niz wskazana w tabeli 1, garnki mogg nie
zostacé wykryte.

Zgodnie z wymiarami strefy, na ktorej uzywane sg garnki, mozna korzystac z naczyn o rozne;j
Srednicy, jak pokazano ponizej:

o

L.,
ot

Yy \
| 2210 } )

5. Jesli czes¢ ferromagnetyczna zakrywa tylko czesciowo dno naczynia, tylko czesé
ferromagnetyczna nagrzeje sie, a reszta moze nie nagrzac sie do temperatury wystarczajgcej
do gotowania.

6. Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednolity, ale zawiera inny materiat, na przyktad
aluminium, moze to niekorzystnie wptyngé na proces nagrzewania sie i na wykrywanie patelni.

Jesli podstawa patelni jest podobna do tych na ponizszych rysunkach, patelnia moze nie zosta¢
wykryta.

Srednica podstawowa naczyn do gotowania indukcyjnego

Pole grzejne Minimum Maksimum
1i2 140 180
3i4 140 180

Powyzsze moze sie rozni¢ w zaleznosci od wielkosci patelni i materiatu, z ktérego jest wykonana.
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Czystos¢ i konserwacja

Powierzchnie ptyty indukcyjnej mozna fatwo oczysci¢ w nastepujgcy sposéb:

Rodzaj

. . Sposoéb czyszczenia Materiaty czyszczace
zanieczyszczenia

ZanurzyC w gorgcej wodzie i wytrze¢ do

Oswietlenie
sucha

Gabka czyszczaca

Nanies¢ na ten obszar biaty ocet,
przetrze¢ miekkg szmatka lub uzyé
dostepnego w handlu produktu.

Pierscienie i kamien
wapienny

Specjalny klej do szkta
ceramicznego

Do usuwania resztek ze szkta Specjalny klej do szkta
ceramicznego nalezy uzyc¢ specjalnego ceramicznego
zgarniacza (najlepszy jest produkt
silikonowy).

Karmel, stopione
aluminium lub
tworzywa sztuczne

UWAGA: Przed czyszczeniem nalezy odtgczyc¢ zasilanie.

Wyswietlanie usterek i ich kontrola

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki niej technik moze sprawdzi¢
dziatanie roznych komponentéw bez wymontowywania ich lub wyjmowania ptyty kuchennej z blatu.

Rozwigzywanie probleméw
1) Kod usterki i mozliwe rozwigzania ze strony uzytkownika;

Kod usterki Problem Rozwigzanie
Auto-Recovery

E1 Napiecie zasilania jest wyzsze od L, o )
napiecia znamionowego. Sprawdzi¢, czy zasilanie jest prawidiowe.

Wigczy¢ po sprawdzeniu, czy zasilanie

E2 Napie'ck_a zasilgnia jesj[ nizsze od jest prawidtowe.
wartosci znamionowej.
E3 Wysoka temperatura czujnika ptyty |Poczekac, az temperatura ptyty
ceramicznej. (1#) ceramicznej powroci do normalnego
. poziomu.
E4 Wysoka temperatura czujnika ptyty Dotknaé przycisku ,ON/OFF”, aby

ceramicznej. (2#) ponownie uruchomié urzgdzenie.

E5 Wysoka temperatura IGBT. (1#) Poczekaé, az temperatura IGBT powrdci
do normalnego poziomu.

Dotkng¢ przycisku ,ON/OFF”, aby

E6 Wysoka temperatura IGBT. (2#) ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Sprawdzi¢, czy wentylator dziata ptynnie;
jesli nie, nalezy wymieni¢ wentylator.

Brak Auto-Recovery

Usterka czujnika temperatury ptyty
F3/F6 ceramicznej — zwarcie obwodu (F3 w
przypadku 1#, F6 w przypadku 2#)

Usterka czujnika temperatury ptyty

Sprawdzi¢ potgczenie lub wymieni¢
czujnik temperatury ptyty ceramicznej.

F4/F7 ceramicznej — obwdd otwarty (F4 w
przypadku 1#, F7 w przypadku 2#)
F5/F8 Usterka/nieprawidtowy czujnik
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Kod usterki Problem Rozwiazanie

temperatury ptyty ceramicznej . (F5
w przypadku 1#,F8 w przypadku 2#)

Awaria czujnika temperatury IGBT
FO/FA (zwarcie obwodu/obwdd otwarty w
przypadku 1#)

Awaria czujnika temperatury IGBT
FC/FD (zwarcie obwodu/obwdd otwarty w
przypadku 2#)

Wymieni¢ panel zasilania.

2) Konkretne usterki i rozwigzania

Usterka Problem Rozwigzanie A Rozwigzanie B
Dioda nie zaswieca sie |Brak zasilania. Sprawdzi¢, czy wtyczka
po podtgczeniu jest dobrze wtozona do
urzgdzenia. gniazdka i czy to gniazdko
dziata.

Nieprawidtowe Sprawdzi¢ podtgczenie.

podtgczenie

akcesoryjnego

panelu zasilania i
panelu wyswietlacza.

Akcesoryjny panel Wymienic¢ akcesoryjny

zasilania jest panel zasilania.

uszkodzony.

Panel wyswietlacza |Wymieni¢ panel

jest uszkodzony. wys$wietlacza.
Niektdére przyciski nie Panel wyswietlacza |Wymieni¢ panel
dziatajg lub wyswietlacz |jest uszkodzony. wyswietlacza.

LED jest nieprawidtowy.

Zaswieca sie wskaznik |Wysoka temperatura | Temperatura otoczenia

trybu gotowania, ale piyty. moze byc¢ zbyt wysoka.
ogrzewanie nie WiIot powietrza lub otwory
uruchamia sie. wentylacyjne powietrza
mogg by¢ zablokowane.
Wentylator dziata Sprawdzi¢, czy wentylator
niewtasciwie. dziata ptynnie;
jesli nie, wymienic
wentylator.
Panel zasilania jest |Wymieni¢ panel zasilania.
uszkodzony.
Ogrzewanie zostaje Uzywane naczynie |Uzy¢ odpowiedniego Obwdd
nagle zatrzymane jest nieprawidtowe. |naczynia (patrz wykrywania
podczas pracy i widaC¢ | &rednica garnka jest Instrukcja). patelni jest
migajgca litere ,u". zbyt mata. uszkodzony,
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Usterka

Problem

Rozwiazanie A

Rozwiagzanie B

Kuchenka przegrzata
sie.

Urzadzenie jest
przegrzane. Poczeka¢, az
temperatura powroci do
normalnego poziomu.
Dotkng¢ przycisku
»,LON/OFF”, aby ponownie
uruchomi¢ urzgdzenie.

wymienic panel
zasilania.

Strefy grzejne z tej
samej strony (np.
pierwsza i druga strefa)
wyswietlatyby ,u".

Nieprawidtowe
podtgczenie panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Panel wyswietlacza
w czesci
komunikacyjnej jest
uszkodzony.

Wymienic¢ panel
wyswietlacza.

Gtéwny panel
zasilania jest
uszkodzony.

Wymieni¢ panel zasilania.

Dzwiek silnika
wentylatora brzmi
nietypowo.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymieni¢ wentylator.

Powyzsze wskazania sg jedynie przypuszczeniem, czynnosci takie wykonuje sie przy

powszechnych usterkach.

Prosze nie demontowaé urzgdzenia samodzielnie, aby unikng¢ zagrozen i uszkodzen ptyty

indukcyjne;j.
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Obstuga klienta

w przypadku wystgpienia usterki, przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi posprzedaznej
nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

- Sprawdzi¢, czy urzagdzenie jest prawidtowo podigczone do zrodta zasilania

- PrzeczytaC€ powyzszg tabele awarii i wyswietlacza.
Jesli nadal nie mozna rozwigzac problemu, nalezy wytaczy¢ urzgdzenie, nie prébowac go
demontowac i zadzwonic do dziatu obstugi posprzedaznej.

Deklaracja specjalna

Tres¢ niniejszej instrukcji zostata doktadnie sprawdzona. Firma nie
ponosi jednak odpowiedzialnosci za btedy w druku lub przeoczenia.
Do zmienionej wersji instrukcji mogg rowniez bez uprzedzenia byc¢
wprowadzone zmiany techniczne. Wyglad i kolor urzgdzenia w niniejszej
instrukcji moze rozni¢ sie od rzeczywistego.

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywg europejskg 2012/19/WE w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Kategoria WEEE
obejmuje zaréwno substancje zanieczyszczajgce (ktére mogg powodowac
negatywne skutki dla srodowiska), jak i podstawowe komponenty (ktore mogg zostac
ponownie uzyte). Istotne odpowiednie obchodzenie sie z WEEE, aby prawidtowo
¢ substancje zanieczyszczajgce oraz odzyskiwac wszystkie materiaty. Kazdy z
nas jest odpowiedzialny za to, by WEEE nie stat sie problemem srodowiskowym;
wazne jest przestrzeganie pewnych podstawowych zasad:
- WEEE nie nalezy wyrzucac¢ razem ze zwyklymi odpadami domowymi;
-  WEEE nalezy oddac¢ do odpowiednich punktow selektywnej zbiérki odpadéw w
regionie lub firm zajmujgcych sie ich utylizacja.
W wielu krajach w przypadku WEEE duzych rozmiaréw moze byé odebrany przez
odpowiedni podmiot z domu uzytkownika. Kiedy kupuje sie nowe urzadzenie, stare
urzgdzenie mozna zwrocic¢ sprzedawcy, ktdry odbierze je za darmo na zasadzie
,=urzadzenie za urzgdzenie”, pod warunkiem, ze urzgdzenie jest odpowiedniego typu
i posiada te same funkcje, co nowy dostarczony sprzet.
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Informacje o produkcie — domowe ptyty grzejne zgodne z rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Pozycja Oznaczenie Wartos¢ Je;lj(r;os
Identyfikacja modelu HAIPSJ64MC
Typ ptyty grzejnej: plyta grzejna elektryczna
Liczba pol i/lub obszaréw pola 4
grzejnych obszary
Technologia grzewcza (strefy | Indukeyjne pola grzejne X
indukcyjne i strefy gotowania, - -
P . Indukcyjne obszary grzejne
promiennikowe ptyty grzejne, — -
piyty lite) promiennikowe pola grzejne
plyty lite
Tyt, strona o 18.0 cm
lewa '
Tyt, Srodek %] cm
Tyt, strona
prawa o 18,0 cm
Srodek, @ om
strona lewa
W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzejnych: $rednica Srodek, o
powierzchni uzytecznej dla kazdego pola grzejnego Srodek cm
elektrycznego, w zaokragleniu do 5 mm Srodek, o
strona prawa cm
Przéd, strona o 18,0 cm
lewa
Przéd,
Srodek @ cm
Przéd, strona @ 18,0 cm
prawa
Tyt, strona | cm
lewa W
Tyt, Srodek VIV cm
Tyt, strona | cm
prawa w
Srodek, | om
strona lewa W
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzejnych: dtugosc¢ i
" h e ; . Srodek, |
szerokos$¢ powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola srodek W cm
lub obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm
Srodek, I om
strona prawa w
Przéd, strona | cm
lewa W
Przod, | cm
Srodek w
Przéd, strona | cm
prawa w
;ryl’ strona ECelectric cooking 1 86,2 Masa/k
ewa g
TyI, Srodek ECelectric cooking Maza/k
Tyl’ strona ECeIectric cooking 202,8 Masa/k
prawa g
Srodek, E Ceteatric cooki Masal/k
Strona IeWa electric cooking g
Zuzycie energii kazde pole lub kazdy obszar grzejny w Srodek, ) ) Masal/k
przeliczeniu na kilogramy $rodek ECelectric cooking g
Srodek, Masa/k
strona prawa ECelectric cooking g
:ZI;;:(‘J, strona E Celectric cooking 182,4 Maga/k
sprzg:{( E Celectric cooking Maga/k
PFZOd' strona ECeIectric cooking 1 85,0 Masark
prawa g
. " . . . . Masa/k
Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu na kg ECelectric hob 189,1 g

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes$¢ 2: Plyty kuchenne — Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazéwki dotyczgce oszczedzania energii:
« Aby uzyskac¢ najlepszg efektywnos¢ ptyty, nalezy umiesci¢ patelnie na $rodku strefy gotowania.
« Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrocenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki utrzymywaniu ciepta.
« Ograniczy¢ do minimum ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skrdci¢ czas gotowania.
» Rozpoczg¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa bedzie podgrzana.
« Nalezy stosowa¢ patelnig o $rednicy réwnej wielko$ci elementu graficznego dla wybranego pola.

Informacje te nalezy uwazac za czes$¢ instrukcji obstugi urzadzenia.
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