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DZIEKUJEMY ZA WYBOR MARKI ZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA
URZADZENIA.

OSTRZEZENIE

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac instrukcje uzytkowania. Przechowuj jg w
bezpiecznym miejscu do wykorzystania w przysztosci.

OPIS

Jednostka gtéwna

Przetgcznik

Przycisk blokady

Komora mielenia

Slimak podajacy z zamontowanym sprzegtem
Ostrze dwustronne

Sitko 0 oczkach 2,7 mm

Sitko o oczkach 4 mm

9. Sitko o oczkach 8 mm

10. Pierscien

11. Podajnik zywno$ci

12. Popychacz zywnosci

13. Akcesoria do kietbas z separatorem

® NSO OAON =

Akcesoria do warzyw
14. Tarka o drobnych oczkach
15. Gruba tarka
16. Gruba krajalnica
17. Tarka o bardzo drobnych oczkach
18. Korpus
19. Zaczep blokujgcy
20. Podajnik
21. Popychacz

Akcesoria do wyciskarki wolnoobrotowej
22. Akcesoria do wyciskania
23. Slimak do wyciskania
24. Siatka wyciskarki
25. Szyjka wyciskarki
26. Dysza wyciskarki
27. Pojemniki na migzsz i sok

Akcesoria sokowirowki
28. Slimak
29. Komora
30. Ostona
31. Sruba regulatora
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, autoryzowany
serwis lub osobe posiadajgcg podobne kwalifikacje, aby
unikng¢ zagrozenia.

Przestrzegaj czasu dziatania akcesoriow podanego w
poszczegolnych rozdziatach instrukcji obstugi.

W celu czyszczenia postepuj zgodnie z rozdziatem
dotyczgcym konserwacji i czyszczenia niniejszej
instrukcji obstugi.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obstugi ostrzy
tngcych,-i podczas czyszczenia.

Nalezy zawsze odtgczac produkt od zasilania, jesli
pozostaje on bez nadzoru lub przed montazem,
demontazem bgdz czyszczeniem.

Wytgcz urzgdzenie i odtgcz je od zasilania przed
zmiang akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktore
mogag poruszac sie podczas uzytkowania.

Dzieci nie mogg korzystac z tego urzgdzenia.
Urzadzenie oraz jego przewod nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

i umystowych oraz bez doswiadczenia i wiedzy,

jesli sg nadzorowane lub poinstruowane w zakresie
uzytkowania urzgdzenia w bezpieczny sposdb oraz jesli
zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzgdzeniem.

Nie nalezy uzywac akcesoria, jesli slimak do wyciskania
lub obudowa sg uszkodzone lub majg widoczne
pekniecia.



WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod Zzadnym pozorem nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub
niewtasciwa obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest takie samo, jak
wskazano na etykiecie produktu.

Podczas uzytkowania przewdd zasilania nie moze byc¢ splgtany ani okrecony wokét produktu.
Nie uzywaj urzadzenia ani nie podigczaj i odigczaj od sieci mokrymi dtofimi i/lub stopami.

Nie ciggnij za przewdd zasilania w celu odtgczenia od sieci i nie uzywaj go do przenoszenia. W
przypadku awarii lub uszkodzenia i kontaktu nalezy natychmiast odtgczy¢ produkt od sieci.

Nie przetwarzaj twardej zywnosci, takiej jak kosci, orzechy (np. suszone i twarde ziarna soi) lub innej
zywnosci z twardymi widknami.

Podczas obstugi nalezy korzysta¢ z popychacza, nie nalezy popychaé zywnosci rekoma.

Przed wyciskaniem soku za kazdym razem nalezy sprawdzi¢ filtr. W przypadku peknigé lub uszkodzenia
nie korzystaj z wyciskarki i skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem.

W przypadku awarii lub uszkodzenia nalezy natychmiast odtgczy¢ produkt od sieci i skontaktowac

sie z autoryzowanym serwisem. Nie otwieraj urzadzenia, aby zapobiec niebezpieczenstwu. Tylko
wykwalifikowany personel techniczny z autoryzowanego serwisu marki moze przeprowadza¢ naprawy
urzadzenia.

Firma Eurogama Sp. z o0.0. zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody, ktére mogg wystapi¢ u
ludzi, zwierzat lub na przedmiotach z powodu nieprzestrzegania niniejszych ostrzezen.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Maszynka do mielenia migsa

Ciagte uzytkowanie nie powinno przekracza¢ 10 minut; wstrzymaj uzytkowanie po uptywie 10 minut i
uruchom ponownie maszyne po schtodzeniu.

Sposob instalacji maszynki do mielenia migsa

Krok 1: przytrzymaj i przechyl fgcznik maszynki do mielenia migsa o mniej wiecej 45 stopni w kierunku
przycisku przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykreé do
korpusu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (jak przedstawiono na rysunku), a przycisk
blokady automatycznie zamocuje tgcznik. (Rys. 1)

Krok 2: wtéz slimak w facznik maszynki do mielenia migsa (jak przedstawiono na rysunku) (Rys. 2)

Krok 3: zamontuj ostrze dwustronne na wale srubowym (jak przedstawiono na rysunku) ostrzem na
zewnatrz (nieprawidtowe umieszczenie spowoduje usterke). (Rys. 3)

Krok 4: zamocuj sitko do ostrza krzyzowego (w zaleznos$ci od potrzeby wybierz odpowiednie sitko) i
zablokuj (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 4)

Krok 5: jedng reka wcisnij Srodek sitka, a drugg przykreci¢ nasadke ze stopu aluminium (jak
przedstawiono na rysunku). (Rys. 5)

Krok 6: wtéz i zamocuj podajnik na tgczniku i ustaw zmontowang wiasciwie maszynke na stabilnej
powierzchni. (Rys. 6)

Przystgpienie do pracy:

Potnij migso na diugie paski o wymiarach ok. 20 mm x 20 mm x 60 mm (zalecane jest mieso bez kosci i
$ciegien) i utéz je na podajniku.

Po wigczeniu przetgcznika zasilania kolejno wkiadaj przygotowane migso do wlotu podajnika tgcznika.
W przypadku gdy zywno$¢ nie zostanie automatycznie wciggnieta do slimaka, powoli wciskaj zywno$¢
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za pomocg popychacza. (Dozwolone jest stosowanie jedynie oryginalnego popychacza).
Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.
Uwaga: w przypadku gdy zywnos$¢ zablokuje slimak podczas pracy, natychmiast wytgcz zasilanie.

Wytwarzanie kietbas
Sposob instalacji:

Krok 1: przytrzymaij i przechyl tgcznik maszynki do mielenia miesa o mniej wiecej 45 stopni w kierunku
przycisku przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zgbate, w celu zamocowania przykre¢ do
korpusu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (jak przedstawiono na rysunku), a przycisk
blokady automatycznie zamocuje facznik. (Rys. 7)

Krok 2: wiéz $limak do tgcznika (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 8)

Krok 3: zamontuj akcesorium do kietbasy (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 9)

Krok 4: wiéz rure do kietbas do tacznika (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 10)

Krok 5: przykreé nasadke ze stopu aluminium (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 11)
Krok 6: w6z i zamocuj podajnik w tgczniku teowym. (Rys. 12)

Przystapienie do pracy:

Ustaw zmontowane wiasciwie urzgdzenie na stabilnej powierzchni, wtgcz wigcznik zasilania, zamocuj
czysty tgcznik oraz podajnik, po upewnieniu sie, ze urzadzenie pracuje prawidtowo, wtéz zywnos¢

do podajnika i uzyj popychacza. Po zakonczeniu uzytkowania maszynki wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajacego.

Zakres zastosowania: rozne rodzaje miesa bez kosci i $ciggien, mieso i mieszanka przypraw.

Wyciskarka wolnoobrotowa
Wyciskanie soku

Sposoéb instalaciji

Krok 1: przytrzymaj i przechyl tgcznik wyciskarki o mniej wigcej 45 stopni w kierunku przycisku
przetaczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate jedng reka, w celu zamocowania przykreé do
korpusu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a przycisk blokady automatycznie
zamocuje facznik. (Rys. 13)

Krok 2: wtéz slimak do wyciskania do tacznika i umie$¢ siatke wyciskarki w tgczniku. (Rys. 14)
Krok 3: wyceluj szyjke $limaka wyciskarki do wyciskarki i wkre¢ ja w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. (Ryc. 15)

Krok 4: wyceluj otwdr dyszy wyciskarki w szyjke ostony $limaka i wkrec jg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara (Ryc.16)

Uwaga: do jabtek, gruszek, arbuzéw, ogérkéw, marchwi i innych owocédw z migkkimi widknami stosuj
dysze o matym rozmiarze.

Do selera, trzciny cukrowej i innej zywnosci z grubymi witéknami stosuj duzy rozmiar dyszy.

W tych samych warunkach ilo$¢ uzyskiwanego soku bedzie stosunkowo wieksza po przykreceniu dyszy
wyciskarki na poziom ,1”, natomiast ilo$¢ uzyskiwanego soku bedzie stosunkowo mniejsza w przypadku
poziomu ,2”.

Krok 5: wtéz pojemniki na migzsz i sok w wylot wyciskarki i dyszy. Umie$¢ podajnik na wlocie fgcznika
wyciskarki w celu zamocowania. (Rys. 17)

(Wybierz odpowiednig dysze sokowiréwki do wybranej zywnosci)



Ustaw zmontowane urzadzenie na stabilnej powierzchni, potnij owoce na paski o wymiarach ok. 20 mm
x 20 mm x 20 mm i utéz ma podaijniku.

Przystapienie do pracy:

Po uruchomieniu przetgcznika zasilania kolejno wktadaj owoce do podajnika i powoli wciskaj owoce
popychaczem, po sprawdzeniu czy urzadzenie pracuje prawidtowo.

Po zakonczeniu wyciskania odtgcz kabel.
Uwaga: w przypadku gdy zywnos$¢ zablokuje slimak podczas pracy, natychmiast wytgcz zasilanie.

Przygotowanie purée ziemniaczanego i czosnkowego

Uwaga: sposoéb instalacji do przygotowania purée ziemniaczanego i czosnkowego jest taki sam jak
wyciskarki, z wyjatkiem zamiany siatki wyciskarki w kroku 2 na korncéwke do przecierania i zamiany
dyszy wyciskarki na dysze do przecierania w kroku 4.

Przystgpienie do pracy:

zamocuj zmontowane urzgdzenie na stabilnej powierzchni stotu, potnij ziemniaki (obrany czosnek) na
paski o wymiarach ok. 20 mm x 20 mm x 20 mm i utéz je na podajniku.

Po uruchomieniu przetgcznika zasilania powoli wciskaj zywno$¢ do wejscia podajnika za pomocg
popychacza, po sprawdzeniu czy urzgdzenie pracuje prawidtowo.

Po uzyciu wytgcz zasilanie i zabierz przetworzong zywnosé.

Uwaga: sposob instalacji w przypadku przygotowania makaronu jest taki sam jak w przypadku instalac;ji
wyciskarki wolnoobrotowej, z wyjgtkiem zamiany mocowania siatki wyciskarki w kroku 2 na cylinder do
przecierania i zamiany dyszy wyciskarki na dysze do makaronu okragtego/linguine w kroku 4.

Przystgpienie do pracy:
Ustaw zmontowane urzadzenie na stabilnej powierzchni i ut6z ciasto na podajniku.

Po wigczeniu przetgcznika zasilania powoli wciskaj ciasto do wejscia podajnika po sprawdzeniu czy
urzadzenie pracuje prawidtowo.

Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.

Szatkowanie i krojenie
Sposob instalaciji:

Krok 1: przytrzymaj i przechyl tacznik szatkownicy o mniej wiecej 45 stopni w kierunku przycisku
przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykre¢ do korpusu w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a przycisk blokady automatycznie zamocuje tgcznik.
(Rys. 18)

Krok 2: otworz tacznik szatkownicy i widéz wybrany beben tngcy o wymaganej grubosci szatkowania
(Ryc. 19)

Krok 3: dokre¢ pokrywe facznika szatkownicy i ustaw zmontowane urzgdzenie na stabilnej powierzchni.
(Rys. 20)

Przystgpienie do pracy:
Utéz przygotowane owoce i warzywa na podajniku.

Po wigczeniu przetgcznika zasilania kolejno wkfadaj zywno$¢ do wejscia podajnika po sprawdzeniu czy
urzadzenie pracuje prawidtowo i powoli wciskaj zywnos$¢ popychaczem.

Zakres zastosowania: dynia, ogérek, ziemniak, batat, marchew oraz inne owoce i warzywa z migkkimi
widknami.

Uwaga: w przypadku gdy zywnos$¢ zablokuje slimak podczas pracy, natychmiast wytgcz zasilanie.
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Wyciskarka

Sposob instalaciji:

Krok 1: przytrzymaj i przechyl tgcznik maszynki do mielenia migsa o mniej wiecej 45 stopni w kierunku
przycisku przetagczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykre¢ do

korpusu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (jak przedstawiono na rysunku), a przycisk
blokady automatycznie zamocuje fgcznik.

Krok 2: wtéz $limak do mielenia migsa do tgcznika (jak przedstawiono na rysunku).

Krok 3: zamontuj wyciskarke i umies$¢ jg w tgczniku, zaktadajgc nasadke ze stopu aluminium (jak
przedstawiono na rysunku). (Rys. 21)

Przystapienie do pracy:
1. Pokroj pomidory
2. Utéz plasterki pomidoréw na podajniku

3. Wiacz przetgcznik zasilania i upewnij sie, ze urzadzenie pracuje prawidtowo przed utozeniem
zywnosci na podajniku, nastepnie uzyj popychacza.

Uwaga: jesli zywno$¢ zablokuje sie w urzgdzeniu, nalezy niezwlocznie odtgczy¢ zasilanie.
Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z gniazdka.

Nie zanurzaj urzadzenia i kabla zasilania w wodzie ani innych ptynach i nie myj ich w zmywarce.
Podpowiedz: sugeruje sie, aby czysci¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu.

Aby rozmontowa¢ urzadzenie, nalezy obracac urzadzenie w

kierunku odwrotnym niz podczas instalac;ji.

Po zdemontowaniu wszystkich elementéw nacisnij przycisk blokady 1 jedng reka, a druga odkre¢ tacznik
zgodnie z kierunkiem strzatki przedstawionym na rysunku.

Podczas demontazu nalezy zachowac¢ szczegding ostroznosc¢.
Do czyszczenia wyciskarki nie uzywac¢ srodkéw Sciernych, skrobakéw, acetonu i alkoholu.
Poniewaz niektére czesci sg ostre, nalezy czyscic je szczoteczka, aby nie skaleczy¢ palcow.

Nie zanurzaj silnika w wodzie ani nie ptucz go pod biezacg woda. Temperatura wody uzywanej do
czyszczenia nie powinna przekracza¢ 60°C.

Tylko plastikowe czesci nadajg sie do mycia w zmywarce. W przypadku metalowych czesci zalecane
jest ptukanie ich pod biezgcg wodg i natychmiastowe suszenie.

Tabela z przepisami

Ciggta praca nie powinna przekracza¢ 10 minut; wstrzymaj prace po uptywie 10 minut i uruchom
maszyne po schtodzeniu.

Akcesoria Zywnosé llosé Czas pracy
Wyciskarka Namoczona marchew 3 kg 10 minut(y)
#5 Funkcja mielenia Wotowina 3,5 kg 10 minut
#8 Funkcja mielenia Wotowina 5 kg 10 minut
Szatkownica Namoczona marchew 0,5 kg 1 minut(y)




EKOLOGICZNA UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polska
Ustawa z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

e Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikdéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

Please read the instructions for use carefully prior to using the product. store these in a safe place for
future reference.

DESCRIPTION

1.Main unit

2.Switch

3.Lock button

4.Mincing chamber

5.Feed screw with assembled coupling
6.Double side blade

7.Mesh sieve with 2.7mm holes
8.Mesh sieve with 4mm holes

9.Mesh sieve with 8mm holes

10. Ring collar

11. Food tray

12. Food pusher

13. Sausage accessory with separator

Vegetables accessory
14. Fine grater

15. Coarse grater

16. Coarse slicer

17. Ultra-fine grater
18. Accessory body
19. Locking tab

20. Tray

21. Pusher

Slow juicer accessory

22. Juicing accessory

23. Juicing screw

24. Juicer mesh

25. Neck of juicer

26. Juicer nozzle

27. Residue and juice collectors

Juice extractor accessory
28. Juicer screw

29. Juicer chamber

30. Juicer anti splash protector
31. Juicer regulator screw



SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories
indicated in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section
of this manual for cleaning. Warning: potential injury
from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades and during cleaning.

Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

Do not use if the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover is damaged or has visible cracks.
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IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use
under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the
warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle Unplug the product
immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use
under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the
warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Do not process tough foods, such as bones, nuts (such as dry and hard soybeans) or other food with
tough fiber.

Please utilize the feeder push during operation, instead of pushing food by hands.

Check the filter before squeezing juicer per time. Do not use the juicer any more in case of any cracks or
damage, and get in touch with the nearest dealer and manufacturer.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

Eurogama Sp. z o.0. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for
the non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
Meat Grinder

The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of
exceeding 10 minutes and restart the machine after cooling down.

Installation method for meat grinder.

Step 1: hold and tilt the tee-junction of minced meat toward the switching push button at about 45
degrees embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body (as shown in the picture) for
fastening, and the lock button will automatically fix the tee-junction. (Fig.1)

Step 2: put the screw into the tee-junction of minced meat (as shown in the picture) (Fig.2)

Step 3: assemble the crossblade on the screw shaft (as shown in the picture) with blade outward (failure
will be caused by incorrect placement). (Fig.3)

Step 4: attach the mesh sieve to the crossblade (select micropore mesh sieve, mesopore mesh sieve
and macropore mesh sieve as needed), and lock the half slot of mesh sieve to the adjusting pin of tee-
junction (as shown in the picture). (Fig.4)

Step 5: press on the center of the mesh sieve with one hand and screw the aluminum alloy cap with the
other hand (as shown in the picture). (Fig.5)

Step 6: put and fix the material plate into the tee-junction, and fix the assembled appliance on a stable
surface. (Fig.6)

Operational Approach:



Cut the meat into long strip of about 20mmx20mmx60mm (meat without bone or tendons is
recommended) and put it into the material plate.

Turn on the power switch, and put the prepared meat into feed port of tee-junction in turn after
confirming the normal operation of the appliance.

In case the food failed to be automatically drawn into the meat screw, slowly press the food with feeder
push. (Feeder push is allowed only).

Please disconnect the power plug after use.
Note: in case food locked in the screw out of work during the operation, immediately turn off the power.

Making Sausages
Installation method:

Step 1: hold and tilt the tee-junction of minced meat toward the switching push button at about 45
degrees embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body (as shown in the picture) for
fastening, and the lock button will automatically fix the tee-junction. (Fig.7)

Step 2: put the screw of minced meat into the tee-junction (as shown in the picture). (Fig.8)
Step 3: assemble sausage filter (as shown in the picture). (Fig.9)

Step 4: put the sausage tube into the tee-junction (as shown in the picture). (Fig.10)

Step 5: screw up the aluminum alloy cap (as shown in the picture). (Fig.11)

Step 6: put and fix the material plate into tee-junction. (Fig.12)

Operational approach:

Fix the assembled appliance on the stable surface, turn on the power switch, embed the clean-washed
casing into the discharge port (for fastening) after confirming the normal operation of the appliance, put
the marinated food into the material plate, and push it into feed port by feeder push.

Please disconnect the power plug after use.
Scope of application: a variety of meat without bone or tendon, meat and seasoning mixture.

Slow Juicer

Juicing
Installation method

Step 1: hold and tilt the juicing tee-junction toward the switching push button at about 45 degrees
embedded in the output gear with one hand, anticlockwise screw in the body for fastening, and the lock
button will automatically fix the tee-junction. (Fig.13)

Step 2: put the juicing screw into the tee-junction and embed the juicer mesh tube into the tee-junction.
(Fig.14)

Step 3: aim the neck of juicer tee-junction cover at the neck of juicer tee-junction, and anticlockwise
screw it into the tee-junction. (Fig.15)

Step 4: aim the slot of juicer nozzle at the neck of juicer tee-junction cover and anticlockwise screw it to
be fastened with the cover. (Fig.16)

Note: use small-caliber nozzle for apples, pears, watermelons, cucumbers, carrots and other fruits with
fine fiber.

Use large-caliber nozzle for celery, sugarcane and other food with crude fiber.

Under the same condition, the juice yield will be relatively higher when screwing the juicer nozzle in sign
“1” of tee-junction cover, while the juice yield will be relatively lower for sign “2”.

Step 5: respectively put the residue and juice collector cups into outlet under the juicer and nozzle outlet.
Put the material plate in the inlet of juicer tee-junction for fastening. (Fig.17)

(Select different juicer nozzle for different food)
Operational approach:

Fix the assembled appliance on the stable table surface, cut the fruit into strip of approximately
20mmx20mmx20mm and put into material plate.
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After starting the power switch, put fruits into feed port in turn after confirming the normal operation of
the appliance and slowly press fruits by feeder push.

Please disconnect the power line after juicing.

Note: in case food locked to the screw out of work during operation, immediately turn off the power.
Making mashed potato and garlic

Important notice: the installation method for making mashed potato and garlic is same as that of juicer,
except replacing juicer mesh tube in step 2 with mashing cylinder and replacing juicer nozzle with
mashing nozzle in step 4.

Operational approach:

Fixed the assembled appliance on the stable surface, cut the potato (peeled garlic) into strip of
approximately 20mmx20mmx20mm and put them into material plate.

Turn on the power switch and slowly press the food into feed port by feeder push after confirming normal
operation of the appliance.

Disconnect the power supply after use and take processed food away.

Important notice: the installation method of making noodles is same as that of juicer, except replacing
juicer mesh tube in step 2 with mashing cylinder and replacing juicer nozzle with round-noodle/ linguine
nozzle in step 4.

Operational approach:
Fix the assembled appliance on the stable surface and put the duff into material plate.

Turn on the power switch and slowly put the duff into feed port after confirming the normal operational of
the appliance.

Disconnect the power supply after use.

Shred and Slice
Installation method:

Step 1: hold and tilt the tee-junction of shred and slice toward the switching push button at about 45
degrees embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body for fastening and the lock button
will automatically fix the tee-junction. (Fig.18)

Step 2: upward open the tee-junction of shred and slice and put the cutter in (select cutter of thick
filament, thin filament and slice as needed). (Fig.19)

Step 3: tighten the tee-junction cover of shred and slice, and fix the assembled appliance on the stable
surface. (Fig.20)

Operational approach:
Put the prepared fruits or vegetables in the material plate.

Turn on the power switch, put the food into feed port in turns after confirming the normal operation of the
appliance and press the food by feeder push.

Scope of application: pumpkin, cucumber, sponge gourd, potato, sweet potato, carrot and other fruits or
vegetables with fine fibers.

Note: in case food locked on the screw out of work during the operation, immediately turn off the power
supply.

Juice extractor
Installation method:

Step 1: hold and tilt the tee-junction of minced meat toward the switching push button at about 45
degrees embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body (as shown in the picture) for
fastening, and the lock button will automatically fix the tee-junction.

Step 2: put the screw of minced meat into the tee-junction (as shown in the picture)

Step 3: assemble tomato juicer and put it into the tee-junction, crewing up the aluminum alloy cap (as
shown in the picture). (Fig.21)



Operational approach:
1. Chop in tomatoes firstly.
2. put the tomatoes loaf on the tray

3. turn on the power switch and make sure the equipment moves all right before put the food into the
tray, and use food pusher to stress Note: The process of chopper running, if food card in the screw
doesn’t work. should immediately turn off the power.

Please disconnect the power plug after use.

MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning, always turn off the appliance and unplug it from the power supply.

Do not immerse the appliance and power cord in water or other liquids or wash them in the dishwasher.
Prompt: it is suggested that clean the appliance immediately after use, which is

easy for cleaning.

In the event of disassembling the appliance, rotate the appliance on the

opposite direction of installation direction.

When disassembling all tee-junctions, press on the lock button 1 with one hand and screw off the tee-
junction with the other hand as the direction of the arrow shown in the right picture.

Please be careful for the disassembly of the appliance, so as not to scratch your fingers.
Do not use abrasives, scrubbers, acetone and alcohol to clean juicer.
Since some parts are relatively sharp, clean them with a brush, so as not to scratch fingers;

Neither immerse the motor in water, nor rinse it under the water tap. Water temperature for cleaning
should not exceed 60 ° C.

Only plastic parts are suitable for dishwashing machine. For the metal parts it is recommended to rinse
them under tap water and dry them immediately.

Table of recipes

The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of
exceeding 10 minutes and restart the machine after cooling down.

Accessory Load Quantity Time of operation
Juicer Soaked carrots 3kg 10 minutes

#5 Mincer function Beef 3,5kg 10 minutes

#8 Mincer function Beef 5kg 10 minutes
Shredder and grater Soaked carrots 0,5 kg 1 minute

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic

devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal

framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic
and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical
and electronic waste collection centre closest to your home.
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WIR MOCHTEN IHNEN DANKEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN. WIR
WUNSCHEN, DASS DAS PRODUKT ZU IHRER ZUFRIEDENHEIT UND FREUDE FUNKTIONIERT.

ACHTUNG

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Anwendung des Produkts aufmerksam durch.
Bewahren Sie diese flr spatere Nachschlagezwecke an einem sicheren Ort auf.

BEZEICHNUNG

1.Haupteinheit

2.Schalter

3. Verriegelungsknopf

4. Wolfskammer

5.Fdrderschnecke mit montierter Kupplung
6. Doppelseitige Klinge

7.Maschensieb mit 2,7-mm-Lochung
8.Maschensieb mit 4-mm-Lochung

9. Maschensieb mit 8-mm-Lochung

10. Ringband

11. Essenstablett

12. Speiseschieber

13. Wurstwarenzubehdr mit Trennscheibe

Zubehor fir Gemiise

14. Feine Raspel

15. Grobe Reibe

16. Grobschneidemaschine
17. Ultra-feine Reibe

18. Zusatzlicher Aufbau

19. Verriegelungstaste

20. Fach

21. Speiseschieber

Zubehor fir langsame Entsafter
22. Entsaftungszubehor

23. Entsaftungsschraube

24. Entsafter-Gitter

25. Hals des Entsafters

26. Entsafter-Dise

27. Ruckstands- und Saftsammler

Zubehor fiir Saftpresse

28. Entsafter-Schraube

29. Entsafter-Kammer

30. Anti-Spritzschutz fir Entsafter
31. Entsafter-Regulierschraube



SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehors, die
in den entsprechenden Abschnitten des Handbuchs
angegeben sind.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem
Wartungs- und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs
VOr.

Warnung: Mogliche Verletzung durch Missbrauch!

Bei der Handhabung der scharfen Schneidklingen, und
bei der Reinigung ist Vorsicht geboten.

Trennen Sie das Produkt immer von der
Stromversorgung, wenn er unbeaufsichtigt bleibt und
bevor Sie ihn zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile austauschen
oder sich an Teile, die sich im Gebrauch bewegen,
herantasten.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auf3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie in sicherer Weise
beaufsichtigt oder unterwiesen wurden und wenn sie
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen.

23



24

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Drehsieb
oder die Schutzabdeckung beschadigt ist oder sichtbare
Risse aufweist.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fiir den Heimgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umsténden fiir den
kommerziellen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsachgemafRe Verwendung oder
unsachgemafe Handhabung des Produkts flihrt zum Erlédschen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieBen des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem
Produktetikett angegebenen lbereinstimmt.

Das Netzanschlusskabel darf sich wahrend des Gebrauchs nicht verheddern oder um das Produkt
gewickelt werden.

Das Gerat nicht mit nassen Handen verwenden oder an das Versorgungsnetz anschlieBen oder trennen.

Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um den Stecker zu ziehen oder es als Griff zu benutzen Ziehen Sie
bei einer Panne oder Beschadigung sofort den Netzstecker aus der Steckdose

Dieses Gerat ist fur den Heimgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umsténden fir den
kommerziellen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsachgemafRe Verwendung oder
unsachgemafle Handhabung des Produkts flihrt zum Erléschen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Produkts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem
Produktetikett angegebenen lbereinstimmt.

Ziehen Sie nicht an der Verbindungsschnur, um den Stecker zu ziehen oder sie als Griff zu benutzen.

Verarbeiten Sie keine zahen Lebensmittel, wie Knochen, Niisse (wie trockene und harte Sojabohnen)
oder andere Lebensmittel mit zahen Ballaststoffen.

Bitte nutzen Sie wahrend des Betriebs den Zubringerschieber, anstatt das Essen mit den Handen zu
schieben.

Uberpriifen Sie den Filter vor dem Auspressen des Entsafters pro Vorgang. Den Entsafter nicht mehr
verwenden, wenn er Risse oder Schaden aufweist, und setzten Sie sich mit dem nachsten Handler und
Hersteller in Verbindung.

Ziehen Sie im Falle einer Panne oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich

an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf das
Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen
Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat vornehmen.

Eurogama Sp. z o.0. (ibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die an Menschen, Tieren oder
Gegenstanden entstehen kdnnen, wenn diese Warnhinweise nicht beachtet werden.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Fleischwolf

Der Dauerbetrieb sollte 10 Minuten nicht Gberschreiten; bei einer Uberschreitung von 10 Minuten sollte
der Betrieb unterbrochen und die Maschine nach dem Abkuhlen neu gestartet werden.
Installationsmethode fiir Fleischwolf.

Schritt 1: Halten Sie die T-Stiickverbindung des Hackfleischs und kippen Sie es in Richtung des
Schaltdruckknopfes in einem Winkel von ca. 45 Grad, der in das Ausgangsgetriebe eingebettet ist, zur

Befestigung gegen den Uhrzeigersinn in das Gehause (wie im Bild gezeigt), und der Verriegelungsknopf
fixiert die T-Stlickverbindung automatisch. (Abb.1)

Schritt 2: Stecken Sie die Schraube in die T-Stlickverbindung zum Hackfleisch (wie im Bild gezeigt)
(Abb.2)



Schritt 3: Montieren Sie die Querklinge auf dem Schraubenschaft (wie im Bild gezeigt) mit der Klinge
nach aufien (das Versagen wird durch falsche Platzierung verursacht). (Abb.3)

Schritt 4: Befestigen Sie das Maschensieb am Kreuzblatt (wahlen Sie je nach Bedarf das Mikroporen-
Maschensieb, das Mesoporen-Maschensieb und das Makroporen-Maschensieb), und verriegeln Sie
den halben Schlitz des Maschensiebs mit dem Einstellstift der T-Stlickverbindung (wie in der Abbildung
gezeigt). (Abb.4)

Schritt 5: Driicken Sie mit einer Hand auf die Mitte des Maschensiebs und schrauben Sie mit der
anderen Hand die Kappe aus Aluminiumlegierung auf (wie auf dem Bild gezeigt). (Abb.5)

Schritt 6: Legen Sie die Materialplatte in die T-Stiickverbindung und fixieren Sie das zusammengesetzte
Gerat auf einer stabilen Oberflache. (Abb.6

Operativer Ansatz:

Schneiden Sie das Fleisch in lange Streifen von etwa 20mmx20mmx60mm (Fleisch ohne Knochen oder
Sehnen wird empfohlen) und legen Sie es in die Materialplatte,

Schalten Sie den Netzschalter ein und legen Sie das zubereitete Fleisch nach dem Betatigen des
normalen Betriebs des Geréts der Reihe nach in den Einfillltrichter der T-Stiickverbindung.

Falls das zu verarbeitende Lebensmittel nicht automatisch in die Fleischschnecke eingezogen wird,
driicken Sie das Essen langsam mit einem Speiseschieber. (Nur Speiseschieber ist erlaubt).

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

Hinweis: Falls wahrend des Betriebs Essen in der Schraube feststeckt, schalten Sie den Strom sofort
aus.

Wurstherstellung
Installationsmethode:

Schritt 1: Halten Sie die T-Stlickverbindung des Hackfleischs und kippen Sie es in Richtung des
Schaltdruckknopfes in einem Winkel von ca. 45 Grad, der in das Ausgangsgetriebe eingebettet ist, zur
Befestigung gegen den Uhrzeigersinn in das Gehause (wie im Bild gezeigt), und der Verriegelungsknopf
fixiert die T-Stuickverbindung automatisch. (Abb.7)

Schritt 2: Setzen Sie die Hackfleischschraube in die T-Stiickverbindung (wie im Bild gezeigt). (Abb.8)
Schritt 3: Wurstfilter zusammenbauen (wie im Bild gezeigt). (Abb.9)

Schritt 4: Stecken Sie den Wurstschlauch in die T-Stlickverbindung (wie auf dem Bild). (Abb.10)

Schritt 5: Schrauben Sie die Kappe aus Aluminiumlegierung auf (wie in der Abbildung gezeigt). (Abb.11)
Schritt 6: Setzen und fixieren Sie die Materialplatte in die T-Stiickverbindung. (Abb.12)

Operativer Ansatz:

Befestigen Sie das zusammengebaute Geréat auf der stabilen Oberflache, schalten Sie den Netzschalter
ein, betten Sie das sauber gewaschene Gehause in die Auslassoéffnung (zur Befestigung) ein, nachdem
Sie den normalen Betrieb des Gerates betatigt haben, legen Sie das marinierte Lebensmittel in die
Materialplatte und schieben Sie es mit dem Speiseschieber in die Speisedffnung.

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

Anwendungsbereich: verschiedene Fleischsorten ohne Knochen und Sehnen, Fleisch- und
Gewirzmischung.

Langsamer Entsafter

Entsaftung
Installationsmethode:

Schritt 1: Halten Sie die T-Stuickverbindung fir die Entsaftung in 45 Grad Richtung des
Schaltdruckknopfes, der in das Ausgangsgetriebe eingelassen ist, mit einer Hand fest und kippen Sie
es in Richtung des Schaltdruckknopfes, wobei die Schraube zur Befestigung gegen den Uhrzeigersinn
in das Gehause geschraubt wird. Der Verriegelungsknopf fixiert die T-Stlickverbindung automatisch.
(Abb.13)
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Schritt 2: Stecken Sie die Entsaftungsschraube in die T-Stlickverbindung und betten Sie das
Entsaftungsgitter in die T-Stlickverbindung ein. (Abb.14)

Schritt 3: Richten Sie die Abdeckung des T-Stiickverbindungshalses des Entsafters auf den
T-Stlckverbindungshals des Entsafters und schrauben Sie sie gegen den Uhrzeigersinn in die
T-Stuckverbindung. (Abb.15)

Schritt 4: Richten Sie den Schlitz der Entsafterdiise auf den T-Stiickverbindungshals des Entsafters und
schrauben Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, um ihn mit dem Deckel zu befestigen. (Abb.16)

Hinweis: Verwenden Sie eine kleinkalibrige Diise fiir Apfel, Birnen, Wassermelonen, Gurken, Karotten
und andere Friichte mit feinen Fasern.

Verwenden Sie eine groRkalibrige Duse fiir Sellerie, Zuckerrohr und andere Lebensmittel mit Rohfaser.

Unter der gleichen Bedingung wird die Saftausbeute relativ hdher sein, wenn die Entsafterdiise im
Zeichen ,1“ der T-Stiickverbindung geschraubt wird, wahrend die Saftausbeute im Zeichen ,2" relativ
niedriger ist.

Schritt 5: Stellen Sie die Rickstands- bzw. Saftauffangbecher in den Ablauf unter dem Entsafter- und
Dusenauslauf. Setzen Sie die Materialplatte zur Befestigung in den Einlass der T-Stiickverbindung des
Entsafters. (Abb.17)

(Wahlen Sie verschiedene Entsafterdiisen fiir verschiedene Lebensmittel)
Operativer Ansatz:

Das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Tischflache befestigen, die Friichte in Streifen von ca.
20mmx20mmx20mm schneiden und in eine Materialplatte legen.

Legen Sie nach dem Einschalten des Netzschalters nacheinander Friichte in den Einfiilltrichter ein,
nachdem Sie den normalen Betrieb des Gerats bestatigt haben, und driicken Sie die Friichte langsam
mit einem Speiseschieber.

Bitte ziehen Sie nach dem Entsaften den Netzstecker.

Hinweis: Falls wahrend des Betriebs Essen in der Schraube feststeckt, schalten Sie den Strom sofort
aus.

Herstellung von Kartoffel- und Knoblauchpiiree

Wichtiger Hinweis: Die Installationsmethode fiir die Herstellung von Kartoffel- und Knoblauchpdiree ist
die gleiche wie die des Entsafters, mit Ausnahme des Austauschs des Entsafter-Gitterrohrs in Schritt 2
gegen den Maischezylinder und des Austauschs der Entsafterdiise gegen die Maischedise in Schritt 4.

Operativer Ansatz:

Befestigen Sie das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Oberflache, schneiden Sie die
Kartoffel (geschalter Knoblauch) in Streifen von ca. 20mmx20mmx20mm und legen Sie diese in eine
Materialplatte.

Schalten Sie den Netzschalter ein und driicken Sie nach Betatigung des Normalbetriebs des Geréts das
Essen langsam mittel Speiseschieber in die Einflll6ffnung ein.

Trennen Sie die Stromversorgung nach dem Gebrauch ab und entfernen Sie verarbeitete Lebensmittel.

Wichtiger Hinweis: Die Installationsmethode fiir die Herstellung von Nudeln ist die gleiche wie die des
Entsafters, auBer dass in Schritt 2 das Maschenrohr des Entsafters durch einen Maischzylinder und in
Schritt 4 die Entsafterdliise durch eine Rundnudel-/Linguinendiise ersetzt wird.

Operativer Ansatz:

Befestigen Sie das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Oberflache und legen Sie den Abfall in
eine Materialplatte.

Schalten Sie den Netzschalter ein und fiihren Sie den Abfall langsam in den Einfiilltrichter ein, nachdem
Sie den Normalbetrieb des Gerats betatigt haben.

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.



Zerkleinern und Zerschneiden
Installationsmethode:

Schritt 1: Halten Sie die T-Stlickverbindung zum Zerkleinern und Zerschneiden und bewegen Sie

es in Richtung des Schaltdruckknopfes in einem Winkel von ca. 45 Grad, der im Ausgangsgetriebe
eingebettet ist, gegen den Uhrzeigersinn in das Geh4use zur Befestigung und der Verriegelungsknopf
fixiert automatisch die T-Stlickverbindung. (Abb.18)

Schritt 2: Offnen Sie die T-Stiickverbindung zum Zerkleinern und Zerschneiden nach oben und setzen
Sie das Schneidemesser ein (wahlen Sie je nach Bedarf das Schneidemesser fiir dicke und diinne
Streifen und Scheiben). (Abb.19)

Schritt 3: Ziehen Sie die Abdeckung der T-Stiickverbindung zum Zerkleinern und Zerschneiden fest und
fixieren Sie das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Oberflache. (Abb.20)

Operativer Ansatz:
Legen Sie das zubereitete Obst oder Gemdise in die Materialplatte.

Schalten Sie den Netzschalter ein und driicken Sie nach Betatigung des Normalbetriebs des Gerats das
Essen langsam mittels Speiseschieber in die Einfiilléffnung ein.

Anwendungsbereich: Kiirbis, Gurke, Schwammkurbis, Kartoffel, StiRkartoffel, Karotte und andere
feinfaserige Friichte oder Gemise.

Hinweis: Falls wahrend des Betriebs Essen in der Schraube feststeckt, schalten Sie den Strom sofort
aus.

Saftpresse
Installationsmethode:

Schritt 1: Halten Sie die T-Stlickverbindung des Hackfleischs und kippen Sie es in Richtung des
Schaltdruckknopfes in einem Winkel von ca. 45 Grad, der in das Ausgangsgetriebe eingebettet ist, zur
Befestigung gegen den Uhrzeigersinn in das Gehause (wie im Bild gezeigt), und der Verriegelungsknopf
fixiert die T-Stuickverbindung automatisch.

Schritt 2: Setzen Sie die Hackfleischschraube in die T-Stlickverbindung (wie im Bild gezeigt)

Schritt 3: Setzen Sie den Tomatenentsafter zusammen und setzen Sie ihn in die T-Stiickverbindung ein,
indem Sie die Kappe aus Aluminiumlegierung aufschrauben (wie auf dem Bild). (Abb.21)

Operativer Ansatz:
1. Schneiden Sie zuerst die Tomaten zu.
2. Legen Sie das Tomatenbrot auf das Tablett

3. Schalten Sie den Netzschalter ein und vergewissern Sie sich, dass sich das Gerat richtig bewegt,
bevor Sie das Essen in das Fach legen, und verwenden Sie den Essensschieber, um den Vorgang zu
beschleunigen: Der Prozess des Zerhackers lauft, wenn die Lebensmittelkarte in der Schraube nicht
funktioniert, sollte man sofort den Strom abschalten.

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

INSTANDHALTUNG UND REINIGUNG

Schalten Sie das Geréat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Tauchen Sie das Gerat und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein und waschen
Sie es nicht in der Geschirrspiilmaschine.

Hinweis: Es wird empfohlen, das Geréat sofort nach dem Gebrauch zu reinigen, was
leicht zu bewerkstelligen ist.

Im Falle einer Demontage des Gerats drehen Sie das Gerét in die
entgegengesetzte Richtung der Installationsrichtung.
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Bei der Demontage aller T-Stiickverbindungen driicken Sie mit einer Hand auf den Verriegelungsknopf 1
und schrauben die T-Stiickverbindung mit der anderen Hand in Pfeilrichtung (siehe rechtes Bild) ab.

Bitte achten Sie bei der Demontage des Gerates darauf, dass Sie sich nicht an den Fingern verletzen.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, Schrubber, Aceton und Alkohol, um den Entsafter zu reinigen.
Da einige Teile relativ scharf sind, reinigen Sie sie mit einer Blrste, um die Finger nicht zu verletzen;

Tauchen Sie den Motor weder in Wasser ein, noch spiilen Sie ihn unter dem Wasserhahn aus. Die
Wassertemperatur fiir die Reinigung sollte nicht tGiber 60 ° C sein.

Nur Kunststoffteile sind fiir die Geschirrspllmaschine geeignet. Fiir die Metallteile wird empfohlen, sie
unter Leitungswasser zu spllen und sofort zu trocknen.
Rezepttabelle

Der Dauerbetrieb sollte nicht langer als 10 Minuten dauern; unterbrechen Sie den Betrieb, falls er langer
als 10 Minuten dauert, und starten Sie die Maschine nach dem Abkiihlen neu.

Zubehor Befiillung Menge Betriebszeit
Entsafter Eingeweichte Karotten 3 kg 10 Minuten
#5 Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 3,5 kg 10 Minuten
#8 Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 5 kg 10 Minuten
Zerkleinerer und Reibe Eingeweichte Karotten 0,5 kg 1 Minuten

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische und

elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die

den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fiir die Entsorgung und
Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen Sie
dieses Produkt nicht in der Miilltonne, sondern wenden Sie sich an die nachstgelegene
Sammelstelle fir elektrischen und elektronischen Abfall.



DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY ZELMER. PREJEME VAM MNOHO
SPOKOJENOSTI S VASIM NOVYM VYROBKEM.

VAROVANI

Pfed pouzitim produktu si pozorné prectéte navod k pouziti. UloZte jej na bezpe&ném misté pro budouci
pouziti.

POPIS

1.Hlavni jednotka

2.Vypinag

3.Blokovaci tlagitko

4.Mleci komora

5.8nek s namontovanou spojkou
6.0boustranny nuz

7.Sitko s otvory 2,7 mm

8.Sitko s otvory 4 mm

9.Sitko s otvory 8 mm

10. Objimka

11. Miska

12. Péchovadlo

13. Uzenarsky nastavec se separatorem

Nastavec na zeleninu

14. Struhadlo pro jemné strouhani

15. Struhadlo pro hrubé strouhani

16. Krajec hrubych platkd

17. Struhadlo pro velmi jemné strouhani
18. Télo nastavce

19. Zarazka

20. Misa

21. Péchovadlo

Nastavec pro pomalé odst’aviiovani
22. Odstavnovaci nastavec

23. Odstavnovaci $nek

24. Sitko odstaviiovace

25. Hrdlo odstavriovace

26. Tryska odstaviiovace

27. Sbérace $tavy a zbytkl

Odst'aviiovaé

28. Odstavnovaci Snek

29. Odstavnovaci komora

30. Ochrana proti stfikani

31. Odstavnovaci regulaéni Snek

BEZPECNOSTNIi POKYNY
Jestlize je napajeci kabel posSkozen, musi byt z
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bezpecnostnich diivodl vyménén u vyrobce nebo v
autorizovaném servisu, popfipadé jinou proSkolenou
osobou.

Dodrzujte provozni doby pfislusenstvi uvedené v
prislusnych Castech tohoto navodu.

PFi gisténi postupujte podle &asti ,Udrzba a &isténi*
tohoto navodu.

Varovani: mozné zranéni v dusledku nespravného
pouziti!

Pfi manipulaci s ostrymi nozi, a Cisténi pfistroje dbejte
zvySené opatrnosti.

Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho
nechavate bez dozoru a pfed montazi, demontazi nebo
Cisténim.

Pred vymeénou pfisluSenstvi nebo pfi priblizovani se k
dilim, které se v provozu pohybuiji, vypnéte spotfebic a
odpojte jej od napajeni.

Tento spotrebi€¢ nesmi pouzivat déti. Uchovavejte
spotrebi€ a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti.

Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi,
nebo osoby s nedostateCnymi zkuSenostmi a znalostmi,
pokud maji nad sebou dohled nebo po pouceni o
bezpefném pouzivani spotfebiCe a pokud si jsou
védomy pfislusnych rizik. Déti si se spotfebiCem nesmi
hrat.

NepouZzivejte spotfebic, pokud otacive sitko nebo
ochranny kryt jsou poskozeny nebo maji viditelné
trhliny.



DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebic je uréen pro domaci pouziti a za Zadnych okolnosti by nemél byt nikdy pouzivan pro
komeréni nebo primyslové pouZiti. Nespravné pouzivani nebo nespravné zachazeni s vyrobkem bude
mit za nasledek neplatnost zaruky.

Pred pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku vyrobku odpovida
napéti ve vasi zasuvce.

Béhem pouzivani nesmi byt napajeci kabel zamotany nebo ovinuty kolem vyrobku.

Nepouzivejte spotfebic ani jej nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky, pokud mate mokré ruce
nebo nohy.

Netahejte za napajeci kabel, abyste jej mohli odpojit nebo pouzit jako drzadlo. V pfipadé poruchy nebo
poskozeni okamzité odpojte spotfebi€ od elektrické sité a kontaktujte

Tento spotfebi€ je uréen pro domaci pouziti a za zadnych okolnosti by nemél byt nikdy pouzivan pro
komeréni nebo pramyslové pouziti. Nespravné pouzivani nebo nespravné zachazeni s vyrobkem bude
mit za nasledek neplatnost zaruky.

Pred pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku vyrobku odpovida
napéti ve vasi zasuvce.
Netahejte za napajeci kabel, abyste jej mohli odpojit nebo pouzit jako drzadlo.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako jsou kosti, ofechy (napfiklad suché a tvrdé soéjové boby) nebo jiné
potraviny obsahujici duzinu s tvrdym viaknem.

B&hem provozu pouzivejte pro vkladani potravin namisto rukou pé&chovadlo.
Pfed kazdym stlacenim odStaviiovace vzdy zkontrolujte filtr. OdStavovac jiz nepouZivejte v pfipadé trhlin
nebo poskozeni a kontaktujte nejblizsiho prodejce a vyrobce.

V pfipadé poruchy nebo posSkozeni okamzité odpojte spotiebi¢ ze sité a kontaktujte oficialni technicky
servis. Abyste pfedesli jakémukoli nebezpedi, pfistroj neotevirejte. Opravy nebo jiné procedury smi na
zafizeni provadét pouze kvalifikovany technicky personal oficialniho servisu technické podpory vyrobce.

Eurogama Sp. z 0.0. se zfika vesSkeré odpovédnosti za §kody, které mohou vzniknout lidem, zvifatim
nebo predmétim v dusledku nedodrZeni téchto varovani.

POKYNY K POUZITI

Mlynek na maso

Doba nepretrzitého provozu nesmi prfesahnout 10 minut; v pfipadé prekroceni 10 minut pferuste provoz
a po vychladnuti pFistroj znovu zapnéte.

Montaz mlynku na maso.

Krok 1: pfidrzte a naklorite spojku na mleté maso smérem k pfepinacimu tlacitku asi o 45 stuprit
vyrytych do vystupniho kola, télo zasroubujte proti sméru hodinovych ruci¢ek (jak je znazornéno na
obrazku) a upevnovaci tlagitko spojku automaticky zajisti. (Obr. 1)

Krok 2: do spojky na mleté maso vlozZte Snek (jak je znazornéno na obrazku) (obr. 2)

Krok 3: na hfidel Sneku namontujte ndz (jak je znazornéno na obrazku) s ¢epeli smérem ven (nespravné
umisténi zplsobi poruchu). (Obr. 3)

Krok 4: sitko pfipevnéte k nozi (podle potfeby vyberte mikroporézni, mezoporézni nebo makroporézni
sitko) a polovi¢ni otvor sitka zajistéte k nastavovacimu koliku spojky (jak je znazornéno na obrazku).
(Obr. 4)

Krok 5: jednou rukou stisknéte stfed sitka a druhou rukou zasroubuijte hlinikové vicko (jak je znazornéno
na obrazku). (Obr. 5)

Krok 6: vloZte a upevnéte plnici misu do spojky a sestaveny spotfebic pfipevnéte na stabilni povrch.
(Obr. 6)
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Provoz:

Maso nakrajejte na dlouhé prouzky o rozmérech asi 20 mm x 20 mm x 60 mm (doporucuje se maso bez
kosti a Slach) a vioZte je do plnici misy.

Spotrebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se ujistili, Ze normalné funguje, pfipravené maso
vlozZte do plniciho otvoru spojky.

V pfipadé, Ze se potraviny nepodafilo automaticky vtahnout do $neku, pomalu zatlaéte na péchovadlo.
(Je povoleno pouze pouziti péchovadla).

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.
Poznamka: v pfipadé, Ze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku, okamzZité spotrebi¢ vypnéte

Vyroba uzenin
Montaz:
Krok 1: pfidrzte a naklorite spojku na mleté maso smérem k pfepinacimu tlacitku asi o 45 stupil

vyrytych do vystupniho kola, télo zasroubuijte proti sméru hodinovych rucicek (jak je znazornéno na
obrazku) a upeviovaci tlagitko spojku automaticky zaijisti. (Obr. 7)

Krok 2: do spojky na mleté maso vloZte $nek (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 8)
Krok 3: sestavte filtr na uzeniny (jak je zndzornéno na obrazku). (Obr. 9)

Krok 4: do spojky vloZte trubici na uzeniny (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 10)
Krok 5: zasroubuijte hlinikové vi¢ko (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 11)

Krok 6: vloZte a upevnéte plnici misu do spojky. (Obr. 12)

Provoz:

Sestaveny spottebic pfipevnéte na stabilni povrch, zapnéte hlavni vypina¢, do vypoustéciho otvoru (pro
upevnéni) vlozte Cisté omyté pouzdro, a poté, co jste se ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, viozte
marinované potraviny do plnici misy a pomoci péchovadla je zatlacte do plniciho otvoru.

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.
Vhodné potraviny: rizné druhy masa bez kosti nebo $lach, maso a smés koreni.C

Pomaly odst’'aviiovaé

Odst’aviovani
Montaz

Krok 1: jednou rukou pfidrzte a naklonte spojku na odStaviiovani smérem k prepinacimu tlagitku asi o
45 stuprfid vyrytych do vystupniho kola, télo zasroubujte proti sméru hodinovych ruci¢ek a upeviovaci
tlaGitko spojku automaticky zajisti. (Obr. 13)

Krok 2: vlozte od$tavriovaci $nek do spojky a vsurite trubici od$taviiovace. (Obr. 14)

Krok 3: nasmérujte kryt spojky hrdla odStavriovace na spojku hrdla odStavovace a naSroubujte jej proti
sméru hodinovych ruci¢ek na spojku. (Obr. 15)

Krok 4: nasmérujte otvor trysky od$taviiovace na kryt spojky hrdla od$taviiovace a nasroubuijte ji proti
sméru hodinovych rucicek tak, aby byla zajisténa spolu s krytem. (Obr. 16)

Poznamka: pro jablka, hrusky, vodni melouny, okurky, mrkev a jiné ovoce obsahujici duzinu s mékkym
vlaknem pouzivejte malou trysku.

Velkou trysku pouzijte pro celer, cukrovou tftinu a dal$i potraviny obsahujici duzinu s tvrdym viaknem.

Za stejnych podminek bude vytézek Stavy relativné vyssi pfi zasroubovani odstavriovaci trysky do
spojky s oznac¢enim ,1%, zatimco u spojky s oznacenim ,2“ bude vytézek Stavy relativné nizsi.

Krok 5: vlozte sbérace zbytku a Stavy pod vystup odstaviiovaci trysky. Vlozte plnici misu do vstupu
odstavriovace a upevnéte ji. (Obr. 17)

(Vyberte odstavriovaci trysku v zavislosti na typu potraviny)



PFipevnéte sestaveny spotfebi¢ na stabilni povrch stolu, ovoce nakrajejte na prouzky o velikosti pfiblizné
20 mm x 20 mm x 20 mm a vloZte je do plnici misy.

Provoz:

Po zapnuti spotfebi€e pomoci hlavniho vypinace vlozZte ovoce do vstupniho otvoru poté, co jste se
ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, a pomalu ovoce zatlacte pomoci péchovadla.

Po dokoné&eni odstavriovani spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.
Poznamka: v pfipadé, Ze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku, okamzité spotfebic vypnéte.

Vyroba bramborové kase a drceni ¢esneku

Dulezité upozornéni: zpusob montéaze pro vyrobu bramborové kase a drceni ¢esneku je stejny jako
u odstaviiovace, s vyjimkou toho, ze v 2. kroku je nutné vyménit odStavrovaci trubici za valec na
rozmackavani a ve k 4. kroku nahradit odStaviovaci trysku za trysku na rozmackavani.

Provoz:

PFipevnéte sestaveny spotfebic na stabilni povrch, nakrajejte brambory (oloupany ¢esnek) na prouzky
pfiblizné 20 mm x 20 mm x 20 mm a vlozte je do plnici misy.

Spotfebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, pomalu
zatlacte potraviny do plniciho otvoru pomoci péchovadla.

Po pouziti odpojte spotfebi¢ od sité a zpracované potraviny odeberte.

Dulezité upozornéni: zpusob montaze pro vyrobu nudli je stejny jako u odstavriovace, s vyjimkou toho,
Ze v 2. kroku je nutné vymeénit odStaviovaci trubici za valec na rozmackavani a ve 4. kroku nahradit
odstaviiovaci trysku za trysku na nudle / linguine.

Provoz:

Pfipevnéte sestaveny spotfebic na stabilni povrch a viozZte tésto do plnici misy.

Spotfebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se uijistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, pomalu
zatlacte tésto do plniciho otvoru.

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.

Struhadlo a krajec
Montaz:
Krok 1: pfidrzte a naklorite spojku na strouhani a krajeni smérem k prepinacimu tlacitku asi o 45 stupnit

vyrytych do vystupniho kola, télo zaSroubujte proti sméru hodinovych ruci¢ek a upevriovaci tlacitko
spojku automaticky zajisti. (Obr. 18)

Krok 2: oteviete spojku na strouhani a krajeni a vlozte do ni niz (podle potfeby vyberte hrubé struhadlo,
jemné struhadlo nebo krajec). (Obr. 19)

Krok 3: utahnéte kryt spojky na strouhani a krajeni a pfipevnéte sestaveny spotrebi¢ na stabilni povrch.
(Obr. 20)

Provoz:
Pfipravené ovoce nebo zeleninu vlozZte do plnici misy.

Spotiebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se uijistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, po davkach
zatlacte potraviny do plniciho otvoru pomoci péchovadia.

Vhodné potraviny: dyné, okurky, tykve, brambory, sladké brambory, mrkev a jiné ovoce nebo zelenina
obsahujici duzinu s mékkym viaknem.

Poznamka: v pfipadé, Ze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku, okamzité spotrebi¢ vypnéte.

Odstaviovac
Montaz:
Krok 1: pfidrzte a naklorite spojku na mleté maso smérem k pfepinacimu tlacitku asi o 45 stuprit

vyrytych do vystupniho kola, télo zasroubujte proti sméru hodinovych rucicek (jak je znazornéno na
obrazku) a upevnovaci tlagitko spojku automaticky zajisti.
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Krok 2: do spojky na mleté maso vloZte Snek (jak je znazornéno na obrazku)

Krok 3: sestavte lis na raj¢ata, viozte jej do spojky a nasadte hlinikové vi¢ko (jak je znazornéno na
obrazku). (Obr. 21)

Provoz:
1. Nejprve nakrajejte rajcata.
2. nakrajena rajCata polozte na misu.

3. spotfebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se ujistili, Ze funguje spravné, potraviny zatlacte
pomoci péchovadla. Poznamka: v pfipadé, Zze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku,
okamzité spotfebi¢ vypnéte.

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.

UDRZBA A CISTENI

Pred ¢isténim vzdy spotfebi¢ vypnéte a odpojte jej z el. sité.

Neponoftuijte spotfebi¢ a napajeci kabel do vody nebo jinych tekutin a nemyjte je v myéce na nadobi.
Tip: doporucuje se spotfebi¢ vycistit ihned po pouziti, coz

¢isténi velmi usnadnuje.

Chcete-li spotfebi¢ demontovat, otoéte spotfebi¢em v

opacném sméru jeho montaze.

Jakoukoliv spojku demontujete tak, Ze jednou rukou stisknete blokovaci tlagitko 1 a druhou rukou
odsSroubujte spojku podle sméru Sipky na obrazku vpravo.

PFi demontazi spotfebice budte opatrni, abyste si neporezali prsty.
K Cisténi odstaviovace nepouzivejte abraziva, Skrabky, aceton nebo alkohol.
ProtozZe jsou nékteré dily relativné ostré, vycistéte je kartacem, aby nedoslo k pofezani prstu;

Motor nikdy neponofujte do vody ani jej neoplachujte pod tekouci vodou. Teplota vody pro ¢isténi by
neméla presahnout 60 °C.

Pro myti v my¢kach nadobi jsou vhodné pouze plastové dily. Kovové dily se doporuéuje oplachnout pod
tekouci vodou a okamzité je osusit.

Tabulka receptu

Doba nepfetrzitého provozu nesmi pfesahnout 10 minut; v pfipadé pfekroceni 10 minut pferuste provoz
a po vychladnuti pfistroj znovu zapnéte.

Typ nastavce Ingredience Mnozstvi Doba zpracovani
Odstavriovac Namocena mrkev 3 kg 10 minut

#5 Mlynek Hovézi maso 3,5 kg 10 minut

#38 Mlynek Hovézi maso 5 kg 10 minut

Drti¢ a struhadlo Namocena mrkev 0,5 kg 1 minut

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych

a elektronickych zafizenich (OEEZ) a poskytuje pravni ramec platny v Evropské unii pro
likvidaci a opétovné pouziti odpadnich elektronickych a elektrickych zafizeni. Nevyhazujte
tento vyrobek do koSe, ale odneste jej do sbérného stfediska pro elektricky a elektronicky



DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZELMER. NECH VAM TENTO VYROBOK SLUZI K VASEJ
SPOKOJNOSTI A RADOSTI.

UPOZORNENIE

Pred pouzitim vyrobku si pozorne precitajte tieto pokyny. Navod na pouZzitie si uschovajte na bezpec¢nom
mieste pre buducu potrebu.

POPIS

1.Hlavna jednotka

2.Spina¢

3.Poistné tlac¢idlo

4.Mlecia komora

5.Podavaci Snek so zmontovanou spojkou
6.Dvojstranny n6z

7.Sitko s okami 2,7 mm

8.Sitko s okami 4 mm

9.Sitko s okami 8 mm

10. Natrubok

11. Técka na potraviny

12. Posuvac¢ potravin

13. PrisluSenstvo na klobasy so separatorom

PrisluSenstvo na zeleninu
14. Jemné struhadlo

15. Hrubé struhadlo

16. Hruby platkovac

17. Ultra-jemné struhadlo
18. Telo prislusenstva

19. Zaistovacia zapadka
20. Tacka

21. Posuvac

PrisluSenstvo pomalého odsStavovaca
22. Odstavovacie prislusenstvo

23. Odstavovacia skrutka

24. Sietka odstavovaca

25. Hrdlo od$tavovaca

26. Dyza odstavovaca

27. ZberaCe zvyskov a Stavy

PrisluSenstvo odst'avovaca

28. Skrutka odstavovaca

29. Komora odstavovaca

30. Chrani¢ odstavovaca proti striekaniu
31. Regulaéné skrutka odStavovaca
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa prediSlo nebezpecenstvu.

Dodrziavajte Cas prevadzky prisluSenstva uvedeny v ich
prislusnych oddieloch prirucky.

Pri Cisteni postupujte podla oddielu tejto prirucky o
udrzbe a Cisteni.
Varovanie: potencialny uraz pri nespravnom pouziti!

Pri manipulacii s ostrymi Cepelami na rezanie, a poCas
Cistenia budte opatrny.

Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, ak ho nechavate
bez dohladu, ako aj pred montazou, demontazou alebo
Cistenim.

Pred vymenou prislusenstva alebo pri pristupe k
Castiam, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, spotrebi¢
vypnite a odpojte napajanie.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Spotrebi¢ aj jeho
kabel drzte mimo dosahu deti.

Spotrebi¢e mbZu pouZivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
sposobilostami alebo nedostatkom skusenosti, ak tak
robia pod dohladom alebo boli pou¢ené o bezpeCnom
pouzivani spotrebi¢a a ak chapu suvisiace rizika. Deti
sa s tymto spotrebiCom nesmu hrat’.

Nepouzivajte spotrebic, ak otacave sitko alebo
ochranny kryt su poSkodené alebo maju viditelné trhliny.

DOLEZITE VAROVANIA

Tento spotrebi€ je navrhnuty na domace pouzitie a nikdy sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouzivat na



komercéné alebo priemyselné pouzitie. Akékolvek nespravne pouzitie alebo nevhodna manipulacia s
vyrobkom zrusia zaruku.

Pred zapojenim vyrobku skontrolujte, €i sa napatie napajania zhoduje s napatim uvedenym na etikete
vyrobku.

Kabel napajania zo siete nesmie byt po€as pouzivania zamotany alebo obmotany okolo vyrobku.
Spotrebi¢ nepouzivajte ani nezapajajte a neodpajajte zdroj napajania mokrymi rukami a/alebo nohami.

Pri odpajani netahajte za napajaci kabel ani ho nepouzivajte ako rucku. Vyrobok okamzite odpojte zo
siete v pripade poruchy alebo poSkodenia a kontaktujte

Tento spotrebi€ je navrhnuty na domace pouzitie a nikdy sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouzivat na
komercéné alebo priemyselné pouzitie. Akékolvek nespravne pouzitie alebo nevhodna manipulacia s
vyrobkom zrusia zaruku.

Pred zapojenim vyrobku skontrolujte, €i sa napatie napajania zhoduje s napatim uvedenym na etikete
vyrobku.

Pri odpajani netahajte za napajaci kabel ani ho nepouzivajte ako rucku.

Nespracuvaijte tvrdé potraviny, ako su kosti, orechy (napr. suché a tvrdé sojové boby) alebo iné potraviny
s tuhou vlakninou.

Pocas prevadzky vyuzivajte postva¢ podavaca namiesto tlacenia potravin rukami.

Priebezne pred odstavovanim kontrolujte filter od$tavovaca. V pripade prasknuti alebo poskodenia

Okamzite vyrobok odpojte zo siete napajania v pripade poruchy alebo posSkodenia a obratte sa na
oficialnu sluzbu technickej podpory. Spotrebi¢ neotvarajte, aby sa predislo riziku nebezpecenstva. Na
spotrebi¢i mdze vykonavat opravy alebo postupy len kvalifikovany technicky personadl oficialnej sluzby
technickej podpory znacky.

Eurogama Sp. z 0.0. sa zrieka vSetkej zodpovednosti za poSkodenia, ktoré vzniknl u osob, zvierat
alebo predmetov z dévodu nedodrzania tychto varovani.

POKYNY NA POUZITIE

Mlynéek na maso

Nepretrzita prevadzka nesmie presiahnut 10 minat. Prevadzku pozastavte, ak dosiahne 10 minut a
spotrebi€ opat zacnite pouzivat po jeho ochladnuti.

Spobsob instalacie mlynéeka na méaso

Krok 1: TéCkovu spojku mlynéeka na méaso drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45
stupriov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potocte proti smeru hodinovych
ruciCiek (podla zobrazenia na obrazku) a poistné tlacidlo automaticky upevni téckovu spojku. (Obr. 1)

Krok 2: Snek zakrutte do té&kovej spojky mlynéeka na méso (podla zobrazenia na obrazku) (Obr. 2)

Krok 3: Na vreteno Sneka namontujte krizovy néz (podla zobrazenia na obrazku) s éepelou do von
(nespravnym umiestnenim sa spdsobi porucha). (Obr. 3)

Krok 4: Ku krizovému noZzu pripojte sitko (vyberte si medzi mikropérovym sitkom, mezopérovym sitkom
a makropérovym sitkom podla potreby) a poloviénu drazku sitka zapustite do nastavovacieho kolika
téckovej spojky (podia zobrazenia na obrazku). (Obr. 4)

Krok 5: Jednou rukou zatlacte na stred sitka a druhou rukou zakrutte uzaver z hlinikovej zliatiny (podla
zobrazenia na obrazku). (Obr. 5)

Krok 6: Plniacu misu vilozte a upevnite na téckovu spojku a zmontovany spotrebic pripevnite na stabilny
povrch. (Obr. 6)

Prevadzkovy pristup:

Maso narezte na dlihé pasiky s velkostou asi 20 mm x 20 mm x 60 mm (odporti¢a sa maso bez kosti
alebo $liach) a vkladajte ich do plniacej misy.
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Zapnite spinac¢ a pripravené maso postupne vkladajte do podavacieho otvoru té¢kovej spojky po tom,
ak sa potvrdi bezna prevadzka spotrebica.

Ak sa potravina nevtahuje do Sneku mlynéeka automaticky, pomaly ho vtlacte pomocou posuvaca
podavaca. (Povoleny je len postvac podavaca).

Po pouziti odpojte zastréku z napajania.
Poznamka: Ak potravina zablokuje $nek do nefunk&nosti pocas prevadzky, okamzite vypnite napajanie

Robenie klobas
Spodsob instalacie:
Krok 1: TéEkovu spojku mlynéeka na méaso drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45

stupfiov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potoéte proti smeru hodinovych
ruciciek (podla zobrazenia na obrazku) a poistné tlacidlo automaticky upevni té€kovu spojku. (Obr. 7)

Krok 2: Snek mlyngeka na méso zakrutte do téckovej spojky (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 8)
Krok 3: Namontuijte filter na klobasy (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 9)

Krok 4: Nadstavec na klobasy zalozZte na té¢kovu spojku (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 10)
Krok 5: Zakrutte uzaver z hlinikovej zliatiny (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 11)

Krok 6: Plniacu misu poloZte a upevnite na téckovu spojku. (Obr. 12)

Prevadzkovy pristup:

Zmontovany spotrebi¢ upevnite na stabilny povrch, zapnite spinac, €erstvo umyté puzdro zapustite do
vystupného otvoru (na upevnenie) po potvrdeni normalnej prevadzky spotrebica, do plniacej misy viozte
marinované potraviny a zatlacte ich do podavacieho otvoru pomocou podavaca.

Po pouziti odpojte zastr¢ku z napajania.
Rozsah pouzitia: rozne druhy méasa bez kosti alebo Sliach, maso a koreniaca zmes.

Pomaly odst’'aviiovac

Odstaviiovanie
Sposob instalacie
Krok 1: TéEkovu spojku odStavovaca drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45 stupriov

zasadenu do vystupného mechanizmu jednou rukou, teleso na upevnenie potocte proti smeru
hodinovych ruciciek a poistné tlacidlo automaticky upevni té¢kovu spojku. (Obr. 13)

Krok 2: Odstavovaciu skrutku viozte do téckovej spojky a nadstavec odstavovaca so sietkou zapustite
do téckovej spojky. (Obr. 14)

Krok 3: Nasmerujte kryt téCkovej spojky hrdla od$tavovaca na téckovu spojku hrdla od$tavovaca a
zakrutte ho proti smeru hodinovych ruciciek do téckovej spojky. (Obr. 15)

Krok 4: Nasmerujte otvor dyzy odstavovaca na kryt téCkovej spojky hrdla odStavovaca a zakrutte ju proti
smeru hodinovych rucic¢iek na upevnenie do krytu. (Obr. 16)

Poznamka: Na jablka, hrusky, melény, uhorky, mrkvu a iné ovocie s jemnou vlakninou pouzivajte dyzu s
malym kalibrom.

Na zeler, trstinu a iné potraviny s tvrdou vilakninou pouzivajte dyzu s velkym kalibrom.

Za rovnakych podmienok bude vytazok Stavy relativne vySSi pri naskrutkovani odStavovacej dyzy v
znacke ,1“ krytu téckovej spojky, zatial' ¢o vytazok $tavy bude relativne nizsi pri znacke ,2".

Krok 5: V danom poradi dajte nadobky zberac¢a stavy do vystupu pod vystup od$tavovaca a dyzy. Na
upevnenie vloZte plniacu misu na vstup téckovej spojky odstavovaca. (Obr. 17)

(Pri jednotlivych potravinach vyberte rézne dyzy na od$tavovanie)
Prevadzkovy pristup:

Zmontovany spotrebi¢ upevnite na pevny povrch stola, ovocie narezte na pasiky priblizne 20 mm x
20 mm x 20 mm a vlozte ich nado plniacej misy.



Po zapnuti spina¢a postupne vkladajte ovocie do podavacieho otvoru po potvrdeni normalnej prevadzky
spotrebi€a a pomaly ovocie stlaajte pomocou podavaca.

Po odstaveni odpojte napéjanie.
Poznamka: Ak potravina zablokovanim znefunkéni $nek pocas prevadzky, okamzite vypnite napajanie.

Priprava zemiakovej kase a drvenie cesnaku

Délezité upozornenie: Spdsob instalacie na pripravu zemiakovej kase a drvenie cesnaku je rovnaky, ako
pri odStavovaci okrem vymeny nadstavca sietky odStavovaca v kroku 2 za drviaci valec a nahradenim
dyzy odStavovaca za drviacu dyzu v kroku 4.

Prevadzkovy pristup:

Zmontovany spotrebi¢ upevnite na pevny povrch, zemiak (olipany cesnak) narezte na pasiky priblizne
20 mm x 20 mm x 20 mm a vloZte ich do plniacej misy.

Zapnite spina¢ a pomaly vtlagajte potraviny do otvoru podavania pomocou posuvaéa po potvrdeni
normalnej prevadzky spotrebica.

Po pouziti odpojte napajanie a vyberte spracované potraviny.

Délezité upozornenie: Spdsob instalacie na pripravu rezancov je rovnaky, ako pri odStavovaci okrem
vymeny nadstavca sietky odStavovaca v kroku 2 za drviaci valec a nahradenim dyzy odstavovaca za
dyzu na rezance/linguine v kroku 4.

Prevadzkovy pristup:
Zmontovany spotrebi€ upevnite na stabilny povrch a nakrajané kusky dajte do plniacej misy.

Zapnite spina¢ a nakrajané kusky postupne vkladajte do podavacieho otvoru po tom, ak sa potvrdi
bezna prevadzka spotrebica.

Po pouziti odpojte zastré¢ku z napajania.

Strahanie a platkovanie
Sposob instalacie:
Krok 1: TéEkovu spojku na struhanie a platkovanie drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi

45 stupniov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potocte proti smeru hodinovych
ruciCiek a poistné tlacidlo automaticky upevni téckovu spojku. (Obr. 18)

Krok 2: Dohora otvorte té¢kovu spojku na strdhanie a platkovanie a dovnutra viozte n6z (podla potreby
vyberte hrubé strihadlo, jemné strahadlo alebo krajac). (Obr. 19)

Krok 3: Kryt téCkovej spojky strihadla a platkovaca utiahnite a zmontovany spotrebi¢ upevnite na
stabilny povrch. (Obr. 20)

Prevadzkovy pristup:
Pripravené ovocie alebo zeleninu dajte do plniacej misy.

Zapnite spina¢ a potraviny vkladajte do otvoru podavania po potvrdeni normalnej prevadzky spotrebica
a vtlacajte potravinu pomocou posuvaca.

Rozsah pouzitia: tekvica, uhorka, cukina, zemiak, sladky zemiak, mrkva a iné ovocie a zelenina s
jemnou vlakninou.

Poznamka: Ak potravina zablokuje $nek do nefunk&nosti po¢as prevadzky, okamzite vypnite napajanie.

Odstavovac
Spodsob instalacie:
Krok 1: Té¢kovu spojku mlynéeka na maso drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45

stupriov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potocte proti smeru hodinovych
ruciCiek (podl'a zobrazenia na obrazku) a poistné tlacidlo automaticky upevni téékovu spojku.

Krok 2: Snek mlyn&eka na maso zakrutte do téckovej spojky (podfa zobrazenia na obrazku).
Krok 3: Namontujte od$tavovac¢ paradajky a vlozte ho do téckovej spojky, zakrutte uzaver z hlinikovej
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zliatiny (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 21)
Prevadzkovy pristup:

1. Najprv nakrajajte paradajky.

2. Kusky paradajok dajte na tacku.

3. Zapnite spinac a dbajte na to, aby sa cely spotrebi¢ pohyboval spravne pred vioZenim potravin na
tacku a pouzite posuvac potravin. Poznamka: Po€as prevadzky krajaca, ak potravinova karta v zavitovke
nefunguje, okamzite vypnite napajanie.

Po pouziti odpojte zastréku z napajania.

UDRZBA A CISTENIE

Pred ¢istenim spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte ho od zdroja napéjania.

Spotrebi¢ a napajaci kabel neponarajte do vody ani do inych kvapalin ani ich neumyvajte v umyvacke
riadu.

Vyzva: Odporuca sa spotrebi€ Cistit hned' po pouZziti, ked je Cistenie jednoduché.
V pripade rozmontovania spotrebi¢a otocte spotrebi¢ opacnym smerom ako pri instalacii.

Pri rozoberani vSetkych té€kovych spojok zatlaéte poistné tlacidlo 1 jednou rukou a druhou rukou
odkrutte tékovu spojku v smere Sipky zobrazenej na pravom obrazku.

Pri rozoberani spotrebi¢a budte opatrny, aby ste si nedorezali prsty.
Na cistenie od$tavovaca nepouzivajte abraziva, drétenky, acetén a alkohol.
KedZe niektoré Casti su relativne ostré, Cistite ich kefkou, aby ste si neporezali prsty.

Zarover motor neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod te¢ticou vodou. Teplota vody na Eistenie
nesmie prekrocit 60 °C.

V umyvacke riadu sa moézu Cistit iba plastové €asti. Kovové €asti sa odporuc¢a oplachnut vodou z
vodovodu a okamzite ich osusit.

Tabulka receptov

Nepretrzita prevadzka nesmie presiahnut 10 minut. Prevadzku pozastavte, ak dosiahne 10 minut a
spotrebi€ opat zacnite pouzivat po jeho ochladnuti.

PrisluSenstvo Davka Mnozstvo Cas prevadzky
Odstavovaé macana mrkva 3 kg 10 minat

#5 Funkcia mletia hovéadzie 3,5 kg 10 minat

#8 Funkcia mletia hovéadzie 5 kg 10 minat
Rezac a struhadlo madcana mrkva 0,5 kg 1 minat

LIKVIDACIA VYROBKU

a elektronickych zariadeni, znamou aj ako smernica OEEZ (odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni), ktorou sa stanovuje pravny ramec Eurdpskej Unie uplatnitelny na
likvidaciu a opatovné vyuzivanie odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Tento

E Tento vyrobok je v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych
|

vyrobok nedavajte do kosa, namiesto toho ho odneste na najbliz8i zberny dvor elektrického a

elektronického odpadu k vasmu domovu.




KOSZONJUK, HOGY A ZELMERT VALASZOTTA. REMELJUK, ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL.

FIGYELMEZTETES

A termék hasznalatanak megkezdése el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast, majd tegye el
biztonsagos helyre késébbi hasznalatra.

LEIRAS

1.F6 egység

2.Kapcsol6

3.Rdégzitégomb

4.Daralé haz

5.Adagoldcsiga 6sszeszerelt csatlakozassal
6.Kétoldalu kés

7.Vagorostély 2,7 mm-es lyukakkal
8.Vagorostély 4 mm-es lyukakkal
9.Vagorostély 8 mm-es lyukakkal

10. Rogzité gydrd

11. Adagolé talca

12. Husnyomé

13. Kolbasztolté kiegészitd elvalasztoval

Zoldség kiegészitd

14. Finom reszel6

15. Durva reszeld

16. Durva szeleteld

17. Nagyon finom reszel6
18. Kiegészitd test

19. Biztonsagi zar

20. Talca

21. Hasnyomo

Gyilimolcscentrifuga lassu kiegészité
22. Gyumdlcscentrifuga kiegészitd

23. Gyumolcscentrifuga adagolécsiga
24. Gyumdlcscentrifuga szita

25. Gyumdlcscentrifuga nyaka

26. Gyumolcscentrifuga kifolyocséve
27. Maradvany- és gyimolcslé gyijték

Gyilimolcscentrifuga kiegészité

28. Gyumolcscentrifuga adagolécsiga
29. Gyumdlcscentrifuga haz

30. Gyumolcscentrifuga froccsenésvédd
31. Gyumoélcscentrifuga allitécsavar
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Ha a haldzati kabel sérllt, a cserét a potencialis
veszeélyek elkertulésének érdekében csak a gyarto, egy
felhatalmazott szerviz vagy hasonldéan képzett személy
végezheti.

Tartsa be a kiegészit6k mikodtetési idejét, amely a
hasznalati utasitas vonatkozé részében szerepel.

A tisztitast a hasznalati utasitas ,Karbantartas és
tisztitas” része szerint végezze. Figyelmeztetés: A nem
megfeleld hasznalat balesetet okozhat!

Legyen ovatos, amikor megfogja az éles vagdkéseket,
illetve amikor a berendezést tisztitja!

Mindig huzza ki a termék a konnektorbdl, ha felugyelet
nélkul hagyna, ill. 6sszerakas, szétszerelés, valamint
tisztitas elott.

Allitsa le a berendezést és hlzza ki a konnektorbdl,
mieldtt kiegészitbt cserélne, vagy megkozelitené a
hasznalat kozben mozgo alkatrészeket.

A berendezést gyermekek nem hasznalhatjak! A
berendezés és a haldzati kabel gyermekektdl tavol
tartando!

A berendezést korlatozott fizikai, érzékelési vagy
mentalis képességgel rendelkez6 vagy tapasztalattal
nem rendelkez6 személyek is hasznalhatjak,
amennyiben a hasznalat megfelel6 fellgyelet

vagy a berendezeés biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasok mellett torténik, és megertik
annak veszeélyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a
berendezéssel!

Ne hasznalja a készuléket, ha a forgo rosta, illetve



annak védéburkolata megsérult vagy lathato repedések
talalhatok rajta.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Ezt a berendezést otthoni hasznalatra tervezték, kereskedelmi vagy ipari hasznalata minden
korulmények kozott tilos! A termék helytelen hasznalata vagy nem megfelel6 kezelése érvényteleniti a
termék garanciajat.

Miel6tt csatlakoztatna a halézathoz a terméket, ellenérizze, hogy a halézati fesziltség megegyezik a
terméken feltiintetett értékkel.

A haldzati csatlakozokabelt nem szabad hasznalat kézben 6sszegubancolni vagy a termék koré
csavarni.

Ne hasznalja a terméket, ne csatlakoztassa vagy huzza ki a halézati tapkabelt a csatlakozorol, ha
nedves a keze vagy a laba!

Ne haszndlja kapaszkodoként a csatlakozokabelt és ne rantsa meg, amikor le szeretné valasztani a
késziléket a halézatrol! Azonnal valassza le a halézatrol a terméket, amennyiben barmilyen Gzemzavar
vagy kar torténik és Iépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel!

Ezt a berendezést otthoni hasznalatra tervezték, kereskedelmi vagy ipari hasznalata minden
korilmények kozott tilos! A termék helytelen hasznalata vagy nem megfelel6 kezelése érvényteleniti a
termék garanciajat.

Miel6tt csatlakoztatna a halézathoz a terméket, ellenérizze, hogy a haldzati fesziltség megegyezik a
terméken feltlintetett értékkel.

Ne hasznalja fogantyuként a csatlakozokabelt és ne rantsa meg, amikor le szeretné valasztani a
halozatrol!

Ne dolgozzon fel kemény élelmiszereket, pl. csontot, kkmény magvakat (kemény és szaraz széjabab)
vagy mas, kemény rostot tartalmazo élelmiszert.

Keérjuk, az étel kézzel torténd betolasa helyett hasznalja a husnyomot!

Minden alkalommal ellenérizze a szirét, miel6tt gyimolcslevet facsarna. Ha a gyimdlcscentrifuga
fellletén repedések vagy masféle sériilés talalhatd, ne hasznalja a késziiléket és keresse fel a
legkdzelebbi viszonteladot vagy gyartot!

Azonnal hiuzza ki a termék tapkabelét az aljzatbdl, ha barmilyen izemzavar vagy karosodas torténik, és
Iépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel! A balesetek megel6zése érdekében ne nyissa fel az eszkozt!
Kizarolag a marka hivatalos miiszaki szervizszolgalatanak képzett miiszaki szakemberei végezhetnek
javitast vagy mas eljarast a késziléken.

Az Eurogama Sp. z 0.0. elharit mindennem( felelésséget az olyan (emberekben, allatokban vagy
targyakban bekdvetkezett) karokért, amelyek ezen figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasabol
adodnak.

HASZNALATI UTASITAS

Husdaralé

A folytonos miikodtetés nem haladhatja meg a 10 percet; allitsa le a munkafolyamatot, amennyiben eléri
a 10 percet és folytassa, miutén a gép lehdilt.

A husdaralé felszerelésének modja.

1. Iépés: fogja meg és dontse lefelé a husdarald T alaku egybeépitett adagoldcsé és daraldfej egységét
a kapcsolégomb irdnyaba nagyjabol 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és csavarja be az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyban (amint a képen lathatd). Ekkor a rogzitégomb automatikusan régziti az
adagoldécsé/daraléfej egységet. (1. abra)
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2. |épés: Helyezze az adagoldcsigat az adagoldcsé also részén taldlhaté daraldfejbe (amint a képen
lathato) (2. abra)

3. lépés: szerelje a vagokést az adagoldcsigara (amint a képen lathatd) ugy, hogy a kés kifele alljon (a
helytelen beszerelés hibahoz vezet). (3. abra)

4. 1épés: szerelje fel a vagorostélyt a vagokésre (az alkalmazasnak megfeleléen valasszon a -es
lyukakkal rendelkez6 vagorostélyok koziil) és rogzitse a vagorostélyt a daraléfej hornyaiban (amint a
képen lathatd). (4. abra)

5. |épés: az egyik kezével nyomja hatra a vagorostély kdzepét, a masik kezével pedig csavarja ra az
aluminium 6tvozetbdl készult zarégyrit (amint a képen lathatd). (5. abra)

6. lépés: rogzitse az adagolé talcat a T alaku adagolécsd egységre, és az dsszeszerelt berendezést
régzitse egy stabil fellleten. (6. abra)

Mikodtetés:

Vagja a hust nagyjabdél 20x20x60 mm-es csikokra (ajanlott a csontoktdl és inaktdl megszabaditott hus
hasznalata) és helyezze az adagolé talcara.

Kapcsolja be a berendezést és miutan megbizonyosodott réla, hogy a berendezés megfeleléen
mikodik, helyezze be az el6készitett hust az adagoldcsébe.

Ha a hus nem ér le automatikusan az adagoldcsigaig, lassan tolja lefelé a hisnyomoéval. (A mivelethez
kizarélag a husnyomo¢ alkalmazhaté!)

A berendezést haszndlat utan hidzza ki a konnektorbdl.
Megjegyzés: Ha a hus az adagolécsigaban miikddés kézben megakad, azonnal kapcsolja ki a gépet

Kolbaszkészités
Felszerelési mod:

1. 1épés: fogja meg és dontse lefelé a hiusdarald T alaku egybeépitett adagolécsé és daraléfej egységét
a kapcsologomb iranyaba nagyjabol 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és csavarja be az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban (amint a képen lathatd). Ekkor a rogzitégomb automatikusan rogziti az
adagolocsoé/daralofej egységet. (7. abra)

2. lépés: Helyezze az adagoldcsigat a daraldfejbe (amint a képen lathatd) (8. abra)

3. lépés: szerelje 0ssze a kolbasz el6tétet (amint a képen lathatd). (9. abra)

4. |épés: helyezze a kolbasztolté csovet a daralofejbe (amint a képen lathatd). (10. abra)

5. lépés: csavarja fel az aluminium 6tvozetbdl készilt zarokupakot (amint a képen lathato). (11. abra)
6. Iépés: helyezze fel és rogzitse az adagolo talcat az adagoldcsére (a T szerelvény felsd része). (12.
abra)

Miikodtetés:

Rogzitse az 6sszeszerelt berendezést stabil felliletre, kapcsolja be, illessze a tisztara mosott edényt

a kimeneti nyilashoz (rogzités céljabdl), és miutdn megbizonyosodott réla, hogy a berendezés
megfeleléen miikddik, helyezze a bepacolt élelmiszert az adagol6 talcéara és tolja be az adagolécsébe a
husnyomo segitségével.

A berendezést hasznalat utan hizza ki a konnektorbdl.
Alkalmazasi kor: kiilonféle husok csont és inak nélkil, hus- és fliszerkeverékek

Gyiimolcscentrifuga

Gyiimolcslé készités
Felszerelési mod:

1. Iépés: fogja meg egy kézzel és forditsa lefelé a centrifuga T alaku szerelvényét a kapcsolégomb
irAnyaba nagyjabdl 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és rogzitse az dramutato jarasaval ellentétes
irdnyban. Ekkor a régzitégomb automatikusan régziti a T szerelvényt. (13. &bra)

2. 1épés: helyezze a centrifuga adagolocsigajat a T szerelvénybe, majd illessze bele a T szerelvénybe a



3. lépés: iranyitsa a centrifuga fedelének csucsat a T szerelvény cslicsahoz, és az dramutaté jarasaval
ellentétes iranyban forditsa ra a T szerelvényre. (15. abra)

centrifuga szitajat. (14. abra)

4. lépés: iranyitsa a centrifuga kidntéjének nyilasat a T szerelvényre szerelt fedél nyakahoz és az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyban rogzitse a fed6vel egyitt. (16. abra)

Megjegyzés: hasznalja a kisebb gylimdlcscentrifuga kifolydcsovet almahoz, kortéhez, gérogdinnyéhez,
uborkadhoz, répahoz, illetve mas, finom rostt gyimolcsokhoz.

Hasznalja a nagyobb lyuku kifolyocsovet zellerhez, cukornadhoz, ill. mas, durvabb rostu
élelmiszerekhez.

Azonos feltételek mellett a gyimdlicslé mennyisége viszonylag magasabb lesz, ha a centrifuga
kifolydcsovét a T szerelvény ,1” jelzéséhez csavarja, ugyanakkor a ,2"-es jelzés esetében a mennyiség
viszonylag kisebb lehet.

5. lépés: helyezze a rost és gyimodlcslé gyljtéedényt a centrifuga kimenete és a kifolydcs6 ala. Helyezze
az adagolotalcat az adagolécsdre, majd rogzitse. (17. abra)

(Valasszon mas kifolydcsdvet mas élelmiszerekhez)
Miikodtetés:

Rogzitse az 6sszeszerelt berendezést egy stabil felliletre, vagja a gyiimélcsot kb. 20x20 x20 mm-es
kockakra és helyezze az adagolétalcara.

Miutan elinditotta a berendezést és megbizonyosodott réla, hogy a berendezés megfeleléen mikodik,
helyezze a gyimdlcsdarabokat az adagolocsébe, majd lassan nyomja ket le a toléeszkdzzel.

A berendezést hasznalat utan huzza ki a konnektorbdl.
Megjegyzés: Ha az étel az adagoldcsigaba akad a miikddés kdzben, azonnal kapcsolja ki a gépet.

Krumplipiiré és fokhagymapép készitése

Fontos megjegyzés: a krumplipiré ill. fokhagymapép készitéséhez sziikséges dsszeszerelési mod
megegyezik a gyimdlcscentrifugaéval, de a 2. Iépésben a szita helyett a pirésité hengert, a 4. [épésben
pedig a centrifuga kifolydcsove helyett a pirésité kifolydcsovet kell felhelyezni.

Miikodtetés:

Rogzitse az 0sszeszerelt berendezést egy stabil felliletre, vagja a krumplit (vagy megtisztitott
fokhagymat) kb. 20x20x20 mm-es kockakra és helyezze az adagolétalcara.

Miutan elinditotta a berendezést és megbizonyosodott réla, hogy az megfeleléen miikédik, helyezze az
ételt az adagoldcsébe, majd lassan nyomja le a toléeszkozzel.

A berendezést hasznalat utan huzza ki a konnektorbdl és a feldolgozott ételt vegye ki beldle.

Fontos megjegyzés: a tészta készitéséhez szlikséges Osszeszerelési méd megegyezik a
gyumolcscentrifugaéval, de a 2. [épésben a szita helyett a pirésité hengert, a 4. |épésben pedig a
centrifuga kifolydcsove helyett a kerek tészta vagy linguini tészta kiadocsovet kell felhelyezni.

Miikodtetés:
Rogzitse az 0sszeszerelt berendezést egy stabil felliletre és helyezze a tésztat az adagolotalcara.

Kapcsolja be a berendezést és tegye az el6készitett hust a T-elagazas adagolécsévébe, miutan
megbizonyosodott réla, hogy a berendezés megfeleléen mikodik.

A berendezést hasznalat utan huzza ki a konnektorbal.

Reszel6 és szeleteld
Felszerelési mod:

1. |épés: Forgassa el a reszel6 és darabold T-elagazasat (az adagoldcsé, illetve a daralofej alkotta
elem) a bekapcsoldgomb iranyaba nagyjabdl 45°-ban, illessze bele az adagoldcsébe és a rogzitéshez
az 6éramutato jarasaval ellentétes iranyban csavarja be a testbe (mint ahogy a képen lathaté), a kioldd
gomb pedig automatikusan rogziti majd a T-elagazast. (18. abra)

2. |épés: Helyezze a hasznalatnak megfelel6 durvasagu (ultrafinom reszeld, finom reszeld, durva
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reszeld, ill. vago) fejet a reszel6 és darabol6 T-elagazasaba. (19. abra)

3. Iépés: helyezze fel a T szerelvény reszel6 és szeleteld fedelét, és az 0sszeszerelt berendezést
rogzitse egy stabil felliletre. (20. abra)

Miikodtetés:
Helyezze az el6készitett gyimdlcsoket vagy zoldségeket az adagolo talcara.

Miutan elinditotta a berendezést és megbizonyosodott réla, hogy az megfeleléen miikddik, helyezze az
ételt az adagolécs6be, majd lassan nyomja le a toléeszkozzel.

Alkalmazasi kor: tok, uborka, luffatok, krumpli, édesburgonya, répa és mas finom rostd gyimolcsok és
z6ldségek.

Megjegyzés: Ha az étel megakad az adagolécsigaban miikodés kézben, azonnal kapcsolja ki a gépet.

Gyilimolcscentrifuga
Felszerelési mod:

1. 1épés: fogja meg és dontse lefelé a hisdarald T alaku egybeépitett adagolécsé és daraléfej egységét
a kapcsologomb iranyaba nagyjabol 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és csavarja be az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban (amint a képen lathato). Ekkor a rogzitégomb automatikusan rogziti az
adagolocsé/daralofej egységet.

2. lépés: helyezze a daralt hus adagoldcsigat a T szerelvénybe (amint a képen lathato)

3. lépés: szerelje 0ssze a paradicsomlé-kinyomot és helyezze a daraldfejbe, majd csavarja ra az
aluminium 6tvozetbdl készilt zarédkupakot (mint ahogy a képen lathato). (21. abra)

Miikodtetés:
1. Darabolja fel a paradicsomokat.
2. Helyezze a paradicsomdarabokat az adagol6 talcara.

3. Kapcsolja be a berendezést és gy6z6djon meg réla, hogy rendben miikddik, majd az ételnyomoval
nyomja le a paradicsomot. Megjegyzés: Amennyiben a hasznélat kézben az adagolécsigdba beakad az
élelmiszer és az nem mikodik, a berendezést azonnal le kell allitani!

A berendezést haszndlat utan hizza ki a konnektorbdl.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a berendezést és hlzza ki a konnektorbol!

Ne meritse a berendezést és tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba, ne tisztitsa mosogatdgépben!
Tipp: Ajanlott a berendezést rogtdon hasznalat utan elmosni, mivel

igy kdnnyebb a tisztitas.

A berendezés szétszereléséhez forgassa el a berendezést az

Osszeszereléssel ellentétes iranyban.

Amikor a T szerelvényeket leszereli, nyomja meg az 1-es rogzitégombot az egyik kezével és csavarja le
a T szerelvényt a masik kezével, a jobboldali képen lathato nyil irdnyaban.

Keérjik, legyen 6vatos a szétszereléskor, hogy ne sértse meg az ujjait!

Ne hasznaljon maré hatasu szereket, dorzsol6t, acetont vagy alkoholt a gytimélcscentrifuga
tisztitdsahoz.

Mivel néhany alkatrész éles, ezeket kefével tisztitsa meg, nehogy megsértse az ujjait!

A motort ne meritse vizbe és ne mossa le a vizcsap alatt! A tisztitdshoz hasznalt viz h6mérséklete nem
haladhatja meg a 60°C-t!

Kizarélag a miianyag részek moshaték mosogatdgépben! A fém részeket célszer( folyo vizzel obliteni
és azonnal megszaritani.



Receptek

A folytonos miikodtetés nem haladhatja meg a 10 percet; allitsa le a munkafolyamatot, amennyiben eléri
a 10 percet és folytassa, miutan a gép lehdilt.

Kiegészité Toltet Mennyiség Miikodtetési ido
Gylmdlcscentrifuga Ledblitett répa 3 kg 10 perc

#5 Daralo funkcio Marhahus 3,5kg 10 perc

#8 Daralo funkcio Marhahus 5kg 10 perc

Reszeld Ledblitett répa 0,5 kg 1 perc

A TERMEK ELTAVOLITASA

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus eszkdzokrél sz6l6 2012/19/EU,

kézismerten WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment, azaz Elektromos

és elektronikus berendezések hulladékairdl sz619) iranyelvnek, amely elektromos és

elektronikus eszkdzok eltavolitasara és Ujrafelhasznalasara vonatkozéan az Eurépai Uniéban
B aimazandd jogszabalyi kereteket szabja meg. Ne dobja a terméket hulladékgyjtébe!

Keresse fel az 6nhoz legkdzelebb esé elektromos és elektronikus berendezéseket feldolgozd

hulladékgy(ijté kézpontot!
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DORIM SA VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ALES ZELMER SPERAM CA ACEST PRODUS SA
FUNCTIONEZE CONFORM DORINTELOR DUMNEAVOASTRA

ATENTIE

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a utiliza produsul. Pastrati-le intr-un loc
sigur pentru consultare ulterioara.

DESCRIERE

1.Unitatea principala

2.Comutator

3.Buton de blocare

4.Cuva pentru tocare

5.Melc de alimentare cu imbinare asamblata
6.Lame cu tais dublu

7.Sita perforata de 2,7 mm

8.Sita perforata de 4 mm

9. Sita perforata de 8 mm

10. Inel filetat

11. Tavita alimente

12. Impingator alimente

13. Accesoriu pentru carnati cu separator

Accesoriu pentru legume
14. Razatoare fina

15. Razatoare mare

16. Feliator mare

17. Feliator ultrafin

18. Accesoriu corp

19. Buton de deblocare
20. Tavita

21. Impingator

Accesoriu storcator de fructe cu actiune lenta
22. Accesoriu pentru stoarcerea fructelor

23. Melc de stoarcere

24. Strecuratoare pulpa

25. Fus storcator

26. Duza storcator

27. Colector pentru suc si resturi

Accesoriu extragere suc

28. Melc storcator

29. Cuva storcator

30. Protectie anti-stropire pentru storcator
31. Melc reglare storcator



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Pentru a evita accidentele, in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre reprezentantul de service sau
alta persoana autorizata.

Respectati timpii de operare ai accesoriilor indicati la
sectiunile respective in manual.

Pentru curatare urmati indicatiile din sectiunea de
curatare si mentenanta a acestui manual. Avertizare,
utilizarea necorespunzatoare poate duce la vatamare!

Atentie sporita la manevrarea lamelor cu tais ascultit,
precum si in timpul curatarii.

Deconectati intotdeauna dispozitivul de la priza atunci
cand ramane nesupravegheat, precum si inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-I de la priza inainte de
a schimba accesoriile sau inainte sa manevrati piesele
care se misca in timpul utilizarii.

Este interzisa manevrarea dispozitivului de catre copii.
Pastrati dispozitivul si cablul sau de alimentare departe
de copii.

Dispozitivele pot fi utilizate de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse

sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca li s-a
oferit supraveghere sau instructiuni privind utilizarea
dispozitivului intr-un mod sigur, si daca inteleg
pericolele implicate. Nu lasatii copiii sa se joace cu
aparatul.

Nu utilizati aparatul daca sita rotativa sau capacul de
protectie sunt deteriorate sau prezinta fisuri vizibile.
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AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodata in scop comercial sau
industrial. Orice utilizare incorecta sau manevrare necorespunzatoare a produsului face ca garantia sa
fie nula.

Tnainte de a conecta produsul, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu cea indicata pe
eticheta produsului.

in timpul utilizarii, cablul electric nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul produsului.

Nu utilizati si nu conectati/deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare cu mainile si / sau picioarele
ude.

Nu trageti de cablul de conectare pentru a- deconecta sau pentru a-I folosi ca maner Deconectati
produsul imediat de la reteaua electrica in caz de defectiune sau deteriorare si contact

Acest dispozitiv este destinat uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodata in scop comercial sau
industrial. Orice utilizare incorecta sau manevrare necorespunzatoare a produsului face ca garantia sa
fie nula.

Tnainte de a conecta produsul, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu cea indicaté pe
eticheta produsului.

Nu trageti de cablul de conectare pentru a-1 deconecta sau pentru a-I folosi ca maner.

Nu procesati alimente dure cum ar fi oase, fructe cu coaja tare (de exemplu boabe de soia uscate si tari)
sau alte alimente cu fibre tari.

Va rugam utilizati impingéatorul de alimente in timpul manevrarii si nu impingeti alimentele cu mainile.

Verificati filtrul de fiecare data inainte sa utilizati storcatorul de fructe. Nu mai utilizati storcatorul in caz
de crapaturi sau deteriorari si contactati cel mai apropiat furnizor sau producator.

Scoateti imediat produsul din priza in caz de defectiune sau deteriorare si contactati un serviciu autorizat
de asistenta tehnica. Nu deschideti dispozitivul, pentru a preveni orice risc de pericol. Numai personalul
tehnic calificat de la service-ul autorizat de asistenta tehnica a marcii poate efectua reparatii sau
proceduri pe dispozitiv.

Eurogama Sp. z 0.0. nu isi asuma raspunderea pentru daunele care pot aparea oamenilor, animalelor
sau obiectelor, ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Tocator de carne

Functionarea continua nu trebuie sa depaseasca 10 minute; opriti functionarea in cazul depasirii celor
10 minute si reporniti masina dupa ce se raceste.

Metode de instalare pentru tocatorul de carne.

Pasul 1: tineti si inclinati teul pentru carne tocata la aproximativ 45 de grade catre butonul de comutare
ncorporat in angrenajul de iesire, insurubati in sens invers acelor de ceasornic in corpul principal (asa
cum se vede in imagine) pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig.1)

Pasul 2: puneti melcul in teul pentru carne tocata (asa cum se vede in imagine) (Fig.2)

Pasul 3: asamblati lama transversala pe axul surubului (asa cum se vede in imagine) cu lama spre
exterior (plasarea incorecta va duce la defectiuni). (Fig.3)

Pasul 4: atasati sita perforata la lama transversala (selectati in functie de necesitati sita cu gauri fine,
medii sau mari) si blocati jumatatea fantei pentru sita pe stiftul de ajustare al teului (asa cum se vede in
imagine). (Fig.4)

Pasul 5: apasati pe centrul sitei cu 0 méana si insurubati capacul din aliaj de aluminiu cu cealaltd mana
(asa cum se vede in imagine). (Fig.5)

Pasul 6: asezati si fixati recipientul in teu si fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila. (Fig.6)



Taiati carnea Tn fasii lungi de aproximativ 20 mm x 20mm x 60mm (se recomanda carne fara os sau
tendoane) si puneti-o in recipient,

Mod de operare:

Porniti butonul de alimentare si puneti carnea astfel pregatita in gura de alimentare a teului, dupa ce
v-ati asigurat de functionarea normala a dispozitivului.

in cazul in care alimentele nu au fost trase automat in melcul pentru carne, apasati incet alimentele cu
impingatorul. (Este permisa doar utilizarea impingatorului de alimente).

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa utilizare.
Nota: in cazul in care alimentele sunt blocate in melc in timpul operatiei, scoateti imediat din priza.

Prepararea carnatilor
Metoda de instalare:

Pasul 1: tineti si inclinati teul pentru carne tocaté la aproximativ 45 de grade cétre butonul de comutare
fncorporat in angrenajul de iesire, insurubati in sens invers acelor de ceasornic in corpul principal (asa
cum se vede in imagine) pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig.7)

Pasul 2: puneti melcul pentru carne tocata in teu (asa cum se vede in imagine). (Fig.8)
Pasul 3: asamblati filtrul pentru carnati (asa cum se vede in imagine). (Fig.9)

Pasul 4: puneti tubul pentru carnati in teu (asa cum se vede in imagine). (Fig.10)
Pasul 5: insurubati capacul din aliaj de aluminiu (asa cum se vede in imagine) (Fig.11)
Pasul 6: asezati si fixati recipientul in teu. (Fig.12)

Mod de operare:

Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila, porniti butonul de alimentare, incorporati carcasa
spalata si uscata in gura de descércare (pentru fixare) dupa ce v-ati asigurat de functionarea normala a
aparatului, puneti preparatul de carne marinat in recipient si impingeti-I prin gura de alimentare.

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa utilizare.
Scopul utilizarii: sortimente de carne fara oase sau tendoane si amestec de condimente.

Storcator de fructe cu actiune lenta

Stoarcere
Metoda de instalare

Pasul 1: tineti si inclinati cu 0 mana teul pentru storcator la aproximativ 45 de grade catre butonul de
comutare incorporat in angrenajul de iesire, insurubati melcul in sens invers acelor de ceasornic in
corpul principal pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig.13)

Pasul 2: introduceti melcul pentru storcator in teu si incorporati strecuratoarea pentru pulpa in teu.
(Fig.14)

Pasul 3: pozitionati fusul storcatorului astfel incat sa se potriveasca cu cel al teului si insurubati-l in sens
invers acelor de ceasornic in teu. (Fig.15)

Pasul 4: pozitionati fanta duzei storcatorului astfel incat sa se potriveasca cu capacul teului de la fusul
storcatorului si insurubati in sensul invers acelor de ceasornic astfel incat sa se imbine cu capacul.
(Fig.16)

Nota: utilizati duze de calibru mic pentru mere, pere, pepene verde, castraveti, morcovi si alte fructe cu
fibre fine.

Utilizati duze de calibru mare pentru teling, trestie de zahar si alte alimente cu fibre brute.

Tn conditii similare, randamentul sucului va fi relativ mai mare la insurubarea duzei pentru storcator in
semnul ,1” al capacului de teu, in timp ce randamentul sucului va fi relativ mai mic pentru semnul ,2”.

Etapa 5: puneti cupele de colectare pentru suc si pentru resturi sub storcator, respectiv sub orificiul de
evacuare. Puneti recipientul inauntru la teul pentru storcator pentru a se fixa de acesta. (Fig.17)

(Selectati duze diferite in functie de tipul de alimente)
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Mod de operare:

Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila a mesei, taiati fructele in cuburi de aproximativ 20mm
x 20mm x 20mm si puneti-le in recipient.

Dupa pornirea butonului de alimentare puneti fructele in gura de alimentare, dupa ce v-ati asigurat de
functionarea normala a dispozitivului si impingeti incet fructele cu ajutorul impingatorului.

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa stoarcere.
Nota: in cazul in care alimentele sunt blocate Th melc in timpul functionarii, scoateti imediat din priza.

Prepararea piureului de cartofi cu usturoi

Nota importanta: metoda de instalare pentru prepararea piureului de cartofi cu usturoi este aceeasi cu
cea a sucului, cu exceptia Tnlocuirii strecuratorii pentru pulpa de la pasul 2 cu cilindrul pentru piure si
inlocuirea duzei de suc cu duza de piure la pasul 4.

Mod de operare:

Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila a mesei, taiati cartofii (usturoiul curatat) in cuburi de
aproximativ 20mm x 20mm x 20mm si puneti-le in recipient.

Porniti butonul de alimentare si puneti alimentele in gura de alimentare utilizand impingatorul, dupéa ce
v-ati asigurat de functionarea normala a dispozitivului.

Scoateti dispozitivul din priza dupa utilizare si indepartati alimentele procesate.

Nota importanta: metoda de instalare pentru prepararea taiteilor este aceeasi cu cea a sucului, cu
exceptia Tnlocuirii strecuratorii pentru pulpa de la pasul 2 cu cilindrul pentru piure si inlocuirea duzei
pentru suc cu duza rotunda/duza pentru linguine la pasul 4.

Mod de operare:
Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila a mesei si puneti aluatul in recipientul.

Porniti butonul de alimentare si puneti aluatul incet in gura de alimentare, dupa ce v-ati asigurat de
functionarea normala a dispozitivului.

Scoateti aparatul din priza dupa utilizare.

Maruntire si feliere
Metoda de instalare:

Pasul 1: tineti si inclinati cu 0 mana teul pentru maruntire si feliere la aproximativ 45 de grade catre
butonul de comutare incorporat in angrenajul de iesire, insurubati melcul in sens invers acelor de
ceasornic in corpul principal pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig.18)

Pasul 2: deschideti in partea de sus teul pentru maruntire si feliere si puneti taietorul in interior (selectati
taietorul cu filamentul gros sau subtire si feliati dupa cum este necesar). (Fig.19)

Pasul 3: strangeti capacul teului pentru maruntire si feliere si fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata
stabila. (Fig.20)

Mod de operare:
Puneti fructele sau legumele preparate in recipient.

Porniti butonul de alimentare, puneti alimentele in gura de alimentare, dupéa ce v-ati asigurat de
functionarea normala a dispozitivului si impingeti alimentele cu ajutorul impingatorului.

Scopul acestei functii: dovlecel, castraveti, lufe egiptene, cartofi, cartofi dulci, morcovi si alte fructe sau
legume cu fibra fina.

Nota: in cazul in care alimentele sunt blocate in melc in timpul functionarii, scoateti imediat din priza.

Accesoriu extragere suc
Metoda de instalare:

Pasul 1: tineti si inclinati teul pentru carne tocata la aproximativ 45 de grade catre butonul de comutare
ncorporat in angrenajul de iesire, insurubati in sens invers acelor de ceasornic in corpul principal (asa
cum se vede in imagine) pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul.

Pasul 2: puneti melcul pentru carne tocata in teu (asa cum se vede in imagine)



Pasul 3: asamblati storcatorul de rosii si puneti-l in teu, insuruband capacul din aliaj de aluminiu (asa
cum se vede in imagine). (Fig.21)

Mod de operare:

1. Mai intai taiati rosiile.

2. puneti bucétile de rosii In tavita.

3. porniti butonul de alimentare si asigurati-va ca echipamentul functioneaza corespunzator inainte

sa puneti alimentele n tavita si utilizati impingatorul pentru a exercita presiune. Nota: Daca melcul nu
functioneaza in timpul operarii taietorului, opriti imediat aparatul.

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa utilizare.

INTRETINERE S| CURATARE

Tnainte de curétare, opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priz&.

Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide si nu le spalati in masina de spalat
vase.

Sugestie: este recomandat sa curatati dispozitivul imediat dupa utilizare, intrucat este
mai usor de curatat.

Tn cazul in care doriti s& dezasamblati dispozitivul, rotiti accesoriile

in directie inversa fata de directia de instalare.

Atunci cand dezasamblati toate teurile, apasati pe butonul de blocare cu o mana si desurubati melcul cu
cealaltd mana in directia mentionata in imaginea din dreapta.

Va rugam sa aveti grija la dezasamblarea dispozitivului ca sa nu va zgariati degetele.
Nu utilizati substante abrazive, perii aspre, acetona sau alcool pentru a curata storcatorul.

Tntrucat unele accesorii sunt relativ ascutite, curatati-le cu ajutorul unei perii, astfel incat s& nu va zgariati
degetele;

Nu scufundati motorul in apa si nici nu-I clatiti sub jet de apa. Temperatura apei de curatare nu ar trebui
sa depaseasca 60 °C.

Doar accesoriile din plastic pot fi spalate in masina de spalat vase. Se recomanda ca piesele din metal
sa fie clatite sub jet de apa si uscate imediat.

Index retete

Functionarea continua nu trebuie s& depaseasca 10 minute; opriti functionarea in caz de depésire a
celor 10 minute si reporniti masina dupa ce se raceste.

Accesorii Incarcatura Cantitate Timp de functionare
Storcator Morcovi 3 kg 10 minute

#5 Functia de tocare Carne de vita 3,5kg 10 minute

#8 Functia de tocare Carne de vita 5kg 10 minute

Accesoriu de méruntire si razuire Morcovi 0,5 kg 1 minute

ELIMINAREA PRODUSELOR

Acest produs este in conformitate cu Directiva Europeana 2012 / 19 / UE privind dispozitivele
electrice si electronice, cunoscuta sub denumirea DEEE (deseuri de echipamente electrice

si electronice), ofera cadrul legal aplicabil in Uniunea Europeana pentru eliminarea si
reutilizarea deseurilor de dispozitive electronice si electrice. Nu aruncati acest produs la
gunoi, ci duceti-l la cel mai apropiat centru de colectare a deseurilor electrice si electronice.
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Mbl PAQbl, YTO Bbl BbIBPANIN ZELMER! HALLEEMCA, YTO HALLA NPOAYKLUMNA ONPABOAET
BCE BALLUM OXXUOAHUA!

NMPEAYNPEXAOEHUE

MNepen vcnonb3oBaHMeM U3AENUA PEKOMEHLYEM BHUMATESIbHO 03HAKOMUTLCS C 3TOM UHCTPYKUMEN,
KOTOPYIO CrieAyeT XpaHUTb B HaAEeXHOM MecTe AN obpalleHns K Helt B GyayLuem.

OMNMUCAHUE

1.0OcHoBHoOI arperat
2.Bblkntoyarens

3. KHonka 6rnokvpoBku

4.Kamepa nepemanbiBaHus

5. WHek c mychTon B cHope

6. [JBYXCTOPOHHUIA HOX
7.PewweTka c oTBEpCTUAMU 2,7 MM
8.PelueTtka c oTBepcTUAMU 4 MM
9. PelueTtka ¢ oTBEpPCTUAMU 8 MM
10. YnnoTHUTENbHOE KOomnbLIO

11. 3arpy3o4HbIit NOTOK

12. 3arpy3ou4Hblit TonkKaTernb

13. Hacapgka ansa konbac ¢ cenapatopom

Hacagku ansa oBoulen
14. Menkas Tepka

15. KpynHas Tepka

16. KpynHasi WwumMHkoBKa
17. Ceepxmenkas Tepka
18. Kopnyc ans Hacapok
19. ®ukcartop

20. Jlotok

21. Tonkatenb

Hacapka-cokoBbhkumarnka ¢ pexumom SLOW (meaneHHbIN)
22. Hacapgka onsi BbbKMMaHUs coka

23. LHek cokoBbhxUManku

24. PelueTka COKOBbIKMMAIKN

25. [oprnoBuHa COKOBbIKMMAIKM

26. Hanpaensiowas Hacagka COKOBbIXMMArkKu

27. EMKOCTU NS coka U XMbixa

Hacapka-npecc ans cokos

28. KpenexHblit 60NT COKOBBIKMMAIKM

29. Kamepa COKOBbLKMMAIKu

30. 3awmTa oT 6pbI3r COKOBLIXKMMASIKN

31. PerynupoBOYHbIi BUHT COKOBBDKMMAIKN



NMPABUIIA TEXHUKN BE3OIMNACHOCTU

Ecnu WwHyp nuTaHus noBpexaeH, To, Bo n3bexaHue
OMacHoW CUTyaLun, ero SOMKHbI 3aMEHUTb
NPOM3BOAUTENb, €r0 CEPBUCHbIN areHT unu nuua,
MMeIoLLIME aHanorM4Hy Keanudukaumto.

CobnoganTte BpeMda paboTbl HAacagokK, ykasaHHoOe B
COOTBETCTBYHOLLMX pa3fernax pykoBoaCcTBa.

Mpw BLINOMHEHWUW YUCTKN CNEeaynTe UHCTPYKLUUSAM B
pasgene «TexHudyeckoe obCnyXmBaHUe U YNCTKa»
HaCTOSALLEro pykoBOACTBaA.

[MpepocTtepexeHune: HenpaBuneHoe obpalleHne MoxeT
npueecTu K Tpasme!

CobnoganTe 0OCTOPOXKHOCTL NpU obpaLLeHnn ¢
OCTPbIMU HOXXaMW, N BO BPEMSI YNCTKM.

Bcerga oTknovanTe NpoayKkT OT CETU, ECNKU OCTaBnsieTe
ero 6e3 NnpucmoTpa, a Takke nepen cOopkou,
pa3dopKON NN YNCTKOWN.

BbiknoyanTe yCTPOMCTBO M OTKNKOYanTe ero ot

ceTu nepesd 3aMeHon HacaZlok UnNu nepeg Tem, Kak
NpUBNU3NTLCS K AeTansam, KOTopble ABUXYTCS BO BpeMS
paboTbl yCTpoONCTBA.

He nossonanTte getdam nosib30BaTbCH YCTPOMCTBOM.
XpaHuTe yCTPOMNCTBO WU LLUHYP NUTaHNA B HEAOCTYMHbIX
Ansa neTten mecTax.

YCTPOMUCTBOM MOrYT MOMb30BaTbLCS NOAN C
OrpaHUYEeHHbIMU (PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBIMN

NN YMCTBEHHbBIMK CMOCOOHOCTSAMU Unu 6e3
COOTBETCTBYHOLLNX ONbITa U 3HAHUW, ECIN OHU
Haxo4saTCcs nNog MPUCMOTPOM UM NONYYUITN UHCTPYKLINK
no 6esonacHoOMy Nosib30BaHMIO YCTPOMCTBOM U
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OCO3HalT ONACHOCTN, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb
B Cryyae HenpaBuibHOro obpalleHms ¢ HUM. He
Nno3BongaAnTe AeTsM urpaTtb C YCTPOUCTBOM.

He ucnonb3yiite npubop, ecnv BpaLlaloLLeecs CUTo
UMW 3alUTHAsA KpbILLKa NOBPEXAEHb! UM UMeoT
BUANMbIE TPELLMHBI,

BAXHbIE 3SAMEYAHUA

370 yCTPOMCTBO NpeHa3HaYeHo AMs 4OMALLHEro UCTIONb30BaHUs M HU MpY Kakux 06CTosTENbCTBAX
He [0SMKHO NPUMEHSITLCS B KOMMEPYECKMX UINW NPOU3BOACTBEHHDBIX Liensix. Jllo6oe HenpaBuiibHoe
1crnorb3oBaHve N HeHaanexatlee obpalleHne ¢ yCTPOMCTBOM BreveT 3a coboi aHHynMpoBaHve
rapaHTuiiHbIX 06A3aTenbCTB.

Mepen Tem kak NOAKMIOYMTL YCTPOWCTBO K CeTW, ybeamTech, 4TO HanpsxeHue B Ballell CETU
COOTBETCTBYET HaMpshkeHuto, ykasaHHOMY Ha 6upke ycTporcTea.

Cnepnute 3a Tem, 4TO6bI BO BpeMs paboTbl yCTpOCTBa kKabenb NUTaHus He Obin CnyTaH U HamoTaH Ha
YCTPOWCTBO.

He nonb3yiitecb yCTPOWCTBOM, @ Takke He NOoAKMYanTe U He OTKIoYanTe ero BNaxHbIMU pykamu n/mnm
Horamu.

pwn oTKMIOYEHUN LLIHYpa MMTaHWS OT CETU BCerga AepXUTech 3a BUMKY, a He 3a LWHyp. B cnyyae
Kakon-n1bo NonomKu Unm NoBPEXAEeHUA HeMeNEeHHO OTKIIYMTE YCTPOMNCTBO OT CETU 1 obpaTuTech B
ohuumansHyto cnyx6y TeXHUYECKON NOAJEPXKKM.

370 YCTPOMCTBO NpeHa3HaYeHo AMs 4OMALLHEro UCTIONb30BaHUs M HU MpY Kakux 06CTosTENbCTBAX
He JOIMKHO NPUMEHSITLCS B KOMMEPYECKMX UMW NPOU3BOACTBEHHDBIX Liensix. Jllo6oe HenpaBuiibHoe
1crnorb3oBaHve N HeHaanexatlee obpalleHne ¢ yCTPOMCTBOM BrieveT 3a coboi aHHynMpoBaHve
rapaHTuiiHbIX 06A3aTenbCTB.

Mepen Tem Kak NOAKMIOYUTL YCTPOWCTBO K CeTW, ybeamTech, 4TO HanpshxeHue B Ballell CETU
COOTBETCTBYET HaMpshkeHuto, ykasaHHOMY Ha 6upke ycTporcTea.

MNpwn oTkNO4eHUN LLIHYpa NUTaHUA OT CeTWU BCerga AepXuTtechb 3a BUNKY, a He 3a LWHYP.

He nepepabartbiBaiite TBepable NPOAYKThI, TAKME Kak KOCTU, Opexu (HanpumMep, cyxve v TBepable
coeBble 600bI) UK Apyre NPOAYKThI C XECTKUMU BOTTOKHAMMU.

Bo Bpemsi paboTbl ycTpoicTBa npu noaade NpoayKToB Monb3yiTeck creumnanbHbIM TofkaTteneM, a He
pyKamu.

Kaxabivi pas nepen 0T>XMMOM coka nposepsanTe punbTp. He nonb3yntecb COKOBLIKMMAIKOW, eCnu Ha
Hel obHapyeHbl kakne-nnbo TpelwmHbl unn nospexaeHnsi. Obpartuteck Kk bnvxkanemy gunepy nnm
npov3BoanTento.

B cnyyae kakoi-nmbo Nonomku Unv NoBpexaeHNs HeMeANeHHO OTKIYMTE YCTPOMUCTBO OT CETU

n obpaTtutech B ouLmanbHyto cryx0y TEXHUYEeCKON NoaaepKkn. He oTKpbiBanTe yCTPOWCTBO BO
n3bexxaHve onacHbIx cuTyaumi. Tonbko KBanMULMPOBaHHbIN TEXHUYECKUIA NepcoHan oduumansHon
Ccnyx06bl TEXHUYECKOW MOAAEPXKKN NPON3BOANTENS MMEET NPaBO BbIMOMHATL PEMOHT 1 06CNYX1BaHWE
ycTpouncTBa.

KomnaHus Eurogama Sp. z 0.0. cH/MaeT ¢ cebs1 BCSIKyto OTBETCTBEHHOCTb 3a yLepb, KOTOpbI MOXeT
6bITb HAHECEH MIOAAM, XXMBOTHBLIM UMW MMYLLECTBY NMPU HECOBNIOAEHNN HACTOSILLMX NPEefOCTEPEXEHNI.



MHCTPYKUUU MO UCNOJNTb3OBAHUIO
Msicopy6ka

Bpemsi HenpepbiBHOWM paboThbl He A0MKHO NpeBbiwaTtb 10 MUHYT; ecnn paboTta 3aHuMaeT 6onee 10
MWHYT, MPUOCTaHOBUTE €€ U 3anyCcTTe MallHy NOBTOPHO NOCIE TOro, Kak OHa OCTbIHET.

Cnoco6 c6opku MAcopyoku.

Lar 1: Bo3bMUTe TPOMHMK ANA dapLua 1 nogBeanTe ero nog yrinom npumepHo 45 rpagycoB K KHOMke
nepeknioyYeHnsi, BCTPOEHHOM B BbIXOAHYIO LLIECTEPHLO, 3aKpenuTe, MOBEPHYB BMHT B KOpNyce NpoTuB
4YacoBOW CTPEnkKM (Kak NokasaHo Ha PUCYHKE), N KHOMKa BrOKMPOBKM aBTOMaTUYECKW 3adnKeupyeT
TpoWHuk. (Puc. 1)

LLlar 2: BcTaBbTe WHEK B TPOMHUK Ans dapLua (kak nokasaHo Ha pucyHke) (Puc. 2)

Lar 3: HageHbTe HOX Ha Bas LUHeKa (Kak Noka3aHo Ha PUCYHKe) Ne3BMeM Hapyxy (B cryyae
HenpaBWIbHON YCTaHOBKM Msicopybka paboTatk He Byaer). (Puc. 3)

Lar 4: npucoeauHnTe peLLeTKy K HOXY (B 3aBUCMMOCTU OT HEOBXOAUMOCTM BblbepuTe peLueTky
C MeNKUMU, CPeAHUMMU 1IN KPYMHLIMW OTBEPCTUSIMU) Y COBMECTUTE NOMYKPYblii Na3 peLleTku ¢
YCTaHOBOYHBIM LUTMATOM TPOMHMKA (Kak Noka3aHo Ha pucyHke). (Puc. 4)

LLar 5: ogHoO pyKo HaXXMUTE Ha LIEHTP peLLEeTKN, a APYroi HAKpYyTUTE KPbILLKY U3 antoMUHUEBOTO
cnnaea (kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 5)

LLlar 6: BcTaBbTE M 3aKpenuTe 3arpy304HbINA NTOTOK B TPOMHUK U 3adpuKkempyiiTe cobpaHHoOe yCTPOMCTBO
Ha ycTon4mnBol noBepxHocTu. (Puc. 6)

I'Iopﬂgox BbINONTHEHUA pasOTbl:

HapexbTe MACO ANMHHBIMW MTOMTMKaMKu pa3mepom npumepHo 20 x 20 x 60 MM (pekomeHayeTcst
1cnonb3oBaTb MACO 6e3 KOCTel M XUM) U NOMECTUTE ero B 3arpy304HbIii JIOTOK.

BkntounTte BbikntovaTenb NuTaHus 1, ydeauslunck B HopMarsbHOM paboTe yCTponcTBa, nogaBanTe Msico
no ovepeau B 3arpy3oqHoe oTBepcTme.

Ecnu wHek nepectaeT aBTOMaTU4ECKN 3axBaTbiBaTb MSICO, MEAJIEHHO NPUAABUTE MSICO TONKaTenem.
(WUcnonb3yiiTe ToNbKo 3arpy304HbIl TONKaTenb. )

Mo 3aBepLueHun paboTbl OTCOEANHUTE LUHYP NUTaHWSA OT CETU.

MpumeyaHue: B cnyyae 3acTpeBaHUs NpodykTa B LUHEKE BO BpeMsi paboTbl HeMeANEHHO OTKIoYUTe
nuTaHue.

MpurotoBneHune konbac
Cnocob6 cbopku:

LWar 1: Bo3bMUTE TPONHMK ANA hapLua 1 nogseanTe ero nod yriom npumepHo 45 rpagycoB K KHOMke
nepeKnioyYeHns, BCTPOEHHOW B BbIXOAHYIO LLECTEPHIO, 3aKpenuTe, NOBEPHYB BUHT B KOpMyce NpoTuB
4YacoBOW CTPEnKM (Kak NokasaHo Ha PUCYHKE), N KHOMKa BroK1pOBKM aBTOMaTUYeCku 3adukeupyet
TpowHuk. (Puc. 7)

Lar 2: BcTaBbTe WHek ANnst haplua B TPONHMK (Kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 8)

LWar 3: cobepute cunbTp Anst konbac (kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 9)

Lar 4: BctaBbTe TYOyC Ans konbac B TPOWHUK (Kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 10)

Lar 5: HaBMHTUTE KPbILLKY U3 antoMUHWMEBOIO cnnasa (kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 11)
LLlar 6: BcTaBbTe 3arpy304HbIi TOTOK B TPOMHWK M 3admkenpynTte. (Puc. 12)

Mopspok BbinonHeHUs paboTbl:

3admkenpyinte cobpaHHoe yCTPOMCTBO Ha YCTONYMBOW NOBEPXHOCTYU, BKIOYMTE BbIKMOYaTeNb
NUTaHWsi, NOACOEANHUTE YNCTY0 EMKOCTb K BbIMYCKHOMY OTBEPCTHIO (4115 3aKpenneHus) 1, ybeamsLunch
B HOpMasibHOW paboTe ycTponCTBa, knaamTe 3amapuHOBaHHbIA NPOAYKT B 3arpy304HbIA NOTOK U
npoTank1BaiiTe ero B 3arpy304Hoe OTBEPCTUE, UCTIOMNb3Ys 3arpy304HbIi TOMKaTerb.

Mo 3aBepLUeHUn paboTbl OTCOEAUHUTE LUHYP NMUTAHUS OT CETU.
O6nacTb NPUMeHeHUst: pasnnyHblie Buabl Msica 6e3 KOCTEN U X, CMecy Msica U Npunpas.

57



58

Hacapka-cokoBbhkumMarnka ¢ pexumom SLOW

OTXuM coKa
Cnoco6 c6opku

Lar 1: BO3bMWTE TPONHMK ANA OTXMMa CoKa U nogseauTe ero nog yrnom npumepHo 45 rpagycos K
KHOMKE NepekroyYeHns, BCTPOEHHOM B BbIXOAHYIO LUECTEPHIO, 3aKpenuTe, NOBEPHYB BUHT B KOpryce
NPOTVB YaCOBOWN CTPENKK, U KHOMKa GNOKUPOBKM aBTOMaTUYeCKu 3adpukeupyet TpoiHuk. (Puc. 13)

LLar 2: BcTaBbTe LUHEK ANSt OTXMMa CoKa B TPOWHWK, a CeTYaThIi TyByC COKOBbIXXUMAIKN BCTaBbTE B
TpouHuk. (Puc. 14)

LLar 3: BCTaBbTE roproBMHY KPbILLKA TPOMHMKA COKOBLIXXUMAIKW B FOPMOBUHY TPOMHMKA COKOBBIKUMANKN
1 BBUHTUTE ee B TPOWMHWK NPOTUB YacoBon cTpenku. (Puc. 15)

Lar 4: coBmecTWTe Na3 HanpaBnsoLLen Hacafkv COKOBbIKMMAIIKU Ha rOPIIOBUHE KPbILLKU TPOWHMKA
COKOBbDKUMAnK/ U BBUHTUTE €€ NPOTMB YaCOBOW CTPENKM Ans npukpenneHuns K kpbiwke. (Puc. 16)

Mpumeyanne: Ncnonb3yiite ManokannbepHyto HanpaensoLwyo Hacaaky ans sibnok, rpyL, apbysos,
OrypLioB, MOPKOBU U APYINX (PPYKTOB C TOHKUMM BONTOKHaAMM.

Wcnonbayiite KpynHoKanMbepHyo HanpasnsoLLyo HacaaKy Ans cenbaepest, CaxapHoro TPOCTHMKA U1
APYrvX NPOAYKTOB C rpyBbiMU BOMOKHAMM.

I'IpM OANHaKOBbIX YCNOBUAX KONMNYECTBO OTXKATOro CoKa 6y,u,eT oTHOCUTENbHO Bonblue, ecrnn
Hanpasngwuwlasa Hacagka COKOBbRKUMAIKu 6yp,eT BBMHY€EHA B NONMOXEHNE «1» KPbILKM TPOMHUKA, Toraa
B NMOMOXEHUN «2» KONMYECTBO OTXKATOro coka 6y,qu OTHOCUTESIbHO MEHbLUe.

Lar 5: noctaBbTE EMKOCTY AMISi COKA M XXMbIXa NOZ BbIXOAHbLIE OTBEPCTUSI COKOBLIXUMANKN U
HanpaensoLeln Hacaaku. BetaBbTe 3arpy304HbIA NOTOK BO BMYCKHOE OTBEPCTUE TPOMHUKA
COKOBbIKUMarnku u 3akpenute ero. (Puc. 17)

(Ans pa3nuyHbIX NPOAYKTOB BbiGMpaiTe COOTBETCTBYHOLLYIO HaMPaBnsoLLYy0 HAacaaKy COKOBbIKMMATKM)
Mopsapok BbINONMHEHUA paboTbl:

3admkeunpyinte cobpaHHoe YCTPOMCTBO Ha YCTONYMBOW NOBEPXHOCTU CTOMa, HapexXsTe hpyKTbl
nomTtukamu paamepom npumepHo 20 x 20 x 20 MM 1 nomMecTuTe B 3arpy304HbINA NOTOK.

[Nocne BkNOYEHMS BbIKMOYATENSA NUTAHWS, yﬁe,ClVIBLIJVICb B HOpMarnbHON pa60Te yCTpOVICTBa, nopasavite
(bpyKTbI no o4vyepeaun B 3arpy3oyHoe oTBepcTme u meaneHHo I'IpVI,ElaBJ'lVIBal;ITe NX Tonkatenem.

Mocne oTknma coka OTKMYUTE YCTPOMUCTBO OT CETU.

MpumeyvaHume: B cnyyae 3acTpeBaHusl NpodyKTa B LUHEKe BO BpeMs paboTbl HeMeANeHHO OTKMioYnTe
nuTaHue.

MpurotoBneHue KkapTotenbLHOro 1 YeCHOYHOrO niope

BaxkHoe npumedaHue: Cnocob cbopku Ans NpUrotToBreHns kKapToenbHOro 1 YECHOYHOIO Mope
TOYHO TaKOW Xe, KaK U NSt COKOBbDKMMAIKW, 3a UCKITIOYEHNEM TOro, YTO Ha Luare 2 BMECTO CeT4aToro
Tybyca COKOBbIKMMANKM HEOGXOAUMO YCTaHOBUTL pacTMparoLLmii LMNMHAP, a Ha ware 4 BMecTo
HanpaBnsioLLei Hacaaku COKOBBDKMMANKN — PacTMpatoLLYI0 HanpaBsoLLyo HacaaKy.

[MopsiAoK BbINONHEHUS paboThbl:

3admkeunpyinte cobpaHHoe YCTPOMCTBO Ha YCTOMYMBOW NOBEPXHOCTU, HAapexXbTe kapTodens
(OunLLIEHHBI YeCHOK) NoMTMKaMu pa3mepom npumepHo 20 x 20 x 20 MM 1 NOMECTUTE UX B 3arpy304HbIn
TIOTOK.

BkrntounTe BbIKMoYaTenb NUTaHWs v, ybeamBLUNCL B HOPManbHOW paboTe YCTpPOCTBa, MeaneHHo
npuaaBnMBanTe NPoayKT K 3arpy304HOMY OTBEPCTUIO TOMNKaTeneM.

Mo 3aBepLueHn paboTbl OTKMNOYNTE NUTaHue n yoepuTe nepepaboTaHHble NPOaYKTbI.

BaxHoe npumeyaHue: Crnoco6 c6opku Anst NPUroTOBIIEHUS NanLuM TOYHO TakoW Xe, Kak U Ans
COKOBBIKMMArKW, 3a UCKMIOYEHNEM TOrO, YTO Ha Luare 2 BMECTO CeTHaToro Tybyca COKOBbhKMMAIK/
HeoGX0AMMO YCTaHOBWUTb PaCcTUPAKOLLIMIA LMIMHAP, a Ha Lware 4 BMECTO HanpaBnsitoLlei Hacaaku
COKOBBIKMMAIKN — HanpasstoLLyo HacaaKy Anst TONCTON/TOHKOW NnanLum.

MopsAaaok BbINONMHEHUA paboTbl:



Badmkenpyinte cobpaHHoe yCTPOMCTBO Ha YCTONYMBOW NMOBEPXHOCTU U MOMECTUTE TECTO B 3arpy304HbIii
TIOTOK.

Bkntounte BbikntoyaTens NMTaHus u, y6€,D,I/IBLIJI/ICb B Hopmaanoﬁ pa60Te yCTpOIZCTBa, MeaneHHo
npm,annMBaﬂTe TEeCTO K 3arpy3o4yHOMy OTBEPCTULO.

Mo 3aBepLueHun paboTbl OTCOEANHUTE LUHYP NMUTaHWSA OT CETU.

LLinHkoBKa U Hape3Ka JIoMTUKaMu
Cnoco6 c6opku:

Lar 1: BO3bMWUTE TPOMHMK ANS LUMHKOBKW U HAPE3KU JIOMTUKaMU 1 NMOABEAMUTE ero Mof yrioM NpUMepHoO
45 rpafycoB K KHOMKe NepeknioYeHnsi, BCTPOEHHOMN B BbIXOAHYHO LLECTEPHIO, 3aKpenuTe, NOBepHYB BUHT
B KOPryce NPOTUB YacOBOW CTPETKM, U KHOMKa GOKMPOBKM aBTOMAaTUYECKN 3adMKCUpYeT TPOMHUK. (Puc.
18)

Lar 2: HanpaBbTe BBEPX OTBEPCTME TPOMHMKA AMS LUMHKOBKU U HAPE3Ku NMOMTUKaMMU U BCTaBbTe BHYTPb
HOX (B 3aBMCHUMOCTM OT HEOBXOAMMOCTY BblbepuTe HOX AN TONCTOM HUTKU, TOHKOW HUTKW U Hape3ku
nomtukamm). (Puc. 19)

Lar 3: 3aTAHUTE KPbILLKY TPOWHMKa ANS LWMHKOBKW U HAape3Kku NoMTUKaMu 1 3admkcmpyinte cobpaHHoe
YCTPOWCTBO Ha YCTOMYMBON NoBepxHocTu. (Puc. 20)

I'Iopﬂgox BbINOSTHEHUA pa60'rb|:
MomecTnTe NOArOTOBNEHHbIE (bpyKTbI nnn oeowin B 3arpy30qu||7| JNOTOK.

Bkntounte BbikNtoyaTens NUTaHns u, yGG,D,I/IBLIJI/ICb B Hopmaanoﬁ pa60Te yCTp0I7ICTBa, nomecrtute
NPOAYKThI B 3arpy30o4HOe OTBEpCTUNE U I'IpVIﬂaBJ'IVIBaVITe nX TonkKarenem.

O6nacTb NpuMeHeHns: ToikBa, orypeu, niodda, kaptodens, 6aTat, MOPKOBb M Apyrve pyKTbl U OBOLLM
C MENKUMM BONOKHaMMU.

anMe‘-IaHMe: B Ccryvae 3acTtpeBaHuda NpoayKTa B LLUHEKEe BO BpeMaA paGOTbI HeMeaneHHO OTKM4nTe
nuTaHue.

Mpecc ana cokoB
Cnocob6 c6opku:

Lar 1: Bo3bMUTE TPOMHWK ANA hapLua 1 noaseauTe ero nog yrioMm npuMepHo 45 rpagycos K KHoMke
nepeKnioYeHnsi, BCTPOEHHON B BbIXOOHYIO LLECTEPHIO, 3aKpenuTe, NOBEPHYB BUHT B KOpryce NpoTuB
4acoBOWN CTPesIKM (Kak NoKa3aHO Ha PUCYHKE), U KHOMKa BI0KMPOBKM aBTOMAaTMYECKN 3adukcmpyet
TPONHUK.

Lar 2: BcTaBbTe WHEK Ans daplua B TPOWHMK (Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKE).

Lar 3: cobepute Hacaaky Ans TOMATHOTO COKa W BCTaBLTE €€ B TPOMHWK, HABUHTUTE KPbILLKY U3
aniMUHWEBOro crnnasa (Kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 21)

Mopsigok BbiNnonHeHUs1 paboTbl:
1. CHavana HapexXbsTe ToMaThbl TOMTUKaMM.
2. NMomecTnTE NOMTUKM TOMATOB Ha JIOTOK.

3. BkniounTe BbikntovaTenb NuTaHus U ybeauteck B HopMmanbHoW pabote obopynoBaHusi nepea TeM, Kak
nomelLLaTb NPOAYKTbI HA NOTOK M NpUAABNMBaTh UX Tonkatenem. MNpumevaHue: B cnyyae 3acTpeBaHus
npoayKTa B LLHeke BO BpeMsi paboTbl HEMEASIEHHO OTKMoYNTe NUTaHue.

Mo 3aBepLueHun paboTbl OTCOEANHUTE LUHYP NMUTaHWSA OT CETU.

TEXHUYECKOE OBCITYXUBAHUE U YACTKA

Mepepn yncTkow BCcerga BbIKNoYaNTe YCTPOWCTBO U OTKIOYMANTE ero OT CeTu.

He norpyxawTte yCTPOMUCTBO 1 LUHYP NUTAHUS B BOAY UMW OPYryHO XMOKOCTb U HE MOMNTE UX B
NocyAOMOEYHOWN MaLLnHe.
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CoBeT: [Insi o6neryeHunst YACTKM peKOMeHAYeTCsl YUCTUTB YCTPOMCTBO cpasy e nocre
MCMOSb30BaHMs.
Mpu pa3bopke packpyumBarite YyCTPOMNCTBO B Nopsiake, NPOTUBOMONOXHOM COOpKe.

Mpu pa3bopke Bcex TPONHMKOB OAHOWM PYKON HaXXMUTE Ha KHOMKY BriokMpoBku 1, a Apyro pykon
OTBUHTUTE TPOWHWK B HanpaeneHun, MoKa3aHHOM CTPENKON Ha PUCYHKe crnpasa.

Mpwu pa36opke ycTpoiicTBa ByabTe OCTOPOXHbBI, YTODbLI HE NouapanaTth nasnbLbl.
[INs YNCTKM COKOBBIKMMATKW HE UCMONb3yliTe abpa3nBHble MaTepuanbl, Ckpebku, aueToH Unu cnupT.

nOCKOﬂbe HEeKOoTOpble AeTann OOBOJIbHO OCTpble, OYMLLANTE UX LLIETKON, 4YTOGbI HE nouapanatb
nanbLbl.

He norpy:xaiite aBuraTens B BoA4y 1M He NPOMbIBaliTe ero nof cTpyen Boabl U3 kpaHa. Temnepatypa
BOAbI AMNsi YUCTKM He JorkHa npesbiwats 60 °C.

Tonbko NnacTMaccoBble AeTann MOXHO MbITb B nocy,qomoequVl MawmHe. Metannuyeckve getanm
pekomeHayeTca NnpomMbiBaTb BOAOOW U3 KpaHa n HemeaneHHO CyLlnThb.

Tabnuua peuenTtoB

Bpems HenpepbiBHOM paboThbl He A0MmMKHO NpeBbiwaTb 10 MUHYT; ecnn pabota 3aHnmaeT 6onee 10
MWHYT, MPUOCTAHOBUTE €€ 1 3anycTuTe MaLl1Hy NOBTOPHO NOCHe TOro, Kak OHa OCThIHET.

Hacapka ﬁzzggﬁirb'e KonuyectBO Bpems pa6otbl
CokoBbbKVMarnka 3amoyeHHast MOpKOBb | 3 Kr 10 MuHyT

#5 Msicopy6bka Msco 3,5 kr 10 MUHYT

#8 Msacopybka Msico 5 kr 10 MUHYT
LLinHkoBKa 1 Tepka 3amoueHHasa mopkosb | 0,5 kr 1 MUHYT

YTUNU3AUUNA U3OENUA

370 nsgenve oreeyaet TpebosaHusam Jupektuebl EC 2012/19/EU 06 ytunusauum
3NEKTPUYECKOTrO U 3nekTpoHHoro obopyaosaHus (WEEE) ¢ cobntogeHnem HopmaTuBHO-
npaBoBoW 6a3bl, NPUHSATON B EBpoOneckom cotose, No yTunmsaumm u NoBTOPHOMY
MCMONb30BaHUIO OTXOLO0B 3NEKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOro o6opynoBaHus. He BeibpacbiBaiTe

EE 570 y3genve BMeCTe C GLITOBLIMK 0TXoAaMu. OTHecHTe ero B Brivkaiilunii LeHTp c6opa
OTXOZI0B 3MEKTPUHECKOTO U 3NIEKTPOHHOIO 060pyaoBaHUS.



BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER. HAOABAME CE TO3U NPOAYKT OA BU E NOJIE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

BHUMAHUE

I'IpoqueTe BHUMATESTHO UHCTPYKUUUTE 3a yn0Tpe6a, npeau ga n3nonsesare Npoaykra. C'bXpaHﬂBaVITe ™
Ha CUrypHO MACTO 3a 6baeLwa cnpaskKa.

ONMUCAHUE

1.OcHoBeH moayn
2.Mpes.kntoysarten

3.BbyToH 3a 3akntoyBaHe

4.Kamepa 3a meneHe

5.TMoaaBall BUHT CbC crriobeHa Bpb3aka
6.[BycTpaHHO ocTpue

7.MpexecTo cuTo ¢ 2,7 mm OTBOpU
8.MpexecTo cuto ¢ 4 mm oTBOpU
9. MpexecTo cuto ¢ 8 mm oTBOpPU
10. MpbcTeHoBUAHa ska

11. TaBa 3a xpaHa

12. Tnackau 3a xpaHa

13. Ypen 3a konbacu ¢ pasgenuten

MpucTtaBka 3a 3eneH4Yyumn
14. ®wuHo peHae

15. Egpo peHae

16. 'py6 pesev

17. ¥Yntpa-cuHo peHae
18. Tsano 3a npuctasku

19. 3akntouBaLlo yxo

20. TaBa

21. Tnacka4

MpucTaBka 3a 6aBHO U3CTUCKBAHE Ha COK
22. lNpucTtaBka 3a U3CTUCKBAHE Ha COK

23. BWHT 3a ©3CTUCKBaHE Ha COK

24. Mpexa nuscTuckaHe Ha CoK

25. 'bpno Ha cokomscTucKBaykarta

26. HakpalHvK Ha cokom3cTucKBadkaTa

27. KonekTopwu 3a ocTaTbLy M COK

MpucTaBka 3a COKOU3CTUCKBAUKa

28. BUWHT Ha cokouacTuckBavkaTa

29. Kamepa Ha cokouscTuckBaykaTa

30. lMpoTeKkTop NPOTUB NPBLCKMN HA COKOM3CTUCKBaYKaTa
31. Perynupaly BUHT 3a COKOM3CTUCKBaYKaTa
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MHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

AKO 3axpaHBalLUAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea aa
6bae 3aMeHEH OT NPoOmn3BOAUTENS, HErOBUSI CEPBU3EH
npeacrasuTen nnu nuua ¢ nogobHa kBanudukaums, 3a
Ja ce n3derHe onacHocCT.

CnasBanTe BpeMeTO Ha paboTa Ha NnpuUcTaBkuTe,
MOCOYEHO B TEXHUTE CneunduyHN pasgeny Ha
PBKOBOACTBOTO.

MpoueavpaiiTe cnopea pasaena 3a Noaapbxka u
MoOYMCTBaHe Ha TOBa PbKOBOACTBO MPW NOYUCTBaHE.

MpenynpexaeHne: NOTEHUMANHO HapaHsiBaHe Mpu
HenpasuHa ynoTtpebal

TpsibBa aa ce BHMMaBa npu paboTa ¢ OCTPUTE pexeLum
OCTPMETAa, U Mo BpemMe Ha NoYnCcTBaHe.

BuHaru nsknioysaiTe npoaykTa oT 3axpaHBaHETO,
ako e octaBeH 6e3 Haa3op v npeau crnobsisaHe,
pasrnobsiBaHe uUnu noYMcTBaHe.

N3kntouBanTe ypena ot npesKrioyBaTesns u
3axpaHBaHeTo, Npeau Aa CMeHdATe NpucTaBku unun ga
NpMBNMXMUTE YacTn, KOUTO ce ABWXKAaT No BpeMe Ha
ynotpeoa.

Tosu ypen He TpsaGBa ga 6bae U3nonasaH oT aeua.
MaseTe ypena v Heroeusi kaben U3BbLH gocera Ha aeua.

Ypeoute Moxe Aa ce nanonssat OT nuua ¢ HamasreHu
M3NYECKN, CEH3OPHUN UMM YMCTBEHN CNOCOBHOCTU UMK
C nvnca Ha onuT N 3HaHWUS, ako UM € OCUTYPEH Haa30p
NN UHCTPYKLUMKN OTHOCHO M3MNO0SI3BaHETO Ha ypeaa no
BGe3onaceH Ha4yMH 1 ako pasbupaT CBbp3aHUTE C TAX
onacHocTu. He no3sonsaBanTe Ha Aeua ga cu urpasit ¢

ypeaa.



He usnonsesanTe ako ypena, ako BbpPTALWOTO Ce CUTO,
N1 NpegnasHus Kanak ca noBpeaeHn nnm nmat
BUOANMMW MYKHATUHWN.

BAXHU NPEAYNPEXOEHUA

Toaun ypen e npegHasHayeH 3a foMallHa ynotpeba n He TpsibBa ga ce U3Mnonasa 3a TbProscka umnm
npomMuLneHa ynotpeba npu H1kakeu obctosTencrea. Beska HenpasunHa ynotpeba nnum HenpasunHo
6opaBeHe ¢ ypeaa Lue Hanpasu rapaHumsita My HeBanuaHa.

Mpeow foa BkNouMTe ypeaa, NpoBepeTe Aanv MpPEXOBOTO HaNPEXeHUE e ChLLOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha
eTukeTa Ha ypeaa.

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM Mpexarta He Tpsbsa Aa ce 3annvTa unu yemea OKOMO ypeaa rno Bpeme Ha
ynotpe6a.

He n3nonaBarite yCTPOMNCTBOTO M HE O BKMHOYBANTE M U3KMIOYBAWTE OT 3axpaHBallarta Mpexa Cc MOKpu
pbLe n/vnu kpaka.

He gbpnanTe 3axpaHBalwwmsa kaben, 3a Aa ro U3kNOYMTE UK 3a Aa ro M3nonssaTte KaTto ApbXKKa.
M3kntoveTe ypeaa BegHara OT enekTpuyeckata Mpexa B cryyai Ha cyynBaHe unv noBpeaa v KOHTakT
Toaun ypen e npegHasHayeH 3a foMallHa ynotpeba n He TpsibBa ga ce U3Mnonasa 3a TbProscka umnm
npomMuLneHa ynotpeba npu H1kakeu obctosTencTea. Beska HenpasunHa ynotpeba nnum HenpasunHo
6opaBeHe c ypeaa Lue Hanpasu rapaHumsita My HeBanmaHa.

Mpeow oa BkNouMTe ypeaa, NpoBepeTe Aanv MpPEXOBOTO HaNPEXEHUE € ChLLOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha
eTukeTa Ha ypeaa.

He gbpnanTe 3axpaHBalwmsa kaben, 3a Aa ro U3KNOYMTE UK 3a Aa ro M3nonssaTte KaTto ApbXKKa.

He obpaboTtBaiiTe TBbpAX XpaHu, KaTo Kokanu, SAkv (HanpuMmep cyxa u TBbpaa Cosl) Unu gpyra xpaHa ¢
TBbPAM BNakHa.

M3nonssarite Tnackaya no Bpeme Ha pabota, BMecTo ga 6ytate xpaHaTa ¢ pbLie.

MpoBepeTe hunTbpa Npean BCAKO U3MNON3BaHe Ha COKOM3CTUCKBaYKkaTa. He nsnonssante
COKOM3CTUCKBAYKaTa B CNy4ain Ha NyKHaTUHWU UK NOBPEAM U Ce CBbPXETE C Han-6nmaknsa Tbproeel, 1
npowv3ssoguTen.

M3kntoyeTe ypeaa HezabaBHO OT enleKTpuyeckaTta Mpexa B Cryvai Ha noBpeja 1 ce CBbpXeTe C
oduumanHa cnyxba 3a TexHu4ecka nogapwbxka. 3a fa npefoTspaTuTe PUCK OT OMACHOCT, He OTBapsnTe
ycTpoicTeoTo. CaMo kBanuduumpaH TEXHUYECKU NepcoHan ot oduumanHara cnyxba 3a TexHnyecka
noaapbXKa 3a CbOTBETHATA TbProBCKa Mapka Moxe Aa U3BbpLUBA PEMOHT UK NpoLeaypu no
YCTPOWCTBOTO.

Eurogama Sp. Z 0.0. HE HOCK OTrOBOPHOCT 3a LWeTU, KOUTO MOXe ia Bb3HUKHAT OT XOpa, XUBOTHU UIU
npegmMeTn Npu HecnasBaHETO Ha Te3n npeaynpexaeHusa.

MHCTPYKLIUU 3A YIIOTPEBA

Mecomenauka

HenpekbcHaTata paboTa He TpsibBa Aa Hagsuwasa 10 MUHYTU; cnpeTe paboTtaTa B cryyait Ha noseve
oT 10 MVMHYTK 1 pecTapTpainTe MallvMHaTa crneq oxnaxaaHe.

MeTon Ha crno6siBaHe Ha MecoMenaukara.

CTbhnka 1: 3agpbXkKTe U HaKMOHEeTe TPOMHUKA HA MecoMernaykaTta KbM NpeBKioYBaLLmMst 6yTOH Ha OKOMo
45 rpapgyca, BrpafeH B u3xogHata npeaaBka, 3aBMHTETE BUHTa 06paTHO Ha YacoBHUKOBATa CTpesika B
TANOTO (KaKTO € NMOoKa3aHo Ha KapTUHKaTa), 3a Aa 3aTerHete, U GyTOHBLT 3a 3aknoyBaHe aBTOMATUYHO
e cukcupa TponHuka. (dur. 1)
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CTtbnka 2: noctaBeTe BUHTa B TPOMHMKA 3@ MIISIHO MECO (KakTo € Noka3aHo Ha KapTuHkaTta) (dur. 2)

Ctbnka 3: crnobete HaNPe4YHOTO OCTPYE Ha BUHTOBWS Barn (KakTo € NokasaHo Ha KapTuHKaTa) ¢
OCTPVETO HaBbH (HENpaBUITHOTO NOCTaBsiHE MOXe Aa AoBeae Ao nospeda). (dwur. 3)

Ctbnka 4: NnpukpeneTe MpexecToTo CUTO KbM Hanpe4yHoTo ocTpue (M3bepete MUKPOMOPECTO MPEXECTO
CUTO, ME30MNOPECTO MPEXECTO CUTO U MaKPOMOPECTO MPEXKECTO CUTO criopes HeobxoaMMOTO) 1
drKcMpanTe NONoBMH CNnoTa Ha MPEXEeCTOTO CUTO KbM perynmpaLuuns WwudT Ha TPOWHMKa (KakTo e
nokasaHo Ha kapTuHkara). (Pwr. 4)

Crtbnka 5: HaTUCHeTe BbpXY cpefaTa Ha MpeXecToTo CUTO C efHaTa pbka 1 3aBuiiTe Kanadkata ot
anyMuHMeBa Cnnae ¢ Apyrata pbka (KakTo e nokasaHo Ha kapTuHkarta). (dur. 5)

Crbnka 6: noctaBeTe 1 hukcupanTe YMHKUATa 3a MaTepuani B TPoHMKa 1 cmkcupariite crnobexuns ypen
BbpXY CTabunHa noBbpXHOCT. (Pur. 6)

MeTop Ha pabora:

HapexeTe MmecoTo Ha Abnrn nenum ¢ pasamepu okono 20 mmx20 mmx60 mm (npenopbyBa ce Mmeco 6e3
KOKanu Unm CyxoXxunusl) 1 ro nocTaBeTe B YUHWSATA 3a MaTtepuani.

BknioueTe 3axpaHBalLus NPeBKIIoYBaTES 1 NocTaBeTe NOArOTBEHOTO MECO B OTBOpA 3a nofgasaHe Ha
TpoWiHKKa, Crieq KaTo NoTBbPAUTE HopManHaTa paboTa Ha ypeaa.

B cniyyait Ye xpaHaTta He ycree fa ce U3Ternv aBToMaTM4YHO BbB BUHTA 3a Meco, 6aBHO HaTUCHETe
XpaHarTa ¢ nogasalums Trnackad. (PaspeLueHo e caMo M3NO3BaHEeTO Ha NoAaBalyys Trackad.)

Mons, usknioueTe 3axpaHBalus kaben cnen ynotpeba.

3abenexka: B criyyai, 4Ye xpaHaTa 3anenHe 3a BUHTa No BpeMe Ha paboTa, He3abaBHO usknyerte
3axpaHBaHeTo.

MpuroTBsiHe Ha konb6acwu
MeTopa 3a MOHTax:

CTbnka 1: 3a4pbXTe U HaKMOHeTe TPOMHMKA Ha MecoMeradkaTta KbM NpeBKnioYBaLLus GyToH Ha OKOomMo
45 rpapyca, BrpafeH B usxogHarta npefaska, 3aBUHTETE BUHTa 06paTHO Ha YacOBHMKOBATa CTpesika B
TANOTO (KaKTO € NoKa3aHO Ha KapTuHKaTa), 3a fa 3aTerHeTe, U GyTOHBLT 3a 3akMoyYBaHe aBTOMAaTUYHO
e cpmkerpa TponHuka. (Pur. 7)

CTtbnka 2: noctaBeTe BMHTa 3a MeNeHe Ha Meco B TPOMHKMKA (KaKTo € nokasaHo Ha kapTuHkara). (dur. 8)
Crtbnka 3: crnobete dunTbpa 3a konbacu (KakTo e nokasaHo Ha kapTuHkara). (Pur. 9)

Ctbnka 4: noctaBeTe TpbbaTa 3a konbacu B TPOWHUKA (KaKTO e NokaszaHo Ha kapTuHkaTta) (Pur. 10)
Crtbnka 5: 3aBuiiTe anymmnHueBaTa kanadka (Kakto e nokasaHo Ha kapTuHkata) (Pur. 11)

Ctbnka 6: noctaBeTe 1 hukcMpanTe YMHUATa 3a Matepuanu B TpoHuka. (dur. 12)

MeToa Ha pabora:

dukcupaiTe crnobeHnst yped BbpXy cTabunHata NoBbPXHOCT, BKIOYETE NPEeBKIIOYBATENS 3a
3axpaHBaHe, NOCTaBeTe NOYUCTEHUSI KOPMYC B U3XOAHUS OTBOP (3a 3aKpenBaHe) creq noTebpxaasaHe
Ha HopmanHaTa paboTa Ha ypefa, NoCTaBeTe MapMHOBaHaTa XpaHa B YMHUSITa 3a MaTepuani v s
HaTWCHeTe B NoAaBalLysi OTBOP C U3byTBaHe Ha Trackaya.

Mons, usknioueTe 3axpaHBalus kaben cnen ynotpeba.

O6xBaT Ha npunoxeHne: pasHoobpasune oT Meco 6e3 KoKanu Unm CyxoXxunms, Meco u cMecu 3a
noanpasku.

BaBHa cokouscTUCKBauKa

MU3cTnckBaHe Ha cok

MeTon 3a MOHTaX

Ctbnka 1: 3agpbXTe 1 HaKNOHETE TPOMHMKA 3@ U3CTUCKBAHE Ha COK KbM MPEBKNoYBaLLnS ByTOH Ha
okono 45 rpagyca, BrpafeH B u3xogHara npeaaska, 3aBMHTETE BUHTa 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTa

cTperka B TANOTO, 3a Aia 3aTerHete, v GYTOHBT 3a 3akII04BaHe aBTOMATUYHO Lie uKcupa TPOMHWKA.
(Pur. 13)



CTblKka 2: nocTaBeTe BUHTA 3a M3CTUCKBAHE Ha COK B TPOWHUKA 1 BrpafeTe MpexecrtaTa Tpbba B
TpoiiHMKa. (Pur. 14)

CTbnka 3: Haco4eTe MbPMoTO Ha Kanaka Ha TPOWHMKa Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa B MbprioTo Ha TPOMHUKA
Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa 1 ro 3aBMHTETE 06paTHO Ha YacOBHMKOBaTa CTpernka B TpovHuka. (dur. 15)

CTbhka 4: HacoyeTe OTBOPa Ha COKOM3CTUCKBALLIMS HAKPaMHMK KbM MbprioTo Ha Karnaka Ha TpoWHMKa Ha
COKOM3CTMCKBaYKaTa 1 ro 3aBUHTETE 06PaTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTperka, 3a a ce 3aKpenu ¢ kanaka.
(dur. 16)

3abenexka: n3nonseante HakpamHWK C Manbk Kannbbp 3a SObKK, KPYLUW, AWUHW, KpacTaBULM, MOPKOBU
W apyrv nnogose ¢ huHU BnakHa.

M3nonaBaliTe HaKpalHWUK C ronsim kanuobp 3a LenvHa, 3axapHa TpbCTWKa U ipyra XpaHa ¢ rpy6u
BrakHa.

Mpu cbLyUTE YCNOBUSA U3CTUCKAHUAT COK Lie 6bae CpaBHUTENHO NnoBeYe Npy 3aBUHTBaHe Ha HaKpaHuKa
3a COKOM3CTUCKBaYKa B 3HaK , 1" Ha Kamnaka Ha TPoWHMKa, 4oKaTO U3CTUCKAHUAT COK Lwe 6bae
OTHOCUTESNHO MNo-Marnko 3a 3Hak ,,2".

CTbnka 5: noctaBeTe CbOTBETHO YalUKWUTe 3@ OCTaTbLMTE U YaLLKUTE 3a CbOMpaHe Ha CoK B M3xoaa
noJ U3xo[a Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa M HakpalHuka. MoctaBete YUMHMSATA 3a MaTepuany BbB BXofa Ha
TPOWHWUKA Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa 3a 3akpensaHe. (dur. 17)

(N36epeTe pasnnyeH HakparHWK 3a COKOM3CTUCKBAYKa 3a PasnuyHU XpaHu)
MeTopa Ha pa6ora:

dukcupanTe crnobeHuns ypes Bbpxy cTabunHata NnoBbLPXHOCT Ha MacaTa, HapexeTe NoAoBeTe Ha
NeHTn ¢ pasmepu NpubnuamtenHo 20 mm x20 mm x20 mm 1 nocTaBeTe B YAHMSITA 3a MaTepuan.

Cnen CTapTupaHe Ha 3axpaHBallua npeBKrno4vBaTtes, noctaBeTe nnogoseTe B nogaBallmna oTBOp eanH
no eaunH, cneg Kato NoTBbpaAnuTe HopManHarta paGOTa Ha ypeaa, u 6aBHO HaTuckanTe nnogoseTe ypes
VI36yTBaHe Ha Trnacka4a.

Monsi, uskntovete 3axpaHBallarta nmHua cnen yr|0Tpe6a.

3abenexka: B crnyyaw, Ye xpaHaTa 3arnernHe 3a B/HTa No BpeMe Ha pa60Ta, He3abaBHO M3KnoYeTe
3axpaHBaHeTO.

MpuroTesiHe Ha KapTodeHO NHOpe M YeCHH

BaxHa 3abenexka: METOAbT Ha MOHTaX 3@ NPUrOTBSHE Ha KAPTOMEHO MOPEe U YECHH € ChLUUST KaTo
TO3M Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa, C U3KMIOYEHNE Ha NoAMsiHaTa Ha MpexecTaTta Tpbba 3a CokoM3cTMCKBaYka
B CTbMKa 2 C LMNMHABP 3a NOpe 1 3amsiHaTa Ha HakpalHUKa 3a COKOM3CTUCKBAYKaTa C HaKpamHuK 3a
nope B CTbMka 4.

MeTopa Ha pa6ora:

dukcupanTe crnobeHus ypen Ha ctabunHata NoBbPXHOCT HAa Macara, HapexeTte kapToda (obeneHus
YeCbH) Ha NeHTH ¢ paamepu npubnuantenHo 20 mm x 20 mm x 20 mm 1 rm NocTaBeTe B YMHUATA 3a
matepuan.

BkrioueTe 3axpaHBaluys npeskmtoysares v 6aBHO HATUCHETe XpaHaTa B OTBOpa 3a NofasaHe ypes
u3byTBaHe Ha Tnackaua, cref kaTo noTBbpaMTe HopmanHara paboTa Ha ypeaa.

M3knioveTe 3axpaHBaHETO cnef yn0TpeGa n nsBagete o6p360TeHaTa XpaHa.

BaxHa 3abenexka: METOALT Ha MOHTaX 3a NPUroTBSHE Ha MAE € CbLUMAT KaTo To3n Ha
COKOM3CTUCKBAYKaTa, C U3KIOYEHNE Ha NogMsiHaTa Ha MpexecTtaTta Tpbba 3a COKOM3CTUCKBaYKa B
CTbIKa 2 ¢ UMNUHABLP 3a Mope U 3aMsHaTa Ha HakpaHKWKa 3a COKOM3CTUCKBaYKaTa ¢ HakpanHuK 3a
nnocko uae/NMHIBUHM B CTbIKa 4.

MeTopa Ha pa6ora:

dukcupainTe crnobeHuns ypen Bbpxy cTabunHata NoBbPXHOCT M MOCTaBeTe TECTOTO B YMHMSATA 3@
marepuanu.

Bkniouete 3axpaHBallma npesKn4BaTen u 6aBHO HaTUCHeTE TECTOTO B OTBOpa 3a nogaBaHe 4pe3
I/I36yTBaHe Ha Tnackada, cnef Kato noTebpAnTe HopmMmanHata pa60'ra Ha ypeaa.

M3kntoveTte 3axpaHBalwusi kaben cneq ynotpeba.
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HactbpreaHe u psizaHe
MeTOﬂ 3a MOHTax:

CTbnka 1: 3aApBbXKTE U HAKIOHETE TPOIHUKA 3a Hapsi3BaHe U HacTbpraaHe KbM NpeBkIoYBaLLMS GyTOH
Ha okoro 45 rpagyca, BrpaZieH B U3xopHaTta npefaska, 3aByHTeTe BUHTa 06paTHO Ha YacoBHUKOBaTa
cTperka B TANOTO, 3a Aa 3aTerHete, v GYTOHBT 3a 3akIIO4BaHe aBTOMATUYHO Lie uKcupa TPOMHWKA.
(Pur. 18)

CTbnka 2: oTBOpETE Harope TPOWHMKa 3a HacTbprBaHe U psisaHe U NocTaBeTe pe3aykarta (n3bepeTe
pesayka 3a Aebenun HULKK, ThbHKU HULKU 1 psidaHe cnoped HeobxoaumoTo). (Pur. 19)

Crtbnka 3: 3aTerHeTe kanaka Ha TPOWHMKA 3@ HAaCTbpreaHe u psisaHe 1 duKcupanTe ypeaa BbpXy
cTabunHata noBbPXHOCT. (dur. 20)

MeToa Ha pa6ora:
MocTaBeTe NoAroTBEHWUTE 3eNEHYYLIM UK NOAOBE B YMHWSATA 3@ MaTtepuani.

BknioyeTe 3axpaHBalyus NpeBkoYBaTen, NoctTaBeTe XxpaHata B OTBOpa 3a nogaBaHe cref
NoTBbpPXAEeHUE Ha HOpManHaTa pa60Ta Ha ypena un I/I36yTal;1Te XpaHaTta, KaTto n3nosn3esare Tniackada.

O6xBaT Ha NpUNOXeHKe: TUKBA, KpacTaBuua, TUKBIUYKA, KapTod, Criagbk kKapTod, MOPKOB M ApYru
NrogoBe UK 3ereHYyLm ¢ OMHU BriakHa.

3abenexka: B cryyau, Yye xpaHaTta 3anernHe 3a BMHTa No BpemMe Ha paboTa, He3abaBHO usknyeTe
3axpaHBaHeTo.

CokouscTUcKBauka
MeTopn 3a MOHTaX:

Ctbnka 1: 3agpbXTe 1 HaKNoHEeTe TPOMHMKa Ha MecoMenadkaTta KbM NpeBKIoYBaLLms GyTOH Ha OKONo
45 rpapyca, BrpafeH B usxogHarta npefaska, 3aBUHTETE BUHTa 06paTHO Ha YacOBHMKOBaTa CTpesika B
TANOTO (KaKTO € MoKa3aHo Ha KapTWHKaTa), 3a Aa 3aTerHere, U GyTOHBT 3a 3akoYBaHe aBTOMaTUYHO
e pukcmpa TponHuKa.

CTtbnka 2: noctaBeTe BMHTa 3a MENEHe Ha Meco B TPOMHMKA (KaKTO € nokasaHo Ha KapTuHKaTa)

Ctbnka 3: crnobete JomaTeHaTa COKOM3CTUCKBAYKa U st NOCTaBeTe B TPOWMHMKA, KaTo BOUrHeTe
Kanaykata oT anymvHueBa crinaB (KakTo e nokasaHo Ha kapTuHkata). (Pur. 21)

MeToa Ha pa6ora:
1. MbpBO HapexeTe gomarute.
2. cnoxeTe gomaTtuTe B TaBata

3. BKIOYEeTe 3axpaHBaLLMs MPEBKITOYBATEN U Ce YBEpeTe, Ye 060pyABaHETO ce ABWKM Jo6pe, Npeau
[a nocTaBuTe XxpaHaTta B TaBara, 1 U3rosssaiiTe Tnackaya 3a u3byTeaHe Ha XpaHaTa 3abenexka: AKo
XpaHuTenHaTta kapta BbB BMHTa He paboTu no BpemMe Ha paboTta Ha ocTpueTo, Tpsaibea HezabaBHO Aa
N3KIIOYNTE 3aXpaHBaHEeTo.

Monsi, nsknioyeTe 3axpaHBalums kaben cneg ynotpeba.

NnoAAPBXKA U MOYUCTBAHE

Mpean nouncTBaHe BUHArM U3kno4BanTe ypeaa ot NpeBkItoyBaTens U OT 3axpaHBaHETo.

He notansnte ypeaa u 3axpaHBaluusi kaben BbB Boga Unn Apyrn TEYHOCTU U HE T MUIATE B
CbaOoMuUANHa.

CbBeT: npenopbyBa ce NoYMCTBaHe Ha ypeaa BeaHara cnef ynotpeba, koeto npasu
NoYMCTBAHETO MO-NECHO.

B cnyuaii Ha pasrnobsBaHe Ha ypeaa, 3aBbpTeTe ypeaa B obpaTHaTa nocoka Ha nocokarta Ha
crnobsiBaHe.

KoraTto pasrnobsiBate BCUYKM TPOMHULM, HaTUCHeTe ByToHa 3a 3akntouBaHe 1 ¢ egHaTa pbka 1 oTBUINTE
TPOWMHUKa C ApyraTa pbka Mo Nnocoka Ha cTpernkara, nokasaHa Ha AsicHaTa KapTuHKa.



He nsnonaearite abpasveu, TeneHn ro6u, aLueToH 1 ankoxon 3a NOYMCTBaHe Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa.

Mpw pasrnobsiBaHe Ha ypeda BHAMaBalTe Aa He HapaHUTe NPbLCTUTE CU.

Tbl KaTO HAKOW YacTK ca CpaBHUTENHO OCTPU, NOYUCTETE MM C YeTKa, 3a Aa He HapaHuTe NPbCTUTE Cu;

He notansaiTe moTopa BbB BoZa, HUTO ro M3nnakeaiiTe nog mveka. Temnepartyparta Ha Boaarta 3a
nouncTBaHe He TpsibBa Aa Hagswwasa 60°C.

Camo nnacTMacoBuTE YacTu ca NOAXOASLLM 32 NOYUCTBaAHE B CbAOMUSNHA MalLMHa. 3a MeTanHuTe
4YacTun ce npenopbyBa Aa r'm n3nnakHetTe noa YelwmMaHa soga n aa rm nscywmnte HesabaBHo.

Tabnuua c peuenTtun

HenpekbcHatata paboTa He TpsbBa fa Hagsuwasa 10 MMHYTUY; cnpeTe paboTaTta B cnyyai Ha noBeve
ot 10 MMHYTK 1 pecTapTupanTe MaluMHaTa cnep oxnaxaaHe.

MpucraBka HartoBapBaHe KonuyectBo Bpeme Ha peinctBue
CokounacTuckadka HakucHaTt MopkoBu 3 kg 10 MUHYTH

#5 ®yHKUMA 32 MINSIHO Meco Tenewuko meco 3,5 kg 10 MUHYTH

#8 PyHKUMS 332 MISIHO Meco Tenewuko meco 5kg 10 MUHYTK

Pesayka n peHge HakuncHaTtu mopkosu 0,5 kg 1 MUHYTK

N3XBBPNAHE HA NMPOAOYKTA

To3un npoaykT e B cboTBeTcTBME C [lnpekTmea 2012/19/EC Ha EBponeiickusi napnameHT
OTHOCHO EneKTPUYECKUTE 1 eNeKTPOHHN YCTPOMCTBa, n3BecTHa kato OEEOQ (otnagbum ot
€N1eKTPUYECKO 1 eNEKTPOHHO 0BOpPYaBaHE), KOATO OCUTYypsiBa NpaBHaTa pamka, Npunoxmma
B EBponelickusa Cblo3 3a n3xBbprsiHe 1 NOBTOPHA ynoTpeba Ha oTnagbyHU €NeKTPOHHU U
N crexTpyyecky yeTponcTea. He naxebpnsiiTe To3v NpoayKT ¢ GuToBaTta CMeT, BMECTO TOBA o
oTHeceTe A0 Hal-bnuskus LeHTbP 3a CbbMpaHe Ha eneKkTPUYECKN N eNEKTPOHHM OTNaabLW.
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MU PALL, LLO BU BUBPANN ZELMER! CNOAIBAEMOCH, LLO HALLA NPOAYKLUIA BUNPABOAJIA
BCI BALLI OYIKYBAHHA!

NONEPEOXEHHA

Mepen BUKOPUCTAHHAM BUPOBY paanMo yBaXHO NpoYMTaTy L0 iHCTPYKLito, siky cnif 36epiratv B
HagiiHoMy Micui Ans 3BepHEHHS A0 Hei B ManbyTHbOMY.

onuc

1.0OcHoBHWI arperat

2.BuMukay

3.KHonka 6rnokyBaHHs

4.Kamepa nepementoBaHHs

5.WHek 3 mydpToto B 3iBpaHoMy cTaHi
6. [JBOCTOPOHHIi Hix

7.PewwiTka 3 oTBOpPamu 2,7 MM
8.PelwiTka 3 oTBOpamun 4 mm

9. PewwiTka 3 oTBOpamun 8 mm

10. YuwinbHoBanbHe KinbLe

11. 3aBaHTaxyBanbHUIA MOTOK

12. 3aBaHTaxyBanbHUiA LUTOBXaY
13. Hacagka ans kos6ac i3 cenapatopomM

Hacagku ans oBouiB
14. [pibHa TepTka

15. Benuka TepTtka

16. Benukuii LUMHKYBaY
17. HapppibHa Teptka
18. Kopnyc ana Hacagok
19. ®dikcaTtop

20. Jlotok

21. lWToBxau

Hacapka-cokoBuxumanka 3 pexumom SLOW (noBinbHui)
22. Hacapgka ans BuyaenoBaHHSA COKY

23. LHek cokoBuxMMarnku

24. PeluiTKa COKOBVXMMAIKN

25. TopnoBuHa COKOBWXMMAIKU

26. HanpsiMHa Hacagka COKOBWXXMMAnKu

27. €MHOCTI ANs COKy 1 MaKyxu

Hacapka-npec ans cokis

28. KpinunbHuit 6oNT COKOBUXMMANKN

29. Kamepa cokoBwKuMarnku

30. 3axucT Big 6pM30K COKOBUXMMATKM

31. PerynioBanbHWin rBUHT COKOBMXMMATKN
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NMPABUNA TEXHIKUA BE3IMNEKHU

AKWLO LWHYP XNBNEHHS NOLIKOOKEHUN, TO, W06
YHUKHYTU Hebe3neyHol cuTyauii, Moro MatoTb 3aMiHUTU
BUPOBHMK, NOro cepsiCHMI areHT abo ocobu, aki matoTb
aHanorivyHy keanigoikauito.

HoTpumynTecs 4yacy poboTn Hacagok, 3a3Ha4YEeHOro y
BiANOBIAHMX po3ainax Lboro NocioHuKa.

[ig yac YnwEeHHA JOTPUMYNTECH IHCTPYKLIN,
BUKIadeHuX y po3aini « TexHiyHe obcnyroByBaHHA
M YMLLIEHHS» LbOro NocibHMKa. 3acTepexxeHHs:
HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA MOXe NpU3BeCTU 00
TpaBMyBaHHS!

Byobre o6epexHi nig Yac NOBO4XKEHHS 3 FOCTPUMM
HOXXaMW, 1 Nig 4Yac YNLLEHHS.

3aBxXawn Big’ egHynUTe Npuniag Big Mepexi, SKwo
3anuwaete noro 6e3 Harnsay, a Takox nepeq
CKnagaHHaM, po3dunpaHHsam abo YnLEHHSM.

Bumukante npucTpin i Big'egHynTe Noro Big, Mmepexi
nepen 3amMiHOK Hacagok abo nepLu HixX HabnmManTuca 4o
aeTanen, siki pyxaroTbes nig Yac poboTtn NnpucTpoto.

He possonanTe OiTAM KOPUCTYBaTUCS NPUCTPOEM.
36epirante NPUCTPIN i LUHYP XUBNEHHSA B HEOOCTYMHUX
ana airen micuyax.

[MpnCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBaATUCA NOAN 3
oOMeXeHUMN Pi3NYHUMKN, CEHCOPHMMU abo
po3ymoBuMHK 3aibHOCTAMKM abo Be3 BignosigHMX Jocsiny
Ta 3HaHb, AKLWO BOHW NepebyBatoTb Nig Harnsagom abo
oTpUManu iHCTPYKLUiT woao 6e3ne4Horo KOpncTyBaHHS
NPUCTPOEM Ta YCBIAOMIIOKOTL HeBEe3nekn, AKki MOXYTb
BUHUKHYTW B pa3i HENpaBUITbHOro NOBOPKEHHA 3 HUM.
He possonanTe Oitam rpatmucs 3 NPUCTPOEM.
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He KopucTymntecb NpUCTPoeEM, sKwo obepToBe CUTO
abo 3axmcHa KpuLlka noLwKompkeHi abo maloTb BUANMI
TPILLUHN.

BAXINBI 3AYBAXEHHA

Llelt npucTpin npusHayeHuin nuiie ans 4OMallHbOro BUKOPUCTAHHS 1 3@ OAHUX 0BCTaBUH HEe NOBUHEH
3aCTOCOBYBaTUCS KOMepLiliHO0 abo BUpoBHWYoI0 MeTow. Byab-sike HenpaBunbHE BUKOPUCTAHHS
nNpucTpoto abo HeHanexxHe NMOBOOAXKEHHS 3 HUM TSArHe 3a cODO0 aHyNOBaHHSA rapaHTiiHNX 3060B’si3aHb.
MepLu HiX Nig’egHaTV NPUCTPIN A0 Mepexi, NnepeBipTe, Y Hanpyra y Balliii Mepexi Bianosigae
3HaYeHH!0, 3a3Ha4YeHoMy Ha BupLi npUcTpoto.

CrexTe 3a TUM, Wo6 nig Yac poboTn NpucTpoto kabenb XUBMNeHHS He ByB 3annyTaHMm abo HamoTaHUM
Ha NpUCTpIN.

Hikonu He BUKOpPUCTOBYITE LIl NPUCTPIN, a TaKoX He Nia’eaHyiTe N He Big'€aHYTe NPUCTPIN BONOrMMU
pykamu Ta/abo Horamu.

Mig Yac Big’eaHaHHS LWHYpPa XUBIEHHS Bif, Mepexi TArHITb 3a LTekep, a He 3a LWHYpP. Y pasi byab-akux
HecnpaBHOCTI ab0 MOLLKOAXKEHHSA HEeranHo Bif'edHaTe NPUCTPIN Big Mepexi Ta 3BepHITbCA B OdiLinHy
cnyx6y TeXHIYHOI MiATPUMKH.

Lle# npucTpiii npusHayeHuin nuwe Ans AOMaLLHbLOrO BUKOPUCTAHHS 1 3a XOAHUX 06CTaBUH HE MOBUHEH
3aCTOCOBYBATUCA KOMEPLIiiHOO abo BUPOBHMYO MeTot. Byab-sike HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHS
npucTpoto abo HeHanexHe NOBOMKEHHS 3 HAM TSrHe 3a CoBOI0 aHymMOBaHHS rapaHTiNHUX 3060B’sA3aHb.
MepLu HIX Nig’egHaTV NPUCTPIN A0 Mepexi, NepeBipTe, Y1 Hanpyra y Balliii Mepexi Bignosigae
3Ha4YeHH!o, 3a3Ha4yeHoOMy Ha Bupui NpucTpoto.

Mig Yac Big’eqHaHHs WHYpa XMBMEHHS Big MepeXi TArHiTb 3a LWTeKep, a He 3a LUHYP.

He nepepobnsiiTe TBepAi NpoayKTh, SiK-0T KICTKM, ropixu (Hanpuknag, cyxi Ta TBepai coesi 606u) abo
iHLi NPOOYKTM 3 )KOPCTKUMW BOMOKHAMM.

Mig vac p060TI/I NPUCTPOIO, NoJaroyn NPOAYKTHU, KOpMCTyﬁTeCﬂ cneuianbHUM LUTOBXa4YeM, a He pyKkamu.

LLlopa3sy nepep BM4aBnioBaHHSIM COKY nepeBipsanTe inbTp. He KopucTynTecs COKOBMKUMATKOLO, SIKLLO
Ha Hili BUsBNeHo byab-Aki TpilmHN abo noLuKodKeHHs. 3BepHITbCS A0 Hanbnukyoro gunepa abo
BMPOGHUKA.

Y pasi 6yab-skux HecnpaBHOCTi abo NOLIKOAXKEHHS HEeranHo BiA'eAHaliTe NPUCTPIN Big Mepexi Ta
3BEPHITLCA B 0iLlinHy cnyx6y TexHiuHoi niaTpumku. He BigkpueariTe npucTpin, WwWob 3anobirtu
BMHUKHEHHIO HeBe3neuHmx cuTyauin. Tinbku kBanidikoBaHUIA TEXHIYHMI NepcoHan odilinHoi cnyx6mn
TEXHIYHOI NiATPUMKM BUPOBHMKa Mae NpaBo BUKOHYBATW PEMOHT i TEXHIYHE 06CNyroByBaHHS MPUCTPOLO.

KomnaHiss Eurogama Sp. z 0.0. 3HiMae i3 cebe byab-AKy BignoBiaansHiCTb 3a LWKoay, SKoi Moxe byTn
3aBAaHo NoaaM, TBapMHam abo MaiHy B pasi irHoOpyBaHHS LIMX 3aCTEPEXEHb.

IHCTPYKLII LLOAO BUKOPUCTAHHA
M’sacopy6ka

Yac 6e3nepepBHOi poboTu He mae nepesuLlyBaTy 10 XBUNUH; AKLLO poboTa 3aiMae noHag, 10 XBuUnuH,
NpU3yNUHUTL ii Ta 3anycTiTb MaLUMHY NOBTOPHO MiCNs TOrO, Ik BOHA OXOIOHE.

Cnoci6 36upaHHA M’Aicopy6Ku.

Kpok 1: Bi3bMiTb TpilHWK Ans chapLuy 1 nigseaitb “oro nig kyTom npubnusHo 45 rpagyciB 4o KHOMKK
nepemukaHHsl, BOy4OBaHOI y BUXiAHY LLUECTEPHIO, 3aKpiNiTb, MOBEPHYBLUW MBUHT Y KOPMYCi NPOTH
rOAVHHWUKOBOI CTPINKM (SIK MOKa3aHOo Ha PUCYHKY), | KHOMKa 6r1oKyBaHHS aBTOMaTUYHO 3addikcye TPiIAHWK.
(Pwnc. 1)



Kpok 3: HagiHbTe Hixk Ha Ban LWHeKa (5K nokasaHo Ha PUCYHKY) 1e30M Ha30BHi (y pasi HenpaBWbHOTO
BCTaHOBMNEHHs1 M'sicopyOka npautosatu He byge.) (Puc. 3)

Kpok 2: ycTaBTe LWHEK y TPilHWK Ans dapluy (sik nokazaHo Ha puUcyHky). (Puc. 2)

Kpok 4: nig’egHaiTe peLliTKy 40 HOXa (3anexHo Big noTpebu, BubepiTb peLliTky 3 ApibHUMUK, cepenHimm
abo BenukUMK oTBOpamMu) i BCTaBTe HaNiBKPyrnuiA na3 peLwliTku, LWo Mae BCTaHOBIOBaHWUI WTUGT
TpiliHKKa (SIK MOKa3aHo Ha pUcyHKy). (Puc. 4)

Kpok 5: ofHieto pyKot HaTUCHITb Ha LIEHTP PeLUiTKu, @ APYroto PYKOK HAKPYTITh KPULLIKY 3 antoMiHiEBOrO
cnnaBy (sIk NOKa3aHo Ha puUcyHky). (Puc. 5)

Kpok 6: ycTaBTe 11 3aKkpiniTe 3aBaHTaxyBasibHWI NOTOK Y TPINHUK i 3adikcyiiTe 3i6paHunii NpucTpin Ha
CTiviki noBepxHi. (Puc. 6)

MocnipnoBHicTL po6oTu:

HapixTe M’sico goBrumu cknboukamm poamipom npubnusHo 20 x 20 x 60 MM (pekoMeHA0BaHO
BMKOPUCTOBYBaTU M’SICO 6€3 KICTOK i X111) i MOMICTiTb MOro B 3aBaHTaXXyBarbHWUIA NTOTOK.

YBIMKHITb BUMUKAY XMBMEHHS i, NepeKoHaBLUNCh Y HOpMarbHi poboTi npucTpoto, nogaBante mM’sico
NocnifoBHO B 3aBaHTaXyBarbHWUN OTBIp.

SAKLLO LWIHEK NPUNMHSIE aBTOMATUYHO 3axOonsoBaTh M'SICO, NOBINIbHO MPUTUCHITE M'SICO LLITOBXaYeM.
(BrkopucTOBYyMTE TiNbKW 3aBaHTaXXyBanbHUI LUTOBXaY.)

Micns po6oTK Big'eaHanTe LWHYP XMBMEHHS Big Mepexi.
MpumiTtka: Y pasi 3acTpsiraHHsi NPOAYKTY B LUHEKY Nif Yac poboTN HEramHO BUMKHITb XXUBIEHHS

MpurotyBaHHA KoBGac
Cnoci6 36upaHHA:

Kpok 1: Bi3bMiTb TPIHUK ANns dapLuy 1 NigBeaiTb 1oro nig Kytom npubnmaHo 45 rpagycis A0 KHOMKK
nepemvkaHHsi, BOyoBaHOI y BUXIOHY LLECTEPHIO, 3aKpiniTb, MOBEPHYBLUM MBUHT Y KOPMyCi NpoTH
FOAVHHUKOBOI CTPINKM (IK MOKa3aHO Ha PUCYHKY), | KHOMka BroKyBaHHA aBTOMaTUYHO 3adiKCye TPIHWK.
(Puc. 7)

Kpok 2: ycTaBTe WHeK Ans dhaplly B TPiHKK (SK MOKa3aHo Ha pucyHky). (Puc. 8)

Kpok 3: 36epiTb (inbTp Ansa koBbac (sik nokaszaHo Ha pUCYHKy). (Puc. 9)

Kpok 4: ycTaBTe TyOyc Ans koB6ac y TPifHUK (sIk nokasaHo Ha puUcyHKy). (Puc. 10)

Kpok 5: HarBMHTITb KPULLIKY 3 antoMiHiEBOrO crnaBy (sik NokasaHo Ha pUCYHKy). (Puc. 11)
Kpok 6: ycTaBTe 3aBaHTa)xyBanbHWUIA NOTOK y TPiMHKK i 3adikcynTe. (Puc. 12)
MocnipoBHicTL po6oTu:

3adikcyiiTe 3ibpaHnii NPUCTPIN Ha CTiKi NOBEPXHI, YBIMKHITb BUMMUKAY XXUBMEHHS, Nig’egHanTe
YUCTY EMHICTb O BMMYCKHOTO OTBOPY (4151 3aKPinneHHs) i, NepeKkoHaBLUNCh Y HOPMarbHil poboTi
NPUCTPOIO, KNaAiTb 3aMapyHOBaHUI NPOAYKT Yy 3aBaHTaXyBaslbHWI I0TOK | NPOLUTOBXYNTE Oro B
3aBaHTaXyBarnbHUI OTBIP, BUKOPUCTOBYIOUM 3aBaHTaXKyBallbHWN LLUTOBXaY.

Micns po6oTu Big'egHaiTe LWHYP XUBMNEHHS Bif, Mepexi.
Cdbepa 3acTocyBaHHA: pi3Hi BUAM M’'sica 6e3 KiCTOK i xurn, cymiLli m’sica Ta npunpas.

Hacapgka-cokoBuxumarnka 3 pexmmom SLOW

BuuaBnioBaHHA COKY
Cnoci6 36upaHHsa

Kpok 1: Bi3bMiTb TPilHMK AN BUMABMOBaHHA COKY W NiABEAITb MOro nig KyTom npnbnusHo 45 rpagycis Ao
KHOMKM NepeMukaHHs, BOy0BaHOI y BUXiAHY LLUECTEPHIO, 3aKpiniTb, MOBEPHYBLUW MBUHT Y KOPMYCi NPOTH
rOAVHHWKOBOT CTPINKK, | KHOMKa BGrnoKyBaHHs1 aBToMaTUYHO 3adikcye TpinHuK. (Puc. 13)

Kpok 2: ycTaBTellHeK ANs BUYaBMIOBaHHSA COKY Ta CiT4acTui TyGyC COKOBMXMMAnku B TPinHuK. (Puc. 14)

Kpok 3: ycTaBTe roproBuHY KPULLKU TPIHWKA COKOBMKMMANKM B FOPSIOBUHY TPINHUKA COKOBUXMMAINKN Ta
BKPYTITb i B TPIHWK NPOTW roAMHHKUKOBOI CTpinku. (Puc. 15)
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Kpok 4: BUpiBHSITE Na3 HaNpsiIMHOI HAacaAKW COKOBMXXMMAIKN Ha FOPrOBUHI KPULLIKW TPiHUKa
COKOBMXXMMAIKKW Ta BKPYTUTITh ii NPOTY rOANHHUKOBOI CTPINKu, Wo6 npukpinuty Ao kpuwwkun. (Puc. 16)

Mpumitka: BukopucToyinTe manokanibepHy HanpsiMHy Hacagky Ans sbnyk, rpyLu, KaByHiB, OripkiB,
MOPKBM 7 iHLWMX PPYKTIB 3 TOHKUMIK BONTOKHAMMU.

BukopucToByiiTe BenvkokanioepHy HanpsiMHy Hacagky Onsi cenepu, LyKpoBOi TPOCTUHU 1 iHLLINX
NPOAYKTIB 3 rpy61UMM BONOKHaMMK.

3a ogHaKOBWX YMOB KiNbKIiCTb BU4aBIIEHOrO COKY 6yae BiAHOCHO BinbLUO, SKLO HanpsiMHY Hacaaky
COKOBWXMMAarku Byae yrBMHYEHO B MOSMIOXEHHS «1» KPULLKX TPiNHMKA, TOAi SK Y MONOXKEHHI «2» KinbKiCTb
BMYaBMEHOro CoKy Byae BiAHOCHO MEHLLOtO.

Kpok 5: noctasTe EMHOCTi ANt COKY i MaKyxu Mif, BUXiZHi OTBOPY COKOBWDKMMAIKW 1 HAanpsiMHOT Hacaaku.
YcTaBTe 3aBaHTaXyBarbHUWIM NOTOK Nifg BNYCKHWIA OTBIP TPiliHMKa COKOBWXXMMATKK 1 3akpiniTe noro. (Puc.
17)

(Ans pisHMx npopykTiB BUBMpaTe BiAMNOBigHY HAaNPSIMHY HACafKy COKOBIDKMMAIIKW)
MocnipnoBHicTL po6oTu:

BadikcyiTe 3ibpaHuii NPUCTPIN Ha CTilKii NOBEepXHI cTony, HapbkTe dPyKTU cknboykamu po3mipom
npn6nmaHo 20 x 20 x 20 MM i NOMICTITb y 3aBaHTa)XyBanbHUIA NOTOK.

Micns BBIMKHEHHSI BUMUKaYa XMBMEHHS, NepeKOHaBLUMCL Y HOpMaribHi poboTi NpucTpoto, nogasaTe
PYKTH NOCNIAOBHO B 3aBaHTaXyBarnbHWUIM OTBIP i MOBINbHO NPUAABMIONTE iX LUTOBXa4eM.

[Micna Bu4aBnioBaHHA COKY Bif'€HaNTe NpUCTPI Big Mepexi.
MpumiTka: Y pasi 3acTpsraHHs NPOAYKTY B LUHEKY Mif Yac poboTn HeraHo BUMKHITb XXUBMEHHS.

npl/II'OTYBaHHiI KapTonndaHoro M YaCHUKOBOrO nope

Baxnuse 3ayBaxeHHsi: Cnoci6 30MpaHHsa Anst NpUroTyBaHHA KapTOMMSIHOMO 1 YaCHWKOBOTO Niope
Takuin camuin, SIK i ANsi COKOBWXUMATIKW, 32 BUHSITKOM TOrO, L0 Ha KpoLi 2 3aMicTb citTyacToro Tybyca
COKOBWXMMarku Tpeba BCTaHOBUTW PO3TUparibHUM LUMNIHAP, a Ha KpoLi 4 3amiCTb HanpsiIMHOT Hacagku
COKOBUXUMAIKN — pO3TUpanbHy HanpsiIMHY Hacazaky.

MocnipoBHicTL po6oTu:

BadpikcyiTe 3ibpaHunii NPUCTPIN Ha CTiNKil NOBEPXHi, HapikTe kapTonmio (abo OYMLLIEHNIN YaCHWK)
cknboukamu poamipomM npubnuaHo 20 x 20 x 20 MM i NOMICTITb iX Y 3aBaHTa)yBaslbHWIA NOTOK.

YBIMKHITb BUMUKaY XMBMEHHS i, NEpeKOHaBLUNCh y HOpPManbHil poboTi NpUcTpoto, NoBiNbHO
npuaasnonTe NPoAYKT A0 3aBaHTaXyBaslbHOrO OTBOPY LUTOBXa4YeM.

Micns po60TK BUMKHITB XMBINEHHA Ta NpubepiTb NepepobneHi NpoayKTy.

Baxnuee 3ayBaxeHHs: Cnocib 36MpaHHs ANs NPUroTyBaHHSA NOKLUWMHW TakWUn camuii, Sk i ans
COKOBWXXMMATKK, 3a BUHATKOM TOTO, LLO Ha KpoLi 2 3aMicTb ciT4acToro Tybyca CoKoBwxumManku Tpeba
BCTAHOBUTW PO3TUpPanbHUI LMNIHAP, @ Ha Kpoui 4 3aMiCTb HAaNPAMHOI HacaAKM COKOBMDKUMAnKM —
HanpsiMHY Hacaaky Afst TOBCTOI/TOHKOT NOKLUWHMK.

MocnipoBHicTL po6oTu:
3adikcyiiTe 3ibpaHnii NPUCTPIN Ha CTilKin NOBEPXHi 1 NOMICTITb TICTO B 3aBaHTaXXyBarbHUIA NTOTOK.

YBIMKHITb BUMUKaY XMBMEHHS i, NEpeKOHaBLUNCh Y HOpPMarbHil poboTi NpUcTpoto, NOBINbHO
npuaasntonTe TiCTO A0 3aBaHTaXXyBaslbHOro OTBOPY.

Micns po6oTu Big'egHaiTe LWHYP XUBMNEHHS Bif, Mepexi.

LLIMHKyBaHHA 1 Hapi3aHHA cCKMbo4kamu
Cnoci6 36upaHHsa:

Kpok 1: Bi3bMiTb TPINHUK ANS LUMHKYBaHHSA A Hapi3aHHsi cknboykamu 1A niaBeaiTb MOro nig KyTom
npubnuaHo 45 rpagyciB Ao KHOMKW NepeMukaHHs, BOy4OBaHOI y BUXiAHY LLIECTEPHIO, 3aKpiniTh,
NOBEPHYBLLW BUHT Y KOPMYCi NPOTN FOAUHHUKOBOI CTPINKK, i KHONKa BroKkyBaHHsi aBTOMaTUYHO 3adiikcye
TpinHuK. (Puc. 18)



Kpok 2: HanpaBTe Bropy oTBip TpiiHMKa A5si LUMHKYBaHHS 1 Hapi3aHHsA ckmboukamu Ta BCTaBTe
BCEpeAnHY HiX (3anexHo Big notpebu, BMGepiThb HiXX ANS TOBCTOI HUTKWU, TOHKOI HUTKM abo Hapi3aHHs
cknboukamm). (Puc. 19)

Kpok 3: 3aTsrHiTh KpULLKY TpiHMKA ANS LMHKYBAHHS M Hapi3aHHSA cknboykamu i 3adikcyiite 3ibpaHuii
NpUCTPIVA Ha CTilKin noBepxHi. (Puc. 20)

MocnipoBHicTL po6oTu:
MomicTiTe nigroToBneHi dpykTn abo 0BOYI B 3aBaHTaXXyBaslbHW NOTOK.

YBIMKHITb BUMUKAY XUBMEHHS i, NepeKOHaBLUMCh Y HOPMaIlbHili poboTi NPUCTPOLO, MOMICTITE NPOAYKTU B
3aBaHTa)XXyBanbHUI OTBIp | NpUAaBMoNTE iX LUTOBXa4YeMm.

Cdpepa 3acTocyBaHHs: rapbys, oripok, noda, kaptonns, 6atat, MopKBa 1 iHLi (OpyKTK 11 OBOYI 3
OpPiGHUMK BOMOKHaMM.

MpumiTka: Y pasi 3acTpsraHHs NPOAYKTY B LUHEKY Mif Yac poboTu HeraHo BUMKHITh XXUBMEHHS.

Mpec ansa cokis
Cnoci6 36upaHHsa:

Kpok 1: Bi3bMiTb TpilHMK Ans chapLuy 1 nigseaite “oro nig kyTom npubnusHo 45 rpagycis 4o KHOMKK
nepemMukaHHsi, B6yAoBaHOI y BUXiAHY LLECTEPHIO, 3aKpiMiTb, MOBEPHYBLUW MBUHT Y KOPMYCi NpOTH
rOAVHHWUKOBOI CTPINKM (SIK MOKa3aHOo Ha PUCYHKY), | KHOMKa 6roKyBaHHS aBTOMaTUYHO 3addikCye TPiIAHWK.

Kpok 2: ycTaBTe LWHek Ansi haplly B TPiMHKK (SK MOKa3aHO Ha PUCYHKY).

Kpok 3: 36epiTb Hacagky Anst TOMaTHOrO COKy 1 ycTaBTe il B TPIHWK, HAarBUHTITb KPULLKY 3 antoMiHieBOro
cnnaey (K MOKasaHo Ha pUcyHky). (Puc. 21)

MocnipnoBHicTL po6oTu:
1. CnoyaTky HapixTe ToMaTu ckMboukamu.
2. MomicTiTb CKMBOYKM TOMATIB Ha NOTOK.

3. YBIMKHITb BUMMKaY XMBIIEHHS 11 NepeKoHaiTecs B HOpMarbHiii poboTi MPMCTPOIo, NepLU HixX NoMiLaTi
nNpoadyKTU Ha NOTOK | NpuaaBnioBaTy ix WToBXaveMm. MNpumiTka: Y pasi 3acTpsiraHHs NPOAYKTY B LUHEKY nig,
yac poboTn HEranHO BUMKHITb XUBMEHHS.

Micns po6oTu Big'egHaiTe LWHYP XUBMNEHHS Bif, Mepexi.

TEXHIYHE OBCNYITOBYBAHHA N YULLIEEHHSA

Mepen YMLIEHHAM 3aBXaM BUMUKaWUTe NPUCTPIN i BiA'€AHYINTE MOTO Bif Mepexi.

He 3aHypioiiTe NpUCTPIN i LUHYP XMUBNEHHSA Y BOAY M iHLLY PiAUHY 1 HE MUIATE 1X Y NOCYAOMUIHIN
MaLLHi.

Mopapa: [nsi CNpoLEeHHs YMLLIEHHS PEKOMEHA0BAHO YACTUTW NPUCTPIN Biapasy X nicns
BUKOPUCTaHHS.
Mig yac po3dupaHHs po3Kpy4YyrnTe NPUCTPI Y NOCNIAOBHOCTI, MPOTUNEXHIA 40 NOCNIJOBHOCTI 30MpaHHs.

Mig yac po3BupaHHs BCiX TPINHMKIB OAHIEI PYKOK HAaTUCHITb Ha KHOMKY BrokyBaHHsA 1, a Apyrowo
BIAKPYTITb TPINHMK Y HANPSAIMKY, NOKa3aHOMY CTPINKOI0 Ha PUCYHKY crpasa.

MMig yac po36upaHHsa NpucTpoto ByabTe obepexHi, Wob He noapanaTy nanbLi.

[N YMLLEHHA COKOBMXMMAIKN HE BUKOPUCTOBYITE abpasnBHi MaTepianu, ckpebku, aueToH abo cnupT.
Ockinbku geski getani 4oBOMi rocTpi, O4MLLYIATe iX LLiTKO, Wob He nogpsnaTh nanbLi.

He 3aHyplonTe ABUryH y BoAy 1 He MpOMUBaNTe WOro Nig KpaHOM. TemnepaTtypa BOAW AN YMLLEHHS He
noBuHHa nepeswuysath 60 °C.

Tinbkv NnnacTmMacoBi AeTani MoXkHa MUTK B NOCYAOMWIAHIN MaluunHi. MeTaneBi getani pekomeHgoBaHo
npoMmuBaTK BOAOIO 3-Mif KpaHa N HeramHo CyLLUTK.
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Tabnuus peuenTiB

Yac 6e3nepepBHOi po6oT He Mae nepesuLlyBaTy 10 XBUNUH; AKLLO poboTa 3aiMae noHag, 10 XBUnuH,

NPU3YNUHITL ii Ta 3anycTiTb MaLUUHY NOBTOPHO MiCNsi TOrO, SIk BOHA OXOSIOHE.

Hacapka ﬁgzz;liﬁylaa"i KinbkicTb Yac po6oTtu
CokoBwxkrmarnka 3amoyeHa MopkBa 3 kr 10 XBUNUH
#5 M’'sicopy©bka M’sico 3,5«kr 10 XBUNUH
#8 M’sicopy6ka M’sico 5 kr 10 XBUNUH
LLinHkyBa4 i TepTka 3amoueHa MopkBa 0,5 kr 1 XBUNUH

YTUNI3YBAHHA BUPOBIB

Llen Bupi6 Bignosigae Bumoram Oupektnen €C 2012/19/EU npo yTunidyBaHHS €eNeKTpUYHOro
1 enekTpoHHoro obnagHanHsa (WEEE) 3 goTpumaHHsim HopmaTvBHO-NpaBoBoi 6a3u,
NPUNHATOT B €BPONENCHKOMY COHO3i, LLOAO YTUMi3yBaHHS i MOBTOPHOIO BUKOPUCTaHHS
BiIXOAiB €NeKTPUYHOrO 11 enekTpoHHOro obnagHaHHs. He BukuaaiTe uen Bupi6 pasom
L nobyToBMMM Bigxoaamu. BigHeciTb 1oro B HaNGnmxuniA LeHTp 3bMpaHHs Bigxoais
€NEeKTPUYHOTO 1 eNeKTPOHHOrO obnagHaHHs.




75



76

PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12 miesigcy
od daty sprzedazy dla przedsiebiorcow.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:

- wazny dowdd zakupu (paragon/ faktura VAT),

- poprawnie wypetniona karta gwarancyjna,

4. Karta gwarancyjna musi posiadac¢ aktualng pieczatke punktu sprzedazy oraz podpis Klienta.

5. Usterki ujawnione w okresie gwarancji mogg by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrétszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

6. Wysyltka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama, po wczes$niejszym zgtoszeniu usterki do serwisu
centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

7. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

8. Reklamowane produkty muszg spetnia¢ ogdlnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzgdzenia.

9. Paczki przestane bez wczesniejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

10. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio zabezpieczony do
transportu.

11. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadnosci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

12. W przypadku konieczno$ci wymiany produktu na nowy, Klient Koncowy uzyskuje nowa sztuke
od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwos$ci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie droga ksiegowa pomiedzy firmg
Eurogama a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujgcych. W celu uzyskania
dodatkowych informaciji dotyczacych dokumentéw korygujgcych prosimy o kontakt telefoniczny z
Dziatem Ksiggowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail:
ksiegowosc@zelmer.pl

13. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

14. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama nie odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

15. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokét
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjnej.

16. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalezno$ci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z



Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

17. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriow oraz cze$ci zamiennych w zaleznosci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostepnosci oraz kosztéw.

18. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

19. Gwarancja niniejsza nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujacego uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowigzkéw wynikajgcych z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.
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WARRANTY REPORT

EUROGAMA Sp. Z o.0. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a
period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by EUROGAMA Sp. Z o.0.. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.
This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a EUROGAMA Sp. Z o.0. authorised Technical Service for repair of the product.

Since any tampering of the same by anyone not authorised by EUROGAMA Sp. Z 0.0., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

GARANTIE-ERKLARUNG

EUROGAMA Sp. Z o.0. garantiert die Konformitat dieses Produkts fiir den Verwendungszweck, fiir den
es bestimmt ist, fiir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen,
wenn die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht
erfullbar oder ist unverhaltnismaRig. In diesem Fall kénnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung
des Verkaufs wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fur den Austausch von
Ersatzteilen, sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaf den in dieser Anleitung enthaltenen
Empfehlungen verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der EUROGAMA
Sp. Z 0.0. zugelassen ist. Die Garantie deckt keine Verschleillteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre
Rechte als Verbraucher gemaR den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fir die Mitgliedstaaten
der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezlglich der Reparatur des Produkts an einen von EUROGAMA Sp. Z o.0.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von EUROGAMA Sp. Z o.0. zugelassen ist, oder die
unvorsichtige oder unsachgemafRe Verwendung des Produkts fiihrt zum Erléschen dieser Garantie.
Die Garantie muss vollstandig ausgefillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein
zurtickgesendet werden, um die im Rahmen dieser

Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Auslibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst aullerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte
an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter
www.zelmer.com ber weitere Kundendienstinformationen.



ZARUCNI ZPRAVA

Spole¢nost EUROGAMA Sp. Z o.0. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihatu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s ur¢enim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uzivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadud, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfiméfené. V takovém pfipadé se mlzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zru$eni prodeje, které musi byt feSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilt za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiruéce a Ze s nim nemanipulovala zadna tfeti strana, kterd neni autorizovana
spole¢nosti EUROGAMA Sp. Z o.0. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podiéhajici opotiebeni.
Tato zaruka nema vliv na vase spotiebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES
platné pro Clenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti
EUROGAMA Sp. Z o.0.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spoleénosti EUROGAMA Sp. Z 0.0. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné ¢i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro G¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozit k ni tétenku nebo

dodaci list.

Pro snaz$i uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, Gétenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo uzemi Polska za$lete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

ZARUKA

Spoloénost EUROGAMA Sp. Z o.0. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajuce
sa pouzitia, na ktoré je uréeny. V pripade poruchy po¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, Zze
sa jedna z tychto moznosti neda splnit alebo je neprimerand. V tomto pripade si mézete zvolit zniZenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v stlade s odport€aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie
od spolo¢nosti EUROGAMA Sp. Z o.0. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajuce opotrebeniu. Tato
zaruka nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati
pre Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade zZiadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti EUROGAMA Sp. Z 0.0.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti EUROGAMA Sp.
Z o.0., pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na G¢inné
uplatnenie prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doru¢ena s prijmovym
dokladom

alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tato zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahé&ilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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GARANCIA

Az EUROGAMA Sp. Z o.0. két évre garantélja a termék rendeltetésszerli hasznalatat. Ha a termék a
garancia idétartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitds nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehetdségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznaloé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eldllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenul az értékesitést végzd keresked6hoz kell
fordulni. A garancia a poétalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikdnyvben leirtak
betartasaval hasznaltak, és az EUROGAMA Sp. Z o.0. véllalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
miveletet. A garancia a normal elhasznaldédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Uni6 valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztéi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az EUROGAMA Sp. Z o.0. hivatalos szervizével.

A termék a EUROGAMA Sp. Z o.0. altal felhatalmazottaktdl eltéré felek altali illetéktelen médositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltottek,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancidlis jogok gyakorlasahoz a felhasznald koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitadsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a mlszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az (izlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vev@szolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RAPORT DE GARANTIE

EUROGAMA Sp. Z o.0. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa nlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibild, cu exceptia cazului
in care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
n acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasté garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizatd de EUROGAMA Sp. Z o0.0. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de EUROGAMA Sp. Z 0.0. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizatd de EUROGAMA Sp. Z
0.0. sau utilizarea neglijentd sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia
trebuie sa fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea
exercitarii efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau expediere,
pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-vanzare in afara
teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati achizitionat articolul sau
consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com



FAPAHTUMHOE OBCINY>XXUBAHME

Komnanus EUROGAMA Sp. Z 0.0. rapaHTUpyeT, YTO AaHHOe W3Aenue MpOCMyXWT B TeYeHune ABYX
net, ecnu ByaeT NPUMEHSITLCA MO HasdHayYeHuto. B criyyae nonomku Bo BpeMsi rapaHTUMHOIO Cpoka
nonb3oBaTeEN MMEKT NpaBo Ha GecnnaTHbIi PEMOHT WNW 3aMeHy W3AEnus, ecnu pemoHT GyaeT
HEBO3MOXEH, 33 UCKITIOYEHMEM CIy4YaeB, KorAa oavH U3 3TUX BapuaHToB GyeT HEBO3MOXHO BbINOSHUTb
unu oH GyneT HecopasMepHbIM. B aTom cnyyae mokynaTternb MMeEeT NpaBo BblGpaTb CHWDKEHWE LiEHbI
UM OTMEHY MOKYMKK, YTO creayeT obCyxaaTh HaNPsIMyKo C NPOAABLOM. DTa rapaHTus Takke BKIOYaeT
3aMeHy 3anyacTten, ecnu B oboux criyyasix U3fAenue 3KCMyaTMpoBanocb COrMacHO pekoMeHOaLUusIM,
yKa3aHHbIM B 3TOM PYKOBOACTBE, U He ObII0 OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHWMM CreuuanucTamu, He
ynonHoMoueHHbIMy komnaHvein EUROGAMA Sp. Z 0.0.. MapaHTus He pacnpocTpaHsaeTcs Ha 3anyacTu,
noaBEPKEHHbIE 3KCMNIyaTauMOHHOMY 3HOCY. DTa rapaHTUs He BNUSIET Ha NpaBa NoTpebuTens cornacHo
ycnosusam Oupektuebl 1999/44/EC ans ctpaH — uneHoB EBponerickoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnuneHTbl 06513aHbl CBA3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YNOIHOMOYeHHbIM KomnaHuein EUROGAMA Sp.
Z 0.0. Ha NpPOBeAEeHNEe PEMOHTA U3Oenui.

JTiobble MaHMNynAUMKM C M3genvMeM cneumanucTamm, He YNornHOMOYeHHbIMM kKomnaHven EUROGAMA
Sp. Z 0.0., HeEBpexHOe UNKn HeueneBoe NCMONb3oBaHWE N3AeNUs NPUBEAYT K aHHYNIMPOBaHUIO rapaHTUN.
[apaHTuUiO cneayeT NOMHOCTLIO 3anoMHUTL M MpUCNaTbh BMECTE C YEKOM UMW TOBApPHOIN HaKknagHowm Ans
apdheKTUBHOrO OCyLLECTBNEHMSA MpaB Nno

3TOW rapaHTum.

Monb3oBaTenb 06513aH XpaHUTb 3Ty rapaHTuIo, a TakkKe CYET, YeK UNu TOBapHY HaknagHyt, 4Tobbl
obnerynTb NPOLIECC BbIMOMHEHUS rapaHTUiHbIX paboT. [Ana nonyyeHWe TeXHUYECKoro obCnyxuBaHus
M nocnenpoaaxHoro obcnyxuBaHua 3a npegenamu [MNonbww crnegyeT nepedartb 3anpoc B TOYKY
npogaxw, rae 6bina BbIMOMHEHA NOKyNKa TOBapa, Uin yTOYHUTb MHMOPMAaLMIO MO NOCNenpoaaXXHOMY
obcnyxmBaHuio Ha cavTe www.zelmer.com

FAPAHUMOHEH OTYET

EUROGAMA Sp. Z o0.0. rapaHTupa, 4Ye TO3M MPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebaTa, 3a KoATO e
npeAHasHayeH, 3a Cpok OT ABe roAuHU. B cnyyai Ha oTka3 npe3 rapaHUMOHHUSI CPOK noTpebuTtenute
MMaT npaBo [a PeMOHTUpaT MPOAYKTa WIM €BeHTyarHo Aa ro 3aMeHsiT 6e3nnatHo, ako He Moxe
fa ce PeMOHTUpa, OCBEH aKo €AMH OT Te3n BapuaHTW Ce OKaXe HEeBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UMW €
HenporopuuoHaneH. B TakbB cnyyan moxete ga u3bepeTe HamansiBaHe Ha LeHaTta Unu oTMsiHa
Ha npopjaxb6aTa, KOETO ce yroBapsl AMPEKTHO C mpodaBaya. [apaHuusitTa nokpuBa M cMmsiHaTa Ha
pe3epBHWTE YacTU, HO MpK YCIIOBME Ye MPOAYKTHLT € M3MNon3BaH Cbobpa3HO NpenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PBHKOBOACTBO 3a [BaTa Cry4asl, KakTo 1 ako He e npeanpueMaH onuT 3a Hameca OT TPeTo nuue,
KOETO He e ynbnHomoLleHo 3a Tasm uen ot EUROGAMA Sp. Z o.0.. lapaHumsTa He NokpuBa HUKaKeu
amopTu3npaHn vactu. Tasu rapaHuusi He 3acsra BawwuTte npasa kaTto noTpe6uTten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B Aupektnea 1999/44/EO 3a AbpxkaBuTe YneHkn Ha EBponenckusi cbios.

N3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

Knuentute Tpsbea Aa ce cBbpxaT ¢ oTopuanpaH TexHudecku cepsus Ha EUROGAMA Sp. Z o.0. 3a
PEMOHT Ha npoaykKTa.

Bcsaka Hameca B npoaykTta oT HeynbriHomoweHo oT EUROGAMA Sp. Z 0.0. nuue unu HebpexHa unu
HenpaBuiHa ynotpeba Ha CbLUOTO NULE aHynupa HacTosiwarta rapaHuus. MapaHuusTa Tpsbea aa ce
NOMbAHM U3LUANO M Aa Ce BPbYM 3aefHO C KacoBaTta benexka unm npueMHo-npeaaBaTenHus NpoToKon,
3a la MOXe AeNCTBUTENHO Aa ce ynpaxHsaBsaT npasaTa no

Tasu rapaHums.

lapaHuusiTa cnegBa fAa ocTaHe y notpebutenst 3aegHo ¢ chakTypata, kacoBata Genexka unu
npuemMHo-npefaBaTenHysa NPOTOKON C LieN yrecHsIBaHe ynpaxHsABaHETo Ha Teaun npasa. 3a TeXHN4Yecko
obcnyxsaHe 1 cneanpogaxbeH cepBu3 M3BLH Moricka TEPUTOPUSA 3asiBKaTa ce nojasa B TbProBCKUS
06ekT, KbAeTo e 3aKyrneHa cTokaTa, WM MOoXe [a NpoBepuTe 3a AoNblHUTENHa crneanpoaaxbeHa
nHdopmaums Ha www.zelmer.com
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FAPAHTIVMHE OBCINYTOBYBAHHS

Komnanis EUROGAMA Sp. Z 0.0. rapaHTye, WO Lel BUpib NpocnyxuTb NPOTAroM ABOX POKiB, SKLLO
BMKOPWUCTOBYBATUMETbLCS 3a NPU3HAYEHHAM. Y pasi NONOMKM Mif Yac rapaHTINHOro TePMiHy KopucTyBaui
MalTb NpPaBo Ha 6e3KOWTOBHWMI PeMOHT abo 3amiHy BUPOOY, SKLWO PEeMOHT Oyae HEeMOXNWBUNA, 3a
BUHSATKOM BWMNaAKiB, KON OAWH 3 LMx BapiaHTiB ByAe HeMOXNUBO BUKoHATV abo BiH Byae HecymipHUM.
Y ubomy BUMaAKy Nokyneub Mae nNpaBo BUOPATW 3HWXKEHHS LiHM abo ckacyBaHHSA MOKYMKW, WO cnif
obrosoptoBaTn 6e3nocepeaHbO 3 NpodaBLeM. Lia rapaHTis Takox Bkniovae 3amiHy 3anyacTuH, SIKLO B
o6ox BMnagkax B1pi6 ekcnnyartyBaBcs BiANOBiAHO A0 peKoMeHAaUil, 3a3HadYeHnX Y LibOMY KePIBHULTBI,
i ioro He 6yno BiAPEMOHTOBaHO CTOPOHHIMM axiBLSMU, HE YNOBHOBaXeHUMK koMnaHielo EUROGAMA
Sp. Z 0.0.. [apaHTia He NOWMPIOETLCA Ha 3anyacTuHW, AKi NigAATLCS ekcnnyaTauiiHomy 3Hocy. Lis
rapaHTis He BNNMBaE Ha npasa cnoxusada 3rigHo 3 ymosamu [upekTtuen 1999/44/EC ansa kpaiH —
uneHis €sponevicbkoro Cotoasy.

3ACTOCYBAHHS FTAPAHTII

KnieHTn 3060B’A3aHi 3B’A3aTMCH 3 CEPBICHUM LIEHTPOM, yNOBHOBaxeHUM koMnaHieto EUROGAMA Sp. Z
0.0. Ha NPOBeAEHHsI PeMOHTY BUPOGiIB.

Byab-siki MmaHinynsauii 3 Bupobom daxisusimu, He ynoBHoBaxxeHuMu komnaHieto EUROGAMA Sp. Z o.0.,
Hepbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHS BUPOOY Npu3BedyTb A0 BTPaTK rapaHTii. FapaHTito cnig noBHiCTO
3anoBHUTY 1 HagicnaTi pa3om 3 YekoM abo TOBApHOIO HaKMaAHOK AN edPeKTUBHOrO 3A4iNCHEHHS npaB
3a uieto rapaHTieto.

KopucTtyBay 3060B’13aHuiA 36epiraTv L0 rapaHTito, a Takox paxyHoK, Yek abo ToBapHy HaknagHy, Lwob
nonerwmnT NpoLec BUKOHAHHA rapaHTiHMX pobiT. [na oTpuMaHHSA TexHiYHOro obcnyroByBaHHSA
nicnanpogaxHoro obcnyroByBaHHs 3a mexamu [NonbLui crig nepegat 3anuT y TOUKy npogaxy, Ae 6yno
BMKOHAHO MOKYMNKy ToBapy, abo yTO4HWUTM iHopMaLiilo 3 MicnsANpofaxHoro ob6cnyroByBaHHSA Ha CauTi
www.zelmer.com
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EUROGAMA SP.Z 0.0.
Aleje Jerozolimskie 200/225
02-486 Warszawa

VAT: 5223128159 05/2020
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