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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions and
Regulations and the requirements listed in the
standards referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont
conformes aux Directives, Décisions et
Réglementations européennes en vigueur et
aux exigences visées dans les normes citées
en référence.

ES-Declaraciéon de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi
a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AnAwon ocuppdéppwaong

AnAwvoupe i Ta TTpoidvTa pag TTAnPouV Tig
epapuooipes Eupwtraikég Odnyieg, ATTopaoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAI OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI AVaAPOPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsaBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI'IeIZCKI/I LOVPEKTUBMN,
peweHna n pernamMmeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe ctaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

Prohlasujeme, Ze nase vyrobky splfuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatoésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.



HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u
spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anfarte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[exnapauis BignosigHocTi

Lium Mun 3aaBnsiemo, Lo Halli NpoayKTu
BigMNoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AUPEKTMBaM,
pilLEHHsIM Ta HOpMaM EBPONENCbLKOro COoH3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B LOOATKOBUX MaTepianax
Loao CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame feka HaluTe NPOW3BOAYM M1
ucnonHyBaaTt NPYMEHNUBUTE EBPOTCKU
OVPEKTUBU, peLLEHja 1 ogpenbu, kako u
nobapyBataTta HaBedeHN BO MOCOYEHNTE
cTaHzgapav.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
eléirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a
referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referencnih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin
Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iemumiem un
noteikumiem, ka ari prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji
i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



Innehall

Presentation och storleken pa produkten
Varningar

Forberedelse for installation och anvandning
Att anvanda ugnen

Rengoring och underhall av din produkt
Service och transport
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PRESENTATION OCH STORLEKEN PA PRODUKTEN

Kontrollpanel

Handtag

Ugnslucka

Nedre varmeelement
(bakom plattan)

Ovre varmeelement (bakom plattan)

Gal- —%
ler (F ) Ugnsbelysning
=)
Il
Plat |
Rack — i

Luftutslappsluckor
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SAKERHETSVARNINGAR

LAS DESSA INSTRUKTIONER NOG-
GRANT OCH FULLSTANDIGT INNAN
DU ANVANDER DIN APPARAT, OCH
FORVARA DEM PA EN LAMPLIG
PLATS FOR REFERENS VID BEHOV.

DENNA BRUKSANVISNING AR SAM-
MANSTALLD FOR MER AN EN MO-
DELL GEMENSAMT. APPARATEN
KANSKE INTE HAR NAGRA AV DE
FUNKTIONER SOM BESKRIVS |
DENNA BRUKSANVISNING. UPP-
MARKSAMMA DE UTTRYCK SOM
HAR SIFFROR, MEDAN DU LASER
BRUKSANVISNINGEN.

Allmanna sakerhetsvarningar

* Enheten kan anvan-
das av barn fran 8 ar
och uppat och per-
soner med nedsatt
fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller
brist pa erfarenhet
och kunskap om de
overvakas eller far in-
struktioner angaende
anvandning av enhe-
ten pa ett sakert satt
och forstar riskerna.
Barn skall inte leka
med enheten. Ren-
goring och anvandar-
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underhall skall inte
utforas av barn utan
overvakning.

* VARNING: Enheten
och dess atkomliga
delar blir varma vid
anvandning. Forsik-
tighet bor iakttas for
att undvika ondodig
kroppskontakt med
varmeelement. Barn
mindre an 8 ar ska
hallas borta om de
inte ar kontinuerligt
overvakade.

* VARNING: Risk for
brand: forvara inte
foremal pa matlag-
ningsytor.

* VARNING: Om ytan
ar sprucken, stang av
enheten for att undvi-
ka risken for elektris-
ka stotar.

* Enheten ar inte av-
sedd att manovreras
med hjalp av en ex-
tern timer eller sepa-
rat fjarrkontrollsys-
tem.
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*Vid anvandning blir

stotar.

enheten varm. Forsik- «\/ARNING: Atkomliga

tighet bor vidtas for
att undvika att rora
varmeelementen inuti
ugnen.

*Vid anvandning kan
handtag som halls
under korta perioder
vid normal anvand-
ning bli varma.

* Anvand inte starka
slipande rengorings-
medel eller vassa
metallskrapor for att
rengora ugnsluckans
glas och andra ytor
eftersom de kan repa
ytan, vilket kan re-
sultera i splittring av
glaset eller skador pa
ytan.

* Anvand inte angren-
goringsapparater for

rengoring av enheten.

* VARNING: Se till att
enheten ar avstangd
innan du byter lam-
pan for att undvika
risken for elektriska
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delar kan vara heta
nar matlagning eller
grillning anvands.
Sma barn ska hallas
borta.

» Din enhet tillverkas enligt alla till-

ldmpliga lokala och internationella
standarder och foreskrifter.

» Underhall och reparationsarbete

maste goras endast av auktorise-
rade servicetekniker. Installation
och reparationsarbete som utférs
av icke auktoriserade tekniker kan
vara en fara for dig. Det ar farligt
att andra eller modifiera specifika-
tionerna i enheten pa nagot satt.

e Fore installationen, se till att villkor

for lokal distribution (typ av gas
och gastryck eller elspanning och
frekvens) och kraven for enheten
ar kompatibla. Kraven for denna
enhet anges pa etiketten.

VARNING: Denna enhet ar av-
sedd endast for matlagning och ar
avsedd for inomhusbruk i hushall
och bor inte anvandas for andra
andamal eller for annan tillamp-
ning, som for icke-hushallsbruk
eller i en kommersiell miljé eller
rumsuppvarmning.

* Forsok inte att lyfta eller flytta

enheten genom att dra i luckans
handtag.

* Alla mdjliga sakerhetsatgarder

har vidtagits for att garantera din



sakerhet. Eftersom glaset kan ga
sonder, bor du vara forsiktig vid
rengoring for att undvika repor.
Undvik att sla eller knacka pa gla-
set med tillbehor.

Se till att natsladden inte blir klamd
under installationen. Om natslad-
den ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepre-
sentant eller liknande kvalificera-
de personer for att férebygga fara.

» Nar ugnsluckan ar 6ppen, lat inte
barn klattra pa luckan eller sitta pa
den.

Installationsvarningar

¢ Anvand inte enheten forran den ar
fullstandigt installerad.

* Enheten maste installeras av en
auktoriserad tekniker och tas i
bruk. Tillverkaren ansvarar inte for
eventuella skador som kan orsa-
kas av felaktig placering och in-
stallation av obehoériga.

Nar du packar upp enheten, se till
att den ar inte skadad under trans-
porten. Vid eventuella fel, anvand
inte apparaten och kontakta ome-
delbart ett kvalificerat serviceom-
bud. Eftersom materialen som
anvands som forpackning (nylon,
haftklamrar, cellplast... etc) kan
orsaka skadliga effekter pa barn,
bor de samlas in och tas bort ome-
delbart.

Skydda enheten mot atmosfariska
effekter. Utsatt den inte for effekter
som sol, regn, snd osv.

De omgivande materialen pa en-

heten (kabinettet) maste kunna
klara en temperatur pa min 100°C.
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Under anvandning

Forsta gangen du koér din ugn
kommer att en viss lukt komma
fran isoleringsmaterial och varme-
element. Darfor, innan du anvan-
der din ugn, kor den tom pa hogsta
temperatur i 45 minuter. Samtidigt
maste du ventilera miljon dar pro-
dukten har installerats ordentligt.

Under anvandning blir yttre och
inre ytor av ugnen varma. Nar du
Oppnar ugnsluckan, ta ett steg till-
baka for att undvika den heta ang-
an som kommer ut ur ugnen. Det
kan finnas en risk for brannskador.

Placera inte lattantandliga eller
brannbara material, i eller i narhe-
ten av enheten nar den ar i drift.

Anvand alltid ugnshandskar for att
ta bort och byta ut mat i ugnen.

Lamna inte spisen nar du lagar
mat med fasta eller flytande oljor.
De kan brinna med anledning av
extrem varme. Hall aldrig vatten
pa eld som orsakas av olja. Tack
kastrullen eller stekpannan med
locket for att kvava lagan som har
intraffat i detta fall och stang av
spisen.

Om du inte ska anvanda enheten
under en langre tid, koppla fran
den. Behall huvudstrombrytaren
avstangd. Aven nar du inte an-
vander enheten, hall gasventilen
avstangd.

Se till att enhetens kontrollvred all-
tid arilage "0" (stopp) nar den inte
anvands.

Platarna lutar nar de dras ut. Var
forsiktig sa att inte varm vatska
rinner Over.



» Nar dorren eller ladan pa ugnen ar
oppen, lamna inte nagot kvar pa
den. Du kan skapa obalans i din
enhet eller ta sonder holjet.

* Placera inte tunga saker eller
brandfarliga eller lattantandliga
varor (nylon, plastpase, papper,
tyg...etc) i ladan. Detta inkluderar
kOksredskap med plasttillbehdr
(t.ex. handtag).

* Hang inte handdukar, disktrasor
eller klader fran enheten eller dess
handtag.

» Under rengdring och underhall

» Stang alltid av enheten innan
funktioner som rengdring eller
underhall. Du kan gora det efter
frankoppling av enheten eller fran-
koppling av huvudkontakten.

* Ta inte bort kontrollvreden for att
rengodra kontrollpanelen.

« FOR ATT BIBEHALLA EFFEKTI-
VITETEN OCH SAKERHETEN |
ENHETEN, REKOMMENDERAR
VI ATT DU ALLTID ANVANDER
ORIGINALRESERVDELAR OCH
ATT ENDAST RINGA VARA AUK-
TORISERADE OMBUD VID BE-
HOV.

FORBEREDELSE FOR INSTAL-
LATION OCH ANVANDNING

Tillverkad med basta kvalitetsdelar
och material, kommer denna moder-
na, funktionella och praktiska ugn att
uppfylla dina behov i alla avseenden.
Se till att 1dsa bruksanvisningen for att
erhélla lyckade resultat och for att inte
erfara nagra problem i framtiden. Den
information som ges nedan innehaller
regler som ar nddvandiga for korrekt
positionering och serviceatgarder. De
bor lasas utan undantag speciellt av
teknikern som ska placera enheten.

KONTAKTA AUKTORISERAD SERVI-
CE FOR INSTALLATION AV DIN UGN!

ATT VALJA EN PLATS FOR UGNEN

- Det finns flera punkter att beakta nar
du valjer en plats for din ugn. Se till
att beakta vara rekommendationer
nedan for att forhindra problem och
farliga situationer som kan uppsta se-
nare!

- Nar du valjer en plats for ugnen, bor
det uppmarksammas att det inte finns
nagra brandfarliga eller brannbara
material i narheten, sdsom gardiner,
olja, tyg m.m. som snabbt fattar eld.

- Moébler som omger ugnen, maste
vara gjorda av material motstands-
kraftiga mot varme mer an 50 C° av
rumstemperaturen.
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Nodvandiga andringar pa vaggskap och
flaktar ovanfér den inbyggda kombine-
rade produkten saval som minimihdjd
fran ugnsplattan visas i figur 1. Foljakt-
ligen bor flakten vara pa en minsta hojd
pa 65 cm fran hallen. Om det inte finns
nagon franluftsflakt bor héjden inte vara
mindre &n 70 cm.
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INSTALLATION AV INBYGGD
UGN

Satt in ugnen i skapet genom att skju-
ta den framéat. Oppna ugnsluckan och
satt i de 2 skruvarna i halen pa ugnens
ram. Nar produktramen vidror traytan
pa skapet, dra at skruvarna.

Béankskiva

[
. min. W -
g})":f\m 25 mm | Inbyggd hall

I

Inbyggd ugn
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Om ugnen installeras under en hall,
maste avstandet mellan bankskivan
och den 6vre panelen pa ugnen vara
minst 50 mm och avstandet mellan

bankskivan och toppen av kontrollpa-
nelen maste vara minst 25 mm.

LEDNINGAR OCH SAKERHET
FOR INBYGGD UGN

Instruktionerna nedan maste foljas utan
undantag under koppling:

- Jordkabeln maste anslutas via skru-
ven med jordmarket. Stromfforsorj-
ningskabelanslutning maste vara
som visas i figur 6. Om det inte finns
nagot jordat uttag som overensstam-
mer med reglerna i installationsmiljon,
ring auktoriserad service omedelbart.

- Det jordade uttaget maste vara i nar-
heten av apparaten. Anvand aldrig en
forlangningssladd.

- Stromférsorjningskabeln  ska inte
kontakta produktens heta yta.

- | fall av eventuella skador pa strém-

forsorjningskabeln, se till att kontakta
auktoriserad service. Kabeln maste
bytas ut av auktoriserad service.

Koppling av enheten maste utféras
av auktoriserad service. HO5VV-F typ
stromforsorjningskabel maste anvan-
das.

Felaktigt kablage kan skada enheten.
Sadan skada tacks inte av garantin.

Enheten ar utformad for att ansluta till
220-240V ~. Om elen ar annorlunda
an det varde som anges ovan, ring
auktoriserad service omedelbart.

Tillverkningsforetaget forklarar att
de bar inget som helst ansvar for
alla typer av skador och forluster
som uppkommer till foljd av att man
inte uppfyller sédkerhetsnormer!

Koppling av enheten maste utféras av
auktoriserad service. Enheten ar

utformad for att ansluta till 220-240V~
el. Om stromfdrsoérjningens el ar an-
norlunda an det varde som angivits,
ring auktoriserad service omedelbart.
Apparaten ar utformad for att anvan-
das med kontakt eller fast anslutning
till elnatet. Det ar ndédvandigt att du
installerar en dubbelpolomkopplare
mellan produkten och elférsérjningen
(natet), med ett minsta mellanrum pa
3 mm mellan omkopplarkontakterna.
(klassade 20A, fordrdjningstyp).
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BRUN

GUL+GRON

3.4. ALLMANA VARNINGAR OCH
FORSIKTIGHETSATGARDER

Enheten ar tillverkad i 6verensstammel-
se med relevanta sakerhetsforeskrifter
gallande elektriska enheter. Underhalls-
och reparationsarbeten maste utféras
endast av auktoriserade servicetekni-
ker utbildade av tillverkningsforetaget.
Installations- och reparationsarbeten,
utan iakttagande av bestammelserna
kan vara farliga.

De yttre ytorna varms nar enheten ar
i drift. De element som varmer insidan
av ugnen och angan ut ar extremt heta.
Dessa avsnitt kommer att fortsatta att
bevara sin varme ett tag dven om en-
heten ar avstangd. Ror aldrig de heta
ytorna. Hall barnen borta.

For att laga mat i ugnen, maste install-
ningsknapparna for ugnsfunktion och
temperatur anpassas och ugnstimern
maste programmeras. Annars fungerar
ugnen inte:

Nar ugnsluckan ar 6ppen, placera inte
nagot pa den. Du kan stbra balansen i
enheten eller ta sénder luckan.

Koppla ur enheten nar den inte an-
vands.

Skydda enheten mot atmosfarisk pa-
verkan. Ldmna den inte under
paverkan av sol, regn, snd, damm
etc.
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Att anvanda knappen for ugns-
funktion
Ugnsfunktioner

* Din ugns funktioner kan vara olika pa
grund av modellen pa din produkt.

Q. | Ugnslampa:

Endast ugnslampan kommer att slas pa
och den ar fortfarande pa under hela
tillagningsfunktionen.

&
¢ | Upptiningsfunktion:

Ugnens varningslampor kommer att
slas pa, flakten startar.

Om du vill anvanda upptiningsfunktio-
nen, ta din djupfrysta mat och placera
deniugnen pa en hylla placerad i tredje
facket fran botten. Det rekommenderas
att du kan placera en ugnsplat under
den tinande maten, for att fanga upp
vatten som samlats pa grund av smal-
tande is. Denna funktion kommer inte
att tillaga eller baka din mat, den kom-
mer bara att bidra till att tina den.

@

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas ringen, varmeelement
och flakten startar.

Turbofunktion

Turbofunktionen sprider varmen jamnt

i ugnen. Alla mat pa alla hyllor kommer
att tillagas jamnt. Det rekommenderas

att férvarma ugnen ca 10 minuter.
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Statisk tillagningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de nedre och 6vre
varmeelementen startar. Den statiska
tillagningsfunktionen avger varme, vil-
ket sakerstaller jamn tillagning pa den
nedre och dvre maten. Detta ar idealiskt
for att goéra bakverk, kakor, ugnsbakad
pasta, lasagne och pizza. Férvarmning
av ugnen i 10 minuter rekommenderas
och det ar bast att laga mat pa en hylla
i taget i denna funktion.

% | Flaktfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de 6vre och nedre
varmeelementen och flakten startar.

Denna funktion ar mycket bra for att na
resultat i bakning. Tillagning utfors av det
nedre och det 6vre varmeelementet inuti
ugnen och av flakten som tillhandahaller
luftcirkulation, vilket kommer att ge en liten
grilleffekt pa maten. Det rekommenderas
att férvarma ugnen ca 10 minuter.
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Pizzafunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, ringen och nedre
varmeelementen och flakten startar.

Flakt och lagre varmefunktion ar
idealiskt for bakning av mat, som pizza,
jamnt pa kort tid. Medan flakten sprider
varmen jdmnt i ugnen, garanterar nedre
varmeelementen bakning av matdegen.

ENERGIESPARING
Minimera mangden vatska eller fett
for att minska tillagningstiden.

Ugnsluckan bér inte 6ppnas ofta under
tillagningsperioden.

N4
€

Denna funktion anvands for att grilla och

vanda kyckling, laga mat pa spett. For att

rotera, anvand "grillspett". For att grilla,

placera maten pa grillen, aven grillen pa

hyllan pa hégsta niva. Du kan bdérja grilla

efter att ha placerat ugnsbrickan pa 3:e

hyllan. Brickan som placeras pa 3:e hyllan

kommer att sakerstalla uppsamling av
oljor som droppar fran maten.

Grill och kyckling Vridfunktion

SV -

Vrid upp din ugns varmeinstallnings vred
eftersom det kommer att visa tecken pa
denna funktion. Placera maten i ugnen
efter forvarmning i 5 minuter. | slutet av
tillagningen, som i alla andra
tillagningsprocesser; stdang av ugnens
vred och varmeinstallningsvred. Avbryt
ugnens tidsprogram och ta ut den
tillagade maten fran ugnen och plaera den
pa en saker plats. Kom inte nara ugnen
tills den kylts och hall barn pa avstand.

w7

% Ovre viarmare, grilla and stek

kyckling funktion

Denna funktion anvands for att grilla snabbt
och steka kyckling, laga mat pa spett. For
att steka, anvand "grillspettet". For att
grilla, placera maten pa grillen, &ven grillen
pa hyllan pa hégsta niva. Du kan boérja
grilla efter att ha placerat ugnsbrickan pa
3:e hyllan. Brickan som placeras pa 3:e
hyllan kommer att sékerstalla uppsamling
av oljor som droppar fran maten. Vrid
upp din ugns varmeinstallnings vred
eftersom det kommer att visa tecken pa
denna funktion. Placera maten i ugnen
efter forvarmning i 5 minuter. | slutet av
tillagningsprocessen, som i alla andra
tillagningsprocesser; stdng av ugnens
vred och varmeinstallningsvred. Avbryt
ugnens tidsprogram och ta ut den tillagade
maten fran ugnen och plaera den pa en
saker plats. Kom inte nara ugnen tills den
kylts och hall barn pa avstand.

11



gg Grilla, steka kyckling och
flaktfunktion

| denna funktion, séakerstaller grill och
ovre varmare och flakten perfekt stekning,
samverkan och tillagning. Den anvands
ocksa for att grilla, att steka kyckling
och laga mat pa spett. For att steka,
anvand "grillspettet". For att grilla,
placera maten pa grillen, aven grillen
pa hyllan pa hégsta niva. Du kan borja
grilla efter att ha placerat ugnsbrickan pa
3:e hyllan. Brickan som placeras pa 3:e
hyllan kommer att sékerstéalla uppsamling
av oljor som droppar fran maten. Vrid
upp din ugns varmeinstalinings vred
eftersom det kommer att visa tecken pa
denna funktion. Placera maten i ugnen
efter forvarmning i 5 minuter. | slutet av
tillagningsprocessen, som i alla andra
tillagningsprocesser; stang av ugnens
vred och varmeinstallningsvred. Avbryt
ugnens tidsprogram och ta ut den tillagade
maten fran ugnen och plaera den pa en
saker plats. Kom inte nara ugnen tills den
kylts och hall barn pa avstand.

@ ¢ VapClean

Stall in ugnsfunktionen pa statisk
funktion vid 90 °C fér att anvanda
funktionen VapClean. Hall 200-250 ml
vatten i platen som ar placerad pa
ugnens bas. Starta ugnen och
Vapclean tar ungefar 20 minuter for att
forbereda ugnen for latt rengdring.

SV -12



Grillspett spettinsattningshallock

spettinsattningshal

spetthandtag

spettopp Att anvanda grillspettstillbehér

For spettet genom kycklingen och las
klammorna, satt spetsen pa spettet i
halet pa baksidan av utrymmet och se
till att det helt lutar pa ramen och passar
i motoraxeln. For att géra detta, maste
man forst vrida locket at sidan, vilket
finns framfor spettinsattningshalet, som
visas i figuren. Efter det, fast spettet pa
spettgallret som du kommer att placera
pa tredje hyllan. Ta bort handtaget fran
spettet, om det ar installerat och sténg
ugnsluckan. Handtaget maste vara fast
bara for att ta bort maten efter grillning.

bricka pa forsta hyllan

spettgaller pa tredje
hyllan

Se till att ugnen inte ar i drift vid
utférande av dessa funktioner.

SV-13



4.1 Monokrom kontrollenhet

Monokrom kontrollenhet bestar av
en 4,3" monokrom LCD-skarm och
6 olika touchknappar. Funktionen
for touchknapparna pa monokroma
kontrollenheter beskrivs nedan.

Q7 Manual Cooking

Monokrom kontrollenhet ar utformad
pa principer sasom att kunna lata
amatdranvandare genomfdra pro-
fessionella recept enkelt med auto-
tillagningsfunktioner, dessutom lata
hemmafruar genomféra deras egna
inspirerade recept med kombinerade
manuella tillagningsfunktioner.

Monokrom kontrollenhets menyer
som manuell matlagning, autotillag-
ning och instéliningar beskrivs nedan.

Manuell tillagning:

Varje tillagningsinstallning kan stallas
in av anvandaren i manuell tillagning.
7 olika tillagningsfunktioner, tempe-
ratur, boostfunktion, tillagningstid och
sluttid kan valjas. Med flexibiliteten

i manuell tillagning kan all tillagning
utféras av anvandare med hansyn till
respektive smak.

For att utfora tillagning i menyn manu-

ell matlagning, bor nedanstaende steg

foljas.

* Anvand knapparna UPP och NER
for att navigera i huvudmenyn.

» Peka pa OK-knappen nar "Manuell
tillagning" valjs.

Q7 Manual Cooking

I den manuella tillagningsmenyn kan
tillagningsfunktioner, temperatur,
boostfunktion, tillagningstid och sluttid
stéllas in av slutanvandaren. For att
andra nagon specifikation, navigera
med knapparna UPP och NER och
valj specifikation med knappen OK.
Efter att du pekat, blinkar vald spe-
cifikation. Under blinkning, anvands
knapparna UPP och NER f6r att andra
vardet for specifikationen. Du kan slut-
fora valet genom att peka pa knappen
OK.

OBS: Om tillagningstid ar installd
pa 00:00, fortsatter tillagningen tills
anvandaren stoppar manuellt.

Manual Cooking

> Functions

For att starta tillagningen, tryck pa
knappen START/PAUS och tillag-
ningsskarmen visas enligt nedan.

iy,
VN
f 012050 )

160°C \ Y
p —
Cooking...

3% Boost

Pa tillagningsskarmen;
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* Knappen START/PAUS kan anvan-
das for att pausa eller starta om fill-
lagningen,

* Temperaturen kan andras genom att
peka pa knapparna UPP och NER.

» Nar nagon tillagningsfunktion ar ak-
tiverad, kan man peka pa knappen
TILLBAKA for att navigera mellan
ugnsfunktion, temperatur och tillag-
ningstid. Nar nagon specifikation blin-
kar, kan vardet for den dndras genom
att peka pa knapparna UPP och NER.

» For att stoppa tillagningen och ga
tillbaka till huvudmenyn, peka pa
knappen START/PAUS och sedan pa
knappen TILLBAKA.

Autotillagning

Forbestamda recept som framstallts av
professionella kockar kan anvandas av
slutanvandaren med autotillagnings-
menyn. | autotillagningsmenyn ar det
bara namnet pa maltiden som valjs av
anvandaren, varje tillagninginstalining
som tillagningsfunktion, varaktighet,
temperatur blir installd av monokrom
kontrollenhet automatiskt.

For att utfora tillagning med menyn

autotillagning, bér nedanstaende steg

foljas.

* Anvand knapparna UPP och NER for
att navigera i huvudmenyn.

» Peka pa OK-knappen nar "Autotillag-
ning" valjs.

Q Auto Cooking

| autotillagningsmenyn valjs kategori,
namn och vikt for receptet av slutan-
vandaren. Aven tillagningens sluttid
kan andras av slutanvandaren. For
att andra nagon specifikation, navige-
ra med knapparna UPP och NER och
valj specifikation med knappen OK.
Efter att du pekat, blinkar vald
specifikation. Under blinkning,
anvands knapparna UPP och NER
for att andra vardet for specifikatio-
nen. Du kan slutféra valet genom att
peka pa knappen OK.

Auto Cooking

> Meat

OBS: For att uppna basta prestanda
for tillagningen, boér platen placeras
pa visad hylla.

For att starta tillagningen, tryck pa
knappen START/PAUS och tillag-
ningsskarmen visas enligt nedan.

12:02

P N
"00:08:52\‘

\ J

Meat Loaf
\~__ S

Cooking...

Pa tillagningsskarmen;

* Knappen START/PAUS kan anvan-
das for att pausa eller starta om till-
lagningen,

« For att stoppa tillagningen och ga
tillbaka till huvudmenyn, peka pa
knappen START/PAUS och sedan
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pa knappen TILLBAKA.

Instéllningar:

Pa installningsmenyn, kan tid, skarm-
styrka, summerton och sprakalternativ
stallas in. Aven programvaruversion
visas som information. For att &ndra
nagon specifikation, navigera med
knapparna UPP och NER och valj
specifikation med knappen OK. Efter
att du pekat, blinkar vald specifikation.
Under blinkning, anvands knapparna
UPP och NER for att &ndra vardet for
specifikationen. Du kan slutféra valet
genom att peka pa knappen OK.

Settings

> Clock
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Tillbehor

Produkten levereras med tillbehér. Du
kan ocksa anvanda tillbehér som du
koper fran andra kallor, men de maste
vara varme- och brandsakra. Du kan
ocksa anvanda glasskalar, kakformar
och ugnsskalar som ar lampliga for
anvandning i ugnen. FOlj tillverkarens
instruktioner nar du anvander andra
tillbehér. Om sma skalar anvands, pla-
cera skalen pa gallret, sa den hamnar
helt pa den mellersta delen av gallret.
Om maten som ska tillagas inte tack-
er ugnsplaten helt, om maten ar tagen
fran frysen eller platen anvands for
uppsamling av matens saft som rinner
under grillning, kan formféréandringar
observeras i platen. Detta beror pa de
héga temperaturer som uppstar under
tillagningen. Platen atergar till sin gamla
form nar platen svalnat efter tillagning.
Detta ar en normal fysisk handelse som
intraffar under varmedverforing. Place-
ra inte varma glasbrickor och skalar in
i en kall miljo direkt fran ugnen for att
undvika att forstora brickan eller ska-
len. Placera inte pa kalla och vata ytor.
Placera pa en torr kbkshandduk och lat
det svalna langsamt. Nar du anvander
grillen i ugnen; rekommenderar vi (vid
behov) att du anvéander det galler som
levererades med produkten. Nar du an-
vander gallret. placera en plat pa en av
de lagre hyllorna for att olja skall kun-
na samlas upp. Vatten kan tillsattas till
platen for att underlatta rengéring. Som
forklarats i motsvarande avsnitt, forsok
aldrig att anvanda gasdriven grillbran-
nare utan grillskyddslocket. Om ugnen
har en gasdriven grillbrdnnare, men
grillens varmeskdld saknas, eller om
den &r skadad och inte kan anvandas,

begar en reservdel fran narmaste ser-
vicecenter.

Ugnstillbehor

Din ugns tillbehér kan vara olika pa
grund av modellen pa din produkt.

Galler

Gallret anvands for att grilla eller att pla-
cera olika kdksredskap pa.

VARNING- Montera gallret korrekt i na-
got motsvarande rack i ugnsutrymmet
och skjut det till baksidan.

Grund plat

Grund plat anvands for att baka bak-
verk som flans etc. For att placera pla-
ten korrekt i halrummet, lagg den pa
nagot rack och skjut den till baksidan.
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Djup plat

Djup plat anvands till att tillaga grytor.
For att placera platen korrekt i halrum-
met, lagg den pa nagot rack och skjut
den till baksidan.

Borttagning av tradhylla

Dra tradhyllan som visas i bilden. Efter
att ha rigjort den fran klammorna, lyft
upp den.

Tradrack med Easyfix helt utdragbar
teleskopskena

Teleskopskenan kan dras ut helt for enkel
atkomst till maten.

Teleskopskenor

Rengdr tillbehéren noggrant med
varmt vatten, diskmedel och en mjuk
rengoringstrasa vid forsta anvandningen.

» Teleskopskenorna lases fast i sitt
lage pa tradracket med fastflikarna pa
fastena.

* Ta bort sidolisten. Se avsnittet
"Borttagning av tradhyllan”.

— )
—

» Varje teleskopskena har 6vre och nedre
fasten med vars hjalp skenorna kan
flyttas.

* Hang fast teleskopskenans 6vre fasten
i sidorackets referensnivatrad och
tryck samtidigt pa de nedre fastena
tills du tydligt hor att fastena klams fast
i sidorackets fastnivatrad.

» Vid borttagning, hall i framre delen av
skenan och folj foregaende instruktioner
i omvand ordning.
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EasyFix-tradracket

Rengdr tillbehéren noggrant med

varmt vatten, diskmedel och en mjuk
rengdringstrasa vid forsta anvandningen.

e

7 |m

s = s

3 > s T2

2 * . T
—

1 ) )

Satt in tillbehoret i ratt lage i ugnen.

Se till att det ar ett avstand pa minst
1 cm mellan flaktkapan och tillbehdren.

Var forsiktig da husgerad och/eller
tillbehdr tas ut ur ugnen. Varma ratter
eller tillbehdr kan orsaka brannskador.

Tillbehor kan deformeras av varme. Nar
de svalnat aterfar de sitt ursprungliga

utseende och funktion.

Platar och tradgaller kan placeras pa
valfri niva fran 1 till 7.

Teleskopskenor kan placeras pa niva
T1, T2.

Niva 3 rekommenderas for
enkelnivatillagning.

Niva T2 rekommenderas
for enkelnivatillagning med
teleskopskenorna.

Niva 2 och Niva 4 rekommenderas for
dubbelnivatillagning.

Grillspettgallret maste placeras pa Niva
3.

Niva T2 anvands for placering av
grillspettgaller med teleskopskenorna.

****Tillbehor kan variera beroende pa
modell.
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RENGORING OCH UNDER-
HALL AV DIN UGN

RENGORING

Innan du bdrjar rengéra ugnen, vara
saker pa att alla knappar ar avstangda
och apparaten kylts ned. Koppla fran
enheten.

Anvand inte rengdringsmaterial som
innehaller partiklar som kan repa de
emaljerade och malade delarna av din
ugn. Anvand kramrengoéringsmedel el-
ler flytande rengéringsmedel, som inte
innehaller partiklar. Eftersom de kan
skada ytorna, anvand inte fratande kra-
mer, slipande rengdringsmedelspulver,
stalull eller harda verktyg. | handelse
av att 6verskottsvatska som spills éver
din ugn skulle brinna, kan det orsaka
en skada pa emaljen. Torka omedelbart
upp den spillda vatskan. Anvand inte
angrengoringsapparater for rengoéring
av ugnen.

Rengédra insidan av ugnen

Se till att koppla ur din ugn innan du
bdrjar att rengéra den. Du kommer att
fa basta resultat om du rengor ugnens
insida medan ugnen &ar nagot varmt.
Torka din ugn med en mjuk trasa fuktad
med tvalvatten efter varje anvandning.
Torka den sedan igen, denna gang med
en vat trasa och torka den torr. En kom-
plett rengéring med torra och pulverty-
prengoringsmedel. For produkt med ka-
talytiska emaljramar, bak och sido

vaggar pa innerramen kraver inte ren-
goring. Dock; beroende pa anvandning
rekommenderar vi att du byter ut dem
efter en viss tid.

UNDERHALL

Byta ugnslampan

Byte av ugnslampan maste utféras av
auktoriserade tekniker. Typen av lampa
ska vara 230V, 25 Watt, typ E14, T300.
Innan du byter lampan, ska ugnen
kopplas fran och den ska vara sval.

Lampans design ar specifik for anvand-
ning i matlagningshushallsapparater
och den passar inte for rumsbelysning.
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SERVICE OCH TRANS-

PORT
KRAV INNAN MAN VANDER SIG
TILL SERVICE

Om ugnen inte fungerar:

Ugnen kan vara frankopplad, det har
varit stromavbrott. Pa modeller med en
timer, tid kanske inte har reglerats.

Om ugnen inte varmer:

Varmen kanske inte har justerats med
ugnens varmereglage.

Om innerbelysningslampan inte tands:

Elen maste kontrolleras. Det maste
kontrolleras huruvida lamporna ar de-
fekta. Om de ar defekta, kan du byta
dem enligt féljande guide.

Laga mat (om nedre-6vre delen inte la-
gar mat lika):

Kontrollera hyllplatser, tillagningsperi-
od och varmevarden enligt bruksanvis-
ningen.

Utom dessa, om du fortfarande har pro-
blem med din produkt, ring till "Auktori-
serad service".

INFORMATION RELATERAD
TILL TRANSPORT

Om du behdver nagon transport:

Behall originalférpackningen for pro-
dukten och frakta den med sin origi-
nalférpackning nar den behover trans-
porteras. FOolj transporttecknen pa
forpackningen. Tejpa hallen pa ovre
delar, hattar och huvuden och kastrull-
hallare pa matlagningspanelerna.

Placera ett papper mellan det 6vre hol-

jet och matlagningspanelen, tack den
ovre luckan, tejpa sedan till sidoytan av
ugnen.

Tejpa kartong eller papper pa framsidan
pa interidrglaset av ugnen eftersom det
kommer att vara lampligt till platarna,
for gallret och platarna i din ugn att inte
skada ugnens hdlje under transport.
Tejpa ocksa ugnens holje mot sidovag-
garna.

Om du inte har originalférpackningen:

Vidta atgard pa externa ytor (glas och
malade ytor) pa ugnen mot méjliga sto-
tar.
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Contetudos

Apresentagao e tamanho do produto
Avisos

Preparacao para instalar e usar
Utilizagao do forno

Limpeza e manutengao do seu produto
Assisténcia técnica e transporte
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APRESENTAGCAO E TAMANHO DO PRODUTO

Painel de controlo

Pega

Porta do forno

Elemento aquecedor inferior
(atras da placa)

Elemento aquecedor superior (atras da placa)

Gre- —%
Ihador (F ) Luz do forno
=)
[l
Tabuleiro 1
Grelhas — i

Palhetas da saida de ar
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AVISOS DE SEGURANCA

LEIAESTAS INSTRUCOES COM CUIDA-
DO ENO TOTALANTES DE USAR O SEU
ELETRODOMESTICO, E MANTENHA-AS
NUM LOCAL CONVENIENTE PARA CON-
SULTAR QUANDO NECESSARIO.

ESTE MANUAL FOI PREPARADO EM
COMUM PARA MAIS DO QUE UM MO-
DELO. O SEU ELETRODOMESTICO
PODE NAO POSSUIR ALGUMAS DAS
CARACTERISTICAS  EXPLICADAS
NESTE MANUAL. PRESTE ATENCAO
AS EXPRESSOES QUE TEM IMA-
GENS ENQUANTO ESTIVERALER O
MANUAL DE FUNCIONAMENTO

Avisos gerais de seguranca

» Este eletrodoméstico
pode ser usado por
criancas a partir dos
8 anos de idade e pes-
soas com capacida-
des fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas,
ou falta de experién-
cia e conhecimentos,
caso tenham recebido
supervisio ou instru-
coes relativas ao uso
do eletrodomeéstico de
um modo seguro € es-
tejam conscientes dos
perigos envolvidos. As
criancas nao devem
brincar com o eletro-
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doméstico. A limpeza
e a manutencao do
utilizador nao devem
ser feitas por criancas
sem supervisao.

* AVISO: O eletrodo-
meéstico e as pecas
acessiveis tornam-se
quentes durante a
utilizacao Deve-se ter
cuidado para evitar
tocar nos elemen-
tos quentes. Crian-
cas com menos de
8 anos devem ser
mantidas a distancia,
a menos que sejam
constantemente su-
pervisionadas.

* AVISO: Perigo de
fogo: n&do armazene
itens nas superficies
para cozinhar.

* AVISO: Se a super-
ficie estiver rachada,
desligue o eletrodo-
mestico para evitar a
possibilidade de cho-
ques elétricos.

* O eletrodomeéstico nao



se destina a funcionar
através de um tempo-
rizador externo ou de
um sistema de contro-
le remoto separado.

* Durante a utilizacao o
eletrodoméstico fica
quente. Deve ter-se
cuidado para evitar
tocar nos elementos
de aquecimento den-
tro do forno.

* Durante a utilizacao, os
manipulos segurados
durante periodos curtos
podem ficar quentes.

*Nao use agentes de
limpeza abrasivos
fortes ou raspadores
de metal afiados para
limpar o vidro da porta
do forno e outras su-
perficies, pois podem
riscar a superficie, o
que tera como con-
sequéncia o fracio-
namento do vidro ou
danos na superficie.

* Nao use agentes de lim-
peza a vapor para lim-
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par o eletrodomeéstico.

* AVISO: Certifique-se

de que o eletrodo-
mestico esta desliga-
do antes de substituir
a lampada, para evi-
tar a possibilidade de
choque elétrico.

CUIDADQO: As pecas
acessiveis podem
ficar quentes quando
se estiver a cozinhar
ou a grelhar. As crian-
¢as pequenas devem
ser mantidas longe.

* O seu eletrodoméstico é produ-

zido de acordo com todos os pa-
drées e regulamentos locais e in-
ternacionais aplicaveis.

* Os trabalhos de manutencao e

reparacao devem ser feitos apenas
por técnicos de servigo autorizados.
Os trabalhos de instalagdo e manu-
tencao levados a cabo por técnicos
ndo autorizados podem coloca-lo
em perigo. E perigoso alterar ou
modificar de qualquer modo as es-
pecificagcdes do eletrodoméstico.
Antes da instalacéo, certifique-se
de que as condicbes de distribuigao
locais (natureza do gas e presséo
do gas, ou voltagem e frequéncia
da eletricidade) e as exigéncias do
eletrodoméstico sdao compativeis.
As exigéncias deste eletrodomésti-
co estao indicadas na etiqueta.

« CUIDADO: Este eletrodoméstico



foi projetado para cozinhar ape-
nas alimentos e destina-se ape-
nas a uso doméstico interior, ndo
devendo ser usado para quaisquer
outros fins ou de qualquer outro
modo que seja de uso ndo domés-
tico, nem num ambiente comercial
ou aquecimento de divisao.

Nao tente levantar ou mover o eletro-
domeéstico puxando a pega da porta.
Foram tomadas todas as medidas de
seguranga possiveis para garantir a
sua seguranca. Como o vidro se pode
partir, tem de ter cuidado quando lim-
par para evitar riscos. Evite atingir ou
bater no vidro com acessorios.
Certifique-se de que o cabo de
alimentacdo nao fica encravado
durante a instalacdo. Se o cabo
de alimentacado estiver danifica-
do, deve ser substituido pelo pro-
dutor, pela assisténcia técnica ou
pessoal igualmente qualificado,
de modo a evitar riscos.

* Quando a porta do forno estiver aber-
ta, ndo deixe que criangas subam
para cima dela ou se sentem nela.

Avisos de instalacao

* Nao coloque o eletrodoméstico
em funcionamento antes de estar
totalmente instalado.

O eletrodoméstico tem de ser ins-
talado por um técnico autorizado
e colocado em funcionamento. O
produtor ndo se responsabiliza
por nenhuns danos que possam
ser provocados por uma coloca-
¢ao e instalacao defeituosa reali-
zada por pessoal nao autorizado.
Quando desempacotar o ele-
trodoméstico, certifique-se de
que nao foi danificado durante o
transporte. Em caso de qualquer
defeito, ndo use o eletrodomésti-
co e contacte imediatamente um
agente qualificado de assistén-
cia técnica. Como os materiais
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usados para embalagem (nylon,
agrafos, esferovite, etc.) podem
causar efeitos nocivos as crian-
cas, devem ser imediatamente
recolhidos e removidos.

Proteja o0 seu eletrodoméstico
contra efeitos atmosféricos. Nao o
exponha a efeitos tais como sol,
chuva, neve, etc.

Os materiais que envolvem o ele-
trodoméstico (compartimento) de-
vem ser capazes de resistir a uma
temperatura min. 100°C.

Durante a utilizacao
* Quando usar o forno pela primeira

vez este emanara um certo chei-
ro dos materiais de isolamento
e do elemento aquecedor. Por
este motivo, antes de usar o for-
no, coloque-o em funcionamento
vazio com a temperatura maxima
durante 45 minutos. A0 mesmo
tempo sera necessario ventilar
devidamente o ambiente em que
o produto esta instalado.

Durante a utilizagado, as superfi-
cies exterior e interior do forno fi-
cam quentes. Quando abrir a por-
ta do forno, afaste-se para evitar
0 vapor quente que sai do forno.
Pode haver risco de queimaduras.
Nao coloque materiais inflamaveis
ou combustiveis sobre ou perto do
eletrodoméstico quando este esti-
ver em funcionamento.

Use sempre luvas para retirar e
colocar alimentos no forno.

Nao deixe o fogao enquanto estiver
a cozinhar éleos sélidos ou liquidos.
Estes podem pegar fogo em condi-
¢cbes de aquecimento extremo. Nun-
ca deite agua sobre as chamas pro-
vocadas pelo 6leo. Cubra a panela
ou frigideira com a tampa de modo a
abafar as chamas que se formaram
neste caso e desligue o fogao.

* Se ndo usar o eletrodoméstico du-



rante um periodo prolongado, desli-
gue-o da corrente. Mantenha o con-
trole principal desligado. Quando
nao usar o eletrodoméstico, mante-
nha a valvula do gas desligada.
Certifique-se de que os manipu-
los de controle do eletrodoméstico
estdo sempre na posicao “0” (pa-
rada) quando este nao for usado.
Os tabuleiros inclinam-se quando
sao puxados para fora. Tenha cuida-
do para nao entornar liquido quente.
Quando a porta ou gaveta do forno
estiver aberta, ndo deixe nada so-
bre esta. Pode desequilibrar o ele-
trodoméstico ou partir a cobertura.
N&o coloque coisas pesadas, nem
bens inflamaveis (nylon, sacos de
plastico, papel, tecido,...etc.) na ga-
veta. Isto inclui panelas com aces-
sorios de plastico (por ex., pegas).
Nao pendure toalhas, panos de
cozinha ou panos no eletrodo-
méstico, nem nas pegas.

Durante a limpeza e manutengao
Desligue sempre o eletrodomésti-
co antes de operagdes como lim-
par ou fazer a manutengao. Pode
fazé-lo depois de desligar o eletro-
doméstico da corrente, ou de des-
ligar a tomada principal.

N&o remova os manipulos de con-
trole para limpar o painel de controle.
PARA MANTER A EFICACIA E
SEGURANCA DO SEU ELETRO-
DOMESTICO, RECOMENDA-
MOS QUE USE SEMPRE PECAS
SOBRESSELENTES ORIGINALS
E QUE, EM CASO DE NECESSI-
DADE, CONTACTE SEMPRE O
SEU AGENTE AUTORIZADO DE
ASSISTENCIA TECNICA.

PREPARAGCAO PARA INSTALAR
E USAR

Produzido com pegas e materiais da
melhor qualidade, este moderno, fun-
cional e pratico forno ira de encontro
as suas necessidades em todos os as-
petos. Certifique-se de que 1& o manual
para obter resultados de sucesso e nao
experimentar nenhuns problemas no
futuro. As informagbes apresentadas
em baixo contém regras necessarias
para o correto posicionamento e opera-
¢Oes de manutencdo. Devem ser lidas
sem falta, especialmente pelo técnico
que instalar o eletrodoméstico.

CONTACTE A ASSISTENCIA TECNI-
CA AUTORIZADA PARA A INSTALA-
GAO DO SEU FORNO!

ESCOLHER UM LOCAL PARA O
FORNO

- Existem diversos pontos a ter em
conta quando escolher um local para
o seu forno. Certifique-se de que tem
em conta as nossas recomendacdes
em baixo, de modo a evitar quaisquer
problemas e situacdes perigosas que
possam ocorrer no futuro!

- Quando escolher um local para o
forno, deve ter atengdo a que nao
estejam materiais inflamaveis ou
combustiveis nas proximidades, tais
como cortinas, oleo, panos, etc., que
podem pegar fogo rapidamente.

- A mobilia a volta do forno deve ser
feita de materiais resistentes a calor
com mais 50°C do que a temperatura
da divisao.
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As alteragbes exigidas a compartimen-
tos de parede e exaustores sobre o
produto combinado encastrado, assim
como as alturas minimas da placa do
forno séo apresentadas na figura 1. Em
conformidade, o exaustor deve estar a
uma altura minima de 65 cm da placa
do fogdo. Se néo houver exaustor, a al-
tura ndo deve ser menor do que 70 cm.
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INSTALACAO DO FORNO EN-
CASTRADO

Insira o forno dentro do compartimen-
to empurrando-o para a frente. Abra a
porta do forno e insira 2 parafusos nos
furos situados na armagao do forno.
Enquanto a armacgao do produto estiver
tocar na superficie de madeira do com-
partimento, aperte os parafusos.

Bancada

r
W Placa encastrada
| I

Forno encastrado

G2




Se oforno for instalado sobre uma placa
de fogao, a distancia entre a bancada e
o painel superior do forno deve ser de,
no minimo, 50 mm e a distancia entre a
bancada e o cimo do painel de controle
deve ser de, no minimo, 25 mm.

INSTALACAO ELETRICA E SEGU-
RANGCA DO FORNO ENCASTRADO

As instrugbes em baixo devem ser segui-
das sem falta durante a instalagéo elétrica:

- O cabo de ligagéo a terra deve ser li-
gado através do parafuso com a marca
de ligagao a terra. Aligagao do cabo de
alimentacdo deve ser como apresen-
tado na figura 6. Se nao houver con-
formidade da saida de ligagéo a terra
com os regulamentos do ambiente de
instalagéo, contacte imediatamente a
Assisténcia Técnica Autorizada.

- A saida de ligacao a terra deve estar
proxima do eletrodoméstico. Nunca
use uma extenséo.

- O cabo de alimentagdo nado deve
entrar em contacto com a superficie
quente do produto.

- Em caso de quaisquer danos do cabo
de alimentacgao, certifique-se de que
contacta a Assisténcia Técnica Auto-
rizada. O cabo deve ser substituido
pela Assisténcia Técnica Autorizada.

- Ainstalagédo elétrica do eletrodomés-
tico deve ser realizada pela Assis-
téncia Técnica Autorizada. Deve ser
usado um cabo de alimentacédo de
tipo HO5VV-F.

- Uma instalagao defeituosa pode da-
nificar o eletrodoméstico. Tais danos
nao serao cobertos pela garantia.

- O eletrodoméstico foi projetado para
se ligar a 220-240V~. Se a eletricida-
de for diferente do valor acima indica-
do, contacte imediatamente a Assis-
téncia Técnica Autorizada.

- A empresa produtora declara que
nao suportara qualquer responsa-
bilidade por quaisquer danos e per-
das que resultem do ndo cumpri-
mento das normas de segurancga!

- Alinstalacéo elétrica do eletrodomeéstico
deve ser realizada pela Assisténcia Téc-
nica Autorizada. O eletrodoméstico foi

- projetado para se ligar a eletricida-
de de 220-240V~. Se a rede elétrica
for diferente do valor acima indicado,
contacte imediatamente a Assisténcia
Técnica Autorizada. O eletrodomésti-
co foi projetado para ser usado com
uma ficha para uma ligagéo fixa a
rede elétrica. Se for necessario, ins-
tale um interruptor de polo duplo en-
tre o produto e a rede elétrica, com
um espago minimo de 3 mm entre os
interruptores de arranque. (classifica-
¢ao 20A, tipo de funcao de atraso).
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3,4. AVISOS E PRECAUCOES
GERAIS

O seu eletrodoméstico foi produzido em
conformidade com as instrugbes de se-
guranca relevantes sobre eletrodomeésti-
cos elétricos. Os trabalhos de manuten-
¢ao e reparagao devem ser realizados
apenas por pessoal da assisténcia téc-
nica autorizada, treinados pela empresa
produtora. Os trabalhos de instalagéo e
reparacao executados sem ter em conta
as normas podem ser perigosos.

A superficie exterior é aquecida enquan-
do o eletrodoméstico estiver em funcio-
namento. Os elementos de aquecimento
da superficie interior do forno e o vapor
que sai estdo extremamente quentes.
Estas secg¢des continuardo a manter o
calor durante um tempo, mesmo depois
do eletrodomeéstico ser desligado. Nun-
ca toque nas superficies quentes. Man-
tenha as criancas afastadas.

Para cozinhar no seu forno, os botdes
da funcéo do forno e das definicdes de
temperatura tém de ser ajustados e o
temporizador do forno tem de ser pro-
gramado. Caso contrario, o forno nao
funcionara.:

Nao coloque nada na porta do forno quan-
do esta estiver aberta. Pode desequilibrar
o eletrodoméstico ou partir a porta

Desligue o seu eletrodoméstico da to-
mada quando n&o estiver em uso.

Proteja o seu eletrodoméstico contra
efeitos atmosféricos. Nao o deixe sob o
efeito do sol, chuva, neve, p9, etc.
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Utilizacao do botao de controlo
da funcao do forno
Funcgoes do forno

* As funcdes do forno podem ser diferen-
tes devido ao modelo do seu produto.

Lampada do forno:

Ligara apenas a lampada do forno e
esta ficara ligada durante toda a fungao
de cozedura.

¥
¢ | Funcao de descongelar:

As luzes de aviso do forno ligar-se-ao,
a ventoinha comecara a trabalhar.

Para usar a fungdo de descongelar,
coloque os alimentos congelados no
forno, numa prateleira colocada no
terceiro nivel a contar de baixo. Reco-
menda-se que coloque um tabuleiro de
forno debaixo dos alimentos a descon-
gelar, para recolher a agua acumulada
do gelo derretido. Esta fungédo néao ira
cozinhar, nem assar os seus alimentos,
apenas os descongelara.

@

O termostato do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o elemento gre-

Funcao turbo

Ihador comecara a funcionar.

A funcéo turbo ira dispersar o calor
uniformemente dentro do forno. Todos
os alimentos em todas as grelhas
seréo cozinhados do mesmo modo.
Recomenda-se que pré-aqueca o forno
durante 10 minutos.

Funcao de cozedura estatica:

O termostato do forno e as luzes de avi-
so serédo ligados, os elementos aquece-
dores inferior e superior comecarao a
funcionar. A funcao de cozedura estati-
ca emite calor, garantindo uma cozedu-
ra uniforme dos alimentos inferiores e
superiores. E ideal para fazer massas,
bolos, massas frescas, lasanha e piz-
za. Nesta fungdo, recomenda-se que
pré-aqueca o forno durante 10 minutos
e é melhor cozinhar apenas numa pra-
teleira de uma vez.

# | Funcao de ventoinha:

O termostato do forno e as luzes de aviso
serdo ligados, os elementos aquecedores
de grelhar e superior comegarao a
funcionar.

Esta fungao € muito boa para obter bons
resultados a fazer bolos. A cozedura é
feita pelo elemento aquecedor inferior e
superior dentro do forno e pela ventoinha
que faz o ar circular, dando um efeito
levemente grelhado aos alimentos.
Recomenda-se que pré-aqueca o forno
durante 10 minutos.
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Funcao de pizza:

O termostato do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o anel, o elemento

aquecedor inferior e a ventoinha
comegarao a funcionar.

Afuncao de ventoinha e de aquecimento
inferior é ideal para cozinhar alimentos
como pizza, uniformemente em pouco
tempo. Enquanto a ventoinha distribui
uniformemente o calor do forno, o
elemento aquecedor inferior garante
que a massa dos alimentos é cozinhada.

POUPANCA DE ENERGIA
Minimize a quantidade de
liquido ou gordura para reduzir
os tempos de cozedura.

A porta do forno nédo deve ser aberta
mulitas vezes enquanto estiver a cozinhar.

W
L Funcio de grelhar e virar frango

Esta funcdo é usada para grelhar e
virar frangos, alimentos cozinhados
no espeto. Para virar, use o "espeto
de virar". Para grelhar, coloque os
alimentos no grelhador, numa prateleira
num nivel superior. Pode comecar a
grelhar depois de colocar o tabuleiro do
forno na terceira prateleira. O tabuleiro
colocado na terceira prateleira recolhera
a gordura que caira dos alimentos. Ligue
o manipulo de defini¢cdo de calor do forno
onde indica o sinal desta fungao. Coloque
os seus alimentos no forno depois de
pré-aquecer durante 5 minutos. Quando
acabar de cozinhar, como em todos os
outros processos, desligue o manipulo do
forno e o manipulo de definicao do calor.
Cancele o programa de tempo do forno

e retire os alimentos cozinhados deste,
deixando-os num lugar seguro. Nao se
aproxime do forno até ter arrefecido
e mantenha as criancas longe deste.

PT - 11



$7|Funciao de elemento
r¢ aquecedor superior, grelhar
e assar frango

Esta funcao é usada para grelhar
rapidamente e assar frangos, alimentos
cozinhados no espeto. Para assar,
use o "espeto de assar". Para grelhar,
coloque os alimentos no grelhador,
numa prateleira num nivel superior. Pode
comegar a grelhar depois de colocar o
tabuleiro do forno na terceira prateleira.
O tabuleiro que é colocado na terceira
prateleira recolhera a gordura que caira
dos alimentos. Ligue o manipulo de
definicdo de calor do forno onde indica
o sinal desta fung¢ao. Coloque os seus
alimentos no forno depois de pré-aquecer
durante 5 minutos. Quando acabar o
processo de cozedura, como em todos os
outros processos, desligue o manipulo do
forno e o manipulo de definicao do calor.
Cancele o programa de tempo do forno
e retire os alimentos cozinhados deste,
deixando-os num lugar seguro. N&o se
aproxime do forno até ter arrefecido e
mantenha as criangas longe.

g Funcao de grelhar, assar
frango e ventoinha

Nesta funcao, o grelhador, o elemento
aquecedor superior e a ventoinha, que
garante um assado perfeito, funcionam e
cozinham em conjunto. E também usada

para grelhar, assar frango e espetadas.
Para assar, use o "espeto de assar".
Para grelhar, coloque os alimentos no
grelhador, numa prateleira no nivel mais
alto. Pode comecar a grelhar depois de
colocar o tabuleiro do forno na terceira
prateleira. O tabuleiro que é colocado na
terceira prateleira recolhera a gordura que
caira dos alimentos. Ligue o manipulo de
definicdo de calor do forno onde indica
o sinal desta fungao. Coloque os seus
alimentos no forno depois de pré-aquecer
durante 5 minutos. Quando acabar o
processo de cozedura, como em todos 0s
outros processos, desligue o manipulo do
forno e o manipulo de definicdo do calor.
Cancele o programa de tempo do forno
e retire os alimentos cozinhados deste,
deixando-os num lugar seguro. N&o se
aproxime do forno até ter arrefecido e
mantenha as criangas longe.

¢ VapClean

Ponha o forno na funcao estatica a
90°C para ligar a funcao de limpeza a
vapor. Despeje 200-250ml de agua no
tabuleiro colocado na base do forno.
Ligue o forno

e a limpeza a vapor demorara cerca de
20 minutos

a preparar o seu forno para ser
facilmente limpo.
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Espeto giratério tampa do buraco de insergao
do espeto

buraco de inserg¢ao do espeto

pega do espeto

ponta do espeto Utilizagao de acessorios de espeto
giratorio

Passe o espeto pelo frango e feche as
pingas. Insira a ponta do espeto no furo
que se encontra no painel traseiro da
cavidade e certifique-se de que este se
apoia totalmente na estrutura e encaixa
no eixo do motor. Para isto, primeiro

tera de colocar de lado a tampa que se
encontra em frente do buraco de insergao
do espeto, como indicado na imagem.
Depois disso, encaixe o espeto na rede do
espeto que ira colocar na terceira calha.
Retire a pega do espeto, caso esteja
instalada, e feche a porta do forno. A pega
s6 deve estar presa para remover os
alimentos depois de os grelhar.

tabuleiro na primeira

calha rede do espeto na
terceira calha

Certifique-se de que o forno nao esta em funcionamento
enquanto desempenhar estas operacgoes.
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4.1 Unidade de controlo mono-
cromatico

A unidade de controlo monocromatica
consiste num ecra LCD monocroma-
tico de 4,3” e 6 botbes de toque dife-
rentes. A fungao dos botbes de toque
da unidade de controlo monocromati-
co encontra-se descrita em seguida.

Q Manual Cooking

A unidade de controlo monocromatica
foi concebida para a tornar os utiliza-
dores amadores capazes de executar
receitas profissionais facilmente, com
fungdes de cozedura automatica,
permitindo também as donas de casa
executar as suas proprias receitas
inspiradas com as fungdes combina-
das de cozedura manual.

Os menus da unidade de controlo
monocromatica, tais como a cozedura
manual, a cozedura automatica e as
definicdes, encontram-se descritos
em seguida.

Cozedura manual:

Todas as fungdes de cozedura podem
definidas pelo utilizador na cozedura
manual. Podem selecionar-se 7 dife-
rentes fungdes de cozedura, tempe-
ratura, fungdo de impulso, duragao de
cozedura e tempo final de cozedura.
Com a flexibilidade da cozedura ma-
nual, tudo pode ser cozinhado pelos
utilizadores a seu proprio gosto

Para cozinhar no menu de cozedura
manual, devem seguir-se 0s passos

indicados em baixo.

* Use os botdes CIMA e BAIXO para
navegar no menu principal.

» Toque no botdo OK quando selecio-
nar a "cozedura manual".

Q? Manual Cooking

No menu de cozedura manual, as
funcdes de cozedura, a temperatura,
a fungao de impulso, a duragao da co-
zedura e o tempo de fim de cozedura
podem ser definidos pelo utilizador
final. Para alterar quaisquer espe-
cificagdes, navegue com os botdes
CIMA e BAIXO e selecione as espe-
cificagdes com o botdo OK. Depois
de tocar, a especificagado selecionada
ira piscar. Enquanto estiver a piscar,
os botées CIMA e BAIXO séao usados
para alterar o valor da especificagio.
Pode terminar a selegao tocando no
botdo OK.

NOTA: Se a duracao da cozedura for
definida para 00:00, a cozedura conti-
nuara até ser parada manualmente.

Manual Cooking

> Functions

Para iniciar a cozedura, toque no
botdo INICIAR/PAUSA e o ecra de
cozedura ficara como em baixo.
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1202 * Use os botdes CIMA e BAIXO para
— 'I "'\\ navegar no menu principal.
'01:29:50 1 » Toque no botdo OK quando selecio-

160°C ‘\ " nar a "cozedura automatica”.

4% Boost ‘-—,

Cooking...

No ecra de cozedura;

* O botao INICIAR/PAUSA pode ser £ Auto Cooking
usado para parar ou reiniciar a coze-
dura,

» A temperatura pode ser alterada car-
regando nos botdes CIMA e BAIXO,

* Enquanto qualquer funcao de coze-
dura estiver ativada, pode carregar-
se no botdo TRAS para navegar entre
a funcao do forno, a temperatura e o
tempo de cozedura. Quando qual-
quer especificagao estiver a pistar, o
seu valor pode ser alterado carragan- cGes, navegue com os botdes CIMA

do nos botdes CIMA e BAIXO. e BAIXO e selecione as especifica-
 Para parar a cozedura e regressar ao ¢des com o botdo OK. Depois de

No menu de cozedura automatica, o
nome e o peso da receita sao
selecionados pelo utilizador final.
Também o tempo do fim da cozedura
pode ser alterado pelo utilizador final.
Para alterar quaisquer especifica-

menu principal, toque no botéo INI-  tocar, a especificagéo selecionada ira
CIAR/PAUSA e em seguida no botao piscar. Enquanto estiver a piscar, os
TRAS. botées CIMA e BAIXO sao usados

para alterar o valor da especificagao.
Pode terminar a selegao tocando no
botdo OK.

Cozedura automatica:

As receitas pré-definidas, preparadas
por cozinheiros profissionais, podem
ser usadas pelos utilizadores finais
com o menu de cozedura automatica.
No menu da cozedura automatica ape-
nas é selecionado pelo o utilizador o
nome do prato. Todas as definigcbes da
cozedura, como a fung¢éo de cozedura,
a duragéo, a temperatura, sao defini-
das automaticamente pela unicade de
controlo monocoromatico.

Auto Cooking

> Meat

NOTA: Para obter um melhor desem-
penho de cozedura, deve colocar o

tabuleiro na prateleira apresentada.

Para cozinhar com o menu de coze- Para iniciar a cozedura, toque no

dura automatica, devem seguir-se os botdo INICIAR/PAUSA e o ecra de
passos indicados em baixo. cozedura ficarda como em baixo.
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Meat Loaf ‘\ "
&% Boost -—’
Cooking...

No ecra de cozedura;

* O botdo INICIAR/PAUSA pode ser
usado para parar ou reiniciar a coze-
dura,

» Para parar a cozedura e regressar ao
menu principal, toque no botdo INI-
CIAR/PAUSA e em seguida no botéo
TRAS.

Definigoes:

No menu das definicdes pode definir
a hora, o brilho do ecra, o tom sonoro
e as opgoes de lingua. A versao do
software também é apresentada como
informacéao. Para alterar quaisquer es-
pecificagbes, navegue com os botdes
CIMA e BAIXO e selecione as espe-
cificagdes com o botdo OK. Depois

de tocar, a especificagdo selecionada
ira piscar. Enquanto estiver a piscar,
os botdes CIMA e BAIXO séao usados
para alterar o valor da especificagéo.
Pode terminar a selegao tocando no
botdo OK.

Settings
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Acessorios

Este produto é fornecido com aces-
soérios. Pode também usar acessorios
que comprar noutras fontes, sendo que
terdo de ser resistentes ao calor e ao
fogo. Pode também usar pratos de vi-
dro, formas de bolos e tabuleiros de
forno adequados para o uso em fornos.
Quando usar outros acessorios, siga as
instrugdes do produtor. No caso de usar
loica pequena, coloque-a na grelha de
metal, deixando-a totalmente no meio
da grelha. Se os alimentos a serem co-
zinhados nao cobrirem totalmente o ta-
buleiro do forno, se os alimentos forem
tirados do congelador, ou se o tabuleiro
estiver a ser usado para recolher mo-
Iho que saia dos alimentos que estéo
a ser grelhados, podem-se observar
alteracdes da forma no tabuleiro. Isto
deve-se as temperaturas elevadas
que ocorrem durante a cozedura. O
tabuleiro voltara a sua forma anterior
quando arrefecer depois de cozinhar.
Isto € um acontecimento fisico normal
que ocorre durante a transferéncia de
calor. Nao coloque tabuleiros e loi¢a de
vidro quentes num ambiente frio logo
apos sairem do forno, para evitar partir
o tabuleiro ou a loiga. Nao coloque em
superficies frias e molhadas. Coloque
sobre um pano de cozinha seco e dei-
xe arrefecer lentamente. Quando usar
o grelhador do forno, recomendamos
que (onde for adequado) use a grelha
fornecida com o produto. Quando usar
a grelha de metal, coloque um tabulei-
ro numa das prateleiras por baixo para
recolher o 6leo. Pode acrescentar-se
agua ao tabuleiro para ajudar a limpar.
Como explicado nas clausulas corres-
pondentes, nunca tente usar o bico
do grelhador que funciona a gas sem
a tampa de protecado do grelhador. Se
o seu forno tiver um bico do grelhador
que funcione a gas, mas nao tem prote-
¢ao térmica do grelhador, ou se estiver
danificada e nao puder ser usada, pecga

uma pega sobresselente ao centro de
assisténcia técnica mais proximo.
Acessorios do forno

As fungdes do forno podem ser diferen-
tes devido ao modelo do seu produto.

Grelha de metal

A grelha de metal é usada para grelhar
ou colocar diferentes panelas.

AVISO- Encaixe a grelha corretamente
em qualquer encaixe correspondente
da cavidade aberta e empurre-a para
tras

Tabuleiro raso

O tabuleiro raso é usado para assar
doces, como pudins, etc. Para colocar

o tabuleiro corretamente na cavidade,
coloque-o em qualquer encaixe e em-
purre-o para tras.
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Tabuleiro fundo

O tabuleiro fundo é usado para cozinhar
assados. Para colocar o tabuleiro cor-
retamente na cavidade, coloque-o em
qualquer encaixe e empurre-o para tras.

Retirar a grelha.

Puxe a grelha como indicado na ima-
gem. Depois de a soltar dos encaixes,
levante-a.

e

Grelha de arame com calha de
telescopica de extensao total
Easyfix

A calha telescépica sai toda para
permitir-lhe aceder facilmente aos
seus alimentos.

PT-19

Calhas telescépicas

Antes da primeira utilizagao, limpe
bem os acessérios com dgua morna,
detergente e um pano limpo macio.

* Acolocagao das calhas
telescoépicas na grelha de arame é
assegurada pelas patilhas de
encaixe das corredigas.

* Remova a corredica lateral. Veja
a secgao “Remover a prateleira de

» Cada calha telescépica tem
corredicas em cima e em baixo que
Ihe permitem mudar a posi¢cao das
calhas.

* Pendure as corredicas de cima da
calha telescopica no arame de
referéncia
do nivel lateral da grelha e, ao
mesmo tempo, pressione as
corredicas de baixo até ouvir
nitidamente o som das corredicas a
encaixar no arame de fixagao do
nivel lateral da grelha.

» Para remover, segure na superficie
dianteira da calha e repita as
instrugdes

anteriores pela ordem inversa.



Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizagéo, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
e um pano limpo macio.

e 7 5
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2 - ¥ T
I e
1 °

* Insira 0 acessorio na posi¢ao correta
dentro do forno.

* Deixe pelo menos 1 cm de espago
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

¢ Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessorios do forno.
Refeigdes ou acessorios quentes
podem provocar queimaduras.

* Os acessorios podem deformar-se com
o calo . Assim que tiverem arrefecido,
recuperarao o aspeto e desempenho

original.

* Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivelde 1 a 7.

* As calhas telescépicas podem ser
colocadas nos nivels T1 e T2.

* O nivel 3 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico.

e O nivel T2 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico com calhas
telescopicas.

¢ O nivel 2 e o nivel 4 sdo recomendados
para a cozedura de nivel duplo.

» Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

* O nivel T2 é usado para colocar
a grelha de espeto com as calhas
telescépicas.

****Os acessorios podem diferir em fungéo
do modelo comprado.
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LIMPEZA E MANUTENGAO
DO SEU FORNO

CLEANING

Antes de comecar a limpar o seu forno,
certifique-se de que todos os botbes
de controle estdo desligados e de que
0 seu eletrodoméstico esta arrefecido.
Desligue o eletrodoméstico da tomada.

Nao use materiais de limpeza que
contenham particulas que possam ris-
car o esmaltado e as partes pintadas
do forno. Use agentes de limpeza em
creme ou liquidos, que ndo contenham
particulas. Nao use cremes corrosivos,
pos de limpeza abrasivos, palha de ago
aspera, nem ferramentas duras, pois
pode danificar a superficie. No caso
do excesso de liquido derramado no
forno se queimar, isso pode danificar
0 esmaltado. Limpe imediatamente os
liquidos derramados. Nao use agentes
de limpeza a vapor para limpar o eletro-
doméstico.

Limpeza do interior do forno

Certifique-se de que desliga o forno da
tomada antes de comecar a limpa-lo.
Obtera melhores resultados se limpar o
interior do forno enquanto este estiver
levemente aquecido. Limpe o seu for-
no com um pano suave embebido em
agua com sabao apds cada utilizagao.
Em seguida, volte a limpa-lo, mas com
um pano molhado e seque-o. Uma lim-
peza completa usando agentes de lim-
peza secos € em po. Em produtos com
estruturas cataliticas esmaltadas,

as paredes traseira e laterais da estru-
tura interior n&o necessitam de limpeza.
No entanto, dependendo da utilizagao,
recomenda-se que as substitua ao fim
de um certo periodo de tempo.

MANUTENGAO

Substituicdo da luz do forno

A mudanga da lampada do forno tem
de ser feita por um técnico autorizado.
A classificacdo da lampada deve ser de
230V, 25 Watt, Tipo E14,T300. Antes de
mudar a lampada, o forno deve estar
desligado da tomada e deve estar frio.

O design da lampada ¢ especifico para
a utilizagdo em eletrodomésticos de
cozinha domésticos e ndo é adequado
para iluminacdo de divisbes domésti-
cas.
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ASSISTENCIA TECNICA
E TRANSPORTE

EXIGENCIAS ANTES DE CON-
TACTAR A ASSISTENCIA TEC-
NICA

Se o forno ndo funcionar:

O forno pode estar desligado da toma-
da, pode ter havido um corte de eletrici-
dade. Nos modelos com temporizador,
a hora pode néo estar acertada.

Se o forno ndo aquecer:

O calor pode nao ter sido ajustado com
o botdo de controle de calor do forno.

Se a lampada interior ndao se acende:

A eletricidade tem de ser verificada.
Tem de se controlar se ha algum defei-
to nas lampadas. Se houver um defeito,
pode muda-las como indicado no guia.

Cozedura (se a parte inferior-superior
néo cozinharem de forma uniforme):

Controle a localizagéo das prateleiras,
o periodo de cozedura e os valores de
calor segundo o manual.

Se, sem contar com estes, continuar a
ter um problema com o produto, con-
tacte a Assisténcia Técnica Autorizada.

INFORMAGAO SOBRE O TRANS-
PORTE

Se necessitar de transporte:

Mantenha a embalagem original do
produto e transporte-o na sua embala-
gem original, se for necessario trans-
porta-lo. Siga os sinais de transporte
em questdo. Sele com fita adesiva as

partes superior do forno, tampas e pa-
nelas transportadoras aos painéis de
cozedura.

Coloque papel entre a cobertura supe-
rior e o painel de cozedura, tape a co-
bertura superior e em seguida prenda
com fita adesiva as superficies laterais
do forno.

Prenda com fita adesiva cartdo ou pa-
pel a parte da frente do vidro interior do
forno, pois isso sera adequado aos ta-
buleiros, para que a grelha de metal e
os tabuleiros do forno nao danifiquem
a cobertura deste durante o transporte.
Sele também com fita adesiva as co-
berturas do forno as paredes laterais.

Se néo tiver a embalagem original:

Tome medidas para que as superficies
exteriores (superficies de vidro e pinta-
das) do forno ndo sofram golpes.
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Cuprins

Prezentarea si dimensiunea produsului
Avertismente

Pregatire pentru instalare si utilizare

Utilizarea cuptorului

Curatarea si mentenanta produsului dumneavoastra
Service si transport
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PREZENTAREA S| DIMENSIUNEA PRODUSULUI

Panoul de comanda

Maner

Usa cuptorului

Element inferior de incalzire
(in spatele placii)

Element superior de incélzire (in spatele placii)

metal

Tava

Gratar de —%
—

Rafturi

Lampa de cuptor

Clapete de eliberare a aerului
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AVERTISMENTE PRIVIND SIGU-
RANTA

CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI CU
ATENTIE SI COMPLET, INAINTE DE
A UTILIZA APARATUL ELECTROCAS-
NIC, SI PASTRATI-LE LA INDEMA-
NA, PENTRU REFERINTE VIITOARE,
CAND ESTE NECESAR.

ACEST MANUAL A FOST ELABORAT
PENTRU MAI MULTE MODELE CO-
MUNE. ESTE POSIBIL CA APARATUL
DUMNEAVOASTRA SA NU AIBA ANU-
MITE CARACTERISTICI EXPLICATE
IN ACEST MANUAL. ACORDATI ATEN-
TIE EXPRESIILOR CU FIGURI, CAND
CITITI MANUALUL DE UTILIZARE.

Avertismente generale privind
siguranta

» Acest aparat electro-
casnic poate fi folosit
de copiii in varsta de
8 ani si mai mari si de
persoanele cu capa-
citati fizice, senzoriale
sau mentale reduse
sau cu lipsa de expe-
rienta si cunostinte, in
cazul in care se afla
sub supraveghere
sau au fost instruite in
ceea ce priveste folo-
sirea aparatului elec-
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trocasnic intr-o ma-
niera sigura si daca
inteleg pericolele la
care se expun. Copiii
NuU au voie sa se joace
cu aparatul electro-
casnic. Curatarea si
mentenanta nu vor

fi executate de copiii
nesupravegheati.

* AVERTISMENT: Apa-
ratul electrocasnic si
piesele sale accesi-
bile se infierbanta in
timpul utilizarii. Aveti
grija sa evitati atinge-
rea elementelor de
incalzire. Copiii cu
varste sub 8 ani nu
VOor avea voie sa se
apropie de aparat,
daca nu sunt supra-
vegheati constant.

* AVERTISMENT: Pe-
ricol de incendiu: nu
depozitati articole pe
suprafetele de gatit.

* AVERTISMENT:
Daca suprafata este
crapata, opriti apa-



ratul, pentru a evita * Nu utilizati agenti de cu-
posibilitatea produce-  ratare pe baza de abur,
rii unui soc electric. pentru curatarea apara-

« Aparatul nu se poate tului electrocasnic.
utiliza cu un tempori- *AVERTISMENT: Asi-
zator extern sau prin-  gurati-va ca aparatul
tr-un sistem de con- este oprit inainte de a
trol de la distanta. inlocui lampa, pentru

- Aparatul se infierbantd @ evita posibilitatea
in timpul utilizarii. Aveti ~ de soc electric.
grija sa evitati atinge-  * ATENTIE: Este posibil
rea elementelor de ca piesele accesibile
incalzire, din cuptor. sa se infierbante, in

- Este posibil ca mane-  procesul de gatire sau
rele sa se infierbante  frigere. Accesul copii-
in timpul utilizarii nor-  lor mici trebuie interzis.
male, pentru perioade

» Aparatul dumneavoastra electro-

scurte de tlmp' casnic este produs in conformitate

* Nu utilizati agenti de cu toate standardele si normele

o i . ! locale si internationale, aplicabile.
curatare aspri sau

* Lucrarile de mentenanta si re-

abrazivi sau instru- paratii trebuie efectuate doar de

tehnicieni autorizati. Lucrarile de
r_nente de meta,,l ascu- instalare si reparafii efectuate de
tlte, pentru Cura’garea tehnicieni neautorizati va pot pune

i i _ in pericol. Transformarea sau mo-
sticlei de pe u$a CUptO dificarea specificatiilor aparatului

rului sau a altor supra- sub orice forméa este periculoasa.
fete, deoarece acestea - inainte de instalare, asigurati-va

ca cerintele aparatului sunt com-

pot zgaria suprafetele,  Zipie cu condiiie locale de dis-
sticla se poate Sparge tributie (tipul de gaz si presiunea

gazului sau tensiunea si frecventa

Sau se poate deteriora electrica). Cerintele acestui aparat

Su prafa’;a. sunt specificate pe eticheta.
* ATENTIE: Acest aparat este pro-
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iectat doar pentru gatirea alimen-
telor si poate fi utilizat doar in lo-
cuinte; acesta nu trebuie utilizat cu
alt scop sau in alte aplicatii, in afa-
ra locuintelor, in spatii comerciale
sau pentru incalzirea incaperilor.
Nu incercati sa ridicati sau sa mu-
tati aparatul electrocasnic tragand
de manerul usii.

S-au luat toate masurile posibile,
pentru a va garanta siguranta. Dat
fiind faptul ca este posibil ca sticla
sa se sparga, trebuie sa curatati
aparatul cu atentie, pentru a evita
zgérierea. Evitati lovirea sau cioc-
nirea sticlei, cu accesoriile.
Asigurati-va ca, in timpul instalarii,
cablul de alimentare nu este blocat.
In situatia in care cablul de alimen-
tare este defect, acesta trebuie in-
locuit de producator, operatorul de
service sau alte persoane calificate,
pentru a preveni aparitia pericolelor.
Cand usa cuptorului este deschi-
sa, nu permiteti copiilor sa se ca-
tere sau sa se aseze pe aceasta.

Avertismente de instalare

Nu utilizati aparatul inainte ca
acesta sa fie complet instalat.

Aparatul trebuie instalat si pus in
functiune de un tehnician autorizat.
Producatorul nu este responsabil
pentru orice paguba cauzata de po-
zitionarea si instalarea gresita, efec-
tuate de persoane neautorizate.

Cand despachetati aparatul, asigu-
rati-va ca nu a fost avariat in tim-
pul transportului. In situatia in care
acesta prezinta defecte, nu utilizati
aparatul electrocasnic si contactati
imediat un operator de service ca-
lificat. Deoarece materialele utiliza-
te pentru ambalare (nailon, capse,
polistiren etc.) pot fi periculoase
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* Materialele din jurul

pentru copii, acestea trebuie stran-
se si indepartate imediat.

* Protejati aparatul de impactul at-

mosferic. Nu il expuneti la soare,
ploaie, ninsoare etc.
aparatului

(dulap) trebuie sa poata rezista la
o temperatura de minimum 100°C.

in timpul utilizarii
+ Cand utilizati cuptorul pentru prima

data, materialele de izolare si ele-
mentele de incalzire vor emana un
anumit miros. Din acest motiv, ina-
inte de prima utilizare, rulati un pro-
gram, fara a pune nimic in cuptor,
la temperatura maxima, timp de 45
de minute. In acelasi timp, trebuie
sa ventilati in mod adecvat spatiul
in care produsul este instalat.

In timpul utilizarii, suprafetele exteri-
oare si interioare ale cuptorului se in-
fierbantd. Cand deschideti usa cup-
torului, faceti un pas in spate, pentru
a evita aburul provenit din cuptor.
Exista risc de producere a arsurilor.

Nu asezati materiale inflamabile
sau combustibile, Tn sau langa apa-
rat, cand acesta este n functiune.

Folositi intotdeauna manusi de
bucatarie pentru a scoate si intro-
duce alimente in cuptor.

Nu lasati aparatul de gatit nesu-
pravegheat, cand gatiti cu uleiuri
solide sau lichide. Acestea pot lua
foc, in caz de incalzire extrema.
Nu turnati apa peste flacari ge-
nerate de ulei. Acoperiti oala sau
tigaia cu capacul, pentru a inabusi
flacara produsa in acest caz si
opriti aparatul de gatit.

Daca nu utilizati aparatul pentru o
perioada lunga de timp, deconec-
tati-l. Pastrati panoul principal stins.



De asemenea, cand nu utilizati apa-
ratul, inchideti robinetul de gaz.

Asigurati-va ca butoanele de con-
trol ale aparatului se afla intot-
deauna in pozitia "0”(stop), cand
acesta nu este utilizat.

Tavile se inclinad cand sunt extra-
se. Aveti grija sa nu se verse lichid
fierbinte.

Cand usa ori sertarul este des-
chis, nu asezati obiecte pe aces-
ta. Exista riscul ca aparatul elec-
trocasnic sa se dezechilibreze sau
sa se rupa capacul.

Nu asezati obiecte grele sau combus-
tibile, precum si obiecte inflamabile
(nailon, pungi de plastic, hartie, ma-
terial etc.), in sertar. De asemenea,
nu introduceti obiecte de bucatarie cu
accesorii de plastic (ex. manere).

Nu atarnati prosoape, céarpe de
vase sau haine pe aparat sau ma-
nerele sale.

In timpul procesului de curatare si
mentenanta

Stingeti intotdeauna aparatul, inain-
te de operatiuni cum sunt curatarea
si mentenanta. Aceste operatiuni
se pot efectua dupa ce deconectati
aparatul sau il stingeti din butoane.

Nu indepartati butoanele de control,
pentru a curata panoul de control.

PENTRU A CONSERVA EFICIEN-
TA SI SIGURANTA APARATULUI
DUMNEAVOASTRA, VA RECO-
MANDAM SA UTILIZATI INTOT-
DEAUNA PIESE ORIGINALE S|
SA APELATI DOAR LA OPERATO-
RIINOSTRIAUTORIZATI DE SER-
VICII, IN CAZ DE NECESITATE.

PREGATIRE PENTRU INSTALA-
RE $1 UTILIZARE

Produs cu cele mai bune piese si mate-
riale, acest cuptor modern, functional si
practic va va satisface nevoile, in toate
privintele. Cititi manualul pentru a obti-
ne rezultate bune si pentru a nu avea
probleme, in viitor. Informatiile de mai
jos cuprind reguli necesare pentru pozi-
tionarea corecta si activitati de service.
Acestea trebuie citite in intregime, in
special de tehnicianul care pozitionea-
za aparatul.

CONTACTATI CENTRUL DE SERVI-
CE AUTORIZAT SA INSTALEZE CUP-
TORUL DUMNEAVOASTRA!

ALEGEREA UNUI LOC PENTRU
CUPTORUL DUMNEAVOASTRA

- Trebuie sa acordati atentie mai mul-
tor aspecte cand alegeti un loc pentru
cuptorul dumneavoastra. Asigurati-va
ca luati in considerare recomandarile
de mai jos, pentru a preveni aparitia
oricaror probleme si situatii periculoa-
se, care pot aparea ulterior!

- Cand alegeti un loc pentru cuptor,
trebuie sa aveti grija sa nu existe in
apropiere materiale inflamabile sau
combustibile, cum sunt perdelele, ule-
iul, carpele de bucatarie etc., care se
pot aprinde repede.

- Mobila din jurul cuptorului trebuie sa
fie produsa din materiale rezistente la
caldura, la temperaturi cu peste 50 C°
peste temperatura din incapere.
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Modificarile necesare pentru peretii du-
lapurilor si ventilatoarele de aerisire,
deasupra produsului Tncorporat combi-
nat, precum si inaltimile minime, de la
panoul cuptorului, sunt prezentate in
Figura 1. Astfel, ventilatorul de aerisire
trebuie pozitionat la o inaltime minima
de 65 de cm, in raport cu placa politei.
Daca nu exista ventilator de aerisire,
inaltimea nu trebuie sa fie mai mica de
70 de cm.
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Introduceti cuptorul incorporat in dulap
si impingeti-l in fata. Deschideti usa
cuptorului si introduceti doua suruburi
in gaurile amplasate in rama cuptorului.
Strangeti suruburile, cand rama produ-
sului atinge suprafata de lemn a dula-
pului.
Blat

—
W Capac incorporat
-

Cuptor incorporat




Daca instalati cuptorul sub o polita, dis-
tanta intre blatul de lucru si panoul de
sus al cuptorului trebuie sa fie de mi-
nimum 50 de milimetri, iar distanta in-
tre blatul de lucru si partea superioara
a panoului de control trebuie sa fie de
minimum 25 de milimetri.

CABLAREA SI1 SIGURANTA
CUPTORULUI INCORPORAT

Instructiunile de mai jos trebuie urmate
intocmai, in timpul cablarii:

- Cablul de impamantare trebuie racor-
dat cu ajutorul unui surub, la semnul
de impamantare. Racordarea cablu-
lui de alimentare trebuie efectuata
ca in Figura 6. Daca nu exista priza
fmpamantata, ce respecta normele
mediului de instalare, apelati imediat
centrul autorizat de service.

- Priza impamantata trebuie sa se afle
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in imediata vecinatate a aparatului.
Nu utilizati niciodata cablu prelungitor.

Cablul de alimentare nu trebuie sa in-
tre In contact cu suprafata fierbinte a
produsului.

In situatia in care cablul de alimentare
este avariat, apelati centrul autorizat
de service. Cablul trebuie inlocuit de
centrul autorizat de service.

Cablajul aparatului trebuie efectu-
at de un centru autorizat de service.
Pentru acest racord, trebuie utilizat un
cablu flexibil, de tip HO5VV-F.

Cablarea incorecta poate afecta apa-
ratul electrocasnic. Acest tip de defec-
tiuni nu vor fi acoperite de garantie.

Aparatul este proiectat sa fie racordat
la alimentare electrica de 220-240V.
Daca valoarea este diferita de cea
mentionatd mai sus, apelati imediat
centrul autorizat de service.

Firma producatoare declara ca nu
isi asuma sub nicio forma raspun-
derea pentru orice tip de defecti-
uni si pierderi generate de neres-
pectarea normelor de siguranta!

Cablajul aparatului trebuie efectu-
at de un centru autorizat de service.
electrocasnic este

proiectat sa fie racordat la alimentare
electricd de Daca valoarea retelei de
alimentare cu electricitate este diferita
de cea mentionata, apelati imediat Apa-
ratul este proiectat sa fie racordat la o
retea cu conexiune cu Este necesar
sa instalati un comutator cu dublu pol
intre produs si reteaua de alimentare
cu electricitate cu un spatiu de cel pu-
tin 3 mm intre contactele comutatorului.
(tensiune de 20A, operare Tntarziata)
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3.4: AVERTISMENTE GENERA-
LE S| MASURI DE PRECAUTIE

Aparatul dumneavoastra electrocasnic
este produs Tn conformitate cu instructi-
unile de siguranta relevante cu privire la
aparatele electrice . Lucrarile de mente-
nanta si reparatii trebuie efectuate doar
de tehnicieni autorizati pregatiti de firma
producatoare. Lucrarile de instalare si
reparatii efectuate fara a respecta in-
structiunile sunt periculoase.

in timpul functionérii aparatului, supra-
fetele exterioare se incalzesc. Elemen-
tele care incalzesc suprafata interioara
a cuptorului si aburul provenit din cuptor
sunt foarte Aceste sectiuni vor continua
sa pastreze caldura pentru un anumit
timp chiar daca aparatul este deconec-
tat. accesul copiilor.

Pentru a gati in cuptorul dumneavoastra,
functia cuptorului si butoanele de setare
a temperaturii trebuie reglate, iar tem-
porizatorul cuptorului trebuie programat.
contrar, cuptorul nu va functiona.

Cand usa este deschisa, nu asezati
obiecte pe aceasta. Exista riscul ca
aparatul electrocasnic sa se dezechili-
breze sau sa se rupa capacul.

Deconectati aparatul  electrocasnic
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cand acesta nu este utilizat.

Protejati aparatul de impactul
atmosfe-ric. Nu il expuneti la
soare, ploaie, nin-soare, praf
etc.



Utilizarea butonului de control
al functiilor cuptorului.

Functiile cuptorului

* Functile cuptorului dumneavoastra
pot fi diferite, daca modelul produsului
dumneavoastra este diferit.

0. Lampa de cuptor:

Doar lampa de cuptor se va aprinde si
va raméane aprinsa in toate functiile de
gatire.

X
¢ | Functia de decongelare:

Luminile cuptorului se vor aprinde,
ventilatorul va incepe sa functioneze.

Pentru a folosi functia de decongela-
re, puneti alimentele congelate pe un
raft in a treia fanta de jos a cuptoru-
lui. recomandat sa puneti o tava sub
alimentele de decongelat in care se
poate acumula apa din gheata topita.
functie nu va gati sau coace alimentele,
va ajuta doar la dezghetarea acestora.

@ Functia Turbo:

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul de gratar si
ventilatorul vor incepe sa functioneze.

Functia turbo distribuie caldura in mod
egal in cuptor. Mancarea de pe toate
rafturile va fi gatita Se recomanda pre-
incalzirea cuptorului, timp de aproxi-
mativ 10 minute.

Functia de gatire statica:

Luminile termostatului si ale cuptoru-
lui se vor aprinde, elementul inferior si
cel superior de Tncalzire vor incepe sa
functioneze. Functia de gatire statica
emite caldura, asigurand gatirea uni-
forma a alimentelor de jos si de sus.
Aceasta este ideala pentru produsele
de patiserie, prajituri, paste coapte, la-
sagna si pizza. Se recomanda preincal-
zirea cuptorului, timp de 10 minute, si
cel mai bine este sa pregatiti alimente
pe un singur raft, cand utilizati aceasta
functie.

Enctia ventilator:

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul inferior si cel
superior de Tncélzire si ventilatorul vor
incepe sa functioneze.

Aceasta functie este potrivita pentru
produsele de patiserie. este efectuata
de elementul inferior si cel superior de
incalzire si de ventilatorul care asigura
circulatia aerului, lucru care va permite
0 usoara prajire a alimentelor. Se
recomanda preincalzirea cuptorului, timp
de aproximativ 10 minute.
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Functia de pizza:

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul de gratar si
cel inferior de incalzire si ventilatorul vor
incepe sa functioneze.

Functia de ventilator si de Tncalzire
inferioara sunt ideale pentru o coacere
egala intr-un timp scurt, cum ar fi pizza.
In timp ce ventilatorul distribuie caldura,

elementul inferior de Incalzire asigura
coacerea aluatului.

ECONOMISIRE DE ENERGIE
Reduce cantitatea de lichid

sau de grasime pentru a

reduce timpii de gatire.

Usa cuptorului nu trebuie deschisa des
in timpul functionarii.

WV Functia de gratar si rotisor
¢ pentru pui

Aceasta functie este folosita pentru a
gati alimente la gratar si rotisor. Pentru
a realiza rotirea, folositi "fusul de rotisor".
Pentru a folosi gratarul, asezati alimentele
pe grilaj, iar grilajul pe cel mai Tnalt raft.
Puteti Tncepe sa gatiti la gratar dupa ce
ati asezat tava cuptorului pe al 3-lea raft.
Tava asezata pe al 3-lea raft va strange
grasimile scurse de pe alimente. Rotiti
comutatorul de caldura al cuptorului
pana in dreptul semnului pentru aceasta
functie. Asezati alimentele in cuptor dupa
ce l-ati preincalzit timp de 5 minute. La
sfarsitul gatirii, ca si Tn alte procese de
gatire, opriti comutatorul cuptorului si
comutatorul de caldura. Anulati programul
de temporizare al cuptorului si scoateti
din cuptor mancarea gatita si asezati-o
intr-un loc sigur. Nu va apropiati de cuptor
pana cand nu s-a racit si {ineti copiii la
distanta.
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w7 | Functia de arzator superior,
r¢ gratar si frigere pentru pui

Aceasta functie este folosita pentru a
gati rapid alimente la gratar si pentru a
frige puiul, gatit la rotisor. Pentru a realiza
frigerea, folositi "fusul de frigere". Pentru
a folosi gratarul, asezati alimentele pe
grilaj, iar grilajul pe cel mai inalt raft.
Puteti Tncepe sa gatiti la gratar dupa ce
ati asezat tava cuptorului pe al 3-lea raft.
Tava asezata pe al 3-lea raft va strdnge
grasimile scurse de pe alimente. Rotifi
comutatorul de caldura al cuptorului pana
n dreptul semnului pentru aceasta funciie.
Asezatii alimentele in cuptor dupa ce I-afj
preincalzit timp de 5 minute. La sfarsitul
procesului de gatire, ca si in alte procese
de gatire, opriti comutatorul cuptorului si
comutatorul de caldura. Anulati programul
de temporizare al cuptorului si scoateti
din cuptor mancarea gatita si asezati-o
intr-un loc sigur. Nu va apropiati de cuptor
pana cand nu s-a racit si tineti copiii la
distanta.

W

In cadrul acestei functii, gratarul si
arzatorul superior si ventilatorul care
asigura frigerea uniforma functioneaza
deodata si asigura gatirea. Aceasta functie
este folosita si pentru a frige pui si pentru
a gati alimente la rotisor. Pentru a realiza
frigerea, folositi "fusul de frigere". Pentru
a folosi gratarul, asezati alimentele pe
grilaj, iar grilajul pe cel mai inalt raft.
Puteti Tncepe sa gatiti la gratar dupa ce
ati asezat tava cuptorului pe al 3-lea raft.
Tava asezata pe al 3-lea raft va strdnge
grasimile scurse de pe alimente. Rotifi
comutatorul de caldura al cuptorului pana
n dreptul semnului pentru aceasta funciie.

Functia de gratar, frigere
pui si ventilator

Asezati alimentele in cuptor dupa ce I-afj
preincalzit timp de 5 minute. La sfarsitul
procesului de gatire, ca si in alte procese
de gatire, opriti comutatorul cuptorului si
comutatorul de caldura. Anulati programul
de temporizare al cuptorului si scoateti
din cuptor mancarea gatita si asezati-o
intr-un loc sigur. Nu va apropiati de cuptor
pana cand nu s-a racit si tineti copiii la
distanta.

@ ¢ VapClean

Setati functia cuptorului la functia
statica la 90 ° C pentru a actiona
functia VapClean. Imprastiati
200-250ml de apa

la tava indicata pe baza cuptorului. start
cuptorul si Vapclean vor dura
aproximativ 20 de minute pentru a va
pregati usor cuptorul pentru curatare.
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Rotiserie capac cu orificiu de
inserare a fusului

orificiu de inserare a fusului

manerul fusului
varful fusului

Folositi accesoriile de rotiserie

Treceti tepusa prin pui si blocati clemele,

inserati varful tepusei in orificiul aflat in

panoul din spate al cavitatii si asigurati-

va ca se sprijina complet pe cadru si

se potriveste in axul motorului Pentru

a realiza acest lucru, mai intai trebuie

sa dati la o parte capacul aflat in fata

orificiului de inserare a fusului, aga cum s¢

arata in figura. Dupa aceasta, introduceti

fusul in grilajul sau, pe care o sa-l asezati

pe al treilea raft. Scoateti manerul fusului,

daca este instalat, si inchidefi usa

tava pe primul raft cuptorului. Manerul trebuie atasat numai
grilajul fusului pe al pepttru scoaterea mancarii dupa gatirea la

gratar.

treilea raft

Asigurati-va ca cuptorul nu este in functiune in
timp ce realizati aceste operatiuni.
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4.1. Unitatea de comanda mo-
nocroma

Unitatea de comanda monocroma
include un ecran LCD monocrom

de 4,3" si 6 butoane tactile diferite.
Functia butoanelor tactile ale unitatii
de comanda monocrome este descri-
sa mai jos.

Q Manual Cooking

Unitatea de comanda monocroma
este conceputa de o asa maniera in-
cat sa determine amatorii sa realizeze
cu usurinta retete profesionale, folo-
sind functiile de preparare automata
si incat sa permita gospodinelor sa
realizeze propriile retete cu functii de
preparare manuala combinate.

Meniurile unitatii de comanda mono-
crome, cum ar fi, prepararea manu-
ala, prepararea automata si setarile
sunt descrise mai jos.

Gatirea manuala:

Fiecare setare de gatire poate fi se-
lectata de utilizator la gatirea manu-
ala. Se pot selecta 7 funciii de gatire
diferite, temperatura, functia de cres-
tere, durata de gatire si ora de oprire
a gatirii. Datorita flexibilitatii, orice
reteta poate fi realizata de utilizatori in
functie de gustul propriu.
Pentru a gati in meniul manual de
gatire, urmati pasii enumerati mai jos.
 Folositi butoanele SUS & JOS (UP &
DOWN) pentru a naviga prin meniul

principal.
* Atingeti butonul OK la selectarea
~Prepararii manuale®“.

Q? Manual Cooking

In meniul de preparare manual3, utili-
zatorul poate seta functiile de prepa-
rare, temperatura, functia de amplifi-
care, durata prepararii si momentul de
final al timpului de preparare. Pentru
a modifica orice specificatie, navigati
folosind butoanele SUS & JOS (UP

& DOWN) si selectati specificatia
folosind butonul OK. Dupa atingere,
specificatia selectata lumineaza inter-
mitent. In timpul ilumin&rii intermiten-
te, tastele SUS & JOS (UP & DOWN)
sunt folosite pentru modificarea valorii
specificatiei. Puteti finaliza selectia,
atingand butonul OK.

NOTA: Dacé durata de gatire este
setata la 00:00, gatirea continua pana
cand utilizatorul o opreste manual.

Manual Cooking

> Functions

Pentru a incepe prepararea, atingefi
butonul START / PAUZA (START/PA-
USE) si va aparea ecranul de prepa-
rare de mai jos.
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Pe ecranul de preparare:

+ Butonul START/PAUZA (START/PA-
USE) poate fi folosit pentru a lua o pa-
uza sau pentru a reporni prepararea,

» Temperatura poate fi modificata prin
atingerea butoanelor SUS & JOS (UP
& DOWN),

+ In timpul activarii oricarei functii de
preparare, puteti atinge butonul INA-
POl (BACK) pentru a naviga intre
functia de cuptor, temperatura si tim-
pul de gétire. In timp ce oricare din-
tre specificatii lumineaza intermitent,
valoarea acesteia poate fi modificata
prin atingerea butoanelor SUS & JOS
(UP & DOWN).

» Pentru a opri prepararea si pentru a re-
veni la meniul principal, atingeti buto-
nul START/PAUZA (START/PAUSE),
apoi atingeti butonul INAPOI (BACK).

Gatirea automata:

Retetele prestabilite, pregatite de buca-
tari profesionisti, pot fi folosite de catre
utilizatorul final, accesand meniul de
preparare automat&. In meniul de pre-
parare automata, utilizatorul selecteaza
numai denumirea felului de mancare,
iar unitatea de comanda monocroma
seteaza automat fiecare dintre setarile
de preparare, cum ar fi functia de pre-
parare, durata si temperatura.

Pentru a realiza gatirea cu meniul de
gatire automata, trebuie urmati pasii de

mai jos.

* Folositi butoanele SUS & JOS (UP
& DOWN) pentru a naviga prin me-
niul principal.

» Atingeti butonul OK Ila selectarea
.Prepararii automate®.

Q Auto Cooking

In meniul de preparare automata,
utilizatorul selecteaza categoria,
numele si greutatea retetei. De
asemenea, utilizatorul poate modifica
ora de finalizare a prepararii. Pentru
a modifica orice specificatie, navigatj
folosind butoanele SUS & JOS (UP &
DOWN) si selectati specificatia
folosind butonul OK. Dupa atingere,
specificatia selectata lumineaza
intermitent. Tn timpul ilumin&rii
intermitente, tastele SUS & JOS (UP
& DOWN) sunt folosite pentru
modificarea valorii specificatiei. Puteti
finaliza selectia, atingand butonul OK.

Auto Cooking

> Meat

NOTA: Pentru a obtine cea mai buna
performanta in preparare, tava ar
trebui amplasata pe raftul indicat.

Pentru a incepe prepararea, atingefi
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butonul START / PAUZA (START/PAU-
SE) si va aparea ecranul de preparare
de mai jos.

12:02

P N
V4 \
g { 00:08:52 1

]

Meat Loaf \ ¥ J
5% Boost sﬁﬂ'
Cooking...

Pe ecranul de preparare:

+ Butonul START/PAUZA (START/PA-
USE) poate fi folosit pentru a lua o pa-
uza sau pentru a reporni prepararea,

» Pentru a opri prepararea si pentru a re-
veni la meniul principal, atingeti buto-
nul START/PAUZA (START/PAUSE),
apoi atingeti butonul INAPOI (BACK).

Setari:

Tn meniul setarilor, se pot ajusta ora, lumi-
nozitatea ecranului, tonul de alarma si op-
tiunile de limba. De asemenea, versiunea
de software este afisata cu titlu informativ.
Pentru a modifica orice specificatie, navi-
gati folosind butoanele SUS & JOS (UP
& DOWN) si selectati specificatia folosind
butonul OK. Dupa atingere, specificatia
selectatd lumineaza intermitent. Tn timpul
iluminarii intermitente, tastele SUS & JOS
(UP & DOWN) sunt folosite pentru modi-
ficarea valorii specificatiei. Puteii finaliza
selectia, atingand butonul OK.

Settings
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Accesorii

Produsul este prevazut cu accesorii. De
asemenea, puteti utiliza accesorii din
alte surse, dar acestea trebuie sa fie re-
zistente la caldura si flacari. Puteti utiliza
si vase de sticla, forme de prajitura si tavi
de cuptor adecvate pentru cuptor. Urmati
instructiunile producatorului, cand utili-
zati alte accesorii. In situatia in care uti-
lizati vase de dimensiuni mici, asezati-le
pe gratarul metalic, in centrul acestuia.
Daca alimentele gatite nu acopera com-
plet tava de cuptor, daca alimentele sunt
scoase din congelator sau daca tava
este utilizata pentru colectarea sucurilor
ce se scurg din alimente, in timpul praji-
rii, se pot observa in tava schimbari de
forma. Acest lucru este generat de tem-
peraturile ridicate, produse in timpul ga-
tirii. Tava va reveni la forma initiala, cand
se raceste dupa gatire. Acesta este un
fenomen fizic normal, care se produce
n timpul transferului de caldura. Nu ase-
zati tavi si vase de sticla fierbinti intr-un
mediu rece imediat ce sunt scoase din
cuptor pentru a evita spargerea acesto-
ra. Nu le asezati pe suprafete reci si ude.
Asezati-le pe o carpa de bucatarie usca-
ta si lasati-le sa se raceasca incet. Cand
utilizati gratarul in cuptor, recomandam
utilizarea gratarului inclus Tn pachetul
produsului (unde e cazul). Cand utilizati
gratarul metalic, asezati o tava pe unul
dintre rafturile inferioare, pentru colec-
tarea uleiului. Se poate adauga apa in
tava, pentru a ajuta la curatarea ei. Asa
cum s-a explicat in sectiunile corespun-
zatoare, nu incercati niciodata sa utilizati
arzatorul pe gaz, fara capacul de pro-
tectie a gratarului. Daca aveti cuptor cu
arzator pe gaz, dar lipseste protectia de
gratar sau daca aceasta este avariata si
nu poate fi utilizata, solicitati una noua,
de la cel mai apropiat centru de service.

Accesorii de cuptor

Accesoriile pentru cuptorul dumnea-
voastra pot fi diferite, daca modelul
dumneavoastra este diferit.

Gratar metalic

Gratarul metalic este utilizat pentru pra-
jire sau pentru a aseza diverse vase de
gatit pe acesta.

AVERTISMENT- Introduceti gratarul in

cuptor, pe orice raft, in pozitie corecta,
si impingeti-l in spate.

Tava joasa

Tava joasa este utilizata pentru coace-
rea produselor de patiserie, cum sunt
tartele etc. Pentru a aseza tava in cup-
tor, in mod corect, asezati-o pe orice
raft si impingeti-o in spate.
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Tava inalta

Tava nalta este utilizata pentru prega-
tirea tocanitelor. Pentru a aseza tava in
cuptor, in mod corect, asezati-o pe ori-
ce raft si impingeti-o in spate.

Scoaterea raftului metalic

Trageti raftul metalic, asa cum este pre-
zentat in imagine. Dupa ce 1l scoateti
din clipuri, ridicati-I.

Ve

Grilaj metalic cu sina telescopica cu
extensie completa Easyfix

Sina telescopica se extinde complet pentru
a permite accesul usor la alimente.

Sine telescopice

Curatati bine accesoriile cu apa calda,
detergent si o laveta moale la prima
utilizare.

Elemen WSS
\_de prindere \‘l

» Pozitionarea sinelor telescopice pe
grilajul metalic este securizata cu

clapetele de fixare de pe elementele de
prindere.

+ Indepartati glisiera laterala. Consultat}i
sectiunea ,Scoaterea raftului metalic”.

7y

» Pe fiecare sina telescopica exista
elemente de prindere superioare si
inferioare care va permit sa repozitionati
sinele.

+ Agatati elementele de prindere
superioare ale sinelor telescopice pe
sarma de referinta de la nivelul grilajului
si apasati simultan pe elementele de
prindere inferioare pana cand auziti
clar cum elementele de prindere se
fixeaza pe sarma de fixare de la nivelul
grilajului.

* Pentru demontare, tineti de suprafata
din fata a sinei si urmati instructiunile
anterioare in ordine inversa.

RO -19



Grilajul metalic EasyFix

Curatati bine accesoriile cu apa calda,
detergent si o lavetd moale la prima
utilizare.

e 7 r‘fé
6 . - 5
4 03
I s T2
e p—
2 : O] T1
I S
1 ) Y,
» Introduceti accesoriul in pozitia corecta
in cuptor.

» Lasati un spatiu de cel putin 1 cm intre
capacul ventilatorului si accesorii.

+ Aveti grija sa scoateti vasele si/sau
accesoriile din cuptor. Alimentele sau
accesoriile fierbinti pot cauza arsuri.

* Accesoriile se pot deforma din cauza
caldurii. Dupa ce s-au racit, isi vor
recapéata aspectul si performantele
originale.

» Tavile si gratarele metalice pot fi
pozitionate la orice nivel, dela 11a 7.

+ Sina telescopica poate fi pozitionata la
nivelele T1, T2.

* Nivelul 3 este recomandat pentru
prepararea la un singur nivel.

* Nivelul T2 este recomandat pentru
prepararea la un singur nivel cu sinele
telescopice.

* Nivelul 2 si Nivelul 4 sunt recomandate
pentru prepararea la doua nivele.

» Gratarul metalic al rotisorului trebuie
pozitionat la Nivelul 3.

* Nivelul T2 este utilizat pentru
pozitionarea gratarului metalic al
rotisorului cu sinele telescopice.

****Accesoriile pot varia in functie de
modelul achizitionat.



CURATAREA S| MENTE-
NANTA CUPTORULUI
DUMNEAVOASTRA

CURATARE

Inainte de a incepe curatarea, asigu-
rati-va ca ati deconectat cuptorul de
la priza, ca toate butoanele de control
sunt in pozitia stins si ca aparatul s-a
racit. Scoateti aparatul din priza

Nu utilizati materiale de curatare ce con-
tin particule care pot zgaria elementele
vopsite ale cuptorului. Utilizati agenti de
curatare cremosi si lichizi, care nu con-
tin particule. Nu utilizati creme caustice,
pudre de curatare abrazive, bureti de
sarma si instrumente dure, deoarece
acestea pot zgaria suprafetele. in situ-
atia in care lichide varsate in cuptor in
exces ard, acestea pot afecta emailul.
Curatati imediat lichidele varsate. Nu
utilizati agenti de curatare pe baza de
abur, pentru curatarea cuptorului.

Curatarea interiorului cuptoru-
lui

Asigurati-va ca deconectati cuptorul din
priza, Tnainte de a Incepe sa 1l curatati.
Veti obtine cele mai bune rezultate,
daca efectuati curatarea partii interioa-
re a cuptorului, cand acesta este caldut.
Dupa fiecare utilizare, stergeti cuptorul
cu o bucatd moale de material Tnmu-
iat Tn apa cu sapun. Apoi, stergeti-l din
nou, de data aceasta cu o carpa ume-
da si apoi cu o carpa uscata. Curatare
completd, cu ajutorul agentilor de cura-
tare uscati si de tip pudra. Pentru pro

duse cu rame de email catalitic, peretii
din spate si peretii laterali ai ramei in-
terioare nu necesita curatare. Totusi, in
functie de utilizare, se recomanda inlo-
cuirea lor, dupa o anumita perioada de
timp.

MENTENANTA

inlocuirea lampii de cuptor

Lampa de cuptor trebuie schimbata de
un tehnician autorizat. Tensiunea becu-
lui trebuie sa fie de 230V, 25Watt, Tip
E14, T300. Cuptorul trebuie deconectat
de la priza si lasat sa se raceasca, ina-
inte de a schimba lampa.

Designul 1ampii este specific pentru utili-
zarea Tn aparate electrocasnice si nu este
adecvat pentru iluminarea Tncaperilor.
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SERVICE S1 TRANSPORT

CERINTE INAINTE DE TRANS-
MITERE CATRE SERVICE

In cazul in care cuptorul nu functionea-
za:

Este posibil ca acesta sa fie deconectat
de la alimentarea electrica sau a fost o
pand de curent. In cazul modelelor pre-
vazute cu temporizator, este posibil ca
acesta sa nu fie reglat.

In cazul in care cuptorul nu incalzeste:

Este posibil ca reglajul caldurii sa nu fi
fost efectuat cu butonul de control.

Daca nu se aprinde lampa din interior:

Trebuie verificata alimentarea electrica.
Trebuie controlat daca lampile sunt de-
fecte. Daca acestea sunt defecte, le pu-
teti schimba, conform ghidului urmator.

Gatirea (daca partea inferioara-superi-
oara nu gateste uniform):

Verificati pozitionarea rafturilor, perioa-
da de gatire si valorile de temperatura,
conform manualului.

Cu exceptia acestora, daca aveti in
continuare probleme cu produsul dum-
neavoastra, va rugam sa apelati centrul
autorizat de service.

INFORMATII CU PRIVIRE LA
TRANSPORT

Daca aveti nevoie de transport:

Pastrati cutia originala a produsului si
transportati-l Tn cutia originala, cand
este necesar. Urmati indicatiile de trans-
port de pe cutie. Lipiti partile superioare

ale aparatului, capace si capete si su-
porturi de vase, pe panourile de gatit.

Asezati o hartie intre capacul superior
si panoul de gatit, acoperiti capacul su-
perior si lipiti-| cu scotch de suprafetele
laterale ale cuptorului.

Lipiti carton sau hartie pe partea interi-
oara a fetei de sticla a cuptorului, pentru
ca tavile si gratarul metalic din cuptor
sa nu il loveasca in timpul transportului.
De asemenea, lipiti capacele cuptorului
de peretii laterali.

Daca nu are cutia originala:

Protejati suprafetele externe (sticla sau
suprafete vopsite) ale cuptorului, Tmpo-
triva posibilelor lovituri.
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Spis tresci

Wyglad i wymiary urzgdzenia
Ostrzezenia

Przygotowanie do instalacji i obstugi
Korzystanie z piekarnika

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
Serwisowanie i przewozenie
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WYGLAD | WYMIARY URZADZENIA

Panel sterowania

Uchwyt

Drzwi piekarnika

Dolny element grzejny
(z tytu piyty)

Gorny element grzejny (z tytu ptyty)

Grill —%
elektryczny f nwj Podswietlenie piekarnika
=)
Il
Taca 1
Ruszt — i

Kratka wylotu powietrza
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC CALA INSTRUK-
CJE, A NASTEPNIE PRZECHOWYWAC
JA W DOSTEPNYM MIEJSCU NA WYPA-
DEK POZNIEJSZYCH WATPLIWOSCI.

NINIEJSZA INSTRUKCJA ZOSTALA
OPRACOWANA Z MYSLA O DLA KILKU
MODELACH URZADZENIA. ZAKUPIONY
PIEKARNIK MOZE NIE OBSLUGIWAC
NIEKTORYCH FUNKCJI OPISANYCH
W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI. CZYTA-
JAC INSTRUKCJE OBSLUGI, NALEZY
ZWRACAC SZCZEGOLNA UWAGE NA
PODANE WARTOSCI LICZBOWE.

Ogodlne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

» Urzgdzenie to moze
by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby z ob-
nizonymi zdolnosciami
fizycznymi, zmystowy-
mi bgdz umystowymi, a
takze przez osoby bez
doswiadczenia i wiedzy
na temat obstugi, jesli
pozostajg pod nadzo-
rem opiekunéw badz
zostaty szczegotowo
poinstruowane o spo-
sobie bezpiecznego
uzywania urzadzenia i
rozumiejg ryzyka zwig-
zane z niewtasciwym

PL-

uzyciem. Dzieci nie po-
winny wykorzystywac
urzadzenia do zabawy.
Dzieci nie powinny
czysci¢ urzgdzenia ani
wykonywac czynnosci
konserwacyjnych, jesli
pozostajg bez nadzoru.

* OSTRZEZENIE: Urza-
dzenie i jego dostepne
elementy silnie na-
grzewajg sie podczas
gotowania. Nalezy
zachowac szczegolng
ostroznos¢, aby nie do-
tykac elementow grzej-
nych. Dzieci ponizej
8 roku zycia nie nalezy
dopuszczacC w poblize
urzgdzenia, jesli nie
znajdujg sie pod statym
nadzorem opiekunow.

* OSTRZEZENIE: Za-
grozenie pozarem: nie
wolno przechowywac
zadnych przedmiotéw na
powierzchniach przezna-
czonych do gotowania.

* OSTRZEZENIE: W
przypadku pekniecia
powierzchni nalezy
wytaczy€ urzadzenie,
aby unikng¢ mozliwo-
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Sci porazenia prgdem
elektrycznym.

» Urzadzenie nie jest
przeznaczone do
obstugi za pomocg
zewnetrznego witgcz-
nika czasowego lub
oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

 Podczas pracy urzadze-
nie jest gorgce. Nalezy
zachowac szczegolng
ostroznosc, aby nie doty-
kac elementdw grzejnych
wewnatrz piekarnika.

* Podczas normalnej
eksploatacji uchwy-
ty wykorzystywane w
krotkim czasie moga
sie silnie nagrzewac.

* Nie nalezy stosowac
srodkéw do szorowa-
nia ani innych srodkow
powodujgcych zadra-
pania, ktore mogtyby
uszkodzi¢ szklane
drzwiczki lub inne po-
wierzchnie piekarnika.

* Do czyszczenia urzadze-

nia nie nalezy stosowac
odkurzaczy parowych.

« OSTRZEZENIE: Przed
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wymiang lampy sprawdz
czy zostato wytgczone
zasilanie urzadzenia,
aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Pod-
czas gotowania lub gril-
lowania potraw dostep-
ne elementy piekarnika
moga byc¢ gorgce. Mate
dzieci nie powinny zbli-
zac sie do urzadzenia.

Urzgdzenie zostato wyproduko-
wane zgodnie ze wszystkimi kra-
jowymi oraz miedzynarodowymi
normami i przepisami.

Czynnosci konserwacyjne i napra-
wy nalezy powierza¢ wytgcznie
pracownikom autoryzowanego
serwisu. Instalacja i naprawy prze-
prowadzone przez osoby inne niz
pracownicy autoryzowanego ser-
wisu mogg zagrazaé bezpieczen-
stwu uzytkownikow urzadzenia.
Wszelkie zmiany i modyfikacje
specyfikacji mogg by¢ niebez-
pieczne pod wieloma wzgledami.
Przed przystgpieniem do instalacji
nalezy sprawdzi¢ lokalne warunki
dystrybuciji (rodzaj i cisnienie gazu,
napiecie i czestotliwosé sieci elek-
trycznej) oraz zgodnos¢ z wyma-
ganiami dotyczacych urzadzenia.
Wymagania dotyczgce urzgdzenia
znajdujq sie na etykiecie.
OSTRZEZENIE: Urzgdzenie prze-
znaczone jest wytgcznie do go-
towania potraw w gospodarstwie
domowym i nie powinno by¢ wykorzy-
stywane w innych celach lub zastoso-
waniach, np. do uzytku komercyjnego
lub ogrzewania pomieszczenia.



Nie nalezy unosi¢ ani przesuwac
urzagdzenia ciggngc za uchwyt na
drzwiczkach.

Zeby zapewni¢ bezpieczenstwo, na-
lezy przeprowadzi¢ wszystkie moz-
liwe pomiary. Poniewaz szkto moze
pekna¢, podczas czyszczenia nalezy
zachowa¢ szczegdlna ostroznosc,
aby nie zadrapa¢ powierzchni drzwi-
czek. Nie nalezy uderza¢ ani stuka¢
0 szkfo innym wyposazeniem.
Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy
nie zostat Scisniety podczas insta-
lacji. Wymiane uszkodzonego ka-
bla zasilajgcego nalezy powierzyc¢
producentowi urzgdzenia, pracow-
nikom autoryzowanego serwisu
lub podobnie wykwalifikowanym
osobom, aby unikng¢ zagrozen.
Jesli drzwiczki piekarnika pozo-
stajg otwarte, dzieci nie powinny
wspinac sie lub siadaé na nich.

Ostrzezenia dotyczace instalacji

Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia
dopoki jego instalacja nie zostanie
catkowicie zakonczona.

Instalacje urzgdzenia i urucho-
mienie powinien przeprowadzic¢
personel autoryzowanego serwi-
su. Producent nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za wszelkie szkody
powstate na skutek niewtasciwej
lokalizacji i instalacji urzgdzenia
przez osoby nieupowaznione.

Po rozpakowaniu urzgdzenia nale-
zy upewnic sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas przewoze-
nia. W przypadku stwierdzenia ja-
kichkolwiek usterek nie wolno ko-
rzystac z urzgdzenia i natychmiast
skontaktowaC sie z przedstawi-
cielem autoryzowanego serwisu.
Poniewaz materiaty wykorzystane
do opakowania urzadzenia (folia,
zszywki, styropian itp.) mogg by¢
niebezpieczne dla dzieci, nalezy
je natychmiast zebra¢ i usunac.
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Urzgdzenie nalezy chroni¢ przed
wptywem czynnikéw atmosferycz-
nych. Nie nalezy naraza¢ urza-
dzenia na dziatanie Swiatta sto-
necznego, deszczu, Sniegu itp.

Materiaty znajdujgce sie w poblizu
urzadzenia (obudowa) powinny by¢ od-
porne na temperature minimum 100°C.

Podczas eksploatacji

Przy pierwszym uruchomieniu
piekarnik moze emitowac¢ pewien
zapach z materiatow izolacyjnych
i elementow grzejnych. Dlatego
przed uzyciem nalezy uruchomic
pusty piekarnik na 45 minut przy
maksymalnym ustawieniu tempe-
ratury. Rownoczesnie nalezy za-
pewni¢ odpowiednig wentylacje
pomieszczenia, w ktorym urza-
dzenie zostato zainstalowane.
Podczas pracy zewnetrzne i we-
wnetrzne powierzchnie piekarnika
silnie sie nagrzewaja. Otwierajgc
drzwiczki piekarnika nalezy cof-
nac¢ sie, aby unikng¢ gorgcej pary
wydostajgcej sie z wnetrza urza-
dzenia. W przeciwnym razie moze
to doprowadzi¢ do poparzenia.
Podczas pracy piekarnika nie na-
lezy wktadac do niego ani umiesz-
cza¢ w poblizu tatwopalnych lub
wybuchowych materiatow.

Do wyjmowania i ponownego
wktadania potraw nalezy zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

Nie nalezy odchodzi¢ od piekarni-
ka podczas gotowania z uzyciem
statych lub ptynnych olejow. Oleje
mogg spowodowac pozar w przy-
padku nadmiernego podgrzania.
Ognia spowodowanego gorgcym
olejem nie wolno polewa¢ woda.
Nakryj rondelek lub patelnie pokryw-
ka, aby zadusi¢ powstaly ogien, a
nastepnie wytgcz piekarnik.

Jesli urzgdzenie nie bedzie uzy-
wane przez dtugi czas, nalezy



odtgczy¢ przewodd zasilajgey od
gniazdka elektrycznego. Gtowny
wigcznik nalezy ustawi¢ w pozycji
wytaczonej. Jesli urzadzenie nie
jest wykorzystywane, nalezy row-
niez zakreci¢ zawor gazu.
Sprawdz, czy pokretta regulacyjne
urzgdzenia znajdujg sie zawsze w
potozeniu ,0” (praca zatrzymana),
jesli urzgdzenie nie jest uzywane.
Tace pochylajg sie przy wysuwa-
niu. Nalezy zachowac ostroznosc,
aby nie rozla¢ gorgcego ptynu.
Jesli drzwiczki lub szuflada piekar-
nika sg otwarte, nie wolno nicze-
go zostawi¢ na nich. Mogtoby to
doprowadzi¢ do zachwiania urza-
dzenia lub uszkodzi¢ pokrywke.
W szufladzie nie wolno umiesz-
cza¢ ciezkich przedmiotow lub
tatwopalnych materiatéw (nylon,
plastikowe torby, papier, tkaniny
itp.). Dotyczy to réowniez naczyn
kuchennych z plastikowymi ele-
mentami (np. trzonkami).

Nie nalezy wiesza¢ recznikow,
Scierek do naczynh lub ubran na
urzgdzeniu lub jego uchwytach.
Podczas czyszczenia i konserwacji
Przed rozpoczeciem czyszcze-
nia lub konserwacji nalezy zawsze
wytgczyé  zasilanie  urzgdzenia.
Do powyzszych czynnosci mozna
przystgpi¢ po odigczeniu przewodu
zasilajgcego lub ustawieniu gtéwne-
go wigcznika w pozycji wytgczone;.
Nie wolno demontowaé pokretet
regulacyjnych, aby oczyscic¢ panel
sterowania.

ABY ZACHOWAC WYDAJNOSC |
BEZPIECZENSTWO URZADZENIA,
ZALECAMY KORZYSTANIE WY-
LACZNIE Z ORYGINALNYCH CZE-
SCI ZAMIENNYCH ORAZ USLUG
AUTORYZOWANEGO SERWISU W
RAZIE KONIECZNOSCI.

PRZYGOTOWANIE DO INSTALA-
CJI 1 OBSLUGI

Ten nowoczesny, funkcjonalny i prak-
tyczny piekarnik, wyprodukowany z
najwyzszej jakosci elementéw i mate-
riatdw, spetni Twoje oczekiwania pod
kazdym wzgledem. Nalezy konieczne
przeczytaé niniejszg instrukcje, aby
prawidtowo korzysta¢ z urzadzenia i
unikng¢ ewentualnych probleméw w
przysztosci. Informacje podane ponizej
obejmujg zasady niezbedne do pra-
widtowego ustawienia i serwisowania
urzagdzenia. Instrukcje powinny prze-
czyta¢ osoby instalujgce urzgdzenie.

SKONTAKTUJ SIE Z AUTORYZOWA-
NYM SERWISEM W CELU INSTALA-
CJI PIEKARNIKA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI
PIEKARNIKA

- Klika punktéw wymaga szczegolnej
uwagi podczas wyboru miejsca in-
stalacji piekarnika. Nalezy wzigé pod
uwage nasze ponizsze zalecenia, aby
unikng¢ wszelkich probleméw i nie-
bezpiecznych sytuacji, ktérej mogtyby
sie pojawic pdzniej!

- Wybierajgc miejsce instalacji piekar-
nika, nalezy pamieta¢, aby w poblizu
urzgdzenia nie znajdowaty sie tatwo-
palne lub wybuchowe materiaty, jak
zastony, olej, tkaniny itp., ktére szyb-
ko mogg spowodowac pozar.

- Meble otaczajgce piekarnik powinny
by¢ wykonane z materiatéw odpor-
nych na temperature powyzej 50°C.
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Wymagane zmiany szafek $ciennych i
wyciggéw nad wbudowanym urzgdze-
niem oraz minimalne odlegtosci od ptyty
piekarnika zostaty pokazane na Rys. 1.
Odpowiedni wycigg powinien znajdo-
wac sie na wysokosci minimum 65 cm
od ptyty grzejnej. W przypadku braku
wyciggu ta wysoko$¢ nie powinna by¢
mniejsza niz 70 cm.
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INSTALACJA PIEKARNIKA PRZE-
ZNACZONEGO DO ZABUDOWY

Wsun piekarnik do szafki, popychajgc
ja do przodu. Otwoérz drzwiczki piekarni-
ka i wtéz 2 Sruby do otworow znajduja-
cych sie na ramie piekarnika. Jesli rama
urzgdzenia zetknie sie z drewniang po-
wierzchnig szafki, dokre¢ Sruby.

Blat kuchenny

[

min '2n5m W ;

2 hm mm | Plyta grzejna do zabudowy
L —

Piekarnik do zabudowy
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Jesli piekarnik zostanie zainstalowany
pod ptytg grzejng, odlegtos¢ miedzy
blatem kuchennym i panelem gornym
powinna wynosi¢ minimum 50 mm, a
odlegtos¢ miedzy blatem kuchennym i
gorng czescig panelu sterowania mini-
mum 25 mm.

INSTALACJA ELEKTRYCZNA | ZA-
BEZPIECZENIE PIEKARNIKA PRZE-
ZNACZONEGO DO ZABUDOWY

Podczas przeprowadzania instalaciji

elektrycznej nalezy postepowaé zgod-

nie ze wskazoéwkami podanymi ponize;j:

- Przewdd uziemienia nalezy podtgczy¢
przy pomocy $ruby oznaczonej symbo-
lem uziemienia. Podtgczenie przewodu
zasilajgcego powinno by¢ zgodne z po-
danym na Rys. 6. W przypadku braku
wyjscia uziemienia wymaganego zgod-
nie z przepisami w miejscu instalacji,
nalezy natychmiast porozumie¢ sie z
personelem autoryzowanego serwisu.

- Wyjscie uziemienia powinno znajdo-
wac sie w poblizu urzadzenia. Nie
wolno stosowac przedituzaczy.

- Kabel zasilajgcy nie powinien stykac

sie z gorgcg powierzchnig urzgdzenia.

- W przypadku jakiegokolwiek uszkodze-
nia przewodu zasilajgcego nalezy poro-
zumie¢ sie z personelem autoryzowa-
nego serwisu. Wymiane uszkodzonego
kabla zasilajgcego nalezy powierzy¢
personelowi autoryzowanego serwisu.

- Instalacje elektryczng urzgdzenia po-
winien przeprowadzi¢ personel auto-
ryzowanego serwisu. Nalezy zastoso-
wac przewdd zasilajgey typu HO5VV-F.

Nieprawidtowo przeprowadzona insta-
lacja elektryczna moze spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia. Tego rodzaju
uszkodzenia nie podlegajg gwarancji.

- Urzadzenia przystosowane jest do podig-
czenia do zrodta zasilania o napieciu 220-
240 V~. Jesli napiecie w sieci elektrycznej
rozni sie od podanej powyzej wartosci,
nalezy natychmiast porozumie¢ sie per-
sonelem autoryzowanego serwisu.

- Producent urzadzenia oswiadcza,
ze nie ponosi odpowiedzialnosci
za wszelkiego rodzaju uszkodze-
nia i straty powstate na skutek nie-
zgodnosci z normami dotyczacymi
bezpieczenstwal!

- Instalacje elektryczng urzgdzenia po-
winien przeprowadzi¢ personel auto-
ryzowanego Serwisu.

- Urzgdzenia przystosowane jest do
podtgczenia do zrédta zasilania o na-
pieciu 220-240V~. Jesli napiecie w
sieci elektrycznej rozni sie od podanej
powyzej wartosci, nalezy natychmiast
porozumie¢ sie personelem autory-
zowanego serwisu. Opisywane urzg-
dzenie przeznaczone jest do uzytku z
wtyczkg podtgczong do gniazdka elek-
trycznego lub statym podigczeniem do
zrodta zasilania. Pomiedzy urzgdze-
niem i zrodtem zasilania konieczne
jest zainstalowanie przetgcznika 2-bie-
gunowego, ktéry posiada odstep przy-
najmniej 3 mm miedzy stykami (obcia-
zenie 20 A, z funkcjg opdznienia).
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3.4 OGOLNE OSTRZEZENIA
| SRODKI OSTROZNOSCI

Opisywane urzadzenie zostato wy-
produkowane zgodnie z odpowiedni-
mi $rodkami ostroznosci dotyczgcymi
urzgdzen elektrycznych. Czynnosci
konserwacyjne i naprawy urzgdzenia
powinien przeprowadzi¢ personel au-
toryzowanego serwisu przeszkolony
przez producenta. Instalacja i naprawy
przeprowadzane z pominieciem tych
zasad mogg by¢ niebezpieczne.

Zewnetrzne powierzchnie piekarnika
silnie sie nagrzewajg podczas pracy.
Elementy nagrzewajg wewnetrzng po-
wierzchnie piekarnika i wydostajgca sie
para jest bardzo gorgca. Te czesci pie-
karnika utrzymujg wysokg temperature
przez pewien czas nawet po wytgcze-
niu piekarnika. Nie wolno dotyka¢ go-
rgcych powierzchni. Dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia.

Zeby korzysta¢ z piekarnika, nalezy za
pomocg przyciskéw ustawi¢ funkcje i
temperature oraz zaprogramowac ti-
mer. W przeciwnym razie piekarnik nie
bedzie dziatac:

Na otwartych drzwiczkach piekarnika
nie wolno umieszcza¢ jakichkolwiek

przedmiotéw. Mogtoby to zaktoci¢ réow-
nowage urzadzenia lub spowodowac
uszkodzenie drzwiczek.

Jesli urzgdzenie nie jest uzywane, odigcz je
od zrodfa zasilania.

Urzgdzenie nalezy chroni¢ przed wptywem
czynnikéw atmosferycznych. Nie nalezy
narazac¢ urzgdzenia na dziatanie Swiatta
stonecznego, deszczu, sniegu, pytu itp.
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Korzystanie z przyciskow steru-
jacych funkcjami piekarnika

Funkcje piekarnika
* Funkcje piekarnika mogg rézni¢ sie w
zaleznosci od zakupionego modelu.

0. Podswietlenie piekarnika:

Zostanie wtgczone tylko podswietlenie
piekarnika, ktére bedzie Swieci¢ sie
podczas wszystkich trybow pracy.

X
¢ | Tryb rozmrazania:

Zostang wtgczone Swiatta ostrzegaw-
cze, wentylator rozpocznie prace.

Zeby skorzystaé z trybu rozmrazania,
umies¢ zamrozong potrawe w piekarni-
ku na potce znajdujgcej na trzecim po-
ziomie od dotu. Zalecane jest umiesz-
czenie tacy pod rozmrazang potrawa,
aby zgromadzi¢ wodg powstajgcg na
skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pra-
cy nie stuzy do gotowania ani pieczenia
potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

@ Tryb Turbo

Zostang wigczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, okragly element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Tryb Turbo umozliwia rbwnomierny
rozktad ciepta w piekarniku. Wszystkie
potrawy umieszczone na ruszcie zosta-
ng réwnomiernie upieczone. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

Tryb statyczny:

Zostang wigczone termostat oraz swia-
tta ostrzegawcze, dolne i gérne elemen-
ty grzejne rozpoczng prace. W trybie
statycznym emitowane jest ciepto, kt6-
re zapewnia odpowiednie przygotowa-
nie jedzenia umieszczonego w dolnej i
gornej czesci piekarnika. Ten tryb jest
idealny do przygotowywania ciast, za-
piekanek makaronowych, lasagnii czy
pizzy. Zaleca sie rozgrzewanie piekar-
nika przez 10 minut. W tym trybie naj-
lepiej przygotowywac jedzenie na tylko
jednym poziomie piekarnika.

¥ | Tryb termoobiegu:

Zostang witgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, gorny i dolny element
grzejny oraz wentylator rozpoczng prace.

Ten tryb zapewnia dobre rezultaty podczas
pieczenia ciast. Pieczenie odbywa
sie przy pomocy dolnego i gérnego
elementu grzejnego oraz wentylatora
zapewniajgcego cyrkulacje powietrza, co
przynosi efekt nieco podobny do grillowania
potraw. Zaleca sie rozgrzewanie piekarnika
przez 10 minut.
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Tryb pieczenia pizzy:

Zostang witgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, okragty i dolny element
grzejny oraz wentylator rozpoczng prace.

Tryb termoobiegu i dolnego ogrzewania
jest doskonaty do przygotowywania
potraw, jak pizza, w stosunkowo

krotkich czasie. Termoobieg zapewnia
réwnomierny rozkiad ciepta w piekarniku,
a dolny element grzejny umozliwia
pieczenie ciasta na pizze.

OSZCZEDNOSC
ENERGIIZmniejszenie ilosci
ptynu lub ttuszczu skraca czas
przygotowania potrawy.

Nalezy unika¢ otwierania drzwiczek
piekarnika podczas przygotowania potraw.

WVIGrill i funkcja pieczenia
r¢ kurczaka naroznie obrotowym

Funkcja stuzy do pieczenia kurczaka
i innych potraw na roznie obrotowym.
Zeby wykorzysta¢ funkcje obracania,
nalezy uzyé ,rozen obrotowy”. Zeby
grillowaé potrawe, nalezy umiescic jg
na grillu, réwniez na pétce na najwyzszym
poziomie. Grillowanie mozna rozpoczg¢
po umieszczeniu tacy na 3-ciej szynie.
Taca umieszczona na 3-ciej szynie
powinna zapewnia¢é gromadzenie
thuszczu sptywajgcego z potrawy. Obracaj
pokretto wyboru trybu pracy piekarnika,
dopoki nie pojawi sie oznaczenie tej
funkcji. Umies¢ potrawe w piekarniku
po wstepnym podgrzewaniu przez
5 minut. Po zakonczeniu pieczenia i
wszystkich innych proceséw gotowania
nalezy wytgczy¢ przetgcznik piekarnika
i przetagcznik ustawienia poziomu ciepta.
Anuluj ustawiony czas pracy piekarnika,
a nastepnie wyjmij upieczong potrawe z
piekarnika i pozostaw w bezpiecznym
miejscu. Nie wolno zamykac¢ piekarnika,
dopoki nie ostygnie. Dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do gorgcego urzadzenia.
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GV | Gérny element grzejny, grill
€/, funkcja pieczenia kurczaka
na roznie

Funkcja stuzy do szybkiego pieczenia
kurczaka i innych potraw na roznie
obrotowym. Zeby upiec potrawe,
nalezy uzyé ,rozna do pieczenia”. Zeby
grillowac¢ potrawe, nalezy umies$cic jg na
grillu, réwniez na pétce na najwyzszym
poziomie. Grillowanie mozna rozpoczgc¢
po umieszczeniu tacy na 3-ciej szynie.
Taca umieszczona na 3-ciej szynie
powinna zapewnia¢ gromadzenie
tluszczu sptywajgcego z potrawy. Obracaj
pokretto wyboru trybu pracy piekarnika,
dopoki nie pojawi sie oznaczenie tej
funkcji. Umies¢ potrawe w piekarniku
po wstepnym podgrzewaniu przez
5 minut. Po zakonczeniu pieczenia i
wszystkich innych proceséw gotowania
nalezy wytgczy¢ przetgcznik piekarnika
i przetgcznik ustawienia poziomu ciepta.
Anuluj ustawiony czas pracy piekarnika,
a nastepnie wyjmij upieczong potrawe z
piekarnika i pozostaw w bezpiecznym
miejscu. Nie wolno zamykac piekarnika,
dopoki nie ostygnie. Dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do gorgcego urzgdzenia.

E Grill, pieczenie kurczaka i
funkcja termoobiegu

W tym trybie pracy grill, gérny element
grzejny i termoobieg dziatajgc razem
zapewniajg doskonate efekty pieczenia.
Funkcja stuzy rowniez do grillowania i

pieczenia kurczaka oraz innych potraw
na roznie do pieczenia. Zeby upiec
potrawe, nalezy uzy¢ ,rozna”’. Zeby
grillowaé potrawe, nalezy umiescic jg
na grillu, réwniez na pétce na najwyzszym
poziomie. Grillowanie mozna rozpoczg¢
po umieszczeniu tacy na 3-ciej szynie.
Taca umieszczona na 3-ciej szynie
powinna zapewnia¢ gromadzenie
tluszczu sptywajgcego z potrawy. Obracaj
pokretto wyboru trybu pracy piekarnika,
dopoki nie pojawi sie oznaczenie tej
funkcji. Umies¢ potrawe w piekarniku
po wstepnym podgrzewaniu przez
5 minut. Po zakonczeniu pieczenia i
wszystkich innych proceséw gotowania
nalezy wytgczy¢ przetgcznik piekarnika
i przetgcznik ustawienia poziomu ciepta.
Anuluj ustawiony czas pracy piekarnika,
a nastepnie wyjmij upieczong potrawe z
piekarnika i pozostaw w bezpiecznym
miejscu. Nie wolno zamykac¢ piekarnika,
dopoki nie ostygnie. Dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do goracego urzgdzenia.

@ ¢ VapClean

W celu wigczenia funkcji VapClean,
ustaw piekranik w trybie pracy statej w
temperaturze 90 °C. Wlej 200-250 ml
wody do tacki ustawionej na spodzie
piekarnika. Uruchom piekarnik, a
funkcja bedzie dziatata przez ok. 20
minut, przygotowujgc go do tatwego
czyszczenia.
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Rozen ostona otworu do wsuniecia
rozna

otwdr do wsuniecia rozna

uchwyt rozna

koncéwka Wykorzystanie wyposazenia rozna
Nadziej kurczaka na rozen i zablokuj
zaciski, wsun koniec rozna do otworu
znajdujgcego sie na tylnym panelu
komory. Upewnij sig, ze rozen w petni
opiera sie na ramie i jest wiasciwie
umieszczony w gniezdzie napedowym.
Najpierw nalezy odsung¢ na bok ostone,
ktéra znajduje sie z przodu otworu
do wsuniecia rozna, jak pokazano na
rysunku. Nastepnie dopasuj rozen do
wspornika, ktéry nalezy umiesci¢ na 3-cie;
pieczenia szynie. Po zainstalowaniu rozna z niego
taca na 1-szej szynie uchwyt i zamknij drzwiczki piekarnika.
wspornik rozna na 3-ciej Uchwyt nalezy za_mocowgc’: na roznie
szynie tyII_<o pod_czas wyjmowania potrawy po
upieczeniu.

Przed przeprowadzeniem tych czynnosci
upewnij sie, ze piekarnik nie pracuje.
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4.1 Monochromatyczny panel
sterowania

Monochromatyczny panel sterowania
sktada sie z 4,3-calowego monochro-
matycznego ekranu LCD oraz 6 roz-
nych przyciskow dotykowych. Ponizej
znajduje sie opis funkcji przyciskéw
dotykowych na monochromatycznym
panelu sterowania.

Q Manual Cooking

Monochromatyczny panel sterowania
zostat opracowany z myslg o umoz-
liwieniu uzytkownikom-amatorom
korzystania z profesjonalnych przepi-
séw kulinarnych przy pomocy funkcji
automatycznego gotowania oraz
osobom gotujgcym na wiasne potrze-
by wdrazania wtasnych przepiséw
kulinarnych przy pomocy potgczonych
funkcji recznego gotowania.

Menu monochromatycznego panelu
sterowania, takie jak gotowanie recz-
ne, gotowanie automatyczne i usta-
wienia, zostaty opisane ponizej.

Tryb recznego gotowania:

Uzytkownik moze w prosty sposéb
skonfigurowa¢ dowolne ustawienie w
trybie recznego gotowania. Mozesz
wybra¢ 7 réznych funkcji gotowania,
ustawienie temperatury, funkcje przy-
spieszonego podgrzewania (Boost),
ustawienie czasu przygotowania
potrawy i zakonczenia procesu. Dzieki
uniwersalnosci funkcji recznego
gotowania uzytkownik moze przygoto-

wac dowolne danie wedtug wtasnych
upodoban kulinarnych.
Zeby przygotowac potrawe w trybie
recznego gotowania, nalezy przepro-
wadzi¢ ponizej wymienione czynnosci.
* Przyciski UP & DOWN umozliwiajg
wybor elementéw w menu gtdwnym.
* Po wybraniu opcji ,Manual Cooking”
(gotowane reczne) nacisnij przycisk OK.

Q;' Manual Cooking

W menu gotowania recznego mozna
ustawi¢ funkcje gotowania, tempera-
ture, funkcje podgrzewania przyspie-
szonego (Boost), czas przygotowania
potrawy i czas zakoriczenia przygoto-
wania potrawy. Zeby zmieni¢ dowolne
ustawienie, przyciskami UP & DOWN
ustaw zgdang opcje i wybierz jg, na-
ciskajgc przycisk OK. Po nacisnieciu
wybrane ustawienie zacznie pulso-
wac. Jesli dane ustawienie pulsuje,
przyciskami UP & DOWN zmien war-
tos¢ ustawienia. Mozesz zatwierdzic¢
wybor, naciskajgc przycisk OK.
UWAGA: Jesli czas przygotowania
potrawy zostanie ustawiony na 00:00,
proces trwa dopdki uzytkownik nie
zatrzyma go recznie.

Manual Cooking

> Functions
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Zeby rozpoczaé przygotowanie potra-
wy, nacisnij przycisk START/PAUSE.
Wyswietli sie okno gotowania.

12:02

-y,
i 01:29:50 i

160°C \ Y,

% Boost ‘.ﬂ,
Cooking...

W oknie gotowania:

* Uzyj przycisku START/PAUSE do
wigczenia pauzy lub wznowienia go-
towania,

 Ustawienie temperatury mozna zmie-
nic za pomocyg przyciskow UP &
DOWN,

Jesli jakakolwiek funkcja gotowania
jest aktywna, nacisniecie przycisku
BACK umozliwia wyboér funkcji pie-
karnika, ustawienie temperatury i
czasu trwania procesu. Jesli dowolne
ustawienie pulsuje, przyciskami UP &
DOWN mozna zmieni¢ jego wartosé.

+ Zeby zatrzymaé proces i powrdcié
do menu gtéwnego, nacisnij przycisk
START/PAUSE, a nastepnie nacisnij
przycisk BACK.

Tryb automatycznego gotowania:
Istnieje mozliwos¢ wykorzystania go-
towych przepiséw kulinarnych, opra-
cowanych przez profesjonalistow, przy
pomocy programow automatycznego
gotowania. W programach automa-
tycznych uzytkownik wybiera tylko
nazwe potrawy. Wszystkie ustawienia
procesu, jak funkcje gotowania, czas
przygotowania potrawy, temperatura,
konfigurowane sg automatycznie przez
monochromatyczny panel sterowania.

Zeby przygotowaé potrawe w trybie

automatycznego gotowania, nalezy

przeprowadzi¢ ponizej wymienione

czynnosci.

* Przyciski UP & DOWN umozliwiajg
wybor elementéw w menu gtéwnym.

* Po wybraniu opcji ,Auto Cooking”
(gotowane reczne) nacisnij przycisk
OK.

Q Auto Cooking

W programach automatycznych
uzytkownik wybiera kategorie, nazwe
i wage potrawy. Uzytkownik moze
réwniez zmieni¢ czas zakonczenia
przygotowania potrawy. Zeby zmienié
dowolne ustawienie, przyciskami UP
& DOWN ustaw zgdang opcje i
wybierz jg, naciskajgc przycisk OK.
Po nacisnieciu wybrane ustawienie
zacznie pulsowac. Jesli dane usta-
wienie pulsuje, przyciskami UP &
DOWN zmien warto$¢ ustawienia.
Mozesz zatwierdzi¢ wybor, naciska-
jac przycisk OK.

Auto Cooking

> Meat

UWAGA: Zeby uzyska¢ najlepsze
rezultaty gotowania, nalezy umiesci¢
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tace na wyswietlanej kratce.

Zeby rozpoczaé przygotowanie potra-
wy, nacisnij przycisk START/PAUSE.
Wyswietli sie okno gotowania.

12:02

7 N,
(00:08:52\}

Meat Loaf \, ¥ J
% Boost \."
Cooking...

W oknie gotowania:

* Uzyj przycisku START/PAUSE do
wigczenia pauzy lub wznowienia go-
towania,

« Zeby zatrzymaé proces i powrdcié
do menu gtéwnego, nacisnij przycisk
START/PAUSE, a nastepnie nacisnij
przycisk BACK.

Ustawienia:

W menu ustawienn mozna skonfigu-
rowac czas, jasnos¢ ekranu, sygnat
dzwiekowy i jezyk menu. Wys$wietlana
jest rowniez informacja o wersji opro-
gramowania. Zeby zmieni¢ dowolne
ustawienie, przyciskami UP & DOWN
ustaw zgdang opcje i wybierz jg, na-
ciskajgc przycisk OK. Po nacisnieciu
wybrane ustawienie zacznie pulsowac.
Jesli dane ustawienie pulsuje, przy-
ciskami UP & DOWN zmien warto$¢
ustawienia. Mozesz zatwierdzi¢ wybor,
naciskajgc przycisk OK.

Settings
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Akcesoria

Urzadzenie dostarczane jest razem z
wyposazeniem. Mozesz réwniez uzy-
waé akcesoriow innych producentow,
ale muszg one by¢ odporne na ciepto
i ogien. Mozesz réwniez uzywacC na-
czyn szklanych, form do ciasta oraz tac
odpowiednich do uzycia w piekarniku.
Akcesoriéw innych producentéw uzy-
waj zgodnie z ich instrukcjami obstugi.
Uzywajgc matych naczyn, umie$c¢ je
na ruszcie, aby znalazly sie doktadnie
na jego srodku. Jesli jedzenie, ktére
chcesz przygotowaé, nie zajmuje cate-
go miejsca na blasze, jesli przygotowu-
jesz jedzenie gteboko zamrozone lub
jesli uzywasz tacy, by zebrac ttuszcz
kapigcy z grillowanych produktow, taca
moze sie odksztatcac. Jest to spowodo-
wane wysokimi temperaturami podczas
pieczenia. Taca odzyska ksztatt, gdy po
jej uzyciu wystygnie. Jest to normalny
proces zachodzacy podczas wymiany
ciepta. Nie umieszczaj gorgcych szkla-
nych tac ani naczyn w zimnie tuz po wy-
jeciu z piekarnika, aby unikng¢ rozbicia
tacy lub naczynia. Nie umieszczaj ich
na zimnych i mokrych powierzchniach.
Umies¢ naczynia na suchej scierce ku-
chennej i pozwdl im powoli wystygngc.
Podczas grillowania zalecamy (gdy jest
to odpowiednie) uzywac rusztu dostar-
czonego z piekarnikiem. Podczas uzy-
wania rusztu umiesé¢ tace na jednym z
nizszych poziomow piekarnika, aby ze-
bra¢ kapigcy olej. Aby utatwi¢ czyszcze-
nie, na tace mozna nala¢ wody. Zgodnie
ze wskazaniami w odpowiednich punk-
tach nigdy nie uzywaj gazowego palni-
ka grillowego bez pokrywy ochronne;.
Jesli Twoj piekarnik ma grillowy palnik
gazowy, ale brakuje pokrywy ochronnej
lub pokrywa jest uszkodzona i niemozli-
wa do uzycia, zwrd¢ sie do najblizszego

serwisu w celu otrzymania czesci za-
mienne;.

Akcesoria

* Akcesoria piekarnika mogg rézni¢ sie
w zaleznos$ci od zakupionego modelu.

Ruszt

Ruszt jest uzywany do grillowania po-
traw lub umieszczania na nim réznych
naczyn.

UWAGA- umie$¢ ruszt doktadnie w
szynach na odpowiednim poziomie pie-
kanika i popchnij do tytu.

Taca plytka

Taca ptytka jest uzywana do piecze-
nia ciast, takich jak placki itp. Aby od-
powiednio umiesci¢ tace w piekarniku,
wsun jg w szyny na wybranych pozio-
mie i popchnij do tytu.
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Taca gteboka

Taca gteboka jest uzywana do przygo-
towywania gulaszy itp. Aby odpowied-
nio umiesci¢ tace w piekarnku, wsun
ja w szyny na wybranym poziomie i po-
pchnij do tytu.

Wyjmowanie kratki

Pociggnij kratke w sposéb pokazany na
rysunku. Po zwolnieniu kratki z zacze-
pow unies jg gory.

-

Ruszt wyposazony w catkowicie
wysuwane prowadnice teleskopowe
Easyfix

Prowadnica teleskopowa wysuwa sie
catkowicie, zapewniajgc tatwy dostep do
potraw.

Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomocg
miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

Element
mocujacy

* Zamocowanie prowadnic teleskopowych
na ruszcie zabezpieczone jest za
pomocg zaczepOw mocujgcych
znajdujgcych sie na elementach
mocujgcych.

» Zdemontuj szyne boczng. Patrz sekcja
»~Wyjmowanie potki drucianej”.

=Y
:

D

~

* Na kazdej prowadnicy teleskopowe;j
znajdujg sie gérne i dolne elementy
mocujgce, ktore umozliwiajg zmiane
potozenia prowadnic.

« Zawies gorne elementy mocujgce

prowadnicy teleskopowej na poziomie
drucianej p&tki i jednoczesnie dociskaj



Ruszt EasyFix

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomoca
miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.
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Umies$¢ wyposazenie w prawidtowym
potozeniu w piekarniku.

Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm
wolnej przestrzeni miedzy ostong
wentylatora i wyposazeniem.

Podczas wyjmowania naczyn i/lub
wyposazenia z piekarnika nalezy
zachowac szczegdlng ostroznoseé.
Gorgce naczynia lub wyposazenie moze
spowodowacé poparzenia.

Wyposazenie moze odksztatci¢ sie
pod wptywem ciepta. Po wystygnieciu
odzyskuje swéj oryginalny wyglad

i wydajnosé.

Tace i ruszty mozna ustawi¢ na
dowolnym poziomie od 1 do 7.

Prowadnice teleskopowe mozna
ustawi¢ na poziomie T1, T2.

Poziom 3 jest zalecany do gotowania na
jednym poziomie.

Poziom T2 jest zalecany do gotowania
na jednym poziomie przy wykorzystaniu
prowadnic teleskopowych.

Poziomy 2 i 4 sg zalecane do gotowania
na dwoch poziomach.

Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na
poziomie 3.

Poziom T2 stuzy do ustawienia
wspornika rozna z prowadnicami
teleskopowymi.

=** \Wyposazenie moze sie rézni¢
w zaleznosci od zakupionego modelu.

PL



Czyszczenie i konserwa-
cja urzadzenia

CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia
piekarnika upewnij sie, ze nie sg wci-
Sniete zadne przyciski i ze urzgdzenie
jest zimne. Odtgcz piekarnik od pradu.

Nie uzywaj produktéw czyszczacych z
drobinkami, ktére mogtyby zarysowaé
emaliowane i malowane elementy pie-
karnika. Uzywaj mleczek lub ptynéw
czyszczacych, ktére nie zawierajg dro-
binek. Nie uzywaj produktow zrgcych,
proszkow Scierajgcych, wetny szklanej
ani ostrych narzedzi, ktére mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.
Gdyby nadmiar ptynéw wylanych na
piekarnik zapalit sie, mogtoby to spo-
wodowac¢ uszkodzenie emalii. Natych-
miast sprzatnij rozlane ptyny. Do czysz-
czenia piekarnika nie nalezy stosowac
odkurzaczy parowych.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy koniecznie odtgczy¢ piekarnik
od zrodta zasilania. Najlepsze rezultaty
osiggniesz czyszczac wnetrze piekarni-
ka, gdy bedzie on jeszcze delikatnie cie-
pty. Przetrzyj piekarnik miekka $cierecz-
ka, zamaczang w wodzie z mydtem po
kazdym uzyciu. Potem przetrzyj go raz
jeszcze wilgotng $ciereczkg, a nastep-
nie wytrzyj do sucha. Petne czyszcze-
nie z uzyciem suchych i proszkowanych
Srodkow czyszczgcych. W produktach z
wnetrzem z emalii katalitycznej tylna i

boczne $cianki wnetrza piekarnika nie
wymagajg czyszczenia. Jednak zaleca
sie ich wymiane po pewnym czasie, za-
leznym od intensywnos$ci uzytkowania
urzgdzenia.

KONSERWACJA

Wymiana lampki oswietlajacej
piekarnik

Wymiany lampki musi dokona¢ perso-
nel autoryzowanego serwisu. Zaréwka
powinna mie¢ nastepujgce oznaczenia:
230V, 25 W, typ E14, T300. Przed wy-
miang zaréwki piekarnik powinien byc¢
odtgczony od pradu i wystudzony.

Konstrukcja zaréwki jest dostosowana
do uzytkowania w urzadzeniach do go-
towania. Zaréwka tego typu nie nadaje
sie do oswietlania pomieszczen.
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SERWISOWANIE | PRZE-
WOZENIE

WYMAGANIA PRZED ODDA-
NIEM DO SERWISU

Jesli piekarnik nie dziata:

Piekarnik moze by¢ odtgczony od pra-
du, by¢é moze nastgpita awaria zasila-
nia. W modelach posiadajgcych timer
czas moze by¢ niewyregulowany.

Jedli piekarnik nie nagrzewa sie:

Pokretto temperatury mogto nie zostac
ustawione w odpowiedniej pozycji.
Jesli wewnetrzne podswietlenie piekar-
nika nie zapala sie:

Nalezy sprawdzi¢ zasilanie. Nalezy
sprawdzi¢, czy lampki nie sg uszkodzo-
ne. Jesli lampki sg uszkodzone, nalezy
wymienic je zgodnie z instrukcjami.
Podgrzewanie (jesli dolna i gérna war-
stwa jedzenia nie podgrzewajg sie row-
nomiernie) :

Sprawdz z instrukcjg obstugi zalecane
potozenie tac, czas przygotowania oraz
temperature.

Jesli po sprawdzeniu powyzszych kwe-
stii urzgdzenie nadal nie dziata prawi-
dtowo, zwro¢ sie do Autoryzowanego
Serwisu.

INFORMACJE DOTYCZACE
TRANSPORTU PIEKARNIKA

Jesli musisz przetransportowaé urza-
dzenie:

Zachowaj oryginalne opakowanie pro-
duktu i przeno$ w nim piekarnik, jesli

musisz go przenies¢. Postepuj zgodnie
Z 0znaczeniami transportowymi na opa-
kowaniu. Zabezpiecz gore kuchenki:
palniki, kapturki i podstawki na garnki,
przymocowujgc je do ptyty tasmag kleja-
ca.

Umies¢ papier pomiedzy gorng pokry-
wg a ptytg kuchenki, przykryj gérng po-
krywe, a nastepnie przyklej jg tasmg do
bokéw piekarnika.

Do wnetrza szklanych drzwiczek piekar-
nika przytwierdz tasma papier lub tektu-
re, by zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt i tace w czasie transportu.
Drzwiczki piekarnika przyklej tasmg do
$cian bocznych.

Jesli nie masz oryginalnego opakowa-
nia:

Zastosuj odpowiednie $rodki ochrony
powierzchni zewnetrznych (szklanych
i malowanych) piekarnika przed mozli-
wymi uderzeniami.
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PREZENTACIA A VELKOST PRODUKTU

Ovladaci panel
Rucka

Dvere rury

Dolny ohrevny prvok
(za platriou)

Elektricky
gril

Podnos

Regaly

Svetlo v rare

Clony odvodu vzduchu
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BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

PRED POUZITIM ZARIADENIA Sl
PRECITAJTE DOKLADNE VSETKY
TIETO POKYNY A PONECHAJTE ICH
NA VHODNOM MIESTE, ABY STE V
PRIPADE POTREBY MOHLI DO NICH
NAHLIADNUT.

TENTO NAVOD NA POUZITIE JE PRI-
PRAVENY PRE VIAC AKO JEDEN
MODEL. VASE ZARIADENIE NEMUSI
MAT NIEKTORE FUNKCIE, KTORE
SU VYSVETLENE V TOMTO NAVO-
DE NA POUZITIE. POCAS CITANIA
NAVODU NA POUZITIE DAVAJTE PO-
ZOR NAVYJADRENIA S OBRAZKAMI.

VsSeobecné bezpecnostné upo-
zornenia

* Toto zariadenie smu
pouzivat deti od
8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo
mentalnymi schop-
nostami, alebo nedo-
statkom skusenosti
a znalosti, pokial na
nich dohliada osoba
zodpovedna za ich
bezpecfnost, alebo
ak im tato osoba dala
pokyny ohladom po-
uzivania a chapu rizi-

SK -

ka. Deti sa nesmu so
zariadenim hrat. Deti
by nemali vykonavat
cistenie a udrzbu,
pokial na nich niekto
nedohliada.

*VYSTRAHA: Zaria-
denie a niektoré Casti
sa pocCas pouzivania
zahrievaju. Davaijte
pozor, aby ste sa ne-
dotkli ohrevnych prv-
kov. Deti, ktoré maju
menej ako 8 rokov,
by ste mali udrziavat
dalej od zariadenia,
pokial na ne nepretr-
zite nedohliadate.

«VYSTRAHA: Nebez-
pecenstvo poziaru:
neskladujte veci na
variacich povrchoch.

*VYSTRAHA: Ak je
povrch prasknuty,
vypnite zariadenie,
aby ste zabranili elek-
trickému Soku.

* Toto zariadenie nie je
uréené na pouzitie s
externym Casovacom
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ani systémom dialko-
vého ovladania.

* PoCas pouzivania sa
zariadenie zahrieva.
Davaijte si pozor, aby
ste sa nedotkli ohrie-
vacich prvkov vnutri
rary.

* PoCas pouzivania sa
ruCky moézu zahriat.

*Na Cistenie skla na
dvierkach rury ne-
pouzivajte Ziadne
abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, monhli
by sklo poskriabat a
spoOsobit’ jeho rozbi-
tie alebo posSkodenie
povrchu.

*Na Cistenie zariade-
nia nepouzivaijte par-
né CistiCe.

*VYSTRAHA: Pred
vymenou ziarovky sa
uistite, ze je zariade-
nie vypnute, aby ste
sa vyvarovali urazu
elektrickym pradom.

« UPOZORNENIE:

PocCas varenia alebo
grilovania sa niektorée
Casti m6zu zahrievat.
Udrzujte z dosahu
malych deti.

« VVa$e zariadenie spina vsetky plat-

né miestne a medzinarodné nor-
my a nariadenia.

Udrzbu a opravu mézu vykona-
vat iba k tomu opravneni servisni
technici. InStalacia a oprava vy-
konana neopravnenymi technikmi
moze byt pre vas nebezpecna.
Uprava a modifikacia Specifikacii
zariadenia je nebezpecna.

* Pred instalaciou sa uistite, ¢i su

podmienky miestnej distriblcie
(vlastnosti plynu a tlak plynu ale-
bo napatie a frekvencia elektric-
kej siete) a poziadavky zariadenia
kompatibilné. PoZiadavky tohto
zariadenia su uvedené na Stitku.

« UPOZORNENIE: Toto zariadenie

je urCené iba na varenie jedla v
interiéri domacnosti a nesmie sa
pouzivat na iny ucel, napriklad na
pouZitie iné ako v domacnosti ale-
bo v komerénom prostredi alebo
na ohrev miestnosti.

NepokuSajte sa dvihat ani pohy-
bovat zariadenim tahanim za ruc-
ku dveri.

Na zaistenie vaSej bezpelnosti
boli urobené vsetky mozné bez-
peCnostné opatrenia. Kedze sa
sklo méze rozbit, pocCas Cistenia
by ste mali davat pozor, aby ste
sklo nepoS$kriabali. Zabrarite ude-
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ru alebo klepnutiu na sklo s pris-
luSenstvom.

» PocCas instalacie zaistite, aby sa
napajaci kabel nezaklinil. Ak je
napajaci kabel poskodeny, musi
ho vymenit' vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne kvalifikova-
né osoby, aby to bolo bezpecéné.

» Ked su dvere rury otvorené, nedo-
volte detom Stverat sa po dverach
ani sadat’ si na ne.

Vystrahy tykajuce sa instalacie
» Neobsluhujte zariadenie pred jeho
uplnou instalaciou.

» Zariadenie musi nainstalovat k
tomu opravneny technik, ktory ho
uvedie aj do prevadzky. Vyrobca
nie je zodpovedny za Ziadne po-
Skodenie spdsobené nespravnym
umiestnenim a instalaciou neo-
pravnenymi osobami.

 Ked rozbalite zariadenie, uistite
sa, Ze sa pocCas prepravy nepo-
Skodilo. Ak sa nieCo poskodilo,
nepouzivajte zariadenie a okamzi-
te sa obratte na zastupcu autori-
zovaneho servisu. KedZze baliace
materialy (nylon, svorky, polysty-
rén...a pod.) mdézu detom ublizit,
okamzite ich pozbierajte a od-
strante.

» Chrante zariadenie pred poveter-
nostnymi vplyvmi. Nevystavujte
ho sInku, dazdu, snehu a pod.

» Okolité materialy pri zariadeni
(skrinka) musia byt schopné odo-
lat’ teplote min. 100 °C.

prvkov sa uvolni urcity zapach. Z
toho dévodu pred pouzitim rury ju
nechajte spustenu pri maximainej
teplote po dobu 45 minut. Sucasne
musite dékladne vetrat prostredie,
v ktorom je produkt nainstalovany.
PocCas pouzivania sa vonkajSie a
vnutorné povrchy rary zahrievaju.
Pri otvarani dveri rury odstupte,
aby vas neoparila horuca para vy-
chadzajuca z rury. Hrozi nebezpe-
Censtvo popalenin.

Pocas prevadzky nedavajte horla-
vé a zapalné materidly dovnutra
ani do blizkosti zariadenia.

Na vyberanie a premiestnenie po-
travin v rare vzdy pouzite rukavice
odolné vodi teplu.

Nenechavajte sporak bez dozoru
pri vareni s pevnymi i kvapalnymi
olejmi. Pri extrémnom ohreve sa
mdbzu vznietit. Plamene spbsobe-
né olejom nikdy nehaste vodou.
Prekryte rajnicu alebo panvicu s
ich pokrievkami, aby sa udusil pla-
men, ktory sa vyskytol, a vypnite
sporak.

« Ak zariadenie nebudete dlhSiu

dobu pouzivat, odpojte ho. Pone-
chajte prepina¢ hlavného ovlada-
nia vypnuty. Ked zariadenie nepo-
uzivate, zatvorte plynovy ventil.

Ked zariadenie nepouZivate, uisti-
te sa, ze ovladace su vzdy v polo-
he ,0“ (stop).

Podnosy sa pri vytahovani nakla-
naju. Dajte si pozor, aby ste neroz-
liali hordcu kvapalinu.

Pocas pouzivania + Ked su dvere alebo zasuvka rury
» Ked prvykrat spustite ruru, z izo- otvorené, ni¢ na nich nenechavaj-
lanych materialov a ohrevnych
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te. Mohlo by dbjst k strate rovno-
vahy vasho zariadenia alebo by
ste mohli poskodit’ kryt.

Nedavajte do zasuvky tazké pred-
mety ani horlavé veci (nylon, plas-
tovu tasku, papier, tkaninu...atd.).
Tyka sa to aj riadu s plastovym
prisluSenstvom (napr. ru¢kami).

NeveSajte na zariadenie ani jeho
ru¢ky uteraky, utierky na riad ani
Saty.

Pocas Cistenia a udrzby

Pred Cistenim alebo udrzbou vzdy
vypnite zariadenie. Mébzete to
urobit' tak, Ze odpojite zariadenie
z elektrickej siete alebo vypnete
hlavné prepinace.

Pri Cisteni ovladacieho panela ne-
odstrafiujte ovladace.

NA UDRZANIE EFEKTIVITY A
BEZPECNOSTI VASHO ZARIA-
DENIA VAM ODPORUCAME
VZDY POUZIT ORIGINALNE
NAHRADNE DIELY A V PRIPA-
DE POTREBY ZAVOLAT IBA NA-
SICH ZASTUPCOV AUTORIZO-
VANEHO SERVISU.

PRIPRAVA NA INSTALACIU
A POUZITIE

Tato moderna, funkéna a prakticka rara
vyrobena z najkvalitnejSich dielov a ma-
teridlov spifia véetky vase potreby. Ne-
zabudnite si precitat navod na pouzitie,
aby ste dosiahli uspokojivé vysledky a
aby ste nemali Zziadne problémy. NizSie
uvedené informacie obsahuju pravidla,
ktoré su potrebné na spravne umiestne-
nie a servis. Mali by ste si ich déklad-
ne precitat, najma technik, ktory bude
umiestriovat zariadenie.

AK CHCETE INSTALOVAT RURU,
OBRATTE SA NA AUTORIZOVANY
SERVIS!

VYBER MIESTA PRE RURU

- Pri vybere miesta pre va$u rdru by ste
mali davat pozor na niekolko bodov.
Nezabudnite zobrat do Uvahy naSe
nizSie uvedené odporucania, aby ste
zabranili vyskytu problémov a nebez-
pecnych situacii, ku ktorym by mohlo
neskor dojst!

- Pri vybere miesta pre ruru by ste mali
davat pozor na to, aby v blizkosti rary
neboli zZiadne horfavé materialy, na-
priklad zaclony, olej, Saty a pod. Tie
totiz rychlo zac¢inaju horiet.

- Nabytok v okoli rury musi byt vyrobe-
ny z materialov odolnych voci teplu
vacsiemu ako 50 °C.
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Na obrazku 1 su zobrazené potrebné
zmeny nastennych skriniek a vyfuko-
vacich ventilatorov nad zabudovanym
kombinovanym produktom a minimalne
vy8ky od dosky rury. Podla toho musi
byt vyfukovaci ventilator v minimalnej
vysSke 65 cm od dosky vari¢a. Ak nie je
k dispozicii ziadny vyfukovaci ventilator,
vyska nesmie byt menSia ako 70 cm.

4 N

Minimalne 65 cm
(s ochrannym krytom)
Minimalne 70cm
(bez ochranného krytu)

i

Minimalne
42 cm
Minimalne
42 cm

L= ©00 0000

|

o /

INSTALACIA ZABUDOVANEJ
RURY
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VloZte ruru do skrinky jej zasunutim
smerom dopredu. Otvorte dvere rury a
vlozte 2 skrutky do otvorov nachadza-
jucich sa na rame rury. Zariadte, aby
sa ram produktu dotykal dreveného po-
vrchu skrinky, a utiahnite skrutky.

Pracovna plocha

r

min 5“5"1 W y varié

Bam mm | Zabudovany vari¢
00

Zabudovana rara




Ak raru instalujete pod vari¢, vzdiale-
nost medzi pracovnym povrchom a hor-
nym panelom rary musi byt minimalne
50 mm a vzdialenost medzi pracovnym
povrchom a vrchom ovladacieho pane-
la musi byt minimalne 25 mm.

KABELAZ A ZABEZPECENIE
ZABUDOVANEJ RURY

Pocas manipulacie s kabelaZzou musite

dodrziavat' niz8ie uvedené pokyny:

- Uzemnovaci kabel musi byt pripojeny
pomocou skrutky so znackou uzem-
nenia. Pripojenie napajacieho kabla
sa musi zhodovat' so zobrazenim na
obrazku 6. Ak nie je k dispozicii uzem-
nena zasuvka spifiajuca nariadenia v
mieste inStalacie, okamzite zavolajte
autorizovany servis.

- Uzemnena zasuvka sa musi nacha-
dzat’ v blizkosti zariadenia. Nikdy ne-
pouzivajte predlZzovaci kabel.

- Napédjaci kabel sa nesmie dotykat ho-

raceho povrchu produktu.

Ak sa napajaci kabel poSkodi, zavo-
lajte autorizovany servis. Kabel musi
vymenit’ autorizovany servis.

Vedenie kabelaze zariadenia musi
urobit autorizovany servis. Musite po-
uzit napajaci kabel typu HO5VV-F.
Nespravne vedenie kabelaze moze
spbsobit poskodenie zariadenia. Na
také poSkodenie sa nevztahuje zaru-
ka.

Zariadenie je urCené na pripojenie do
elektrickej siete s napatim 220 — 240
V. Ak ma elektricka zasuvka iné pa-
rametre ako je vy$Sie uvedena hod-
nota, okamzite zavolajte autorizovany
servis.

Vyrobca prehlasuje, Zze nenesie
ziadnu zodpovednost’ za Fubovol-
né poskodenie a stratu sposobené
nedodrzanim tychto bezpecnost-
nych noriem!

Vedenie kabelaze zariadenia
musi urobit autorizovany servis.
Zariadenie je

urené na pripojenie do elektrickej
siete s napatim 220 — 240 V. Ak ma
elektricka zasuvka iné parametre ako
je vys8ie uvedena hodnota, okam-
Zite zavolajte autorizovany servis.
Zariadenie je urCené na pouzitie so
zastrckou alebo pevnym pripojenim k
elektrickej sieti. Medzi produkt a elek-
trické napajanie (elektricku siet) mu-
site nainstalovat’ dvojpdlovy prepinac
s otvorom kontaktov minimalne 3 mm.
(s menovitym pradom 20 A, typ one-
skorenej prevadzky).
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HNEDA

MODRAS

ZLTA+ZELENA

3.4. VSEOBECNE VYSTRAHY
A BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Vase zariadenie spifia vSetky platné
bezpecnostné pokyny tykajuce sa elek-
trickych zariadeni. Udrzbu a opravy
smu vykonavat iba technici autorizova-
ného servisu, ktorych vyskolil vyrobca.
InStalacia a opravy bez dodrziavania
pravidiel mbézu byt nebezpecné.

Pocas prevadzky vasho zariadenia sa
zahrievaju vonkajSie povrchy. Prvky
ohrievajuce vnutorny povrch riry a vy-
chadzajlica para st mimoriadne horu-
ce. Tieto Casti budu isty ¢as po vypnuti
zariadenia stale horuce. Nikdy sa nedo-
tykajte horucich povrchov. UdrZiavajte
mimo dosahu deti.

Aby ste mohli varit vo svojej rure, mu-
site nastavit tlacidla nastavenia funkcie
rary a teploty a musite naprogramovat’
Casovac rury. Inak rura nebude fungo-
vat.

Ked' su dvierka rury otvorené, ni¢ na ne
nedavajte. Mohli by ste narusit vyvaze-
nie zariadenia alebo poskodit’ dvierka.
Ked zariadenie nepouzivate, odpojte
ho od elektrickej siete.

Chrarite zariadenie pred poveternostny-

mi vplyvmi. Zabrante pdsobeniu
slnka, dazda, snehu, prachu a pod.
na rdru.
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Pouzivanie tlacidla ovladania
funkcie rary

Funkcie rary

* Funkcie vasej rary sa mézu lisit' v za-
vislosti od modelu vasho produktu.

¥o)

Svetlo v rire:

Len sa zapne svetlo v rure a zostane
zapnuté pri vSetkych funkciach varenia.

&
¢ | Funkcia rozmrazovania:

Zapnu sa vystrazné kontrolky rury,
zacne pracovat ventilator.

Ak chcete pouzit funkciu rozmrazova-
nia, zoberte svoje zmrazené potraviny
a dajte ich do rdry na regal umiestne-
ny v tretej priehradke od spodu. Od-
poruca sa, aby ste pod rozmrazované
jedlo umiestnili podnos do rary, aby
ste zachytili vodu, ktora sa nahromadi
vplyvom roztapajuceho sa fadu. Tato
funkcia neuvari ani neupecie vase po-
traviny, pomoze iba pri ich rozmrazeni.

@

Zapne sa termostat rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa ohrevny prvok a
ventilator.

Funkcia Turbo

Funkcia Turbo rovhomerne rozptyluje
teplo v rure. VSetky jedla na vSetkych re-
galoch sa upecu rovnomerne. Odporuca-
me predhriat riru po dobu asi 10 minut.

SK -

Funkcia statického varenia:

Zapne sa termostat rary a vystraz-
né kontrolky, spusti sa dolny a horny
ohrevny prvok. Funkcia statického va-
renia vyzaruje teplo, zaistuje rovnhomer-
ny ohrev potravin dole aj hore. Toto je
idealne pri peceni pediva, kolacov, za-
pekanych cestovin, lazani a pizze. Od-
poru¢ame ruru predhriat na 10 minat a
pri tejto funkcii je najlepsie piect naraz
iba na jednej policke.

X

Funkcia ventilatora:

Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa horny a dolny ohrevny
prvok a ventilator.

Tato funkcia je velmi dobra na pecenie
pecdiva. Varenie sa vykonava pomocou
dolného a horného ohrevného prvku v
rure a pomocou ventilatora poskytujuceho
cirkulaciu vzduchu, ktory jedlo mierne
ugriluje. Odporu¢ame predhriat raru po
dobu asi 10 minut.
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Funkcia Pizza:

Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa kruh, dolny ohrevny
prvok a ventilator.

Funkcia ventilatora a dolného ohrevu je
idealna na rovhomerné pecenie jedal,
ako je pizza, za kratky €as. Ventilator
rozvnomerne rozptyfuje teplo v rure,
zatial ¢o dolny ohrevny prvok zaistuje
upecenie cesta.

SETRENIE ENERGIOUNa
zniZenie doby varenia minimalizujte
mnozstvo kvapaliny alebo tuku.

Pocas pecenia by ste nemali Casto otvarat’
dvierka rury.

W
€| Funkcia Gril a otaéanie kurata

Tato funkcia sa pouziva na grilovanie a
otaCanie kurata, pripravovaného jedla
na Spize. Na otaCanie pouzite ,otacaci
8piz“. Ak chcete grilovat, dajte jedlo na
gril a gril na najvyssiu poli¢ku. Grilovat
mdbzete zacat’ po umiestneni podnosu do
rury na tretiu poli¢ku. Podnos umiestneny
na tretiu policku zaisti zber olejov, ktoré sa
uvolfiuju z jedla. Otocte prepina¢ ohrevu
rary tak, aby bol zobrazeny znak tejto
funkcie. Po predhriati rdry po dobu 5 minut
dajte do rury jedlo. Po ukon&eni varenia
podobne ako pri vSetkych ostatnych
postupoch varenia vypnite vypina¢ rary
a prepina¢ nastavenia ohrevu. Zruste
Casovy program rury, vyberte pripravené
jedlo z rdry a nechajte ho na bezpe¢nom
mieste. Nebudte v blizkosti rary, kym
nevychladne a udrzujte deti mimo dosahu.

&7 |Funkcia horného ohrevu,
¢ grilu a pe€¢eného kurat'a

Tato funkcia sa pouziva na rychle grilovanie
a pecenie kurata, pripravovaného jedla
na Spize. Na pecenie pouzite ,Spiz na
pecenie”. Ak chcete grilovat, dajte jedlo
na gril a gril na najvyssiu policku. Grilovat
mozete zaCat po umiestneni podnosu do
rury na tretiu policku. Podnos umiestneny
na tretiu poli¢ku zaisti zber olejov, ktoré sa
uvolfuju z jedla. Otocte prepina¢ ohrevu
rary tak, aby bol zobrazeny znak tejto
funkcie. Po predhriati rury po dobu 5 minut
dajte do rury jedlo. Po ukon&eni varenia
podobne ako pri vSetkych ostatnych
postupoch varenia vypnite vypinac rary
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a prepinac¢ nastavenia ohrevu. Zruste
Casovy program rury, vyberte pripravené
jedlo z rdry a nechajte ho na bezpe¢nom
mieste. Nebudte v blizkosti rary, kym
nevychladne a udrzujte deti mimo dosahu.

$ Funkcia grilovania, peéenia
kurat'a a ventilatora

Pri tejto funkcii gril, horny ohrievac
a ventilator spolu pripravuju jedlo na
zaistenie dobrého prepecenia. Pouziva sa
aj na grilovanie, pe€enie kurata a pripravu
jedla na Spize. Na pecenie pouzite ,Spiz
na pecenie”. Ak chcete grilovat, dajte jedlo
na gril a gril na najvyssiu poli¢ku. Grilovat
mbzete zacat’ po umiestneni podnosu do
rury na tretiu poli¢ku. Podnos umiestneny
na tretiu policku zaisti zber olejov, ktoré sa
uvolfiuju z jedla. Otocte prepinac ohrevu
rary tak, aby bol zobrazeny znak tejto
funkcie. Po predhriati rdry po dobu 5 minut
dajte do rary jedlo. Po ukon&eni varenia
podobne ako pri vSetkych ostatnych
postupoch varenia vypnite vypinac rary
a prepinac¢ nastavenia ohrevu. Zruste
Casovy program rury, vyberte pripravené
jedlo z rdry a nechajte ho na bezpecnom
mieste. Nebudte v blizkosti rdry, kym
nevychladne a udrzujte deti mimo dosahu.

@ ¢ VapClean

Nastavte funkciu rary na staticku
funkciu pri 90 °C na obsluhu funkcie
VapClean. Nalejte 200 — 250 ml vody
na podnos na zakladni rury. Spustite
ruru, funkcia Vapclean bude trvat’ asi
20 minut. Pripravi vasu ruru na
jednoduché Cistenie.
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Gril veko otvoru na vlozenie Spajle

otvor na vloZenie Spajle
rucka Spajle
PouZitie prisluSenstva ku grilu
Prepichnite Spajlou kur€a a upevnite
sponky, vlozte hrot $pajle do otvoru v
zadnom paneli vnutra rdry a uistite sa,
Ze uplne spoc€iva na rame a zapada do
hriadela motora. Na to najprv musite
otocit’ do strany veko, ktoré sa nachadza
v prednej Casti otvoru na vlozenie Spajle
podla zobrazenia na obrazku. Potom dajt¢
$pajlu na mriezku na Spajle, ktoru date
na treti rost. Odstrarite zo Spajle rucku,
ak ju ma, a zatvorte dvierka rury. Rucka
sa musi nasadit iba pri vyberani jedla po
grilovani.

hrot $pajle

podnos na prvom
roste mriezka so $pajlami na
tretom roste

Uistite sa, Ze pocas tychto operécii rura
nie je zapnuta.
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4.1 Monochromaticka kontrol-
na jednotka

Monochromaticka kontrolna jednotka
sa sklada z 4,3” monochromatického
LCD displeja a 6 réznych dotykovych
tlacidiel. Funkcia dotykovych tlacidiel
monochromatickej kontrolnej jednotky
je opisana nizsie.

Q Manual Cooking

Monochromaticka kontrolna jednotka je
navrhnuta tak, aby amatéri mohli lahko
pripravit profesionalne recepty pomo-
cou funkcii automatického varenia. Tiez
umozriuje Zzenam v domacnosti pripra-
vit'ich vlastné recepty pomocou funkcii
kombinovaného manualneho varenia.
Niz8ie su opisané ponuky monochro-
matickej kontrolnej jednotky, ako je
manualne varenie, automatické vare-
nie a nastavenia.

Manualne varenie:

Kazdé nastaveniei varenia méze pou-
zivatel nastavit v manualnom vareni.
Mézete vybrat 7 roznych funkcii vare-
nia, teploty, funkcie posilnenia, doby
varenia a koncového ¢asu varenia.
Vdaka flexibilite manualneho varenia
mézu pouzivatelia lubovolne varit
podla svojej chuti.

Na varenie s manualnym varenim
treba dodrzat nizSie uvedené kroky.

* Na prechadzanie v hlavnej ponuke
pouzite tlaCidla HORE a DOLE.

» Poklepte na tlaCidlo OK, ked je vy-

brana volba ,Manualne varenie“.

Q? Manual Cooking

V ponuke manualneho varenia mbze
koncovy pouzivatel nastavit funkcie
varenia, teplotu, funkciu posilnenia,
dobu varenia a koncovy €as varenia.
Ak chcete zmenit lubovolny technicky
udaj, prejdite naf pomocou tlacidiel
HORE a DOLE a pomocou tladidla
OK vyberte technicky udaj. Po pokle-
pani zablika zvoleny technicky udaj.
Pocas blikania mézete tlacidla HORE
a DOLE pouzit na zmenu hodnoty
technického udaja. Vyber mézete
dokongéit poklepanim na tlacidlo OK.

POZNAMKA: Ak je doba varenia
nastavena ako 00:00, varenie bude
pokraCovat, kym pouzivatel nezastavi
varenie manualne.

Manual Cooking

> Functions

Ak chcete spustit varenie, poklepte na
tlacidlo START/PAUZA a zobrazi sa
nizSie uvedena obrazovka varenia.

12:02

iy,
= F01.20.50 )

160°C \ Y
"
Cooking...

Fi5% Boost
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Na obrazovke varenia:

* Na pozastavenie alebo opatovné
spustenie varenia mdzete pouzit tla-
gidlo START/PAUZA,

* Poklepanim na tla¢idla HORE a
DOLE mézete zmenit teplotu,

» Pocas aktivacie lubovolnej funkcie vare-
nia poklepte na tlagidlo SPAT na prechod
medzi funkciou rury, teplotou a dobou
varenia. Ked blika fubovolny technicky
udaj, jeho hodnotu mézete zmenit’ pokle-
panim na tlacidla HORE a DOLE.

* Ak chcete zastavit varenie a prejst
spat do hlavnej ponuky, poklepte na
tlagidlo START/PAUZA a potom po-
klepte na tlagidlo SPAT.

Automatické varenie:

Pomocou ponuky automatického varenia
mébzete automaticky pripravit vopred ur-
¢ené recepty, ktoré pripravili profesionalni
kuchari. V ponuke automatického varenia
pouzivatel zvoli iba nazov jedla, vietky
nastavenia varenia, ako je funkcia vare-
nia, trvanie a teplota nastavi automaticky
monochromaticka kontrolna jednotka.
Ak chcete varit pomocou ponuky auto-
matického varenia, dodrziavajte nizSie
uvedené kroky.
* Na prechadzanie v hlavnej ponuke
pouzite tlacidla HORE a DOLE.

» Poklepte na tlacidlo OK, ked je vybra-
na volba ,Automatické varenie".

Q Auto Cooking

V ponuke automatického varenia
koncovy pouzivatel vyberie katego-
riu, nazov a hmotnost receptu.
Koncovy pouzivatel mdze zmenit’ aj
koncovy Cas varenia. Ak chcete
zmenit lubovolny technicky udaj,
prejdite nafh pomocou tlacidiel HORE
a DOLE a pomocou tladidla OK
vyberte technicky udaj. Po poklepani
zablika zvoleny technicky udaj. Pocas
blikania mézete tlacidla HORE a
DOLE pouzit na zmenu hodnoty
technického udaja. Vyber mézete
dokongit poklepanim na tlacidlo OK.

Auto Cooking

> Meat

POZNAMKA: Na dosiahnutie ¢o naj-
lepSieho vysledku varenia by ste mali
plech umiestnit do zobrazenej police.
Ak chcete spustit varenie, poklepte
na tla¢idlo START/PAUZA a zobrazi
sa nizSie uvedena obrazovka varenia.

12:02

P N
V4 \
g f 00.08:52

]

Meat Loaf ‘\ Y J

p T

Cooking...

it Boost

Na obrazovke varenia:

* Na pozastavenie alebo opatovné
spustenie varenia mbzete pouzit
tlagidlo START/PAUZA,

* Ak chcete zastavit' varenie a prejst
spat do hlavnej ponuky, poklepte na
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tlacidlo START/PAUZA a potom po-
klepte na tlagidlo SPAT.

Nastavenia:

V ponuke nastaveni mozete nasta-

vit' €as, jas obrazovky, ton bzuciaka

a moznosti jazyka. Informacne sa
zobrazi aj verzia softvéru. Ak chce-

te zmenit’ lubovolny technicky udaj,
prejdite nan pomocou tlacidiel HORE a
DOLE a pomocou tla¢idla OK vyberte
technicky udaj. Po poklepani zablika
zvoleny technicky udaj. Pocas blikania
mozete tlacidla HORE a DOLE pouzit
na zmenu hodnoty technického udaja.
Vyber mbzete dokondit poklepanim na
tla€idlo OK.

Settings
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Prislusenstvo

Produkt sa dodava s prislusenstvom.
MézZete pouzit aj prisluSenstvo zaku-
pené od inych vyrobcov, ale musi byt
odolné proti teplu a ohfiu. Mézete po-
uzit aj skleneny riad, formy na kolace
a plechy do rury, ktoré su vhodné na
pouzitie v rare. Pri pouzivani prislu-
Senstva inych vyrobcov dodrziavajte
pokyny vyrobcu. Pri pouziti malého ria-
du ho dajte na mriezku tak, aby bol v
strede mriezky. Ak potraviny, ktoré sa
maju piect, nepokryvaju uplne plech
rary, ak potraviny vyberiete z mraznic¢-
ky alebo ak pocas grilovania pouZijete
na zber Stiav z potravin plech, plech sa
mézZe zdeformovat. Stane sa tak vply-
vom vysokych tepl6t, ku ktorym docha-
dza poc€as peclenia. Plech sa vrati do
pévodnej formy, ked sa po pecCeni vy-
chladi. Toto je bezny fyzikalny jav, ku
ktorému dochadza pri prenose tepla.
Nedavajte horuce sklenené podnosy
a riad do studeného prostredia priamo
po vybrani z rury, aby sa podnos alebo
riad nerozbili. Nedavajte na studené a
mokré povrchy. Horlice podnosy alebo
riad dajte na suchu kuchynsku utierku a
nechajte pomaly vychladnut. Ked' v rdre
pouzivate gril, odporu€ame (tam, kde
je to vhodné) pouzivat mriezku, ktora
bola dodana s produktom. Ked pouzi-
vate mriezku, dajte na jednu z nizSich
poliCiek plech, aby ste zbierali olej. Na
pomoc pri Cisteni mdzete do plechu pri-
dat’ vodu. Ako je opisané v prislusnych
Castiach, nikdy sa nepokuSajte pouzit
plynovy gril bez ochranného veka na
gril. Ak ma va$a rura plynovy gril, ale na
grile chyba tepelny §tit, alebo ak je po-
8kodeny a neda sa pouzit, vyZiadajte si
v najblizSom servisnom stredisku tento

nahradny diel.

Prislusenstvo ruary
Prisludenstvo vadej rury sa méze lisit v
zavislosti od modelu vasho produktu.

Mriezka

Na grilovanie alebo umiestnenie rézne-
ho riadu sa pouziva mriezka.
VYSTRAHA- Dajte mriezku spravne na
prislusny regal v rure a zatlacte ju doza-
du.

Plytky plech

Plytké plechy sa pouzivaju na pecenie
kolacov, ako napriklad ovocného kolaca
a pod. Na spravne umiestnenie plechu
do rury ho dajte do lubovolného regalu
a zatlacte ho dozadu.
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Hiboky plech

Hlboky plech sa pouziva na pripravu
duseného masa. Na spravne umiestne-
nie plechu do rury ho dajte do lubovol-
ného regalu a zatlacte ho dozadu.

Odstranenie kovového rostu

Tahajte kovovy roét tak, ako je to zo-
brazené na obrazku. Po uvolneni z ob-
jimok ho nadvihnite.

Ve

Droéteny rost s plne rozt'ahovacou
teleskopickou kolajni¢kou Easyfix
Teleskopicka kolajni¢ka sa uplne roztahuje
pre jednoduchy pristup k jedlu.

~

Teleskopické kolajnicky

Pri prvom pouziti dokladne ocistite
prisluSenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou handric¢kou.

/

na drétenom roste je zaistené
upevnovacimi jazyCkami na sponach.

* QOdstrante bo¢ného bezca. Pozrite si
Cast' ,Odstranenie dréteného rostu®.

* Na kazdej teleskopickej kolajnicke su
horné a dolné spony, pomocou ktorych
mbzete premiestnit’ kolajnicky.

» Zaveste horné spony teleskopicke;j
kolajni¢ky na referencny drot urovne
bocného rostu a sucasne stlacte spodné
spony, kym jasne nebudete poc€ut spony
zaklapnut’ do upevihovacieho drbtu
urovne bo¢ného rostu.

* Ak chcete odstranit kolajni¢ku podrzte
predny povrch kolajni¢ky a postupujte
podla predchadzajucich pokynov
v opa¢nom poradi.
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Droteny rost EasyFix

Pri prvom pouziti dokladne ocistite
prisluSenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou handric¢kou.

e

7 |m

s = s

3 > s T2

2 * . T
—

1 ) )

Vlozte prislusenstvo do spravnej polohy
Vo vnutri rury.

Medzi krytom ventilatora a
prisluSenstvom nechajte medzeru
najmenej 1 cm.

Pri vyberani riadu a/alebo prisluSenstva
z rury davajte pozor. Horuce jedlo
alebo prislusenstvo méze sposobit
popaleniny.

PrisluSenstvo sa méze pdsobenim tepla
deformovat. Po ochladeni sa obnovi

jeho pbévodny vzhlad a vykon.

Plechy a mriezky mézete umiestnit na
lubovolnu uroveri od 1 do 7.

Teleskopicku kolajniCku mézete
umiestnit na urovne T1, T2.

Pri jednouroviiovom vareni sa odporuca
uroven 3.

Pri jednouroviiovom vareni s
teleskopickymi kol'ajnickami sa
odporuca urover T2.

Pri dvojuroviiovom vareni sa odporuca
uroven 2 a uroven 4.

Mriezku na razer musite umiestnit na
uroven 3.

Uroveri T2 sa pouZiva pri umiestneni
mriezky na razen s teleskopickymi
kolajniCkami.

****Prislusenstvo sa moze liSit v zavislosti
od zakupeného modelu.
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CISTENIE A UDRZBA VA-
SEJ RURY

CISTENIE

Pred zacatim Cistenia rury nezabudnite
vypnut vSetko ovladanie a nechaijte ju
vychladnut. Odpojte zariadenie.

Nepouzivajte Cistiace materidly, ktoré ob-
sahuju pevné ciastocky, ktoré by mohli
poSkriabat smaltované a natrené Casti
rury. Pouzite krémové alebo kvapalino-
vé Cistiace prostriedky, ktoré neobsahuju
pevné Ciastocky. NepouZzivajte Zieraviny,
abrazivne Cistiace prasky, drsnu dréten-
ku na riad ani tvrdé nastroje. Tie by mohli
poskodit povrch. Ak sa v rure rozleje nad-
merné mnozstvo kvapalin, méze to spb-
sobit’ poSkodenie smaltovania. Okamzite
zotrite rozliate kvapaliny. Na Cistenie rury
nepouzivajte parné CistiCe.

Cistenie vnitra rury

Pred Cistenim nezabudnite odpojit na-
pajaci kabel rary. NajlepSie vysledky
dosiahnete tak, ked budete vnutro rary
Cistit eSte ked je rdra mierne tepla.
Po kazdom pouziti utrite raru makkou
handrickou navlhéenou v mydlovom
roztoku. Potom ju utrite znova, tento-
raz navihéenou handri¢kou a potom ju
utrite dosucha. Uplné &istenie pomocou
suchych a praskovych Cdistiacich pro-
striedkov. Pri produkte s katalytickymi
smaltovanymi ramami zadné a bocné
steny vnutorného ramu nevyzaduju
Cistenie. V zavislosti od pouZzivania sa
vSak odporuc€a, aby ste ich po urcitej
dobe vymenili.

UDRZBA

Vymena ziarovky v rure

Vymenu ziarovky v rure musi vykonat
autorizovany technik. Ziarovka musi
byt uréena pre napatie 230 V, mat’ vy-
kon 25 W, typ E14, T300. Pred vyme-
nou ziarovky musite rdru odpojit' a ne-
chat’ vychladnut.

Ziarovka je uréend na pouzitie v do-
macich varnych zariadeniach a nie je
vhodna na osvetlenie miestnosti.
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SERVIS A PREPRAVA

POZIADAVKY PRED ZVERENIM
DO SERVISU

Ak rdra nefunguje:

Rura je mozno odpojena alebo doslo k
vypadku dodavky elektrickej energie.
Pri modeloch s ¢asovacom neméze byt
Cas spravne odpocitavany.

Ak rura nehreje:

Mozno nie je ovladac¢om ohrievaca rary
nastaveny ohrev.

Ak nesvieti ziarovka vo vnutri rury:

Treba skontrolovat privod elektrickej
energie. Treba skontrolovat, i nie su
ziarovky poskodené. Ak su poskodené,
mozete ich vymenit podla pokynov v
navode na pouzitie.

Cooking (if lower-upper part does not
cook equally):

Skontrolujte poli¢ky, dobu pripravy a
hodnoty ohrevu v navode na pouZitie.

Ak mate problém, ktory sa tu nenacha-
dza, zavolajte autorizovany servis.

INFORMACIE TYKAJUCE SA
PREPRAVY

Ak potrebujete raru preniest’:

Uschovaijte si pévodné balenie produk-
tu a v pripade, Ze produkt potrebujete
prepravit, pouzite pdvodné balenie. Do-
drziavajte prepravné znacky na baleni.
Prilepte sporak na hornych partiach,
klobuky a panvice k varnym panelom.

Dajte medzi horny kryt a varny panel
papier, prekryte horny kryt a potom ho

prilepte k bo€nym plocham rury.

Prilepte lepenku alebo papier na predny
kryt na vnutornom skle rary tak, aby po-
Cas prepravy plechy, mriezka a plechy v
rare neposkodili kryt rary. Tiez prilepte
kryty rary k bo€nym stenam.

Ak nemate pdvodny obal:

Davaijte pozor na externé povrchy (sklo
alebo nafarbené povrchy) rury, aby ne-
doslo k ich poskodeniu.

SK - 21



CoppxuHa

lMpeTcTaByBare 1 ronemMvHa Ha NPou3BOAO0T
MpenynpenyBamna

[MoaroToBka 3a nHcTanaumja n ynotpeba
KopucTewe Ha pepHaTa

YuncTtere 1 ogpKyBake Ha Npov3BogoT
CepBuc 1 TpaHcnopT
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NMPETCTABYBAHE U TOJIEMUHA HA NMPOU3BOOOT

KOHTpOﬂeH naHen

Pauka

Bparta Ha pepHaTa

[oneH rpejay
(3ap nnovara)

MetanHa peleTka —%
3a ckapa f uwj Cujanuyka Ha pepHata
(A
=—o)
Il
Mnex 1
Opxaun — i

Kanauw Ha BeHTMnaTopot
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BE3BEOHOCHU NPEAOYNPEAQY-
BAHA

BHUMATENMHO W UEJTOCHO TMPO-
UYMTAJTE IO OBA YNATCTBO TIPE[]
OA TO KOPUCTUTE AMAPATOT U YY-
BAJTE IO HA MPAKTUYHO MECTO
3A JA CE NOCOBETYBATE KOTA E
TOA NMOTPEEBHO.

OBA YTATCTBO E MNOAOIMOTBEHO 3A
MOBEKE Of EAEH 3AEOHWYKN MO-
JEN. BAWWNOT AMNAPAT MOXE [OA TW
HEMA HEKOW O] KAPAKTEPUCTUKUTE
KOW CE OBJACHETW BO YMATCTBOTO.
OBPHETE BHVWMAHWE HA W3PA3SUTE
KOW COOPXAT BPOJKW, OOOEKA IO
YNTATE YINATCTBOTO 3A PABOTEHSE.

OnwTtn 6e36epgHoCHMU Npepynpe-
AyBarba

» OBOj anapaT MOXe Aaa
ce KOpuUCTW og aeua
Ha Bo3pacT oA 8 roau-
HW Na Harope, Kako U
oA NMua co HamarneHu
dOU3NYKN, CETUMNHN NN
YMCTBEHW CrTOCOBHOCTU
NI CO HEOOCTAaTOK Ha
NCKYCTBO U 3HaeHE,
aKko ce nod Haa3op Unu
ce obyyeHun Kako ga ro
KopucTaT anapartoT Ha
©e3beneH Ha4mH 1
pasbupaar BKITy4YeHU-
Te pusnun. leuyata He

MK -

cMmear Ja cu urpaar co
anapartort. UnucrteweTo
O4pPXXyBaH-ETO HE cMmeaT
Aa ro npaear geua 6e3
Haa30p.

* MPEAOYTMNPEOYBAHSE:
AnapartoT n HerosuTe
AOCTanHu OenoBun ce
3arpeBaarT 3a Bpeme
Ha ynoTtpebaTa. Tpeba
[a ce BHMMaBa Aa He
ce gonpart rpejadmTe.
[leuaTta nomanu of 8
rognHu Tpeba ga ce
apXaT HacTpaHa OCBeH
ako He ce rnog no-
CTOjaH Haa3o0p.

* MPEAYMNPELNYBAHGE:
OnacHocT og noxap: He
JyyBajTe NpeamMeTn Ha
MOBPLUMHUTE 33 rOTBEH-E.

* MPEOYTPEOYBAHSE:
AKO nospLUnHaTa e
HanyKHaTa, UCKNy4eTe
ro anaparor 3a Aa ce
n3berHe MoXHocTa of
CTPYeEH yaap.

* AnapartoT He € HaMmeHeT
3a [a ce yrnpaByBa CO
MOMOLL Ha HagBoOpeLUEeH
TajMep unun nocedeH
CUCTEM CO JarnevmHCKO



yrpaByBaHs€.

- 3a BpeMe Ha ynoTtpeba-

Ta, anaparoT ce 3arpe-
Ba. Tpeba noa ce BHu-
MaBa fa He ce gonpart
rpejaynte BO pepHarTa.
 3a BpeMe Ha ynoTpe-
bata, payknTe Kou ce
OpXaTt KpaTKoTpajHO npu

HopManHa ynotpeba mo-

XKaT Aa CTaHat >KEeLUKW.

* He kopuctete rpyou
abpasnBHu cpeacTea
NN OCTPU METasHN
CTpyrarnku 3a YnCcTene
Ha cTakneHaTa BpaTa
Ha pepHaTta n ocTaHa-
TaTa nospLuMHa oun-
Oejkn Tme Moxe ga ja
narpebat nospLUNHATA,
LUTO MOXe Ada pesyr-
TMpa Co KpLLUEHE Ha
CTaKI10TO UMK OLUTETY-
Bak-€ Ha NOBpPLUMHATA.

* He kopucrtete cpeg-
CTBa Ha napea 3a 4uc-
TeH-€ Ha anaparTor.

* MPEOYTNPEOYBAHE:
Ocurypajte ce geka
anaparoT € UCKNy4eH
npen 3aMeHyBahe Ha
nambaTta 3a ga ce us-

OerHe Mo)HocTa oA,
CTPYeEH yaap.
BHUMAHWE: OocTan-
HUTE OenoBu MOXe Ja
ounaaT XKeLKku Kora Bo
ynotpeba e rotBere
NN NeYeH-e Ha ckapa.
Manute geua Tpeba oa
ce apXaT HacTpaHa.

BawwnoTt anapat e npon3seaeH BO
COrNacHOCT CO CUTE BaXKe4kn no-
KanHu n mefyHapoaHu ctaHaapaun
n nponucu.

OapxyBakeTo U nonpaBkaTa
MOpa Ada ce HanpaeaT camO 0f
CTpaHa Ha OBrnacTeHU CepBUCEPW.
WHcTanauujata v nonpaskaTta kou
Ce W3BPLUEHN Of HeoBnacTeHu
MajCTOpX MOXe Aa BWU ro 3arposar
xuBotoT. OnacHo e ga ce npe-
npaeByBaaT wunu moaudmkyeaar
cneundukaumMmMTe Ha anapaTtoT Ha
OG1NO KaKOB Ha4UH.

Mpen wHcTanaumjata, ocurypaj-
Te Ce [eKka NnokanHuTe YCroBwu
3a guctpmbyumja (Npupogarta Ha
racot W racHMOT MNPUTUCOK WU
BonTaxarta u dpekBeHUMjaTa Ha
enekTpuyHata eHepruja) un 6a-
pakaTa Ha anapaTtoT ce KoMmnaTu-
ovnHn. bapawara 3a oBoj anapart
Ce HaBe[eHWN Ha eTukeTara.
BHNWMAHWE: OBoj anapart e an3aj-
HVMpaH CaMO 3a roTBEH-E XpaHa 1 e
HaMeHeT camo 3a BHaTpeLuHa yrno-
Tpeba BO JOMaKMHCTBOTO U He Tpe-
6a ga ce KopuCTY 3a Apyra HaMeHa
nnm 3a 6UnNo Kakea gpyra npUMeHa,
Kako LTO e ynotpebaTta BOH 4OMOT
UM BO KOMepumjanHa cpeavHa unm
3a 3aTonnyBake Ha cobu.

He ce obuayeajte ga ro kpeeate
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UM NpemMecTyBaTe anapatoT co Mo-
BIieKyBar-€ Ha padkarta Ha BparaTta.
lMpesemeHn ce cuUTe  MOXHU
3alUTUTHU MEPKU 3a fa ce ocurypa
Bawara 6e3begHocT. buaejkn cta-
KNoTO MOXe Aa ce cKpLuu, Tpeba ga
buaeTte BHUMATENHM NPU YNCTEHE-
TO 3a Aa ce u3berHe rpebeme. N3-
GerHyBajte yampare unm Tponamwe
Ha CTaKMoTO CO AoAaToLMW.
Ocwrypajte ce geka kabenot 3a Ha-
rnojyBake CO CTPyja He e 3arnaBeH BO
TEKOT Ha MHcTanauumjata. Ako kabe-
NOT 3a HanojyBatse CO CTPYyja e oLTe-
TeH, Mopa Aa buae 3ameHeT of cTpa-
Ha Ha MpOM3BOOMTENOT, HEroBUOT
CEepB1CEP UK APYrN KBaNMdMKyBaHM
nMua 3a fa ce Crpeym OnacHoCT.
Hopeka BpaTtata of pepHaTta € oT-
BOpEHa, He MM [03BOMyBajTe Ha
Aeuara ga ce kadyBaaT Ha BpaTa-
Ta WM ga cefart Ha Hea.

MpepynpepyBara 3a MHCTana-

umujara

* He pakyBajTe co anapaToT npef
Aa buae LernocHo MHCTanmpaH.

* AnapaTtoT Mopa fa buae nHctanu-
paH of CTpaHa Ha oBnacTeH Majc-
TOp U nywTeH Bo ynotpeba. po-
N3BOAMTENOT HE € OAroBOpPEH 3a
Ouno kakeBa LWITETa kOja MOXe Ada
Bbuae npeamssrkaHa o Hemcnpas-
HO MOCTaByBake€ M MHCTanauuja
0f, CTpaHa Ha HeoBnacTeHN nuua.
Kora ke ro otnakyBaTe anaparor,
ocurypajte ce geka He € oWwTeTeH
3a Bpeme Ha TpaHcnopToT. Bo cny-
Yyaj Ha HekakoB AedeKT, He o KO-
pucTeTe anapaTtoT 1 BegHaLl KOH-
TakTUpajTe ro KeBanuuKyBaHUOT
cepsucep. bugejkn martepujanu-
Te KOW ce KopucTaT 3a nakyBahe
(HajnoH, xedTanuum, CTMponop...
WTH.) MOXe [Ja npeaunssukaar
LUTETHW BNWjaHWja Kaj geuarta, uc-
TuTe Tpeba BegHaw fa ce cobe-
paT 1 ga ce oTcTpaHar.
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* 3awTtuTeTe ro anapartoTt o4 atMocC-

depckuTe BnvjaHunja. He ro nsno-
)KyBajTe Ha BrinjaHunja Kako LUTO ce
COHLE, JOXA, CHEr UTH.

* MaTepujanuTte Kou ro Onkpy>xyea-

aT anapartoT (BUTpMHaTa) Mmopa ga
Ouaart cnocobHU ga nagpxat TeM-
nepatypa o mnuHumym 100°C.

3a Bpeme Ha ynotpebara
» Kora 3a npB nat ke ja BKy4yuTe

pepHaTa, ke ce nojaBu ogpeaeHa
Mupusba of maTtepujanute 3a us-
onauuja v rpejaunTe. Nopaan Taa
npyvynHa, nNpea Ada ja Kopuctute
pepHaTa, BKNy4eTe ja Ha npasHo
Ha MakcumarnHa Temneparypa BO
pok of 45 muHyTn. Bo ncto Bpe-
Me, Tpeba npaBunHoO Aa ja npo-
BETpUTE CpeanHaTa BO Koja € UH-
cTanupaH Npon3BOAOT.

3a Bpeme Ha ynoTtpebaTta, HagBo-
PELUHNTE W BHATPELUHWUTE MOBp-
LUMHN Ha pepHaTa ce 3arpeBaar.
Kora ja otBOpaTe BpaTtaTa Ha pep-
HaTa, NOTprHeTe ce HaHas3ag 3a Aa
ja ns3berHeTe xellkarta napea koja
naneryesa of pepHata. Moxe pga
MOCTOM ONACHOCT O U3roOpPEHMULIN.
He cTtaBajte 3ananveu unm ekcno-
3MBHW Martepuwjanu, BO unin 6nmsy
anapartoT gogeka Toj paboTu.
Cekoralu KopucTeTe pakaBuum 3a
pepHa 3a ga ja BaguTte U 3amMeHy-
BaTe XxpaHaTa BO pepHaTa.

He ro octaBajTe wwnopeToT gofe-
Ka rotBMTe CO LBPCTU UMW TEYHU
macna. Moxart ga ce sananart BO
Cryyaj Ha NpeKyMepHO 3arpeBamse.
Hukoraw He TypyBajTe BOoga Ha
nnamMmerata Kou ce npeausBukaHu
on, mMacno. NokpujTe M TeHLepeTo
Uy TaBara 3a NpXeHe Co CO0ABET-
HMOT Kanak, co Len Aa ce 3agyLumv
nflaMmeHoT KOj Ce MnojaBur BO OBOj
Cryyaj U UCKINy4eTe ro LUMNOPETOT.
AKO HeMa Aa ro kKopuctute anapa-
TOT NOAOMNT Nepuogn, UCKNy4eTe ro



o4 cTpyja. [MaBHOTO KoM4ye Heka
Ouae ucknydeHo. Mcto Taka, Kora
He ro KOpUCTUTe anapaTtoT, Heka
Buae ncknyyeH BEHTUNOT 3a rac.
Ocurypajte ce peka Kon4yuhaTta
3a perynupare Ha anapaTtoT ce
cekoraw BO nosuumja ,0“ (cton)
Kora TOj He ce KOPUCTM.
lMnexoBuTe ce HaBanyBaaT Npu Ba-
aeweTo. BHMMaBajTe ga He 4o3Bo-
n1Te Aa ce npenee XeLka Te4YHOCT.
Kora Bpatata unu uokata Ha
pepHaTa e OTBOpeHa, He CTaBajTe
HUWTO Bp3 Hea. Moxe ga ce He-
YpaMHOTEXW anapaTtoT unu ga ce
CKpLUM Kanakor.

He craBajTe Telukn npegmeT unm
3ananvBem UNn pasropyBavkn apTu-
Knn (HajNoH, NAaCTUYHN Kecu, Xap-
TWja, Kpnu...uTH.) BO mnokaTa. OBa
BKIydyBa M CafoBM CO NNACTUYHM
Aogatoum (Ha npumep, padku).

He 3akayyBajTe newkmpu, KyjHCKM
Kpnu unu obneka Ha anapaToT
NN HErOBUTE Payku.

3a BpeMe Ha YNCTEHETO N OAPXKY-
BaH-ETO

Cekoralu uckny4vyBajTe ro anapa-
TOT Mpeq onepaumm Kako LUTO ce
yncTewe U oapxyBawe. Moxete
Aa ro HanpaBuTe Toa OTKaKo Ke ro
NCKIy4nTe anapatoT Uinn OTKaKo ke
MM UCKNYyYuTE rMaBHUTE KOMYMHbA.
He rn oTcTpaHyBajTe Konyukwarta
3a perynupare 3a a ro UCHMCTu-
T€ KOHTPOMNHWMOT NaHern.

3A A CE 3AOPXW EOUKAC-
HOCTA W BESBEOHOCTA HA
BALWLWNOT ANAPAT, BW TIPE-
NMNOPAHYYBAME CEKOrAW AOA
KOPUCTUTE OPUTMHAINHN
PE3EPBHW [OEJIOBU U OA TWU
NOBUKATE CAMO HAWWTE
OBJIACTEHM CEPBUWCEPW BO
CINY4YAJ HA NOTPEBA.

NnoAroToBKA 3A MHCTAIJA-
LUMNJA U YNIOTPEBA

M3paboTeHa co HajKkBanMTETHM OENOBU
U Martepuvjanu, oBaa MoAepHa, yHK-
LUMoHanHa u npakTuyHa pepHa ke
3a40BONM BalLMTe NOTPeOU BO CEKAKOB
nornea. He 3abopagajte ga ro npoynta-
Te ynaTcTBOTO 3a fga gobuete ycnewHm
pesynTati 1 Aa He OOXNBEETE HUKaKBU
npobnemn Bo ngHuHa. NHdopmauunte
AafdeHn noJony coapxaT npaBuria Kou
ce noTpebHM 3a TOYHO NO3ULMOHMPaHE
n pabotewe. Tpeba BHMMAaTenNHo Aa
ce npo4yuTaar, nocebHo of CcTpaHa Ha
MajCTOpOT KOj Ke ro MecTu anaparor.

KOHTAKTUPAJTE MO OBJIACTEHU-
OT CEPBUCEP 3A UHCTAJNALWUJA-
TA HA BALLATA PEPHA!

KAKO OA OOBEPETE MECTO
3A PEPHATA

- lMocTojaT HeKornKy TOYKM Ha Kowu Tpe-
6a ga obpHeTe BHMMaHMe Kora oa-
Ovpate mecTo 3a pepHarta. He 3a-
OopaBajTe ga ™ 3emeTe npeasva
HalwuMTe npenopaku AadeHn nogony
3a [Aa ce crpedyaT OMNO KakBu Mpo-
Gnemn n onacHu cutyauuu, kou 6m
MoXere ga ce cnydaT nogouHal!

- Kora opbGupate mecTo 3a pepHarta,
Tpeba pOa obpHeTe BHUMaHWe nAa
Hema 3ananuByv WM  EKCINII03UBHU
maTtepujanu Bo HenocpeaHa 6nmsuHa,
Kako 3aBecK, Macro, TKaeHUHW WTH.
Kou Gp30 MOXe [a ce 3ananar.

- Mebenot Koj ce Haofa okony pepHa-
Ta Mopa Aa 6uge HanpaBeH of maTe-
pvjann Kou ce OTMOPHU Ha TOMMUHa
noronema of 50 C° og cobHaTa Tem-
neparypa.
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[MoTpebHnTe NMpOMEHM Ha SUOHUTE BU-
TPUHW N acnMpaTopuTe Hag BrpageHnoT
KOMOVHMpaAH MPOU3BOA, KaKO M MUHU-
MaItHUTE BUCUHM Of, Niioyata Ha pepHa-
Ta ce npukaxaHu Ha crivka 1. Coogpert-
HO Ha Toa, acnupaTtopoT Tpeba aa buae
Ha BMCWHA of, HajMmarky 65 cM o nnoya-
Ta. AKO HeEmMa acnupartop, BMCMHaTa He
Tpeba ga 6uae nomana og 70 cm.
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UHCTANALUJA HA BrPAOEHA-
TA PEPHA
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CraBerTe ja pepHaTa BO BUTpMHaTa Typ-
Kajku ja HaHanpen. OTBopeTe ja BpaTa-
Ta Ha pepHaTta 1 cTaBeTe 2 Lipada Bo
[YMNKUTE KOM Ce HaofaaT Ha pamMkaTa Ha
pepHata. logeka pamkaTta Ha Npou3Bo-
[OT ja Aonvpa ApBeHaTta NoBpLUMHa Ha
BUTPUHATa, 3aTerHeTe rv wpadosuTe.

MoBplunHa 3a roTeewe

[
MWH. \—‘
g(;":nm 25 mm W BrpapeHa nnoua

1

L

BrpapeHa pepHa




AKO pepHaTa e UHCTanuMpaHa nog rpejHa
nnoya, pactojaHMETO Nomery noBpLUMHa-
Ta 3a rOTBEHE U FTOPHMOT NaHern Ha pep-
HaTa mopa ga ouge muHumym 50 MM, a
pacTojaHMeTo noMery noBpluMHaTa 3a
rOTBEH-E N BPBOT HA KOHTPOMHUOT MaHer
Mopa ga éuge MuHUMyMm 25 mm.

ENEKTPUYHA UHCTANALMNJA
U BESBEOQHOCT HA BrPALE-
HATA PEPHA

Mopa BHMMaTenHo ga ce cnegaT WH-
CTpyKUMWUTE OafeHun Nogony 3a Bpeme
Ha enekTpuyHaTa uHcTanauuja:

- Kabenot 3a 3asemjyBate Mopa ga
6uae noBp3aH Npeky LwpadoT co 3Ha-
KOT 3a 3a3emjyBane. [loBp3yBarbe-
To co kaben 3a HanojyBawe Mopa
Oa 6uge Kako LWTO € MpuKaXkaHo Ha
cnuka 6. AKO HeMa 3a3eMjeH LuTekep
BO COITAcHOCT CO Mponucute 3a cpe-
OWHaTa Ha MHCTanvpake, jaBeTe ce
BeJHalLl BO OBACTEHMOT CEPBUC.

- 3asemjeHnoT WTekep Mopa da buge
BO HenocpegHa Onu3amHa Ha ana-
patoT. Hukoraw He kopuctete npo-

OOImKeH kaben.

- KabenoT 3a HanojyBawe He Tpeba
4a ja gonupa TonnaTta noBpLUMHa Ha
Npov3BOAOT.

- Bo cnyyaj Ha 6uno KakBo oOLWITETY-
Bake Ha KabenoT 3a HanojyBame,
He 3abopaBajTe Oa ce jaBuTe BO OB-
nacteHunoT cepsuc. Kabenot mopa aa
Oupe 3ameHeT oA CTpaHa Ha oBrac-
TEHWNOT CepBMuC.

- [NocTaByBaH-€TO Ha enekTpuyHaTa uH-
cTanauuja Ha anapartoT Mopa Ada buge
N3BPLLUEHO Of, CTpaHa Ha OBMacTEHNOT
cepsuc. Mopa fa ce kopucTu kaben 3a
Hanojyeatbe og Tunot HOSVV-F.

- HenpaBunHata enektpmyHa WHCTa-
nauuvja Moxe Aa ro oLTeTy anaparor.
Taksata wWTeTa Hema ga buae nokpm-
€Ha co rapaHuujaTa.

- AnapaToT e [ausajHupaH 3a ga ce
nosp3e co cTpyja og 220-240 sonTu;
ako cTpyjata e nopasnuyHa of Bpea-
HOCTa fJafgeHa norope, jaBeTe ce Bea-
Hall BO OBacTEHWNOT CepBUIC.

- ®upmara Ha NPoOU3BOAUTESIOT U3jaBy-
Ba [eKa He CHOCU HMKaKBa oAroBop-
HOCT 3a OMJI0O KaKBW LUTETU U 3aryou
KOW HacTaHyBaaT Of Heno4uTyBaHe-
TO Ha npaBunara 3a 6e36egHocT!

- MNocTaByBaweTO Ha enekTpuyHaTa
WHCTanauuja Ha anapartoT mopa Aa
OGuae M3BpLUEHO Of CTpaHa Ha oBrac-
TEHWNOT cepBuc. AnapaTtoT e

- OM3ajHVpaH 3a fa ce noep3e co CTpyja
of 220-240 sonTtu. Ako cTpyjaTa e no-
pa3nu4yHa o AafeHarta BpegHoCT, jaBe-
Te ce BeHalLL BO OBMACTEHMOT CEPBNC.
AnapaToT € HaMEeHET 3a KOPUCTEHE CO
MPUKITYYOK N 3a OMKCHO NOBP3yBak-e
CO enekTpuyHaTta Mmpexa. NoTpebHo e
4a VHcTanupare npekvHyBad cO [ABa
nona nomery Mnpov3BOAOT M W3BOPOT
Ha enekTpuyHa eHepruja (enexkTpuyHa
Mpexa), CO MUHMMarHO pacTojaHne o4
3 MM nomery KOHTaKTUTE Ha NPEKUHy-
BayoT. (MokHocT og 20 amnepw, Tvn 3a
0OONOXKEHO OYHKUMOHNPaHLE).
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3.4. ONWITO NPEAYNPEAQAYBAHE
U MEPKU HA NMPETNA3JIMBOCT

Bawwvot anapat e npousBefeH BO CO-
rMacHoCT CO peneBaHTHWTe 06e3b6en-
HOCHM ynaTcTBa KOW ce ogHecyBaar Ha
enekTpuyHuTe anapatu. OapxxyBaHeTo
1 nonpasknTe Mopa fa ce u3BpLlysaat
camo of CTpaHa Ha OBnacTeHu cepBu-
cepu obyveHn og pmpmata Ha npowus-
Bogutenot. WHcTanaumjata n nonpas-
KuTe Kou ce n3BpLueHn 6e3 nounTysame
Ha npasunaTa moxar ga éuaat onacHu.

HapgBopelluHnTe NOBPLUMHM Ce 3arpeBa-
at pgogeka pabortu anapator. Enemen-
TUTe LITO ja 3arpesaaT BHaTpeluHaTa
noBpLUMHa Ha pepHaTta 1 napearta LITO
nsneryBa ce eKCTpeMHo Xewwku. OBue
JenoBu CUrypHo Ke npogorkaT Ada ja
3avyByBaaT cBojaTa TONNWHA Aypu U
aKko ce MCKMy4u anaparot. Hukoral He
M JONupajTe XeLwkKuTe noBpLumHu. [p-
XeTe M geuarta HacTpaHa.

3a pa rotBuTe BO BallaTa pepHa, yHK-
umjata Ha pepHata M konuMwaTa 3a
MecTerwe Ha Temnepartypata Tpeba aa
ce npunarofar, a TajMepoT Ha pepHaTa
Tpeba ga ce nporpamupa. MHaky, pep-
HaTa Hema fa paboTtw.

[lopneka Bpartata of pepHaTta e oTBope-

Ha, He CTaBajTe HMLITO BP3 Hea. Moxe
[a ja HapylumMTe paMHOTeXaTa Ha ana-
paToT unn Aa ja ckpLumMTe BpartaTta.

WcknydeTe ro anapatoT Kora He e BO
ynoTpeba.

3awwTuTeTe ro anapartoT of
aTtMocdepckn-Te BnvjaHnja. He ro
OCTaBajTe Nnof Bfvja-HNEe Ha COHLE,
[OXA, CHEr, npaLlvHa UTH.
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Kopucrterbe Ha KOHTPOJIHOTO
Konuye 3a pyHKUUM HA pepHaTa

DyHKUMM Ha pepHaTa

* QyHKUMUTE Ha pepHaTa Moxe fa ce
pasnukyBaaT  BO  3aBWCHOCT  0Of
MOZENOT Ha BalLMOT Npou3BoA.

. Jlam6a Ha pepHaTa:

Ke ce Bknyun camo cujanuuykata Ha
pepHaTa 1 ke ocTaHe BKIy4yeHa BO cuTe
hYyHKLMWN 3a rOTBEH-E.

’f dDyHKUMja 3a ogMp3HYyBaH€:
MpenynpenyBayvkuTe CBETNA Ha pepHa-
Ta Ke ce BKIy4aT, a BEHTUNaTopoT ke
noyHe aa pabotu.

3a fa ja kopuctute yHKLUMjaTa 3a 0aMp3-
HyBake, 3eMeTe ja 3amp3HaTarta xpaHa 1
CTaBeTe ja BO pepHaTta Ha nonuara cmec-
TeHa BO TPETMOT OTBOp of AHoTo. Ce npe-
nopayyBa ja CTaBuTe Mnrex 3a pepHa nog
XpaHara LUTo ce 0AMpP3HYBa, 3a Aa ja datu
aKymynvpaHaTa Bofa LUTO HacTaHyBa no-
pagu Tonewe Ha MpasoT. OBaa yHKUMja
Hema [a ja 3roTBM UNW MCneve XpaHara,
TYKy CaMo Ke NoOMOrHe Taa [ia ce OMp3He.

@ Typ6o cbyHkumja

TepmocTatoT 1 npeaynpenysadkmTe
cBeTna Ha pepHaTta ke ce BKIy4yar, a

pUHrNaTa n BEHTUIATOPOT Ke MovHaT
na paborar.

Typ60o cbyHKUMjaTa paMHOMEPHO ja
pacnpegenysa TonnuHata BO pepHa-
Ta. CuTte jagera Ha cuTe gpxayu ke
6upaTt pamHoMepHO 3roTeeHu. Mpeno-
payYnMBoO € NPeTXoaHO Aa ce 3arpee
pepHaTta okorny 10 MUHyTH.

@®yHKUMja 32 CTaTUYHO roTBeH:€:

TepmocTatoT ¥ npegynpeoyBavkmuTe
CBETIIa Ha pepHaTa Ke ce BKIydart, a go-
JIHMOT M FOPHUOT rpejad ke novHaT ga pa-
Oorat. dyHKUMjaTa 3a CTAaTUYHO FOTBEHE
ucnyLwTa TonnmHa, 0besdbenyBajkn pam-
HOMEPHO TOTBEH-E Ha XpaHaTa of rope
n og gony. OBa e ngearnHo 3a nNogroTey-
Bak€ Ha ne4vmBa, TOPTW, NEYEHU TecTe-
HVHW, Na3awun 1 nuua. Ce nNpenopayysa
pepHaTa NpeTXofHo Aa ce 3arpee OKomy
10 MUHYTK 1 HajoobpPo e Aa ce roTBM CaMo
Ha efHa nonuua Kaj oBaa yHKLMja.

¥ | ®yHkumja 3a BeHTUNaTOP:

TepmocTaToT 1 npegynpeayBavkmTe
CBeTNa Ha pepHaTa Ke ce BKnydarT, a
FOPHWOT 1 OOIHMOT rpejad 1 BeHTUNaTopoT
Ke noyHaT ga paborar.

OBaa dyHKUMja € MHOry gobpa 3a
pobuBare pesyntatv nNpu nevyeke Ha
ne4nBa. [0TBEH-ETO Ce BpLUM Of CTpaHa Ha
AOMNHMOT 1 FOPHMOT rpejad BO pepHaTa v of,
CTpaHa Ha BEHTUMaToOPOT KOj OBO3MOXYyBa
CTpyeH€e Ha BO3OyXOT, LUTO Ke 1 Jade Ha
XpaHara genymMmeH eekT Ha neyere Ha
ckapa. Npenopayn1Bo e NpeTxogHo Aa
ce 3arpee pepHaTa okony 10 MUHYTW.
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dyHKUuMja 32 nuua:

TepMOCTaTOT n npeagynpenysadvkmTte
CBETJ/la Ha pepHaTa Ke ce BKIy4dar,
a puHrnata un OgOJTHUNOT rpejaq n
BEHTUITATOPOT Ke noyHaTt ga pa60TaT.

BeHTunatopoT 1 dyHKUMjaTa 3a rotBer-e
o4 [orny ce naearnHu 3a rneyere xpaHa,
Kako WTO € nuua, paMHOMEpPHO 3a
KpaTko Bpeme. [logeka BeHTUNaTopoT
paMHOMeEpPHO ja pacnpepenyBsa
TonnuHaTta of pepHara, AONHWUOT rpejay
ro obesbeayBa neyeHETO Ha TECTOTO.

3AWUTEQA HA EHEPrMJA
MuHUMM3MpPajTe ro KONMYECTBOTO Ha
TEYHOCTM UIN MacTu 3a a ce Hamanm
BpemMeTo NoTpebHo 3a rotBemse.

Bpatata oa pepHaTa He Tpeba ga ce
OoTBOpa YecTo 3a BpeMe Ha nepuogoT
Ha roTBeHse.

WV| ®yHkuuja sa npuroteysame
€ ,.a CKapa v BpTerbe NureLwKo
Ha paxeH

OBaa ¢yHKUM]ja ce KOpUCTM 3a
npuroTByBake Ha ckapa u BpTewe
NUINELLKO Unn roTBeHe XpaHa Ha pakeH.
3a BpTEHE Ha paxeH, KOpUcTeTe ro
~PaKEHOT*. 3a NpuroTByBaH-€ Ha ckapa,
cTaBeTe ja xpaHaTa Ha pelueTkaTa 3a
ckapa, a nak pewleTkaTa Ha nonuvuaTta
LUTO Ce Haora Ha HajBMCOKOTO HMBO. Moxe
[a NnoyHeTe Ja NpuroTeyBaTe Ha ckapa
OTKaKO Ke ro cTaBuUTe MMexoT Ha 3-TaTa
nonuua. MnexoT WTo e nocTaBeH Ha 3-TaTa
nonuua ke ro o6e3dean cobmpareTo Ha

MacHOTUUTE LITO NaraaT Of XpaHara.
BkryyeTte ro KonyeTo 3a NoCTaByBak-€ Ha
TOMnMHara Ha BallaTta pepHa buaejkv Toa
Ke ro nokake 3HaKkoT 3a OBaa (pyHKuuja.
CraBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa OTKako
NPeTXo4HO Ke ja 3arpeBate 5 MUHYTU.
Ha KpajoT Ha roTBeH-ETO, KaKo 1 Kaj cute
OpYyrv MpoLEeCcH Ha roTBEHE; UCKITy4eTe
rM KOM4YeTO Ha pepHaTa M KOMYeTo 3a
nocTtaByBake Ha TemnepartypaTa.
OTkaxeTe ja nporpamara 3a Bpeme Ha
pepHaTa 1 n3BafeTe ja 3roTBeHaTa xpaHa
o[, pepHaTa ocTaBajku ja Ha 6e36eaHo
mMecTo. He ce npnbnmxkysajTe 4o pepHaTa
Jofgeka He ce usnaau v gpxete rm geuara
nogareky.
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GV | FopeH rpejau, ®yHkuuja 3a
€| npuroreyeame Ha ckapa u
neuyerse NUELWKO

OBaa yHKuUMja ce KopucTn 3a 6p30
NpuUroTByBake Ha ckapa u nevyewe
MUNELLKO UMY FTOTBEHE XPaHa Ha PaXKeH.
3a neyvere, KOPUCTETE O ,paKEHOT 3a
neyene“. 3a NpuUroTByBake Ha ckapa,
cTaBeTe ja xpaHaTa Ha pelleTkaTta 3a
cKkapa, a nak peLuetkara Ha nonuuara Luto
ce Haora Ha HajBUCOKOTO H1BO. Moxe aa
MoYHETE a NPUroTBYBaTE Ha Ckapa OTKaKo
Ke ro cTaBuTe NnexoT Ha 3-TaTta nonuua.
MnexoT WTo e nocTaBeH Ha 3-TaTta nonuvua
ke 006e30enun cobupare Ha MacHOTUUTE
WTO naraaT o4 xpaHarta. Bkny4yete ro
KOM4YETO 3a NOCTaByBak-€ Ha ToMnnHaTa Ha
BalLaTa pepHa buaejku Toa ke ro nokaxe
3HaKoT 3a oBaa yHkuuja. CtaBeTe ja
XpaHaTta BO pepHaTta 0TKako NpPeTX0AHO
Ke ja 3arpeBaTe 5 MMHYTW. Ha kpajoT Ha
NpOLIECOT Ha roTBeHE, Kako 1 Kaj cuTe
OpYrv NpoLecu Ha roTBeHE; UCKITyYeTe
rM KOM4YeTO Ha pepHaTa M KOM4eTo 3a
noctaByBake Ha TemnepaTtypaTa.
OTkaxeTe ja nporpamara 3a Bpeme Ha

pepHaTa u n3BageTe ja 3roTBeHaTa xpaHa
Of, pepHaTa ocTaBajku ja Ha 6e3begHo
MecTo. He ce npmbnikyBajTe 0o pepHata
[ogeka He ce usnaam v gpxere v geuara
nogarexy.

g dyHKUMja 3a npUroTeyBare
Ha cKapa, neyeHe NUeLIKo
u paborere Ha BeHTUNaTopoT

Kaj oBaa dyHkuMja, ckapaTa n ropHUOT
rpejad, Kako U BEHTMUIIATOPOT KOj
006e36enyBa COBpLLUEHO Nevere, paboTtaT
3aefHo 1 roTear. VcTto Taka, ce Kopuctm
3a NpUroTByBak-€ Ha ckapa, 3a nevere
NUMNELLKO N TOTBEHE XpPaHa Ha PaxeH.
3a neyemne; KOPUCTETE IO ,pPaAKEHOT 3a
neyerwe“. 3a NpUroTByBame Ha ckapa,
CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha pelueTkaTa 3a
cKapa, a nak peLueTkaTa Ha nonvuara LUTo
Ce Haora Ha HajBMCOKOTO HUBO. Moxe aa
MoYHeTe Aa NpUroTByBaTe Ha ckapa OTKaKo
Ke ro ctaBuTe NNexoT Ha 3-Tata nonuua.
[MnexoT WTo € NnocTaBeH Ha 3-Tata nonuua
ke 06e3benm cobupare Ha MacHOTUUTE
WITO naraaT oA xpaHaTta. Bkny4yete ro
KOM4eTo 3a NocTaByBak-e Ha ToMnmnMHaTa Ha
BalLaTa pepHa buaejku Toa ke ro nokaxe
3HaKOT 3a oBaa yHkunja. CtaBeTe ja
XpaHaTa BO pepHaTa 0TKako NpPeTXoaHO
Ke ja 3arpeBate 5 MMHYTW. Ha KpajoT Ha
NpoLEeCOT Ha roTBEHE, KaKo 1 Kaj cute
APy MPOLIECU Ha FrOTBEH-E; UCKIyYeTe
r'M KONYeTO Ha pepHaTa M Kon4yeTo 3a
noctaByBake Ha TemnepaTtypaTa.
OTkaxerTe ja nporpamaTta 3a BpeMe Ha
pepHaTa 1 n3BafeTe ja 3roTBeHarTa xpaHa
o[ pepHaTa ocTaBajku ja Ha 6e3begHo
mMecTo. He ce npubnuxysajte Ao pepHaTa
[o[ieKa He ce U3naau v apxeTe i feuara
nopaneky.
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¢ VapClean

[NocTaBeTe ja yHKUMjaTa Ha pepHaTa Ha
cTaTnyka dyHkumja Ha 90 °C 3a ga pakyeaTe
CO pyHKLMjaTa

3a uncTere co napea. Uctyperte 200-250mn
BOZA BO NMEXOT LUTO € MNOCTaBeH Ha
noanoraTa Ha pepHarta. lNywTeTe ja pepHaTa
N Ha YNCTEHETO CO Napea ke

My ce noTpebHn npubnmwkHo 20 MMHYTK 3a Aa
ja nogroTem BallaTa pepHa 3a fiecHo
YncTene.

Mpubop 3a Kanak Ha oTBOpPOT 3a
nevere Ha paxkeH BMETHYBaH-€ Ha paxeHoT

OTBOp 3a BMETHYBaHe Ha paxe

payka Ha paKeHoT

BPB Ha paXXeHoT Kopuctetbe gogatoum 3a neverse Ha paxet

MpoboaeTe ro NMNELLKOTO Ha paXXeHOT

M 3aTBoOpeTe I cTernte, BMETHeETe ro
BPBOT Ha pa)XeHOT BO OTBOPOT LLUTO Ce
Haora BO 3aJHMOT NaHen Ha WynnvHaTa 1
ocurypajte ce Aeka LienocHo ce notnmpa
Ha pamkaTta 1 ce BKIToMnyBa BO BpaTUIOTO
Ha MoTopoOT. 3a Aa ro HanpasuTe OBa,
NMpBO MOpa [a ro CBPTUTE KanakoT Ha
CTpaHa, Koj ce Haora npen oTBOPOT 3a
BMETHYBaH€ Ha Pa)keHOT, KaKo LUTO e
npuKaxaHo Ha crivkarta. NMocne Toa,
CMecCTeTe o paXkeHoT BO pelueTkaTa 3a
paXkeH Koja ke ja nocTaBuTe Ha TPETUOT
apxad. N3Bagete ja paukata of paxkeHor,
aKo e MOHTMpaHa, 1 3aTBOPETE ja BpaTaTe
of pepHaTta. Paukata mopa aa ovge
npuKayeHa camo 3a OTCTpaHyBate Ha
XpaHaTa nocre nevyereTo Ha ckapa.

nrnex Ha NpBUOT Apxad

pelueTKa 3a paXeH Ha
TPETMOT apxkay

Ocurypajte ce aeka pepHaTta He paboTu fgoaeka
v usBegdyBaTe OBME OrnepaLuu.
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4.1 MoHoxpomaTtckKa
KOHTpOJsiHa eauHULA

MoHoxpomaTtckaTta KOHTpoIHa
eaviHuua ce coctoun of 4,3 nHYeH
MoHoxpomaTckm LCD ekpaH n 6
pasnuyHN Kon4mka Ha aonup.
DyHKLMMTE Ha KONYMHs-aTa Ha gonup
Ha MOHOXpoMmaTcKaTa KOHTPOIHa
eQuHULa ce onuaHn Nnoaony.

Q Manual Cooking

MoHoxpomarckaTta KOHTPOnHa
eavHuua e amM3ajHupaHa Bp3

Havena Kako LUTO ce NOTTUKHYBaHe
Ha amaTepcKknTe KOPUCHULM Aa
MOXaT feCHO Aa UMnneMeHTMpaat
npodecnoHanHn peuenTu co
YHKLMNTE 3a aBTOMATCKO rOTBEH-E,
NCTO Taka, Aa UM OBO3MOXaT Ha
OOMaKUHKMTE Aa r'm uMnnemMeHTupaat
HVBHWUTE COMCTBEHW MHCNNPUPaHU
peuenTy co KoMbuHMUpaHuTe PyHKLMM
3a pPayHo roTBeH:E.

MeHwnjata Ha MOHOXpOMaTCcKaTa
KOHTPOITHa eAMHMLa Kako LITO ce
Pa4YHO roTBEH-E€, aBTOMATCKO roTBEH-E€
1 MOCTaBKW Ce OnuLLaHy Noaorny.

PayHo rorBeme:

Cekoja noctaBka 3a rotBerwe MOXe ga
ce nocTaBu of CTpaHa Ha KOPUCHUKOT
BO payHOTO rotBewe. Moxe aa

ce n3bepar 7 pasnuyHu QyHKUUN

3a roTBeke, Temnepartypara,
dyHKUMjaTa 3a 3rofiemyBat-e Ha
MOKTa, BPEMETPAEHETO HA FOTBEHETO
1 BPEMETO 3a 3aBpLUYBaH-E Ha

rotBerweT0. Co dhnekcnbunHocTa Ha
paYHOTO rOTBEHE, CEKOE FOTBEHE
Moe Aa Guae M3BPLUEHO Of CTpaHa
Ha KOpUCHMLMTE BO Mornes Ha
HWBHWOT COMCTBEH BKYC.

3a ga ce rotByM BO MEHUTO 3a pavyHo
roTtBewe, Tpe6a Oa ce cnegart nogony
HaBeOeHUTe YeKopw.

» Kopuctete m konuuwatra HATOPE
n HAOOJY 3a pga ce ABwxute BO
rMaBHOTO MEHMW.

* [lonpete ro konyeto OK kora e
n3bpaHo ,Pa4yHo rotBere”.

Q Manual Cooking

Bo MeHUTO 3a payHO roTeeke,
KpajHMOT KOPUCHUK MOXe aa
nocTtaBu OyHKLMNTE 3a rOTBEHE,
TemnepartypaTta, yHKuunjata

3a 3rofieMyBar€e Ha MOKTa,
BPEMETPAEHETO HA FTOTBEHETO

N BPEMETO 3a 3aBplLUyBah-e Ha
roTBeH-ETO. 3a 4a NPOMEHUTE HeKoja
crneuvdukaumja, oBUXKeTE ce Co
konuuwata HAFOPE n HAQOIY n
nsbepete ja cneuyndukaumjata co
konyeto OK. OTkako ke gonpeTe,
nsbpaHata cneuyundurkaumja ke
TpenHe. [logeka Tpernka, konynkwara
HAIOPE v HALOIJTY ce kopuctat
3a [Ja ce NPoOMEeHn BpegHoCTa Ha
cneundukaymjata. MoxeTte ga ro
yTBpAMTE N36OPOT CO Aonupare Ha
konyeTto OK.

3ABEJIELLKA: Ako BpeMeTpaereTo
Ha rotBen€e e nocraseHo kako 00:00,
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roTBEH-E€TO NPOAOSIKYBa Cé JoaeKa
KOPUCHUKOT HE ro coripe padHo.

Manual Cooking

> Functions

3a ga noyHeTe ga roTBuTe, AonpeTe Ha
konyeto CTAPT/TTAY3A n ekpaHoT 3a
roTBeH-€ Ke ce rnojaBu Kako noaony.

12:02
L7
o\
‘01:29:50 '

160°C

% Boost

Cooking...

Ha E€KpPaHOT 3a roTBEH:E,

* Konueto CTAPT/TIAY3A wMoxe pfa
Ce KOpUCTW 3a Ada ce naysupa wunm
pecTapTupa roTBeHEeTO,

» Temnepartyparta MoXe fa ce NpOMeHM
CO gonupame Ha konynhwata HATOPE
n HALOIY,

* [lomeka 6wuno koja dyHKUuMja 3a
rOTBEHE € aKTMBMpaHa, KOM4yeTo
HA3AL ce gonupa 3a ga ce gpmxuTe
nomery dyHkuMjaTa Ha pepHaTa,
Temnepatypata W BpPeEMETO Ha
rotBewe. Kora Hekoja cneundurkaumja
Tpenka, HejauHata BPeaHOCT MOXe
Ja ce MpoOMEeHUM CO Jonupame Ha
konuuwata HAFOPE n HAQOIY.

» 3a ga ro ctonunpare roTBEHETO U Aa
Ce BpaTuTe Hasazj Ha [MaBHOTO MEHH,
ponpete Ha kondeto CTAPT/TTIAY3A,
a notoa gonpeTte Ha konyeto HA3SAL,.

ABTOMAaTCKO roTBeHe:

OpHanpeq yTBpAeHUTE peuenTu
KOM ce NOAroTBEHWN O CTpaHa Ha
npodecmnoHarnHu roteayu, KpajHmoT
KOPWCHMK MOXe Aa M UCKOPUCTU CO
MEHMTO 3a aBTOMAaTCKO roteere. Bo
MEHMTO 3a aBTOMAaTCKO roTBeHE,
KOPWCHMKOT ro n3brpa camo nmeto
Ha 0BpOKOT, a cuTe NOCTaBKK 3a
roTBEH-E KaKo LUTO ce (pyHKUmjaTa
3a roTBeH-€, BpeEMEeTpaeHEeTo 1
TemnepaTtypaTa ce nocrasyBaat
aBTOMATCKWN Of CTpaHa Ha
MOHOXpOMaTCcKaTa KOHTPOIHa
eavHuLa.

3a fa ce roTBM CO MEHUTO 3a
aBTOMAaTCKO rotBewe, Tpeba aa ce
crnepart nogorny CnoMeHaTUTe YeKopw.

» Kopucrtete rm konymwata HAFOPE
n HAOOJY 3a pa ce gBwxmute BO
rMaBHOTO MEHMW.

* [onpete ro konyeto OK kora e
n3bpaHo ,,ABTOMaTCKO roTBEHE".

Q Auto Cooking

Bo MeHUTO 3a aBTOMATCKO roTBeH:E,
KpajHMOT KOPUCHUK rv1 n3bupa
Kateropwujata, MMETO U TeXMHaTa Ha
peuenToT. cTo Taka, KpajHuoT
KOPUCHMK MOXe Aa ro NpOMeEHM
BPEMETO 3a 3aBpLUyBar€ Ha
roTBeH-ET0. 3a Aa NPOMEHUTE HeKoja
cneundukaumja, oBuxKeTe ce co
konunwata HAFOPE n HAQONY n

MK - 14



n3bepeTe ja cneyndmkaumjata co
konyeto OK. OTkako Ke gonperTe,
nsbpaHata cneundurkaumja ke TpenHe.
[opeka Tpenka, konunwata HATOPE u
HAOOITY ce kopucTaT 3a fa ce
NPOMeHM BpeaHocTa Ha
cneuundukaumjata. Moxerte ga ro
yTBpAUTE N300POT CO JoNMpare Ha
konyeto OK.

Auto Cooking

> Meat

3ABEJIELLUKA: 3a pna ce nocturHat
Hajoobpu pesynTaTtu 3a roTBewse,
nnexot Tpeba Aa ce nocrtaem Ha
npukaxkaHaTta nonuua.

3a ga novHeTe Oa roTBUTE, AONPETE Ha
konyeto CTAPT/ITAY3A n ekpaHoT 3a
roTBeH€e Ke ce rnojasu Kako Noaony.

iy,
5 D)
f 00.08:52 )

\

Meat Loaf
\\.... S

% Boost

Cooking...

Ha E€KpPaHOT 3a roTBEH:E,

« Konueto CTAPT/TIAY3A mMoxe pfa
Ce KopuCTU 3a Ja ce naysupa unu
pecTapTupa roTBeHEeTO,

» 3a pga ro crtonupare roTBeweTo 1 aa
ce BpaTuUTe Ha3ap Ha [MaBHOTO MEHH,
ponpete Ha konyeto CTAPT/TAY3A,
a notoa gonpete Ha kondeto HA3AL.

MocTaBku:

Ha mMeHuTO 3a nocTtaBkn, MOXe

Aa ce HamecTaT BpPeMETO,
OCBETIEHOCTA Ha EKPaHOT, TOHOT
Ha 3BYYHWOT CuUrHam v onuuuTe

3a jasuk. IcTo Taka, Bep3uvjaTta Ha
cobTBEPOT Ce npuKaxysa Kako
WHdopmauuja. 3a Aa npoMeHuTe
Hekoja cneundurkaLumja, ABUXETE ce
co konymnwwara HAFOPE n HAOOIY
n nsbepete ja cneuyundukaumjata co
kon4yeto OK. OTkako ke gonpeTe,
n3bpaHara cneyudmkaumja ke
TpenHe. [logeka Tpernka, Konynkwara
HAIOPE n HALOJTY ce kopuctat
3a [ja ce NPOMEeHN BpegHOCTa Ha
cneundukaymjata. Moxete ga ro
yTBpAMTE N3BOPOT CO Aonupare Ha
kon4yeTto OK.

Settings
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HAopaTtouun

Mpon3BoaoT ce ucnopadvysa Co 4OAATOLM.
Moxete, MCTO Taka, da Kopuctute W
JofaTtoun Kou Ke v Kynute of gpyra
CTpaHa, HO Mopa ga Ougar OTMopHM Ha
TonnvHa 1 nnameH. MoxeTe ga kopuctute
W CTakneHu CadoBW, kanmanu 3a TOpTu
M MIEeXoBM 3a pepHa KoM Ce COOABETHU
3a kopucTerse BO pepHa. Cregete
ynatctBata Ha MpOM3BOAMTENOT  Kora
ynotpebysarte apyrn gogatoum. Bo crnyuaj
[a ce KopucTaTt cafoBy Co Manu AYMEH3NM,
CTaBeTe 1o CafoT Bp3 MeTarHarta peLuetka
Graejkv LENOCHO Ke ce Haora Ha CPeaHNOT
Jen op peletkata. AKO XpaHata LUTO
Tpeba fa ce 3roTBy He o NMoKpuBa LieNoCHO
MNexoT Of pepHaTa, ako XxpaHata e
3emeHa of Anaboko 3aMp3HyBarse WK
aKo MIexoT ce KOpUcTu 3a cobupame Ha
COKOBWTE Off XpaHaTa Kou TeyaT BO TEKOT
Ha MNe4yeHeTo, NMPOMEHUTE Ha dhopmarta
ke Moxe pga ce 3abenexar BO MMEXOT.
OBa ce JomkK Ha BMCOKUTE TemnepaTypu
KOW Ce jaByBaaT 3a BPEME Ha FOTBEH-ETO.
lnexot ke ce BpaTu BO CBOjaTa NPBOOWTHA
dopma kora ke ce usnagu no roTBeH-ETO.
OBa e HopmaneH u3nNYKM HacTaH LUTO ce
CcrnydyBa 3a BpeMe Ha NpeHoC Ha TonnuHa.
He cTaBajTe BXeELTEHW CTaKMeHn TaBu
M CafgoBM BO NadHa CpeavHa AMPEKTHO
04 pepHaTa 3a [a ce CNpeyn KpLieHe Ha
TaBaTa UM cafoT. He cTaBajTe Ha NagHu
M BnaXHW NoBpLUMHW. [TocTaBeTe Ha cyBa
KyjHCKa Kprma v [o3Borete roneka ga ce
nsnagn. Kora ja kopuctute ckaparta of
pepHaTa; npernopavyBame (Kage LWTO e
COO[BETHO) [a ja KOpWUCTUTE peLueTkaTa
Koja e ncnopadvaHa co npomssogort. Kora ja
KOpUCTUTE MeTanHaTa pelleTka; CTaBeTe
nnex Bp3 egHa o4 AOMNHWTE MonvuM 3a
ce O0BO3MOXMW COOMpae Ha Macrorto.
Moxe ga ce gomage Boga BO MiexoT 3a
Ja ce MoMOorHe npu uyncteweto. Kako
WTO € 0bjacHeTO BO COOABETHUTE TOMKM,
HUKOraLl He ce 0buayBajTe Aa ro KopucTuTe
noTnanyeayoT 3a ckapa koj pabotn Ha
rac 6e3 3alTUTHMOT Kanak Ha ckapara.
Ako Ballata pepHa umMa notnanysay 3a
ckapa koj paboTu Ha rac, HO HegocTacyBa
TOMMOTHMOT LWTWUT Ha cKapaTa, WM ako

€ OWTETEH U He MOXe Aa ce ynotpedm,
nobapajTe pe3epBeH Aen of HajonmckmoT
CEPBUCEH LIEHTaPp.

OopaTtoumu 3a pepHa

[opatouute 3a pepHaTta MOXe Oa ce
pas3nuKyBaar BO 3aBMCHOCT Of] MOAENoT
Ha BaLUWOT NPOV3BO/A,.

MeTtanHa pewertka

MeTtanHata pelieTka ce KOpUCTM 3a
neyere Ha ckapa Wiun 3a cTaBake Ha
pasnuyHK cagoBu.

NPEAYNPEOYBAHWE- Hawmectete ja
pelleTkaTa npaBUIIHO Ha COOABETHUOT
OpXXad BO BHATPELUHOCTa Ha pepHaTa 1
TYpHeTe ja HaHasaga.

NMnutok nnex

MANTKMOT Nnex ce KOpUCTU 3a Nedere
Ha neymBa Kako LUTO Ce Konayu U.T.H. 3a
nNpaBuWMHO [a ro HamecTuTe MMexoT BO
BHaTPELUHOCTA, CTaBeTe ro Ha BUNo Koj
ApXa4 1 TypHeTe ro HaHasag.
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Anabok nnex

[OnaGoknot nnex ce Kopuctu 3a
roTBeH-€ Ha Bapuea. 3a NpaBuUIHO Aa ro
HaMecTuUTe MMexoT BO BHATPELUHOCTa,
cTaBeTe ro Ha 6uno Koj Apxad U TypHeTe
ro HaHasag.

O'rcrpal-lynal-be Ha >Xu4vyaHaTta
nonuua

MMoBneyeTe ja xuuyaHaTa nonuua Kako
LITO e npuKaxaHo Ha cnukata. OTkako
ke ja ocnobogute of LUTUMNKUTE,
nogurHeTe ja.

e

- J

JKnyaHa pelueTka co Teneckorncka LwuHa
Easyfix koja uenocHo ce npoTterHyBsa

Teneckornckara WnHa LIeriocHO ce npoTera
KOH HaaBOp 3a Aa O0BO3MOXWU JieceH
npuctan Ao BauwlaTta xpaHa.

Teneckoncku LWKUHU

TemenHo ucuucteTe M gogatouuTe co
Tonna Bofa, AETEPreHT 1 Meka YncTa Kkpna
npv npeata ynotpeba.

+  [No3MUMOHMPaHETO Ha TENECKONCKUTE
LUVHW Ha XW4aHaTa peLueTka
e 06e36eeHo Co jasnunmara 3a
NpULBPCTYBake Ha NpULBPCTYBaYmUTE.

* OTcTpaHeTe ja CTpaHW4HaTa Lunka
Ha nuarawse. [NornegHeTe ro genot
,OTCTpaHyBake Ha Xu4aHaTa nonvua‘“.

IR

C

0]

* Ha cekoja Teneckoncka LwmnHa nva
TOPHM U OOMHM NPULIBPCTYBaYM LITO BU
OBO3MOXYyBaaT [ia v penosvumnoHupare
LUNHUTE.

« 3akayeTe ' ropHuTe NPULBPCTYBaYn Of
TerneckorckaTa LWuHa Ha pedepeHTHaTa
U1La Ha HMBO Ha CTpaHMYHaTa peLleTka
1 UCTOBPEMEHO NMPUTUCHETE M1 AONHUTE
NpULBPCTYBaYM C& JOAEKA jacHO He
CnyLIHeTe NpULUBPCTYBaYnTE Kako ce

cTeraart BO Xuuata 3a q)VIKCVIpaH:e Ha
HMBO Ha CTpaHM4YHaTa peLleTKa.

» 3a paja otcTpaHuTe, OpXKeTe ja
npefHaTa noBpLUMHA Ha LMHaTa
ncnenete rm NnpeTxoaHnTe MHCTPyKUnn
BO 0GpaTeH pegocres.
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Xwvyana pewetka EasyFix

TemenHo ncuncteTe rm gogatoumTe co
Tonmna BoAa, AeTepreHT U Meka YncTa Kpna
npu npeaTta ynotpeba.

e

7 |m

s = s

3 > s T2

2 * . T
—

1 ) )

BmeTHeTe ro JogaTtokoT BO TovHaTa
nonoxo6a Bo BHaTpeLWHOCTa Ha pepHaTta.

OcrtaBeTe npocTop o4 HajManky 1 cm
nomery KanakoT Ha BEHTMNaTopoT
n gopatoumTe.

BHumaBajTe npu oTCTpaHyBake Ha
cafgoBuTe u/unu gogatouute HaaBop
on pepHaTta. Xewwkute obpoum unu
gogaTtoum Moxe Ja npegmnssukaar
N3ropeHnLu.

[opartounte Mmoxe aa ce aedopmmnpaat
co TonnmHa. Ltom ce nanapar, ke cu
ro Bparar CBOjOT NPBOOUTEH n3rnep,

1 nepdopmMaHcuTe.

MnexoBuTe N MeTanHUTE PELLETKM MOXE
[a ce nosnumoHnpaat Ha koe 6uno
HMBo oa 1 oo 7.

Teneckonckara LiMHa MoXxe aa ce
nosuyunoHvpa Ha Hueoata T1, T2.

HueoTo 3 ce npenopavyBsa 3a roteere
Ha eHO HMBO.

HuBoTo T2 ce npenopavyBa 3a rotBer-e
Ha e[QHO HMBO CO TENECKOMCKUTE LUMHMW.

HwnBoTO 2 1 HMBOTO 4 ce NpenopadvyBaat
3a rOTBEHE Ha [IBE HUBOA.

MeTanHata peLueTka 3a poTMpadkmoT
paxkeH Mopa Aa buae no3uumoHMpaHa
Ha HMBOTO 3.

HuBoTo T2 ce kopucTu 3a
no3vLMOHMPaKe Ha MeTanHaTa
peLleTka 3a POTUPAYKMOT PaxeH Co
TENEeCKOMNCKUTE LUMHW.

»**[logaTounte MOXe Aa ce pasnukysaar
BO 3aBMCHOCT Of1 KYNeHNoT MoZern.
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UNCTEIE
U OAPXXYBAIE HA
PEPHATA

YUNCTEHE

Mpen pa nodHeTe pfda ja unicTute
pepHaTa, npoBepeTe Adanu  cuTe
KOHTPOSTHM KOM4YMHA CE WUCKIyYeHU W
Aanv anapaToT e uanageH. Mcknydete
ro anaparor.

He kopuctete cpeactBa 3a uucTerse
KOW cogpaT YeCTUUM LITO MOXaT Aa mm
narpebat emajnmpaHute n 6ojagucanHmn
aenosw of pepHaTta. Kopuctete kpemacTu
WM TEYHM CpeacTBa 3a YNCTEHE, KON He
cogpXat uyectuun. bupejkn moxar ga
MM owTeTaT NOBPLUMHUTE, HE KOPUCTETE
KOPO3VBHM KpeMOoBM, abpasmBHM
npawoumn 3a yncTewse, rpyom xuum 3a
uncTeHe CadoBM UNM  TELKU anatu.
Bo crniyyaj BULLOKOT TEYHOCTU KoM Ce
npenesaart Ha Ballata pepHa ga noyHat
da ropat, Toa MOxe da npeawsBuka
owrTeTyBake Ha emajrnor. BepgHaw
ncYNCTETE M MperneaHnTe TEYHOCTU.
He kopwucteTe cpeactBa Ha napea 3a
4YNCTEHE Ha pepHara.

Yucrerbe Ha BHaATpewWwHoOCTa Ha
pepHaTa

He 3abopaBajte pa ja wucknyuute
pepHaTanpeg aa novyHeTe aajauncruTe.
Ke pobuerte Hajoobpu pesynTatu ako
ja uncTUTe BHaTpELUHOCTa Ha pepHara
Jodeka pepHata € Mmanky Tonna.
M30puwleTe ja pepHaTta co MeKo nap4e
TKaeHWHa NoTOMNeHO BO HacanyHeTa

BoAa nocne cekoja ynoTtpeba. MoToa
NMOBTOPHO M3bpwuweTe, OBOj MaT co
HaMOKpeHa kpna M Jobpo ucylleTe.
KomnneTHO unctere co KOpUCTeHE Ha
CYBM 1 NpaLLECTV CPeACTBa 3a YNCTEHE.
3a npou3Bog CO  KaTanuaaTopcKu
eMajiMpaHy  paMKku,  3agHuTe U
CTPaHWYHUTE SWOOBM Ha BHaTpeELUMOT
Aern Ha pamkarta He GapaaT yncTeme.
Cenak, BO 3aBUCHOCT of ynoTpebaTa,
ce npernopayyBa ga M 3amMeHuTe no
ofpeneH BPEMEHCKM NepUOoA.

OAOPXYBAHE

MeHyBam€ Ha cujanuukara Ha
pepHara

MpomeHaTa Ha nambaTa Ha pepHarta
Mopa Ada 6uae m3BplleHa of cTpaHa
Ha oBnacTteH Majctop. MokHocTa Ha
cvjanuuata Tpeba ga 6uge 230 BonTy,
25 Batu, Tvn E14, T300; npea
MeHyBaH-€e Ha nambara, pepHaTa Tpeba
Aa dvge ucknydeHa v n3nageHa.

InsajHoT Ha nambaTta e cneunduyeH
3a ynotpeba BO anapatu 3a roTBewe
BO AOMaKkWHCTBaTa M He € MOrofeH 3a
OCBETNyBake Ha coObM BO AOMaKMHCTB
aTa.
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CEPBMC U TPAHCIIOPT

BAPAILA NPEAQ
noano>XyBAHE HA CEPBUC

AKo pepHaTa He paboTu:

PepHaTa moxe ga e ucknyyeHa ovaejkm
MMano TMpeKMH Ha  enekTpuyHaTta
eHeprnja. Ha wmopenute Kou ce
OMNpPeEMEHN CO TajMep, MOXe da He e
perynvpaHo BpeMETO.

AKo pepHaTa He 3arpesa:

TonnvHaTa MOXe Aa He e npunarogeHa
CO KOMYETO 3a perynuparse Ha rpejador
Ha pepHaTa.

Ako BHaATpelwHaTa
ocBeTIlyBak€ He Cce nanu:

namba 3a

Mopa pa ce perynupa ctpyjata. Mopa
Ja ce wusperynupa ako nambute ce
HeucrnpaBHU. AKO Ce HeucnpaBHW,
MOXe [a r'M CMeHuUTe cnope BOANYOT.

[oTBEHE (aKO OOJTHNOT U TOPHWUOT Aen
He roTear I'IOLI,e,D,HaKBO)Z

Perynupajte m mecTtonomkbata Ha
nonuuuTe, BPEMETO Ha [OTBEHE U
BPeOHOCTUTE Ha TonnuHata crnopes
ynaTCcTBOTO.

OcBeH oOBMe, ako cé& ywTe wumarte

HekakoB npobnem CcO NPOU3BOAOT,
jaBeTe ce BO ,0BIIacTEHUOT cepBuc.

UHOOPMALIUMN MOBP3AHMU CO
TPAHCMNOPTOT

Ako B Tpeba TpaHCnoprT:

UyBajTe ja opurmHanHata onakoBKa
Ha Mpou3BOAOT W HOCeTe TrO CO
opurnHanHara onakoBka kora Tpeba ga

ce npeHecysa. CrieaeTe rv 3HauuTe 3a
TPaHCMOpPT Ha onakoBkaTta. 3anernerte
roO LUMNOPETOT Ha TOPHWUTE [EroBy,
Kanauute M HocauyulTe Ha TeHLepuHa
CO MaHenuTe 3a roTeeHe.

CraBeTe xapTuja NOMery ropHUOT Kanak
M MaHenoT 3a roTBeke, MoKpujTe ro
FOPHWOT Kanak, a noToa 3arneneTe ro co
CTPaHWYHNTE MOBPLUNHU HA pepHaTa.

3anenete KapToH WM xapTvja Ha
NPegHUOT Kanak Ha BHATPELUHOTO
CTakno Ha pepHaTa Ouaejkn TOa ke
Ouge coopBeTHO 3a nnexoBuTe, 3a
MeTanHara peLueTka 3a ckapa n TaBute
BO pepHaTa 3a a He ce OLUITeTU KanakoT
Ha pepHaTa 3a BpeMe Ha TPaHCMopTOT.
Wcto Taka, 3anenete rm kanaumte Ha
pepHata 3a CTpaHU4YHUTE SUO0BMW.

Ako ja HeMa opurmnHanHarta onakoBKa:

MNpe3emeTe Mepku 3a HaABOPELUHWUTE
NOBPLUMHKN (CTakneHn u 6ojagucaHm
MoBpLUMHW) Ha pepHaTa 3a [da ce
3alTuTar og MOXHU yaapw.
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3micT

3O0BHiLWHIN BAMMSA | po3Mipn BUPOOY
[MonepemkeHHA

MigroToBKa 4O MOHTaXy Ta ekcnnyaTauil
KopurcTyBaHHS OyXOBKOO

YUnLLEeHHS Ta TexHiYHe 0bCcnyroByBaHHS BUPOOY
Cepsic i TpaHCNOPTYBaHHS
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30BHIWHIX BUrnsaQ | PO3MIPU BUPOBY

MaHenb KepyBaHHA

Pyuka

[BepusaTa ayxoBKu

HWXHiN HarpiBHWA enemeHT
(3a nnactuHoto)

BepxHi HarpiBHWIN enemeHT (3a NnacTUHO)

Toorma [
peLiTka f nwj Jlamna ocBiTneHHs 4yxXoBKM
=
=——\
4
MNinnoH 1
HanpsamHi — i

LLiTopkn Buxogy nosiTps
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NMONEPEMAXKEHHSA, WO CTOCY-
IOTbCA BE3MNEKU

YBAXHO TA MOBHICTHO NMPOYUNTAN-
TE UE KEPIBHMUTBO, TMEPLWI HDK
MOYNHATUN KOPVUCTYBAHHSA CBOIM
AMNAPATOM. 3BEPEXITb KEPIBHWLI-
TBO Y 3PYYHOMY MICL|I ANA MAW-
BYTHbOIO BUKOPUCTAHHA.

LE KEPIBHMUTBO € CrNIbHUM
ONA OEKINBKOX MOLENEW. OESAKI
®YHKUIT, AKI OMUCAHO B HbOMY,
MOXYTb BYTW BIOCYTHI Y BALUO-
MY ANAPATI. YATAKOYN KEPIBHWLL-
TBO, 3BEPTAUTE YBAIY HA BUPA-
31 3 MOCUNAHHAMN HA PUCYHKW.

3aranbHi nonepepXeHH A, Wo
cTocyroTbcsa 6e3anekm

« Kopuctyesatuce anapa-
TOM MOXYTb OiTU BiKOM
Bia 8 pokiB, ocobu 3
noripLeHnMm goisnyHu-
MW, YYTTEBUMU YU PO-
3ymMOBUMM 30i0OHOCTS-
MW, abo namn, AKUM
Opakye 3HaHb abo aoc-
Bidy, 3a YMOBMU, SIKLLO
XTOCb Harnsigae 3a
HUMW, NOACHIOE HEDE3-
NeKu, NOB'A3aHi 3 KO-
PUCTYBaHHSAM anapary,
Ta HaB4Ya€e KOPUCTYyBa-
TUCb HUM B 6e3neyHum
cnoci6. ditn He maloTb

rpaTtuca 3 anapaTom.
3abopoHeHo aitam 6e3
Harnagy 3aincHoBaTK
YULLEHHA Ta NOTOYHE
obcrnyroByBaHHs.

« YBATA! Anapart i noro
OOCTYMHI aetani nig,
yac poboTun HarpiBa-
IOTbCA A0 BUCOKOI TEM-
neparypu. HeobxigHo
ByTn 0bepexHum, LWwob
He OoTuKaTmucsa o Ha-
rPiIBHUX erleMeHTIB.
[iTen Bikom 0o 8 poKiB.,
AKi He nepebyBatloTb
nig nocTinHUM Harnsa-
OOM, He cnig gonycka-
TV 0O anapary.

* YBATA! Hebe3neka
noxexi: He cknagante
Ha BapOYHi MOBEPXHI
XKOOHI npeamMeTH.

* YBAT'A!' Y pasi yTBO-
PEHHSA TPILLWHK B MO-
BEPXHi BUMKHITb ana-
par, Wob YHUKHYTU
MOXITMBOCTI YPa)KEHHS
eNEKTPUYHNUM CTPYMOM.

* Anapat He npu3sHade-
HUK anga poboTu nig
KepyBaHHAM 30BHilLL-
HbOro Tanmepa uu
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OKpeMOoIl cucteMmu guc-
TaHUIMHOIo KepyBaHHS.

[ig Yac KopucTyBaHHS
anapar HarpiBaeTbCa 40
BMCOKOI TeMnepaTypu.
HeobxigHo 6yTn obe-
PEXHUM, WO He Ao-
TUKaTUCS OO HarpiBHUX
eJleMeHTIB, PO3MiLLEeHNX
ycepeauHi OyXOBKMU.

[ig Yac KopucTyBaHHS
PYYKM, OO SIKUX KOPUC-
TyBay KOPOTKOYACHO
TOPKaETLCA Mig Yac 3BU-
YanHoI ekcnnyarauil,
MOXYTb HarpisaTucs oo
BMCOKOI TeMnepaTypu.

He kopuctyurtecs xop-
CTKMMW abpasnBHUMMU
3acobamu Ym rocTpummn
MeTaneBuMmn LWKpe6-
KaMu Ons YULLEHHSA
CKJla OBepuUAT OYXOBKU
Ta IHWWNX NOBEPXOHb:
BOHM MOXYTb Noaps-
naTu NOBEPXHIO, LLO
MOXe Npu3BecTn 40
NOLUKOOKEHHS CKNa Yun
IHLLIOT MOBEPXHi.

He kopuctymnteca gngd
YMLLEHHA anapaTty na-
POBMMW OYMLLyBaYaMMU.
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YBAT'A! lNepen 3ami-
HO TaMMOYKU BUMMU-
KanuTe anapar, Wwob He
OOMNYCTUTU YParKEHHS
eNneKTPUYHUM CTPYMOM.

3ACTEPEXEHHA: Mig,
Yac NPUroTyBaHHS Xi
YN KOPUCTYBAHHS rpu-
nem QOCTYNHI getani
MOXYTb HarpiBaTucb 4o
BUCOKOI TemrnepaTypu.
Manux giten He cnig
gonyckaTtn 4o NvTu.

Anapat BUroTOBIEHO Yy BiAMOBIA-
HOCTi OO0 BCiX YMHHMX HaLioHamnb-
HUX | MDKHapOAHWX CTaHOapTiB i
npasun.

TexHiyHe oOcCryroByBaHHSA Ta pe-
MOHT MYCSITb 3[iNCHIOBATUCSA Tifb-
K/ BMOBHOBaXXeHUMU creuianicta-
MM 3 06CIyroByBaHHs. 34iNCHEHHS
MOHTaXHUX | PEMOHTHUX POOBIT HEK-
BanigikoBaHMMu ocobamn Moxe
NpU3BOANTM OO0 BUHUKHEHHS He-
Ge3nekn. Beoantn Gyab-aki 3MiHM
B KOHCTPYKLT UM XapaKkTepUCTUKax
anaparty Hebesne4Ho.

lMepen MOHTaXeM nepekoHamTechb
y TOMY, LLO MiCLieBi yMOBU MoCTa-
YaHHA (BWUA | TUCK rady, Hanpyra Ta
YyacToTa ernekTpoeHepril) BianoBi-
JatTb BMMoram anapary. Lli Bumo-
M anapary HaBef4eHo Ha Tabnuuu,.
3ACTEPEXEHHA: Llen anapat
NpU3HaYeHUn nuwe Ans npuro-
TyBaHHS Ki Ta BUKOPUCTaAHHA B
NPUMILLEHHI; HEe cnig BMKOPUCTO-
ByBaTW anapart 3 iHaKLWOoK METOH
4M B iHWWX yMOBax, Hanpuknag,
He Anda NobyToBOro NPUroTyBaHHs



XKi, Y KOMEPLUINHNX Linsax 4m gns
onaneHHs NPUMiLLEHb.

He kopuctynteca pydkow OBep-
UAT Ans nigHiMaHHsa 41 nepemi-
LLIEHHS anapary.

Mig 4ac BuroToBrieHHs anapaTty
Oyno BXMWTO BCiX MOXIIMBUX 3aX0-
[iB Ans 3abe3nevyeHHs 6e3neku Ko-
puctyBada. OCKifbK/ CKMO MOXe
po3bmBaTUCs, Mig 4Yac YULLEHHS
cnig 6yt obepexxHnm, LLob He no-
apsanatu ckno. He Boapte no ckny
AKUMCb NpUNaaasm.

Mig yac MOHTaxy CTexTe 3a TUM,
Wob He neperHyTu LUHYP XXMBMEH-
Hsl. LLLo6 yHUKHY TN Hebe3neku, 3ami-
HY LLHYpa >XWBMEHHS B pasi MOLLKO-
PKEHHSA Ma€e 30IMCHUTU BUPOBHUK,
Moro areHT i3 obcnyroByBaHHA |u
ocobu aHanorivyHoi kBanidikawi.

» Konu BigunHeHO ABepusTa, He
[03BONanTe OiTAM CTaBaTU YU Ci-
[aTu Ha HUX.

3acTepexXeHHs Woa[0 MOHTaXy
* He kopucTymntecb anapatom [o
3aKiHYEHHSA MOHTaXy.

MoHTax Ta BBEAEHHS B eKkcnya-
Tauilo anapaty Mae 34iiCHI0BaTK
BMOBHOBa)XEHUI TEXHIYHWI cne-
uianict. BupobHuk He Hece Bigno-
BiJanbHICTb 3a Oyab-ski AedekTu,
SKi MOXYTb BUHMKHYTW BHACIigoK
HenpaBWbHOIO po3TallyBaHHA Ta
MOHTaXy ocobamu, siKi He MalTb
BiOANOBIOHMX MOBHOBAXEHb.
PosnakyBaBwn anapart, nepeko-
HaMTECb Y TOMY, LLIO NOro He Byro
MOLLKOMKEHO NiJ Yac TpaHCMopTy-
BaHHA. Y pasi HaaBHOCTi Byab-AKOI
HEeCnpaBHOCTI He KOpUCTYMUTECb
anapaTtoMm, a HeramHo 3BepHiTb-
ca Oo KearsigikoBaHoOro areHta 3
obcnyrosyBaHHs. OCKiNbKM naky-
BasnbHi martepianu (HEWmnoH, CKo-
01, niHononicTMpon TOLWO) Mo-
XyTb OyTv WIKigNuBMMK ons giten,
iX He cnig 36epiraTu; HeramHo Nos-

6aBTecCh ix.

» 3axucTiTb anapar Big atmocdep-
HUX aBuL. He nigaasarnite noro aii
COHLSA, OOLLY, CHiry TOLLO.

* MaTtepianu, posTawoBaHi nopsg
i3 anapatoMm (M0ro Kopmycom),
MalTb OyTW CAPOMOXHI BUTPU-
MaTu TemMnepaTypy He MeHLUE Hix
100°C.

Mipg yac kopucrTtyBaHHA

 [lig 4Yac nepLloro BMKOPUCTAHHS
OYXOBKOK TennoisondauinHi maTte-
pianu Ta HarpiBHi enemeHTn Bu-
haBaTUMyTb NEBHM 3anax. Yepes
ue, nepw HK MNOYMHATU KOPUCTY-
BaTUCb AYyXOBKOO, YBIMKHITb Ti Ha
MakcumarnbHy Temnepatypy 6e3
XOOHUX MPOOYKTIB Ha 45 XBUIKWH.
MpoTsirom LbOro yacy HeobxigHo
pobpe BeHTUNIOBATU NPUMILLEH-
HS, B AKOMY BCT@HOBMEHO BUPI6.

* [lig 4Yac KOpPUCTYBaHHSA 30BHILLHI
Ta BHYTPILIHI MOBEPXHi OYyXOBKW
HarpiBatoTbCa OO0 BUCOKOI Temne-
paTypu. BigumHsoum OBepudra,
BiACTynamTe Hasag, Wwob He no-
TpanuTK B NOTIK rapsiyoi napu, Wwo
BUXOOUTD i3 AyXOBKM . BoHa Moxe
CMPUYUHUTU ONiKMN.

* Mig yac po6otn anapaty B HbOMY
Ta nopsg i3 HAM He mae 6yTu ner-
KO3aMMUCTUX YU FOPIOYNX MaTepi-
anis.

* LLlo6 BunmMaTn Ta CTaBUTK Ha Mic-
Le cTpaBu, SiKi rOTYOTbCH B AyXOB-
Ui, oOOB'A3KOBO Cnig KOPUCTYBa-
TUCb pyKaBMUYKaMu AN AyXOBKU.

* He 3anuvwanTte nnuty 6e3 Harnaay,
FOTYHOUU B Hill DKY 3 BUKOPUCTAHHSM
piokmMx 4m TBepaux xupis. CunbHO
HarpiTi XUpY MOXYTb 3aropiT1cS.
Hi B akoMy pasi He raciTb nonym's
onii Bogoto. 3aracitb ue nonym's,
HaKPWBLLM KaCTPYIIHO Y1 CKOBOPIOKY
KPULLKOO, Ta BUMKHITb MIINTY.

* Akwo nepeabayvaeTbCst He KOPUCTY-
BaTMCb anapatom NpoTArom TpuBa-
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N0r0 Yacy, BUMKHITb NOrO 3 PO3ETKM.
He sanuwante ronoBHUN BUMUKAY
KepyBaHHA BBIMKHEHUM. Takox,
KON He KOPUCTYETeChb anapaTom,
nepekpuBanTe razoBUN KpaH.

Konu anapaT He BUKOPUCTOBYETb-
cs1, 0B0OB'A3KOBO NEepPeKOHYNTEeCh Y
TOMY, LLUO PYYKM KepyBaHHsS ana-
paToM nepeBefeHO B MOSOXEHHS
«0» (BUMKHEHO).

g yac BUMMaHHSA NOTKWU HaxXuns-
toTbcs. byobre obepexHi, Wwob He
PO3NUTW rapsady pigaunHy.

He craBTe HiYoro Ha BigYMHEHI
ABepudATa um Wyxnsay gyxosku. Lie
MOXe MpPU3BEeCTU A0 BTpaTh PiBHO-
Barv Ta nepeknaaHHsa anapary.

He knagitb y wyxnagy Baxki, ner-
KO3aMUCTi 4Yn roprodi npegmeTu
(3 HewmnoHy, nnacTuky, nanepy,
TKaHVH Towo). 3oKkpema, Le CTo-
CYETbCHA KyXOHHOro nocyay 3 nnac-
TUKOBUMM AeTanamu (Hanpuknag,
py4Kamm).

He BiwanTe Ha anapar 41 Ha Noro
PYYKN CEPBETKUN, PYLLUHUKM ANsi NO-
Cyay 4v ofsr.

Mig yac 4YMLEHHs Ta TEeXHIYHOro
obcnyroByBaHHS

Mepw HiX novnHaT Taki poboTu
SK YMLLEHHS Yn TexHidHe obcny-
roByBaHHS anapary, noro oboB'a3-
KoBO cnig BuMmukaTtu. Lle moxHa
poBUTU, BUMKHYBLUM anapar i3 po-
3€TKM Y1 NepeBiBLUN NOrO BUMMUKA-
4Yi Y NONOXEHHSA KBUMKHEHOY.

[ns yneHHsa naHeni KepyBaHHS
He cnifg 3HIMaTn py4Ykn KepyBaHHS.
AnA  3BEPEXXEHHA E®EKTUB-
HOCTI TA BES3INEKN AlMAPATY
PEKOMEHOYETBCA 3ABXON KO-
PUCTYBATUCb OPUIHAINBHN-
MW SBAMNACHAMK YACTUHAMW,
A B PASI NMOTPEBM 3BEPTATUCbH
TINbKN 0O BMNOBHOBAXXEHNX
ArEHTIB 3 OBCJTYTOBYBAHHAA.

MNIArOTOBKA OO MOHTAXY TA
KOPUCTYBAHHA

Lla cyyacHa, pyHKUiOHanbHa Ta 3py4vHa
AYyXOBKa, BUIOTOBMEHa 3 maTtepianiB i
JeTtanen HamBULLOI SIKOCTI, 3a40BOSb-
HUTb yCi Bawi notpedbu. LWo6 ycniwHo
KOpMCTYBaTUCb anapatoMm i YHWUKHYTU
TPYQHOLLIB Y ManbyTHbOMY, 06OB'A3-
KOBO Mpo4yMTanTe Le KepiBHUUTBO. [lo-
Aanblua iHbopmauis MiCTUTb nNpaBuna,
OOTPMMaHHS AkMX HeobxigHe ansa npa-
BUNBHOIMO PO3MILLEHHA Ta 06CcnyroBy-
BaHHA. OcobnueBo HeobxigHo, wWo6 ii
npoynTas cneuianict, KU 3anmaTu-
METbCS PO3MILLLEHHAM anapary.

AnA MOHTAXY [OYXOBKWU 3BEP-
HITbCA B YMNOBHOBAXEHE nNiAa-
NPUEMCTBO 3 OBCJTYTOBYBAHHA!

BUBIP MICLIA OANA AYXOBKU

- Obupatoun micue o5t PO3MiILLEHHS Ay-
XOBKW, Cnif, 3BepHYTU yBary Ha OekKinb-
ka nyHkTiB. OBOB'A3KOBO MPUNMITL A0
yBaru Ui pekoMmeHnaadii, LWob yHUKHYTA
TPYAHOLLIB i HE6E3MeYHnX cuTyaLin, sKi
MOXYTb BUHUKHYTW B ManbyTHboMy!

- OBupatoun Micue ANns po3MilLleHHs ay-
XOBKM, cnig nogdatu npo Te, wob nopyy
i3 HEt0 He Oyno nerko3aMUCTUX Yn ro-
prodMx MaTtepianis, Hanpuknag LTop,
Onil, 0fAry ToLo, SKi MOXYTb 3aropiTUCS.

- MeOni, posTalwloBaHi Mopydy i3 OyxoB-
KO0, MatoTb OyTV BUFOTOBIEHI 3 MaTepi-
anis, CTiiKux 4o Temnepartyp, Lo nepe-
BULLLYHOTb KIMHaTHY OinbLu gk Ha 50 °C.

Ha purcyHKy 1 nokasaHo 3MiHU, Siki He0b-
XiAHO 3pobuTK y po3TallyBaHHi HACTiH-
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HUX Wad i BUTSHXKHUX BEHTUSIATOPIB Hag
BOyaOBaHUM KOMGiIHOBaHMM BMPOOOM,
a TaKoX MiHiManbHy BUCOTY Haf naHen-
N0 OYXOBKW. 3rigHO 3 HUM, BUTSHKHUN
BEHTUNATOP Mae OyTn po3TalloBaHWUW
Hag BapO4YHOK MOBEPXHE Ha BUCO-
Ti HE MeHL HiXX 65 cM. AKLWO BUTAXKKM
Hemae, BMCOTa Haj naHenmno AyxXOoBKu
Ma€e CTaHOBUTM HE MeHLU Hixx 70 cMm.
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MOHTAX BEYJOBAHOI IYXOBKU
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BcraBTe gyxoBky B TymOy, LUTOBXaKOUN Ti
Briepen. BiguuHiTh ABepusTa i BCTaBTe B
OTBOpPW B pami AyXOBKU AiBa rBUHTU. Konu
pamMa BMPOOY TOPKHETLCS A0 AEpPEeB'AHOI
NMOBEPXHi TYMOW, 3aTArHITb MBUHT.

Be/pxuﬂ KpuLKa
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Ao AyxoBKa BCTAHOBMIOETbCA Mg
BapO4YHOK MOBEPXHEW, BiACTaHb Bifg
po60o4OoI0 MOBEPXHEID Ta AYXOBKOK Mae
OyT He MeHLe Hik 50 MM, a Mix po-
o4Ol MoBepxHel Ta BepxoM NaHeni
KepyBaHHSA — He MeHLUE HiXX 25 MM.

ENEKTPUYHE NIAKMNIOYEHHA
TA BE3MNEKA BEYQOBAHOI
AOYXOBKHU

MMig yac nigkntodeHHs cnig 6es3acTepex-
HO JOTPMMYBATUCh HACTYMHMX BKa3IBOK:

- MNpoBigHMK 3a3emrieHHa Mae 0Oyt
NigKIYEHO MBUHTOM i3 3HAKOM 3a-
3emneHHs. KabGenb >xuBneHHs Mae
OyTn nig'egHaHo, Ak NokasaHo Ha pu-
CYHKY 6. AKLLO Y MiCLi MOHTaXxy Hema
3a3eMNeHoi po3eTKM, sKa BianoBi-
dana 6 YMHHMM NpaBwnam, HeramHo
3BEpPHITLCS B YNOBHOBaXeHe nignpu-
EMCTBO 3 0OCNyroByBaHHS1.

- brimsbko 0o anapaty Mae 6yTn po3mi-
LLeHO 3a3emIieHy po3eTky. Hi B skomy
pasi He cnig KopucTyBaTMUCS NOJOB-
KyBayem.

- Kabenb »unBneHHs1 He Mae TOPKaTUCb

[0 rapsiyoi noBepxHi BUpoOy.

- Y pasi NoLKOMKEHHS Kabeno XuB-
neHHsA 0bOB'A3KOBO Chi 3BEPHYTUCS
B YMOBHOBaXKeHe NignpuemcTso 3 06-
CNyroByBaHHs. 3aMiHy kabento Mmae
NMpOBECTM BMOBHOBAaXEHE MiaANpuUeM-
CTBO 3 06CIyroByBaHHS.

- lNigknoyeHHs anapaTty Mae NpoBecTr
BMOBHOBaXXeHe MianpuemMcTBo 3 06-
cnyroByBaHHA. KMBReHHA anapary
Mae 3giicHIoBaTUCL 4vepe3 kabernb
XuerieHHsa Tuny HOSVV-F.

- HenpaBunbHe nMigKkMlOYEeHHA MOXe
NPU3BeCTM A0 MOLUKOMKEHHSA anapa-
Ty. Take NOLWKOMKEHHA He nignsrae
rapaHTinHOMY BifLLKOAYBaHHIO.

- Anapat npu3HadeHun Ana  nigkno-
YeHHA [0 eneKkTpoMepexi Hanpyrol
220-240 B 3m. cTpyMy. AKLO Hanpyra B
MepeXxi BUXoauTb 3a MEeXi Liboro Aiana-
30HY, HeravHO 3BEPHITbCS B YNOBHOBA-
XXEeHe MignprMeMCTBO 3 0GCMYroByBaHHS.

- BUpo6HukKk 3Himae 3 cebe BignoBi-
AarnbHiCTb 3a 0yab-AKi NOLWKOAXKEH-
HA Ta BTpaTW, WO BUHUKIN BHac-
niaoK nopyweHHsi HopMm 6e3neku!

- MigkntoYeHHa anapaTy Mae NpoBecTu
BMOBHOBaXeHe MNianpuemMcTeso 3 06-
CryroByBaHHs. Anapat npusHaveHuii

- ANS NigKIYeHHS 0 enekTpoMepexi
Hanpyroto 220 — 240 B 3m. cTpymy.
Axkwo Hanpyra enektpomepexi Bif-
Pi3HSIETLCA Bif, LbOro 3HaYeHHs, cnig
HerarHO 3BEPHYTUCb Yy BMNOBHOBaXe-
He MianpueMCTBO 3 0OCMyroByBaHHS.
MigkniovyeHHa anapaTy [0 enekTpo-
MepexXi Mae 30iCHIOBATUCL BUITKOKO
4YM crauioHapHMM crnocobom. Bupib
Mae ByTu MigKnoyYeHo Ao enekTpome-
pexi 4BOMOMNOCHMM BUMMKaYeM i3 3a-
30POM MiXK KOHTaKTaMm He MeHLU HixX
3 MM (i3 HOMiHanbHUM cTpymom 20 A,
3 3aTPUMKOLO Ha CripaLtoBaHHS).
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3.4. OCHOBHI NONEPEAXEH-
HA 1 BACTEPEXHI 3AXoAU

Anapart BUpobreHo 3 OTPUMAHHAM YMH-
HMX BUMOT A0 Ge3neky enekTponpunagis.
PoboTu 3 TexHiyHoro obenyroByBaHHS Ta
PEMOHTY MatoTb 34JINCHIOBATU NULLE TEX-
HiYHi cneujanicT BMOBHOBa)KEHOro nMia-
npuemctea 3 06CryroByBaHHS, HaBYEHi
BMPOBHMKOM. BMKOHaHHS MOHTaXHUX Ta
PEMOHTHUX POOGIT 6e3 JOTPUMAHHA LMX
npaeuI Moxe ByTn HeGe3NeYHNM.

Mig yac pobotn anapaty MOro 30BHiLLHI
NMOBEPXHI HarpiBaloTbCs. EnemeHTn, WO
HarpiBatoTb BHYTPILLHIO MOBEPXHIO Ay-
XOBKM i BignaptoBada, MatoTb Hag3BuYam-
HO BWCOKy Temnepatypy. Lli getani 36e-
piratoTb Tenmo 1 NPOTAroM MeBHOro Yacy
nicnsa BUMKHEHHst anapaty. Hi B sikomy
pasi He TOPKaNTEChb rapsymx NOBEPXOHb.
He nignyckavite oo anapaty Aiten.

[ns npuroTyBaHHS iXXi B AyX0BLi NOTPi6-
HO BigperynioBaTn MOMOXEHHS PYYOK
BMOOPY OYHKLUIT 4yXOBKM Ta perynaropa
TemnepaTtypu, a Takox 3anporpamysa-
TV TaMep OYXOBKU. |HaKLIe AyXOBKa He
npauosaTnme.

Mokn gBepudATa AyXOBKM BiAYMHEHO, HE
CTaBTe Ha HMX Hivoro. Lie moxe npusse-
CTV [0 MOpYyLUEeHHs piBHOBaru anapary
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YK MONOMKM ABEPLAT.

Konu anapat He BUKOPUCTOBYETbLCS,
BU-MUKaNTe MOro 3 Mepexi.
3axucTiTb anapart Big aTMocepHUX
aBuLL. He 3anuwanTte noro nig gieto
COHLS, 4oLy, CHIrY, N1y TOLLO.



KopuctyBaHHA py4Yykoiro Bubopy
cbyHKLIi AyXOoBKM

DyHKUIi AYXOBKM

* OYHKLIT AYXOBKN MOXYTb BiApPIi3HATUCH
BigNOBIOHO OO Mozeni BUPOOy.

0. NMamna ocBiTNeHHs AyXOBKMU:

Byne BBIMKHEHO nuLLe nammny OCBITNEH-
HS [yXOBKM; BOHa 3al1LIMTLCH BBIMK-
HEHOI0 MPOTArOM YCbOro Yacy npuroTy-
BaHHS.

¥
¢ | DyHKLiA po3MOpOXKYBaAHHA:

Byae BBiIMKHEHO nonepekarbHi
iHOMKaToOpW OYXOBKW, NOYHE poboTy
BEHTUMATOP.

[nsa kopuctyBaHHSA YHKLIED pO3MOpPO-
XKyBaHHSI MOTPIOHO B3SITU 3aMOPOXKEHI
NpoayKTW, NOKMacTn X y OyXOBKY Ha
TPeTIO Nonuuto 3HM3y. PekomeHayeTbes
nigcTaBuTM Nig PO3MOPOXYBaHi Npo-
OYyKTW Oeko Anga 3bvpaHHs Boaw, sika
cTikaTuMe nig Yac TaHeHHsa neogy. Lis
OYHKLUIA npu3HayeHa He ANA BapiHHA
4n BUMIYKK, @ NuUwie Ans pPo3MOPOXY-
BaHHSA MPOAYKTIB.

@ ®OyHKLUia «Typ6o»

TepmocTart i iHgukaTopu gyxoBku byae
BBIMKHEHO, NoYHe pobOTy HarpiBHUIA
€NEMEHT rpunio.

DyHKLiA «TypOO» PIBHOMIPHO po3noginse
TeNnso no kKamepi AyxoBKW. YCi npogyT
Ha BCiX NOnMUAX HarpiBaTMMyTbCA OgHa-
KOBO. [1yXOBKYy pEKOMeHAYETbCA none-
peaHbo nporpith npotarom 10 XBUMKH.

DyHKLUiIiA 3BUYAUHOIO Npm-
roTyBaHHN:

Byoe BBiMKHEHO TepmocTaT i nonepe-
DKanbHi  iHOUKaTopu; MNOYHYTb poboTy
HWDKHIA | BEpXHii HarpiBHi enemeHTu.
®PYHKUIA 3BUYANHOTO MPUrOTYBaHHSA ne-
penbayae HarpiBaHHs, sike 3abesnevye
PIBHOMIpPHE HarpiBaHHS DKi 3HW3Y BHU3Y
Ta Bropi. Llen pexum igeanbHO nigxo-
OVTb ONs NPUroTYyBaHHA MeyuBa, TicTe-
YOK, MeveHol BepMilLeni, nasaHbi Ta niyw.
PekomeHOyeTbCst nonepenHLO MNporpiTu
OyXOBKy NpoTsiroM 10 XBUIWH; HanKpalLle
roTyBaTM CTpaBU 3 3aCTOCYBaHHsSIM L€l
GYHKLT TiNbKX Ha OAHIN NonuLi.

& | ®yHKuUin koHBeKLii:

byne BBiMKHeHO TepmocTart i
nonepegxarnbeHi iHQMKaATOPWU; NOYHYTb
poBOTYy BEpPXHil i HMXHIA HarpiBHi
ernemMeHTH.

Lis doyHKUisg fonomarae oTprmatii XopoLui
pesynbraTy y BUMiKaHHI KOHAMTEPCBKMX
BMpoOiB. Iig yac BapiHHSA BMUKAIOTLCS
BEPXHIN i HUXHI HarpiBHi enemeHTn
OYXOBKW Ta BEHTUMATOP, KU CTBOPHOE
LUTYYHY KOHBEKLIitO MOBITPS1, 3aBASKM SKilA
Ha TXXi YTBOPIOETbLCSA TOHKA CKOPUHKA.
[yxoBKy pekOoMeHOyeTbCS nonepeaHL0
nporpitn npotsarom 10 XBUNWH.
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@ DyHKLiIA «niga»:

bynoe BBiMKHEHO TepmocTarT i
nonepemxarnbHi IHAUKATOPW; NOYHYTb
poOOTY KiNbLEBUI Ta HWKHIN HarpiBHi
ernemMeHTH.

DyHKLUISt HKHBOTO MiAirpiBY 3 KOHBEKLLEKD
ifeanbHO Nacye AN WBUAKOrO Ta
PiBHOMIPHOrO BUMiKaHHA Xi, 30Kpema
nium. BeHTUnaTOp piBHOMIPHO po3noainse
TENMo Mo KaMepi JyXOBKK, @ HYDKHI HArpiBHi
eneMeHTn 3abe3nedyoTb BUMNIKAHHSA
NPOAYKTIB YK TicTa..

EKOHOMIAA ENEKTPOEHEPTII
[nsa ckopoyeHHs Yyacy NpUroTyBaHHS
cnig 3Bectn 4o MiHiMymy
KINbKICTb PiAVHN YM XUPY.

MpoTArom NpUroTyBaHHS He crlig YacTo
BiAYMHATY OBEPUSATA OyXOBKU.

WV| ®yHKujis rpunio Ta o6epraHHs
L. BepTena

Lis dyHKUiIA BUKOPUCTOBYETbLCA AnNs
rPUNOBAHHA KYpKM 3 00epTaHHAM,
roTyBaHHs cTpaB Ha BepTeni. [Ang
06epTaHHs1 BUKOPUCTOBYETLCS (PYHKLiA
obepTaHHsA BepTena. Onsa rpuntoBaHHs
CniA NOKNacTu NPOAYKTU Ha peLUiTKy, a
PEeLUiTKYy NOCTaBUTN HA BEPXHIO NMOMULIIO.
o6 noyatn KopucTyBaTUCS rpunem,
noTpibHO mocTaBMTU NiJAOH Ha 3-THO

nonuuto. MNigaoH Ha TpeTin nonuui
CNY>XUTb ANs 30MpaHHS Kpanenb Xupy,
KU CTikaTume 3 NpoayKTiB. [1oBEpHITb
nepemMumkay pexunmy TepMoobpobku
Xapy AYyXOBKM Tak, Wob BiH BkadyBaB
Ha 3Hau4oK uiei dyHkuii. Posirpiswmnm
OYXOBKY NPOTHAroM 5 XBUMNWH, NOKNa4iTh
y Hel NpoayKTU. 3akiHYMBLLM roTyBaTU
CTpaBy, Tak caMo §K i B iHLUMX pexnmax
NPUroTyBaHHs, BUMKHITb OYXOBKY
BUMUKAYEM | NEPEMUKAYEM PEXUMY
TepMoobpobku. Ckacynte nporpamy
Tanmepa AYXOBKU, BUAMITb i3 Hel
NpUroToBaHy CcTpaBy Ta BiginAaiTb Ha
BesneyHy BiacTaHb. He HabnwkariTecs 0o
[OyXOBKM i HE [O3BONANTE AiTAM NiOXOAUTU
[0 Hel, NOKN BOHA He OXOrOoHE.
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GV | ®yHKuUii BepXxHBbOro Harpisaua,
€| punio Ta cmaxeHoi Kypxu

Lis dyHKUIiA BUKOPUCTOBYETHCS AN
LWBMAKOIO FPUMOBAHHA Ta CMaXXeHHS
KYPKW, rTOTyBaHHA CTpaB Ha BepTeni.
[nsa obcmaxyBaHHS BUKOPUCTOBYETHCS
dyHKLUiss 0OBCcMaxyBaHHS Ha BepTeni. [1ns
TPUITIOBAHHS CIif, MOKIacTy NPOSYKTM Ha
PELLITKY, @ PELUITKY NOCTaBUTU Ha BEPXHIN
piBeHb. LLlo6 noyaTn kopuctyBaTucs
rpuneM, NoTpibHO NOCTaBUTK NiAO0H Ha
3-Tto nonuuto. MigaoH Ha TpeTin nonuu,i
CNyXWTb ANsi 30MpaHHs Kpanenb Xupy,
KU CTikaTume 3 NpoayKTiB. [1oBepHiTb
perynaTop xapy OyXOBKWU Tak, o6 BiH
BKa3yBaB Ha MO3HaYeHHs i€l yHKLiT.
PosirpiBLum yxOBKY NPOTArOM 5 XBUIWH,
noknagitTb y Hei NpogykTu. 3akiHumBLIN
roTyBaTtu CTpaBy, Tak caMo §K i B iHLINX
pexnmax NpuUroTyBaHHS, BUMKHITb
OYXOBKY BMMUWKA4YeM i mepemumkavyem
pexumy TepMmoobpobku. Ckacynte

nporpamy TarMmepa OyXOBKU, BUAMITb i3
Hel NpurotToBaHy CTpasy Ta BidinaiTb Ha
6e3neyHy BiacTaHb. He HabnwkanTecs 0o
OyXOBKU i He [O3BONSANTE AiTAM NiAXoauTn
[0 HEel, NOKM BOHA He OXOIOHE.

g DYHKLIA rpunio, CMaXkeHHs
KYPKM i KOHBEeKLUii

Lia cdyHKkuia nepenbavae ogHoYacHy
poOOTYy rpunto, BEPXHLOIo Harpieaya
i BeHTUNATopa, siki 3abe3nevyTb
ineanbHe ob6cMaxyBaHHS. Lis dyHkuis
BUKOPUCTOBYETbLCS AN PUIOBAHHS,
CMaXK€HHSI KYPKW i rOTyBaHHSA cTpas
Ha BepTeni. lng obcmaxyBaHHS
BUKOPUCTOBYETbCA (PYyHKLIA
obcmaxyBaHHA Ha BepTeni. Ans
TPUITFOBAHHS CIifg MNOKIacTy NPOAYKTM Ha
PELLiTKY, @ PELLITKY MOCTaBUTK Ha BEPXHIO
nonuuto. LLlo6 noyatn kopuctyBatumcs
rpunem, NoTpibHO NOCTaBUTK NiIJO0H Ha
3-Tto nonuuto. MigaoH Ha TpeTin nonuui
CNY>XUTb NS 30MpaHHsA Kpanenb Xupy,
AKUIA CTiKaTUMe 3 NpoayKTiB. [1oBEpHITh
perynatop xapy AyXOBKW Tak, Wob BiH
BKa3yBaB Ha NO3HayeHHs Uiei PyHKLIT.
PosirpiBLum gyxOBKY NPOTArOM 5 XBUIUH,
NOKMaAiTb y Hel NPOAYKTU. 3akiH4YMBLUN
roTyBaTu CTpaBy, Tak CaMo $K i B iHLINX
pexmnumax npuUroTyBaHHSA, BUMKHITb
AYXOBKY BUMUWKA4YeEM i MepeMmkavyem
pexunmy TepMmoobpobku. Ckacynte
nporpamy TavMmepa AyXOoBKU, BUAMITb i3
Hel NpurotoBaHy CTpaBy Ta BifinaiTb Ha
©e3neyHy BiacTaHb. He Habnwkaritecsa oo
OYXOBKW | HEe [,O3BONANTE OiTAM NigXoauTI
[0 Hel, NOKX BOHA HE OXOIOoHE.
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¢ VapClean

BcTaHoBITh (hyHKLUIO AyXOBKM Ha
cTatuyHy dpyHkuito npm 90 ° C, wob
kepyBaTu dyHkuieto VapClean.
Posnuinte 200-250mn Boan

Ha NigOoH, SIKMI BKa3aHU Ha 6asi nevi.
MoyaTtok

niv i Vapclean 3aime npnénusHo 20
XBUIVH, o6 npuroTyeatu niy aAns
YNLLEHHS.

Bepten KpyiLLIKa OTBOPY AN
BCTaBlEHHs BepTerna

OTBip Ona BCTaBJIEHHA BEPTENa

pydka BepTena
KiHeub BepTena

BukopucTtaHHs npunagas Ao BepTena
HacagiTb Kypky Ha BepTen i 3akpinitb
ikcatopu. BctasTe BepTen B OTBip y
3a[Hin CTiHLi kamepn i nepekoHanTecb
y TOMY, LLO BiH Ha4iNHO Nir Ha pamy i
noTpanve B OTBIp Bany AsuryHa. [Ans
LibOro crno4vaTky Criifi NOBEPHYTU KPULLIKY
B Gik nepea OTBOPOM ANS BCTABEHHSs
BepTena, K nokasaHo Ha PUCYHKY.
MoTim noknagiTe BepTen Ha peLuiTKy,
fKa nexaTrMe Ha TPeTiin nonuui.
3HiMiTb i3 BepTena pyuky, SKLwo ii 6yno
BCTaHOBMEHO, | 3a4MHITb ABepudaTa
MiALOH Ha nepLuin AyxoBku. Pydkoto cnig kopuctyBaTucs
nonuui peLliTka BepTena Ha nuwe Ansa BUMMaHHS BepTena nicns
rPUIIOBaHHS.

TpeTivi nonwuui

BukoHytoun Ui gji, nepekoHanTech y Tomy,
LLIO AyXOBKa He npauoe.
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4.1 MoHoxpomMHuM 6nok Kepy-
BaHHA

Ha MoHoxpomHoMy Onoui kepyBaH-
HS1 PO3TaLLIOBAHO MOHOXPOMHWIA
PiaKOKpUCTanivyH1i ekpaH po3mipom
4,3 gorima Ta 6 CEHCOPHMX KHOMOK.
[ani HaBegeHoO oNNUC CEHCOPHUX KHO-
MOK MOHOXPOMHOrO 6roka KepyBaHHS.

Q Manual Cooking

MoHOXpOMHMIA BNOK KepyBaHHS
CTBOPEHO Tak, o6 HenpodeciiHi
KopucTyBadi 3a 4ONOMOror oyHK-

i aBTOMaTUYHOro NpuUroTyBaHHS
MO NEerko BTiNtoBaTU NPOdECinHi
peuenTu, a rocnofanHi — rotyeaTu 3a
BMaCHUMU peLientamu, KOPUCTYHHUUCH
hyHKLissMM BUBOPY KOMBIHOBaHMX
pexumiB TepMoobpobKu.

Hwxye onmcaHo cuctemy MeHIo MOHO-
XPOMHOrO OrioKka KepyBaHHs1, Ska MiCTUTb
nyHkTM Manual cooking (PyuHe npuroTy-
BaHHs), Auto cooking (ABTOMatnyHe npu-
rotyBaHHs1) i Settings (HanawwtysaHHs).

Manual Cooking (Py4He npurotyBaHHs):

Y pexumi py4yHOro NpuroTyBaHHs Ko-
puycTyBa4 MOXe HanawiTyBaTu byab-
SKi napameTpu NpUroTyBaHHS. ICHye
MOXITMBICTb BCTAHOBUTU 7 Pi3HUX
pexuMiB TepMoo6pobku, Temneparty-
Py, PYHKLitO MOCUNEHOr0 HarpiBaHHS,
TpyBanicTb NPUrOTyBaHHSA i KiHLEBWI
Yyac NpUroTyBaHHs. 3aBOsSKN THYYKUM
MOXITMBOCTSAM PYYHOro NpUroTyBaHHS
KOpMCTyBay MOXe roTyBaTu Ky Ha
BMaCHWUA CMak.

[ns npuroTyBaHHs i 3a 4ONOMOTO0
meHto Manual Cooking (PyyHe npuroty-
BaHHS) CMif, AISTU HACTYMHMM YMHOM.

» [1ns nepexogy MiX NyHKTamMu rornos-
HOro MeHHo cnif, KOpUCTYBATUCS KHO-
NMKaMu «Bropy» Ta «BHU3».

* Bubpaswu nyHkT Manual Cooking
(Py4yHe npuroTyBaHHs1), HaTUCHITb
KHOMKy « OK».

Q7 Manual Cooking

Y MEHI0 py4YHOro NpUroTyBaHHsI Kopuc-
TyBay MOXe BCTaHOBUTU PEXMMU Tep-
MOOBPO6GKK, TeMnepaTypy, DYHKLiO
NMOCWMNEHOro HarpiBaHHA, TPUBanicTb
NPUroTyBaHHS i KIHLIEBUI Yac MnpuroTy-
BaHH4A. [1ns 3MiHM sKorocb napameTpa
cnig nepenTn 4o HbOro, HaTUCKaK4m
KHOMKWN «Bropy» Ta «BHU3», Ta BU-
OpaTtu uen napameTp, HaTUCHYBLLM
kHornky «OK». icnsa HaTUCKaHHSA i€l
KHOMKN BUOpaHui napameTp GnnmHe.
Mokn BoHa GrnMmae, 3Ha4eHHs Lboro
napameTpa MOXHa 3MiHUTU, HaTUCKa-
FOUM KHOMKWN «Bropy» Ta «BHU3». LLloO
3aBepLUMTU NpoLiec Bubopy, cnig
HaTUCHYTN KHOMKY «OK».

MPUMITKA. Akwo 3agatn TpuBanictb
npurotysaHHs 00:00, BOHO TpuBae,
OOKM He Byae NpUNUHEHO BPYYHY.

Manual Cooking

> Functions
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LLlo6 noyaTy npuroTyBaHHs1, OTOPK-
HiTbcs Ao kHonkn START/PAUSE
(Myck/CTon). Toai BioKpreTbCS ekpaH
MPUroTYBaHHS, SIKMIA MOKa3aHO HUXKYe.

12:02

oy,
.\
‘01:29:50 '

160°C N Y,

% Boost ‘h—,
Cooking...

Ha ekpaHi npuroTyBaHHs:

* LLlo6 npu3ynnHUTK YK BiZHOBUTU MpK-
rOTYBaHHSA, MOXXHa HATUCHYTU KHOMKY

«[Myck/naysa».

o6 3miHnTKM TemnepaTypy, NOTPiIGHO
AOTOpPKaTUCS OO0 KHOMOK «Bropy» Ta
«BHU3Y.

Konn BBIMKHEHO OyOb-AKUN pexunm
TepMooOpobku, Onsi nepexogy Ha
eKpaH/ HanawTyBaHHA QYHKUin Oy-
XOBKW, Temreparypu i 4vacy npwuro-
TYBaHHSI NOTPIOHO AOTOPKHYTMCA A0
KHOMKM «Ha3agy. Konuv 6nmae Ha3Ba
AIKOrocb Mapametpa, NOoro 3HayeHHs
MOXHa 3MiHUTW, OOTOpPKal4uChb [0
KHOMOK «Bropy» Ta «BHU3Y.

Llo® npuvnuHUTM NpUroTyBaHHA iXi
Ta MOBEPHYTUCA B TOJIOBHE MEHIO,
NoTpiGHO [AOTOPKHYTUCHA [0 KHOMKU
«[lyck/nay3a», a noTiMm [0 KHOMKM
«Hasan».

Auto Cooking (ABTOMaTU4HE NpUro-
TYBaHHS):

3aBOsik1 MeH0 aBTOMaTUYHOTO NPUro-
TYBaHHS KiHLLEBUI KOPUCTYBAY MOXE
BMKOPUCTOBYBaTU Hanepep, 3agaHi
peuenTu, CTBOPEHi NpodecinHMum
Kyxapsimu. Y MeH0 aBTOMaTUYHOIO
NPUroTyBaHHsI KOPUCTYBaYy cnif nuwle

obpaTtun Ha3By CTpaBw; BCi iHLWi Napa-
METPU MPUTOTYBaHHSA, SK-OT (OYHKLSA
NPUroTyBaHHSA, TpUBaricTb, TEMMe-
paTtypa, aBTOMaTU4HO BCTAHOBIIOE
MOHOXPOMHUIA BOK KepyBaHHS.

[ns npuroTyBaHHs Xi 3@ 4OMNOMOro
meHto Auto Cooking (ABTOMaTu4He
NPUroTyBaHHSA) Cnig 4iATM HACTYMHUM
YUHOM.

* [Ina nepexofy MK MyHKTamu ro-
NOBHOMO MEHIO Crlif KOpUCTyBaTuCs
KHOMKaMW «Bropy» Ta «BHU3Y.

» Bubpaswm nyHkT Auto Cooking (AB-
TOMaTU4yHe NPUroTYBaHHs), HaTuC-
HiTb KHOMNKY «OK».

Q Auto Cooking

Y MeH0 aBTOMaTu4yHOro NpuroTyBaH-
HS KiIHLLEBOMY KOpUCTYBadyy cnig,
obpatu kaTeropito, Ha3By Ta Macy
peuenTy. TakoX KiHLEBUA KOpUCTyBaY
MOX€ 3MIHUTU Yac 3aKiHYEHHSA
npurotyeBaHHs. [Ins 3MiHM AKOrocb
napamMeTpa cnig nepenTn Oo HbOro,
HaTMCKaKuM KHOMKK «Bropy» Ta
«BHM3», Ta BUOpaTu uen napameTp,
HaTucHyBLK kHomKy «OKy. MNicns
HaTUCKaHHS L€l KHOMKM BUOpaHui
napametp 6numHe. MNMokn BoHa
Gnnmae, 3Ha4YeHHs Lboro napameTpa
MOXHa 3MIHUTU, HATUCKaKYM KHOMKM
«Bropy» Ta «BHM3». LLlo6 3aBepLunTy
npovec B1OOpY, Crif HAaTUCHYTK
KHOMKY « OK».
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Auto Cooking 0 napameTp, HaTUCHYBLUW KHOMKY

> Meat «OKb». lMicnsa HaTUCKaHHS LieT KHO-
Nk BUGpaHuin napameTp 6rmmHe.
Mokn BoHa GnMmae, 3Ha4YeHHs LbOoro
napamMeTpa MOXHa 3MiHUTU, HaTUCKa-
UM KHOMKWN «Bropy» Ta «BHU3». LL|o6
3aBepLUMTH npouec Bubopy, cnig
HaTUCHYTU KHOMKY «OK».

MPUMITKA: Olna oTpyMaHHsa Hankpa-
LKMX pesyneTaTiB NniggoH crig ctaBuTtu
Ha BKa3aHy MosuLio. Settings
LLlo6 noyaTu npuroTyBaHHs1, JOTOPK-
HiTbCs Ao kHonkn START/PAUSE
(Myck/CTon). Toai BiaKpreTbCS ekpaH
MPUroTYBaHHS, SIKMA MOKa3aHO HUXYe.

12:02

iy,
5 ()
{ 00:08;52}

Meat Loaf ‘\ Y 4

6% Boost ) N

Cooking...

Ha ekpaHi npuroTyBaHHs:

* o6 npu3ynnHUTK YK BiZHOBUTU MpK-
rOTYBaHHSA, MOXXHa HATUCHYTU KHOMKY
«[Myck/naysa».

e ULlo6 npunMHUTM NPUrOTYBaHHS iXi
Ta MNOBEPHYTUCA B FOMIOBHE MEHIO,
NOTPIOGHO [OTOPKHYTMUCS A0 KHOMKK
«Myck/naysa», a nOTiM [0 KHOMKK
«Hasag».

Settings (HanawTyBaHHs):

Y meHto Settings (HanawTyBaHHS)
MOXHa BCTaHOBMWTU Yac, ACKpPaBIiCTb
eKpaHa, 3ByKoBMIW curHarn i moy. Kpim
TOro, BigobpaxaeTbCcs Bepcid npo-
rpamHoro 3abesneyeHHs AN AOBIOKN.
[ns 3miHM sikorocb napameTpa cnig
nepenTy [0 HbOro, HAaTUCKaUM KHOMKK
«Bropy» Ta «BHU3», Ta BUOpATH LieW
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DopaTtkoBe npunaaas

Bupi® KkoMnnekTyeTbCsi 4OOATKOBUM
npunaggam. Pasom i3 HUIM MOXXHa BUKO-
pUCTOBYBaTU Mpunagasa iHWnx BUpo6-
HUKIB, ane BOHO Mae GyTu CTiNkMM Ao
Ail BUCOKOI TemnepaTtypu Ta nonym's.
MoxHa TakoX KOpUCTYBaTUCS CKIISAHU-
MU Tapinkamu, bopMmamn Ans neynsa
Ta gekamu, nNpugaTHUMKU Onsi BUKOPU-
CTaHHA B [Jyxosui. BukopuctoBynte
Take npunagasa 3rigHo 3 iHCTPyKUisMu
BMPOOHWMKIB. AKLO BUKOPUCTOBYHOTLCS
Mani Tapinku, ix cnig ctTaBUTU Ha Apo-
TSHY PEeLiTKy TOYHO nocepeaunHi. AKwo
OEKO He HaKpuTe CTpPaBOK MOBHICTHO,
AKLIO NPOAYKTU LOWNHO B3ATO 3 MOpPO-
3UMBbHOI KaMepu YM SIKWO OEKO BUKO-
PUCTOBYETLCS SK NiAAOH Ans 30UpaHHs
COKiB, siKi CTiKatOTb Nif Yac rpustoBaHHS,
BOHO MOXe 3MiHoBaTu dopmy. Lle Bia-
OyBaeTbCsa Yepes3 BUCOKY TemnepaTypy
nig 4Yac npurotyBaHHsa ki. Oxonomxy-
I04nCb, BOHO Habyge noyaTtkoBoi dop-
Mu. Lle 3BMyanHe isnyHe siBuLLEe, sike
BiOyBaeTbCA BHACNIQOK Tennonepena-
yi. He cTaBTe cknsHi Aeka Ta Tapinku 3
OYXOBK/ ogpa3sy B XOnofgHe Micle — e
MOX€ MPU3BECTU OO PYNHYBaHHS MOCY-
ay. He cTtaBTe iX Ha xonogHi Ta MOKpi
nosepxHi. Ix cnig ctaBuTU Ha cyxuii
KyXOHHUIM PYLUHWK i OXONoaxysaTu no-
ctynoBo. [llig yac rpunoBaHHA B Ay-
XOBLi peKkoMeHOY€ETbCH KOPUCTYBaTUCh
PELUITKOK, fika BXOOUTb Y KOMMMEKT
BMpOOY. FAKLIO BUKOPUCTOBYETLCHA OpPO-
TSHa peLUiTKa; CTaBTe Ha OOHY 3 HUXKHIX
NOonMYoK NigAoH Anis 36MpaHHS Kpanenb
onii. LLlo6 peko nerwe BigmmBanocs, y
HbOro MOXHa AoAdaTtu Bogy. FAK nosicHe-
HO Yy BiAMOBIAHMX MpaBunax, Hi B AKOMY
pasi He cnig KOpWUCTyBaTUCb ra3oBUM
rpunem 6e3 3axMCHOI CiTku. Akwo ay-
XOBKa Ma€ ra3oBui rpunb, ane 3axuc-
HOI CiTKM HEMa 4M BOHA MOLUKOMKEHA
i HenpugaTHa Onsi BUKOPUCTaHHS, 3a-
MOBTE 3anacHy 4YacTuHy B Hanbnmk4o-

My LIeHTpi 06CnyroByBaHHs.

Mpunapns po AyXoOBKMU

[lyXoBKM pisHMX MoAenemn MoxyTb KOMM-
NEeKTYBaTUCb Pi3HUM Npunagasam.

ApoTaHa pewiTka

[poTsHa peLliTka BUKOPUCTOBYETHLCSA
ANS TPUITIOBaHHS Y/ PO3MILLEHHS Pi3HO-
ro nocygy.

YBATA! Peulitky cnig HanexHum 4u-
HOM BCTaBUTK y Byab-5Ki BionoBigHi Ha-
NPsIMHI YXOBKM Ta MPOCYHYTM ax A0
3aHbOI CTiHKN.

Mopo>xHucTe peko

MopoxHucTe Oeko ONns BWMiKaHHA, Ha-
npvknag, sigkputux nuporis. o6 npa-
BWITbHO BCTAHOBWUTU MiAAO0H Y MOPOXHUHY,
Crif BCTaBUTKM 1Oro B Byab-gKi HanpsAMHi
Ta MNPOCYHYTN aX [0 3a4HbOI CTIHKN.
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Frnu6bokun nipnoH

MubokMn nigaoH BUKOPUCTOBYETLCH
anga TywidHsa. Wo6 npaBunbHO BCTa-
BUTW Or0 B MOPOXHUHY, Crig, BCTaBUTU
noro B Byab-siki HANPSIMHI Ta NPOCYHYTU
a)k 0O 3aHbOI CTiHKN.

3HATTA APOTAHOI pewiTKmu
BuUnmiTe OpOTSIHY peLUiTKy, SIK nokas3aHo
Ha pUCYHKY. 3BIiMbHITb 1T 3 ¢ikcaTopiB i
niginMiTb.

PewwiTka 3 NOBHiICTIO BUCYBHOIO
TeneckoniyHoto penkoto Easyfix

Lla TeneckoniyHa penka NoBHICTIO
BMWCYBaETbCS 3 KAMepPU, NonerLy4ym
[OCTyn o cTpaBu.

TeneckoniyHi penku

Konwu BuHWMKHe noTpeba, peTenbHO BUMUIATE
akcecyapu M'sKO0 YMCTOK TKaHWHO
B Tennin BoAi 3 MUIAHMM 3acob0oM.

+ TeneckonivyHi peviku Ha ApOTSHIN
peLuiTui 3aKpinmolTbCa 3aTMckadamm
Ha dhikcaTopax.

*  3HimiTb Bi4HY HanpamHy. nB. po3ain
«BHATTA OPOTSAHOI PELUITKNY.

!N

. J
» KoxHa TeneckoniyHa penka Ma€e BepxXHi
i HVXKHI dhikcaTopu, 3a AOMOMOrO SKUX
MOXHa MepecTaBnATU Penku.

+ TligBicbTe BEPXHIi KPiNneHHs
TENecKoni4yHolI penkn Ha ONopPHUN
NpyToK GOKOBOT peLUiTKM, Lo BiAnoBigae
noTpibHOMY piBHIO, i ogHOYaCHO
NPUTUCHITb HWXKHI KPIMMEHHS, aX MOKu
BOHW 3 XapaKTEPHUM KraLaHHSM He
3adiKCyOTbCA Ha KPIMMIbHOMY MPYTKY
OOKOBOI peLLiTkK, Lo BiaNoBiAae Tomy
X PiBHIO.

* LLo6 3HATK TenecKoniyHy peviky,
noTpibHO, NPUTPUMYtOYK 1T 32 NEpeHIn
KiHeUb, BMKOHATW onucaHi BuLle aii
y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.
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Kapkac EasyFix

Konwu BUHMKHE noTpeba, peTenbHO BUMUIATE
akcecyapu M'KOK YMCTO TKAHUHOK

B Tennin BoAi 3 MUINHMM 3acoboMm.

e

7 |m

s = s

3 > s T2

2 * . T
—

1 ) )

BcTaBTe akcecyap y notpioHe
MOMNOXEHHS B KaMepi.

3anuwte Mk akcecyapamu i KpULLKOK
BEHTMNATOPA 3a30p 3aBLUMPLLKU
NpUHanmHi 1 cm.

Buiimatoun nocya i (a6o) rapsvi
CTpaBwu 3 kKamepw, byasTe 0b6epeXHI.
[apsayi cTpaswm i akcecyapu MOXyTb
CNPUYMHUTM OTMIKN.

Mig pieto BUcokoi Temnepatypu
akcecyapu MOXyTb AedOopMyBaTUCS.
[Nicnsa oXonom)keHHs iXHiN 30BHILLHIN
BUMMSA | Npaue3faTHICTb BigHOBUTLCS.

[eka i ApOTSAHI peLUiTkKn MOXHa CTaBUTKU
Ha Oyab-aKkui piBeHb Big 1 go 7.

TeneckoniyHi perikn MOXXHa CTaBUTU Ha
piBHI T1i T2.

[ns roTyBaHHSA Xi HA OQHOMY PiBHI
pekoMeHOY€ETbCSt KOPUCTYBATUCh PIBHEM
3.

[ns roTyBaHHSA Xi HA OQHOMY PiBHI

3a OMOMOTOI0 TENEeCKONiYHNX Pernok
PEKOMEHOYETLCS KOPUCTYBATUCh PIBHEM
T2.

[nsa roTyBaHHS i HA OBOX PIBHAX
pekoMeHAY€ETbCS KOPUCTYBATUCL PiBHEM
2 i piBHEM 4.

[poTaHui kapkac BepTena cnif ctaBuTu
Ha piBeHb 3.

[insi BCTAHOBMEHHS kapkacy
BepTena 3 TeneckoniYHUMn perkamm
BMKOPUCTOBYETLCS piBEHb T2.

***Pi3Hi Mogeni MoXyTb KOMMMEeKTyBaTucs
pisHMMKn Habopamu akcecyapis.
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YNLLEHHA | TEXHIMHE
OBCJIYrOBYBAHHA Y-
XOBKM

YULLEHHA

[MepLu HibXX NOYMHATY YNLLIEHHS OYXOBKN,
nepekoHamTecb y TOMY, LLO BCi KHOMKM
KepyBaHHSA NepeBeAeHO Y CTaH «BUMK-
HEeHO», a anapaTt OXO0SIoOHyB. BUMKHITb
anapat 3 Mepexi.

He kopuctymteca 3acobamu gns um-
LWEHHS, SIKi MICTATb YaCTUHKK, 3A4aTHI
nogpsinatM emanboBaHi Ta nodgapbo-
BaHi pgetani ayxosku. KopuctynTteca
Kpemamu Ans YMLEHHS Yn pigkMmn 3a-
cobamu Ans YMLWEHHS, SKi He MICTATb
YacTuMHOK. He kopuctyintecs igkumu
KpemMamu, abpasvBHUMKU MOPOLLKAMMU
0N YULLIEHHS, XXOPCTKI APOTSHI MoYan-
KW Ta XXOPCTKi IHCTPYMEHTN — BOHU MO-
XyTb MOLIKOOUTU NOBEPXHi. 3arMaHHs
PO3MMTOi Ha MOBEPXHIO OYXOBKW piau-
HN MOXe MPU3BECTU A0 MOLUKOOXKEHHSI
emMani. HeranHo sutupamnte pos3nuTi pi-
OuHu. He kopuctynTtecs Ons YvLLeHHs
OYXOBK/ MapoBUMU O4ULLyBaYaMMu.

YuueHHA AYXOBKU 3CcepeauHU

MMepw HiXXK NOYMHATM YMLLEHHS OyXOB-
Kn, 06OB'A3KOBO BUMKHITb i 3 Mepexi.
Hankpawmx pesynbraTiB Y  YULLEHHI
BHYTPILUHIX MOBEPXOHb AYXOBKN MOXHA
OOCArHYTU, KONW OyXOBKa TPOXu Tenna.
KoXXHOro pasy nicrns KOpUCTYBaHHSA Oy-
XOBKOK BWUTPITb i M'SIKOKO TKaHWHOLO,
3MOY€EHOI0 Y BoAi 3 Muriom. lMicna uboro
NPOTPITb 1T MOKPOI TKAHMHOLO, a NOTIM

BUTPITb Hacyxo. [NoBHEe YULIEHHA 3 3a-
CTOCYBaHHAIM CyXMX Ta MOPOLLKOBUX
3acobiB. Y Bupobax i3 emanboBaHUMMU
KaTaniTM4HUMM NaHensamMm 3agHto i BidHi
CTIHKA BHYTPILWHLOT paMyu YUCTUTU He
cnig. OgHak, 3anexHo Bif, iHTEeHCUBHOC-
Ti BUKOPUCTaHHS, 1X crifg vac Big vacy
3aMiHoBaTH.

TEXHIYHE OBCJIYTOBYBAHHA

3amiHa naMno4kKu OCBITNeHHsA
BYXOBKMH

3amiHy namnovkuM OCBITNEHHS OyXOB-
KW Mae 30iNCHIOBaTU BMOBHOBaXXEHUN
TexHiYHUI cneuianicT. [na 3amiHm cnig,
BMKOPWCTOBYBATU flamMny 3 HAaCTYMHUMU
napametpamu: 230 B, 25 BT, uokonb
Tuny E14, T300. MNepen 3amiHow nam-
MOYKM AYXOBKY CIifA BUMKHYTU 3 PO3ET-
KV i BOHA NOBMHHA OXOSTOHYTH.

Jlamnun ui€ei KOHCTPyKUii Npu3HayeHi Bu-
KMOYEHO AON51 BMKOPUCTaHHS B nobyTo-
BMX arapartax Ons NpurotyBaHHA ki Ta
HenpuaaTHi 4N NobyTOBOro OCBITNEHHS.
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CEPBIC | TPAHCIOPTY-
BAHHA

BMMOIN OO ANAPATIB NEPEQ
BIAMNPABJIEHHAM Y CEPBICHY
CNyXbY

Akuio ayxoBKa He Npauioe:

[dyxoBky Moxe OyTW BUMKHEHO 3 Me-
pexi; MOXIMBO, HEMA eneKkTpoeHeprii.
Y mMogensx i3 TauMepoM, MOXITMBO, He
BCTAHOBJIEHO Yac.

Akwo ayxoBka He HarpiBaeTbCA:

MoXrMBO, Ha BUMUKadi kepyBaHHS Oy-
XOBKOI HE BCTAHOBIIEHO TemnepaTtypy.

AKWOo He CBITUTbCA BHYTPILLHE OCBIT-
NEHHS:

Cnig nepeBipuUTU HAasIBHICTb  €rek-
Tpu4yHoOi Hanpyru. Cnig nepesiputy,
4YM crpaBHi NamMnoykn. AKLWO BOHU He-
crpaBHi, IX MOXHa 3aMiHUTU 3 OOTpU-
MaHHSM LbOro KepiBHULITBA.

MpurotyBaHHSA iXi (y pasi HepiBHOrO Ha-
rpiBaHHS HWKHBOI Ta BEPXHBbOI YaCTUHM):

MepeBipTe po3TallyBaHHSA NOMULb, Yac
NpuUroTyBaHHa Ta TemnepaTtypy Bigno-
BiZHO 00 KepiBHMUTBA.

Axwo ui 3axoan He JONOMOIN | YCYHY-
TM npobrnemu 3 BMpoboM He BAanocs,
3BEPHITLCA B YNOBHOBaXeHe Nignpuem-
CTBO 3 06CNyroByBaHHsI.

IHOOPMALIA WOAOO0 TPAH-
CNMOPTYBAHHA

AKwo noTpibHO TpaHCcMopTyBaTV anapar:

36epexiTb opuriHanbHy YynakoBKy BU-
poby; sKwo BuUpi6 NoTpibHO TpaHcnop-

TyBaTW, NOKNadiTb NOro B opuriHanbHy
ynakoBky. [JOTpMMyNTeCb 3HakKiB OO0
TPaHCMOPTYBaHHS, $Ki HaHECEHO Ha
YyNakoBKy. 3akpiniTb JIMMKOK CTPIYKOH
A0 BapoyvHMX NaHenen BepxHi getani
NAUTK, KOBMaKM Ta TOMOBKWU, @ TakKoX
peLuiTkM cTony.

MoknadiTe apkywi nanepy MK Bepx-
HbOK KPULLKOK Ta BapO4YHOK NaHer-
MNt0; HAKPUNTE BEPXHIO KPULLKY Ta npu-
KpiniTe 11 NUMNKOK CTPiYKO A0 BivHMX
CTIHOK NIIUTMW.

MpUKpINITL NMMNKOO CTPIYKOIO NNCT Kap-
TOHY [0 NepeaHbOT KPULLIKU Ta BHYTPILL-
HbOrO CKNna AyXOBKU, OO Y Hil 3py4HO
Oyno posTallyBaTtu Aeka i wob BoHu pa-
30M 3 OPOTSHOK PELUITKOK HEe MOLLKO-
OVNK Nif Yac TPaHCMOPTYBAHHS KPULLI-
Ky OYXOBKU. TakKoX FMMKOK CTPIYKOLO
NPUKPINITe KPULIKA OYXOBKM A0 OivHMX
CTIiHOK.

AKLWo opuriHanbHOT ynakoBkn Hema:

3axuCTiTb 30BHILUHI NMOBEPXHI OYXOBKM
(ckno Ta nochapboBaHi noBepxHi) Bia
MOXINNBMX yOapiB.
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