Instrukcja montazu
oraz uwagi dot. czyszczenia i pielegnacji

EW 60 4G AIAL - EW 90 5G AIAL TR

Instrukcja obstugi

EW 60 4G AIAL - EW 90 5G AIAL TR

COD. 04071PLTK - 15.10.2009



Szanowni Panstwo!

Serdecznie gratulujemy trafnego wyboru. Jestesmy przekonani, ze to nowoczesne, funkcjonalne i
praktyczne urzadzenie, wyprodukowane z najwyzszej jakosci materiatéw, spetni wszystkie Panstwa
wymagania.

Instrukcje obstugi nalezy zachowac, aby korzystac z niej podczas eksploatacji urzadzenia.

Uwaga!

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do przygotowywania positkow w
gospodarstwie domowym.

Szkody powstate w wyniku nie przestrzegania instrukcji obstugi lub uzytkowania niezgodnie z

jego przeznaczeniem nie sg objete gwarancja.

Uwaga!
Przytaczenia, regulacji oraz napraw plyty kuchennej moze dokona¢ wyfacznie osoba posiadajaca

stosowne uprawnienia!



OPIS GAZOWEJ PLYTY KUCHENNEJ

TYP: EW 60 4G Al AL TYP: EW 90 5G AIAL TR

4 7 2
\
X

-

®
i

12

-9
o1&

10

Typ EW 60 4G Al AL

2. Pole grzejne tylne prawe (duze) 0 mocy 2800 W
3. Pole grzejne przednie prawe (Srednie) o mocy 1400 W
4. Pole grzejne tylne lewe (Srednie) o mocy 1750 W
5. Pole grzejne przednie lewe (mate) o mocy 1000 W

7. Zeliwne ruszty

9. Pokretto z zapalaczem pola tylnego prawego (2)

10. Pokretto z zapalaczem pola przedniego prawego (3)
11. Pokretto z zapalaczem pola tylnego lewego (4)

12. Pokretto z zapalaczem pola przedniego lewego (5)

Typ EW 90 5G Al AL TR

1. Pole grzejne przednie prawe (palnik potrojny) o mocy 3100 W
2. Pole grzejne tylne lewe (duze) 0 mocy 2800 W
3. Pole grzejne przednie lewe (Srednie) o mocy 1400 W
4. Pole grzejne srodkowe tylne (Srednie) o mocy 1750 W
5. Pole grzejne srodkowe przednie (mate) o mocy 1000 W
6. Zeliwny ruszt pola przedniego prawego

7. Zeliwne ruszty

8. Pokretto z zapalaczem pola przedniego prawego (1)

9. Pokretto z zapalaczem pola tylnego lewego (2)

10. Pokretto z zapalaczem pola przedniego lewego (3)

11. Pokretto z zapalaczem pola srodkowego tylnego (4)

12. Pokretto z zapalaczem pola srodkowego przedniego (5)

Uwaga!

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do przygotowywania positkow w
gospodarstwie domowym.

Uwaga!

Ptyte kuchenna wyposazono w zabezpieczenie przeciwwypfywowe gazu (oznaczenie ,,AL”), ktére
podnosi bezpieczenstwo uzytkowania.




OBSLUGA

1) PALNIKI

Nad kazdym pokrettem znajduje sie schemat,
przyporzadkowujgcy pokretto do odpowiedniego
palnika. Po odkreceniu zaworu instalacji lub butli
gazowej nalezy zapali¢ palnik w jeden z
nastepujacych sposobow:

- zapalanie reczne

Wcisnagc i przekreci¢ w lewo odpowiednie pokretto,
ustawic¢ je w pozycji Maksimum (symbol duzego
ptomienia, rys. 1), a nastepnie zblizy¢ do palnika
zapalong zapatke.

- Zapalanie elektryczne

Wecisng¢ i przekreci¢ w lewo odpowiednie pokretto,
ustawi¢ je w pozycji Maksimum (symbol duzego
ptomienia, rys. 1); wciska¢ pokretto przez ok. 10
sekund, a nastepnie zwolni¢ przycisk zapalacza.

W przypadku zanikniecia ptomienia wytaczy¢ palnik
za pomocg pokretta. Odczekac¢ ok. 1 minute przed
ponownym zapaleniem palnika.

OBSLUGA PALNIKOW

Chcac uzyskac najlepsze rezultaty przy jak najmniejszym

zuzyciu gazu, nalezy pamietaé o ponizszych

wskazowkach:

- do kazdego palnika stosowaé garnki o odpowiedniej
Srednicy podstawy (rys. 2).

- Po doprowadzeniu do wrzenia ustawi¢ pokretto w
pozycji Minimum (symbol matego ptomienia, rys. 1).

- Pamieta¢ o stosowaniu przykrywek.

- Uzywac gamkow i patelni o ptaskiej podstawie.

Palnik Moc (W), @ garnka (cm)
Potréjny 3100 24 + 26
Duzy 2800 20+ 22
Sredni 1400 16+ 18
Sredni 1750 16 + 18
Maty 1000 10+14

%D O Pozycja wylaczenia

Pozycja Maksimum

Pozycja Minimum

RYS. 1

UWAGA!

- W przypadku przerwy w dostawie pradu
elektrycznego palniki nalezy zapali¢ za
pomoca zapatek lub zapalniczki.

- Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.
Nalezy upewnié¢ sie, ze dzieci nie bawia sie w
poblizu wtaczonego urzadzenia. Sprawdzié,
czy naczynia zostaly prawidiowo ustawione.
Pilnowaé¢ przyrzadzanych potraw, ktore
wymagajq uzycia oleju lub tfuszczu — ryzyko
pozaru!

- Produkt nie jest przeznaczony do obstugi
przez osoby (w tym dzieci), ktorych zdolnosci
fizyczne, zmystiowe Ilub umystowe sa
ograniczone badz osoby nie posiadajace
doswiadczenia i wiedzy, za wyjatkiem sytuacji
przebywania pod nadzorem oraz otrzymania
stosownych instrukcji przez osobe
dopowiadajacq za ich bezpieczenstwo. Nie
pozwoli¢ dzieciom manipulowaé przy
urzadzeniu.

- Nie uzywaé¢ srodkéw chemicznych w postaci

sprayu w poblizu urzadzenia.

Jesli ptyta kuchenna posiada pokrywe, to

przed jej opuszczeniem nalezy upewni¢ sie, ze

wszystkie palniki sa wyfaczone.

- Zaleca sie stosowacé naczynia o Srednicy
podstawy wiekszej niz srednica ptomienia
palnika.

)
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OBSLUGA

Uwaga!
W trakcie uzytkowania gazowej plyty kuchennej wydziela sie ciepto oraz wilgoé.

Pomieszczenie, w ktorym zainstalowano urzadzenie, powinno posiada¢ odpowiednia
(zgodna z wymogami Prawa Budowlanego) wentylacje nawiewno-wywiewna np.
grawitacyjna (rys. 3) lub mechaniczng (rys. 4i 5).

Podczas intensywnego uzywania urzadzenia nalezy korzysta¢ z dodatkowych metod

wentylacji np. otworzy¢ okno.

(*) Wiot powietrza: patrz rozdziaty 5 i 6 dot. montazu

— =

() () (%)

RYS. 3 RYS. 4 RYS. 5




CZYSZCZENIE

Uwaga!

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy
zakreci¢ doptyw gazu oraz oditaczyé
urzadzenie od zasilania.

2) PLYTA KUCHENNA

Zaleca sie regularnie czysci¢ powierzchnie ptyty
kuchennej, zeliwne ruszty, emaliowane pokrywy
palnikéw ,C” oraz korony palnikow ,T” (patrz rys.
6) za pomocg szmatki oraz letniej wody z
dodatkiem Srodka myjgcego. Czysci¢ elementy
ptyty kuchennej, gdy juz ostygty. Unika¢ trwatego
oddziatywania na powierzchnie emaliowane octu,
kawy, stonej wody, soku cytrynowego oraz
pomidorowego — ryzyko odbarwienia emalii.

Uwaga!

Przed zamontowaniem wyczyszczonych

elementéw pfyty kuchennej:

- upewni¢ sie, czy otwory korony palnika ,, T”
(rys. 6) saq drozne.

-Sprawdzi¢, czy emaliowane pokrywy palnikow
,»C” zostaly prawidlowo zamocowane.

- Upewnié¢ sie, czy zaokraglone krawedzie
rusztow sa doktadnie dopasowane do
krawedzi ptyty kuchennej.

- Sprawdzié, czy zawory otwierajq i zamykaja
sie z tatwoscia. W przeciwnym wypadku
nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym
serwisem technicznym.

- Nie zaleca sie czysci¢ ptyty kuchennej za
pomoca urzadzen parowych lub woda pod
cisnieniem.

RYS. 6




MONTAZ

Uwaga!

Ponizsza informacja jest przeznaczona
wylacznie dla osoby dokonujacej instalacji,
odpowiedzialnej za montaz i podiaczenie
elektryczne.

Producent/Sprzedawca nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone
ludziom, ich mieniu lub zwierzetom, ktore
powstaly w wyniku nie przestrzegania instrukcji
montazu.

Wszelkich zmian lub napraw urzadzenia moze
dokonaé wytacznie personel autoryzowanego
serwisu technicznego.

3) WYCINANIE OTWORU W BLACIE
KUCHENNYM

Po rozpakowaniu urzadzenia zaleca sie sprawdzic,
czy nie posiada widocznych uszkodzen oraz czy
elementy wyposazenia sg kompletne. W przypadku
watpliwosci nalezy skontaktowa¢ sie =z
autoryzowanym serwisem technicznym.

CzesSci opakowania (karton, styropian, folia itp.)
trzymac z dala od dzieci.

W blacie kuchennym wycigé otwo6r o wymiarach
podanych na rys. 7 i rys. 8. W celu zamontowania
urzadzenia w systemie filo nalezy wyfrezowaé
krawedz otworu na gtebokos¢ 3 mm, patrz rys. 10/A
i 10/B. Wyfrezowang krawedz pokry¢é warstwag
podktadu izolacyjnego.

Urzadzenie sklasyfikowano w klasie 3., dlatego
podlega ono wszystkim normom odnoszacym
sie do tego typu urzadzen.

4) MOCOWANIE PLYTY KUCHENNEJ
Urzadzenie wyposazono w specjalng uszczelke
(system filo) lub kit (system semi-filo), ktore
zabezpieczajg przed dostaniem sie jakiejkolwiek
cieczy pod ptyte. Aby prawidtowo zatozyé
uszczelke/kit, nalezy doktadnie wykona¢ ponizsze
czynnosci:

- przygotowac uszczelke lub kit, uwazajac, by nie
uszkodzi¢ przezroczystej warstwy ochronne;.

- Odwrdéci¢ ptyte, starannie utozy¢ uszczelke/kit ,E”
(patrz rys. 9) w taki sposob, aby zewnetrzna
krawedz uszczelki/kitu byta doktadnie
dopasowana do zewnetrznej krawedzi ptyty.
Konce paskow uszczelki muszg stykaé sie ze
sobag, lecz nie nachodzi¢ na siebie.

- Réwnomiernie i doktadnie zamocowac
uszczelke/kit na krawedzi ptyty dociskajac jg
palcami, nastepnie zdjg¢ warstwe ochronng z
uszczelki/kitu i umiesci¢ urzadzenie w otworze
montazowym.

- Zgodnie z rysunkiem znajdujgcym sie na
nastepnej stronie zamocowa¢ zaczepy ,G”, a
nastepnie wkreci¢ sruby ,F” oraz ,H”.

- Jezeli ptyta kuchenna bedzie montowana nad
cze$ciami mebli (§ciany boczne, szuflady),
nalezy wbudowac¢ dno posrednie w odlegtosci
minimum 120 mm od powierzchni blatu
kuchennego.

- Montaz w systemie filo przedstawiono na rys.
10/A oraz 10/B, natomiast montaz w systemie
semi-filo przedstawiajg rys. 11/A oraz 11/B.

ODLEGLOSCI (mm)
Al B|C|D| E
4F 565 | 495 | 525 | 525 |60 min.
5F 835 | 495 | 525 | 52.5 |60 min.

RYS. 9







MONTAZ
MONTAZ W SYSTEMIE FILO

RYS. 10/A

RYS. 10/B




MONTAZ
MONTAZ W SYSTEMIE SEMI-FILO

RYS. 11/A

RYS. 11/B
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MONTAZ

WAZNE INSTRUKCJE MONTAZU

Urzadzenie mozna zainstalowac tylko z jedng
Sciankg boczng (z prawej lub z lewej strony ptyty),
0 wysokosci nie przekraczajgcej wysokosci ptyty
kuchennej, umieszczong w odlegtosci minimalnej
przedstawionej na rys. 9.

Powierzchnie przylegajace do ptyty powinny
wytrzymywaé wzrost temperatury o 65 °C.
Elementy szafki kuchennej, w ktdrg bedzie
wbudowana ptyta, powinny by¢ odporne na
dziatanie wysokich temperatur do 120 °C.

Ptyta nie jest podigczona do urzgdzenh
odprowadzajacych spaliny. Nalezy zamontowacé jg
zgodnie z powyzszymi zaleceniami dotyczgcymi
wentylaciji.

5) WENTYLACJA POMIESZCZEN
Pomieszczenie, w ktérym zainstalowano
urzadzenie, powinno by¢ systematycznie
wentylowane, co zapewni prawidtowe dziatanie
ptyty. Niezbedna ilos¢ powietrza zalezy od spalania
gazu oraz od istniejgcego systemu wentylacji
pomieszczenia, ktérego kubatura nie moze byé
nizsza niz 20 m3.

Powietrze powinno naptywac¢ w sposéb naturalny
poprzez state otwory wykonane w $cianach
wentylowanego pomieszczenia, wychodzgce na
zewnatrz, o minimalnym przekroju 100 cm? (patrz
rys. 3). Otwory te musza by¢ zawsze drozne.
Dozwolona jest réwniez wentylacja posrednia
wykorzystujgca przeptyw powietrza z pomieszczen
przylegtych do wentylowanego, jezeli bezwzglednie
zachowane sg zalecenia obowigzujgcych norm.

6) USUWANIE SPALIN

Urzadzenia gazowe wydzielajg spaliny, ktére muszg
by¢ odprowadzone na zewnatrz np. poprzez okapy
kuchenne lub otwory wentylacyjne (patrz rys. 4). W
przypadku gdy pomieszczenie kuchenne nie posiada
wyciggu wentylacyjnego ani okapu, dopuszczalne
jest uzycie wentylatorow okiennych lub sciennych
(patrz rys. 5). Przestrzega¢ przepiséw Prawa
Budowlanego.

7) PODLACZENIE DO INSTALACJI
GAZOWEJ

Przed podfaczeniem pfyty nalezy sprawdzic, czy
parametry podane na tabliczce znamionowej
umieszczonej na urzadzeniu sq zgodne z
parametrami sieci dystrybucji gazu. Tabliczka
znamionowa informuje o: rodzaju gazu oraz
cisnieniu roboczym.
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Uwaga!

Montazu i podfaczenia gazowej plyty kuchennej
moze dokonaé wytacznie wykwalifikowany
specjalista.

Podczas montazu plyty kuchennej zainstalowac
zawor odcinajacy.

Podlaczenia do domowej instalacji gazowej

dokona¢ za pomoca:

- sztywnego, metalowego przewodu rurowego,
wykonanego ze stali, ktérego ztaczki powinny by¢
gwintowane, zgodnie z normg EN 10226;

- miedzianego przewodu rurowego, ktérego ztgczki
powinny by¢ uszczelnione mechanicznie;

- elastycznego przewodu rurowego wykonanego ze
stali nierdzewnej, wpuszczonego w $ciane
przepierzenia, o maksymalnej dtugosci 2 m oraz
uszczelkami zgodnymi z obowigzujgcymi
przepisami. Przewdd zatozy¢ w taki sposob, aby
nie stykat sie z ruchomymi czesciami szafki (np.
szufladami) ani nie przechodzit przez miejsca, w
ktorych moze zostac przygnieciony.

Podtaczenia do butli gazowej dokona¢ za

pomoca (ptyta posiada regulator cisnienia):

- miedzianego przewodu rurowego, ktérego ztgczki
powinny by¢ uszczelnione mechanicznie, zgodnie
Z obowigzujgcymi normami;

- elastycznego przewodu rurowego wykonanego ze
stali nierdzewnej, wpuszczonego w $ciane
przepierzenia, o maksymalnej dtugosci 2 m oraz
uszczelkami zgodnymi z obowigzujgcymi
przepisami. Przewdd zatozy¢é w taki sposéb, aby
nie stykat sie z ruchomymi czesciami szafki (np.
szufladami) ani nie przechodzit przez miejsca, w
ktérych moze zosta¢ przygnieciony.

Po zakonczeniu podtgczenia gazowego nalezy
sprawdzi¢ szczelnos¢ zawordw oraz instalacji za
pomocg roztworu mydta. Nie wolno sprawdzaé
szczelno$ci za pomocg otwartego ptomienia.

Uwaga!

Urzadzenie spefnia wymogi Dyrektyw
europejskich 90/396 oraz 93/68 odnoszacych sie
do urzadzen spalania paliw gazowych.



MONTAZ

8) PODLACZENIE DO INSTALACJI
ELEKTRYCZNEJ

Podtaczenie do instalacji elektrycznej nalezy
wykonaé zgodnie z obowigzujagcymi normami i
przepisami prawnymi.

- Przed podtaczeniem ptyty nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie i czestotliwos¢ w sieci odpowiadajg
wskazaniom podanym na tabliczce znamionowe;j.
Uziemi¢ urzadzenie zgodnie z obowigzujgcymi
normami. Producent nie ponosi odpowiedzialnoSci
za szkody powstate na skutek nie przestrzegania
przepisow.

W przypadku podfaczenia urzadzenia do

gniazdka elektrycznego:

- zamontowac standardowg wtyczke.

- poditaczy¢ kable wedtug schematu na rys. 12,
majac na uwadze, ze:

litera L (faza) - kabel koloru brazowego

litera N (neutralny) - kabel koloru niebieskiego
& symbol uziemienia - kabel koloru zéito-
Zielonego

- Umiesci¢ kabel zasilajacy w ten sposéb, aby nie
ulegt przegrzaniu o 75 °C.

- Nie stosowac reduktorow, adapterow ani
bocznikéw — ryzyko nieprawidiowego potaczenia i
w konsekwencji niebezpiecznego nagrzania.

- Gniazdko, do ktérego poditaczono urzadzenie,
powinno znajdowac¢ sie w tatwo dostepnym
miejscu, aby w razie potrzeby mozna byto
wyciggnac¢ wtyczke.

W przypadku podfaczenia urzadzenia

bezposrednio do sieci elektrycznej:

- Podtaczenie nalezy wykonaé za pomocg
odpowiedniego wytgcznika wielobiegunowego, z
minimalnym rozwarciem miedzy stykami 3 mm.

- Pod Zzadnym pozorem kabel uziemiajgcy nie
powinien przebiegac przez ten wytgcznik.

- Ewentualnie zamontowac przetacznik dyferencjatowy o

wysokiej czutosci.

Sprawdzi¢, czy kabel uziemiajacy (kolor zétto-

zielony) zostat odpowiednio podtgczony.

Uwaga!

Urzadzenie zaprojektowano zgodnie z
europejskimi normami EN 60 335-1, EN 60 335-
2-6 oraz EN 60 335-2-102 wraz z poprawkami.
Urzadzenie spetnia wymogi nastepujacych
Dyrektyw  europejskich: 2004/108/CE
(kompatybilnos¢ elektromagnetyczna) oraz
2006/95 (bezpieczenstwo elektryczne).

D e
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RYS. 12
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REGULACJA

9) ZAWORY

Regulacja “Minimum”:

- Zapali¢ palnik i ustawi¢ pokretto w pozycji
Minimum (symbol matego ptomienia, rys. 1).

- Zdjac pokretto ,M” (rys. 13) zamocowane na
zaworze.

- Wprowadzi¢ maty srubokret ,D” do otworu ,,C” (rys.
13) , a nastepnie przekrecajac w lewo lub w prawo
Ssrube regulacyjng ustawi¢ zgdang wielkos$¢
ptomienia dla pozycji Minimum.

Nalezy upewni¢ sie, czy podczas szybkich zmian z

pozycji Maksimum do Minimum ptomien nie gasnie.

Wyzej opisana regulacja dotyczy wytacznie
gazow ziemnych (E). W przypadku gazu
skroplonego (B/P) srube regulacyjna nalezy
catkowicie zakrecic.
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PRZEROBKI

10) WYMIANA DYSZ

Istnieje mozliwos¢ przystosowania palnikéw do
réoznego rodzaju gazu, wystarczy zamontowacé
odpowiednie dysze. Fabrycznie palniki sa
przystosowane do gazu ziemnego E (G20).
Wymiane dysz powinien przeprowadzié
pracownik  autoryzowanego serwisu
technicznego. W celu wymiany dyszy nalezy
zdemontowac korone palnika za pomocg klucza
,B”. Odkreci¢ dysze ,A” (patrz rys. 14), a nastepnie
zamontowac¢ dysze odpowiednig dla uzywanego
rodzaju gazu. Mocno dokreci¢ dysze.

Po wymianie dysz technik powinien

wyregulowaé palniki oraz ewentualnie zatozyé
plomby. Zmiana rodzaju gazu musi byé
potwierdzona podpisem osoby dokonujacej
regulacji oraz data wykonania na
samoprzylepnej etykiecie, ktérych wzory
zaftaczono do urzadzenia.

Zestaw etykiet oraz dysz dofaczono do
urzadzenia, w przypadku ich braku nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
technicznym.

Na tabliczce znamionowej znajduje sie tabela ze
Srednicami dysz oraz ci$nieniami roboczymi

réznych rodzajow gazow.

UKLAD PALNIKOW
[1] o0 [1] (1] o 0 o0
TABELA
PALNIK CISNIENIE | WARTOSCI | SREDNICA WYDAJNOSC
KALORYCZNE DYSZ CIEPLA (W)
GAZ

Lp. OPIS mbar g/h | Ih 1/100 mm Min. | Max.
G 30 - BUTAN 37 295 85 1400 | 3100

1 Palnik potrojny |G 31 - PROPAN 37 221 85 1400 | 3100
G 20 - ZIEMNY 20 295 121Y 1400 | 3100

G 30 - BUTAN 37 204 79 800 | 2800

2 Palnik duzy G 31 - PROPAN 37 200 79 800 | 2800
G 20 - ZIEMNY 20 267 17'S 800 | 2800

G 30 - BUTAN 37 102 58 550 | 1400

3 Palnik $redni G 31 - PROPAN 37 100 58 550 1400
G 20 - ZIEMNY 20 133 85Y 550 | 1400

G 30 - BUTAN 37 127 63 550 | 1750

4 Palnik $redni G 31 - PROPAN 37 125 63 550 1750
G 20 - ZIEMNY 20 167 987 550 | 1750

G 30 - BUTAN 37 73 48 450 | 1000

5 Palnik maty G 31 - PROPAN 37 71 48 450 | 1000
G 20 - ZIEMNY 20 95 72 X 450 | 1000
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SERWISOWANIE

Pamieta¢ o zakreceniu doptywu gazu oraz
odfaczeniu urzadzenia od zasilania.

11) WYMIANA ELEMENTOW
GAZOWEJ PLYTY KUCHENNEJ

Aby dokona¢ wymiany komponentéw (gazowych lub
elektrycznych) znajdujgcych sie wewnatrz ptyty,
nalezy zdemontowac urzadzenie, obrécic je, a
nastepnie odkrecajac sruby ,V’ mocujace palniki
zdja¢ gorng czesé ptyty. W tym momencie istnieje
mozliwos¢ wymiany palnikéw (rys. 16), zaworow
(rys. 17) oraz komponentéw elektrycznych (rys. 18).
Zaleca sie, aby podczas wymiany zaworow
kazdorazowo wymieni¢ uszczelke ,D”, co zapewni
szczelnosc.

Smarowanie zaworow (patrz rys. 19)

Jesli napotykamy opdr manipulujgc pokrettem,

nalezy niezwtocznie nasmarowaé¢ zawor wedtug

ponizszych instrukcji:

- zdemontowacé zawor;

- oczyscic trzpien i obsade szmatkg nasgczong
rozpuszczalnikiem;

- nasmarowac trzpien;

- wlozy¢ trzpien, pokreci¢ nim kilka razy, wyjac do
jeszcze raz, wytrze¢ nadmiar smaru i upewnic sie,
ze kanaty doprowadzajace gaz sg drozne;

- ponownie zamontowaé wszystkie elementy;

- sprawdzi¢ szczelno$¢ zawordw oraz instalacji za
pomocg roztworu mydta. Nie wolno sprawdzac
szczelnosci za pomocg otwartego ptomienia.

Ponizej przedstawiamy tabele zawierajgca
informacje o typie i przekroju przewodow
zasilajgcych oraz dane znamionowe komponentow
elektrycznych.
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SERWISOWANIE

TYPY | PRZEKROJE PRZEWODOW ZASILAJACYCH

RODZAJ RODZAJ ZASILANIE
PLYTY KUCHENNEJ PRZEWODU JEDNOFAZOWE
Gazowa HO5 RR - F Przekréj 3 x 0.75 mm?

Uwaga!
W przypadku wymiany przewodu zasilajacego instalator musi pamietac, iz przewoéd uziemienia musi
by¢ dtuzszy niz przewdd fazy (patrz rys. 20 oraz instrukcje opisane w rozdziale 8).
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DANE TECHNICZNE ZAWARTE NA TABLICZCE
ZNAMIONOWEJ

4 PALNIKI GAZOWE

KLASA = | I2E3B/P

G 30 = 37 mbar
G 31 = 37 mbar
G 20 = 20 mbar

2 Qn gaz ziemny = 6.95 kW
~ Qn GPL =505 g/h (G 30)
496 g/h (G 31)

NAPIECIE = 220 — 240 V~
CZESTOTLIWOSC = 50/60 Hz
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5 PALNIKOW GAZOWYCH

KLASA = IIZESB/P

G 30 = 37 mbar
G 31 =37 mbar
G 20 =20 mbar

2 Qn gaz ziemny = 10.05 kW
ZQnGPL=731g/h EG 30;
718 g/h (G 31

NAPIECIE = 220 — 240 V~
CZESTOTLIWOSC = 50/60 Hz




DANE TECHNICZNE ZAWARTE NA TABLICZCE
ZNAMIONOWEJ

UWAGA !!!

Urzadzenie moze byé instalowane i moze
funkcjonowac¢ tylko w pomieszczeniach
werntylowanych i jest wyregulowana fabrycznie

do gazu E z ci$nieniem 20 mbar

W wypadku innego typu gazu postepowac
wedtug instrukcji obstugi.

COD.: 114858CE - 05/06
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SERWIS TECHNICZNY | CZESCI ZAMIENNE

Urzadzenie poddano szeregowi testéw kontrolnych.

Oryginalne czesci zamienne mozna zamowi¢ w autoryzowanym serwisie technicznym.

Wszelkich napraw i regulacji powinien dokonywaé¢ wykwalifikowany specjalista, pracownik autoryzowanego
serwisu technicznego.

Zgtaszajac reklamacje do autoryzowanego serwisu technicznego nalezy poda¢ model urzadzenia, numer
fabryczny oraz opisa¢ usterke. Powyzsze dane znajdujg sie na tabliczce znamionowej umieszczonej na
spodzie urzadzenia.

Ponizej prosimy wpisa¢ dane Panstwa urzadzenia:

Y -
MODEL: ......eeevirirsieissinsessissinss s
NR FABRYCZNY:: ....eveirsirsieisersensssnsssnnans
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TEKA GROUP

COUNTRY CITY COMPANY CcC PHONE FAX
Austria Wien KUPPERSBUSCH GES.M.B.H. 43 1-86680-20 1 - 86680-82
Chile Santiago de Chile TEKA CHILE S.A. 56 2-273.19.45 2-273.10.88
China Shanghai TEKA CHINALTD. 86 21-6272 - 6800 21-6272-6149
(SHANGHAI OFFICE)
Czech Republic Brno TEKA-SWIAG S.R.O. 42 05 -4921 - 0478 05 -4921 - 0479
France Paris TEKA FRANCE SARL 33 1-48.91.37.88 1-48.91.29.73
Greece Athens, Greece TEKA HELLAS A.E. 30 1-976.02.83 1-971.27.25
Hong Kong Hong Kong TEKA CHINA LIMITED 852 2865 - 7336 2861 - 2507
Hungary Budapest TEKA HUNGARY KFT. 36 1-311.58.03 1-311.58.05
Indonesia Jakarta P.T. TEKA BUANA 62 21-39052 -74 21-39052 -79
Malaysia Kuala Lumpur TEKA KUCHENTECHNIK 60 3 -762.01.600 3-762.01.626
(MALAYSIA)
Mexico Mexico D.F. TEKA MEXICANA S.A. DE C.V. 52 5-762.04.90 5-762.05.17
Poland Pruszkéw TEKA POLSKA SP. Z O.0. 48 22 -738.32.70 22 -738.32.78
Portugal llhavo TEKA PORTUGUESA LTDA. 351 234.32.95.00 234.32.54.57
Singapore Singapore THIELMANN TEKA PTE. LTD. 65 734.24.15 734.68.81
Thailand Bangkok TEKA (THAILAND) CO. LTD. 66 2-693.32.37/41 2-693.32.42
The Netherlands Amsterdam TEKABV 31 23 -565.73.99 23 - 565.03.96
Turkey Istanbul TEKA TEKNIK MUTFAK A.S. 90 212 - 274.61.04 212 - 274.56.86
U.K. Abingdon TEKA PRODUCTS (UK) LTD. 44 1235 - 86.19.16 1235 - 83.21.37
Venezuela Caracas TEKA ANDINA, S.A. 58 2-291 28 21 2-291 28 25
[ J
KUCHENTECHNIK

Teka Industrial S.A.

Cajo. 17

39011 Santander (Spain)
Tel.: 34 -942 3550 50
Fax: 34-942 3476 94
http://www.teka.net
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Teka kiichentechnik GmbH

Sechsheldener Str. 122
35708 Haiger (Germany)
Tel.: 49-2771 814110
Fax: 49 -2771 814110
http://www.teka.net



