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Gratulujemy zakupu naszego Urzadzenia
i witamy wsrod Uzytkownikéw produktow
marki RAVEN

Przed wilaczeniem Urzadzenia i rozpoczeciem jego uzytkowania
uwaznie przeczytaj instrukcje i zachowaj ja do wgladu.

Opis suszarki spozywczej ESS004:

Pokrywa
Sita (5 sztuk)
Podstawa Urzgdzenia

Wiqcznik / wytqceznik

A R

Pokretto regulacii temperatury @
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Przed uruchomieniem suszarki spozywczej (Urzgdzenia)
i rozpoczeciem jej eksploatacji doktadnie przeczytaj
instrukcje obstugi. Stosuj sie do instrukcji obstugi
przy kazdym vuzyciu Urzqgdzenia. Producent nie
bierze odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce
z niewlasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzycia
Urzqdzenia. Niewtasciwe lub niezgodne z instrukcjq
uzycie Urzgdzenia stwarza niebezpieczenstwo dla zycia
lub zdrowia.

ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem nalezy przeczytaé doktadnie instrukcje.

* Prosimy zachowa( instrukcje obstugi Urzqdzenia na przysztosé.
W razie przekazania Urzqdzenia innej osobie nalezy dotqczyé
do niego instrukcje obstugi.

@  *Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez 4
dzieci starsze niz 8 lat i osoby o ogra-
niczonej zdolnodci fizycznej, czucio-
we| lub psychicznej lub osoby bez
doswiadczenia i wiedzy, jezeli sq one
pod nadzorem lub korzystajq z urzg-
dzenia bezpiecznie, zgodnie z instruk-
c|jg obstugi i rozumiejq zagrozenia.

*Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby
nie bawity sie Urzgdzeniem.

*Trzymaj Urzqdzenie i jego przewdd
zasilajgcy z dala od dzieci w wieku

ponize| 8 lat.
3
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* Czyszczenie i konserwacja Urzgdzenia
nie mogqg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze sq w wieku powyze| 8
lat i pod opiekq dorostych.

*Zawsze odiqcz urzqdzenie od zrédia
zasilania, jesli znajduje sig bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem
lub czyszczeniem.

e Urzqdzenie przeznaczone jest do wuzytku domowego
i podobnych zastosowan takich jak:
= wyposazenie jadalni w sklepie, biurze i innych $rodowiskach

pracy,
= w agroturystyce,
@ = w pokojach hotelowych, motelach i innych $rodowiskach @
fego typu,
= w pensjonatach.

* Urzqgdzenie jest przeznaczone wytqcznie do suszenia produktéw
spozywczych pochodzenia roélinnego (owoce, warzywa, grzyby,
ziota).

e Urzqdzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikdéw czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej regulaciji.

e Urzqdzenie jest zasilane elekirycznie, prgdem zmiennym
o napieciu 220-240 V~ 50/60 Hz. Przed podtgczeniem
Urzqdzenia do gniazdka sieci elekirycznej sprawdz, czy
parametry sieci odpowiadajq powyzszym wymaganiom.

* Nie zanurzaj podstawy Urzqdzenia, przewodu zasilajgcego ani
jego wtyczki w wodzie lub innej cieczy. Zanurzenie w wodzie lub
innej cieczy moze spowodowaé porazenie prgdem.

e T
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* Uwazaj, zeby przewdd zasilajqey nie stykat sie z ostrymi krawe-
dziami oraz gorgcymi powierzchniami, moze to spowodowaé
uszkodzenie przewodu zasilajgcego.

* Nie uzywaj Urzgdzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki
uszkodzenia lub jezeli zostato upuszczone na podtoge.

* W celu zapewnienia prawidtowej eksploatacji Urzgdzenia
oraz zachowania wszelkich zasad bezpieczenstwa naprawy
Urzgdzenia, w tym wymiana przewodu zasilajgcego, muszq by¢
przeprowadzane przez serwis producenta.

* Wyciggaj wtyczke Urzgdzenia z gniazdka elektrycznego:
= po kazdym uzyciu Urzgdzenia,
= w przypadkach jakichkolwiek podejrzen dotyczgcych

nieprawidtowego dziatania Urzqdzenia,
» przed czyszczeniem i konserwacjq Urzgdzenia.

* Wyjmujgc wtyczke Urzqdzenia z gniazdka elektrycznego,

@ nalezy zachowaé szczegdlng ostrozno$é i nie nalezy ciggngé @
za przewdd zasilajgey, lecz bezposrednio za wiyczke,
przytrzymujgc drugq rekq gniazdko elekiryczne.

* Nie dotykaj Urzgdzenia podtqczonego do sieci elektrycznej
oraz gniazdek elektrycznych mokrymi rekami.

* Nie wystawiaj Urzgdzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci.

* Nie pozostawiaj pracujgcego Urzgdzenia bez nadzoru.

* Nie prébuj zdejmowaé czesci obudowy, ani wktadaé zadnych
przedmiotéw do wnetrza Urzgdzenia.

e Temperatura dostepnych powierzchni moze byé bardzo wysoka
podczas pracy Urzqdzenia.

* Uwazaj na pare wydobywajqcq sie z wnetrza Urzqgdzenia
podczas pracy — ryzyko oparzenia.

* Podczas otwierania pokrywy uwazaj na wydobywajqcy sie
strumien gorgcej pary.
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Zachowaj ostrozno$é przy wyjmowaniu produktéw spozywczych
z Urzgdzenia. Produkty mogq byé gorgce i mogq Cie poparzyé.

Nie przykrywaj Urzqdzenia, gdy jest ono uruchomione.

Nigdy nie przeno$ Urzqgdzenia, gdy sita sg wypetnione
produktami spozywczymi.

Zawsze stawiaj Urzgdzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni,
odpornej na wysokie temperatury.

Nie nalezy uzywaé Urzgdzenia w poblizu materiatéw
tatwopalnych, np. zaston, ani bezposrednio pod nimi.

Uzywanie Urzqdzenia w sposdb i w celu sprzecznym z instrukejg
obstugi moze stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia oraz zycia.

ZALECENIA OBSLUGI

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

@ 1. Ostroznie wypakuj Urzqdzenie i zdejmij wszystkie elementy @
opakowania.

2. Upewnij sig, czy Urzqgdzenie, wtyczka i przewédd zasilajgcy nie
noszq $ladéw uszkodzen oraz sq sprawne.
3. Przed uzyciem Urzqdzenia po raz pierwszy, umyj wszystkie

elementy majgce kontakt z zywnosciq (sita) w ciepte] wodzie
z dodatkiem $rodka myjgcego. Podstawy Urzgdzenia nie
zanurzaj w wodzie.

INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Przygotuj wczesniej produkty spozywcze (warzywa, owoce,
ziota, grzyby), ktére chcesz wtozyé do Urzqdzenia.

2. Postaw Urzgdzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni,
odpornej na wysokie temperatury.
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3. Umieé¢ produkty przeznaczone do suszenia na sitach,
rozpoczynajgc uktadanie od najnizszego z nich. Nalezy
zwrécié uwage, aby nie umiescié zbyt duzej ilosci produktéw
na poszczegdlnych sitach, gdyz uniemozliwi to cieptemu
powietrzu swobodny przeptyw pomiedzy produktami. llo$¢
uzywanych w danym momencie sit moze byé dowolna — od
1 do 5.

4. Potdéz pokrywe na gbérze zatadowanych sit, zwracajgc
uwage, aby sita i pokrywa byty dobrze spasowane.

5. Catkowicie rozwin przewdd zasilajgcy i wtéz wiyczke do
gniazdka elektrycznego.

Wecisénij wtgeznik/wytqceznik, aby uruchomié Urzgdzenie.

7. Pokrettem regulacji temperatury ustaw temperature.
Zalecany czas suszenia poszczegdlnych produktéw opisany
jest w tabeli ponizej.

@ 8. Abyzatrzymad proces suszenia, wcisnij wigcznik / wytgeznik. @

9. Po zakonczeniu procesu suszenia wyjmij przewdd zasilajgcy
z gniazdka i pozostaw wysuszone produkty do catkowitego
wystygniecia.

10. Wysuszone produkty nalezy przechowywaé w pojemnikach
na zywno$é. Patrz rozdziat ,Przechowywanie wysuszonych
produktéw”.

Uwaga: Nie wolno uzywaé suszarki bez przerwy
w czasie dtuzszym niz 20 godzin. Po 20 godzinach pracy
nalezy suszarke wytqczyé, odiqgczyé przewéd zasilajgcy
z gniazdka i pozostawi¢ przez co najmniej 2 h do
ostygniecia.
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REGULACJA WYSOKOSCI SIT

Obracajqc sitem w ptaszczyznie o 180 stopni, mozna regulowaé
wysoko$¢ sit. Do wyboru sq dwie wysokosci - 2 lub 4 cm.

[ e
e

'%‘ ~ obroto 180°

1

9.2in/23cm
1.6in/dcm

[

wog/uig'o

wog/uiy'g

WSKAZOWKI | PORADY DOTYCZACE OBStUGI

*Czas suszenia produktéw moze byé rézny ze wzgledu na
wilgotno$é produktdw, grubosé, ilosé oraz wybrang temperature
suszenia.

* Grubsze produkty zwykle majq czas suszenia dtuzszy niz ciefisze.

*Proces suszenia mozna zatrzymaé w dowolnym momencie
— w zaleznosci od preferencji, czy produkt ma byé mniej lub
bardziej wysuszony.

*Umyj i osusz produkty przed wtozeniem ich do suszarki.

* Odetnij nadgnite czeéci produktéw.

Owoce:

a) Usun pestki, szyputki i gniazda nasienne.

b) Mozesz wtozyé owoce do soku z owocédw, kitére zamierzasz
suszy¢, aby nie pozwoli¢ na ich wyblakniecie. Na przyktad dla
przygotowania jabtek powiniene$ zastosowaé sok jabtkowy.
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Zmieszaj sok z dwiema szklankami wody. Nastepnie zanurz
w powstatej mieszaninie wczeénie| przygotowane owoce na
dwie godziny.

Warzywa:
a) Zalecane jest ugotowanie fasoli szparagowej, kalafioréw,

brokutéw, szparagéw i ziemniakdéw. Pozwala to zachowaé ich
naturalny kolor.

b) Proces gotowania: wtdéz wezesniej przygotowane warzywa do
rondla z wrzgcq wodg na okoto 3-5 minut. Nastepnie odced?
wode i wtéz warzywa do suszarki.

c) Jedli chcesz doda¢ posmak cytryny do fasoli szparagowe,
szparagdw, wiéz warzywa na okoto dwie minuty do soku

z cytryny.
Ziotar
a) Przesortuj ziota przed suszeniem przez odrzucenie czesci
zbyt dtugich lub szyputek kwiatowych, ogonkéw lisciowych,
@ zdrewniatych i zniszczonych todyg. @

b) Ktgcza i korzenie starannie oczy$é z ziemi pod biezgcq wodg.

c) Potnij ziota na kawatki.

d) Susz ziota o tej samej zawartoséci wody razem. Nalezy pamietad,
iz korzenie i ktgcza schnq dtuzej niz lidcie i kwiaty.

e) Ziota powinno sie suszy¢ 3-7 godzin w 45°C.

TABELA SUSZENIA WARZYW | GRZYBOW

Orientacyjny
Nazwa Przygotowywanie Stan po czas
Y9 wysuszeniu suszenia
(godziny)
Grayby Pokrdj lub susz w catosci Twarde 614
(mate grzyby).
Karczoch Pokréj na cienkie paski. Kruche 6-14
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Obierz i pokréj na

Baktazan Kawatki. Kruche 6-18
Obierz i pokréj na
Brokut kawatki. Przegotuj przez Kruche 6-19
3-5 minut.
Fasola Pokr.0| i gotuj, az stanie Krucha 8.17
szparagowa sie przezroczysta.
Dynia Pokréj na kawatki. Kruche 6-18

Obierz i pokréj na mate
Kabaczek kawatki (3mm grubosci). Twarde 6-14
Wyimij gniazdo nasienne.

Brukselka Przekrdj na dwie potéwki. Chrupkie 8-16

Kalafior Gotuj, oz s’rgnie sie Twarde 6-16
miekki.

Ziemniak Pokréj i got_ui przez 8-10 Chrupkie 8-10
minut.

Pokréj na okrggte réwne

@ Cebula Kkawatki. Chrupkie 8-14 @

Gotuj, az stanie sie
miekka, nastepnie pokréj

Marchewka na okragte kawatki lub Chrupkie 6-12
poszatkuj.
Ogérek Obierz i pokr0| na Twarde 6-18
kawatki.
Pokréj w paski lub na
Stodka drobne kawatki. Wyjmij Chrupkie 4-14
papryka . .
gniazdo nasienne.
Pikantna Kr0|en|Ae nie jest Twarde 814
papryczka konieczne
Pietruszka Potéz liscie na sita. Chrupkie 2-10
Pomidor Obierz i pokro| na Twarde 8-19
kawatki.
Lo .. Utrata wilgotno-
Rabarbar Obierz i pokfm na $ci w warzy- 8-18
kawatki.
wach
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Zagotuj, odetnij korzenie

Burak i czubki. Pokréj na Chrupkie 8-19

okrggte kawatki.

Seler Pokréj na kawatki. Chrupkie 6-14
Szparagi Pokréj na kawatki. Chrupkie 6-14
Crosnek Obierz i pokr0|.na réwne Chrupkie 6-16

kawatki.
Szpinak Gotuj az do zmiany Chrupkie 6-16
koloru.
Pieczarka Pokréj na kawcllk.l lub ) Twarde. 6-14
susz w catosci. i chrupkie
TABELA SUSZENIA OWOCOW
Orientacyjny
Nazwa Przygotowywanie Stan po czas
Y9 wysuszeniu suszenia
(godziny)
Obierz, wyjmij gniazdko

Jabtko nasienne i pokréj na Migkkie 5-6

kawatki.

Morela Wyimii pestki i pokré] na Migkkie 12-17

kawatki.

Skork? Pokréj na dtugie paski. Kruche 5-12
pomaranczy

) Obierz i pokréj na
Swiezy ananas dowolne kawatki lub Twarde 10-17
w kostke.
Ananas z puszki Odced? SYrop 1 wysusz Miekkie 12-19
kawatki.
Banan Oblerz‘ e §kéry ' po|.<ré| Chrupkie 8-15
na cienkie kawatki.
Winogrono Krojenie nie jest Migkkie 8-19

konieczne
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Nie trzeba od razu
wyjmowaé pestek,
Wisnia mozna to zrobié, kiedy Pomarszczone 8-17
wiénie bedq lekko
wysuszone.
Gruszka Obierz i pokr0| na Miekkie 8-16
kawatki.
Figa Pokréj na kawatki. Twarde 6-12
Zurawina Krollenlhe nie jest Miekkie 6-12
onieczne
Brzoskwinia Przekroj na dwie czesci Migkkie 8-17
i wyimij pestki.
Daktyl Wyimij szyputki ! pokréi Twarde 6-17
na kawatki.
Truskawka Pokréj w plastry. Kruche 8-15

PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW

@ * Pojemniki przeznaczone do przechowywania wysuszonych @

produktéw powinny byé czyste i suche.

e Dla lepszego przechowywania suszonych produkiéw uzyj
szklanych stoikéw z metalowymi zakretkami, przechowuj je
w ciemnym i zimnym miejscu o temperaturze 5-20°C.

*  Przez pierwszy tydzien po suszeniu zalecane jest sprawdzenie,
czy na $ciankach pojemnikéw nie osadza sie para wodna.
Jesli to zjawisko zachodzi, oznacza to, ze produkty nie zostaty
doktadnie wysuszone i proces ten nalezy powtérzyé.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystgpieniem do czyszczenia Urzgdzenia wytqcz je
zsieci elekirycznejiodczekaj do jego catkowitego ostygniecia.

2. Sita myjw letniej wodzie z dodatkiem neutralnego detergentu.

3. W przypadku trudnych do usuniecia resztek, nalezy uzyé
drewnianej lub plastikowej topatki.
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Uwagal!

Do mycia nie uzywaj silnych detergentéw w postaci
emulsji, mleczka, pasty itp. ani materiatéw Sciernych,
ktére mogq uszkodzi¢ powierzchnie Urzgdzenia.

Uwaga!
Nie zanurzaj podstawy Urzqgdzenia, przewodu
zasilajgcego ani jego wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Uwaga!

Nie wkiadaj zadnego elementu Urzgdzenia do
zmywarki.

Nieprzestrzeganie zasad uzytkowania i konserwacji Urzgdzenia
zawartych w instrukcji obstugi moze prowadzié do jego
uszkodzenia, nieprawidtowego funkcjonowania oraz skrécenia
okresu jego eksploatacii.

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Przed schowaniem Urzgdzenia nalezy je wystudzié, oczyscié

i osuszyc.
Urzgdzenie nalezy przechowywad i fransportowaé w opakowaniu
zabezpieczajgcym przed wilgocig, kurzem i uszkodzeniami

mechanicznymi.
Urzgdzenie nalezy przechowywaé w miejscach niedostepnych dla
dzieci.
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Model: ESS004
Nazwa: RAVEN
Produkt: suszarka spozywcza

@ Zasilanie: 220-240 V~ @
Czestotliwo$é: 50/60 Hz
Moc znamionowa: 420 - 500 W

Klasa ochronno$ci: druga (wzmocniona izolacja)

Zestaw: suszarka spozywcza, sito x 5, pokrywa, instrukcja obstugi
z kartq gwarancyijng.

DEKLARACJA CE

Urzgdzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane
i wprowadzone na rynek zgodnie z wymaganiami dyrektyw
2014/35/UE (LVD), 2014/30/UE (EMC) oraz 2009/125/WE (ERP)
i dlotego wyrdb zostat oznakowany znakiem CE oraz zostata
wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci udostepniana
organom nadzorujgcym rynek.

14

e T

IO_RAVEN_ESS004.indd 14 2020-01-24 13:45:04




PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

Takie oznakowanie informuije, ze sprzet ten po okresie
jego uzytkowania nie moze byé umieszczany tqcznie
z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania Urzgdzenia prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzqcy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzq
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elekirycznym
i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia i $rodowiska naturalnego konsekwencii, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu. W Urzqdzeniu
ograniczono niektére substancje mogqce negatywnie oddziatywaé
na $rodowisko w okresie uzytkowania tego produktu oraz po jego

@ Zuzyciu. @

Symbol ten oznacza, ze elementy opakowania nim
oznaczone nadajq sie do recyklingu. Po rozpakowaniu
Urzgdzenia prosimy o usuniecie elementéw jego
opakowania w sposdb niezagrazajqcy $rodowisku.
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NAVA S suszarka spozyweza

TYP / MODEL ESS004
NR PARTII

DATA SPRZEDAZY

NR RACHUNKU

PODPIS | PIECZATKA
SPRZEDAWCY

karta gwarancyjna
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WARUNKI GWARANCJI

1. Thing4you z siedzibq w Radzyminie, adres: ul. Janusza Korczaka 89, 05-250
Radzymin, Polska, udziela nubywcy suszarki spozywczej RAVEN ESS004
(Produkt) 24-miesiecznej gwarancji na wolne od wad funkcjonowanie
Produktu, liczqc od daty jego nabycia przez nabywce. Paragon lub faktura,
wystawione przez sprzedawce, potwierdzajq date nabycia Produktu.

2. Gwarancja obowiqzuje i jest stosowana na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

. Gwarant, w zakresie udzielonej gwaranciji, zobowiqzuje sie¢ usungé na wiasny koszt
wszelkie wady Produktu, z wyjgtkiem wymienionych w pkt 6 i 7 ponizej. Usuniecie wad
bedzie nastgpowaé poprzez naprawe lub wymiane wadliwego Produktu na nowy, wolny od
wad, w mozliwie najkrétszym czasie, jednakze nie diuzszym niz 14 dni.

4. W celu skorzystania z gwarancji nabywca jest zobowigzany zgtosi¢ wadliwos$é Produktu
w punkcie sprzedazy, w ktérym Produkt zostat nabyty, oraz dostarczy¢ tam wadliwy
Produkt. Przeznaczony do wymiany Produkt powinien zosta¢ dostarczony kompletny oraz
z zatqezong kartq gwarancyjng.

. Produkt wolny od wad zostanie, na koszt Gwaranta, dostarczony do punktu sprzedazy,

w ktérym Produkt zostat nabyty, w terminie okre$lonym w pkt 3 powyzej.

6. Gwarancja nie obejmuje wad Produktu spowodowanych przez nabywce (tzw. uszko-

dzer mechaniczn lh) lub wynikajgcych z:

uzytkowania ProJ ktu i jego msta\acp w sposdb niezgodny z instrukcjq obsfugi,

niekompletnosci reklamowanego Produkty,

niezgodnosci Produktu i dowodu zakupu i/lub gdy ze zniszczenia i nieczytelnosci

zawartych w nim danych,

* przechowywania i konserwacji Produktu w sposéb niewlasciwy i sprzeczny z wyty-

cznymi zawartymi w instrukcii obstugi,

napraw lub przerébek ProduLtu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,

dostania sie do wnetrza plynéw lub ciat obcych na skutek uzywania Produktu w spo-

séb niezgodny z instrukejq obstugi, @

uszkodzenia Produktu z przyczyn zewnetrznych: zjawiska atmosferyczne, wyladowania

elekiryczne, spiecia w sieci zasilajqcej i
¢ uzytkowania Produktu do celéw prowadzenia dziatalnoéci gospodarczej lub w zasto-

sowaniach przemystowych.

7. Gwarancja nie obejmuje takze czynnoéci przewidzianych w instrukeji obstugi, do ktérych
wykonania zobowigzany jest nabywca we wtasnym zakresie i na wiasny koszt, np.
zainstalowania Produktu, konserwaciji Produktu.

. Postanowienia gwarancji nie wytqczajq, nie ograniczajq ani nie zawieszajq uprawnien
nabywcédw (konsumentéw), wynikajgcych z powszechnie obowiqzujgcych przepiséw
prawa, w tym przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

9. Karta gwarancyjna jest wazna, jezeli posiada podpis sprzedawcy i date sprzedazy
potwierdzonq pieczqtkq firmy lub jednostki handlowej oraz podpis klienta. Karta
gwarancyjna nie moze zawieraé skreslen ani poprawek.

10. Duplikat karty gwarancyjnej moze byé wydany na pisemnq prosbe po przedstawieniu

przez uzytkownika dowodu zakupu.

11. Uzyskanie szczegétowych informacji na temat Produktu, w tym zasad i trybu

postepowania gwarancyjnego, jest mozliwe pod numerem telefonu 22 560 67 27 lub
adresem e-mail serwis@thing4you.pl, w dni robocze.

w

(9]

o)

Akceptuje warunki niniejszej gwarancji

(czytelny podpis kupujqgcego)
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