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PL |
INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

A\ Niniejsze instrukcje obowigzujg wylgcznie
wtedy, jesli na urzadzeniu wystepuje oznaczenie
danego kraju. Jesli na urzadzeniu brak tego
oznaczenia, nalezy odnies¢ sie do instrukgji
technicznych, w ktorych znajduja sie niezbedne
wskazéwki dotyczace dostosowania urzadzenia
do warunkéw uzytkowania w danym kraju.

A UWAGA: Uzytkowanie urzadzenia do
gotowania na gazie powoduje wytwarzanie
w pomieszczeniu, w  ktérym jest ono
zainstalowane, ciepta, wilgoci i pozostatych
produktéw spalania. Nalezy zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, szczegdlnie w
czasie uzytkowania wurzadzenia: zadba¢ o
drozno$¢ naturalnych otworéw wentylacyjnych
lub  zamontowac¢ urzadzenie do wentylacji
mechanicznej (mechaniczny wyciag kuchenny).
Ditugotrwate, intensywne uzytkowanie urzadzenia
moze wymaga¢ dodatkowej wentylacji, na
przyktad otwarcia okna lub zwiekszenia
wydajnosci wentylacji mechanicznej (w miare
mozliwosci).

& Nieprzestrzeganie wskazéwek podanych w niniejszej instrukgcji

moze skutkowaé pozarem lub wybuchem, powodujac szkody w mieniu
oraz obrazenia u ludzi.

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
skorzystania w przysztosci.

W instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja sie wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze
uwzgledniac. Producent urzadzenia nie

ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikte z nieprzestrzegania niniejszych instrukgcji
bezpieczenstwa, nieprawidtowego uzytkowania
urzadzenia lub  niewlasciwego ustawienia
elementow sterujacych.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czescinagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A\ OSTRZEZENIE: Jeéli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko
porazenia pragdem.

VAN OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem:
Na powierzchniach grzejnych nie nalezy
przechowywac zadnych przedmiotow.

A\ UWAGA: Proces gotowania musi by¢

nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi
by¢ nadzorowany przez caty czas.

A\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem

oleju lub innych tluszcz6w moze spowodowac
zagrozenie - ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy
gasi¢ ognia wodga! Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a
nastepnie przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

AN\ Nie uzywac plyty kuchennej jako powierzchni
roboczej lub podparcia. Scierki kuchenne
i inne tatwopalne materiaty powinny by¢
przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygna
—ryzyko pozaru.

A\ Miodsze dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢
w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub po
otrzymaniu odpowiednich instrukcji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci
bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

A\ UWAGA: W przypadku pekniecia szklanej
powierzchni ptyty grzejnej natychmiast wytaczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy
grzejne i odtgczy¢ urzadzenie od zasilania - nie
dotyka¢ powierzchni urzadzenia; -nie uzywac
urzadzenia

Szklana pokrywa moze peknag, jesli

&Yy zostanie podgrzana. Nalezy wytaczy¢
wszystkie palniki oraz ptyty elektryczne
przed zamknieciem pokrywy. Nie naktadac
pokrywy, gdy palnik jest zapalony

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czescinagrzewajasie podczas uzytkowania. Nalezy
zachowac ostroznosc, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci do lat 8, o ile nie znajduja sie
pod statym nadzorem, nie mogg znajdowac sie w
poblizu urzadzenia

A\ Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia Zywnosci. Jesli
urzadzenie nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj
tylko sondy temperaturowej zalecanej dla tego
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygng — ryzyko pozaru. Nalezy
zawsze zachowywac czujnos$¢ podczas pieczenia
pokarmow bogatych w ttuszcze, olej lub podczas
dodawania napojoéw alkoholowych - ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych.
Na koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzyc
drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego




dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie gorgcego
powietrza lub pary — ryzyko oparzeh. Nie
zaktocac przeptywu goracego powietrza z przodu
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Aby unikngé uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowac ostroznos¢, gdy sq one otwarte lub
skierowane w dot.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

A\ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw
w sklepach, biurach i innych $rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez klientow w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

A&\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

A\ Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku komercjalnego. Urzadzenia nie nalezy
uzywac w miejscach niezadaszonych.

A\ Nie przechowywaé materiatéw wybuchowych
ani substancji fatwopalnych (np. paliwa lub puszek
z aerozolem) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia
—ryzyko pozaru.

A\ Garnki lub patelnie powinny mie¢ $rednice
dna réwnga lub nieco wiekszg od palnika (patrz
odpowiednia tabela). Upewni¢ sie, ze garnki
postawione na ruszcie nie wystajg poza krawedz
ptyty kuchennej.

M\ Niewlasciwe — uzytkowanie  rusztu  moze
skutkowa¢ uszkodzeniem ptyty kuchennej: nie
nalezy ustawia¢ rusztu do goéry nogami lub

przesuwac go po ptycie kuchenne;j.

Nie dopuszcza¢, aby ptomien palnika wychodzit poza krawedz dna
naczynia

Nie wolno uzywac¢ : Zeliwnych blach, kamiennych ptyt typu 'ollar stones',
garnkow i patelni z terakoty. Dyfuzoréw ciepta takich jak siatki metalowe
lub innych. Dwa palniki jednoczeénie dla jednego pojemnika (np.
brytfanna do ryb).

Jedli zapalenie palnika bedzie utrudnione z powodu szczegdinych
lokalnych warunkéw dostarczania gazu, zaleca sie powtérzenie czynnosci
przy pokretle skreconym do uzyskania matego ptomienia.

W przypadku montowania okapu nad ptyta kuchenna nalezy odnies¢ sie
do instrukcji montowania okapu, aby sprawdzi¢ prawidtowa odlegtosc
miedzy nim a ptyta kuchenna.

Ochronne podkfadki gumowe na rusztach stwarzajg ryzyko zadtawienia
u matych dzieci. Po zdjeciu rusztu nalezy upewnic sie, ze wszystkie
ochraniacze zostaty prawidtowo zatozone.

PODLACZENIE GAZU

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do
instalacji nalezy upewnic sie, ze lokalne warunki
dystrybucji (typ gazuijego cisnienie) i konfiguracja
urzadzenia sg zgodne.

A\ Sprawdzi¢, czy ciénienie zasilajgcego gazu jest
zgodne z wartosciami podanymi w tabeli nr 1
(,Specyfikacje palnikéw i dysz”).

A\ OSTRZEZENIE: Warunki konfiguracji tego
urzadzenia okreslono na nalepce (lub na tabliczce
Znamionowej).

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie to nie jest
podtagczone do wyciggu produktow spalania.
Nalezy je =zainstalowa¢ i podtaczy¢ zgodnie
z obowigzujacymi przepisami regulujgcymi
instalacje takich urzadzen. Szczegdlng uwage
nalezy zwréci¢ na wymagania dotyczace
wentylagji.

A\ Jesli urzadzenie jest podigczone do gazu
ptynnego, $ruba regulacyjna powinna zostac
dokrecona mozliwie jak najmocnie;j.

A\ WAZNE: W przypadku korzystania z gazu
w butlach lub w zbiornikach nalezy zapewnic
odpowiednie ustawienie pojemnika (w pozycji
pionowej).

A\  OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna
by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego
technika

A\ Do podtaczenia gazu nalezy uzywaé wylgcznie
weza metalowego, elastycznego lub sztywnego.
A\ Podigczenie przy uzyciu sztywnego przewodu
(miedzianego lub stalowego): Podtaczenie do
systemu gazowego musi zosta¢ wykonane w taki
sposob, by na urzadzenie nie byt wywierany
jakikolwiek nacisk. Na przewodzie zasilajgcym
urzadzenia znajduje sie ruchome zlacze
kolankowe (L-ksztattne), wyposazone w uszczelke
zapobiegajacg wystepowaniu wyciekdw. Po
obréceniu ztgcza przewodu, uszczelke nalezy
zawsze wymienia¢ (uszczelka jest dostarczona
wraz z urzadzeniem). Ziacze przewodu zasilania
gazem to gwintowane, meskie przytacze gazowe
1/2.

A\ Podlaczenie elastycznego, bezspoinowego
przewodu ze stali nierdzewnej do gwintowanego
zlacza: Ziacze przewodu zasilania gazem to
gwintowane, meskie przylacze gazowe 1/2.
Przewody te musza zosta¢ zainstalowane w
taki sposéb, by przy petnym rozwinieciu
nie przekraczaty 2000 mm dtugosci. Po
wykonaniu podtaczen nalezy upewnic sie, ze
elastyczny przewdd metalowy nie dotyka zadnych
ruchomych czesci i ze nie jest poddawany
naciskowi. Nalezy uzywac wytacznie przewodow
i uszczelek, ktore sg zgodne z obowigzujacymi
przepisami krajowymi.

A\ WAZNE: W przypadku uzycia weza ze stali
nierdzewnej nalezy go =zainstalowa¢ w taki
sposob, aby nie dotykat zadnej ruchomej czesci
umeblowania (np. szuflady). Musi on przechodzi¢
przez obszar pozbawiony jakichkolwiek przeszkod
oraz zosta¢ umieszczony w miejscu, gdzie mozliwa
jest jego kontrola na catej dtugosci.

A\ Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gtéwnego
zaworu gazu lub do butli gazowej zgodnie z
obowigzujacym przepisami kraJowyml Przed
wykonaniem podtaczenia upewni¢ sig, ze
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urzadzenie jest kompatybilne z stosowanym
zrédtem zasilania gazem. W  przeciwnym
razie nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale ,Dostosowanie do réznych
typow gazu”.

A\ Po podfaczeniu urzadzenia do zrédta zasilania
gazem nalezy sprawdzi¢ podiaczenie pod
katem wyciekdw przy uzyciu wody z mydtem.
Zapali¢ palniki i przekreci¢ pokretta od pozycji
maksymalnej 1* do pozycji minimalnej 2%, aby
sprawdzi¢ stabilnos$¢ ptomienia.

A\ Podiaczenie do instalacji gazowej lub do
butli z gazem moze zosta¢ wykonane za
pomocg gumowego weza elastycznego lub weza
stalowego, zgodnie z obowigzujacymi przepisami
krajowymi.

DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH TYPOW GAZU
MW celu dostosowania urzadzenia do rodzaju
gazu innego niz ten, dla ktérego urzadzenie
zostato wyprodukowane (zaznaczono na tabliczce
znamionowej), nalezy postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami umieszczonymi pod rysunkami
dotyczacymi instalacji urzadzenia.

INSTALACJA

A\ Przemieszczenie oraz montaz urzadzenia
wymaga obecnosci co najmniej dwdch oséb -
ryzyko obrazeh ciata. Podczas wypakowywania
i instalacji stosowac rekawice ochronne - ryzyko
skaleczenia.

A\ Podiaczenia elektryczne i gazowe muszg by¢
zgodne z lokalnymi przepisami.

M\ Instalacja, podtaczenia do zrodta wody i
zasilania oraz wszelkie naprawy musza byc
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.
Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci
urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie dozwolone
w instrukcji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostatlo uszkodzone podczas transportu.
W przypadku problemdéw, nalezy skontaktowac
sie z najblizszym serwisem technicznym. Po
zakonczeniu instalacji, niepotrzebne elementy
opakowania (plastik, elementy ze styropianu,
itd.) nalezy przechowywa¢ poza zasiegiem dzieci
- ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Wystepuje ryzyko porazenia pradem. Podczas
instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajagcego.  Wystepuje
ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie mozna
uruchomic dopiero po zakonczeniu instalacji.

A\ OSTRZEZENIE: Dla zapewnienia bezpiecznego
i prawidtowego uzytkowania urzadzenia we
wszystkich  pozostatych  krajach  niezbedne
jest przeprowadzenie modyfikacji urzadzenia i
sposobu jego instalacji

A\ Uzywaé regulatoréw cisnienia odpowiednich
do ci$nienia gazu wskazanego w instrukgji.

A\ Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w system
poboru powietrza, wydalajacy wszystkie mozliwe
spaliny.

A\  Pomieszczenie musi  réwniez posiadac
odpowiedniag wentylacje, poniewaz doptyw
powietrza jest niezbedny do prawidtowego
przebiegu procesu spalania. Przeptyw powietrza
nie moze by¢ mniejszy niz 2 m*/godz. na kW
zainstalowanej mocy.

A\ System cyrkulacji powietrza moze pobiera¢
powietrze bezposrednio z zewnatrz, za pomoca
przewodu o przekroju wewnetrznym co najmniej
100 cm? nie moze wystepowac ryzyko
zablokowania otworu systemu.

A\ System moze réwniez dostarcza¢ powietrze
potrzebne do spalania w sposéb posredni, np.
z przylegtych pomieszczen wyposazonych w
opisane wyzej przewody cyrkulacji powietrza.
Pokoje te nie moga byc¢ jednak pokojami
wspolnymi, sypialniami lub pokojami, w ktérych
wystepuje zagrozenie pozarowe.

A\ Skroplony gaz ropopochodny, poniewaz
jest ciezszy od powietrza, bedzie gromadzit sie
przy podtodze. Dlatego tez pomieszczenia,
w ktorych znajdujag sie butle z gazem
LPG, muszg by¢ wyposazone w wentylacje,
umozliwiajaca migracje gazu w przypadku
wystgpienia nieszczelnosci. W konsekwencji
butle z gazem LPG, zaréwno czesciowo, jak i
catkowicie napetnione, nie moga by¢ instalowane
ani przechowywane w pomieszczeniach lub
miejscach magazynowania, ktére znajduja sie pod
poziomem gruntu (w piwnicach itd.). Zaleca sie
przechowywanie wytacznie butli uzytkowanych
w danym pomieszczeniu, umieszczonych w
taki sposéb, by nie byty narazone na kontakt
z zewnetrznymi zrédtami ciepta (piekarnikiem,
kominkiem, piecemitp. ), comogtyby doprowadzi¢
do podniesienia temperatury butli powyzej 50°C.
W  przypadku trudnosci z obracaniem pokretet palnika nalezy

skontaktowac sie z Serwisem obstugi posprzedaznej, ktéry moze
wymieni¢ pokrywe palnika w przypadku uszkodzenia.

Nigdy nie zakrywa¢ otworéw wymaganych do wentylacji i dyspersji
ciepta.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej

podstawy do czasu instalacji.

A\ Nie umieszczaé urzadzenia za dekoracyjnymi

drzwiczkami — ryzyko pozaru.

A jesli urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, wéwczas powinno ono

by¢ wypoziomowane i zamocowane

do $ciany za pomoca dostarczonego

tancuszka przytrzymujacego, aby zapobiec

zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.




@ OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac
dostarczony taricuszek. W celu instalacji
zapoznac sie z instrukgja.
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
A WAZNE: Informacje dotyczace poboru
pradu i napiecia sg umieszczone na tabliczce
znamionowej.
A\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na
przedniej krawedzi kuchenki (jest widoczna przy
otwartych drzwiczkach).
A\ Musi istnie¢ mozliwo$¢ odtaczenia urzadzenia
od zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki
(jesli wtyczka jest dostepna) lub za pomoca
dostepnego przefacznika wielobiegunowego,
zainstalowanego w przewodzie do gniazda
zasilania zgodnie z obowigzujgcymi normami
kraJowyml urzadzenie musi takze posiadaé
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

& Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajacq dtugosé, aby
umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego urzadzenia do gtéwnej sieci
zasilania. Nie ciggna¢ za przewdd zasilajacy.

A\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy
zlaczy posrednich. Po zakonczeniu instalacji
uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do
podzespotéw elektrycznych urzadzenia.  Nie
korzysta¢ z urzadzenia na boso lub bedac
mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sa uszkodzone, nie dziata
ono prawidtowo lub zostato uszkodzone badz
upuszczone.

A\ Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiana na identyczny powinna by¢
przeprowadzona przez producenta, pracownika
serwisu lubinng podobnie wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia niebezpieczenstwa — wystepuje
ryzyko porazenia pradem.

A\ Jesli kabel zasilajgcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

A\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby
uniknac ryzyka porazenia prgdem elektrycznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wytaczone i od’rqczone od
zrodta zasilania.  Wystepuje ryzyko porazenia
pradem; Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen
czyszczacych para. Wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

A\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkow Sciernych ani metalowych skrobakow,

poniewaz moga one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

A\ Nie nalezy uzywa¢ produktéw Sciernych lub
zracych ani srodkéw czyszczacych na bazie chloru
lub drucianych zmywakow.

A\  Przed przystgpieniem do jakichkolwiek
czynnosci  zwigzanych z czyszczeniem lub
konserwacjg upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. -
ryzyko poparzenia.

A\ OSTRZEZENIE: Wylaczy¢ urzadzenie przed
wymiang zarowki — ryzyko porazenia pradem.

& Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia zapalnika elektrycznego, nie
nalezy uzywac go, gdy palniki nie znajduja sie w obudowach.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem 057,5 Czesci opakowania nie
nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac¢ zgodnie z przepisami okre$lonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu.
Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z miejscowymi przepisami
dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub
sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie zostato
oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wiasciwa
utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego. Symbol E na
urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze
urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w
ktorych jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac
ciemnych lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie
lepiej pochtaniaja ciepto.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okre$lone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-1.
To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okreslone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-2.
To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okreslone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 30-2.-1

EE |
OHUTUSJUHISED

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE
HOOLIKALT!

A\ Juhised kehtivad riigis, mille siimbol on niha
seadmel.  Kui seadmel riiki tahistav sumbol
puudub, lugege tehnilisi juhiseid, mis annavad
vajaliku informatsiooni seadme muutmiseks, et
see vastaks riigispetsiifilistele tingimustele.




A\ ETTEVAATUST! Gaasipliidi kasutamine tekitab
ruumis, kuhu see on paigaldatud, kuumust,
niiskust ja podlemissaadusi. Veenduge, et
kook oleks korraliku ventilatsiooniga, eriti
kui masin on kasutusel: Hoidke naturaalsed
O6hutusavad lahti v6i paigaldage mehhaaniline
ventilatsiooniseade (mehhaaniline téombekapp).
Seadme pikaajaline intensiivne kasutamine voib
nouda lisaventilatsiooni, nagu avatud aken
vOi tdhusam mehaaniline ventilatsioonisiisteem
(voimaluse korral).

& Kui selles juhendis toodud teavet ei jargita tapselt, voib seade
pohjustada tulekahju voi plahvatuse ja kahjustada vara voi vigastada
inimesi.

Enne seadme kasutamist lugege see ohutusjuhend
hoolikalt labi. Hoidke see hilisemaks
labivaatamiseks kaeparast.

Selles juhendis ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti voi maaratakse sellele
sobimatud seaded.

A\ HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kiitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ HOIATUS: Kui pliidiplaat on pragunenud, ei
tohi seadet kasutada, sest tekib elektrilo6gioht.
A\ HOIATUS: Sittimisoht: arge hoidke
toiduvalmistamispindadel esemeid.

A\ ETTEVAATUST! Kipsetamist tuleb jilgida.
Lihidat kiipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

A\ HOIATUS: Pliidi 6li voi rasvaga kiipsetamise
ajal jarelevalveta jatmine voib olla ohtlik — tuleoht.
ARGE KUNAGI puilidke kustutada tuld veega, selle
asemel lllitage seade valja ja katke seejarel leegid
kinni, kasutades naiteks kaant voi tuletekki.

A\ Arge kasutage pliidiplaati té6- véi tugipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voib tekkida
tuleoht.

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-
8 aastat) tuleb seadmest eemal hoida, kui nende
jareleeivalvata. Lapsed alates 8 eluaastast jaisikud,
kes on piiratud flisiliste, sensoorsete voi vaimsete
vOimetega voi ilma kogemuste voi teadmisteta,
voivad seadet kasutada ainult siis, kui nende
tegevust jalgitakse voi neid on seadme ohutuks
kasutamiseks juhendatud ja nad méistavad sellega
seotud ohtusid. Jalgige, et lapsed seadmega ei
mangiks. Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldada.

A\ ETTEVAATUST! Kui pliidiplaadi klaas puruneb,
lilitage kohe koik poletid ja elektrilised
kiitteelemendid vadlja ning isoleerige seade
elektritoitest; - arge puudutage seadme pinda;
- arge kasutage seadet.

Klaasist kaas voib puruneda, kui see
kuumaks laheb. Lilitage koik poletid ja
elektriplaadid enne kaane sulgemist valja.
Arge sulgege kaant, kui poleti poleb

A\ HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kuumutuselementide puudutamist. Nooremad
kui 8-aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida,
kui nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ Toiduainete kuivatamise ajal ei tohi seadet
jarelevalveta jatta. Kui seadmega saab kasutada
sondi, kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks
moeldud sondi — tulekahju oht.

A\ Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik komponendid on maha
jahtunud, et valtida tuleohtu. Olge alati valvas, kui
valmistate suure rasva- voi 6lisisaldusega toitu voi
lisate alkohoolseid jooke — tulekahju oht. Néude
ja tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Klpsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske
kuumal o6hul vo6i aurul vahehaaval valjuda -
poletusoht. Arge katke ahju esikiiljel olevaid
kuumadhuavasid — tulekahju oht.

AN\ Kui ahjuuks on avatud véi allalastud asendis,
olge ettevaatlik, et mitte ukse vastu minna.
LUBATUD KASUTUS

A\ ETTEVAATUST! Seade ei ole méeldud
kasutamiseks valise lulitusseadmega, nagu taimer
voi eraldi kaugjuhtimisstisteem.

A\ See seade on nidhtud ette kasutamiseks
kodumajapidamistes  ja  teistes  sarnastes
rakendustes, nagu : kaupluste, kontorite ja teiste
tookeskkondade tootajate kodgipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides,
motellides, hommikusooki pakkuvates asutustes
ja teistes majutustiitupi keskkondades.

A\ Muud kasutusviisid (nt ruumide soojendamine)
pole lubatud.

A\ See seade ei ole mdeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet valitingimustes.
A\ Arge hoidke plahvatus- véi tuleohtlikke aineid
(bt bensiini- voi aerosoolikanistreid) seadmes voi
selle [aheduses - tulekahju oht.

A\ Kasutage potte ja panne, mille péhi on péletiga
sama lai voi pisut laiem (vt tabelit). Veenduge,
et restidel olevad potid ei ulatuks Ule pliidiplaadi
serva.

M\ Restide vale kasutus voib pliidiplaati
kahjustada: arge paigutage reste tagurpidi ega
lohistage neid pliidiplaadil.

Arge laske péleti leegil ulatuda panni servast kaugemale

Arge kasutage: malmist kiipsetusplaate, kiipsetuskive, terrakota-potte ja

-panne. soojushajuteid, nagu metallvérk jmt. kahte péletid korraga tihe
anuma kuumutamiseks (nt kala kiipsetusalus).

Kui kohalikud gaasivarustuse tingimused muudavad péleti stittamise
keeruliseks, on soovitatav toimingut korrata madalale leegitugevusele
seatud nupuga.

Kui pliidi kohale paigaldatakse 6hupuhasti, vaadake 6iget vahekaugust
O6hupuhasti juhendist.

Restide kaitsvad kummijalad kujutavad lastele lambumisohtu. Pérast
restide eemaldamist kontrollige, et koik jalad oleksid digetel kohtadel.
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GAASIUHENDUS

A\ HOIATUS: Enne paigaldamist tehke kindlaks,
kas kohaliku jaotusvorgu tingimused (gaasi tllp ja
rohk) jaseadme konfiguratsioon on kokkusobivad.
A\ Kontrollige, ka gaasivarustuse réhk vastab
tabelis 1 (,Poleti ja duiisi andmed”) toodud
vaartustele.

A\ HOIATUS: Seadme konfiguratsioonitingimused
on toodud sildil (v6i andmeplaadil).
A\ HOIATUS: Seade pole
polemissaaduste  valjutusseadmega.
tuleb paigaldada ja Uhendada kehtivate
paigalduseeskirjade  jargi. Eriti  tuleb
tahelepanu poorata asjakohastele ventilatsiooni
puudutavatele nduetele.

A\ Kui seade (ihendatakse vedelgaasiga, tuleb
reguleerimiskruvi pingutada véimalikult tihedalt.
A\ TAHELEPANU : Gaasisilindri véi gaasimahuti
paigaldamisel tuleb see Oigesti paigutada
(vertikaalis).

A\ HOIATUS: Seda peab tegema kvalifitseeritud
tehnik

A\ Kasutage gaasiiihenduseks ainult painduvat
vOi jaika metallvoolikut.

A\ Uhendus jiiga toruga (vask voi teras):
Gaasististeemi ihendus tuleb seadistada nii, et
see ei avaldaks survet Uhelegi seadme osale.
Saadaval on reguleeritav, tihendiga varustatud
L-kujuline toru, mis kaib seadme toitetorule lekete
valtimiseks. Tihendi peab alati vdlja vahedama
peale toru paigaldusvahendi keeramist (tihend on
koos seadmega). Gaasitoitetoru paigaldusvahend
on %2 keermestatud gaasisilindri pistikiihendus.
A\ Painduva liideteta roostevabast terasest
toru Uhendamine keermestatud kinnitusega:
Gaasitoitetoru paigaldusvahend on %)
keermestatud gaasisilindri pistikihendus. Torud
tuleb paigaldada nii, et nende taispikkus poleks
kunagi Uule 2000 mm. Parast Uhendamist
veenduge, et painduv metalltoru ei puudutaks
dhtegi liikuvat osa ega oleks kokku surutud.
Kasutage ainult riiklikele eeskirjadele vastavaid
torusid ja tihendeid.

A\ TAHELEPANU : Roostevabast terasest vooliku
kasutamisel tuleb see paigaldada nii, et see ei
puudutaks tihtegi moobli liikuvat osa (nt sahtel).
See peab minema labi koha, kus ei ole takistusi ja
kus seda on voimalik taispikkuses kontrollida.

A\ Seade tuleks (hendada gaasivérgu Voi
gaasisilindriga, jargides kehtivaid riiklikke eeskirju.
Enne Ghenduse loomist veenduge, et seade sobiks
teie poolt kasutatava gaasivarustusega. Kui see
ei sobi, jargige juhiseid peatlkis ,Erinevatele
gaasitllupidele kohandamine”.

A\ Parast gaasivarustuse ihendamist kontrollige
seebiveega lekete olemasolu. Sitdake poletid
ja keerake nuppu maksimaalsest asendist 1*
minimaalsesse asendisse 2*, et kontrollida leegi
stabiilsust.

ihendatud
See

A\ Uhendamiseks gaasivérgu véi gaasisilindriga
voib kasutada painduvat kummi- voi terasvoolikut,
mis vastab kehtivatele riiklikele eeskirjadele.
ERINEVATELE GAASITUUPIDELE KOHALDAMINE
A\ Seadme kohandamiseks muud tiilipi gaasiga
kui gaas, millega kasutamiseks see toodetud on
(viidatud andmesildil), jargige paiagldusjoonistele
jargnevaid samme.

PAIGALDAMINE

A\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe voi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks kasutage
kindaid, et valtida sisseldikamisohtu.

A\ Elektri- ja gaasiiihendused peavad vastama
kohalikele eeskirjadele.

A\ Seadme paigalduse, sealjuures veevirgi
Uhenduse (kui vajalik), elektriihenduse ja remondi
peab sooritama kvalifitseeritud tehnik.  Arge
parandage ega asendage monda seadme osa, kui
seda kasutusjuhendis otseselt ei soovitata! Hoidke
lapsed paigalduspiirkonnast eemal. Veenduge
parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral votke Uhendust edasimiitja voi lahima
teenindusega. Parast paigalduse |6ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule
lastele kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul
tekib lambumisoht. Enne paigaldamistoid tuleb
seade vooluvorgust lahti Ghendada, sest tekib
elektriloogioht. Jalgige paigaldamise ajal, et seade
ei kahjustaks toitejuhet, vastasel juhul tekib tule-
voi elektrilodgioht. Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on I6petatud.

A\ HOIATUS: Seadme modifitseerimine ja
paigaldusmeetod on vaga olulised seadme
ohutuks ja 6igeks kasutamiseks muudes riikides
A\ Kasutage juhistestoodud gaasiréhuga sobivaid
rohuregulaatoreid.

A\ Ruumis peab olema 6hueraldussiisteem, mis
eemaldab polemisel tekkinud suitsu.

A\ Ruumis peab olema ka korralik &huringlus,
kuna pélemiseks on vaja 6hku. Ohuvool ei tohiks
olla vaiksem kui 2 m*/h ihe seadme j6uiihiku kW
kohta.

A\ Ohuringlussiisteem voib votta dhku otse valjast
toruga, mille siselabimd6t on vahemalt 100 cm?;
selle ava ei tohi olla blokeeritud.

A\ Siisteem  voib poélemiseks 6hku anda ka
kaudselt, naiteks vottes o6hku korvalolevatest
ruumidest, mis on varustatud eelpool kirjeldatud
ohuringlustorudega. Samas ei tohi nimetatud
ruumid olla magamistoas, avalikud véi tuleohuga
ruumid.

A\ Vedelgaas vajub pérandale, kuna on 6hust
raskem. Seetottu peab LGP silindritega varustatud
ruumides olema ka 6huvahetussuisteem, mis aitab
lekke korral gaasil ruumist paaseda. Seetdttu
ei tohi osaliselt ega taielikult tdidetud LPG-
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silindreid hoidaruumides, mis onallpool maapinda
(kelder vms). Soovituslik on hoida seadmeruumis
ainult kasutuses olev silinder, mis ei puutu
kokku valisallikatest tekkiva véimaliku kuumusega
(ahjud, tulekolded, pliidid vms), mis voiks silindri
temperatuuri tosta tle 50°C.

Kui poleti nuppe on raske keerata, poérduge miigijargse teeninduse
poole, et vea korral péleti kraan vélja vahetada.
Ohuvahetuse avaused ja kuumuse hajutit peavad olema kaetud.
Arge eemaldage seadet poliistiireenaluselt enne,
kui seda paigaldama hakkate.
A\ Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha
—tuleoht.
A Kui pliit paigaldatakse alusele, tuleb
see loodi seada ja komplektis oleva
kinnitusketiga seina kilge kinnitada, et
seade aluselt maha ei libiseks.
@ HOIATUS! Seadme imbermineku
valtimiseks tuleb paigaldada
komplekti kuuluv kinnituskett. Lugege
paigaldusjuhiseid.
ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED
A\ TAHELEPANU : Voolu- ja pingetarbimise teave
on toodud andmesildil.
A\ Nimiplaat paikneb ahju esikiiljel (ndhtav, kui
uks on avatud).
A\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust
lahti Uhendada kas pistikut pesast vadlja
tommates, kui pistik on juurdepaasetav,
voi ligipadsetava mitmepooluselise luliti abil,
mis on paigaldatud pistikupesast (lesvoolu
kooskdlas riiklike ohutuseeskirjadega.  Seade
peab olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.
& Toitekaabel peab olema piisavalt pikk, et see ulatuks parast seadme
korpusse pa‘i.galdamist toiteallikani. Arge tdmmake toitejuhet.

Arge kasutage pikendusjuhtmeid,
mitmikpistikupesi ega adaptereid. Elektrilihendus
ei tohi parast paigaldamist olla kasutajale
ligipaasetav. Arge kasutage seadet mérjana ega
paljajalu. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe
voi pistik on vigane, kui see ei to6ta korralikult voi
kui see on kahjustatud v6i maha kukkunud.

A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle ohtude,
naiteks elektriloogiohu valtimiseks asendama.

A\ Kui toitekaablit on vaja vahetada, poérduge
volitatud teeninduskeskusse.

A\ HOIATUS: Veenduge, et seade on enne pirni
vahetamist valja lllitatud. Nii valdite voimalikku
elektrilooki.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

A\  HOIATUS! Enne hooldustédde tegemist
veenduge, et seade on valja ldlitatud ja
toitevorgust lahti Uhendatud; arge kunagi
kasutage aurpuhastusseadmeid, sest nendega
tekib elektriloogioht.

A\ Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need véivad pinda
kriimustada, mille tagajarjel klaas voib puruneda.
A\ Arge kasutage abrasiivseid ega sddvitavaid
tooteid, klooripohiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.

A\ Enne puhastamist véi hooldamist veenduge,
et seade oleks maha jahtunud. - pdletuse oht.

A\ HOIATUS: Enne lambi asendamist liilitage
seade valja, et valtida elektrilooki.

& Elektrilise stiiteseadme kahjustuse valtimiseks drge kasutage neid,
kui poletit pole asetatud pesasse.

PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskdideldav ja margistatud taaskaitlemise

s[]mboligaé’,z . Pakendi osad tuleb &ra visata vastutustundlikult ja taies
vastavuses kohalike jaatmekaitlusnduetega.

KODUMASINATE JAATMEKAITLUS

See seade on toodetud taaskdideldatavatest voi taaskasutatavatest
materjalidest. Korvaldage seade  vastavalt  kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Elektriliste  majapidamisseadmete
jadtmekaitluse kohta saate tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest,
majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust seadme
ostsite. Seade on madrgistatud vastavalt Euroopa Liidu elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) direktiivile 2012/19/EL. Tagades
seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid méjusid keskkonnale ja inimeste tervisele. Seadmel voéi

seadmega kaasapandud dokumentatsioonil olev siimbol g nditab, et

seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb toimetada
Idhimasse elektri-ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette nahtud kiipsetustabelis
voi retseptis. Kasutage tumedaid kiipsetusvorme, kuna need neelavad
paremini kuumust.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses Euroopa madruse 66/2014 okodisaini nduetega
kooskolas Euroopa standardiga EN 60350-1.

Seade on vastavuses Euroopa madruse 66/2014 okodisaini nduetega
kooskolas Euroopa standardiga EN 60350-2.

Seade on vastavuses Euroopa madruse 66/2014 okodisaini nduetega
kooskolas Euroopa standardiga EN 30-2-1

LV |
DROSIBAS NORADIJUMI
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

A\ Sie noradijumi ir spéka, ja uz ierices
redzams valsts simbols. Ja uz ierices simbola
nav, skatiet tehniskos noradijumus, kuros
sniegtas nepiecieSamas instrukcijas attieciba uz
ierices parveidosanu atbilstosi valsti noteiktajiem
lietoSanas nosacijumiem.

A\ UZMANIBU! Izmantojot gazes pliti, telpa,
kura ta uzstadita, rodas karstums, mitrums
un sadegsanas produkti. Nodrosiniet virtuve
labu vedinasanu, it ipasi, lietojot ierici: turiet
paredzetas ventilacijas atveres atvértas vai
uzstadiet mehaniskas ventilacijas ierici (mehanisko
tvaiku nosuceju). llgstosi un intensivi lietojot So
ierici, var but nepiecieSama papildu ventilacija,
pieméram, atverot logu, vai efektivaka ventilacija,
palielinot jaudu mehaniskajai ventilacijai, ja tada
ir.

& Precizi neievérojot informaciju $aja rokasgramata, var notikt
aizdegsanas vai spradziens, radot materialos zaudéjumus vai traumas.




Pirms ierices lietoSanas izlasiet Sos droSibas
noradijumus. Saglabajiet Sos noradijumus, lai
vélak varétu tos parlasit.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drosibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmer
jaievero.  Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietosanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.
A\ BRIDINAJUMS. Lietosanas laika ierice un
tas atklatas dalas sakarst. Nepieskarieties
sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu vecumam
ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie
netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ BRIDINAJUMS. Neizmantojiet ierici, ja plits
virsma ir saplaisajusi — pastav elektrotraumas
risks.

A\ BRIDINAJUMS. Aizdegsanas risks: neglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmam.

A\ UZMANIBU! Gatavos$anas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavoSanas process ir nepartraukti
jauzrauga.

A\ BRIDINAJUMS. Gatavosana uz plits virsmas
bez uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu,
var bat bistama — aizdegsanas risks. NEKADA
GADIJUMA nedzésiet uguni ar Gdeni, bet izslédziet
ierici un noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdzésibas segu.

A\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai balstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem, kamer
visas detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav
aizdegSanas risks.

A\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices. Maziem beérniem
(3-8 gadi) jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti. Bérni no
8 gadu vecuma un personas ar fiziskiem, jusanas
vai garigiem traucéjumiem vai bez pieredzes un
zinasanam var lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas
vai instruétas par ierices drosu lietoSanu un izprot
ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst speléties ar
ierici. lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni
bez pieauguso uzraudzibas.

A\ UZMANIBU! Ja saplist plits sildvirsmas stikls —
nekavéjoties izslédziet visus deglus un elektriskos
sildelementus, ka ari izolé&jiet ierici no barosanas
avota; - neskarieties ierices virsmai; - neizmantojiet

ierici.
deglus un elektriskas sildvirsmas.
Neaizveriet vaku, kad ir aizdegts deglis.

A\ BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. levérojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

Stikla vaks var saplist, ja tas ir sakarsis.
Pirms vaka aizvéersanas izslédziet visus

A\ Produktu zavésanas laika nekad neatstajiet
ierici bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemeérota
partikas termometra izmantoSanai, lietojiet
tikai 3ai cepeskrasnij ieteicamo temperaturas
termometru — pastav aizdegsanas risks.

A\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojosiem materialiem, kamér
visas detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav
aizdeg$anas risks. Gatavojot édienu ar lielu tauku
vai ellas daudzumu vai pievienojot alkoholiskus
dzérienus, rkojieties arkartigi piesardzigi —
pastav aizdegsanas risks. Pannu un piederumu
iznems3anai lietojiet virtuves cimdus. Gatavo3Sanas
laika beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms
piekluves laujiet karstajam gaisam un tvaikam
pakapeniski izplust — pastav apdedzinasanas
risks. Nenosprostojiet ierices priekSpusé esosas
karsta gaisa atveres — pastav aizdegsanas risks.
A\ Esiet piesardzigi, lai nesadurtos ar cepeskrasns
durvim, kad tas ir atvértas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

AN UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar
aréju sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

A\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zonas
veikalos, birojos un citas darba vides; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

A\ Neizmantojiet to citiem noldkiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Siierice nav paredzéta profesionalai lieto3anai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A\ Neuzglabajiet iericé spragsto3as vielas
(pieméram, benzinu vai aerosola baloninus)
un nenovietojiet tas ierices tuvuma — pastav
aizdegs$anas risks.

A\ |1zmantojiet katlus un pannas, kuru pamatnes
platums ir tads pats ka degliem vai nedaudz lielaks
(skatiet attiecigo tabulu). Raugieties, lai uz restem
novietotie katli neizvirzitos pari plits malai.

A\ Nepareiza rezgu izmanto3ana var radit plits
bojajumus: nenovietojiet rezgus otradi un nebidiet
tos pari plitij.

Nelaujiet degla liesmai parsniegt pannas malu.

Neizmantojiet: cuguna pannas, akmens gatavosanas virsmas, terakotas
katlus un pannas; siltuma izkliedétajus, pieméram, metaliskus sietus
un citu veidu izstradajumus; vienlaicigi divus deglus vienam traukam
(pieméram, zivju katlam).

Jakonkréti piegadatas gazes vietéjie aspekti apgratina degla aizdegsanu,
ieteicams atkartot darbibu, pagriezot slédzi uz iestatijumu ar mazu
liesmu.

Ja tvaika nosucéjs ir uzstadits virs gatavosanas virsmas, lidzu, skatiet
informaciju par piemérotu attalumu tvaika nostcéja instrukcijas.

Rezgu gumijas aizsargelementi rada aizrisanas risku maziem bérniem.
Péc rezgu nonemsanas, ladzu, parliecinieties, ka visi aizsargelementi ir
uzstaditi pareizi.
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GAZES PIESLEGUMS
A BRIDINAJUMS.  Pirms  uzstadidanas
parliecinieties, ka vietéjie gazes piegades apstakli
(gazes veids un gazes spiediens) un ierices
konfiguracija ir saderigi.
A\ Parbaudiet, vai gazes piegades spiediens ir
saderigs ar vértibam, kas noraditas 1. tabula
(“Degla un sprauslas specifikacijas”).
A\ BRIDINAJUMS. Sis ierices konfiguracijas
nosacijumi ir noraditi uz etiketes (vai datu
plaksnites).
A\ BRIDINAJUMS. Si ierice nav savienota
ar degsanas produktu nosuces ierici. Ta
jauzstada un japievieno saskana ar pasreizéjiem
uzstadisana noteikumiem. Ipasa uzmaniba
japievers attiecigajam ventilacijas prasibam.
A\ Ja ierice ir pievienota saskidrinatas gazes
avotam, regulésanas skrave jaieskravé péciespéjas
vairak.
A\ SVARIGI! Ja tiek izmantots gazes balons vai
gazes tvertne, ta jauzstada pareizi (vertikali).
A\ BRIDINAJUMS. Si darbiba javeic kvalificetam
tehnikim.
A\ Gazes savienojumam izmantojiet tikai elastigu
vai neelastigu metala $|Gteni.
A\ Savienojums ar neelastigu cauruli (vara
vai térauda): Savienojums ar gazes sistému
javeic ta, lai tas nekada veida nenoslogotu
ierici. Uz ierices pievades piesleguma vietas
ir “L” formas caurulu savienotajelements, un
tas ir aprikots ar blivejumu, lai novérstu
nopludes. Blivejums vienmér janomaina
péc caurulu savienotajelementa pagrie$anas
(blivejums ieklauts ierices komplektacija). Gazes
pievades savienotajelements ir 1/2 gazes
stiprinajums ar aréju vitni.
A\ Elastigas neriséjosa térauda caurules bez
savienojumiem pievienosana
vitnotajam stiprinajumam: Gazes pievades
savienotajelements ir 1/2 gazes stiprinajums ar
aréju vitni. Sis caurules jauzstida ta, lai tas,
pilnigi izvilktas, nebatu garakas par 2000 mm. Kad
savienojums izveidots, parliecinieties, ka elastiga
metala caurule nepieskaras nevienai kustigai dalai
un netiek saspiesta. lzmantojiet tikai tadas
caurules un blives, kas atbilst spéka eso3ajiem
valsts noteikumiem.
A\ SVARIGI! Izmantojot nerlséjo3a térauda
cauruli, ta jauzstada ta, lai caurule nepieskartos
nevienai kustigai mébelu dalai (piem., atvilktnei).
Caurule jaizvieto tur, kur nav 3kérslu un kur to ir
iespéjams parbaudit visa tas garuma.

lerice japievieno gazes pievades avotam
vai gazes balonam atbilstosi spéka esosajiem
valsts noteikumiem. Pirms savienojuma izveides
parliecinieties, ka ierice ir saderiga ar izmantojamo
gazes apgades avotu. Ja ta nav, ieverojiet
noradijumus, kas minéti sadala “Pielagosana
dazadiem gazes veidiem”.

A\ Péc pievienosanas gazes apgades avotam
ar ziepjudeni parbaudiet, vai nav nopludes.
Aizdedziet deglus un pagrieziet slédZzus no
maksimala stavokla 1* lidz minimalajam 2%, lai
parbauditu liesmas stabilitati.

A\ Pieslégumu gazes apgades avotam vai gazes
balonam javeic, izmantojot elastigu gumijas
Slateni vai térauda cauruli saskana ar spéka
esoSajiem valsts noteikumiem.

PIELAGOSANA DAZADIEM GAZES VEIDIEM

A\ Lai pielagotu ierici gazes veidam, kas atskiras
no veida, kuram ta tika razota (noradits nominalo
parametru plaksnité), veiciet attiecigas darbibas,
kas noraditas péc uzstadisanas zimejumiem.
MONTAZA

A\ lerices parvietodana un uzstadidana javeic
vismaz diviem cilvekiem — pastav savainojumu
risks. Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainoSanas
un uzstadisanas darbos — pastav risks sagriezties.
A\ Elektribas un gazes pieslegumam jaatbilst
vietéjiem normativiem.

A\ Montazu, taja skaita Gdens sistémas (j
tada ir) un elektrosavienojumu uzstadisanu, un
remontu drikst veikt tikai kvalificéts tehnikis.
Nelabojiet un nemainiet ierices detalas, ja vien
tas nav tieSi noradits lietotaja rokasgramata.
Nelaujiet bérniem atrasties ierices montazas vietas
tuvuma. Péc ierices izsainoSanas parliecinieties,
vai parvadasanas laika ta nav bojata. Problemu
gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardosanas servisu. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas
un polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama
vieta — pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices
uzstadiSanas tai jabut atvienotai no elektrotikla —
pastav elektriska trieciena risks. Uzstadisanas laika
raugiet, lai ierice nesabojatu baro3anas kabeli —
pastav aizdegSanas un stravas trieciena risks.
leslédziet ierici tikai tad, kad montaza ir pabeigta.
A\ BRIDINAJUMS. lerices parveido3anas un
uzstadiSanas veids ir arkartigi buatisks, lai drosi
un pareizi izmantotu $o ierici paréjas valstis.

A\ Izmantojiet instrukcija noraditajam gazes
spiedienam piemérotus spiediena regulatorus.
M\ Telpai jabat aprikotai ar gaisa velces sistému,
kas izvada visus degsanas dumus.

A\ Telpa jabat atbilsto3ai gaisa cirkulacijai, jo
degsanai ir nepiecieSams skabeklis. Gaisa plusmai
jabat ne mazakai par 2 m’/h uz katru uzstaditas
jaudas kW.

A\ Gaisa cirkulacijas sistéma var nemt gaisu tiesi
no arpuses ar cauruli, kuras iek3éjais Skérsgriezums
ir vismaz 100 cm?; atvérums nedrikst tiks blokeéts.
A\ Sistema var netiedi nodrosinat degsanai
vajadzigo gaisu, proti, no blakus esoSajam
telpam, kas aprikotas ar ieprieks minétajam gaisa
cirkulacijas caurulem. Tacu 3$i telpas nedrikst
bat koplietosanas telpas, gulamistabas vai telpas,
kuras rada ugunsqgréka briesmas.




A\ Saskidrinata naftas gaze nogulstas uz gridas,
jo ta ir smagaka par gaisu. Tapéc telpas, kuras
ir saskidrinatas naftas gazes baloni, ari jaapriko ar
ventilacijas atverem, lailautu gazeiizplUst, rodoties
nopladei. Tas nozimé, ka saskidrinatas naftas gazes
balonus, dalé&ji vai pilniba uzpilditus, nedrikst
uzstadit vai uzglabat telpas vai uzglabasanas
vietas, kas atrodas pazemé (pagrabos u.c.). Telpa
ieteicams turét tikai to balonu, kur$ paslaik tiek
izmantots, un tam jabuat novietotam ta, lai tas
nebutu paklauts karstuma iedarbibai, ko rada
aréji avoti (krasnis, kamini, plitis u.c.), kas var
paaugstinat balona temperataru virs 50 °C.

Ja deglu slédzus ir grati pagriezt, sazinieties ar klientu apkalposanas
dienestu, lai vienotos par degla krana nomainu, ja tas ir bojats.

Nekada gadijuma neparklajiet atveres, ko izmanto ventilacijai un siltuma
izkliedei.

Nonemiet cepeskrasni no polistirola

pamatnes tikai uzstadisanas laika.

A\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativajam durvim —

pastav aizdegsanas risks.

A Ja plits ir novietota uz pamatnes, ta
janolimeno un janostiprina pie sienas

ar komplekta ieklauto fiksacijas kedi,

lai nepielautu ierices noslidésanu no
pamatnes.

@ BRIDINAJUMS. Lai nepielautu ierices

apgasanos, jauzstada komplekta ieklauta
fiksacijas kéde. Skatiet uzstadisanas
noradijumus.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

A\ SVARIGI! Informacija par stravas un sprieguma

patérinu ir sniegta nominalo parametru plaksnité.

A\ Nominalo parametru plaksnite atrodas uz

cepeskrasns priek$éjas malas (redzama, atverot

cepeskrasns durvis).

A\ Janodrosina iespéja atvienot ierici no stravas

padeves, to vienkarsi atsledzot, ja pieejama

kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits

pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas

noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi

valsts elektribas drosibas standartiem.

& Barosanas kabelim jabut pietiekami garam, lai jau iebuvétu ierici

varétu érti pievienot elektrotiklam. Nevelciet aiz ierices barosanas
kabela.

A\ Neizmantojiet  pagarinatajus vai  vairak
spraudnu kontaktligzdas, vai adapterus. Péc
ierices uzstadi$anas tas elektriskas sistemas detalas
nedrikst bat pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So
ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa,
ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata vai tikusi
nomesta.

A\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto
ar identisku, nomaina javeic razotajam, ta
apkalposanas dienesta agentam vai lidzigas
kvalifikacijas personai, lai izvairitos no bistamibas —
stravas trieciena riska.

A\ Barosanas kabela nomainas
sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru.

putu

gadijuma

A\ BRIDINAJUMS. Pirms spuldzes nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslégta, lai nepielautu
elektrotraumas risku.

TIRISANA UN APKOPE

A\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms
apkopes darbibu veikSanas ierice ir izslégta un
atvienota no stravas padeves — pastav stravas
trieciena risks; nekad nelietojiet tvaika tirisanas
iekartu — pastav stravas trieciena risks.

AN Nelietojiet raupjus, abrazivus tirianas lidzek|us
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla
tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
var saplaisat stikls.

A\ Nelietojiet  abrazivus  vai  kodigus
izstradajumus, tirisanas lidzeklus uz hlora bazes
vai pannu tirisanas piederumus.

A\ Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes

veikSanas ierice ir atdzisusi. - pastav
apdedzinasanas risks.

A\ BRIDINAJUMS. Pirms spuldzes mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.

& Lai nesabojatu elektriskas aizdedzes ierici, neizmantojiet to, kad
degli neatrodas sava korpusa.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACUJA

lepakojuma materials ir 100% parstradajams un tiek apziméts ar
otrreizéjas parstrades simbolu 057,% Tadél dazadas iepakojuma dalas
jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

ST ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar viet&jiem atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem.  Plasaku informaciju par lietotu
majsaimniecibas iericu apstradi, atjaunosanu un parstradi varat iegat
vietéja kompetentaja iestadé, pie atkritumu savaksanas pakalpojumu
sniedzejiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. Stierice ir markéta saskana
ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem (EEIA). Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat noveérst
iespéjamo negativo vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu. Simbols
g uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem norada,
ka So ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod parstradei
elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai lidz temperatirai, kas noradita kulinarijas
recepté. Izmantojiet tumsi lakotas vai emaljétas cepespannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu.

ATBILSTIBAS DEKLARACIJAS

Si ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-1.

Si ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-2.

St ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 30-2-1.

LT |
SAUGOS INSTRUKCLJOS

PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

A\ Sios instrukcijos taikomos, jei ant prietaiso yra
Salies simbolis. Jei ant prietaiso simbolio néra,
batina vadovautis techninémis instrukcijomis,
kuriose pateikiami su prietaiso modifikacijomis
susije nurodymai, kad prietaisg buty galima
naudoti atitinkamoje Salyje.
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A\ |SPEJIMAS Kambaryje, kuriame jrengta ir
naudojama dujiné viryklé, generuojama Siluma,
drégme ir degimo produktai. Buatina uZztikrinti,
kad virtuvés ventiliacija baty tinkama, ypac,
kai naudojamas prietaisas: pasistenkite, kad
naturalios ventiliavimo angos buty atviros arba
sumontuokite mechanine ventiliacijos sistema
(mechaniné istraukimo sistemg). Jei prietaisas
naudojamas ilgai ir intensyviai, gali buti reikalinga
papildoma ventiliacija; pavyzdziui, batina atidaryti
langa arba naudoti efektyvesnes ventiliavimo
priemones padidinant mechaninio ventiliavimo
lygj (jei jmanoma).

& Tiksliai nesilaikant Siame vadove pateiktos informacijos gali kilti

gaisras arba jvykti sprogimas, kuris gali sukelti asmeniniy suzalojimy arba
sugadinti nuosavybe.

Prie$ naudodami prietaisa, perskaitykite Sias
saugos instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis
saugos perspéjimai, kuriuos buatina perskaityti
ir visada laikytis. Gamintojas neprisiima
atsakomybeés, jei néra laikomasi Siy saugos
instrukcijy, prietaisas naudojamas netinkamaiarba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

A\ |SPEJIMAS Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Bukite atsargus
ir neprisilieskite prie kaitinimo elementuy. Prietaisg
reikia saugoti nuo jaunesniy nei 8 mety vaiky,
jeigu jie néra nuolat priziarimi.

A\ |SPEJIMAS Jei kaitlentés pavirsius subraizytas,
prietaiso nenaudokite — kyla elektros smugio
pavojus.

A\ |SPEJIMAS Ugnies pavojus: Nelaikykite daikty
ant gaminimo pavirsiaus.

A\ |SPEJIMAS Stebékite visg gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieziGros net trumpo
gaminimo proceso.

A\ |SPEJIMAS Jei ant kaitlentés nepriZiGrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga —
kyla gaisro pavojus. JOKIU BUDU nebandykite
liepsnos gesinti vandeniu; prietaisg iSjunkite
ir liepsng uzdenkite, pavyzdziui, dangciu arba
liepsnai gesinti skirtu audiniu.

A\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo

ar atramos. Kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatvés, stenkités neprisiliesti prie
prietaiso drabuziais arba kitomis lengvai

uzsiliepsnojanciomis medziagomis — kyla gaisro
pavojus.

A\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety)
turi buti saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent
visg laikg yra priziarimi. Sj prietaisg gali naudoti
vaikai nuo 8 mety ir vyresni bei asmenys, turintys
psichinj, jutiminj ar protinj nejgalumg arba tie,
kuriems truksta patirties arba ziniy, jeigu jie yra
priziarimi ir instruktuojami apie saugy prietaiso
naudojima ir supranta su tuo susijusius pavojus.
Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu. NepriziGrimi
vaikai neturéty valyti ir priziaréti prietaiso.

A\ |SPEJIMAS. Jei suduzty jkaitusios kaitvietés
stiklas: - nedelsdami iSjunkite visus degiklius,
elektrinius kaitinimo elementus ir atjunkite
prietaisg nuo elektros maitinimo; - nelieskite
prietaiso pavirsiaus; - nenaudokite prietaiso
Stiklinis dangtis gali jlazti, jei jis

&y uzkaitinamas. Prie$ nuleisdami dangt;
iSjunkite visus degiklius ir elektrines
kaitvietes. Neuzdarykite dangcio, jei dega
degiklis

A\ |SPEJIMAS Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Prieziara turi bati
atlikta stengiantis neliesti jkaitusiy daliy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu
jie néra nuolat prizitrimi

A\  Gaminimo metu nepalikite prietaiso be
priezidros. Jei prietaise galima naudoti
zonda, naudokite tik Siai krosnelei rekomenduota
temperaturos zonda. PrieSingu atveju kyla gaisro
pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuZiais
arba  kitomis lengvai  uzsiliepsnojanc¢iomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite
atsargus ruoSdami riebius, aliejuotus patiekalus
arba pildami alkoholinius gérimus, nes gali kilti
gaisras. Keptuves ir kitus indus imkite uzsimove
apsaugines pirstines.  Baige gaminti maista,
prietaiso dureles atidarykite atsargiai, kad karstas
oras arba garai pamazu iseity, nes galite nudegti.
Neuzdenkite kar$to oro is€jimo angy krosnelés
priekyje, nes gali kilti gaisras.

A\ Bukite atsargus, kad neuzklituméte uz
atidaryty arba nuleisty orkaités dureliy.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

A\ PERSPEJIMAS: Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

VAN Sis prietaisas skirtas naudoti
namuose ir panaSiose patalpose, pavyzdziui:
parduotuviy, biury ir kity jstaigy darbuotojy
virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-ukiuose;
viesbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose, kur
patiekiami pusryciai (angl. ,Bed and Breakfast”),
bei kitose apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas
kambariams Sildyti).

A\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

A&\ Nelaikykite sprogiyjy ar degiyjy medziagy
(pvz., benzino ar aerozoliy) prietaise ar 3alia jo —
kyla gaisro pavojus.

A\ Naudokite puodus ir keptuves, kuriy dugnas
tokio paties plocCio kaip degikliai arba Siek tiek
didesnis (Zr. toliau esan¢ia lentele). Ziarékite, kad
ant groteliy padéti puodai neissikisty uz kaitlentés
krasto.

draudziamas (pvz.,
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A\ Netinkamai naudodami groteles galite
pazeisti kaitlente: nedékite groteliy atvirksciai
ir nestumkite jy per kaitlente.

Stebékite, kad degiklio liepsna nebuty aukstesné uz prikaistuvio krasta
Nenaudokite: ketaus kepimo ploksciy, ollar akmeny, terakotos puody ir
keptuviy; karscio difuzoriy, pvz., metaliniy tinkleliy ir pan.; dviejy degikliy
vienam indui (pvz., Zuvies katilui).

Jei dél konkreciai vietai budingy tiekiamy dujy ypatumy degikliai blogai
uzsidega, rekomenduojama pakartoti veiksma nustacius mazos liepsnos
nustatyma.

Jei vir$ viryklés montuojamas gartraukis, tinkamas jo atstumas bus
nurodytas gartraukio instrukcijose.

Mazi vaikai gali uzspringti apsauginiais guminiais groteliy padeliais.
Nuéme groteles jsitikinkite, kad padeliai tinkamai uzdéti.

DUJU PRIJUNGIMAS

A\ |SPEJIMAS Pries pradédami montavima
jsitikinkite, kad vietinés skirstymo salygos (dujy
tipas ir dujy slégis) ir prietaiso sureguliavimai yra
suderinami.

A\ Patikrinkite, ar tiekiamy dujy slégis atitinka
1 lenteléje (,Degiklio ir antgalio techniniai
duomenys”) nurodytas reikSmes.

A\ |SPEJIMAS Sio prietaiso konfigravimo salygos
nurodomos etiketéje (arba duomeny lenteléje).
A\ |SPEJIMAS Sis prietaisas neprijungtas prie
duamy istraukimo jrenginio. Jis turi buati
montuojamas ir prijungiamas laikantis galiojanciy
montavimo reikalavimy. Ypatinga démesj reikia
atkreipti | atitinkamus reikalavimus, keliamus
vedinimui.

A\ Jei prietaisas jungiamas prie suskystinty dujy,
reguliavimo varztas turi buti uzverztas kuo tvirciau.
A\ SVARBU. Jei naudojamas dujy cilindras ar dujy
balionas, jis turi bati tinkamai jstatytas (vertikalioje
padétyje).

A\ |SPEJIMAS Sig procedirg
kvalifikuotas specialistas.

A\ Dujoms prijungti naudokite tik lanks¢ig arba
nelanksc¢ia metaline Zarna.

A\ Sujungimas naudojant nelanks¢ia zarng (varine
arba pliening) Prijungimas prie dujy sistemos turi
bati atliktas taip, kad joks prietaisas nepatirty
jokios jtampos. Kartu su prietaisu pateikiama L
formos vamzdzio detalé, o joje yra sumontuotas
sandariklis, kad buty iSvengta nutekejimy. Pasukus
vamzdzio detale, batina visada pakeisti sandariklj
(sandariklis pateikiamas kartu su prietaisu). Dujy
tiekimo vamzdzio detalé — srieginis 1/2 dujy
talpyklos cilindrinis priedas.

turi  atlikti

A\ Lankstaus vientiso neradijanciojo plieno
vamzdelio prijungimas prie priedo su sriegiu.
Dujy tiekimo vamzdzio detalé — srieginis 1/2 dujy
talpyklos cilindrinis priedas. Sie vamzdziai turi
bati prijungti taip, kad juos iStiesus jie nebuty
ilgesni nei 2000 mm. Prijunge patikrinkite, ar
lankstus metalinis vamzdis nesiliecia su jokiomis
judanciomis dalimis ir néra suspaustas. Naudokite
tik vietiniy jstatymy reikalavimus atitinkancius
vamzdzius ir sandariklius.

A\ SVARBU. Jei naudojama neradijanciojo plieno
zarna, ja reikia sumontuoti taip, kad ji nesiliesty
prie jokios judancios baldo dalies (pvz., stalCiaus).
Ji turi bati nutiesta taip, kad nebaty klitciy ir, kiek
jmanoma, bty galima prieiti patikrinti jg per visg
ilgj.

A\ Prie pagrindinés dujy tiekimo sistemos arba
dujy talpyklos prietaisas turi buti prijungtas
taip, kaip tai numatoma vietiniuose jstatymy
reikalavimuose. Prie$ prijungdami patikrinkite,
ar prietaisas yra suderinamas su dujy tiekimu,
kurj ketinate naudoti. Jei ne, vadovaukités
instrukcijomis,  kurios  pateikiamos  skyriuje
,Pritaikymas jvairiy tipy dujoms”.

M\ Po prijungimo prie dujotiekio su muilinu
vandeniu patikrinkite, ar néra nuotékio. Uzdekite
degiklj, pasukite rankenéle i$ maksimalios liepsnos
padéties 1* j minimalios liepsnos padétj 2* ir
patikrinkite liepsnos stabiluma.

A\ Prijungimas prie dujotiekio tinklo arba dujy
talpyklos atliekamas panaudojant lankscig gumine
arba plienine zarng, vadovaujantis galiojanciais
vietos jstatymais.

PRITAIKYMAS |VAIRIY TIPY DUJOMS

A\ Jei prietaisa reikia pritaikyti kitokioms dujoms,
nei jis buvo sukurtas (nurodoma duomeny
ploksteléje), atlikite veiksmus, kurie yra nurodyti
po montavimo bréZziniais.

IRENGIMAS

A\ Prietaisg perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Muveékite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.

A\ Elektros ir dujy jungtys turi atitikti vietos
reglamentus.

A\ Jrengima, taip pat prijungimo prie
vandentiekio (jei reikia), elektros tinklo ir remonto
darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas. Prietaisg
remontuoti ar jo dalis keisti galima tik tuo atveju,
jei tai nurodyta naudotojo vadove. Pasirtpinkite,
kad montavimo vietoje nebuty vaiky. [Spakave
prietaisg, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu. Jei kyla problemy, kreipkités
j prekybos atstova arba artimiausig techninés
priezilros centrg. |rengus prietaisg, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.)
laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad
nekilty uzdusimo pavojus. Prie$ vykdant bet
kokius jrengimo darbus, prietaisg batina iSjungti
iS elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus. Pasirupinkite, kad montuojant, prietaisas
nepazeisty maitinimo laido. PrieSingu atveju gali
kilti gaisro ar elektros smugio pavojus. Prietaisg
jjungti galima tik baigus jrengimo darbus.

A\ |SPEJIMAS Labai svarbu tinkamai modifikuoti
ir sumontuoti prietaisa, kad jj buty galima saugiai
ir tinkami naudoti visose papildomose 3alyse.

A\ Naudokite instrukcijoje nurodytam dujy slégiui
tinkamus slégio reguliatorius.

13



14

A\ Patalpoje turi bati sumontuota oro istraukimo
sistema, kuri pasalinty visus degimo metu
iSsiskiriancius garus.

A\ Patalpoje turi bati uZtikrinta tinkama oro
cirkuliacija, nes oras yra batinas normaliam
degimui. Oro srautas neturi buati mazesnis nei
2 m*/h vienam kW.

A\ Oro cirkuliacijos sistema gali imti ora tiesiogiai
i$ lauko; tam gali buti naudojamas vamzdis, kurio
vidinis skersmuo yra bent 100 cm? anga turi bati
apsaugota, kad jos niekas neuzblokuoty.

A\ Degimui bating org sistema gali tiekti ir
netiesiogiai, t. y. i3 gretimy patalpy, kuriose
(kaip buvo nurodyta anksciau) yra sumontuoti
oro cirkuliacijos vamzdziai. = Tai negali bati
gyvenamieji kambariai, miegamieji arba patalpos,
kuriose didelé gaisro grésmé.

A\ Suskystintos naftos dujos yra sunkesnés uz ora,
todél leidziasi zemyn prie grindy. Patalpose,
kuriose yra LPG talpyklos, turi bati jrengta
ventiliacija, kad esant nutekéjimui dujos galéty
iSeiti.  Tai reiSkia, kad LPG talpykos, pusiau
pilnos arba pilnos, neturi buti montuojamos
arba laikomos kambariuose arba sandéliavimo
patalpose, esanciuose po zeme (pvz., rusiuose ir t.
t.). Patalpoje rekomenduojame tureti tik tuo metu
naudojama talpykla ir ji turi bati laikoma atokiau
nuo karstj generuojanciy 3altiniy (orkaiciy, zidiniy,
virykliy ir pan.), dél kuriy talpyklos temperatira
galéty pakilti daugiau nei 50 °C.

Jei sunkiai sukiojasi degikliy rankenélés, kreipkités j techninés priezitros
centra, kad defekty turinti rankenélé baty pakeista.

Draudziama uzdengti ventiliacijai ir Silumos isleidimui naudojamas
angas.

Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrind,
kol nebUsite pasirenge jo montuoti.

A\ Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy
dureliy — kyla gaisro pavojus.
& jei prietaisas statomas ant pagrindo, jis
turi bati tinkamai iSlygiuotas ir pritvirtintas
prie sienos kartu pateikiama grandine, kad
prietaisas nenuslysty nuo pagrindo.
PERSPEJIMAS: Siekiant apsisaugoti nuo
prietaiso virtimo, turi bati naudojama
kartu pateikiama grandiné. Zr. montavimo
instrukcijas.
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS
A\ SVARBU. Informacija apie srovés ir jtampos
sgnaudas pateikiama duomeny ploksteléje.
A\ Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).
A\ Prietaisg reikia sumontuoti taip, kad jj
baty galima iSjungti i$ elektros tinklo istraukus
maitinimo laido kiStuka arba iki elektros lizdo pagal
sujungimy taisykles sumontuotu daugiapoliu
jungikliu ir prietaisas turi buti jzemintas pagal
nacionalinius elektros saugos standartus.
& Maitinimo laidas turi buti pakankamai ilgas, kad jstacius j korpusa,
jo ilgio pakakty norint jjungti j elektros lizdg. Netempkite prietaiso
maitinimo laido.

A\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Prietaiso nenaudokite, jei jasy
kanas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis
yra pazeistas ar buvo numestas.

A\ Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu
turi pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés
priezitros darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo
— taip iSvengsite elektros smugio pavojaus.

A\ Jei reikia pakeisti maitinimo laidg, kreipkités |
jgaliota techninés prieziuros centra.

AN\ |SPEJIMAS Pries keisdami lempute jsitikinkite,
jog prietaisas iSjungtas, kad iSvengtuméte elektros
smugio.

VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ |SPEJIMAS. Prie$ atlikdami bet kokius techninés
prieziros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus; jokiu bidu nenaudokite valymo garais
jrenginiy — kyla elektros smugio pavojus.

A\ Valydami krosnelés dureliy stikla nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir del to stiklas gali sutrakti.

A\ Nenaudokite abrazyviy arba korozijg
sukelianc¢iy medziagy, chloro valikliy ir metaliniy
Sveistuky keptuvéms.

A\ Pries vykdydami prieziiros arba valymo
darbus, jsitikinkite, kad prietaisas atvéso. — galite
nusideginti.

A\ |SPEJIMAS Prie$ keisdami lempute prietaisg
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

& Kad nepazeistuméte elektros degimo jtaiso, nenaudokite jo, kai
degikliai néra jstatyti.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo
simboliu 057,% Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai
atsakingaiir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy
atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty.  Dél i$samesnés informacijos apie buitiniy
elektriniy prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités
j igaliota vietos institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba
parduotuve, kurioje pirkote prietaisg. Sis prietaisas pazenklintas pagal
Europos Direktyvos 2012/19/EB dél elektros ir elektronikos jrangos atlieky
(EEJA) reikalavimus. Tinkamai utilizuodami 3j gaminj apsaugosite aplinka
ir sveikatg nuo galimo neigiamo poveikio. Ant prietaiso arba pridedamy
dokumenty esantis simbolis g nurodo, kad su Siuo prietaisu negalima
elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti | atitinkama
surinkimo punkta, kad elektros ir elektronikos jranga buty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj.

ATITIKTIES DEKLARACUJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 60350-1.
Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 60350-2.
Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 30-2-1.




Opis urzadzenia

Widok ogodliny ° g

Szklana pokrywa

Palnik gazowy
Ruszta ptyty podpalnikowej

Piyta podpalnikowa

Panel kontrolny 5 an Stok
rowadnice poéte

pozycja 5
Potka ruszt pozycja 4
i pozycja 3
Potka brytfanna pozycja 2
pozycja 1

Nézki regulowane Nézki regulowane

Panel kontrolny

Lampka kontrolna
TERMOSTATU

Pokretto PALNIKOW o Pokretto PALNIKOW
PLYTY GRZEJNEJ Minutnik PLYTY GRZEJNE)J

Pokretio TERMOSTATU  Pokretio PROGRAMOW PIEKARNIKA
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Wskazowki dotyczace instalacji

! Czynnos¢ ta powinna by¢ wykonywana przez
technika posiadajacego autoryzacje producenta.

Dostosowanie do réznych rodzajéw gazu

Urzadzenie moze by¢ dostosowane do innego rodzaju
gazu niz ten, ktérym jest aktualnie zasilane (wskazany
na etykiecie kalibracyjnej na pokrywie).

Dostosowanie plyty grzejnej

Wymiana dysz palnikdw ptyty:

1. zdja¢ kratki i wykreci¢ palniki z gniazd;

2. odkrecic dysze, postugujac sie kluczem rurowym

7 mm (patrz rysunek) i wymienic¢ je na te, ktére sg
przystosowane do nowego rodzaju gazu (patrz tabela
Charakterystyka palnikéw i dysz);

3. przywrdci¢ na swoje miejsce
wszystkie komponenty wykonujgc
czynnosci w kolejnosci odwrotnej w
stosunku do powyzszej sekwencji.

Regulacja minimum palnikow
piyty:

1. ustawic kurek w potozeniu
minimum;

2. zdja¢ pokretto i kreci¢ Srubg regulacyjng znajdujaca
sie wewnatrz lub obok osi kurka az do uzyskania
matego regularnego ptomienia.

!' W przypadku gazéw ptynnych Sruba regulacyjna
powinna by¢ dokrecona do konca;

3. sprawdzi¢ czy podczas szybkiego obracania
pokrettem z potozenia maksymalnego do minimalnego
nie nastepuje gasniecie palnikow.

! Palniki ptyty nie wymagajg regulacji powietrza
pierwotnego.

! Po wykonaniu regulacji dla gazu innego niz
oryginalnie przewidziany, nalezy wymienic¢ poprzednig
etykiete kalibracyjng na etykiete odpowiadajaca
nowemu gazowi, dostepng w naszych Autoryzowanych
Centrach Obstugi Technicznej.

!' W sytuacji, gdy cisnienie gazu jest inne (lub zmienne)
od przewidzianego, konieczne jest zainstalowanie na
przewodach doprowadzajgcych regulatora cisnienia,
zgodnie z obowigzujacg normg krajowg dotyczaca
.kanatowych regulatoréw gazu”.

Po podtgczeniu kabla zasilajgcego przymocowac metalowg pokrywe trzema Srubami.
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Tabela charakterystyk palnikéw i dysz

! Czynnos¢ ta powinna by¢ wykonywana przez

technika posiadajacego autoryzacje producenta.

Tabela 1 (dla Polski) G20 (GZ50) G2.350 (GZ35) G30 (GPB)
Palnik Srednica | Moc cieplna Dysza | Przeptyw* | Dysza | Przeptyw* | Moc cieplna | Dysza | Przeptyw*
(w mm) (p.c.i.¥) 1/100 l/godz 1/100 l/godz (p.c.i.¥) 1/100 g/godz
kW (w mm) (w mm) kW (w mm)
Duzy (R) 100 3,00 128 - 286 158 397 3,30 87 247
Potszybki ($redni) (S) 75 1,90 104 181 143(X) 251 2,10 70 160
Pomocniczy (maly) (A)| 51 1.00 76 95 106 132 1,10 52 95
minimalne (mbar) 16 10 29

Cisnienia zasilania nominalne (mbar) 20 13 37

maksymalne (mbar) 25 16 44

* A 15°C 1013 mbar — gaz suchy

G20 (GZ50)  p.ci. = 37,78 MJ/m?

G2.350 (GZ35)  p.c.i. = 27,20 MJ/m?

G30 (GPB) p.c.i. = 125,81 MJ/m?
7 \

ISSGBCHW/PO
ISSG8CHB/PO

DANE TECHNICZNE

Wymiary szerokos¢ 391 mm

piekarnika wysokos¢ 340mm
gtebokos¢ 424 mm

Pojemnosc¢

piekarnika S7L

Szuflada/ szerokos¢ 42 cm

schowek kuchni| Wysokos¢ 17 cm
gtebokosc¢ 44 cm

Palniki Moga by¢ dostosowane do réznych
rodzajow gazu, zgodnie z informacjg
przedstawiong na tabliczce znamionowej,
znajdujace;j sie na:
— wewnetrznej stronie drzwiczek schowka;
— wewnetrznej stronie lewego boku kuchni
widoczna po wysunieciu szuflady.

Napi cie 7 liczk ;

iczestotiwose obacz tabliczke znamionowsg,

zasllania

ETYKIETA EKTYWNOSCI ENERGE-

TYCZNEJ i ECODESIGN

Dyrektywa UE nr 65/2014, integrujgca
dyrektywe 2010/30/EU. Rozporzadzenie
UE nr 66/2014, integrujace dyrektywe
2009/125/KE.

Rozporzadzenie EN 60350-1
Rozporzadzenie EN 50564
Rozporzadzenie EN 30-2-1
Energochtonno$¢ podana w oparciu
0 nastawy piekarnika:

— pieczenie statyczne:

wybrana funkcja &) Tryb konwencjonalny

Deklarowana klasa energochtonnosci
podana dla trybu dynamicznego
— pieczenie dynamiczne:

wybrana funkcja ,Pieczenie ciast”

Tabliczka znamionowa znajduje sie wewnatrz szuflady lub po
otwarciu szuflady na lewej Scianie wnetrza.
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Uruchomienie i uzytkowanie

PL
- Uzytkowanie plyty grzejnej

Wiaczanie palnikow

Dla kazdego pokretta PALNIKA jest wskazany
wypetnionym kotkiem odpowiadajacy mu palnik.

W celu wigczenia palnika na ptycie grzejnej:

1. zblizy¢ do palnika ptomien lub zapalarke;

2. nacisna¢ i réwnoczesnie przekreci¢ pokretto PALNIK
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara na
symbol maksymalnego ptomienia 8.

3. ustawi¢ zgdany ptomien, obracajac pokretlem
PALNIK w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara: na minimum 6, na maksimum 8 lub na pozycje
posrednig.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w zapton
elektroniczny* (C) wystarczy
nacisng¢ i rownoczesnie
przekreci¢ pokretto PALNIK
w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara

na symbol maksymalnego
ptomienia, az do zapalenia
sie palnika. Moze sie zdarzy¢,
ze palnik zgasnie w chwili zwolnienia pokretta. W takim
przypadku powtdrzy¢ czynnosc, trzymajac pokretto
nacisniete przez diuzszg chwile.

! W razie przypadkowego zgasniecia ptomienia
wytgczy¢ palnik i odczekac przynajmniej 1 minute przed
ponowieniem proby jego zapalenia.

Jesli palnik wyposazony jest w urzadzenie
zabezpieczajace* (X) przed brakiem ptomienia, nalezy
przytrzymac nacisniete pokretto PALNIKA przez

okoto 2-3 sekundy, aby utrzymac¢ zapalony ptomien i
uruchomi¢ urzadzenie.

W celu wytgczenia palnika przekreci¢ pokretto az do
zatrzymania .

Praktyczne rady dotyczace uzytkowania palnikow
Dla uzyskania lepszej wydajnosci palnikdéw oraz
zminimalizowania zuzycia gazu nalezy stosowac¢
naczynia o ptaskim dnie, wyposazone w pokrywke i o
rozmiarach proporcjonalnych w stosunku do rozmiaréw
palnika:

Palnik o Srednica naczyn (cm)
Szybki (R) 24 — 26
Srednio szybki (S) 16 — 20
Pomocniczy (A) 10— 14 |

W celu zidentyfikowania rodzaju palnika nalezy
zapoznac sie z rysunkami znajdujacymi sie w
paragrafie ,Charakterystyki palnikow i dysz”.

! Podczas pierwszego uruchomienia nalezy uruchomié

piekarnik na pusto przez przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i zamknietymi
drzwiczkami. Nastepnie wytgczy¢, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach,

jaki sie wytworzy jest skutkiem parowania substancji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomi¢ piekarnik

1. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego programu
lub inna zadang obracajac pokrettem TERMOSTAT.

Z wykazem potraw wraz z zalecanymi dla nich
temperaturami zapoznac¢ sie mozna w odpowiedniej
tabeli (patrz tabela pieczenia w kuchence).

Podczas pieczenia mozna zawsze;

* zmieni¢ program pieczenia postugujac sie pokrettem
PROGRAMY;

» zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT,

» planowac czas trwania pieczenia i godzine
zakonczenia (patrz ponizej);

* przerwac pieczenie przez przestawienie pokretta
PROGRAMY w potozenie ,0”.

! Nie stawia¢ nigdy zadnych przedmiotow na dnie
piekarnika, aby nie uszkodzi¢ emalii. Stosowac
potozenie 1 piekarnika jedynie w przypadku pieczenia z
uzyciem rozna.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik wytwarza
ciepto. Gasnie, kiedy wewnatrz osiagnieta zostaje
nastawiona temperatura. W tym momencie lampka
kontrolna zapala sie i gasnie naprzemiennie wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje statg temperature.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie obracajac pokrettem PROGRAMY w
dowolne potozenie, rézne niz “0”, i pozostaje wigczone
tak dtugo poki piekarnik pracuje. Po wybraniu_o- przy
pomocy pokretta, Swiatto zapala sie bez uruchamiania
zadnego z elementéw grzewczych.

18



Programy pieczenia

@ TRYB KONWENCJONALNY

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

Gdy pokretto jest na tej pozycji zapala sie lampka i wigcza-
ja dwa elementy grzejne piekarnika — dolny i gérny. Ciepto
rozchodzi sie rownomiernie od dotu i z gory. Jest to funkcja
zalecana do potraw z wotowiny i cieleciny wymagajgcych
powolnego przygotowani z ciggtym uzupetnianiem ptynow.
Jest to rowniez Swietny system do pieczenia ciasteczek,
herbatnikow itp.. Przy wtaczonym dolnym i gérnym grzejni-
ku nalezy uzywac tylko jednej blachy lub rusztu, gdyz na kil-
ku powierzchniach temperatura rozchodzi sie w niewtasci-
wy sposob. Jesli potrawa wymaga silniejszego ogrzewania
od dotu lub z gory nalezy wybrac nizszy lub wyzszy poziom.

PIECZENIE CIASTA

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

W tej funkcji zaczyna dziata¢ termoobieg i wszystkie ele-
menty zapewniajgce delikatne ciepto gtownie od dotu. Ta
funkcja jest przeznaczona do gotowania delikatnych po-
traw, w szczegolnosci ciast, ktére muszg wyrosngc, co uta-
twia podgrzewanie od spodu.

Praktyczne rady:

* przed wtozeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzany
* nie wolno piec wiecej niz jedng brytfanne

* potrawy nalezy ustawia¢ na kratce piekarnika

* kratke nalezy wsungc¢ w pozycje nr 3

* nie otwierac drzwi piekarnika w trakcie pieczenia
PIEKARNIK Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.
W trybie piekarnika z nawiewem wymuszana jest cyrkulacja
gorgcego powietrza. Ruch powietrza wokot potrawy wywo-
tywany jest przez wentylator znajdujacy sie w dolnej czesci
piekarnika. To wtasnie dzieki goracemu powietrzu pieczona
potrawa przyrumienia sie rownomiernie i doktadnie. Dzieki
utrzymywaniu statej temperatury przez caly czas pieczenia,
w trybie piekarnika z nawiewem istnieje mozliwosc¢ rowno-
czesnego pieczenia réznych potraw, pod warunkiem, ze ich
czasy pieczenia sg jednakowe. W trybie tym mozna wyko-
rzystac trzy potki jednoczesnie, patrz rozdziat ,rownocze-
sne pieczenie na wielu potkach”.
Kilka uwag na temat potraw, ktorych przygotowywanie za-
lecane jest w tym trybie: tryb ten umozliwia uzyskanie do-
skonatych rezultatow przy pieczeniu dan wymagajgcych za-
piekania i dosy¢ diugiego czasu pieczenia, na przyktad: la-
zania, pieczone makarony, risotto, vol-au-vent, itp. Ponad-
to, dzieki doskonatemu rozktadowi ciepta mozliwe jest sto-
sowanie nizszych temperatur do przygotowywania piecze-
ni. Dzieki nizszej temperaturze zmniejsza sie wysychanie
uzyskuje sie bardziej kruche mieso oraz zapobiega sie je-
go kurczeniu. Tryb z nawiewem nadaje sie szczegolnie do-
brze do pieczenia ryb z minimalnym dodatkiem przypraw —
pozwala to na zachowanie ich smaku i wygladu. Doskona-
te rezultaty uzyskuje sie rowniez przy duszeniu warzyw, na
przyktad: kapusty, rzepy, marchewki, cukini, baktazanow,
papryki.
Desery: tryb ten gwarantuje rowniez osiggniecie wysmieni-
tych rezultatow przy pieczeniu ciast zakwaszanych, jak na
przyktad biszkopt, buteczki do herbaty, croissanty. Tryb
nawiewem moze by¢ stosowany do rozmrazania miesa,
ryb i chleba — po ustawieniu temperatury na 80°C — 100°C.
Aby rozmrozi¢ bardziej delikatne potrawy, nalezy ustawi¢
pokretto termostatu na 50°C badz zastosowac obieg zim-
nego powietrza, ustawiajgc termostat na 0°C.

é Program PIEKARNIK DLA PIZZY

W tej pozycji sg wtgczone dolny i obwodowy element
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie ogrzewanie piekarnika z silnym doptywem
ciepta zwtaszcza od dotu. W przypadku, gdy stosuje
sie wiecej niz jedng potke na raz koniecznym jest
zamienianie ich miejscami w potowie wypiekania.

) GRILL mode
Temperature: Max.
The central part of the top heating element is switched
on. The high and direct temperature of the grill is
recommended for food that requires a high surface
temperature (veal and beef steaks, fillet steak and
entrecote). This cooking mode uses a limited amount
of energy and is ideal for grilling Place the food in the
centre of the rack, as it will not be cooked properly if it
is placed in the corners.

@ GORNA GRZALKA

ozycja pokretfa wyboru temperatury: miedzy 50°C i Max.

W tym trybie, dania pieczone sg cieptem wypromieniowy-
wanym z elektrycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w gornej czesci piekarnika. Funkcja ta umozliwia przyru-
mienianie powierzchni mies i pieczeni pod koniec piecze-
crj](!aarﬁ miesnych. Pieczenie w tym trybie zalecane jest przede
wszystkim do przygotowywania dan, ktdre wymagajg wyso-
kich temperatur na powierzchni, jak na przyktad cielecina
lub befsztyki, zeberka, filety, hamburgery, itp. ...

GRILL Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i 200°C.

Tryb ten tgczy wielokierunkowe promieniowanie cieplne ele-
mentow grzejnych z cyrkulacjg gorgcego powietrza. Potg-
czenie takie zapobiega przypalaniu sie powierzchni potraw
oraz umozliwia dotarcie energii cieplnej do wnetrza dan.
Tryb ten nadaje sie doskonale do pieczenia mieszanych —
warzywno-miesnych kebabow, kietbas, zeberek, kotletow
Z jagniecia, kurczakow, przepiorek, itp. Ponadto doskonale
piecze tunczyka, steki z miecznika i nadziewang matwe, itp.
! Z funkciji pieczenia: GORNA GRZALKA, GRILL i RUSZT
nalezy korzystac¢ przy zamknietych drzwiczkach.

! Korzystajac z funkcji GORNA GRZALKA | GRILL kratke na-
lezy umiesci¢ na poziomie 5, a na poziomie 1 umiescic ta-
ce na kapigcy ttuszcz. W przypadku funkcji RUSZT, kratke
nalezy umiescic na poziomie 2 lub 3 i na poziomie 1 umie-
Sci¢ tace na kapigcy ttuszcz.

Tryb ROZMRAZANIA

Wentylator umieszczony na dnie piekarnika
rozprowadza powietrze o temperaturze

pokojowej dookola jedzenia. Jest to zalecane

do rozmrazania wszystkich rodzajow jedzenia,

lecz w szczegolnosci delikatnych jego rodzajow,
niewymagajycych ciepla takich, jak: ciasta lodowe,
desery smietanowe lub budyniowe, ciasta owocowe.
Dzieki uzyciu wentylatora czas, rozmrazania zostaje
skrocony o mniej wiecej polowe. W przypadku miesa,
ryb i chleba, mozliwe jest przyspieszenie tego procesu,
korzystajac z trybu "wszechstronnego pieczenia” z
temperatura ustawiona na 80° - 100°C.
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Tryb DOLNEGO WENTYLATORA

Dolny element grzejny i wentylator wlaczaja sie,

umozliwiajac rozprowadzanie ciepla w calym piekarniku.
Kombinacja ta jest przydatna do lekkiego pieczenia warzyw

i ryb.

Tryb SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika. Przed
umieszczeniem potrawy w piekarniku, zaczeka¢ na
zakonczenie nagrzewania, nastepnie wybracé
funkcje pieczenia.

Praktyczne porady

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac pétek
11 5: gorgce powietrza uderza w nie bezposrednio, co
mogtoby spowodowac przypalenie delikatnych potraw.

MULTICOTTURA

» Stosowac potki na pozycjach 2 i 4, a na pozycji 2
ustawiac¢ potrawy wymagajace wyzszej temperatury.

e Ustawia¢ brytfanne na dole, a ruszt w gorze.

GRILL

» Podczas pieczenia GRILL | PODWOJNY GRILL

ustawiac ruszt w potozeniu 5 a brytfanne w potozeniu

1 w celu zebrania pozostatosci po pieczeniu (sosy i/
lub tluszcz). Podczas pieczenia GRATIN ustawiaé
ruszt w potozeniu 2 lub 3 a brytfanne w potozeniu 1
w celu zebrania pozostatosci po pieczeniu.

e Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na maksimum.
Nie nalezy przejmowac sie, jesli gérny grzejnik nie
jest stale wigczony: jego praca steruje termostat;

PIEKARNIK DLA PIZZY

e Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawi¢ jg na
ruszcie w wyposazeniu kuchenki.

W przypadku brytfanny wydtuza sie czas pieczenia, a

pizza rzadko kiedy jest chrupigca.
* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami mozzarelle
dodac dopiero w potowie pieczenia.

Szuflada/schowek kuchni*

Pod piekarnikiem znajduije sie
szuflada lub schowek (w za-
leznosci od modelu) prze-
znaczone do przechowywa-
nia garnkow i akcesoriow ku-
chennych. Ponadto, w czasie

\ pieczenia mogg byc¢ wykorzy-
stywane do trzymania potraw
w cieple. Drzwi schowka
otwiera sie przez lekkie unie-
sienie i obrocenie ku dotowi.

Uwaga: W szufladzie/schowku nie nalezy przechowywac
rzeczy tatwopalnych.

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysu-
wanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika
D).

W celu catkowitego wyjecia rusztu wystarczy go
unies¢ w sposob przedstawiony na rysunku, chwyta-
ac za przednig czesc¢ i pociggnac¢ do siebie (2).
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Pieczenie w piekarniku - porady praktyczne

POZIOM
FUNKCJA PIECZENIA | TEMPERATURA
PRZEPIS PIECZENIA (od dotu) (°C) CZAS (min)
Tryb
Biszkopt konwencjonalny 2 160 - 190 30-60
Konwekcja 2-4 160 - 180 30-55
Ciasta z wypetnieniem Tryb
(semik, strudel, ciasto | \onwencjonalny 3 180 - 200 50 - 100
Z owocami) _
Konwekcja 2.4 160 - 190 40 -90
Tryb
Ciasteczka konwencjonalny 3 160 - 180 20-45
Konwekcja 1-3-5 140 - 150 30-45
Tryb
Mate ciasta konwencjonalny 3 160 - 180 20-45
Konwekcja 1-3-5 150 - 160 30-45
Pizza konwel%j%nalny 3 230 - 250 10-25
Konwekcja 2-4 190 - 210 15-30
Kietbasy/
zeberka wieprzowel
hamburger Grill 4 MAKS. 15-30
Kisz lotarynski konW(;I;%%nalny 3 180 - 200 50 - 70
Kisz lotarynski Konwekcja 2-4 170-190 60 - 80
Tost _ Podgrzewanie 5 min
Grill 5 MAKS. Pieczenie 2,5 min
Lazania konwean?:/j%nalny 2 170 - 190 40 - 60
Try_b
Dréb konwencjonalny 2 200 - 230 50-90
Turbo Grill 3 200 - 220 55-70
Try_b
Wolowina konwencjonalny 2 190 - 200 70-110
Konwekcja 2 180- 190 80-120
Tryb
Cielecina konwencjonalny 2 190 - 200 70-110
Konwekcja 2 180-190 80-120
Tryb
Ryby konwencjonalny 2 170-190 30-50
Grill 4 200 20-30
Nadziewane warzywa Konwekcja 2 180 - 200 50-70

Uwaga: podane czasy pieczenia sg przyblizone i mogg by¢ rozne w zaleznosci od indywidualnych upodoban.
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Funkcjonowanie zegara/

minutnika

lkonka PROCESU
GOTOWANIA
( ! ) WYSWIETLACZ
_—, -, N T e
lkonka A '—"-lf'_l'-' '-'
it [ [
L N ] Tkonka TIMERA
— M +
Przycisk SKRACANIA __ O Q O __ Przycisk,
CZASU WYDLUZANIA CZASU
Przycisk
TRYBU

Ustawianie zegara !

Zegar moze zosta¢ ustawiony gdy piekarnik jest wigczony lub
wylaczony zaktadajac, ze jeszcze nie zaprogramowano Czasu
zakonczenia pieczenia. Po podigczeniu urzadzenia do zasilania

lub po awarii zasilania, na ekranie
zaczng miga¢ cyfry 00:00.

1. Nacisnij jednoczesnie przyciski ,+i ,-*.
Dwukropek pomiedzy godzing i minutg zacznie migac.

2. Uzyj przyciskow ,+“ i - do ustawienia godziny; jesli nacisniesz i
przytrzymasz ktorykolwiek z przyciskow, cyfry bedq sie zmienia¢
szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie zadanej wartosci.

Zmiana czestotliwosci brzeczyka

1. Najpierw naciénij jednoczes$nie przyciski ,+* i -, a nastepnie przy-
cisk :”:, aby wybra¢ menu zmiany czestotliwosci brzeczyka. Pod-
czas gdy widoczny jest napis tonX mozna zmieni¢ czestotliwos¢
sygnatu brzeczyka, dotykajac kilkakrotnie ,-“.

Ustawianie minutnika !

Funkcja ta nie przerywa pieczenia i nie ma wptywu na piekarnik; ona
tylko wigcza sygnat dzwigkowy po uptywie okreslonego czasu.

1. Naciénij kilkakrotnie przycisk :”:, az ikonka ﬂ i trzy cyfry na
wys$wietlaczu zaczng migac.

2. Uzyj przyciskéw ,+* i ,-“ do ustawienia zadanego czasu; jesli
nacisniesz i przytrzymasz ktérykolwiek z przyciskéw, cyfry beda sie
zmienia¢ szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie wartosci.

3. Odczekaj 5 sekund; jesli nacisniesz przycisk jeszcze raz,
wys$wietlacz pokaze uptywajacy czas. Gdy czas ten uplynie, ro-
Zlegnie si¢ sygnat dzwigkowy.

Programowanie pieczenia !
Przed rozpoczeciem programowania nalezy wybrac tryb pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia

1. Naciénij kilkakrotnie przycisk ©  , az ikonka AUTO i napis DUR
na wy$wietlaczu zaczng migac.

2. Uzyj przyciskow ,+* i ,-“ do ustawienia zadanego czasu trwania;
jesli naci$niesz i przytrzymasz ktorykolwiek z przyciskow, cyfry
bedg sie zmienia¢ szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie
wartosci.

3. Odczekaj 5 sekund, po uptywie ktorych na wyswietlaczu pojawi sie
ikonka AUTO.

4. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytgczy sie i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy. Nacisnij dowolny przycisk, aby go wytaczy¢.

+  Przyktadowo: jest godzina 9 rano, zaprogramowano czas 1 godz-
iny i 15 minut. Program zakonczy sie automatycznie o 10:15 rano.

Ustawianie godziny zakonczenia trybu pieczenia

1. Postepuj wg wskazowek 1 - 3 powyzej, aby ustawi¢ czas trwania
pieczenia.

2. Nastepnie, nacisnij przycisk :”:, az napis END na wyswietlaczu
zacznie migac.

3. Uzyj przyciskow ,+i ,-* do ustawienia godziny zakoriczenia piecze-
nia; jesli nacisniesz i przytrzymasz ktorykolwiek z przyciskow, cyfry
bedg sie zmienia¢ szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie
zadanej wartosci.

4. Odczekaj 5 sekund lub nacisnij ponownie przycisk )

Po rozpoczeciu gotowania na wy$wietlaczu widoczny bedzie sym-
bol .

5. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytgczy sig i rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy. Nacisnij dowolny przycisk, aby go wytgczyc.
Pieczenie zostato zaprogramowane, gdy ikonka AUTO zaswieci
sie.

+  Na przyktad: Jest godzina 9 rano, i zaprogramowano czas trwania
pieczenia - 1 godzing. Zaprogramowano 12:30, jako godzine
zakonczenia pieczenia. Program rozpocznie sige automatycznie o
11:30 rano.

Anulowanie programu

Aby anulowa¢ program:

* naciskaj przycisk :”:, az ikonka odpowiadajgca ustawieniu, ktére
chcesz anulowa¢ oraz cyfry na wy$wietlaczu przestang migac.
Nacisnij przycisk ,-“, az na wy$wietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

* Naci$nij i przytrzymaj przyciski ,+* i ,-*; anuluje to wszystkie
wczesniejsze ustawienia, w tym timery.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska gazu zablokuije sie lub jego obrét bedzie utrudniony.
* Przy programach GRILL i PODWOJNY GRILL zaleca sie Wowczas zaworek nalezy wymienié.
pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w ten sposob

! Czynnos¢ ta powinna by¢ wykonywana przez

mozna uzyskac¢ zarowno lepsze wyniki pieczenia, jak i technika posiadajacego autoryzacje producenta.

znaczng oszczednos¢ energii elektrycznej (okoto 10%).

+ Kiedy to tylko mozliwe, unikaj wstepnego nagrzewania Wymiana zaréwki oswietleniowej w
piekarnika i zawsze prébuj go zapetni¢. Otwieraj piekarniku
drzwiczki piekarnika tak rzadko, jak tylko to mozliwe, 1. Po odfgczeniu piekarnika od sieci elektrycznej zdjac
gdyz za kazdym razem ucieka z niego ciepto. Aby szklang pokrywke obudowy

zarowki (patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zaréwke i wymienic
na analogiczng : napiecie 230V,
moc 25 W, ztacze E 14.

3. Zatozy¢ pokrywke o podtaczyé
piekarnik do sieci elektryczne;.

oszczedzi¢ znaczng ilo$¢ energii, wytgcz po prostu
piekarnik 5 - 10 minut przed koncem zaplanowanego
czasu pieczenia i wykorzystaj ciepto, ktére piekarnik
nadal wydziela.
e Utrzymuj uszczelki w czystosci, aby zapobiec
jakimkolwiek stratom energii poprzez drzwiczki.
» Jezeli korzystasz z rozliczenia strefowego energii,

mozesz zaoszczedzi¢ energie uzywajac opcji ! Nie uzywacé zaréwki piekarnika do oswietlania
“op6znione pieczenie”, ktéra uruchomi urzgdzenie w pomieszczen.
godzinach taniej taryfy. Serwis Techniczny

* Dno garnka lub rondla powinno zakrywac ptyte grzejnag.

Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie sie marnowac Nalezy podac:

i jesli zawarto$¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudng * Rodzaj anomalii;
do usuniecia skorupe. * Model urzadzenia (Mod.)
+ Gotuj jedzenie w zamknigtych garnkach lub rondlach * Numer seryjny (S/N)
z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo Znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu.
zwigkszy zuzycie energii. SERWIS TECHNICZNY
» Uzywaj catkowicie ptaskich garnkéw i rondli. W celu uzyskania pomocy, zadzwoni¢ pod numer
« Jesli gotujesz cos, co zabierze bardzo duzo czasu, znajdujacy sie na karcie gwarancyjnej lub postepowac
warto uzy¢ szybkowaru, ktory jest dwukrotnie szybszy zgodnie z instrukcjami ze strony internetowe;j.
i 0 jedng trzecig oszczedniejszy. Przygotowac:
«  Krétki opis usterki
Odtaczenie pradu elektrycznego «  Doktadny typ modelu produktu
Przed kazda operacjg nalezy odtaczyé urzadzenie od +  Kod serwisowy (numer nastepujacy po
sieci zasilania elektrycznego. stowie SERVICE na tabliczce znamionowej

PRZYMOCOWANEJ do urzadzenia, widocznej przy

Demontaz pokrywy krawedzi po lewej stronie, po otwarciu drzwiczek

kuchenki)
Pokrywe gorna mozna . doktadny adres
zdjac. Trzymajac « Telefon kontaktowy
oburacz nalezy uniesc ja
do gory.
* * I Nle nalezy zamykac
l‘l '*‘ pokrywy zanim palniki

%% nie zostana zgaszone.

— 'Przed otworzeniem
pokrywy nalezy usunac
z niej ewentualne

zanieczyszczenia, w szczegolnosci ciekle. T P T
Sprawdzanie uszczelek piekarnika S T T
Kontrolowa¢ okresowo stan uszczelek wokét drzwiczek

piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka jest Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢
uszkodzona, nalezy zwrdécic¢ sie do najblizszego sie do autoryzowanego serwisu technicznego (zapewni to
Autoryzowanego Centrum Serwisowego. Nie nalezy gwarancje zastosowania oryginalnych czesci zamiennych
uzywac piekarnika do chwili zakonczenia naprawy. oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).
Konserwacja kurkéw gazowych Wiecej szczegdtow mozna znalez¢ w zatgczonej karcie

Z czasem, moze sie zdarzy¢, pokretto zaworka gwarancyjnej.

@ petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do
wgladu i moze by¢ pobrana z naszej strony www.indesit.com
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Click&Clean

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK
1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie trzymac
ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjac¢ drzwiczki, dociskajac

je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do géry (a), az
wysung sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zakfadac drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyroéwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérna cze$¢ na swoim miejscu.

4, Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewnic sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzié, czy ich
potozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

Czyszczenie piekarnika wspomagane parg

Metoda ta jest szczegodlnie zalecana po pieczeniu bardzo
ttustych mies.

Ten proces czyszczenia pomaga usungc¢ brud ze Scianek
piekarnika poprzez wytworzenie pary wewngtrz komory dla
tatwiejszego jej czyszczenia.

I Wazne! Zanim rozpoczniesz czyszczenie parag:
- usun wszelkie resztki jedzenia i ttuszczu z dna piekarnika.
- usun wszelkie akcesoria (kratki i blachy).

Wykonaj powyzszg czynnos$¢ zgodnie z nastepujgcymi
wskazowkami:

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
rownoczesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjgc
gorng cze$¢ drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna

szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Podczas wktadania z powrotem
wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij sie, ze
jest wiozony wiasciwie, a tekst na panelu szklanym nie
jest odwrécony i moze by¢ z tatwoscig odczytany.

r)

4., Zamontowa¢ ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowg pozycje.
Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sie,
Ze nie zostanie uszkodzona uszczelka.

1. na blache do pieczenia ustawiong w piekarniku na dolnej
potce wlej 300 mlwody. W modelach bez gtebokiej blachy,
skorzystaj z blachy do pieczenia i umiesc jg na ruszcie na
dolnej potce;
2. Wybierz funkcje piekarnika Tryb DOLNY:

© iustaw temperature na 90°C;
3. odczekaj 35 minut;
4. wytgcz piekarnik;
5. Gdy piekarnik ostygnie, mozesz otworzy¢ drzwi, aby
dokonczy¢ czyszczenie wodg i wilgotng Sciereczka;
6. po myciu wytrzyj komore piekarnika do sucha.

Po ukonczeniu czynnos$ci czyszczenia parg, po pieczeniu
szczegolnie ttustych potraw, lub gdy trudno jest usungc¢
ttuszcz, moze byc¢ konieczne dokonczenie czyszczenia metodg
tradycyjng opisang w poprzednim akapicie.

! Czys¢ piekarnik tylko po jego wystygnieciu!
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! Seda véib teha tootja poolt volitatud

N 6 u a n d ed pa i g a I d u Se ks kvalifitseeritud mehhaanik.

Pliidi reguleerimine erinevat tlitpi
gaasidega kasutamiseks

Pliiti on v6imalik Uhendada ka teist tllpi gaasiga, kui
algselt ette nahtud (vt kattel olevalt andmesildilt).

Péletite reguleerimine Péletite 6hu juurdevool ei vaja reguleerimist.

Péarast seadme Umberreguleerimist kasutamiseks

teist tllpi gaasiga asendage algne andmesilt uuega,
mis vastab uut tllpi gaasile (andmesildi saate volitatud
teeninduskeskusest).

Duuside vahetamine pdletites:

1. Eemaldage restid ja v6tke péletid pesadest valja;

2. Keerake 7 mm toruvétme abil dlusid valja (vt joonist) ja
asendage need uue gaasitlilibi jaoks sobilike duiisidega

(vt. tabel 1,Poletite ja dliliside andmed”). Kui kasutatava gaasi réhk erineb soovituslikust (v&i
3. Pange kéik detailidvastupidises jarjekorras tagasi. erineb vahesel maéral), paigaldage toitetorule sobiv
reduktor, mis vastab suunatud gaasi reduktoreid
Minimaalse leegi reguleerimine kasitleva riikliku Sigusakti néuetele.
péletites:
1. Keerake nupp minimaalsesse
asendisse;

2. V6tke nupu kate ara ja
keerake selle reguleerimiskruvi
(asub kuljel véi
reguleerimisvarda sees) seni,
kuni leek muutub vaikeseks, kuid pusib stabiilne.

! Kui seade on Gihendatud vedelgaasististeemiga,
keerake reguleerimiskruvitaielikult sisse.

3. Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate nuppu kiiresti
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja vastupidi.

Parast toitekaabli paigaldamist kruvige metallkate kolme kruviga kinni.
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Pdletite ja duuside andmete tabel

| Seda véib teha tootja poolt volitatud

kvalifitseeritud mehhaanik.

Tabel 1

Vedel gaas Maagaas
Pdleti Labimoot Soojusvdimsus Moéodavool | Duus Vool** Duds | Vool*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominaalne | Vahendatud (mm) (mm) el ** (mm)
Kiire 100 3,00 07 41 87 | 218 | 214 | 128 | 286
(suur)(R)
Poolkiire
(keskmine) 75 1,90 04 30 70 138 136 104 181
(S)
Taiendav
(vike)(A) 51 1,00 0,4 30 52 73 71 76 95
Réhk Nominaalne (mbar) 30 30 20
Minimaalne (mbar) 20 20 17
Maksimaalne (mbar) 35 35 25
Tingimusel 15 C ja 1013 mbari- kuiv gaas
** PropaanP.C.S. = 50,37 MJ/Kg
** ButaanP.C.S. = 49,47 MJ/Kg
MaagaasP.C.S. = 37,78 MJ/m3 TEHNILISED
ANDMED
Ahju mé6dud
(KxLxS) 340x391x424 mm
Mahutavus 571
laius 42 cm

ISSG8CHW/PO
ISSG8CHB/PO

Ahju maksimaalsed
kasulikud méoédud

stigavus 44 cm
kdrgus 17 cm

Toitepinge ja - .
pinge J vt andmeplaadilt

sagedus
on kohandatud koikidele
gaasitulpidele, mis on toodud &ara

Pdletid soojendamis- ja hoidmisruumi
sees vasakul asuval
andmeplaadil.
EL direktiiv nr. 65/2014 taiendus direktiivi-
le 2010/30/EL.
EL maarus nr. 66/2014 taiendus direktiivile
2009/125/EU.
EN 60350-1 maarus,

- EN 50564 maa
ENERGIAMARGIS e

EN 60350-2 méaéarus,

Energiakulu loomuliku konvektsiooni
puhul — kuumutusreziim:
Konvektsioon;

Deklareeritud energiakulu
sundkonvektsiooni puhul Klass —

kuumutusreziim: Kipsetamine
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Kaitamine ja kasutamine

Pliidi kasutamine
Gaasipoletite siilitamine

Igal POLETINUPUL on taisring, mis naitab vastava
péleti leegi tugevust.

Péleti stitutamiseks:

1. Pange péleti juurde stutidatud tikk véi tulemasin;

2. Vajutage POLETINUPP alla ja keerake seda
vastupaeva nii, et see on suunatud leegi maksimaalse
seadistuse & poole;

3. Leegi tugevuse reguleerimiseks keerake

POLETINUPPU vastupaeva.Véite kasutada
minimaalset seadistust 8 , maksimaalset seadistust 8

v8i nende kahe vahepealset asendit.
Kui seade on varustatud
elektrilise suttega* (C),

X _ b
gFp-_tr, | vajutage POLETINUPP
\/ Sl | alla ja keerake vastupéeva

minimaalse leegitugevuse
suunas, kuni pdleti suttib.
Nupu vabastamisel véib

pdleti kustuda. Sel juhul
korraketoimingut ja hoidke nuppu kauem all.

Kui seade on varustatud turvaseadisega (X), vajutage
POLETINUPP alla ja hoidke see all umbes 2-3
sekundit. Selle aja jooksul aktiveerib leek seadme.

! Kui leek peaks juhuslikult kustuma, lulitage péleti valja
ja oodake enne uuesti sisse lulitamist vahemalt 1 minut.

Péleti valja lUlitamiseks keerake nupp kuni I6ppasendini °

Praktilised néuanded péletite kasutamiseks

Péletite véimalikult efektiivse talitluse tagamiseks ja
gaasikulu vahendamiseks soovitame kasutada ainult
kaanega ndusid, mille p6hi on Uhetasane.Need peavad
vastama ka péleti suurusele.

Péleti f Toidundu labim66t (cm)
Kiire (R) 24 - 26
Poolkiire (S) 16 - 20
Taiendav (A) 10 - 14

Péleti maaratlemiseks vaadake osas ,Pdletite ja
diiiside andmete tabel” olevat skeemi.

! Kui mudel on varustatud vaiksema restiga, siis pidage
meeles, et seda v6ib kasutada ainult lisapdletiga, kui
kasutate néusid, mille [abim66t on alla 12 cm.

Ahju kasutamine

! Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tuhja ahju maksimumtemperatuuril vahemalt
pool tundi.Enne ahju valja lilitamist ja ahjuukse avamist
tuulutage ruumi.Ahjust véib eralduda veidi ebameeldivat
I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis kasutatud
kaitsevahendite p&lemisest.

! Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle
kulgedelt kaitsekile.

1. Kpsetusreziimi valimiseks keerake valikunuppu.
2. Kipsetusreziimile sobiva v6i soovitud temperatuuri
valimiseks keerake taimerinuppu.

Tabelist leiate kupsetusreziimide loendi ja soovitatud
kiipsetustemperatuurid (vt tabelit ,Soovitused ahjus
kiipsetamiseks”).

Klpsetamise ajal on alati véimalik:

» muuta kipsetusreziimi. Selleks keerake valikunuppu.
» muuta temperatuuri. Selleks keerake
termostaadinuppu.

* peatada kiipsetamine. Selleks keerake valikunupp
asendisse ,0”.

! Asetage kupsetusndu(d) alati komplekti kuuluva(te)le
resti(de)le

TERMOSTAADI naidikutuli

Kui naidikutuli péleb, siis ahi kuumeneb.Naidikutuli
kustub, kui ahju sisetemperatuur on saavutanud
seadistatud temperatuuri.Kui naidikutuli péleb, siis ahi
kuumeneb.Naidikutuli kustub, kui ahju sisetemperatuur
on saavutanud seadistatud temperatuuri.Sellest hetkest
alates lulitub see naidikutuli vaheldumisi sisse ja valja
ning hoiab ahju temperatuuri pusiva.

Ahju valgusti

Valgusti sisselllitamiseks keerake valikunupp tkskdik
missugusesse asendisse, v.a. ,0”.Valgusti pdleb seni,
kuni ahi on sisse lilitatud.Keerake nupp asendisse

',Q:ja valgusti suttib, ilma et Ukski elektrielement oleks
sisse lUlitatud.
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Kipsetusreziimid

KUPSETUSreziim
Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C kuni
Max.
Tagumine kitteelement ja ventilaator lilituvad sisse
ning tagavad 6rna kuumuse Uhtlase jaotumise kogu
ahjus.
See reziim on ideaalne tundlike toitude kiipsetamiseks,
nt kerkimist vajavad koogid ja vaikeste tortide
kipsetamiseks 3 riiulil korraga. Méned naited:
tuuletaskud, magusad ja soolased klipsised,
hérgud lehttainatooted, rullbiskviit ja vaikesed
koogiviljaportsjonid au gratin jne.

@ KONVEKTSIOONreziim
Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C
kuni Max.
Selles reziimis lulituvad sisse lGlemised ja alumised
kitteelemendid. See on klassikalisele, traditsioonilist
tilpi ahjule omane reziim, mida on taiustatud ning
mida iseloomustavad erakordne soojuse jaotamine
ja vahendatud energiakulu. Konvektsioonreziim
on parim mitmest koostisosast koosnevate toitude
valmistamiseks, nt kapsas ribidega, hispaaniaparane
tursk, Ancona-stiilis vinnutatud kala, pehmed
vasikaliharibad riisiga jne. Oivalise tulemuse saab ka
vasika- ja veiselihast roogi valmistades (hautatud liha,
moorpraad, guljass, ulukiliha, sink jne), mis peavad
kipsema aeglaselt ning nduavad rasva v6i vedelikuga
Ulevalamist v&i vedeliku lisamist. See on kahtlemata
parim reziim ka kookide ja puuviljade ning kaetud
vormiroogade kipsetamiseks. Toidu valmistamiseks
konvektsioonireziimil kasutage korraga ainult tht
praepanni vGi kipsetusresti, sest vastasel korral ei
jaotu soojus Uhtlaselt. Resti k6rguse muutmisega saate
tasakaalustada soojuse jaotumist ahju tGlemises ja
alumises osas. Valige sobiv kérgus vastavalt sellele,
kas toitu on vaja Ulalt rohkem v6i vahem kuumutada.

Q PITSAREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Ringikujulised ja ahju alumised kitteelemendid ning
ventilaator lllituvad sisse.Selles reziimis kuumeneb

ahi Kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt
kitteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga, vahetage
poole kiipsetusaja méddumisel roogade asukohad.

EELKUUMUTUSREZIIM

Ahju kiire eelkuumutamine. Oodake enne toidu
sissepanemist, kuni eelkuumutamine on I6ppenud,
seejarel valige soovitud kipsetusfunktsioon.

VENTILAATORI TEKITATUD

SUNDRINGLUSEGAreziim

Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C
kuni Max.

Sisse lulituvad nii kitteelemendid kui ventilaator. Kuna
kuumus pusib muutumatu ja Ghtlane kogu ahjus,
kUpsetab ja pruunistab 6hk toitu Uhtlaselt igalt poolt.
Selles reziimis saate valmistada korraga ka mitut rooga,
kui nende kupsetustemperatuurid on Ghesugused.
Korraga saate kasutada kuni 2 resti, jargides I6igus
»1oidu valmistamine rohkem kui Ghel tasandil korraga”
antud juhiseid.

See ventilaatori tekitatud sundringlusega reziim

sobib ideaalselt Uleklpsetatavate roogade ning
markimisvaarselt pikendatud kipsetusajaga

roogade valmistamiseks, nagu naiteks: lasanje,
pastaklpsetised, kanapraad ja kartulid jne. Pealegi
vBib tdnu soojuse suureparasele jaotumisele
klpsetada praadi ka madalamatel temperatuuridel.
Madalamate temperatuuride korral on mahlade kadu
vaiksem, liha jadb pehmem ning prae kaal vaheneb
vahem. Ventilaatori tekitatud sundringlusega reziim

on eriti sobiv kala kiipsetamiseks vahema koguse
maitseainetega. Nii séilib kala maitse ja valimus.
Magustoidud: see reZiim sobib ideaalselt ka kergitatud
tainast kookide kiipsetamiseks.

Pealegi saab seda reziimi kasutada ka valge véi
punase liha ja leiva kiireks sulatamiseks. Selleks valige
temperatuur 80°C. Tundlikemate toitude sulatamiseks
valige temperatuuriks 60°C v6&i kasutage ainult

kilma 6hu sundringluse funktsiooni. Sel juhul seadke
termostaadinupp sattele 0°C.

&) GRILLIMISREZIM

Temperatuur:Max.

Ulemise kiitteelemendi keskmine osa lilitub sisse.Grilli
kérget ja vahetut temperatuuri soovitatakse selliste
roogade valmistamiseks, mille pinnale peab méjuma
kérge temperatuur (vasika- ja loomalihapraad, filee,
antrekoot).Selles kipsetusreziimis tarbitakse piiratud

@ GRILLIMISREZIIM

Temperatuur:Max.

Ulemise kitteelemendi keskmine osa lilitub sisse.

Grilli kérget ja vahetut temperatuuri soovitatakse selliste
roogade valmistamiseks, mille pinnale peab mdéjuma kérge
temperatuur (vasika- ja loomalihapraad, filee, antrekoot).
Selles kiipsetusreziimis tarbitakse piiratud koguses energiat
ja see on ideaalne vaikeste koguste grillimiseks. Asetage
toit resti keskele, sest nurkadesse paigutatud roog ei kiipse
Uhtlaselt.

GRATAANI REZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
200 C.

Ulemine kiitteelement, réstimisfunktsioon (kui on olemas) ja
ventilaator lllituvad sisse.See funktsioonide kombinatsioon
téstab kutteelementide Uhesuunalise soojuskiirguse

efektiivsust tanu 6hu sundringlusele ahjus.See aitab
ara hoida toidu pealispinna kérbemise ja v6imaldab
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E ULATAMISE reziim

Ahju péhjas asuv ventilaator paneb 6hu toa-
temperatuuril imber toidu tsirkuleerima. See
on soovitatav igat tiilipi toidu sulatamiseks,
aga eriti 6rnade toitude, mis ei vaja kuumust,
nagu naiteks: jadtisekoogid, koore- voi keedu-
kreemi desserdid, puuviljakoogid. Kasutades
ventilaatorit, langeb sulatamise aeg umbes po-
ole vorra. Liha, kala ja leiva korral on voimalik
protsessi kiirendada kasutades ,,multi-kiipse-
tus® reziimi ja seaded temperatuuri vahemik-
ku 80° - 100°C.

VENITLERITUD ALAOSA reziim

Alumine kiittekeha ja ventilaator on aktiveeri-
tud ning see vdimaldab soojusel jaotuda iile

terve ahju. Selline kombinatsioon on kasulik kala
ja juurviljade kergeks kiipsetamiseks.

Praktilised soovitused toidu valmistamiseks

I Kui kasutate ventilaatori tekitatud sundringluse reziimi,
siis arge pange reste siinidele 1 ja 5.Liiga kérge vahetu
kuumus v6ib tundlikke roogi kérvetada.

TOIDU VALMISTAMINE MITMEL TASANDIL KORRAGA
» Kasutage siine 2 ja 4. Pange rohkem kuumust vajavad
road siinile 2.

 Pange tilgapann alumisele ja rest Glemisele siinile.

GRILLIMINE

GRILLI JA TOPELTGRILLI reziimi kasutamisel pange
rest 5. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
jalvéi rasva kogumiseks.GRATAANI reZiimis pange rest
2. véi 3. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkkuvate mahlade
kogumiseks.

o Soovitame kasutada maksimaalset véimsust.Ulemist
kitteelementi reguleeritakse termostaadiga ja selle talitlus
ei pruugi olla alati Ghtlane.

PITSAREZIIM

o Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni.Asetage see
restile.

Kui soovite krébedat koorikut, siis ara kasutage
tilgapanni, sest vastasel juhul kiipsetusaeg pikeneb ja
krébedat koorikut ei teki.

Kui pitsakate on rikkalik, siis soovitame mozzarella juustu
lisada alles parast poole kiipsetusaja méddumisel.

Ahju alumises osas asuv panipaik*

Ahiju alumises osas on panipaik, mida véib
kasutadaahjutarvikute véi suigavate néude hoidmiseks.
Ukse avamiseks tdmmake seda ettepoole(vt joonist).

!Arge hoidke ahju
alumises osas
asuvas panipaigas
kergestisuttivaid

\ materjale.

!Panipaiga (kui on)
sisepinnad véivad
muutuda vaga kuumaks.

HOIATUS! Ahjul on stopp-
-slisteem, mist6ttu ei

tule rest veidi véljapoole
tdmmates taielikult ahjust
vélja(1).

§ Resti taielikuks
valjatbmbamiseks tdstke
resti eestpoolt veidi Ules

ja tbmmake (2).

Praktilised soovitused toidu
valmistamiseks

Toidu valmistamine mitmel restil korraga

Kui soovite valmistada toitu korraga rohkem kui Ghel
restil, siis kasutage VENTILAATORI TEKITATUD

SUNDRINGLUSEGA reziimi” , sest ainult see reziim
sobib selliseks otstarbeks. Soovitused:

+ Arge kasutage 1. ja 5. siini. Liiga kérge ovahetu
kuumus v6ib kuumatundlikke toite kérvetada.

+ Kasutage teist ja neljandat siinidepaari, paigutades
kérgemat kuumust néudva toidu altpoolt teise
siinidepaari sisestatud restile.

» Erinevaid kipsetusaegu ja -temperatuure
néudvate toitude valmistamisel seadke kahe
néutud temperatuuri vahele jaav temperatuur, (vt
ahjus kiipsetamise n6uannete tabel) ja paigutage
tundlikum toit neljandasse siinidepaari sisestatud
restile ning v6tke lihema kipsetusajaga toit ahjust
esimesena valja.

+ Pitsade valmistamisel mitmel siinil korraga
temperatuuril 220°C eelkuumutage ahi 15 minutit.
Reeglina kupseb toit 4. siinil kauem: soovitame
esmalt eemaldada kdige alumisel siinil kipsev pitsa
ja jatta 4. siinil valmiv pitsa veel paariks minutiks
ahju.

» Pange tilgapann alumisele ja rest Ulemisele siinile.
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Soovitused ahjus kiupsetamiseks

B KUPSETAMISASTE | TEMPERATUUR
RETSEPT KUPSETUSFUNKTSIOON (pOhjast) (°C) AEG (min)
o Termiline 2 160 - 190 30-60
Biskviitkook
Konvektsioon 2-4 160-180 30-55
Taidisega kook
(juustukook, .
struudel, Termiline 3 180 -200 50-100
puuviljapirukas) Konvektsioon 2-4 160 - 190 40-90
o Termiline 3 160 - 180 2045
Klpsised
Konvektsioon 1-3-5 140 - 150 30 - 45
Viikesed Termiline 3 160 - 180 2045
koogid Konvektsioon 1-3-5 150 - 160 30-45
Pit Termiline 3 230-250 10-25
itsa
Konvektsioon 2-4 190 - 210 15-30
Vorstid/
sea ribidl
Hamburger Rostima 4 MAX 15-30
Lahtine
plaadipirukas Termiline 3 180 - 200 50-70
Lahtine 5.4
plaadipirukas Konvektsioon . 170- 190 60-80
Eelkuumutus
Rostleib 5
ja -sai Kipsetamine
Radstima 5 MAX 25
Lasanje Termiline 2 170- 190 40 - 60
Termiline 2 200 - 230 50-90
Linnuliha
Turbogrill 3 200 - 220 55-70
_ Termiline 2 190 - 200 70-110
Loomaliha
Konvektsioon 2 180-190 80-120
o Termiline 2 190 - 200 70-110
Vasikaliha
Konvektsioon 2 180 - 190 80-120
Termiline 2 170-190 30-50
Kala
Rostima 4 200 20-30
Taidetud aedvili Konvektsioon 2 180 - 200 50-70
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Kella ja minutilugeja
kasutamine

KUPSETAMISE
ikoon
! EKRAAN
D, D, .,
BN = x T
wro | IV 0
ikoon T 0 N - | TAIMERI ikoon
— M +
. VAARTUST _ O O O __ VAARTUST
VAHENDAV nupp SUURENDAV nupp
REZIIMI
nupp

Kella seadmine

Kella saab seadistada, kui ahi on vélja voi sisse lilitatud, tingimusel,
et eelnevalt ei ole kiipsetustsikli Idpuaega seadistatud. Pérast seadme
vooluvorku dhendamist

voi parast elektrikatkestust,
hakkab EKRAANIL vilkuma 00:00. .

“w

1. Vajutage Uiheaegselt nuppe “+” ja
Tundide ja minutite vahel vilgub koolon.

2. Aja reguleerimiseks, kasutage nuppe “+” ja “-". Vajutades ja hoi-
des emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaartusi
kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks ja
mugavamaks.

Helisignaali sageduse muutmine

1. Esmalt vajutage (iheaegselt nuppe “+" ja “-". Seejarel vajutage
nuppu :”:, et valida helisignaali sageduse muutmise menda. Kui
tekst tonX on nahtav, siis saate summeri sageduse signaali muuta,

vajutades korduvalt nuppu “-.

Minutilugeja seadistamine
See funkisioon ei hairi toiduvalmistamist ega mdjuta ahju. See on
moeldud helisignaali aktiveerimiseks, kui etteantud ajalimiit on tletatud.

1. Vajutage mitu korda nuppu S , kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon ja kolm numbrit.

2. Soovitud aja seadmiseks, kasutage nuppe “+”" ja “-”. Vajutades ja
hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaartusi
kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks ja
mugavamaks.

3. Oodake 5 sekundit. Kui vajutate veel ihe korra, siis nditab ekraan
jéreleja@nud aega. Kui soovitud ajaperiood on méddunud, siis heli-
signaal aktiveerub.

Kiipsetamise programmeerimine
Enne programmeerimist, tuleb valida kiipsetusreziim.

Kiipsetamise kestuse programmeerimine

1. Vajutage mitu korda nupule :”:, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
AUTO ikoon ja DUR numbrid.

2. Soovitud kestuse seadmiseks, kasutage nuppe “+” ja “-”. Vajutades
ja hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaar-
tusi kiiremini, muutes nii soovitud vééartuse seadistamise kiiremaks
ja mugavamaks.

3. Oodake 5 sekundit. Seejarel on ekraanil nahtav AUTO ikoon.

4. Kui seatud aeg on méddunud ja ahi [6petab téotamise, siis kostub
helisignaal. Helisignaali peatamiseks, vajutage suvalist nuppu.

+ Naiteks: kell on 9:00 ning kestuseks on seatud 1 tund ja 15 minutit.
Programm peatub automaatselt kell 10:15.

Kiipsetusreziimi Iopuaja seadistamine

1. Kestuse seadistamiseks, jargige Ulaltoodud samme 1 kuni 3.

2. Edasi vajutage mitu korda nuppu :”:, kuni ekraanil hakkab vilkuma
END.

3. Soovitud kiipsetusreziimi [dpuaja seadmiseks, kasutage nuppe “+”
ja “". Vajutades ja hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil
vastavaid vaartusi kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadista-
mise kiiremaks ja mugavamaks. )

4. Oodake 5 sekundit véi vajutage uuesti nuppu o,

Kui algab kiipsetamisprotsess, siis on ekraanil niha siimbol .

5. Kui seatud aeg saab labi, siis l6petab ahi to6tamise ning kostub
helisignaal. Selle peatamiseks, vajutage suvalist nuppu. Program-
meerimine on seadistatud, kui pélema hakkab ikoon AUTO.

+ Naiteks: Kell on 9:00 ja kestuseks on seatud 1 tund. Lépetamise
ajaks on 12:30. Programm kaivitub automaatselt kell 11:30.

Programmi tiihistamine

Programmi tuhistamiseks:

+  Vajutage nuppu :”:, kuni ikoon vastab seadele, mida soovite tih-
istada, ja numbrid ekraanil enam ei vilgu. Vajutage nuppu “-*, kuni
ekraanile ilmuvad numbrid 00:00.

+ Vajutage ja hoidke nuppe “+” ja “". Nii tuhistate kdik eelnevalt vali-
tud seaded, kaasa arvatud taimeri seaded.
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Hooldus

Keskkonnasaastmine

+ GRILLI, TOPELTGRILLI ja GRATAANI reziimi
kasutamisel hoidke ahjuuks alati kinni.See aitab
saavutada parema tulemuse ja saasta energiat
(umbes 10%).

e Kui vahegi voimalik, véltige ahju eelsoojendamist
ja puudke see alati eelnevalt taita. Avage ust nii
vahe kui voimalik, sest iga avamisega kaasneb
soojuskadu. Energia markimisvaarseks saastmiseks
lUlitage ahi umbes 5 kuni 10 minutit enne planeeritud
kUpsetamise aja I6ppu ja kasutage toidu valmimiseks
ahju jaéksoojust.

e Hoidke tihendid puhtad ja korras, et valtida soojuse
kadu ukse kaudu

e Kui teil on kahetariifne elektrileping, aitab viitega
keetmine s&asta elektrit, kdivitades pliidi t66
majanduslikult soodsamal ajaperioodil.

e Poti voi panni pohi peab téaielikult katma pliidiplaadi.
Kui see on vaiksem, raisatakse vaartuslikku energiat
ning pottidest Ulekeevad toiduained jatavad pliidile
jaljed, mille eemaldamine voib osutuda raskeks.

e Valmistage toitu kaanega suletud pottides ja
pannides ja kasutage nii vahe vett, kui voimalik. Toidu
valmistamine katmatta pottides, kulutab oluliselt enam
energiat

e Kasutage taiesti lameda p6hjaga potte ja panne

e Kui keedate pika valmimisajaga roogasid, on maistlik
kasutada survekeetlit, mis on kaks korda kiirem ja
sdastab kolmandiku energiat.

Seadme valja lulitamine

Enne mis tahes hooldus- v6i puhastustodde tegemist
Uhendage seade vooluvérgust valja.

Kate

Kui pliidil on klaaskate,
siis puhastage seda
leige veega. Arge
kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid.

lintsustamiseks véib katte
eemaldada. Avage kate
taielikult ja tdmmake seda
Ulespoole (vt joonist).

e

IArge sulgege katet, kui péletid on siiidatud vé&i kui
need on veel kuumad.

Ahju tihendite kontrollimine

Kontrollige regulaarselt ahjuukse imber olevaid
tihendeid. Kui tihendid on kahjustunud, p66rduge
I&himasse hoolduskeskusesse. Kuni tihendite valja
vahetamiseni soovitame ahju mitte kasutada.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul véivad leegihajutid ummistuda vé
raske poorata. Sel juhul vahetage need vélja.
| Seda véib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.

Pliidi tagaosa puhastamise

Ahju valgusti lambi valjavahetamine E

1. Uhendage pliit vooluvérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage
see samavaarse lambiga: pinge
230V, véimsus 25 W, sokkel E
14.

3. Pange kaas tagasi ja
uhendage pliit uuesti vooluvérku.

Arge kasutage ahju lamp, mis / valisvalgustuse.

Klienditugi

Hoidke kaeparast seadme jargmised andmed:

* Seadme mudel (Mod.).

* Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/v6i pakendilt.

TEENINDUS

Abi saamiseks helistage tootega kaasas olevas
garantiibrosiiris antud numbrile voi jargige juhiseid
meie veebisaidil. Olge valmis, et teilt kiisitakse
jargmist teavet:

«  Torke luhike kirjeldus

+ Teie seadme tapne tilp ja mudel

+  Abikood (number, mis on kirjas seadme
andmeplaadil séna SERVICE jarel; seda saab vaadata
ahju ukse vasakpoolselt sisekiiljelt, kui uks on
avatud)

« Teie tapset aadressi

«  Kontakttelefoni numbrit

O

_ Model: xxxXXXXxx ANXUANXAXXANA XXX XXXXHAX

enr e 1A ALDARN

Pange tahele! Kui seadet on tarvis remontida, votke
Uhendust volitatud teenindusega, kus on garanteeritud, et
remontimisel kasutatakse originaalvaruosi ja remont tehakse
vastavalt ettekirjutustele.

Lisateavet garantii kohta leiate lisatud garantiibrosdrist.

@vww Toote taielikke tehnilisi naitajaid, sh ahju energiaklassi, saate vaadata ja alla laadida meie veebilehelt

www.indesit.com
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E Click&Clean

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks liikake seda kinni, tdmmates
salmgl ajal tlespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale lihele kiiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge,
et need liiguvad |I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

Auru abil ahju puhastamine:
See puhastusmeetod on soovitatav peale rasvaste toitude
valmistamist (rostimine, liha)

See puhastustoiming lihtsustab tegevust mustuse eemal-
damisel ahju seintelt tekitades ahju sisemuses auru. Selli-
selt on ahju sisemuse puhastamine lihtsam.

Tahtis! Enne aurupuhastuse alustamist:

- eemaldage koik toidujaagid/rasva jaagid ahju
pohjast.

- eemaldage koik lisatarvikud (restid ja pannid).

Peale eelmainitud tegevuste teostamist, soovitame jarg-
mist:

1 — Valage 300 ml vett sigavasse ahjupanni; asetage see
esimesele tasemele pdhjapoolt vaadatuna. Mudelitel ilma
stigava pannita, kasutage tavalist kiipsetuspanni ja pange
see restile alumisse asendisse.

HOLBUS PUHASTAMINE - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine sery,
tommates seda enda poole.

\r B\

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kiega ja

tostke see Ules, eemaldage ukse kuljest ja pange

puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Ukse sisemise klaasi tagasi panemiseks
sisestage klaas korrektselt, selliselt et paneelile
kirjutatud tekst ei oleks pooratud ja oleks kergesti
loetav.

4. Paigaldage tlemine serv: klamber niitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

2 — Valige Saia reziim @ funktsioon ja seadke
temperatuur 90°C;

3 — Hoidke ahi sees 35 minutit;

4 — Lulitage ahi valja;

5 — Kui ahi on jahtunud, avage uks ja I6petage puhastami-
ne vee ja niiske lapiga.

6 — Peale puhstamise |6petamist eemaldage koik vee
jaagid ahju sisemusest.

Kui sama puhastust teostada parast rasvaste toitude valmi-
stamist vdi kui ahi on vaga maardunud, I6petage puhasta-
mine tavalisel moel nagu kirjeldatud eelmises peatukis.

I Kbik puhastused tehke siis kui ahi on kdlm!
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lerices apraksts

=

Stikla parsegs

Vispariga informacija

Gczes deglis Norobeota virsma traipiem
Plits virsmas rezgisg =
Vadibas panelis —————— VADOTNES
slidoSo pamatnu ievietoSanai un iznemsSanai

pozicija 5

STIKLA KERAMIKAS VIRSMA poZzicija 4
poZicija 3

CEPE TAUKU PANNA pozicija 2

pozicija 1

Reguléjama kaja Reguléjama kaja

Vadibas panelis

TERMOSTATA
indikatora gaisma

AN\ T N\ AT N\ ‘/;,' ]ii\\ \‘ TN

N ‘ / N\ 000 ‘\ 7/;,/“ //‘ A\
DEGLA ‘ DEGLA

vadibas sledzi TAIMERIS vadibas sledzi

TERMOSTATA sledzis SELEKTORA sledzis
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UzstadiSanas padomi

I Si procedura javeic kvalificetam, raZotaja
pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

Pielagodana datadiem gazes veidiem

lerici var pielagot gazes veidam, kas nav noklusgjuma
gazes veids (tas ir noradits uz parsegam piestiprinata
verigjuma marigjuma).

Plits virsmas pieldgodana

Plits virsmas degdu sprauslas ir janomaina talak
aprakstitaja veida.

1. Noniemiet plits virsmas retéus un izbidiet degdus no
to ligzdam.

2. Atskrivgjiet sprauslas, izmantojot 7 mm uzmaucamo
uzgrietriu atslcgu (skatit attclu), un nomainiet tas pret
sprauslam, kas piemgrotas jaunajam gazes veidam
(skatit degdu un sprauslu specifikaciju tabulu).

3. Nomainiet visas detadas, pretgja seciba veicot
iepriekd sniegtajas instrukcijas mingtas darbibas.

Plits virsmas degdu minimalais
iestatijums ir jaregulg talak
aprakstitaja veida.

1. Pagrieziet kranu lidz
minimalajai pozicijai.

2. Nonemiet grozamo slg¢dzi un
pielagojiet regulgdanas skrivi,
kas atrodas krana r¢dzg vai
blakus tai, lidz liesma ir maza, bet pastaviga.

! Ja ierice ir pievienota sadiidrinatas gazes padevei,
regulgdanas skrlive ir janostiprina pgc iespgjas ciedak.

3. Kamgr deglis ir iedegts, vairakas reizes strauji mainiet
grozama slgdta poziciju no mazékas lidz lieldkajai pozicijai
un otr&di, ta parbaudot, vai liesmas neizdziest.

! Plits virsmas degdiem nav nepieciedama primara
gaisa regulgdana.

! Pc¢c ierices noregulgdanas, lai to vargtu izmantot

ar cita veida gazi, iepriekdgjo vertcjuma marigjumu
nomainiet pret jauno, kas atbilst jaunajam gazes
veidam (die marigjumi ir pieejami pilnvarotos tehniskas

palidzibas centros).
! Ja izmantotas gazes spiediens ir citads (vai mazliet

atdiirigs) neka ieteicamais spiediens, ieplldes
caurudvadam ir japiestiprina piemcrots spiediena
regulators, kas atbilst spcké esodajiem noteikumiem
saistiba ar gazes caurudvadu noteikumiem.

Péc barosanas kabela pievieno3anas pieskriivéjiet metala vaku, izmantojot tris skriives.
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Degdu un sprauslu specifikaciju tabula

I Si procedura javeic kvalificetam, raZotaja

pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

1. tabula Skidra gaze Dabasgaze
Deglis Diametrs | Termiska jauda Apvads | Sprausla Plasma* Sprausla | Pliasma*

(mm) kW (p.c.s.¥) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h

Nomin [ Samazin (mm) (mm) el * (mm)
ala ata
Atrs (liels) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 | 214 128 286
Dalgji atrs
(vidgjs) (S) 75 1,90 0,4 30 70 138 | 136 104 181
(F;f‘)p"d“ (mazs) 51 1,00 | 04 30 52 73 | 71 76 95
Padeves Nominals (mbar) 30 30 20
spiedieni Minimals (mbar) 20 20 17
Maksimals (mbar) 35 35 25

Pie 15°C un 1013 milibariem sausas gazes
P.C.S. = 50,37 MJ/Kg

Propans

Butans P.C.S. = 49,47 MJ/Kg

Dabasgaze

P.C.S. =37,78 MJ/m3

ISSG8CHW/PO
ISSG8CHB/PO

TEHNISKIE DATI

Plits izméri (GxPxA)

340x391x424 mm

Tilpums

571

Cepeskrasns
ieksejie izmeri

platums 42 cm
dzilums 44 cm
augstums 17 cm

Baro$anas avota
spriegums un

Skatit tehnisko datu plaksniti

frekvence
Degli var bt pielagoti lietoSanai
ar jebkura veida gazi, kas
noradtta tehnisko datu plaksnité.
Degli Plaksnite atrodas aiz atloka vai —

péc cepeskrasns nodalijuma
atvérSanas — cepeskrasns
iekSpusé, uz kreisas sienas.

ENERGOUZLIME

ES Direktiva Nr. 65/2014, kas ietver
Direktivu 2010/30/ES. ES Regula Nr.
66/2014, kas ietver Direktivu 2009/125/EK.
EN 60350-1 standarts,

EN 50564 standarts.

EN 30-2-1 standarts.

Elektroenergijas patérins dabiskas konvekcijas
klasei — karséSanas rez Tms:

Konvekcia. @

Deklarétais elektroenergijas patérins intens vas
konvekcijas klasei — kars€Sanas rez T ms:
CepSana. e
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Plits virsmas lietoSana

Deglu iedegSana

Katram DEGLA grozamajam sledzim ir pilns aplis, uz

kura noradits attieciga degla liesmas stiprums.

Lai iedegtu vienu no plits virsmas degliem:

1. pietuviniet deglim liesmu vai gazes Skiltavas;

2. nospiediet DEGLA sledzi un pagrieziet to preteji

pulkstenraditaja virzienam, lai tas noraditu uz

maksimalo liesmas iestatijumu 6;

3. regulejiet liesmas intensitati nepiecieSamaja limeni,

pagriezot DEGLA sledzi preteji pulkstenraditaja

virzienam. Varat pagriezt uz minimalo iestatijumu e,

maksimalo iestatijumu @ vai jebkuru starp tiem eso$o

poziciju.

" Ja ierice ir aprikota ar
elektronisko iedegSanas ierici*
(C), nospiediet aizdedzes
pogu, kas apzimeta ar simbolu

‘k, pec tam nospiediet

DEGLA sledzi un pagrieziet
"~ to preteji pulkstenraditaja
virzienam, minimala liesmas iestatijuma virziena, lidz
deglis iedegas. Atlaizot sledzi, deglis var nodzist. Sada
gadijuma atkartojiet So darbibu, turot sledzi nospiestu
ilgak.
! Jaliesma nejausi izdziest, izsledziet degli un
pagaidiet vismaz vienu minuti, pirms meginat to iedegt
atkal.
Ja ierice ir aprikota ar droSibas ierici pret liesmu
izdziSanu (X)*, nospiediet un aptuveni 2-3 sekundes
turiet nospiestu DEGLA sledzi, lai liesma neizdzistu un
ierice tiktu aktivizeta.

Lai degli izslegtu, pagrieziet rotejoo sledzi, lidz tas ir
pozicija ®.
Praktiski deglu lietoSanas ieteikumi

Lai degli darbotos visefektivak un ietaupitu pateretas
gazes daudzumu, ieteicams izmantot tikai pannas ar
vakiem un plakanu pamatni. Pannam ir ari jaatbilst degla
lielumam.

Deglis f Gatavosanas trauku diametrs (cm)
Atrs (R) 24 - 26
Daleji atrs (S) 16 - 20
Papildu (A) 10 - 14

Lai noteiktu degla veidu, ludzu, skatiet diagrammas,
kas ieklautas deglu un sprauslu specifikaciju sadala.

! Modeliem ar degla samazinataju nemiet vera, ka
to drikst izmantot tikai papildu deglim, kad lietojat
kastrolus ar diametru, kas neparsniedz 12 cm.

Leslcgyana un lietoyana

Cepeskrasns lietoSana

! Pirmoreiz lietojot ierici, tuksa, aizverta cepeskrasns
ir jauzsilda lidz maksimalajai temperaturai un jalauj

tai darboties $aja rezima vismaz pusstundu. Pirms
cepeskrasns izslegSanas un durtinu atverSanas
parbaudiet, vai telpa tiek labi vedinata. Sadegot
razoSanas procesa izmantotajam aizsargvielam, ierice
var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

! PriekSmetus nedrikst novietot tieSi uz cepeskrasns
plaukta, jo ta var tik bojata emaljas kartina. Darbinot
cepeskrasni grila iesma rezima, uzstadiet plauktus tikai
1. pozicija.

1. GrieZzot SELEKTORA slédzi, atlasiet vélamo &diena
gatavoSanas rezimu.

2. |zvelieties €édiena gatavoSanas rezima ieteicamo
temperatlru vai iestatiet vélamo temperatiiru, pagriezot
TERMOSTATA slédzi.

Detalizéts édiena gatavoSanas reZimu un ieteicamo
temperatlru parskats ir pieejams attiecigaja tabula
(skatit tabulu ,Ediena gatavo$anas ieteikumi”).

Ediena gatavo$anas laika vienmer ir iespéjams:

* mainit édiena gatavoSanas rezimu, pagriezot
SELEKTORA slédzi;.

» mainit temperataru, pagriezot TERMOSTATA slédzi.

* partraukt édiena gatavosanu, pagriezot SELEKTORA
slédzi pozicija ,0”.

! Cepamie trauki vienmér janovieto uz tiem
paredzétajiem plauktiem.

TERMOSTATA indikatora gaisma

Ja deg termostata indikatora gaisma, cepedkrasns sakarst.

Kad gaiss cepedkrasni sasniedz noteikto temperatiru,
termostata indikatora gaisma nodziest. Daja laiké gaisma
parmaifius iedegas un izdziest, ta noradot, ka termostats
darbojas un uztur noteiktu temperatiiras limeni.

Cepedkrasns apgaismojums

Cepedkrasns apgaismojumu iesl¢dz, pagrietot SELEKTORA

sl¢dzi jebkuréa pozicija, izhemot “0”. Cepedkrasns
apgaismojums deg visu cepedkrasns lietodanas laiku.

Pagrietot sl¢cdzi pozicija O cepedkrasns apgaismojums tiek

ieslggts, neaktivizgjot nevienu sildelementu.
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Cdiena gatavodanas retimi

CEPDANAS retims

Temperatira: jebkada temperatira no 50°C lidz
maksimalajai temperatirai.

Aizmugurgjais sildelements un ventilators tiek ieslcgts,

ta garantgjot vienmgrigu un pakapenisku karstuma
izplatidanos visa cepedkrasni.

Dis retims ir lieliski piemgrots smalku ¢dienu cepdanai

un gatavodanai — ipadi kiikam, kuru miklai gatavodanas
laika ir japacedas — un noteiktu piradziriu gatavodanai tris
plauktos vienlaicigi. LUk, dati piemgri: v¢ja kiikas ar krgmu,
saldie cepumi un krekeri, pikantas vgja kiikas, ruletes,
mazas darzefiu sacepumu porcijas u. C.

@ KONVEKCIJAS retims

Temperat(ira: jebkada temperatiira no 50°C lidz
maksimalajai temperatirai.

Daja iestatijuma tiek iesl¢gti augdgjie un apakdgjie
sildelementi. Bis ir klasiskais, tradicionalais cepedkrasns
veids, kas ir pilnveidots, izcili izplatot siltumu un mazinot
eneréijas patcriniu. Konvekcijas cepedkrasns joprojam

ir neparspcts cepdanas instruments, gatavojot ¢cdienus,
kas sastav no vairakiem ingredientiem, piem., kdpostus
ar ribiidm, mencu spariu gaumeg, tavetu zivi Ankonas
gaumg, maigas teda gadas sloksnites ar risiem un citu
cdienus. Lieliski rezultati ir garantgti, ari gatavojot teda
vai liellopu gadas c¢dienus (sautctu gadu, sautgjumus,
guladu, medijumus, diifii un citus), kas jacep Igni un
gatavodanas laika jamitrina vai kam japievieno diidrums.
Dis retims joprojam ir vislabakais veids, ka cept arf kiikas
un augdus un gatavot ¢dienu, cepedkrasni izmantojot
segtus kastrodus. Gatavojot ¢dienu konvekcijas retima,
vienlaicigi drikst izmantot tikai vienu cepedtauku pannu vai
cdiena gatavodanas pamatni, citadi karstums neizplatas
vienmegrigi. [zmantojot datados pieejamos pamatriu
augstumus, varat datadi izmantot karstuma daudzumu
starp cepedkrasns augdcjo un apakdgjo dadu. lzvclieties
starp datédajiem pamatfiu augstumiem, riemot vgra to,
cik liels karstums ¢diena pagatavodanai japievada no
augdpuses.

Q PICAS rezims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz
maksimalajai temperaturai.
Darbojas apalais un apaks3ejais sildelements, ka
ari ventilators. Sadi cepeskrasns tiek atri uzsildita
lidz augstai temperaturai (to nodroSina galvenokart
apaksejais sildelements). Ja vienlaikus lietojat vairak
neka vienu rezgi, cepSanas procesa vidu apmainiet
vietam uz rezgiem novietotos edienus.

ATRAS PRIEKSSILDISANAS reZims

Atrai cepeskrasns priek$sildisanai. Pirms ieliekat
édienu krasni, pagaidiet I'dz priekSsildisana ir
beigusies, tad izvélieties vélamo gatavoSanas
funkciju.

VENTIL(}DANAS retims

Temperatira: jebk&da temperatira no 50°C lidz
maksimalajai temperatirai.

Tiek ieslcgti sildelementi, ké arf ventilators. Ta ka siltums ir
vienmgrigi un pakapeniski izplatits visa cepedkrasni, visa
cdiena virsma tiek vienmgrigi apcepta un apbriininata.
Izmantojot do retimu, datadus ¢dienus var gatavot arf
vienlaicigi, ja vien to attiecigas gatavodanas temperatlras

ir vienadas. Vienlaicigi var izmantot ne vairaék par divam
pamatngm, rikojoties saskaria ar instrukcijam, kas sniegtas
sadada “Cdiena gatavodana uz vairdkdm pamatngm”.
Ventilgdanas retims ir ipadi ieteicams ¢dieniem,

kam nepieciedama garozifia, vai ¢dieniem, kuru
gatavodanas laiks ir ievgrojami ilgaks, piemgram:
lazanjai, makaronu sacepumiem, ceptai vistai ar
kartupediem un citiem ¢dieniem. Turklat, gatavojot
cepedus, lieliska karstuma sadalijuma d¢d varat
izmantot zemakas temperatiras. Ba iemesla d¢d
¢diens saglaba savu suligumu, gada ir maigéka un
cepeda svars fpadi nesamazinés. Ventilcdanas retims
ir ipadi piemgrots zivju gatavodanai — tagad zivis var
gatavot, pievienojot mazak gardvielu, ta saglabjot to
gardu un izskatu.

Saldie ¢dieni ventilcdanas retims ir lieliska izvgle rauga
klicinu cepdanai.

Turklat do retimu var arf izmantot, lai atri

atkausctu balto vai sarkano gadu un maizi, iestatot
80°C temperatlru. Lai atkausgtu smalkékus ¢dienus,
termostatam ir jaiestata 60°C temperat(ira vai jaizmanto
tikai auksta gaisa cirkulacijas funkcija, termostatam
iestatot 0°C temperatiru.

@ GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

lesledzas augsSeja sildelementa vidusdala. Grila augsta
temperatura un koncentreta silta gaisa plusma ir
ieteicama edieniem, kam nepiecieSama augsta virsmas

@ DIVKARSA GRILA rezims
Temperatura: maksimala.
Nodrosina intensivaku grileSanu neka parastais grils.
Novatoriska konstrukcija nodro8ina par 50% efektivaku
ediena gatavo$anu un pilnigu ediena malu izcep$anos.
Lai nodroSinatu vienmerigi brunu ediena virspusi, lietojiet

$o rezimu.
SACEPUMA rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz 200°C.

Darbojas augS$ejais sildelements, iesms, ja cepesSkrasns
ar to ir aprikota, un ventilators. éaja rezima ventilators,

radot silta gaisa rotaciju, paaugstina cepSanas efektivi-

tati. Tas novers ediena virspuses apdedzinasanu un lauj
siltumam ieklut ediena iekSpuse.

| GRILA, DIVKARSA GRILA un SACEPUMA cep$anas
rezimu laika cepeskrasns durvim jabut aizvertam.
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ATKAUSESANAS rezims

Cepeskrasns apaksa esosais ventilators virza istabas
temperatiras gaisu ap €dienu. Tas ir ieteicams visa veida
partikas atkausésanai, bet seviski viegliem partikas pro-
duktiem, kuriem nav nepiecieSams karstums, pieméram:
saldéjuma tortém, kréma un olu kréma desertiem, auglu
kokam. Izmantojot ventilatoru, atkauséSanas laiks ir
apméram pusi 1saks. Galas, zivs un maizes gadijuma
iesp€jams paatrinat So procesu, izmantojot ,multi-gatavo-
Sanas” reZimu un iestatot temperattru uz 80° - 100°C.
EJA VENTILATORA rezims

Apaksejais sildiSanas elements un ventilators ir ieslégts,
nodroSinot karstuma izplatibu visa cepeSkrasni. ST
kombinacija ir noderiga vieglai darzenu un zivju gatavo-
Sanai.

Cepedkrasns apakdgjais nodalijums*

Zem cepedkrasns atrodas nodalijums, ko var izmantot,
lai glabatu cepedkrasns
piederumus vai dzidos
traukus. Lai atvertu da
nodalijuma durtinas,
pavelciet tas uz leju
(skatit attglu).

2

! Cepedkrasns apakdgja nodalijumé nedrikst

novietot viegli uzliesmojodus materialus.

! Nodalijuma (ja cepedkrasns ar to ir aprikota) iekdgjas
virsmas lietodanas laika var sakarst.

BRIDIN AJUMS!
Cepeskra sns ir aprikota
ar rezgu apturésanas
sistému, kas nelauj

tos uzreiz iznemt no

5 cepeskrasns (1).

Attéla ir redzams — lai rezgus iznemtu pilntba,
vienkarsi paceliet tos, turot aiz priek$é€jas dalas, un
pavelciet (2).

Praktiski gatavoSanas padomi

! GRILA gatavo$anas rezimos, jo 1pasi, izmanto
jot rotgjoSo iesmu, cepeSpannu novietojiet 1. stavokli, lai savaktu
gatavoSanas atliekas (tauki un/vai taukvielas).

GRILS

+ Novietojiet plauktu 3. vai 4. stavokli. Novietojiet edienu plaukta
centra.

« Més iesakdm jaudas Iimeni iestatit uz maksimalo. Aug$éjo
sildelementu regulé termostats, un tas ne vienmér var darboties
pastavigi.

PICA

* |zmantojiet vieglu aluminija picas pannu. Novietojiet to uz plaukta.

+ Lai garoza batu kraukskiga, neizmantojiet cepeSpannu (novers garo-
zas veidoSanos, pagarinot gatavoSanas laiku).

+ Japicai ir daudz sastavdalu, més iesakam mozarellas sieru pievienot,

kad gatavoSanas process ir puscela.
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Cdiena gatavodanas ieteikumu tabula

" GATAVOSANAS .
KULINARIJAS GATAVOSANAS LIMENIS TEMPERATURA
RECEPTE FUNKCIJA (no apak&as) (*C) LAIKS (min.}
R Siltuma reZims 2 160—180 30-60
Bisloitidig GatavoSana ar Ay
konvekciju “* 160-180 30-55
Kl]k_as ar pildijumu
A1 Xika, Siltuma reTms 3 180-200 50-100
Stridele, auglu -
torte) GatavoSana ar 5.4
konvekeciju i 160180 40-80
_ Siltuma reZims 3 160—180 20-45
Cepumi Gatavoiana ar .
konvekciju 140150 3045
Siltuma rezTms 3 160-180 2045
Mazas kilkas Gatavosana ar 1.3.6
konvekciju e 150-160 30-45
Siltuma rezTms 3 230-250 10-25
Pica GatavoSana ar L
konvekciju = 180-210 15-30
Desinas/
cikgalas ribinas/
Hamburgeri \ariganas refims 4 MAKS. 15-30
Salais pTrags Siltuma rezTms 3 180-200 50-70
G GatavoSana ar "
Sijpie phags konvekciju 25 170-190 60-80
Priekssildisana,
Grauzdini 5 min
Varisanas reZims 5 MAKS. Gatavosana, 2.5 min
bt Siltuma rezTms 2 170-180 40-60
. Siltuma re2ims 2 200-230 50-90
Vista e
Ipasi spéciga
varigana 3 200-220 55-70
. Siltuma rezTms 2 180200 70-110
Liliopu gala Gatavosana ar
konvekciju 2 180190 BO-120
Siltuma rezTms 2 1890200 70-110
Teia.gda GatavoSana ar
konvekciju 2 180180 B0-120
Siltumna rezims 2 170-180 30-50
Zivs
Varianas refims 4 200 20-30
G = Gatavo8ana ar
PN konvekciju 2 180-200 50-70
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Pulkstena/minusu
skaititaja darbiba

EDIENA GATAVOSANAS
PROCESA ikona

! DISPLEJS

AUTOM.
DARBIBAS N TAIMERA ikona
ikona
— M +
_ LAIKA __ __ LAKA
SAMAZINASANAS PALIELINASANAS
poga poga
REZIMA
poga

Pulkstena iestatiSana!

Pulksteni var iestatit, kad cepeSkrasns ir izslégta vai kad ta ir
ieslegta, ar nosacijumu, ka gatavoSanas cikla beigu laiks nav ieprieks
ieprogramméts. P&c ierices pievienoSanas elektrotiklam

vai péc tas darbibas atteikuma
DISPLEJA saks mirgot cipari 00:00.

1. Vienlaicigi nospiediet pogas ,+" un ,-".

Saks mirgot kols, kas atdala stundas no minatém.

2. Izmantojiet pogas ,+" un ,-", lai noregulétu laiku; ja nospiezat un
turat nospiestu kadu no Sim pogam, displejs daudz atrak ritinas
vértibu sarakstu, laujot atrak un vienkarSak iestatit vajadzigo
vértibu.

Zummera (pikstula) frekvences maina

1. Vienlaicigi nospiediet pogas ,+” un ,-” un péc tam nospiediet pogu
:”:, lai atlasTtu zummera frekvences mainas izvélni. Kamér displeja
ir redzams teksts tonX, zummera signala frekvenci var mainit,
atkartoti pieskaroties pogai ,-".

Minasu skaititaja iestatiSana!

81 funkcija nepartrauc gatavoanu un neietekmé cepeskrasni; to
vienkarsi izmanto, lai atskanétu skanas signals, kad pagajis iestattais
laika periods.

1. Nospiediet pogu ™, vairakas reizes, [1dz ikona [3 un tris cipari
displeja sak mirgot.

2. Izmantojiet pogas ,+” un ,-’, lai iestatitu vélamo laiku; ja nospiezat
un turat nospiestu jebkuru no §im pogam, displejs daudz atrak
ritin@s vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkarsak iestatit vértibu.

3. Nogaidiet 5 sekundes; ja vélreiz nospiedisiet $o pogu, displeja bis
redzama laika skaitiSana atpakal. Paejot Sim laikposmam, skanas
signals tiek aktivizéts.

GatavoSanas programmésana!l
GatavoSanas reZims jaizvélas pirms programmésanas.

Gatavosanas ilguma programmésana

1. Nospiediet pogu ™, vairakas reizes, Iidz ikona AUTO un DUR
cipari DISPLEJA sak mirgot.

2. Izmantojiet pogas ,+" un ", lai iestatitu vélamo ilgumu; ja nospieZat
un turat nospiestu jebkuru no §im pogam, displejs daudz atrak
ritinds vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkarsak iestatit vertibu.

3. Nogaidiet 5 sekundes, un péc tam displeja paradisies ikona
AUTO.

4. Kad iestatitais laiks bds beidzies un cepeskrasns apturés ediena
gatavosanu, atskanés zummera skanas. Nospiediet jebkuru pogu,
lai apturétu zummeru.

¢+ Pieméram: ir ieprogramméts plkst. 09:00, un laiks 1 stunda un 15
mindtes. Programma apstasies automatiski plkst. 10:15.

Gatavosanas rezima beigu laika iestatiSana

1. Izpildiet darbibas no 1. lidz 3., lai uzstaditu ilgumu, ka noradits
ieprieks.

2. Péc tam nospiediet pogu :”:, [\dz displeja sak mirgot teksts END.

3. Izmantojiet pogas ,+” un ,-", lai noregulétu gatavoSanas beigu lai-
ku; ja nospiezat un turat nospiestu jebkuru no STm pogam, displejs
daudz atrak ritinas vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkarsak
iestatit vélamo vértibu.

4. Nogaidiet 5 sekundes vai vélreiz nospiediet pogu )
Péc gatavoSanas procesa uzsak$anas displeja ir redzams simbols
ey

5. Péc iestatita laika beigdm cepeskrasns apturés gatavo$anas pro-
cesu un atskanés zummers. Lai to apturétu, nospiediet jebkuru
pogu. Programmé3ana ir iestatita, ja ir izgaismota ikona AUTO.

¢+ Pieméram: Irieprogramméts plkst. 09:00 un ilgums 1 stunda. Plkst.
12:30 ir planots ka beigu laiks. Programma saksies automatiski
plkst. 11:30.

Programmas atcelSana

Lai atceltu programmu:

* Nospiediet pogu '”:, [idz ikona, kas atbilst atcelamajam
iestatfjumam, un attiecigie cipari displeja sak mirgot. Nospiediet
pogu ,-", lidz displeja ir redzami cipari 00:00.

+ Nospiediet un turiet nospiestas pogas ,+" un ,-"; tadéjadi tiks atcelti
visi ieprieks atlasitie iestatfjumi, tostarp taimera iestatijumi.
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TiriSana un apkope

Apkartejas vides aizsardziba

+ Lietojot GRILA, DIVRKARSA GRILA un SACEPUMA
rezimus, cepesSkrasns durvim jabut aizvertam:

Sadi tiek guti labaki rezultati un samazinats
elektroenergijas paterins (aptuveni par 10%).

+ Kad vien iespéjams, izvairieties no cepeSkrasns
uzsildiSanas, un vienmér centieties to piepildit. Atveriet
cepeskrasns durvis péc iespéjas retak, jo katru reizi tas
atverot, zGd siltums. Lai ietaupttu nozimigu energijas
daudzumu, vienkarsSi izslédziet cepesSkrasni 5-10
mindtes pirms ieceréta gatavoSanas laika beigam un
izmantojiet siltumu, ko cepeskrasns turpina razot.

» Uzturiet blivgumijas tiras, lai novérstu jebkadu siltuma
zudumu caur durvim.

< Ja jums ir noteikta laika elektroenergijas piegades
Iigums, ,atliktas gatavo$anas” funkcija atvieglos
naudas ietaupiSanu, darbinot ierici |etakos laika brizos.

« Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz sildrinkis.
Ja pamatne ir mazaka par sildrinki, energija tiks veltigi
iztéréta, un katli, kas parvaras pari, atstaj nospiedumu
kartu, ko ir grati notirit.

» Gatavojiet savu édienu pannas vai katlos ar vakiem un
izmantojiet péc iespéjas mazak tdens. GatavoSana bez
vaka ievérojami palielinads energijas patérinu.

 Izmantojiet tikai pilnigi plakanus katlus un pannas.

 Ja gatavojat édienu, kura pagatavoSanai nepiecieSams
ilgs laiks, ieteicams izmantot tvaika katlu, kura édiens
sagatavojas divreiz atrak, ietaupot treSdaju energijas.
lerices izslggdana

Pirms tehniskas apkopes vai tiridanas sakdanas ierice

ir jaatvieno no elektrotikla.

Parsegs

Ja plits ir aprikota ar stikla
parsegu, dis parsegs ir
jatira ar remdenu Gdeni.
Nelietojiet abrazivus
tiridanas lidzekdus.
Parsegu var norfiemt, lai
vietu aiz plits virsmas b(tu
crtak tirit. Atveriet parsegu
[idz galam un pavelciet to
uz augdu (skatit attclu).

! Ja degdi ir iedegti vai

joprojam ir karsti, parsegu nedrikst aizvgrt.
Cepeskrasns durtinu blivju parbaudiSana
CepeSkrasns durtinu blives ir regulari japarbauda.
Ja blives ir bojatas, sazinieties ar tuvako pilnvaroto
pecpardoSanas tehniskas apkopes dienestu. Pirms
blivju nomainas ieteicams cepeSkrasni nelietot

Gazes krana tehniska apkope

Laika gaita kraniem var rasties aizserejumi vai
pagrieSanas grutibas. Tada gadijuma krans ir jamaina.
I Si procedura javeic kvalificetam, razotaja
pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

Cepedkrasns spuldzidu maina

1. Kad cepedkrasns ir atvienota no elektrotikla, noriemiet

spuldzes nidas stikla vacinu (skatit
\\\i attelu)..

. 2. Nonemiet spuldziti un nomainiet

to pret lidzigu: spriegums 230V,

jauda 25 W, lielums E 14.

3. Uzlieciet atpakad vacifu un

atkal pieslgdziet cepedkrasni elektrotiklam.

Neizmantojiet krasns lampu / uz apkarteja apgaismojuma

Palidziba

L{dzu, noradiet turpmak mingto informaciju:

* ierices modelis (Mod.);

* sgrijas numurs (S/N).

b1 informéacija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.

PECPARDOSANAS
SERVISS

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz izstradajumam
pievienotaja garantijas gramatina noradito talruna
numuru vai sekojiet noradijumiem musu timekla
vietné. Jums bis janorada:

+ Isuklimes aprakstu

+  Precizu izstradajuma veidu un modeli

« Atbalsta kods (numurs, kas seko vardam ,SERVICE"
un atrodas uz identifikacijas plaksnes, kas
PIESTIPRINATA izstradajumam, to iespé&jams atrast
kreisaja pusé, kad cepeskrasns durtinas ir atvértas.)

+ jasu adrese

kontakttalrunis

Model: xxxXXXXxx XXXXXKXXXXXX  XXXXKXXXXXXX

eAL s IR IIL IR

LGdzu, nemiet véra: Ja nepieciesams remonts, sazinieties ar
pilnvarotu pécpardosanas servisuy, lai nodrosinatu originalo
rezerves dalu izmanto$anu un pareizu remontul.

Lai uzzinatu vairak par garantiju, skatiet izstradajumam
pievienoto garantijas gramatinu.

@vww pijny izstradajuma specifikaciju, taja skaita energoefektivitates raditajus, varat lejupieladét timekla

vietné www.indesit.com
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. NOSPIEDIET, LAI TIRITU - STIKLA TIRISANA
Click&Clean 1. Péc durvju iznemsanas un novieto3anas uz mikstas

virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augsmalu,
IEVIETOSANA velkot to uz savu pusi.

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

(R
2. Paceliet un stingri turiet iek3$&jo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no vietas (b).

3. Atpaka] ieliekot iekS&jo durvju stiklu, sti-
kla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridindjuma uzraksts
nebitu apvérsts un bitu viegli salasams.

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,

novietojot lamatinu aki$us preti to vietdm un nostiprinot 4. Uzlieciet aug3ejo malu: klik3kis noradis uz pareizu
augséjo dalu istaja pozicija. novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
4. Nojaidi ,t durvi tad pilnib atveriet t3 parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

« Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Pameéginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka
tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

Cepeskrasns tiriSana ar tvaiku:

STs tiri$anas rezims ir ieteicams péc treknu &dienu (ce- 2 — Izvélieties Miklas rezims @ funkciju un iestatiet
pesa, galas) gatavo$anas. temperatlru uz 90°C;
3 3 — Cepeskrasnij jabat IESLEGTAI 35 mindtes;
ST tin$anas proceddra var vienkar$ot netirumu likvidéSanas 4 — |zslédziet cepeskrasni;
no cepeskrasns sienam procesu, radot tvaiku cepeskrasns 5 — Kad cepeskrasns ir atdzisusi, [0dzu, atveriet durvis un
iekSpusé. Sadi bus vieglak iztirit cepeskrasni. pabeidziet tiriSanu ar Gdeni un mitru dranu.

6 — Likvidejiet Gdens atliekas cepeskrasni péc tirisanas
Svarigi! Pirms tvaika tiriSanas procesa sakSanas: procesa beigam.
- likvidgjiet jebkadas édiena / tauku paliekas Ja tvaika tiriSanas proceddra tiek veikta péc treknu édienu
cepeskrasns apaksa; gatavoSanas vai kad cepeskrasns ir |oti netira, l0dzu,
- iznemiet visus piederumus (rezgus un pannas). veiciet tiriSanu tradicionala veida, ka aprakstits iepriek$égja
Péc iepriek$ minéto darbibu veikSanas iesakam: sadala.
1 — lelejiet 300 ml Gdens cepeskrasns dzilaja panna un no-
vietot to pirmaja fment no apaksas. Modeliem, kuriem nav ! Ladzu, veiciet visas tiriSanas procediras, kad
dzilas pannas, l0dzu, izmantojiet standarta cepeskrasns cepeskrasns ir atdzisusi!
cepamtrauku un novietojiet to uz rezga pirmaja Iliment no
apaksas.
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Irenginio aprasymas

Bendras vaizdas

Dujy degiklis

Kaitlentés tinklelis —

Valdymopultas — |

Stiklinis gaubtas

TISkaly sulaikymo pavirSius

Slankiyjy groteliy TAKELIAI

r TTT
KEPSNINE

padétis 5

padeétis 5

SURINKIMO INDAS

padétis 5
padeétis 5

Reguliuojamoiji kojele

Valdymo pultas

Indikacin¢
TERMOSTATO
lemput¢

P\
\‘\; =/ .

/
&~/

KaitlentCs dujf degikilf

padétis 5

Reguliuojamoiji kojelé

KaitlentCs dujf degikilf

valdymo ranken¢lés TAIMERIS valdymo rankeng¢I¢s

PARINKIMO rankencl¢
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Montavimas patarimai

Pritaikymas skirtingam dujf tipui

Galima pritaikyti prietaisf prie kitokio nei numatyto dujf
tipo (tai blina nurodyta ant gaubto esancioje etiketéje).

Kaitlentés pritaikymas

Kaitlentés degiklif antgalif keitimas:

1. Nuimkite kaitlentés tinklela ir nustumkite degiklius
nuo lizdf.

2.7 mm vertliarak€iu atsukite antgalius (Zr. pav.) ir
pakeiskite juos antgaliais, kurie
tinka naujo tipo dujoms (ir.
degiklif ir antgalif specifikacijf
lentel¢).

3. Pakeiskite visus kitus
komponentus pagal ankscCiau
pateiktas instrukcijas atgaline
tvarka.

Kaitlentés degiklif matiausios nuostatos reguliavimas:
1. Atsukite Ciaupf @ matiausif padéta.

2. Idimkite rankenél¢ ir sureguliuokite nustatymo varttf,
kuris yra prie Ciaupo kaidcio arba jo viduje, kol liepsna
taps mata, taCiau pastovi.

I Jei prietaisas prijungtas prie suskystintfji duji daltinio,
nustatymo varttas turi biti kuo labiau priverztas.

3. Kol degiklis dega, keletf kartf greitai pakeiskite
rankenélés padéta id matiausios & didtiausif ir
atvirkdciai — patikrinsite, ar liepsna neutg¢sta.

! Kaitlentés degikliams pirminis oro reguliavimas
nereikalingas.

Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimf.

! Kaitlentés degikliams nereikia pirminio oro sureguliavimo.
Sureguliavé prietaisf taip, kad ja bt galima naudoti su
skirtingr tipf dujomis, pakeiskite senf etiket¢ nauja, kuri atitiktf
naujf dujf tipf (dias etiketes galima asigyti id agalioto
techninés prietiliros centro).

! Jei naudojamas skirtingas dujf slégis (arba jis tik diek
tiek skiriasi) nei rekomenduojama, paémimo tarnoje
reikia sumontuoti tinkamf slégio reguliatorif pagal visus
reikalavimus, taikomus ,dujf kanalo reguliatoriams®.

Kai sumontuojate maitinimo laidg, prisukite metalinj gaubtg trimis varztais.
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Degiklio ir antgalio specifikacijo lentelé

Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam

gamintojo leidimfr.

1 lentelé Suskystintosios dujos Gamtinés dujos

Degiklis Skersmuo Silumine galia Pralaida Antgalis Srautas™ Antgalis Srautas*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/val. 1/100 I/val.

Vardinis Redukuota (mm) (mm) > * (mm)

Greitasis

(didelis) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 214 128 286

Pusiau

greitas 75 1,90 0,4 30 70 138 136 104 181

(vidutinis) (S)

Papildomas 51 1,00 0.4 30 52 73 71 76 95

(mazas) (A)

Tiekimo Vardinis (mbar) 30 30 20

slégis Maziausias (mbar) 20 20 17

DidZiausias (mbar) 35 35 25

*%*

*k*k

Esant 15 °C ir 1013 mbar — sausosios dujos
Propanas P.C.S.=50,37 MJ/kg

Butanas

Gamtinés dujos

P.C.S. =49,47 MJ/kg
P.C.S. =37,78 MJ/m?

ISSG8CHW/PO
ISSG8CHB/PO

TECHNINIAI DUOMENYS

Orkaités matmenys

340x391x424 mm

talpos matmenys

(AxPxG)
Taris 57 |

P ... Plotis42 cm
Naudingieji orkaités Gylis 44 cm

Aukstis 17 cm

daznis

Maitinimo jtampa ir

Zidrékite duomeny plokste

Degikliai

Gali bati pritaikyti naudoti su bet
kurio tipo dujomis, nurodytomis

duomeny plokstéje, esancioje ant

pakuotés, arba, atidarius orkaite,
ant kairiosios sienelés

ENERGIJOS
ZENKLINIMAS

ES direktyva Nr. 65/2014, integruojanti
direktyva Nr. 2010/30/ES.

ES direktyva Nr. 66/2014, integruojanti
direktyvg 2009/125/ES.

Reglamentas EN 60350-1,
Reglamentas EN 50564

Reglamentas EN 30-2-1

Natdralios konvekcijos ir Sildymo
rezimo energijos sgnaudos: @
Konvekcija

Priverstinés konvekcijos klasés

deklaruotosios energijos sgnaudos —

Sildymo rezimas:

Duomeny plokstelé, yra viduje atvartu arba po orkaite

skyrius buvo atidarytas, kairiajame orkaités viduje sienos.
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Paleidimas ir naudojimas

Rankenélés naudojimas
Degiklif utdegimas

Kiekvienai DEGIKLIO rankenai yra skirtas tiedas,
rodantis jo liepsnos degimo smarkumf-.

Norédami utdegti kaitlentés degikla:

1. Prie degiklio prikidkite utdegikla (liepsnf ar
tiebtuvéla).

2. Paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir pasukite pried
Ioaikrodt,io rodykI¢, kad ji rodytf didtiausios ugnies padéta
3. Sureguliuokite liepsnos intensyvumf iki norimo lygio
sukdami DEGIKLIO rankenél¢ pried laikrodtio rodykIc¢.
Tai gali biti matiausia nuostata 6, didtiausia nuostata 6
arba bet kuri tarpiné padétis.

Jei prietaisas turi elektronind u degimo arengina*

(C), paspauskite DEGIKLIO
rankenél¢ ir pasukite jf

pried laikrodtio rodyklé, link
matiausio liepsnos nustatymo,
kol degiklis utsidegs. Atleidus
rankenél¢ degiklis gali utgesti.
Taip nutikus, pakartokite
veiksmr sekf, palaikydami
rankenél¢ nuspaustf kiek ilgéliau.

Jei prietaisas turi apsaugos nuo liepsnf arengina (X),
paspauskite ir palaikykite DEGIKLIO rankenél¢ apie
2-3 sekundes, kad arenginys b (tf aktyvuojamas.

! Jei liepsna netycia utges, idjunkite degikla ir pried
pakartotina degimf palaukite bent 1 minutc¢.

Norédami idjungti degikla, pasukite rankenél¢ a
idjungimo padéta ..

gamintojo leidimf.

Orkaités naudojimas

! Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos
aukdciausia temperatira pakaitinkite tud¢if orkait¢

su utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢

ir atidarydami dureles asitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama. Prietaisas gali skleisti diek tiek
nemalonf kvapf, kura sukelia nudegancios apsauginés
medtiagos, naudojamos gamyboje.

! Niekuomet nedékite daiktr tiesiai ant orkaités dugno,
nes kyla pavojus sugadinti emalio sluoksna. Kepdami
su iedmu naudokite tik 1 orkaités padéta.

1. Parinkite norimf maisto gaminimo retimi pasukdami
PARINKIMO rankenél¢.

2. Parinkite maisto gaminimo retimui rekomenduojamf ar

norimf temperat(irf pasukdami TERMOSTATO rankenél¢.
Maisto gaminimo retimf sfradas ir sililoma temperattira
pateikiami atitinkamoje lentel&je (fr. Orkaités naudojimo

patarimf lentelc).

Gamindami maistf visuomet galite:

+ Pakeisti maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenélé.

» Pakeisti temperatiirf pasukdami TERMOSTATO
rankenélé.

» Baigti maisto gaminimf pasukdami PARINKIMO
rankenél¢ a nulin¢ padéta.

Maisto gaminimo indus dékite tik ant grotelif.

Indikaciné TERMOSTATO lemputé

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai temperatra
orkaités viduje pasiekia parinktf reikdm¢. Tuo metu lemputé
vis idsijungia ir asijungia, parodydama, kad termostatas
veikia ir palaiko pastovif temperatrt.

Orkaités lemputé
Ji djungiama pasukant PARINKIMO rankenél¢ a bet
kurif kitf padéta, idskyrus nulin¢._Ji degs tol, kol veiks

Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam

Praktinis patarimas dél degiklif naudojimo

Kad degikliai veiktf veiksmingiausiai ir taupytf dujas,
rekomenduojama naudoti plokd€iadugnes keptuves su
danggiais. Jos turéti biti pritaikytos degiklio dydtiui.

orkaité. Rankenéle parenkant O lemputé ajungiama,
taCiau neaktyvinamas né vienas kaitinimo elementas.

Degiklis Gaminimo indo
skersmuo (cm)
Greitasis (R) 24-26
Pusiau greitasis (S) 16-20
Papildomas (A) 10-14

Norédami identifikuoti degiklio tipf, tilirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos®.

! Modeliuose, kurie turi matf indF laikikla, da laikikla
galima naudoti tik ant pagalbinif degiklif, gaminant
trodkinius induose, kurif skersmuo matesnis nei 12 cm.
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Maisto gaminimo retimai

KEPIMO retimas

Temperatira: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip
Asijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,

uttikrinantis tolygr kardcio pasiskirstymf visoje orkaitéje.

Nustadius da retimf, patartina kepti ir ruodti sudétingus
patiekalus, ypac pyragus, kurie turi idkilti, ir kepti tam
tikrus vaisinius pyragaicius 3 lentynose idkart. Keli
pavyzdtiai: pyragaiciai su kremu, saldls ir kvapnis
sausainiai, kvapnieji pyragaiciai, dveicaridki suktinukai
ir nedidelés dartovif utkepélés, kt.

@ KONVEKCIJOS retimas
Temperatira: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip
Esant diam nustatymui, asijungia virdutinis ir apatinis
kaitinimo elementai. Tai idtobulintas klasikinis,
aprastas orkaités kaitinimo tipas su idskirtiniu kardcio
pasiskirstymu ir sumatintomis energijos sfhaudomis.
Konvekciné orkaité nepralenkiama, kai reikia paruodti
patiekalus id kelif sudedamfjf, pvz., kopUstus su
donkauliukais, ispanidko stiliaus menkes, Ankonos
stiliaus dtiovintas menkes, verdienf su rytiais ir kt.
PuikUs rezultatai pasiekiami ruodiant verdienos ar
jautienos patiekalus bei mésos trodkinius, guliadf,
tvérienf, kumpa ir kt., kuriuos reikia kepti ilgai ir 1&tai
bei nuolat laistyti skysc€iais. Nustacius da retimf,
patartina kepti pyragus bei vaisius ir trodkinant maistf
dengtuose induose. Ruoddami maistf konvekcijos
retimu, naudokite tik vienf nuladéjimo indf arba
kepimo groteles, kitaip diluma netolygiai pasiskirstys.
Naudodami skirtingo aukdcio kepimo groteles, galite
subalansuoti dilumos kieka orkaités virduje ir apacioje.
Grotelif aukdta pasirinkite atsitvelgdami a tai, ar
patiekalui reikia daugiau kardcio id virdaus.

VENTILIATORIAUS PAGALBOS retimas
Temperat(ra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip
Asijungs kaitinimo elementas ir ventiliatorius. Kadangi
kardtis visoje orkaitéje blina vienodas, maistas tolygiai
idkepa ir paruduoja. Esant diam retimui, galite vienu metu
kepti avairius patiekalus, jei tik ji kepimo temperattiros
panadios. Vienu metu galite naudoti ne daugiau kaip dvi
groteles, be to, reikia laikytis nurodymf, pateikiamf skyriuje
+Kepimas ant daugiau nei vienf groteli“.

Dis ventiliatoriaus pagalbos retimas ypac¢
rekomenduojamas ruodiant patiekalus, kuriuos reikia
apskrudinti ir kuriuos reikia ilgiau kepti, pvz.: lazanijf,
makaronf patiekalus, vid€iukf su bulvémis ir kt. Be to,
dilumai puikiai pasiskirstant galima naudoti matesn¢
temperatirf. Taip maistas praranda matiau skyscif,
mésa blina dvelnesné, o kepsnio svoris nesumatéja.
Ventiliatoriaus pagalbos retimas ypac tinka ruodiant
tuvis, nes jas galima pabarstyti tik trupuciu prieskoniF,
taip tuvys nepraras tikrojo savo skonio ir idvaizdos.
Desertai: ventiliatoriaus pagalbos retimas puikiai tinka
kepant mielinius pyragus.

Be to, da retimf galima nustatyti, kai norima greitai
atdildyti raudonf ar baltf mésf ir duonf (nustatoma 80 °C
temperatra). Norint atdildyti dvelnesna maistf, termostate

palaikoma 60 °C temperatlra arba naudojama tik dalto oro
cirkuliavimo funkcija, termostate nustatant O °C temperat(irf

& PICOS rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Jjungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei
ventiliatorius. Sis derinys greitai jkaitina orkaite, suku-
riamas didelis Silumos kiekis, ypac apatiniu kaitinimo
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles
vietomis.

@ KEPSNINES retimas
Temperat(ira: MAX.
Asijungia viduriné virdutinio kaitinimo elemento dalis.
Tiesioginé aukdta kepsninés temperatira rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirdiaus
temperat(iros (verdienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Diame kepimo retime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistf
dékite grotelif viduryje — jei padésite donuose, jis tinka-
mai neidkeps.

® KEePSNINES retimas
Temperat(ra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip
Asijungia virdutinis kaitinimo elementas ir besisukantis
iedmas.
Kai tiesioginé temperat(ra yra itin aukdta, apskrunda
mésos ir kepsnif pavirdius, o ji viduje sulaikomas
skystis ir mésa suminkdtéja. Ruodiant patiekalus, kurif
pavirdif turi veikti aukdta temperatira, rekomenduojama
nustatyti kepsninés retimf: pvz., jautienos kepsnius,
verdienf, donkauliukus, filé, mésainius ir kt.

SKRUDINIMO rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir 200 °C.

Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir ieSmas (jei
yra) bei ventiliatorius. Sis funkcijy derinys padidina
vienkryptés Siluminés spinduliuotes, kurig skleidzia ka-
itinimo elementai, efektyvumag, nes oras priverCiamas
cirkuliuoti orkaitéje. Tai padeda apsaugoti maistg nuo

pridegimo ir leidZia karS€iui prasiskverbti tiesiai j maistg.

I KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES ir SKRUDINIMO
rezimai turi bati naudojami uzdarius orkaités dureles.

SPARCIOJO |KAITINIMO reZimas

Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Prie$ sudédami
maistg | krosnele palaukite, kol baigsis jkaitinimo
etapas, tada pasirinkite pageidaujamag gaminimo
funkcija.
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ATSILDYMO reZimas

Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro
kambario temperatiiros org cirkuliuoti aplink maistg.
Sis rezimas rekomenduojamas atsildant visy risiy
maistg, bet ypac tinka Svelniam maistui, kuriam
nereikia kar$cio, pvz.: ledy tortams, grietinélés ar
kremo desertams, vaisiniams pyragams. Naudojant
ventiliatoriy at$ildymo laikas sutrumpéja mazdaug
perpus. Atsildant mésa, zuvj ir duong galima pa-
greitinti §j rezimg, jjungus ,,daugialypio gaminimo*
rezimg ir nustacius 80-100 °C temperattra.

* Yra tik tam tikruose modeliuose.

APATINES VENTILIACIJOS rezimas
Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir venti-
liatorius, todél karstis paskirstomas visoje orkaités
ertméje. Sis derinys naudingas létai gaminant darzo-
ves ar Zuvij.

Apatinis orkaités skyrius*

Po orkaite yra skyrius,
kuriame galima laikyti
orkaités priedus ar gilias
|ékdtes. Norédami
atidaryti dureles,
stumtelékite jas temyn
(tr. pav.).

R

! Nedékite degif medtiagri & apatina orkaités skyrif.
WVidiniai stalCif (kur yra) pavirdiai gali akaisti.

ISPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,
kad iStraukti padéklai
neiskristy iS orkaités(1).
Norédami padéklg visiSkai
B iStraukti iS orkaités, laiky-
dami jj priekyje kilstelékite
ir patraukite, kaip parody-
ta paveikslélyje (2).

Praktiniai maisto gaminimo patarimai

I Kai maistg gaminate naudodami ventiliatoriy, groteliy
nedékite j 1 ar 5 padétj. Per didelis tiesioginis karstis
gali sudeginti temperatdrai jautry maista.

KELIY PATIEKALY KEPIMAS

Naudokite 2 ir 4 padétis, maista, kuriam reikia
daugiau karscio, dékite 2 padétyje.

Apacioje padékite riebaly surinkimo indg, o auksciau
— groteles.

KEPSNINE

Naudodami KEPSNINES ir DVIGUBOS KEPSNINES
rezimus groteles dekite 5 padétyje, o riebaly

indg — 1, kad surinktuméte kepant iSsiskiriancius
skyscCius. Naudodami SKRUDINIMO rezimg groteles
padékite 2 arba 3 padétyje, o riebaly indg — 1, kad
surinktumeéte kepant iSsiskiriancius skyscius.
Rekomenduojame nustatyti didZiausig kaitinimo lygj.
VirSutinj kaitinimo elementg reguliuoja termostatas,
jis ne visuomet veikia tolygiai.

PICOS ORKAITES REZIMAS

Naudokite lengva aliumininz picos skardg. Padékite
ja ant groteliy.

Jei norite traskios plutos, nenaudokite riebaly
surinkimo indo, nes jis neleidzia susiformuoti plutai
pailgindamas kepimo laika.

Jei pica turi daug priedy, rekomenduojame jpuséjus
kepimo procesg ant jos virSaus uzdéti mocarelos.

Praktiniai maisto gaminimo patarimai

Kepimas ant kelir grotelif vienu metu

Jei reikia naudoti dvejas groteles, nustatykite

VENTILIATORIAUS PAGALBOS retimf &), nes
tik dis retimas tinka taip ruodiant maistf. Taip pat
rekomenduojame:

Nenaudoti 1 ir 5 padécit. Per didelis tiesioginis
kardtis gali sudeginti temperat(rai jautri maistf.
Naudokite 2 ir 4 padétis, maistf, kura turi veikti
didesnis kardtis, dékite a 2 padéta.

Ruoddami maistf, kura reikia kepti skirtingf laikf ir
skirtingoje temperatliroje, nustatykite temperatdirf,
kuri yra dviejif rekomenduojamf temperatUrf vidurkis
(tr. patarimf kepant orkaitéje lentelc), ir adékite
dvelnesna maistf a 4 padéta. Pirmiau idimkite maistf,
kuriam paruodti reikia matiau laiko.

Kepant picas ant kelif grotelif 220 °C temperat(roje,
orkaité pried tai 15 minucif dildoma. Apskritai ant
grotelif 4 padétyje kepama ilgiau: rekomenduojame
picf, kuri kepa aukdciausiai, idimti pirmf, o po kelif
minucif idimti ir 4 padétyje keptf picf.

Apacioje padékite riebalf surinkimo indf, o aukdciau
— groteles.
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Orkaités naudojimo patarimr lentelé

GAMINIMO )
GAMINIMO LYGIS TEMPERATURA
RECEPTAS FUNKCIJA (nuo apacios) (°C) LAIKAS (min.)
o Terminé 2 160-190 30-60
Biskvitinis pyragas
Konvekciné 2-4 160-180 30-55
Pyragas su jdaru
(strio pyragas, L
atrudelis, vaisiy Terminé 3 180-200 50-100
pyragas) Konvekciné 2-4 160-190 40-90
o Terminé 3 160-180 20-45
Sausainiali
Konvekciné 1-3-5 140-150 30-45
s Terminé 3 160-180 20-45
Pyragéliai m—
Konvekciné 1-3-5 150-160 30-45
Pi Terminé 3 230-250 10- 25
ica
Konvekciné 2-4 190-210 15-30
Dedrelés /
kiaulienos
Sonkauliukai |
Mésainis Kepinimas 4 MAKS. 15-30
Trapios teslos
plokstainis su jdaru Terminé 3 180-200 50-70
Trapios teslos
plokatainis su jdaru Konvekciné 2-4 170-190 60-80
Skrebudiai Jkaitinimas &’
Kepinimas 5 MAKS. Gaminimas 2,5’
Lazanija Terminé 2 170-190 40-60
Terminé 2 200-230 50-90
Vistiena
Turbokepinimas 3 200-220 55-70
_ Terminé 2 190-200 70-110
Jautiena
Konvekciné 2 180-190 80-120
.. Terminé 2 190-200 70-110
Versiena
Konvekciné 2 180-190 80-120
. . Terminé 2 170-190 30-50
Zuvis
Kepinimas 4 200 20-30
|darytos darzovés Konvekciné 2 180200 50-70

! kepimo laikai yra apytiksliai ir gali skirtis priklausomai nuo skonio. Kepimo metu naudojant kepsnine ar kepsnine su
ventiliatoriumi, visada 1-je groteliy padétyje (skaiciuojant nuo apacios) reikia padeéti riebaly surinkimo inda.




Laikrodzio / minuc€iy

matuoklio naudojimas

GAMINIMO EIGOS
piktograma
! EKRANAS
-, D,
SN = Tu i ]w
Piktograma ‘ 'lrJ '-"-' ° '-"-' ‘
AUTOMATINIST 0 N J Piktograma
LAIKMATIS
— M +
Mygtukas __ O O O __ Mygtukas
SUTRUMPINTI LAIKA PAILGINTI LAIKA
REZIMO
mygtukas

Laikrodzio nustatymas!

Laikrodj galima nustatyti, kai orkaité yra jjungta arba iSjungta, jei prie$
tai nebuvo uzprogramuotas gaminimo ciklo pabaigos laikas. Po to, kai
prietaisas prijungiamas prie elektros tinklo

arba vél jjungiamas srovés tiekimas po to, kai jis buvo nutrikes, skaiciai
00:00
EKRANE pradés mirkséti.

1. Paspauskite mygtukus ,+*ir - kartu.
Pradés mirkséti dvitaskis tarp valandy ir minuciy rodinio.

2. Mygtukais ,+* ir - pakoreguokite laika; paspaudus ir laikant kurj
nors i§ mygtuky, vertés ekrane keiCiasi greiiau, kad greiCiau
nustatytuméte reikalingg verte.

Zirzeklio signalo daznio keitimas

1. 18 pradziy vienu metu paspauskite mygtukus ,+* ir ,-“, po to pas-
pauskite mygtuka ¢ , norédami pasirinkti zirzeklio signalo danio
keitimo meniu. Kai zirzeklyje pamatysite tekstg ,tonX", galésite
pakeisti signalo daznj spausdami ,-“.

Minu€iy matuoklio nustatymas!

Si funkcija nepertraukia gaminimo ir neturi jtakos orkaitei; ji tiesiog
naudojama tam, kad praéjus nustatytam laiko tarpui jsijungty garsinis
signalas.

1. Kelis kartus paspauskite mygtuka - , kol pradés mirkseéti pikto-
grama [l ir trys skaiciai ekrane.

2. Mygtukais ,+* ir - nustatykite norima laikg; paspaudus ir laikant
kur nors i§ mygtuky, vertés ekrane keiCiasi greiciau, kad greiciau
nustatytuméte reikalingg verte.

3. Palaukite 5 sekundes. Jei mygtukg paspausite dar kartg, ekrane
bus rodomas laiko skaiciavimas.. Praéjus Siam laikotarpiui pasigirs
zirzeklio garsas.

Kepimas naudojant programavima!
Prie$ programuojant turi bati pasirinktas kepimo rezimas.

Gaminimo trumés programavimas

1. Kelis kartus paspauskite mygtuka - , kol pradés mirkséti pikto-
grama AUTO ir trukms skaiciai ekrane.

2. Mygtukais ,+*ir - nustatykite norima trukme; paspaudus ir laikant
kurj nors i mygtuku, vertés ekrane keiCiasi greiciau, kad greiCiau
nustatytuméte reikalingg verte.

3. Palaukite 5 sekundes, po to ekrane pamatysite piktogramg
AUTO.

4. Kai praeis nustatytas laikas ir orkaitéje gaminimas bus isjungtas,
iSgirsite zirzeklio signalg. Norédami jj iSjungti, paspauskite bet kurj
mygtuka.

+  PavyzdZiui: yra 9:00 valanda, uzprogramuota kepimo trukmé 1 va-
landa ir 15 minuciy. Programa automatiskai sustos 10:15 val.

Gaminimo rezimo pabaigos laiko nustatymas

1. Norédami nustatyti trukme, atlikite 1-3 veiksmus, kaip nustatyta
auksciau.

2. Po to paspauskite mygtukg e , kol pradés mirkséti praneSimas
END.

3. Mygtukais ,*+“ ir - pakoreguokite gaminimo pabaigos laikg;
paspaudus ir laikant kurj nors i§ mygtuky, vertés ekrane keiciasi
greiCiau, kad greiciau nustatytuméte reikalinga verte.

4. Palaukite 5 sekundes arba dar kartg paspauskite mygtukg .
Kai prasidés gaminimo procesas, ekrane matysite simbolj .

5. Pragjus nustatytam laikotarpiui, orkaité iSjungs kepima ir pasigirs
zirzeklio garsas. Norédami jj iSjungti, paspauskite bet kurj mygtuka.
Kai piktograma AUTO SvieCia, programavimas yra nustatytas.

«  Pavyzdziui: ji yra 9:00 valanda ir uzprogramuota 1 val. trukmé. Su-
planuotas pabaigos laikas yra 12:30 val. Programa automatiskai
bus paleista 11:30 val.

Programos atSaukimas

Norédami atSaukti programa:

+  Paspauskite mygtukg & 3, kol pamatysite piktograma, atitinkancig,
norimg atSaukti nustatyma, ir nustos mirkséti skaiciai ekrane.
Spauskite mygtuka ,-“, kol ekrane pamatysite skaicius 00:00.

* Nuspauskite ir laikykite mygtukus ,+ ir - tai atSauks visus
ankscCiau pasirinktus nustatymus, jskaitant laikmacio nustatymus.

52



Valymas ir technine prieziura

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

+ Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES
ir SKRUDINIMO retimus orkaités dureles visuomet
laikykite utdaras: taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

* Visada, kai jmanoma, venkite iSankstinio orkaités
kaitinimo ir stenkités, kad ji nebaty tuscia. Stenkités kuo
maziau atidarinéti dureles, nes kiekvieng kartg atidarius
netenkama Silumos. Norédami sutaupyti energijos,
iSjunkite orkaite likus 5—10 minuciy iki josy numatyto
gaminimo laiko pabaigos, ir iSnaudokite Siluma, kurig
orkaité dar sugeneruos.

* Nuvalykite tarpines ir valykite vidy, kad per dureles

nebdty prarandama energija .

Jei pagal jusy elektros tiekimo sutartj yra taikomi keli

tarifai pagal laikg, atidéto gaminimo funkcija leis taupyti

pinigus nukeliant veikima j pigesnio tarifo laikotarpj.

* Puodo ar keptuvés apacia turi uzdengti kaitviete. Jei
apacCia mazZesné, bus Svaistoma brangi energija, ir
prie puody krasty prisvils maisto liku€iy, kuriuos bus
sunku nuvalyti.

+ Maistg gaminkite uzdengtuose puoduose ir keptuvése
su gerai uzdengtais dangciais, naudodami kuo
maziau vandens. Gaminant maistg inde be dangcio
iSnaudojama kur kas daugiau energijos.

* Naudokite puodus ir keptuves plokscia apacia

+ Jei gaminate patiekalus, kuriems pagaminti reikia labai
ilgo laiko, verta jsigyti garpuodj, jame makstas iSvirs
dvigubai daugiau ir sutaupys trec¢dalj energijos.

Prietaiso iSjungimas

Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Gaubtas
I Stiklinis viryklés gaubtas
valomas diltu vandeniu.
Nevalykite braitomaisiais
valikliais.
Norint palengvinti valymf
L * ut kaitlentés galo, gaubtf
% galima nuimti. Ja visidkai

atidarykite ir pakelkite
aukdtyn (fr. pav.).

E=8

r )

Neuydarykite gaubto, kai degikliai ajungti arba vis dar

karyti.

Priey atidarydami gaubty nuo jo nuvalykite skysyius.
Dujf Ciaupo prietilra

Laikui begant ciaupai utsikemda ir juos vis sunkiau
atsukti. Tada juos reikia pakeisti.

| Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimf.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo daltinio, nuimkite
stikliukf, kuris dengia lemputés lizdf
(Zr. pav.).

2. ldsukite lemputc ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtf ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Nenaudokite orkaites lempa, kaip / aplinkos ap3vietimo.

Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

» Serijos numeris (S/N).

Dif informacijf galite rasti duomenf plokdteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.

TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRAS

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame
lankstinuke nurodytu numeriu arba vykdykite
nurodymus, pateikiamus musy svetainéje. Bukite
pasiruose nurodyti:

«  Trumpa gedimo aprasyma;

+  Tiksly gaminio modelj;
Pagalbinis kodas (numeris, nurodytas po ZodZio
SERVICE (TECHNINES PRIEZIURA) duomeny
ploksteléje, kuri yra PRITVIRTINTA prie gaminio ir

atidarius krosnelés dureles matoma kairéje puséje).

+ savo tiksly adresg;
« telefono numerj

XXRXXNXXXXXA  XXXXXXXXXXAX

AN

Model: xxxXXXXXxx
= il
EAL| oo | ” I”

Atkreipkite démes;j: Jei reikés bet kokio remonto, kreipkités

jgaliotg techninés prieZitros centrg (originaliy atsarginiy daliy

naudojimui bei kokybiskam remontui uztikrinti).

Daugiau informacijos apie garantijos salygas pateikta
garantiniame lankstinuke.

@vww vjsas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités energijos efektyvumo klase, galima rasti ir atsisiysti is

musy svetainéswww.indesit.com
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Click&Clean

DURELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

7z g

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy (a), kad iSlaisvintumeéte i$
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaiteés,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

Orkaités valymas garais

Sis valymo rezimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.

Valymo procesas garais leidzia palengvinti purvo Salinimg
nuo orkaités sieneliy ir lengviau iSvalyti orkaités vidy.

! Svarbu! Pries§ pradédami valymo garais procesa:
-pasalinkite visas maisto ir riebaly liekanas nuo orkaités
dugno;

-iSimkite visus orkaités priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikite aukSciau nurodytas operacijas pagal tokig tvarkg:
1. jpilkite 300 ml vandens j skardg j orkaite, jdéje jq |
apatine lentyng. Modeliuose, kuriuose kepimo skardos
néra, naudokite kepimo popieriy ir padékite jj ant apacioje
ant apatiniy groteliy;

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. I3imtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apaciag, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

\r {5 ]
2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.
3. Montuodami tinkamai jstatykite vidinj
dureliy stikla, kad ant skydelio uzrasytas tekstas
nebuty apsuktas ir bty lengvai jskaitomas.

4, |statykite virsutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

2. pasirinkite orkaités funkcijg @ APATINIS rezimas: ir
nustatykite 90 °C temperat Grg;

3. palikite taip 35 minuciy;

4. iSjunkite orkaite;

5. orkaitei atvésus atidarykite dureles ir pabaikite valyti
vandeniu ir drégna Sluoste;

6. baige valyti paSalinkite i$ ertmés vandens likucius.

Jei valymo garais procedulrg atliekate po to, kai kepéte itin
rieby maistg arba kai orkaité labai neSvari, pabaikite valymo
procesg jprastiniu badu, aprasytu ankstesniame skyriuje.

! Valykite tik Saltg orkaite!
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