Piekarnik do zabudowy

Instrukcja instalacji i obstugi
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Korzystanie z instrukgji

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Dziekujemy za wybor piekarnika do zabudowy firmy SAMSUNG.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz
zalecenia majgce na celu pomoc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy 0 poswiecenie czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed rozpoczeciem
korzystania z piekarnika oraz zachowanie jej na przysztosc.

W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktdre moga prowadzi¢ do powaznych obrazen,
Smierci i/lub uszkodzenia mienia.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore moga prowadzi¢ do obrazen i/lub uszkodzenia
mienia.

UWAGA

Uzyteczne wskazowki, zalecenia i informacje utatwiajace korzystanie z urzadzenia.

Montaz piekarnika moze by¢ wykonywany tylko przez uprawnionego elektryka. Instalator
odpowiedzialny jest za podtaczenie urzadzenia do sieci zgodnie z odpowiednimi zaleceniami
dotyczacymi bezpieczenstwa.

Wazne srodki bezpieczenstwa

A\ OSTRZEZENIE

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy
(np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez nadzoru
lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

State okablowanie musi uwzglednia¢ mozliwos¢ odtaczenia
urzadzenia zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odfaczenia zamontowanego
urzadzenia od zasilania. Mozliwos¢ odtgczenia mozna
zapewni¢ poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym
miejscu lub zainstalowanie przetacznika w okablowaniu
zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod
zasilajacy musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w
autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.

Polski
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Metoda mocowania nie moze byc¢ oparta na wykorzystaniu
klejow, poniewaz nie s one Uwazane za niezawodny sposob
mocowania.

Dzieci powyzej 8. roku zycia | 0soby 0 ograniczone]
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac

Z Urzadzenia jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu

W zakresie bezpieczne] obstugi i zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci mogg przeprowadzac
czyszczenie i konserwacje urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osoby dorostej. Urzadzenie i przewody nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponize
8. roku zycia.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne
czesci moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym
dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

4 Polski

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno
uzywac srodkow zawierajacych sktadniki scierne lub ostrych
szczotek metalowych, poniewaz mogg one zarysowac
powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.
Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia,

w przypadku rozlania sie wiekszych ilosci ptynow nalezy
usunac je przed czyszczeniem, @ W Czasie CzyszCzenia parg
ub samooczyszczenia w piekarniku nie mogg znajdowac sie
zadne przybory kuchenne. W niektorych modelach dostepna
jest funkcja czyszczenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia,
podczas procesu czyszczenia powierzchnie rozgrzewajg sie
bardziej niz zwykle i dlatego dzieci powinny znajdowac sie w
bezpiecznej odlegtosci od piekarnika. W niektorych modelach
dostepna jest funkcja czyszczenia.

Uzywac jedynie sond temperaturowych zalecanych dla tego
piekarnika. (Tylko model z termosonda)

Nie nalezy uzywac¢ myjki parowe.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zardéwki nalezy odtaczyé
urzadzenie od zasilania.




W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy
umieszczac za dekoracyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia dochodzi do
nagrzania tatwo dostepnych czesci. Nalezy zachowac
odpowiednie $rodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny
korzystac z urzadzenia wytgcznie pod statg kontrola.
PRZESTROGA: Nalezy nadzorowac proces gotowania.
Krotkotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas
jego trwania.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki | zewnetrzna
powierzchnia mogg sie nagrzewac.

Powierzchnie kuchenki nagrzewaja sie podczas pracy
urzadzenia. Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie
uzytkowania.

Wtdz druciang podstawke na
miejsce wystajacymi elementami
(ograniczniki po obu stronach)
do przodu, aby byta stabilniejsza
podczas pieczenia wiekszych

porgji.

/\ PRZESTROGA

Jezeli piekarnik zostat uszkodzony w czasie transportu, nie wolno go podfaczac.

Urzadzenie moze zosta¢ podtgczone do sieci zasilajacej jedynie przez elektryka posiadajacego
odpowiednie uprawnienia.

W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie wolno go uruchamiac.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez uprawnionego technika. Nieprawidtowo
wykonana naprawa moze stanowi¢ powazne zagrozenie dla Ciebie oraz innych. Jezeli
piekarnik wymaga naprawy nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym SAMSUNG lub
sprzedawca.

Przewody i kable elektryczne nie mogg dotykac piekarnika.

Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci zasilajacej za pomoca atestowanego roztgcznika
lub bezpiecznika. Nigdy nie wolno korzystac z rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Na czas czyszczenia lub naprawy urzadzenia nalezy je odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
Zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.
Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze, nie wolno go uzywac, gdy
pojemnik z wodg jest uszkodzony. (Tylko model z funkcjg pary)

Gdy pojemnik jest pekniety lub uszkodzony, nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem. (Tylko model z funkcjg pary)

Piekarnik zaprojektowany jest jedynie do gotowania zywnosci stosowanej w gospodarstwie
domowym.

Podczas pracy wewnetrzne powierzchnie piekarnika rozgrzewaja sie na tyle, aby spowodowac
oparzenia. Nie wolno dotykac elementow grzejnych lub wewnetrznych powierzchni piekarnika
do czasu ich ostygniecia.

Nie wolno przechowywac materiatow tatwopalnych w piekarniku.

Powierzchnie piekarnika nagrzewajg sie podczas dtuzszej pracy urzadzenia przy wysokiej
temperaturze.

Podczas gotowania, w czasie otwierania drzwiczek nalezy zachowac 0stroznos¢, poniewaz
moze dojs¢ do gwattownego wydostania sie goracego powietrza i pary.

Podczas gotowania potraw zawierajacych alkohol, moze dojs¢ do jego odparowania z powodu
wysokiej temperatury i zapalenia sie opardw alkoholu w przypadku zetkniecia sie oparow z
gorgcymi czesciami piekarnika.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Dla wtasnego bezpieczenstwa nie wolno stosowa¢ myjek wysokocisnieniowych ani urzadzen
do czyszczenia strumieniem pary.

Podczas korzystania z piekarnika nalezy dopilnowac, aby dzieci trzymaty sie od niego w
bezpiecznej odlegtosci.

Zywno$¢ mrozona, taka jak pizza, powinna by¢ pieczona na duzej siatce. W przypadku
korzystania z blach do pieczenia moze dojs¢ do ich odksztatcenia z powodu roznic
temperatury.

Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika, gdy jest ono gorgce. Moze to spowodowac
uszkodzenie powierzchni emaliowanej.

W czasie gotowania drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete.

Nie wolno wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowa, a na nig ktas¢ blachy do pieczenia
lub puszki. Folia aluminiowa blokuje przeptyw ciepta, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia
emaliowanych powierzchni i spowodowac pogorszenie wynikow gotowania.

Soki owocowe mogg pozostawiac zacieki, ktore moga stac sie nieusuwalne z emaliowanych
powierzchni piekarnika.

W przypadku pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzyc¢ gtebokiej blachy.
Nie wolno stawia¢ naczyn do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.

Dzieci nie powinny przebywac¢ w poblizu piekarnika podczas otwierania i zamykania
drzwiczek, gdyz mogtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasnac sobie palce.

Na drzwiczkach nie wolno stawac, siadac, ktas¢ ciezkich przedmiotow ani opierac sie o nie.
Nie wolno otwierac drzwiczek, uzywajac sity.

OSTRZEZENIE: Nie odtaczac urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nawet jesli proces
gotowania zakonczyt sie.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zostawia¢ otwartych drzwiczek w czasie pieczenia.

6 Polski

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktdrych stosuje sie systemy segregacji odpadow)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji 0znacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy
tego produktu ani jego akcesoriow (np. fadowarki, zestawu
stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi
odpadami gospodarstwa domowego. Aby unikngc szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy 0 oddzielenie
tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz o odpowiedzialny
recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmiotow,
uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac
sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu
produktu, lub z organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim
dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani

jeqo akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami
komercyjnymi.

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i szczegolnych
obowiazkow regulacyjnych dotyczacych produktow, np. rozporzadzenie REACH, znajduje
sie na stronie: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_corner.htmi

Funkcja automatycznego oszczedzania energii

«  Po pewnym okresie nieaktywnosci w czasie pracy urzadzenia zatrzymuje ono prace i
przechodzi w stan gotowosci.

«  OsSwietlenie: Podczas gotowania mozna wytaczy¢ lampe piekarnika, naciskajgc przycisk
lampy piekarnika. Oswietlenie piekarnika jest wytgczane po kilku minutach od rozpoczecia
programu gotowania, aby oszczedzi¢ energie.
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Instalacja

A\ OSTRZEZENIE Akcesoria

Piekarnik musi zosta¢ zainstalowany przez wykwalifikowanego technika. Instalator Piekarnik jest dostarczany z réznymi akcesoriami, ktore pomagaja w przygotowywaniu
odpowiedzialny jest za podtaczenie piekarnika do sieci elektrycznej zgodnie z miejscowymi roznych typow zywnosci.

wymogami bezpieczenstwa.

Elementy — \\

Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajduja sie wszystkie czesci i akcesoria. W
razie problemu z piekarnikiem lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum
obstugi klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca. Druciana podstawka *  Wktadana druciana podstawka * Blacha uniwersalna *

Przeglad informacji o piekarniku

=3
[
—
=
Qv
(=)
o,
{3

/‘/' Gteboka blacha * Rozen * Rozen i przyrzad do
szasztykow *

Separator *

UWAGA

Dostepnosc¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka (%) zalezy od modelu piekarnika.

01 Panel sterowania 02 Uchwyt drzwiczek 03 Drzwiczki

Polski 7
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Instalacja

Zasilanie

Zabudowa w szafce

01 02 03

01 BRAZOWY lub CZARNY
02 NIEBIESKI lub BIALY
03 ZOLTY lub ZIELONY

5
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A\ OSTRZEZENIE

Podtacz piekarnik do gniazdka elektrycznego. Jesli
gniazdko wtyczkowe nie jest dostepne ze wzgledu
na ograniczenia dopuszczalnych parametrow
pradu, nalezy uzy¢ wielobiegunowego roztacznika
izolacyjnego (z odstepem min. 3 mm) w celu
spetnienia wymogow bezpieczenstwa. Nalezy
uzy¢ przewodu zasilajacego zgodnego z normg
HO5 RR-F lub HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm’, 0
wystarczajacej dtugosci.

Natezenie Minimalna powierzchnia
znamionowe (A) przekroju

10<A <16 1,5 mm?

16 <A< 25 2,5 mm?

Sprawdz informacje 0 mocy wyjsciowej podane na
etykiecie dotaczonej do piekarnika.

Otworz tylng ostone piekarnika za pomocg
Srubokretu i odkre¢ Sruby zacisku przewodu.
Nastepnie podtacz przewody zasilajace do
odpowiednich zaciskow przytaczeniowych.
Zacisk (<) stuzy do obstugi uziemienia. Podfacz
najpierw przewod zotty i zielony (Uziemienie),
ktore musza byc¢ dtuzsze niz pozostate. W
przypadku korzystania z gniazdka wtyczkowego
nalezy zapewni¢, aby wtyczka byta dostepna

po zainstalowaniu piekarnika. Firma Samsung
nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki
spowodowane brakiem lub wada uziemienia.

Nie wolno stawac na przewodach ani zginac ich podczas instalacji; nalezy je zabezpieczyc
przed zetknieciem z elementami piekarnika, ktore wytwarzajq ciepto.

8 Polski

Jesli piekarnik jest montowany w szafce do zabudowy, powierzchnie plastikowe i klejone
elementy szafki muszg by¢ odporne na temperature do 90 °C. Firma Samsung nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia mebli spowodowane wytwarzaniem ciepta przez piekarnik.
Piekarnik musi mie¢ zapewniong prawidtowg wentylacje. Otwor wentylacyjny powinien mie¢
okoto 50 mm i znajdowac sie pomiedzy dolng potka a sciankg nosna. Jesli piekarnik jest
instalowany pod ptytg kuchenng, nalezy postepowac zgodnie z instrukcja instalacji ptyty

kuchennej.

Wymiary wymagane do instalacji

Piekarnik (mm)

A 560 Maks. 476
B 175 H Maks. 464
c 370 | 21
D Maks. 50 J 549
E 595 K 572
F 595 L 550

NV68R5545CB_NV68R5525CB_EO_DG68-00995B-00_PL.indd 8
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Szafka do zabudowy (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 50

D Min. 590 - Maks. 600
E Min. 460 x min. 50

UWAGA

Szafka do zabudowy musi miec¢ otwory (E), aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje
goracego powietrza.

Szafka pod zlewozmywak (mm)

Montaz piekarnika

N Upewnij sie, ze odstep miedzy piekarnikiem a
Sciankami szafki (A) wynosi co najmniej 5 mm z
kazdej strony.

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

UWAGA

Szafka do zabudowy musi miec¢ otwory (D), aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje
goracego powietrza.

Umies¢ piekarnik w szafce i przykre¢ mocno
dwoma $rubami po obu stronach.

N

Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowania, a nastepnie
wyjmij dotgczone akcesoria z wnetrza piekarnika. Aby wyjac piekarnik z szafki, nalezy
najpierw odtaczy¢ go od zasilania, a nastepnie odkrecic¢ 2 Sruby znajdujace sie po obu
stronach piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE

Wentylacja jest niezbedna do prawidtowego dziatania piekarnika. Pod zadnym pozorem nie
wolno blokowac otworow wentylacyjnych.

UWAGA

Rzeczywisty wyglad piekarnika moze byc¢ inny w zaleznosci od modelu.

Polski 9
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Przed rozpoczeciem

Ustawianie zegara

Zapach nowego piekarnika

Przy pierwszym uzyciu Urzadzenia nalezy ustawi¢ poprawny €zas zegara.
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10 Polski

1.

Nacisnij przycisk .
Na wyswietlaczu zacznie migac ikona @
oraz element zegara.

Nacisnij przycisk @ lub @ aby ustawic
godzine.

Po ustawieniu godziny nacisnij przycisk 4
Na wyswietlaczu zacznie migac ikona @
oraz element minut.

Nacisnij przycisk () lub (=), aby ustawic
minuty.

Nacisnij przycisk lub zaczekaj 10 sekund,

by zakonczy¢ ustawianie zegara. Ikona @
zniknie.

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy go wyczysci¢, aby usunac zapach nowego

piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z wnetrza piekarnika.
2. Uruchom piekarnik w trybie termoobiegu lub w trybie konwencjonalnym na godzine w
temperaturze 200 °C. Dzieki temu spalone zostang wszystkie substancje uzywane podczas

produkcji.

3. Po zakonczeniu wytacz piekarnik.

Akcesoria

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ akcesoria za pomocg cieptej wody,
detergentu i czystej, miekkiej szmatki.

-

=

NG

01 Poziom 1 02 Poziom 2
03 Poziom 3 04 Poziom 4
05 Poziom 5

Podstawowe uzytkowanie

Akcesoria nalezy umieszcza¢ we wiasciwych
miejscach wewnatrz piekarnika.

Nalezy zachowac odstep co najmniej 1 cm
miedzy akcesorium a dnem piekarnika lub
innym akcesorium.

Przy wyjmowaniu przyborow kuchennych i/
lub akcesoriow z piekarnika nalezy zachowac
0stroznosc. Gorace positki lub akcesoria moga
spowodowac poparzenia.

Podczas nagrzewania akcesoria moga

ulec deformacji. Gdy wystygna, odzyskaja
pierwotny wyglad i funkcjonalnosc.

Aby czerpac jak najwiecej przyjemnosci z gotowania, warto poznac sposob korzystania z

poszczegolnych akcesoriow.

Druciana podstawka *

Druciana podstawka jest przeznaczona do grillowania i pieczenia. Wtoz
druciang podstawke na miejsce wystajagcymi elementami (ograniczniki
po obu stronach) do przodu.

Wktadana druciana
podstawka *

Wktadana druciana podstawka jest uzywana w potgczeniu z blachg w
celu unikniecia zabrudzenia dna piekarnika.

NV68R5545CB_NV68R5525CB_EO_DG68-00995B-00_PL.indd 10
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Blacha uniwersalna *

Blacha uniwersalna (gtebokos¢: 20 mm) stuzy do pieczenia ciast,
ciasteczek oraz innych wypiekow. Nalezy jg wkiadac tak, aby jej
pochyta cze$¢ byta zwrocona do przodu urzadzenia.

Gteboka blacha * Gteboka blacha (gtebokosé: 50 mm) stuzy do pieczenia z wktadana
tacg druciang lub bez niej. Nalezy jg wktadac tak, aby jej pochyta czes¢
byta zwrocona do przodu urzadzenia.

Rozen * Rozen stuzy do grillowania pozywienia, na przyktad kurczakow.

Uzywac rozna tylko w trybie pojedynczej komory na poziomie 3,
gdzie znajduje sie uchwyt. Aby zdemontowac uchwyt rozna, nalezy go
odkrecic.

Rozen i przyrzad do
szasztykow *

W celu zebrania sokow umie$¢ blache na poziomie 1 lub na dnie

piekarnika, jesli kawatek miesa jest duzy. Zalecamy uzywanie rozna do

pieczenia miesa 0 wadze do 1,5 kg.

1. Witoz rozen w kawatek miesa. Aby utatwic¢ wktadanie rozna,
mozna przykreci¢ uchwyt do tepego konca.

2. Utdz obgotowane ziemniaki i warzywa wokot kawatka miesa.

3. Umie$¢ podporke na srodku potki i ustaw tak, aby element
w ksztatcie litery V" znajdowat sie z przodu. Ustaw rozen
na podporce zaostrzonym koncem do tytu i delikatnie pchaj,
az koncowka rozna wejdzie do mechanizmu obracania z tytu
piekarnika. Tepy koniec rozna musi opierac sie na elemencie w
ksztatcie litery ,V". (Rozen ma dwa ucha, ktore powinny znajdowac
sie jak najblizej drzwiczek piekarnika, tak aby zatrzymac ruch do
przodu rozna; ucha stuza rowniez jako raczka dla uchwytu)

4. Przed gotowaniem nalezy odkreci¢ uchwyt.

5. Po zakonczeniu gotowania nalezy z powrotem przykreci¢ uchwyt
w celu utatwienia zdjecia rozna z podporki.

A\ OSTRZEZENIE

Sprawdz, czy uchwyt do rusztu jest dobrze umiejscowiony.

W trakcie korzystania z rusztu nalezy zachowac ostroznosc. Ruszt
zawiera ostre elementy, ktore moga spowodowac¢ uszkodzenie ciatal
Do wyjmowania goracego rusztu nalezy uzywac rekawic ochronnych,
aby unikna¢ poparzenia.

Separator *

Separator stuzy do dzielenia piekarnika na dwie strefy. Z separatora
nalezy uzywac w pofgczeniu z trybem pieczenia podwojnego.

UWAGA

Dostepnos¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka () zalezy od modelu piekarnika.

Tryb pieczenia podwojnego

Mozna uzywac jednoczesnie gornej i dolnej strefy do pieczenia dwoch réznych potraw lub po
prostu wybrac jedna strefe do pieczenia.

)\ Aby podzieli¢ strefe pieczenia na dwie, nalezy
umiescic¢ separator na poziomie 3. Piekarnik
wykrywa separator i domyslnie uruchamia gorng
strefe.

UWAGA

Dostepnos¢ trybu pieczenia podwojnego zalezy

od przepisu. Wiecej informacji mozna znalez¢
w czesci Inteligentne pieczenie w niniejszej
instrukcji obstugi.

Polski 11
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Obstuga

Panel sterowania

Panel przedni jest dostepny w wielu roznych materiatach i kolorach. W celu poprawy jakosci
rzeczywisty wyglad piekarnika moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

f 2\
B [
o= 01 5@5 @
Q.
? @OOOO®®EY
02 03 04 05 06 07 08 09 10 11
g J
01 Wyswietlacz Pokazuje przydatne informacje o wybranych trybach lub
g ustawieniach.
g 02 Wyhor strefy Nacisnij, aby wybrac¢ zadang strefe (strefy) pieczenia przy
& pomocy separatora.

03 Pieczenie automatyczne | Nacisnij, aby wybrac jeden z 40 automatycznych programéow
pieczenia.

04 Pieczenie reczne Nacisniecie powoduje ustawienie trybu pieczenia recznego.

05 Oswietlenie Nacisniecie powoduje wtaczenie lub wytgczenie oswietlenia.
Oswietlenie wytaczy sie automatycznie po uptywie okreslonego
zasu, aby oszczedzac energie.

06 Czas pieczenia Nacisniecie pozwala ustawic czas pieczenia w trybie recznym.

« W przypadku uzycia trybu pieczenia podwojnego nalezy
nacisnac przycisk raz dla gornej strefy i dwa razy dla dolnej
strefy.

07 Minutnik Nacisniecie powoduje ustawienie minutnika. Minutnik pomaga
monitorowac godzine i czas pieczenia.

08 Zegar Nacisnij, aby ustawic¢ aktualng godzine.

12 Polski

09 Temperatura

Nacisniecie powoduje ustawienie temperatury dla pieczenia w

trybie recznym.

« W przypadku uzycia trybu pieczenia podwojnego nalezy
nacisnac przycisk raz dla gornej strefy i dwa razy dla dolnej
strefy.

10 Gora/Dot

Te przycisku umozliwiaja:

«  Ustawienie czasu lub temperatury pieczenia.

«  Wybdr automatycznego lub recznego trybu pieczenia.

«  Ustawienie aktualnej godziny lub minutnika.

«  Wybor rozmiaru porcji dla programow automatycznych.

11 Zasilanie

Nacisniecie powoduje wiaczenie lub wytaczenie piekarnika.

UWAGA

«  Piekarnik moze nie dziata¢ prawidtowo, jesli dotykamy wyswietlacz, uzywajac
plastikowych rekawiczek lub rekawic ochronnych.

«  Oswietlenie piekarnika wtacza sie automatycznie po otwarciu drzwiczek lub po
rozpoczeciu pracy piekarnika.
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Czeste ustawienia

Domysine ustawienia temperatury i/lub czasu pieczenia w poszczegolnych trybach pieczenia
s czesto zmieniane. Aby ustawi¢ temperature i/lub czas pieczenia w wybranym trybie
pieczenia, nalezy wykonac czynnosci opisane ponizej.

Temperatura

1. Nacisnij przycisk @
W przypadku wyboru trybu podwojnego
pieczenia nalezy raz nacisngc przycisk, by
zmieni¢ temperature dla gornej strefy, a
nastepnie nacisngc¢ przycisk dwukrotnie, by
zmieni¢ temperature dla dolnej strefy.

@ | 2 Nacisni przycisk () lub przycisk (=), aby
ustawi¢ zadang temperature.
© 3. Poczekaj 3 sekundy. Piekarnik uruchomi sie z
wybranymi ustawieniami.

UWAGA

W trakcie pieczenia mozna zmieni¢ temperature.
Aby zmieni¢ ustawiong temperature, nacisnij przycisk i wykonaj powyzsze czynnosci.

Czas pieczenia

@O

UWAGA

Mozesz zmieni¢ czas pieczenia w trakcie pieczenia.
Aby zmieni¢ ustawiony €zas pieczenia, nacisnij przycisk @ i wykonaj powyzsze czynnosci.

Nacisnij przycisk @ Na wyswietlaczu
zacznie migac ikona |>|

W przypadku wyboru trybu podwojnego
pieczenia nalezy nacisnac przycisk raz, by
zmienic czas pieczenia dla gornej strefy, a
nastepnie nacisna¢ przycisk dwukrotnie, by
zmienic¢ czas pieczenia dla dolnej strefy.

Nacisnij przycisk @ lub przycisk @ aby
ustawi¢ zadang temperature.

Poczekaj 3 sekundy. Piekarnik uruchomi sie z
wybranymi ustawieniami.

Polski 13
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Obstuga

Reczne tryby pieczenia

Tryb pojedynczej komory

©®

Tryb pieczenia podwdjnego

Nacisnij przycisk @

Nacisnij przycisk @ lub przycisk @ aby
wybrac¢ zagdany tryb pieczenia.
W razie potrzeby ustaw czas i/lub @

temperature pieczenia. Wiecej informacji

mozna znalez¢ w czesci Czeste ustawienia.
Poczekaj 3 sekundy. Piekarnik uruchomi sie z
wybranymi ustawieniami.

©J0,

Dotaczony separator stuzy do dzielenia strefy pieczenia na czes$¢ gorng i dolng. Umozliwia to
jednoczesne uruchomienie dwoch réznych trybow pieczenia lub po prostu wybranie jednej

strefy do pieczenia.

(1

14 Polski

1.

Aby podzieli¢ strefe pieczenia na dwie, nalezy
umiescic¢ separator na poziomie 3.

UWAGA

Nacisnij przycisk , aby wybra¢ zadana
strefe. Odpowiedni wskaznik zacznie migac.

B Gorna strefa
[;] Dolna strefa

g] Strefy gorna oraz dolna

Nacisnij przycisk @

Nacisnij przycisk @ lub przycisk @ aby
wybrac¢ zadany tryb pieczenia.

Dostepne tryby pieczenia rdznig sie w
zaleznosci od wybranej strefy.

W razie potrzeby ustaw czas i/lub
temperature pieczenia. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w czesci Czeste ustawienia.
Poczekaj 3 sekundy. Piekarnik uruchomi sie z
wybranymi ustawieniami.

Dostepnosc trybu pieczenia podwojnego zalezy od trybu pieczenia. Wiecej informacji mozna
znalez¢ w czesci Inteligentne pieczenie w niniejszej instrukcji obstugi.
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Tryby pieczenia

termoobiegiem

grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia pizzy,
pieczywa lub ciasta.

. DomysIna
1] 5 temperatura
Ciepto jest wytwarzane przez gorng i dolng
Tryb grzatke. Tej funkgji nalezy uzywac do .
. . o L . 200°C
konwencjonalny standardowego pieczenia wiekszosci rodzajow
dan.
Wentylatory termoobiegu rownomiernie
Podgrzewanie od | rozprowadzaja ciepto wytwarzane przez gérna
, gory z wtaczonym | grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia potraw, 190 °C
< termoobiegiem ktore wymagaja przyrumienienia powierzchni
(np. miesa lub lazanii).
Wentylatory termoobiegu réwnomiernie
Termoobieg rozprowadzajg cwepfo wyty\/arzane prze; grzatke 170 °C
& tylna. Ten tryb stuzy do pieczenia na wielu
poziomach jednoczesnie.
e Grill o duzej powierzchni emituje ciepto. Ten
Duzy grill tryb stuzy do przypiekania powierzchni dan (np. 240°C
miesa, lasagni lub zapiekanek).
Grill o matej powierzchni emituje ciepto. Ten
Maty grill tryb s#uz_y do pr_zygp_towyvvqma dan, ktorg 20
wymagaja mniejszej ilosci ciepta, np. ryb i
bagietek z nadzieniem.
) Wentylatory termoobiegu réwnomiernie
g Podgrzewanie rozprowadzajg ciepto wytwarzane przez doln
: od dotu z P 2 CIEpTo Wy P 4 190°C

Tryby automatycznego pieczenia

Niedoswiadczeni kucharze moga skorzystac z tacznie 40 programow automatycznych. To
rozwiazanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i temperatura pieczenia
bedg regulowane zgodnie z wybranym przepisem.

Tryb pojedynczej komory

©J0,

UWAGA

Nacisnij przycisk .

Nacisnij przycisk @ lub przycisk @

. aby wybrac¢ zadany tryb automatyczny, a
nastepnie odczekaj 5 sekund.

Nacisnij przycisk @ lub @ aby wybrac
rozmiar porcji. Zakres wag zalezy od
programu.

Poczekaj 3 sekundy. Piekarnik uruchomi sie z
wybranymi ustawieniami.

Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci Programy automatyczne w niniejszej instrukcji

obstugi.

Polski 15
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Obstuga

Tryb pieczenia podwéjnego Czyszczenie parg

1. Aby podzieli¢ strefe pieczenia na dwie, nalezy Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomocg pary. Ta funkcja pomaga
umiesci¢ separator na poziomie 3. 0szczedzac czas, poniewaz eliminuje koniecznos¢ regularnego czyszczenia recznego. Pozostaty
czas wyswietla sie na ekranie w czasie tego procesu.

A\ OSTRZEZENIE

« Do czyszczenia piekarnika nie wolno stosowa¢ myjek wysokocisnieniowych lub urzadzenia
do czyszczenia ze strumieniem pary.

« Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz piekarnika jest bardzo
gorgca i moze spowodowac poparzenia.

(1

s 2. Nacisnij przycisk , aby wybrac zadana
== strefe. Odpowiedni wskaznik zacznie migac. A\ PRZESTROGA
Przed uzyciem tej funkcji wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
E] Corna strefa ed uzyciem tej funkcji wyjmij wszystkie akceso pie

ebnIsqo

/ 1. Wlej okoto 400 ml wody na dno pustego
[ Dolna strefa piekarnika i zamknij drzwiczki.
&) Strefy gorna oraz dolna N
3. Nacisnij przycisk . /
\
2. Aby wybra¢ (), nacisnij przycisk (8) |
poczekaj 5 sekund. Na wyswietlaczu zacznie
@ 4. Nacisnij przycisk @ lub przycisk @ o migac ikona O‘.
® aby wybra¢ zadany tryb automatyczny, a 3. Po uptywie okreslonego czasu grzatka konczy
nastepnie odczekaj 5 sekund. prace, a oswietlenie pozostaje zapalone.

5. Nacisnij przycisk @ lub @ aby wybrac 4. Po zakonczeniu pracy wyswietlacz zacznie
rozmiar porcji. Zakres wag zalezy od migac, a zakonczenie zostanie zasygnalizowane
programu. sygnatem dzwiekowym.

6. Poczekaj 3 sekundy. Piekarnik uruchomi sie z 5 Naciéni ) k@ by 7akonczve
wybranymi Ustawieniami @ . ‘ausnul przycis , aby zakonczy¢ prace

piekarnika.
UWAGA
Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci Programy automatyczne w niniejszej instrukcji
obstugi.
16 Polski
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6. Uzyj suchej sciereczki, aby wyczysci¢ wnetrze
piekarnika.

UWAGA

Nie wolno uzywac¢ wody destylowanej.

Funkcji czyszczenie parg mozna uzywac jedynie po uprzednim ochtodzeniu piekarnika
do okreslonej temperatury. Jesli funkcja czyszczenie parg nie dziata, nalezy pozostawic
piekarnik do catkowitego ostygniecia.

Jezeli piekarnik jest silnie zabrudzony ttuszczem, na przyktad po pieczeniu lub
grillowaniu, zalecamy reczne usuniecie trwatych zanieczyszczen srodkiem czyszczacym
przed uruchomieniem czyszczenia para.

Po zakonczeniu cyklu nalezy zostawi¢ drzwiczki piekarnika uchylone. Umozliwi to
doktadne wyschniecie wewnetrznych powierzchni emaliowanych.

Funkcja czyszczenia nie zostanie uruchomiona, jesli wnetrze piekarnika jest gorgce.
Poczekaj, az piekarnik wystygnie, a nastepnie sprobuj ponownie.

Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika przy uzyciu sity. Nalezy to zrobi¢ delikatnie.
W przeciwnym razie woda wyleje sie do przodu.

Szybkie suszenie

1. Drzwi piekarnika pozostaw uchylone pod
katem okoto 30°.

2. Nacisnij przycisk @

wybrac tryb termoobiegu.
4, Ustaw czas pieczenia na okoto 5 minut i
temperature na 50°C.

@ 3. Nacisnij przycisk @ lub przycisk @ aby
©

Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci
Czeste ustawienia.

Minutnik

Minutnik pomaga monitorowac godzine i czas pieczenia.

zacznie migac ikona [:X

z3dany czas.

©®

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

®

UWAGA

Minutnik mozna anulowac, naciskajac i przytrzymujac przycisk @ przez 2 sekundy.

NV68R5545CB_NV68R5525CB_EO_DG68-00995B-00_PL.indd 17

1. Nacisnij przycisk @ Na wyswietlaczu

2. Nacisnij przycisk @ lub @ aby ustawic

3. Nacisnij przycisk @ aby uruchomic
minutnik. Po uptywie ustawionego czasu
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Obstuga

OSwietlenie wtgczone/wytaczone

Blokada rodzicielska

UWAGA

ebnIsqo

Wcisnij przycisk , aby wigczyc lub wytaczyc
oswietlenie aktywnej strefy (tryb jednokomorowy
/ strefa gorna / strefa dolna).

W trybie podwojnego pieczenia oswietlenie
zapala sie w nastepujacej kolejnosci.

Raz Strefy gorna oraz dolna
Dwukrotnie Gorna strefa

Trzy razy Dolna strefa

Cztery razy Wytaczony

Po kilku minutach os$wietlenie wytgcza sie automatycznie.

Blokade rodzicielska mozna aktywowac,
naciskajac jednoczesnie przyciski @ oraz @ i
przytrzymujac je wcisniete przez 3 sekundy. Na
® ® wysSwietlaczu pojawi sie ikona [%

Aby wytaczy¢ blokade rodzicielska, nalezy
ponownie nacisnac jednoczesnie przyciski
@ oraz @ i przytrzymac je wcisniete przez
® ® 3 sekundy. Z wyswietlacza zniknie ikona ).

UWAGA
Gdy wtgczona jest blokada rodzicielska, nie bedzie dziatat zaden przycisk z wyjatkiem
przycisku @ niezaleznie od stanu pracy piekarnika.

Wtaczanie/wytgczanie dzwieku

Aby wytaczy¢ wyciszenie dzwieku, nalezy
jednoczesnie nacisnac i przytrzymac przez

3 sekundy przyciski @ i .
®

18 Polski
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Inteligentne pieczenie

Pieczenie reczne

A\ OSTRZEZENIE dotyczace akrylamidu

Aktylamid wytwarzany podczas pieczenia produktow zawierajgcych skrobie, np. chipsow
ziemniaczanych, frytek i pieczywa, moze powodowac problemy ze zdrowiem. Zalecamy
pieczenie tych produktow w niskich temperaturach i unikanie zbyt dtugiego pieczenia,
mocnego przyrumieniania lub przypalania.

UWAGA

Wstepne podgrzewanie jest zalecane we wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w zasadach
przygotowywania potraw wskazano inaczej.

Wskazowki dotyczace akcesoriow

Do piekarnika sg dofgczone akcesoria w roznej ilosci i roznego typu. Mozna znalez¢ wsrod

nich akcesoria, ktorych nie uwzgledniono w tabeli. Jednak nawet jesli dotgczone akcesoria nie

sg identyczne z opisanymi w niniejszych zasadach przygotowywania potraw, mozna korzystac

z nich i uzyskac takie same rezultaty.

« W przypadku pieczenia ttustych potraw zalecamy umieszczenie pod druciang podstawka
blachy w celu zebrania pozostatosci ttuszczu. Jesli dotaczono wktadang druciana
podstawke, mozna uzywac jej w potgczeniu z blacha.

Tryb konwencjonalny

Sugerowana temperatura; 200 °C

Tryb konwencjonalny jest idealny do pieczenia i opiekania zywnosci utozonej na jednej
podstawce. Temperatura piekarnia jest utrzymywana dzieki réwnoczesnemu dziataniu gérnych

i dolnych elementow grzejnych.

W trybie konwencjonalnym zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Produkt zywnosciowy Poziom Akcesoria Temp:a L ngs
(0 (min)
Mrozona lasagne (500-1000 g) 3 Druciana podstawka 180-200 40-50
Cata ryba (np. dorada) 3 Wktadana druciana 240 15-20
(300-1000 g) 3-4 naciecia z podstawka + Blacha
kazdej strony uniwersalna
ODROBINA OLEJU
Filety rybne (500-1000 g) 3 Blacha uniwersalna 200 13-20
3-4 naciecia z kazdej strony 5
ODROBINA OLEJU a
(=]
Mrozone kotlety (350-1000 g) 3 Blacha uniwersalna 200 25-35 §
siekane mieso z wypetnieniem z =
szynki, sera lub pieczarek =3
ODROBINA OLEJU S
3,
Mrozone kotlety z miesa 3 Blacha uniwersalna 200 20-30 i
mielonego, marchew, buraki lub
ziemniaki (350-1000 g)
ODROBINA OLEJU
Kotlety wieprzowe z koscig 3 Wktadana druciana 200 40-50
(500-1000 g) podstawka + Blacha
ODROBINA OLEJU, DODAC SOLI | uniwersalna
PIEPRZU
Pieczone ziemniaki (Ciete na pot) 3 Blacha uniwersalna 180-200 30-45
(500-1000 g)

Polski 19
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Inteligentne pieczenie

Podgrzewanie od gory z wtgczonym termoobiegiem

Sugerowana temperatura; 190 °C

Dziata gbrny element grzejny oraz wentylator, zapewniajgc staty obieg gorgcego powietrza.
W trybie podgrzewania od gory z wtgczonym termoobiegiem zalecamy wstepne podgrzanie

Produkt zywnosciowy Poziom Akcesoria Temp:eratura CZ?S
(0 (min)

Zawijanie mieso mrozone 3 Blacha uniwersalna 180-200 40-50
Z nadzieniem z grzybow
(500-1000 g)
ODROBINA OLEJU
Biszkopt (250-500 g) 2 Druciana podstawka 160-180 20-30
Babki marmurkowe (500-1000 q) 2 Druciana podstawka 170-190 40-50
Ciasto drozdzowe na blasze 2 Blacha uniwersalna 160-180 25-35
Z przybraniem z owocow i
kruszonka (1000-1500 g)
Babeczki (500-800 g) 2 Druciana podstawka 190-200 25-30

20 Polski

piekarnika.
Produkt zywnosciowy Poziom Akcesoria Tempoe Il ngs
(0 (min)
Mieso wieprzowe z koscig (1000 g) 3 Wktadana druciana 180-200 50-65
NASMAROWAC OLEJEM | podstawka + Blacha
PRZYPRAWAMI uniwersalna
topatka wieprzowa w folii 2 Blacha uniwersalna 180-230 80-120
(1000-1500 g)
MARYNOWAC
Caty kurczak (800-1300 g) 2 Wktadana druciana 190-200 45-65
NASMAROWAC OLEJEM | podstawka + Blacha
PRZYPRAWAMI uniwersalna
Kotlety z migsa lub ryby 3 Wktadana druciana 180-200 15-35
(400-800 q) podstawka + Blacha
ODROBINA OLEJU, DODAC SOLI | uniwersalna
PIEPRZU
Kawatki kurczaka (500-1000 g) 4 Wktadana druciana 200-220 25-35
NASMAROWAC OLEJEM | podstawka + Blacha
PRZYPRAWAMI uniwersalna
Ryba pieczona (500-1000 g) 2 Druciana podstawka 180-200 30-40
stosowac talerz do pieczenia w
piekarnikach
NASMAROWAC OLEJEM
Wotowina pieczona (800-1200 g) 2 Wktadana druciana 200-220 45-60
NASMAROWAC OLEJEM | podstawka + Blacha
PRZYPRAWAMI uniwersalna
Dodac filizanke
wody
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Produkt zywnosciowy Poziom Akcesoria Temp:eratura CZ?S Produkt zywnosciowy Poziom Akcesoria Temp:e LR CZ?S
(0 (min) (0 (min)
Piers kaczki (300-500 q) 4 Wktadana druciana 180-200 25-35 Kotlety z miesa mielonego 3 Blacha uniwersalna 190-200 18-25
podstawka + Blacha (300-600 g)
uniwersalna ODROBINA OLEJU
Dodac filizanke Roladki z miesa mielonego po 3 Blacha uniwersalna |  180-200 50-65
wody rosyjsku (500-1000 g)
NASMAROWAC OLEJEM
Termoobieg Mrozone krokiety (500-1000 g) 2 Blacha uniwersalna 180-200 25-35
Sugerowana temperatura: 17O'°C_ o _ , _ _ Mrozone frytki (300-700 g) 2 Blacha uniwersalna |  180-200 20-30
Funkcja ta umozliwia gotowanie zywnosci umieszczonej nawet na trzech potkach; jest tez - - -
odpowiednia do pieczenia. Gotowanie jest uzyskiwane przez element grzejny na tylnej $ciance Zamrozona pizza (300-1000 9) 2 Druciana podstawka 200-220 15-25
oraz wentylator rozprowadzajacy ciepfo. S Ciasto jabtkowo-migdatowe 2 Druciana podstawka | 170-190 | 35-45
W trybie termoobiegu zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika. (500-1000 g)
e Poziom Akcesoria Temp:eratura sz‘is Swieze rogalﬂg (200-400 g) 3 Blacha uniwersalna 180-200 15-25 5
(°0) (min) (z gotowego ciasta) %
Zeberka jagniece (350-700 ) 3 Wktadana druciana 190-200 40-50 f_:",
NASMAROWAC OLEJEM | podstawka + Blacha rE
PRZYPRAWAMI uniwersalna )
Pieczone banany (3-5 szt) naciac 3 Druciana podstawka |  220-240 15-25 g
U gbry nozem, w naciecia wtozy¢ ®
10-15 g czekolady, 5-10 g
orzechow, skropi¢ wodg z cukrem,
zawina¢ w folie aluminiowa.
Pieczone jabtka 5-8 szt.,, 3 Druciana podstawka 200-220 15-25
150-200 g kazde.
Wycigc srodki, dodac rodzynki i
dzem.
Nalezy uzy¢ zaroodpornego
pojemnika.

Polski
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Inteligentne pieczenie

Duzy grill

Sugerowana temperatura: 240 °C

Tryb duzego grilla stuzy do grillowania duzej ilosci ptaskiej zywnosci, takiej jak steki, sznycle
oraz ryby. Nadaje sie rowniez do zapiekania. W tym trybie wtgczony jest gérny element
grzejny oraz grill.

W trybie duzego grilla zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Maty grill
Sugerowana temperatura: 240 °C

Ustawienie to nadaje sie do pieczenia mniejszych ilosci ptaskiej zywnosci umieszczonej na

Srodku blachy, takiej jak steki, sznycle, ryby oraz tosty. Dziata tylko gorny element grzejny.
W trybie matego grilla zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.
Umiesci¢ zywnos¢ na srodku wyposazenia.

22 Polski

Produkt zywnosciowy Poziom Akcesoria Tempoeratura ng > Produkt zywnosciowy Poziom Akcesoria Temp:a L ngs
(0 (min) (0 (min)
Kietbaski (cienkie) 5-10 szt. 4 Wktadana druciana 220 5-8 Mrozony camembert z piekarnika 3 Druciana podstawka 200 10-12
podstawka + Blacha obro¢ (2-4,75 g kazdy)
uniwersalna 5-8 WEOZYC DO ZIMNEGO PIEKARNIKA
Kietbaski (cienkie) 8-12 szt. 4 Wktadana druciana 220 4-6 (przed podgrzaniem)
podstawka + Blacha obro¢ Mrozone bagietki z przybraniem 3 Wktadana druciana 200 15-20
uniwersalna 4-6 (pomidory-mozarella lub szynka podstawka + Blacha
= Tasty 5-10 szt. 5 Druciana podstawka 240 1-2 I ser) uniwersaina
o obréc Mrozone paluszki rybne 3 Wktadana druciana 200 15-25
‘§ 1-2 (300-700 ) podstawka + Blacha
3 Tosty z serem 4-6 szt. 4 Wktadana druciana 200 4-8 WEOZYC DO ZIMNEGO PIEKARNIKA uniwersalna
= podstawka + Blacha (przed podgrzaniem)
S Uniwersalna ODROBINA OLEJU
& Mrozone nalesniki po rosyjsku 3 Blacha uniwersalna 200 20-30 Mrozone burgery rybne 3 Blacha uniwersalna | 180-200 20-35
(200-500 g) (300—.690 Q)
- . W0ZYC DO ZIMNEGO
Steki wotowe (400-800 g) 4 Wktadana druciana 240 8719/ PIEKARNIKA, ODROBINA OLEJU
podstawka + Blacha odwroc : : -
uniwersalna 5.7 Zamrngna pizza (300-500 g) 3 Wktadana druciana 180-200 23-30
WEOZYC DO ZIMNEGO PIEKARNIKA podstawka + Blacha
(przed podgrzaniem) uniwersalna
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Podgrzewanie od dotu z termoobiegiem

Sugerowana temperatura: 190°C

Tryb podgrzewania od dotu z wtaczonym termoobiegiem sprawdza sie w przypadku

przepisow wymagajacych wilgotnej gérnej warstwy i kruchej podstawy, jak w daniach typu
pizza, quiche, ciasta owocowe w stylu niemieckim lub serniki.
W trybie podgrzewania od dotu z wtgczonym termoobiegiem zalecamy wstepne podgrzanie

piekarnika.
. - . . Temperatura | Czas
Produkt zywnosciowy Poziom Akcesoria . )
(0 (min)

Mrozone ciasto drozdzowe z 3 Druciana podstawka 180-200 15-20
jabtkami (350-700 g)
Mrozone paszteciki z ciasta 3 Blacha uniwersalna 180-200 20-25
francuskiego z nadzieniem
(300-600 g)
POSMAROWAC ZOLTKIEM, WEOZYC
DO ZIMNEGO PIEKARNIKA (przed
podgrzaniem)
Kulki miesne w sosie (250-500 g), 3 Druciana podstawka 180-200 25-35
nalezy uzyc¢ zaroodpornego
naczynia
Ciasto francuskie (500-1000 g) 3 Blacha uniwersalna 180 15-23
POSMAROWAC ZOETKIEM
Cannelloni w sosie (250-500 g), 3 Druciana podstawka 180 22-30
nalezy uzyc¢ zaroodpornego
naczynia
Placek drozdzowy z nadzieniem 3 Blacha uniwersalna 180-200 20-30
(600-1000 g)
POSMAROWAC ZOETKIEM
Pizza domowa (500-1000 g) 2 Blacha uniwersalna 200-220 15-25
Chleb domowy (700-900 g) 2 Druciana podstawka 170-180 45-55

Tryb dwukomorowy

Korzystajac z trybu dwukomorowego, mozna jednoczesnie piec w piekarniku dwie rozne
potrawy. Podczas pieczenia w gornej i dolnej strefie mozna stosowac rozne temperatury,
tryby pieczenia i czasy pieczenia. Przyktadowo mozesz jednoczesnie grillowac steki i piec
zapiekanke. Korzystajac z separatora mozesz piec zapiekanke w dolnej komorze, a steki w
gornej komorze piekarnika.
Zawsze, przed rozpoczeciem gotowania, nalezy wtozyc¢ separator na potke 3.

Sugestia 1: Gotowanie w réznych temperaturach

Strefa . Proquk ¢ Poziom .Tryb ) Temp:eratura Akcesoria ngs
ZyWnosciowy pieczenia (0 (min)
GORNA | Mrozona pizza 4 Termoobieg | 200 - 220 Druciana 15-25
(300-400 g) podstawka
DOLNA Babki 1 Termoobieg 170 - 180 Blacha 50-60
(500-700 g) uniwersalna _
=]
*Nalezy wtozy¢ zywnos¢ do zimnego piekarnika °
g
Sugestia 2: Gotowanie w réznych trybach gotowania S
o
=3
Strefa . Prod’uk ¢ Poziom | Tryb pieczenia Tempfratura Akcesoria ng > (]
Zywnosciowy (C) (min) 2
GORNA | Kawatki kurczaka 4 Podgrzewanie | 200 - 220 Wktadana 25-35
(400-600 g) od géry z druciana
wigczonym podstawka
termoobiegiem +Blacha
uniwersalna
DOLNA Zapiekanka 1 Termoobieg 170 - 180 Druciana 30-40
ziemniaczana podstawka
(500-1000 g)

*Nalezy wtozy¢ zywnos¢ do zimnego piekarnika

NV68R5545CB_NV68R5525CB_EO_DG68-00995B-00_PL.indd 23

Polski 23

4/5/2019 11:45:55 AM
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Programy automatyczne Produkt
Nr . o Waga/kg Akcesoria Poziom
Zywnosciowy
Pojedyncza komora 5 Steki wotowe 03-06 Wkfadana druciana podstawka 4
Ponizsza tabela przedstawia 25 programow automatycznych do pieczenia, przypiekania i 06-08 + Blacha uniwersalna
wypiekania. o o ' S ‘ Utoz marynowane steki wotowe obok siebie na wkiadanej drucianej
Programy te moga zostac¢ uzyte w trybie pojedynczej komory piekarnika. W takim przypadku podstawce. Po ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga strone. Pierwsze
nalezy usunac separator. A o A ustawienie jest przeznaczone dla cienkich stekow wotowych, a drugie
Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia. dla grubych.
Tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. s . — 06-08 Witadara druci y " 5
Wskazowki na temat gotowania stuzg jako referencje. Pozywienie nalezy zawsze wktadac do eczen worowa '9_1'1 d aBTa hruuana po |StaW d
zimnego piekarnika. 03-1, + blacha uniwersaina
Ut6z zamarynowang pieczen wotowg na wktadanej drucianej
Ni 2yvs:1%délcjikotwy Waga/kg Akcesoria Poziom podstawce. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ mieso na druga strone.
- - : 7 Pieczen 06-08 Wkfadana druciana podstawka 2
1 Mrozona pizza 0,3-0,6 Druciana podstawka 2 wieprzowa 09-11 + Blacha uniwersalna
07-10 — —— —
— - - - — - Ut6z zamarynowang pieczen wieprzowg na wktadanej drucianej
Umiesc mrozona pizz¢ na srodku drucianej podstawki podstawce. Po ustyszeniu sygnatu obroc na druga strone.
2 | Mrozone frytkiz | 0,3-05 (cienkie) Blacha uniwersalna 2 8 | Kotlety z baraniny 03-0,4 Wktadana druciana podstawka 4
piekarnika 0,6-08 (grube) 05-0,6 + Blacha uniwersalna
Rozt6z zamrozone frytki rowno na blasze uniwersalnej. Pierwsze Zamarynuj kotlety jagniece. Utoz kotlety jagniece na wkfadanej
ustawienie jest przeznaczone do cienkich frytek, drugie za$ do drucianej podstawce. Po ustyszeniu sygnatu obré¢ mieso na druga
grubych. strone. Pierwsze Ustawienie jest przeznaczone do cienkich katletow,
3 | Mrozone krokiety 0,3-0,5 Blacha uniwersalna 2 drugie ustawienie do grubych.
06-08 9 | Kawatki kurczaka 0,5-0,7 Wktadana druciana podstawka 4
Mrozone krokiety ziemniaczane roztoz rowno na blasze. 1,0-1,2 + Blacha uniwersalna
4 Domowe lasagne 0,3-05 Druciana podstawka 3 Posmaruj kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami.
08-1,0 Utoz kawatki kurczaka obok siebie na wkfadanej drucianej podstawce.
Przygotuj Swieze lasagne, lub uzyj gotowego produktu, nastepnie 10 Caty kurczak 10-11 Wktadana druciana podstawka 2
umiesc¢ na odpowiedniej wielkosci talerzu do pieczenia w piekarnikach. 12-13 + Blacha uniwersalna

Umies¢ talerz na srodku piekarnika.

24 Polski

Posmaruj kurczaka olejem i posyp przyprawami.
Utoz kurczaka na wktadane] drucianej podstawce. Po ustyszeniu
sygnatu obro¢ mieso na drugg strone.
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Nr . Prod'u.k ¢ Waga/kg Akcesoria Poziom Nr . Prod’u'k t Waga/kg Akcesoria Poziom
Zywnosciowy Zywnosciowy
11 Piers z kaczki 0,3-0,5 Wktadana druciana podstawka 4 16 Pieczone 0,4-05 Blacha uniwersalna 2
0,6-0,8 + Blacha uniwersalna ziemniaki 08-10
Przygotuj piers z kaczki i utoz jg na wktadanej drucianej podstawce Optucz ziemniaki i potnij je na potowki.
ttusta strong ku gorze. Pierwsze ustawienie jest przeznaczone dla Natrzyj oliwg, ziotami i przyprawami.
jednej piersi z kaczki: drugie ustawienie dla 2 grubych piersi z kaczki. Roztoz réwnomiernie na blasze.
12 Zraz z indyka 06-08 Wkfadana druciana podstawka 4 Pierwsze ustawienie jest dla matych ziemniakow (100 g kazdy):
09-11 + Blacha uniwersalna ustawienie drugie jest dla duzych ziemniakow do pieczenia (200 g
— kazdy).
Utoz zraz z indyka na wktadanej drucianej podstawce. - J -
P Ustyszeniu sygnatu obrac mieso na druga strone. 17| Pieczone warzywa 8;’?3 Blacha uniwersalna 4
13 | Rybanaparze 0,5-0,7 Druciana podstawka 2 — . — . — :
08-10 Potdz warzywa: krojong cukinie, kawatki papryki, krojony baktazan,
- - - - grzyby i pomidory koktajlowe na gteboka blache. Natrzyj je
Wyptucz i wyczysc cafg rybe, np. catego pstraga, okonia lub strzepiela. mieszaning oliwy, zi6t | przypraw
Utz rybe na owalnym szklanym naczyniu zaroodpornym. Dodaj - : —
2-3 tyki stotowe soku z cytryny. Przykryj naczynie pokrywka. 18 Zapiekanka 0,4-06 Druciana podstawka 2
- - warzywna 0,8-1,0
14 Pieczona ryba 0,5-0,7 Wkfadana druciana podstawka 4 — . .
08-10 + Blacha uniwersalna Przygotuj zapiekanke warzywna w okragtym zaroodpornym naczyniu.
— ) . Umie$¢ talerz na srodku piekarnika.
Ut6z rybe na wktadanej drucianej podstawce. - -
Pierwsze Ustawienie jest przeznaczone do 2 ryb, drugie zas do 4. 13 Babki 05-06 Druciana podstawka 2
Program jest odpowiedni do przyrzadzania catych ryb jak pstrag, 07-08
sandacz lub dorada. 09-10
15 Steki 7 tososia 03-04 Wkfadana druciana podstawka 4 Wtoz ciasto do odpowiedniej wielkosci, nasmarowanej mastem blachy
07-08 + Blacha uniwersalna dla pieczenia babek.
U0z steki z tososia na wktadanej drucianej podstawce. 20 | Podstawa do 03-04 Druciana podstawka 2
Pa Ustyszeniu sygnatu obra¢ mieso na druga strone. Ciasta owocowego O(dzuzoeg
(placki)

W16z ciasto do nasmarowanej mastem metalowe] blachy, aby uzyskac
spod do ciasta. Pierwsze ustawienie jest przeznaczone do podstawy
ciasta owocowego, drugie - do 5-6 matych plackow.

Polski 25
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Inteligentne pieczenie

26 Polski

paluszki rybne

Nr . Prod'u.k ¢ Waga/kg Akcesoria Poziom Nr . Prod’u'k t Waga/kg Akcesoria Poziom
Zywnosciowy Zywnosciowy
21 Biszkopt 0,4-0,5 Druciana podstawka 2 25 Fermentowanie 0,3-05 Druciana podstawka 2
(Sredni) ciasta 06-08
02-03 drozdZowego | pieryysze ustawienie jest zalecane do przygotowywania ciasta
(mate) drozdzowego na pizze. Drugie ustawienie jest przewidziane do
W10z ciasto do okragte] blachy z czarnego metalu. ciasta drozdzowego na ciasto lub ciasto chlebowe. Wtz do duzego,
Pierwsze ustawienie jest dla blachy o Srednicy @ 26 cm, a drugie - okragtego, zaroodpornego naczynia i przykryj folig kuchenna.
@18 cm. ] ] .
- . Pieczenie podwdjne
22 Babeczki 0,5-0,6 Druciana podstawka 2 . ) ) ) ) : o
07-08 Ponizsza tabela przedstawia 10 programow automatycznych do pieczenia, przypiekania i
i wypiekania.
Umiesc ciasto na okoto 12 babeczek do okragtej blachy z czarnego Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia.
metaAIu. Pierwsze.ustawienie jest przeznaczone do matych babeczek, Tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika.
drugie zas do duzych babeczek. Wskazowki na temat gotowania stuzg jako referencje. Pozywienie nalezy zawsze wktadac do
5 23 Pieczywo 0,7-0,8 (biate) Druciana podstawka 2 zimnego piekarnika.
m -
= 08 ) O’9A Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
o (petnoziarniste)
5 — : — ; . Gorna
o Przygotuj ciasto zgodnie z przepisem i wtoz je do matej, prostokatnej -
& blachy z czarnego metalu (dfugosc 25 cm). 02-03 Druciana podstawka 4
3 Pierwsze ustawienie jest przewidziane dla chleba biatego (0.7-0.8 kg), 1 Mrozone butki 04-05
o a drugie dla razowego (0.8-0.9 kg). Rozt6z rowno mrozone butki na drucianej podstawce.
24 Pizza domowa 1,0-1.2 Blacha uniwersalna 2 0,1-0,2 Druciana podstawka 5
13-15 2 Mrozona pizza 03-04
Pot0z pizze na blasze. Zakresy wagi zalezg od ilosci dodatkow do Umie$¢ mrozong pizze na srodku drucianej podstawki.
pizzy: S0SU, warzyw, szynki i sera. Ustawienie 1 (1,0-1,2 kg) jest 092-03 Druciana podstawka 5
przeznaczone do pizz na cienkich spodach, ustawienie 2 (1,3-1,5 kg) - 3 Mrozone 0’4_0'5
do pizz z duzg iloscig dodatkow. minipizze — — —
Potdz minipizze obok siebie na drucianej podstawce.
0,2-03 Blacha uniwersalna 5
] 04-05
Mrozone — - - - -
4 Rozt6z paluszki rybne rowno na blasze uniwersalnej.

Przy 10 szt. zalecamy wage 0,2-0,3 kg, przy 15 sztukach - 0,4-0,5 kg.
Odwroc po ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego.
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Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
04-05 Blacha uniwersalna 5 0,2-03 Blacha uniwersalna 1
0,6-0,7 Ciast 04-05
. ) iasto
5 Mroz.one fr.ytk| Z | Rozmies¢ mrozone frytki na blasze uniwersalnej. 5 francuskie z Ut0z 4 sztuki ciasta obok siebie w dwdch rzedach na blasze
piekarnika Pierwsze ustawienie jest zalecane do cienkich frytek, drugie zas do owocami uniwersalnej wytozonej papierem do pieczenia. Pierwsze ustawienie
grubych frytek do pieczenia. Uzyj papieru do pieczenia. jest przewidziane dla 4 matych kawatkow ciasta (0,2-0,3 kg), drugie -
Odwrdc po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego. dla 4 duzych kawatkow (0,4-0,5 k).
Dolna
02-03 Blacha uniwersalna 1 Tryb dwukomorowy
Mrozony 0s0$ 0,5-0,6 Przed uzyciem funkcji trybu dwukomorowego nalezy umiesci¢ w piekarniku separator.
1 Wcmx@ U2yj papieru do pieczenia. Rozt67 obok siebie na blasze uniwersalne] Rmuugwbmapnaﬁ@wm5pmgmméwﬂﬂmdwummomwwopnwnmnmymdo
francuskim | po 2 szt. (0,2-0,3 kg) lub po 4 szt. (0,5-0,6kg) ciasta francuskiego w pieczenia, przypiekania i wypiekania. o
dwach rzedach. Uzycie tych programoéw pozwala na jednoczesne przygotowanie gtdwnej potrawy oraz
- przystawki lub deseru. Ponizsza tabela zawiera ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie
0,5-0,6 (maty) Druciana podstawka 1 salecenia
0.9-10 (duza) Tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. Nalezy %
Zalecamy wstepne rozgrzanie dolnej komory piekarnika do 210°C z zapoznac sie z tymi wskazowkami. Pozywienie nalezy zawsze wktada¢ do zimnego piekarnika. =)
. wigczonym trybem podgrzewania od dotu z termoobiegiem az do §~
2| Domowe quiche | sygnatu dzwiekowego. Nalezy uzy¢ czarnej, metalowej foremki. Nr | Strefa _Pm®“ Waga/kg Akcesoria Poziom s
Po wstepnym rozgrzaniu nalezy umiescic¢ potrawe na $rodku drucianej AR NOdIDN Y 5
podstawki. 1 | Gorna Kawatki 0,3-0,5 Wkfadana druciana podstawka 4 S
W przypadku pierwszego ustawienia nalezy uzyc formy o srednicy @ kurczaka 0,8-1,0 + Blacha uniwersalna ®
18 cm, a w przypadku drugiego - @ 26 cm. Posmaruj kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami.
0,2-0,6 Blacha uniwersalna 1 Utdz kawatki skorg do gory na wktadanej drucianej
08-1,2 podstawce.
3 Pizza domowa | Uzyj papieru do pieczenia. Przy wadze 0,2-0,6kg nalezy uzy¢ okragtej Dolna Zapiekanka 0,4-0,6 Druciana podstawka 1
tacy na pizze, zas przy wadze 0,8-1,2 kg - prostokatnej blachy ziemniaczana 08-10
uniwersalnej. Pamietaj, aby uzy¢ talerza do pieczenia. Potoz talerz na
0,5-06 Druciana podstawka 1 $rodku drucianej podstawki.
) 0,7-0,8
4 Babeczki — -
Umiesc ciasto na okoto 12 babeczek do okragtej blachy z czarnego
metalu.
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Inteligentne pieczenie

Potnij je na kawatki lub, jesli sg mate, na potowki.
Posmaruj oliwg z oliwek i posyp przyprawami.

28 Polski

Nr | Strefa | . Prod’u.k t Waga/kg Akcesoria Poziom Nr | Strefa | . Prod’u.k t Waga/kg Akcesoria Poziom
Zywnosciowy Zywnosciowy
2 Gorna Pieczone 0,4-0,5 Blacha uniwersalna 4 4 Gorna Pieczona 0,3-0,5 Wktadana druciana podstawka 4
warzywa 0,7-0,8 piers z kaczki | (1-2 cienkie) + Blacha uniwersalna
Utz pokrojone warzywa (cukinie, papryke, cebule, 06-08
pieczarki, koper, baktazany i pomidory) na gtebokiej (2 grube)
blasze. Posmaruj oliwg z oliwek i posyp przyprawami. Ut6z marynowane piersi z kaczki na wktadanej drucianej
Dolna ciasto na 0,1-0,2 Blacha uniwersalna 1 podstawce tfusta strona ku gorze. o
pizze 03-04 Pierwsze ustawienie jest przeznaczone do piersi 0
— - —— - normalnym rozmiarze (0,3 kg), drugie- dla dwoch piersi
Ufroz ualsto na pizze na blasze wytozonej papierem do (kazda po 0,4 kq).
pieczenia. - -
- - - Dolna pieczone 0,4-0,5 Druciana podstawka 1
3 Gorna | Pieczona ryba 0,3-0,5 Wktadana druciana podstawka 4 : ~
: jabtka 09-10
0,6-0,8 + Blacha uniwersalna - — —
- - - Wyptucz i wydraz jabtka, napetnij je marcepanem lub
_ Optucz i przygotuj cata rybe, taka jak pstrag, leszcz, rodzynkami. W167 do okragtego, 7aroodpornego naczynia.
g. szczupak lub dorada, polej sokiem z cytryny oraz posyp - - -
b= ziotami i przyprawami. Natrzyj miazsz warzywa oliwa i 5 | Gorna Babeczki 05-06 Druciana podstawka 4
[} : Py ! L 07-08
=1 przyprawami. Umie$¢ na wktadanej drucianej podstawce.
3 < g4 s N
i Dolna Zapiekane 03-04 Blacha uniwersalna 1 Umiesc ciasto na okoto 12 babeczek do okragtej blachy z
@ zZiemniaki 05-06 czarnego metalu.
% Optucz i oczyéc ziemniaki, Dolna | Pizza domowa gé{l)t; Blacha uniwersalna 1

Przy wadze 0,2-0,6 g nalezy uzy¢ okragtego naczynia do
pieczenia pizzy, a przy 0,8-1,2 kg - blachy uniwersalnej.
Uzyj papieru do pieczenia.
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Potrawy testowe 2. Grillowanie

Zgodnie z normg EN 60350
1. Pieczenie ciast

Rozgrzej pusty piekarnik, wtgczajac na 5 minut funkcje duzego grilla.
Wykorzystaj ta funkcje z ustawieniem temperatury maksymalnej 270 °C.

Zalecenia do wypiekania dotyczg wstepnie podgrzanego piekarnika. Rodza . . ' Tryb Temperatura Czas .
. . Potrawy i uwagi Poziom . ) . gotowania
) Czas Zywnosci pieczenia (0 )
Rodzaj . : . ) .| Temperatura . (min)
. .. Potrawy i uwagi Poziom | Tryb pieczenia . gotowania - . —
Zywnoscl (0 (min) Tosty z biatego Druciana podstawka 5 Duzy grill 270 1.1-2
- - pieczywa 2.1-11/
Mate ciasta Blacha uniwersalna 3 Tryb 160-180 15-25 . —
konwencjonalny Burgery Wkitadana druciana 4 Duzy grill 270 1.7-10
- wotowe podstawka + Blacha 2.6-9
2 Termoobieg 160 30-35 uniwersalna (do zbierania
1+4 Termoobieg 155 35-40 skapujacych sokow)
Biszkopt Druciana podstawka + 2 Tryb 160-180 20-30
bezttuszczowy | sprezynowa forma do konwencjonalny
Ciasta (powlekana na 5
€zarno, @ 26 cm) §
(=]
Szarlotka Druciana podstawka + 143 Termoobieg 170-190 80-100 g
Blacha uniwersalna + a
2 sprezynowe formy =
do ciasta (powlekane ﬁ
na czarno, @ 20 cm) 2
Druciana podstawka + | 1 Ustawione Tryb 170-190 70-80
2 sprezynowe formy o konwencjonalny
do ciasta (powlekane | przekatnej
na czarno, @ 20 cm)
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Konserwaqa
Czyszczenie Zdejmowanie drzwiczek

W przypadku normalnego uzytkowania drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ zdejmowane, ale
A\ OSTRZEZENIE jezeli konieczny jest ich demontaz (np. w celu wyczyszczenia), nalezy postepowac zgodnie z
Sprawdz przed czyszczeniem, czy piekarnik i akcesoria wystygty. ponizsza instrukcja.
Nie wolno uzywac srodkow czyszczacych, twardych szczoteczek, gabek lub Scierek, wetny /\ PRZESTROGA

stalowej, nozy oraz innych szorstkich przyrzadow do czyszczenia.

Drzwiczki piekarnika sg ciezkie.

Whnetrze piekarnika

«  Aby oczysci¢ wnetrze piekarnika, nalezy skorzystac ze szmatki i tagodnego $rodka
czyszczacego lub cieptej wody z mydtem.

«  Uszczelki drzwiczek nie nalezy wycierac reka.

« W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanych powierzchni piekarnika nalezy stosowac
wytacznie standardowe do czyszczenia piekarnikow.

« W celu usuniecia trwatych zanieczyszczen nalezy zastosowac specjalny srodek do
czyszczenia piekarnikow.

1. Otworzyc drzwiczki i catkowicie wychyli¢
zaciski na obu zawiasach.

2. Przymknac drzwiczki o okoto 70°.
Obiema rekami ztapac za srodkowg czes¢
bokdéw drzwiczek piekarnika i wysunac, az
mozliwe bedzie usuniecie zawiasow.

Powierzchnia zewnetrzna piekarnika

Do czyszczenia elementow zewnetrznych piekarnika, jak drzwiczki, uchwyt i wyswietlacz,
nalezy uzyc czystej szmatki i tagodnego Srodka czyszczacego lub cieptej wody z mydtem, a
nastepnie osuszyc je za pomocg recznikow kuchennych lub suchej Scierki.

Gorgce powietrze wydobywajgce sie z wnetrza moze powodowac osadzanie sie ttuszczu i
brudu, zwtaszcza w okolicy uchwytu. Zalecamy czyszczenie uchwytu po kazdym uzyciu.

P
(=)
3
(7]
o
=
=
Qu
o,
u

Akcesoria

3. Po zakonczeniu czyszczenia nalezy powtorzyc
kroki 112 w odwrotnej kolejnosci, aby
przymocowac drzwiczki. Zacisk zawiasu
powinien by¢ zamkniety po obu stronach.

Po kazdym uzyciu nalezy myc¢ akcesoria i suszy¢ je za pomocg recznika kuchennego. W celu
usuniecia trwatych zabrudzen zanurz uzyte akcesoria w ciepte] wodzie z mydtem na okoto
30 minut przed umyciem.
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Wyjmowanie szyb z drzwiczek

Drzwiczki piekarnika wyposazone sg w trzy szyby umieszczone obok siebie. Szyby te mozna

usuna¢ w celu wyczyszczenia.

T -
A

~

01 Szybal
02 Szyba?2

UWAGA

1.

Nacisnij oba przyciski z lewej i prawej strony
drzwiczek.

Zdejmij ostone, a nastepnie wyjmij
szyby 11 2 z drzwiczek.

Po oczyszczeniu szyb drzwiczek powtorzy¢
kroki 112 w odwrotnej kolejnosci, aby je
zamontowac. Sprawdz, czy szyby 11 2 zostaty
zamontowane w odpowiednich potozeniach
(zgodnie z rysunkiem).

Podczas montowania wewnetrznej szyby 1 nalezy skierowac strone z nadrukiem w dot.

Zdejmowanie prowadnic bocznych (w zaleznosci od modelu)

Aby wyczysci¢ sciany wewnetrzne, usun boczne prowadnice znajdujgce sie wewnatrz
piekarnika.

~

/
- N
\ J

1. Nacisnij srodkowy fragment gornej czesci
prowadnicy.

2. Pochyl boczna prowadnice pod katem
okoto 45°.

3. Pociggnij i wyjmij prowadnice z dwoch
dolnych otwordw.

UWAGA

Aby zamontowac boczne prowadnice, powtorz
kroki 1-3 w odwrotnej kolejnosci.

Polski
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Konserwacja

Czyszczenie gornej grzatki (w zaleznosci od modelu) Wymiana

N 1. Zdejmij gorng nakretke (A), przekrecajac ja
przeciwnie do ruchu wskazowek zegara i
przytrzymujac gorng grzatke. Przod gornej
grzatki bedzie opadac.

2. Wyczys¢ gorng grzatke.

A\ OSTRZEZENIE

«  Przed wymiang zarowki nalezy wytaczyc¢ piekarnik i odtaczy¢ przewod zasilajacy.

«  Nalezy uzywac wytgcznie zarowek 25-40 W / 220-240 V odpornych na temperature do
300°C. Zatwierdzone zarowki mozna zawsze naby¢ w lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

«  Podczas obstugi zarowki halogenowej nalezy zawsze uzywac suchej szmatki. Ma to
na celu ochrone zarowki przed dziataniem odciskow palcow lub potu, ktore skraca jej
2ywotnosc.

«  Zabezpieczy¢ zarowke piekarnika oraz klosz szklany, ktadac szmatke na dole piekarnika.

Zarowki

1. Zdejmij szklang ostone, przekrecajac jg w
strone przeciwng do ruchu wskazéwek zegara.

e 77
h - 2. Wymien lampke piekarnika.
T~ _ 3. Umiesc szklang ostone na miejsce,
\ przekrecajac ja zgodnie z ruchem wskazowek
zegara.
/
3. Unie$ gdrna czes¢ grzatki, umieszczajac ja D
-

Z powrotem na pierwotnym poziomie, a
nastepnie przymocuj gorng nakretke (A).

=
5
3
wv
o
S
=
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QU

Boczne o$wietlenie piekarnika (w zaleznosci od modelu)

1. Przytrzymaj dolng krawedz ostony bocznego
oSwietlenia piekarnika jedng reka i uzyj
ptaskiego i ostrego narzedzia, takiego jak
noz kuchenny, aby zdja¢ ostone w sposob
przedstawiony na ilustracji.

2. Wymien lampke boczng piekarnika.

3. Zamontuj ostone oswietlenia.

32 Polski
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Rozwigzywanie problemow

Punkty kontrolne

Problem

Przyczyna

Dziatanie

W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizsza tabele i wyprobuj
propozycje rozwigzan. Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z lokalnym centrum

serwisowym firmy Samsung.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Zbyt wysoka
temperatura zewnetrzna
piekarnika podczas
pracy.

Jesli piekarnik jest
zainstalowany w miejscu
bez dobrej wentylacji.

Zachowaj odstepy zgodne
z instrukcjg instalacji
produktu.

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

Jesli miedzy przyciski

dostata sie obca substancja.

Usun substancje obca i
sprobuj ponownie.

Model dotykowy: wilgo¢ na
zewnatrz.

Usun wilgoc€ i sprobuj
ponownie.

Nie mozna prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

Jesli miedzy drzwiczkami
a wnetrzem produktu
znajdujq sg resztki
jedzenia.

Doktadnie wyczys¢
piekarnik i otworz
drzwiczki ponownie.

Jesli ustawiono funkcje
blokady.

Sprawdz, czy funkcja
blokady jest wtgczona.

Czas nie jest .

wyswietlany.

Piekarnik nie dziata.

Jesli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania.

Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Piekarnik wytacza sie .

podczas pracy.

Jesli urzadzenie jest
odtaczone od gniazdka
elektrycznego.

Podtacz zasilanie.

Zasilanie wytacza sie .

podczas pracy.

Jesli pieczenie trwa dtugo.

Po dtugim czasie pieczenia
poczekaj, az piekarnik
wystygnie.

OSwietlenie wnetrza jest
stabe lub nie wtacza sie.

Jesli lampa wtgcza sie i
wytacza.

Lampa wyfacza sie
automatycznie po pewnym
czasie w celu 0szczedzania
energii. Mozesz wtaczyc
ja ponownie, naciskajac
przycisk oswietlenia
piekarnika.

Jesli lampa zostata pokryta
substancjg obcg podczas
pieczenia.

Wyczys¢ wnetrze
piekarnika, a nastepnie
sprawdz.

Jesli wentylator chtodzacy
nie dziata.

Sprawdz, czy stychac
wentylator chtodzacy.

Piekarnik razi pradem
elektrycznym.

Jesli zasilanie nie jest
prawidtowo uziemione.

Jesli uzywane gniazdko nie
ma uziemienia.

Sprawdz, czy zasilanie jest
prawidtowo uziemione.

Jesli piekarnik jest
zainstalowany w miejscu
bez dobrej wentylacji.

Zachowaj odstepy zgodne

Z instrukcja instalacji
produktu.

Skrapla sie woda.

Jesli jest wiele wtyczek
podtaczonych do tego
samego gniazdka.

Uzyj jednej wtyczki.

Przez szczeling w
drzwiczkach wydobywa
sie para.

W piekarniku jest woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego
jedzenia moze pojawic sie
woda lub para wodna. Nie

0znacza to awarii produktu.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Brak zasilania .

piekarnika.

Jesli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania.

Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Jasnos¢ wewnatrz
piekarnika zmienia sie.

Jasnosc¢ zmienia sie w
zaleznosci od zmian mocy
wyjsciowej.

Zmiany mocy wyjsciowej
podczas pieczenia nie
0znaczajg awarii i nie

trzeba sie nimi martwic.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Pieczenie zostato .

zakonczone, ale
wentylator chtodzacy
nadal pracuje.

Wentylator automatycznie
pracuje przez pewien

Czas w celu zapewnienia
wentylacji wewnatrz
piekarnika.

Nie oznacza to awarii
produktu i nie trzeba sie
tym martwic.

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

o Jeslidrzwiczki sg czesto

otwierane podczas pracy.

«  Nie wolno czesto otwierac
drzwiczek, chyba ze
pieczone produkty
wymagajg obrocenia
na druga strone. Czeste
otwieranie drzwiczek
powoduje spadek
temperatury wewnetrznej,
co moze wptywac na
efekty pieczenia.

Funkcja czyszczenia
parg nie dziata.

« Dzieje sie tak dlatego,
ze temperatura jest zbyt
wysoka.

«  Ostudz piekarnik przed
uzyciem.

Tryb pieczenia
podwajnego nie dziata.

« Jesli separator nie jest
umieszczony prawidtowo.

» Umiesc separator prawidtowo
i uzyj funkeji.

Piekarnik nie « Jedlidrzwiczki sg otwarte. Zamknij drzwiczki i
podgrzewa. uruchom ponownie.

o Jesli przyciski sterowania Przejdz do rozdziatu
piekarnikiem nie sg dotyczacego obstugi
ustawione prawidtowo. piekarnika i zresetuj

piekarnik.

«  Jedli zadziatat bezpiecznik Wymien bezpiecznik lub
lub roztgcznik w instalacji zresetuj obwod. Jesli
domowe;. zjawisko powtarza sie,

wezwij elektryka.
Dym wydobywa sie +  Podczas poczatkowej Podczas pierwszego uzycia

podczas pracy.

pracy.

piekarnika grzatka moze
emitowac dym. Nie jest
to 0znakg wadliwego
dziatania urzadzenia. Po
pierwszych 2-3 uzyciach
kuchenki to zjawisko
powinno ustgpic.

Tryb pojedynczej
komory nie dziata.

« Jesli separator jest
umieszczony w piekarniku

« Wyjmij separator i uzyj
funkji.

Jesli na grzatce jest
jedzenie.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie i usun jedzenie
Z grzatki.

Zapach spalenizny .

lub plastiku podczas
korzystania z piekarnika.

Jesli uzyto pojemnikow
z plastiku lub innych
materiatow, ktore nie
sg odporne na wysokie
temperatury.

Nalezy uzywac szklanych
pojemnikow odpornych na
wysokie temperatury.
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Rozwigzywanie problemow

Parametry techniczne

Kody informacyjne

Jesli piekarnik nie dziata, na wyswietlaczu pojawi sie kod informacyjny. Sprawdz w ponizszej
tabeli i wyprébuj propozycje rozwigzan.

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktéw. Zaréwno
dane techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwigzku z tym ulec zmianie bez

powiadomienia.

1) ™ dotyczy wszystkich numerdw.

Wymiary (szer. x wys. x gt.) Obudowa 595 x 595 x 570 mm
Kod Znaczenie Dziatanie i » .
Pojemnos¢ 68 litrow
E-2*V | BLAD CZUJNIKA TEMPERATURY Skontaktuj sie z lokalnym centrum
Serwisowym Samsung. Waga Netto 37,4 kg

S-01 | WYLACZENIE AWARYJNE Wytacz piekarnik i wyjmij zywnosc. Napiecie 230V ~ 50 Hz

Piekarnik pracowat przy ustawionej Pozwol na ochtodzenie piekarnika przed

temperaturze przez dtugi okres czasu. | kontynuowaniem uzytkowania. Maksymalna moc obciazenia 3650 W
-SE- | Usterka piekarnika moze spowodowac¢ | Skontaktuj sie z lokalnym centrum
E-0"Y | pogorszenie wydajnosci i problemy serwisowym Samsung.

Z bezpieczenstwem. Natychmiast

przerwac uzytkowanie piekarnika.
-dE- | BRAK SEPARATORA Do pracy w trybie komory gérnej,

Korzystanie z separatora nie jest dwu komor i komory dolnej separator

wtasciwe. powinien by¢ wtozony, a do pracy w

Patrz rozdziat ,Ustawianie trybu trybie jednej komory nalezy wyjac¢

separatora” (strona 16). separator.
-UP- | OCHRONA PRZED PRZEPIECIAMI (OVP) Po przywroceniu poprawnego napiecia

Ta funkcja pozwala na ochrone funkcja ochrony przed przepieciami

urzadzenia przed skokami napiecia. zostanie wytaczona, a kuchenka wroci

Silny skok napiecia spowoduje do normalnej pracy.

wywotanie alarmu, wyswietlenie Funkcja ochrony przed przepieciami

komunikatu ,-UP-" oraz wytaczenie (OVP) moze spowodowac przerwanie

grzejnika, oswietlenia, napedu procesu przygotowywania jedzenia.

konwekcyjnego i rusztu.
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Dodatek

Tabela z danymi produktu

SAMSUNG

SAMSUNG

Identyfikator modelu

NV68R5545CB / NV68R5525(B

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej
komory (EEI cavity)

95,2

Klasa wydajnosci energetycznej na komore

A

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do
podgrzania znormalizowanego wsadu w komorze
piekarnika elektrycznego w trakcie pracy w cyklu
w trybie tradycyjnym dla kazdej komory (koncowa
energia elektryczna) (EC electric cavity)

0,89 kWh/cykl

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika

elektrycznego w trakcie trwania cyklu w trybie 0,80 kWh/cykI
z wigczonym wentylatorem dla kazdej komory

(koncowa energia elektryczna) (EC electric cavity)

Liczba komor 1

Zrodto energii dla kazdej komory (energia
elektryczna lub gaz)

Energia elektryczna

Objetosc¢ dla kazdej komory (V)

681

Typ piekarnika

Do zabudowy

Masa urzadzenia (M)

374 kg

Podane dane sg zgodne ze standardem EN 60350-1 i przepisami nr 65/2014 i 66/2014

Komisji Unii Europejskiej.

36 Polski

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

Podczas gotowania drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna
otworzyc¢, aby odwroci¢ potrawe. Aby zachowac odpowiednig temperature i 0szczedzic
energie, nie nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

Nalezy zaplanowac proces gotowania wiekszej liczby potraw, aby unikng¢ wytaczania
piekarnika miedzy pieczeniem potraw. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca czas
ponownego nagrzewania piekarnika.

Jesli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytgczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut
przed koncem czasu gotowania, aby 0szczedzic¢ energie. Pozostate ciepto zostanie
wykorzystane do dokonczenia procesu gotowania.

Jesli jest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.
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ZADAWANIE PYTAN LUB ZGEASZANIE UWAG

SAMSUNG

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
ALBANIA 045 620 202 WWW.Samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support

*3000
BULGARIA Uewa s wpexara www.samsung.com/bg/support
0800 111 31, be3nnatHa TenedoHHa MMHNA
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: http://www.samsung.com/pl/support/
801-672-678
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.SamSUNg.com/ro/support
Atentie: Daca efectuati apelul din reteaua Digi (RCS/RDS), va rugdm sd ne contactati formand numarul Telverde ' o pp
fard ultimele doud cifre, astfel: 0800872678.
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800 - SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka)

WWW.Samsung.com/si/support
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