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PL Piekarnik parowy Instrukcja obstugi

W petni wykorzystaj
potencjat swoich
urzqdzen

Aby pobrac instrukcje obstugi, obejrzec
filmy lub uzyskac wsparcie odwiedz:
electrolux.com/getstarted

E] Electrolux




Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby o znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zbliza¢ sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem ani
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzadzenia. Latwo dostepne
elementy urzgdzenia mogg mocno nagrzewac sie podczas
jego uzytkowania.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosé¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

. OSTRZEZENIE: Aby unikngé porazenia pradem, przed
przystgpieniem do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Nie uruchamiac urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odcigagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes$¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba.

Usungc¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

Zachowacé ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

Nigdy nie ciagng¢ urzadzenia za uchwyt.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzgdzen i mebli.

Zainstalowa¢ urzgdzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny ukfad chtodzenia. Wymaga on zasilania
elektrycznego.

2.2 Podiaczenie do sieci elektrycznej

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

Zaroéwno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposob, aby nie mozna
go byto odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikéw obwodu zasilania: wytaczniki
automatyczne, bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego — wyjmowane z oprawki),
wytgczniki réznicowopragdowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy zastosowaé wytacznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzadzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw EWG.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.3 Eksploatacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem pragdem lub wybuchem.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Wytaczaé urzadzenie po kazdym uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy zachowac ostrozno$¢ przy otwieraniu jego drzwi. Moze
doj$¢ do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi rekami lub jesli ma ono kontakt z wodg.

Nie opiera¢ sie o otwarte drzwi urzgdzenia.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania
przedmiotéw.

Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi urzgdzenia. Stosowanie sktadnikdw zawierajgcych alkohol
moze spowodowac powstanie mieszanki alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno zbliza¢ do niego iskrzgcych przedmiotow ani
otwartego ptomienia.

Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim ani w jego poblizu tatwopalnych substancji ani
przedmiotéw nasgczonych fatwopalnymi substancjami.

Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani innych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.

— Nie nalezy wlewa¢ wody bezposrednio do rozgrzanego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy uzywaé gtebokiej blachy. Sok z owocoéw moze trwale

zaplami¢ emalie.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytacznie do przyrzgdzania potraw. Nie wolno go uzywa¢ do

innych celow, takich jak np. ogrzewanie pomieszczen.

Podczas pieczenia drzwi piekarnika powinny by¢ zawsze zamkniete.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg meblowa (np. za drzwiami szafki), drzwi nie

wolno zamyka¢ podczas uzytkowania urzadzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci

wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub

podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki, az urzadzenie catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

+ Wydostajgca sie para moze wywota¢ poparzenia:
— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy zachowacé ostroznos$é przy otwieraniu drzwi
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uwolnienia pary.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego otworzy¢ drzwi z zachowaniem ostroznosci.

2.5 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

» Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowaé ostrozno$é. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytacznie obojetne srodki
czyszczgce. Nie uzywac zadnych produktow Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikdw ani metalowych przedmiotow.

» Stosujac aerozol do piekarnikow, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na opakowaniu.

» Nie uzywac detergentow do czyszczenia emalii katalitycznej (jesli dotyczy).

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

« Zaréwka zwykta lub halogenowa zastosowana w tym urzadzeniu jest przeznaczona
wytgcznie do urzadzen domowych. Nie nalezy uzywac go do o$wietlania pomieszczen.

* Przed przystapieniem do wymiany lampki nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
» Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia w
urzadzeniu.
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3. OPIS URZADZENIA

3.1 Widok urzadzenia

£ E B

El Panel kontrolny

H Wyswietlany

E Szuflada na wode

B Gniazdo termosondy

H Grzatka

@ Lampa

Wentylacja

B Wylot rurki uktadu odkamieniania
El Prowadnice blach, wyjmowane
] Poziomy piekarnika

3.2 Akcesoria
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Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz do
pieczenia migs.

Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.



OPIS URZADZENIA

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa lub ciasta oraz do zbierania
skapujgcego tluszczu.

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiaja wktadanie i wyjmowanie rusztow i
blach.

Zestaw do gotowania na parze

Jeden perforowany i jeden nieperforowany
pojemnik na potrawy.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajgca sie wode od
potraw. Do przyrzgdzania warzyw, ryb, piersi
kurczaka. Zestawu nie nalezy uzywac¢ do
gotowania potraw, ktére muszg znajdowac sie w
wodzie np. ryz, polenta, makaron.
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4. JAK WEACZYC LUB WYLACZYC PIEKARNIK

4.1 Panel sterowania

i

Funkcja

Uwagi

Wigczone / Wyta-
1 czone

Nacisngc¢ i przytrzymac, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ piekarnik.

H | Wyswietlacz

Przedstawia biezgce ustawienia piekarnika.

Nacisngé¢

«)~>

Przesungé¢

@35

Nacisnac¢ i przytrzymac

Dotkng¢ powierzchni palcem.

Przesung¢ palcem, nie odry-
wajgc go od powierzchni.

Dotkna¢ powierzchni przez 3
sekundy.

4.2 Wyswietlany
— ] _ Po wigczeniu urzagdzenia na wyswietlaczu po-
= E}”lc" cooking ]701?(5; g jawia sie ekran gtéwny z funkcjami pieczenia i
¥ Q... N
START © domysing temperaturg.
_ Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
12:03 . przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w
) tryb czuwania.
O
— comenons! coo © Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
= Conventional cooking =10:50 . PR .
= wione funkcje i inne dostepne opcje.
g.. 170°C » ! epne opl
— STOP  3mis
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JAK WLACZYC LUB WYLACZYC PIEKARNIK

funkgiji.

A
|
il

Conventional cooking

OE@0..

1
N
o

°
@)

K

m—/G > ©+0

Wyswietlacz z maksymalng liczbg ustawionych

Wi-Fi

Timer

Wiecej

AETIOGMMOOW>

Menu / Powr6t

Aktualna godzina
Informacje

Termosonda
START/STOP
Temperatura

Pasek postepu / Suwak

Funkcje pieczenia

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK

Potwier-
dzenie wy-
boru/usta-

wienia.

<

Potwierdzenie
wyboru/usta-
wienia lub po-
wrét do po-
przedniego po-
ziomu menu.

k)

Powrét do poprzedniego
poziomu menu lub anulo-
wanie ostatniej czynnosci.

Wigczanie i wytgczanie opcji.

Alarm dzwiekowy wskazniki funkcji - po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie

sygnat dzwigkowy.

Q

Funkcja jest wigczona.

Funkcja jest wigczona.
Pieczenie konczy sie au-
tomatycznie.

4

Alarm dzwiekowy jest wytgczony.

Wskazniki timera
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JAK WLACZYC LUB WYLACZYC PIEKARNIK

Wskazniki na wyswietlaczu

r i

@ o Timer uru- Timer urucha-

" . Anulowa- chamia sig mia sie, gdy

Aby ustawi¢ funkcje: Ustaw . po za- . A
nie usta- S piekarnik osigg-
czas startu. L mknieciu : .

wienia. iy nie ustawiong

drzwi pie- temperature

karnika. P ’

-
Timer urucha-
mia sie, gdy
rozpoczyna sie
pieczenie.

Wskazniki funkcji drzwi

&

Drzwi piekarnika sg zablokowane.

Wi-Fi wskazniki - nie mozna potgczy¢ piekarnika z siecig Wi-Fi.

.)))

«,\3

Wi-Fi pofaczenie jest wtaczone. Wi-Fi potgczenie jest wytgczone.
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5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

R =<r

= S
S oot 2

Krok 2 Krok 3
Krok 1 Wyczysci¢ piekarnik i akceso- s T
T . . . . Lo Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
Wyija¢ z piekarnika wszystkie ria przed pierwszym uzyciem. )
- 3 - o wane prowadnice blach w
akcesoria i prowadnice blach. Patrz rozdziat ,Konserwacja i

L pierwotnym pofozeniu.
czyszczenie”.

5.2 Pierwsze podigczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos¢é
powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Gtosnos¢ sygnatu, Twardosé wody, Aktualna
godzina.

5.3 Potaczenie bezprzewodowe

Do podtgczenia piekarnika wymagane sa:
» Sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisng¢ Menu / Ustawienia / Potgczenia.

Krok 3 Przesuna¢ lub nacisnaé o aby wiaczy¢ funkcje Wi-Fi.

Krok 4 Wybrac¢ sie¢ bezprzewodowg z potgczeniem internetowym. Modut tgcznosci bezprze-
wodowej piekarnika uruchomi sie w ciggu 90 sekund.

Aby skonfigurowa¢ potgczenie bezprzewodowe w dowolnym momencie, nacisngé =@ na wyswiet-
laczu.

Uzyj skrétu!

JO)E)T)

.)))

)
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Czestotliwos¢ 2412-2484 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW)

5.4 Licencja na oprogramowanie

Oprogramowanie piekarnika zawiera chronione prawem autorskim licencjonowane oprogramowa-
nie pod nazwami BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/ libpng, MIT,
OpenSSL/SSLEAY ISC, Apache 2.0 i innymi.

Petna tres¢ licencji znajduje sie w: Ustawienia podstawowe / Serwis / Certyfikat.

Kod zrédtowy oprogramowania open source mozna pobraé, korzystajac z hipertacza na stronie in-
ternetowej produktu.

Model piekarnika i wersje oprogramowania modutu Wi-Fi mozna znalez¢ na stronie http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com w folderze NIUX.

5.5 Jak ustawié: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.
W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie zakreséw twardosci wody (dH) z odpowiadajaca im
zawartoscig wapnia i jakoscig wody.

Twardos¢ wody Zawartos¢ wapnia Zawartos¢ wapnia Klasyfikacja
(mmol/l) (mgll) wody

Klasa dH

1 0-7 0-13 0-50 Miekka

2 7-14 13-25 50 - 100 Srednio twar-
da

3 14-21 25-3.38 100 - 150 Twarda

4 ponad 21 ponad 3,8 ponad 150 Bardzo twar-
da

Jesli twardos¢ wody przekracza wartosci podane w tabeli, nalezy napetnia¢ szuflade wodg

butelkowang.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

9 o o—
N | £ Ny £
A\ AN S (= =
s
/4 LJ 4 —

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
Wyija¢ cztero- Zanurzy¢ Strzasna¢ z Odczekaé minute i Ustawi¢ twardos¢
kolorowy pa- wszystkie paska nad- sprawdzi¢ twardos¢ | wody: Menu / Usta-
sek testowy, strefy reago- miar wody. wody w tabeli powy- wienia / Konfigura-
dotgczony do wania paska zej. cja / Twardos$¢ wo-

zestawu do w wodzie na Kolory stref reago- dy.
gotowania na okoto sekun- wania bedq sie w
parze w pie- de. dalszym ciggu zmie-
karniku. Nie umie- nia¢. Nie sprawdzac¢
szczac paska twardosci pdzniej
pod biezaca niz w ciggu minuty
wodag. po wykonaniu testu.
Pasek testowy Twardos¢ wody

[ ]
]

]

LTI

[TT1]

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja /Twardo$¢ wody.
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6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Wybraé funkcje pieczenia.

Na wyswietlaczu pojawig sie domysine funkcje pieczenia. Aby wyswietli¢ wiecej

funkcji pieczenia, nalezy nacisngc © ©® @

o,

Krok 3 Nacisng¢ C

Na wyswietlaczu pojawia sie ustawienia temperatury.

® [Orocc 70°c | woec | 200c ok
L
_5°C +5°C

Krok 4 Przesung¢ palcem po suwaku, aby ustawi¢ temperature.
Krok 5 Nacisng¢ OK.
Krok 6 Nacisngé START .

Termosonda mozna podigczy¢ w dowolnej chwili przed rozpoczeciem lub w trakcie

procesu pieczenia.
Krok 7 . < STO . . . .

Nacisngé STOP | aby wytgczyé funkcje pieczenia.
Krok 8 Wytaczy¢ piekarnik.

Uzyj skrétu!

> ® YD) T H——)» ok ) s )

6.2 Jak ustawic: Steamify — Pieczenie parowe

Krok 1

Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2

Nacisng¢ , aby ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.

18/60




CODZIENNA EKSPLOATACJA

Krok 3 Nacisng¢ C aby ustawi¢ temperature. Na wys$wietlaczu pojawig sie ustawienia
temperatury.

Krok 4 Przesung¢ palcem po suwaku, aby ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia
parowego zalezy od ustawionej temperatury.

Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktéw pocho-

50-100°C dzenia zbozowego, roslin stragczkowych, owocow

morza, terrin i deseréw.

Para do duszenia Do przyrzadzania duszonego miesa lub ryb, piecze-

105-130°C nia chleba i drobiu, a takze sernikéw i potraw typu

casserole.

Para do zapiekania Do pieczenia mies, potraw typu casserole, nadzie-

135-150°C wanych warzyw, ryb i zapiekanek. Dzigki potacze-

niu dziatania pary i gorgcego powietrza migso zys-
kuje delikatng i soczystg konsystencje, a jedno-
czes$nie chrupigca skorke.

Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minu-
ty pieczenia wigczy sie automatycznie grzatka gril-
la, aby delikatnie przyrumieni¢ potrawe.

Para do pieczenia Do pieczenia dan mies, ryb, drobiu, wypiekow cias-

155-230°C ta francuskiego z nadzieniem, tart, babeczek, wa-

rzyw oraz innych wypiekow.

Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierw-
szym poziomie piekarnika spowoduje, ze na ostat-
nie minuty pieczenia witgczy sie automatycznie do-
Ina grzatka, aby potrawa miata chrupigcy spod.

Krok Nacisng¢ OK, aby potwierdzié.

Krok 6 Napetni¢ szuflade na wode zimng woda do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu. Tyle
wody wystarcza na okoto 50 minut. Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci szu-
flady na wode. Grozi to wyciekiem wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem mebli.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywa¢ wody filtrowanej (de-
mineralizowanej) ani destylowanej. Nie uzywac innych ptynéw. Nie wle-
wac do szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy zawierajgcych
alkohol.

Krok 7 Wsung¢ szuflade na wode do pierwotnego potozenia.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Krok 8 Nacisngé START .
Para pojawi sie po okoto 2 minutach. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperatu-
re, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Krok 9 Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwigkowy. Ponownie napet-
ni¢ szuflade.
Po uptywie czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Krok 10 Wytaczyé piekarnik.

Krok 11 Po zakonczeniu pieczenia parowego oprézni¢ szuflade na wode.
Patrz funkcja czyszczenia: Opréznianie zbiornika.

Krok 12 W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie ot-

worzy¢ drzwi piekarnika, aby unikng¢ rozlania sie wody. Gdy piekarnik ostygnie,
osuszyé komore miekkg szmatka.

Uzyj skrétu!

QOB YC Y= ) X psw) & ) O )& )

6.3 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Ustawienia temperatury i czasu mozna modyfikowa¢ recznie zaleznie od preferencji

uzytkownika.

W przypadku niektorych potraw mozna réwniez skorzystac z funkciji:
* Automatyka wagowa
+ Termosonda

Krok 1 Nacisng¢ E

Krok 2 Nacisng¢ ‘/\@ aby wybra¢ Gotowanie wspomagane.
Krok 3 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 4 Nacisngé START .

Uzyj skrétu!

EDEDED XD LY
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

6.4 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

O

Do grillowania ptaskich potraw i opiekania chleba.

Grill
bord Do pieczenia wigkszych kawatkéw miesa lub drobiu z koscig na
jednym poziomie. Do przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia
zywnosci.Ustawic temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkgc;ji
Termoobieg Gorna/dolna grzatka.

E]

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych
ziemniakow w ¢wiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrup-
kosé.

O

Gornal/dolna grzatka

Do pieczenia migsa lub ciasta na jednym poziomie.

<

T

unkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia w
celu uzyskania kruchego spodu.

U

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast na kruchym spodzie oraz do pasteryzowania
zywnosci.

>

\I/
Steamify

Pare mozna wykorzystywa¢ do gotowania na parze, duszenia, de-
likatnego zapiekania oraz pieczenia mies i ciast.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Specjalne funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

g

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania przetworow z warzyw (np. pikli).

3

Suszenie

Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i grzybow.

N
—
(5,0, ]
Podgrzewanie talerzy

Do podgrzewania talerzy przed podaniem na stoét.

Sk

an

Rozmrazanie

Do rozmrazania produktéw (warzyw i owocow). Czas rozmrazania
uzalezniony jest od ilosci i grubosci mrozonej potrawy.

Do przyrzadzania potraw, jak lasagne lub dania ziemniaczane. Do

o przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Zapiekanki
¢°C Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

Termoobieg (niska temp.)

n

Podtrzymywanie temp.

Do utrzymywania temperatury potraw.

)

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Wska-
zbwki dotyczace pieczenia — patrz rozdziat ,\Wskazowki i porady”,
Termoobieg wilgotny. Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto zaktécane, a
piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczng.
Podczas uzywania tej funkcji temperatura w komorze moze sie
rézni¢ od temperatury ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto
resztkowe.Mozna zmniejszy¢ moc grzania. Zalecenia dotyczgce
oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale ,Efektywnos¢ ener-
getyczna”, Oszczednos¢ energii.Na podstawie tej funkcji zostata
okreslona klasa energetyczna urzgdzenia zgodnie z normg EN
60350-1. Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytacza sig
automatycznie po 30 sekundach.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Funkcje piekarnika parowego

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich
powierzchni. Ciepto rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie,
dzieki czemu smak i aromat potraw sg takie same jak potraw $wie-
z0 przyrzadzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewania po-
traw bezposrednio na talerzu. Mozna jednoczesnie odgrzewac po-
trawy na wiecej niz jednym talerzu, na réznych poziomach piekar-
nika.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i butek, dzieki czemu
zyskajg chrupiacg skorke i kolor jak pieczywo z profesjonalnej pie-
karni.

1

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszenia wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wy-
sychaniu powierzchni ciasta i zapewnia jego elastycznosc.

G

Gotowanie na parze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek i ryb.

G

HIGH
Duza wilgotnos¢

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia delikatnych potraw, jak
sosy, placki, terriny i ryby.

(@)

Low
Mata wilgotnos¢

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia miesa, drobiu, potraw z

piekarnika i typu casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i go-
rgcego powietrza migso jest delikatne i soczyste, a jednoczesnie
chrupigce na zewnatrz.
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7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Czas pieczenia

Ustawianie czasu pieczenia. Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min.

Ustawienia startu

Ustawianie rozpoczecia odliczania czasu przez timer.

Kryteria zakonczenia

Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania czasu przez timer.

Ustaw czas startu

Ustawianie opdznienia rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu

Wydtuzenie czasu pieczenia.

Przypomnienie

Ustawianie czasu do odliczania. Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59
min. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

7.2 Jak ustawié: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisng¢ == na wyswietlaczu.
Krok 2 Wecisng¢: Ustawienia / Konfiguracja / Aktualna godzina.
Krok 3 Przesuna¢ i nacisng¢, aby ustawic¢ zegar.

Jak ustawic¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje piekarnika i ustawi¢ temperature.

Krok 2 Nacisng¢ @ aby ustawié¢ czas pieczenia.

Krok 3 Przesuna¢ kropke na suwaku lub nacisng¢ ikone preferowanego ustawienia
czasu.

Krok 4

Nacisng¢ przycisk OK. Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Uzy¢ skrotul

>E>> 7o~=c|...>> O >>—-—>> oK >
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FUNKCJE ZEGARA

Wybor opcji rozpoczecia/zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje piekarnika i ustawi¢ temperature.

Krok 2 Nacisngc¢ @ aby ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 3 Nacisngc ® ©® @

Krok 4 Nacisng¢ Ustawienia startu / Kryteria zakonczenia.

Krok 5 Wybra¢ preferowane Ustawienia startu / Kryteria zakonczenia.
Krok 6

Nacisna¢ OK 1ub <.

Nacisng¢ k) , aby anulowac¢ wybrang opcje rozpoczecia lub zakonczenia pieczenia.

Ustawie-
nia star-
tu

Uwaga

Timer uruchamia sie w chwili jego wigczenia.

/g

Timer uruchamia sie po zamknieciu drzwi.

>

Timer uruchamia sie, gdy rozpoczyna sie pieczenie.

{

Timer uruchamia sie po osiggnieciu przez piekarnik ustawionej temperatury.

Dziata-
nie po
zakon-
czeniu

Uwaga

Q

Po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlega sie sygnat dzwigekowy.

+sTop

Po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy. Pieczenie
konczy sie automatycznie.

Po uptywie ustawionego czasu pieczenia na wyswietlaczu pojawia sie komunikat bez

sygnatu dZzwiekowego.
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Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia i zakonczenia pieczenia

Krok 1 Nacisng¢ @ na wyswietlaczu.

Krok 2 Przesuna¢ kropke na suwaku lub nacisng¢ ikone preferowanego ustawienia
czasu.

Krok 3

Nacisna¢ przycisk OK.

Uzy¢ skrotul

XD DX,

Jak ustawi¢ opoéznienie rozpoczecia pieczenia, nie okreslajac czasu zakonczenia pieczenia

Krok 1 Ustawic funkcje pieczenia i temperature.

Krok 2 Nacisna¢ przycisk @

Krok 3 Nacisngc © ® ®

Krok 4 Nacisng¢ Ustaw czas startu.

Krok 5 Przesung¢ kropke po lewej stronie na preferowang warto$c.
Krok 6

Nacisna¢ przycisk OK,

Jak ustawi¢ dodatkowy czas

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna rowniez zmieni¢ funkcje piekarnika.

Krok 1 Nacisng¢ ikone preferowanego ustawienia czasu, aby wydtuzyc¢ czas piecze-
nia.
Krok 2 Nacisngc¢ rowniez preferowang funkcje pieczenia, aby jg zmienic.

Jak w razie potrzeby zmieni¢ dodatkowy czas?

Mozna zmieni¢ ustawienie dodatkowego czasu.
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Jak ustawi¢ dodatkowy czas

Krok 1 Nacisng¢ przycisk @

Krok 2 Przesung¢ kropke na suwaku lub nacisna¢ jedng z ikon preferowanego usta-
wienia czasu.

Krok 3 Nacisngc¢ przycisk OK.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Przesung¢ kropke na suwaku lub skorzysta¢ ze skrotow, aby zmieni¢ wartos¢
ustawienia timera.

Krok 2 Nacisng¢ OK jupb k) , aby anulowa¢ zmiany.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmienic¢ ustawienie czasu.

Jak anulowac¢ ustawienie timera

Krok 1 Nacisng¢ przycisk QD
Krok 2 Nacisng¢ 0 aby anulowaé ustawienie timera.
Krok 3 Nacisng¢ przycisk OK.

Uzy¢ skrotul

DD XD,
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8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wigkszego bezpieczenstwa. Wystepy stuzg
takze jako zabezpieczenie przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega
zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.

Ruszt: Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z poziomow umieszczania po-
traw .

Blacha do pie- Wsuna¢ blache do pieczenia ciasta/gteboka blache miedzy prowadnice bla-
czenia ciasta/ chy.

gteboka blacha: NL

Ruszt wraz z Wsuna¢ blache do pieczenia ciasta/gteboka blache miedzy prowadnice bla-
blacha do pie- chy, a ruszt miedzy prowadnice powyze;j.
czenia ciasta/

gleboka blacha:
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8.2 Termosonda

Termosonda mierzy temperature wewnatrz potrawy. Termosonda mozna uzywac z kazdg
funkcja pieczenia.

Do ustawienia sg dwie wartosci temperatur:

» temperatura piekarnika (co najmniej 120°C),

» temperatura wewnatrz produktu.

/N uwacat

Nalezy uzywac¢ wytgcznie akcesoriow dostarczonych wraz z urzgdzeniem oraz
oryginalnych czesci zamiennych.

Porady zapewniajgce osiagniecie najlepszych efektow:

» Skladniki powinny mie¢ temperature pokojowa.

« Termosonda nie mozna uzywa¢ do potraw ptynnych.

* Przestrzega¢ zalecanych temperatur wewnatrz produktu.

Podczas pieczenia Termosonda musi by¢ podtgczona do gniazda i umieszczona w potrawie.
Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”.

Piekarnik obliczy przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloSci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Pieczenie miesa, drobiu i ryb

Sposob uzycia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢ Termosonda w potrawie.

Mieso, dréb i ryby Casserole
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Sposoéb uzycia: Termosonda

Wiozy¢ koncowke Termosonda w $rodek mie-
sa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrubszg
czesc¢. Upewnic sie, ze co najmniej 3/4 Termo-
sonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncowke Termosonda doktadnie w
srodkowej czesci potrawy. Termosonda powin-
na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w
tym celu wykorzystac skfadnik potrawy o statej
konsystenciji. Silikonowy uchwyt Termosonda
oprzec¢ o krawedz naczynia. Koncéwka Termo-
sonda nie powinna dotykac dna naczynia. Przy-
kry¢ Termosonda pozostatymi sktadnikami.

Krok 4

Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sig¢ aktualna temperatura Termosonda.

Krok 5

Nacisng¢ /‘? aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla Termosonda.

wewnatrz produktu.

Nacisng¢ ® ® ®  aby ustawi¢ opcje Termosonda:

* Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong
wartos¢, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

* Alarm dzwiekowy i wylgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie
ustawiong wartosé, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytgczy sie.

*  Wyswietlanie temperatury — wy$wietlacz bedzie pokazywat aktualng temperature

Krok 6

Nacisna¢ opcje, aby jg wybraé. Nacisngé OK jub <
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Sposoéb uzycia: Termosonda

Krok 7 Nacisngé START .
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Mozliwe jest przerwanie pieczenia w celu sprawdzenia, czy potrawa jest dobrze
upieczona.

Krok 8 Wyciagnaé wtyczke Termosonda z gniazda i wyja¢ potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana Termosonda grozi poparzeniem. Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

Uzyj skrétu!

> O > E...>> m|...>> m >> >> oK >>START>

8.3 Uzywanie prowadnic teleskopowych

Nie smarowac prowadnic teleskopowych.

Przed zamknieciem drzwi upewnic sie, ze prowadnice teleskopowe catkowicie wsunieto do

wnetrza piekarnika.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie akcesoridw.

Ruszt:

wych.

gajace zsuwaniu sie naczyn.

Umiescié ruszt piekarnika, skierowany w dét, na prowadnicach teleskopo-

Wysoka krawedz wokot rusztu stanowi specjalne zabezpieczenie zapobie-
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Gleboka blacha:

Umiesci¢ gteboka blache na prowadnicach teleskopowych.

= |
==

==

Ruszt wraz z gte-
boka blacha:

Umiesci¢ ruszt wraz z gteboka blacha na

prowadnicy teleskopowe;j.

=1
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9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Samoczynne wylaczenie

Z powodow bezpieczenstwa piekarnik wytgcza sie samoczynnie po uptywie pewnego czasu,
jesli dziata funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°c) @ (h)

30-115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 230 5,5

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda,Czas trwania, Czas zakonczenia.

9.2 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby utrzymywaé
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
moze nadal dziata¢ do czasu schtodzenia piekarnika.
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/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych tabelach podano
zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych
rodzajow potraw.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby
znalez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC)
podany na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = 1k [O
\ L
(°C) (min)

Stodkie buteczki, | blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35
16 szt. ta lub gteboka blacha
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
towa ta lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia cias- | 180 3 15-25
kg ta lub gteboka blacha
Ciasteczka, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 160 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Ciasto stone, 20 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
szt. ta lub gteboka blacha
Herbatniki, 20 blacha do pieczenia cias- | 140 2 15-25
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- 180 2 15-25

ta lub gteboka blacha
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10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

.~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- 2‘:£3$Lc;z_n: W ciemnym kolorze,
matowa towa cm. w sokbé(’:' matowa
$rednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ $rednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacje dla osrodkéw przeprowadzajacych testy

Testy zgodnie z norma: EN 60350, IEC 60350.

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

¥ = O | E
N =
(°C) (min)

Biszkopt bezttuszczowy Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Biszkopt bezttuszczowy Gorna/dolna 160 35-50 2

grzatka / Gérna/

dolna grzatka
Szarlotka, 2 formy o $r. Termoobieg 160 60 - 90 2
20 cm
Szarlotka, 2 formy o $r. Gorna/dolna 180 70-90 1
20 cm grzatka / Goérna/

dolna grzatka
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciastka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

XX | [

= D
(°C) (min)

Ciasteczka maslane / Ciasta | Termoobieg 140 25-40
przektadane
Ciasteczka maslane / Ciasta | Gérna/dolna grzatka / 160 20-30
przektadane, nagrzac Gorna/dolna grzatka
wstepnie pusty piekarnik
Ciastka, 20 na blasze, na- Termoobieg 150 20-35
grza¢ wstepnie pusty piekar-
nik
Ciastka, 20 na blasze, na- Gorna/dolna grzatka / 170 20-30
grzac¢ wstepnie pusty piekar- | Gérna/dolna grzatka
nik

%PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciastka

¥ = O |
N =
(°C) (min)
2 po- 3 po-
ziomy Zio-
my

Ciasteczka maslane / Termoobieg 140 25-45 1/4 173/
Ciasta przektadane 5
Ciastka, 20 na blasze, | Termoobieg 150 23-40 1/4 -
nagrza¢ wstepnie pus-
ty piekarnik
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Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minuty.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

%

czasu

(min)
Tosty Grill 1-3
Befsztyk, odwroci¢ w potowie Grill 24 - 30

Informacje dla osSrodkéw przeprowadzajacych testy

Warunki testowania funkcji: Gotowanie na parze.

Testy zgodne z normg IEC 60350.

Ustawi¢ temperature 100°C.

%

7

1=

®

Naczynie (9) (min)
(Gastro-
norm)
Brokuty, na- 1x 2/3 perfo- | 300 3 8-9 Umiesci¢ bla-
grzac wstep- rowane che do piecze-
nie pusty pie- nia na pierw-
karnik Szym poziomie
piekarnika.
Brokuty, na- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10 - 11 Umiesci¢ bla-
grzac wstep- rowane che do piecze-
nie pusty pie- nia na pierw-
karnik szym poziomie
piekarnika.
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Ustawi¢ temperature 100°C.

%

=7

O

®

Naczynie (9) (min)
(Gastro-
norm)
Groszek, mro- | 2 x 2/3 perfo- 2 x 1500 2i4 Az tempe- | Umiesci¢ bla-
zony rowane ratura w che do piecze-
najchtod- nia na pierw-
niejszym szym poziomie
miejscu piekarnika.
osiggnie
85°C.
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/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przo6d piekarnika nalezy my¢ miekka Sciereczkg zwilzong cieptg woda z dodat-
kiem tagodnego ptynu do mycia naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych nalezy stosowac tagodny $rodek czy-
Srodki czy- $2Cz3cy.

szczace

Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwaé za pomocg specjalnego srodka do czy-
szczenia piekarnikow.

_ Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ komore piekarnika. Nagromadzenie sie
ttuszczu lub resztek potraw moze skutkowaé pozarem. Zagrozenie jest wieksze
dla blachy do opiekania.

[l

Codzienne Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore miekkg Sciereczka.

uzytkowanie

Y Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
/_"/ Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
W kiem ptynu do mycia naczyn. Nie my¢ akcesoriéw w zmywarce do naczyn.

Akcesoria Nie czyé,_ci(: akcesc_)riéw pokrytych pow’fok_a zapobiggajqca prz_ywier:’;lr_liu agre-
sywnymi srodkami czyszczacymi, ostrymi przedmiotami ani nie my¢ ich w zmy-
warce.

11.2 Zalecane srodki czyszczace

Nie stosowac szorstkich gabek ani silnie dziatajacych detergentéw. Mogtoby to spowodowacé
uszkodzenie czesci emaliowanych lub ze stali nierdzewne;.

Nasze produkty mozna naby¢ tutaj: www.electrolux.com/shop oraz w najlepszych sklepach
detalicznych.

11.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Przed przystgpieniem do konserwaciji piekarnika nalezy upewni¢ sig, ze jest zimny. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem.
Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjg¢ prowadnice blach.
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Krok 1

Ostroznie pociggna¢ prowadnice w gore i zdja¢ z przedniego zaczepu.
Krok 2 Odciagna¢ przednig cze$é prowadnic blach od bocznej $cianki.
Krok 3 Wysuna¢ prowadnice z tylnego zaczepu.

Zamontowa¢ prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.4 Sposéb uzycia: Czyszczenie parowe

Gdy piekarnik ostygnie, usunaé resztki potraw.
Akcesoria i prowadnice blach mozna wymontowacé, aby wyczysci¢ $cianki boczne.
Funkcja czyszczenia parowego jest przeznaczona do parowego czyszczenia komory

piekarnika.

Podczas dziatania funkcji o$wietlenie jest wytgczone.

Krok 1 Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Krok 2 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu.
Krok 3 Woybrac¢ funkcje czyszczenia parowego w menu: Czyszczenie
Czyszczenie parowe Czyszczenie parowe plus
Czas: ok. 30 minut Czas: ok. 75 minut
Rozprowadzi¢ odpowiedni $rodek czy-
szczacy na emaliowanych i stalowych
elementach.
Krok 4 Wiaczy¢ wybrang funkcje.
Krok 5 Po zakonczeniu procesu czyszczenia wytrze¢ komore miekkg szmatka.
Krok 6 Usuna¢ pozostatosé wody z szuflady na wode.
Krok 7 Pozostawi¢ otwarte drzwi piekarnika na okoto godzine. Poczekac, az piekarnik

wyschnie.

11.5 Sposéb uzycia: Przypominanie O Czyszczeniu

Pojawienie sie przypomnienia sygnalizuje konieczno$¢ przeprowadzenia czyszczenia. Nalezy
wigczyc¢ funkcje Czyszczenie parowe plus.
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11.6 Sposoéb uzycia: Odkamienianie

Czas trwania pierwszej czesci procedury: okoto 1 godziny i 40 minut

Krok 1 Upewnic¢ sie, ze szuflada na wode jest pusta.

Krok 2 Wyjac¢ wszystkie akcesoria. Umiescic¢ tylko gtebokg blache na pierwszym pozio-
mie piekarnika.

Krok 3 WIa¢ 250 ml $rodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 4 Dolaé¢ wody do szuflady, aby uzupetic¢ ja do maksymalnego poziomu.

Krok 5 Wiozy¢ szuflade na wode.

Krok 6 Wybra¢ funkcje w menu: Czyszczenie. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami

na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury oprézni¢ gtebokg blache i ponownie umiescic¢ jg na
pierwszym poziomie.

Czas trwania drugiej czesci procedury: okoto 35 minut

Krok 7 Wilac¢ $wiezg wode do szuflady na wode. Upewni¢ sie, ze w szufladzie na wode
nie pozostaty resztki srodka do usuwania kamienia.

Krok 8 Wiozy¢ szuflade na wode.

Krok 9 Po zakonczeniu czyszczenia wyjgé gteboka blache.

Krok 10 Osuszy¢ piekarnik migkkg Sciereczka.
Pozostawi¢ otwarte drzwi piekarnika na okoto godzine. Poczekac, az piekarnik
wyschnie.

Podczas dziatania funkcji oswietlenie jest wytaczone.
Jesli funkcja nie zostanie uruchomiona we wtasciwy sposéb, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat, aby uruchomi¢ jg ponownie.

11.7 Sposéb uzycia: Przypomnienie o odkamienianiu

Wyswietlane sg dwa przypomnienia dotyczgce uzycia funkcji: Odkamienianie.

Wstepne przypomnienie jest zaleceniem przeprowadzenia odkamieniania.

Wiasciwe przypomnienie jest poleceniem przeprowadzenia odkamieniania.

Jesli po wyswietleniu wiasciwego przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, nie
bedzie mozna uzywac funkcji parowych.

Przypomnienia o odkamienianiu nie mozna wytgczyc¢.

41/60



KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

11.8 Sposéb uzycia: Uklad wytwarzania pary — Ptukanie

Krok 1 Wyjaé wszystkie akcesoria. Pozostawi¢ blache do pieczenia na pierwszym pozio-
mie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ $wiezg wode do szuflady na wode.

Krok 3 Wybrac¢ funkcje w menu: Czyszczenie. Interfejs uzytkownika wyswietli wskazowki
dotyczace przebiegu procedury.

Czas dziatania funkcji: ok. 30 minut. Podczas dziatania funkcji o$wietlenie jest wy-
taczone.

Krok 4 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjg¢ blache do pieczenia.

11.9 Sposéb uzycia: Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawia sie komunikat przypominajacy o
koniecznosci osuszenia piekarnika.
Nacisna¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.

11.10 Sposéb uzycia: Osuszanie

Funkcja ta umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub
czyszczenia parowego.

Krok 1 Upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 3 Otworzy¢ menu: Czyszczenie.

Krok 4 Wybra¢ Osuszanie.

Krok 5 Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie.

11.11 Sposéb uzycia: Opréznianie zbiornika

Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Funkcja czyszczenia usuwa resztki wody z szuflady na wode. Nalezy z niej skorzystac po
uzyciu funkcji pieczenia parowego.

Wybrac¢ funkcje czyszczenia w menu: Czyszczenie. Interfejs uzytkownika wyswietli wskazowki
dotyczgce przebiegu procedury.

Czas dziatania funkcji wynosi ok. 6 minut.

Podczas procedury czyszczenia o$wietlenie piekarnika jest wytgczone.

Umiescic¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie piekarnika.

Po zakonczeniu procedury wyja¢ blache do pieczenia ciasta.

11.12 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb zalezy
od modelu urzadzenia.
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Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2
Do konca docisna¢ dzwignie zaciskowe (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto
70°).

Krok 4
Chwyci¢ z obu stron gorng listwe drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5 Pociagnaé listwe drzwi do przodu, aby jg zdjac.

Krok 6
Przytrzymujac pojedynczo szyby przy gérnej krawedzi, wyciggna¢ je do
gory wzdtuz prowadnicy.

Krok 7 Umy¢ szybe wodg z ptynem do naczyn. Ostroznie wytrze¢ szklany pa-
nel do sucha.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wykona¢ powyzsze czynnosci w odwrot-

nej kolejnosci.
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Krok 9

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Krok 10

Umiesci¢ szyby (C, B i A) na swoim miejscu w odpowiedniej kolejnosci.
Najpierw witozy¢ szybe C, na ktorej po lewej stronie nadrukowany jest
kwadrat, a po prawej stronie — trojkgt. Podobne symbole sg wyttoczone
na obramowaniu drzwi. Symbole tréjkata i kwadratu na szybie powinny
znajdowac sie po tej samej stronie co analogiczne symbole na obramo-
waniu drzwi. Nastepnie umiesci¢ w drzwiach pozostate dwie szyby.

/\ OSTRZEZENIE!

Wktadajgc szyby, nalezy upewnic¢ sie, ze znajdujg sie one w
prawidtowym potozeniu — w przeciwnym razie moze dojs¢ do
przegrzania sie drzwi piekarnika.

11.13 Sposéb wymiany: Zaréwka

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardwka moze by¢ gorgca.

1. Wytaczy¢ piekarnik.

Odczekac, az piekarnik ostygnie.

2. Odfgczyc¢ piekarnik od zasilania.
3. Umiesci¢ szmatke na dnie komory.
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Gorne oswietlenie

Krok 1
N
AN : :
Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wyja¢ metalowy pierscien, a nastepnie wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie
wysokiej temperatury (do 300°C).
Krok 5 Zamocowac metalowy pierscien na szklanym kloszu.
Krok 6 Zamontowac klosz.

Oswietlenie boczne

Krok 1 Wymontowac¢ lewg prowadnice blach, aby uzyskac dostep do o$wietlenia.

Krok 2 Do demontazu klosza uzy¢ Srubokreta z koncowkg Torx 20.

Krok 3 Zdja¢ i wyczysci¢ metalowe obramowanie i uszczelke.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie
wysokiej temperatury (do 300°C).

Krok 5 Zatozy¢ metalowe obramowanie i uszczelke. Dokreci¢ Sruby.

Krok 6 Zamontowaé prowadnice blach po lewej stronie.
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12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

]

Piekarnik nie wtacza sie¢ lub nie nagrzewa sie

@ Prawdopodobna przyczyna

-V

Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtagczono prawidto-
wo do zasilania.

Nie jest ustawiony aktualny czas.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegdtowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawié: Funkcje zegara.

Nie zamknigeto prawidtowo drzwi.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z
bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi ponow-
nie, nalezy skontaktowac sie¢ z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

i
\J Elementy podlegajace wymianie

@ Opis

v

Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymienic¢ zarowke oswietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposob wymiany: Oswietle-
nie.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Prawdopodobna przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Problem z sygnatem sieci bezprzewodowe;.

Sprawdzi¢ sie¢ bezprzewodows i router.
Ponownie uruchomic¢ router.

Zainstalowano nowy router lub zmieniono jego
konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowac¢ piekarnik i urzg-
dzenie mobilne, nalezy zapozna¢ sie z rozdzia-
tem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potaczenie
bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest staby.

Zmienié¢ potozenie routera, aby znajdowat sie
jak najblizej piekarnika.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest zaktdcany
przez urzadzenie mikrofalowe znajdujgce sie w
poblizu piekarnika.

Wylaczy¢ urzadzenie mikrofalowe.

12.2 Jak postepowaé: Kody bltedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wys$wietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

v

= Dziatanie

do gniazda.

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtgczona

Podtaczy¢ doktadnie Termosonda do
gniazda.

dziatajg prawidtowo.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza.
Upewnic sig, ze na polach dotykowych
nie ma zabrudzen.

F601 — wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz
rozdziat ,Przed pierwszym uzyciem” — Po-
taczenie bezprzewodowe.

potgczenia z siecig Wi-Fi.

F604 — nie powiodta sie pierwsza préba nawigzania

Wytaczy¢ i wigczy¢ piekarnik, a nastepnie
sprébowac ponownie. Patrz rozdziat
4Przed pierwszym uzyciem” — Potgczenie
bezprzewodowe.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

® v
Kod i opis = Dziatanie

F908 — ukfad elektroniczny piekarnika nie moze na- Wytaczyé i ponownie wigczyc¢ piekarnik.
wigzac potgczenia z panelem sterowania.

W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére wymagajg interwencji wykwalifikowanego
specjalisty serwisowego.

® iV
Kod i opis = Dziatanie

F602, F603 - funkcja Wi-Fi jest niedostepna. Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastapi¢ wytaczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowaé sie ze sprzedawca urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedéw, pozostate funkcje piekarnika bedg dziata¢ normalnie.

12.3 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) |

Numer seryjny (S.N.) | e
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta produktu
Informacje o produkcie zgodnie z norma UE 65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux

Oznaczenie modelu EOB9S31WX 944184831
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9

Klasa efektywnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie 1.09 kWh/cykl
tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z | 0.52 kWh/cykl
termoobiegiem

Liczba komoér 1

Zrédta ciepta Zasilanie elektryczne
Pojemnos¢ 701

Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa 40.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Cze$c¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.

13.2 Oszczedzanie energii

0

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pracy drzwi piekarnika sg prawidtowo zamkniete. Nie otwierac
drzwi zbyt czesto podczas pieczenia. Utrzymywac uszczelke drzwi w czystosci i upewnic sie, ze
jest prawidtowo przymocowana.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 minut, grzatki wytgczajg sie wczesnie;j.
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EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

Wentylator i o$wietlenie nadal dziatajg. Po wytgczeniu piekarnika na wys$wietlaczu pokazany
jest poziom ciepta resztkowego. Ciepto resztkowe mozna wykorzystaé¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie trwa dtuzej niz 30 minut, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum
na 3-10 minut przed zakonczeniem pieczenia. Ciepto resztkowe zgromadzone w piekarniku
pozwoli dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac, tylko gdy jest potrzebne.
Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.
Tryb czuwania

Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetacza sie w tryb czuwania.
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14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu

Nacisnag¢é == na wyswietlaczu, aby otworzy¢ Menu.

< Choose dish

,,,,/ Cleaning

Options

Menu

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Zawiera liste programow automa-
tycznych.

Czyszczenie

Zawiera liste programow czyszcze-

nia.
Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.
Ustawienia Potgczenia L,!stgwianie konfiguracji potaczenia
sieciowego.
Konfiguracja Ustawianie konfiguracji piekarnika.
Serwis Wyswietlanie informacji o wers;ji op-

rogramowania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu dla opcji menu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Czyszczenie parowe

Lekkie czyszczenie.

Czyszczenie parowe plus

Doktadne czyszczenie.

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego ka-
mienia.

Opréznianie zbiornika

Procedura usuwania pozostatosci wody z szuflady na wode
po uzyciu funkcji parowych.

Ptukanie Czyszczenie obwodu generatora pary. Zaleca sie uzycie
funkgji ptukania po regularnym korzystaniu z funkcji piecze-
nia parowego.

Osuszanie Procedura osuszania komory piekarnika z pozostatosci

skroplonej pary wodnej po uzyciu funkcji parowe;j.
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STRUKTURA MENU

Podmenu

Zastosowanie

Przypominanie O Czyszczeniu

Przypomina o koniecznosci czyszczenia piekarnika.

14.3 Podmenu dla opcji menu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Widoczna ikona o$wietlenia

Na ekranie pojawi sie ikona oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy op-
cja jest aktywna, po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu
pojawia sie informacja: ,Blokada uruchomienia”. Aby méc
skorzysta¢ z piekarnika, nalezy wybrac litery kodu w po-
rzadku alfabetycznym.

Szybkie nagrzewanie

Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla
niektorych funkcji piekarnika.

Tryb ECO

Powoduje wytaczenie funkcji Wi-Fi i wyswietlacza w celu
oszczednosci energii.

14.4 Podmenu dla opcji m

enu: Potaczenia

Podmenu Opis
Wi-Fi Wiaczanie i wytaczanie funkcji Wi-Fi.
Sie¢ Sprawdzanie stanu sieci i mocy sygnatu Wi-Fi.

Zapomnij sie¢

Anulowanie automatycznego taczenia sig piekarnika z aktu-
alnie zapisang siecig.

14.5 Podmenu opcji: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawianie jezyka interfejsu piekarnika.

Aktualna godzina

Ustawianie biezacej godziny i daty.

Wskazanie czasu

Wigczanie i wytgczanie zegara.
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STRUKTURA MENU

Podmenu

Opis

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

Przypominanie O Czyszczeniu

Wigczanie i wytgczanie przypomnienia.

Dzwieki przyciskow

Wigczanie i wytgczania dzwieku pdél dotykowych. Nie mozna

wytaczy¢ dzwieku towarzyszgcemu dotknigciu pol Wi/
WYL. i STOP.

Alarm/sygnat btedu

Wiaczanie i wytaczanie sygnatéw alarmowych.

Gtosnosc¢ sygnatu

Regulacja gtosnosci dzwiekdw przyciskéw i sygnatow.

Jasnosc¢ wyswietlacza

Regulacja jasnosci wyswietlacza.

Twardo$¢ wody

Ustawienie twardosci wody.

14.6 Podmenu dla opcji menu: Serwis

Podmenu Opis
Tryb demo Kod wigczenia/wytgczenia: 2468
Certyfikat Informacje na temat licenciji.

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Umozliwia przywrdcenie ustawien do stanu fabrycznego.

Zresetuj informacje pop-up

Umozliwia przywrdcenie wszystkich ustawien wyskakuja-
cych okienek do stanu fabrycznego.
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15. TO TAKIE PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

o Gtos-
Jasnos¢ wy- y .
o nosé Twardos$¢ wody
Swietlacza
sygnatu

Zegar

Potaczenie bez-
przewodowe

Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

nej chwili, przy
dowolnym ekra-
nie lub komuni-
kacie.

Wiaczo- |\ = = ® ART START/ eee
ne / Wy- . Wi-Fi Informacje S STOP Wiecej
' wrot Timer
gczone
Rozpoczecie uzytkowania piekarnika
Szybkie uru- Wigczenie pie- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie karnika i rozpo-
cz(;@cie Qileczgnia Nacisngé i przy- | Nacisngé sym- Nacisngé
Z domysinymi . bol preferowanej
Ustawieniami trzymac . P i 1| START.
temperatury i funkeji = ...
czasu dla danej
funkgiji.
Szybkie wylta- Wyltaczenie pie- Nacisnag i . @ ;s biekarnik si !
czenie Karnika W dowol- acisna¢ i przytrzymac \U, az piekarnik sie wytaczy.

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
... START
(D . . C . Przesung¢ OK . .
) . Nacisngc Nacisngg, . . Nacisngg,
Nacisngg, . S palcem po Nacisngg,
. przycisk wy- aby przejs¢ ] aby rozpo-
aby wigczy¢ ) e suwaku, aby aby potwier- .
: . branej funk- do ustawien e L czgc¢ piecze-
piekarnik. L ustawic tem- dzic. :
cji. temperatury. nie.
perature.
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TO TAKIE PROSTE!

Uzycie funkcji Steamify — pieczenie z wykorzystaniem pary

Przesuna¢ palcem po suwaku, aby ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowe-

go zalezy od ustawionej temperatury.

Para do gotowania
na parze

Para do duszenia

Para do zapiekania

Para do pieczenia

50-100°C 105-130°C

135-150°C

155-230°C

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sig¢ uzycie programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wyko-

rzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie wspoma- | Krok 1

gane

Krok 2

Krok 3

Nacisng¢ —.

LN
Nacisng¢ ¥ Gotowa-
nie wspomagane.

Wybra¢ potrawe.

Szybkie funkcje umozliwiajg ustawienie czasu pieczenia lub zmiane funkcji pieczenia

Szybkie ustawienia timera
Najczesciej uzywane ustawienia timera mozna
wybrac, korzystajgc ze skrétow.

Krok 1

Krok 2

Nacisng¢ @

Nacisng¢ preferowa-
ng wartos¢ ustawie-
nia timera.

10% — wykonczenie potrawy

Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia
wydtuzenie czasu pieczenia lub zmiane funkcji
pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia po-
zostato 10% ustawionego czasu.

Wydtuzenie czasu:

Nacisng¢ preferowang wartos¢ dodatkowego
czasu +1 min| +5 min |110 min .

Zmiana funkgcji:

Nacisng¢ symbol preferowanej funkgc;ji

OF@....

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia parowego

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nacisng¢ Nacisng¢ Wybér trybu:

= ol

Czyszczenie parowe

Czyszczenie lekkich zabrudzen.
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TO TAKIE PROSTE!

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia parowego

Czyszczenie parowe
plus

Dokfadne czyszczenie.

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia.

Ptukanie

Czyszczenie obwodu generatora pary po regularnym korzystaniu z
funkcji parowych.
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.)))

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skroty. Mozna je rowniez znalez¢ w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.

EDEDEDEY,
Jak ustawi¢: Funkcje piekarnika
Jak ustawi¢: Funkcja Steamify — pieczenie z wykorzystaniem pary

o 0

QOB )C Y= x psmwr) i ) D )& )

> E>> W% >> g’>> OK>>START>
Jak ustawi¢ czas pieczenia
Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia i zakonczenia pieczenia

) O p==) %)

) O )@ ) x)
Sposéb uzycia: Termosonda

16. UZYJ SKROTU!

Potaczenie bezprzewodowe

> ® YO T H——)» ok ) s )

Jak ustawié: Gotowanie wspomagane

DOE.Y el ) O H——) ok )

Jak anulowaé ustawionie timera

D D YOE.Y wel ) 2 ) eee H ok s )
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17. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem T nalezy poddaé utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wiozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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