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Wielofunkcyjny grill

PL

Wazne wskazowki bezpieczenstwa

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC JE NA PRZYSZ0SC.

= 7 niniejszego urzadzenia mogq korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o obnizonych zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych i umystowych lub niewielkim
doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi sprawowany nadzér lub zostaty one
pouczone o korzystaniu z urzadzenia w bezpieczny sposdb i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego niebezpieczenstwa. Czyszczenia i konserwacji nie mogg wykonywac
dzieci ponizej 8 roku zyciaioile nie s pod nadzorem. Urzadzenie i jego kabel sieciowy
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia. Dzieci nie powinny
sie bawic urzadzeniem.

= Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sie, czy napiecie
znamionowe podane w tabliczce znamionowej odpowiada napieciu elektrycznemu
w gniazdku, do ktérego chcesz podtaczy¢ urzadzenie.

= Urzadzenie podtaczaj wytacznie do poprawnie uziemionego gniazdka.

/\ Ostrzezenie:
Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za posrednictwem
programatora, zewnetrznego wytacznika czasowego lub zdalnego sterowania.

= Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w gospodarstwie domowym. Nie jest
przeznaczone do zastosowania w przestrzeniach, takich jak:
—aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach

pracy;

—pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;
—fermy rolnicze;
—przedsiebiorstwa zapewniajace nocleg ze sniadaniem.

= 7 urzadzenia nie korzystaj w srodowisku przemystowym albo na dworze, ani nie stosuj
go do innych celéw, niz do ktérych jest przeznaczone.

= Urzadzenia nie umieszczaj na parapetach okien, zlewozmywaku z ociekaczem lub
niestabilnych powierzchniach. Zawsze umieszczaj go na stabilnej, réwnej i czystej
powierzchni.

= Urzadzenia nie stawiaj na kuchence elektrycznej lub gazowej albo w jej poblizu, nie
umieszczaj go w bliskosci otwartego ognia oraz innych urzadzen i aparatéw, ktére sg
Zrédtem ciepta.
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= Aby zapobiec ewentualnemu porazeniu pragdem elektrycznym, nie zanurzaj tego
urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.

= 7 urzadzenia nie korzystaj bez poprawnie zatozonej miski na odprowadzany ttuszcz
i s0s oraz bez poprawnie zainstalowanych ptyt grillowych.

= Podczas uzywania urzadzenia zapewnij dostateczng przestrzen dla obiegu powietrza
nad urzadzeniem i wokot niego. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw palnych,
jak firanki, scierki do naczyn, itp.

/\ Ostrzezenie: Goraca powierzchnia

= Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, jesli urzadzenie pracuje.
Uwazaj, aby nie dotknac rozgrzanej pokrywy albo powierzchni ptyt grillowych. Do
odchylenia gérnej ptyty grillowej uzywaj uchwytu.

= Urzadzenie zawsze wytacz i odtacz od gniazdka sieciowego, jezeli pozostawisz go
bez nadzoru albo po zakonczeniu korzystania z niego oraz przed czyszczeniem lub
przemieszczaniem.

= Przed przemieszczeniem, czyszczeniem lub magazynowaniem pozostaw urzadzenie
catkowicie ostygnac.

= Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ powierzchnie ptyt grillowych, jak podano w rozdziale
Konserwacja i czyszczenie.

= Przewdd zasilajgcy odtaczaj od gniazdka sieciowego poprzez pocigganie za wtyczke,
a nie za przewdd. Inaczej mogtoby dojs¢ do uszkodzenia przewodu zasilajacego lub
gniazdka.

= Dbaj o to, by przewod sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat
goracej powierzchni.

= Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane nalezy powierz do
fachowego punktu serwisowego, aby nie dopusci¢ do niebezpiecznych sytuacji. Nie
wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym.

= Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie naprawiaj urzadzenia sam ani
w zaden spos6b go nie przerabiaj. Wszelkie naprawy nalezy powierzy¢autoryzowanemu
serwisowi. Ingerencjg w urzadzenie narazasz si¢ na ryzyko utraty ustawowego prawa
wynikajacego z roszczer do wad gwarangji jakosci.
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Wielofunkcyjny grill

Instrukcja obstugi

Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o dokfadne zapoznanie si¢ z niniejsza
instrukcja, nawet jezeli uzywaja Paristwo produktu podobnego typu. Prosimy
korzysta¢ z urzadzenia tylko tak, jak jest to opisane w instrukcji uzytkowania.
Instrukcje nalezy zachowac¢ do ewentualnego zastosowania w przysztosci.
Minimalnie w czasie trwania roszczers z wadliwej realizacji, ewent. ustawowej
gwarangji zalecamy przechowywac oryginalne opakowanie transportowe,
materiat opakowania, dowod zakupu i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnosci
sprzedajacego lub karte gwarancji. W razie transportu zalecamy zapakowac
urzadzenie ponownie do oryginalnego pudetka od producenta.

OPIS GRILLA KONTAKTOWEGO

A1 Przycisk do zluzowania gérnej ptyty grillowej

A2 Gorna zdejmowana ptaska plyta grillowa

A3 Dolna zdejmowana ryflowana ptyta grillowa

A4 Przycisk do zluzowania dolnej ptyty grillowej

A5 Wyjmowana miska na odprowadzany ttuszcz i sos

A6 Timer 30-minutowy

A7 Uchwyt do przenoszenia i uchylenia ptyty gérnej

A8 Pokrywa gornej ptyty grillowej

A9 Przesuwny zamek do zamknigcia i odemkniecia ptyt grillowych i ustawienia
wysokosci gornej plyty grillowej

A10 Przycisk do zluzowania unieruchomienia zawiasu ptyty gérnej

A11 Przefacznik z°C na odpowiednig wartos¢ °F

A12 wyswietlacz LCD

A13 Termostat do ustawienia temperatury w zakresie 160-230 °C

A14 Podstawa

A15 Przestrzen do zwinigcia przewodu zasilajgcego

A16 Szpachelka czyszczaca

OPISWYSWIETLACZA

B1 Wyswietlanie czasu

B2 Wyswietlanie temperatury

B3 Wyswietlanie stopnia pieczenia

WYJMOWANIE | MOCOWANIE PLYT GRILLOWYCH

Przed wyjmowaniem albo mocowaniem ptyt grillowych upewnij sig, ze grill jest
wylgczony, odtaczony od gniazdka sieciowego i ostygniety.

Do przymocowania albo wiozenia ptyty grillowej trzeba zamek A9 przesuna¢ do
pozycji, OPEN" i przy zastosowaniu uchwytu A7 uchyli¢ ptyte gérng A2 do pozycji
pionowej.

Do wyjecia ptyty gornej A2 jedna reka wcisnij i przytrzymaj przycisk A1 i druga
reka wyjmij ptyte A2. Po jej opréznieniu zluzuj przycisk A1. Do wyjecia dolnej ptyty
grillowej A3 jedna reka wcisnij i przytrzymaj przycisk A4 i druga reka wyjmij ptyte
A3. Po jej opréznieniu zluzuj przycisk A4.

Do przymocowania wiéz ptyte gérng A2 do pokrywy goérnej A8 tak, by wyciecia
w tylnej czesci ptyty A2 wpadty do zapadek w tylnej czesci pokrywy A8. Nastepnie
doci$nij ptyte A2 do ostony A8, by zapadka oraz styki spirali grzewczej na dole
ptyty grillowej A2 wpadty do otworu w pokrywie A8. Plyte dolng A3 przymocuj
do podstawy A14 w identyczny sposéb.

ZAMKNIECIE | ODEMKNIECIE PLYT GRILLOWYCH | USTAWIENIA

WYSOKOSCI GORNEJ PLYTY GRILLOWEJ

= Jezeli ptyta gérna A2 opuszczona jest do plyty dolnej A3 i zamek A9 ustawiony
w pozycji ,LOCK" (zamknac), ptyty grillowe zamkniete sa do siebie. Takie
ustawienie przeznaczone jest do przenoszenia grilla w pozycji pionowej oraz do
przechowywania grilla w pozycji pionowej.

Do zluzowania gérnej ptyty grillowej A2 przesurt zamek A9 do pozycji ,OPEN"
(odemknac). Teraz mozna ptyte goérng A2 uchyli¢ nawet do pozycji pionowej.
Ustawieniem przesuwnego zamka A9 do pozycji od 1 do 5 regulujesz wysokos¢
plyty gornej A2, tj. odlegtos¢ plyty gornej A2 od ptyty dolnej A3. Ustawienie
wysokoséci przydatne jest podczas grillowania ryb, hamburgeréw, warzyw,
zapiekania tostow i przygotowania innych kruchych surowcéw, dla ktorych jest
niepozadane, by ptyta gérna A2 spoczeta na surowcach caty swa masa. Podczas
ustawiania wysokosci trzeba podnies¢ i przytrzymac ptyte gérng A2 nad plyta
dolna A3. Do podniesienia i przytrzymania ptyty A2 zastosuj uchwyt A7.

Do uchylenia ptyty gérnej A2 do jednej ptaszczyzny z plyta dolng A3 wcisnij
i przytrzymaj przycisk A10 i jednoczesnie uchyl ptyte gérng A2 tak, by uchwyt
A7 opierat sie o plyte robocza stotu albo zestawu kuchennego. W ten sposob
powstanie podwdjna plyta grillowa. Po uchyleniu ptyty A2 zluzuj przycisk A10.

POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA PLYT GRILLOWYCH

Plyty grillowe Twojego grilla kontaktowego sa wyposazone w specjalng
nieprzywierajagca warstwe powierzchniowa. Umozliwia ona przygotowanie
potraw zdrowo przy uzyciu minimalnej ilosci ttuszczu lub oleju.

Do wkfadania albo wyjmowania surowcéw z grilla stosuj wytgcznie drewnianych,
plastikowych albo silikonowych narzedzi kuchennych odpornych na ciepto.

= Nie uzywaj ostrych, metalowych narzedzi kuchennych ani nie kréj potraw
bezposrednio na plycie grillowej. Producent nie odpowiada za uszkodzenia
warstwy nieprzywierajacej powstate w wyniku uzywania ostrych lub metalowych
narzedzi kuchennych.

= Jakakolwiek zmiana kolorystyki powierzchni ptyt grillowych ma wptyw wyfacznie
na wyglad, nie na funkcjonowanie

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed pierwszym uzyciem wyjmij grill z opakowania i usuii wszystkie materiaty
propagacyjne wiacznie etykietki, ktdra jest umieszczona na plycie grillowej.
Przetrzyj ptyty grillowe A2 i A3 czysta nawilzong szmatka i nastepnie wytrzyj do
sucha. Wyjmowana miske A5 wyjmij i umyj w cieptej wodzie ze zastosowaniem
neutralnego srodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz jg pod czystg cieknaca
woda, wytrzyj do sucha i umies¢ z powrotem w swoim miejscu.

Szpachelke czyszczaca A16 umyj w cieptej wodzie ze zastosowaniem neutralnego
srodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz ja pod czystg biezaca woda i wytrzyj
do sucha.

Plyty grillowe A2 i A3 mozna umy¢ réwniez w zmywarce do mycia naczyn
(w koszu gérnym).

Grilla ani jego przewodu zasilajacego nie ptucz pod woda ani nie zanurzaj
w wodzie ani innej cieczy.

Przed pierwszym uzyciem uruchom grill bez obcigzenia przez 10 minut przy
ustawieniu termostatu A13 na maksymalnym poziomie temperatury grillowania.
Nastepnie wytacz grill, odtacz od gniazdka sieciowego i pozostaw go ostygnac.
Dﬁ Po pierwszym uruchomieniu moze pojawi¢ si¢ lekki dym. Chodzi
o normalne zjawisko.

OBSLUGA GRILLA KONTAKTOWEGO

= Przed kazdym zastosowaniem zalecamy pokry¢ ptyty grillowe A2 i A3 cienka
warstwg oleju jadalnego, ktéry nadaje sie do przetwarzania cieplnego.

Sprawdz, czy wyjmowana miska A5 je poprawnie wsunieta w podstawie A14 az
do oporuy, i ze obydwie ptyty grillowe A2 i A3 zainstalowane s w swoim miejscu.
Upewnij sig, ze timer i termostat ustawione sa w pozycji wytaczone, i grill podtacz
do gniazdka sieciowego.

Jezeli ptyty grillowe sa zamkniete do siebie, odemknij je poprzez ustawienia
zamka A9 w pozycji, OPEN" (otwdrz).

Grill zostaw zagrza¢ wstepnie. Przy pomocy regulatora temperatura A13 ustaw
temperature w 5°C krokach. Przekrec regulator do SEAR (210-230 °C) do szybkiego
zagrzania wstepnego, do PANINI (180-205 °C), do LOW (160-175 °C) albo wybierz
wiasne ustawienie temperatury.

Grill rozpocznie sie zagrzewac | wyswietlacz LCD podswietli sie na pomararczowo.
Przy wybranej temperaturze, ktéra zgodna jest z ustawiona temperaturg, zacznie
migac,HEATING".

Kiedy tylko grill zagrzeje sie wstepnie do ustawionej temperatury, zabrzmi sygnat
dzwiekowy i,HEATING” przestanie migac.

Uwaga:

Grillowanie z przymknieta ptyta gérna

= Plyte goérna A2 otwdrz do pozycji pionowej. Do odchylenia plyty uzyj uchwytu
A7. Na ptycie dolnej A3 pot6z migso, warzywa, sandwicz lub inne produkty, ktére
chcesz grillowa¢ lub zapiec. Przy pomocy uchwytu A7 przymknij ptyte gérna
A2. Podczas grillowania regularnie sprawdzaj stan jedzenia. Jezeli nie chcesz, by
plyta gérna A2 spoczywata na surowcach, ustaw jej wysokos¢, jak podane zostato
w rozdziale Zamkniecie i odemkniecie ptyt grillowych i ustawienia wysokosci
gornej plyty grillowej.

Grillowanie na otwartym grillu

= Unikatowa konstrukgja grilla kontaktowego umozliwia uzywanie obu powierzchni
grillowych jednoczesnie. Gérng plyte grillowg A2 uchyl tak, by byta w jednej
pfaszczyznie z dolna plyta grillowg A3, jak podano w rozdziale Zamkniecie
i odemkniecie ptyt grillowych i ustawienia wysokosci gérnej plyty grillowej.

Na ptytach grillowych potéz mieso, warzywa lub inne surowce nadajgce si¢ do
grillowania. Podczas grillowania odwracaj zywno$¢ wedtug potrzeb.

Po uptywie ustawionego czasu zabrzmi sygnalizacja dzwigkowa i grill si¢ wytgczy.
Termostat A13 ustaw w pozycji 0 (wytaczone).

Gotowy pokarm odbierz z ptyty grillowej. Do tego zastosuj drewniane, silikonowe
albo plastikowe narzedzia robocze, ktére odporne sg na ciepto. Nie uzywaj
metalowych szczypiec, fopatek, noza ani innych ostrych narzedzi kuchennych.
Mogtoby doj$¢ do uszkodzenia powtoki nieprzywierajacej ptyt grillowych.

Po zakonczeniu uzywania upewnij sig, ze timer i termostat jest ustawiony
w pozycji 0 (wylaczone) i przewdd zasilajacy odtaczony jest od gniazdka. Przed
jakakolwiek inng manipulacja pozostaw grill ostygnac.

RADY DOTYCZACE GRILLOWANIA MIESA

= Do osiggniecia optymalnych wynikéw pokréj migso na plasterki tak grube, by na

nich spoczeta ptyta gorna, kiedy jest przymknieta.

Nie zaleca sie uzywania grilla kontaktowego do grillowania miesa z grubymi

kos¢mi, jak na przykfad schab z koscia.

Nie nalezy soli¢ migsa przed grillowaniem. W przeciwnym razie bedzie twarde

i wysuszone.

= Zanim zaczniesz grillowa¢ marynowane migso, najpierw wysusz nadmiar
marynaty papierem kuchennym. Niektdre marynaty zawierajg duzq ilo$¢ cukru,
ktéry przypalitby sie podczas grillowania do ptyty grillowej.
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Podczas grillowania nie naktuwaj migsa widelcem ani nozem, aby nie doszto do
wyciekania soku. W przeciwnym razie bedzie migso twarde i wysuszone.

Nie wysuszaj migsa przez zbyt dtugie grillowanie.

Mieso z kurczaka zawsze dobrze przypiecz.

Kiedy mieso jest gotowe, dopraw je solg lub innymi przyprawami.

Gotowanych paréwek nie trzeba przed grillowaniem naktuwac.

ZALECANE USTAWIENIA TERMOSTATU | CZASU GRILLOWANIA

RODZAJ ZYWNOSCI USTAWIENIA |CZAS GRILLOWANIA
TERMOSTATU | (Z PRZYMKNIETA PLYTA GORNA)

Wolowina

« rostbef 180°C 4 minuty ($rednio wysmazony)
5-6 minut (dobrze wysmazony)

« stek jako szybkie danie 180°C 5-8 minut

- hamburgery 180°C 8-10 minut

Wieprzowina

« kotleciki z poledwicy 180°C 4-6 minut

« plasterki (kotlety) 180°C 7-8 minut

« plasterki karkowki 180°C 9-10 minut

Jagniecina

- poledwica 180°C 6 minut

- plasterki 180°C 8 minut

- steki z udzca 180°C 8 minut

Migso z kurczaka

« kotlety z piersi 180°C 6 minut lub wiecej, az beda
dobrze wypieczone

« kotlety z udka 180°C 4-5 minut lub wiecej, az beda
dobrze wypieczone

Kietbasy/paréwki

« cienkie 160 °C 5-6 minut

- grubsze 160 °C 7-8 minut

Owoce morza

- filety rybne bez skéry 220°C 8-10 minut

« filety rybne ze skérg 220°C 10-12 minut

« o$miornice (wyczyszczone) 180°C 8 minut

« krewetki 180°C 5 minut

Sandwich albo focaccia 160 °C 5-6 minut

Warzywa pokrojone

w plasterki o grubosci 2 cm

- baktazan 160 °C 8-10 minut

« cukinia 160 °C 8-10 minut

- wilce ziemniaczane 160 °C 8-10 minut

Uwaga:

Powyzej podane ustawienia termostatu A13 i czasy grillowania s3
orientacyjne i moga rézni¢ sie w zaleznosci od grubosci plastréw miesa
lub rozmiaru produktéw.

A

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze upewnij sig, ze grill jest wytaczony i odfaczony od
gniazdka sieciowego i ostygnat.

Powierzchnie ptyt grillowych wyczys¢ po kazdym uzyciu, aby uniknac
nawarstwianiu sie przypieczonych resztek jedzenia.

Szpachelka czyszczaca A16 najpierw pozbaw plyte ryflowang A3 resztke
pokarmoéw. Potem wyczys¢ plyty grillowe A2 i A3 zwilzong migkka szmatka. Jesli
nie udaje Ci si¢ usung¢ przypieczonych resztek jedzenia, np. marynowanego
miesa, skrop te miejsca roztworem wody i neutralnego kuchennego $rodka
czyszczacego. Po uzyciu Srodka czyszczacego wytrzyj doktadnie plyty czysta,
zwilzong szmatka.

A

Po kazdym uzyciu wyjmij miske A5 i umyj w cieptej wodzie z dodatkiem
neutralnego, kuchennego s$rodka czyszczacego. Nastepnie wyptucz je w czystej
wodzie, wysusz i umies¢ z powrotem w dolnej czesci grilla.

Scierke czyszczaca A16 umyj w cieptej wodzie ze zastosowaniem neutralnego
srodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz ja pod czysta biezacg wodg i wytrzyj
do sucha.

Plyty grillowej A2 i A3 mozna umy¢ réwniez w zmywarce do mycia naczyn
(w koszu gérnym).

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzyj a nastepnie wytrzyj powierzchnie
grilla do sucha.

Do czyszczenia grilla kontaktowego i jego akcesoridow nie stosuj druciaka,
sciernych srodkow czyszczacych, etyliny itd. Grilla ani jego przewodu zasilajacego
nie ptucz pod ciekngca wodg ani nie zanurzaj go w wodzie ani innej cieczy.

Uwaga:
Plyty grillowe A2 i A3 bedzie sie tatwiej czysci¢, kiedy sa jeszcze letnie.

MAGAZYNOWANIE

= Jedli plyty grilla kontaktowego sg chtodne, przymknij gérna ptyte grillowa A2 do
dolnej ptyty grillowej A3 i zamknij je do siebie przesunieciem zamka A9 do pozycji
,LOCK" (zamknij). Przewdd sieciowy zwin do zasobnika A15 pod spodem grilla.
Postaw grill w suchym, czystym miejscu poza zasiegiem dzieci.

DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 220-240V
Czestotliwos¢ nominalna 50-60 Hz
Nominalny pobér mocy 2000W

Mozliwo$¢ zmiany tekstu i specyfikacji technicznych zastrzezona.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowania umiesci¢ w miejscu okreslonym przez gmine do
wyrzucania odpadu.

LIKWIDACJA  ZUZYTYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach
oznacza, iz zuzytych produktow elektrycznych lub elektronicznych
nie wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu komunalnego. Do
poprawnej utylizacji, odnowy lub recyklingu oddac takie produkty
w miejscach zbiorczych dla tego typu odpadéw. Alternatywnie
w niektorych panstwach Unii Europejskiej albo innych krajach

_ europejskich mozna odda¢ swe wyroby lokalnemu sprzedawcy
w czasie zakupu podobnego nowego wyrobu.

Poprawng likwidacja niniejszego produktu pomozesz zachowa¢ cenne Zzrédta

naturalne i wspiera¢ prewencje potencjalnych negatywnych wyptywéw na

srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by by¢ nastepstwem niepoprawnej

likwidacji odpadéw. Kolejnych informacji uzyska¢ mozna w urzedach gminnych lub

miejscach zbioru odpadoéw.

W przypadku niepoprawnej likwidacji niniejszego produktu natozone moga zosta¢

kary zgodnie z lokalnymi przepisami.

Dla podmiotéw w krajach Unii Europejskiej

Jezeli chcesz likwidowa¢ urzadzenie elektryczne lub elektroniczne, pozyskaj

potrzebne informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Likwidacja w krajach poza Unig Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Jezeli chcesz likwidowac niniejsze

urzadzenie pozyskaj potrzebne informacje dot. poprawnej likwidacji w lokalnych

urzedach lub od swego sprzedawcy.
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URZADZEN  ELEKTRYCZNYCH

Niniejszy wyrdb spetnia wszelkie podstawowe wymagania dyrektyw
UE, ktorymi jest on objety.
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