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IMPORTANT SAFEGUARDS

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised. Keep the appliance and its cord out of the reach of children
aged less than 8 years.

A\ Parts of the appliance are liable to get hot during use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Never use this appliance for anything other than its intended use. This
appliance is for household use only. Do not use this appliance outdoors.

*  This appliance generates heat during use. Adequate precaution must be taken to prevent the risk of burns, scalds, fires
or other damage to persons or property caused whilst in use or during cooling.

*  Use oven gloves or a cloth when removing the lid. Beware of escaping steam when opening the lid.
*  Always ensure that hands are dry before handling the plug or switching on the appliance.
*  Always use the appliance on a stable, secure, dry and level surface.

*  The heating base of the appliance must not be placed on or near any potentially hot surfaces (such as a gas or electric
hob).

* Do not use the appliance if it has been dropped, if there are any visible signs of damage or if it is leaking.

*  Ensure the appliance is switched off and unplugged from the supply socket after use and before cleaning.

*  Always allow the appliance to cool before cleaning or storing.

*  Never immerse the heating base, power cord or plug in water or any other liquid.

*  Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.
*  NEVER attempt to heat any food item directly inside the base unit. Always use the removable cooking bow!.

*  Some surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by certain appliances. Do not set the
appliance onto a surface that may be damaged by heat. We recommend placing an insulating pad or trivet under the
appliance to prevent possible damage to the surface.

*  The slow cooker lid is made of tempered glass. Always inspect the lid for chips, cracks or any other damage. Do not
use the glass lid if it is damaged, as it may shatter during use.

PARTS
O Glasslid @ Time setting display
© Removable cooking bowl @ Temperature select button
@ Heating base @ Timer up/down buttons
© Control panel © Standby button
@ Carrying handles



PREPARING FOR USE

Before you use your Crock-Pot®sauté slow cooker, remove all packaging and wash the lid and removable cooking bow!
with warm soapy water and dry thoroughly. We recommend that you wash the removable cooking bowl by hand only, with
a non-abrasive cleaning product and cloth, to preserve the DuraCeramic™ coating. Never immerse the heating base, power
cord or plug in water or any other liquid.

IMPORTANT NOTES: Some countertop and table surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by
certain appliances. Do not set the heated unit or cooking bowl on a heat sensitive surface. We recommend placing a hot
pad or trivet under your slow cooker to prevent possible damage to the surface.

REMOVABLE COOKING BOWL

The removable cooking bowl features the exclusive DuraCeramic™ coating. This specialised natural ceramic coating is
designed to transfer heat quicker and more efficiently than standard non-stick coatings — meaning faster cooking times for
your delicious home-cooked meals. In addition, the DuraCeramic™ coating is scratch resistant and 4 times more durable
than standard non-stick coatings - this is a product built to last. Peace of mind comes from the fact that DuraCeramic™ is
PTFE and PFOA free, so not only is this exclusive coating durable and easy to clean, it's also natural and super safe for the
whole family.

DuraCeramic™ coating — designed to handle whatever you throw at it with ease.

The die-cast removable cooking bowl and glass lid are designed to withstand extreme temperatures and can even be used
in your oven. You can also store the cooking bowl in your refrigerator or freezer. The cooking bowl can then be placed
directly into the heating base straight from the refrigerator (always allow any frozen foods to fully defrost before cooking).
This versatility allows you to prepare foods, slow cook, store leftovers and reheat them using the same cooking bowl.

The high-sided design and glass lid prevent foods from spitting and splashing during cooking. Use your cooking bowl for
sautéing, frying, browning/sealing, stir-frying etc. It also makes a great cooking pot ideal for cooking large quantities of food.

HOW TO USE YOUR SAUTE SLOW COOKER

1. Place the cooking bowl into the heating base, add your ingredients and cover with the lid. Plug in your Crock-Pot®
sauté slow cooker.

2. Select the temperature setting using the temperature select button . The high temperature light (1) or low
temperature light (1§1) will come on.

NOTE: The WARM setting ((#)) is ONLY for keeping food that has already been cooked warm. DO NOT cook on the
WARM setting. We do not recommend using the WARM setting for more than 4 hours.

3. Press the timer up/down buttons @ to select a cooking time. The time can be set in increments of 30 minutes up to
20 hours. Select the time based on the length of time indicated in the recipe. The time will begin to count down in one
minute increments.

4. When cooking has finished, your slow cooker will automatically switch to the WARM setting and the keep warm light
(1) will come on.

5. To stop cooking, press the standby button ©. Follow steps 2 and 3 above to return to cooking. To turn your slow
cooker OFF, unplug it from the supply socket.
USAGE NOTES

*  If the mains power has been interrupted (power cut), the display and lights will flash when the power is restored. All the
slow cooker settings will have been lost. As a result, the food may be unsafe to eat. If you are unaware of how long the
power was off, we suggest you discard the food inside.

*  If desired, you can manually switch to the WARM setting when your recipe has finished cooking.

*  To avoid over or under-cooking, always fill the cooking bowl % to % full and conform to the recommended cooking
times.

*  Always cook with the lid on for the recommended time. Do not remove the lid during the first two hours of cooking to
allow the heat to build up efficiently.

*  Always wear oven gloves when handling the lid or removable cooking bowl.
*  Unplug when cooking has finished and before cleaning.



*  The removable cooking bowl and lid are ovenproof. The cooking bowl is suitable for use on a gas, electric or induction
hob and under a grill.

Part Dishwasher safe Oven safe Microwave safe Hob safe
Lid Yes Yes No Yes
Removable No* Yes No Yes
cooking bow!

*We recommend that you wash the removable cooking bowl by hand only, with a non-abrasive cleaning product and cloth,
to preserve the DuraCeramic™ coating.

COOKING HINTS AND TIPS

PASTA AND RICE:
+  For best results, use long grain rice unless the recipe states otherwise. If the rice is not cooked completely after the
suggested time, add an extra 1 to 1% cups of liquid per cup of cooked rice and continue cooking for 20 to 30 minutes.

*  For best pasta results, add the pasta to the Crock-Pot® slow cooker during the last 30-60 minutes of cook time.

BEANS:
*  Dried beans, especially red kidney beans, should be boiled before adding to a recipe.
*  Fully cooked canned beans may be used as a substitute for dried beans.

VEGETABLES:

+  Many vegetables benefit from slow cooking and are able to develop their full flavour. They tend not to overcook in your
slow cooker as they might in your oven or on your hob.

+ When cooking recipes with vegetables and meat, place vegetables into the slow cooker before meat. Vegetables
usually cook more slowly than meat in the slow cooker and benefit from being partially immersed in the cooking liquid.

+  Place vegetables near the bottom of the cooking bowl to help cooking.

MILK:

«  Milk, cream, and sour cream break down during extended cooking. When possible, add during the last 15 to 30
minutes of cooking.

+  Condensed soups may be substituted for milk and can cook for extended times.

SOUPS:

*  Some recipes call for large amounts of water/stock. Add the soup ingredients to the slow cooker first then add water/
stock only to cover. If a thinner soup is desired, add more liquid when serving.

MEATS:

*  Trim fat, rinse well, and pat meat dry with paper towels.

*  Browning meat beforehand allows fat to be drained off before slow cooking and also adds greater depth of flavour.

*  Meat should be positioned so that it rests in the cooking bow! without touching the lid.

*  For smaller or larger cuts of meat, alter the amount of vegetables or potatoes so that the bowl is always %2 to % full.

*  The size of the meat and the recommended cooking times are just estimates and can vary depending upon the specific
cut, type, and bone structure. Lean meats such as chicken or pork tenderloin tend to cook faster than meats with

more connective tissue and fat such as beef chuck or pork shoulder. Cooking meat on the bone versus boneless will
increase the required cooking time.

*  Cut meat into smaller pieces when cooking with precooked foods such as beans or fruit, or light vegetables such as
mushrooms, diced onion, aubergine, or finely chopped vegetables. This enables all food to cook at the same rate.

FISH:

+  Fish cooks quickly and should be added at the end of the cooking cycle during the last fiteen minutes to one hour of
cooking.

LIQUID:

* It might appear that slow cooker recipes only have a small quantity of liquid in them but the slow cooking process
differs from other cooking methods in that the added liquid in the recipe will almost double during the cooking time. If
you are adapting a recipe for your slow cooker from a conventional recipe, please reduce the amount of liquid before
cooking.
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CLEANING

ALWAYS unplug your slow cooker from the electrical outlet, and allow it to cool before cleaning.
CAUTION: Never immerse the heating base, power cord or plug in water or any other liquid.

Wash the glass lid and removable bowl with hot, soapy water. Do not use abrasive cleaning compounds or scouring pads.
A cloth, sponge, or rubber spatula will usually remove any food residue.

We recommend that you wash the removable cooking bowl by hand only, with a non-abrasive cleaning product and cloth, to
preserve the DuraCeramic™ coating.

The outside of the heating base may be cleaned with a soft cloth and warm, soapy water. Wipe dry. Do not use abrasive
cleaners.

No other servicing should be performed.
NOTE: After cleaning by hand allow the cooking bowl to air dry before storing.

FITTING OF A PLUG (UK AND IRELAND ONLY)

This appliance must be earthed. Plug should be ASTA approved to BS1363
If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can be removed Fuse should be ASTA approved to B31362
and replaced by a plug of the correct type. Grefé’;ﬁ:')low @

If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover must be
refitted. The appliance must not be used without the fuse cover fitted.

If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed from the supply
cord and an appropriate plug fitted as detailed. If you remove the plug it must not
be connected to a 13 amp socket and the plug must be disposed of immediately.
If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure about the
installation of the plug please contact a qualified electrician.

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip

AFTER SALES SERVICE

These appliances are built to the very highest of standards. There are no user serviceable parts. Follow these steps if the
unit fails to operate:

1. Check the instructions have been followed correctly.

2. Check that the fuse has not blown.

3. Check that the mains supply is functional.

If the appliance will still not operate, return the appliance to the place it was purchased for a replacement. To return the
appliance to the Customer Service Department, follow the steps below:

1. Pack it carefully (preferably in the original carton). Ensure the unit is clean.

2. Enclose your name and address and quote the model number on all correspondence.

3. Give the reason why you are returning it.

4. If within the guarantee period, state when and where it was purchased and include proof of purchase (e.g. till receipt).
5. Send it to our Customer Service Department at the address below:

Customer Service Department

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Middleton Road, Royton, Oldham

OL2 5LN, UK.

Telephone: 0161 621 6900 Fax: 0161 626 0391
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com



GUARANTEE

Please keep your receipt as this will be required for any claims under this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance no longer functions due to a design or manufacturing

fault, please take it back to the place of purchase, with your till receipt and a copy of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your statutory rights, which are not affected by this guarantee.

Only Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) has the right to change these terms.

JCS (Europe) undertakes within the guarantee period to repair or replace the appliance, or any part of appliance found to

be not working properly free of charge provided that:

. you promptly notify the place of purchase or JCS (Europe) of the problem; and

. the appliance has not been altered in any way or subjected to damage, misuse, abuse, repair or alteration by a
person other than a person authorised by JCS (Europe).

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with incorrect voltage, acts of nature, events beyond the

control of JCS (Europe), repair or alteration by a person other than a person authorised by JCS (Europe) or failure to follow

instructions for use are not covered by this guarantee. Additionally, normal wear and tear, including, but not limited to, minor

discoloration and scratches are not covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original purchaser and shall not extend to commercial or communal
use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty insert please refer to the terms and conditions of such
guarantee or warranty in place of this guarantee or contact your local authorized dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at
enquiriesEurope@jardencs.com for further recycling and WEEE information.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK I



FRANGAIS
IMPORTANT: CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans, ainsi que

par des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles
réduites, ou encore des personnes n’ayant aucune connaissance ou
expérience du produit, a condition d’avoir été formés a son utilisation
correcte et de comprendre les risques encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien ne doivent
pas étre effectuées par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et sont
surveillés par un adulte. Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

A\ Certaines parties de cet appareil risquent de devenir trés chaudes en
cours d’utilisation.

En cas de détérioration du fil électrique ou de la prise d’alimentation, ils
doivent étre remplacés par le fabricant, son agent de service aprés-vente ou
une personne qualifiée pour éviter tout danger.

N’utilisez ce produit qu’aux fins pour lesquelles il est prévu. Cet appareil
est congu exclusivement pour une utilisation domestique. N'utilisez pas cet
appareil a I'extérieur.

*  Cet appareil géneére de la chaleur en cours d'utilisation. Prenez des précautions concernant la prévention des brilures,
des projections d’eau bouillante, des flammes ou tout autre dommage occasionné aux personnes ou aux biens qui
peuvent se produire en touchant I'extérieur de I'appareil pendant les phases d'utilisation ou de refroidissement.

*  Assurez-vous que vos mains sont séches avant de manipuler la prise ou de mettre I'appareil en marche.
*  Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, sire, seche et horizontale.

* La base chauffante de cet appareil ne doit pas étre placée sur ou prés d’une surface potentiellement chaude (une
plague de cuisson électrique ou au gaz, par exemple).

*  Nutilisez pas I'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes visibles de dommages ou en cas de fuite.
*  Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranchez-le avant de le nettoyer.
Attendez toujours que I'appareil se refroidisse avant de le nettoyer ou de le ranger.
*  Ne plongez pas la base chauffante, son cordon d’alimentation ou sa prise dans de I'eau ou tout autre liquide.

*  Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre dans le vide, toucher des surfaces chaudes ou s'emméler, se bloquer
ou se pincer.

*  Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil en cours d'utilisation, car elle risque d'étre brilante. Utilisez un
torchon ou des gants de cuisine pour soulever le couvercle. Faites attention & la vapeur qui se dégage lorsque vous
soulevez le couvercle.

*  Ne tentez JAMAIS de réchauffer un plat directement a I'intérieur de la cuve. Utilisez toujours la cocotte amovible.

*  Certaines surfaces ne sont pas congues pour supporter une exposition prolongée a la chaleur générée par certains
appareils. Ne placez pas I'appareil sur une surface susceptible d’étre endommagée par la chaleur. Il est recommandé
de placer un support résistant a la chaleur ou un dessous-de-plat sous I'appareil pour éviter d’endommager la surface.

*  Le couvercle de la mijoteuse est en verre trempé. Avant chaque utilisation, assurez-vous qu'il n'est ni ébréché, ni
fissuré et qu'il est exempt de tout autre défaut. N'utilisez pas le couvercle en verre s'il est endommagé, car il risque de
se briser en cours de cuisson.



GUIDE DES PIECES

@ Couvercle en verre @ Affichage du temps de cuisson

© Cocotte amovible @ Touche de sélection de la température
@ Base chauffante @ Touches haut/bas du minuteur

©® Panneau de commande © Touche Veille

(£

Poignée de transport

A LIRE AVANT D’UTILISER L’APPAREIL

Avant d'utiliser la mijoteuse, retirez tout emballage et lavez le couvercle et la cocotte en céramique dans de I'eau chaude
savonneuse, puis séchez-les soigneusement. Nous vous recommandons de laver la cocotte amovible a la main uniquement
en utilisant un détergeant doux et un chiffon pour éviter d’endommager le revétement DuraCeramic™. Ne plongez pas la
base chauffante, son cordon d’alimentation ou sa prise dans de 'eau ou tout autre liquide.

REMARQUES IMPORTANTES : certaines surfaces de travail et de table ne sont pas congues pour supporter une
exposition prolongée a la chaleur générée par certains appareils. Ne placez pas I'appareil chaud ou la cocotte sur une
surface sensible a la chaleur. Il est recommandé de placer un support résistant a la chaleur ou un dessous-de-plat sous la
mijoteuse pour éviter d'endommager la surface.

COCOTTE AMOVIBLE

La cocotte amovible bénéficie du revétement DuraCeramic™. Ce revétement naturel en céramique spécialisé assure
un transfert rapide de chaleur plus efficace que les revétements antiadhésifs standard. Résultat : vos délicieux petits
plats cuisent plus rapidement. Le revétement DuraCeramic™ ne craint pas les rayures et est 4 fois plus résistant que les
revétements antiadhésifs standard. C’est donc un produit congu pour durer. Le revétement DuraCeramic™ ne contient ni
PTFE, ni PFOA. Non content d'étre durable et facile a nettoyer, il est également naturel et totalement sain pour toute la

famille, ce qui ne peut que vous rassurer.
Revétement DuraCeramic™ — des performances a la hauteur de vos ambitions culinaires.

La cocotte amovible en fonte et le couvercle en verre sont congus pour supporter les températures extrémes et passent
méme au four. Vous pouvez également mettre la cocotte au réfrigérateur ou au congélateur. Vous pouvez ensuite la placer
directement sur la base chauffante dés sa sortie du réfrigérateur (veillez a décongeler complétement tout aliment surgelé
avant de le cuire). Cette souplesse d'utilisation vous permet de préparer des aliments, de les cuire dans la mijoteuse,

de mettre les restes au réfrigérateur, puis de les réchauffer dans la méme cocotte. La profondeur de la cocotte et son
couvercle en verre évitent les éclaboussures en cours de cuisson. Utilisez la cocotte pour faire revenir, frire, rétir ou sauter
les ingrédients. Ce récipient est en outre parfaitement adapté & la cuisson de grandes quantités d’aliments.

UTILISATION DE LA MIJOTEUSE SAUTE

1. Placez la cocotte sur la base chauffante, ajoutez les ingrédients et posez le couvercle. Branchez la mijoteuse-sauteuse
Crock-Pot®.

2. Sélectionnez la température appropriée a l'aide de la touche de sélection 0. voyant lumineux de température
élevée (1) ou de faible température (i) s'allume.

REMARQUE : le programme TENIR AU CHAUD (1) est RESERVE aux plats déja cuits dans la mijoteuse. N'utilisez
pas le programme TENIR AU CHAUD pour cuire un plat. Nous vous recommandons de ne pas utiliser le programme
TENIR AU CHAUD pendant plus de 4 heures.

3. Appuyez sur les touches haut/bas du minuteur @) pour sélectionner une durée de cuisson. Vous pouvez régler la
durée de cuisson par incréments de 30 minutes jusqu'a une valeur maximale de 20 heures. Sélectionnez la durée de
cuisson indiquée dans la recette. Le compte a rebours débute minute par minute.

4. Une fois la cuisson terminée, la mijoteuse active automatiquement le mode TENIR AU CHAUD et le voyant lumineux
correspondant s’allume ((f)).

5. Pour arréter la cuisson, appuyez sur la touche Veille ©. Exccutez les étapes 2 et 3 pour reprendre la cuisson. Pour
arréter la mijoteuse, débranchez-la.



CONSEILS D’UTILISATION

*  Silalimentation a été interrompue (en cas de panne d'électricité, par exemple), 'écran et les voyants lumineux
clignotent une fois I'alimentation rétablie. Tous les programmes définis auront été désactivés. Les aliments risquent
alors d'étre impropres a la consommation. Si vous ignorez combien de temps a duré la panne d'électricité, nous vous
recommandons de jeter le contenu de la cocotte.

*  Le cas échéant, vous pouvez activer manuellement le réglage WARM (TENIR AU CHAUD) lorsque la cuisson du plat
est terminée.

*  Pour éviter qu'un plat ne soit trop ou pas assez cuit, veillez a remplir la cocotte a la moitié ou aux % et respectez le
temps de cuisson indiqué.

*  Mijotez toujours un plat en utilisant le couvercle pendant la durée de cuisson recommandée. Ne soulevez pas le
couvercle pendant les deux premiéres heures de cuisson pour éviter toute perte de chaleur.

*  Utilisez des gants de cuisine lorsque vous manipulez le couvercle ou la cocotte. Faites attention a la vapeur qui se
dégage lorsque vous soulevez le couvercle.

*  Débranchez la mijoteuse lorsque la cuisson est terminée et avant de la nettoyer.

*  La cocotte amovible et son couvercle passent au four. La cocotte peut étre utilisée sur une plaque de cuisson au gaz,
électrique ou & induction et passe au gril.

Piece Lave-vaisselle Four Micro-ondes Plaque de cuisson
Couvercle Oui Oui Non Oui
Cocotte amovible Non* Oui Non Oui

*Nous vous recommandons de laver la cocotte amovible a la main uniquement en utilisant un détergeant doux et un chiffon
pour éviter d’'endommager le revétement DuraCeramic™.

CONSEILS ET ASTUCES DE CUISSON

LES PATES ET LE RIZ:

*  Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez du riz a grains longs, du riz basmati ou un riz spécial comme l'indique la
recette. Si le riz n'est pas complétement cuit aprés la durée de cuisson suggérée, ajoutez une tasse a une tasse et
demie de liquide par tasse de riz cuit et poursuivez la cuisson pendant 20 a 30 minutes.

*  Ajouter les pates a la mijoteuse Crock-Pot® pendant les 30 dernieres minutes de la cuisson.

LES HARICOTS:

*  Les haricots doivent étre totalement attendris avant de les mélanger avec des aliments sucrés ou acides. Le sucre et
I'acide ont un effet durcissant sur les haricots et les empécheront de se ramollir.

*  Les haricots secs, en particulier les haricots rouges, devraient étre passés a I'eau bouillante avant de les ajouter au
reste des ingrédients de la recette.

* Il'est possible de remplacer les haricots secs avec des haricots cuits en boite.

LES LEGUMES:

*  Beaucoup de légumes bénéficient d'une cuisson lente car ils révélent alors toute leur saveur. Il est plus difficile de
cuire excessivement des légumes dans une mijoteuse qu'il ne I'est dans un four ou sur une plaque de cuisson.

*  Lorsque vous préparez un plat avec des légumes et de la viande, mettez les légumes dans la mijoteuse avant la
viande. De maniere générale, dans la mijoteuse, les Iégumes cuisent plus lentement que la viande.

*  Placez les légumes au fond de la cocotte pour qu'ils cuisent correctement.

LE LAIT:

*  Lelait, la créme et la créme fraiche se désintegrent si la cuisson est longue. Si possible, ajouter ces ingrédients 15 a
30 minutes avant la fin de la cuisson.

+  Vous pouvez remplacer le lait avec de la soupe condensée car elle résiste a une longue cuisson.



LES VIANDES:

+  Enlever le gras, rincer et sécher la viande avec une serviette en papier.

*  Faire revenir au préalable les morceaux de viande permet de jeter la graisse avant de les cuire dans la mijoteuse et
intensifie la saveur du plat.

*  Placez la viande de sorte qu’elle ne touche pas le couvercle de la cocotte.

*  Sivous utilisez des morceaux de viande plus petits ou plus gros, modifiez en conséquence la proportion de légumes
ou de pommes de terre de sorte que la cocotte soit toujours remplie a moitié ou aux trois quarts.

*  La taille des morceaux de viande et les temps de cuisson recommandés ne sont que des estimations et peuvent varier
en fonction du morceau, du type de viande et de la structure de I'os. Les viandes maigres comme par exemple le
poulet ou le réti de porc ont tendance a cuire plus vite que les viandes avec plus de tissus adipeux et de gras comme
par exemple 'épaule de boeuf ou de porc. Faire cuire la viande sur I'os au lieu d’enlever 'os augmentera le temps de
cuisson.

*  Couper la viande en petits morceaux lorsque vous la cuisez avec des aliments précuits comme par exemple des
haricots, des fruits, des légumes Iégers tels que des champignons, des oignons coupés en rondelles, des aubergines
ou des légumes en julienne. Ceci permet a tous les ingrédients d’étre cuits en méme temps.

LE POISSON:
*  Le poisson cuit rapidement et il convient de I'ajouter entre quinze minutes et une heure avant la fin de la cuisson.

LE LIQUIDE:

* Il peut sembler a premiere vue que les recettes pour mijoteuses ne contiennent qu’une faible quantité de liquide,
mais le processus de cuisson lente différe des autres méthodes de cuisson, en ce sens que le liquide indiqué dans
la recette double quasiment pendant la cuisson. Si vous adaptez une recette traditionnelle pour cuire un plat dans la
mijoteuse, veillez a réduire la quantité de liquide placé dans la cocotte.

NETTOYAGE

Débranchez SYSTEMATIQUEMENT la mijoteuse et laissez-la refroidir avant de la nettoyer.
ATTENTION : ne plongez pas la base chauffante, son cordon d’alimentation ou sa prise dans de I'eau ou tout autre liquide.

Lavez le couvercle en verre et la cocotte amovible dans de I'eau chaude savonneuse de liquide vaisselle. N'utilisez
pas de détergents abrasifs ou d'éponges a récurer. Un chiffon, une éponge ou une spatule en caoutchouc permettent
généralement d'éliminer tout résidu alimentaire.

Nous vous recommandons de laver la cocotte amovible a la main uniquement en utilisant un détergeant doux et un chiffon
pour éviter d’'endommager le revétement DuraCeramic™.

Nettoyez 'extérieur de la base chauffante a I'aide d’un chiffon doux trempé dans de I'eau chaude savonneuse. Essuyez-la
soigneusement. N'utilisez pas de détergent abrasif.

N'effectuez aucune autre opération d’entretien.
REMARQUE : apres avoir lavé la cocotte a la main, laissez-la sécher a I'air libre avant de la ranger.



GARANTIE

Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé lors de toute réclamation sous garantie. Cet appareil est
garanti 2 ans a partir de la date d’achat, comme indiqué dans le présent document.

Dans le cas peu probable d’une panne résultant d’'un défaut de conception ou de fabrication au cours de la période de
garantie, veuillez rapporter I'appareil au magasin ou vous I'avez acheté avec votre ticket de caisse et une copie de cette
garantie.

Vos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette garantie. Seul Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited («
JCS (Europe) ») peut modifier ces dispositions.

JCS (Europe) s'engage a réparer ou remplacer gratuitement, pendant la période de garantie, toute piéce de I'appareil qui
se révele défectueuse sous réserve que :

. vous avertissiez rapidement le magasin ou JCS (Europe) du probleme ;

. I'appareil n'ait pas été altéré de quelque maniere que ce soit ou endommagé, utilisé incorrectement ou abusivement,
ou bien réparé ou altéré par une personne autre qu'une personne agréée par JCS (Europe) Products Europe.

Cette garantie ne couvre pas les défauts liés & une utilisation incorrecte, un dommage, une utilisation abusive, I'emploi
d’une tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les événements hors du contrdle de JCS (Europe), une réparation
ou une altération par une personne autre qu'une personne agréée par JCS (Europe) ou le non-respect des instructions
d'utilisation. De plus, cette garantie ne couvre pas non plus 'usure normale, y compris, mais sans limitation, les petites
décolorations et éraflures.

Cette garantie s’applique uniquement a I'acheteur d'origine et elle n'étend aucun droit & toute personne acquérant 'appareil
pour un usage commercial ou communal.

Si votre appareil est accompagné d’une garantie locale ou d'une carte de garantie, veuillez en consulter les dispositions et
conditions en vigueur, ou vous adresser a votre revendeur local pour en savoir plus.

Les déchets d'équipement électrique ne doivent pas étre mélangés aux ordures ménagéres. Veuillez recycler si vous en
avez la possibilité. Envoyez-nous un email a enquiriesEurope@jardencs.com pour plus d’'informations sur le recyclage et la
directive WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Royaume-Uni |



DEUTSCH
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend in die sichere Anwendung eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen das Gerét nicht
als Spielzeug verwenden. Die Reinigung und Wartung des Geréts darf von
Kindern ab 8 Jahren nur unter Aufsicht durchgefiihrt werden. Achten Sie
darauf, dass sich das Gerat und das dazugehoérige Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren befinden.

A\ Teile des Gerats konnen wahrend des Betriebs heill werden.

Beschadigte Stromkabel missen durch den Hersteller, den Kundendienst
oder andere qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren
auszuschlieRen.

Setzen Sie das Gerat nie fiir Zwecke ein, fiir die es nicht bestimmt ist. Das
Gerat wurde fiir die Verwendung in Privathaushalten entwickelt. Verwenden
Sie das Gerat nicht im Freien.

*  Dieses Gerats erzeugt wahrend des Betriebs Hitze. Treffen Sie angemessene Vorsichtsmafnahmen, um
Verbrennungen, Verbriihungen, Brande und andere Schaden an Personen und Eigentum, die durch die Berlihrung
wahrend des Betriebs oder der Abkiihlphase entstehen kénnen, zu vermeiden.

*  Stellen Sie immer sicher, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker beriihren oder das Gerat einschalten.
*  Verwenden Sie das Geréat nur auf einer stabilen, sicheren, trockenen und ebenen Unterlage.

*  Stellen Sie den Heiztopf des Gerats nicht in die Nahe von oder auf Oberflachen, die heil werden kdnnen (z. B. einen
Herd oder Kochfelder).

*  Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es heruntergefallen ist, Beschadigungen sichtbar sind oder das Gerat leckt.
*  Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Geréat ausgestellt ist und trennen Sie es von der Stromzufuhr.

*  Das Geréat kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkuhlen.

*  Tauchen Sie den Heiztopf, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

*  Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht iber den Rand der Arbeitsflache hangt, heie Oberflachen berihrt,
verknotet, eingeklemmt wird oder sich verfangt.

¢ Berlhren Sie die AuBenwande des Gerats wahrend des Gebrauchs nicht, da diese sehr heil® werden. Verwenden Sie
beim Offnen des Deckels einen Topflappen oder -handschuh. Achten Sie beim Offnen des Deckels auf entweichenden
heien Dampf.

*  Versuchen Sie NICHT, Lebensmittel direkt im Auentopf zu erhitzen. Verwenden Sie immer die abnehmbare
Kochschussel.

*  Oberflachen kdnnen Schaden nehmen, wenn sie langere Zeit Hitze ausgesetzt sind. Stellen Sie das Gerét nicht
auf Oberflachen, die durch Hitze beschédigt werden konnen. Wir empfehlen, eine isolierende Unterlage oder einen
Untersetzer unter das Gerét zu legen, um mdgliche Schaden zu vermeiden.

*  Der Deckel des Schongarers ist aus Hartglas gefertigt. Untersuchen Sie den Deckel immer auf Absplitterungen,
Risse und andere Schaden. Benutzen Sie den Glasdeckel nicht, wenn er beschadigt ist, da er sonst wéhrend der
Verwendung zerspringen kann.



BESTANDTEILE

@O Glasdeckel @ Anzeige Zeiteinstellung
© Abnehmbare Kochschiissel @ Temperaturregler

@ Heiztopf @ Timereinstellungstasten
© Bedienfeld © Standbytaste

@ Tragegriffe

VOR DEM GEBRAUCH

Zunachst entfernen Sie das Verpackungsmaterial und waschen den Deckel und das Steinzeug mit warmem Seifenwasser
und trocknen alles sorgféltig ab. Es wird empfohlen, die abnehmbare Kochschiissel nur von Hand mit einem nicht
scheuerndem Produkt und Lappen zu reinigen, um die DuraCeramic™-Beschichtung zu erhalten. Tauchen Sie den Heiztopf,
das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

WICHTIGE HINWEISE: Manche Arbeits- und Tischflachen kénnen Schaden nehmen, wenn sie l&ngerer Zeit Hitze
ausgesetzt sind. Stellen Sie das heile Gerat oder die heifle Kochschiissel nicht auf eine hitzeempfindliche Ablage. Wir
empfehlen, eine isolierende Unterlage oder einen Untersetzer unter den Schongarer zu legen, um mégliche Schéaden zu
vermeiden.

ABNEHMBARE KOCHSCHUSSEL

Die abnehmbare Kochschiissel ist mit einer exklusiven DuraCeramic™-Beschichtung. Diese spezielle natiirliche
Keramikbeschichtung leitet Hitze schneller und effizienter als herkémmliche Anti-Haftbeschichtungen. Mit anderen Worten,
Sie kdnnen Ihre kdstlichen selbst gekochten Gerichte schneller genieRen. Die DuraCeramic™-Beschichtung ist auerdem
kratzfest und um das Vierfache haltbarer als herkémmliche Anti-Haftbeschichtungen. Dieses Produkt ist also auf Dauer
ausgelegt. Das Wissen, dass DuraCeramic™ frei von PTFE und PFOA ist, gibt lhnen zusétzliche Sicherheit, denn diese
exklusive Beschichtung ist nicht nur haltbar und leicht zu reinigen, sie ist auch natirlich und absolut sicher fiir die ganze

Familie.
DuraCeramic™-Beschichtung — speziell entwickelt, um es mit allem aufzunehmen, was Sie vorhaben.

Die im Druckguss gefertigte Kochschiissel und der Glasdeckel kdnnen extremen Temperaturen standhalten und sogar im
Ofen verwendet werden. Die Kochschiissel ist auRerdem kiihlschrank- und tiefkiihifachgeeignet. Sie kann direkt aus dem
Kiihlschrank auf die Heizplatte gestellt werden (tiefgefrorene Speisen sollten vor dem Kochen immer vollstandig aufgetaut
werden). Sie kénnen also Speisen in ein und derselben Schiissel zubereiten, schongaren, aufbewahren und aufwarmen.
Der hohe Schiisselrand und der Glasdeckel verhindern, dass beim Kochen Flissigkeiten iberkochen oder spritzen.
Benutzen Sie die Schissel, um Lebensmittel zu diinsten, zu frittieren, anzubraten, zu braunen usw. Die Schiissel eignet
sich auRerdem hervorragend zur Zubereitung groRer Mengen Lebensmittel.

NUTZUNG DES SAUTE-SCHONGARERS

1. Stellen Sie die Kochschissel in den Heiztopf, platzieren Sie die Zutaten in der Schiissel und decken Sie diese mit dem
Deckel ab. Stecken Sie den Stecker des Crock-Pot®-Sauté-Schongarers in die Steckdose.

2. Wahlen Sie die Temperatureinstellung mit dem Temperaturregler 0. Die Anzeigeleuchte fiir hohe Temperaturen (1)
oder niedrige Temperaturen (i) leuchtet auf.

HINWEIS: Die Warmhalteeinstellung () ist NUR fiir Speisen gedacht, die bereits erhitzt wurden. Kochen Sie KEINE
Speisen mit der Einstellung WARM. Die Einstellung WARM sollte nicht langer als vier Stunden verwendet werden.

3. Driicken Sie die Tasten fiir die Timereinstellung 0 um eine Kochzeit auszuwahlen. Sie konnen in 30-Minuten-
Schritten eine Kochzeit von bis zu 20 Stunden wahlen. Wahlen Sie die Zeit entsprechend des im Rezept angegebenen
Zeitbedarfs. Die Zeitanzeige lauft im Minutentakt ab.

4. Ist der Kochvorgang abgeschlossen, wechselt der Schongarer automatisch in die Warmhaltefunktion. Dabei leuchtet
die Warmhalteleuchte () auf.

5. Zur Unterbrechung des Kochvorgangs driicken Sie die Standbytaste (1) Folgen Sie den Schritten 2 und 3 oben, um
den Kochvorgang fortzusetzen. Um den Schongarer auszuschalten, trennen Sie ihn vom Netz.



HINWEISE:

*  Wurde die Stromzufuhr (durch einen Stromausfall) unterbrochen, blinken Anzeige und Leuchten, sobald die
Stromzufuhr wiederhergestellt wird. Samtliche Einstellungen des Schongarers gehen dadurch verloren. Méglicherweise
sind die Speisen nicht mehr zum Verzehr geeignet. Wenn Sie sich nicht sicher sind, wie lang die Stromzufuhr

unterbrochen war, empfehlen wir, die Lebensmittel zu entsorgen.

*  Wenn gewiinscht, kdnnen Sie manuell in den Warmhaltemodus wechseln, wenn die Speisen gar sind.

*  Um ein zu langes oder kurzes Kochen der Speisen zu vermeiden, fiillen Sie die Kochschissel immer zur Halfte oder
bis zu Dreiviertel und passen Sie die empfohlene Garzeit entsprechend an.

*  Lassen Sie den Deckel immer geschlossen und befolgen Sie die empfohlene Gardauer. Nehmen Sie den Deckel
wahrend der ersten zwei Stunden des Garvorgangs nicht ab, damit ausreichend Hitze entwickelt wird.

*  Tragen Sie immer Topfhandschuhe, wenn Sie den Deckel oder Steinguttopf beriihren. Achten Sie beim Offnen des
Deckels auf entweichenden heien Dampf.

*  Trennen Sie den Schongarer nach Beendigung des Kochvorgangs und vor dem Reinigen immer vom Netz.

*  Die abnehmbare Kochschiissel und der Deckel sind ofenfest. Die Kochschiissel kann auch auf Gas-, Elektro- und
Induktionsherden oder unter einem Grill verwendet werden.

Bestandteil Spiilmaschinengeeignet Backofenfest Mikrowellenfest Herdplattenfest
Glasdeckel Ja Ja Nein Ja
Abnehmbare - .

Kochschissel Nein Ja Nein Ja

*Es wird empfohlen, die abnehmbare Kochschiissel nur von Hand mit einem nicht scheuerndem Produkt und Lappen zu
reinigen, um die DuraCeramic™-Beschichtung zu erhalten.

KOCHTIPPS

TEIGWAREN UND REIS:

*  Beste Ergebnisse erzielen Sie mit Langkorn- oder Basmatireis oder dem im Rezept geforderten speziellen Reis. Ist der
Reis nach der angegebenen Garzeit noch nicht gar, fligen Sie pro Tasse gekochtem Reis 1 bis 172 Tassen Flissigkeit
hinzu und verlangern Sie die Garzeit um 20 bis 30 Minuten.

*  Beste Ergebnisse mit Nudeln erzielen Sie, in dem Sie die Nudeln wahrend der letzten 30 bis 60 Minuten Garzeit zum
Crock-Pot® Schongarer hinzufiigen.

BOHNEN:

+  Bohnen miissen ehe sie mit Zucker und/oder saurehaltigen Nahrungsmitteln vermengt werden, erst véllig weich sein.
Zucker und Saure haben auf Bohnen eine verfestigende Wirkung und verhindern das Weichwerden.

+  Trockenbohnen, insbesondere Feuerbohnen, sollten ehe Sie sie dem Rezept hinzufiigen erst gekocht werden.
+  Véllig gekochte Dosenbohnen kdnnen anstelle von Trockenbohnen verwendet werden.

GEMUSE:

+  Viele Gemisearten eignen sich besonders fiir ein langsames Garen und entwickeln dadurch erst ihren vollen
Geschmack. Im Gegensatz zum Ofen oder Herdplatten wird Gemiise in Ihrem Slow Cooker nicht so verkocht.

+  Bei einem Rezept von Gemiise und Fleisch geben Sie das Gemiise vor dem Fleisch in den Slow Cooker. Gemlise
kocht gewdhnlich langsamer als Fleisch in dem Slow Cooker.

+  Beim Befiillen der Kochschissel legen Sie GemUse in den unteren Bereich der Schiissel, um den Garvorgang zu
unterstitzen.
MILCH:

*  Milch, Sahne und saure Sahne zersetzen sich bei langeren Kochzeiten. Wenn méglich erst in den letzten 15 bis 30
Minuten der Kochzeit hinzufiigen.

*  Kondenssuppen konnen anstelle von Milch verwendet werden und tber langere Zeiten gekocht werden.

SUPPEN:

* In einigen Rezepten wird eine sehr grolke Menge Wasser/Briihe gefordert. Legen Sie zuerst die Suppenzutaten in den
Schongarer und fiigen Sie dann genligend Wasser/Briihe hinzu, um die Zutaten abzudecken. Soll die Suppe diinner
werden, fiigen Sie beim Servieren mehr Fliissigkeit hinzu.
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FLEISCH:
*  Fett abschneiden, gut abspilen und das Fleisch mit einem Papiertuch trocken tupfen.

*  Wenn das Fleisch zuerst in einer Pfanne oder auf einem Girill vorgebraunt wird, tropft das Fett vor dem langsamen
Garen ab und verleiht dem Fleisch obendrein einen besseren Geschmack.

*  Das Fleisch sollte so in den Steinguttopf gegeben werden, dass es den Deckel nicht beriihrt.

*  Bei kleineren oder grofReren Fleischmengen passen Sie das GemUse oder die Kartoffeln so an, dass der Topf immer
zur Halfte oder zu Dreiviertel gefillt ist.

*  Die Fleischmenge und die empfohlenen Kochzeiten sind nur Schatzungen und kénnen je nach Zuschnitt, Art und
Knochenstruktur unterschiedlich sein. Mageres Fleisch wie Huhn oder Schweinslende kochen normalerweise schneller
als Fleisch mit Bindegewebe und fettiges Fleisch wie Rindernacken oder Schweineschulter. Garen von Fleisch mit
Knochen dauert im Gegensatz zu knochenlosem Fleisch langer.

*  Schneiden Sie das Fleisch in kleinere Stiicke, wenn Sie es mit vorgekochten Nahrungsmitteln wie Bohnen oder
Friichten kochen oder mit delikaten Sachen wie Pilzen, gehackten Zwiebeln, Aubergine oder fein geschnittenem
Gemse. Auf diese Weise garen alle Nahrungsmittel zur gleichen Zeit.

FISCH:

*  Da Fisch schnell gar wird, sollte er gegen Ende der Zubereitungszeit, also in den letzten fiinfzehn bis sechzig Minuten,
zugegeben werden.

FLUSSIGKEIT:

*  Die Flissigkeitsangaben in den Schongarer-Rezepten erscheinen mdglicherweise gering, der langsame Garprozess
unterscheidet sich jedoch von anderen Garprozessen. Die hinzugefiigte Fliissigkeit verdoppelt sich wahrend des
Schongarprozesses nahezu. Wenn Sie ein herkdmmliches Rezept fir den Schongarer anpassen, reduzieren Sie bitte
die Menge der hinzuzufiigenden Fliissigkeit.

REINIGUNG

Trennen Sie den Schongarer vor dem Reinigen IMMER vom Netz und lassen Sie ihn abkiihlen.
VORSICHT: Tauchen Sie den Heiztopf, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Reinigen Sie den Glasdeckel und die abnehmbare Kochschiissel mit heiRem Seifenwasser. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel oder Putzlappen. Mit einem Tuch, Schwamm oder Gummispatel lassen sich Speisereste
gewdhnlich gut entfernen.

Es wird empfohlen, die abnehmbare Kochschiissel nur von Hand mit einem nicht scheuerndem Produkt und Lappen zu
reinigen, um die DuraCeramic™-Beschichtung zu erhalten.

Die AuRenseite des Heiztopfs kann mit einem weichen Tuch und warmem Seifenwasser gereinigt werden. Trocknen Sie
den AuRentopf ab. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

Es sollten keine weiteren Wartungsarbeiten vorgenommen werden.
HINWEIS: Lassen Sie die Kochschiissel nach dem Reinigen per Hand an der Luft trocknen.



GARANTIE

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg auf. Dieser ist fiir die Geltendmachung von Garantieanspriichen zwingend
erforderlich.

Die in diesem Dokument beschriebene Gerategarantie gilt fiir einen Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum.

Sollte das Gerat entgegen allen Erwartungen innerhalb dieses Zeitraums aufgrund eines Konzeptions- oder
Herstellungsfehlers nicht mehr einwandfrei funktionieren, kdnnen Sie es zusammen mit dem Kaufbeleg und einer Kopie
dieses Garantiebelegs am Kaufort abgeben.

Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und Leistungen sind als Erganzung zu Ihren gesetzlichen Anspriichen
anzusehen. Diese werden von dieser Garantie nicht beeintrachtigt. Diese Bedingungen kénnen ausschlielich durch Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) geéndert werden.

JCS (Europe) verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer zur kostenlosen Reparatur oder zum kostenlosen Austausch
des Gerats bzw. von Gerateteilen, die nachweislich nicht ordnungsgemag funktionieren. Es gelten jedoch folgende
Voraussetzungen:

+  Sie missen den Handler oder JCS (Europe) unverziglich Uber das Problem informieren.

. An dem Gerat wurden keinerlei Anderungen vorgenommen, es wurde nur bestimmungsgemaf eingesetzt, nicht
beschadigt und nicht von Personen repariert, die von JCS (Europe) nicht autorisiert wurden.

Méngel, die auf unsachgeméaRe Nutzung, Beschédigung, nicht zugelassene elektrische Spannung, Naturgewalten,
Ereignisse aulerhalb der Kontrolle durch JCS (Europe), Reparaturen oder Anderungen durch Personen, die von JCS
(Europe) nicht autorisiert wurden, oder Nichtbeachtung der Nutzungsanweisungen zurlickzufiihren sind, werden von dieser
Garantie nicht abgedeckt. Auerdem sind durch normale Gebrauchsabnutzung entstandene Méngel, wie beispielsweise
geringfligige Verfarbungen und Kratzer, von dieser Garantie ausgenommen.

Die im Rahmen dieser Garantie eingerdumten Rechte gelten ausschlieBlich fiir den urspriinglichen Kaufer und diirfen nicht
auf die kommerzielle oder kommunale Nutzung ausgedehnt werden.

Elektrische Altgerate diirfen nicht tiber den Hausmiill entsorgt werden. Geben Sie, falls maglich, diese Geréte bei
geeigneten Riicknahmestellen ab. Wenn Sie weitere Informationen zur Riicknahme und Entsorgung von Elektrogeraten
erhalten méchten, senden Sie bitte eine E-Mail an die Adresse enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

GroRbritannien I



ESPANOL
INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios de edad y por
personas con disminucion de capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
o sin experiencia ni conocimientos si reciben supervision o instrucciones
relativas al uso seguro del aparato y comprenden los riesgos que implica.
Los niflos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento
de usuario no deben ser realizados por niflos a no ser que tengan 8 afios o
mas y lo hagan con supervision. Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de nifios menores de 8 afos.

A Algunas piezas del aparato se calientan durante su uso.

Si el cable de alimentacion esta danado, debera ser sustituido por el
fabricante, su agente de servicio técnico o personas que cuenten con una
cualificacién equivalente para evitar posibles riesgos.

No utilice nunca el aparato para ningun fin distinto de aquel para el que
ha sido disefiado. Este aparato es para uso doméstico exclusivamente. No
utilice este aparato al aire libre.

*  Este aparato genera calor durante su uso. Deberan adoptarse precauciones para evitar quemaduras, irritaciones,
fuego u otros dafios a personas u objetos provocados por el contacto con la parte exterior mientras esté utilizandose
o enfridndose.

*  Asegurese siempre de que tiene las manos secas antes de manipular el enchufe o encender el aparato.
»  Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable, segura, seca y horizontal.

*  Labase de calentamiento de este aparato no debe colocarse sobre superficies que puedan estar calientes (como una
cocina eléctrica o de gas) ni en las proximidades de estas.

*  No utilice el aparato si este se ha caido al suelo o presenta signos visibles de dafios o goteo.

*  Asegurese de que el aparato estd apagado y desconectado de la toma eléctrica después de usarlo y antes de
limpiarlo.

*  Deje siempre que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o guardarlo.

*  Nunca sumerja la base de calentamiento, el cable de alimentacion o el conector en agua ni en ningun otro liquido.

*  Nunca permita que el cable de alimentacién quede colgando del borde de una superficie de trabajo, que entre en
contacto con superficies calientes, que presente nudos o que quede atrapado.

*  No toque las superficies externas del aparato durante su uso, ya que pueden estar muy calientes. Utilice guantes o un
pafio al retirar la tapa. Tenga cuidado con el vapor que sale al retirar la tapa.

*  NUNCA intente calentar alimentos directamente en la unidad base. Utilice siempre el cuenco de coccidn extraible.

*  Algunas superficies no estan disefiadas para soportar el calor prolongado que generan determinados aparatos. No

coloque el aparato sobre una superficie que pueda resultar dafiada por el calor. Recomendamos colocar un material
aislante o un salvamanteles debajo del aparato para evitar posibles dafios a la superficie.

* Latapa de la olla de coccion lenta esta fabricada en vidrio templado. Inspeccione siempre la tapa para comprobar si
presenta esquirlas, grietas u otro dafio. No utilice la tapa de vidrio si esta dafiada, ya que podria romperse durante su
utilizacion.



PIEZAS

@ Tapa de vidrio @ Pantalla de ajuste del tiempo

© Cuenco de coccidn extraible @ Boton de seleccion de temperatura

@ Base de calentamiento @ Botones de aumento/reduccion del temporizador
© Panel de control © Boton standby

LE ]

Asas de transporte

PREPARACION PARA SU USO

Antes de utilizar la olla de coccion lenta, retire todo el embalaje, lave la tapa y la olla ceramica con agua caliente y
jabonosa y séquelas a conciencia. Recomendamos lavar el cuenco de coccion extraible a mano exclusivamente con un

producto de limpieza no abrasivo y un pafio para no dafiar el revestimiento DuraCeramic™. Nunca sumerja la base de
calentamiento, el cable de alimentacion o el conector en agua ni en ningun otro liquido.

NOTAS IMPORTANTES: Algunas superficies de encimeras y mesas no estan disefiadas para soportar el calor prolongado
que generan determinados aparatos. No cologue la unidad caliente ni el cuenco de coccién sobre una superficie sensible
al calor. Recomendamos colocar un material aislante o un salvamanteles debajo del aparato para evitar posibles dafios a
la superficie.

CUENCO DE COCCION EXTRAIBLE

El cuenco de coccion extraible cuenta con un exclusivo revestimiento DuraCeramic™. Este revestimiento ceramico
natural especializado esta disefiado para transferir el calor mas rapido y de manera mas eficiente que los revestimientos
antiadherentes estandar —lo que reduce el tiempo de coccion para obtener deliciosos platos caseros. Asimismo, el
revestimiento DuraCeramic™ es resistente a arafiazos y 4 veces mas duradero que los revestimientos antiadherentes
estandar —este es un producto concebido para que dure. Para mayor tranquilidad, DuraCeramic™ no contiene PTFE

ni PFOA, por lo que este revestimiento exclusivo no solo es duradero y facil de limpiar, sino que ademas es natural y
ultraseguro para toda la familia.

Revestimiento DuraCeramic™ —disefiado para soportar lo que le echen.

El cuenco de coccién extraible de metal fundido a presion y la tapa de vidrio estan disefiados para soportar temperaturas
extremas, por lo que incluso pueden utilizarse en un horno. También puede almacenar el cuenco de coccion en el
frigorifico o el congelador. El cuenco de coccion puede colocarse sobre la base de calentamiento directamente del
frigorifico (deje siempre que los alimentos congelados se descongelen antes de cocinarlos). Esta versatilidad permite
preparar alimentos, cocinar lentamente, almacenar sobras y recalentarlas empleando el mismo cuenco de coccion. Su
disefio de borde alto y la tapa de vidrio evitan que los alimentos salpiquen fuera mientras se cocinan. Utilice el cuenco de
coccion para saltear, freir, dorar/sellar, etc. También es un recipiente de cocina muy (til para cocinar grandes cantidades
de alimentos.

COMO UTILIZAR EL APARATO DE COCCION LENTA

1. Coloque el cuenco de coccion en la base de calentamiento, afiada los ingredientes y cubralo con la tapa. Conecte el
aparato de coccion lenta Crock-Pot®.

2. Seleccione el valor de temperatura empleando el botén de seleccion de temperatura @. Se encendera la luz de
temperatura alta (3%) o luz de temperatura baja (jg).

NOTA: El ajuste CALIENTE, (), es EXCLUSIVAMENTE para alimentos que ya se han cocinado con calor. NO
cocine con el ajuste CALIENTE. No recomendamos utilizar el ajuste CALIENTE durante més de 4 horas.

3. Pulse los botones para subir/bajar el temporizador (H) para seleccionar el tiempo de coccion. El tiempo puede
ajustarse en incrementos de 30 minutos, con un tope méximo de 20 horas. Seleccione el tiempo en funcion de la
duracion indicada en la receta. El tiempo comenzara a contar hacia atras en incrementos de un minuto.

4. Cuando haya terminado la coccién, la olla de coccién lenta cambiara automaticamente al ajuste CALIENTE y se
encendera la luz de mantener caliente ((f)).

5. Para detener la coccion, pulse el botdn standby (1} Siga los pasos 2 y 3 anteriores para reanudar la coccion. Para
apagar la olla de coccién lenta, desenchufela de la toma eléctrica.

20



NOTAS:

*  Sise ha interrumpido la alimentacion eléctrica (si se ha producido un corte de corriente), la pantalla y las luces
parpadearan cuando se restablezca la alimentacion. En ese caso, se habran perdido todos los ajustes de la olla de
coccioén lenta. Como resultado, podria no ser seguro consumir los alimentos. Si no sabe el tiempo que ha podido estar
apagado el aparato, le sugerimos que deseche los alimentos de su interior.

*  Silo desea, puede cambiar manualmente al ajuste CALIENTE cuando haya terminado de cocinar la receta.

*  Para evitar que los alimentos queden sin cocinar o se cocinen en exceso, llene siempre el cuenco de coccion entre
2y % de su capacidad total y cumpla los tiempos de coccién recomendados.

*  Cocine siempre con la tapa puesta y durante el tiempo recomendado. No retire la tapa durante las primeras dos horas
de coccion para permitir que se acumule el calor de forma eficiente.

+  Utilice guantes siempre que tenga que manipular la tapa o la olla ceramica. Tenga cuidado con el vapor que sale al
retirar la tapa.

*  Desenchufe cuando la coccidn haya terminado y antes de realizar la limpieza.

*  El cuenco de cocciodn extraible y la tapa son aptos para horno. El cuenco de coccion es apto para uso con cocinas de
gas, eléctricas o de induccion y para grill.

Apta para lavavajillas  Apta para horno  Apta para microondas  Apta para cocina

Tapa Si Si No Si
Cuenco de No* i No si
coccion extraible

*Recomendamos lavar el cuenco de coccion extraible a mano exclusivamente con un producto de limpieza no abrasivo y
un pafio para no dafiar el revestimiento DuraCeramic™.

SUGERENCIAS Y TRUCOS PARA COCINAR

PASTAY ARROZ:

*  Para obtener un resultado éptimo con arroces, utilice arroz basmati o el arroz especial que se sugiera en la receta. Si
el arroz no se ha cocinado por completo después del tiempo sugerido, afiada entre 1 taza y 1 taza y media de liquido
extra por taza de arroz cocinado y contintie cociendo entre 20 y 30 minutos.

*  Para obtener un resultado dptimo con pasta, afiada la pasta a la Olla de coccion lenta Crock-Pot® durante los Ultimos
30-60 minutos de coccion.

JUDIAS:
* Lasjudias secas, especialmente las pintas, deben cocerse antes de afiadirse a la receta.
*  Pueden utilizarse judias de lata ya cocinadas en lugar de judias secas.

VERDURAS:

*  Muchas verduras dan muy buen resultado con las coccion lenta, dado que les permite desarrollar todo su sabor. En
la olla de coccion lenta tienden a no cocinarse en exceso, al contrario de lo que sucede en el horno o en una cocina
normal.

* Al preparar recetas con verduras con carne, coloque las verduras en la olla de coccién lenta antes que la carne. Las
verduras normalmente se cocinan mas lentamente que la carne en la olla de coccién lenta.

*  Coloque las verduras cerca de los lados o de la parte inferior de la olla de coccién rapida para facilitar su coccion.

LECHE:

* Laleche, la nata y la crema agria se cortan al cocinarse durante periodos de tiempo largos. En la medida de lo
posible, afiddalos durante los dltimos 15 a 30 minutos de coccién.

*  Pueden utilizarse sopas condensadas en lugar de leche, ya que pueden cocinarse durante periodos mas largos.

SOPAS:

*  Algunas recetas requieren gran cantidad de agua/caldo. Afada los ingredientes de la sopa a la olla de coccion lenta
en primer lugar y luego afiada el agua/caldo solo hasta cubrir los ingredientes. Si se desea una sopa mas liquida,
afiada mas liquido al servirla.
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CARNES:
*  Quite la grasa, enjuague y seque la carne con toallas de papel.

* Al pasar la carne en una sartén o parrilla independiente, se consigue drenar la grasa antes de cocinar la carne
lentamente, al tiempo que aporta un sabor mas intenso.

*  La carne debe colocarse de manera que quede en la olla ceramica sin tocar la tapa.

*  Enelcaso de cortes de carne pequefios o grandes, modifique la cantidad de verduras o patatas para que la olla
ceramica quede siempre entre la %2 y % de su capacidad total.

*  Eltamafio de la carne y los tiempos de coccién recomendados son solo estimaciones y pueden variar en funcion del
corte especifico, el tipo y la estructura del hueso. Las carnes magras, como el pollo o el solomillo de cerdo, se cocinan
mas rapido que las carnes con mas tejido conectivo y grasa, como el morcillo de ternera o la paletilla de cerdo. Al
cocinar la carne con hueso en lugar de sin hueso aumenta el tiempo de coccion.

*  Corte la carne en trozos pequefios al cocinarla con alimentos precocinados como judias o vegetales ligeros como
champifiones, cebolla en dados, berenjena o verduras picadas. Esto permite que todos los alimentos se cocinen a la
vez.

PESCADO:

*  El pescado se cocina rapido, por lo que debe afiadirse al final del ciclo, entre los Ultimos 15 minutos y la hora antes de
que se complete el tiempo de coccion.

LiQUIDO:

*  Aunque puede que parezca que las recetas para ollas de coccion lenta llevan una cantidad pequefia de liquido, el
proceso de coccion lenta difiere de otros métodos de cocina en que el liquido afiadido a la receta casi se duplica
durante el tiempo de coccién. Si adapta un receta convencional a olla de coccién lenta, reduzca la cantidad de liquido
antes de cocinar.

LIMPIEZA

Desenchufe SIEMPRE la olla de coccion lenta de la toma eléctrica y déjela enfriar antes de limpiarla.
PRECAUCION: Nunca sumerja la base de calentamiento, el cable de alimentacién o el conector en agua ni en ningun otro
liquido.

Lave la tapa de vidrio y el cuenco extraible con agua caliente y jabonosa. No utilice agentes limpiadores abrasivos ni
estropajos. Para quitar los residuos de alimentos, normalmente basta con un pafio, una esponja o una espatula de goma.

Recomendamos lavar el cuenco de coccion extraible a mano exclusivamente con un producto de limpieza no abrasivo y un
pafio para no dafiar el revestimiento DuraCeramic™.

La parte externa de la base de calentamiento puede limpiarse con un pafio suave y agua caliente y jabonosa. Pasele un
pafio para secarla. No utilice agentes de limpieza abrasivos.

No podré realizar ninguna otra operacién de mantenimiento.
NOTA: Tras limpiarlo a mano, deje que el cuenco de coccidn se seque solo antes de almacenarlo.
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GARANTIA

Guarde este recibo ya que lo necesitara para cualquier reclamacion dentro de esta garantia.
Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra tal como se describe en este documento.

Durante este periodo de garantia, en el improbable caso de que el aparato ya no funcione debido a un fallo de disefio o
fabricacion, devuélvalo al lugar donde lo compré con su recibo de caja y una copia de esta garantia.

Los derechos y ventajas de esta garantia son adicionales a sus derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta
garantia. Sélo Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) tiene derecho a cambiar estos términos.

JCS (Europe) se compromete, durante el periodo de garantia, a reparar o cambiar el aparato, o cualquier parte del aparato
que no funcione correctamente, de manera gratuita siempre que:

*  Informe inmediatamente al establecimiento de compra o a JCS (Europe) del problema; y

*  No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se haya sometido a dafios, uso indebido, mal uso o reparacion
por cualquier otra persona no autorizada por JCS (Europe).

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso con un voltaje incorrecto, desastres naturales,
acontecimientos que escapan al control de JCS (Europe), reparaciones o modificaciones realizadas por una persona no
autorizada por JCS (Europe) o por no seguir las instrucciones de uso no estan cubiertas por esta garantia. Ademas, el
desgaste o deterioro debidos al uso normal, incluidos, sin limitacion, los arafiazos y las pequefias decoloraciones no estan
cubiertos por esta garantia.

Los derechos de esta garantia solo se aplicaran al comprador original y no se cubrirén el uso comercial 0 comunitario.

Si el aparato incluye una garantia especifica de algun pais, consulte los términos y condiciones de dicha garantia en
sustitucion de la presente garantia, o pdngase en contacto con el comerciante autorizado de su localidad para obtener mas
informacion.

Los productos eléctricos desechados no se deben eliminar con la basura doméstica. Reciclelos donde existan instalaciones
para tal fin. Envienos un mensaje de correo electronico a Iberia@jardencs.com para obtener mas informacion sobre WEEE
y el reciclaje.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1° - Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

TIf. +34 90 251 55 88 |
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PORTUGUES
INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idades a partir dos 8
anos e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia e conhecimento, desde que Ihes tenha sido fornecida
supervisao ou instrugdes relativas a utilizacao segura do aparelho e que
tenham compreendido os perigos envolvidos. As criangas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutengao feitas pelo utilizador nao
devem ser feitas por criangas, exceto se tiverem mais de 8 anos e forem
supervisionadas. Mantenha o aparelho e respetivo cabo elétrico fora do
alcance de criangas com menos de 8 anos de idade.

A E provavel que as pegas do utensilio fiquem quentes durante a utilizagao.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o respetivo agente de assisténcia ou pessoas semelhantes
qualificadas, a fim de evitar acidentes.

Nunca utilize este aparelho com outro objetivo que nao aquele para o qual
foi criado. Este aparelho serve apenas para utilizagdo doméstica. Nao utilize
este aparelho em espacgos exteriores.

*  Este utensilio gere calor durante a utilizagdo. Deve ser tomado cuidado adequado para evitar riscos de queimaduras,
fogo ou outros danos em pessoas ou propriedade causada pelo toque na estrutura exterior durante a utilizagéo ou
arrefecimento.

*  Certifique-se sempre de que tem as maos secas antes de ligar a tomada ou ligar o aparelho.
*  Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura, seca e nivelada.

*  Abase de aquecimento do aparelho ndo deve ser colocada sobre ou junto de qualquer potencial superficie quente
(como forno a gas ou elétrico).

*  Na&o utilize o aparelho, caso ele tenha caido ou se tiver sinais visiveis de danos ou de derrame.

*  Certifique-se de que o aparelho esta desligado e a ficha desligada da tomada elétrica antes de o limpar.

*  Deixe sempre que o aparelho arrefeca antes de limpar ou arrumar.

*  Nunca emergir a base de aguecimento, o cabo de alimentag&o ou a ficha em &gua ou em qualquer outro liquido.

*  Nunca permita que o cabo de alimentagéo fique pendurado na extremidade do balco, em contacto com superficies
quentes ou que fique enlagado, preso ou entalado.

*  Nao toque nas superficies externas do aparelho durante a utilizagao, uma vez que estas podem ficar bastante
quentes. Utilize luvas de forno ou um pano quando mexer na tampa. Tenha atengdo o vapor expelido ao retirar a
tampa.

*  NUNCA tentar aquecer nenhum alimento diretamente dentro da unidade base. Utilize sempre a taga de preparagéo
amovivel.

*  Algumas superficies ndo estéo preparadas para suportar o calor prolongado gerado por determinados aparelhos. Nao
coloque o aparelho numa superficie que possa ser danificada pelo calor. Recomendamos colocar uma base isoladora
ou uma grelha por baixo do aparelho para evitar possiveis danos na superficie.

* Atampa da panela de preparagéo lenta é feita de vidro temperado. Verifique sempre a tampa a fim de garantir que
nao esta partida, rachada ou solta. N&o utilize a tampa de vidro se estiver danificada, pois pode estilhagar-se durante
a utilizagéo.
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PEGAS

Ecra de definigdo de tempo

Bot&o de selegdo de temperatura
Botdes de temporizador para cima/baixo
Botéo de espera

Tampa de vidro
Panela amovivel
Base de aquecimento
Painel de controlo
Pegas de transporte
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PREPARAGAO PARA UTILIZAGAO

Antes de utilizar la olla de coccion lenta, retire todo el embalaje, lave la tapa y la olla ceramica con agua caliente y
jabonosa y séquelas a conciencia. Recomendamos que lave a taca de preparag@o amovivel apenas & méo, com um
produto de limpeza e pano n&o abrasivos a fim de preservar o revestimento DuraCeramic™. Nunca emergir a base de
aquecimento, o cabo de alimentacéo ou a ficha em agua ou em qualquer outro liquido.

INDICACOES IMPORTANTES: Algumas superficies de bancadas e mesas néo esto preparadas para suportar o calor
prolongado gerado por determinados aparelhos. Nao coloque a unidade aquecida ou taga de preparacéo sobre uma
superficie sensivel ao calor. Recomendamos colocar uma base ou uma grelha por baixo da panela de preparagéo lenta
para evitar possiveis danos na superficie.

TACA DE PREPARAGAO AMOVIVEL

A taga de preparagdo amovivel apresenta um revestimento DuraCeramic™ exclusivo. Este revestimento de ceramica natural
especializado foi pensado para transferir o calor mais rapidamente e de forma mais eficiente do que os revestimentos
anti-aderentes padréo - o que significa tempos de cozedura mais rapidos para as suas deliciosas refei¢des caseiras.

Além disso, o revestimento DuraCeramic™ é resistente a riscos e 4 vezes mais duradouro do que os revestimentos anti-
aderentes padrao - este é um produto feito para durar. A paz de espirito provém do facto do DuraCeramic™ néo conter
PTFE e PFOA, como tal ndo so este revestimento exclusivo é duradouro e facil de limpar como também é natural e super
seguro para toda a familia.

Revestimento DuraCeramic™ - criada para facilmente lidar com tudo o que la puser.

A taca de preparagdo amovivel fundida e a tampa de vidro s&o pensadas para suportar temperaturas extremas e até
podem ser utilizados no seu forno. Também pode guardar a taga de preparagao no seu frigorifico ou congelador. A taga de
preparagéo pode ser utilizada diretamente na base de aquecimento assim que for tirada do frigorifico (permita sempre que
os alimentos congelados descongelem totalmente antes da cozedura). Esta versatilidade permite-lhe preparar alimentos,
cozinhar lentamente, guardar restos e voltar a aquece-los utilizando a mesma taca de preparagao. O design de lateral
elevada e a tampa de vidro evita que os alimentos sejam derramadas ou salpiquem durante a preparaggo. Utilize a sua
taga de preparagao para saltear, fritar, corar/selar, etc. E também um excelente recipiente de preparagao, ideal para
cozinhar grandes quantidades de alimentos.

COMO UTILIZAR A SUA PANELA
DE PREPARAGAO LENTA SAUTE

1. Coloque a taga de preparagdo na base de aquecimento, adicione os seus ingredientes e tape com a tampa. Ligue a
sua panela de preparagéo lenta sauté Crock-Pot®.

2. Selecione a definigdo de temperatura utilizando o botéo de selegdo de temperatura . Aluzde temperatura elevada
(3%) ou luz de temperatura baixa (ifi) ira acender-se.

NOTA: A definigio WARM (quente) (1) serve APENAS para manter quente a comida que j& foi cozinhada. NAO
cozinhe na definicdo WARM (quente). Nao recomendamos utilizar a definicio WARM (quente) por mais de 4 horas.

3. Prima os botdes diminuir/aumentar tempo (H) para selecionar o tempo de cozedura. O tempo pode ser definido em
incrementos de 30 minutos até 20 horas. Selecione a hora com base na duragéo indicada na receita. O tempo ira
comegar em contagem decrescente em incrementos de um minuto.
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4. Quando a cozedura estiver terminada, a sua panela de preparagao lenta ird mudar automaticamente para a definicao
WARM (quente) e a luz de manter quente (|j) ird acender-se.

5. Para parar de cozinhar, prima o botdo de espera (1) Siga os passos 2 e 3 acima para voltar a cozinhar. Para desligar
a sua panela de preparagéo lenta, retire a ficha de alimentagéo elétrica.

NOTAS DE UTILIZAGAO

*  Se a alimentagéo elétrica tiver sido interrompida (energia cortada), o ecra e as luzes irdo piscar quando a alimentagéo
for restaurada. Todas as defini¢des de preparagéo lenta ter-se-&o perdido. Como resultado, podera ndo ser seguro
ingerir a comida. Se ndo tiver nogao de quanto tempo a alimentag&o esteve desligada, sugerimos que deite fora a
comida.

*  Se desejar, pode mudar manualmente para a definicdo WARM (quente) quando a sua receita tiver acabado de ser
preparada.

*  Para evitar cozinhar demais ou de menos a comida, encha sempre a taca de preparagéo entre ¥ € % e de acordo
com os tempos de cozedura recomendados.

*  Cozinhe sempre com a tampa posta durante o tempo recomendado. Nao remova a tampa durante as primeiras duas
horas de cozedura para permitir que o calor se acumule de forma eficiente.

*  Utilize sempre luvas quando mexer na tampa ou grés. Tenha ateng&o o vapor expelido ao retirar a tampa.
*  Desligue o aparelho da eletricidade quando acabar a cozedura e antes de limpar.

*  Ataga de preparagdo amovivel e a tampa podem ir ao forno. A taga de preparagéo é adequada para utilizar num
fogdo a gas, elétrico ou num fogéo de indugéo ou sob um grelhador.

Pode ir @ maquina de 8 Pode ir ao . .
lavar louga Pode ir ao forno e Pode ir ao fogéo
Tampa Sim Sim Nao Sim
Tagade N&o* Sim No Sim
preparagdo amovivel

*Recomendamos que lave a taga de preparagdo amovivel apenas a mdo, com um produto de limpeza e pano ndo
abrasivos a fim de preservar o revestimento DuraCeramic™.

SUGESTOES E DICAS DE PREPARACAO

MASSA E ARROZ:

*  Para obter melhores resultados, use arroz de gréo longo, arroz basmati ou arroz especial, conforme a receita sugere.
Se o0 arroz ndo estiver completamente cozido apds o tempo sugerido, adicione mais 1 a 1'% chavena de liquido por
cada chavena de arroz cozinhado e continue a cozinhar durante mais 20 a 30 minutos.

*  Para obter os melhores resultados com massas, adicione a massa a panela de preparagéo lenta Crock-Pot® durante
0s Ultimos 30-60 minutos de preparag&o.

FEIJOES:

*  Feijdes secos, especialmente feijoes vermelhos, devem ser fervidos antes de os adicionar a uma receita.

*  Podem ser utilizados feijdes enlatados totalmente cozinhados como substituto de feijées secos.

VEGETAIS:

*  Muitos vegetais beneficiam de cozedura lenta e s@o capazes de desenvolver o seu maximo sabor. Tém tendéncia
para n&o cozinhar demasiado na sua panela de preparagéo lenta, contrario ao que poderia acontecer no forno ou
fogéo.

*  Quando cozinhar receitas com vegetais e carne, coloque os vegetais na panela de preparagdo lenta antes da carne.
Os vegetais normalmente cozinham mais devagar do que a camne na panela de preparagéo lenta.

*  Coloque os vegetais junto as laterais e parte inferior do grés para facilitar a cozedura.

LEITE:

*  Leite e natas irdo separar-se durante tempos de cozedura longos. Quando possivel, adicione durante os Ultimos 15 a
30 minutos de cozedura.

*  Os preparados enlatados de sopa podem ser substituidas por leite € podem cozinhar durante periodos mais longos.
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SOPAS:

Algumas receitas precisam de grandes quantidades de agua/caldo. Adicione primeiro os ingredientes da sopa a
panela de preparagdo lenta, depois adicione agua/caldo apenas até cobrir. Se desejar uma sopa mais fina, adicione
mais liquido quando servir.

CARNES:

Apare a gordura, lave bem e seque a carne com toalhas de papel.

Corar a carne numa frigideira ou grelha separada permite que a gordura seja retirada antes da cozedura lenta e
também d& mais profundidade de sabor.

A carne deve ser colocada de forma a que repouse no grés sem tocar na tampa.

Para pedacos de carne mais pequenos ou maiores, altere a quantidade de vegetais ou de batatas para que o grés
esteja sempre entre %2 a % cheio.

0 tamanho da carne e os tempos de cozedura recomendados sdo apenas estimativas € podem variar consoante o
corte, tipo e estrutura de osso especificos. Carnes magras, como galinha ou lombo de porco tendem a cozinhar mais
depressa do que carne com mais tecido conjuntivo e gordura, como acém ou ombro de porco. Cozinhar a came com
0ss0 ira demorar mais tempo do que cozinhar carne sem 0sso.

Corte a carne em pedagos mais pequenos quando cozinhar com alimentos pré-cozinhados, como feijées ou fruta, ou
vegetais leves como cogumelos, cebola as rodelas, beringela ou vegetais picados finamente. Isto permite que toda a
comida cozinhe de forma homogénea.

PEIXE:

O peixe coze rapidamente e deve ser adicionado no fim do ciclo de cozedura durante os Ultimos quinze minutos a
uma hora de cozedura.

LIQUiDOS:

Podera parecer que as nossas receitas para panela de preparacéo lenta apenas tém uma pequena quantidade
de liquido, mas o processo de preparagao lenta difere de outros métodos de preparagdo, na medida em que o
liquido adicionado na receita irad quase duplicar durante o tempo de preparagao. Se estiver a adaptar uma receita
convencional para a sua panela de preparagao lenta, reduza a quantidade de liquido antes de cozinhar.

LIMPEZA

Desligue SEMPRE a sua panela de preparagéo lenta da tomada e deixe que arrefeca antes de limpar.
ATENGAOQ: Nunca emergir a base de aquecimento, o cabo de alimentagao ou a ficha em &gua ou em qualquer outro
liquido.

Lave a tampa de vidro e o recipiente amovivel com &gua quente e detergente. N&o utilize compostos ou esfregdes de

limpeza abrasivos. Um pano, uma esponja ou uma espatula de borracha removem geralmente todos os residuos de
alimentos.

Recomendamos que lave a taga de preparagéo amovivel apenas a mao, com um produto de limpeza e pano ndo abrasivos
a fim de preservar o revestimento DuraCeramic™.

O exterior da base de aquecimento pode ser limpo com um pano macio e gua quente e detergente. Secar com um pano.
Né&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Né&o deve ser feita outra manutengéo.
NOTA: Apés a limpeza a méo ser feita deixe que a taga de preparagao seque ao ar antes de o arrumar.
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GARANTIA

Guarde este recibo, uma vez que ele sera necessario caso hajam queixas durante o periodo de garantia.
Este equipamento tem garantia de 2 anos ap6s a compra, tal como descrito neste documento.

Durante este periodo de garantia, no evento improvavel do aparelho deixar de funcionar devido a um problema de design
ou fabrico, devolva o produto ao local de compra, com o seu recibo de compra e uma cdpia desta garantia.

Os direitos e beneficios ao abrigo desta garantia sao adicionais aos seus direitos estatutarios, os quais n&o séo afetados
por esta garantia. Apenas a Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) tem o direito de alterar estes
termos.

A JCS (Europe) aceita, durante o periodo de garantia, reparar ou substituir o equipamento, ou qualquer parte do
equipamento, que n&o esteja a funcionar adequadamente, livre de qualquer custo, desde que:

* notifique imediatamente o local de compra ou a JCS (Europe) do problema; e

* 0 equipamento ndo tenha sido alterado de qualquer forma, ou sujeito a danos, ma utilizagéo, abuso, reparagéo ou
alteragdo por uma pessoa ndo autorizada pela JCS (Europe).

Os problemas que ocorram devido a ma utilizagdo, danos, abuso, utilizagdo com voltagem incorreta, forgas da natureza,
eventos fora do controlo da JCS (Europe), reparago ou alteragdo por uma pessoa nédo autorizada pela JCS (Europe), ou
falha de seguimento das instrugées de utilizagdo, ndo sdo abrangidos por esta garantia. Adicionalmente, a utilizagéo e
desgaste normal, incluindo, mas néo se limitando a, descoloragdo minima e riscos, ndo sdo abrangidos por esta garantia.

Os direitos ao abrigo desta garantia apenas se aplicam ao comprador original e ndo se estendem a utilizagdo comercial ou
comum.

Se o seu equipamento incluir uma garantia especifica de pais ou insergao de garantia, consulte os termos e condigdes de
tal garantia em vez desta garantia, ou contacte o seu vendedor local autorizado para obter mais informagao.

A eliminagdo de produtos elétricos ndo deve ser feita juntamente com o lixo doméstico. Recicle nas instalagdes corretas.
Envie-nos um email para Iberia@jardencs.com para mais informag&o sobre reciclagem e REEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1° - Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

TIf. +34 90 251 55 88 ]
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ITALIANO
IMPORTANTI INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

L’apparecchio pu6 essere utilizzato da bambini di 8 anni o piu e da individui
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o privi di esperienza, se
sotto supervisione oppure qualora siano state loro impartite istruzioni in
merito all’utilizzo sicuro dell’apparecchio e qualora comprendano i rischi
che ne possono derivare. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

| bambini non devono eseguire la pulizia e la manutenzione a meno che non
siano di eta superiore agli 8 anni e sotto supervisione. Tenere I'apparecchio
e il cavo elettrico al di fuori della portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

A Durante I'utilizzo alcune parti dell’apparecchio potrebbero surriscaldarsi.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione sia danneggiato, deve essere
sostituito dalla casa produttrice, dal servizio di assistenza o da persone
debitamente qualificate al fine di evitare possibili rischi.

Non utilizzare mai il presente apparecchio per fini diversi da quello della
sua destinazione d’uso. Il presente apparecchio é destinato esclusivamente
all'uso domestico. Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.

*  Questo apparecchio genera calore durante I'utilizzo. Adottare le debite precauzioni al fine di evitare il rischio di ustioni,
bruciature, incendi o altri danni a persone o proprieta provocati dal contatto con I'esterno dell'apparecchio mentre
questo & in uso o in fase di raffreddamento.

*  Controllare sempre che le mani siano asciutte prima di maneggiare la presa o di accendere I'apparecchio.
*  Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile, sicura, asciutta e piana.

*  La base riscaldante dellapparecchio non deve essere collocata sopra o in prossimita di superfici potenzialmente calde
(come cucine a gas o elettriche).

*  Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui sia stato fatto cadere o presenti segni visibili di danneggiamento o di
fuoriuscita di perdite.

*  Verificare che I'apparecchio sia spento e scollegato dalla presa di alimentazione dopo I'uso e prima della pulizia.
*  Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio prima della pulizia o della conservazione.
*  Non immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in acqua o altro liquido.

»  Evitare sempre che il cavo di alimentazione penzoli sopra il bordo di un piano di lavoro, tocchi superfici calde o si
attorcigli, resti intrappolato o schiacciato.

*  Non toccare le parti esterne dell'apparecchio durante I'utilizzo in quanto esse possono surriscaldarsi. Per rimuovere
il coperchio utilizzare guanti da forno oppure uno straccio. Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore quando si
rimuove il coperchio.

*  Non cercare MAI di riscaldare degli alimenti direttamente all'interno della base. Utilizzare sempre la ciotola di cottura
rimovibile.

*  Alcune superfici non sono state progettate per sopportare il calore prolungato generato da determinati apparecchi.
Non collocare 'apparecchio su una superficie che potrebbe subire danni dovuti al calore. Si consiglia di collocare un
tappetino isolante o una sottopentola sotto I'apparecchio al fine di evitare possibili danni alla superficie.

* Il coperchio della pentola a cottura lenta € in vetro temperato. Esaminare sempre il coperchio per escludere la
presenza di scheggiature, rotture o altri danneggiamenti. Non utilizzare il coperchio di vetro qualora sia danneggiato, in
quanto potrebbe rompersi durante I'uso.
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COMPONENTI

@ Coperchio in vetro @ Display selezione tempo

© Ciotola di cottura rimovibile @ Pulsante selezione temperatura
@ Base riscaldante @ Pulsanti su/git timer

@ Pannello di controllo @ Pulsante standby

@ Maniglie per il trasporto

PREPARAZIONE PER L’USO

Prima di utilizzare la pentola a cottura lenta, rimuovere tutti gli imballaggi, lavare il coperchio e la pentola con acqua
tiepida saponata, quindi asciugare accuratamente. Si consiglia di lavare la ciotola di cottura removibile esclusivamente a
mano, utilizzando un detergente non abrasivo e un panno, al fine di non danneggiare il rivestimento DuraCeramic™. Non
immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in acqua o altro liquido.

NOTE IMPORTANTI: Alcuni piani di lavoro e superfici di tavoli non sono state progettati per sopportare il calore prolungato
generato da determinati apparecchi. Non collocare I'unita riscaldata o la ciotola di cottura su una superficie sensibile al
calore. Si consiglia di collocare un tappetino isolante o una sottopentola sotto la pentola a cottura lenta al fine di evitare
possibili danni alla superficie.

CIOTOLA DI COTTURA REMOVIBILE

La ciotola di cottura removibile & dotata dell'esclusivo rivestimento DuraCeramic™. Questo particolare rivestimento

in ceramica naturale & stato progettato per trasferire il calore in modo piui rapido ed efficiente rispetto ai rivestimenti
antiaderenti standard, il che significa tempi di cottura piu veloci per deliziosi piatti cucinati in casa. Inoltre, il rivestimento
DuraCeramic™ ¢ resistente ai graffi ed & 4 volte pili durevole dei rivestimenti antiaderenti standard. Questo prodotto &
stato progettato per durare nel tempo. La tranquillita deriva dal fatto che DuraCeramic™ & senza PTFE e PFOA, quindi non
solo questo rivestimento esclusivo & durevole e facile da pulire, ma € anche naturale ed estremamente sicuro per tutta la
famiglia.

Rivestimento DuraCeramic™ ¢ progettato per gestire qualsiasi ingrediente senza problemi.

La ciotola di cottura removibile in pressofusione e il coperchio in vetro sono stati progettati per sopportare temperature
estreme e possono essere utilizzati anche nel forno. E inoltre possibile conservare la ciotola di cottura nel frigorifero o nel
freezer. La ciotola di cottura pud poi essere collocata direttamente nella base riscaldante dal frigorifero (prima di cucinare
attendere sempre lo scongelamento completo degli alimenti surgelati). Questa versatilita consente di preparare gli alimenti,
cuocerli lentamente, conservare gli avanzi e riscaldarli utilizzando la stessa ciotola di cottura. L'altezza dei lati e il coperchio
di vetro impediscono schizzi e spruzzi di cibo durante la cottura. Utilizzare la ciotola di cottura per rosolare, friggere,
abbrustolire, soffriggere nell'olio ecc. La pentola € inoltre un’ottima soluzione per cuocere grandi quantita di cibi.

COME UTILIZZARE LA PENTOLA
A COTTTURA LENTA SAUTE

1. Collocare la ciotola di cottura nella base riscaldante, aggiungere gli ingredienti e coprire con il coperchio. Collegare la
pentola a cottura lenta sauté Crock-Pot®.

2. Selezionare 'impostazione della temperatura utilizzando I'apposito pulsante 0..a spia dellimpostazione HIGH (£)
o dellimpostazione LOW (i§I) si accende.
NOTA: I'impostazione WARM (|%}) serve ESCLUSIVAMENTE per mantenere I'alimento caldo dopo che € stato
cucinato. NON cucinare con I'impostazione WARM. Si sconsiglia di utilizzare I'impostazione WARM per piu di 4 ore.

3. Premere i pulsanti su/giu 0 per selezionare il tempo di cottura. Il tempo di cottura pud essere impostato a incrementi
di 30 minuti fino a un massimo di 20 ore. Selezionare un valore in base al tempo di cottura indicato nella ricetta. Il
timer effettua il countdown a decrementi di 1 minuto.

4. Al termine della cottura, la pentola a cottura lenta passa automaticamente allimpostazione WARM e la relativa spia
luminosa (1)) si accende.

5. Perinterrompere la cottura, premere il pulsante di standby ©. Per riprendere la cottura seguire i passaggi 2 e 3 sopra
indicati. Per spegnere la pentola a cottura lenta, scollegarla dalla presa dell'alimentazione elettrica.
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NOTE PER L'UTILIZZO

* In caso di interruzione dell'alimentazione di rete, quando si ripristina la corrente il display e le spie luminose
lampeggiano. Tutte le impostazioni saranno andate perdute. Di conseguenza, gli alimenti potrebbero non essere adatti
al consumo in quanto poco sicuri. Se non si conosce la durata dell'interruzione di corrente, si consiglia di gettare gli
alimenti.

*  Alloccorrenza € possibile selezionare manualmente I'impostazione WARM al termine del tempo di cottura previsto
dalla ricetta.

*  Per evitare di cuocere gli alimenti in modo eccessivo o insufficiente, riempire sempre la ciotola di cottura per %20 % e
rispettare i tempi di cottura consigliati.

*  Cucinare sempre con il coperchio per il tempo raccomandato. Non rimuovere il coperchio durante le prime due ore di
cottura al fine di permettere al calore di accumularsi in modo efficiente.

* Indossare sempre guanti da forno quando si maneggia il coperchio o la pentola in ceramica. Prestare attenzione alla
fuoriuscita di vapore quando si rimuove il coperchio.

*  Scollegare dall'alimentazione elettrica al termine della cottura e prima della pulizia.

*  Lapentola e il coperchio removibili sono adatti all'utilizzo in forno. La ciotola di cottura & adatta all'utilizzo con cucine a
gass, elettriche o a induzione e sotto un grill.

Lavabile in 5 - Puo andare nel Compatibile con
Componente - Pu6 andare in forno . . .
lavastoviglie microonde piastra di cottura
Coperchio Si Si No Si
Ciotola di cottura . ] .
rimovibile No Sl No Sl

*Si consiglia di lavare la ciotola di cottura removibile esclusivamente a mano, utilizzando un detergente non abrasivo e un
panno, al fine di non danneggiare il rivestimento DuraCeramic™.

CONSIGLI E SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

PASTA E RISO:

*  Per ottenere risultati ottimali, utilizzare riso a chicchi lunghi, riso basmati o un riso speciale in base a quanto indicato
nella ricetta. Se dopo il tempo suggerito il riso non & cotto completamente, aggiungere una tazza o una tazza e mezzo
di acqua o brodo per ogni tazza di riso cotto e proseguire la cottura per altri 20-30 minuti.

*  Per ottenere risultati ottimali, aggiungere la pasta nella pentola a cottura lenta Crock-Pot® durante gli ultimi 30-60
minuti del tempo di cottura.

FAGIOLI:
* | fagioli secchi, in particolare quelli rossi, vanno bolliti prima di essere aggiunti a una ricetta.

*  E possibile utilizzare fagioli in scatola precotti in sostituzione dei fagioli secchi.

VERDURE:

*  Molte verdure beneficiano di una cottura lenta che ne esalta appieno il sapore. Tendono a non cuocersi in modo
eccessivo nella pentola a cottura lenta, come invece avviene nel forno o sul fornello.

*  Quando si cucinano ricette con verdure e carne, inserire le verdure nella pentola a cottura lenta prima della carne. Le
verdure, di solito, si cuociono piu lentamente della came nella pentola a cottura lenta e traggono beneficio dal fatto di
essere parzialmente immerse nel liquido di cottura.

*  Per favorire la cottura, mettere le verdure vicino al fondo della ciotola di cottura.

LATTE:

*  Latte, panna e panna acida si deteriorano durante la cottura prolungata. Laddove possibile, aggiungere questi
ingredienti durante gli ultimi 15-30 minuti di cottura.
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ZUPPE:

*  Alcune ricette richiedono grandi quantita di acqua/brodo. Aggiungere per prima cosa gli ingredienti della minestra nella
pentola a cottura lenta, dopodiché aggiungere acqua/brodo solo per coprire. Qualora si desideri una minestra meno
densa, aggiungere piu liquido al momento di servire.

CARNI:

*  Rimuovere il grasso, risciacquare bene e asciugare la carne con dei tovaglioli di carta.

*  Cuocere prima la carne permette al grasso di essere drenato prima della cottura lenta, oltre ad aumentare l'intensita
del sapore.

* La carne va posizionata in modo tale da appoggiarla all'interno della ciotola di cottura senza toccare il coperchio.

*  Pertagli di carne piu piccoli o pit grandi, modificare la quantita di verdure o patate in modo tale che la ciotola sia
sempre piena a meta o per tre quarti.

* Le dimensioni della carne e i tempi di cottura consigliati sono solo stime indicative e possono variare a seconda del
taglio specifico, del tipo di carne e della struttura ossea. Le carni magre, come il pollo o il filetto di maiale, tendono a
cuocere pil rapidamente rispetto alle carni con una maggiore quantita di tessuto connettivo e grasso come il carré di
manzo o la coppa di maiale. Cucinare carne con '0sso anziché senza 0sso aumenta il tempo di cottura richiesto.

*  Tagliare la carne in pezzi piu piccoli quando la si cucina con alimenti precotti come fagioli, oppure verdure leggere
come funghi, cipolla tritata, melanzane o verdure tagliate sottili. In questo modo sara possibile cuocere tutti gli alimenti
alla stessa velocita.

PESCE:
* Il pesce si cuoce rapidamente e va aggiunto al termine del ciclo di cottura, da 15 minuti a un’ora prima della fine.

LIQUIDI:

*  Potrebbe sembrare che le nostre ricette per la pentola a cottura lenta prevedano solo una modesta quantita di
liquido ma il metodo a cottura lenta differisce dagli altri proprio in questo: il liquido aggiunto nella ricetta praticamente
raddoppia durante il tempo di cottura. Pertanto, in caso di adattamento di una ricetta per la pentola a cottura lenta
basata su una ricetta di tipo tradizionale, occorre ridurre la quantita di liquido prima di cucinare.

PULIZIA

Prima della pulizia, scollegare SEMPRE la pentola a cottura lenta dalla presa elettrica e lasciarla raffreddare.
ATTENZIONE: Non immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in acqua o altro liquido.

Lavare il coperchio di vetro e la pentola rimovibile in acqua calda saponata. Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette
metalliche. Per rimuovere gli eventuali residui di cibo di solito & sufficiente uno straccio, una spugna o una spazzolina di
gomma.

Si consiglia di lavare la ciotola di cottura removibile esclusivamente a mano, utilizzando un detergente non abrasivo € un
panno, al fine di non danneggiare il rivestimento DuraCeramic™.

L’esterno della base riscaldante puo essere pulito con un panno morbido e acqua saponata tiepida. Asciugare con un
panno asciutto. Non utilizzare detergenti abrasivi.

Non devono essere eseguiti altri interventi di manutenzione.
NOTA: dopo la pulizia manuale, far asciugare la ciotola di cottura all'aria prima di riporla.
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GARANZIA

Conservare lo scontrino d’'acquisto poiché esso sara necessario per qualsiasi reclamo esposto in base alle condizioni di
questo certificato di garanzia.

Questo prodotto € garantito per 2 anni dall’'acquisto, secondo le modalita descritte nel presente documento.

Durante il decorso della garanzia, nellimprobabile eventualita che I'apparecchiatura si guasti a causa di un problema
tecnico o di fabbricazione, riportarla al punto d’acquisto insieme allo scontrino fiscale e ad una copia di questo certificato di
garanzia.

| diritti spettanti all'acquirente in base alle condizioni di questo certificato di garanzia sono in aggiunta a quelli previsti dalla
legge che non risultano alterati dalle condizioni di questo certificato. Solo Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(*JCS (Europe)’) ha I'autorita di modificare queste condizioni.

JCS (Europe) si impegna a riparare 0 a sostituire gratuitamente nell'arco del periodo di garanzia qualsiasi parte
dell'apparecchiatura dovesse risultare difettosa, a condizione che:

. Si segnali tempestivamente il problema al punto d’acquisto 0 a JCS (Europe); e

. I'apparecchiatura non sia stata modificata in alcun modo né soggetta a danni, uso improprio o abuso, a riparazione o
alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS (Europe).

| guasti intervenuti durante I'uso normale, per uso improprio, danno, abuso, tensione incorretta, cause naturali, eventi

non determinati da JCS (Europe), riparazione o alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS (Europe) o la
mancata ottemperanza alle istruzioni d'uso sono esclusi dalla presente garanzia. Inoltre, 'uso normale compreso, a titolo di
esempio, una lieve alterazione del colore (sbiadimento) e i graffi, non sono coperti dalla presente garanzia.

| diritti spettante all'utente ai sensi della presente garanzia si applicano unicamente all'acquirente originale e non si
estendono all'uso commerciale o comunitario.

Se I'apparecchiatura e fornita con un accordo specifico per il paese o una cartolina di garanzia, consultare le condizioni di
tale accordo, che prevalgono su quelle esposte in questa sede oppure rivolgersi a un rivenditore autorizzato per ulteriori
informazioni.

Gli apparecchi elettrici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti domestici. Riciclare laddove esistano appositi impianti.
Inviare una e-mail a Iberia@jardencs.com per ulteriori informazioni sul riciclo e sulla direttiva RAEE.

Oster Electrodomésticos Ibérica, S.L.

Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1° - Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

TIf: +34 90 27571 25 [ ]
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NEDERLANDS
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en
personen met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of een gebrek
aan ervaring en kennis, indien zij voldoende begeleiding of instructies
hebben ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en zij de
eventuele gevaren ervan begrijpen. Laat kinderen niet met dit apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mag alleen door kinderen van 8
jaar of ouder (niet jonger) worden uitgevoerd mits onder toezicht van een
volwassene. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

A Delen van het apparaat kunnen heet worden tijdens gebruik.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient dit door de fabrikant, zijn
onderhoudsbedrijf of gelijksoortige erkende personen te worden vervangen
om gevaren te voorkomen.

Dit apparaat niet gebruiken voor een ander doel dan het bestemde doel. Dit
apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik. Het is niet geschikt voor
gebruik buiten.

Dit apparaat geeft warmte af tijdens gebruik. Er dienen afdoende maatregelen te worden getroffen om het risico van
brandwonden, brand of ander persoonlijk letsel of beschadiging van eigendommen te voorkomen door aanraking van
de buitenkant van het apparaat tijdens gebruik of afkoelen.

*  Altijd zorgen dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in het stopcontact te steken of te verwijderen of het
apparaat aan te zetten.

*  Altiid zorgen dat het apparaat op een stabiel, stevig, droog en plat oppervlak staat.

*  De behuizing van het apparaat mag niet op of in de buurt van opperviakken worden geplaatst die heet kunnen zijn of
worden (zoals een elektrische kookplaat of een fornuis).

*  Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare beschadiging of lekkages vertoont.

*  Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren of het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact is verwijderd.

*  Het apparaat altijd goed laten afkoelen voordat dit wordt gereinigd of opgeborgen.

*  Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de stekker nooit onder in water of een andere
vioeistof.

*  Het stroomsnoer nooit over de rand van een werkblad of aanrecht laten hangen, in aanraking laten komen met hete
oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld laten raken.

*  Raak de buitenkant van het apparaat tijdens gebruik niet aan; de oppervlakken kunnen erg heet worden. Gebruik
ovenwanten of een theedoek om het deksel te verwijderen. Pas op voor de hete stoom die ontsnapt wanneer het
deksel wordt verwijderd.

*  Verwarm NOOIT voedsel direct op de binnenkant van de behuizing van het apparaat. Gebruik altijd de verwijderbare
schaal.

*  Sommige oppervlakken zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die bepaalde apparaten genereren. Zet het
apparaat niet op een opperviak dat niet hittebestendig is. U wordt aanbevolen het apparaat op een warmtebestendige
onderzetter of houder te zetten om mogelijke beschadiging van het opperviak te voorkomen.

*  Het deksel van de slowcooker is vervaardigd uit verhard glas. Controleer het deksel altijd op glasschilfers, barsten en
andere beschadiging. Gebruik het deksel niet als dit is beschadigd, aangezien het tijdens gebruik kan verbrijzelen.

34



ONDERDELEN

@ Glazen deksel @ Tidweergave

O Uitneembare schaal @ Temperatuurinstelling
@ Behuizing met verwarmingselement @  Tijdinstelling

© Bedieningspaneel © Standby-knop

@ Handgrepen

ALVORENS GEBRUIK

Voordat u uw slowcooker gebruikt, verwijdert u alle verpakkingsmaterialen en wast u het deksel en het aardewerk af met
warm sop en droogt u deze goed af. U wordt aanbevolen om de uitneembare schaal alleen met de hand af te wassen met
een niet-schurend afwasmiddel en zachte doek, zodat de DuraCeramic™-laag behouden blijft. Dompel de behuizing met het
verwarmingselement, het stroomsnoer en de stekker nooit onder in water of een andere vloeistof.

BELANGRIJK: Sommige oppervlakken van aanrechten en tafels zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die
bepaalde apparaten genereren. Plaats het verwarmde apparaat of de warme schaal niet op een warmtegevoelig opperviak.
Plaats het apparaat op een onderzetter of houder om beschadiging van het opperviak te voorkomen.

VERWIJDERBARE SCHAAL

De uitneembare schaal is voorzien van een laag van het unieke materiaal DuraCeramic™. Deze speciale, natuurlijke
ceramische coating brengt warmte sneller en efficiénter over dan standaard anti-aanbaklagen, zodat u in minder tijd
verrukkelijke maaltijden kunt bereiden. Bovendien is de DuraCeramic™-laag krasbestendig en gaat viermaal langer mee
dan de standaard anti-aanbaklagen. Dit product is ontwikkeld met het oog op duurzaamheid! Voor extra gemoedsrust
is DuraCeramic™ daarbij vrij van PTFE en PFOA. Deze exclusieve coating is dus niet alleen duurzaam en makkelijk te
reinigen, maar het is bovendien een natuurproduct dat volledig veilig is voor het hele gezin.

DuraCeramic™-laag: bereid al uw gerechten met het grootste gemak.

De verwijderbare schaal en het glazen deksel zijn bestand tegen extreme temperaturen en kunnen ook in de oven worden
gebruikt. De schaal kan tevens in de koelkast of diepvries worden gezet om voedsel te bewaren. De schaal kan vanuit de
koelkast rechtstreeks in de metalen behuizing worden geplaatst (ingevroren etenswaar moet altijd eerst volledig ontdooien).
Deze veelzidigheid betekent dat u in één schaal een maaltijd kunt bereiden en stoven, en restjes kunt bewaren en weer
opwarmen. Dankzij de hoge zijkanten van de schaal en het glazen deksel spat de inhoud niet over de rand tijdens het
koken. U kunt de schaal gebruiken om te sauteren, bakken, bruinen/aanbraden, roerbakken, enz. Het is tevens een ideale
schaal voor grote porties.

UW SAUTE SLOWCOOKER GEBRUIKEN

1. Plaats de schaal in de behuizing met het verwarmingselement, voeg uw ingrediénten toe en plaats het deksel. Steek
de stekker van uw Crock-Pot® Sauté Slowcooker in het stopcontact.

2. Zet de temperatuurinstelling (G} op de gewenste temperatuur. Het lampje voor hoge temperatuur (34) of lage
temperatuur (1f§I) gaat branden.

OPMERKING: De instelling Warmhouden (1)) is UITSLUITEND voor het warmhouden van voedsel dat reeds is
gekookt en warm is. Gebruik deze instelling NIET om te koken. U wordt afgeraden om uw voedsel langer dan 4 uur
warm te houden met de instelling voor warmhouden (WARM).

3. Stel de kooktijd in met gebruik van de knoppen 0 (Tijdinstelling). De kooktijd kan in stappen van 30 minuten tot
maximaal 20 uur worden ingesteld. Stel de tijd in overeenkomstig met de tijdsduur die in het recept wordt vermeld. De
tijdsduur loopt terug in stappen van één minuut.

4. Als de kooktijd voltooid is, schakelt uw slowcooker automatisch om naar de instelling Warmhouden en gaat het
warmhoudlampje (8) branden.

5. Druk op standby-knop © om het verwarmingselement van de slowcooker uit te zetten. Herhaal stap 2 en 3 om
het verwarmingselement weer aan te zetten. Schakel uw slowcooker UIT door de stekker uit het stopcontact te
verwijderen.
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OPMERKINGEN VOOR GEBRUIK:

*  Na een stroomstoring gaan het display en de lampjes knipperen wanneer de elektriciteit weer is hersteld. Alle
instellingen van de slowcooker zijn in dit geval gewist. Het voedsel kan hierdoor niet meer veilig zijn voor consumptie.
Als u niet weet hoe lang de elektriciteit uitgeschakeld is geweest, wordt u aanbevolen het eten weg te gooien.

* Indien gewenst kunt u uw slowcooker handmatig omschakelen naar de instelling voor warmhouden (WARM) als uw
gerecht klaar is.

*  Vul de schaal ongeveer tot de helft of driekwart en volg de aanbevolen kooktijden om te voorkomen dat uw gerecht
ongaar of juist te gaar is.

*  Leg altijd het deksel op de schaal tijdens het koken en kook het gerecht de aanbevolen tijdsduur. Neem het deksel in
de eerste twee uur van het koken niet van de schaal, zodat het gerecht efficiént wordt verwarmd.

*  Gebruik altijd een ovenwant als u het deksel of de schaal moet aanraken. Pas op voor de hete stoom die ontsnapt
wanneer het deksel wordt verwijderd.

*  Verwijder de stekker uit het stopcontact als het gerecht klaar is en voordat u de schaal gaat reinigen.

*  De uitneembare schaal en het deksel zijn ovenvast. De schaal is geschikt voor gebruik op een gas-, elektrische of
inductiekookplaat en onder een grill.

. . Geschikt voor Geschikt voor de Geschikt voor
Onderdeel Vaatwasmachinebestendig .
de oven magnetron kookplaat/fornuis
Deksel Ja Ja Nee Ja
Uitneembare schaal Nee* Ja Nee Ja

*U wordt aanbevolen om de uitneembare schaal alleen met de hand af te wassen met een niet-schurend afwasmiddel en
zachte doek, zodat de DuraCeramic™-laag behouden blift.

ALGEMENE KOOKTIPS

PASTA EN RIJST:

*  Gebruik voor de beste resultaten basmati-/langgraanrijst of de rijstsoort die in het recept wordt aanbevolen. Als de rijst
na de aanbevolen kooktijd nog niet helemaal gaar is, voegt u 1 tot 1% kop vloeistof per kop gekookte rijst toe en kookt
u de rijst nog 20 tot 30 minuten langer.

*  Voor de beste resultaten met pasta, voegt u de pasta aan de Crock-Pot® slowcooker toe in de laatste 30-60 minuten
van de kooktijd.

BONEN:
*  Gedroogde bonen, vooral rode kievitsbonen, moeten gekookt worden voordat ze aan een recept worden toegevoegd.
*  Volledig gare bonen uit blik kunnen gebruikt worden ter vervanging van droge bonen.

GROENTEN:

*  Veel groenten profiteren van slowcooking, waarbij hun volle smaak tot zijn recht komt. In uw slowcooker worden ze
meestal niet doorgekookt, zoals wel kan gebeuren in de oven of op het fornuis.

*  Als u recepten bereidt met zowel groenten als vlees, leg dan de groenten voor het vlees in de slowcooker. Over het
algemeen koken groenten langzamer dan vlees in de slowcooker.

*  Plaats groenten langs de zijkanten of op de bodem van de aardewerken pot voor een betere bereiding.

MELK:

*  Melk, room en zure room kunnen schiften tijdens lange bereidingstijden. Indien mogelijk, pas toevoegen in de laatste
15 tot 30 minuten van de bereidingstijd.

*  Gecondenseerde soep kan als vervanging voor melk dienen en kan gedurende langere tijden koken.

SOEPEN:

*  Voor sommige recepten is een grote hoeveelheid water of bouillon nodig. Voeg eerst de soepingrediénten aan de
slowcooker toe en voeg vervolgens net genoeg water/bouillon toe om de ingrediénten te bedekken. Als u de soep
verder wilt verdunnen, voegt u meer vioeistof toe voordat u de soep opdient.
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VLEES:

* Vet wegsnijden, goed afspoelen en het vlees droogdeppen met keukenpapier.

*  Door het vlees in een aparte braad- of koekenpan aan te braden, kan het vet voor het slowcooken weggegoten
worden. Dit geeft ook een rijkere smaak.

*  Het vlees dient zodanig in de aardewerken pot gelegd te worden dat het niet in aanraking komt met het deksel.

*  Voor kleinere of grotere stukken vlees, de hoeveelheden groente of aardappelen zodanig aanpassen dat de
aardewerken pot altijd % tot % vol is.

*  De grootte van het vlees en de aanbevolen bereidingstijden zijn slechts gemiddelden en kunnen variéren, afhankelijk
van het specifieke stuk vlees, het soort viees en de botstructuur. Mager vlees, zoals kip of varkenshaas, is meestal
eerder gaar dan vlees met meer bindweefsel en vet, zoals runderlappen of varkensschouder. Bereiding van vlees aan
het bot in plaats van zonder bot verlengt de bereidingstijd.

*  Snijd vlees in kleine stukjes wanneer het tegelijkertijd bereid wordt met voorgekookte producten, zoals bonen of fruit, of
lichte groentes, zoals champignons, gehakte ui, aubergine of fijngesneden groente. Op deze manier is al het voedsel
tegelijkertijd gaar.

VIS:

*  Vis kookt sneller en moet pas aan het einde van de kooktijd worden toegevoegd, d.w.z. tijdens de laatste vijftien
minuten tot een uur.

VOCHT:

*  De recepten voor de slowcooker lijken slechts weinig vioeistof te bevatten, maar het koken in een slowcooker verschilt
van andere kookmethoden in zoverre dat de toegevoegde hoeveelheid vioeistof tijdens het koken vrijwel verdubbelt.
Als u dus een recept wilt aanpassen om dit in uw slowcooker te bereiden, verminder dan de hoeveelheid vloeistof die u
normaal zou gebruiken.

REINIGEN

Verwijder ALTIJD de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u de slowcooker reinigt.

VOORZICHTIG: Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de stekker nooit onder in water of
een andere vioeistof.

Was het glazen deksel en de verwijderbare schaal af in warm water met afwasmiddel. Gebruik geen schuurmiddelen of
schuursponsjes. Voedselresten kunnen gewoonlijk met een afwasborstel, spons of rubber spatel worden verwijderd.

U wordt aanbevolen om de uitneembare schaal alleen met de hand af te wassen met een niet-schurend afwasmiddel en

zachte doek, zodat de DuraCeramic™-laag behouden blift.

De buitenkant van de behuizing kan worden gereinigd met een zachte doek die is bevochtigd met warm water en
afwasmiddel. Droog het opperviak. Gebruik geen schuurmiddelen.

Er kan geen ander onderhoud worden uitgevoerd.

OPMERKING: Als de schaal is (als de schaal is afgewassen) afgewassen, laat deze dan eerst luchtdrogen voordat u hem
opbergt.

37



GARANTIE

Bewaar uw aankoopbewijs, voor het geval u aanspraak wilt maken op garantie.
Op dit apparaat wordt garantie gegeven voor 2 jaar vanaf de aankoopdatum, zoals beschreven in dit document.

In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat gedurende deze garantieperiode niet meer functioneert als gevolg van een
ontwerp- of fabricagefout, kunt u het terugbrengen naar de winkel waar u het hebt gekocht, samen met uw aankoopbewijs
en een kopie van deze garantie.

De rechten en baten van deze garantie vormen een aanvulling op uw wettelijke rechten, die niet door deze garantie worden
beinvioed. Alleen Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) behoudt het recht deze voorwaarden te
wijzigen.

JCS (Europe) verplicht zich binnen de garantieperiode het apparaat of een onderdeel van het apparaat dat niet goed werkt
gratis te repareren of te vervangen, op voorwaarde dat:

. u de winkel of JCS (Europe) direct op de hoogte brengt van het probleem; en dat

. het apparaat niet op welke manier dan ook is aangepast of te lijden heeft gehad van schade, verkeerd gebruik,
misbruik, reparatie of aanpassing door een persoon die daartoe niet is gemachtigd door JCS (Europe).

Storingen die optreden als gevolg van onjuist gebruik, schade, misbruik, gebruik met het verkeerde voltage, natuurrampen,
gebeurtenissen die buiten de macht van JCS (Europe) vallen, reparatie door een persoon die daartoe niet is gemachtigd
door JCS (Europe) of het niet opvolgen van de gebruiksinstructies, vallen niet onder deze garantie. Bovendien valt normale
slijtage, inclusief maar niet beperkt tot lichte verkleuring en krassen, niet onder deze garantie. Kosten voor het insturen van
het toestel, vallen niet binnen de garantie. Tevens valt breuk van de aardewerk schaal en het glasdeksel ook niet binnen de
garantie.

De rechten onder deze garantie zijn alleen van toepassing op de oorspronkelijke koper en kunnen niet worden uitgebreid
naar commercieel of algemeen gebruik.

Als uw apparaat onder een landspecifieke garantie valt, raadpleegt u de voorwaarden van die garantie in plaats van deze
garantie, of neemt u contact op met uw lokale erkende dealer voor meer informatie.

Afgedankte elektrische producten mogen niet bij het huishoudelijk afval worden gegooid. Maak indien mogelijk gebruik van
recyclemogelijkheden. E-mail ons op enquiriesEurope@jardencs.com voor meer recycling- en WEEE-informatie.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Verenigd Koninkrijk
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SVENSKA
VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt handledning eller anvisningar om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och forstar riskerna som ar involverade. Barn far
inte leka med denna apparat. Rengoring och anvandarunderhall far endast
utforas av barn om de ar minst 8 ar gamla och 6vervakas av en vuxen.
Forvara apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

A Delar av apparaten kan bli heta vid anvandning.

Om natsladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren, serviceombud
eller en person med liknande kvalifikationer for att undvika risker.

Anvand aldrig denna apparat till nagonting annat an det som den ar avsedd
for. Denna apparat ar endast avsedd for hushallsanvandning. Apparaten far
inte anvandas utomhus.

*  Denna apparat producerar varme under anvéndning. Tillrécklig forsiktighet maste iakttas for att forhindra risken for
brannskador, skallningsskador, brander eller andra skador pa personer eller egendom som orsakas av att apparatens
utsida vidrérs medan den &r i bruk eller héller pa att svalna.

*  Se alltid till att dina hander &r torra innan du hanterar stickkontakten eller slar pa apparaten.

*  Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sékert, torrt och jamnt underlag.

+  Uppvarmningsbasen far inte placeras pa eller i nérheten av underlag som kan vara varma (t.ex. pa en gas- eller
elspis).

*  Anvand inte apparaten om den har blivit tappad, om det finns synliga tecken pa skador eller om den lacker.

*  Sefill att apparaten &r avstangd och att sladden ar utdragen ur eluttaget efter anvandning och fére rengéring.

+  Lat alltid apparaten svalna fore rengdring eller forvaring.

*  Doppa aldrig uppvarmningsbasen, sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vatska.

+  Lat aldrig nétsladden hanga over kanten pa en arbetsbank, vidrora varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli
klamd.

*  Vidror inte apparatens utsida under anvandning eftersom den kan bli mycket varm. Anvand ugnsvantar eller grytlapp
nér du tar bort locket. Se upp fér het anga nar du lyfter av locket.

*  Forsok ALDRIG att varma upp mat direkt inne i basenheten. Anvénd alltid den I8stagbara grytan.

*  Vissa ytor ar inte utformade for att motsta den langvariga varme som vissa apparater kan avge. Placera inte apparaten
pa en yta som kan skadas av varme. Vi rekommenderar att du stéller apparaten pa en isolerande platta eller ett
grytunderlagg for att forhindra eventuella skador pa ytan.

*  Langsamkokarens lock ar tillverkat av hérdat glas. Kontrollera alltid locket och titta efter skarvor, sprickor eller andra
skador. Anvand inte glaslocket om det ar skadat, eftersom det da kan splittras vid anvandning.

DELAR
@O Glaslock @ Timerinstaliningsdisplay
© Lostagbar gryta @ Temperaturvalsknapp
@ Uppvarmningsbas @ Timerns upp-/nedknappar
© Kontrollpanel © Standbyknapp
@ Birhandtag
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FORBEREDA FOR ANVANDNING

Innan du anvénder slowcookern maste du ta bort allt forpackningsmaterial och diska locket och innergrytan med varmt
vatten och torka dessa noggrant. Vi rekommenderar att du endast diskar den lostagbara grytan fér hand, med en trasa och
en rengoringsprodukt som inte &r repande, for att bevara grytans DuraCeramic™-belaggning. Doppa aldrig varmeenheten,
sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vétska.

0BS! Vissa diskbanks- och bordsytor &r inte utformade for att motsta den langvariga hetta som vissa apparater kan

avge. Placera inte den uppvérmda enheten eller grytan pa en yta som &r kanslig for varme. Vi rekommenderar att ett
grytunderlagg eller liknande laggs under din Slow Cooker for att forhindra eventuella skador pa underlaget.

LOSTAGBAR GRYTA

Den lostagbara grytan har den exklusiva DuraCeramic™-belaggningen. Var speciella keramikbeldggning leder varme
snabbare och leder varme snabbare och mer effektivt &n vanliga non-stick-beléggningar. Det betyder kortare tillagningstid
for dina utsokta hemlagade rétter. Dessutom ar DuraCeramic™-belaggningen reptalig och fyra ganger mer hallbar &n vanliga
non-stick-belaggningar. Det har & med andra ord en produkt som haller lange. DuraCeramic™ &r fri fran PTFE och PFOA
sé den exklusiva belaggningen &r inte bara hallbar och Iatt att gora ren, den ar ocksa naturlig och ett sékert val for hela
familjen.

DuraCeramic™-belaggning klarar det mesta utan problem.

Den formgjutna grytan och glaslocket &r utformade for att tala extrema temperaturer och kan till och med anvéandas i ugnen
och pa induktionshall. Du kan aven forvara grytan i kylskapet eller frysen. Grytan kan sattas i uppvarmningsbasen direkt
fran kylskapet (frusen mat ska dock alltid vara helt tinad innan du borjar tillaga den). Tack vare den har mangsidigheten
kan du laga mat, langkoka, forvara rester och varma upp dem i en och samma gryta. De hdga kanterna och glaslocket
forhindrar att maten sténker 6ver vid tillagningen. Anvéand grytan till att sautera, steka, bryna, woka med mera i. Den
fungerar dven som en vanlig gryta, perfekt for att laga stora mangder mat.

SA HAR ANVANDER DU DIN SAUTE-LANGSAMKOKARE

1. Satt grytan i uppvarmningsbasen, tillsatt ingredienserna och satt pa locket. Crock-Pot® slowcookern till ett eluttag.
2. Stall in temperaturen med temperaturvalsknappen (G} Lampan for hdg () eller 1&g (1$1) temperatur tands.

OBS! Varmhallningslaget (1) & ENDAST till for varmhalining av mat som redan har tillagats. Tillaga INTE i
varmhallningslaget. Vi rekommenderar att varmhallningslaget inte anvands i mer &n 4 timmar.

3. Tryck pa timerns upp-/nedknappar @ for att vélja tillagningstid. Timern kan stéllas in i steg om 30 minuter upp till 20
timmar. Valj den tid som anges i receptet. Tiden raknas ned en minut i taget under tillagningen.

4. Efter tillagningen dvergar slowcookern automatiskt till Iaget for varmhallning samtidigt som varmhallningslampan
(1) tands.

5. Om du vill sluta koka trycker du pa standbyknappen (1) Folj anvisningarna i steg 2 och 3 ovan for att bérja tillaga
maten igen. Stang av slowcookern genom att dra ut sladden fran eluttaget.

INFORMATION OM ANVANDNING

*  Om det intréffar ett stromavbrott bérjar display och lampor att blinka nar strommen ér tillbaka igen. Da maste du ange
instéllningarna pa nytt. Ett stromavbrott kan innebara att maten blir dalig. Om du inte vet hur lange strdmavbrottet
varade rekommenderar vi att du slanger maten.

*  Vid behov kan du manuellt dverga till varmhallningslaget.

*  Undvik under- eller 6vertillagning genom att alltid fylla grytan till mellan halften och tre fjdrdedelar. Fdlj alltid den
rekommenderade tillagningstiden.

*  Tillaga alltid maten med locket pa och under den rekommenderade tiden. Ta inte bort locket under de tva forsta
timmarna av tillagningen, sa att innergrytan hinner bl tillrackligt varm.

*  Anvand alltid ugnsvantar nar du handskas med locket eller innersgrytan av stengods. Se upp for het anga nar du lyfter
av locket.

*  Dra ut kontakten nar maten ar klar och innan du rengdr din slowcooker.
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*  Den lostagbara grytan och locket ar ugnssakra. Grytan kan anvandas pa gas- och elspis, pa induktionshall och under
ett grillelement.

Kan diskas i diskmaskin Ugnsfast Mikrovagssaker Kan anvéndas pa hall
Lock Ja Ja Nej Ja
Lostagbar grytal Nej* Ja Nej Ja

*Vi reckommenderar att du endast diskar den lostagbara grytan for hand, med en trasa och en rengéringsprodukt som inte &r

repande, for att bevara grytans DuraCeramic™-beléggning..

TIPS OCH TRICKS FOR TILLAGNINGEN

PASTA OCH RIS:

*  Anvand langkornigt ris, basmatiris eller eventuellt specialris som anges i receptet for basta resultat. Om riset inte ar
helt tillagat efter den foreslagna tiden, kan du Iagga till cirka 1 till 2 dl vatska per 2 dI ris och fortsétta tillagningen i
ytterligare 20 till 30 minuter.

*  Lagg i pastan i Crock-Pot® slowcooker under de sista 30-60 minuterna av tillagningstiden for att fa basta resultat.

BONOR:
*  Torkade bonor, sarskilt roda tradgardsbonor, ska kokas innan de anvénds i ett recept.
*  Det gar ocksa bra att anvanda fardigkokta bonor pa burk i stéllet for torkade bonor.

GRONSAKER:

*  Manga gronsaker blir extra goda nar de tillagas langsamt da detta ofta framhaver dess fulla smak. Gronsakerna
odverkokas inte lika Iatt i din laghastighetskokare som de kan gora i ugnen eller pa spisen.

*  Om man tillagar matrétter som innehaller bade gronsaker och kétt Idgger man i gronsakerna i kokaren innan kottet.
Gronsaker tar ofta langre tid att tillaga i laghastighetskokaren &an kott.

*  L&gg gronsakerna vid stengodsgrytans sidor eller botten for att de ska tillagas ordentligt.

MJOLK:

*  Mjolk, gradde och créme fraiche kan skéra sig vid alltfor langa koktider. Tillsétt darfor dessa under de sista 15 till 30
minuterna av tillagningen om mgjligt.

*  Soppkoncentrat kan anvandas i stallet for mjolk och klarar av langa koktider.

SOPPOR:

*  Vissa recept fordrar stora mangder vatten/buljong. Lagg forst i ingredienserna till soppan i slowcookern och tillfér sedan
vatten/buljong sa att dessa precis tacks. Om en tunnare soppa onskas kan mer vatten laggas till vid serveringen.

KOTT:
*  Putsa bort fett och torka av kéttet noga med hushallspapper.

* Om man bryner kéttet i en separat stekpanna forst kan man lata fettet rinna av innan man lagger i det i slowcooker
vilket ger en djupare smak.

+  Kott ska laggas i grytan pa ett sétt som gor att det inte kommer i kontakt med locket.

*  For mindre eller storre kottbitar anpassar man mangden grénsaker och potatis sa att innergrytan alltid fylls till mellan
Y2 och Y.

*  Kéttbitarnas storlek och de rekommenderade tillagningstiderna ar bara ungefarliga och kan variera beroende pa hur
kottet ar tillskuret, vilken typ av kétt det &r, om det innehaller ben, etc. Magert kétt som t.ex. kyckling eller flaskfilé
brukar tillagas snabbare an kott med mer bindvav och fett som t.ex. grytkott eller flaskbog. Om man tillagar kéttet med
eller utan ben paverkar ocksa tillagningstiden.

*  Skar kottet i mindre bitar om det ska tillagas med férkokta ingredienser som t.ex bonor eller frukt, Iatta gronsaker som
champinjoner, hackad 16k, aubergine eller finhackade gronsaker. Pa sa satt kan alla ingredienser tillagas lika snabbt.

FISK:
*  Fisk kokar snabbt och skall tillsattas i slutet av koktiden, under de sista femton till sextio minuterna.
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VATSKA:

+  Det kan verka som om att vara slowcooker-recept endast innehaller en liten méngd vétska, men den langsamma
tillagningsprocessen skiljer sig fran andra tillagningsmetoder eftersom vatskeméangderna i receptet nastan fordubblas
under tillagningstiden. Om du ska anpassa ett vanligt recept till slowcookern ska du saledes minska vétskemangden
innan du pabdrjar tillagningen.

RENGORING

Dra ALLTID ut sladden ur eluttaget och lat apparaten svalna innan du rengor den.

VAR FORSIKTIG: Doppa aldrig varmeenheten, sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vétska.

Locket och innergrytan av keramik kan diskas i diskmaskinen eller med varmt vatten och diskmedel. Anvénd inte repande
rengdringsmedel eller skrubbsvampar. En trasa, svamp eller gummispatel tar vanligtvis bort eventuella rester. Anvand ett
rengdringsmedel utan repande verkan eller attika for att avldgsna kalkavlagringar och andra flackar.

Vi rekommenderar att du endast diskar den I6stagbara grytan fér hand, med en trasa och en rengéringsprodukt som inte ar
repande, for att bevara grytans DuraCeramic™-belaggning.

Rengér utsidan av varmeenheten med en mjuk trasa och varmt vatten med diskmedel. Torka noga. Anvénd inte repande
rengoringsmedel.

Utfor inget annat underhall.

OBS! Grytan ska rengoras for hand. Lat grytan lufttorka innan du staller undan den.

GARANTI

Spara ditt kvitto, vilket krévs vid reklamation under garantitiden.
Den hér produkten garanteras i 2 ar efter ditt inkdp enligt beskrivningen i det har dokumentet.

Om det osannolika skulle intraffa under garantiperioden, att apparaten slutar fungera pa grund av konstruktions- eller
tillverkningsfel, ska du ta den med till inképsplatsen tillsammans med kvittot och en kopia av garantin.

Rattigheter och formaner i den har garantin galler utdver dina lagstiftade rattigheter, som inte paverkas av garantin. Endast
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) har ratt att &ndra villkoren.JCS (Europe) atar sig att utan
kostnad reparera eller byta ut apparaten eller en del av apparaten som inte fungerar ordentligt under garantiperioden, under
forutsattning att:

Acreto AB atar sig att utan kostnad reparera eller byta ut apparaten eller en del av apparaten som inte fungerar ordentligt
under garantiperioden, under forutsattning att:

*  du omedelbart meddelar inképsstallet eller Acreto AB om problemet.

*  Apparaten inte har andrats pa nagot satt eller har utsatts for skador, missbruk, felaktig anvandning, reparation eller
modifieringar av en person annat &n en person som &r auktoriserad av Acreto AB/JCS (Europe).

Garantin tacker inte fel som intréffar pa grund av felaktig anvéndning, skador, missbruk, anvandning med felaktigt spanning,
naturfenomen, handelser som Acreto AB/JCS (Europe) inte kan kontrollera, reparation eller andringar av person annat an
en person som ar auktoriserad av Acreto AB/JCS (Europe) eller forsummelse att folja bruksanvisningen. Slitage vid normal
anvandning tacks inte heller av garantin, inklusive, men inte begransat till, mindre missfargningar och repor. Réttigheterna i
den har garantin géller endast den ursprungliga képaren och avser inte kommersiellt eller offentligt bruk.

Om din apparat innefattar en landsspecifik garanti eller garantibilaga, ska du lasa villkoren i den garantin i stéllet for den har
garantin eller kontakta din lokala auktoriserade forséljare for mer information.

Kasserade elektriska produkter ska inte sléngas tillsammans med hushalisavfall. Atervinning ska ske pa avsedd plats.
Kontakta oss per e-post pa support@acreto.se fér mer information om atervinning och om avfall som utgérs av eller
innehaller elektriska eller elektroniska produkter.

Acreto AB

Norra Agatan 10

416 64 Goteborg

031-3000500

support@acreto.se
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SUOoMI
TARKEITA TURVAOHJEITA

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, fyysisesti tai henkisesti vammaiset,
aistivammaiset ja riittavaa kokemusta tai tietamysta vailla olevat saavat
kayttaa laitetta, jos heita on ohjattu tai opastettu laitteen turvallisessa
kaytossa ja jos he ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit. Laitetta ei ole
tarkoitettu lasten leikkikaluksi. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
elleivat he ole yli kahdeksanvuotiaita ja aikuisen valvonnassa. Pida laite ja
sen virtajohto alle kahdeksanvuotiaiden lasten ulottumattomissa.

A Jotkin laitteen osat voivat kuumentua kaytossa.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava
valmistajan, valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan henkilon
toimesta.

Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun kayttétarkoitukseen. Laite on
tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu ulkokayttoon.

*  Laite tuottaa kaytettdessa lampoa. Laitteen ké&yton tai jadhdyttdmisen aikana sen ulkopinnan koskettamisesta
johtuvien palovammojen, kuuman nesteen tai hdyryn aiheuttamien palovammojen, palovaaran, henkilovammojen ja
materiaalivaurioiden vélttdmiseksi on noudatettava riittdvaa varovaisuutta.

*  Varmista aina, etté katesi ovat kuivat, ennen kuin kasittelet pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

*  Laitteen on kayton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella alustalla.

*  Laitteen kuumennusjalustaa ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai séhkohellalle) tai sellaisten laheisyyteen.
*  Laitetta ei saa kayttaa, jos se on padssyt putoamaan, jos siind nakyy vaurioita tai jos se vuotaa.

*  Katkaise laitteesta kayton jalkeen virta ja irrota virtajohdon pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

*  Anna laitteen jaahtya aina, ennen kuin puhdistat laitetta tai laitat sita séilytykseen.

*  Al4 koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

+  Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydan reunan yli, koskettaa kuumaa pintaa, paésta takertumaan tai
joutua solmulle tai puristuksiin.

+ Ala koske laitteen ulkopintoihin kéytdn aikana, silla ne voivat olla erittéin kuumia. Kayta uunikintaita tai pannulappuija,
kun avaat laitteen kantta. Varo ulostulevaa hdyrya, kun avaat laitteen kantta.

+  ALA KOSKAAN yritd Immittd4 ruoka-aineita suoraan perusyksikdssé. Kayta irrotettavaa kypsennyskulhoa.

+  Joitakin pintoja ei ole suunniteltu kestamaan joidenkin laitteiden tuottamaa pitkékestoista lampoa. Al laita laitetta
pinnalle, joka voi vaurioitua I&mmdsta. Valta vaurioittamasta pintoja kayttdmalla laitteen alla eristdvaa suojusta tai
pannunalusta.

*  Haudutuspadan kansi on valmistettu karkaistusta lasista. Tarkista aina, onko kannessa saroja, halkeamia tai muita
vaurioita. Ald kayta vaurioitunutta lasikantta, koska se voi sarkya kaytdssa.

OSAT
O Lasikansi @ Ajastimen naytto
© Irrotettava kypsennyskulho @ Lampétilan valintapainike
@ Kuumennusjalusta @ Ajastimen ajan lisdys- ja vahennyspainikkeet
© Ohjauspaneeli © Vamiustilapainike
O Kantokahvat



ENNEN KAYTTOA

Ennen haudutuskeittimen kéyttéonottoa poista kaikki pakkausmateriaalit, pese kansi ja keitinastia lampimélla saippuavedella
ja kuivaa taysin. Suosittelemme peseméan irrotettavan kypsennyskulhon vain kdsin hankaamattomalla puhdistusaineella

ja -liinalla, jotta DuraCeramic™-pinnoite sailyy. Ala koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

TARKEITA HUOMAUTUKSIA: Kaikkia keittiétasoja ja pdytapintoja ei ole suunniteltu kestamaan tiettyjen laitteiden
tuottamaa pitk&kestoista l[ampda. Ala aseta lammitettya yksikkoa tai kypsennyskulhoa lampdherkélle pinnalle.
Suosittelemme, ettd haudutuspadan alle laitetaan lampdalunen tai pannunalunen pinnan vahingoittumisen estamiseksi.

IRROTETTAVA KYPSENNYSKULHO

Irrotettavassa kypsennyskulhossa on erityinen DuraCeramic™-pinnoite. Taméa luonnonkeraaminen pinnoite on suunniteltu
siirtdmaan lampoa nopeammin ja tehokkaammin kuin tavalliset tarttumattomat pinnoitteet, mika lyhentaa herkullisten
kotiruokien kypsennysaikoja. DuraCeramic™-pinnoite ei mydskaan naarmuunnu helposti, sillé se on nelja kertaa
kestdvampaa kuin tavalliset tarttumattomat pinnoitteet ja siten hyvin pitkaikainen. DuraCeramic™ ei sisalla PTFE- tai PFOA-
yhdisteitd, joten pinnoite on seka kestévé ja helppo puhdistaa ettd luonnollinen ja erittdin turvallinen koko perheelle.

DuraCeramic™-pinnoite: suunniteltu selviytymaén helposti kaikista ruoanlaittotehtavista.

Painevalettu irrotettava kypsennyskulho ja lasikansi on suunniteltu kestamaan erittain korkeita lampétiloja, ja niita voi
kéyttad myds uunissa. Voit myos séilyttdd kypsennyskulhoa jdékaapissa tai pakastimessa. Kypsennyskulhon voi siirtda
kuumennusjalustaan suoraan jaékaapista (sulata pakastetut elintarvikkeet kokonaan ennen kypsennysta). Kypsennyskulho
on monikayttdinen: voit valmistaa ruokaa, hauduttaa, sailyttaa ylijaanytta ruokaa ja Idmmittd& sen uudelleen samassa
kulhossa. Korkeiden reunojen ja lasikannen ansiosta ruoka ei roisku kypsennyksen aikana. Kayta kypsennyskulhoa
ruskistukseen, paistamiseen, paahtamiseen, pikapaistamiseen jne. Se on myds hyva keittoastia, jolla voi valmistaa suuria
maéri ruokaa.

RUSKISTUS-HAUDUTUSPADAN KAYTTOOHJEET
1. Aseta kypsennyskulho kuumennusjalustaan, lisda ainekset ja peitd kannella. Kytke Crock-Pot®-ruskistus-
haudutuspadan virtajohto pistorasiaan.

2. Valitse lampétila-asetus lampétilan valintapainikkeella @. Joko korkean lampdtilan (3 tai matalan 1ampdtilan (11)
merkkivalo syttyy.

HUOMAUTUS: Lammin-asetus ((f) on tarkoitettu VAIN jo kypsennettyjen ruokien pitamiseen lampimana. ALA valmista
ruokaa ldmmin-asetuksella. Emme suosittele kayttdmaan l&mmin-asetusta yli neljan tunnin ajan.

3. Valitse valmistusaika ajan liséys- ja vihennyspainikkeilla @). Ajan voi maarittaa 30 minuutin askelvalein enintin 20
tuntiin. Valitse aika reseptissé mainitun valmistusajan mukaisesti. Ajastin alkaa laskea aikaa alaspéin yhden minuutin
vélein.

4. Kun valmistusaika on kulunut, haudutuspata siirtyy automaattisesti lammin-asetukselle, ja I&mpiménapitotoiminnon
merkkivalo () syttyy.

5. Lopeta haudutus painamalla valmiustilan painiketta ©. Jatka haudutusta ylla olevia vaiheita 2 ja 3 noudattamalla.
Katkaise haudutuspadan virta irrottamalla pistotulppa pistorasiasta.
KAYTTOA KOSKEVIA HUOMAUTUKSIA

*  Jos verkkovirta on katkennut (sahkokatkos), naytto ja valot vilkkuvat, kun virta palautuu. Samalla menetetaan kaikki
haudutuspadan asetukset. Taman seurauksena ruokaa voi olla vaarallisia syddéa. Jos ei ole varmuutta siita, kuinka
kauan virta oli poikki, suosittelemme, ettd padassa ollut ruoka heitetaan pois.

*  Voit halutessasi vaihtaa WARM-lampimanéapitoasetukselle manuaalisesti, kun reseptin valmistusaika on kulunut.
*  VAlta yli- tai alikypsennys tayttdmalla kypsennyskulho aina %2 — % tayteen ja noudattamalla suositeltuja valmistusaikoja.

*  Peita pata aina kannella ruokaa kypsennettiessa ja jatka kypsennysté suositeltu aika. Ald avaa kantta kypsennyksen
ensimmaisen kahden tunnin aikana, jotta I&mpd nousee tehokkaasti.

*  Kéyta aina uunikintaita, kun kasittelet kantta tai keraamista pataa. Varo ulostulevaa hdyrya, kun avaat laitteen kantta.
* Irrota virtajohto pistorasiasta kypsennyksen paéatyttya ja ennen padan puhdistamista.
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* Irrotettava kypsennyskulho ja kansi ovat uuninkestavia. Kypsennyskulho soveltuu kayttdon kaasu-, sahké- ja
induktioliedella seka grillivastuksen alla.

Osa Astianpesukoneessa Uunissa Mikroaaltouunissa Liedella
Kansi Kylla Kylla Ei Kylla
Irrotettava e x ) .
kypsennyskulho Ei Kylla Ei Kylla

*Suosittelemme pesemaan irrotettavan kypsennyskulhon vain kasin hankaamattomalla puhdistusaineella ja -liinalla, jotta
DuraCeramic™-pinnoite sailyy.

RUOANVALMISTUSVINKKEJA

PASTA JARIISI:

*  Riisi onnistuu parhaiten, kun kéytetaan pitkéjyvaista riisia, basmatiriisia tai erikoisriisia ruoanvalmistusohjeen mukaan.
Jos riisi ei ole taysin kypsynyt suositellun ajan jalkeen, lisaa 1-1% kupillista nestetta yhta kupillista keitettya riisia
kohden ja jatka keittdmisté viel&d 20-30 minuuttia.

*  Pasta onnistuu parhaiten, kun se lisatdan Crock-Pot®-haudutuspataan kypsennysajan vimeisen 30-60 minuutin
aikana.

PAVUT:

*  Kuivat pavut, etenkin tarhapavut, on keitettava ennen niiden lisddmisté ruokaohjeeseen.
*  Kuivapavut voidaan korvata keitetyilla télkkipavuilla.

VIHANNEKSET:

*  Monien vihannesten paras maku paasee esiin haudutuskypsennyksessa. Vihannekset eivat tule ylikypsiksi, kuten
perinteisella liedellé tai uunissa.

* Jos ruokaohje sisaltaé seka lihaa ettd vihanneksia, laita vihannekset haudutuskeittimeen ennen lihaa. Vihannekset
kypsyvat yleensé lihaa hitaammin haudutuskeittimessa.

*  Sijoita vihannekset keitinastian sivuille tai pohjalle kypsentamisen helpottamiseksi.

MAITO:

*  Maito, kerma ja hapankerma hajoavat pitkdan kypsennettaessa. Siksi ne kannattaa lisata vasta vimeisten 15-30
minuutin aikana.

*  Ne voidaan korvata keittotiivisteilla, joita voidaan kypsentaa pitkia aikoja.

KEITOT:

*  Jotkin reseptit sisaltavat suuria maaria vetté/lienta. Lisaa keittoainekset haudutuspataan ensin ja lisaa sitten vetta/lienta
vain sen verran, etta ainekset peittyvat. Jos keitosta halutaan laihempaa, lisaé nestetta vasta ennen tarjoilua.

LIHA:

* Poista lihoista rasvat, huuhtele ne hyvin ja taputtele liha kuivaksi paperipyyhkeill.

* Jos lihat ovat rasvaisia, ruskista erillisessa pannussa tai grillissa ja valuta rasva huolellisesti astiasta ennen
haudutuskeittimessa kypsentamista. Tama myds lisaa syvyyttd makuun.

*  Aseta liha keitinastiaan siten, etta se ei kosketa kantta.

*  Lihan koosta riippuen voit muuntaa vihannesten tai perunoiden maaraa siten, etté keitinastian tayttéaste on aina ' tai
%A.

* Lihan maara ja suositellut kypsennysajat ovat vain arvioita ja saattavat vaihdella lihapalan laadun, tyypin ja luun
rakenteen perusteella. Vaharasvaiset lihat kuten kananliha tai porsaan ulkofilee kypsyvét yleensé nopeammin kuin
lihat, jotka sisaltavat enemman sidekudosta ja rasvaa, kuteni naudanpaisti tai porsaanlapa. Lihan kypsentaminen luun
kanssa vaatii pidemman kypsennysajan.

*  Leikkaa liha pienempiin paloihin, kun kypsennét sité esikeitettyjen ruokien kuten papujen tai hedelmien kanssa tai
kevyiden vihannesten kuten sienien, pilkottujen sipulien, munakoison tai hienoksi pilkottujen vihannesten kanssa. Néin
kaikki ruoat kypsyvat samaan tahtiin.
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KALA:

*  Kala kypsentyy nopeasti ja tulisi lisit4 vasta ruoan valmistuksen loppuvaiheessa, kun ruoan valmistumiseen on aikaa
enaa 15 minuuttia.

NESTE:

*  Haudutuspatareseptit saattavat vaikuttaa silta, etta niissa kaytetaan liian vahan nesteitd. Hidas kypsennys kuitenkin
eroaa muista valmistustavoista siind, etté reseptin mukaisesti lisatyn nesteen maéara lahes kaksinkertaistuu
valmistuksen aikana. Jos haluat muokata tavallista reseptia haudutuspataa varten, kayta vdhemman nesteité kuin
tavallisesti.

PUHDISTAMINEN

Irrota AINA virtajohto pistorasiasta ja anna haudutuspadan jadhtya ennen sen puhdistamista.

HUOMIO: Al koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

Pese lasikansi ja irrotettava kulho kuumalla pesuainevedelld. Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai puhdistussienia.
Ruoan ja@mat irtoavat yleensa liinalla, sienelld tai kumilastalla.

Suosittelemme pesemaan irrotettavan kypsennyskulhon vain késin hankaamattomalla puhdistusaineella ja -liinalla, jotta
DuraCeramic™-pinnoite sailyy

Puhdista kuumennusjalustan ulkopinta pehme3ll liinalla ja lampimalla saippuavedelld. Pyyhi kuivaksi. Ala kayta hankaavia
puhdistusaineita.

Laitetta ei tarvitse huoltaa muulla tavoin.

HUOMAUTUS: Kasinpuhdistuksen jalkeen anna kypsennyskulhon kuivua huoneilmassa ennen séilytykseen laittoa.

TAKUU

Sailyta kuitti, koska tarvitset sitd mahdollisia takuuvaateita varten.
Tuotteella on 2 vuoden takuu. Takuuajan lasketaan alkavan ostohetkella.

Jos laite ei tdman takuuajan jalkeen enaa toimi suunnittelu- tai valmistusvirheen johdosta, palauta se ostopaikkaan kuitin ja
takuutodistuksen kopion kanssa.

Taman takuun myéntamat oikeudet ja edut mydnnetaan lakisaateisten oikeuksiesi lisaksi, eika takuu vaikuta kyseisiin
lakisaateisiin oikeuksiin. Vain Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (*JCS (Europe)”) -yrityksella on oikeus muuttaa
naita takuuehtoja.

JCS (Europe) sitoutuu maéritettyna takuuajanjaksona korjaamaan tai vaihtamaan uuteen laitteeseen veloituksetta minké
tahansa viallisen laitteen osan seuraavien ehtojen téyttyesséa:

*  Ostopaikalle tai JCS (Europe)ille iimoitetaan ongelmasta heti; ja

* Laitetta ei ole muutettu mitenk&an tai kohdeltu kaltoin tai vahingoitettu eiké& sen korjaukseen tai muutostdihin ole
osallistunut muita kuin JCS (Europe)in valtuuttamia henkil6ita.

Takuu ei kata virheellisesta kdytosta, vahingoittumisesta, laitteen kohtelemisesta véérin, laitteen vaaralla jannitteelld
kayttamisesta, luonnonmullistuksista, muista asioista, joihin JCS (Europe)illa ei ole vaikutusvaltaa, muun kuin JCS (Europe)
in valtuuttaman henkilon tekemisté korjaus- tai muutostéisté tai ohjeiden noudattamatta jattdmisesta aiheutuvia ongelmia.
Lisaksi takuu ei kata tavallista kulumista, muun muassa pienia varin muutoksia tai naarmuja.
Tassa takuussa myonnetyt oikeudet koskevat vain alkuperaista ostajaa eivatkéa ne ulotu kaupalliseen tai yhteislliseen
kayttoon.
Jos laitteella on maakohtainen takuu, kdyta kyseisen takuun ehtoja tdman takuun sijasta tai pyyda lisatietoja paikalliselta
valtuutetulta jalleenmyyjalta.
Kaytosta poistettavia elektroniikkalaitteita ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Kierrata mahdollisuuksien
mukaan. Kirjoittamalla sahkdpostiosoitteeseemme enquiriesEurope@jardencs.com saat lisétietoja kierratyksesta ja
elektroniikkalaiteromusta.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside
Cheadle Royal Business Park
Cheadle
SK8 3GQ
Yhdistynyt kuningaskunta

yyEKinng —
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DANSK
VIGTIGE ANVISNINGER

Dette apparat ma anvendes af bern pa 8 ar og derover samt af personer
med fysiske, sansemassige eller mentale handicap eller manglende
erfaring og viden, safremt vedkommende er under opsyn eller har modtaget
anvisninger i forsvarlig brug af apparatet, og vedkommende forstar farerne
i forbindelse med brugen. Bern ma ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af bern, med mindre de er over 8 ar og
under opsyn. Hold apparatet og ledningen uden for reekkevidde af bgrn
under 8 ar.

A Dele af apparatet kan blive varme under brug.

Hvis den monterede ledning er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller en lignende kvalificeret person for at
undga sikkerhedsfarer.

Brug aldrig dette apparat til andet, end det er beregnet til. Dette apparat er
kun beregnet til husholdningsbrug. Brug ikke apparatet uden deore.

*  Dette apparat bliver varmt under brug. Du skal tage rimelige forholdsregler for at undga forbreendinger, skoldning,
brand og andre person- eller tingsskader som fglge af bergring af ydersiden under brug eller afkgling.

*  Serg altid for, at dine haender er terre, inden du rerer ved stikket eller teender for apparatet.

*  Brug altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan overflade.

*  Apparatets opvarmningsfod ma ikke stilles pa eller i naerheden af potentielt varme overflader (f.eks. kogeplader).
* Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt, eller hvis det beerer synlige tegn pa skader eller leekager.

*  Serg for, at apparatet er slukket, og at stikket er trukket ud af stikkontakten, inden apparatet rengares.

*  Lad altid apparatet kele ned inden rengering eller opbevaring.

*  Opvarmningsfoden, ledningen eller stikket ma aldrig nedseenkes i vand eller anden vaeske.

*  Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af et bord, komme i kontakt med varme overflader, sla knuder eller komme
i klemme.

¢ Undlad at rere ved apparatets ydersider under brug, da de kan blive meget varme. Brug grillhandsker eller
grydelapper, nar du tager laget af. Pas pa dampen, der undslipper, nar laget loftes.

*  Forsgg ALDRIG at opvarme madvarer direkte inden i hovedenheden. Benyt altid den tilberedningskal, der kan tages
ud.

*  Visse overflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, som nogle apparater skaber. Stil ikke apparatet
pa en overflade, der ikke kan tale varme. Vi anbefaler, at du placerer en bordskaner eller trefod under apparatet for at
forhindre mulig beskadigelse af overfladen.

*  Slow cooker-laget er fremstillet i heerdet glas. Kontroller altid lavet for skar, revner eller andre skader. Brug ikke
glaslaget, hvis det er beskadiget, da det kan ga i stykker under brug.

DELE
O Glaslag @ Tidsindstillingsdisplay
© Tilberedningsskal, der kan tagesudd @  Temperaturvaelgerknap
@ Opvarmningsfod @ Timer op-/ned-knapper
@ Betjeningspanel © Standbyknap
@ Bezrehandtag
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FORBEREDELSE FOR BRUG

For du tager din slow cooker i brug, skal du fierne al emballage og vaske laget og stentgjsgryden med varmt saebevand

og terre den omhyggeligt. Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-
skurende renggringsmiddel og en klud, sa DuraCeramic™-beleegningen ikke beskadiges. Opvarmningsfoden, ledningen eller
stikket ma aldrig nedszenkes i vand eller anden veeske.

VIGTIGE BEMARKNINGER: Nogle kakkenborde og bordflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, som
nogle apparater skaber. Stil ikke den opvarmede enhed eller tilberedningsskalen pa en varmefglsom overflade. Vi anbefaler
at placere en bordskaner under din slow cooker for at forhindre eventuelle skader pa underlaget.

TILBEREDNINGSSKAL, DER KAN TAGES UD

Tilberedningsskalen, der kan fiernes, er belagt med den eksklusive DuraCeramic™-belaegning. Det er en seerlig, naturlig
keramiske belaegning, der er designet til at overfgrer varme hurtigere og mere effektivt end almindelige non-stick-
belaegninger. Det betyder kortere tilberedningstid for dine leekre hjemmelavede maltider. Desuden er DuraCeramic™-
beleegningen ridsefast og fire gange sa holdbar som almindelige non-stick-beleegninger — det her er et produkt, der
designet, sa det holder. Det giver ro i sindet, at DuraCeramic™ er fri for PTFE og PFOA, sa denne eksklusive belaegning er
ikke bare holdbar og nem at gare ren, den er ogsa naturlig og fuldsteendig sikker for hele familien.

DuraCeramic™-beleegning — designet til at handtere alt, hvad du udseetter den for, med lethed.

Den sprajtestabte tilberedningsskal, der kan tages ud, og glaslaget er designet til at kunne modsta ekstreme temperaturer
og taler endda ovn. Du kan ogsa opbevare tilberedningsskalen i keleskabet eller i fryseren. Tilberedningsskalen kan
derefter placeres pa opvarmningsfoden direkte fra keleskabet (serg for altid at opte frosne madvarer helt fer tilberedning).
Denne alsidighed giver dig mulighed for at tilberede madvarer, langtidstilberede, opbevare rester og genopvarme dem

- alt sammen i den samme tilberedningsskal. Designet med de hgje sider og glaslaget forhindrer steenk og sprejt under
madlavning. Du kan bruge tilberedningsskalen til sautering, stegning, bruning/tilsmeltning, lynstegning osv. Den er ogsa
ideel som gryde til at koge store maengder mad i.

SADAN BRUGER DU SAUTERINGS-SLOW COOKEREN

1. Placer tilberedningsskalen i opvarmningsfoden, fyld dine ingredienser i, og leeg laget pa. Seet stikket fra
Crock-Pot®-sauterings-slow cookeren i stikkontakten.

2. Indstil temperaturen ved hjzelp af temperaturvaelgerknappen @. Hej temperatur-lampen (348) eller lav temperatur-
lampen (141 teendes.

BEM/RK: Indstillingen VARM (i#) er KUN til at holde mad, der allerede er tilberedt, varm. Mad MA IKKE tilberedes
pa indstillingen VARM. Vi anbefaler ikke, at indstillingen VARM bruges i mere end fire timer.

3. Tryk pa timer op-/ned-knapperne @ for at veelge tilberedningstid. Tiden kan indstilles i 30-minutters intervaller op
til 20 timer. Veelg tiden baseret pa den tilberedningstid, der angives i opskriften. Tiden begynder at teelle ned med ét
minut ad gangen.

4. Nar tilberedningen er faerdig, skifter slow cookeren automatisk til VARM-indstillingen, og hold varm-lampen ((f))
teendes.

5. Tryk pa standbyknappen © for at standse tilberedningen. Felg trin 2 og 3 ovenfor for at teende igen. Sluk helt for slow
cookeren ved at tage stikket ud af stikkontakten.

BEMARKNINGER OM BRUG

*  Hvis hovedstremforsyningen er blevet afbrudt (stremafbrydelse), vil displayet og lamperne blinke, nar strammen er
tilbage igen. Alle slow cookerens indstillinger vil veere gaet tabt. Derfor er maden muligvis ikke sikker at spise. Hvis du
ikke er sikker pa, hvor leenge strammen har veeret afbrudt, foreslar vi, at du smider maden i skalen ud.

*  Hvis du gnsker det, kan du manuelt sla over til indstillingen VARM, nar retten er feerdiglavet.

*  Forat undga at maden koges for meget eller for lidt, skal du altid fylde tilberedningsskalen ¥ til % op og overholde de
anbefalede tilberedningstider.

*  Steg altid med laget pa i den anbefalede tid. Fjern ikke laget i Iabet af de to ferste timers tilberedning, sa der skabes
varme effektivt.

*  Brug altid grillhandsker, nar du rarer ved laget eller stentgjsgryden. Pas pa dampen, der undslipper, nar laget lgftes.
*  Tag stikket ud, nar tilberedningen er feerdig og fer rengering.
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*  Tilberedningsskalen, der kan tages ud, samt laget kan tale at komme i ovnen. Tilberedningsskalen kan bruges pa
elektrisk komfur, gas- eller induktionskomfur og under en grill.

Taler opvaskemaskine Taler ovn Taler mikrobglgeovn Taler komfur

Lag Ja Ja Nej Ja

Tilberedningsskal, der
kan tages ud

*Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-skurende
rengeringsmiddel og en klud, s& DuraCeramic™-belaegningen ikke beskadiges.

Nej* Ja Nej Ja

RAD OG TIP TIL TILBEREDNING

PASTA OG RIS:

*  Du opnér det bedste resultat med langkornede ris, basmatiris eller en seerlig rissort, som er angivet i opskriften. Hvis
risene ikke er helt kogte efter den angivne kogetid, kan du tilfgje 1-1%2 deciliter vaeske pr. deciliter kogt ris og fortseette
tilberedningen i 20-30 minutter.

*  Du opnar det bedste resultat for pasta ved at heelde pastaen i Crock-Pot®-slow cookeren i Igbet af de sidste
30-60 minutters tilberedningstid.

BONNER:
*  Tarrede benner, seerligt rade kidneybgnner, skal koges, for de tilfgjes til en opskrift.

*  Helkogte benner pa déase kan bruges i stedet for terrede benner.

GRONTSAGER:
*  Langtidstilberedning gavner mange grentsager, der udvikler deres fulde smag. De bliver ikke kogt for meget i en slow
cooker, som det kan ske pa komfuret eller i ovnen.

*  Nar der tilberedes opskrifter med grentsager og ked, skal du laegge grentsagerne i slow cookeren far kadet.
Grentsager steger som regel langsommere end kad i slow cookeren.

*  Placer grentsagerne naer stentgjsgrydens sider eller bund for at lette tilberedningen.

MALK:
*  Melk, flede og cremefraiche nedbrydes under langvarig tilberedning. Tilfgj det, hvis muligt, de sidste 15-30 minutter af
tilberedningstiden.

*  Kondenserede supper kan bruges i stedet for maelk og kan koge i lang tid.

SUPPER:
*  Visse opskrifter kreever store maengder vand/fond. Heeld fgrst suppens ingredienser i slow cookeren, og tilfgj derefter
vand/fond nok til, at det lige deekker. Hvis du gnsker en tyndere suppe, kan du tilfgje mere vand inden servering.

K@D:

*  Skeer fedtet fra, skyl grundigt og dup kedet tgrt med kagkkenrulle.

*  Hvis kedet brunes pa en separat stegepande eller grillpande, skilles fedtet fra for langtidstilberedningen, og det giver
kodet en dybere smag.

*  Kaod skal placeres, sa det hviler i stentgjsgryden uden at berare laget.

*  Ved mindre eller strre stykker ked justerer du meengden af grentsager eller kartofler, sa stentejsgryden altid er ¥ il
% fuld.

*  Kadets storrelse og de anbefalede tilberedningstider er kun vejledende og kan variere afhaengigt af den specifikke
udskaering, type og knoglestruktur. Magert ked sasom kylling og svinemerbrad steger som regel hurtigere end ked
med mere bindevaev og fedt som fx oksebov eller svineskulder. Tilberedning af ked med ben modsat uden ben vil
forage den ngdvendige tilberedningstid.

*  Skeer kgdet i mindre stykker, hvis det tilberedes sammen med tilberedte fadevarer som fx banner eller frugt eller lette
grentsager som champignoner, hakket lgg, aubergine eller fint hakkede grentsager. Pa denne made tilberedes al
maden i samme takt.
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FISK:

*  Fisk tilberedes hurtigt og skal tilfgjes til sidst i tilberedningscyklussen i de sidste 15 minutter til en time af
tilberedningen.

VADE:

*  Det kan se ud som om, at slow cooker-opskrifter kun indeholder en lille maengde veede, men
langtidstilberedningsprocessen er forskellig fra andre tilberedningsmetoder, idet den tilferte vaede i opskriften, naesten
fordobles i Igbet af tilberedningstiden. Hvis du tilpasser en opskrift til din slow cooker ud fra en almindelig opskrift, skal
du reducere maengden af vaede for tilberedning.

RENGORING

Tag ALTID slow cookerens stik ud af stikkontakten, og lad den kele af inden rengering.
FORSIGTIG: Opvarmningsfoden, ledningen eller stikket ma aldrig nedsaenkes i vand eller anden vaeske.

Vask glaslaget og tilberedningsskalen, der kan tages ud, i varmt seebevand. Undlad at bruge slibemidler eller skuresvampe.
En klud, svamp eller gummiskraber er som regel nok til at fierne eventuelle madrester.

Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-skurende renggringsmiddel
og en klud, sa DuraCeramic™-beleegningen ikke beskadiges. Opvarmningsfodens yderside kan renggres med en bled kiud
og varmt seebevand. Ter af. Undlad at bruge slibende renggringsmidler.

Du ber ikke udfere andet eftersyn og vedligeholdelse.

BEMARK: Nar tilberedningsskalen er vasket af i handen, skal den luftterre, inden den seettes vaek.

GARANTI

Gem kvitteringen. Den skal forevises ved enhver klage under denne garanti.
Der er 2 ars garanti pa dette apparat efter dit kab som beskrevet i dette dokument.

Hvis det usandsynlige skulle ske i denne garantiperiode, at apparatet ikke laengere fungerer pa grund af en design- eller
fabrikationsfejl, bedes du returnere det til kabsstedet sammen med kvitteringen og en kopi af denne garanti.

Rettighederne og fordelene ved denne garanti ligger ud over dine lovbestemte rettigheder, som ikke er pavirket af denne
garanti. Det er kun Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”), der ma endre disse betingelser.

JCS (Europe) patager sig inden for garantiperioden gratis at reparere eller udskifte apparatet og enhver del af apparatet,
der er konstateret ikke at fungere korrekt, forudsat at:

*  Duomgaende underretter kabsstedet eller JCS (Europe) om problemet; og

*  Apparatet ikke er blevet endret pa nogen made eller udsat for beskadigelse, forkert brug, misbrug, reparation eller
endring af en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe).

Fejl, der sker pa grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug, brug med forkert spaending, force majeure, heendelser, som
JCS (Europe) ikke har indflydelse pa, reparation eller aendring af en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe), eller
manglende overholdelse af brugsanvisningen, er ikke daekket af denne garanti. Desuden er normal slitage, herunder, men
ikke begreenset til, mindre misfarvning og skrammer, ikke deekket af denne garanti.

Rettighederne under denne garanti skal kun geelde for den oprindelige kaber og skal ikke udvides til kommerciel eller
kollektiv brug.

Hvis der med dit apparat fulgte en landespecifik erkleering eller garanti, geelder de vilkar og betingelser, der er angivet i
det pageeldende dokument forud for bestemmelserne i neerveaerende garanti. | modsat fald bedes du kontakte din lokale
autoriserede forhandler for at fa flere oplysninger.

Brugte elektriske produkter ma ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis
en sadan findes. Send en e-mail til os pa enquiriesEurope@jardencs.com for at fa yderligere oplysninger om genbrug og
WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Storbritannien .
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NORSK
VIKTIGE BESKYTTELSESTILTAK

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og kunnskap hvis de er under tilsyn eller er gitt instruksjoner om bruk pa en
trygg mate og forstar farene involvert. Barn skal ikke leke med produktet.
Rengjering og vedlikehold skal ikke foretas av barn som er under 8 ar eller
uten tilsyn. Hold produktet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under
8 ar.

A Deler av utstyret vil bli varmt under bruk.

Hvis tilferselsslangen er skadet ma den erstattes av produsenten, en
servicetekniker eller lignende kvalifisert person for a unnga skade.

Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk. Dette apparatet er
kun for husholdningsbruk. lkke bruk apparatet utenders.

*  Dette apparatet genererer varme under bruk. Det ma tas tilstrekkelig forholdsregler for a forebygge risikoen for
forbrenninger, skaldinger, brann eller andre skader pa personer eller eiendom forarsaket ved at utsiden bergres under
bruk eller under avkjgling av apparatet.

*  Serg alltid for at hendene er terre fer du tar i stramkontakten eller slar pa apparatet.
*  Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, tarr og jevn overflate.

*  Varmesokkelen til apparatet ma ikke plasseres pa eller i neerheten av varme overflater (som f.eks. en gass- eller
elektrisk komfyr).

*  Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har synlige tegn pa skader eller hvis det lekker.

*  Serg for at apparatet er slatt av og frakoblet stramnettet etter bruk, fer rengjering.

*  La alltid apparatet bli kaldt far rengjering eller oppbevaring.

*  Dypp aldri varmesokkelen, stramledningen eller kontakten i vann eller annen vaeske.

*  Aldri la stremledningen henge over kanten av en benkeplate, bergre varme overflater eller fa knute, bli sittende fast
eller komme i klem.

*  Ikke ror apparatets ytre overflater under bruk, da de kan bli sveert varme. Bruk grytekluter eller en klut til & fierne
lokket. Veer obs pa damp nar du fierner lokket.

*  Forsgk ALDRI & varme mat direkte inne i sokkelenheten. Bruk alltid den avtakbare tilberedningsbollen.

*  Enkelte overflater er ikke designet for a tale den vedvarende varmen som genereres av visse apparater. Apparatet ma

ikke plasseres pa en overflate som kan ta skade av varme. Vi anbefaler deg a plassere en grytelapp eller trefot under
apparatet for & forhindre potensiell skade pa overflaten.

*  Lokket til langtidskokeren er laget av temperert glass. Alltid inspiser lokket for sprekker eller annen skade. Ikke bruk
glasslokket hvis det er skadet, siden det da kan knuse under bruk.

DELER
@O Glasslokk @ Timerinnstillingsskjerm
© Avtakbar tilberedningsbolle @ Temperaturvelgerknapp
@ Varmesokkel @ Timer opp/ned-knapper
© Kontrollpanel © Standbyknapp
@ B=rehandtak
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KLARGJORING FOR BRUK

Fjern alt pakkemateriale og vask lokket og steintaypotten med varmt sapevann og terk grundig fer du tar saktekokeren i
bruk. Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og klut som ikke
sliper, for & bevare DuraCeramic™-belegget. Dypp aldri varmesokkelen, stremledningen eller kontakten i vann eller annen
veaeske.

VIKTIGE MERKNADER: Noen benkeplater og bordoverflater er ikke utformet for a tale den vedvarende varmen som
genereres av visse apparater. lkke plasser den oppvarmede enheten eller tilberedningsbollen pa en varmefalsom overflate.
Vi anbefaler & plassere et gryteunderlag eller en trefot under langsomkokeren din for & forhindre eventuelle skader pa
overflaten.

AVTAKBAR TILBEREDNINGSBOLLE

Den avtakbare tilberedningsbollen har det eksklusive DuraCeramic™-belegget. Dette spesialiserte, naturlige
keramikkbelegget er designet for & overfgre varme raskere og mer effektivt enn standard klebefrie belegg — noe som betyr
raskere tilberedningstid for dine velsmakende hjemmelagede maltider. | tillegg er DuraCeramic™-belegget ripebestandig og
fire ganger mer holdbart enn standard klebefrie belegg. Dette er et produkt som er laget for & vare lenge. DuraCeramic™ er
PTFE- og PFOA-fritt, sa det eksklusive belegget er ikke bare holdbart og lett a rengjere, det er ogsa naturlig og et sikkert
valg for hele familien.

DuraCeramic™-belegget — designet for & handtere det meste uten problemer.

Den formstepte avtakbare tilberedningsbollen og glasslokket er designet for a tale ekstreme temperaturer, og kan ogsa
brukes i ovnen. Du kan ogsa oppbevare tilberedningsbollen i kjgleskapet eller fryseren. Tilberedningsbollen kan deretter
settes direkte pa varmesokkelen rett fra kjgleskapet (la alltid frosne matvarer tine fullstendig fer tilberedning). Takket

vaere denne allsidigheten kan du tilberede mat, langkoke den, oppbevare rester og varme dem opp igien med samme
tilberedningsbolle. De hgye sidene og glasslokket hindrer at mat spruter eller spytter og freser under tilberedning. Bruk
tilberedningsbollen til sautering, steking, bruning/terrsteking, wokking osv. Den er ogsé ideell for & tilberede store mengder
mat.

SLIK BRUKER DU DIN SAUTERINGS-LANGSOMKOKER

1. Plasser tilberedningsbollen pa varmesokkelen, tilsett ingrediensene og sett pa lokket. Plugg inn sauterings-
langsomkokeren fra Crock-Pot®.

2. Velg temperaturinnstillingen med temperaturvelgerknappen 0. Lyset for hay temperatur (%) eller lyset for lav
temperatur (iffl) tennes.

MERK: VARM-innstillingen ((#)) er KUN ment for & holde mat som allerede er tilberedt, varm. IKKE tilbered mat pa
VARM-innstillingen. Vi anbefaler ikke & bruke VARM-innstillingen i mer enn fire timer.

3. Trykk pa timerens opp/ned-knapper Ofora velge tilberedningstid. Tiden kan stilles inn i inkrementer pa 30 minutter i
opptil 20 timer. Velg tiden etter det som er angitt i oppskriften. Tiden vil begynne a telle ned i inkrementer pa ett minutt.

4. Nar tilberedingen er ferdig, kan langsomkokeren automatisk ga over til innstillingen VARM-innstillingen, og lyset for
hold varm (1) tennes.

5. Trykk pa standbyknappen @ hvis du vil slutte & koke maten. Felg trinn 2 og 3 ovenfor for 4 begynne & koke maten
igien. Ta stepselet ut av stikkontakten for a sla langsomkokeren AV.

MERKNADER OM BRUK:

*  Hvis hovedstremforsyningen er blitt avbrutt (strembrudd), vil skiermen og lampene blinke nar stremmen er tilbake
igien. Alle innstillingene for langsomkokeren vil veere tapt. Som et resultat er det ikke sikkert at maten er trygg & spise.
Hvis du ikke vet hvor lenge strammen var av, forslar vi at du kaster maten i langsomkokeren.

*  Hvis enskelig, kan du skifte til innstillingen VARM manuelt nar retten er tilberedt.

*  For a unnga for mye eller lite koking ber du alltid fylle tilberedningsbollen ¥ til % full og holde deg til anbefalt
tilberedningstid.

*  Tilbered alltid med lokket pa i anbefalt tid. Ikke ta av lokket i Igpet av de to ferste timene av tilberedningen for a la
varmen bygge seg opp effektivt.

*  Bruk alltid varmebeskyttende utstyr nar du tar i lokket eller gryten. Veer obs pa damp nar du fierner lokket.
*  Koble fra nér tilberedningen er ferdig og fer rengjering.
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*  Den avtakbare tilberedningsbollen og lokket er ildfaste. Tilberedningsbollen passer for bruk pa gass-, elektriske eller
induksjonskokeplater og under en grill.

Kan vaskes i

: Ovnsikker Mikrobglgeovnsikker Kokeplatesikker
oppvaskmaskin
Lokk Ja Ja Nei Ja
Avtakbar " .
tilberedningsbolle Nei Ja Nei Ja

*Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og klut som ikke sliper,
for & bevare DuraCeramic™-belegget.

TIPS OG RAD FOR TILBEREDNING

PASTA OG RIS:

*  For best resultat bar du bruke lang ris, basmatiris eller spesialris i henhold til oppskriften. Hvis risen ikke er tilstrekkelig
tilberedt etter den foreslatte tiden, tilsetter du 1—1% kopper vaeske per kopp ris og fortsetter tilberedningen i 20-30
minutter.

*  For afa best resultater med pasta tilsetter du pastaen i Crock-Pot®-apparatet i Igpet av de siste 20-30 minuttene av
tilberedningstiden.

BONNER:
*  Tarkede banner, spesielt rade nyrebgnner, bar kokes for de brukes i en oppskrift.

*  Ferdigkokte, hermetiske bgnner kan brukes som en erstatning for terkede bgnner.

GRONNSAKER:

*  Mange grennsaker kan med fordel saktekokes og vil da fa en fyldigere smak. De er ikke tilbgyelige til & overkokes i
saktekokeren, slik de kan i ovnen eller pa komfyren.

*  Ved tilberedning av oppskrifter med grennsaker og kjtt, skal grennsakene legges i saktekokeren for kjgttet.
Grannsaker koker vanligvis saktere enn kjatt i saktekokeren.

*  Plasser grannsaker naer bunnen av tilberedningsbollen for a underlette kokingen.

MELK:

*  Melk, flate og ramme brytes ned under lengre tids koking. Tilsett dette om mulig under de siste 15 til 30 minuttene av
kokingen.

*  Melk kan erstattes med kondenserte supper som kan kokes mye lenger.

SOUPS:

*  Enkelte oppskrifter involverer store mengder vann/ekstra. Tilsett suppeingrediensene i saktekokeren farst, og tilsett
deretter vann/ekstra bare for & dekke. Hvis du gnsker en tynnere suppe, tilsetter du mer veeske fer servering.

KJOTT:
*  Skjeer bort fett, skyll godt og terk godt av kjettet med papirhandkleer.

*  Hvis kjattet brunes i en egen kasserolle eller grillpanne, vil fettet renne av for saktekoking, noe som ogsa vil gi en mye
fyldigere smak.

*  Kjott skal plasseres, slik at det ligger i steintgypotten uten a bergre lokket.
*  Endre mengden av grennsaker eller poteter etter starrelsen pa kjottstykkene, slik at steintaypotten alltid er % til % full.

+  Sterrelsen pa kjottstykket og de anbefalte koketidene er bare anslatt tid og kan variere, avhengig av det aktuelle
kjottstykket og beinstrukturen. Magert kjgtt, for eksempel kylling eller svinefilet, har en tendens til & koke raskere enn
annet kjott med mer bindevev og fett, som oksehayrygg eller svinebog. Hvis kjottet kokes med bein i motsetning til
beinlgst, vil dette kreve lengre koketid.

+  Skjeer kjottet i mindre biter nar det skal kokes med ferdigkokt mat, som bgnner eller frukt, eller lette grannsaker som
sopp, hakket Igk, aubergine eller finhakkede grannsaker. All maten blir da kokt med samme hastighet.
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FISK:
*  Fisk koker raskt og ber tilsettes pa slutten av kokesyklusen i lgpet av de siste femten minuttene til en time med koking.

VASKE:

*  Det kan virke som om oppskriftene kun har en liten mengde vaeske i dem, men langkokingen er annerledes enn
andre tilberedningsmetoder, da tilfert vaeske i oppskriften nesten fordobles under tilberedningstiden. Reduser derfor
vaeskemengden for tilbereding hvis du tilpasser en vanlig oppskrift til saktekokeren.

RENGJORING

Koble ALLTID langsomkokeren fra stikkontakten og la den kjgle seg ned for rengjering.
FORSIKTIG: Dypp aldri varmesokkelen, stremledningen eller kontakten i vann eller annen vaeske.

Vask glasslokket og den avtakbare bollen med varmt sapevann. Bruk ikke skuremidler eller skuresvamper. En klut, svamp
eller gummislikkepott er vanligvis tilstrekkelig til & fierne alle matrester.

Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og klut som ikke sliper, for
a bevare DuraCeramic™-belegget.

Utsiden av varmesokkelen kan rengjeres med en myk klut og varmt sapevann. Tark den. Ikke bruk skuremidler.
Du skal ikke utfere annet vedlikehold.
MERK: Etter rengjering for hand lar du tilberedningsbollen luftterke for den settes til oppbevaring.

GARANTI

Vennligst behold kvitteringen, som kreves for eventuelle hevdelser under garantien.
Dette produktet garanteres i 2 ar etter salgsdato, i samsvar med betingelser som gjengis i dette dokumentet.

Under garantiperioden, hvis enheten usannsynligvis slutter & fungere grunnet en design- eller fabrikantfeil, skal den leveres
tilbake til innkjopsstedet sammen med kvittering og kopi av garantien.

Rettigheter og fordeler som gis under garantien, kommer i tillegg til lovmessige rettigheter, som ikke bergres av garantien.
Kun Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’) har rett il & endre disse betingelsene.

JCS (Europe) patar seg, innen garantiperioden a gratis reparere eller erstatte enheten, eller enhver defekt del av enheten,
forutsatt at:

*  Du umiddelbart gir beskjed il innkjgpsstedet eller JCS (Europe) om problemet; og

* atenheten ikke er modifisert pa noe vis, eller utsatt for skade, feilbruk, misbruk, reparasjon eller modifikasjon av noen
som ikke er autorisert av JCS (Europe).

Feil som oppstar fra feilaktig bruk, skade, misbruk, bruk med feil stramspenning, naturfenomener, hendelser utenom
JCS (Europe) kontroll, reparasjon eller modifikasjon av en person utenom JCS (Europe)-autorisert servicepersonell, eller
unnlatelse i a felge disse bruksanvisninger, dekkes ikke av denne garantien. | tillegg vil alminnelig bruksslitasje, inkludert,
men ikke begrenset til, mindre misfarging og riper, ikke bli garantidekket.

Rettigheter som dekkes av denne garantien skal kun gjelde for originalkunden, og kan ikke viderefgres til komersielt eller
felles bruk.

Hvis din enhet omfattes av landsspesifikk garanti eller garantivedlegg, henvises det til vilkarene som gjelder for slike
garantier framfor det som framgar nedenfor. Du kan ogsa henvende deg til din lokale autoriserte representant for mer
informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med husholdningsavfall. Lever elektriske produkter ved egnede anlegg.
Send oss en e-post pa enquiriesEurope@jardencs.com for mer informasjon om resirkulering og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Storbritannia [ ]
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POLSKI
WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia oraz

osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej

lub osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem ze
korzystaja z urzadzenia pod nadzorem lub zostaly poinstruowane odno$nie
do bezpiecznego uzywania urzadzenia oraz majq $wiadomos¢ ryzyka
zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowaé urzadzenia, chyba ze

maja wiecej niz 8 lat i sa nadzorowane. Urzadzenie oraz przewdd nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

A Podczas uzytkowania urzadzenia cze$ci moga stac sie gorace.

W celu unikniecia zagrozenia uszkodzony przewoéd zasilajacy moze
by¢ wymieniony jedynie przez producenta, autoryzowany serwis lub
wykwalifikowana osobe.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie
jest przeznaczone wylacznie do uzycia w gospodarstwie domowym. Nie
wolno go uzywac¢ na zewnatrz.

*  Urzadzenie wytwarza ciepto podczas dziatania. Nalezy zachowa¢ odpowiednie $rodki ostroznosci, aby nie dopusci¢ do
spalenia, oparzenia, pozaru ani jakichkolwiek obrazen u oséb oraz szkéd materialnych w wyniku dotkniecia obudowy
podczas dziatania urzadzenia lub stygnigcia.

*  Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania wilgotnymi rekami.
*  Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej i poziomej powierzchni.

*  Podstawy grzewczej tego urzadzenia nie mozna umieszcza¢ na zadnych potencjalnie goracych powierzchniach (takich
jak kuchenki gazowe lub elektryczne) ani w ich poblizu.

*  Nie uzywaj urzadzenia, ktére zostato upuszczone i posiada widoczne oznaki uszkodzenia lub przecieka.

*  Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta¢ wytaczone i odtaczone od gniazda zasilania.

*  Przed czyszczeniem lub odtozeniem na miejsce przechowywania urzadzenie musi ostygnag.

*  Nie wolno zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

*  Przewdd zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu ani dotyka¢ goracych powierzchni; nie wolno go zapetlac,
przycinac ani przyciskac.

*  Podczas dziatania urzadzenia nie dotykaj jego zewnetrznych powierzchni, poniewaz moga by¢ bardzo gorace.
Zdejmujac pokrywe, korzystaj z rekawic kuchennych lub $ciereczki. Podczas zdejmowania pokrywy uwazaj na
ulatniajaca sie pare.

*  NIGDY nie prébuj podgrzewac positkow bezposrednio na podstawie. Zawsze korzystaj z wyjmowanego naczynia do
gotowania.

*  Niektore powierzchnie nie s odporne na diugotrwate dziatanie ciepta wytwarzanego przez okre$lone urzgdzenia. Nie
ustawiaj urzadzenia na powierzchni, ktéra moze zosta¢ uszkodzona na skutek dziatania ciepta. Zalecamy postawienie
urzadzenia na podkfadce izolacyjnej lub podstawce w celu ochrony powierzchni przed ewentualnym uszkodzeniem.

*  Pokrywke wolnowaru wykonano ze szkta hartowanego. Zawsze sprawdzaj, czy na pokrywce nie ma pekniec,
odpryskéw ani innych uszkodzen. Nie korzystaj ze szklanej pokrywki, jesli jest uszkodzona, poniewaz moze peknaé
podczas uzywania.
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CZESCI

@ Szklana pokrywa @ Wyswietlacz czasomierza

© Zdejmowane naczynie do gotowania @ Przycisk wyboru temperatury

@ Podstawa grzewcza @ Przyciski czasomierza w gore/w dot
© Panel sterowania @ Przycisk uspienia

@ Uchwyty

PRZYGOTOWANIE DO UZYTKU

Przed uzyciem wolnowara wyjmij wypetnienie zabezpieczajace i umyj pokrywe oraz kamionkowe naczynie cieptg wodg ze
Srodkiem pienigcym, a nastepnie doktadnie wysusz. Zalecamy, aby zdejmowane naczynie do gotowania my¢ wytacznie
recznie, uzywajac szmatki i $rodka czyszczacego bez wtasciwosci ciernych, aby nie uszkodzi¢ powtoki DuraCeramic™. Nie
wolno zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

WAZNE UWAGI: Niektore blaty i powierzchnie stolowe nie sa odporne na diugotrwate dziatanie ciepta wytwarzanego przez
okre$lone urzadzenia. Nie stawiaj nagrzanego urzadzenia ani naczynia do gotowania na powierzchniach nieodpornych

na wysoka temperature. Zalecamy postawienie wolnowaru na podkfadce izolacyjnej lub podstawce w celu ochrony
powierzchni.

ZDEJMOWANE NACZYNIE DO GOTOWANIA

Zdejmowane naczynie do gotowania jest pokryte wyjatkowa powloka DuraCeramic™. Ta specjalna naturalna powtoka
ceramiczna przekazuje ciepto szybciej i wydajniej niz zwykte powloki zapobiegajace przywieraniu, dzigki czemu pyszne
domowe dania mozna przygotowac szybciej. Powloka DuraCeramic™ jest tez odporna na zarysowania i czterokrotnie
trwalsza niz zwykte powtoki zapobiegajace przywieraniu — bedzie Ci stuzy¢ przez cafte lata. Powtoka DuraCeramic™ nie
zawiera PTFE ani PFOA, jest wigc nie tylko trwata i fatwa do czyszczenia, ale tez naturalna i superbezpieczna dla catej
rodziny.

Powtoka DuraCeramic™ — sprawdzi sie w kazdej sytuacji.

Odlewane zdejmowane naczynie do gotowania i szklana pokrywa zostaty zaprojektowane pod katem wytrzymywania
ekstremalnych temperatur i moga by¢ uzywane w piekarniku. Naczynie do gotowania mozna takze przechowywa¢ w
lodowce lub zamrazarce. Naczynie do gotowania moze by¢ umieszczane bezposrednio na podstawie grzewczej zaraz

po wyjeciu z zamrazarki (przed gotowaniem nalezy zawsze w pelni rozmrozi¢ potrawy). Ta wszechstronno$¢ pozwala na
przygotowywanie potraw, powolne gotowanie, przechowywanie pozostato$ci i ponowne ich odgrzewanie przy wykorzystaniu
tego samego naczynia do gotowania. Gteboka konstrukcja i szklana pokrywa zapobiegaja kipieniu i pryskaniu podczas
gotowania potraw. Uzywaj naczynia do gotowania podczas podsmazania, smazenia, zapiekania itp. Jest to takze idealne
naczynie do przygotowywania duzych iloci jedzenia.

SPOSOB UZYWANIA WOLNOWARU SAUTE

1. Ustaw naczynie do gotowania na podstawie grzewczej, dodaj sktadniki i przykryj pokrywka. Podtacz wolnowar
Crock-Pot® sauté do zasilania.

2. Ustaw temperature za pomoca przycisku wyboru temperatury 0. zaswieci sie kontrolka wysokiej (1) lub niskiej
temperatury (if1).

UWAGA: Ustawienie PODTRZYMANIE TEMPERATURY (%)) stuzy WYLACZNIE do utrzymania w cieple potrawy,
ktora juz jest ugotowana. NIE wykorzystuj ustawienia PODTRZYMANIE TEMPERATURY do gotowania. Nie zalecamy
stosowania ustawienia PODTRZYMANIE TEMPERATURY diuzej niz przez 4 godziny.

3. Naci$nij przyciski czasomierza w gore/w dét 0. aby wybra¢ czas gotowania. Czas mozna ustawia¢ w przedziatach co
30 minut, do 20 godzin. Ustaw czas gotowania na podstawie wartosci podanej w przepisie. Czas bedzie odliczany z
dokfadnoscig do jednej minuty.

4. Po zakonczeniu gotowania wolnowar automatycznie przetaczy sie w tryp PODTRZYMYWANIA TEMPERATURY i
za$wieci sie kontrolka podtrzymywania temperatury ((f).

5. Aby zatrzymac gotowanie, nacisnij przycisk czuwania (1} Aby wznowi¢ gotowanie, wykonaj kroki 2. i 3. opisane
powyzej. Aby WYLACZYC wolnowar, wyjmij wtyczke z gniazdka.
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UWAGI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

*  Jedli nastapita awaria zasilania, wy$wietlacz i kontrolki bedg miga¢ do momentu przywrécenia zasilania. Wszystkie
ustawienia wolnowara zostang wyzerowane. W efekcie potrawa moze nie nadawac sig do spozycia. Jesli nie wiesz, jak
diugo trwata przerwa w zasilaniu, sugerujemy wyrzucenie gotowanej zywnosci.

*  Mozna takze recznie przetaczy¢ urzadzenie na ustawienie PODTRZYMANIE TEMPERATURY po zakonczeniu
gotowania potrawy.

*  Aby unikng¢ niedogotowania, zawsze napetniaj naczynie do gotowania do 2% objetosci i przestrzegaj zalecanych
czasow gotowania.

*  Zawsze gotuj przez zalecany czas z natozong pokrywa. Aby zapewni¢ wydajne nagrzewanie urzadzenia, nie zdejmuj
pokrywy podczas pierwszych dwoch godzin gotowania.

*  Dotykajac pokrywy lub kamionkowego naczynia, zawsze korzystaj z rekawic kuchennych. Podczas zdejmowania
pokrywy uwazaj na ulatniajaca sie pare.

*  Po zakonczeniu gotowania i przed czyszczeniem urzadzenia odiacz je od zasilania.

*  Wyjmowane naczynie do gotowania i pokrywa nadaja si¢ do stosowania w piekarniku. Naczynia do gotowania mozna
tez uzywa¢ na kuchenkach gazowych, elektrycznych lub indukcyjnych lub w opiekaczach.

Mozna my¢ w Mozna stosowa¢ w  Mozna stosowa¢c w  Mozna stosowaé na

zZmywarce piekarniku kuchence mikrofalowej kuchence

Pokrywka Tak Tak Nie Tak

Zdejmowane naczynie
do gotowania

*Zalecamy, aby zdejmowane naczynie do gotowania my¢ wytacznie recznie, uzywajac szmatki i $rodka czyszczacego bez
whasciwosci $ciernych, aby nie uszkodzi¢ powloki DuraCeramic™.

Nie* Tak Nie Tak

WSKAZOWKI | PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA

MAKARONY | RYZ:

*  Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, uzyj ryzu diugoziarnistego, ryzu basmati lub specjalnego rodzaju okre$lonego w
przepisie. Jesli po wskazanym czasie ryz nie jest w petni ugotowany, dodaj 1-1% szklanki ptynu na kazda szklanke
ryzu i gotuj dalej przez 20-30 minut.

*  Makaron dodaj do wolnowara Crock-Pot® na 30-60 minut przed koricem gotowania.

FASOLA:
*  Suche nasiona fasoli, zwlaszcza czerwonej, nalezy ugotowac przed dodaniem ich w ramach przepisu.

*  Jako zamiennik suchej fasoli mozna stosowa¢ gotowg fasole z puszki.

WARZYWA:

*  Powolne gotowanie ma pozytywny wptyw na wiele warzyw i pozwala w petni wydoby¢ ich smak. Podczas gotowania w
wolnowarze nie majg one takiej tendencji do rozgotowywania sie, jak w przypadku kuchenki czy piekarnika.

*  Gotujac potrawy z warzywami i migsem, umieszczaj warzywa w wolnowarze w pierwszej kolejnosci, przed wiozeniem
miesa. Warzywa w wolnowarze gotujq sie zazwyczaj wolniej niz migso.

*  Aby utatwi¢ gotowanie, umies¢ warzywa blisko dna lub bokéw kamionkowego naczynia.

MLEKO:

*  Mieko, $mietanka i kwasna $mietana maja tendencje do warzenia sie podczas diugiego gotowania. Jesli to mozliwe,
nalezy dodawac je na 15-30 minut przed koficem gotowania.

*  Zupy skondensowane mogg stanowi¢ substytut mleka i moga by¢ gotowane przez diuzszy czas.
ZUPY:
*  Niektore przepisy wymagajg duzych ilosci wody/bulionu. Nalezy najpierw umiesci¢ w wolnowarze sktadniki zupy, a

nastepnie wlac tylko tyle wody/bulionu, zeby byty catkiem zanurzone. Jesli wolisz rzadsza zupe, dodaj wiecej wody
przed podaniem.
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MIESO:
*  Odkroj thuszcz, dobrze wyptucz mieso, a nastepnie osusz je za pomocg papierowego recznika.

*  Wczeniejsze zrumienienie migsa na oddzielnej patelni lub grillu spowoduje wysmazenie tluszczu przed gotowaniem w
wolnowarze i zapewni gtebszy smak.

*  Mieso nalezy umieszcza¢ wewnatrz naczynia kamionkowego w taki sposob, aby nie dotykato pokrywy.

* W zaleznosci od wielkosci kawatkéw migsa dostosuj odpowiednio ilo$¢ warzyw lub ziemniakéw, tak aby naczynie
kamionkowe byto zawsze napetnione do =% wysokosci.

*  Wielko$¢ miesa i zalecany czas gotowania sg jedynie wartosciami przyblizonymi i moga réznic sig¢ w zaleznosci od
rodzaju migsa i struktury kosci. Chude mieso, np. kurczak czy poledwiczki wieprzowe, z reguly gotuje sie szybciej niz
mieso z wiekszq iloscig tkanki facznej i tiuszczu, takie jak szponder lub topatka wieprzowa. Réwniez migso z koscig
wymaga dtuzszego czasu gotowania niz mieso bez kosci.

*  Pokroj mieso na mniejsze kawatki w przypadku gotowania razem z wcze$niej gotowanymi sktadnikami, np. fasolg lub
owocami albo delikatnymi produktami, takimi jak grzyby, posiekana cebula, baktazan czy drobno pokrojone warzywa.
Pozwala to na ugotowanie wszystkich sktadnikéw w tym samym czasie.

RYBY:

*  Ryby gotujg sie szybko i powinny by¢ dodawane na 15 minut do 1 godziny przed koficem gotowania potrawy.

PLYN:

*  Moze si¢ wydawac, ze przepisy do przygotowania w wolnowarze zawierajg matq ilos¢ cieczy, ale proces powolnego
gotowania rézni si¢ od innych metod tym, ze ilo$¢ ptynu w trakcie gotowania niemal dwukrotnie si¢ zwigksza. Jesli
wiec dostosowujesz standardowy przepis pod katem wolnowara, przed rozpoczeciem gotowania zredukuj dodawang
ilo¢ ptynu.

CZYSZCZENIE

Przed umyciem nalezy ZAWSZE wytaczy¢ wolnowar z gniazdka elektrycznego i odstawi¢ do ostygniecia.
PRZESTROGA! Nie wolno zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej
cieczy.

Szklang pokrywe i zdejmowane naczynie do gotowania myj goraca woda ze $rodkiem myjacym. Nie uzywaj Scierajacych
Srodkow czyszczacych ani myjek. Do usunigcia wszelkich pozostatosci pozywienia zazwyczaj wystarcza $ciereczka, gabka
lub gumowa fopatka.

Zalecamy, aby zdejmowane naczynie do gotowania my¢ wytacznie recznie, uzywajac szmatki i $rodka czyszczacego bez
wiasciwosci $ciernych, aby nie uszkodzi¢ powtoki DuraCeramic™.

Zewngtrzne powierzchnie podstawy grzewczej mozna my¢ migkka szmatka i cieptg wodg z detergentem. Wytrzyj do sucha.
Nie uzywaj $rodkéw czyszczacych o wlasciwosciach Sciernych.

Nie nalezy wykonywa¢ zadnych innych czynnosci obstugowych ani napraw.

UWAGA: Po umyciu naczynia do gotowania recznie odstaw je do wyschnigcia, zanim je schowasz.
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GWARANCJA

Prosimy o zachowanie rachunku, poniewaz jego okazanie bedzie konieczne w przypadku jakichkolwiek roszczen
gwarancyjnych.

Niniejszy produkt objety gwarancjg obowiazujaca przez okres 2 lat od daty zakupu produktu, zgodnie z warunkami
okreslonymi w tym dokumencie.

Jezeli w okresie gwarancyjnym urzadzenie przestanie prawidtowo funkcjonowac (co jest mato prawdopodobne) z powodu
wad konstrukcyjnych lub wykonawczych, nalezy dokona¢ jego zwrotu w punkcie zakupu, zataczajac rachunek i kopie
niniejszej gwarancji.

Prawa i $wiadczenia z tytutu niniejszej gwarancji uzupetniajg prawa okreslone w przepisach, na ktére niniejsza gwarancja
nie ma wptywu. Zmiany niniejszych warunkéw moze dokonac tylko firma Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(,JCS (Europe)”).

Firma JCS (Europe) zobowigzuje si¢ w okresie gwarancyjnym do przeprowadzenia bezptatnej naprawy lub wymiany
urzadzenia lub dowolnej jego czesci, ktora funkcjonuje nieprawidtowo, pod warunkiem, ze:

*  Uzytkownik powinien natychmiast poinformowac o zaistnialym problemie punkt sprzedazy lub firme JCS (Europe); oraz

*  Urzadzenie nie byto w zaden sposdb modyfikowane, uszkodzone lub eksploatowane w niewtasciwy sposéb ani
naprawiane przez osobe nie posiadajaca upowaznienia ze strony firmy JCS (Europe).

Gwarancja nie sg objete uszkodzenia bedace wynikiem niewfaciwego uzywania, zniszczenia, uzytkowania przy

nieprawidtowym napieciu, dziatania sit natury lub zdarzen, na ktére firma JCS (Europe) nie ma wptywu, napraw

dokonywanych przez osoby nie posiadajace upowaznienia ze strony firmy JCS (Europe) lub postepowania niezgodnego

z zasadami okreslonymi w instrukcji uzytkowania. Ponadto, niniejsza gwarancja nie obejmuje normalnego zuzycia i

zniszczenia, w tym miedzy innymi, drobnych odbarwien i zadrapan.

Prawa okreslone w tej gwarancji dotycza tylko pierwotnego nabywce produktu i nie obejmujg uzytkowania o charakterze

komercyjnym i komunalnym.

Jezeli do urzadzenia zataczona jest ulotka gwarancyjna przeznaczona dla danego kraju, prosimy odwota¢ sie do warunkow
okreslonych w tej gwarancii, ktéra zastepuje niniejszg gwarancje, lub skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym
dealerem w sprawie uzyskania doktadniejszych informagji.

Nie nalezy wyrzuca¢ zuzytych artykutow elekirycznych razem z odpadami domowymi. Nalezy je, w miare mozliwosci, poddac
recyklingowi. W celu uzyskania szczegétowych informacii na temat recyklingu lub dyrektywy WEEE, skontaktuj sie z nami pod
adresem enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Wielka Brytania |
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CESKY
DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let, osoby s télesnym, senzorickym
a mentalnim hendikepem a nezkuseni uzivatelé za predpokladu, ze budou
pod dohledem nebo pouéeni o bezpe¢ném pouziti zafizeni a rizicich
souvisejicich s jeho pouzivanim, a tomuto pouéeni porozumi. Déti si nesmi
se zafizenim hrat. Cisténi a Udrzbu zafizeni smi provadét pouze déti starsi
8 let, a to pouze pod dohledem. Zafizeni i napajeci kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladSich 8 let.

A Casti zafizeni mohou byt béhem pouzivani horké.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby jeho vyménu provedI vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby nedoslo k
ohrozeni.

Nikdy nepouzivejte toto zafizeni k jinému Uéelu, nez k jakému je uréeno.
Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte toto zarizeni
venku.

*  Toto zafizeni se pfi provozu zahfiva. Dbejte na to, abyste se pfi provozu nebo b&hem chladnuti vyrobku nedotykali
jeho plasté. Predejdete tak riziku popaleni, opareni, vzniku pozaru nebo jinému zranéni osob ¢i vzniku kody na
majetku.

*  Pfed manipulaci se zastrckou nebo pfed zapnutim zafizeni se ujistéte, Ze mate suché ruce.

*  Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpeéném, suchém a rovném povrchu.

*  Ohfivaci zakladnu neumistujte pobliz zdrojd tepla (napf. plynové ¢&i elektrické plotynky).

*  Pokud v dusledku padu zpozorujete Unik vody ze zafizeni nebo poskozeni zafizeni, prestarite zafizeni pouZivat.

*  Po pouziti a pfed CiSténim zafizeni se ujistéte, ze je zafizeni vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

*  Pfed CiSténim ¢i uschovanim vZdy nechejte zafizeni vychladnout.

*  Ohfivaci zakladnu, napéjeci kabel ani zastrcku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

*  Nikdy nenechavejte napéajeci kabel viset z kuchyriské linky, dotykat se horkych povrchi ani ho nenechévejte zamotany,
piskfipnuty nebo stlaceny.

*  Béhem provozu se nedotykejte vnéjSich ploch zafizeni, mohou byt velmi horké. Pfi sundavani poklice pouzivejte
kuchyriské rukavice nebo utérku. Pfi sundavani poklice davejte pozor na unikajici paru.

*  NIKDY se nepokousejte ohfivat potraviny pfimo v zakladni jednotce. Vzdy pouZijte odnimatelnou varnou nadobu.

*  Nékteré povrchy nejsou uzplsobeny tomu, aby vydrzely delsi vystaveni vysokym teplotdm vznikajicim pfi pouziti
zafizeni. Nepokladejte zafizeni na povrchy, které by se mohly vlivem vysokych teplot poSkodit. Doporucujeme, abyste
pod zafizeni umistili izolacni podlozku nebo stojanek a predesli tak pfipadnému poskozeni povrchu.

*  Poklice pomalého hrnce je vyrobena z tvrzeného skla. Vzdy zkontrolujte, zda poklice neni praskla nebo jinak
poSkozena. Jestlize je sklenéna poklice poSkozena, nepouzivejte ji. Pfi pouziti by se mohla roztfistit.

CASTI
@ Sklenéné viko @ Displej pro nastaveni ¢asu
© Odnimatelna varna nadoba @ Tlagitko regulace teploty
@ Ohfivaci zakladna @ Tlatitka pro nastaveni Gasovade
© Ovladaci panel @ Tiagitko pohotovostniho reZimu
@ Madla pro prenaseni
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PRIPRAVA K POUZITI

Pred pouzitim pomalého hrnce odstrarite vSechny ¢asti obalu a umyjte poklici i kameninovy hrnec v teplé mydiové vodé a
dukladné je osuste. Odnimatelnou varnou nadobu doporucujeme myt pouze ruéné pomoci neabrazivnich €isticich pfipravk
a hadfiku, abyste neposkodili specialni povrchovou vrstvu DuraCeramic™. Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani zastrcku
nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

DULEZITA UPOZORNENI: Nékteré povrchy kuchyiiskych linek a stol(i nejsou uzptisobeny tomu, aby vydrzely delsi
vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouziti zafizeni. Neodkladejte zahraté zafizeni nebo varnou nadobu na povrch
citlivy vaci vysokym teplotam. Doporucujeme, abyste pomaly hrnec umistili na izola¢ni podlozku nebo stojanek a predesli
tak pfipadnému poSkozeni povrchu.

ODNIMATELNA VARNA NADOBA

Odnimatelna varna nadoba je opatiena exkluzivni povrchovou vrstvou DuraCeramic™. Tato specialni povrchova vrstva z
pfirodni keramiky je navrzena tak, aby rychleji a efektivngji pfenaSela teplo nez standardni nepfilnavé vrstvy. Diky tomu
své delikatni domaci pokrmy pfipravite rychleji. Povrchova vrstva DuraCeramic™ je navic odolna proti poskrabani a ma 4x
delsi zivotnost nez standardni nepfilnavé povrchy. Tento produkt zkratka vydrzi. Diky tomu, Ze pfirodni povrchova vrstva
DuraCeramic™ neobsahuje PTFE ani PFOA, nabizi nejen delsi Zivotnost a snadné cisténi, ale také naprostou bezpecnost
pro celou vasi rodinu.

Povrchovou vrstvu DuraCeramic™ — poradi si se v8im.

QOdnimatelna litinova varna nadoba a sklenéna poklice jsou uzptisobeny vysokym teplotam a Ize je pouzivat i v troubé.
Varnou nadobu mlzete uchovavat také v chladnicce ¢i mrazni€ce. Varnou nadobu mizete umistit na ohfivaci zékladu ihned
po vytazeni z chladnicky (pfed varenim vak nechte veskeré zmrazené potraviny rozmrazit). Diky tak vSestrannému pouziti
mizete jednoduse pfipravovat potraviny, pomalu je vafit, uchovavat zbylé jidlo a ohfivat je v této jediné nadobé. Vysoké
stény a sklenéna poklice bréni rozliti a stfikani tekutin béhem vareni. Varnou nadobu mizete pouzit k restovani, smazeni,
opékani, grilovani apod. Skvéle poslouZi také jako hrnec k pfipravé velkého mnozstvi jidla.

JAK POUZIVAT POMALY HRNEC SAUTE

1. Vamou nadobu vlozte do ohfivaci zakladny, pfidejte suroviny a nasadte poklici. Zapojte pomaly hrec Crock-Pot®
sauté do zasuvky.

2. Pomoci tlaitka pro nastaveni teploty O nastavte pozadovanou teplotu. Rozsviti se indikator vysokeé teploty (3% ) nebo
nizké teploty (if1).
POZNAMKA: Nastaveni WARM (i) slouzi POUZE k udrzovani teploty jiz uvafeného jidla. NEVARTE pomoci
nastaveni WARM. Nedoporu€ujeme pouzivat nastaveni WARM po dobu vice nez 4 hodin.

3. Pomoci tlaitek pro nastaveni ¢asovace @ 2volte dobu vafeni. Dobu vafeni mizZete nastavit v krocich po 30 minutach
az na 20 hodin. Nastavte dobu vafeni podle receptu. Casova¢ bude odpocitavat zbyvajici dobu vareni v krocich po 1
minuté.

4. Jakmile se vareni dokon¢i, hrnec se automaticky prepne do rezimu ohfevu WARM a rozsviti se kontrolka udrzovani
teploty ().

5. Chcete-li vareni prerusit, stisknéte tlagitko pohotovostniho rezimu ©. Jestlize cheete ve vareni pokracovat, postupujte
podle bodl 2 a 3 vy3e. Jestlize chcete pomaly hrnec vypnout, odpojte jej ze zasuvky.

POZNAMKY K POUZITI

*  Vpfipadé, ze doSlo k vypadku napajeni, displej a kontrolky budou po obnoveni pfivodu napajeni blikat. VSechna
nastaveni pomalého hrnce budou ztracena. Konzumace pfipravovaného jidla nemusi byt v tomto pfipadé bezpecna.
Jestlize nevite, jak dlouho vypadek napéjeni trval, doporucujeme jidlo zlikvidovat.

* V pfipadé potieby mizete po dokonceni pfipravy pokrmu ru¢né prepnout regulator na nastaveni WARM (ohfev).

*  Pokud se chcete vyhnout nedovareni nebo naopak rozvareni pokrmu, vzdy napliite varnou nadobu do % az % a
dodrzujte doporuéenou dobu vareni.

*  Vzdy vaite s nasazenou poklici a po doporu¢enou dobu. Nesundavejte poklici béhem prvnich dvou hodin vareni, aby
se mohlo U¢inné kumulovat teplo.

*  Pfi manipulaci s poklici nebo hrncem vzdy pouzivejte kuchyriské chiapky. Pfi sundavani poklice davejte pozor na
unikajici paru.
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*  Po dokonceni vareni a pfed CiSténim odpojte hrnec ze zasuvky.

*  Odnimatelna varna nadoba a poklice jsou zaruvzdorné. Varnou nadobu mizete pouzit na plynovém hofaku, elektrické
plotynce nebo pod grilem.

Gast  Vhodné domyéky  Vhodné do Klasické trouby ~ Vhodné ggu",;;km"'"“é Vhodné na plotynku

Poklice Ano Ano Ne Ano

Odnimatelna

. Ne* Ano Ne Ano
varna nadoba

*Odnimatelnou varnou nadobu doporucujeme myt pouze ruéné pomoci neabrazivnich €isticich pfipravkl a hadfiku, abyste
neposkodili specialni povrchovou vrstvu DuraCeramic™.

TIPY A RADY K VARENI

TESTOVINY A RYZE:

*  Nejvhodnéjsi k pfipravé je dlouhozrnna ryze, ryze basmati nebo speciaini ryZe dle konkrétniho receptu. Pokud neni
ryze po doporucené dobé zcela uvarena, pridejte dalSi 1 hrnek az 1% hrnku vody na hrnek uvafené ryze a pokracujte
ve vafeni dalSich 20 az 30 minut.

*  Téstoviny budou pfipraveny nejlépe, kdyz je do pomalého hrnce Crock-Pot® vloZite na poslednich 30 az 60 minut
pfedpokladané doby vareni.

FAZOLE:
*  SuSené fazole, zejména ty Cervené, by se mély pfed pfidanim k dalSim pfisadam receptu uvafit.
*  SuSené fazole Ize nahradit zcela uvarfenymi konzervovanymi fazolemi.

ZELENINA:

*  Pro mnohé druhy zeleniny je pomalé vafeni pfinosné, nebot se v nich rozvine intenzivni chut. V pomalém hrnci
nedochazi k rozvareni zeleniny, jak by tomu mohlo byt v troubé ¢i na vafici.

*  Privafeni pokrm0 obsahujicich zeleninu i maso vlozte do pomalého hrnce nejprve zeleninu a potom pfidejte maso.
Zelenina se v pomalém hrnci obvykle vafi pomaleji nez maso.

*  Zeleninu umistéte po stranach ¢i na dno kameninového hrnce, abyste usnadnili vafeni.

MLEKO:
*  Miéko, sladka a kysela smetana se mohou pii dlouhém vareni rozkladat. Pokud mozno je do pokrm( pfidavejte az
béhem poslednich 15 az 30 minut vareni.

*  Miéko Ize nahradit kondenzovanymi polévkami, které se mohou vafit dlouhou dobu.

POLEVKY:

*  Rada receptli vyZaduje znatné mnoZstvi vody nebo vyvaru. V takovém pfipadé do pomalého hrnce nejprve viozte
ostatni suroviny a poté pfidejte pouze tolik vody nebo vyvaru, aby suroviny byly ponofeny. Chcete-li pfipravit fidsi
polévku, pfidejte vice tekutiny az pfi podavani.

MASO:

*  Zmasa okrajejte tlusté, dobfe maso oplachnéte a osuste papirovymi ubrousky.

*  Dfive neZ date maso do pomalého hrnce, osmahnéte ho na panvi a slijte vySkvafeny tuk. RovnéZ tim dosahnete
intenzivngji chuti.

*  Maso by mélo byt do kameninového hrnce uloZeno tak, aby se nedotykalo poklice.

* U mensich ¢i vétSich kusi masa upravte mnozstvi zeleniny & brambor tak, aby byl kameninovy hmec vzdy z poloviny
az tfi Ctvrtin piny.

*  Velikost masa a doporucend doba vafeni jsou pouze pfiblizné a mohou se liSit v zavislosti na konkrétnim kousku,
druhu masa a velikosti kosti. Libové maso jako napfiklad kufeci ¢i vepfova panenka se vafi rychleji nez viaknité a
tuéné maso jako hovézi plecko nebo vepfové raminko. Vafeni masa s kosti prodlouzi dobu vafeni oproti masu bez
kosti.
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*  Nakrajejte maso na malé kousky, kdyz ho vafite spolecné s pfedvafenymi potravinami, jako jsou fazole, ovoce ¢i lehka
zelenina, napf. houby, na kosticky nakrajena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajena zelenina. Umozni se tak, aby se
véechny pfisady vafily stejné dlouho.

RYBY:

*  Ryby se vafi rychle, a proto je vhodné je pfidat je pfidat 15 minut aZ hodinu pfed koncem vafeni.

TEKUTINY:

*  MiZe se zdat, ze v naSich receptech pouzivame malé mnozstvi tekutiny. Pomalé vafeni se vSak od ostatnich zpisobi

vareni li§i v tom, Ze mnozstvi tekutiny se béhem vafeni az zdvojnasobi. Pokud tedy chcete v pomalém hrnci pfipravit
klasicky recept, jesté pred varenim mnozstvi tekutiny zredukujte.

CISTENI
PFed ¢i$ténim VZDY odpojte pomaly hrnec ze zasuvky a nechte jej zchladnout.

POZOR: Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

Sklenénou poklici a odnimatelnou nadobu umyvejte v horké mydlové vodé. K €isténi nepouzivejte abrazivni Cistici pripravky
ani draténku. Veskeré zbytky potravin zpravidla odstranite hadfikem, houbi¢kou nebo gumovou stérkou Skrtnout hvézdicku.
Odnimatelnou varnou nadobu doporu¢ujeme myt pouze ruéné pomoci neabrazivnich €isticich pfipravkd a hadfiku, abyste
neposkodili specialni povrchovou vrstvu DuraCeramic™.

Vnéjsi ¢ast ohfivaci zakladny Ize oCistit mékkym hadfikem v teplé mydlové vodé. VSechny ¢asti dikladné osuste.
Nepouzivejte abrazivni Cistici pfipravky.

Veskery servis pfenechejte odbornikdm.

POZNAMKA: Po rugnim ¢igténi nechejte vamou nadobu na vzduchu oschnout a teprve poté ji uskladnéte.

ZARUKA

Doklad o koupi pfistroje peclivé uschovejte. Je potfeba pfi reklamaci v ramci této zaruky.
Tento vyrobek podiéha 2 leté zaruéni dobé od data zakoupeni, jak je uvedeno dale v dokumentu.

Pokud béhem zaruéni doby dojde k nepravdépodobné situaci, ze pfistroj prestane fungovat kvali konstrukéni ¢i vyrobni
zavadé, dopravte ho do prodejny, kde jste jej zakoupili, véetné dokladu o koupi a tohoto zaruéniho listu.

Préava a vyhody v ramci této zaruky dopliuji vaSe zakonna prava, ktera nejsou touto zarukou dotcena. Pouze Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited (dale jen ,JCS (Europe)‘) mé pravo ménit tyto podminky.

JCS (Europe) se béhem zaruéni doby zavazuje k bezlplatné opravé ¢i nahradé pfistroje nebo jakékoli soucasti, ktera
fadné nefunguije, za téchto podminek:

. na dany problém neprodlené upozornite pfislu$nou prodejnu nebo JCS (Europe), a

. na zafizeni nebyly provedeny zadné zmény, zafizeni nebylo po$kozeno ani pouzivano nespravnym zplisobem nebo
opraveno osobou, ktera nema opravnéni JCS (Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zavady, k nimz dojde nespravnym uzitim, poskozenim, zneuzitim, zavedenim nespravného
napéti, vy$$i moci ¢ udalostmi, nad nimiz JCS (Europe) nema kontrolu, opravou ¢i Gpravou nékoho jiného nez osoby,
ktera ma opravnéni JCS (Europe), nebo kvdli jinym postuplim nez jsou popsany v ndvodu k obsluze. Tato zaruka se navic
nevztahuje na béZzné opotfebeni véetné — ale bez omezeni jen na né — mensich barevnych zmén a poskrabani povrchu.

Prava v rdmci této zaruky se tykaji pouze osoby, ktera zafizeni plvodné zakoupila, a nelze je rozsifit na komeréni ani
komunalni vyuziti.

Pokud se na vase zafizeni vztahuje zaruka specificka pro konkrétni stat nebo pokud byl k zafizeni pfilozen zaruéni list,
najdete dalSi informace v podminkach dané zaruky nebo je ziskate od mistniho autorizovaného prodejce.

Elektricka zafizeni ur¢ena k likvidaci nesmi byt zlikvidovana jako domovni odpad. Jestlize je to mozné, recyklujte prosim.
Chcete-li ziskat vice informaci o recyklaci a smérnicich WEEE, napiste ndm na enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Spojené kralovstvi
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SLOVENCINA
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a vedomosti, pokial ho pouzivaju pod dohfadom alebo na
zaklade pokynov na pouzivanie tohto spotrebi¢a bezpeénym spésobom a
rozumeju pripadnym rizikdm. Nenechavajte deti hrat' sa so spotrebi¢om.
Cistenie a udrzbu zo strany pouzivatela nemaju vykonavat' deti mladsie ako
8 rokov a bez dohfadu. Uchovavajte spotrebic a jeho kabel mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

A Jednotlivé diely zariadenia sa mézu pri pouzivani zahrievat.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit’ vyrobca, servisny technik
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo riziku.

Tento vyrobok nikdy nepouzivajte na iny, nez uréeny ucel. Vyrobok je uréeny
iba pre pouzivanie v domacnosti. Vyrobok nepouzivajte vo vonkajSom
prostredi.

*  Tento vyrobok pri pouZivani vytvéra teplo. Preto je potrebné podniknit adekvatne opatrenia, aby sa prediSlo popéaleniu,
obareniu, poziaru alebo inym zraneniam os6b alebo $kodam na majetku spésobenym dotykom so zoviajskom pocas
pouzivania alebo chladnutia.

*  Vyrobok pripajajte do zasuvky alebo zapinajte iba so suchymi rukami.
*  Vyrobok vzdy pouzivajte na stabilnom, bezpe€nom suchom a rovnom povrchu.

*  Ohrevny podstavec spotrebica neumiestfiujte na hortce plochy (napr. plynovy alebo elektricky sporék) ani do ich
blizkosti.

*  Spotrebi€, ktory spadol a st na fiom viditelné znamky poskodenia, alebo ktory tecie, nepouzivajte.

*  Po poutziti a pred Cistenim spotrebi¢a sa presvedCte, Ze spotrebi¢ je vypnuty a odpojeny od sietového napéjania.
*  Pred Cistenim alebo odlozenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

*  Ohrevny podstavec, privodny kabel ani zastréku neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

*  Napajaci kébel nikdy nenechajte visiet cez hranu pracovnej dosky a zabrarite jeho styku s horucimi povrchmi,
zauzleniu, zalomeniu alebo stlaceniu.

*  Pocas pouzivania spotrebica sa nedotykajte jeho externych ploch, pretoze mézu byt velmi hortice. Pri odstraneni
pokrievky pouzivajte kuchynské rukavice. Pri odstraneni pokrievky davajte pozor na unikajicu paru.

*  Priamo v zakladnej jednotke sa NIKDY nepokusajte zohrievat Ziadne jedlo. Stale pouzivajte vyberatelnd misku na
varenie.

*  Niektoré povrchy nie su navrhnuté tak, aby vydrzali dlhodobé teplo, ktoré vydavaju urcité spotrebice. Spotrebi¢
neumiestriujte na povrch, ktory moZe byt zniceny teplom. Odporii¢ame, aby ste pod spotrebi¢ poloZili izolaénu
podlozku alebo podlozku pod hrniec, ¢im sa zabrani pripadnému poSkodeniu povrchu.

*  Veko pomalovarného hrnca je vyrobené z tvrdeného skla. Vzdy skontrolujte, ¢i na iom nie su Strbiny, praskliny alebo
iné poSkodenia. Ak je sklené veko poSkodené, nepouZivajte ho, pretoze by sa mohlo rozbit.

DIELY
@ Sklenené veko @ Zobrazenie nastavenia asu
© \Vyberatelna varna nadoba @ Tlagidlo na zvolenie teploty
@ Ohrevny podstavec @ Tiagidia nastavenia Gasovaca
© Ovladaci panel © Tlacidlo pohotovostného rezimu
@ Rukovate na prenasanie
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PRIPRAVA NA POUZITIE

Pomalovarny hrniec Crock-Pot® pred pouzitim vyberte z obalu a pokrievku a vyberatelni misku na varenie umyte v teplej
mydlovej vode a dakladne osuste. Trvanlivost povrchu DuraCeramic™ sa predizi, ak sa bude vyberateln vama nadoba
umyvat iba ruéne pomocou neabrazivneho Eistiaceho prostriedku a handricky. Ohrevny podstavec, privodny kabel ani
zastrcku neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

DOLEZITE POZNAMKY: Niektoré povrchy kuchynskych dosiek a stolov nie st navrhnuté tak, aby vydrzali dihodobé
teplo, ktoré sa uvolfiuje z urgitych spotrebi¢ov. Zohriatu jednotku ani varnd nddobu neukladajte na povrch citlivy na
teplo. Odporti¢ame pod pomalovarny hrniec polozit izolaénu podlozku alebo dostatocne velku trojnozku, ¢im zabranite
pripadnému poskodeniu povrchu.

VYBERATELNA MISKA NA VARENIE

Viyberatelna varna nadoba ma exkluzivnu povrchovl Upravu DuraCeramic™. Tento Specializovany prirodzeny keramicky
povrch sa vyznaCuje rychlej§im a Ucinnej8im prenosom tepla nez Standardné neprilnavé povrchy — to znamena kratsi ¢as
tepelnej pripravy vasich chutnych domacich jedal. Povrchova Uprava DuraCeramic™ je navy$e odolna proti poskriabaniu
a 4-krét trvanlivejSia ako Standardné neprilnavé povrchy — vyrobené tak, aby vyrobok diho vydrzal. K spokojnosti
prispieva aj skutocnost, Ze povrchova Uprava DuraCeramic™ neobsahuje PTFE (polytetrafluoretylén) a PFOA (kyselina
perfluéroktanova), takze tato exkluzivna Uprava je nielen odolnd, trvanliva a lahko sa Cisti, ale je aj prirodzena a
mimoriadne bezpec¢na pre cell rodinu.

Uprava DuraCeramic™ — vyrobena tak, aby s lahkostou odolala vetkému, o na fiu hodite.

Liatinova vyberatelna miska na varenie a sklenena pokrievka st navrhnuté tak, aby odolali extrémnym teplotdm, a mozu sa
pouzivat aj v rire. Misku na varenie moZete uskladniovat v chladnicke alebo v mraznicke. Miska na varenie sa méze poloZit
priamo do ohrevného podstavca hned' po vytiahnuti z chladnicky (kazdé mrazené jedlo pred varenim Uplne rozmrazte).
Téato vSestrannost umoznuje pripravu jedal, pomalé varenie, skladovanie zvySkov jedla a ich ohrev v tej istej miske. Vysoké
strany misky a sklenena pokrievka brania prskaniu a vystreknutiu jedla pri vareni. PouZzite svoju misku na restovanie,
prazenie, opekanie, smazenie atd. VVyborne posluzi aj ako hrniec vhodny na varenie velkého mnozstva jedla.

AKO POUZIVAT POMALOVARNY HRNIEC

1. Varnu nadobu vloZte do ohrevného podstavca, pridajte ingrediencie a zakryte ju pokrievkou. Kabel pomalovarného
hrnca Crock-Pot® zapojte do zasuvky.

2. Pomocou tlacidla na zvolenie teploty (G vyberte nastavenie teploty. Rozsvieti sa kontrolka vysokej teploty () alebo
kontrolka nizkej teploty (1) -

POZNAMKA: Nastavenie na UDRZIAVANIE TEPLOTY () sluzi IBA na udrZiavanie teploty uz uvareného jedla. Jedlo
NEPRIPRAVUJTE pomocou nastavenia na UDRZIAVANIE TEPLOTY. Nastavenie na UDRZIAVANIE TEPLOTY
neodpori¢ame pouzivat dlhSie ako 4 hodiny.

3. Pomocou tladidiel casovaca 0 nastavte ¢as varenia. Cas mozno nastavit v krokoch po 30 minutach az do 20 hodin.
Cas zvolte podla dizky Gasu uvedeného v recepte. Cas sa za¢ne odpoditavat v krokoch po jednej mindte.

4. Po dokon&eni varenia sa pomalovarny hrniec automaticky prepne do rezimu UDRZIAVANIA TEPLOTY a rozsvieti sa
kontrolka udrziavania teploty ((f)).

5. Varenie zastavite stlatenim tlacidla pohotovostného rezimu ©. Varenie opéat spustite vykonanim krokov 2 a 3 vysSie.
Pomalovarny hrniec VYPNETE vytiahnutim privodnej Snury zo zasuvky.

POZNAMKY K POUZIVANIU

* Ak ddjde k preruseniu napajania zo siete (vypadok napajania), displej a kontrolky budu po obnoveni napéajania blikat.
Déjde k strate vSetkych nastaveni pomalovarného hrnca. V désledku toho nemusi byt konzumacia pokrmu bezpeéna.
Ak si nie ste isti, ako dlho bolo napajanie vypnuté, odpori¢ame, aby ste jedlo zlikvidovali.

* V pripade potreby méZete po dokonéeni pripravy ru¢ne prepnt na nastavenie na UDRZIAVANIE TEPLOTY.
*  Varnl nadobu vzdy napliite do 2 az % a dodrziavajte odportcané Casy pripravy, aby ste predili prevareniu €i
nedovareniu jedla.

*  Vzdy varte podla odpori¢anej doby pripravy a s pokrievkou na hrnci. Pokrievku po€as prvych dvoch hodin varenia
neodstrafujte, vdaka ¢omu sa vytvori efektivne teplo.

*  Pri manipulécii s pokrievkou alebo kameninovou miskou vzdy pouzivajte kuchynské rukavice. Pri odstraneni pokrievky
davajte pozor na unikajicu paru.
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*  Spotrebi¢ po dovareni a pred Cistenim odpojte zo zasuvky.
*  Vyberatelna varna nadoba a veko su ziaruvzdorné. Varnu nadobu moZzno pouZivat na plynovom a elektrickom
sporaku, na indukénej varnej doske a pod rostom.

Vhodné do
mikrovinnej rury

Vhodné do umyvacky
riadu

Vhodné do riry

Vhodné na sporak

Pokrievka Ano Ano Nie Ano

Vyberatelna varna
nadoba

*Trvanlivost povrchu DuraCeramic™ sa predizi, ak sa bude vyberatelna vama nadoba umyvat iba ruéne pomocou
neabrazivneho Cistiaceho prostriedku a handricky.

Nie* Ano Nie Ano

TIPY A RADY PRI PRIPRAVE JEDAL

CESTOVINY A RYZA:

*  NajlepSie vysledky dosiahnete s dlhozrnnou ryZou alebo ryzou basmati, resp. inou Specialnou ryzou podla receptu.
Pokial sa ryza po uplynuti stanoveného ¢asu Uplne neuvari, pridajte 1 aZ 1 a 2 hrnéeka vody na kazdy hrnéek varenej
ryze a varte dalSich 20 az 30 minut.

* Ak chcete uvarit tie najlepsie cestoviny, pridajte ich do pomalovarného hmca Crock-Pot® pocas poslednych
30 - 60 minat doby pripravy jedla.

FAZULA:

*  SuSena fazula, predovSetkym Cervena fazula, by sa pred pridanim do jedla mala predvarit.

*  Uvarena fazula z konzervy sa mdze pouzit ako nahrada za susenu fazulu.

ZELENINA:

*  Pre mnoho druhov zeleniny je pomalé varenie prospesné a vdaka nemu sa plne rozvinie ich chut. Zelenina sa v
pomalovarnom hrnci nezvykne rozvarit, ako sa to stava pri vareni v rdre alebo na sporaku.

*  Prireceptoch, v ktorych sa pouziva maso a zelenina, vioZte do hrnca najskér zeleninu. Zelenina sa v pomalovarnom
hmci zvy€ajne uvari pomalSie ako méso a vdaka tomu, Ze je ponorena v tekutine, bude lepsia.

*  Pre lepSie varenie polozte zeleninu blizko dna misky na varenie.

MLIEKO:
*  Miieko, smotana a kysla smotana sa po¢as dihého varenia zrazia. Ak je to mozné, pridajte ich az na poslednych 15 az
30 minut varenia.

*  Nahradou za mlieko mézu byt kondenzované polievky, ktoré sa mézu varit dihSie ako mlieko.

POLEVKY:

*  Niektoré recepty si vyzaduju velké mnozstvo vody/vyvaru. Najskdr do pomalovarného hrnca pridajte prisady na
polievku, az potom pridajte vodu/vyvar, aby ste ich zaliali. Ak chcete dosiahnut redsiu polievku, pridajte viac vody pri
servirovani.

MASO:

*  Orezte mastné kusy mésa, dokladne ho umyte a osuste papierovymi kuchynskymi utierkami.

*  Opecenie masa vopred umozni, aby tuk z mésa pred varenim v pomalovarnom hrnci odtiekol, jedlu to prida aj
vyraznejSiu chut.

*  Méso musi byt v miske umiestnené tak, aby sa nedotykalo pokrievky.

*  Pre menSie alebo vacsie kusy mésa prispdsobte mnoZzstvo zeleniny alebo zemiakov tak, aby miska bola stale plna do
Y2 az Y objemu.

*  Velkost masa a odporucany ¢as varenia su iba informacné a mézu sa menit v zavislosti od narezania, typu a Struktury
kosti. Chudé maso, ako hydina alebo bravcova svieckovica, sa uvaria rychlejSie ako méso s vacsim podielom
spojivového tkaniva a tuku, ako je hovadzi krk alebo bravéové pliecko. Maso s kostou sa vari dih$ie ako maso bez
kosti.
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*  Maso pri vareni s predvarenymi potravinami, ako je fazula, alebo lahka zelenina, napr. Sampifidny, krajana cibula,
baklaZan alebo najemno nakrajana zelenina, nakrajajte na mensie kusky. To umozni, aby sa vSetky ingrediencie uvarili
rovnakym tempom.

RYBA:

*  Ryba sa uvari rychlo a mala by sa pridat na konci varenia pocas poslednych patnastich minut az hodiny varenia.”

LIQUID:

*  Moze sa zdat, ze v receptoch pre pomalovarny hrniec sa pouziva malé mnoZzstvo tekutin, ale pomalé varenie sa lisi od
inych spésobov pripravy jedla v tom, Ze mnozstvo tekutin pouzitych v receptoch sa po¢as varenia takmer zdvojnasobi.
Ak upravujete svoj recept na varenie v pomalovarnom hrnci, pred varenim znizte mnozstvo tekutiny.

CISTENIE

Pomalovarny hrniec pred &istenim VZDY odpojte od zdroja elektrického napajania a nechajte ho vychladnit.
POZOR: Ohrevny podstavec, privodny kabel ani zastréku neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

Sklenent pokrievku a vyberatelni misku umyvajte v teplej mydlovej vode. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo
drétenky. ZvySky jedla moZete odstranit handrou, Spongiou alebo gumovou stierkou.

Trvanlivost povrchu DuraCeramic™ sa predizi, ak sa bude vyberatelna vamna nadoba umyvat iba ruéne pomocou
neabrazivneho Cistiaceho prostriedku a handricky.

VonkajSia strana ohrevného podstavca sa méze €istit jemnou handrickou a teplou mydiovou vodou. Utrite do sucha.
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

Nevykonavajte ziadne iné servisné zasahy.

POZNAMKA: Vami nadobu nechaite pred ulozenim po rugnom gisteni vyschnit na vzduchu.

ZARUKA

Doklad o nakupe si uschovajte, bude ho potrebné predloZit v pripade reklaméacie podla tejto zaruky.
Na tento spotrebi€ sa vztahuje zaruka 2 roky od zakUpenia podla popisu v tomto dokumente.

Ak pocas tejto zaruénej lehoty spotrebic prestane fungovat kvéli chybe v konstrukcii alebo vyrobe, zaneste ho do predajne,
kde ste ho zakupili, spolu s dokladom o nakupe a kopiou tejto zaruky.

Prava a vyhody vyplyvajuce z tejto zaruky su rozsirenim vasich zakonnych prav, ktoré touto zarukou nie st dotknuté. Iba
spolo¢nost Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (,JCS (Europe)“) ma pravo tieto podmienky menit.

Spoloénost JCS (Europe) sa zavazuje v ramci zarucnej lehoty bezplatne opravit alebo vymenit spotrebic alebo ktorukolvek
jeho Cast, ktora nefunguje spravne, pod podmienkou, Ze:

* 0 probléme promptne upovedomite predajiu, kde ste vyrobok zakupili, alebo spoloénost JCS (Europe) a

*  spotrebi¢ nebol nijako pozmeneny ani vystaveny poskodeniu, nespravnemu pouzivaniu, zlému zaobchadzaniu,
opravam ani zmenam vykonanym osobou, ktora na to nebola opravnena spoloénostou JCS (Europe).

Tato zaruka nepokryva chyby v dosledku nespravneho pouzivania, poskodenia, zIého zaobchadzania, pouzivania s
nespravnym napatim, prirodnych Zivlov, udalosti mimo kontroly spolo¢nosti JCS (Europe), oprav ani zmien vykonanych
osobou, ktora na to nebola opravnena spoloénostou JCS (Europe), ani nedodrzania pokynov na pouzivanie. Okrem toho
tato zaruka nepokryva ani bezné opotrebovanie vratane (okrem iného) drobnej zmeny farby a Skrabancov.

Prava vyplyvajuce z tejto zaruky platia iba pre pévodného kupujuceho a nevztahuju sa na komeréné ani komunalne
pouZivanie.

Ak spotrebi¢ obsahuje zéruku Specifickt pre dand krajinu alebo viozeny zarucny list, smerodajné st podmienky takejto
zaruky. Viac informéacii ziskate od svojho miestneho autorizovaného predajcu.

Elektrické spotrebiCe by sa nemali likvidovat' spolu s beznym doméacim odpadom. Ak na to existuju prislusné zariadenia,
pristroj recyklujte. DalSie informéacie o recyklovani a smernici o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ)
ziskate na e-mailovej adrese enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Spojené kralovstvo [ ]
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MAGYAR
FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

A késziiléket 8 évesnél idosebb gyerekek, korlatozott fizikai, érzékszervi
és mentalis képességekkel rendelkez6 személyek, valamint a késziilék
hasznalataban gyakorlattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek is
hasznalhatjak feliigyelet mellett, vagy abban az esetben, ha tajékoztatast
kaptak a késziilék biztonsagos hasznalatarél, és megértették a hasznalattal
jaro veszélyeket. Gyermekek a késziilékkel nem jatszhatnak. A késziilék
tisztitasat és felhasznaléi karbantartasat nem végezheti gyermek, kivéve,
ha legalabb 8 éves és a tevékenységet feliigyelet mellett végzi. Tartsa a
késziiléket és annak tapvezetékét 8 évnél fiatalabb gyermekek altal el nem
érhetd helyen.

A A késziilék részei hasznalat kozben hajlamosak felforrésodni.

Ha a vezeték sériilt, annak cseréjét a veszély elkeriilése érdekében a gyarto,
szakszerviz vagy képesitett szakember végezze el.

A késziiléket soha ne hasznalja a rendeltetésétol eltéré célra. A késziilék
kizardlag haztartasi célra hasznalhaté. A szabadban ne hasznalja a
késziiléket.

*  Akeészilék hasznélata soran hé keletkezik. Hasznélat vagy hiilés kdzben ne érintse meg a készllék kiilsejét, mert
annak égési sérlilés, forrazas, tlizeset vagy mas jellegli személyi vagy vagyoni karosodas lehet a kdvetkezménye. Az
ilyen jellegii balesetek kockazatanak elkeriilése érdekében megfelelé dvintézkedéseket kell tenni.

*  Akonnektorral vald érintkezés, illetve a készllék bekapcsoldsa soran a keze mindig legyen szaraz.
*  Akésziiléket mindig stabil, biztonsagos, szaraz és egyenes fellileten hasznalja.

*  Akésziilék melegité alapegységét ne helyezze potencidlisan forr¢ felliletekre vagy azok kdzelébe (pl. gazzal vagy
villannyal m(ikadé f6zélap).

* Ne hasznélja a készliléket, ha azt leejtették, ha az lathatdan megsériilt, vagy ha szivarog.

*  Gy6zddjon meg arrdl, hogy hasznélat utan és tisztitas elétt a berendezés ki van kapcsolva és ki van hizva a
konnektorbol.

*  Tisztitas vagy tarolas elétt mindig hagyja kihdiini a késziiléket.
*  Se a melegitd alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozodugét ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

*  Avezeték soha ne logjon munkafelillet széle f61€, ne érintkezzen forr feliletekkel, illetve ne hagyja azt
6sszebogozodni, beakadni vagy beszorulni.

*  Hasznélat kdzben ne érintse meg a készulék kiilsé fellleteit, mivel azok rendkiviil felforrésodhatnak. A fedd levételekor
hasznéljon edényfogo kesztyiit vagy konyharuhat. Vigyazat! A fedd levételekor a késziilékbdl géz szabadulhat ki.

*  SOHA ne melegitsen ételféleséget kdzvetlenll az alapegységben. Mindig hasznélja a kivehet6 f6z6edényt.

*  Egyes feliiletek nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az egyes berendezések altal tartésan generalt hét. Ne tegye a
késziiléket olyan fellletre, amelyet a hé karosithat. Javasoljuk, hogy tegyen a kész(ilék ala hdszigeteld lapot vagy
edényalatétet, hogy elkeriilje a fellilet esetleges karosodasat.

*  Alassuf6zé fedele edzett livegbdl késziilt. Mindig ellendrizze, hogy a feddn nincs-e torés, repedés vagy barmilyen mas
serllés. Ne hasznalja az lUvegfedét, ha az sérlilt, ugyanis hasznalat kozben darabokra torhet.
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ALKATRESZEK

0O Uvegfeds @ débeallitas kijelzoje
© Kivehet§ f6z6edény @ Hofokvalaszto gomb
@ Melegitd alapegység @ Leffel id6zité gombok
© VezériGpanel © Készenléti gomb

@ Hordozofogantydk

ELOKESZULET A HASZNALATRA

A Crock-Pot® sauté lasstif6z6 elsé hasznéalata el6tt tavolitsa el a csomagolast, majd mossa el a fed6t és a kivehetd
foz6edényt meleg, mosdszeres vizben, majd szaritsa meg ket alaposan. Javasoljuk, hogy a DuraCeramic™ bevonat
megovasa érdekeben a kivehetd f6zéedényt csak kézzel, dorzsmentes tisztitdszerrel és ruhaval mosogassa el. Se a
melegitd alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozédugdt ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK: Egyes konyhapultok és asztallapok nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az egyes
berendezések altal tartosan generalt hét. A felmelegedett késziiléket vagy f6z6edényt ne tegye héérzékeny felliletre.
Javasoljuk, hogy tegyen a lasstféz6 ala hdszigeteld lapot vagy edényalatétet, hogy elkeriilje a felilet esetleges
karosodasat.

KIVEHETO FOZOEDENY

A kivehetd f6z6edény exkluziv DuraCeramic™ bevonataval van ellatva. Ez a speciélis természetes keramia bevonat

a hagyomanyos tapadasmentes bevonatokhoz képest gyorsabb és hatékonyabb héatadasra képes, ami lerdviditi az
izletes hézi készités(i ételek fézési idejét. Ezen tilmenden a DuraCeramic™ bevonat karcolasallo és a hagyomanyos
tapadasmentes bevonatoknal négyszer tartosabb — ez a termék valdban tartés hasznalatra késziilt. On teljes nyugalommal
hasznélhatja a f6z6edényt, hiszen a DuraCeramic™ bevonat PTFE- és PFOA- mentes, igy amellett, hogy ez az exkluziv
bevonat tartés és kdnnyen tisztithato, csak természetes anyagokat tartalmaz és rendkiviil biztonsagos az egész csalad
szadmara.

DuraCeramic™ bevonata kénnyedén megbirkézik minden feladattal.

Az 6ntott fémbdl késziilt kivehetd féz6edény és az livegfedd ellenall az extrém hémérsékletnek, ezért a siitdben

is hasznalhaté. A f6z6edény hiitében vagy fagyasztoban is tarolhaté. A f6z6edény ezutén kdzvetlenil a melegitd
alapegyseégbe helyezhetd egyenesen a hiitébdl (f6zés el6tt mindig teliesen engedje fel a fagyasztott ételeket). Ez

a sokoldallisag lehet6vé teszi, hogy On ugyanazt a f6z6edényt hasznélja ételkészitéshez, lasst f6zéshez, valamint
maradékok tarolasara és Ujramelegitésére is. A magas falu kialakitasnak és az tivegfeddnek kdszonhetéen f6zés kdzben
nem froccsen ki az étel. Haszndlja a f6z6edényt hirtelen siitéshez, olajban siitéshez, barnitashoz/piritdshoz, kevergetve
piritashoz, stb. Nagy mennyiségli étel készitéséhez is idedlis valasztas.

A SAUTE LASSUF6Z06 HASZNALATA

1. Helyezze bele a melegit6 alapegységbe a fézéedényt, tegye bele a hozzavaldkat, majd fedje le a fedével. Dugja be a
Crock-Pot® sauté lassuf6zd késziiléket a konnektorba.

2. AO jelti héfokvalasztd gomb segitségével allitsa be a kivant héfokot. Ekkor vilagitani kezd a magas héfokot jelzé
fény (M) vagy az alacsony héfokot jelz fény (i) .

FIGYELEM: A MELEGEN TART beallitas (i) KIZAROLAG a mar megfézott étel melegen tartasara szolgal. NE f6zz6n
a MELEGEN TART beallitason. A MELEGEN TART bedllitas hasznalata 4 éranal hosszabb ideig nem javasolt.

3. Afézésiidé kivalasztasahoz nyomja meg az idézits @ jeli leffel gombijait. Az idézitsn maximum 20 ra idétartam
allithaté be 30 perces id6kozokkel. Az idétartamot a receptben megadott elkészitési id6 alapjan allitsa be. Az idézitd
megkezdi a visszaszamlalast, és 1 perces idokdzonként szamol vissza.

4. Af6zés befejeztével a lassufézé automatikusan atkapcsol a MELEGEN TART beallitasra és a melegen tartast jelzd
fény (1) vilagitani kezd.

5. Afozés ledllitasahoz nyomja meg az @ jeld készenléti gombot. A f6zés folytatasahoz kovesse a fenti 2-es és 3-as
|épést. A lassuf6z készulék KIKAPCSOLASAHOZ huzza ki a készulék csatlakozéjat a konnektorbdl.
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HASZNALATI TANACSOK

*  Haidékdzben aramsziinet kovetkezik be, az aram visszatértekor a kijelz6 és a jelzéfények villogni fognak. A lassufézé
minden beallitasa elvész. Ennek kdvetkeztében eléfordulhat, hogy az étel nem fogyaszthaté biztonsaggal. Ha nem
tudja, mennyi ideig tartott az &ramkimaradas, javasoljuk, hogy dobja ki a f6z6edényben Iév0 ételt.

*  Af6zés befejeztével manudlisan is atallithatja a késziiléket a MELEGEN TART beallitasra.

*  Hogy elkeriilie az étel tl- vagy alulf6zését, mindig legalabb a feléig, de maximum a haromnegyedéig téltse meg a
f6z6edényt, és tartsa be a javasolt f6zési idéket.

*  F6zés kdzben mindig hagyja rajta az edényen a fedét a javasolt ideig. A f6zés els6 két orajaban ne vegye le a feddt,
hogy az edény belseje kelléen felmelegedjen.

*  Mindig viseljen edényfogd kesztyiit, amikor hozzaér a fedéhdz vagy a kdedényhez. Vigyazat! A fedd levételekor a
késziilékbdl géz szabadulhat ki.

*  AfBzés végén és tisztitas el6tt huzza ki a készuléket a konnektorbdl.

*  Akivehet6 f6z6edény és a fedd siit6ben is hasznalhaté. A f6zéedény csak gaz-, villany- vagy indukciés tlizhelyen,
illetve grillégd alatt hasznalhato.

Alkatrész Mosogatogep L=l Siitében hasznalhato M|krohullar1]u su’t g Tiizhelyen hasznalhat6
moshaté hasznalhaté
Fedd Igen Igen Nem Igen
Kivehet6 f6z6edény Nem* Igen Nem Igen

*Javasoljuk, hogy a DuraCeramic™ bevonat megévasa érdekében a kivehet6 f6z6edényt csak kézzel, dérzsmentes
tisztitoszerrel és ruhaval mosogassa el.

FOZESI TANACSOK ES TIPPEK

TESZTA ES RIZS:

*  Alegjobb eredmény érdekében hasznaljon hosszl szemi rizst, basmati rizst, vagy a recept altal el6irt fajtaju rizst.
Amennyiben a rizs a javasolt idd alatt nem f6 meg teljesen, adjon hozza Ujabb 1-1%: csésze folyadékot minden egyes
csészényi fézott rizsre szamitva, és folytassa a fozést tovabbi 20-30 percig.

*  Tésztaf6zés esetén a legjobb eredmény érdekében a fézési idé utolsd 30-60 percében tegye bele a tésztat a
Crock-Pot® lassufézdbe.

SZARAZBAB:
*  Széraz bab helyett teljesen megfézott konzervbabot is hasznalhat.

*  Ateljesen f6tt konzervbab tokéletes helyettesitje a szarazbabnak.

ZOLDSEGEK:
*  Sok zoldségfélének kifejezetten jot tesz a lassu f6zés, mert igy ki tudjak adni igazi iziiket. A lassufézében rendszerint
nem fének Ugy tal, mint esetleg a stitében vagy a fézélapon.

*  Amikor zéldséget és hust is tartalmazo recepteket készit, a zéldségeket a hus elétt tegye a lassufézébe. A zdldségek
altalaban lassabban fének meg a lassufézében a husnal, és jot tesz nekik, ha félig elfedi éket a f6zéfolyadék.

*  Azoldségeket a f6z6edény aljaba tegye, hogy ezzel is el6segitse a f6zési folyamatot.

TEJ:
*  Hosszu ideig tart6 f6zés soran a tej, a tejszin és a tejfol szétesik. Ha lehetséges, ezeket csak a f6zés utolsé 15-30
percében tegye bele az ételbe.

*  Tej helyett siritett levesek is hasznalhatok, és ezek hosszd idén at is f6zhetdk.

LEVESEK:

*  Egyes receptek nagy mennyiségi vizet/alaplevet irnak el8. Elészor a leves hozzavaléit tegye bele a lassufézébe, majd
csak annyi vizzellalaplével 6ntse fel, amennyi éppen ellepi a hozzavalokat. Ha higabb levest szeretne, talalaskor adjon
hozza még folyadékot.
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HUSFELEK:

* A husfélék elékészitésekor vagja le a zsiros részeket, torolje, vagy oblitse le alaposan, és papirtoriével vatosan
szaritsa fel a nedvességet.

* A hUs elézetes piritasa lehet6vé teszi, hogy a zsir mar a lassu f6zés el6tt kistiljon a hisbél, emellett az izeket is
elmélyiti.

*  AhUst ugy kell elhelyezni a kéedényben, hogy ne érjen hozza a fedéhoz.

*  Kisebb vagy nagyobb husszeletek esetén ugy valtoztassa a z6ldségek vagy a burgonya mennyiségét, hogy a kéedény
mindig legalabb félig, de maximum a haromnegyed részéig legyen tele.

* A hus sulya és a javasolt fozési id6k csak becslések; a fozési id6 az adott szeletnagysag, husfajta és csontszerkezet
fuggvényében valtozhat. A sovany hasok, mint példaul a csirkehus vagy a sertés vesepecsenye altalaban gyorsabban
megfének, mint a kotottebb szdveti és zsirosabb husok, példaul a marha- vagy sertéslapocka. A kicsontozott hiisokkal
szemben a csontos husok hosszabb fézési id6t igényelnek.

¢ Vagja a hust kisebb darabokra, ha el6féz6tt ételekkel, peldaul babbal vagy gylimélcesel, vagy kdnnyi zoldsegekkel,
példaul gombaval, felkockazott hagymaval, padlizsannal vagy finomra vagott z6ldségekkel egytt f6zi. Igy minden
hozzaval6 egyszerre f6 meg.

HAL:

* A hal gyorsan megf6, ezért csak a fozési ciklus végén, a f6zés utolsé 15-60 percében kell hozzéadni az ételhez.

FOLYADEKOK:

*  Bér ugy tlnhet, hogy lassuf6z6hoz vald receptek csak kis mennyiségi vizet tartalmaznak, a lassu fézési eljaras eltér
mas fézési eljarasoktdl abban, hogy a receptben szereplé vizmennyiség a f6zési id6 soran majdnem megduplazédik.
Ezért, amikor atdolgoz egy hagyomanyos receptet a lassufézében valo elkészitéshez, fézés el6tt csokkentse a
folyadékmennyiséget.

TISZTIiTAS

Tisztitas el6tt MINDIG huizza ki a lasstf6z6t a konnektorbdl és hagyja lehdilni.
VIGYAZAT! Se a melegitd alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozédugét ne meritse vizbe vagy més folyadékba.

Az Uvegfeddt és a kivehetd edényt meleg, mosoészeres vizben mossa el. Ne hasznaljon dorzs6lé hatésu tisztitdszereket
vagy durva felilletli szivacsot. Az ételmaradvanyok altalaban ruhaval, szivaccsal vagy gumi spatulaval is eltavolithatéak.

Javasoljuk, hogy a DuraCeramic™ bevonat megdvasa érdekében a kivehetd f6z6edényt csak kézzel, dérzsmentes
tisztitoszerrel és ruhaval mosogassa el.

A melegit6 alapegység kiils6 fellilete puha ruhaval és meleg, mososzeres vizzel tisztithatd. Térolje szarazra. Ne hasznaljon
d6rzsol6 hatésu tisztitoeszkdzoket.

Masfajta szervizt ne végezzen a késziléken.
FIGYELEM: A kézi tisztitast kovetSen tarolas elétt hagyja a f6z6edényt a levegdn megszaradni.
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GARANCIA

Kérjtik, 6rizze meg nyugtajat, mivel a jelen jotallas érvényesitéséhez sziiksége lesz ra.
A termékre a jelen dokumentumban leirtak szerint a vasarlas datumatdl szamitott 2 évre jotallast nyujtunk.

Amennyiben a jotallasi id6szak alatt késziiléke esetleg konstrukciés vagy gyartasi hiba miatt meghibasodna, kérjtik, hogy a
pénztari nyugtaval és a jelen jotallassal egyutt vigye vissza az iizletbe, ahol vésarolta.

Ajelen jotallas szerinti jogok és elényok kiegészitik az On térvény szerinti jogait, és azokat a jelen jotallas nem befolyasolja.
A jelen feltételek valtoztatasara kizarélag a Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (,JCS (Europe)”) jogosult.

A JCS (Europe) vallalja, hogy a jotallasi id6szak alatt a készliléket vagy annak barmely helytelen miikodési részét
megjavitja vagy kicseréli, feltéve, hogy:

. On azonnal értesiti a problémardl a vasarlas helyét vagy a JCS (Europe)-t, és

. a késziiléket a JCS (Europe) altal meghatalmazott személyen kiviil senki semmilyen médon nem véltoztatta meg,
nem hasznalta rendellenes vagy nem lizemszer(i mddon, nem javitotta és nem médositotta.

A jelen jotallas nem vonatkozik olyan hibakra, amelyek oka helytelen vagy nem lizemszerii hasznalat, sériilés, helytelen
tapfeszliltség, természeti ok, a JCS (Europe) hatokorén kivili esemény, nem a JCS (Europe) meghatalmazottja altali
javitas vagy modositas, vagy a hasznalati utasitasok be nem tartasa. Ezenfelll a jelen jotallas nem vonatkozik a szokasos
elhasznalddasra, tobbek kozott a kismértékii elszinezédésre és karcolasokra sem.

A jelen jotallas szerinti jogok kizarolag az eredeti vasarlét illetik meg, és nem terjednek ki a kereskedelmi célu vagy
kézdsségi hasznélatra.

Ha késziilékéhez orszagspecifikus garancia- vagy szavatossagi dokumentum van mellékelve, akkor annak feltételeit
tekintse érvényesnek a jelen garancia feltételei helyett, vagy kérjen tovabbi tajékoztatast a meghatalmazott helyi
kereskedé&tol.

A kiselejtezett elektromos termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal egyditt kidobni. Ezeket Ujra kell hasznositani, ha
van ra lehetdség. Ha bévebb informaciot szeretne az Ujrahasznositassal és a WEEE direktivaval kapcsolatban, irjon nekiink
az enquiriesEurope@jardencs.com cimre.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Egyesiilt Kiralysag |
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ROMANA
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu véarsta de peste 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experlenta
Si cunostlnte cu condltla ca acestia sa fie supravegheati sau instruiti in
pnvmta "utiliz3irii in S|guranta a aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs Curatarea si intretinerea de
catre utilizator nu vor fi efectuate de copii, cu exceptla cazului in care au
peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul la indeméana
copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

A Componentele aparatului se pot infierbanta in timpul utilizarii.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii cablului de alimentare,
acesta trebuie inlocuit de producator, de personalul autorizat de service sau
de alte persoane calificate.

Nu utilizati niciodata aparatul in scopuri diferite de destinatia de utilizare
prevazuta a acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Nu
utilizati acest aparat in exterior.

*  Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit de producator, de
personalul autorizat de service sau de alte persoane calificate.

*  Asigurati-va intotdeauna cd aveti méinile uscate inainte de a manevra stecherul sau de a porni aparatul.
*  Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura, uscata si plana.

*  Baza de incélzire a aparatului nu trebuie plasaté pe sau langa suprafete care pot atinge temperaturi inalte (cum ar fi
plitele cu gaz sau electrice).

*  Nu utilizat aparatul daca a fost scapat pe jos, daca prezinta semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.
*  Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza electrica dupa utilizare si inainte de curatare.

*  Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea sau depozitarea acestuia.

*  Nu scufundati niciodata baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

*  Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atarne peste marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau
sa fie innodat, prins sau strivit.

*  Nu atingeti suprafetele exterioare ale aparatului in timpul utilizarii, deoarece acestea se pot infierbanta foarte tare.
Folositi manusi pentru cuptor sau un servet la indepartarea capacului. Aveti grija la aburul care iese cand indepartati
capacul.

¢ Nu incercati NICIODATA s3 incalziti niciun aliment direct in interiorul unitétii de baza. Folositi intotdeauna bolul de gatit
detasabil.

*  Unele suprafete nu sunt proiectate pentru a rezista la caldura prelungita generata de anumite aparate electrocasnice.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care poate fi deterioratd de caldurd. Recomandam amplasarea unei placi izolatoare
sau a unui suport sub aparat pentru a impiedica eventuala deteriorare a suprafetei.

*  Capacul oalei de gatit este realizat din sticla calita. Verificati intotdeauna capacul, pentru a vedea dacé acesta este

ciobit, fisurat sau deteriorat in orice alt fel. Nu folositi capacul din sticla daca este deteriorat, pentru ca s-ar putea
sparge in timpul utilizarii.

COMPONENTE
@ Capac din sticla @ Afigaj de setare a duratei
© Vas de gatit detasabil @ Butonul de selectare a temperaturii
@ Baza deincalzire @ Butoane sus/jos pentru cronometru
© Panou de control @ Buton de asteptare
O Manere de transport
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PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Tnainte de a folosi aparatul de gatit slow cooker sauté Crock-Pot®, indepértati toate ambalajele si spalati capacul si vasul de
gatit detasabil cu apa calda cu sapun si uscati-le riguros. Va recomandam s& spalati vasul de gatit detasabil numai manual,
cu un produs de curatare neabraziv si o lavetd, pentru a proteja stratul de acoperire DuraCeramic™. Nu scufundati niciodata
baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

NOTE IMPORTANTE: Unele suprafete ale blaturilor si meselor nu sunt proiectate pentru a rezista la céldura prelungita
generata de anumite aparate electrocasnice. Nu asezati unitatea incalzita sau vasul de gatit pe o suprafatd cu finisaj
sensibil la caldura. Va recomandam sa amplasati un material sau un suport rezistent la caldura sub aparatul de gatit slow
cooker pentru a preveni deteriorarea suprafetei.

VAS DE GATIT DETASABIL

Vasul de gétit detasabil este prevézut cu stratul de acoperire exclusiv DuraCeramic™. Acest strat ceramic natural specializat
este proiectat pentru a transfera céldura mai rapid si mai eficient decét straturile neaderente standard -~ ceea ce inseamna
ca mesele delicioase preparate acasa sunt gata mai repede. In plus, stratul DuraCeramic™ este rezistent la zgariere si de

4 ori mai durabil decét straturile neaderente standard — acest produs are o durata de viaté indelungata. Nu apar probleme,

deoarece materialul DuraCeramic™ nu contine PTFE sau PFOA, de aceea acest strat exclusiv este nu numai durabil si usor
de curatat, ci si natural si foarte sigur pentru intreaga familie.

Stratul DuraCeramic™ - creat pentru a face fata cu usurintd oricarei provocari.

Vasul de gétit detasabil turnat si capacul din sticla sunt proiectate pentru a rezista la temperaturi extreme si pot fi utilizate
chiar si in cuptor. De asemenea, puteti depozita vasul de gatit in frigider sau in congelator. Vasul de gatit poate fi amplasat
apoi in baza de incalzire direct din frigider (lasati intotdeauna alimentele congelate sa se decongeleze complet inainte

de a le gati). Aceasta versatilitate va permite sa preparati alimente, sa géatiti lent, sa depozitati resturile de alimente si sa

le reincalziti folosind acelasi vas de gatit. Designul cu pereti inalti si capacul din sticld impiedica sarirea si improscarea
alimentelor in timpul gétirii. Folositi vasul de gétit pentru sotare, prajire, rumenire/frigere, prajire rapida etc. De asemenea,
acesta este un vas de gatit excelent, fiind ideal pentru gétirea cantitatilor mari de alimente.

MODUL DE UTILIZARE A APARATULUI DE
GATIT SLOW COOKER PENTRU SOTE

1. Puneti bolul de gatit in baza de incalzire, adaugati ingredientele si acoperiti vasul cu capacul. Conectati la priza
aparatul de gatit slow cooker pentru sote Crock-Pot®.

2. Selectati setarea de temperatura utilizand butonul de selectare a temperaturii . LED-ul pentru temperatura inalta
(348) sau LED-ul pentru temperatura joasa (ifi) se va aprinde.

NOTA: Setarea PASTRARE LA CALD (WARM) (1)) este NUMAI pentru pastrarea la cald a alimentelor care au fost
deja gatite. NU gatiti la setarea PASTRARE LA CALD (WARM). Nu recomandam utilizarea setarii PASTRARE LA
CALD (WARM) mai mult de 4 ore.

3. Apasati butoanele sus/jos pentru cronometru @ pentru a selecta durata de gatire. Durata se poate seta in pasi de
30 de minute pana la 20 de ore. Selectati durata pe baza intervalului de timp indicat in reteta. Durata va incepe sa fie
cronometrata in pasi de un minut.

4. Cand gatirea s-a terminat, aparatul de gatit slow cooker va comuta automat la setarea PASTRARE LA CALD (WARM)
si LED-ul pentru mentinere la cald () se va aprinde.

5. Pentru a opri gétirea, apasati butonul de asteptare @). Urmati pasii 2 si 3 de mai sus pentru a reveni la gatire. Pentru
a OPRI aparatul de gatit slow cooker, deconectati-o de la priza de alimentare.

NOTE DESPRE UTILIZARE

*  Daca alimentarea cu energie electrica a fost intrerupta (pana de curent), afisajul si LED-urile se vor aprinde intermitent
la revenirea alimentérii. Toate setarile aparatului de gatit slow cooker se vor pierde. In consecinta, este posibil ca
alimentele sa nu fie sigure pentru consum. Dacd nu stiti cat timp a fost oprita alimentarea, va sugeram sa aruncati
alimentele din interior.

*  Daci doriti, puteti comuta manual la setarea WARM (PASTRARE LA CALD ) dupé ce reteta dvs. s-a terminat de gatit.

*  Pentru a evita gatirea excesiva sau insuficientd, umpleti intotdeauna vasul de gatit intre 2 si % si respectati duratele
de gatire recomandate.
*  Gétiti intotdeauna cu capacul inchis in intervalul de timp recomandat. Nu indepartati capacul in timpul primelor doua
ore de gatire, pentru a permite generarea eficienta de caldura.
*  Purtati intotdeauna manusi pentru cuptor la manevrarea capacului vasului din ceramica.
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*  Deconectati aparatul de gatit slow cooker de la priza cand s-a terminat gatirea si inaintea curatarii.

*  Vasul de gatit detasabil si capacul pot fi folosite in cuptor. Vasul de gatit poate fi folosit pe plite cu gaz, electrice sau cu
inductie si sub gratarul unui cuptor.

Componentd Lavabil in masina de  Utilizabil in cuptoare  Utilizabil in cuptoare . 0 e
spalat vase cu flacara cu microunde pep
Capac Da Da Nu Da
Vas de gétit detasabil Nu* Da Nu Da

*Va recomandam sa spalati vasul de gatit detasabil numai manual, cu un produs de curdtare neabraziv si o lavetd, pentru a
proteja stratul de acoperire DuraCeramic™.

SFATURI SI RECOMANDARI PENTRU GATIT

PASTE Sl OREZ:

*  Pentru rezultate optime in cazul orezului, utilizati orez cu bob lung, orez basmati sau un tip special de orez, conform
retetei. Daca orezul nu este gatit complet dupa intervalul de timp sugerat, adaugati 1 pana la 1%z cesti de lichid la o
ceasca de orez gatit si continuati gatirea timp de 20 pana la 30 de minute.

*  Pentru rezultate optime in cazul pastelor, addugati pastele in aparatul de gatit slow cooker Crock-Pot® in ultimele
30-60 de minute ale timpului de gatit.

FASOLE:
*  Fasolea uscata, in special cea rosie trebuie sa fie fiarta inainte de a 0 adauga in reteta.

*  Se poate folosi fasole complet gatita din conserva ca inlocuitor pentru fasolea uscata.

LEGUME:

*  Numeroase legume se preteaza bine la gatirea lenta si isi dezvolta intreaga savoare. Acestea nu au tendinta de a se
gati excesiv in aparatul de gatit slow cooker asa cum se poate intdmpla in cuptor sau pe plita.

*  Cand preparati retete cu legume si carne, asezati legumele in aparatul de gatit slow cooker inaintea camii. De obicei,
legumele se gatesc mai lent decét carnea in aparatul de gatit slow cooker.

*  Asezati legumele in apropierea laturilor sau a bazei vasului din ceramica pentru a facilita gatirea.

LAPTE:
*  Laptele, smantana dulce si smantana fermentata se descompun in timpul gatirii prelungite. Daca este posibil, addugati-
le Tn ultimele 15 péna la 30 de minute ale gatirii.

*  Supele condensate pot inlocui laptele si pot fi gatite pe perioade lungi de timp.

SUPE:

¢ Unele retete implica o cantitate mai mare de ap& sau supa. Initial, dupa adaugarea ingredientelor pentru supé in
aparatul de gatit slow cooker, addugati doar apa necesara pentru acoperirea acestora. Daca se doreste o supa mai
lichida, adaugati mai mult lichid la servire.

CARNE:

* Indepartati grasimea, clatiti bine si uscati carnea prin tamponare cu servete de hartie.

*  Rumenirea camii intr-o cratita sau o tigaie grill separata permite scurgerea grasimii inaintea gatirii lente si, de
asemenea, adauga o mai mare intensitate a aromei.

*  Carnea trebuie sa fie pozitionata astfel incat sa se afle in vasul din ceramic fara a atinge capacul.

*  Pentru bucatile mai mici sau mai mari de carne, modificati cantitatea de legume sau cartofi, astfel incat vasul din
ceramica sa fie umplut intotdeauna intre % si %.

*  Dimensiunea carnii si intervalele de gatire recomandate sunt doar valori estimative si pot varia in functie de taietura
specifica, tip si structura osului. Tipurile de carne slaba, cum ar fi puiul sau muschiul de porc, tind sa se géateasca mai
rapid decét tipurile de carne cu mai mult tesut de legatura si mai multa grasime, cum ar fi antricotul de vita si spata de
porc. Gatirea carnii cu 0s, spre deosebire de cea fara os, va creste duratele de gatire necesare.

*  Taiati carnea in bucati mai mici cand gatiti cu alimente prefierte, cum ar fi fasolea, sau cu legume fragede, cum ar
fi ciupercile, ceapa taiata cubulete, vinetele sau legumele tocate marunt. Acest lucru permite gatirea simultana a
alimentelor.
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PESTE:

*  Pestele se gateste rapid si trebuie sa fie adaugat la sférsitul ciclului de gétire, in timpul ultimelor cincisprezece minute
pana la o ora din intervalul de gatire.

LICHID:

*  Poate parea c retetele pentru aparatul de gatit slow cooker au o cantitate prea mica de lichid, dar procesul de gatire
lenta difera de alte metode de gatire prin faptul cd lichidul adaugat in reteta aproape se va dubla in timpul intervalului
de gatire. Daca adaptati pentru aparatul de gatit slow cooker o reteta conventionala, reduceti cantitatea de lichid
adaugata inainte de inceperea gatitului.

CURATAREA

Deconectati INTOTDEAUNA aparatul de gatit slow cooker de la priza electrica si ldsati-o s3 se riceascd inainte de
a o curata.

ATENTIE: Nu scufundati niciodaté baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

Spalati capacul din sticla si vasul detasabil cu apa fierbinte, cu sapun. Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau lavete
aspre. O lavetd, un burete sau o spatula din cauciuc va indeparta de obicei orice resturi de alimente.

Va recomandam sa spalati vasul de gatit detasabil numai manual, cu un produs de curdtare neabraziv si o lavetd, pentru a
proteja stratul de acoperire DuraCeramic™.

Exteriorul bazei de incalzire poate fi curatat cu o laveta moale si apa calda cu sapun. Uscati-le prin stergere. Nu folositi
agenti de curatare abrazivi.

Nu este necesaré alta activitate de service.
NOTA: Dupé curatarea manuald, l3sati vasul de gatit sa se usuce la aer inainte de depozitare.

GARANTIE

Va rugam sa pastratj chitanta, prezenta acesteia fiind solicitata in cazul oricaror solicitari de reparatie acoperite de garantje.
Garantja acestui aparat este de 2 ani de la data achizitiei, conform informajilor din acest document.

In timpul perioadei de garantje, in cazul putin probabil in care aparatul nu mai functioneaza din cauza unei defectiuni de
design sau de fabricatie, inapoiati-l magazinului de unde I-atj achizitionat, impreuna cu bonul de casa si o copie a acestei
garantji.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantji sunt suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt
afectate de aceasta garantie. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)”) isi rezerva dreptul de a modifica
acesti termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantiei, obligatia de a repara sau de a inlocui gratuit aparatul sau orice componenta

a aparatului care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditji:

*  sd anuntati imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia problemei; si

*  aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi fost supus deteriorarilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor,
reparatiilor sau modificarilor efectuate de catre alte persoane decét cele autorizate de JCS (Europe).

Defectiunile care apar in urma utilizérii neadecvate, deteriorarii, abuzului, alimentarii la tensiuni neadecvate, catastrofelor

naturale, evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau modificarii de catre o altad persoana decét cele

autorizate de JCS (Europe) sau nerespectarii instructiunilor de utilizare nu sunt acoperite de aceasté garantie. in plus,

uzura normald, incluzand, fara a se limita la, decolorarile minore si zgérieturile nu sunt acoperite de aceasta garantje.

Drepturile prevazute in aceasta garantje se vor aplica numai primului cumparator si nu se extind in cazul utilizarii

comerciale sau comune.

Daca aparatul dvs. are inclusa o garantie specifica tarii de utilizare sau o garantje suplimentara, va rugam sa consultat,

pentru informatii suplimentare, termenii si conditiile respectivei garantji si nu ale acesteia sau sa contactatj distribuitorul local

autorizat.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclat

dacd avetj aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din echipamentele

electrice si electronice, contactati-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Regatul Unit 76 |



BBJIFTAPCKM
BAXXHM NPEANA3HUA MEPKM

To3un ypen Moxe fa ce M3NON3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Haf 8 rognHu u ot
nuua c HamaneHu M3n4eckn, CETMBHN UK NCUXUYECKN Bb3MOXHOCTH,
unu 6e3 ONUT MM NO3HAHKA, aKo ca noa HabnoaeHWe unu ca Gunu
WHCTPYKTUpaHu 3a 6e3onacHa ynotpeba Ha ypega u pa3bupar onacHoctuTe,
CBbp3aHK C HeroBaTa ekcnnoarauuaTa. [leuarta He TpabBa ga cu UrpasT ¢
ypena. Ha geua Ha Bb3pacT Hag 8 roauHM e paspelleHo Aa NOYUCTBAT U
noaAbpKaT ypega camo nop HabntogeHue. MaseTte ypesa v 3axpaHBawms
kaGen ganeye oT AOCTHLN Ha Aeua noa 8 roavHM.

A YacTute Ha ypega ce 3arpsiBaT no Bpeme Ha ynotpeba.

Axo 3axpaHBawus kaben e noBpeaeH, Tps6Ba Aa ObAe 3aMeHeH OT NPOU3BOANTENS,
OT HEeroB CepBU3eH NPeACTaBUTEN UNK OT NOA0OHU KBaNMMULMPaHH NULa, 3a Aa
HAMa 3annaxa 3a 6esonacHocTTa.

Hukora He n3non3gaiTe ypeaa 3a Lienu, pasnnyHu oT HeroBoTo
npeaHasHayeHue. To3un yped e camo 3a AoMaluHa ynotpe6a. He nsnonssaire
ypeAa Ha OTKpUTO.

* To3u ypef reHepupa TonnuHa Mo Bpeme Ha pabota. Tpsibea Aa ce B3emaT NOAXOAALLM NPeanasHi Mapku, 3a fa ce n3berHe
PUCKBT OT M3rapsiHs, nonapeaxus, NOXapu v APy LETY Ha TIALA WK UMYLLECTBO, NPUYMHEH OT [JOKOCBaHE Ha
BBHLUHUTE YacTy Ha ypeda npu ynotpeGa unu no Bpeme Ha oXnaxaaHe.

*  BuHarv nbpBo ce yBepsiBaiiTe, Ye pblieTe BY ca Cyxu, Npeav fa bopasuTe CbC 3anyluankara Unv Aa NpeskmoyBate ypeaa.

*  BuHarv noctassitte ypena Bbpxy cTabunHa, Hapexaxa, Cyxa 1 paBHa MmoBbPXHOCT.

*  HarpeBaTenHata ocHoBa Ha ypeaa He Tpsibaa fia Ce NocTass BbPXy N B BNM30CT 40 HArpsiBaLLy Ce NOBBLPXHOCTM
(kaTo HanpyUMep ra3oBu UK ENEKTPUYECKN KOTIIOHM).

*  He n3nonagaiite ypesa, ako e 6un nanyckaH, ako MMa BUANMY CRIEAV OT NOBPEAa UMM ako Teve.

*  [lpenv fa npuCTbNUTE KbM NOYMCTBAHE, YBEPETE Ce, Ye YPeAbT € U3KNIOYEH 1 Ye LUENCembT € 13BafeH OT MPeXoBIs
KOHTaKT cneg ynotpeba.

*  BuHarv ocTaBsitTe ypena Aa ce oxnaan Npeay NoyncTBaHe UMk CbXpaHeHme.

*  HuKora He noTansiiTe HarpesaTenHaTa 0CHOBA, 3axpaHBaLuys kaben unv Lencena BbB BOAa MW Apyra TEYHOCT.

*  Hukora He ocTaBsiTe 3axpaHBalLys kaben aa Bucv Hag pbba Ha paboTeLy ypes, fa ce AOKOCBa A0 ropeLLt MOBbPXHOCTH
Unu fia ce HaBbP3Ba Ha Bb3NW, [ia Ce NPUKMeLLBa Unk 3alLunsa.

¢ He gokocBaliTe BbHLUHNTE MOBBPXHOCTU HA ypena no Bpeme Ha yn0Tpe6a, Thil KaTo T€ MoraT Aa GbaT cUnHo HaropeLleHn.
/3nonaBaiite KYXHEHCKW pbKaBULM UK Kbpna, 3a ia OTBOPUTE Kanaka. MaseTe ce ot n3nusatlata napa npu 0TBapAHETO Ha
Kanaka.

*  HUKOTA He onuTBaitTe Aa 3aTonnsTe kakBaTo 1 ia e XpaHa ANPEKTHO BbB BLTPELLHOCTTa Ha OCHOBaTa Ha ypesa. Buxar
13non3gaiiTe NOABIKHUA Cbfj 3a FOTBEHE.

* AMa noBbPXHOCTM, KOUTO HE Ca MPUrOAEHM [a U3ABbPKAT MPOLBLIKUTENHO BPEME Ha FeHepUpaHaTa oT HsIkou ypean
TonnuHa. He nocTaBsiiTe ypesa Bbpxy MOBbPXHOCTY, KOUTO MOraT Aa Ce MOBPeAsT OT TonnuHa. 3a Aa ce NpefoTBparsT
Bb3MOXHI NOBPESM Ha MOBBPXHOCTTA, HUe MPenopbyBame fja NocTaBsTe MOAMOKKA 3a FOPELLUY ChAOBE UMM TPUHOXHUK MOZ
ypena.

*  KanakbT Ha ypena 3a 6aBHO rOTBEHE e OT 3aKaneHo CTbKI0. BiHaru nposepsiaiiTe kanaka 3a HauynsaHus,
MpoNyKBaHWsi UMK ApYrv NoBpean. He n3nonsgaiTe CTbKNEHUS Kanak, ako € NOBpeAeH, Thil kaTo Moxe Aa ce
HaTPOLLK, [JOKATO 0 M3ror3BaTe.
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YACTH

[ucnneit 3a HacTpoiika Ha Yaca

ByToH 3a 136op Ha TemnepaTtypara

ByToHu Ha TaliMepa 3a yBennyaBaHe/HamansBaHe Ha BpEMETO
ByTOH 3a pexwm Ha roToBHOCT

CTbKreH kanak

MoaBwxkeH by 3a roTBEHe
HarpeBaTenHa ocHoBa
KoHTponer naHen
[pbXku 32 NpeHacsHe

~Jo)~]=1>]
-I=J o1

NMOArOTOBKA 3A YNOTPEBA

Mpenw na nsnonseate Bawwata Termkepa Crock-Pot® 3a GaBHO roTBeHe 1 cOTMPaHe, MaxHeTe BCUYKM OMAKOBbYHU
KOMMOHEHTU, M3MMIATE Kanaka 1 kepaMU4YHUs Cbf, CbC CanyHeHa BoAa 1 rv nopacyLuete Aobpe. Mpenopbysame B Aa
13MMBaTE NOABVXHWSA Cbl 3a FOTBEHE CaMO Ha pbka C HeabpaauBeH MOYMCTBALL, Npenapar v Kbpna, 3a a 3anasute
nokputneto DuraCeramic™. Hukora He notansiiTe HarpeBaTenHaTa OCHOBa, 3axpaHBaLLus kaben unu Lwencena BbB BOAa
UNW pyra TeYHOCT.

BAXHW 3ABENEXKW: MoBbpXxHOCTUTE Ha HSKOM NIOTOBE 1 Mack He ca NPUIrOZEHMN Aa U3AbpkKaT NPOAbIKMTENHO BpemMe
Ha reHepupaHaTa OT HsIkou ypeau TonnuHa. He nocTaBsiiTe HarpeTst ypes Unu cba 3a roTBEHE BbpXy YYBCTBUTENHU
CcnpsiMo TONMMHaTa NOBbPXHOCTY. [penopbyBame fa NocTaBsTe NOAMOXKA 3a ropeLLy CbA0BE UMW TPUHOXHWK NOA ypena
3a 6aBHO roTBEHE, 33 Aa Ce U3BerHaT Bb3MOXHI MOBPEAM MO HEroBaTa MOBBLPXHOCT.

NMOABWUXXEH Cb[ 3A TOTBEHE

™

ToABWXHUST Cbj 38 FOTBEHE € C M3KIIYMTENHOTO MokpuThe DuraCeramic™. CneuuanHoTo kepaMUiyHO NOKpUTIE OT
€CTECTBEH MaTepuan e NpeaHasHayeHo Aa 3atonns no-6bp3o 1 no-eheKTMBHO OT CTaHAAPTHUTE He3anenBaLly NoKpUTUS —
KOeTo 03HayaBa Nno-Marko BpeMe 3a NPUroTBSIHE Ha BalLKTe BKYCHU OMALLHO NPUroTBeHM sicTis. OCBEH TOBA, NOKPUTUETO
DuraCeramic™ e ycToitunBO Ha HagpacksaHe v e 4 MbTU NO-U3[PBXKIMBO OT CTAHAAPTHUTE He3anensaLLy NOKPUTUS — TO3N
npoayKT e cb3aaaeH Aa 6bae 13nonssaH AbAro Bpeme. YCroKoeHneTo uaBa ot dakTa, ye nokputueto DuraCeramic™ He
cbabpka PTFE 1 PFOA, Taka ye ToBa U3KIIOUMTENHO NOKPUTIE € HE CamO N3APBXIMBO W IECHO 3a MOYNCTBAHE, a 1 € OT
€CTECTBEHW MaTepuany 1 HambHo 6e30nacHo 3a LisinoTo cemeicTBo.

Mokputneto DuraCeramic™ — cbagageH 4a NpUroTes C fiekoTa KakeoTO U a CROXNTE B HETO.

TMoABWKHUST OTNAT CbA W CTHKNEHUST Kanak ca NpUrofeHn Aa U3gbpxaT Ha eKCTPEMHM TemnepaTypy 1 Morat fa ce
13non3BaT [Opy B roteapcka neyka. MoxeTe Aa cbxpaHsBaTe Cba 3a FOTBEHe B XnaaniHuK nnn cpusep. CobabT 3a
roTBeHe Moxe fia Gbe nocTaBeH BbpXy HarpeBaTenHaTa 0CHOBA HEMOCPEACTBEHO Cef M3BAXAAHETO My OT XNnajunHuka
(B1Haru ocTaBsiiTe 3aMpa3eHNTe XpaHu Aa Ce Pa3MpassT HambiHO Npeau roTeeHe). Tasn MynTUAdYHKLMOHANHOCT BU jaBa
Bb3MOXHOCT fja PUrOTBATE XpaHa, Aa roteuTe Ha 6aBeH OrbH, a ChbXpaHsiBaTe OCTaHanata xpaHa v Aa s npeTonnsTe,
KaTo u3nonasate eauH 1 Chbll CbA. BUCOKMTE CTEHM 1 CTBKNEHMAT kanak ca NpOeKTUpaHu Aa Npeanassar Ot npenusaxe 1
HanpbCkBaHe MO BpeMe Ha roTBeHe. M3non3salite cbaa 3a COTUpaHe, MbpXeHe, 3ambpBaHe/3aneyaTBaHe, CTup-dpait 1
Ap. Toi MoXe Aa Ce NPeBbPHE U B rONAMO MbPHE 3a rOTBEHE, NOAXOAALLO 33 NPUrOTBAHETO Ha ronemMn KONM4YecTBa xpaxa.

HAYYH HA YNOTPEBA HA BAWATA TEHIXKEPA
3A BABHO FrOTBEHE U COTUPAHE

1. TlocTaBeTe cbaa 3a roTBeHe B HarpeBaTenHaTa 0CHOBa, A0BaBeTe NpoAyKTUTE 1 NocTaBeTe kanaka. Bkrioyete
3axpaHBaluus kaben Ha TeHmkepata Crock-Pot® 3a 6aBHO roTBEHE U COTMPaHE B KOHTAKTA.

2. W3bepeTte HacTpoiikaTa Ha Temnepatypata ype3 byToHa 3a u3bop Ha Temneparypa 0. LLle cBETHE MHAMKATOPBT 33
Bucoka Temneparypa (I4) unu uHaukaTopbT 3a HUcka Temnepatypa ().

BABENEXKA: Hactpoikata TOMNO (|#)) cnyxu CAMO 3a noaabpkaHe B TONMO CbCTOSHME Ha Beve CroTBeHaTa
xpaHa. HE roTseTe ¢ Hactpoitka TOM/O. He npenopbyBame 13nonaeaHe Ha HacTpoiikata TOMMO 3a noseve ot 4
yaca.

3. 3a[a n3bepeTe Bpeme 3a roTBEHE, HaTUCHETe GYTOHWTE Ha TailMepa 3a yBenuyapaHe/Hamanszane Ha pemeto (@.
BpemeTo moxe Aa ce 3anaBa Ha cTbnki 0T no 30 MUHYTH ¢ MakcuManHa npogbmkutenHocT Ao 20 yaca. Mabepete
BpeMETO Criopef ToBa, KOeTO € ykasaHo B peLientata. BpemeTo e 3anoyHe Aa ce 0TbposiBa Ha CTHMKM OT MO efHa
MUHyTa.
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4. KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLUM, YPeAbT 3a DaBHO rOTBEHE LU Ce MPEBKITI0YN aBTOMaTNYHO Ha HacTpoitka TOMMO n we
CBETHE MHAOWKATOPBT 3a NOALbPXaHe B TONNo cbeTosHue ((f)).

5. 3apfa cnpete rotBeHeTo, HaTUCHeTe ByTOHa 3a PEXMM Ha rOTOBHOCT @ . Criengaiite cTbKM 2 M 3, ONMcaHM no-rope,

3a [la ce BbpHeTe KbM pexum Ha roteeHe. 3a VI3KITIOUBAHE Ha ypepa 3a 6aBHo roTeeHe, u3BageTe kabena ot
KOHTaKTa.

BENEXKW 3A YNOTPEBA

*  AKO MpeX0BOTO 3axpaHBaHe e Buno npekbcHaTo (NpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO), NPY Bb3CTAHOBSIBAHETO Ha
3axpaHBaHeTo ANCTNEST 1 UHAMKATOpUTE Le MuraT. Beuuku HacTpoiikv Ha ypeaa 3a 6aBHO roTeeHe Lie bbaar
3arybenu. B pesyntat Ha ToBa xpaHaTa MOXe Aa € Beye HEroHa 3a koHcymauusi. AKo He 3HaeTe 3a KONKO Bpeme e
61No M3KMIYEHO 3axpaHBaHETO, HUE BU MPENopbYBaMe Aa U3XBbPNUTE XpaHaTa OT TeHmpkepaTa.

*  Ako xenaeTe, MOXeTe Ja NPEBKNOUMTE PbyHO Ha HacTpoiika MOAABPXAHE B TOMJ1I0 CbCTOAHWE, cnen kato
TOTBEHETO € 3aBbPLUINO, ChITIACHO BallaTa peLienTa.

*  3a pa wsberHeTe npekaneHoTo UK HeJOCTaTbYHOTO CrOTBSHE Ha XpaHaTa, BUHaru MbIIHETE Cb/ja 3a rOTBEHE A0 HUBO
Y, unn % 1 cnassaiTe NpenopbYaHOTO Bpeme 3a roTBEHE.

*  BuHarv roTBeTe ¢ NOCTaBEH kanak v cnepgaiite npenopbyaHoTo Bpeme. He cBansnTe kanaka npes MbpauTe ABa Yaca
Ha roTBEHETO, 3a [ja MOXe Aa Ce yBenu4yaBa eqekTMBHO TonnmMHaTa.

*  BuHarv n3nonasaiTe KyXHEHCKM pbkaBuLy, koraTo 6opaBuTe C Kanaka Unu kepamuyHus cba. Masete ce ot
“3nu3alyata napa npy 0TBapsiHETO Ha Kanaka.

¢ M3kntouBariTe ypena OT KOHTaKTa Cnej npuknito4YBaHe Ha rotBeHeTo U npean noYUcTBaHe.

¢ [oOBWKHMAT CbA 3a FOTBEHE M KanakbT ca OrHeYnopHW. CbabT 32 roTBEH € Nnoaxodsly 3a usnonssaHe BbpXy rasos
KOTJIOH, €NeKTPU4eCKn i NHOYKUMOHEH KOTJIOH C KEpaMU4HO MOKPUTUE, KaKTO 1 B rpusl.

Moaxopasaw, 3a OrHeynopeH Mopxopsw 3a Moaxopsuw 3a razos
CbAOMMUSANHA MalUMHA MMKPOBBIIHOBA (hypHa KOTNOH
Kanak [a [a He [a
MoaBukeH cba 3a "
TOTBEHE He fia He fia

*MpenopbyBame BU Aa U3MMBATE MOABMKHUS Cbf 3@ FOTBEHE CaMO Ha pbka C Heabpa3svBeH NOYMCTBALY NpenapaT 1 Kbpna,
3a fia 3anasute nokputieto DuraCeramic™.

YKA3AHMA U CBBETU 3A TOTBEHE

NACTA U OPU3:

*  3a pa nocturHeTe Hail-gobpu pesyntaTy, U3non3BaiiTe AbNro3bpHECT 0pu3, opn3 bacmaTi 1N cneuuraneH opus,
KaKTo M3ucKkBa pewenTata. B criyuait Ye opusbT He € HaMmbITHO CBAPEH CEA U3TUYaHE Ha NPENOpPBYaHOTO BPEME,
nobasete o1 1 40 1% JOMbIHUTENHA Yalla TEYHOCT Ha Yalla opu3 1 NPoAbIKeTe roTeeHeTo 3a owwe 20 go 30
MUHYTH.

*  3a[ja nocturHeTe Hail-0obpy pesyntaty, fobaBeTe nactata B ypeaa 3a 6asHo roteeHe Crock-Pot® B nocneaHute
30-60 MMHYTY OT rOTBEHETO.

BOB0OBU XPAHU:
*  CyweHust 606, ocobeHo yepBeHusT 600, TpsibBa aa ce ceapsiBa Npeau Aa ce fobasyw KbM AajeHa pelenTa.
*  CBapeHusiT koHcepBMpaH 606 MoXe Aa ce 13non3ea kato 3aMecTUTeN Ha Cyxus 606.

3EJNIEHYYLU:
¢ Tpyn MHOroO 3eneHuyLy 6aBHOTO FOTBEHE € MONE3HO M NO3BONSIBA Aa Ce MOACUNKM TEXHUST BKyC. TeHmxepaTa 3a 6aBHO
roTBEHE NpefoTBpaTsBa NPEBAPSIBAHETO UM, KAKTO Ce CryyBa NPy FOTBEHE B NeYKa UMK Ha KOTIIOH.

* [Tpn roTBeHe Ha peLenTy, CbabpxaLy 3efeH4yumn n meco, noctassiTe 3eneH4yuuTe B TeHmpKepaTa 3a 6aBHO roTeHe
npeau MecoTo. O6uKHOBEHO 3efieHyyuunTe ce ceapsaeat no-6aBHo OT MecoTo B TeH@xepara 3a 6aBHO roTBeHe, kaTo
NP1 TOBa He Ca HanbJIHO NOTOMEHN B TEYHOCTTA 3a FOTBEHE.

*  3a pa ce croTeAaT no-gobpe, nocrassiiTe 3eneHyyumnTe 630 40 ABHOTO Ha CbAa 3a FOTBEHE.
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MIAKO:
*  MnsikoTo, CMeTaHaTa 1 KICenoTo MIIsiKO Ce pasrarat npy NPOAbMKUTENHO roTBeHe. KoraTo € BbamoxHo, AobaBsiiTe
r1 npe3 nocnegHute 15 0o 30 MUHYTU Ha FOTBEHETO.

* KoHaeHsnpanute Cynu mMoraTt Aa 3aMecTAT MNFKOTO U MoraT fa Ce roTBAT NPOA4BbIIKUTENHO BPEME.

cynu:

*  Hskou peuenTn nauckBaT ronemn konm4yecTsa Boga/bynsoH. MbpBo nocTaBeTe CbCTaBKUTE B TeHMKepaTa 3a 6aBHO
roTBeHe, Cref ToBa AoneiiTe BoAa/OynbOH KONKOTO Aa rm nokpue. AKo 1ckaTe cynata Aa e no-psiaka, Aobasete olle
TEYHOCT NPU CEPBUPAHETO.

MECO:

*  WspexeTe masHuHaTa, u3MUiiTe JOBPe M NOACYLUETE MECOTO C AOMAKUHCKa XapTusl.

*  3ambpKBaHETO [0 MIEKO 3MaTUCTO Ha MECOTO B OTAENHA TEHAXEPa UMK TUraH faBa Bb3MOXHOCT 3a OTCTPaHsiBaHe Ha
Ma3HWHaTa Npeay roTBeHe, HO ChLUO Taka NpuaaBa AbnboyrHa Ha BKyca.

*  Korato MecoTo € B kepaM14HUsi Cbf, TO He TpsibBa Aa AOKOCBA Kanaka.

*  3amo-manku ur 3a no-roriemMu nap4yeTa Meco NPOMEHSINTE KONMYECTBOTO 3EMIEHYYLIM UIK KAPTOMHN MO TakbB HauuH,
ye KepaMuuHUAT cb Aa Gbae BUHaM mbreH ot 2 [o %.

*  Pa3sMepbT Ha MECOTO U NMpenopbYBaHUTE BpEMEHa Ha roTBEHE ca caMo NpUBMM3NTENHM U MOraT Aa ce MPOMEHSIT.

* B 3aBMCMMOCT OT crieLndmyHaTa hopma, Buga U KocTHaTa CTpyKTypa Ha MecoTo. Mo-kpexkute Meca, KaTo MUMeLKOTO
UMK CBUHCKOTO (hune, M3NCKBAT NO-Manko Bpeme 3a FOTBEHE OT T3V C NOBeYe CbeAMHUTENHA ThKaH W MasHMHa, KaTo

TeneLuka 1 CBMHCKA nreLuka. AKo MECOTO e C KOCT, TO HeobXxoauMoTo BpeMe 3a roTBeHe Le e No-4bnro, OTKOJIKOTO,
ako mecoTo e 6es KocT.

¢ Koraro roTsute ¢ npeaBapuTenHo NPUroTBeHN NPOAYKTU KaTo qaacyn unun nnoaose, Unu 3enexvyun Kato rsou,
HaKbIUaH nyk, natnamkadyu unn CUTHO HapAsaHu 3eneHYyLu, 13nonaeanTe HapA3aHO Ha No-marnku nap4yeta Meco. o
TO3M Ha4YMH BCUYKM CbCTaBKK LLE 6boat PaBHOMEPHO CrOTBEHW.

PUBA:
*  Pubara ce roten 6bp3o 1 TpsbBa Aa ce 406aBs B NOCMeAHNTE NETHaLECeT MUHYTY Ha LMKBIA Ha FOTBEHETO.

TEYHOCT:

¢ Moxe Aa B Cv CTOpU, Ye HaluTe peLenTy 3a ypena 3a 6aBHo roTeeHe CbAbpXaT Masnko Konn4ecTso TEYHOCT,
HO NpoLeChT Ha 6aBHo roTBeHe ce pasnunyaBa OT Apyriute MeToau Ha rotBeHe Mo ToBa, Ye nobaBeHaTa TeYHoOCT
B pelenTara noyTu ce yaBosABa Mno BpeMe Ha roTBEHETO. KoraTo uckate ga agantupate gadeHa peLienta 3a
TpaAuUMOHHA TeHXepa KbM Ballna ypeqd 3a 6aBHO roTBeHe, HamaneTe KONMYECTBOTO TEYHOCTH, npeau aa
NPUCTBNUTE KbM FOTBEHE.

MOYUCTBAHE

Mpeau nouncreaHe BUHATU uskniouBalite ypeaa 3a 6aBHO roTBeHe OT €NeKTPUYECKUS KOHTAKT U ro ocTaBsiiTe Aa
ce oxnaam.

BHUMAHWE: Hukora He noTansiiTe HarpeBaTenHaTa OCHOBa, 3axpaHBaluyst kaben unu Liencena BbB Bofa Wiv Apyra
TEYHOCT.

MouncTBaliTe CTHKNEHNS Kanak 1 MOABMKHIS CbA C TOMMa canyHeHa Bofa. He uanonasaitte abpaauBHu nouncTBaLyy
BeLLECTBa UNK TeneHu rebu. OcTaTbLuTe OT XpaHa 0BMKHOBEHO MOTaT fia Ce OTCTPaHSIT C Kbpria, rbba unn ryMmeHa
wnatyna.

[MpenopbyBame BY f1a U3MMBATE NOABUKHIS CbJj 3@ FOTBEHE CaMO Ha pbka ¢ Heabpa3uBeH NoYMCTBaLY Npenapar 1 kbpna,
3a fla 3anasute nokputueto DuraCeramic™.

BbHLIHaTa NOBBPXHOCT Ha HarpeBaTenHata 0CHOBa MOXe Aa Ce NOYMNCTBA C Meka Kbpna 1 Tonna canyHeHa Boaa.
/36bpLueTe [o cyxo cbeTosHME. He n3nonasaiTe abpasiBHM NOYNCTBALLM CPEACTBA.

He e Heobxoanmo 13BbpLLBaHE Ha Apyro obcmyxBaHe.

3ABENEXKA: Cnep kaTo ro nouncTUTE Ha pbka, OCTaBeTE Cbja 3a rOTBEHE Ja U3CbXHe, Npean Aa ro npubepete 3a
CbXpaHeHue.
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FAPAHLUMA

Mons, nasete kacoeata 6enexka, Thit kaTo Lye B1 6bae HeobxoauMa 3a KakBUTO 1 Aia € peknamaLim no HacTosiata
rapaHuys.

Toan YPeA uma rapaHuma ot 2 roAvHM, cnep Kato ro 3aKynuTe, KakTo € OniCaHo B HAaCTOALLMA OOKYMEHT.

Mo Bpeme Ha TO3W rapaHLMOHEH CPOK, aKo B MasIko BEPOSTHUS Crydali ypeabT Cripe fa (hyHKLMOHMpa nopaau
HEM3NPaBHOCT B KOHCTPYKUMSATA UMM B M3paBoTkaTa, MOMsi, BbPHETE 10 0BPaTHO Ha MACTOTO, OTKBAETO CTe O 3aKynumm, ¢
BaluaTa kacoa Genexka 1 Konue Ha HacTosiLaTa rapaHLys.

MpasaTa 1 NonanTe Mo HacTOsILLATa rapaHLys Ca B JOMbIIHEHME KbM BaLLMTE YCTAHOBEHI CbC 3aKOH Npasa, KoWTo He ca
3acerHati1 OT HacTosiata rapaHuus. EauncteeHo Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)*) uma npasoto
[a MPOMeEHS! Te3 YCroByS.

JCS (Europe) noema 3agb/mKeHNETO B PaMKUTE Ha rapaHLMOHHWS CPOK Aa PEMOHTMPa 6e3nnaTHo Ui Ja 3ameHu ypeaa,
UM KaKBOTO W A € YacT OT ypeaa, ako ce yCTaHoBMW, Ye He paboTu NpaBumHo, Mpu yCrioBue Ye:

. HaAnexHo yBegomuTe MACTOTO Ha 3akynysaHe unu JCS (Europe) 3a npobnema; n

*  ypenbT He e Gun MOAM(ULMPaH MO KaKbBTO M fia € HAYMH UMW He e 61U peaMeT Ha HenpasunHa ynoTpeba,
3nioynotpe6a, PEMOHT UM U3MEHEHHe OT NULLe, KOETO He e oTopuaupatoTo ot JCS (Europe).

HeuanpaBHocTy, nosBumv ce B pesynTar oT HenpasunHa ynotpeba, nospepa, 3noynotpeba, 13non3BaHe C HenpaBumHO
HanpexeHue, NpupopHI BencTeus, CobnTUS 13BBH KoHTpona Ha JCS (Europe), peMoHT unn MoandmkaLms ot nuue,
pa3nnyHo ot otopuanpaHoto ot JCS (Europe) nuue, unu B pesynTar oT HecnassaHe Ha MHCTpyKLuuTe 3a ynotpeba, He
ce NoKpuBaT OT HacTosLaTa rapaHLs. OceeH ToBa HOPMAHOTO U3HOCBAHE Ha Ypena, BKMIOUUTENHO, HO He camo, NeKo
0be3LeTABaHe 1 APacKOTUHW, HE CE MOKPMBAT OT HACTOSALATa rapaHLys.

lpaBaTa no HacTosLLaTa rapaHLus e npunarat camo 3a MbPBOHAYANHUS KynyBay U He NPOAbKaBaT AENCTBUETO U
BaNMAHOCTTa CY NpU TbProBcka unu oblua ynoTpeba.

Ako BalLVST ypeq BKITKOYBa NPUTYpPKa CbC CeLduryHa 3a CTpaHaTta rapaHLys, Mofs, BUKTE CPOKOBETE W yCroBusTa

Ha Taaw rapaHuyusi BMECTO HacTosilLaTa rapaHuus, unu ce obbpHeTe KbM BallMsi MECTEH OTOPU3UPaH OWIbp 3a NoBeye
MHhopmaLs.

OTnagbLuTe OT ENEKTPUYECKM NPOLYKTY He TpbBa Aa Ce U3XBBPMAT B KOHTENHEPUTE 3a OTNaAbLM OT JOMaKMHCTBaTA.
Mons, peLuknupaiTe TakvBa 0TnagblLy, KbAETO ChLLECTBYBAT CbOPBHXEHMUS 3@ TOBA. V3npateTe Hu umein Ha:
enquiriesEurope@jardencs.com 3a MH(OpPMALS OTHOCHO MO-HATaTbLLIHO peLyknupare 1 otHocHo WEEE (aupektusara 3a
OTNagbLUKTe OT eNEKTPUYECKM U enekTpoHHo obopyasaHe (OEEOQ)).

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

BenukoBbpuTanus |
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HRVATSKI
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija najmanje 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom
iskustva i znanja, ako im je pruzen nadzor ili upute o sigurnom koristenju
uredaja i ako razumiju postoje¢e opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Ciséenje i korisnicko odrzavanje ne smiju izvoditi djeca mlada

od 8 godina i bez roditeljskog nadzora. Uredaj i njegov kabel drzite izvan
dosega djece mlade od 8 godina.

A\ Dijelovi uredaja mogu se ugrijati tijekom upotrebe.

Ako je kabel za napajanje ostecen, potrebno je da ga proizvoda¢, njegov
ovlasteni servisni predstavnik ili podjednako kvalificirana osoba zamijeni
radi izbjegavanja opasnosti.

Uredaj upotrebljavajte iskljuc¢ivo u svrhu za koju je namijenjen. Ovaj je
uredaj predviden iskljucivo za upotrebu u kuéanstvu. Uredaj nemoijte koristiti
na otvorenom prostoru.

*  Ovaj uredaj proizvodi toplinu tijekom koristenja. Potrebno je poduzete odgovarajuée mjere opreza radi sprieavanje
opasnosti od opeklina, vrucine, vatre ili drugih osobnih ozljeda ili oStec¢enja imovine uzrokovanih dodirivanjem vanjske
povrsine tijekom koristenja ili hladenja.

*  Uvijek se pobrinite da su vam ruke suhe prije rukovanja utikacem ili prekidacem uredaja.

*  Uredaj uvijek koristite na stabilnoj, sigurnoj, suhoj i vodoravnoj povrsini.

*  Grija¢a osnovica uredaja ne smije postavljati na ili u blizini potencijalno vruéih povrsine (poput plinske ili elektricne
peci).

*  Nemojte koristiti uredaj ako ja pao na pod, ako postoje bilo kakvi vidljivi znakovi otecenja ili ako propusta vodu.

*  Uredaj uvijek odvojite od utinice elektricnog napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te prije sklapanja, rasklapanja ili
Ciscenja.

*  Uvijek pustite da se uredaj ohladi prije ¢iS¢enja ili spremanja.

*  Nemojte osnovicu za grijanje, kabel napajanja ili utika¢ uranjati u vodu ili drugu teku¢inu.

*  Nemojte dopustiti da kabel napajanja visi preko ruba radne povrsine, da dodiruje vruée povrsine ili da se zaplete,
zaglavi ili prignjeci.

*  Nemojte tijekom upotrebe dodirivati vanjske povrine uredaja jer bi oni mogle postati jako vruce. Prilikom uklanjanja
poklopca koristite kuhinjske rukavice ili krpu. Obratite paznju na vruéu paru prilikom uklanjanja poklopca.

*  NIKAD ne pokusavajte zagrijavati bilo kakvu hranu izravno u osnovnoj jedinici. Uvijek upotrebljavajte posudu za
kuhanje.

*  Neke povrSine nisu dizajnirane da bi izdrzale produljeno zagrijavanje koje stvaraju odredeni uredaji. Uredaj nemojte
postavljati na povrsinu koja bi se mogla ostetiti toplinom. Preporucujemo postavljanje izoliraju¢e podloge ili reSetke
ispod uredaja da biste sprijecili moguce ostecivanje povrsine.

*  Poklopac sporog kuhala izraden je od kaljenog stakla. Uvijek pregledajte poklopac radi krhotina, napuklina ili drugih
oStecenja. Nemojte upotrebljavati stakleni poklopac ako je oStecen jer se tijekom upotrebe moze razlomiti.

DIJELOVI
@ Stakleni poklopac @ Zaslon za postavijanje vremena
© Odvojiva posuda za kuhanje @® Tipka za odabir temperature
@ Osnovica za grijanje @ Tipke za povecavanje/smanjivanje vremenskog brojada
© Upravijacka ploca @ Tipka za mirovanje
@ Rukohvati za nosenje
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PRIPREMA ZA UPOTREBU

Prije upotrebe Crock-Pot® sporog kuhala za pirjanje uklonite sav materijal za pakiranje, toplom sapunastom vodom operite
poklopac i posudu za kuhanje i temeljito osusite. Preporuéujemo da odvojivu posudu za kuhanje perete samo ruéno,
ne-abrazivnim sredstvom za ¢i$¢enje i krpom, kako biste ocuvali DuraCeramic™ zavr$ni premaz. Nemojte osnovicu za
grijanje, kabel napajanja ili utika¢ uranjati u vodu ili drugu tekucinu.

VAZNE NAPOMENE: Neke radne povrsine i stolovi nisu dizajnirani da bi izdrzali produljeno zagrijavanje koje stvaraju
odredeni uredaji. Nemojte zagrijani uredaj ili posudu za kuhanje postavljati na povrsinu koja je osjetljiva na toplinu.
Preporu¢ujemo postavljanje izoliraju¢e podloge ili reSetke odgovarajuce veli¢ine ispod sporog kuhala kako biste sprijecili
moguce o$tecivanje povrsine.

ODVOJIVA POSUDA ZA KUHANJE

Odvojiva posuda za kuhanje sadrzi ekskluzivni DuraCeramic™ premaz. Ovaj specijalizirani prirodni keramicki premaz
dizajniran je za brzi prijenos topline i u€inkovitiji je od standardnih ne-ljepljivih premaza — $to podrazumijeva brze kuhanje
vasih ukusnih ku¢nih objeda. Dodano, DuraCeramic™ premaz otporan je na ogrebotine i 4 puta izdrZljiviji od standardnih
ne-ljepljivih premaza - izraden je da traje. Umirujuca je i Cinjenica da je DuraCeramic™ premaz ne sadrzi PTFE i PFOA,
pa ne samo da je ovaj ekskluzivni premaz izdrzljiv i jednostavan za &iS¢enje, ve¢ je i prirodan i vrhunski siguran za cijelu
obitelj.

Premaz DuraCeramic™ - dizajniran da s jednostavno$cu izdrZi sve $to na njega stavite.

Odvojiva posuda za kuhanje od lijevanog metala i stakleni poklopac dizajnirani su da izdrze ekstremne temperature i ¢ak se
mogu koristiti u pecnici. Posudu za kuhanje takoder mozete spremiti u hladnjak ili zamrziva€. Posuda za kuhanje moze se
zatim izravno iz zamrziva¢a postaviti na osnovicu za grijanje (prije kuhanja uvijek pustite da se bilo kakva zamrznuta hrana
potpuno otopi). Ova svestranost omoguéuje vam pripremanje hrane, sporo kuhanje, spremanje ostataka i njihovo ponovno
podgrijavanje koridtenjem iste posude za kuhanje. Dizajn s visokim stjenkama i stakleni poklopac sprie¢avaju prskanje
tijekom kuhanja. Posudu za kuhanje upotrijebite za pirjanje, pecenje, potamnjivanje, przenje itd. Takoder je idealna posuda
za kuhanije velikih koli¢ina hrane.

UPOTREBA SPOROG KUHALA ZA PIRJANJE

1. Namijestite posudu za kuhanje na osnovicu za grijanje, dodajte sastojke i pokrijte je poklopcem. Prikljucite Crock-Pot®
sporo kuhalo za pirjanje u elektriéno napajanje.

2. Odaberite postavku temperature pomocu tipke za odabir temperature 0. Ukljucit ¢e se svjetlosni pokaziva¢ visoke
temperature (31 ili svjetiosni pokazivag niske temperature (ifi).

NAPOMENA: Postavka TOPLO (|#§j) namijenjena je SAMO za odrzavanje toplom hrane koja je vec¢ skuhana.
NEMOJTE kuhati upotrebom postavke TOPLO. Ne preporucujemo koritenje postavke TOPLO na dulje od 4 sati.

3. Priti$cite tipke za pove¢avanje/smanjivanje vremenskog brojaca @ qa biste odabrali vrijeme kuhanja. Vrijeme se
moze postaviti i koracima po 30 minuta do 20 sati. Odaberite vrijeme kako je navedeno u receptu. Vrijeme ¢e zapoCeti
s odbrojavanjem u koracima od po jedne minute.

4. Kada se kuhanje zavrsi, sporo kuhalo automatski ¢e se prebaciti na postavku TOPLO i ukljucit ¢e se svjetlosni
pokaziva¢ odrzavanja topline ().

5. Da biste zaustavili kuhanje, pritisnite tipku za mirovanje ©. Da biste se vratili na kuhanje, ponovite gornje korake 2 i
3. Da biste ISKLJUCILI sporo kuhalo, odvojite ga od uti¢nice napajanja.

NAPOMENE O UPOTREBI

*  Ako je elektrino napajanje bilo prekinuto, zaslon i lampice ¢e treptati kada se napajanje obnovi. Sve postavke sporog
kuhala bit e izgubliene. Ovo moze rezultirati da hrana ne bude sigurna za konzumiranje. Ako ne znate koliko dugo je
napajanje bilo iskljuceno, predlazemo da bacite hranu.

*  Ako je pozeljno, moZete ruéno prebaciti na postavku TOPLO kada vas$ recept zavrsi s kuhanjem.

*  Da biste izbjegli prejako ili preslabo kuhanje, posudu za kuhanje uvijek napunite %2 do % volumena i pridrzavajte se
preporucenih vremena kuhanja.

*  Uvijek kuhajte s postavljenim poklopcem i na preporuceno vrijeme. Nemojte uklanjati poklopac tijekom prva dva sata
kuhanja, kako bi se toplina u€inkovitije nakupila.

*  Prilikom rukovanja poklopcem ili keramickom posudom uvijek koristite rukavice za kuhanje. Obratite paznju na vru¢u
paru prilikom uklanjanja poklopca.
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*  Iskljucite utika¢ napajanja kada je kuhanje zavrSeno i prije ¢iS¢enja.

*  Odvojiva keramicka posuda otporna je na koristenje u pecénici. Odvojivu keramicku posudu nemojte koristiti na
plinskom kuhalu, elektriénoj grijacoj ploci ili rostilju.

*  Odvojiva posuda za kuhanje i poklopac otporni su na koritenje u pecnici. Posuda za kuhanje podesna je za koriStenje
na plinskoj, elektri¢noj ili indukcijskoj ploCi i u peénici.

NATUKNICE | SAVJETI ZA KUHANJE

TJESTENINA | RIZA:

+  Zanajbolje rezultate upotrijebite rizu dugog zrna, osim ako recept drukéije potraZuje. Ako riza nije potpuno skuhana
nakon predlozenog vremena, dodajte jo$ 1 do 1% ¢adu tekucine na jednu ¢asu kuhane rize i nastavite kuhati jo3 20 do
30 minuta.

+  Zanajbolje rezultate s tjesteninom prvo djelomi¢no prokuhajte tjesteninu u kipucoj vodi dok ne omeksa. Tjesteninu
dodajte tijekom posljednjih 30 minuta kuhanja.

GRAH:

+ Grah se mora u potpunosti omeksati prijle kombiniranja sa slatkom ifili kiselom hranom. Secer i kiseline mogu o&vrsnuti
grah i sprijeciti njegovo omek3avanje.

+  SusSeni grah, posebice crveni grah, moraju se prokuhati prije dodavanja u recept.

+  Kuhani grah u konzervi moZe se upotrijebiti umjesto suSenog graha.

POVRCE:

+  Sporo kuhanje korisno je za velik je broj vrsta povréa, kako bi moglo razviti svoj potpuni okus. U vasem sporom kuhalu
imaju sklonost da se nece prejako skuhati, kao $to je slu¢aj kod pripreme u pecnici ili na Stednjaku.

+  Kada kuhate recepte s povréem i mesom, povrée smjestite u sporo kuhalo prije mesa. Povr¢e se u sporom kuhalu
uobi¢ajeno kuha sporije u odnosu na meso, te ima korist od djelomiénog potapanja u tekucinu za kuhanje.

+  Povrc¢e smjestite blize dnu posude za kuhanje kako biste pomogli pri njegovom kuhanju.

ZACINSKO BILJE | ZACIN:

+  Svjeze zacinsko bilje dodaju okus i boju, ali bi se trebalo dodavati pri zavrSetku kuhanja jer se okus gubi tijekom duljeg
kuhanja.

+ Mijeveno ili suSeno bilje i za¢ini imaju dobar ucinak prilikom sporog kuhanja i mogu se dodati na pocetku.

+  Snaga okusa svih bilja i zaCina moze znatno varirati ovisno o njihovoj osobnoj jacini i vijeku trajnosti. Bilje upotrijebite u
malim koli¢inama, kusajte na kraju kuhanja i prema potrebi zacinite neposredno prije serviranja.

MLIJEKO:

+  Miijeko, vrhnje i kiselo mlijeko se razlazu tijekom produljenog kuhanja. Kada je to moguce, dodajte tijekom posljednjih
15 do 30 minuta kuhanja.

+  Kremaste juhe u prahu mogu nadomijestiti mlijeko i mogu se dulje kuhati.

MESO:

+  ObreZite masnoce, dobro isperite i osusite papirnatim ru¢nikom.

Pripremno potamnjivanje mesa omogucuije ispustanje masti prije sporog kuhanja i takoder dodaje na okusu.

Meso treba odloZiti u posudu za kuhanje tako da ne dodiruje poklopac.

Kod manje ili vece izrezanih komada mesa prilagodite koli¢inu povréa ili krumpira tako da je posuda uvijek ispunjena % do %.

Veli¢ina komadi¢a mesa i preporu¢ena vremena kuhanja su procijenjena i mogu varirati ovisno o rezanju, vrsti i

strukturi kosti. Mekano meso, poput piletine ili svinjskog bifteka, kuhaju se brze od mesa s mesa s ve¢om koli¢inom

veznog tkiva, kao $to su tele¢i vrat ili svinjska koljenica. Kuhanje mesa na kostima produljit ée vrijeme u odnosu na

kuhanje bez kostiju.

+  Meso izrezite na manje komade kada kuhate s unaprijed kuhanom hranom, kao $to su grah ili voce, ili laganim
povréem, poput gljiva, sjeckanog luka, plavog patlidzana ili sitno sjeckanog povréa. Ovo omogucuje da se svi sastojci
kuhaju istom brzinom.

RIBA:
+  Riba se brzo kuha i trebala bi se dodati pri kraju kuhanja, tijekom posljednjih 15 minuta do 1 sata kuhanja.
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CISCENJE
UVIJEK odvaojite od elektricnog napajanja i pustite da se sporo kuhalo ohladi prije €iS¢enja.
PAZNJA: Nemojte osnovicu za grijanje, kabel napajanja ili utika¢ uranjati u vodu ili drugu tekuéinu.

Stakleni poklopac i odvojivu posudu operite u vrucoj i sapunastoj vodi. Nemojte koristiti abrazivna sredstva ili krpe za
CiScenje. Ostatke hrane uklonite krpom, spuzvom ili gumenom kuhacom.

Preporu¢ujemo da odvojivu posudu za kuhanje perete samo ru¢no, ne-abrazivnim sredstvom za ¢iS¢enje i krpom, kako
biste o¢uvali DuraCeramic™ zavr$ni premaz.

Vanjska povrsina osnovice za grijanje mogu se Cistiti mekanom krpom i toplom, sapunastom vodom. Osusite brisanjem.
Nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva za CiScenje.

Nikakvo drugo servisiranje nije potrebno izvoditi.
NAPOMENA: Nakon ruénog ¢iS¢enja dopustite da se posuda za kuhanje prije pospremanja osusi na zraku.

JAMSTVO

Cuvajte svoje radune jer e oni biti potrebni za bilo kakva potraZivanje prema ovom jamstvu.
Ovaj uredaj ima jamstvo od 2 godine nakon vase kupnje, kako je opisano u ovom dokumentu.

Tijekom ovog jamstvenog razdoblja, u sluéaju da uredaj vise ne funkcionira uslijed neispravnosti u dizajnu ili proizvodnji, odnesite

ga na mjesto kupnje s vadim ra¢unom i kopijom ovog jamstva.

Prava i koristi prema ovom jamstvu su dodatak vasim zakonskim pravima, na koja ovo jamstvo ne utjece. Iskljucivo tvrtka Jarden

Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)) ima pravo promijeniti ove odredbe.

JCS (Europe) obvezuje se da ¢e unutar jamstvenog razdoblja besplatno popraviti ili zamijeniti uredaj ili bilo koji dio uredaja za koji

se utvrdi da ne funkcionira pravilno, pod uvjetom da:

+  smjesta obavijestite mjesto kupnje ili tvrtku JCS (Europe) o problemu, i

+ uredaj nije bio ni na koji nacin izmijenjen ili izlozen oStecenju, nepravilnoj upotrebi, zloupotrebi, popravcima ili izmjenama od
strane osobe koju za to nije ovlastila tvrtka JCS (Europe).

Neispravnosti koje su nastale uslijed nepravilne upotrebe, ostecivanja, zloupotrebe, upotrebe uz nepravilan napon, prirodnih

pojava, dogadaje izvan kontrole tvrtke JCS (Europe), popravaka ili izmjena od strane osobe koju za to nije ovlastila tvrtka JCS

(Europe) ili nepridrzavanja uputa za koristenje, nisu pokrivene ovim jamstvom. Dodatno, uobi€ajeno habanje i troenje ukljuéujuci,

ali se ne ograni¢avajuéi na, manje promjene u boji ili ogrebotine, nije pokriveno ovim jamstvom.

Prava prema ovom jamstvu primjenjiva su iskljucivo za izvornog kupca i nece se prenositi na komercijalnu ili komunalnu upotrebu.

Ako vas$ uredaj sadrzi jamstvo specifiéno za drzavu, pogledajte odredbe i uvjete takvog jamstva umjesto ovog jamstva ili

kontaktirajte svog ovlastenog lokalnog prodavaca radi dodatnih informacija.

Otpadni elektriéni proizvodi ne smiju se odbacivati kao uobicajeni otpad iz kucanstva. Reciklirajte na mjestima postojecih
ustanova. Za dodatne informacije o recikliranju i WEEE informacijama poSaljite nam e-poStu na enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park
Cheadle

SK8 3GQ

Ujedinjeno Kraljevstvo .
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EAAnvika
Znpavrikeg NMpo@uAageig

H ouokeun autn pmropei va xpnoipotroindei amd maidid 8 eTwv Kal Gvw Kai
aTrd ATOHA HE HEIWHEVEG CWHATIKES, AIoONTAPIES ) BlaVONTIKES IKAVOTNTES 1)
ENAelyn epTreipiag kai yvwong, Epoéoov emtnpouvTal f £xouv Adper odnyieg
yio ao@aAn XpAon ThG CUOKEUNAG Kal £XOUV ETTIYVWON TWV KIVOUVWV TTou
gvéyovral. Mnv ag@nvere Ta moudid va maifouv pe T ouokeun. O kabBapiopog
Kol h ouvTApnon XpAoTn dev Tpémel va yivovral atrd moudid eKTog edv

gival peyaAutepa amo 8 etwv Kai emtnpouvTal. KpatoTe Tn OUOKEUN Kai TO
KaAWS10 TnG pakpid amd maidid nAIKiag KaTw Twv 8 £Twv.

A\ Mépn TnNG oUOKEUNG gival TIBavo va Kaive Katd Tn Sidpkeia TG XpAong.

Av 10 KOAWBI0 TTAPOXNAGS EXEI PBOPEI, TTPETTEI VA OVTIKOTACTOOE AT TOV
KATOOKEUOOTH, TOV aVTITIPOCWTTO G€pPIS ) TTOPOHOIN KATAPTIOHEVA ATOMA
yla TNV atro@uyn Kivéivou.

Mnv XpnOINOTIOIEITE TTOTE AUTH TH OUCKEUR yid OTIBATTOTE AAAO EKTOG OTTO

mv mpoBAETTOPEVN Xefion Tng. H OUOKEUN aUTH €ival HOVO Yia OIKIOKN

xpnon MI‘]V Xpr]O'Il.IO1TOI£IT£ m™m 0'U0'K£Ur] (014 £§UJT£pIKO )(pr
H ouokeun ekmépmer BepudTnTa Katd T Xpron. Mpémel va AapBavovrar Emapkeig TPOQUAGEEIS yia TV aTroguyn
Kawiparog, eykauuartog, ewtidg i GAANG BAGRNG aTa droua r TV TEpIouaia, ayyifovag 1o e§wTepikG 600 BpiokeTal
o€ Xpnon f 600 TTaywvel.

*  Na BeBaiwveaTte TavTa 611 Ta XEPIA Eival OTEYVA TTPIV TTIACETE T0 BUCHA 1} BAAETE O AciToupyia T CUCKEUN.

*  Na xpnoigoToigite Tavta T cuoKeun o€ 0TaBEPN, AOQPaA, aTeEYVI| Kal ETTITTESN EMIQAVEIQL.

*  H Beppaivopevn Baon Tng ouokeuns dev TTETEI va ToTroBeTeTal TIAVW A KOVTA g€ oTroIadATIoTE duvnTIKG (0TA
EMQAvela (OTTwG yia Tapadelypa éva pdm ykadiol r nAekTpIkd pdm).

*  Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUTKEUR Qv £XEI TIETEL, AV UTTAPXOUV EPpavh anudadia eBopdg i av Exel diappor).

*  BePaiwbeite 611 n ouokeun eival amevepyotroinuévn kai 611 To BUaHa Exel agaipedei amod Ty Tpida peta T xpran,
TIpIV TOV KaBapIoHO.

*  Aprvete TAvVTa TN GUOKEUN VO TIAYWVE TIPIV ToV KaBapIgud f Tnv amobrikeuan.

*  Mnv BuBicete Toté T Bepuaivopevn Baan, To kahwdio pedparog f To BUoUa aTo VEPS Iy oTToI0dATIOTE GO UYPO.

* Mnv agrjvere TOTE T0 KAAWSIO PEUHATOG Va KPEUETAI ATTO TNV GKPN TIAYKOU EPYATIag, VA OKOUUTIAEI (EOTEG ETTIQAVEIES
1} va €€l KOUTTOUG, VOl aYKWVETaI 1 va TIECETA.

* Mnv aKoUPTIATE TIG EEWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TG CUTKEUNG KATA TN DIAPKEID TNG XPAONG KOBWG MTTOPET VAl Kalive TTOAU.
XpnaipoToleite yavTia goUpvou 1 Tavi 6Tav agaipeite To Katmakl. Mpogoyxr atov Katvé mou diagelyel 4Tav agaipeite
T0 KOTTCKI.

*  TIOTE pnv mpoamadroete va {e0TAVETE KATIOI0 TPOYIMO ameuBeiag uéoa atn povada g BAong. XpnalUoTolEiTe
TTAVTA TO aQAIPOUPEVO UTTOA HaYEIPEHATOG.

*  Opiopéveg EmQAveleg dev gival OXEBIAOPEVEG YIO VO QVTEXOUV TNV TTAPATETANEVN (TN TTOU dnuioupyeital aTmd
OUYKEKPIPEVEG TUOKEUES. Mnv TOTTOBETEITE TN GUOKEUN TTAVW OE ETTIPAVEIES OTIG OTTOIEG UTTOPET va TTpokANnBei BAGRN
amé Tn ¢éom. Mpoteivoupe va ToTToBETEITE HOVWTIKG TTATAKI 1} TTUPOOTATN KATW ATT6 TN GUCKEUR YIa VO aToQUYETE
mBavn BAABN oTnv em@aveia.

*  To KamaKI TNG CUTKEUNG apyou payelpéuarog eivar gTiaypévo amo yuohi acgaleiag. EAEyxete TavTa 10 KATTAKI yia
OTTaopéVa KopudTia, payiopara fi omoladrmote GAAn nuid. Mn xpnaipotroleite 1o YUdAIVO KaTTaKI av EXEI UTTOOTET
{nuid yiari uTropei va OTTAcEl KaTa T XPAOM.
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Mépn

O Tudahivo kamdki @ 086vn puBuIoNg XPOVOU

O Agaipoipevo uTmoh payeipéuarog @ Koupri emAoyrig Beppokpaaiag

@ Ocpuaivdpevn Baon @ Koupmd XpovodIakdTIT TTavW/KATW
© Nivakag ehéyxou © Koupi avapovig

O Xepohapég

MposTolyacia yia XpRnon

MpIv XpnOIPOTIOIRCETE T GUOKEUN apyou sauté payelpépatog Crock-Pot®, Byahte Tn cuokeuacia kal TTAOVTE TO KATTAKI

Kall T0 a@aIpoUpeEVo PTTOA payelpépaTog o€ (e0Td VEPD e OOTTOUVAdA KOl OTEYVWOTE Ta KAAG. ZUVIGTOUPE VO TTAEVETE TO
AQaIPOUEVO PTTOA PayEIpEPaTOG HOVO PE TO XEPI, ME Eva pun S1aBPWTIKG TTPoi6GV kaBapiopou kal Travi, yia va diatnprioeTe
v emioTpwaon DuraCeramic™. Mnv BuBicete moté Tn Beppaivopevn Baon, 1o kahwdio pelpatog i To BUCUA GTO VEPS 1
omolodrToTe GAAO uypo.

InpavTikeg Znpeiwoelg: Opiapévol Taykol epyaaiag Kal Em@aveleg Tpamefiwy OV £XoUv OXEOIQTTEN yia va avTéXOUV TNV
Traparetayévn {E0Tn TTOU dnUIOUPYEITAI ATTO CUYKEKPIUEVEG CUOKEUEG. Mnv ToTroBeTeiTe T Bepuaivopevn povada i 1o PTroA
HaYEIPENATOG OE WIa ETIQAVEID EUaioBnTn OTN BepudTnTa. ZUVIOTOUWE VA TOTTOBETEITE MOVWTIKG TIATAKI 1) TTUPOGTATN KATW
amé T ouokeur) apyol payelpépaTog yia va amo@Uyete mhavr BAGRN ot em@aveia.

A@aIPOUHEVO UTTOA HAYEIPEHATOG

To agaipolpevo poA payelpépatog O1abérel v ammokAeioTIKr emiaTpwaon DuraCeramic™. AuTh n €I81KA QUOIKK KEPAIKA
EMIOTPWOT £XEI OXEDIAOTET yIa va PETAPEPE! TN BEPUATNTA TTIO YPAYOPA KAl TTIO OTTOTEAETUATIKA aTTd O,TI 01 TUTTIKEG
QVTIKOANTIKEG ETTIOTPWOEIG - TIPAYA TTOU Gnuaivel TaXUTEPOUS XPpOVOUS HAYEIPEUATOG YIa T VOOTINA OTTITIKA @aynTa
oag. EmmAéov, n emiotpwon DuraCeramic™ eival avBEKTIKK OTIG YPOATGOUVIEG Kal 4 POPEG TTIO AVBEKTIKI OO TIG

TUTTIKEG QVTIKOANTIKEG ETTICTPWOEIG - AUTS TO TTPOIOV €ival @TIayEVO YO va BIAPKETEL. H WUXIKF npepia épxeTal ammd To
YEYOVOG TTpoéPXETaI aTrd TO yeyovog 611 n DuraCeramic™ eivar eAeUBepn amé PTFE (moAuteTpagBopoaiBuAévio) kai PFOA
(ureppBopookTavoiké o¢l) ki €Tl dev eival pdvo pia aTTokAEIOTIKN ETTIOTPWON AvBEKTIKA Kal EUKOAN aTov kaBapiapd, eival
€TMIoNG PUOIKA Kal GoUTIEP AOPAANS Y10 OAGKANPN TNV OIKOYEVEIQ.

emioTpwarn DuraCeramic™ — oxedlaopévn va xeIpIaTei oTISATIOTE TG AVABETETE Pe EUKOAD.

To Xutd aQaIpOULEVO PTTOA HayEIPEATOG Kal TO YUAAIVO KOTTAKI Eival OXEDIOOHEVA VIO VO QVTEXOUV EEQIPETIKEG
Beppokpaacieg kal uTTopouv va xpnaipotroinBolv akéua kai atov goupvo oag. ETriong umopeite va amoBnkedeTe 10 PToA
HOYEIPEUATOG GTO WUYEIO f} TOV KATAWUKTN 0aG. TO UTTOA JOYEIPEUATOG UTTOPET GTN GUVEXEID Va TOTIOBETEITAI APETWS OTN
Beppaivopevn Baon ameuBeiag amd 10 Wuyeio (aPrVETE TTAVTA Ta KATEWUYUEVA QaynTé va amrowuxBouv TARPWG TTPIV TO
payeipepa). Auth n euehigia aag Sivel T duvaréTTa va TOINAGETE PaynTd, va payeipeUeTe Pe apyd pubuo, va amobnkeleTe
T0 TEpicOEUNa QaynTol Kal va To §avadeaTaivere XpNOIHOTIOIWVTAG TO iB10 UTTOA payeipéparog. O axediaopog e Tig
WNAEG TAEUPEG Kail TO yudAIvo KamTdiki epTTodidel To paynTé va XUVeTal ) va TIETAYETal KaTd T SIAPKEIR TOU ayelpéUaTog.
XpNGIUOTIOINCTE TO UTTOA PAYEIPEUATOS YIa GOTAPICUA, TNYAVIOUd, KABOUpVTIONA/TOIYapIoHa, TNYAVIOHO PE avaKATEUA
TWV CUOTaTIKWV K.T.A. MTopei va xpnoipotoinBei akdua oAl kaAd wg katoapoAa payeipéuatog, 1davikn yia va
HayeIPEVETE PEYAAEG TTOGOTNTEG PaynTOU.

nwg VO XPNOIHOTIOIEITE TN OUOKEUN
apyou sauté payEipEHATOC

1. TomoBetoTe 10 pTmoA payelpéparog o Beppaivopevn BAcn, TPoaBEDTE Ta GUOTATIKA 0OG KAl KAAUWTE LE TO KOTTAKI.
YuvdéaTe 0TO peUA TN OUCKEUN ootapioparog apyol payelpéuarog Crock-Pot®.

2. EmAégre T pUBuIon Beppokpaaiag xpnaIHOTIOILVTAG TO KOUTTI ETTIAOYRG Bepuokpaaiag 0.7 QWG UYnAig
Beppokpaciag (1) f} To ewg apnAig Beppokpaaiag (i) Ba avawe.
YHMEIQZH: H pibpion ZEZTO (1)) xpnoipotoicital MONO yia va diampeitar {eaTé 1o 0N payelpepévo paynTo.
MHN payeipelete oTn puBuion ZEXTO. Aev GuvioTOUUE va XpnoIpoTIolEiTe T pUBUIon ZEXTO yia epIoadTepeg ammod
4 Wpeg.
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3. TMatioTe Ta KOUNTTIA XPOVOdIaKOTITN TIAVW/KATW 0 yia va emAEEeTe To Xpdvo payeipéuatog. O xpovog pTropei
va pubpioTei g€ 30AemTa péxp! 20 wpeg. EmAELTE To Xpdvo e Baon 1o Xpovikd diGaTnua TTou UTTOSEIKVUETAI OTN
ouvtayn. O xpévog Ba apyioel va peTpdel avd éva AeTTTo.

4. Otav 10 payeipepa TEAEIWOEI N CUTKEUN apyou payelpéuatog Ba yupioel autéuara otn pubuion ZEXTO kail 10 ewg
g diampnaong {eatol eayntou () 6a avawel.

5. [0 va OTaPaTAGTE TO HAYEIPEUA TTATAOTE TO KOUUTT QVAMOVAS 0 AkoAoubriaTe Ta BAuaTa 2 kai 3 TTapaTdvw yia va
emoTpéyete aTo payeipepa. TNa va ZBHEETE v ouokeur| apyoU payeipéuatog, ByaAte Ty amoé v mpida Tapoxng
pedparog

Znueiwoeig Xpnong

* Av n mapoxn nAekTpikoU €xer Slakotrei (S1akoTr peUpaTog) n 08évn Kai Ta ewta Ba avaBoaProouv poAIg
amokaraaTtaBei n mapoxn pelpatog. OAeg o1 puBuicelg TNG CUOKeUAG apyol payelpéparog Ba éxouv xabei. Zav
QTTOTEAETA, TO PayNTO UTTOPET va NV €ival ag@aAég yia katavaAwaon. Av dev &pete OO0 difpkeae N 1Ko,
TIPOTEIVOUPE va TIETAGETE TO PayNTd TIoU ATAV UEGT 0T CUCKEUN.

*  Av 1o emBupeite, YTTOPEITE Va yupioeTe Xelpokivnta oTn puBpion ZEZTO, poAig TEAEIWOE! TO payeipeua.

*  Tia va amo@elyete T0 UTIEPROAIKG ) TO QVETTAPKES UAYEIPENA, VOl YEICETE TIAVTA TO UTTOA payeIpépaTog Katd ¥z e %
Kall VO aKOAOUBEITE TOUG TUVIGTWHEVOUG XPOVOUG HAYEIPEHATOG.

* MayelpeUeTe TAVTA e TO KATTAKI KOTA TOV TIPOTEIVOPEVO Xpdvo. Mnv agaipeite To Katméki katd Tn Siapkeia Twv 600
TIPWTWY WPWV PAYEIPEPATOG YIa VO AQAOETE T Bepuokpacia va avéPel Ue amoTeAeapaTikd TpoTO.

*  Qopare mavTa yavtia goupvou 6Tav ayyileTe 10 KATIAKI 1 TO AQaIPOUHEVO UTTOA JayEIPEUATOG.

*  BydAte mv mpida 61av 0AokAnpwBEi TO payeipepa Kai TPIV Tov KaBapiopo.

*  To agpaipoUpeEVo UTTOA JayEIPEPOTOS KAl TO KATTAKI AVTEXOUV OTO QoUPVO. To UTTOA payelpéuartog ival katdAnAo yia
XPnaon o€ pati pe ykAadl, NAEKTPIKG 1) ETTAYWYIKK 0TI KAl KATW A6 TO VKPIA.

18eeg Kai ZupBouleg Mayeipeparog

MAKAPONIA KAI PYZI:

« o BéATioTa amoteAéapaTa, XpnalpoTIoleiTe LaKPUKOKKO PUCI EKTOG Kal av n auvayh Aéel kATt S1a@opeTikd. Av To puli Oev £xel
Bpdoer Teheing perd Tov evdederypévo xpdvo, TpoabéaTe akdua 1 pe 1% AITCavi uypou emmAéov ava AIT(avI Hayelpepévou
puCiol kai ouveyioTe To Ppdalpo yia 20 e 30 Aema.

+ o BéATioTa amoTeAéopaTa 0T pakapovia, apxIka BpaaTe PEPIKWG Ta pakapdvia ae BpaaTé vepd PEXP! va JOAAKWOOUV.
MpoaBéaTe Ta pakapdvia Ta teAeutaia 30 AeTTTé Tou XpGvou ayelpEuaTog.

DAZOAIA:

+ Ta gaodhia Tpémer va Exouv pahakwae! TeAeiwg TIv Ta auvBuaceTe pe {axapn Alkar 6§iveg Tpogég. H {axapn kai Ta ofta
okAnpaivouv Ta eacoAia Kai Oev Ta a@rVOUV VA JOAGKWGOUV.

+ Ta&pd gacdhia, 1d1aitepa Ta koKKIVa pacohia, Ba Tpémel va Ta Bpaere TpIv Ta TpoobéoeTe G€ KATTOIA GUVTaYH.

« Ta mAfpwg payeipepéva gacdlia kovagpPag pmopolv va xpnalyotoinBolv wg utrokataaTaro, avri yia &pd eacoAia.

AAXANIKA:

« ToAa Aaxavikd emweerolvTal amd 10 apyd payeipepa kai umopouv va gedimAwaouy Ty mARen yelan Toug. ZuviBwg dev
TapaBpddouv aTn cuoKeuh apyol payelpépatog OTwg imopei va aupBaivel aTo @olpvo i Tig E0TiEG 0.

+ Orav akohouBeite guvtayég pe Aaxavikd kai kpéag, TOToBETAaTE Ta Aayavika aTn GUOKEUN apyol PayelpépaTog Tpiv To Kpéag. Ta
Aayavikd ouvrBwg wrvovtal Mo apyd aTmo To kpéag 0Tn GUOKEUR apyol Payeipéuatog Kal Emw@eAolvTal aTré TV TUNHOTIKY TOUG
BUBIoN aT0 (Wb payelpEuaTog.

+ TomoBetAaTe Ta Aayavika kovTdi Tov THaTo Tou PTToA ayelpéuaTog yia va BonBAatTe To payeipeua.

MYPQAIKA KAI MMMAXAPIKA:

+ Ta gpéoka pupwdika divouv yelon kai xpwpa, alda Ba mpémer va mpoaTiBevral aTo TéAog Tou KUKAoU payelpépatog kabwg n
yeon Ba eEapaviaTel Pe TOUG TTAPATETAPEVOUG XPOVOUG HayEIpEUCTOC.

¢« Tpiyuéva flkar amognpapéva HUpwAIKA Kal PTTayapika £xouv KaAG amoTEAETHA OTO apyO HayEipEUa Kal UTIOPETE val Tal
TPooBEaeTe aTNV apyr.

+ Hd0vapn g yeuang GAwv Twv JUPWAIKWY Kal TwV PTTaKaPIKWY PTTopei va Siagéper anuavTika avahoya pe Tnv e1dIki Toug d0vapn
ki T didipKela (g Toug. XpnaIHoToInaTe Mupwdika aTropadikd, dOKINAaTE 0TO TEAOG TOU KUKAOU HayeIpEUaTOg Kal TPOCOPHOOTE
T0 KAPUKEDPATA aUETWG TIPIV TO OEPRipIapalL
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FAAA:

« Toyaha, n kpépa yahakTog kai n §ve kpéua k6Bouv kard T SidpKela Tou TrapaTeTapévou payelpéuarog. Otav eivar eQikto,
TipoaBéaTe kard Ta TeAeuTaia 15 éwg kar 30 AT payeipéparog.

« O1 oupTIUKVWYEVEG GOUTTEG UTTOPOUV Ve QVTIKATATAGOUV TO YGIAC KOl Va HaYEIPEUTOUV YIa TIPATETAPEVO XpOvo.

KPEAZ:

« Koyre 10 Aiog, EByaiAte KaAG kai OKOUTTIOTE T Kpéag e XapTi koudivag.

+  To 101yGpIoHa TOU KpEaTog ammé TpIv divel T duvardmta aTo AiTrog va aTpayyicel Tpiv 1o apyd payeipepa kai divel akéua
peyahutepn éviaon am yelan.

+ To Kkpéag Ba TPETEN val TOTTOBETEITaI e TPGTTO TTOU VO AKOUNTIGE! TO MTTOA AYEIPEUATOG XWPIG val ayyilel TO KaTTaKi.

« o pikpoTepa A peyaAiTepa KopudTia KpéaTog, TpoToToleiaTe v TogdmTa Aayavikwy fj TTardrag £Ta1 WaTe To WTToA va eival
TAVTA YeudTo aTo %2 e Y.

+ To uéyeBog o Exel TO KpEA KAl OF TIPOTEIVOPEVOI XPOVOI LOYEIPEUATOG €ival aTTAA EKTIUATEIS Kal uropolv va Trolkilouv avahoya
HE TO OUYKEKPILEVO KOWIPO, €id0G Kal OXfiua Tou kokaou. ATrayo Kpéag 6TTwg auTd Tou KOTGTToUAOU 1y Tou X0IpIVOU GIAETOU
ouviiBwg payelpetovTal TTIo ypryopa amd Ta Kpéata HE TepIaadTepoug auvdeTikoUg 1IaToUg Kal AiTrog OTiwg n Hoayapiaia oTraAa f
N X0IpIVA) wyoTAGT). To payeipepa Tou kpéatog pe To kokaho ot avTiBean pe To kpéag xwpig To kokaho Ba aughael Tov amaitolpevo
XPOVO HOYEIPEHATOG.

« Kowrte 10 kpEag o€ PIKPGTEPO KOPKATIO OTAV HayEIPEUETE | TIpopayEIpEREVa TpOPIUA OTTwG GacdAia A ppouTa, A EAAPPIG Aayavika
Omwg €ival Ta PaviTapia, To KopEVo KpeUpUdI, N peAimgdva f Ta wilokoppéva Aaxavikd. Autd divel Tn duvarétnta ae OAa Ta
TPO@IA VO JaYEIPEUTOUV PE TOV 1810 pUBLO.

YAPI:

« To wdpi payeipelerar ypryopa Kai Ba mpémer va mpoaTiBeral aTo TEA0G Tou KUKAOU payeipépaTog KaTd T SIAPKEIT Twv TEAEUTIWV
dekammévTe AETITWOV €wg Kal TG TEAEUTAIaG WPag payelpEUaTO.

KaB@apiouog
Na amroouvdéete MANTA Tn GuoKeUn OpyoU PAYEIPEPATOG AT TNV NAEKTPIKN TTPIJa KOl VO TV OQAVETE VO KPUWOEI
TPIV TV KOBAPIoETE.
MPOZOXH: Mnv BuBicete Toté T Bepuaivopevn Baan, 1o kaAwdio pelpatog 1y To Buaua aTo vepd 1y oTroiodrTToTe GAAO
uypd.
[MAUvTE 1O yudAivo KaTTéKI KOl TO a@aipoUpevo PTroA o€ {EaTO vepod Pe aamouvada. Mnv xpnaIUOTIOIEITE CUVBETIKA

diaBpwrtikG kaBapIoTIKA ) GUPUATIVA TPOUYYapAKIa. ZuvBwG PTTOPEITE va apaIpETETE Ta UTTOAEiupaTa gaynToU Pe Travi,
o@ouyydp! i} TAAOTIKA OTIaToUAQ.

ZuvioToUpE va TIAEVETE TO aQaIPOUKEVO UTTOA JaYEIPEUATOG UOVO WE TO XEPI, WE Eva pn S1aBpwTIKG o6V kaBapiopoU Kai
Tavi, yia va diatnpAoete v emmiatpwaon DuraCeramic™.

Mmopeite va kaBapioete To e§wtepikd Pépog TG Bepuaivopevng Baong pe pahakd mavi kar eaTd vepd e aamouvada.
ZKOUTTIOTE Tal PEXPI VOl OTEYVWAOUV. Mnv XpnaipoTolite diaBpwriké kaBapioTikd.

Aev TpéTrel va yiveral kamoia GAn ouvtApnon.
ZHMEIQZH: AoU kaBapioeTe To PTTOA payeIpépaTog Pe TO XEPI, AQOTE TO GTOV GEPA Va OTEYVWOEI TIPIV TO ATTOBNKEUTETE.
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Eyyunon
Guhagre v amédeig oag di6T Ba xpelaaTei yia omoleadAToTe agiwaeig TeBoldv uTié To TAaigio TG Tapolaag eyyinang.
To poidv SiaBéTel eyyUnan 2 €70V O TV NUEPOUNVIX AYOPAG WE Tov TPOTTO TToU TEPIYPAPETal GTO TTapdv £yypago.
Yy amiBavn mepimTwaon Tou kard m SIGpKela TG TEPIGGOU eyyunang diakoTel n AciToupyia TG ouokeung egaitiag o@aAuarog
oxedlaopol i KaTaoKeung, TapakaAeiaTe va Ty moTpEWETe aTo KatdaTpa ayopds padi ue mv amodeign ayopdg Kai éva aviypago
NG Tapouoag eyyinong.
Ta dikauwyata kal 0géAn uTié To TAGioIo auTrg TN €yyUnang eivar emmPACBETa TwV VoKWV SIKAIWUATWY 0O, Ta OTToid dev
emnpeadovral amé Ty mapoloa eyyunon. Movo n eraipeia JCS (Europe) Products (Eupawm) Ltd. ("JCS (Europe)’) éxel Sikaiwua va
mipoBaivel ae AAQYES TwV GPWY QUTWV.
H etaipeia JCS (Europe) avahauBdvel eviog Tng eyyunTikAg epIG30U va eMIOKEUAaE! 1} QVTIKATAOTAGE! T GUCKEUN, f 0TToI0dATIOTE
efapmua tng SiamaTwBei OTi Sev AciToupyei owaTd, Xwpi xpéwan, uTd Tov 6po 6TI:

. Oa evnuepwaeTe Gueaa Tov appédio aTo kataaTnua ayopds fi amv eraipeia JCS (Europe) oxetika pe 1o TpdBAnua kai

. n ouokeun Oev Exel TpotromoinBei e kavéva TpoTo 1) dev Exel utoaTe BAARN, Kakn xpron, kardypnon, EMIOKEUR 1} TpoTToTToinon
amd oo ou dev eival eouaiodotnpévo amd Ty eraipeia JCS (Europe).

BAGBeg Tou ogeiovtar ae akatAAnAn xpran, {nuid, karéypnan, xprion He AavBacpévn Téon pelpatog, GUAIKA GaIvVOLEVa, YeyovoTa
Tou umrepPaivouv Tov €Aeyxo g etaipeiag JCS (Europe), emiakeun 1 Tpotromoinan amé dropo mmou dev eivar e§ouaiodotnpévo amd
mv eraipeia JCS (Europe) i mapdheiyn mpnang Twv 0dnyiwv xpAong dev kahuTrrovtar amd v mapoUoa eyyunan. EmmAéov, n
Quaiohoyikr Bopd, cupmepIAaUBAvVOVTAS Xwpig TTEPIOPITHO EAAXIOTO ATTOXPWHATIONG 1} apUYEC, Bev KAAUTITETAI OTTO TV TTAPOUCT
eyyonon.

Ta dikaiwyara uté 1o TAaiCI0 TG TAPOUCAS £yyUnang Ba 1XUOUV LGVO yia Tov apxIkd ayopaaTh Kai dev Jopolv va emektabolv yia
eumopiki A dnpdaia xpran.

Edv n ouokeur oag mepidapBavel eyyinan f mpoaBiikn eyyinang eidikd yia kaBe xwpa, avarpégte aToug 6poug Kai Tig TpolToBEaeig
QuTAG TG EYYUNGNG 1) TNG TTPOTBAKNG eyyunang avti g TapoUadg f ETTKOIVWVATTE JE TOV TOTTIKO 50Ua1050TNUEVO QVTITIPOOWTTO Yia
TIEPIOOOTEPES TTANPOPOIEG.

AmoBAnTa nAekTpIK®WY TTPOidVTWY BV Ba TETEI va aTmoppiTITovTal e Ta oIKIaK aTroppippara. Mapakahw kavie avakikAwon

tav umapyouv eykaraataaeig. Z1eikte pag e-mail atn dielBuvan enquiriesEurope@jardencs.com yia epIoT6TEPES TTANPOPOPIES
avakUkAwaong kar TAnpo@opieg yia Ta améBAnTa nAEKTPIKOU Kai nAekTpoviKoU ¢oTAIapoU.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

Hvwyévo BaaiAeio [
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PYCCKUH
HEOBXOAMUMBIE MEPbI BE3OMNACHOCTMU

JT0 YCTPOMCTBO MOXET MCMONb30BaTLCA AETLMMU B BO3pacTe OT 8

NeT U cTaplue, a TakkKe NOAbMU C OFPaHUYEHHbIMU (DU3NYECKUMU
BO3MOXHOCTSIMU, C HapYLIEHUSIMU CEHCOPHbIX UM YMCTBEHHbIX
cnocobHocTen, a Takke nuLamu, He o6naaaroWMMK Hagnexalwmm onbITOM
¥ 3HaHUSMU NPYU YCNOBUK, €CNIU OHU OCYLIECTBNSAIOT MCNONb30BaHWe
YCTPOMCTBa NOA HAA30POM UMK NONYYMNN HEOOXOANMbIE UHCTPYKLIMK

MO MCNONb30BaHNK YCTPOWCTBA 6e30NacHbIM CNOCO6OM U OCO3HaKT
BEPOATHbIE ONACHOCTK. [1IeTh He AOMKHbI UrpaTh C ITUM YCTPOWCTBOM.
[eT MOryT ocywecTBAATL OYUCTKY UM 0OCNYXMBaHUE YCTPOWUCTBA TONBKO
Npv yCNoBWUM AOCTMXKEHMA BO3pacTa 8 neT M Npu Hagnexaiwem Haasope.
XpaHuTe yCTPOICTBO U Kabenb NUTaHWA B MeCTax, He[OCTYNHbIX AnA AeTen
B BO3pacTte MeHee 8 ner.

A\ KOMNOHeHTbI yCTPOWCTBA HarpeBaloTcs B NpoLiecce UCMONb30BaHMS.

Ecnu kabenb nutaHua noBpexaeH, 3ameHa kabens AomkHa ObITb
npousBeAeHa NPOM3BOANTENIEM, aTeHTOM MO 0OCNYXMBaHMIO UMK NOJO6HLIM
KBanuuLUUPOBaHHbLIM NIULIOM, YTO MO3BONUT U36eXaTb ONACHbIX CUTyaLN.

Hukorpa He ucnonb3ywTe YCTPOUCTBO ANA NHOOLIX UHbIX Lienen. ITo
YCTPOUCTBO NpefHa3HauyeHo TONbKO ANA UCNONb30BaHWUA B AOMALUHUX
ycnoBusx. He ucnonb3ynTe yCTpOMCTBO BHE NOMELLEHUN.

* B npouecce 1cnonb3oBaHus aTo YCTPOINCTBO BbipabaTbiBaeT Tenno. Heobxoanmo npeanpuHATL COOTBETCTBYHOLME
Mepbl, 4ToObl He KOCHYTbCS YCTPOMCTBA B NpoLiecce paboTbl M NpegoTBpaTUTL OXOrM, He 06BapUTLCS, 13bexaTb
BO3ropaHis 1 ApYroro BeposTHOro yiiepba Ans nioaen unn nvyLLecTsa.

*  [lepen Tem, Kak B3ATbCA Ha BANKY kabens unu BKMIOYUTb BbIKIOYaTENb NUTaHNS YCTPOICTBA, YAO0CTOBEPLTECH B TOM,
4o y Bac cyxve pyku.

*  Bcerga ucnonb3yiTe yCTPONCTBO, Pa3MECTUB €0 Ha YCTONYMBON, HAZEXHON, CYXOM U POBHOI NMOBEPXHOCTH.

*  Briok HarpeBa Herb3si NOMeLLATh Ha HarpeBaeMble NOBEPXHOCTY UMM BO3ME HUX (Hanpumep, rasoBble Ui
aneKTponeym).

¢ He MCI'IOJ'Ib3yl7|Te ychOﬂCTBO, €CNK OHO Najgano, U Ha HeM UMeKTCA BUAUMbIE NOBPEXAEHUS, TN OHO NPOTEKaeT.

*  [locne ucnonb3oBaHus nepes O4YNCTKOI HEOBXOAMMO BbIKIIOUUTL NMUTAHWE YCTPOICTBA W BbIHYTb kabenb nuTaHus 13
3MeKTPOCETH.

*  [lepeq 04NCTKOI UMK pa3MeLLeHNeM ANs XpaHeHUs JanTe yCTPONCTBY OCTbITh.
*  HUKOrAa He morpyxaiite 6rok Harpesa, kabenb unu BUnKky kabens B BOAY UMM MHYH XUAKOCTb.

*  He ponyckaiite npoucaHie kabens nuTaHus Hag kpaem pabodero ctona, kabenb He [OMKeH kacaTbCsl ropsynxX
NOBEPXHOCTEN, a Takke He AonyCcKaliTe CBOpaYmMBaHMe, 3aXWUMbl U 3aaMpbl Ha kabene.

*  He kacaiTecb BHELLHNX MOBEPXHOCTEI MyNbTUBAPKM BO BPEMS UCMONb30BaHMS, OHU MOTYT CUNbHO HarpeBaThbCs.
Monb3yiTech KyXOHHBIMI PyKaBUL@MM UMK NOMOTEHLEM, KOTAa CHUMaeTe Kpbiluky. OcTeperaitTech oxora napom.

*  HWKOT[A He pasorpeBaiite npoayKTbl BHYTpY brioka Harpesa. Bceraa ucnonb3ayitte CbeMHyH0 YaLy.

*  HekoTopble NOBEPXHOCTW He BbIAEPXMBAIOT ANWUTENBHOTO BO3AECTBISA Tenna, Bbliaensiemoro anektponpubopamu. He

CTaBbTe MyNbTUBApKy Ha MOBEPXHOCTb, KOTOpasi MOXeET ObITb MOBPEXAeHa OT neperpesa. PekomeHayeTcs CTaBuTb
MYTbTUBaPKY Ha TEPMUYECKMIA KOBPUK UMM MOACTABKY BO M3BexaH1e NOBPEXAEHNS OBEPXHOCTEN.

¢ Kpbiwka MynbTWBaPKK BbIMONHEHa U3 3aKaneHHoro crekna. Bceraa npoBepsiiTe, HET I Ha KPbILLKE CKOSOB, TPELWH
UINA UHBIX nospex(,quMﬁ. He VICI'IOﬂb3yI7ITe NOBPEXAEHHY0 KPbILLKY, MOTOMY YTO B NpoLecce UCrnonb3oBaHna OHa
MOXET paspywnTbCA Ha MeJKue 4actu.
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KOMMOHEHTHI

[lucnnen Ans HacCTPONKK BPEMEHN
KHonka ycTaHoBKM Temneparypbl
KHonku Taitmepa BBEpX/BHU3
KHonka pexuma oxuaaHns

CreknsHHas KpblLuKka
CbemHas yaLa
bnok Harpesa
MaHenb ynpaenexus
PykosiTku

NMOAroToBKA AJNiA UCNOJIb3OBAHUA

Mepen Mcnomnb3oBaHueM MymbTUBAPKA CHUMIUTE YMAKOBKY W MPOMOIATE KPbILLKY U KEPAMUYECKYHO Yallly B TEMNON MbIfbHOM
BOZE U BbITPUTE HAcyx0. Mbl pekoMeHayeM npoMblBaTh ChEMHYHO Yallly BPYYHYI0, MCnonbayst HeabpaanBHble YnCTALLME
MaTepuarbl ¥ MaTepum, YTo NO3BONUT COXpaHUTL NokpbITue DuraCeramic™. HUKoOraa He norpyxaiTte Grok Harpesa, kabemnb
UM BUNKy kabens B BOAY UMK MHYHO XUAKOCTb.

OBPATUTE BHUMAHWE: HekoTopble CToneLHuLbl 1 paboyne NOBEPXHOCTM CTOMOB He BblAepVBaKOT ANUTENbHOMO
BO3AENCTBNS TeNna, BbIAENSeMOoro HarpesaloLmmcs npubopamu. He nomelyarite 6rok Harpesa uni yaily Ha
MOBEPXHOCTM, KOTOpblE MOrYT BbiTb MOBPEXEHbI B pe3ynbTate Harpesa. Bo n3bexaHue NoBpexaeHus NoBEPXHOCTENR Mbl
PeKoMeHyeM NOMECTUTb MyTbTUBAPKY Ha M30MMPYHOLLMIA KOBPUK UMW MOACTABKY.

~Jo)~]=1>]
- I=J 0

CBHbEMHASA KYNIMHAPHASA YALUA

CbeMHasi valla BKI0YaeT 3KCKIo3uBHOe nokpbiTe DuraCeramic™. 310 cneupanbHOe ECTECTBEHHOE KEPAMUYECKOE
nokpbITe obecneunBaet Bonee BbICTPYIO 1 AIHEKTUBHYIO OTAAYY Tenna no CPaBHEHMIO CO CTaHAAPTHbIMM
aHTUNPUrapHbIMU MOKPLITUSIMK. DTO 3HAYNT, YTO BbI CMOXETE BbICTPEe NPUroToBNATL 6riofja B AOMALLHIMX YCNIOBUSX.
Kpome Toro, nokpbiTne DuraCeramic™ ycToitumBo K LiapanvHam v B 4 pasa 6onee yCToiMuMBO NO CPABHEHNIO CO
CTaHAAPTHBIMI aHTUMPUrapHBIMK NOKPBITUSIMM — 3Ta NPOAYKLMS ByaeT cnyxuTb Bam Aonro. Mokpbitne DuraCeramic™ He
copepxut PTFE 1 PFOA, noaToMmy 3TO 3KCKI03MBHOE MOKPbITUE HE TOMbKO OTIMYAETCS NPOYHOCTLIO M obecneynBaeT
TerKylo 04MCTKY, OHO CO3AaHO HA OCHOBE ECTECTBEHHBIX MaTepuanos W byaeT 6e3onacHo Ans BCeit Ballei CeMbMU.

MokpbiTue DuraCeramic™ cnpasutcs ¢ Nio6oil NocTaBNeHHON 3afadel.

JluTas CbeMHas Yalua 1 CTEKNSIHHAs KPbILLKA BbIMOMHEHbI 13 TEPMOCTONKOO 1 OLHOBPEMEHHO XONIOA0YCTONYMBOMO
MaTepuana 1 npegHasHadeHbl Ans UCNonb3oBaHUs B JyXOBKE U XPaHEHMS B XOMOAMIbHUKE UMM MOPO3unbHUKe. Yaluy
MOXHO nomeLLaTb B 6nok HarpeBa HeMoCcPEeACTBEHHO 13 XONOAMIbHIUKA (BCEraa NOMHOCTLIO Pa3MOpaXvBaiTe NPOAYKThI
neper NpUroToBneHnem). YH1BepcanbHble CBONCTBA MaTepuana no3sonsoT roToBUTb MULLY, XpaHUTb W NO0rpeBaTh
MULLY B OHOW 1 TOM Xe value. BbiCokue Kpas yalun 1 CTEKNSHHAS KPbILLKA HE NO3BOMSIOT COAEPXMMOMY NPONUTLCS BO
BpeMs NpUroToBneHuns. MicnonbayiiTe yaLly Anst BCeX BULOB XapKu, Bapki W TyLIEHUS. Yalla OTANYHO BbINOMHUT (DYHKLMIO
kacTptonu, koraa 6yaeT HeobxoAMMO NpPUroTOBMTL BOMbLIOE KOMMYECTBO efpb!.

MUCNOJIb3OBAHUE MYJIbTUBAPKM

1. TlocTaBbTe yally Ha Bnok HarpeBa, HanoMHUTE Yally WHTPeAVEeHTaMM 1 YCTaHOBWTE KPbILLKY. Mopkmioumnte
mynbTBapky Crock-Pot® k anektpoceTu.

2. YcTaHOBWUTE TeMMepaTypy, UCMOM3ys KHOMKY AN ycTaHoki Temnepatypul (@. 3aroputcst nhaukaTop BbIcoKoil
Temnepatypbl (34) unn Huskol Temnepatypsl (Ifi).

MPUMEYAHWE: pexum MOAOIPEB (%)) ncnonsayetcs TOJIbKO ans nogorpesa rotosoit efpl. HENb3A rotoButs
efly, ucrornb3ys 10T pexum. Mbl He pekomeHayem ucnonb3osatb pexum MOLOMPEB 6onee 4 yacos.

3. [INf yCTaHOBKM BPeMeHY MPUrOTOBTIEHUS UCNOMb3yWiTe kHonky Taiimepa seepx/aHu3 @). Bpems ycTanasnueaeTcs
¢ warom B 30 MMHYT Ao 20 YacoB. YCTaHOBUTE BPEMSi, KOTOPOE PEKOMEHAYETCS COrnacHo BbIOPaHHOMY peLienTy.
Cuctema HauHeT oOpaTHBI OTCHET BPEMEHU C LUaroM B OAHY MUHYTY.

4. Korpa npoLiecc NpuUroToBNEHNs 3aBepLUEH, MynbTBapka aBToMaTiyecki nepeiiget B pexim NMOJOIPEB. 3aroputcs
MHAKaTop pexuma nogorpesa ((f)).

5. UToBbI OCTAHOBWTb MPOLIECC MPUTOTOBMIEHIS, HAXMUTE Ha KHOMKY pexuma oxupanus @). UtoBbl BoaBpaTUTLCA
K NpoL{eccy NPUroTOBNEHWS, BbIMONHSANTE wark 2 v 3 Bbille. YTobbl BbIKMOYUTL MYybTUBAPKY, OTKIOYUTE ee OT
3MEKTPOCETY.
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PEKOMEHOALIMX NO NCMOJIb3OBAHUIO

*  Ecnu Bbino npekpatLieHo nuTanme (OTKMOYEHO 3NEKTPUYECTBO), MY BO3OOHOBMEHNM MUTaHNS AMCNNER U MHAMKATOPSI
HauHyT MuraTh. Bce 3a71aHHbIe HaCTPOVKN MyMbTUBAPKM NOTEPSAHbI. B pesynbTaTe NpuUrotosnaemas nuila MoXeT ObiTb
HebesonacHa Ans ynoTpebnenns. Ecnv Bbl He 3HaeTe, kak 40Mro 6bIN0 OTKMIOYEHO NEKTPUYECTBO, Mbl PEKOMEHAYEM
He 1CrOmnb30BaTh MPUTOTOBMEHHYHO MALLLY.

*  [pu HeoBXoAMMOCTH, KOrAa NPOLIECC NPUTOTOBMEHNS 3aBEPLLEH, Bbl MOXETE BPYUHYI0 NEPEKMIOUNTL Ha PEXIM
nogorpesa WARM.

*  Yrobbl n3bexaTb HefoBapyUBaHNS UK NepeBapuBaHUs BCErfa 3anonHaiTe vally Ha ¥z - ¥ obbema u cnepyiite
BPEMEHM, PEKOMEHA0BAHHOMY 5 MPUTrOTOBMEHUS COTMACcHO peLienTy.

*  Bcerga ycraHaBnuBaTe KpbILLKY W CepyiTe pekoMeHayeMoMy Ansi MpUroToBNEHUs BpeMeHW. He CHUMaiTe KpbILLKy
B TEYEHME NEPBLIX ABYX YacOB MPUrOTOBNEHNS, YTO N03BONUT obecneunTs TpeGyembiit Harpes.

*  [1ns paboTbl C KPbILLKO 1 YalLeil Bceraa UCronb3yiTe KyXoHHble nepyatki. OcteperaiTech oxora napom.
*  locne 3aBepLueHns paboTbl MyNbTUBApKI 1 NIEPef €€ OYUCTKON OTKMIYalTe kabenb NUTaHms.

* CbemHyl0 Yallly 1 KpbILLKY MOXHO 1CMoMnb30BaTh B yXoBKe. CheMHYI0 Yally MOXHO UCMONb30BaTh ANs
NPUrOTOBIIEHNS MULLM HA FA30BOM W 3MEKTPUYECKON NANTE, HA UHAYKLVMOHHON KOHKDOPKe Uiu B rpure.

MOJNE3HbLIE PEKOMEHOALUUN U COBETHI

MAKAPOHHbIE U3AENUA U PUC:

« [ns Toro, 4to6bl 60RO NOMYYNIOCH BKYCHBIM, UCTONb3YIATE ANMHHO3EPHBIV PUC, ECIN B PELIENTE He Yka3aHo
MHaye. Ecnn puc He roToB Mo MCTeYeHNM pekOMEHA0BAHHOTO BpeMsl, AobaBbTe 1 nnm 1 %2 Yallky XUOKOCTY Ha YaLlKy
BapeHoro puca 1 npogosxaiite Baputb B TeyeHne 20-30 MUHYT.

* [ns Toro, 4tobbl 6o NONy4MnocChb BKYCHbIM, MakapoHHble 13dennsa cneayet BapuTb 40 NONyroToBHOCTY 3apaHee.
3a 30 MUWHYT [0 OKOHYaHWS BPEMEHW NPUroTOBIIEHNA 6nioga, fobasbTe X B MynbTUBapKy.

®ACOIb:

+  ®aconb AomkHa ObITb CBapeHa 40 MATKOro COCTOSHUSA nepe AobaBneHnem caxapa uvnu kucnbix npopykTos. Ecnu
3TOr0 He cAenatb, M3-3a caxapa W KCnoTbl hacomb 0CTaHeTCs TBePAON.

+  Cywenyto thaconb, 0cobeHHO KpacHyto, criedyeT cBapuTb 4O rOTOBHOCTU nepepd [obaBneHnem B MynbTuBapky.

+  [oToBas KoHcepBMpOBaHHasH Paconb MOXET OKa3aTbCs XOPOLLE anbTepHaTUBOM CyXoil (haconu.

OBOLLUMK:

* BKyC MHOTMX osomel?l TONbKO BbIUrpaeT B NpoLecce MEANEeHHOro NpUroToBNEHNA, OHN CTaHYT apoMaTHee. B
MynbTUBapKe OBOLLUM HE NepexapATca 1 He NepeBapaTCa, Kak MHOrAa Cny4aeTca B yXOBKE U Ha niuTe.

* an/I NPUroTOBNEHUN MACHBIX U OBOLLUHBIX 6niog, knagute B Yally CHa4ana OBOLWY, a 3aTeM MACO. OBOLI.[VI, KakK
npasuno, roToBATCA MeAneHHee mdaca, 6y,qu Nnyulle, ecinu Kakaa-To KX 4acTb 6y,ueT HaxoauTbCA B 6yJ'Ib0He.

* Knagute 0BOLLM Brvxe ko [OHY YallK, TaK OHW NPUTroTOBATCA NyuLUe.

MNPAHbIE TPABbI U CNELUN:

+  CBexwue TpaBbl 4obaBnsioT Gntody apomat v useT. [LoGaBnsaTh Ux criesyeT Gnnke K KOHLY NPUroTOBEHHS, Tak kak
ONUTENbHbIA TEPMUYECKMIA NPOLIECC PA3PYLUMT X apoMar.

¢+ MonoTble Wnn cyxue TpaBbl U CNIELM XOPOLUO NOAXOASAT A4S NpoLecca MeANeHHOro NPUroTOBNEHMS, X MOXHO
n06aBnsTh ¢ camMoro Havana.

TlpsHble TPaBbl U CNELMM BECbMa OTANYAIOTCS N0 Cire CBOEro apomarta. 310 06bSCHAETCS Kak NPUPOAHBIMA
CBOVCTBaMM TpaB, TaK 11 CPOKOM FOfIHOCTH. Mcronb3ayiiTe TpaBbl C OCTOPOXHOCTBIO. B KOHLE KyNMHapHOTO Lukna
creayeT CHATb Npoby W, B cyyae HeOOXOAUMOCTI, NPUNPaBUTL Brto[0 HENOCPEACTBEHHO Nepes Nodavyeil Ha cTon.

MOJIOKO:

* Monoko, CrvBKi 11 CMETaHa pa3pyLLaloTcs BO BpeMst NPOAOMKMTENbHON Bapku. Mo BO3MOXHOCTH, AobaBnsiiTe nx 3a
15-30 MMHYT B0 OKOHYaHWS NPUTOTOBAEHNS.

+  BmecTo Monoka MOXHO 1CMOMb30BaTb KOHLEHTPUPOBAHHBI BYMbOH, KOTOPLIN MOXHO MOABEpraTh TepMUYECKO
06paboTke AonbLue.

MACO:

+ O6pexbTe XMp, XOPOLLO NPOMOATE, 1 NpoCyLLNTE BYMaXHbIMU NONOTEHLaMM.
+  Ecnv nepep ucnonb3oaHuem mMynbTueapku Crock-Pot® Bel 3apaHee obxapute Msico, pesynbtat byaet nyuile - 13
HEero BbITOMUTCS NULLHA XWP, U OHO CTaHeT apoMaTHee.
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+  Msco cnepyeT pasmecTuTb B Yalle Takum 06pasom, YTobbl OHO He Kacanoch KpbILLKN.

+ B 3aBucumocTy oT pasmepa kyckoB Msica, J06aBbTe UM YMEHBLUWUTE KOMMYECTBO OBOLLEN Ui kapTodenst Tak, YTobbl
yawwa 6bina HanonHeHa Ha Y2 unu % cBoero obbema.

+  PexomeHOOBaHHOE BpeMsi MPUrOTOBMEHUS MsiCa B 3aBUCUMOCTY OT pa3Mepa KyCkoB AaHO MULLb NpUBRnauTenbHO.
Bpems npuroToBneHust 3aBUCMT OT TOTO, kKak UMEHHO Hape3aHbl Kycku, a Takke OT Tuna Msica W CTPYKTYpbl KOCTEM.
[MocTHoe Msico, Takoe Kak Kypula Unn CBUHas BbIpe3ka, kak NpaBurio, roToBUTCS BbiCTpee, YeM MSiCO C BombLUMM
KOMMYECTBOM COEAMHMTENBHOM TKaHM W XMpa, Takoe Kak roBshkbs LUeiHash YacTb UM CBUHas nonatka. Bpems Ha
NPUrOTOBEHNE MsiCa Ha KOCTU MOHaAobuTCs Gonblue, YeM Ha NpUroTOBNEHNE GECKOCTHOMO Msica.

+  Pas3pexbTe MSCO Ha Menkue Kycku, ecriv rotoBuTe 6moaa ¢ npoLleawmMmi npeasapuTensHyto 06paboTky npogyktamu,
TaKUMK Kak dhaconb, ppykTamu unv rpubamu, HapesaHHbIM fykoM, HaknaxaHamu 1 4pyrumn MEnKo Hape3aHHbIMM
oBoLLamu. Takum 0b6pa3om, BCe MHrpeameHTbl 6ntoaa 6yayT roToBUTLCS C OBHON 1 TOW e CKOPOCTbIO.

PbIBA:
+  Pbifa rotoBuTcs BbICTPO, €€ A06aBNSIOT B KOHLIE KyNMHAPHOTO LWKNa, 3a 60-15 MUHYT [0 OKOHYAHMS FOTOBKM.

OYUCTKA

Mepen ounctkon BCEMA oTcoeauHaiTe kabenb NuTaHMA MynbTUBapKK OT anekTpoceTy. [laiite MynbTUBapke
OXNaanTLCS.

OCTOPOXHO: Hukorga He norpyxaite 6nok Harpesa, kabenb unu Bumky kabens B BOAY UK UHYHK XUOKOCTb.

[pomoiiTe CTEKNSHHYIO KPBILLKY B ropsiyeil MbinbHOW Bofe. He ncnonb3yiiTe abpasnBHble YMCTALME BELLECTBA UM
uucTsiLme rybku. Bee ocTaTku nuim 0BbI4HO yaanskTCs Npy NOMOLLM TPANKY, 6K Uk peauHOBOTO LunaTens.

MbI pekoMeHzyeM NPOMbIBaTb CHEMHYIO Yallly BpyUHYt0, UCTIOMb3yst HeabpasuBHbIE YACTSLME MaTepUanbl U MaTEpUM, YTO
Mo3BOMNT COXpaHUTh MokpbITe DuraCeramic™.

BHelwLHt0K0 YacTb Broka Harpesa MOXHO OuMLLaTh MpK MOMOLL MSITKOA TKaHW 1 TENMOI MbINbHOI Bogbl. [poTpUTE HacyXo.
He vcnonbayiite abpasvBHble YUCTALME CPEACTBa.

MPUMEYAHWE: npomoliTe Yally v JaiiTe eii BbICOXHYTb. IMocrne 3Toro ee MOXHO ybpaTth ANs XpaHeHus.
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FAPAHTUA

CoxpaHsifTe KBUTAHLIMIO O NOKYMKe, TaK Kak OHa MOXeT NoTpe6oBaThCA B Clly4ae BOSHUKHOBEHS MPETEH3NH, NPeAbsBRseMbIX B
COOTBETCTBUY C YCTIOBUSMI JAHHON rapaHTu. Ha JaHHOe YCTPOIICTBO NPeOCTaBMSIETCS rapaHTUs Ha 2 rofa nocne MoKymkw, kak
OMUCaHO B HACTOSILLEM JIOKyMEHTe.

Ecnu B TeueHe JaHHOTO rapaHTUIHOTO Nepuoda YCTPOICTBO NepecTaHeT paboTatb BCneAcTBIe AedekTa KOHCTPYKLMM
WNW HEMPABMITBHOTO M3rOTOBMIEHNS], BEPHUTE €r0 M0 MECTY MOKYMKW BMECTE C KBUTAHLMEN O MOKYMKE W KOM1e# 3Toi
rapaHTm.

[MpaBa 1 npuBMnerny, KOTOPbIMU HAAENSET 3Ta rapaHTUs, AOMONHSIOT 3aKOHHbIE NpaBa NoTpebuTens, He OTpaxeHHbIe

B 3TOM rapaHTuu. [MpaBom Ha 13meHeHe aTux ycnosuii obnapaet Tonbko Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(“JCS (Europe)”).

JCS (Europe) 06513yeTcs B Te4eHMe yCTAHOBNEHHOO rapaHTUIAHOTO nepvofa 6ecnnaTHo OTPEMOHTMPOBATb UMW 3aMEHNTb
YCTPOWCTBO Unu NMiobyto HeucnpasHyio AeTank npubopa B cryyae AedekTa npyu yCrnoBim, YTo:

*  Bbl cBOEBpemeHHO coobLynnm 0 npobneme no MecTy nokynkv unu B komnanmio JCS (Europe); n

*  npubop He noaBeprancs kakuM-nubo 13MeHeHNaM NioBbIM U3 CyLLECTBYIOLLMX CrIocOBOB, a Takke He Bbin NpuBeaeH
B HErOHOCTb UMK B COCTOsHYE, TPEDYIoLLEe peMOHTa, BCEACTBYE MOBPEXAEHMS, HENPaBUbHO 0bpaLLeHns unm
peMOHTa KakuM-nnbo nuLoM, He YNonHOMoYeHHbIM komnanueit JCS (Europe);

HacrTosilas rapaHTisi He PacnpoCTPaHSETC Ha HEUCTIPAaBHOCTH, KOTOPbIE MPOM3OLLNM MO MPUYMHE HEHaANEeXaLLero
1CNOrb30BaHWs, MOBPEXAEHMIA, NNOX0ro 06paLLeHusi, NPUMEHEHNS HECOOTBETCTBYIOLLETO HaNPSKEHWs, AEACTBUA cun
npupoabl, COBbLITHIA, HaxoAsLLMXCs 3a npeaenamu koHTponst JCS (Europe), peMoHTa Unn MofiepHU3aLm, Npou3BeaeHHbIX
nto6bIM APYTM NULOM OTAIMYHBIM OT NLA, YNOMHOMOYeHHoro komnanuei JCS (Europe), unu B pesynbrate
HEeCrocoGHOCTY BLINOMHSATH MHCTPYKLMK MO MCTOMb30BaHMI0 YCTPOUCTBa. Kpome 3T0ro, HopmarbHbIil M3HOC, BKItoYas 6e3
OrpaHNYeHmin HE3HAUMTENbHYIO NOTEPIO LIBETA UMW HAHECEHWE LiapanuH He MOKPbIBAKOTCS HAcTOsILLEN rapaHTUeN.

[paBa no HacTosLLel rapaHT N NPUMEHUMbI TONBKO K nepBoMy NOKynaTesnto 1 He pacnpoCTPaHATCA Ha KoOMMepYeckoe
UINK KONNEeKTMBHOE MUCMOoNb30BaHME.

Ecnu Balwe ycTpoiicTo npoaaBarnock ¢ 0coboii rapaHTuel ans Balueii cTpaHbl Unn ¢ rapaHTUIHON BKNaaKow,
noxarnyicra, 03HaKoMbTECh C MONOXKEHWUSIMU W YCIIOBUSIMU TaKOW rapaHTWK, 3aMeHSIOLLEN HACTOSILLYIO rapaHTUo, Niu
obpatuTeck k Bawemy MecTHoMy aBTOpK30BaHHOMY Aunepy, u Bam npegocTasT 6onee noapobHyto HopMaLyio.

OtpaboTaBLuasi Cpok cryxObl 3NEKTPOTEXHUYECKast NPOAYKLNS HE [OMKHA YTUNM3NPOBATLCS BMECTE C GbITOBbIMM
otxopamu. Moxanyiicta, AN YTUNM3aLuy HanpasbTe YCTPONCTBO B COOTBETCTBYIOLLME NMYHKTHI Nprema. HanpasbTe

HaMm 3anpoc Mo 3MeKTPOHHOI nouTe enquiriesEurope@jardencs.com 1 Mbl CMOXeM NpefocTasuTb Bam AanbHeilve
VHCTPYKLKM 06 yTunuaaumm n nichopmavyio o anpektuee EC 06 oTxoaax anekTpuyeckoro 1 aneKTpoHHOro 06opynoBaHus.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Benvkobpurausa
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+ THE ORIGINAL SLOW COOKER *

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.crockpoteurope.com

email: enquiriesEurope@jardencs.com

© 2016 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited.
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