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DULEZITA
BEZPECNOSTNI
OPATRENI

My v Sage® si uvédo-
mujeme dulezitost bez-
pecnosti. Navrhujeme
a vyrabime spotrebice
predevsim s velkym
diirazem na vasi bez-
pecnost. Nicméneé vas
prosime, abyste pri
pouzivani elektrického
spotrebice byli opatrni
a dodrzovali nasleduijici
bezpecnostni opatreni.
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DULEZITA

OPATRENI

PRI POUZIVANI

ELEKTRICKYCH

ZARIZENI JETREBA

DODRZOVAT ZAKLADNI

BEZPECNOSTNI

OPATRENI, MEZI KTERA

PATRI:

«Pred prvnim pouzitim
se prosim ujistéte, ze
napéti ve vasi sitové
zasuvce odpovida na-
péti uvedenému na
typovém stitku ve spod-
ni Casti pristroje. Pokud
mate jakékoliv pochyb-
nosti, obratte se prosim
na kvalifikovaného elek-
trikare.

-Peclivé si prectéte
vsechny instrukce pred
ovladanim spotiebice
a ulozte je na bezpecné
misto pro mozné pouZziti
v budoucnu.

«Pred prvnim pouzitim
spotrebice odstrante



a bezpecné ekologicky

zlikvidujte veskery

obalovy material

a reklamni stitky.
-Zkontrolujte, ze spotre-

bi¢ neni nikterak posko-

zen.V zadném pripadé

sporak ani do jeho
blizkosti nebo do mist,
kde by se mohl dotykat
horké trouby.
-Nepouzivejte spotiebic
na kovové podlozce,
jako je napt. odkapavaci

nepouzivejte poskozeny drez.

spotrebic, spotrebic
s poskozenym privod-
nim kabelem apod.
«Z dGivodu vylouceni
rizika zaduseni
malych déti odstrante
ochranny obal zastrcky
sitového kabelu tohoto
spotrebice a bezpecnée
jej zlikviduijte.
-NepouZzivejte spotiebic

-Pred pripojenim spo-
trebice k elektrické za-
suvce a jeho zapnutim
zkontrolujte, ze je Uplné
a spravne sestaven.
Dodrzujte instrukce
v tomto navodu k ob-
sluze. Spotrebic je vy-
baven bezpenostnim
systémem, ktery zabrani
spusténi spotrebice,

na hrané pracovni desky ~ pokud je nespravné

nebo stolu. Ujistéte se,
Ze je povrch rovny, Cisty
a neni potfisnén vodou
nebo jinou tekutinou.
-Vibrace béhem pouzi-
vani mohou zpusobit
pohyb spotiebice.
-Nestavte spotrebic na
plynovy nebo elektricky

slozeny.

-Pokud dojde k potfisné-
ni nebo politi spotrebi-
Ce, okoli spotrebice, pod
spotrebi¢em, je nezbyt-
né nutné toto neprodle-
né odstranit pred dalSim
pouzitim spotrebice.



-Vzdy se ujistéte, ze je
viko spotrebice radné
nasazeno pred jeho za-
pnutim.V zadném pfi-
padé neodstranujte ra-
meno s bezpecnostnim
zamkem béhem provo-
zu spotrebice. Vzdy se
ujistéte, Ze jste spotrebic
vypnuli uvedenim ovla-
dace do polohy OFF po
kazdém pouziti. Pred
rozlozenim spotrebice
se ujistéte, Ze je motor
zcela zastaveny.

-Vzdy provozuijte spotre-
bi¢ na rovném povrchu.
Spotrebic neprovozujte
na naklonéném povr-
chu a nepremistuijte jej
ani s nim nijak nemani-
pulujte, pokud je v pro-
vozu.

-Pred kazdym pouzitim
doporucujeme nechat
motor odpocinout na
asi 1 minutu.

-Vzdy spotrebic vypnéte
ovladacem do polohy
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OFF, napajeci kabel
odpojte od sitové za-
suvky, vyckejte, az se
sitko i motor zcela zasta-
vi, kdyz ma zGstat bez
dozoru, po ukonceni
pouzivani, nez jej zacne-
te Cistit, nez jej budete
prenaset jinam, roze-
birat, sestavovat nebo
pred jeho ulozenim.

Recepty uvedené v tom-
to ndvodu jsou urceny
pro béznou spotiebu.
Nicméné tvrdé ovoce
a zelenina mohou nad-
meérné zatizit motor pfi
niZ3i rychlosti. Ridte se
instrukcemi o vybéru
spravné rychlosti od-
Staviiovani u jednotli-
vych druhl ovoce nebo
zeleniny.

-Udrzujte ruce, prsty,
vlasy, obleceni, varecky
a jiné kuchyriské
pomuicky mimo dosah
spotrebice behem jeho
provozu.



Do plniciho otvoru ne-
zasunujte ovoce a zele-
ninu prsty, ani Zadnymi
jinymi nastroji. Vzdy po-
uzivejte dodavany pri-
tlak. Do plniciho otvoru
nevkladejte ruce ani
prsty, pokud je nasaze-
ny na spotrebic. Pokud
se plnici otvor zabloku-
je, pouzijte pritlak nebo
jiny kus ovoce nebo
zeleniny, abyste odstra-
nili zablokovany kus.
Pfipadné spotrebic vy-
pnéte, odpojte privodni
kabel od sitové zasuvky,
vyckejte, az se motor
a sitko zcela zastavi,

a teprve nyni odstrante
zablokovany kus.

-Nedotykejte se malych
ostrych zoubku a ostfi
ve stfedové Casti disku
na Stavu. Hrozi riziku
poranéni.

-Spotiebic je uréen
k pfipravé ovocnych
a zeleninovych stav.

Nepouzivejte spotrebic
k jinym uceliim, nez ke
kterym je urcen.

-Nezapinejte spotiebic,
pokud neni instalovan
zasobnik na duzinu.

-Pred odstavnovanim
Z ovoce nejprve
odstrante pecky
a semena. Citrusove
plody oloupejte.

-Nepouzivejte spotiebic,
pokud je sitko poskoze-
né, pokud je poskozeny
spotrebic nebo jeho
soucast, vCetné privod-
niho kabelu a zastrcky.

-Nevkladejte zadnou
Cast spotrebice do
plynové, elektrické nebo
mikrovinné trouby nebo
na horkou plynovou
nebo elektrickou
plotynku.

-Zapojena sitova zasuvka
musi byt snadno
dostupna pro pripadné
nahlé odpojeni.



-Nepouzivejte tento
spotrebic s programato-
rem, asovym spina¢em
nebo jakoukoli jinou
soucasti, ktera spina
pristroj automaticky.

-NepouZzivejte spotriebic
v blizkosti zdroju vody,
napf. kuchynsky drez,
koupelna, bazén apod.

-Nedotykejte se
spotrebi¢e mokryma
nebo vlhkyma rukama.

-Pokud je spotrebic
v provozu, nenechavejte
jej bez dozoru.

Vyvaruijte se politi
privodniho kabelu
a zastrcky vodou nebo
jinou tekutinou.

-Nepouzivejte hrubé
abrazivni nebo ziravé
Cistici prostfedky
k CiSténi spotrebice.

-Udrzujte spotrebic Cis-
ty. Dodrzujte instrukce
o Cisténi uvedené v tom-
to ndvodu k obsluze.
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-V tomto spotrebici ani
jeho blizkosti neskla-
dujte ani nepouzivejte
zadné vybusné nebo
horlavé latky, napf. spre-
je s hoflavym plynem.

«Pro odpojeni spotrebice
ze sitové zasuvky vzdy
tahejte za zastrcku
privodniho kabelu,
nikoliv tahem za kabel.

«Nepouzivejte jina
prislusenstvi nez ta
dodavana spolecné se
spotiebicem Sage®.

DULEZITE
BEZPECNOSTNI
POKYNY PRO
POUZIVANI VSECH
ELEKTRICKYCH
ZARIZENI
«Pred pouzitim zcela
odvinte napajeci kabel.
«Privodni kabel
nenechavejte viset
pres okraj stolu nebo
pracovni desky, dotykat



se horkych ploch nebo
se zamotat.

«Z bezpecnostnich duvo-
dU doporucujeme zapo-
jit spotfebic¢ do samo-
statného elektrického
obvodu, oddéleného
od ostatnich spotrebicd.
Nepouzivejte rozdvojku
ani prodluzovaci kabel
pro zapojeni spotrebice
do sitové zasuvky.

-Neponofujte spotrebic,
privodni kabel, zastrcku
privodniho kabelu do
vody nebo jiné tekutiny.

- Tento spotrebic nesmeji
pouzivat déti. Udrzovat
spotrebic a jeho privod
mimo dosah déti.

- Tento spotrebic¢ mohou
pouzivat déti ve veku
8 let a starsi, pokud jsou
pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani
spotrebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi
pripadnym nebezpe-
&im. Cisténi a udrzbu

provadénou uzivatelem
nesmeji provadét deti,
pokud nejsou starsi 8 let
a pod dozorem. Udr-
Zovat spotrebic a jeho
pfivod mimo dosah déti
mladsich 8 let.

-Spotrebi¢ mohou pouzi-
vat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi Ci
mentalnimi schopnost-
mi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozo-
rem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotrebice
bezpecnym zplsobem
a rozumi pripadnym
nebezpecim. Déti si se
spotrebicem nesméji
hrat.

-Tento spotiebic je ur-
ceny pouze pro pouZziti
v domacnosti. Pristroj
neni ureny pro ko-
mercni pouziti. Nepou-
Zivejte tento spotrebic
v pohybuijicich se vo-
zidlech nebo na lodi,



nepouzivejte jej venku,
nepouzivejte jej pro jiny
ucel, nez pro ktery je ur-
cen.V opacném pripadé
muze dojit ke zranéni.

- Jakoukoli jinou udrzbu
kromé bézného cisténi
je nutné sverit autori-
zovanému servisnimu
stfedisku Sage®.

-Doporucujeme
instalovat proudovy
chranic (standardni
bezpeclnosti spinace
ve vasi zasuvce),
abyste tak zajistili
zvySenou ochranu pfi
poucziti spotrebice.
Doporucujeme, aby
proudovy chranic (se
jmenovitym zbytkovym
provoznim proudem
nebyl vice nez 30 mA)
byl instalovan do
elektrického obvodu, ve
kterém bude spotrebic
zapojen. Obratte se na
svého elektrikare pro
dalsi odbornou radu.
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-Uchovavejte spotrebic
a privodni kabel mimo
dosah déti.

Hladina akustického
vykonu vyzarovaného
timto pfistrojem je max.
87 dB (A).

Technické specifikace

Spotieba 230-240V ~ 50 Hz

Vykon 200 W

Vnéjsi rozméry 420 mm (vyska)
165 mm (Sifka)

170 mm (hloubka)

Hmotnost netto cca 1,9 kg

Technické specifikace
se mohou zménit bez
predchoziho upozornéni.
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POKYNY A INFORMACE
O NAKLADANI

S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material
odloZte na misto uréené
obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH
ELEKTRICKYCH o
A ELEKTRONICKYCH ZARIZEN(

Tento symbol na produktech
anebo v priivodnich
dokumentech znamen3, ze



pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmi byt pfidany

do bézného komunalniho
odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnoveé a recyklaci predejte tyto
vyrobky na urena sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich
Evropské unie nebo jinych
evropskych zemich muiZzete vrétit
své vyrobky mistnimu prodejci
pfi koupi ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomUzete
zachovat cenné pfirodni

zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich
dopad na zivotni prostredi

a lidské zdravi, coz by mohly byt
dlsledky nespravné likvidace
odpad.

Dalsi podrobnosti si vyzadejte
od mistniho ufadu nebo

Pri nespravné likvidaci tohoto
druhu odpadu mohou

byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty

v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka

a elektronicka zafizeni, vyzadejte
si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

e

Vyrobek je v souladu
s pozadavky EU.
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POUZE PRO
DOMACI POUZITI.
NEPONORUJTE DO
VODY NEBO JINE
TEKUTINY. PRED
POUZITIM ZCELA
ODVINTE PRIVODNI
KABEL.

Zmény v textu, designu

a technickych specifikaci se
mohou ménit bez predchoziho
upozornéni a vyhrazujeme

si pravo na jejich zménu.

Anglicka verze je plvodni
verze. Ceska verze je
preklad ptivodni verze.

Adresa vyrobce:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozce do EU:
FASTCR, as.
Cernokosteleckd 1621
25101 Ri¢any

Czech Repubilic

POUZE PRO DOMACI POUZITI
UCHOVEJTETYTO INSTRUKCE



Popis vaseho nového spotiebice

D, E

. Pritlak

Slouzi pro pasirovani celého ovoce

a zeleniny plnicim otvorem.

. Siroky plnici otvor

Je mozné vkladat celd jablka, mrkve,
rajcata a oloupané pomerance. Usnadnuje
a urychluje proces odstavriovani. Primeér
otvoru je 75 mm.

. Nerezové sito na odstaviiovani (mozno
myt v mycce)

. Viko nadoby na stavu

Design vika umoznuje odstaviovat

i s nasazenym vikem, zabranuje tak
moznému rozstiiknuti $tavy. Nasadte viko
na nadobu, pokud ji budete vkladat do
lednice.

. Oddélovac pény

Oddéluje pénu béhem nalévani stavy do
hrnku.

. 800 ml nadoba na stavu

G. Rameno z litého kovu s bezpe¢nostnim
zamkem
Zastavi chod odstaviiovace, neni-li kryt
zajistén ramenem ve spravné poloze.

H. Kryt odstaviiovace
I.  Zasobnik na duzinu
Dostatecné veliky zasobnik na duzinu,
zachyti duzinu azz 1,5 | jable¢né stavy.
J. Vysoce vykonny 900 W motor
K. Tlacitko On/Off (zapnuti/vypnuti)

Nezobrazeno

Ptivodni kabel

Privodni kabel je mozné omotat okolo drzaku
ve spodni ¢asti motorové zakladny.

Cistici karta¢/pomucka

Slouzi ke snadnému ¢isténi nerezového sita.
Konec kartace je tvarovany tak, aby dokazal
snadno odstranit duzinu nahromadénou

v zésobniku.



\ A4 4 -4 V4 v (4
% SloZeni vaseho nového spotrebice

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim odstrante

z odstavriovace veskeré obaly

a reklamni Stitky/etikety.

Ujistéte se, Ze je zafizeni vypnuté a napajeci
kabel odpojeny od zdroje energie.
Umyijte sito, kryt odstaviiovace, pritlak,
zasobnik na duzinu a nddobu na $tavu
vcetné vika, teplou vodou s kuchyriskym
saponatem. Jednotlivé ¢asti pak
oplachnéte v Cisté pitné vodé a osuste.
Zakladnu muzete otfit vihkou

utérkou. Poté ji peclivé osuste.

1. Odstavnovac postavte na rovny, suchy
povrch, napt. na pracovni stlll. Zkontrolujte,
Ze je odstavovac vypnuty (prepinac
je v poloze OFF - vypnuto) a napéjeci
kabel odpojeny od zdroje energie.

2. Na télo odstavnovace nasadte zasobnik na
duzinu. Nasadte zasobnik tak, aby hubice
smérovala do otvoru v téle - viz obrazek
nize.

3. Zarovnejte Sipky na spodni ¢asti nerezového
sita se Sipkami na hrideli motoru a pritlacte
sito na hridel, az uslysite cvaknuti.
Zkontrolujte, Ze je nerezové sito spravné
nasazené.

4. Nasadte kryt na sito a zasobnik tak, aby

drézky na krytu pasovaly do malych
plastovych vyrezd v zasobniku.

POZNAMKA

Kryt mdze byt umistén v jednom z vyrezu
v zdsobniku na duzinu.
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5.

12

Rameno s bezpecnostnim zémkem nasadte o

do drazek umisténych po obou stranach POZNAMKA

krytu odstaviiovace. Rameno by nyni mélo Misto nddoby na tavu mizete také pouzit
byt ve vertikalni p0|OZG a zajiﬁténo na krytu sklenice, nicnéné nadoba s nasazen)’/m
odstavriovace. vikem zabranuje pfipadnému rozstfiknuti.

VAROVANI

K PROTLACENI
POTRAVIN SKRZ
PLNICI OTVOR NIKDY
NEPOUZIVEJTE PRSTY.

. Pfitlak vsunte do plniciho otvoru — drazku na > >4
pritlaku musite srovnat s malym vystupkem VZ DY PO UZ IVEJTE

na vnitfni strané plniciho otvoru. Pfitlak DO DAVA NY P RI'TLA K.

zasurite cely do plniciho otvoru.

. Nadobu na stavu postavte pod hubici

na pravé strané odstaviiovace. Abyste
se vyvarovali rozstiikovani Stavy, mizete
na nadobu na $tavu nasadit viko.



'@' Ovladani vaseho nového spotrebice

1. Ovoce nebo zeleninu, které chcete
zpracovat, omyjte. V&tsinu ovoce a zeleniny,
napf. jablka, mrkev a okurku, nemusite krajet
ani porcovat, protoze se do plniciho otvoru
vejdou vcelku. Pred lisovanim zkontrolujte
u zeleniny, jako je napf. cervena fepa, mrkev
apod,, Ze jste odstranili veskerou zeminu,
zeleninu jste omyli a odstranili nat.

2. Ujistéte se, Ze je spotiebic spravné
slozen. Vice informaci v pfedchozi ¢asti
navodu. Ujistéte se, Ze je nddoba na
Stavu umisténa pod vypusti a zdsobnik
na duzinu je také spravné viozeny.

3. Ujistéte se, Ze ovladac rychlosti v poloze
OFF. Napéjeci kabel zapojte do zasuvky
220/240V ~. Zapnéte odstaviiovac
tlacitkem ON/OFF do pozice ON.

4. Do zapnutého odstaviiovace vlozte
plnicim otvorem vami zvoleny druh
ovoce nebo zeleniny a pomoci pfitlaku
ho pomalu stlacte dol(i. Maximalni objem
Stavy ziskate pomalym stlacovanim.

POZNAMKA

Je dulezité, aby byl motor zapnuty
pred vlozenim potravin.

5. Béhem procesu odstaviiovani bude
$tava odvadéna do nadoby na
stavu a duzina bude oddélovana
a shromazdovana v zasobniku na duzinu.

POZNAMKA

Zasobnik na duzinu mazete béhem
odstaviiovani vyprazdnit — pfepnéte
tlacitko ON/OFF do pozice,OFF (vypnuto)
a vyprazdnéte zasobnik na duzinu - viz
instrukce o rozloZeni v dalsi ¢asti navodu.
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AN Rozlozeni vaseho nového spotiebice

1. Ujistéte se, Ze je tlacitko ON/OFF 5. Vytahnéte pfitlak.
v pozici OFF. Napéjeci kabel odpojte
od sitové zasuvky. Ujistéte se, ze
se sito a motor zcela zastavily.

6. Zdvihnéte kryt smérem nahoru
a opatrné jim otocte. Pomoci konce
Cisticiho kartace odstrarite pfipadnou

.. duzinu z vnitini strany krytu.
VA ROVAN I . Nerezové sito opatrné zdvihnéte
smérem nahoru.
VYCKEJTE, AZ SE ; ¢
NEREZOVE SITO

ZCELA, |§|E2 BUDETE
POKRACOVAT.

2. Obéma rukama uchopte rameno
s bezpecnostnim zamkem a tahem jej
uvolnéte z drazek na krytu odstavriovace.

~N

8. Vyprazdnéte zasobnik na duzinu. DuZinu
mUzete pouzit k pripravé nékterych
receptll, kompostovat nebo ji vyhodit.

9. Poutzijte konec Cisticiho kartace
k odstranéni duziny ze zasobniku.

VAROVANI

3. Rameno sklopte dold. NE REZOVE S |’TO JE
i enste. VYBAVENE OSTRIM

nad dfez pro snadné vycisténi. U RC ENYM KE
ZPRACOVAVANI
OVOCE A ZELENINY.
PROTO SE OSTRI PRI
MANIPULACI SE SITEM

| ‘ NEDOTYKEJTE.

»
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é\ Pée a Cisténi

« Ujistéte se, Ze jste odstaviovac vypnuli
prepnutim tlacitka do pozice OFF (vypnuto)
a napajeci kabel odpojili od zdroje energie.

« Ujistéte se, Ze je odstavnovac spravné
rozlozen, jak je popsano vyse.

« Postupujte podle nasleduijicich instrukci,
abyste vycistili ¢asti, které prichazeji
do kontaktu s potravinami.

« Okamzité po kazdém pouZziti vypnéte
odstaviiovac a odpojte napéjeci
kabel od sitové zasuvky.

« Oplachnéte odnimatelné casti
(nikoliv zakladnu s motorem!) v horké
vodé, abyste se zbavili vihké duZiny.
V8echny ¢asti nechte uschnout.

« Po rozebrani je mozné omyt vsechny
odnimatelné ¢asti v teplé vodé s trochou
kuchynského prostfedku na myti nadobi
nebo je miZzete vlozit a omyt v mycce.

« Kryt, zadsobnik na duzinu, nerezové sito
a nadoba na stavu je mozné myt v mycce
(pouze v hornim kosi). Nerezové sito
bude tieba vycistit pomoci kartace,
abyste fadné odstranili zbytky duziny.

« Neponotujte zakladnu s motorem do vody ani
jiné tekutiny. Ottete zakladnu mékkou, vihkou
utérkou a potom dobfe osuste. Z napajeciho
kabelu otfete pfipadné zbytky potravin.

« Aby bylo odstaviovani efektivni,
vycistéte sito po kazdém pouziti pomoci
doddavaného kartace. NepouZivejte
draténky ani hrubé Cistici prostredky.

« Sito podrzte pod tekouci vodou a kartd¢em
(dodavany v pfislusenstvi) ho vycistéte
smérem od stfedu k okrajum, pomoci kartace
vycistéte i ostii. Rozhodné se nedotykejte
ostfi na stfedu sita rukama nebo prsty. Sito
otocte a pomoci kartace vycistéte i vnéjsi cast.

« Po vycisténi sito podrzte proti svétlu, abyste
ho zkontrolovali a ujistili se, Ze jemné otvory
nejsou ucpané. Pokud jsou otvory stale
ucpané, namocte sito do horké vody s 10 %
citronové stavy, aby se zaschlé zbytky uvolnily.

« Neponotujte sito do bélidla, chemikalii,
Cistidel nebo podobnych latek.

« Se sitem zachézejte opatrné, mdze se
snadno poskodit. Nepouzivejte sito, které
je poskozené nebo jinak zdeformované.

« Béhem pouzivani mlze dojit ke zméné
barvy plastovych casti. Abyste zabranili
zméné barvy, myjte sito ihned po pouziti.

« Pokud dojde ke zméné barvy sita,
plastové ¢astky mlzete namocit do vody
s 10% citronové stavy nebo je mUlizete
vycistit jemnym cisticim prostfedkem.
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POZNAMKA

Ihned po dokonceni odstaviovani namocte
nerezové sito do horké vody s kuchyriskym
saponatem asi na 10 minut. Pokud by na situ
zUstala duzina, mohla by ucpat jemné pory
sita a tim snizit efektivitu odstaviovani.

Pokracujte dal v ¢isténi, az se odstrani
viechny zbytky duziny.

K ¢isténi slouzi dodavany cistici kartac.

VAROVANI

NEREZOVE SITO JE
VYBAVENE OSTRIM
URCENYM KE
ZPRACOVAVANI
OVOCE A ZELENINY.
PROTO SE OSTRI PRI
MANIPULACI SE SITEM
NEDOTYKEJTE.
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Redeni potizi

V této kapitole naleznete nejbéznéjsi problémy, se kterymi se muzete setkat
béhem pouzivani odstaviiovace. Pokud vas problém neni zde uveden, nebo je
uveden a pretrvava, prestante odstaviiovac pouzivat, odpojte zastrcku privodniho
kabelu ze sitové zasuvky a obratte se na autorizované servisni stredisko.

V ZADNEM PRIPADE NEOPRAVUJTE ANI NEROZEBIREJTE ODSTAVNOVAC SAMI.
NEOBSAHUJE ZADNE DILY, KTERE BY MOHL UZIVATEL SAM OPRAVIT.

Zafizeni po zapnuti Nenasadili jste rameno s bezpecnostnim zamkem spravné do vertikdlni polohy

nefunguje. tak, aby bylo zajisténo v drazkach po obou stranach krytu odstaviiovace.
Ujistéte se, Ze je kryt sprdvné nasazen a bezpecnostni rameno je pevné
zajisténo v drazkach po obou stranach.

Motor se zastavuje VIhké duzina se mohla nahromadit pod krytem, pokud zpracovavate suroviny

béhem procesu prilis rychle. Pouzijte mensi silu, aby pfitlak stlacoval potraviny rovnhomérné.

odstaviiovani. Ocistéte drzdk sita, sito i kryt.

V nerezovém situ se
hromadi nadmérné
mnozstvi duziny.

Preruste proces odstaviovani, sejméte viko odstaviiovace, odstrante duzinu,
viko znovu nasadte a pokracujte v odstaviovani. Zkuste ovoce a zeleninu
stfidat (mékké a tvrdé plody).

Duzina je pfilis
vlhka a vytéznost
Stavy je nizka.

Cim cist&jsi je sito, tim lepsich vysledkd v odstaviovani dosahnete a tim i sugsi
duzina bude. Ujistéte se, zZe jste vycistili odstaviiovac po kazdém pouziti.
Vyjméte sito a fadné vycistéte stény sita pomoci kartace. Sito oplachnéte pod
tekouci horkou vodou. Pokud jsou jemné otvory stale ucpané, namocte sito
do roztoku horké vody s 10 % citronové stavy, aby se zaschlé zbytky uvolnily,
pripadné ho umyjte v mycce. Tim odstranite nahromadénou duzinu (z ovoce
nebo zeleniny), kterd znemoziuje odtékani Stavy.

Stava unika spojem
mezi okrajem

Zkuste nastavit nizsi rychlost a pomaleji stlacovat pritlak.

Ujistéte se, Ze je odstavrovac spravné slozen.

odstaviovace

ajeho krytem.

Stava je rozstiikovana Pomaleji stlacujte potraviny skrz plnici otvor.

okolo hubice.

Odstaviovac vydava Sito neni spravné nasazeno. Vypnéte odstaviovac. Odpojte privodni kabel od

nepfijemny hlasity
zvuk pfi zapnuti.

sitové zasuvky.
Rozlozte odstaviiovac, ujistéte se, Ze je sito spravné nasazeno.
Znovu sloZte a zapnéte.

Odstariovac je zapnuty,
ale netece Zadna stava.

Zkontrolujte, zda neni hubice ucpana.
Zkontrolujte, Ze neni nerezové sito $pinavé nebo ucpané - viz kapitola o cisténi.
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PODSTATNA INFORMACE

O ODSTAVNOVANI

Prestoze cerstvé ovocné a zeleninové stavy
jsou obvykle pfipravovéany predevsim

s ohledem na chut, konzistenci a aroma, jejich
nespornou prednosti je pfinos zdravotni.

70 % nutri¢nich hodnot ¢erstvého ovoce
a zeleniny naleznete v jejich $tavé. Stava

z Cerstvého ovoce nebo zeleniny tvofi dllezitou
slozku dobre vyvazené diety. Navic je snadnym

zdrojem vitamin® a minerdld. Rychle je
vstfebavana krevnim systémem, a proto je to

nejrychlejsi zpasob, jak muze télo ziskat Ziviny.

Pfi vyrobé vlastnich ovocnych nebo
zeleninovych $tav mate naprostou kontrolu
nad tim, co $téva obsahuje. Stadi si zvolit
suroviny a zvazit, zda do Stavy pak pridat
cukr, stil nebo jiné dochucovaci prostredky.
Cerstvou stavu konzumuijte ihned, abyste
predesli ztraté hodnotnych vitamind.

NAKUP A SKLADOVANI
OVOCE A ZELENINY

Pfed zpracovanim ovoce

a zeleninu vzdy omyjte.

Ke zpracovani pouzivejte vzdy
Cerstvé ovoce a zeleninu.

Usetfite penize a ziskate Cerstvéjsi
stavu, pokud budete nakupovat
ovoce a zeleninu v sezoné.

Uchovejte ovoce a zeleninu pfipravenou
pro odstavriovani tim, ze je pfed
uskladnénim omyjete a nechate oschnout.
Vétsinu druhtd ovoce a tvrdsi zeleniny
muzete skladovat pfi pokojové teploté.
Delikatnéjsi a rychleji se kazici potraviny,
napt. rajcata, bobulovité plody, listovou
zeleninu, celer, okurky nebo bylinky,
muzete skladovat v chladnicce.
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Tipy na zdravé odstavnovani

PRIPRAVA OVOCE A ZELENINY

Pokud chcete pouzit ovoce s pevnou

nebo nepozivatelnou slupkou, napf.

mango, guava, melouny nebo ananas,

pred odstaviiovanim je vzdy oloupejte.
Nékteré druhy zeleniny, napf. okurky,
nemusite pred odstavriovanim loupat, zalezi
na tvrdosti slupky a vasich pozadavcich.

Veskeré ovoce s velkymi, tvrdymi semeny
nebo peckami, napf. nektarinky, broskve,
manga, merunky, Svestky a tfesné, musite
pred odstaviiovanim vypeckovat.

V odstavnovaci mlzete odstaviovat

i citrusové plody, ale nejdfive z nich
musite odstranit slupku a stfedy.

Pred odstaviiovanim zkontrolujte

u zeleniny, jako je Cervena fepa, mrkev
apod.,, Ze jste odstranili veSkerou zeminu,
zeleninu jste omyli a odstranili nat.

Pred odstaviiovanim zkontrolujte, Ze napt.
jahody a hrusky jsou odstopkované.

Aby nedoslo ke zhnédnuti jable¢né stavy,
mUzete do ni pfidat trochu citronové stavy.

POZNAMKA

Pomoci vaseho odstavriovace pripravite

i povzbuzujici pomerancovou stavu

s pénou. Pred odstavriovanim staci
pomerance jen oloupat a odstranit vidkna
ze stiedu. Nejlepsi je pomerance pred
odstaviiovanim vlozit do chladnicky.

SPRAVNA TECHNIKA

Pfi od$taviiovani prisad s rozdilnou konzistenci
zacnéte pfisadami s mékéi konzistenci pfi
pomalé rychlosti a se zpracovanim pfisad

s tuzsi konzistenci postupné rychlost zvysujte.
Kdyz odstavriujete byliny, kapustu nebo jinou
listovou zeleninu, bud'vytvorte svazecek,
nebo je odstavnéte spolu s jinymi prisadami
pomalu, abyste dosahli co nejlepsiho vysledku.



Rézné druhy ovoce a zeleniny maji rozdilny

obsah tekutin. Ten se lisi i v rdmci stejné
davky, tj. z jednoho trsu raj¢at mizete
pripravit vice Stavy nez z jiného. Recepty
na $tavy nejsou zalozeny na presném

mnozstvi stavy, protoze neni rozhodujicim

faktorem pifi pfipravé jednotlivych smési.

Maximalni objem $tavy ziskate
pomalym stlacovanim.

TABULKA ODSTAVOVANI
OVOCE A ZELENINY
Ovoce azelenina Kdy nakoupit Skladovani Nutri¢ni hodnota Mnozstvi KJ/
kalorii
Jablka Podzim/zima Plastové sacky Vitamin C, vlaknina 166 g jablko
s vétracimi otvory, =338kj/80kal.
v chladnic¢ce
Merunky Léto Nezabalené Draslik, viaknina 55 g merunka
v zasuvce na =80kj/19kal.
ovoce a zeleninu
v chladnicce
Banény Podzim az jaro Pokojova teplota Vitaminy B6, C, 100 g banan
draslik, viaknina =378kj /90 kal.
Cervena fepa Zima Okrojte horni ¢ast,  Vitamin C, kyselina 160 g fepa
v chladni¢ce listova4, vlaknina =332kj/79kal
BorGvky Léto Zakryté Vitamin C 100 g bortivek
v chladnicce =220kj/52kal.
Brokolice Podzim/zima V plastovém sacku  Vitamin C,B2,B5,B6, 100 g brokolice
v chladnicce E, kyselina listova, =131kj/31kal.
vlaknina
Rézickova kapusta Podzim/zima Nezabalené Vitamin C, B2, B6, 100 g kapusty
v chladnicce E, kyselina listova, =156 kj/ 37 kal.
vldknina
Zeli Zima Zabalené, nasekané Vitamin C, B6, 100 g zeli
v chladnic¢ce kyselina listova, =93kj/22kal.
vlaknina, draslik
Mrkev Zima Nezakryté Vitamin C, B6, beta- 100 g mrkve
v chladni¢ce karoten, draslik =140Kkj /33 kal.
Kvétak Podzim/zima Odstranite vnéjsi Vitamin C, B5, B6, 100 g kvétaku
listy, v plastovém kyselina listova, =103kj/ 24,5 kal.

sacku v chladni¢ce

draslik
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Ovoce a zelenina Kdy nakoupit Skladovani Nutri¢ni hodnota Mnozstvi KJ/
kalorii
Celer Podzim/zima V plastovém sacku  Vitamin C, draslik 100 g celeru
v chladnic¢ce =64kj/15kal
Okurka Léto V zésuvce Vitamin C 100 g okurky
chladnicky na =50kj/12kal.
ovoce a zeleninu
Fenykl Podzim az jaro V chladnicce Vitamin C, kyselina 100 g fenyklu
listova, vlaknina =80kj/19kal.
Grapefruit Po cely rok Pokojova teplota Vitamin C, 100 g grapefruitu
bioflavonoidy, =140kj/ 33 kal.
lykopen, vldknina
Hroznové vino (bez Léto Vplastovém sacku  Vitamin C,B6, draslik 100 g
seminek) v chladnic¢ce hroznového vina
=250-350 kj/
60-83 kal.
Kiwi Zima/jaro V chladnicce Vitamin C, draslik 100 g kiwi
Vv zasuvce na ovoce =219kj/52kal.
azeleninu
Mango Léto Zakryté Vitamin A, C, B1, B6, 207 g mango
v chladnicce draslik =476kj/ 113 kal.
Meloun vcetné Léto / podzim V chladnicce Vitamin C, kyselina 200 g melounu
vodniho melounu vzasuvce naovoce listova, beta-karoten, =210kj/50 kal.
azeleninu vlaknina
Nektarinky Léto V chladni¢ce Vitamin C, B3, draslik, 151g nektarinka
v zésuvce naovoce  vldknina =277 kj/ 66 kal.
azeleninu
Pomeran¢ Zima az jaro Na chladném Vitamin C 131g pomeranc
a suchém misté =229kj/ 54 kal.
asi 1 tyden,
v chladnic¢ce vydrzi
déle
Broskve Léto Nechte dozrat pfi Vitamin C, beta- 100 g broskev
pokojové teploté, karoten, draslik, =175kj /42 kal
poté v chladnicce vldknina
Hrusky Podzim/zima Nechte dozrat pfi Vitamin G, E, 161g hruska
pokojové teploté, vlaknina =391kj/93 kal.
poté v chladnicce
Ananas Jaro/léto Skladujte na Vitamin G, E, 100 g ananasu
chladném misté vldknina =180kj/ 15 kal.
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Ovoce a zelenina Kdy nakoupit Skladovani Nutri¢ni hodnota Mnozstvi KJ/
kalorii
Spenét Po cely rok V chladnicce Vitamin C, B6, 100 g Spenatu
E, beta-karoten, =65kj/15Kkal.
kyselina listova,
hoic¢ik, draslik,
vldknina
Sladké brambory Po cely rok Na chladném misté  Vitamin C, E, beta- 100 g brambor
karoten, vlaknina =275Kkj/ 65 kal.
Rajcata Léto / podzim Nechte dozrat pfi Vitamin C, E, kyselina 100 g rajcat
pokojové teploté, listova, lykopen, =65-75kj/
poté v chladnicce vldknina 15-17 kal.
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Recepty

Stdva z jablek, mrkve
aceleru
@ 2 porce

4 mald jablka Granny Smith
3 stfedné velké mrkve
4 vapikaté celery

1. Jablka, mrkve a celer zpracujte
pomoci odstaviiovace.
2. Dobre promichejte aihned podavejte.

-0 uld

Mnozstvi mrkve nebo jablek upravte podle
toho, zda chcete stavu sladsi, nebo trp¢i.

Stdva z rajéat, mrkve, celeru

a limetky

@ 2 porce

2 stfedné velkd rajska jablka
1 velkd okrajend mrkev

2 fapikaté celery

1 limetka, oloupana

1. Rajska jablka, limetku, mrkev a celer
zpracujte pomoci od$taviiovace.
2. |hned podavejte.

Stdva z pomerance, mrkve
a Cervené repy
& 2 porce

4 pomerance, oloupané
2 stredné velké mrkve
3 stfedné velké Cervené fepy

Stdva z broskve, grepu
ajablka

@ 2 porce

2 velké broskve, rozpllené a vypeckované
2 grepy, oloupané
1 malé jablko Delicious

1. Broskve, grepy a jablko zpracujte
pomoci odstavriovace.
2. |hned podavejte.

Stdva z anansu, broskvi

a hrusek
@ 2 porce

2 mensiho oloupaného a nakrajeného ananasu
2 rozpllené broskve bez pecky
2 mensi zralé hrusky

1. Ananas, broskve a hrusky zpracujte
pomoci odstavriovace.
2. |hned podavejte.

Stdva z jahod, jablka
a hrusky

@ 2 porce

150 g ocisténych jahod
1 malé jablko Granny Smith
3 malé zralé hrusky

1. Jahody, jablko a hrusky zpracujte
pomoci odstaviiovace.
2. lhned podavejte.

Stdva z melounu, mdty
amanga
&2 porce

1. Pomerance, mrkev a Cervenou fepu
zpracujte pomoci odstaviiovace.
2. lhned podavejte.
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1/2 malého melounu (Cantaloupe), oloupaného,
rozpUleného a vypeckovaného

3 Cerstvé listky maty

1 mango, rozpulené, oloupané a vypeckované

1. Meloun, matu a mango zpracujte
pomoci odstaviiovace.
2. |hned podavejte.



Stdva z rajéat, okurky,
petrzelky a mrkve

@ 2 porce

Stdva z rajéat, cervené
papriky a mrkve

@ 2 porce

[ cz_

3 stfedné velka rajcata

1 velkd okurka

1 velkad hrst petrzelky

3 stredné velké ocisténé mrkve

2 malé Cervené papriky
3 stfedné velka rajcata
4 snitky petrzelky

3 mrkve

1. Rajcata, okurku, petrzelku a mrkve
zpracujte pomoci odstaviiovace.
2. lhned podavejte.

Stdva ze sladkych brambor,

celeru, zdzvoru a pomerance

5_[6 2 porce

4 ocisténé rapikaté celery

1 sladké brambora oloupana a rozpulend
2,5cm kousek ¢erstvého zazvoru

4 oloupané pomerance

1. Celer, sladkou bramboru, zézvor a pomerance
zpracujte pomoci odstavriovace.
2. |hned podavejte.

Stdva z pastindku, celeru
a hrusky

@ 2 porce

2 ocisténé pastinaky

4 ocisténé rapikaté celery

4 stiedné velké hrusky zbavené jadfincli

1. Pastinaky, celer a hrusky zpracujte
pomoci odstaviovace.
2. lhned podavejte.

1. Odstrante stopku z paprik
a ocistéte je od seminek.
2. Papriky, rajcata, petrzelku a mrkve
zpracujte pomoci odstaviovace.
3. Ihned podavejte.

Stdva z ostruZin, grepu
a hrusky

@ 2 porce

250 g ostruzin
2 oloupané grepy
3 zralé hrusky, vyjmuté jadfince

1. Ostruziny, grepy a hrusky zpracujte
pomoci odstaviiovace.
2. lhned podavejte.

Stdva z ervené fepy, jablek
a celeru
@ 2 porce

4 stredné velké okrajené Cervené fepy
2 stfedné velka jablka Granny Smith
4 tapikaté celery

1. Cervenou fepu, jablka a celer zpracujte
pomoci odstaviiovace.
2. lhned podavejte.
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Stdva z bobulového ovoce
a limetky

Perlivy ndpoj z merunék
a hrusek

@ 2 porce @ 2 porce

500 g bordvek 4 velké rozpulené a vypeckované meruriky
500 g ostruzin 3 velké hrusky

500 g jahod 135 g drceného ledu

1 oloupané limetka

250 ml perlivé minerdlni vody

1. BorGvky, ostruziny, jahody a limetku
zpracujte pomoci odstaviiovace.
2. lhned podavejte.

Stdva z okurky, celeru,
fazolovych kli¢kd a fenyklu

5_[6 2 porce

1 velkd okurka

3 fapikaté celery

1 okrajena hliza fenyklu
230 g fazolovych klickd

1. Okurku, celer, fazolové klicky a fenykl
zpracujte pomoci odstavriovace.
2. |hned podavejte.

Pomerancovy dzus s pénou

& 2 porce

1 kg loupanych pomeranca

1. Pomerance zpracujte pomoci odstavriovace.
2. lhned podavejte.

-0 g

Pred zpracovanim vlozte pomerance do chladnicky.
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1. Meruniky, jablka a hrusky zpracujte
pomoci odstaviiovace.

Do 2 vysokych sklenic viozte led.
Stavu nalijte do sklenic.

Pridejte mineraini vodu.

lhned podavejte.

vk wnN

Ledovd stdva z melounu,

jahod a mucenky
@ 2 porce

2 malého melounu Cantaloupe (oloupaného, vypec-
kovaného a rozkrojeného na dvé stejné velké casti)
Duzina z 2 mucenek

135 g drceného ledu

1. Meloun, jahody zpracujte pomoci odstaviovace.
2. Pridejte duzinu z mucenky.
3. Do 2 vysokych sklenic vloZte led.
Stavu nalijte do sklenic.
4. lhned podavejte.

Tropicky mix

@ 2 porce

2 manga, rozpulend, oloupana a vypeckovana
3 oloupané kiwi

2 malého oloupaného a rozplleného ananasu
10 g Cerstvych listk( maty

135 g drceného ledu

1. Manga, kiwi, ananas a matu zpracujte
pomoci odstavriovace.

2. Led rozdélte do 2 sklenic, zalijte ho
stavou a dobre promichejte.

3. lhned podavejte.



Stdva z rajéat, nektarinky,
mucenky a maty
@ 2 porce

6 rajcat

2 rozpUlené nektarinky bez pecek
10 g Cerstvé maty

Duzina ze 4 mucenek

135 g drceného ledu

1. Rajcata, nektarinky a matu zpracujte
pomoci odstaviiovace.

2. Pridejte duzinu z mucenky.

3. Led rozdélte do 2 sklenic, zalijte ho
stavou a dobre promichejte.

4. lhned podavejte.

Ledovd stdva z okurek,

ananasu a koriandru
5_[6 2 porce

2 malého ananasu, oloupaného a rozptleného
2 okurky, podle chuti oloupané

15 g cerstvych listk@ koriandru

135 g drceného ledu

1. Okurky, koriandr a ananas zpracujte
pomoci odstaviovace.

2. Led rozdélte do 2 sklenic, zalijte ho
stavou a dobre promichejte.

3. Ihned podavejte.

Ledovad stdva z hrusek,

fedkvicek a celeru
& 2 porce

3 stfedné velké hrusky
4 tedkvicky, bez naté
3 fapikaté celery

135 g drceného ledu

1. Hrusky, fedkvicky a celer zpracujte
pomoci odstaviovace.

2. Led rozdélte do 2 sklenic, zalijte jej
stavou a dobre promichejte.

3. lhned podavejte.

Pinacolada

613 4 porce

4 velkého ananasu, oloupaného a roz¢tvrceného
60 ml likéru Malibu

500 ml sodovky

130 g smetany

135 g drceného ledu

1. Ananas zpracujte pomoci odstaviovace.

2. Pridejte smetanu, likér a sodovku.

3. Led rozdélte do 4 vysokych sklenic,
zalijte jej smési a dobre promichejte.

4. lhned podavejte.

Medovy sen

618 4 porce

1 medovy (cukrovy) meloun, oloupany, vypeckovany
arozctvrceny

60 ml likéru Midori

500 ml sodovky

135 g drceného ledu

1. Meloun zpracujte pomoci odstaviiovace.

2. Pridejte likér a sodovku.

3. Led rozdélte do 4 vysokych sklenic,
zalijte jej smési a dobre promichejte.

4. lhned podavejte.

Bloody Mary

418 4 porce

4 stfedné velka rajcata
1 velka ¢ervena paprika
2 fapikaté celery

60 ml $alku vodky

135 g drceného ledu

1. Rajska jablka, celer a papriky zpracujte
pomoci odstaviovace.

2. Pridejte vodku. Led rozdélte do 4 sklenic, zalijte
jej rajcatovou smési a dobre promichejte.

3. lhned podavejte.
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Broskvovy osvézujici ndpoj
s mdtou
@ 4 porce

Stdva z merunék, jablek

a hrusek
@ 2-4 porce

6 broskvi, rozpulenych a vypeckovanych
10 g cerstvych listk( maty

60 ml likéru Creme de Menthe

2 Izicky cukru

70 g drceného ledu

500 ml mineraini vody

1. Broskve a matu zpracujte pomoci odstaviovace.

2. Pridejte likér Creme de Menthe a cukr.
3. Led rozdélte do 4 sklenic, zalijte jej

broskvovou smési a dobre promichejte.
4. lhned podavejte.

Stdva z hroznd, kiwi
a bobulového ovoce
5_[6 2-4 porce

500 g zelenych hrozn(i bez pecek

2 oloupana kiwi

250 g ocisténych jahod

500 ml mléka

2 Izice proteinového napoje v prasku
70 g drceného ledu

1. Hrozny, kiwi a jahody zpracujte
pomoci odstaviiovace.

2. Pridejte mléko, proteinovy ndpoj v prasku
adrceny led. Rédné promichejte.

3. lhned podavejte.

-9 i3

Hrozny obsahuji draslik a Zelezo a dodavaji
spoustu energie po dni plného stresu.
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4 velké rozpulené merunky bez pecek
4 mald Cervena jablka

3 stfedné velké hrusky

250 ml perlivé minerdlni vody

70 g drceného ledu

1. Meruniky, jablka a hrusky zpracujte

pomoci odstaviiovace.
2. Pridejte mineralni vodu a led a dobie promichejte.
3. Ihned podavejte.

Stdva z cervené fepy, mrkve
a pomerance
@ 4 porce

8 mrkvi

2 malé ocisténé cervené fepy
5 g Cerstvé maty

4 oloupané pomerance

1. Mrkey, ¢ervenou fepu, médtu a pomerance
zpracujte pomoci odstaviovace.
2. lhned podavejte.
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DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

My v Sage® si uvedo-
mujeme délezitost bez-
pecnosti. Navrhujeme
a vyrabame spotrebice
predovsetkym s velkym
dérazom na vasu bez-
pecnost. Napriek tomu
vas prosime, aby ste pri
pouzivani elektrického
spotrebica boli opatrni
a dodrziavali nasleduju-
ce bezpecnostné opat-
renia.

DOLEZITE
OPATRENIA

PRI POUZIVANI ELEK-
TRICKYCH ZARIADENI
JE POTREBNE DODR-
ZIAVAT ZAKLADNE
BEZPECNOSTNE OPAT-
RENIA, MEDZI KTORE
PATRIA:

«Pred prvym pouzitim
sa, prosim, uistite, ze
napatie vo vasej sietovej
zasuvke zodpoveda na-
patiu uvedenému na ty-
povom Stitku v spodnej
Casti pristroja. Ak mate
akékolvek pochybnosti,
obratte sa, prosim, na
kvalifikovaného elektri-
kara.

-Pozorne si precitajte
vsetky instrukcie pred
ovladanim spotrebica
a ulozte ich na bezpecné
miesto na mozné
pouzitie v buducnosti.

«Pred prvym pouzitim
spotrebica odstrante
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a bezpecne ekologicky
zlikvidujte vsetok obalo-
vy materidl a reklamné
Stitky. Skontrolujte, Ci
spotrebic nie je nijako
poskodeny.V ziadnom
pripade nepouzivajte
poskodeny spotrebic,
spotrebi¢ poskodenym
privodnym kablom
a pod.

«Z dévodov vylucenia
rizika zadusenia
malych deti odstrante
ochranny obal zastrcky
sietového kabla tohto
spotrebica a bezpecne
ho zlikviduijte.

-Nepouzivajte spotre-
bi¢ na hrane pracovnej
dosky alebo stola. Uisti-
te sa, ze je povrch rovny,
Cisty a nie je pofrkany
vodou alebo inou te-
kutinou. Vibracie pocas
pouzivania mozu spo6-
sobit pohyb spotrebica.
Neumiestnujte spotre-
bi¢ na plynovy alebo
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elektricky spordk ani do
jeho blizkosti alebo do
miest, kde by sa mohol
dotykat horucej rury.
«Nepouzivajte
spotrebic na kovovej
podlozke, ako je napr.
odkvapkavaci drez.
«Pred pripojenim spot-
rebica k elektrickej za-
suvke a jeho zapnutim
skontrolujte, Ci je Uplne
a spravne zostaveny.
Dodrzujte instrukcie
v tomto navode na ob-
sluhu. Spotrebic je vy-
baveny bezpecnostnym
systémom, ktory zabra-
ni spusteniu spotrebica,
ak je nespravne zlozeny.
Ak d6jde k postriekaniu
alebo poliatiu spotre-
bica, okolia spotrebica,
pod spotrebicom, je ne-
vyhnutné to bezodklad-
ne odstranit pred dalSim
pouzitim spotrebica.
-Vzdy sa uistite, ze
je veko spotrebica



riadne nasadené

pred jeho zapnutim.

V ziadnom pripade
neodstranujte rameno
s bezpecnostnou
zamkou pocas
prevadzky spotrebica.
VZdy sa uistite, ze

ste spotrebic vypli
uvedenim ovladaca do
polohy OFF po kazdom
pouziti. Pred rozlozenim
spotrebica sa uistite,

Ze je motor celkom
zastaveny.

-Vzdy prevadzkujte
spotrebic na rovnom
povrchu. Spotrebic
neprevadzkujte na
naklonenom povrchu
a hepremiestnujte
ho ani s nim nijako
nemanipulujte, ak
je v prevadzke. Pred
kazdym pouzitim
odporuc¢ame nechat
motor odpodinut na
asi 1 minutu. Vzdy
spotrebic vypnite

ovladacom do polohy
OFF, napdjaci kabel
odpojte od sietovej
zasuvky, vyckajte, az sa
sitko aj motor celkom
zastavia, ked'ma
zostat bez dozoru, po
ukonceni pouzivania,
nez ho zacnete distit,
nez ho budete prenasat
inde, rozoberat,
zostavovat alebo pred
jeho ulozenim. Recepty
uvedené v tomto
navode su ur¢ené na
beznu spotrebu. No
tvrdé ovocie a zelenina
mozu nadmerne
zatazit motor pri nizsej
rychlosti. Riadte sa
instrukciami o vybere
spravnej rychlosti
odstavovania pri
jednotlivych druhoch
ovocia alebo zeleniny.
-Udrzujte ruky, prsty,
vlasy, oblecenie,
varechy a iné kuchynské
pomocky mimo dosahu
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spotrebica pocas jeho
prevadzky.

Do plniaceho otvoru
nezasuvajte ovocie
a zeleninu prstami, ani
Ziadnymi inymi nastroj-
mi. Vzdy pouzivajte
dodavané zatlacadlo.
Do plniaceho otvoru
nevkladajte ruky ani
prsty, ak je nasadeny na
spotrebic. Ak sa plniaci
otvor zablokuje, pouzite
zatlacadlo alebo iny kus
ovocia alebo zeleniny,
aby ste odstranili zablo-
kovany kus. Pripadne
spotrebic vypnite, od-
pojte privodny kabel od
sietovej zasuvky, vyckaj-
te, az sa motor a sitko
celkom zastavia, a az
teraz odstrante zabloko-
vany kus.

-Nedotykajte sa malych
ostrych zubkov a ostria
v stredovej Casti disku
na Stavu. Hrozi riziko
poranenia.

30

«Spotrebic je ureny
na pripravu ovocnych
a zeleninovych Stiav.
Nepouzivajte spotrebic
na iné ucely, nez na
ktoré je urceny.

-Nezapinajte spotrebic,
ak nie je inStalovany
zasobnik na duzinu.

«Pred odstavovanim
Z ovocia najprv odstran-
te kostky a semena.
Citrusové plody olupte.

-Nepouzivajte spotrebic,
ak je sitko poskodené,
ak je poskodeny
spotrebic alebo
jeho sucast, vratane
privodného kabla
a zastrcky.

«Nevkladajte ziadnu Cast
spotrebica do plynovej,
elektrickej alebo
mikrovinnej rdry alebo
na horucu plynovu
alebo elektricku platnu.

«Zapojena sietova
zasuvka musi byt lahko



dostupna na pripadné
nahle odpojenie.
-Nepouzivajte tento
spotrebic s programato-
rom, casovym spinacom
alebo akoukolvek inou
sucastou, ktora spina
pristroj automaticky.
Nepouzivajte spotrebic
v blizkosti zdrojov vody,
napr. kuchynsky drez,
kupelta, bazén a pod.
-Nedotykajte sa
spotrebica mokrymi
alebo vihkymi rukami.
Ak je spotrebic v pre-
vadzke, nenechavaijte
ho bez dozoru.
-Vyvarujte sa poliatia
privodného kabla
a zastrcky vodou alebo
inou tekutinou.
-Nepouzivajte hrubé
abrazivne alebo zieravé
Cistiace prostriedky na
Cistenie spotrebica.
-Udrzujte spotrebic Cisty.
Dodrzujte instrukcie

o Cisteni uvedené
v tomto navode na
obsluhu.

-V tomto spotrebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivajte ziadne
vybusné alebo horlavé
latky, latky, napr. spreje
s horlavym plynom.
«Na odpojenie
spotrebica zo sietovej
zasuvky vzdy tahajte
za zastrcku privodného
kabla, nie tahom za
kabel. NepouZivajte
iné prislusenstvo
nez to, ktoré sa
dodava spolocne so
spotrebicom Sage®.
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DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
POKYNY NA
POUZIVANIE
VSETKYCH
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

«Pred pouzitim uplne
odvinte napajaci kabel.

«Privodny kabel
nenechavaijte visiet
cez okraj stola alebo
pracovnej dosky,
dotykat sa horucich
ploch alebo sa zamotat.

«Z bezpecnostnych
dévodov odporucame
zapoijit spotrebic
do samostatného
elektrického obvodu,
oddeleného od
ostatnych spotrebicov.
Nepouzivajte rozvodku
ani predlzovaci kabel
na zapojenie spotrebica
do sietovej zasuvky.
Neponarajte spotrebic,
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privodny kabel, zastrcku
privodného kabla do
vody alebo inej tekutiny.

Tento spotrebic nesmu
pouzivat deti. Udrziavat
spotrebic a jeho privod
mimo dosahu deti.

-Tento spotrebi¢ mézu
pouzivat deti vo veku
8 rokov a starsie, ak
su pod dozorom
alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spbsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpelenstvam.
Cistenie a udrzbu
vykonavanu
pouzivatelom nesmu
vykonavat deti, ak nie
su starsie ako 8 rokov
a pod dozorom.
Udrziavat spotrebic
a jeho privod mimo
dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

Spotrebic¢ mézu pouzi-
vat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi Ci



mentalnymi schopnos-
tami alebo nedostat-
kom skusenosti a zna-
losti, ak su pod dozorom
alebo boli poucené

0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spésobom
a rozumeju pripadnym
nebezpelenstvam.Deti
sa so spotrebicom ne-
smu hrat.

-Tento spotrebic je
urceny iba na pouZzitie
v domacnosti. Pristroj
nie je ur¢eny na
komercné pouzitie.
Nepouzivajte
tento spotrebic
v pohybujucich sa
vozidlach alebo na lodi,
nepouzivajte ho vonku,
nepouzivajte ho na
iny ucel, nez na ktory
je urceny.V opacnom
pripade moze dojst
k zraneniu.

«Akukolvek inu udrzbu
okrem bezného
Cistenia je nutné zverit

autorizovanému
servisnému stredisku
Sage®.

«Odporucame instalovat

prudovy chranic (Stan-
dardné bezpecnostné
spinace vo vasej zasuv-
ke), aby ste tak zaistili
zvysenu ochranu pri
pouZziti spotrebica. Od-
porucame, aby pradovy
chranic (s menovitym
zvySkovym prevadzko-
vym prudom nebol viac
nez 30 mA) bol insta-
lovany do elektrického
obvodu, v ktorom bude
spotrebic zapojeny.
Obratte sa na svojho
elektrikara pre dalSiu
odbornu radu. sUchova-
vajte spotrebic a privod-
ny kabel mimo dosahu
deti.

«Hladina akustického
vykonu vyzarovaného
tymto pristrojom je
max. 87 dB (A).
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Technické Specifikacie

Spotreba 230-240V ~ 50 Hz

Vykon 900 W

Vonkajsie 420 mm (vyska)

rozmery 165 mm (§ifka)
170 mm (hlbka)

Hmotnost netto  cca 1,9 kg

Technické Specifikacie sa mézu
menit bez predchadzajuceho
upozornenia.

)

—
POKYNY A INFORMACIE
O NAKLADANI

S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy material
odlozte na miesto urcené
obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch
alebo v sprievodnych
dokumentoch znamenj, ze
pouzité elektrické a elektronické
vyrobky sa nesmu pridat do
bezného komunalneho odpadu.
Pre spravnu likvidaciu, obnovu

a recyklaciu odovzdaijte tieto
vyrobky na urcené zberné
miesta. Alternativne v niektorych
krajinach Eurépskej unie alebo
inych eurdpskych krajinach
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mozete vratit svoje vyrobky
miestnemu predajcovi pri
kupe ekvivalentného nového
produktu. Spravnou likvidaciou
tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné
zdroje a napomahate prevencii
potencialnych negativnych
dopadov na zZivotné prostredie
a ludskeé zdravie, ¢o by mohli
byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov.

Dalsie podrobnosti si vyziadajte
od miestneho uradu alebo
najblizSieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii

tohto druhu odpadu sa

moéZzu v sulade s narodnymi
predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty

v krajinach Eurépskej unie

Ak chcete likvidovat elektrické
a elektronické zariadenia,
vyziadajte si potrebné
informacie od svojho

predajcu alebo dodavatela.

3

Vyrobok je v sulade
s poziadavkami EU.
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IBA NA DOMACE
POUZITIE
NEPONARAJTE DO
VODY ALEBO INEJ
TEKUTINY. PRED
POUZITIM UPLNE
ODVINTE PRIVODNY
KABEL.

Zmeny v texte, dizajne

a technickych Specifikaciach
sa m6zu menit bez
predchadzajuceho
upozornenia a vyhradzujeme
si pravo na ich zmenu.

Anglicka verzia je pévodna
verzia. Slovenska verzia je
preklad povodnej verzie.

Adresa vyrobcu:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozcu do EU:
FASTCR, as.
Cernokosteleckd 1621
25101 Ri¢any

Czech Repubilic

IBA NA DOMACE POUZITIE

USCHOVAJTETIETO
INSTRUKCIE
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Popis vasho nového spotrebica

SIuZi na pasirovanie celého ovocia a zeleniny
plniacim otvorom.

. Siroky plniaci otvor

Je mozné vkladat celé jablka, mrkvy,
paradajky a olupané pomarance. Ulahcuje

a urychluje proces ods$tavovania. Priemer
otvoru je 75 mm.

. Antikorové sito na odstavovanie (je mozné
umyvat v umyvacke)

. Veko nadoby na stavu

Dizajn veka umozriuje odstavovat

aj s nasadenym vekom, zabranuje tak
moznému rozstreknutiu Stavy. Nasadte
veko na nadobu, ak ju budete vkladat do
chladnicky.

. Oddelova¢ peny

Oddeluje penu pocas nalievania stavy do
hrnceka.

. 800 ml nadoba na stavu

A
B
G
¢ H
I
D, E
J
K
F
. Zatlacadlo G. Rameno z liateho kovu s bezpe¢nostnou

zamkou
Zastavi chod odstavovaca, ak nie je kryt
zaisteny ramenom v spravnej polohe.

H. Kryt odstavovaca

I.  Zasobnik na duzinu
Dostatoc¢ne velky zasobnik na duzinu,
zachyti duzinu azz 1,5 | jablkovej Stavy.
J. Vysokovykonny 900 W motor
K. Tlacidlo On/Off (zapnutie/vypnutie)

Nezobrazené

Privodny kéabel
Privodny kabel je mozné omotat okolo drziaka
v spodnej ¢asti motorovej zékladne.

Cistiaca kefa/pomécka

SIuZi na jednoduché Cistenie antikorového sita.
Koniec kefy je tvarovany tak, aby dokazal lahko
odstranit duzinu nahromadenu v zasobniku.
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PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim odstrante

z odstavovaca vietky obaly

a reklamné stitky/etikety.

Uistite sa, ze je zariadenie vypnuté a napdjaci
kabel odpojeny od zdroja energie.

Umyte sito, kryt odstavovaca, zatlacadlo,
zasobnik na duzinu a nddobu na $tavu
vratane veka, teplou vodou s kuchynskym
saponatom. Jednotlivé casti potom
oplachnite v ¢istej pitnej vode a osuste.
Zakladnu mozete utriet vihkou utierkou.
Potom ju starostlivo osuste.

1. Odstavovac postavte na rovny,
suchy povrch, napr. na pracovny
stol. Skontrolujte, ¢i je odstavovac
vypnuty (prepinac je v polohe
OFF — vypnuté) a napajaci kabel
odpojeny od zdroja energie.

2. Na telo odstavovaca nasadte zasobnik na
duzinu. Nasadte zasobnik tak, aby hubica
smerovala do otvoru v tele — pozrite
obrazok nizsie.

% Zlozenie vasho nového spotrebica

3. Zarovnajte Sipky na spodnej Casti
antikorového sita so Sipkami na hriadeli
motora a pritlacte sito na hriadel, az
zacujete cvaknutie. Skontrolujte, ¢i je
antikorové sito spravne nasadené.

4. Nasadte kryt na sito a zasobnik tak, aby

drazky na kryte pasovali do malych
plastovych vyrezov v zasobniku.

POZNAMKA

Kryt méze byt umiestneny v jednom
z vyrezov v zasobniku na duzinu.
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5. Rameno s bezpec¢nostnou zamkou
nasadte do drazok umiestnenych po
oboch stranéch krytu odstavovaca.
Rameno by teraz malo byt vo vertikalnej
polohe a zaistené na kryte odsStavovaca.

6. Zatlacadlo vsurite do plniaceho otvoru -
drazku na zatld¢adle musite zarovnat
s malym vystupkom na vnutornej strane
plniaceho otvoru. Zatld¢adlo zasunte celé
do plniaceho otvoru.

7. Nadobu na stavu postavte pod hubicu
na pravej strane odstavovaca. Aby ste sa
vyvarovali rozstrekovania stavy, mozete
na nadobu na Stavu nasadit veko.
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POZNAMKA

Namiesto nadoby na stavu moézete takisto
pouzit pohére, no nadoba s nasadenym
vekom zabraruje pripadnému rozstreknutiu.

UPOZORNENIE

NA PRETLACENIE
POTRAVIN CEZ
PLNIACI OTVOR
NIKDY NEPOUZIVAJTE
PRSTY.VZDY
POUZIVAJTE
DODAVANE
ZATLACADLO.




'@' Ovladanie vasho nového spotrebica

1. Ovocie alebo zeleninu, ktoré chcete
spracovat, umyte. Vac¢sinu ovocia
a zeleniny, napr. jablkd, mrkvu a uhorku,
nemusite krajat ani porciovat, pretoze
sa do plniaceho otvoru zmestia
v celku. Pred lisovanim skontrolujte
pri zelenine, ako je napr. cvikla, mrkva
a pod., ze ste odstranili vSetku zeminu,
zeleninu ste umyli a odstranili viat.

2. Uistite sa, Ze je spotrebic spravne zlozeny.
Viac informdcii v predchadzajicej casti
navodu. Uistite sa, Ze je nddoba na stavu
umiestnend pod vypustom a zdsobnik
na duzinu je takisto spravne vlozeny.

3. Uistite sa, Ze ovladac rychlosti je v polohe
OFF. Napajaci kdbel zapojte do zasuvky
220/240 V~. Zapnite odstavovac
tlac¢idlom ON/OFF do pozicie ON.

4. Do zapnutého odstavovaca vlozte
plniacim otvorom vami zvoleny
druh ovocia alebo zeleniny
a pomocou zatld¢adla ho pomaly
stlacte dole. Maximalny objem sStavy
ziskate pomalym stla¢anim.

POZNAMKA

Je dolezité, aby bol motor zapnuty
pred vlozenim potravin.

5. Pocas procesu odstavovania bude
$tava odvadzana do nadoby na
stavu a duzina bude oddelovana
a zhromazdovand v zasobniku na duzinu.

POZNAMKA

Zéasobnik na duzinu mézete pocas
odstavovania vyprazdnit - prepnite
tlacidlo ON/OFF do pozicie,OFF* (vypnuté)
a vyprazdnite zasobnik na duZinu — pozrite
inStrukcie o rozloZeni v dal3ej ¢asti navodu.
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1. Uistite sa, Ze je tlacidlo ON/OFF
v pozicii OFF. Napdjaci kdbel odpojte
od sietovej zasuvky. Uistite sa, Zze
sa sito a motor celkom zastavili.

UPOZORNENIE

VYCKAJTE, AZ SA
ANTIKOROVE SITO
CELKOM, NEZ BUDETE
POKRACOVAT.

2. Obomi rukami uchopte rameno
s bezpecnostnou zamkou a tahom ho
uvolnite z drdZok na kryte odstavovaca.

3. Rameno sklopte dole.

4. Odoberte zasobnik na duzinu s vioZzenym
sitom a nasadenym krytom. Premiestnite
nad drez na jednoduché vycistenie.
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Rozlozenie vasho nového spotrebica

5. Vytiahnite zatlacadlo.

6. Zdvihnite kryt smerom hore a opatrne
nim otocte. Pomocou konca
Cistiace] kefy odstrérite pripadnu
duZinu z vnutornej strany krytu.

7. Antikorové sito opatrne
zdvihnite smerom hore.

8. Vyprazdnite zasobnik na duzinu. DuZinu
mozete pouzit na pripravu niektorych
receptov, kompostovat alebo ju vyhodit.

9. Pouzite koniec Cistiacej kefy
na odstranenie duziny zo zasobnika.

UPOZORNENIE

ANTIKOROVE

SITO JEVYBAVENE
OSTRIM URCENYM
NA SPRACOVAVANIE
OVOCIA A ZELENINY.
PRETO SA
NEDOTYKAJTE
OSTRIA PRI
MANIPULACII

SO SITOM.




é\ Starostlivost a ¢istenie

Uistite sa, ze ste odstavovac vypli
prepnutim tlacidla do pozicie

OFF (vypnuté) a napdjaci kabel

odpojili od zdroja energie.

Uistite sa, ze je odstavovac spravne
rozlozeny, ako je popisané vyssie.
Postupujte podla nasledujucich
instrukcii, aby ste vycistili ¢asti, ktoré
prichadzaju do kontaktu s potravinami.
Okamzite po kazdom pouziti vypnite
odstavovac a odpojte napajaci

kabel od sietovej zasuvky.

Oplachnite odnimatelné casti (nie
zékladriu s motorom!) v horuce;j

vode, aby ste sa zbavili vlhkej duziny.
Vsetky casti nechajte vyschnut.

Po rozobrani je mozné umyt vsetky
odnimatelné casti v teplej vode

s trochou kuchynského prostriedku

na umyvanie riadu alebo ich mézete
vlozit a umyt v umyvacke.

Kryt, zasobnik na duzinu, antikorové sito
a nadobu na stavu je mozné umyvat

v umyvacke (iba v hornom kosi). Antikorové
sito bude potrebné vycistit pomocou kefy,
aby ste riadne odstranili zvysky duziny.
Nepondrajte zékladru s motorom do
vody ani inej tekutiny. Utrite zakladru
makkou, vihkou utierkou a potom
dobre osuste. Z napajacieho kabla

utrite pripadné zvysky potravin.

Aby bolo odstavovanie efektivne,
vycistite sito po kazdom pouZziti pomocou
dodavanej kefy. Nepouzivajte drotenky
ani hrubé cistiace prostriedky.

« Sito podrzte pod tec¢ucou vodou a kefkou
(dodévana v prislusenstve) ho vycistite
smerom od stredu k okrajom, pomocou
kefy vycistite aj ostrie. Rozhodne sa
nedotykajte ostria v strede sita rukami
alebo prstami. Sito otocte a pomocou
kefy vycistite aj vonkajsiu cast.

« Po vycisteni sito podrzte proti svetlu,
aby ste ho skontrolovali a uistili sa, ¢i
jemné otvory nie su upchané. Ak su
otvory stale upchané, namocte sito do
horucej vody s 10 % citronovej Stavy,
aby sa zaschnuté zvysky uvolnili.

« Nepondrajte sito do bielidla, chemikalii,
cistidiel alebo podobnych latok.

« So sitom zaobchddzajte opatrne, moze sa
fahko poskodit. NepouzZivajte sito, ktoré
je poskodené alebo inak zdeformované.

« Pocas pouzivania moéze dojst k zmene farby
plastovych casti. Aby ste zabranili zmene
farby, umyvajte sito ihned po pouziti.

« Ak dojde k zmene farby sita, plastové
Casti mozete namocit do vody s 10 %
citrénovej stavy alebo ich mozete vycistit
jemnym cistiacim prostriedkom.
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POZNAMKA

Ihned po dokonceni odstavovania
namocte antikorové sito do horucej
vody s kuchynskym saponatom asi na
10 minut. Ak by na site zostala duzina,
mohla by upchat jemné pory sita a tym
znizit efektivitu odstavovania.

Pokracujte dalej v Cisteni, az sa
odstrania vietky zvysky duziny.

Na cistenie sluzi dodavana cistiaca kefa.

UPOZORNENIE

ANTIKOROVE

SITO JE VYBAVENE
OSTRIM URCENYM
NA SPRACOVAVANIE
OVOCIA A ZELENINY.
PRETO SA
NEDOTYKAJTE
OSTRIA PRI
MANIPULACII

SO SITOM.
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Riesenie problémov

V tejto kapitole ndjdete najbeznejsie problémy, s ktorymi sa moézete stretnut pocas
pouzivania odstavovaca. Ak vas problém nie je tu uvedeny, alebo je uvedeny

a pretrvava, prestante odstavovac pouzivat, odpojte zastrcku privodného kabla

od sietovej zasuvky a obratte sa na autorizované servisné stredisko.

V ZIADNOM PRIPADE ODSTAVOVAC NEOPRAVUJTE ANI NEROZOBERAJTE SAMI.
NEOBSAHUJE ZIADNE DIELY, KTORE BY MOHOL POUZIVATEL SAM OPRAVIT.

Zariadenie po
zapnuti nefunguje.

Nenasadili ste rameno s bezpecnostnou zamkou spravne do vertikalnej
polohy tak, aby bolo zaistené v drazkach po oboch stranach krytu
odstavovaca. Uistite sa, Ze je kryt sprdvne nasadeny a bezpec¢nostné
rameno je pevne zaistené v drazkach po oboch stranach.

Motor sa zastavuje
pocas procesu
odstavovania.

VlIhké duzina sa mohla nahromadit pod krytom, ak spracovévate suroviny
prilis rychlo. Pouzite mensiu silu, aby zatlacadlo stlacalo potraviny
rovnomerne. Ocistite drziak sita, sito aj kryt.

V antikorovom site sa
hromadi nadmerné
mnozstvo duziny.

Preruste proces odstavovania, odoberte veko odstavovaca, odstrante
duzinu, veko znovu nasadte a pokracujte v od$tavovani. Skuste ovocie
a zeleninu striedat (makké a tvrdé plody).

Duzina je prilis
vlhka a vytaznost
Stavy je nizka.

Cim ¢istejsie je sito, tym lepsie vysledky v od$tavovani dosiahnete

a tym aj suchsia duzina bude. Uistite sa, Ze ste vycistili odstavovac po
kazdom pouziti. Vyberte sito a riadne vycistite steny sita pomocou

kefy. Sito oplachnite pod tectcou horticou vodou. Ak st jemné otvory
stale upchané, namocte sito do roztoku horucej vody s 10 % citronovej
stavy, aby sa zaschnuté zvysky uvoili, pripadne ho umyte v umyvacke.
Tym odstranite nahromadenu duzinu (z ovocia alebo zeleniny), ktora
znemoziuje odtekanie Stavy.

Stava unika spojom
medzi okrajom
odstavovaca

a jeho krytom.

Skuste nastavit nizsiu rychlost a pomalsie stlacat zatlacadlo.

Uistite sa, Ze je odstavovac spravne zlozeny.

Stava sa rozstrekuje
okolo hubice.

Pomalsie stlacajte potraviny cez plniaci otvor.

Odstavovac vydava
neprijemny hlasity
zvuk pri zapnuti.

Sito nie je spravne nasadené. Vypnite odstavovac. Odpojte privodny kabel
od sietovej zasuvky.

Rozlozte odstavovag, uistite sa, Ze je sito spravne nasadené.
Znovu zlozte a zapnite.

Odstavovac je
zapnuty, ale netecie
ziadna Stava.

Skontrolujte, ¢i nie je hubica upchata.

Skontrolujte, ¢i nie je antikorové sito Spinavé alebo upchaté - pozrite
kapitolu o cisteni.
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PODSTATNA INFORMACIA
O ODSTAVOVANI

Aj ked'su Cerstvé ovocné a zeleninové

stavy obvykle pripravované predovsetkym

s ohfadom na chut, konzistenciu a arému, ich
nespornou prednostou je prinos zdravotny.

70 % nutri¢nych hodnét ¢erstvého ovocia
a zeleniny najdete v ich $tave. Stava

z Cerstvého ovocia alebo zeleniny tvori
dolezitu zlozku dobre vyvazenej diéty.
Navyse je lah$im zdrojom vitaminov

a minerélov. Rychle je vstrebavand krvnym
systémom a preto je to najrychlejsi
sposob, ako moze telo ziskat Ziviny.

Pri vyrobe vlastnych ovocnych alebo
zeleninovych $tiav mate UplInu kontrolu
nad tym, ¢o Stava obsahuje. Staci si zvolit
suroviny a zvazit, ¢i do Stavy potom
pridat cukor, sol'alebo iné dochucovadla.
Cerstvu stavu konzumujte ihned, aby ste
predisli strate hodnotnych vitaminov.

NAKUP A SKLADOVANIE
OVOCIA A ZELENINY

Pred spracovanim ovocia

a zeleninu vzdy umyte.

Na spracovanie pouzivajte vzdy
Cerstvé ovocie a zeleninu.

Usetrite peniaze a ziskate Cerstvejsiu

stavu, ak budete nakupovat
ovocie a zeleninu v sezéne.

Uchovajte ovocie a zeleninu pripravenu
na odstavovanie tym, Ze ich pred
uskladnenim umyjete a nechéte oschnut.
Vacsinu druhov ovocia a tvrdsej zeleniny
mozete skladovat pri izbovej teplote.
Delikatnejsie a rychlejsie sa kaziace
potraviny, napr. paradajky, bobulovité
plody, listovu zeleninu, zeler, uhorky alebo
bylinky, mézete skladovat v chladnicke.

PRIPRAVA OVOCIA A ZELENINY
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Tipy na zdravé odstavovanie

Ak chcete pouzit ovocie s pevnou
alebo nepozivatelnou Supkou, napr.
mango, guava, melény alebo anands,
pred odstavovanim ich vzdy olupte.

Niektoré druhy zeleniny, napr. uhorky,
nemusite pred odstavovanim lUpat, zalezi
na tvrdosti Supky a vasich poziadavkach.

Vsetko ovocie s velkymi, tvrdymi semenami
alebo koéstkami, napr. nektérinky, broskyne,
mangd, marhule, slivky a cereSne, musite
pred odstavovanim vykdstkovat.

V odstavovaci moézete odstavovat
aj citrusové plody, ale najskoér z nich
musite odstranit supku a stredy.

Pred odstavovanim skontrolujte

pri zelenine, ako je cvikla, mrkva

a pod., ze ste odstranili vsetku zeminu,
zeleninu ste umyli a odstranili viiat.

Pred odstavovanim skontrolujte, ¢i napr.
jahody a hrusky su odstopkované.

Aby nedoslo k zhnednutiu jablkovej stavy,
mozete do nej pridat trochu citrénovej stavy.

POZNAMKA

Pomocou vasho odstavovaca pripravite
aj povzbudzujucu pomarancovu Stavu

s penou. Pred odstavovanim staci
pomarance len olupat a odstranit vliakna
zo stredu. Najlepsie je pomarance pred
odstavovanim vlozit do chladnicky.

SPRAVNA TECHNIKA

Pri odstavovani prisad s rozdielnou
konzistenciou zacnite prisadami s maksou
konzistenciou pri pomalej rychlosti

a so spracovanim prisad s tuhsou
konzistenciou postupne rychlost zvysujte.

Ked odstavujete byliny, kel alebo inu listovu
zeleninu, bud' vytvorte zvazocek, alebo ich
odstavte spolu s inymi prisadami pomaly,
aby ste dosiahli ¢o najlepsi vysledok.



Rézne druhy ovocia a zeleniny maju
rozdielny obsah tekutin. Ten sa lisi aj

v ramci rovnakej davky, t. j. z jedného
strapca paradajok mézete pripravit viac
stavy nez z iného. Recepty na stavy nie
su zalozené na presnom mnozstve stavy,
pretoZe nie je rozhodujucim faktorom
pri priprave jednotlivych zmesi.
Maximalny objem $tavy ziskate
pomalym stla¢anim.

TABULKA ODSTAVOVANIA
OVOCIA A ZELENINY

Ovocie a zelenina Kedy nakupit Skladovanie Nutricnd hodnota  Mnozstvo
kJ/kal6rii
Jablka Jesen/zima Plastové vrectika  Vitamin C, vldknina 166 g jablk
s vetracimi =338kJ/80kal.
otvormi,
v chladnicke
Marhule Leto Nezabalené Draslik, vlaknina 55 g marhul
v zasuvke na =80kJ/ 19 kal.
ovocie a zeleninu
v chladnicke
Banany Jesen az jar Izbova teplota Vitaminy B6, C, 100 g banan
draslik, vlaknina =378kj /90 kal.
Cvikla Zima Odkrojte hornu Vitamin C, kyselina 160 g cvikly
¢ast, v chladnicke  listova, vlaknina =332kJ/79kal.
Cucoriedky Leto Zakryté Vitamin C 1009
v chladnicke Cucoriedok
=220kJ /52 kal.
Brokolica Jesen/zima V plastovom Vitamin C, B2, B5, 100 g brokolice
vrecusku B6, E, kyselina =131kJ/31kal.
v chladni¢ke listova, vlaknina
Ruzickovy kel Jesen/zima Nezabalené Vitamin C, B2, B6, 100 g kapusty
v chladnicke E, kyselina listova, =156 kJ /37 kal.
vlaknina
Kapusta Zima Zabalenég, Vitamin C, B6, 100 g kapusty
nasekané kyselina listov4, =93 kJ/22kal.
v chladnicke vlaknina, draslik
Mrkva Zima Nezakryté Vitamin C, B6, 100 g mrkvy
v chladnicke betakarotén, draslik = 140kJ /33 kal.
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Ovocie a zelenina Kedy nakupit Skladovanie Nutricnd hodnota  Mnozstvo
kJ/kalorii
Karfiol Jesen/zima Odstrante Vitamin C, B5, B6, 100 g karfiolu
vonkajsie listy, kyselina listova, =103 kJ/
v plastovom draslik 24,5 kal.
vrecusku
v chladnicke
Zeler Jesen/zima V plastovom Vitamin C, draslik 100 g zeleru
vrecusku =64kJ/15kal.
v chladnicke
Uhorka Leto V zésuvke Vitamin C 100 g uhoriek
chladnicky na =50kJ/12kal.
ovocie a zeleninu
Fenikel Jesen az jar V chladnicke Vitamin C, kyselina 100 g fenikla
listova, vldknina =80kJ/ 19 kal.
Grapefruit Po cely rok Izbova teplota Vitamin C, 100g
bioflavonoidy, grapefruitu
lykopén, vlaknina =140kJ /33 kal.
Hrozno (bez Leto V plastovom Vitamin C, B6, 100 g hrozna =
semienok) vrecusku draslik 250-350 kJ/
v chladnicke 60-83 kal.
Kivi Zima/jar V chladnicke Vitamin C, draslik 100 g kivi
v zésuvke na =219kJ/52Kkal.
ovocie a zeleninu
Mango Leto Zakryté Vitamin A, C,B1,B6, 207 g manga
v chladnicke draslik =476 kJ/
113 kal.
Melén vratane Leto/jesen V chladnic¢ke Vitamin C, 200 g meléna
vodového meléna v zasuvke na kyselina listova, =210kJ /50 kal.
ovocie a zeleninu  betakarotén,
vldknina
Nektarinky Leto V chladni¢ke Vitamin C, B3, 1519
v zasuvke na draslik, vlaknina nektariniek
ovocie a zeleninu =277 kJ /66 kal.
Pomaranc¢ Zima az jar Na chladnom Vitamin C 1319
a suchom mieste pomarancov
asi 1tyzden, =229 kJ /54 kal.
v chladnicke
vydrzi dlhsie
Broskyne Leto Nechajte dozriet Vitamin C, 100 g broskyn
pri izbovej betakarotén, =175kJ /42 kal.

teplote, potom
v chladnicke

draslik, vlaknina

46



Ovocie a zelenina Kedy nakupit Skladovanie Nutricnd hodnota  Mnozstvo
kJ/kal6rii
Hrusky Jesen/zima Nechajte dozriet Vitamin C, E, 161 g hrusiek
priizbovej vlaknina =391kJ/93 kal.
teplote, potom
v chladnicke
Ananas Jar/leto Skladujte na Vitamin C, E, 100 g anandsu
chladnom mieste  vldknina =180kJ/ 15 kal.
Spenét Po cely rok V chladnicke Vitamin C, B6, 100 g Spenatu
E, betakarotén, =65kJ /15 kal.
kyselina listova,
hor¢ik, draslik,
vlaknina
Sladké zemiaky Po cely rok Na chladnom Vitamin C, E, 100 g zemiakov
mieste betakarotén, =275kJ /65 kal.
vlaknina
Paradajky Leto/jesen Nechajte dozriet Vitamin C, E, 100 g paradajok

priizbovej
teplote, potom
v chladnicke

kyselina listova,
lykopén, vlaknina

=65-75kJ/
15-17 kal.
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Recepty

Stava z jablk, mrkvy
a zeleru
5B 2 porcie

4 malé jablka Granny Smith
3 stredne velké mrkvy
4 stopkové zelery

1. Jablkd, mrkvy a zeler spracujte
pomocou odstavovaca.
2. Dobre premiesajte a ihned podavajte.

o Ruls

Mnozstvo mrkvy alebo jablk upravte podla
toho, ¢i chcete stavu sladsiu, alebo trpkejsiu.

Stava z paradajok, mrkvy,
zeleru a limetky
418 2 porcie

2 stredne velké paradajky
1 velka ocistena mrkva

2 stopkové zelery

1 limetka, olupana

1. Paradajky, limetku, mrkvu a zeler
spracujte pomocou odstavovaca.
2. |hned podavajte.

Stava z pomaranéa, mrkvy
a cvikly

& 2 porcie

4 pomarance, oltipané
2 stredne velké mrkvy
3 stredne velké cvikly

1. Pomarance, mrkvu a cviklu spracujte
pomocou odstavovaca.
2. lhned podavaijte.
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Stava z broskyne, grepu
ajablka

8B 2 porcie

2 velké broskyne, rozpolené a vykostkované
2 grepy, olupané
1 malé jablko Delicious

1. Broskyne, grepy a jablko spracujte
pomocou odstavovaca.
2. lhned podavajte.

Stava z anandsu, broskyr
a hrusiek
&2 porcie

2 mensieho olipaného a nakrajaného ananasu
2 rozpolené broskyne bez kostky
2 mensie zrelé hrusky

1. Ananas, broskyne a hrusky spracujte
pomocou odstavovaca.
2. |hned podavajte.

Stava z jahéd, jablka
a hrusky

418 2 porcie

150 g ocistenych jahod
1 malé jablko Granny Smith
3 malé zrelé hrusky

1. Jahody, jablko a hrusky spracujte
pomocou odstavovaca.
2. lhned podavajte.

Stava z meléna, mdty
a manga
&2 porcie

1/2 malého meléna (Cantaloupe), olupaného,
rozpoleného a vykdstkovaného

3 Cerstvé listky maty

1 mango, rozpolené, oltpané a vykdstkované

1. Meldn, matu a mango spracujte
pomocou odstavovaca.
2. |hned podavajte.



Stava z paradajok,
uhorky, petrzlenovej viiate

a mrkvy
5B 2 porcie

3 stredne velké paradajky

1 velka uhorka

1 velka hrst petrzlenovej viate
3 stredne velké ocistené mrkvy

1. Paradajky, uhorku, petrzlenovu vihat
a mrkvu spracujte pomocou odstavovaca.
2. lhned podavajte.

Stava zo sladkych
zemiakov, zeleru, zdzvoru

a pomaranca
&o 2 porcie

4 ocistené stopkové zelery

1 sladky zemiak olupany a rozpoleny
2,5 cm kusok ¢erstvého zazvoru

4 olupané pomarance

1. Zeler, sladky zemiak, zdzvor a pomarance
spracujte pomocou odstavovaca.
2. lhned podavajte.

Stava z pastrndka, zeleru
a hrusky

5B 2 porcie

2 ocistené pastrnaky
4 ocistené stopkové zelery
4 stredne velké hrusky zbavené jadrovnikov

1. Pastrndky, zeler a hrusky spracujte
pomocou odstavovaca.
2. lhned podavajte.

Stava z paradajok,
cervenej papriky a mrkvy
8B 2 porcie

2 malé cervené papriky

3 stredne velké paradajky
4 stipky petrzlenovej viiate
3 mrkvy

1. Odstrénte stopku z paprik

a otistite ich od semienok.
2. Papriky, paradajky, petrzlenovu viiat

a mrkvy spracujte pomocou odstavovaca.
3. Ihned podavajte.

Stava z ¢ernic, grepu
a hrusky

5B 2 porcie

250 g Cernic
2 olupané grepy
3 zrelé hrusky, vybraté jadrovniky

1. Cernice, grepy a hrugky spracuijte
pomocou odstavovaca.
2. lhned podavajte.

Stava z cvikly, jablk
a zeleru
&2 porcie

4 stredne velké ocistené cvikly
2 stredne velké jablkd Granny Smith
4 stopkové zelery

1. Cvikly, jablka a zeler spracujte
pomocou odstavovaca.
2. |hned podéavajte.
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Stava z bobulového ovocia
a limetky

Perlivy ndpoj z marhal
a hrusiek

5B 2 porcie 8B 2 porcie

500 g ¢ucoriedok 4 velké rozpolené a vykdstkované marhule
500 g ¢ernic 3 velké hrusky

500 g jahod 135 g drveného ladu

1 oltpana limetka

250 ml perlivej minerélnej vody

1. Cucoriedky, ¢ernice, jahody a limetku
spracujte pomocou odstavovaca.
2. lhned podavajte.

Stava z uhorky, zeleru,
fazulovych klickov

a fenikla
&2 porcie

1 velkd uhorka

3 stopkové zelery

1 ocistena hluza fenikla
230 g fazulovych klickov

1. Uhorku, zeler, fazulové klicky a fenikel
spracujte pomocou odstavovaca.
2. lhned podavajte.

Pomarancovy dzus
s penou
618 2 porcie

1 kg lipanych pomarancov

1. Pomarance spracujte pomocou odstavovaca.
2. lhned podavaijte.

X & TP

Pred spracovanim vlozte
pomarance do chladnicky.
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1. Marhule, jablka a hrusky spracujte
pomocou odstavovaca.

Do 2 vysokych poharov vlozte lad.
Stavu nalejte do poharov.

Pridajte minerainu vodu.

Ihned podavajte.

vk wnN

Ladovad stava z melona,

jahéd a mucenky
418 2 porcie

2> malého meléna Cantaloupe (olupaného,
vykostkovaného a rozkrojeného na dve rovnako
velké ¢asti)

Duzina z 2 muceniek

135 g drveného ladu

1. Melédn, jahody spracujte
pomocou odstavovaca.

2. Pridajte duzinu z mucenky.

3. Do 2 vysokych poharov viozte lad.
Stavu nalejte do poharov.

4. lhned podavajte.

Tropicky mix

&2 porcie

2 manga, rozpolené, oltipané a vykdstkované
3 olupané kivi

2 malého olupaného a rozpoleného anandasu
10 g Cerstvych listkov maty

135 g drveného ladu

1. Mangg, kivi, ananas a matu spracujte
pomocou odstavovaca.

2. Lad rozdelte do 2 poharov, zalejte
ho stavou a dobre premiesajte.

3. Ihned podavajte.



Stava z paradajok,
nektdrinky, mucenky
a maty

5B 2 porcie

6 paradajok

2 rozpolené nektarinky bez kostok
10 g Cerstvej maty

Duzina zo 4 muceniek

135 g drveného ladu

1. Paradajky, nektarinky a matu
spracujte pomocou odstavovaca.

2. Pridajte duzinu z mucenky.

3. Lad rozdelte do 2 poharov, zalejte
ho stavou a dobre premiesajte.

4. lhned podavajte.

Ladovd stava z uhoriek,

anandsu a koriandra
&o 2 porcie

Pinacolada

& 4 porcie

4 velkého ananasu, olipaného a rozstvrteného
60 ml likéru Malibu

500 ml sédovky

130 g smotany

135 g drveného ladu

1. Ananas spracujte pomocou odstavovaca.

2. Pridajte smotanu, likér a sédovku.

3. lad rozdelte do 4 vysokych poharov,
zalejte ho zmesou a dobre premiesajte.

4. |hned podavajte.

Medovy sen

& 4 porcie

1 medovy (cukrovy) meldn, olupany, vykostkovany
a rozstvrteny

60 ml likéru Midori

500 ml sédovky

135 g drveného ladu

2 malého ananasu, olipaného a rozpoleného
2 uhorky, podla chuti olupané

15 g Cerstvych listkov koriandra

135 g drveného ladu

1. Uhorky, koriander a anands spracujte
pomocou odstavovaca.

2. Lad rozdelte do 2 poharov, zalejte
ho stavou a dobre premiesajte.

3. lhned podavajte.

Ladovd stava z hrusiek,
redkoviek a zeleru
& 2 porcie

3 stredne velké hrusky
4 red'kovky, bez viiate
3 stopkové zelery

135 g drveného ladu

1. Hrusky, redkovky a zeler spracujte
pomocou odstavovaca.

2. Lad rozdelte do 2 poharov, zalejte
ho stavou a dobre premiesajte.

3. lhned podavajte.

1. Meldn spracujte pomocou odstavovaca.

2. Pridajte likér a sédovku.

3. lad rozdelte do 4 vysokych poharov,
zalejte ho zmesou a dobre premiesajte.

4. |hned podavajte.

Bloody Mary

& 4 porcie

4 stredne velké paradajky
1 velka cervena paprika

2 stopkové zelery

60 ml vodky

135 g drveného ladu

1. Paradajky, zeler a papriky spracujte
pomocou odstavovaca.

2. Pridajte vodku. Lad rozdelte do 4
poharov, zalejte ho paradajkovou
zmesou a dobre premiesajte.

3. Ihned podavajte.
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Broskyriovy osviezujuci
ndpoj s mdtou
54 porcie

Stava z marhul, jablk
a hrusiek
fo2-4 porcie

6 broskyn, rozpolenych a vykostkovanych
10 g Cerstvych listkov maty

60 ml likéru Creme de Menthe

2 lyzicky cukru

70 g drveného ladu

500 ml minerélnej vody

1. Broskyne a matu spracujte

pomocou odstavovaca.
2. Pridajte likér Creme de Menthe a cukor.
3. Lad rozdelte do 4 pohérov, zalejte ho

broskyriovou zmesou a dobre premiesajte.

4. lhned podavajte.

Stava z hrozien, kivi

a bobulového ovocia
ffo2-4 porcie

500 g zeleného hrozna bez kostok

2 olupané kivi

250 g ocistenych jahod

500 ml mlieka

2 lyzice proteinového napoja v prasku
70 g drveného ladu

1. Hrozno, kivi a jahody spracujte
pomocou odstavovaca.

2. Pridajte mlieko, proteinovy napoj v prasku
a drveny lad. Riadne premiesajte.

3. lhned podavajte.

o Ruls

Hroznd obsahuju draslik a Zelezo a dodavaju
mnozstvo energie po dni plného stresu.
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4 velké rozpolené marhule bez kostok
4 malé Cervené jablka

3 stredne velké hrusky

250 ml perlivej minerélnej vody

70 g drveného ladu

1. Marhule, jablka a hrusky spracujte
pomocou odstavovaca.

2. Pridajte minerdlnu vodu a lad
a dobre premiesajte.

3. lhned podavajte.

Stava z cvikly, mrkvy
a pomaranca
& 4 porcie

8 mrkiev

2 malé ocistené cvikly
5 g Cerstvej maty

4 olGpané pomarance

1. Mrkvu, cviklu, matu a pomarance
spracujte pomocou odstavovaca.
2. |hned podavajte.
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FONTOS
BIZTONSAGI
OVINTEZKEDESEK
Mi a Sage®-nél tisztaban
vagyunk a biztonsag
fontossagaval. Az alta-
lunk tervezett és gyar-
tott késziilékek nagy
hangsulyt fektetnek az
On biztonsagara. Ennek
ellenére kérjuk, hogy az
elektromos készlilékek
hasznalatanal 6vatosan
jarjon el, és tartsa be

a kovetkez6 biztonsagi
utasitasokat.

FONTOS
OVINTEZKEDESEK

AZ ELEKTROMOS
KESZULEKEK
HASZNALATA SORAN
BE KELL TARTANI AZ
ALAPVETO BIZTONSAGI
OVINTEZKEDESEKET,
KOZTUK

A KOVETKEZOKET:

Az elsd hasznalat el6tt
gy6z8djon meg rola,
hogy a halozati aljzat
feszliltsége megegyezik
a készulék also részén
talalhato cimkén
jelzett fesziltséggel.
Barmilyen kétség esetén
forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz.

«A késziilék hasznalata
elétt figyelmesen
olvassa el valamennyi
utasitast, és az
utmutatot tegye
biztonsagos helyre
esetleges késébbi
sziikség esetére.
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«A készulék els6
hasznalata el6tt
tavolitson el, és
kornyezetkiméld
modon semmisitsen
meg minden
csomagolbéanyagot és
reklamcimkét.

«Ellendrizze, nem
sérult-e a készulék.
Semmiképpen ne
hasznaljon sérult
készuléket, sérilt kabelt
stb.

-Kisgyermekek megful-
ladasanak elkertilése
érdekében tavolitsa el,
és biztonsagosan sem-
misitse meg a készuilék
tapkabelének védbcso-
magolasat.

Ne hasznalja a késztilé-
ket a konyhapult vagy
asztal peremén. Bizo-
nyosodjon meg rola,
hogy a fellilet egyenes,
tiszta, és nem froccsent
ra viz vagy egyéb folya-
dék.
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«A hasznalat kdzben
fellépd rezgés miatt
a készlilék elmozdulhat.

«A készuléket ne tegye
gaz- vagy villanyttiz-
helyre, se annak koze-
lébe, vagy olyan helyre,
ahol forré sttével érint-
kezhet.

«A késziiléket ne
hasznalja fém alatéten,
mint pl. a mosogato
csepegtetétalcaja.

«Mielbtt a késziléket
az dramforrashoz
csatlakoztatja és
bekapcsolja, ellendrizze,
hogy teljesen és
megfelel6en dssze
van-e allitva. Kérjuk,
tartsa be az ebben az
Utmutatdban talalhaté
utasitasokat. A készulék
olyan biztonsagi
rendszerrel van ellatva,
amely megakadalyozza
a készulék
bekapcsolasat, ha
rosszul van 0sszerakva.



«Ha a késztilékre,
a kornyékére vagy az
alatta levo tertletre
folyadék froccsen vagy
omlik, azt a készulék
tovabbi hasznalata el6tt

azonnal el kell tavolitani.

-Mindig gy6z8djon meg
rola, hogy a készlilék
fedele megfeleléen fel
van helyezve, miel6tt
bekapcsolja.Semmi-
képpen ne tavolitsa
el a biztonsagi zarral
ellatott kart a készU-
lék mUikddése kdzben.
Mindig gy6z8djon meg
réla, hogy a késziléket
minden hasznalat utan
kikapcsolta a kapcsold
OFF allasba allitasaval.
A készulék szétszerelése
elétt gydz6djon meg
rola, hogy a motor telje-
sen megallt.

«A terméket mindig sima
fellileten hasznalja. Ne
hasznalja a készliléket
ferde fellileten, ne

helyezze 4t és ne
mozgassa mUkodés
kdzben. Javasoljuk,
hogy minden hasznalat
elétt hagyja a motort
kb. 1 percig pihenni.

«A készuléket mindig
kapcsolja ki a kapcsolo
OFF allasba kapcsolasa-
val, a tapkabelt mindig
huzza ki a halézatbol,
és varja meg, mig a szU-
ré és a motor teljesen
megall, ha felligyelet
nélkul hagyja, a hasz-
nalat befejezése utan,
miel6tt tisztitani kezdi,
miel6tt athelyezi, szét-
szedi, 0sszedllitja vagy
elrakja.Az utmutatoban
szerepl6 receptek at-
lagos fogyasztasra vo-
natkoznak. Ugyanakkor
a kemény gylimolcsok
és zOldségek alacsony
sebességen tulsagosan
megterhelik a motort.
Kovesse az egyes zold-
ségek és gyumolcsok
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préseléséhez javasolt
sebességekrol szold
utasitasokat.

-Kezét, ujjait, hajat,
ruhajat, fakanalat és
minden mas konyhai
eszkozt tartson tavol
a késziléktol mikodés
kdzben.

«A gyumolcsoket és zold-
ségeket ne nyomja a tol-
tényilasba az ujjaval,
sem mas eszkozzel. Min-
dig a kapott gyimolcs-
lenyom&t hasznalja. Ne
dugja a kezét vagy az
ujjait a toltényilasba, ha
az fel van téve a készi-
|ékre. Ha a toltonyilas
eldugul, hasznalja a le-
nyomot vagy egy masik
darab gyimolcsot vagy
z6ldséget a dugulas
okozé darab eltavolita-
sara. Esetleg kapcsolja
ki a készliléket, huzza ki
a tapkabelt a halozatbol,
varjon, mig a motor és
a sz(ird teljesen megall,
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és csak ez utan tavolitsa
el a megakadt darabot.

Ne érintse az apré éles
fogakat és éleket a ko-
rong k6zépso részén.
Sérilésveszély fenyeget.

«A készlilék gyimolcs- és
zoldséglevek készitésére
valé. A berendezést ne
hasznalja mas célra,
mint amire tervezték.

Ne kapcsolja
be a készuléket,
ha nincs feltéve
a gyumolcshustartaly.

-Préselés el6tt tavolitsa el
a gyumolcsok magjait.
A citrusgyumolcsoket
hamozza meg.

«Ne hasznalja a készlé-
ket, ha a sz(ir6 sértilt, ha
sérilt a készulék vagy
valamelyik alkatrésze,

a tapkabelt és a csatla-
kozét is beleértve.

«A késziilék semelyik

részét ne tegye
gaz-, villany- vagy



mikrohulldmu sttébe,

a csatlakozédugokat ne

se forrd gaz- vagy villany  dntse le vizzel vagy mas

féz6fellletre.

«A halézati
csatlakozénak kénnyen
hozzaférhetének kell
lennie, hogy sziikség
esetén gyorsan ki
lehessen huzni.

Ne hasznalja a készu-
|éket programozoéval,
idékapcsoloval vagy
barmilyen mas tarto-
zékkal, ami a készuléket

onmukodden kapcsolja.

Ne hasznalja a készlilé-
ket vizforras, pl. konyhai
mosogato, flird6szoba,
medence stb. kdzelé-
ben.

Ne érjen a késztlékhez
vizes vagy nedves
kézzel.

«MUkodés kozben
a késziléket soha ne

hagyja felligyelet nélkdil.

-Ugyeljen ra, hogy
a tapkabelt és

folyadékkal.

«A készulék tisztitasahoz
ne hasznaljon durva
surolé vagy maro
hatasu szereket.

«A késziléket tartsa
tisztan. Kérjuk, tartsa
be az ebben az
Utmutatdban talalhaté
tisztitasi utasitasokat.

«A készlilékben vagy
annak kozelében
ne taroljon és ne
hasznaljon gyulékony
vagy robbanasveszélyes
anyagokat, pl.
gyulékony gazzal toltott
spray-ket.

«A halézati kabelt mindig
a csatlakozédugonal, ne
a kabelnél fogva huzza
ki.

Ne hasznaljon mas
tartozékokat, mint amit
a Sage® készulékhez
mellékeltek.
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FONTOS
BIZTONSAGI
UTASITASOK
MINDEN
ELEKTROMOS
KESZULEK
HASZNALATAHOZ

-Hasznalat el6tt teljesen
tekerje le a tapkabelt.

-A tapkabelt ne hagyja az
asztal vagy konyhapult
szélérdl logni, forrd
feltlethez érni vagy
dsszegabalyodni.

-Biztonsagi okokbol a ké-
szuléket kiilon aramkor-
be javasolt csatlakoz-
tatni, mas készulékektdl
elkilonitve. A készulék
csatlakoztatasahoz ne
hasznaljon elosztét
vagy hosszabbito ka-
belt.

«A késztiléket, a tapka-
belt és a villasdugot
soha ne martsa vizbe
vagy mas folyadékba.
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«Ezt a készuléket gyer-
mekek nem hasznal-
hatjak. A készlléket és
a tapkabelt gyermekek-
tél tavol kell tartani.

-Ezt a készliléket csak
8 évnél iddsebb
gyerekek hasznalhatjak,
akik felligyelet
alatt vannak, vagy
ismertették veluk
a készulilék biztonsagos
hasznalati modjat és
tisztaban vannak az
esetleges veszélyekkel.
A felhasznaloi
karbantartast és
tisztitast gyerekek nem
végezhetik, ha nem
id6sebbek 8 évnél és
nincsenek felligyelet
alatt. A készuléket és
a tapkabelt a 8 évnél
fiatalabb gyermekektdl
tavol kell tartani.

«Ezt a készuiléket csok-
kent mentdlis és fizikai
képességl személyek
csak abban az esetben



hasznalhatjak, ha fel-
ugyelet alatt vannak,
vagy ha ismertették
vellk a készulék bizton-
sagos hasznalati mod-
jat, és tisztaban vannak
az esetleges veszélyek-
kel. A gyerekeknek tilos
a készulékkel jatszani.

«TEz a készuilék csak
haztartasi hasznalatra
készult. A késztlék
nem valo kereskedelmi
hasznalatra. Ne
hasznalja a készuléket
mozgo gépjarmuben
vagy hajon, ne hasznalja
a szabadban, ne
hasznalja mas célra,
mint amire szolgal.
Ellenkez6 esetben
sérulés kovetkezhet be.

A mindennapos tisztitas
kivételével minden
karbantartast Sage®
szakszervizre kell bizni.

-Javasoljuk, hogy
szereljen fel aramvédét
(normal biztonsagi

kapcsoldkat

a konnektorban),

hogy ezzel nagyobb
védelmet biztositson

a készlilék hasznalata
soran. Javasoljuk, hogy
az aramvédoét (névleges
hibaaram leoldasi
értéke ne legyen tobb,
mint 30 mA) arra az
aramkorre szerelje fel,
amelyre a készuléket
fogja csatlakoztatni.
Tovabbi szakmai
tanacsért forduljon

a villanyszerel6jéhez.

A késziléket és

a tapkabelt tartsa
gyermekektdl tavol.

A késziilék altal

sugarzott akusztikus
teljesitményszint max.
85 dB (A).87 dB (A)
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Miiszaki adatok

Fogyasztas 230-240V ~ 50 Hz

Teljesitmény 900 W

Kilsé méretek 420 mm (magassag)
165 mm (szélesséq)
170 mm (mélység)

Nettd tomeg kb. 1,9 kg

A muszaki jellemzok
elézetes figyelmeztetés
nélkul valtozhatnak.

)

—
AHASZNALT
CSOMAGOLOANYAGOKRA
VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoldanyagokat
az onkormanyzat altal

kijelolt hulladékgyjté

helyre helyezze el.

AHASZNALT ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS KESZULEKEK
MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kisérd
dokumentaciodban azt jelzi,
hogy a hasznalt elektromos és
elektronikus készulékeket nem
szabad a haztartasi hulladék
kdzé dobni. A megfelelé
megsemmisitéshez és
Ujrafelhasznalashoz a terméket
adja le a kijelolt gydjtShelyen.
Az EU orszagaiban, illetve

mas eurdpai orszagokban
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is, a haszndlt termékek az
eladdéhelyen, azonos uj termék
vasarlasa esetén is leadhatok.
A termék megfelelé médon
torténé megsemmisitésével
segit megdrizni az értékes
természeti er6forrasokat, és
hozzajarul a nem megfelel6
hulladék-megsemmisités altal
okozott esetleges negativ
kornyezeti és egészségligyi
hatasok megel6zéséhez.

A tovabbi részletekrdl a helyi
onkormanyzati hivatal vagy

a legkozelebbi hulladékgyjt6
hely ad tajékoztatast.

Azilyen tipusu hulladék

nem megfelelé médon
tortén6 megsemmisitése
esetén a helyi elSirasok
értelmében birsag rohato ki.

Vallalkozasok szamara az
Eurdpai Unio orszagaiban
Elektromos és elektronikus
berendezések
megsemmisitésével
kapcsolatban kérjen
tajékoztatast eladojatol
vagy forgalmazéjatol.

3

A termék 6sszhangban van az
EU irdnyelvek kbvetelményeivel.
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CSAK HAZTARTASI
HASZNALATRA. NE
MARTSA VIiZBE VAGY
MAS FOLYADEKBA.
HASZNALAT ELOTT
TELJESEN TEKERJE LE
A TAPKABELT.

Valtoztatasok a szovegben,
a kivitelben és a mdszaki
jellemzékben elézetes
figyelmeztetés nélkul
torténhetnek és minden
modositasra vonatkozo
jog fenntartva.

Az angol nyelvi az eredeti
valtozat. A magyar forditas az

eredeti valtozat alapjan készuilt.

A gyarto cime:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Az unids importér cime:
FASTCR, as.
Cernokostelecka 1621
25101 Ri¢any

Cseh Koztarsasag

CSAK HAZTARTASI
HASZNALATRA ORIZZE
MEG EZT AZ UTMUTATOT
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A késziilék bemutatasa

D, E

A. Nyomérud
A gylimolcsok és zoldségek készllékbe
nyomasahoz.

B. Nagymérettli betolto nyilas
Egész almat, paradicsomot, meghamozott
narancsot, sdrgarépat stb. lehet adagolni.
Megkdnnyiti és meggyorsitja a Iékinyerést.
A betolt6 nyilas belsé atméréje 75 mm.

C. Rozsdamentes acélszita (mosogatégépben
is elmosogathato)

D. Légyuijt6 edény fedél
A fedél kivitele lehet6vé teszi a Iékinyerést
felhelyezett fedéllel is. A 1é nem fréccsen ki.
Amennyiben a levet az edényben kivénja
a h(itészekrénybe tenni, akkor a fedelet
tegye fel.

E. Hablevalaszto
A lé pohdrba valé kitoltése kdzben megfogja
a habot.

F. 800 ml-es légyijté edény
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G. Fémontvény rogzité kar, biztonsagi
retesszel
Amennyiben a r6gzité kar és a fedél nincs
a helyén, akkor a késziilék nem kapcsolhat6
be.

H. Késziilék fedél
l. Rostgyuijté
NagyméretUi rostgyUjté edény, akar
1,5 | almaléhez tartozo rostot is felfog.
J. Nagyteljesitmény(i 900 W-os motor
K. On/Off (be/ki) kapcsolo

Nincs abrazolva

Halézati vezeték

A héloézati vezetéket a motoros egység alsé
részében, feltekerve lehet tarolni.

Tisztito kefe

A rozsdamentes acélszita tisztitasahoz. A kefe

végével a rostot lehet a rostgyUijté edénybdl
kiszedni.
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AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

A késziilék els6 hasznalatba vétele
elétt arrol tavolitson el minden
csomagoldanyagot és rekldamcimkét.
A késziiléket ne kapcsolja be,

a haldzati csatlakozodugoét még ne
csatlakoztassa a fali aljzathoz.

A nyomorudat, a rozsdamentes acélszitat,
a légyjté edényt, a rostgyUjté edényt
és a fedeleket mosogatdszeres meleg
vizben mosogassa el. Majd tiszta
vizzel &blitse le és szaritsa meg.

A motoros egységet enyhén
benedvesitett puha ruhaval torodlje
meg. A késziiléket tordlje szarazra.

1. A gyimolcscentrifugat sik és vizszintes,
valamint széraz feliiletre, példaul konyhai
munkalapra allitsa fel. Az 6sszeszerelés
el6tt a gyimolcscentrifugét kapcsolja
le (kapcsold OFF allasban) és a haldzati
vezetéket is hizza ki az aljzatbol.

2. A motoros egységre helyezze fel
a rostgyUjté edényt. A rostgyUjté edényt
ugy helyezze fel, hogy a kifolyo csér
a motoros egységen talalhaté nyildsban
legyen (lasd az aldbbi abrat).

A késziilék osszeallitasa

3. Arozsdamentes acélszita aljan taldlhaté
nyilat llitsa a tengelyen lathato nyillal
szembe, majd a szitdt nyomja ra
a tengelyre (kattanas jelzi a helyes
rogzitést). Ellendrizze le a rozsdamentes
acélszita helyes rogzitését.

4. Afedelet gy helyezze fel a rostgyijté
edényre, hogy a hornyok és a bordédk
egymasba kertiljenek.

MEGJEGYZES

A fedelet csak egy helyzetben lehet az
edényre felhelyezni.
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5. Akart a biztonsdgi retesszel hajtsa fel
a fedélre, és akassza be a két oldalon
talalhato kivagasba. A kar fligg6leges
helyzetben régziti megfelelé médon
a készulék fedelét.

6. A nyomorudat dugja az adagold nyilasba,

a nyomérudat az adagolé nyildsban
taldlhaté borda vezeti meg.

A nyomorudat teljesen nyomja bele
a nyilasba.

7. Alégyujté edényt tegye a kifolyod
csor ala. A 1é nem fog kifréccsenni,
ha a fedelet is felteszi az edényre.
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MEGJEGYZES

A légyijté edény helyett poharat vagy
kancsot is tehet a kifolyd csér alg,

de az eredeti edény (fedéllel egyiitt)

a legjobb megoldas a 1é gyljtéséhez.

FIGYELMEZTETES!

A BETOLTO NYILASBA
AZ UJJAIT BEDUGNI
TILOS! EHHEZ

A MUVELETHEZ CSAK
A KESZULEKHEZ
MELLEKELT
NYOMORUDAT
HASZNALJA.




'@' A késziilék hasznalata

1. Afeldolgozni kivant gyimdlcsoket
és z6ldségeket alaposan mossa meg.
A legtobb zoldséget és gylimolcsot
(pl. alma, sérgarépa, uborka stb.) nem
kell feldarabolni, mert beleférnek az
adagolé nyilasba. A zoldségeket alaposan
tisztitsa meg. A gyokérzoldségeken
(pl. cékla vagy sargarépa stb.)
ne legyen fold és levél sem.

2. Ellenérizze le a késziilék helyes
Osszeallitasat. Részletesebb informacidk
az el6z6 fejezetben. Ellenérizze
le a 1égyijt6 edény behelyezését
a kifolyo csér al3, illetve a rostgyjté
edény helyes rogzitését.

3. Afordulatszam kapcsolot allitsa
OFF allasba. A haldzati vezetéket
csatlakoztassa a halézati aljzathoz
(220/240V ~). A késziléket az
ON/OFF kapcsold ON allasba
kapcsolasaval kapcsolja be.

4. A betdlt6 nyilasba tegye be
a gyumolcsot vagy zoldséget,
majd nyomja le a nyomoéruddal
a szita felé. A 1ékinyerés akkor lesz
a leghatékonyabb, ha az alapanyagokat
lassan nyomja a készilékbe.

MEGJEGYZES

Fontos, hogy a motort még az alapanyagok
adagolasa elétt kapcsolja be.

5. Akifacsart 1é a IégyUjté edénybe
(vagy poharba) folyik ki, mig a szaraz
rost a rostgyUjtébe kerdil.

MEGJEGYZES

Ha sziikséges, akkor a rostgy(ijté edényt

a munka kozben uritse ki. A készliléket az
ON/OFF kapcsold OFF allasba kapcsolasaval
kapcsolja ki. Vegye le a rostgytijté edényt és
a tartalmat ontse ki (lasd a szétszereléssel
foglalkozoé fejezetben leirtakat).

65



N

1. Akésziiléket az ON/OFF kapcsold
OFF allasba kapcsolasaval
kapcsolja ki. A halézati vezetéket
huzza ki a fali aljzatbol. Varja meg
a motor teljes lefékezédését.

FIGYELMEZTETES!

VARJA MEG

A ROZSDAMENTES
ACELSZITA TELJES
LEFEKEZODESET.

2. Két kézzel fogja meg a rogzité kart
és huzassal emelje ki a fedélben
taldlhaté mélyedésbdl.

3. Akart hajtsa le.

4. Vegye le a rostgy(ijt6é edényt,
a behelyezett szitaval és a fedéllel egytt.
A tisztitast mosogaté felett folytassa.
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A késziilék szétszerelése

5. Huzza ki a nyomorudat.

6. Emelje ki a fedelet a rostgytijté
edénybdl. A kefe végével tavolitsa el
a fedél belsé felére tapadt rostot.

7. Arozsdamentes acélszitat dvatosan
emelje ki az edénybdl.

8. Ontse ki a rostgyijté edény
tartalmat. A kifacsart rostot ételek
készitéséhez hasznalhatja fel, vagy
a kerti komposztra is részérhatja.

9. A kefe végével tavolitsa el
az edénybdl a rostot.

FIGYELMEZTETES!

A ROZSDAMENTES
SZITABAN ELES
FOGAK TALALHATOK,
AMELYEK
FELDOLGOZZAK

A GYUMOLCSOT

ES ZOLDSEGET.
EZEKET A FOGAKAT
NE ERINTSE MEG.




é\ Apolas és tisztitas

« A késziiléket az ON/OFF kapcsolé OFF
alldsba kapcsolasaval kapcsolja ki.
A héldzati vezetéket hiizza ki a fali aljzatbol.

« Ellendrizze le a készlilék szabdlyszer(
szétszerelését (lasd fent).

« Az élelmiszerekkel kozvetlenil kapcsolatba
keriil6 alkatrészeket a kovetkezd
Utmutatd szerint tisztitsa meg.

A késziilék hasznélatanak a befejezése
utédn a késziiléket kapcsolja le és a halézati
vezetéket is huzza ki a fali aljzatbdl.

A hasznalat utdn azonnal 6blitse le
meleg vizzel a leveheté tartozékokat,
a rostot tavolitsa el (a motoros
egységet tilos folyo viz ala tenni).

A tartozékokat hagyja megszaradni.

Minden hasznalat utan a levehetd
tartozékokat mosogatdszeres meleg
vizben mosogassa el (a tartozékok
mosogatdgépben is elmosogathatok).

A fedelek, a rostgyUjté edény,

a rozsdamentes acélszita és

a légylijté edény mosogatdgépben

is elmosogathatdk (de csak a felsé
kosarban). A rozsdamentes acélszitat

a kefével kell megtisztitani, hogy abban
semmilyen rostmaradvany se maradjon.

A motoros egységet vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos. A motoros
egység hazat enyhén benedvesitett
ruhaval torolje meg, majd puha ruhaval
torolje szarazra. A haldzati vezetékrol

tordlje le az élelmiszer maradvanyokat.

« A hatékony gytimdlcslé kinyerés
érdekében a szitat minden hasznalat
utan tisztitsa meg (a mellékelt kefével).
Ne hasznéljon drétszivacsot, vagy
durva és karcol¢ tisztitoszereket.

A szitat tartsa folydviz ald, majd

a mellékelt kefével a szitat a kdozepétd|
kifelé alaposan tisztitsa meg, tavolitsa
el a fogakrdl a szennyezddést. Az éles
fogakat ne érintse meg. A szitat forditsa
at, és a kildo részét is tisztitsa meg.

A kitisztitott szitat tartsa a fény felé, és
ellendrizze le a kis lyukak atlathatésagat.
Ha tomddést észlel, akkor a szitat tegye
forré vizbe (10%-os citromlé oldatba).
Az oldat a gyimdlcsmaradvanyokat
fellazitja, ami utan a tisztitast

a nejlon kefével ismételje meg.

A szitét ne tegye fehéritd
anyagokba, vegyi anyagokba vagy
mds agressziv tisztitdszerbe.

« A szitdval banjon 6vatosan, a szita
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sériilékeny alkatrész. A sériilt vagy
deformalédott szitdt ne hasznalja.

« Bizonyos gylimolcsok és zoldségek
elszinezédéseket okozhatnak a szita
muanyag részein. Az elszinez6dések
megelézése érdekében, a szitat
a haszndlat utdn azonnal mosogassa el.

« Amennyiben a szita mlianyag
alkatrészei elszinezédnek, akkor
a szitat 10 %-os citromlébe, vagy finom
mosogatdszeres vizbe aztassa be.

MEGJEGYZES

A haszndlat utan a szitdt azonnal
tegye meleg és mosogatdszeres
vizbe, korilbelll 10 percre. A szitara
raszéradd rost eltomitheti a szitat, ami
a lékinyerés csokkenését okozhatja.

A tisztitast addig folytassa, amig a szitarol
el nem tavolitott minden szennyezédést.

A tisztitashoz hasznalja
a mellékelt mtanyag kefét.

FIGYELMEZTETES!

A ROZSDAMENTES
SZITABAN ELES
FOGAK TALALHATOK,
AMELYEK
FELDOLGOZZAK

A GYUMOLCSOT

ES ZOLDSEGET.
EZEKET A FOGAKAT
NE ERINTSE MEG.
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Problémamegoldas

Ebben a fejezetben megtaldlja azokat a hibaelharitasi megoldasokat, amelyekkel a késziilék
haszndlata sordn taldlkozhat. Amennyiben itt nem taldlja meg a probléma leirasat,

vagy a leirt elharitasi méd nem sziinteti meg a problémat, akkor a késziiléket kapcsolja

le, a haldézati vezetéket hizza ki a fali aljzatbol, majd forduljon a mérkaszervizhez.

NE PROBALJA MEG A KESZULEK JAVITASAT, ILLETVE A KESZULEKET
NE SZERELJE SZET. A KESZULEKBEN NINCSENEK OLYAN ALKATRESZEK,
AMELYEK JAVITASAT AZ UZEMELTETO IS ELVEGEZHETNE.

A késziilék
a bekapcsolas utan
nem mukodik.

o A fedélrogzitd kart nem allitotta be helyesen (fliggéleges helyzetbe),
a biztonsagi kapcsolé nem engedi bekapcsolni a késziiléket. Ellendrizze le
a rogzité kar felhajtasat és a fedél mélyedésében valé rogzitését.

A motor lefékezédik
a feldolgozas kézben.

e Ha tul gyorsan adagolja az alapanyagokat, akkor a nedves rost a fedél
alatt elakadhat. Ne nyomja nagy erével az alapanyagokat. Tisztitsa meg
a szitatartot, a szitat és a fedelet.

A rozsdamentes
acélszitat
eltomitette a rost.

e Kapcsolja le a késziiléket, vegye le a fedelet és tisztitsa meg a szitat, majd
folytassa a munkat. A puha és kemény gytimolcsoket vagy zoldségeket
felvaltva adagolja.

A rost tul sok
nedvességet
tartalmaz, a lékinyerés
nem megfeleld.

e A hatékony lékinyeréshez a szita legyen tokéletesen tiszta. A szitat
minden hasznalat utan tisztitsa meg. Szerelje ki a szitat és alaposan
tisztitsa meg. A szitdt meleg viz alatt alaposan 6blitse le. Ha tdmdédést
észlel, akkor a szitat tegye forr6 vizbe (10 %-os citromlé oldatba). Az
oldat a gyimodlcsmaradvanyokat fellazitja, ami utan a tisztitast a kefével
ismételje meg. igy megsziintetheti a zéldség és gylimélcs maradvéanyok
okozta tomd&déseket, a 1é kdnnyebben atfolyik a szitan.

A lé folyik ki
a fedél alol.

e Allitson be kisebb fordulatszamot és lassabban nyomja a nyomérudat.
o Ellendrizze le a késziilék helyes 6sszeallitasat.

A 1€ kifrocsog
a kifolyé csérbdl.

e Azalapanyagokat lassabban nyomja a késziilékbe.

A készulékbaol
kellemetlen

hang hallatszik

a bekapcsolas utan.

e Aszita rosszul van beszerelve. Kapcsolja ki a késziiléket. A hélézati
csatlakozédugot huzza ki a fali aljzatbdl.

e Szedje szét a késziiléket és a szitdt szabalyszer(ien szerelje be.
e Ujbol allitsa 6ssze a késziiléket.

A késziilék miikodik,
de abbdl nem
folyik ki lé.

o Ellendrizze le, hogy a kifolyo csér nincs-e eldugulva.

e Ellendrizze le a szitdt, a szennyezett vagy eltom&dott szitabdl a [é nem tud

kifolyni.
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ALTALANOS INFORMACIOK

A gylimolcs és zoldség leveket altaldban
az ize, aromdja és konzisztencidja miatt
készitik, de nem elhanyagolhatdk az
egészségre gyakorolt hatdsai sem.

A gytimolcsok és zoldségek legfontosabb
Osszetevéi 70%-ban megtaldlhatok

a kifacsart Iében. A gylimolcs és zoldség
levek fontos elemei a jol kiegyensulyozott
diétaknak és fogydkuraknak is. A levek
rengetek asvanyi anyagot és kiilonb6z6
vitaminokat tartalmaznak. Ezek
gyorsabban felszivodnak és gyorsabban
bekeriilnek a vérkeringésbe, és fontos
tdpanyagokkal latjak el a szervezetiinket.
A sajat készitést gylimolcs és zoldség
levek 6sszetételét On szabalyozhatja.
Csak helyesen meg kell valasztani

az alapanyagokat, esetleg s6t vagy
cukrot, illetve mas izesitéanyagokat is
lehet a levekhez adagolni. Az értékes
vitaminok megdrzése érdekében a friss
leveket azonnal el kell fogyasztani.

ZOLDSEGEK ES GYUMOLCSOK
VASARLASA ES TAROLASA

A feldolgozas el6tt a zoldségeket és
gyumolcsdket alaposan mossa meg.

Csak friss gylimolcsoket és
z6ldségeket dolgozzon fel.

Vasaroljon szezonalis jellegli gylimolcsoket
és zoldségeket, ezzel pénzt takarithat
meg és a lé is frissebb lesz.

A feldolgozas el6tt a zoldségeket és
gylimolcsoket alaposan mossa meg,

és ha nem azonnal dolgozza fel, akkor
hagyja az alapanyagokat megszaradni.
A legtobb kemény zoldség és gylimdlcs
szobahémérsékleten is jol tarolhatd. Az
érzékenyebb gyorsan roml6 zoldségeket
és gytiimolcsoket (pl. paradicsom,
bogyds gylimolcsok, leveles zoldségek,
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Gyiuimolcscentrifugalasi tippek

zeller, uborka, vagy zéldftiszerek stb.)
hitészekrényben is tarolhatja.

A GYUMOLCSOK ES
ZOLDSEGEK ELOKESZITESE

A kemény magot vagy ehetetlen héjat
tartalmazé gylimolcsoket és zoldségeket
elé6bb magozza ki (sérga- és &szibarack,
mangé stb.), illetve a héjat (narancs, anandsz,
mandarin, dinnye stb.) tavolitsa el.

Bizonyos z6ldségeket (pl. uborka) nem kell
lehdmozni (csak ha a héj nagyon kemény).

A kemény magot tartalmazé gylimélcsoket
(pl. barack, meggy, mangd, cseresznye,
szilva stb.) a feldolgozas el6tt magozza ki.

A késziilékben citrusfélékbdl is lehet
levet késziteni, de el6bb ezeket hamozza
meg és a kemény részeket is vagja ki.

A zoldségeket alaposan tisztitsa és mossa
meg. A gyokérzoldségeken (pl. cékla vagy
sargarépa stb.) ne legyen fold és levél sem.

Az eperrél vagja le a leveleket, a kortének
tavolitsa el a szarat és a maghazat.

Az almalé nem barnul meg, ha abba
par csepp citromlevet cseppent.

MEGJEGYZES

A késziilékkel példaul finom habos
narancslé készithetd. A narancsot el6bb
hdmozza meg és a kemény részeket is vagja
ki. A 1é finomabb lesz, ha a feldolgozas
el6tt a htében térolja a narancsot.

HELYES FELDOLGOZASI TECHNIKA

A kiilonb6z6 konzisztenciaju
alapanyagok feldolgozasa soran elébb

a puhabb alapanyagokat (alacsony
fordulatszammal) dolgozza fel, majd csak
ezt kovetdéen adagolja a keményebb
alapanyagokat (a késziiléket kapcsolja
magasabb fordulatszamra).



Fliszerndvények, kdposzta vagy
leveles zoldségek feldolgozasahoz

az alapanyagokat fogja 6ssze, vagy
tegyen hozzéjuk mas alapanyagot, és
lassu fordulatszammal dolgozza fel.

A gylimolcsok és zoldségek
nedvességtartalma eltér egymastol.

A nedvességtartalmon egy adagon beliil is
eltérd lehet. Példaul egy firt paradicsombdl
tobb Ié nyerhet6 ki, mint egy masikbdl.

A receptekben nem donté a |é pontos
mennyisége, a keverékek 0sszetételét
egyéni izlés szerint allithatja be.

A Iékinyerés akkor lesz a leghatékonyabb,
ha az alapanyagokat lassan
nyomja a késziilékbe.

GYUMOLCS ES ZOLDSEG
FELDOLGOZASI TABLAZAT

Gylumolcs, zoldség  Vasarlas Tarolas Beltartalmi érték Energiatartalom
kJ/kaldria
Alma Osz / tél Lyukacsos C-vitamin, rost 166 g alma
nejlonzacskoéban, =338kJ/
a h(itészekrényben 80 kaldria
Kajszibarack Nyar Csomagolas nélkul Kalium, rost 55 g kajszibarack
a hitészekrény =80kJ/
zoldséges fiokjaban 19 kaloria
Banan Osz/tél/tavasz  Szobah8mérsékleten  B6- és 100 g banan
C-vitaminok, =378kJ/
kalium, rost 90 kaldria
Cékla Tél Levél levagasa utan C-vitamin, folsav, 160 g cékla
a hiitészekrényben rost =332kJ/
79 kaldria
Afonya Nyar Hltészekrényben, C-vitamin 100 g 4fonya
dobozban =220 kJ/
52 kaldria
Brokkoli Osz / tél Muanyag zacskoéban,  C-, B2-, B5-,B6-és 100 g brokkoli
hitészekrényben E-vitamin, folsav, =131kJ/
rost 31 kaldria
Kelbimbo Osz / tél HUtészekrényben, C-, B2-,B6- és 100 g kelbimbé
csomagolas nélkil E-vitamin, folsav, =156kJ/
rost 37 kaldria
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Gyilimolcs, zoldség  Vasarlas Térolas Beltartalmi érték Energiatartalom
kJ/kaléria
Kaposzta Tél Csomagolva, C- és B6-vitamin, 100 g kaposzta
szeletelve folsav, rost, =93 kJ/
a h(itészekrényben kalium 22 kaldria
Sérgarépa Tél HUtészekrényben, C- és B6-vitamin, 100 g sargarépa
csomagolas nélkil béta karotin, =140kJ/
kalium 33 kaldria
Karfiol Osz / tél MUanyag zacskéban,  C-, B5- és B6- 100 g karfiol
hitészekrényben, vitamin, folsav, =103 kJ/
kulsé leveleket kalium 24,5 kaléria
tavolitsa el
Zeller Osz /tél MuUanyag zacskoban,  C-vitamin, kdlium 100 g zeller
hit6szekrényben =64 kJ/
15 kaldria
Uborka Nyar Gylmlcs és C-vitamin 100 g uborka
zoldségtarolo fiokban =50kJ/
a h(itészekrényben 12 kaldria
Edeskémény Osz/tél/tavasz  Hit6szekrényben C-vitamin, folsav, 100 g
rost édeskdomény
=80kJ/
19 kaldria
Grépfrut Egész évben Szobahémérsékleten  C-vitamin, 100 g grépfrat
bioflavonoidok, =140kJ/
likopin, rost 33 kaldria
Sz616 (mag nélkiili)  Nyaér M(anyag zacskoban,  C- és B6-vitamin, 100 g sz6l6
hitészekrényben kalium =250-350 kJ/
60-83 kaloria
Kivi Tél / tavasz Gylmdlcs és C-vitamin, kdlium 100 g kivi
z6ldségtarold =219kJ/
fidkban, 52 kaldria
a hltészekrényben
Mangé Nyar HUtészekrényben, A-, C-,B1 és B6- 207 g mango
dobozban vitamin, kalium =476 kJ/
113 kal6dria.
Dinnye és Nyar / 6sz Gyumolcs és C-vitamin, folsav, 200 g dinnye
gorogdinnye zoldségtarolo béta karotin, rost =210kJ/
fidkban, 50 kaléria
a hitészekrényben
Nektarin Nyar GyUmolcs és C- és B3-vitamin, 151 g nektarin

z6ldségtarold
fidkban,
a h(itészekrényben

kalium, rost

=277 kJ/
66 kaldria
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Gyilimolcs, zoldség  Vasarlas Tarolas Beltartalmi érték Energiatartalom
kJ/kaléria
Narancs Tél / tavasz HUvos és szaraz C-vitamin 131 g narancs
helyen 1 hétig, =229kJ/
hitészekrényben 54 kaléria
hosszabb ideig is elall
Oszibarack Nyar Szobahémérsékleten  C-vitamin, béta 100 g 6szibarack
hagyja érlel6dni, karotin, kalium, =175kJ/
majd tegye rost 42 kaldria
a hiitészekrénybe
Korte Osz / tél Szobahémérsékleten  C- és E-vitamin, 161 g korte
hagyja érlel6dni, rost =391kJ/
majd tegye 93 kaldria
a hiitészekrénybe
Ananasz Tavasz / nyar HUvos helyen tarolja  C- és E-vitamin, 100 g ananasz
rost =180 kJ/
15 kaléria
Spendt Egész évben Hdtészekrényben C-, B6-és 100 g spendt
E-vitamin, béta =65kJ/
karotin, folsav, 15 kaldria.
magnézium,
kalium, rost
Edes burgonya Egész évben HUvos helyen C- és E-vitamin, 100 g burgonya
béta karotin, rost =275 kJ/
65 kaldria.
Paradicsom Nyar / 6sz Szobahémérsékleten  C- és E-vitamin, 1009
hagyja érlel6dni, folsav, likopin, paradicsom
majd tegye rost =65-75kJ/
a hiitészekrénybe 15-17 kaldria
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Receptek

Alma, sdrgarépa és zeller
lé
&8f2 2 adag

4 db Granny Smith alma
3 db kdzepes sargarépa
4 csokor fodros zeller

1. Az almat, a sdrgarépat és a zellert
adagolja a készulékbe.

2. Alevet alaposan keverje 6ssze
és azonnal szolgélja fel.

A sargarépa és az alma mennyiségét

egyéni izlés szerint éllitsa be.
Paradicsom, sdrgarépa,
zeller és zéldcitrom lé

68f2 2 adag

2 db kozepes paradicsom

1 db nagyobb sérgarépa

2 csokor fodros zeller

1 meghamozott zoldcitrom

1. Az almat, a zoldcitromot, a sargarépat
és a zellert adagolja a késziilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Narancs, sdrgarépa és
cékla lé
8f8 2 adag

4 db narancs (hamozott)
2 db kdzepes sérgarépa
3 db kozepes céklarépa

1. A narancsot, sargarépat és céklat
adagolja a készllékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.
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Oszibarack, grépfrut és
alma lé
6f8 2 adag

2 db nagyobb 6szibarack, ketté vagva és kima-
gozva

2 db grépfrat (hamozott)

1 db Delicious alma

1. Az Gszibarackot, az almét és a grépfrut
adagolja a készilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Anandsz, 6szibarack és

korte lé
&2 adag

2 hamozott és feldarabolt ananasz
2 db 8szibarack, ketté vagva és kimagozva
2 db kisebb érett korte

1. Az &szibarackot, az anandszt és
a kortét adagolja a késztilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Eper, alma és korte lé

6f8 2 adag

150 g eper (megtisztitva)
1 db Granny Smith alma
3 db kisebb érett korte

1. Azalmat, az epret és a kortét
adagolja a készilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Dinnye, menta és mango lé
6f8 2 adag

1/2 kisebb sérgadinnye (Cantaloupe), meghamoz-

va, kimagozva és feldarabolva
3 db friss mentalevél
1 mango, ketté vagva és kimagozva

1. Adinnyét, a mentat és a mangét
adagolja a késziilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.



Paradicsom, uborka,
petrezselyem és sdrgarépa
lé

8f2 2 adag

3 kdzepes nagysagu paradicsom

1 nagy uborka

1 csomé petrezselyem

3 db kozepes sargarépa, megtisztitva

1. A paradicsomot, az uborkat, a petrezselymet
és a sdrgarépat adagolja a készulékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Edes burgonya, zeller,

gyombér és narancs lé
M2 2 adag

4 csokor fodros zeller

1 db édes burgonya, meghamozva és ketté vagva
2,5 cm-es gyombér

4 darab meghdmozott narancs

1. Azellert, az édes burgonyat, a gyombért
és a narancsot adagolja a készllékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Paszterndk, zeller és korte
le
8f2 2 adag

2 db megtisztitott paszterndk
4 csokor fodros zeller
4 db kozepes korte, kimagozva

1. A paszterndkot, a zellert és a kortét
adagolja a készulékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Paradicsom, piros paprika
és sdrgarépa lé
6f8 2 adag

2 kis piros paprika

3 kdzepes nagysagu paradicsom
4 kis csomé petrezselyem

3 sdrgarépa

1. A paprikat tisztitsa meg, vagja ki a maghazat.

2. Aparadicsomot, a paprikat, a petrezselymet
és a sargarépat adagolja a készllékbe.

3. Azonnal szolgalja fel.

Erdei mdlna, grépfrut és
korte lé
6f8 2 adag

250 g erdei malna
2 db meghamozott grépfrut
3 db érett korte, kimagozva

1. A malnat, a grépfrat és a kortét
adagolja a késziilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Cékla, alma és zeller lé
6f8 2 adag

4 db kozepes céklarépa, meghdmozva
2 db kdzepes Granny Smith alma
4 csokor fodros zeller

1. Az almat, a céklat és a zellert
adagolja a késziilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

75



Bogyds gyiimolcs és zo6ld-
citrom lé

Gyongyoz6 sdrgabarack és
korte ital

68f2 2 adag 6f8 2 adag

500 g afonya 4 db nagyobb ketté vagott és kimagozott kajszi-
500 g erdei mélna barack

500 g eper 3 db nagy korte

1 db z6ldcitrom, meghamozva 135 g frissen zUzott jég

1. Az afonyat, a malnat, az epret és
a zoldcitromot adagolja a készulékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Uborka, zeller, babcsira és
édeskomény lé
M2 2 adag

1 nagy uborka

3 csokor fodros zeller

1 megtisztitott édeskomény
230 g babcsira

1. Az uborkat, a zellert, a babcsirat és az
édeskdoményt adagolja a késziilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

Narancslé habbal

8f2 2 adag

1 kg narancs, héj nélkdl

1. A narancsot adagolja a készilékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.

A feldolgozas el6tt a narancsot
tegye htit6szekrénybe.
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250 ml szédaviz

A sérgabarackot a kortét adagolja a késziilékbe.
. 2 poharba szdrjon jeget.

. Ontseraalevet.

. Ontson hozza szédavizet.

Azonnal szolgalja fel.

uhwN=

Dinnye, eper és
golgotavirdg jeges ital
&2 adag

4 kisebb sargadinnye (Cantaloupe), meghamozva,
kimagozva, két darabra vagva
2 golgotavirag

135 g frissen zUzott jég

1. Adinnyét és az epret adagolja a késziilékbe.
2. Tegye hozza a golgotaviragot.

3. 2 poharba szérjon jeget. Ontse ra a levet.

4. Azonnal szolgalja fel.

Tropusi koktél

6f8 2 adag

2 mangd, ketté vagva és kimagozva
3 darab meghamozott kivi

2 hdmozott és feldarabolt ananasz
10 g friss mentalevél

135 g frissen zuzott jég

1. A mangot, kivit, ananaszt és

a mentalevelet adagolja a késziilékbe.
2. 2 poharba szdrjon jeget, Ontse ra

a levet és jol keverje Ossze.
3. Azonnal szolgalja fel.



Paradicsom, nektarin,

golgotavirdg és menta ital
68f2 2 adag

6 db paradicsom

2 db nektarin, ketté vagva és kimagozva
10 g friss mentalevél

4 golgotavirag

135 g frissen zUzott jég

1. A paradicsomot, a nektarint és
a mentalevelet adagolja a késziilékbe.
2. Tegye hozza a golgotaviragot.
3. 2 pohdrba szérjon jeget, Ontse ra
alevet és j6l keverje 6ssze.
4. Azonnal szolgalja fel.

Jeges uborka, anandsz és

koriander ital
4f8 2 adag

2 hamozott és feldarabolt ananész

2 db uborka (izlés szerint akar meghdmozva)
15 g friss koriander levél

135 g frissen zUzott jég

1. Az uborkat, a koriandert és az
anandszt adagolja a késziilékbe.

2. 2 poharba szérjon jeget, 6ntse ra
alevet és jol keverje 6ssze.

3. Azonnal szolgdlja fel.

Korte, retek és zeller jeges
ital
8f2 2 adag

3 db nagy korte

4 db retek, szar nélkul
3 csokor fodros zeller
135 g frissen zUzott jég

Pinacolada

& 4 adag

2 nagy ananasz, meghamozva és négy darabra
szelve

60 ml Malibu likér

500 ml szédaviz

130 g tejszin

135 g frissen zUzott jég

1. Azananéaszt adagolja a késziilékbe.
2. Alébe ontse bele a tejszint,
a likért és a szédavizet.
3. 4 poharba szdrjon jeget, ntse ra
a levet és jol keverje Ossze.
4, Azonnal szolgalja fel.

Mézes dlom

f8 4 adag

1 mézédes dinnye, meghamozva, kimagozva és
feldarabolva

60 ml Midori likér

500 ml szédaviz

135 g frissen zuzott jég

1. A dinnyét adagolja a késziilékbe.
2. Alébe ontse bele a likért és a szédavizet.
3. 4 poharba szdrjon jeget, Ontse ra
a levet és jol keverje Ossze.
4. Azonnal szolgalja fel.

Bloody Mary

6f8 4 adag

4 kdzepes nagysagu paradicsom
1 kis piros paprika

2 csokor fodros zeller

60 ml vodka

135 g frissen zuzott jég

1. Akortét, a retket és a zellert
adagolja a készulékbe.

2. 2 poharba szérjon jeget, ontse ra
alevet és jol keverje 6ssze.

3. Azonnal szolgdlja fel.

1. A paradicsomot, az almat, a zellert és
a paprikat adagolja a készllékbe.

2. Alébe 6ntse bele a vodkat. 4 poharba
szorjon jeget, Ontse ra paradicsomos
levet és jol keverje Ossze.

3. Azonnal szolgalja fel.
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Oszibarack frissité ital

mentdval
8f2 4 adag

Sdrgabarack, alma és

korte lé
6f8 2-4 adag

6 db &szibarack, félbe vagva és kimagozva
10 g friss mentalevél

60 ml Creme de Menthe likér

2 tedskanal cukor

70 g frissen zuzott jég

500 ml szédaviz

1. Az 6szibarackot és a mentalevelet
adagolja a készillékbe.

2. Adja hozzé a léhez a Creme de
Menthe likért és a cukrot.

3. 4 poharba szérjon jeget, ontse ra
barackos levet és jol keverje 6ssze.

4. Azonnal szolgalja fel.

$z616lé, kivi és bogyos
gytimolcs ital
68f8 2-4 adag

500 g fehér sz616 (magmentes)
2 darab meghédmozott kivi

250 g eper (megtisztitva)

500 ml tej

2 kanal instant protein italpor
70 g frissen zuzott jég

1. Asz6l6t, a kivit és az epret
adagolja a készilékbe.
2. Ontse hozza a tejet, a protein italport és
a zUzott jeget. Alaposan keverje 6ssze.
3. Azonnal szolgdlja fel.

A sz016 vasat és kaliumot tartalmaz, és
energiavla latja el a stresszes napokon is.
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4 db kajszibarack, ketté vagva és kimagozva
4 db kis piros alma

3 db nagy korte

250 ml szédaviz

70 g frissen zuzott jég

1. Asargabarackot a kortét adagolja a készilékbe.
2. Ajeget és a szédavizet adja a léhez

és alaposan keverje 0ssze.
3. Azonnal szolgalja fel.

Cékla, sdrgarépa és
narancs lé
6[8 4 adag

8 sargarépa

2 db kisebb céklarépa

5 g friss mentalevél

4 darab meghamozott narancs

1. Asdrgarépat, a céklat, a mentalevelet és
a narancsot adagolja a készulékbe.
2. Azonnal szolgalja fel.
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WAZNE
INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA
W Sage® zdajemy sobie
sprawe z wagi bezpie-
czenstwa. Projektujemy
i wybieramy urzadzenia
przede wszystkim dba-
jac o Twoje bezpieczen-
stwo. Prosimy jednak

o zachowanie ostroz-
nosci i przestrzeganie
ponizszych zalecen
dotyczacych bezpie-
czenstwa podczas uzyt-
kowania urzadzenia
elektrycznego.

WAZNE
ZALECENIA

PODCZAS UZYTKOWA-
NIA URZADZEN ELEK-
TRYCZNYCH NALEZY
PRZESTRZEGAC POD-
STAWOWYCH ZALECEN
DOTYCZACYCH BEZPIE-
CZENSTWA:

«Przed pierwszym
uzyciem upewnij sie,
ze napiecie w gniazdku
sieciowym odpowiada
napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej
na spodzie urzadzenia.
W razie jakichkolwiek
watpliwosci zwrdc sie
do wykwalifikowanego
elektryka.
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-Doktadnie przeczytaj
wszystkie instrukgcje
przed rozpoczeciem ob-
stugi urzadzenia i zacho-
waj je w bezpiecznym
miejscu, by méc z nich
skorzystac w przysztosci.

«Przed pierwszym uzy-
ciem urzadzenia usun
i zutylizuj wszelkie
elementy opakowania
i naklejki reklamowe
zgodnie z przepisami
w zakresie ochrony sro-
dowiska.

-Upewnij sie, ze urza-
dzenie nie ma zadnych
uszkodzen.W zadnym
przypadku nie uzywaj
uszkodzonego urzadze-
nia, urzadzenia z uszko-
dzonym kablem zasila-
jacym itp.

«Aby wykluczyc ryzyko
uduszenia matych dzie-
Ci, usun opakowanie
ochronne wtyczki kabla
sieciowego i zutylizuj je
zgodnie z przepisami.
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«Nie uzywaj urzadzenia
na krawedzi blatu robo-
czego lub stotu. Upew-
nij sie, ze powierzchnia
jest rowna, czysta i nie
jest polana woda lub
innym ptynem.

-Drgania podczas uzyt-
kowania mogg spowo-
dowac przesuwanie sie
urzadzenia.

«Nie stawiaj urzagdzenia
na kuchence gazowe;j
lub elektrycznej ani
w jej poblizu, ani
w miegjscach, w ktérych
mogtoby dotykac
goracego piekarnika.

«Nie stawiaj urzagdzenia
na metalowym podtozu,
na przyktad w zlewie.

«Przed podfgczeniem
urzadzenia do gniazd-
ka elektrycznego i jego
wigczeniem sprawdz,
czy jest ono kompletnie
i prawidtowo zmon-
towane. Przestrzegaj
wskazéwek podanych



W niniejszej instrukgji
obstugi. Urzadzenie jest
wyposazone w system
bezpieczenstwa, ktory
zapobiega uruchomie-
niu niewfasciwie zmon-
towanego urzadzenia.
W przypadku
pochlapania lub rozlania
ptynu na urzadzenie,
wokot urzadzenia, pod
urzadzeniem nalezy
niezwtocznie usungc
ptyn przed kolejnym
wigczeniem urzadzenia.
«Przed wiaczeniem
urzadzenia upewnij sie,
ze poprawnie zatozono
pokrywe. W zadnym
przypadku nie podno$
ramienia z blokada
podczas pracy
urzgdzenia. Po kazdym
uzyciu upewnij sie,
ze urzadzenie zostato
wytgczone poprzez
ustawienie przetgcznika
w pozycji OFF. Przed
roztozeniem urzadzenia

upewnij sie, ze silnik jest
catkowicie zatrzymany.

-Urzadzenie nalezy

ustawic na réwnej
powierzchni. Nie
uzywaj urzadzenia na
powierzchni pochytej

i nie przeno$ go ani
nie przesuwaj, gdy jest
wigczone.

«Przed kazdym uzyciem

zaleca sie wylgczyc silnik
na ok. 1T minute.

-Wytacz urzadzenie, usta-

wiajac przetgcznik w
pozycji OFF, odtacz ka-
bel zasilajacy z gniazdka
i poczekaj do catkowi-
tego zatrzymania sitka

i silnika zawsze, kiedy
urzadzenie ma pozostac
bez nadzoru, po zakon-
czeniu uzywania, przed
rozpoczeciem czyszcze-
nia, przeniesieniem w
inne miejsce, demon-
tazem, montazem lub
przechowywaniem.
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*Przepisy zamieszczone
W niniejszej instrukgji
sg przeznaczone do
normalnego uzytku.
Nalezy jednak pamietac,
ze twarde owoce i wa-
rzywa mogg nadmier-
nie obcigzyc silnik przy
mniejszych predko-
$ciach. Postepuj zgod-
nie z instrukcjg wyboru
predkosci wyciskania
soku dla poszczegdl-
nych rodzajéw owocéw
lub warzyw.

-Podczas pracy trzymaj
rece, palce, wiosy,
odziez, sztucceiinne
przyrzady kuchenne
z dala od urzadzenia.

Do otworu wsypowego
nie wsuwaj owocow
i warzyw palcami ani
przy pomocy zadnych
narzedzi. Korzystaj
zawsze z dostarczonego
popychacza.

«Nie wktadaj rak ani
palcéw do otworu
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wsypowego, jezeli jest
on zatozony na urza-
dzenie.W przypadku
zablokowania otworu
wsypowego, do usu-
niecia zablokowanego
produktu uzyj popycha-
cza lubinnego kawatka
owocu albo warzywa.
W razie potrzeby wylacz
urzadzenie, odtacz ka-
bel od sieci, poczekaj az
sitko i silnik catkowicie
sie zatrzymajg i dopiero
wtedy usun zablokowa-
ny fragment.Nie dotykaj
matych, ostrych zabkéw
i ostrzy w srodkowej
czesci pierscienia na
sok. Istnieje ryzyko ob-
razen.

-Urzadzenie stuzy do
przygotowywania
sokéw owocowych
i warzywnych. Nie
uzywaj urzadzenia do
innych celéw niz te,
do ktorych jest ono
przeznaczone.



-Nie wigczaj urzadzenia,
jezeli nie zamontowano
pojemnika na migzsz.

«Przed przygotowaniem
soku usun z owocéw
pestki i nasiona. Owoce
cytrusowe nalezy obrad.

«Nie uzywaj urzadzenia,
jezeli uszkodzone zosta-
to sitko, urzadzenie lub
jego czes¢, w tym kabel
zasilajacy i wtyczka.

-Nie wktadaj zadnej
czesci urzadzenia do
kuchenki gazowej, elek-
trycznej ani mikrofalo-
wej, ani nie stawiaj na
goracej ptycie gazowej
lub elektryczne;j.

-Podigczone gniazdko
elektryczne musi byc
tatwo dostepne w razie
koniecznosci nagtego
odtaczenia.

-Nie korzystaj z tego
urzadzenia przy uzyciu
programatora, wigcz-
nika czasowego ani
jakiegokolwiek innego

elementu wigczajacego
urzadzenie automatycz-
nie.

+Nie uzywaj urzadzenia
w poblizu zrédet wody,
na przyktad zlewu
kuchennego, fazienki,
basenu itp.

-Nie dotykaj urzadzenia
mokrymi lub
wilgotnymi rekami.

-Nie pozostawiaj
wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

«Nie dopuszczaj do po-
lania kabla zasilajacego
i wtyczki woda lub in-
nym ptynem.

Do czyszczenia urzadze-
nia nie uzywaj ostrych
srodkow Sciernych ani
zracych srodkéw czysz-
czacych.Utrzymuj urza-
dzenie w czystosci.

«Przestrzegaj wskazowek
dotyczacych czyszcze-
nia, podanych w niniej-
szej instrukgji obstugi.
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-Nie przechowuj ani nie
uzywaj w tym urzadze-
niu ani w jego poblizu
zadnych materiatéw
wybuchowych ani fa-
twopalnych, np. sprejow
z fatwopalnym gazem.

«Aby odtgczy¢ urzadze-
nie z gniazdka sieciowe-
go, zawsze pocCiggaj za
wtyczke, a nie za kabel
zasilajacy. Uzywaj wy-
tgcznie wyposazenia
dostarczanego wraz
z urzadzeniem Sage®.

WAZNE
WSKAZOWKI
DOTYCZACE
BEZPIECZNEGO
KORZYSTANIA
ZE WSZYSTKICH
URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH

«Przed uzyciem rozwin
catkowicie kabel
zasilajacy.
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-Nie przewieszaj kabla

zasilajgcego przez
krawedz stotu lub blatu
roboczego. Zadbaj

o to, aby nie dotykat
goracych powierzchni
ani sie nie splatat.

«Ze wzgleddéw bezpie-

czenstwa zaleca sie
podtaczenie urzadzenia
do obwodu elektrycz-
nego oddzielonego

od innych urzadzenh.
Nie nalezy uzywac roz-
gateznika ani przedtu-
zacza do podtaczenia
urzadzenia do gniazdka
elektrycznego.

«Nie zanurzaj urzadzenia,

kabla zasilajgcego ani
wtyczki kabla w wodzie
ani innych cieczach.

-Urzadzenie nie jest

przeznaczone do
uzytku przez dzieci.
Urzadzenie i jego
przewdd zasilajacy
muszg znajdowac sie
poza zasiegiem dzieci.



-Urzadzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci
w wieku od 8 lat, jezeli
sg pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznej
obstugi urzadzenia
i s Swiadome
ewentualnych
zagrozen. Czyszczenia
i konserwagji
przeprowadzanej przez
uzytkownika nie moga
wykonywac dzieci
ponizej 8 roku zycia
ani dzieci, nad ktérymi
nie jest sprawowany
nadzér. Urzadzenie
i jego kabel zasilajacy
nalezy przechowywad
poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

«Z urzadzenia moga
korzystac osoby o ob-
nizonych zdolnosciach
fizycznych, percepcyj-
nych i intelektualnych
lub niewielkim do$wiad-
czeniu i wiedzy, oile jest

nad nimi sprawowany
nadzér lub zostaty po-
instruowane w zakresie
korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposéb

i zdajg sobie sprawe

z ewentualnego niebez-
pieczenstwa.Dzieciom
nie wolno bawic sie
urzadzeniem.

-Urzadzenie jest prze-

znaczone do uzytku
domowego. Urzadzenie
nie jest przeznaczone
do celéw komercyjnych.
Nie uzywaj tego urza-
dzenia w poruszajacych
sie pojazdach anina
statkach, nie uzywaj go
na zewnatrz, nie uzywaj
go do innych celoéw niz
te, do ktorych zostato
przeznaczone. W prze-
ciwnym razie istnieje
ryzyko powstania obra-
zen.

-Jakakolwiek konserwa-
cje wykraczajaca poza
zwykte czyszczenie
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nalezy powierzy¢ auto-
ryzowanemu serwisowi
Sage®.

-Zaleca sie zainstalowa-
nie ochronnika przepie-
ciowego (standardowy
wigcznik w gniazdku),
aby zagwarantowac
zwiekszong ochrone
podczas uzytkowania
urzadzenia. Zalecamy,
aby ochronnik prze-
piec (znominalnym
pradem szczatkowym
max. 30 mA) byt zain-
stalowany w obwodzie
elektrycznym, w ktérym
urzadzenie bedzie uzyt-
kowane. Zwrdc sie do
swego elektryka o spe-
cjalistyczng pomoc.

-Urzadzenie i jego kabel
doprowadzajacy nalezy
przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

«Poziom mocy
akustycznej emitowanej
przez to urzadzenie
wynosi maks. 87 dB (A).
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Dane techniczne

Zuzycie energii  230-240V ~ 50 Hz

Moc 900 W

Wymiary 420 mm (wysokos¢)

zewnetrzne 165 mm (szerokos¢)
170 mm (gtebokos¢)

Waga netto ok. 1,9 kg

Parametry techniczne
mMoga sie zmieniac bez
wczesniejszego uprzedzenia.

D¢

—
WSKAZOWKI | INFORMACJE
DOTYCZACE POSTEPOWANIA
ZE ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyte opakowanie nalezy
przekazac na miejsce
wyznaczone przez lokalny
urzad do sktadowania odpadu.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol umieszczony

na produkcie lub w jego
dokumentacji przewodniej
0znacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne nie
moga by¢ wyrzucane wraz ze
zwyklym odpadem domowym.
Aby je prawidtowo zlikwidowac,
odnowi¢ lub podda¢
recyklingowi, oddaj te wyroby
do odpowiednich punktow
skupu. W niektorych panstwach



Unii Europejskiej lub innych
krajach europejskich mozna
zwrocic¢ produkt lokalnemu
sprzedawcy przy zakupie
ekwiwalentnego nowego
produktu. Poprzez prawidtowg
likwidacje tego produktu
pomoga Panstwo zachowac
cenne bogactwa naturalne
oraz zapobiec potencjalnym
negatywnym wptywom
odpadow na srodowisko
naturalne oraz ludzkie zdrowie,
ktore mogtyby by¢ skutkiem
nieprawidtowego recyklingu
odpadow.

Szczegotowych informacji
udzieli najblizszy lokalny urzad
lub najblizszy punkt zbidrki
odpadow.

Za nieprawidtowy recykling
tego rodzaju odpadéw moga
by¢ udzielane kary zgodne

z lokalnymi przepisami.
Dotyczy podmiotow
gospodarczych z krajow
Unii Europejskiej

Jesli chcesz zlikwidowac
urzadzenia elektryczne lub
elektroniczne, zasiegnij
informacji u swego
sprzedawcy lub dostawcy.

3

Produkt jest zgodny
zwymogami EU.

Q

WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO.
NIE ZANURZAJW
WODZIE ANIW INNEJ
CIECZY.

PRZED UZYCIEM
ROZWIN CALKOWICIE
KABEL ZASILAJACY.

Zastrzegamy sobie mozliwosc¢
dokonywania zmian tekstu,
designu i danych technicznych
wyrobu bez uprzedzenia.

Wersja angielska jest wersja
oryginalna. Polska wersja jest
ttumaczeniem wersji oryginalnej.

Adres producenta:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adres importera do UE:
FAST CR, a.s.
Cernokostelecka 1621
25101 Ri¢any

Czech Repubilic

WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO
ZACHOWAJ NINIEJSZE
INSTRUKCJE
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Opis Twojego nowego urzadzenia

D, E

. Popychacz
Do przepychania catych owocéw i warzyw
przez otwor wsypowy.

. Szeroki otwoér wsypowy

Mozna wkitadac cate jabtka, marchewki,
pomidory i obrane pomarancze. Utatwia
i przyspiesza proces wyciskania soku.
Srednica otworu wynosi 75 mm.

. Nierdzewne sitko do wyciskania soku
(mozna my¢ w zmywarce)

. Pokrywa pojemnika na sok

Konstrukcja pokrywy umozliwia wyciskanie
soku takze z zamknieta pokrywa, co
zapobiega rozpryskiwaniu soku. Nasadz
pokrywe na pojemnik, jezeli bedziesz go
umieszczac w lodéwece.

. Separator piany

Oddziela piane podczas nalewania soku do
kubka.

. 800 ml pojemnik na sok

G. Ramie z odlewu metalowego z blokada
bezpieczenstwa
Zatrzyma prace sokowiréwki, jezeli
pokrywa nie jest zabezpieczona ramieniem
w prawidtowej pozyciji.

H. Pokrywa sokowiréwki

I.  Pojemnik na miazsz
Pojemnik na miazsz moze zmagazynowac
miazsz utworzony podczas wyciskania
1,5 | soku jabtkowego.

J. Silnik 900 W o duzej mocy
K. Przycisk On/Off (wlaczanie/wytaczanie)

Nie pokazano

Kabel zasilajacy
Kabel zasilajgcy mozna owing¢ wokét uchwytu
w dolnej czesci podstawy z silnikiem.

Szczotka do czyszczenia/narzedzie

Stuzy do fatwego czyszczenia nierdzewnego
sitka. Koniec szczotki jest uksztattowany tak,
aby mogttatwo usunac pulpe zgromadzong
w zbiorniku.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem usun

z sokowirowki materiat pakunkowy

i wszystkie naklejki reklamowe/etykiety.
Upewnij sig, ze urzadzenie jest wytaczone,

a kabel zasilajacy odtgczony od zrédta pradu.

Umyj w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu sitko, pokrywe sokowiréweki,
popychacz, pojemnik na migzsz

i pojemnik na sok z pokrywa.
Poszczegdlne elementy nalezy wyptukac
czysta, pitng woda i wysuszyc.

Korpus mozna przetrze¢ mokrg szmatka.
Nastepnie nalezy jg doktadnie osuszyc.

1. Ustaw sokowiréwke na rownej, suchej
powierzchni, np. na blacie roboczym.
Upewnij sig, ze sokowiréwka jest
wytaczona (przetacznik w pozycji
OFF — wylaczono), a kabel zasilajacy
odfaczony od zrédta energii.

Nasadz pojemnika na migzsz na korpus
sokowiréwki. Umiesci¢ pojemnik tak, aby
dysza byta skierowana do otworu
w korpusie — patrz rysunek ponizej.

Montaz Twojego nowego urzadzenia

2. Wyréwnaj strzatki w dolnej czesci
nierdzewnego sitka ze strzatkami na wale
silnika i docisnij sitko do watu, az
ustyszysz klikniecie. Sprawdz, czy sitko
jest prawidtowo natozone.

3. Nasadz pokrywe na sitko i pojemnik tak,
aby rowki w pokrywie zostaty
dopasowane do matych wyciec¢
z tworzywa sztucznego w pojemniku.

UWAGA

Pokrywa moze by¢ umieszczona w jednym
zwycie¢ w pojemniku na miazsz.
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4.

920

Ramie z blokada bezpieczenstwa wiéz do
wgtebien umieszczonych po obu stronach
pokrywy sokowiréwki. Ramie powinno
by¢ zablokowane na pokrywie
sokowiréwki w pozycji pionowej.

. Wsun popychacz do otworu wsypowego

- wgtebienie na popychaczu nalezy
wyréwnac z niewielkim wystepem
wewnatrz otworu wsypowego. Wsun caty
popychacz do otworu wsypowego.

. Pojemnik na sok postaw pod koncéwka

z prawej strony sokowiréwki. Aby
zapobiec rozpryskom soku, na
pojemnik mozna natozy¢ pokrywe.

UWAGA

Zamiast pojemnika na sok mozna uzy¢ takze

szklanki, jednakze pojemnik z zamknieta
pokrywa zapobiega rozpryskiwaniu.

OSTRZEZENIE

NIE WOLNO
UZYWAC PALCOW,
DO POPYCHANIA
PRODUKTOW
SPOZYWCZYCH
PRZEZ OTWOR

DO NAPELNIANIA.
KORZYSTAJ ZAWSZE
Z DOSTARCZONEGO
POPYCHACZA.




'@' Obstuga Twojego nowego urzadzenia

1. Umyj owoce lub warzywa, ktérych chcesz
uzy¢. Wiekszosci owocdw i warzyw, np.
jabtek, marchwi i ogérkéw nie trzeba
kroi¢ ani dzieli¢ na porcje, poniewaz
zmieszczg sie w catosci w otworze
wsypowym. W przypadku takich warzyw,
jak np. burak, marchew itp., przed
rozpoczeciem wyciskania nalezy sie
upewnic, ze usunieto pozostatosci ziemi,
warzywa s umyte i pozbawione naci.

2. Sprawdz, czy urzadzenie jest prawidtowo
zmontowane. Wiecej informacji znajdziesz
w poprzedniej czesci instrukgcji. Upewnij
sie, ze pojemnik na sok jest umieszczony
pod wylotem, a pojemnik na miazsz
jest takze prawidtowo zamocowany.

3. Upewnij sie, ze regulator predkosci jest
w pozycji OFF. Wi6z kabel zasilajacy do
gniazda 220/240V ~. Wtacz sokowiréwke
ustawiajac przycisk ON/OFF w pozycji ON.

4. Do otworu wsypowego wiaczonej
sokowiréwki wtéz owoce lub warzywa
i przy pomocy popychacza wolno wciskaj
je w dot. Wolne dociskanie umozliwia
uzyskanie maksymalnej ilosci soku.

UWAGA

Wazne jest, aby witaczy¢ naped przed
wiozeniem produktéw spozywczych.

5. Podczas procesu wyciskania sok
bedzie odprowadzany do pojemnika
na sok, a migzsz zostanie oddzielony
i zgromadzony w pojemniku na miazsz.

UWAGA

Pojemnika na miazsz mozna opréznic¢
podczas wyciskania — ustaw przycisk ON/
OFF w pozycji,OFF” (wytagczone) i opréznij
pojemnik na miazsz. - patrz instrukcja
demontazu w dalszej czesci instrukgji.
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1. Upewnij sie, ze przycisk ON/OFF jest
w$1 pozycji OFF. Odtacz kabel zasilajacy
od gniazdka sieciowego. Upewnij sig, ze
sitko i silnik catkowicie sie zatrzymaty.

OSTRZEZENIE

POCZEKAJ, AZ
SITKO ZE STALI
NIERDZEWNEJ
SIE CALKOWICIE
ZATRZYMA.

2. Trzymajac oboma rekami ramie
z blokada pociagnij za nig i wyjmij
z rowkdéw na pokrywie sokowiréweki.

3. Opuscramie.

4. Zdejmij pojemnika na migzsz z wtozonym
sitkiem i zatozong pokrywa. Przenies$
nad zlew dla fatwego czyszczenia.
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Uktad Twojego nowego urzadzenia

5. Wyciagnij popychacz.

6. Unies$ pokrywe do géry i delikatnie

7.

9.

ja obroc. Uzyj koncowki szczoteczki
do usuniecia ewentualnego
migzszu w wnetrza pokrywy.

Unies ostroznie sitko ze stali
nierdzewnej w gére.

. Opréznij pojemnik na miazsz. Migzsz

mozna uzy¢ do przygotowywania
niektorych przepiséw, przeznaczy¢
na kompost lub wyrzucic.

Uzyj koncowki szczoteczki do czyszczenia
do usuniecia migzszu ze zbiornika.

OSTRZEZENIE

NIERDZEWNE SITKO
JESTWYPOSAZONE
W OSTRZE
PRZEZNACZONE

DO PRZECIERANIA
OWOCOW | WARZYW.
NIE DOTYKAJ
OSTRZA PODCZAS
PRACY Z SITKIEM.



é\ Konserwacja i czyszczenie

Upewnij sie, ze sokowiréwka zostata
wytaczona poprzez ustawienie przycisku w
pozycji OFF (wytagczono), a kabel zasilajacy
odfaczono od Zrédta energii elektrycznej.
Upewnij sie, ze sokowiréwka

jest prawidtowo rozmieszczona,

jak opisano powyze;j.

Postepuj zgodnie z nastepujacymi
instrukcjami, aby oczyscic czesci, ktére
wchodza w kontakt z zywnoscia.
Bezposrednio po kazdym uzyciu nalezy
wylaczy¢ sokowirdwke i odtaczy¢

przewdd zasilajacy od gniazdka.

Przeptucz wyjmowane czesci (oprécz
podstawy z silnikiem!) w goracej

wodzie, aby usuna¢ migzsz. Pozostaw
wszystkie elementy do wyschniecia.

Po demontazu mozna umy¢ wszystkie
zdejmowalne elementy w cieptej wodzie

z dodatkiem matej ilosci ptynu do mycia
naczyn, mozna je tez umy¢ w zmywarce.
Pokrywa, pojemnik na migzsz, sitko ze stali
nierdzewnej i pojemnik na sok mozna my¢
w zmywarce do naczyn (tylko w gérnym
koszu). Sitko ze stali nierdzewnej trzeba
wyczysci¢ za pomocg szczoteczki, aby
usuna¢ wszelkie pozostatosci migzszu.

Nie wolno zanurza¢ podstawy

z silnikiem do wody ani innych cieczy.
Przetrzyj podstawe miekka, wilgotna
sciereczka a nastepnie dobrze osusz.
Oczys¢ kabel zasilajacy z ewentualnych
pozostatosci artykutéw spozywczych.

Aby wyciskanie soku byto bardziej
efektywne, wyczys¢ sitko po kazdym uzyciu
za pomocg dostarczonej szczoteczki.

Nie nalezy uzywa¢ wetny metalowej

ani $ciernych srodkéw czyszczacych.

Trzymaj sitko pod biezacg woda i przy
pomocy szczotki (w komplecie) wyczys¢

go w kierunku od srodka do krawedzi,
szczotka wyczys¢ takze ostrza. Pod zadnym
pozorem nie dotykaj ostrzy w srodku sitka
reka lub palcami. Obré¢ sitko i przy pomocy
szczotki wyczys¢ cze$é zewnetrzna.

Po wyczyszczeniu sprawdz, patrzac na
sitko pod $wiatto, czy drobne otwory
nie sa zatkane. Jezeli otwory sg wcigz
zatkane, zanurz sitko w goracej wodzie
z dodatkiem 10 % soku cytrynowego,
aby rozpuscic¢ zaschniete resztki.

Nie zanurzaj sitka w Srodkach
wybielajacych, chemikaliach, srodkach
czyszczacych lub podobnych substancjach.

Podczas pracy z sitkiem postepuj
ostroznie, moze ono fatwo ulec
uszkodzeniu. Nie uzywaj sitka, ktére
jest uszkodzone lub zdeformowane.

Podczas eksploatacji moze dojs¢ do
zmiany koloru elementéw z tworzyw
sztucznych. Aby uniknac¢ przebarwien,
nalezy myc¢ sitko natychmiast po uzyciu.
Jezeli sitko zmieni kolor, plastikowe
elementy mozna zanurzy¢

w wodzie z dodatkiem 10 % soku
cytrynowego lub mozna je wyczyscic¢
delikatnym detergentem.
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UWAGA

Natychmiast po zakonczeniu przygotowania
soku zanurz nierdzewne sitko w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn na ok.
10 minut. Migzsz pozostaty na sicie moze
zapchac drobne pory sitka i zmniejszy¢

tym samym skutecznos¢ wyciskania.

Kontynuuj czyszczenie az do usuniecia
wszelkich pozostatosci migzszu.

Do czyszczenia stuzy dostarczona
szczoteczka do czyszczenia.

OSTRZEZENIE

NIERDZEWNE SITKO
JESTWYPOSAZONE
W OSTRZE
PRZEZNACZONE

DO PRZECIERANIA
OWOCOW | WARZYW.
NIE DOTYKAJ
OSTRZA PODCZAS
PRACY Z SITKIEM.
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Rozwigzywanie
problemow

W tym rozdziale znajdziesz najczestsze problemy, z ktérymi mozesz sie spotkac¢ podczas
uzywania urzadzenia. Jezeli nie znalaztes tu swojego problemu, lub wystepuje on nadal
pomimo zastosowania podanego tu rozwigzania, przestan uzywac urzadzenia, odtacz
kabel zasilajacy od sieci i skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

W ZADNYM PRZYPADKU NIE NAPRAWIAJ ANI NIE ROZKRECA)J
SOKOWIROWKI WE WELASNYM ZAKRESIE. NIE ZAWIERA ON ZADNYCH
ELEMENTOW, KTORE UZYTKOWNIK MOGLBY SAM NAPRAWIC.

Po wiaczeniu

urzadzenie nie dziata.

Nie ustawiono ramienia z blokadg bezpieczerstwa w pozycji pionowe;j
tak, aby byto zabezpieczone we wpustach z obu stronach pokrywy
sokowiréwki. Upewnij sie, ze pokrywa jest poprawnie osadzona, a ramie
zabezpieczajace jest zablokowane we wpustach po obu stronach.

Silnik zatrzymuje
sie podczas procesu
wyciskania.

Wilgotny migzsz mdgt zgromadzic sie pod pokrywa, jezeli wybrano zbyt
duza predkos¢ wyciskania. Uzyj mniejszej sity, aby rownomiernie wyciskac
produkty. Oczy$¢ uchwyt sitka, sitko i pokrywe.

W nierdzewnym sitku
gromadzi sie zbyt
duza ilos¢ miagzszu.

Przerwij proces wyciskania soku, zdejmij pokrywe sokowiréwki, usur
migzsz, ponownie zatéz pokrywe i kontynuuj wyciskanie. Sprébuj
wymienia¢ owoce i warzywa (miekkie i twarde).

Miazsz jest zbyt
wilgotny i powstaje
zbyt mato soku.

Im czystsze jest sitko, tym lepsze beda efekty wyciskania soku i tym
bardziej suchy bedzie migzsz. Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢
sokowirédwke. Wyjmij sitko i wyczys¢ jego Scianki przy pomocy szczotki.
Wyptucz sitko pod biezacg goraca woda. Jezeli drobne otwory sa

wciaz zatkane, zanurz sitko w goracej wodzie z dodatkiem 10 % soku
cytrynowego, aby rozpusci¢ zaschniete resztki, lub umyj je w zmywarce.
Pozwoli to usuna¢ zgromadzony miazsz (z owocédw lub warzyw), ktéry
uniemozliwia przeptyw soku.

Sok wyptywa
przez potaczenie
miedzy krawedzia
sokowiréwki

i jej pokrywa.

Sprébuj ustawi¢ mniejsza predkos¢ i wolniej naciskac.
Upewnij sie, ze sokowirédwka zostata poprawnie zmontowana.

Sok rozpryskuje sie
wokot koncowki.

Weciskaj produkty wolniej przez otwér wsypowy.

Sokowiréwka wydaje
nieprzyjemny hatas
po wiaczeniu.

Sitko nie jest prawidtowo natozone. Wytacz sokowiréwke. Odtacz kabel
sieciowy z gniazdka.

Rozmontuj sokowiréwke, upewnij sig, ze sitko jest prawidtowo
zamocowane.

Zmontuj ponownie i wiacz.

Sokowiréwka jest
wlaczona, ale sok
nie wyptywa.

Sprawdz, czy koncowka nie jest zatkana.

Sprawdz, czy sitko ze stali nierdzewnej nie jest brudne lub zatkane - patrz
rozdziat o czyszczeniu.
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zdrowych sokow

WAZNA INFORMACJA NA
TEMAT WYCISKANIA

Pomimo, ze swieze soki owocowe

i warzywne sporzadza sie zazwyczaj
przede wszystkim ze wzgledu na smak,
konsystencje i aromat, ich bezsporna
zaletg sa korzysci dla zdrowia.

70 % wartosci odzywczych swiezych
owocow i warzyw znajduje sie w soku.
Sok ze swiezych owocéw lub warzyw
stanowi wazny sktadnik zréwnowazonej
diety. Ponadto jest dobrze przyswajalnym
zrédtem witamin i mineratéw. Szybko

sie wchtania do krwiobiegu, dlatego

jest to najszybszy sposéb pozyskania

tych skfadnikéw odzywczych.
Przygotowujac samodzielnie soki owocowe
lub warzywne masz petna kontrole nad
tym, co zawiera sok. Wystarczy wybrac
sktadniki i zdecydowa¢, czy dodac do soku
cukier, s6l lub inne dodatki smakowe.
Swiezy sok nalezy spozy¢ natychmiast,
aby zapobiec utracie cennych witamin.

ZAKUP | PRZECHOWYWANIE
OWOCOW | WARZYW

Przed rozpoczeciem obrobki
umyj owoce i warzywa.

Do przygotowania soku uzywaj tylko
Swiezych owocdw i warzyw.

Oszczedzisz pienigdze i uzyskasz $wiezszy
sok, kupujac sezonowe produkty.

Jezeli chcesz wczesniej przygotowac
warzywa i owoce na sok, umyj je
i pozostaw do wyschniecia.

Wiekszos¢ gatunkéw owocoéw i twardszych
warzyw mozna przechowywac w
temperaturze pokojowej. Bardziej
delikatne i szybko psujace sie produkty,
np. pomidory, owoce jagodowe,

warzywa lisciaste, seler, ogorki lub ziofa
mozna przechowywac w lodéwce.
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Wskazéwki dotyczace przygotowywania

PRZYGOTOWANIE
OWOCOW | WARZYW

Jezeli uzywasz owocow z twarda

lub niejadalng skérka, np. mango,

gujawa, melony lub ananas, przed
wyciskaniem obierz je ze skérki.
Niektérych gatunkéw warzyw, np.
0gorkoéw, nie trzeba obierac przed
przygotowaniem soku, zalezy od twardosci
skoérki i indywidualnych preferencji.

Wszelkie owoce z twardymi nasionami
lub pestkami, np. nektarynki, brzoskwinie,
mango, morele, sliwki i czeresnie nalezy
wydrylowa¢ przed przygotowaniem soku.

W sokowiréwce mozna przygotowac

sok takze z owocow cytrusowych, ale
wczesniej nalezy usunac skorke i srodek.

W przypadku takich warzyw, jak np.

burak ¢wiktowy, marchew itp., przed
przygotowaniem soku nalezy sie

upewnic, Ze usunieto pozostatosci ziemi,
warzywa sg umyte i pozbawione naci.
Przed wyciskaniem soku upewnij sig, ze np.
z truskawek i gruszek odcieto szyputki.

Aby sok jabtkowy nie zbrazowiat, mozna
dodac do niego troche sok z cytryny.

UWAGA

Przy pomocy sokowiréwki przygotujesz
tez pobudzajacy sok pomararnczowy

z piana. Wczesniej wystarczy obrac
pomarancze i usungé wtékna ze srodka.
Najlepiej jest wiozy¢ pomarancze

przed wyciskaniem do lodéwki.

PRAWIDtOWA TECHNIKA

Przy wyciskaniu sokéw z produktow

o réznych konsystencjach zacznij od
bardziej miekkich sktadnikéw i niskiej
predkosci, a wraz z dodawaniem twardszych
produktow stopniowo zwiekszaj predkosc.



Jezeli wyciskasz sok z zidt, kapusty lub
innych warzyw lisciastych albo przetwarzasz
je razem z innymi produktami uzywaj niskich
predkosci, aby osiggnac najlepszy efekt.
Rézne rodzaje owocow i warzyw maja rézng
zawartos¢ cieczy. Moze sie ona réznic tez

w ramach jednego gatunku, tj. z jednej
partii pomidoréw mozna przygotowac
wiecej soku niz z drugiej. Przepisy na soki
nie podaja doktadnej ilosci soku, poniewaz
nie jest to czynnik decydujacy przy
przygotowaniu poszczegdlnych mieszanek.
Wolne dociskanie umozliwia uzyskanie
maksymalnej ilosci soku.

TABELA WYCISKANIA SOKU
ZWARZYW | OWOCOW

Warzywa i owoce Kiedy kupowac Przechowywanie = Wartos¢ odzywcza Liczba kJ/kalorii
Jabtka Jesien/zima Plastikowe worki Witamina C, 166 g jabtko
z otworami btonnik =338kJ/
wentylacyjnymi, 80 kcal.
w lodéwce
Morele Lato Niezapakowane Potas, btonnik 55 g morela
w szufladzie na =80kJ /19 kcal.
owoce i warzywa
w lodéwce
Banany Jesien do wiosny ~ Temperatura Witaminy B6, C, 100 g banana
pokojowa potas, btonnik =378kJ/
90 kcal.
Burak ¢wiktowy Zima Odkréj gérng Witamina C, kwas 160 g burak
cze$¢, wlodéwee  foliowy, btonnik =332kJ/
79 kcal.
Jagody Lato Przykryte Witamina C 100 g jagdd
w lodéwce =220 kJ/
52 kcal.
Brokuty Jesienn/zima W plastikowym Witamina C, B2,B5, 100 g brokutéw
woreczku B6, E, kwas foliowy, =131kJ/
w lodéwce btonnik 31 kcal.
Brukselka Jesiennl/zima Niezapakowana Witamina C, B2, 100 g brukselki
w lodoéwce B6, E, kwas foliowy, =156 kJ/
btonnik 37 kcal.
Kapusta Zima Zapakowana, Witamina C, B6, 100 g kapusty
pokrojona kwas foliowy, =93 kJ/22kcal.
w lodéwce btonnik, potas
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Warzywa i owoce Kiedy kupowac Przechowywanie  Wartos¢ odzywcza Liczba kJ/kalorii
Marchew Zima Nieprzykryte Witamina C, B6, 100 g marchwi
w lodéwce beta-karoten, potas =140 kJ/
33 kcal.
Kalafior Jesien/zima Usun zewnetrzne ~ Witamina C, B5,B6, 100 g kalafiora
liscie, kwas foliowy, potas =103 kJ/
w plastikowym 24,5 kcal.
worku w lodéwce
Seler Jesie/zima W plastikowym Witamina C, potas 100 g selera
woreczku =64kJ/15kcal
w lodéwce
Ogorek Lato W lodéwce, Witamina C 100 g ogorka
w szufladzie na =50kJ /12 kcal.
owoce i warzywa
Koper wtoski Jesien do wiosny W lodéwce Witamina C, kwas 100 g kopru
foliowy, btonnik wioskiego
=80kJ/ 19 kcal.
Grejpfrut Przez caty rok Temperatura Witamina C, 100 g grejpfruta
pokojowa bioflawonoidy, =140 kJ/
likopen, btonnik 33 kcal.
Winogrona (bez Lato W plastikowym Witamina C, B6, 100 g wina
pestek) woreczku potas winogronowego
w lodéwce =250-350 kJ/
60-83 kcal.
Kiwi Zima/wiosna W lodéwece, Witamina C, potas 100 g kiwi
w szufladzie na =219kJ/
owoce i warzywa 52 kcal.
Mango Lato Przykryte Witamina A, C, B1, 207 g mango
w lodéwce B6, potas =476 kJ/
113 kcal.
Melon i arbuz Lato / jesien W lodéwce, Witamina C, kwas 200 g melona
w szufladzie na foliowy, beta- =210kJ/
owoce i warzywa karoten, btonnik 50 kcal.
Nektarynki Lato W lodéwce, Witamina C, B3, 1519
w szufladzie na potas, btonnik nektarynek =
owoce i warzywa 277 kJ / 66 kcal.
Pomarancza Zima do wiosny W chtodnym Witamina C 1319
i suchym miejscu pomaranczy =
ok. 1 tygodnia, 229 kJ / 54 kcal.

w lodéwce
wytrzyma diuzej
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Warzywa i owoce

Kiedy kupowac

Przechowywanie

Wartos¢ odzywcza

Liczba kJ/kalorii

Brzoskwinie Lato Pozostawi¢ do Witamina C, beta- 100 g brzoskwin
dojrzewania karoten, potas, =175kJ/
w temperaturze btonnik 42 kcal
pokojowej,
nastepnie
w lodéwce
Gruszki Jesien/zima Pozostawi¢ do Witamina C, E, 161 g gruszek
dojrzewania btonnik =391kJ/
w temperaturze 93 kcal.
pokojowej,
nastepnie
w lodéwce
Ananas Wiosna/lato Przechowu;j Witamina C, E, 100 g ananasa
w chtodnym btonnik =180kJ/
miejscu 15 kcal.
Szpinak Przez caty rok W lodéwce Witamina C, B6, E, 100 g szpinaku
beta-karoten, kwas =65 kJ/
foliowy, magnez, 15 kcal.
potas, btonnik
Bataty Przez caty rok W chtodnym Witamina C, E, 100 g batatéw
miejscu beta-karoten, =275kJ/
btonnik 65 kcal.
Pomidory Lato / jesien Pozostawi¢ do Witamina C, E, kwas 100 g
dojrzewania foliowy, likopen, pomidorow
w temperaturze btonnik =65-75kJ/
pokojowej, 15-17 kcal.
nastepnie w
lodéwce
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Przepisy

Sok z jabtek, marchwi

iselera
8o 2 porcje

4 mate jabtka Granny Smith
3 $redniej wielkosci marchewki
4 selery naciowe

1. Przetworz jabtka, marchew i seler
naciowy za pomoca sokowiréwki.
2. Dobrze wymieszaj i podawaj natychmiast.

X H RADA

Dostosuj ilo$¢ marchwi i jabtek w
zaleznosci od tego, czy chcesz, aby sok
byt stodszy lub bardziej gorzki.

Sok z pomidordw,

marchwi, selera i limonki
&2 porcje

2 sredniej wielkosci pomidory
1 duza obrana marchew

2 selery naciowe

1 limonka, obrana

1. Przetworz jabtka, limonke, marchew i seler
naciowy za pomoca sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok z pomarariczy,

marchwi i burakow
& 2 porcje

Sok z brzoskwini,
grejpfrutow i jabtka

8o 2 porcje

2 duze brzoskwinie, rozkrojone i wydrylowane
2 grejpfruty, obrane
1 mate jabtko Delicious

1. Przetworz brzoskwinie, grejpfruty
i jabtko za pomoca sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok z ananasa, brzoskwin

i gruszek
&2 porcje

2 mniejszego obranego i pokrojonego ananasa
2 pokrojone brzoskwinie bez pestek
2 mniejsze dojrzate gruszki

1. Przetwdrz ananasa, brzoskwinie
i gruszki za pomoca sokowiréweki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok z truskawek, jabtka

i gruszek
&2 porcje

150 g umytych truskawek
1 mate jabtko Granny Smith
3 mate dojrzate gruszki

1. Przetworz truskawki, jabtko i gruszki
za pomocg sokowiréweki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok z arbuza, miety
i mango
&2 porcje

4 pomarancze, obrane
2 sredniej wielkosci marchewki
3 $redniej wielkosci czerwone buraki

1. Przetwodrz pomarancze, marchew i czerwone
buraki za pomoca sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.
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1/2 matego melona (Cantaloupe), obranego, prze-
krojonego na poti bez pestek

3 Swieze liscie miety

1 mango, przekrojone na pot, bez pestek

1. Przetwdrz melon, miete i mano
za pomocg sokowiréweki.
2. Podawaj natychmiast.



Sok z pomidoréw, ogérka,
pietruszki i marchwi
&o 2 porcje

3 sredniej wielkosci pomidory

1 duzy ogérek

1 duzy peczek pietruszki

3 $redniej wielkosci umyte marchewki

1. Przetwér pomidory, ogérek, pietruszke
i marchew za pomocg sokowiréweki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok ze stodkich
Ziemniakow, selera, imbiru
i pomaranczy

&o 2 porcje

4 umyte selery naciowe

1 stodki ziemniak obrany i przekrojony na pot
2,5cm kawatek swiezego imbiru

4 obrane pomarancze

Sok z pomidorow,
czerwonej papryki
i marchwi

8o 2 porcje

2 mate czerwone papryki

3 $redniej wielkosci pomidory
4 gafazki pietruszki

3 marchewki

1. Odkroéj kapelusze z papryk i oczys¢ je z nasion.
2. Przetwérz papryki, pomidory, pietruszke

i marchew za pomoca sokowiréwki.
3. Podawaj natychmiast.

Sok z jezyn, grejpfruta
i gruszek
&2 porcje

250 g jezyn
2 obrane grejpfruty
3 dojrzate gruszki, bez gniazd nasiennych

1. Przetwoérz seler, stodki ziemniak, imbir
i pomarancze za pomocg sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok z pasternaku, selera

i gruszek
8o 2 porcje

1. Przetworz jezyny i gruszki za
pomocga sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok z buraka, jabtek

i selera
&2 porcje

2 umyte pasternaki
4 umyte selery naciowe
4 sredniej wielkosci gruszki bez szyputek

4 $redniej wielkosci obrane buraki czerwone
2 $redniej wielkosci jabtka Granny Smith
4 selery naciowe

1. Przetworz pasternaki, selery i gruszki
za pomoca sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.

1. Przetworz buraki czerwone, jabtka i seler
naciowy za pomocg sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.
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Sok z owocow jagodowych

Napéj gazowany z moreli

i limonki i gruszek

8o 2 porcje 8o 2 porcje

500 g jagod 4 duze rozkrojone i wydrylowane morele
500 g jezyn 3 duze gruszki

500 g umytych truskawek 135 g pokruszonego lodu

1 obrana limonka

250 ml mineralnej wody gazowanej

1. Przetworz jagody, jezyny, truskawki
i limonke za pomoca sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok z ogorkow, selera,

kietkow fasoli i kopru
&2 porcje

1 duzy ogérek

3 selery naciowe

1 odkrojona bulwa kopru
230 g kietkow fasoli

1. Przetworz ogorek, seler, kietki fasoli
i koper za pomocg sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.

Sok pomararnczowy
zpianq
&2 porcje

1 kg obranych pomaranczy

1. Przetworz pomarancze za
pomoca sokowiréweki.
2. Podawaj natychmiast.

X A RADA

Przed przetworzeniem wstaw
pomarancze do lodowki.
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1. Przetwdrz morele, jabtka i gruszki
za pomoca sokowiréwki.

Witéz 16d do 2 wysokich szklanek.
Wilej sok do szklanek.

Dodaj wode mineralna.

Podawaj natychmiast.

vk wnN

Napéj lodowy z melona,

truskawek i marakui
&2 porcje

2 matego melona Cantaloupe (obranego, bez
pestek i pokrojonego na dwie rowne czesci)
Miazsz z 2 marakui

135 g pokruszonego lodu

1. Przetwodrz melon i truskawki za
pomocga sokowiréwki.

2. Dodaj miazsz z marakui.

3. Wtoz l6d do 2 wysokich szklanek.
Wilej sok do szklanek.

4. Podawaj natychmiast.

Miks tropikalny

&2 porcje

2 mango, przekrojone na pét, obrane, bez pestek
3 obrane kiwi

2 matego obranego i przekrojonego ananasa

10 g $wiezych lisci miety

135 g pokruszonego lodu

1. Przetwdrz mango, kiwi, ananas
i miete za pomocg sokowiréwki.

2. Rozdziel 16d na 2 szklanki, zalej
sokiem i dobrze wymieszaj.

3. Podawaj natychmiast.



Sok z pomidorow,
nektarynki, marakui
i miety

&2 porcje

6 pomidoréow

2 rozkrojone nektarynki, bez pestek
10 g $wiezej miety

Miazsz z 4 marakui

135 g pokruszonego lodu

1. Przetwoérz pomidory, nektarynki
i miete za pomoca sokowiréweki.

2. Dodaj migzsz z marakui.

3. Rozdziel 16d na 2 szklanki, zalej
sokiem i dobrze wymieszaj.

4. Podawaj natychmiast.

Napéj lodowy z ogorkow,
ananasa i kolendry
&o 2 porcje

Pinacolada

& 4 porcje

2 duzego ananasa, obranego i przekrojonego
60 ml likieru Malibu

500 ml wody sodowe;j

130 g Smietany

135 g pokruszonego lodu

1. Przetwdrz ananasa za pomoca sokowiréwki.

2. Dodaj smietane, likier i wode sodowa.

3. L&d nalezy rozdzieli¢ na 4 szklanki, zala¢
mieszanka i dobrze wymieszac.

4. Podawaj natychmiast.

Miodowy sen

& 4 porcje

1 melon miodowy (cukrowy), obrany, bez pestek
i pokrojony na ¢wiartki

60 ml likieru Midori

500 ml wody sodowe;j

135 g pokruszonego lodu

2 matego obranego i przekrojonego ananasa
2 ogorki, obrane w zaleznosci od preferencji
15 g $wiezej kolendry

135 g pokruszonego lodu

1. Przetworz ogorki, kolendre i ananasa
za pomoca sokowirowki.

2. Rozdziel I6d na 2 szklanki, zalej
sokiem i dobrze wymieszaj.

3. Podawaj natychmiast.

Napoj lodowy z gruszek,
rzodkiewek i selera
& 2 porcje

3 sredniej wielkosci gruszki
4 rzodkiewki, bez lisci

3 selery naciowe

135 g pokruszonego lodu

1. Przetworz gruszki, rzodkiewki i seler
za pomoca sokowiréwki.

2. Lod nalezy rozdzieli¢ na 2 szklanki,
zalac sokiem i dobrze wymieszac.

3. Podawaj natychmiast.

1. Przetwdrz melon za pomoca sokowirowki.

2. Dodaj likier i wode sodowa.

3. L&d nalezy rozdzieli¢ na 4 szklanki, zala¢
mieszanka i dobrze wymieszac.

4. Podawaj natychmiast.

Bloody Mary

& 4 porcje

4 $redniej wielkosci pomidory
1 duza czerwona papryka

2 selery naciowe

60 ml wodki

135 g pokruszonego lodu

1. Przetworz jabtka, seler i papryke
za pomoca sokowirowki.

2. Dodaj wodke. Léd nalezy rozdzieli¢
na 4 szklanki, zala¢ sokiem
pomidorowym i dobrze wymieszac.

3. Podawaj natychmiast.

103



Orzezwiajqcy napoj
brzoskwiniowy z mietq
5o 4 porcje

Sok z moreli, jabtek

i gruszek
68 2-4 porcji

6 brzoskwin, rozkrojonych, bez pestek
10 g $wiezych lisci miety

60 ml likieru Creme de Menthe

2 tyzeczki cukru

70 g pokruszonego lodu

500 ml wody mineralnej

1. Przetworz brzoskwinie i miete

za pomocg sokowirdwki.
2. Dodaj likier Creme de Menthe i cukier.
3. Lod nalezy rozdzieli¢ na 4 szklanki, zala¢

mieszankga brzoskwiniowa i dobrze wymieszac.

4. Podawaj natychmiast.

Sok z winogron, kiwi
ijagod

88 2-4 porcji

500 g zielonych winogron bez pestek

2 obrane kiwi

250 g umytych truskawek

500 ml mleka

2 tyzki napoju proteinowego w proszku
70 g pokruszonego lodu

1. Przetwoérz winogrona, kiwi i truskawki
za pomocg sokowirdwki.

2. Dodaj mleko, napdj proteinowy w proszku
i kruszony 16d. Dokfadnie zamieszaj.

3. Podawaj natychmiast.

X A RADA

Winogrona zawierajg potas i zelazo i dostarczaja
duzo energii po dniu petnym stresu.
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4 duze rozkrojone morele bez pestek
4 mate czerwona jabtka

3 $redniej wielkosci gruszki

250 ml mineralnej wody gazowanej
70 g pokruszonego lodu

1. Przetworz morele, jabtka i gruszki

za pomocg sokowiréweki.
2. Dodaj wode mineralng, I6d i dobrze wymieszaj.
3. Podawaj natychmiast.

Sok z buraka, marchwi
i pomaranczy
&8 4 porcje

8 marchwi

2 mate umyte czerwone buraki
5 g Swiezej migty

4 obrane pomarancze

1. Przetwdrz marchew, buraki czerwone, miete
i pomarancze za pomoca sokowiréwki.
2. Podawaj natychmiast.



A
Poznamky / Megjegyzések / Uwagi
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Zakaznicka podpora / Zakaznicka podpora / Webové stranky / Webové stranky /

Ugyféltamogatas / Weboldalak /

Obstuga klienta Strony internetowe
info@sageappliances.cz www.sageappliances.cz - www.sagecz.cz
info@sageappliances.sk www.sageappliances.sk - www.sagesk.sk
info@sageappliances.hu www.sageappliances.hu - www.sagehu.hu
info@sageappliances.pl www.sageappliances.pl - www.sagepl.pl

Servisni centra / Servisné centra / Szervizkdzpontok / Centra serwisowe

FASTCR, a.s.
Cernokostelecka 1621
Ri¢any u Prahy 251 01
Tel.: +420 323 204 120

FAST PLUS, spol.sr. o.
Na pantoch 18

831 06 Bratislava (Raca)

Tel: +421 (2) 491 058 53

FAST HUNGARY Kft.
2045 Torokbalint
Duldcska u. 1/a
Magyarorszag
Tel:. +36 23 330 830

Fast Poland sp. z 0. o.
ul. Sokotowska 10
05-090 Puchaty
Tel:. +48 22417 91 23,22 417 91 24

Registrovand znacka v Anglii a Walesu ¢. 8223512. Z diivodu neustélého vyvoje spotfebice se spotiebic vykresleny
nebo vyfotografovany v tomto dokumentu smi mimé lisit od vlastniho spottebice.

Registrovana znacka v Anglicku a Walese ¢. 8223512. Z dévodu neustaleho vyvoja spotrebica sa spotrebic vykresleny
alebo vyfotografovany v tomto dokumente méze mierne Iiit od redlneho spotrebica.
8223512 szam alatt bejegyzett marka Anglidban és Walesben. A készilék folyamatos fejlesztése miatt az ebben a dokumentumban
1év6 képeken vagy fotokon abrazolt késziilék kissé kiilonbozhet a konkrét késziiléktol.

Marka zarejestrowana w Anglii i Walii nr 8223512. Z powodu nieustannego rozwoju urzadzenie przedstawione na rysunku
lub fotografii w niniejszym dokumencie moze réznic sie nieco od samego urzadzenia.
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