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Gratulujemy zakupu naszego
Urzadzenia i witamy wsrod
Uzytkownikow produktéw marki VESTA!

Przed wiaczeniem i rozpoczeciem uzytkowania uwaznie
przeczytaj instrukcje i zachowaj ja do wgladu.
Opis suszarki spozywczej EFD02:
1. Pokrywa
2. Sita (5 sztuk)
3. Podstawa Urzadzenia
4.  Wiacznik / wytacznik
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Przed uruchomieniem suszarki spozywczej (Urzadzenia)
i rozpoczeciem jej eksploatacji dokladnie przeczytaj instrukcje
obstugi. Stosuj sie do instrukcji obstugi przy kazdym uzyciu
Urzadzenia. Producent nie bierze odpowiedzialnosci za szkody
wynikajace z niewlasciwego lub niezgodnego z instrukcja uzycia
Urzadzenia. Niewlasciwe lub niezgodne z instrukcja uzycie
Urzadzenia stwarza niebezpieczenstwo dla zycia lub zdrowia.

ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ doktadnie instrukcje.

* Prosimy zachowac instrukcje obstugi Urzadzenia na przysztosc.
W razie przekazania Urzadzenia innej osobie nalezy dotaczy¢ do
niego instrukcje obstugi.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby
O ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej czy umystowej, a takze
osoby o braku doswiadczenia lub
znajomosci sprzetu, pod warunkiem,
ze odbywa sie to pod nadzorem osoby
odpowiadajacej zaich bezpieczenstwo
lub zgodnie zinstrukcjg bezpiecznego
uzytkowania, ze  zrozumieniem
zagrozen.

*Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby
nie bawity sie Urzadzeniem.

*Trzymaj Urzadzenie i jego przewod

®
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zasilajgcy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

*Czyszczenie i konserwacja Urzadzenia
nie moga byc wykonywane przez
dzieci chyba ze sa w wieku powyzej 8
lat i pod opieka dorostych.

*Zawsze odtacz urzadzenie od Zzrodta
zasilania jesli znajduje sie bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem
lub czyszczeniem.

* Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego
i nie nadaje sie do zastosowania w warunkach przemystowych.

@ e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do do suszenia produktéw @
spozywczych pochodzenia roslinnego (owoce, warzywa, grzyby,
ziota).
* Urzadzenie niejest przeznaczone do pracy z uzyciem zewnetrznych
wytacznikéw czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulaciji.

* Urzadzenie jest zasilane elektrycznie, pradem zmiennym
0 napieciu 220-240 V~ 50/60 Hz. Przed podtaczeniem Urzadzenia
do gniazdka sieci elektrycznej sprawdz, czy parametry sieci
odpowiadaja powyzszym wymaganiom.

* Nie zanurzaj podstawy Urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani
jego wtyczki w wodzie lub innej cieczy. Zanurzenie w wodzie lub
innej cieczy moze spowodowac porazenie pradem.

* Uwazaj,zeby przewdd zasilajacy nie stykatsie zostrymikrawedziami
oraz gorgcymi powierzchniami, moze to spowodowac uszkodzenie
przewodu zasilajgcego.

R @ T
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Nie uzywaj Urzadzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki
uszkodzenia lub jezeli zostato upuszczone na podtoge.

W celu zapewnienia prawidtowej eksploatacji Urzadzenia

oraz zachowania wszelkich zasad bezpieczenstwa, naprawy

Urzadzenia, w tym wymiana przewodu zasilajagcego, muszg by¢

przeprowadzane przez serwis producenta.

Wyciagaj wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego:

= po kazdym uzyciu Urzadzenia,

= w przypadkach jakichkolwiek podejrzen dotyczacych
nieprawidtowego dziatania Urzadzenia,

= przed czyszczeniem i konserwacja Urzadzenia.

Wyjmujac wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nalezy
zachowac szczegdlng ostroznos¢ i nie nalezy ciaggnac za przewdd
zasilajacy, lecz bezposrednio za wtyczke, przytrzymujac druga reka
gniazdko elektryczne.

Nie dotykaj Urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej oraz
gniazdek elektrycznych mokrymi rekami.

Nie wystawiaj Urzadzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci.

Nie pozostawiaj pracujgcego Urzadzenia bez nadzoru.

Nie probuj zdejmowac czesci obudowy ani wktada¢ zadnych
przedmiotéw do wnetrza Urzadzenia.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka
podczas pracy Urzadzenia.

Uwazaj na pare wydobywajaca sie z wnetrza Urzadzenia podczas
pracy - ryzyko oparzenia.

Podczas otwierania pokrywy uwazaj na wydobywajacy sie strumien
goracej pary.

Zachowaj ostroznos¢ przy wyjmowaniu produktéw spozywczych
z Urzadzenia. Produkty moga by¢ gorace i moga Cie poparzyc.

Nie przykrywaj Urzadzenia, gdy jest ono uruchomione.

®

®
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Nigdy nie przeno$ Urzadzenia, gdy sita sg wypetnione produktami

spozywczymi.

Zawsze stawiaj Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni,

odpornej na wysokie temperatury.

Nie nalezy uzywac Urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych,

np. zaston, ani bezposrednio pod nimi.

Uzywanie Urzadzenia w sposéb i w celu sprzecznym z instrukcja

obstugi moze stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia oraz zycia..

ZALECENIA OBSLUGI

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

N

w

Ostroznie wypakuj Urzadzenie i zdejmij wszystkie elementy
opakowania.

Upewnij sie, czy Urzadzenie, wtyczka i przewdd zasilajacy nie
nosza $ladoéw uszkodzen oraz sg sprawne.

Przed uzyciem Urzadzenia po raz pierwszy, umyj wszystkie
elementy majace kontakt z zywnoscia (sita) w cieptej wodzie
zdodatkiem $rodka myjacego. Podstawy Urzadzenia nie zanurzaj
w wodzie.

INSTRUKCJA OBSLUGI

1.

Przygotuj wczesniej produkty spozywcze (warzywa, owoce, ziota,
grzyby), ktére chcesz whozy¢ do Urzadzenia.

Postaw Urzadzenie na pfaskiej i stabilnej powierzchni, odpornej
na wysokie temperatury.

Umie$¢ produkty przeznaczone do suszenia na sitach,
rozpoczynajac uktadanie od najnizszego z nich. Nalezy zwrdcic¢
uwage, aby nie umiesci¢ zbyt duzej ilosci produktéw na
poszczegdlnych sitach, gdyz uniemozliwi to cieptemu powietrzu
swobodny przeptyw pomiedzy produktami. llos¢ uzywanych

[0_Vesta_EFD02.indd 6
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10.

w danym momencie sit moze by¢ dowolna — od 1 do 5.

Pot6z pokrywe na gorze zatadowanych sit, zwracajac uwage aby
sita i pokrywa byty dobrze spasowane.

Catkowicie rozwin przewdd zasilajacy i wtéz wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

Wecisnij wiacznik / wytacznik aby uruchomic Urzadzenie.
Zalecany czas suszenia poszczegélnych produktéw opisany jest
w tabeli ponizej.

Aby zatrzymac proces suszenia wcisnij wigcznik / wytacznik
- Urzadzenie wylaczy sie, ale wentylator bedzie jeszcze przez
chwile pracowat.

Po zakonczeniu procesu suszenia, wyjmij przewdd zasilajacy
z gniazdka i pozostaw wysuszone produkty do catkowitego
wystygniecia.
Wysuszone produkty nalezy przechowywaé w pojemnikach
na zywnos¢. Patrz rozdziat ,Przechowywanie wysuszonych
produktow”.

Uwaga: Nie wolno uzywad suszarki bez przerwy w czasie
dluzszym niz 20 godzin. Po 20 godzinach pracy nalezy suszarke
wylaczy¢, odlaczy¢ przewod zasilajacy z gniazdka i pozostawic
przez co najmniej 2 godziny do ostygniecia.

REGULACJA WYSOKOSCI SIT -

Obracajac sitem w pflaszczyznie —_—

0 180 stopni, mozna regulowa¢

wysokos¢ sit. Do wyboru sg dwie
wysokosci- 1,5 lub 3 cm.

[0_Vesta_EFD02.indd 7
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WSKAZOWKI | PORADY DOTYCZACE OBSLUGI

«  Czas suszenia produktéw moze byc rézny ze wzgledu na wilgotnos¢
produktéw, grubos¢, ilos¢ oraz wybrang temperature suszenia.

+  Grubsze produkty zwykle maja czas suszenia dtuzszy, niz ciensze.

«  Proces suszenia mozna zatrzyma¢ w dowolnym momencie -
w zaleznosci od preferencji, czy produkt ma by¢ mniej lub bardziej
wysuszony.

«  Umyjiosusz produkty przed wtozeniem ich do suszarki.

«  Odetnij nadgnite czesci produktow.

Owoce:

a) Usun pestki, szyputki i gniazda nasienne.

b) Mozesz wtozy¢ owoce do soku z owocdw, ktére zamierzasz suszyc,
aby nie pozwoli¢ na ich wyblakniecie. Na przyktad dla przygotowania
jabtek powiniene$ zastosowac sok jabtkowy. Zmieszaj sok z dwiema
szklankami wody. Nastepnie zanurz w powstatej mieszaninie wcze$niej
przygotowane owoce na dwie godziny.

@ Warzywa: @

a) Zalecane jest ugotowanie fasoli szparagowej, kalafioréw, brokutéw,
szparagow i ziemniakow. Pozwala to zachowac ich naturalny kolor.

b) Proces gotowania: wtéz wczedniej przygotowane warzywa do rondla
Z Wrzacg woda na okoto 3-5 minut. Nastepnie odcedZ wode i wtéz
warzywa do suszarki.

¢) Jesli chcesz dodac posmak cytryny do fasoli szparagowej, szparagéw,
widz warzywa na okoto dwie minuty do soku z cytryny.

Ziota:

a) Przesortuj ziofa przed suszeniem przez odrzucenie czesci zbyt
dtugich lub szyputek kwiatowych, ogonkéw lisciowych, zdrewniatych
i zniszczonych todyg.

b) Kigcza i korzenie starannie oczys¢ z ziemi pod biezacg woda.

¢) Potnij ziota na kawatki.

d) Susz ziota o tej samej zawartosci wody razem. Nalezy pamietac, iz
korzenie i ktacza schng dtuzej niz liscie i kwiaty.

e) Ziota powinno sie suszy¢ 3-7 godzin w 45 stopniach C.

R @ T
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TABELA SUSZENIA WARZYW | GRZYBOW

Orientacyjny
Nazwa Przygoto anie Stan po czas
ygolowyw wysuszeniu suszenia
(godziny)
Pokréj lub susz
Grzyby w catosci (mate grzyby). L L 6-14
Karczoch  |Pokréj na cienkie paski. Kruche 6-14
Baktazan Obierz i pokr0| na Kruche 6-18
kawatki.
Obierz i pokréj na
Brokut kawatki. Przegotuj Kruche 6-19
przez 3-5 minut.
Fasola Pokr0| i gotuj az stanie Krucha 8.17
szparagowa sie przezroczysta.
Dynia Pokréj na kawatki. Kruche 6-18 @
Obierz i pokréj na
Kabaczek | mMote kawatki (Smm Twarde 6-14
grubosci). Wyjmij
gniazdo nasienne.
Brukselka Przekr0|, na.dW|e Chrupkie 8-16
potéwki.
Kalafior Gotui az stanie sig Twarde 6-16
miekki.
Ziemniak | Pokréi i gotui przez Chrupkie 8-10
8-10 minut. P
Cebula Po|l<r0| na oqug’re Chrupkie 8-14
réwne kawatki.
Gotuj az stanie sie
Marchewka mlqkl,(g, nastepnie Chrupkie 6-12
pokréj na okrggte
kawatki lub poszatkuj.

[0_Vesta_EFD02.indd 9
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, Obierz i pokréj na
Ogorek kawatki Twarde 6-18
Pokrdj w paski lub na
Stodka drobne kawatki. Wyjmij Chrupkie 4-14
papryka . .
gniazdo nasienne.
Pikantna Nie potrzeba krojenia. Twarde 8-14
papryczka
Pietruszka Potéz liscie na sita. Chrupkie 2-10
Pomidor Obierz i pokr0| na Twarde 8-19
kawatki.
Obierz i pokrdi Utrata
Rabarbar 1erz 1 pokroj na wilgotnosci 8-18
kawatki.
w warzywach
Zagotuj, odetnij
korzenie i czubki. .
Burak Pokréj na okrqgte Chrupkie 8-19
@ kawatki. @
Seler Pokréj na kawatki. Chrupkie 6-14
Szparagi Pokrdj na kawatki. Chrupkie 6-14
Czosnek Obllerz : pokr0|.no Chrupkie 6-16
réwne kawatki.
Szpinak | Cotviazdozmiany o e 6-16
koloru.
Pieczarka Pokréj na kowc{’fk}i lub . Twordg 614
susz w catosci. i chrupkie
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TABELA SUSZENIA OWOCOW
Orientacyjny
Nazwa Przygotowywanie Stan po czas
wysuszeniu suszenia
(godziny)
Obierz, wyjmi|
Jabtko gniazdko nasienne Migkkie 5-6
i pokréj na kawatki.
Wyimi| pestki i pokrdj .
Morela na kawatki. Miekkie 12-17
Skérka Pokréj na dtugie
pomaraficzy paski. Kruche 5-12
L. Obierz i pokré| na
Swiezy dowolne kawatki lub Twarde 10-17
ananas w kostke.
Ananas Odcedz syrop o
7 puszki i wysusz kawatki. Migkkie 12-19
@ Obierz ze skéry @
Banan i pokréj na cienkie Chrupkie 8-15
kawatki.
Winogrono Nie trzeba ich kroié. M|Qkk|e 8-19

Nie trzeba od razu
wyjmowaé pestek,
Wiénia mozna to zrobi¢, Pomarszczone 8-17
kiedy wisnie bedq
lekko wysuszone.
Obierz i pokréj na

Gruszka kawatki. Miekkie 8-16
Figa Pokréj na kawatki. Twarde 6-12
Zurqwinq Nie trzeba ich kroié. M|Qkk|e 6-12
. Przekrd| na dwie o
Brzoskwinia czedci | wyjmij pestki. Migkkie 8-17
Wyimij tki
Daktyl YITH| SzYPUTK Twarde 6-17

i pokréj na kawatki.
Truskawka Pokroi¢ w plastry. Kruche 8-15
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PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW

«  Pojemniki przeznaczone do przechowywania wysuszonych
produktéw powinny by¢ czyste i suche.

+ Dla lepszego przechowywania suszonych produktéw uzyj
szklanych stoikéw z metalowymi zakretkami, przechowu;j je
w ciemnym i zimnym miejscu o temperaturze 5-20°C.

«  Przez pierwszy tydzien po suszeniu zalecane jest sprawdzenie
czy na $ciankach pojemnikéw nie osadza sie para wodna. Jesli to
zjawisko zachodzi oznacza to, ze produkty nie zostaty dokfadnie
wysuszone i proces ten nalezy powtérzyc.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystapieniem do czyszczenia Urzadzenia wylacz je z sieci
elektrycznej i odczekaj do jego catkowitego ostygniecia.
2. Sitamyj w letniej wodzie z dodatkiem neutralnego detergentu.

3. Wprzypadku trudnych do usuniecia resztek, nalezy uzy¢ drewnianej
@ lub plastikowej topatki. @
Uwaga!

Do mycia nie uzywaj silnych detergentow w postaci emulsji,
mleczka, pasty itp. ani materiatéw sciernych, ktore moga uszkodzi¢
powierzchnie Urzadzenia.

Uwaga!
Nie zanurzaj podstawy Urzadzenia, przewodu zasilajacego ani jego
wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

Uwaga!

Nie wkladaj zadnego elementu Urzadzenia do zmywarki.
Nieprzestrzeganie zasad uzytkowania i konserwacji Urzadzenia
zawartych w instrukcji obstlugi moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia, nieprawidilowego funkcjonowania oraz skrdcenia
okresu jego eksploatacji.

R @ T
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Przed schowaniem Urzadzenia nalezy je wystudzi¢, oczysci¢i osuszy¢.
Urzadzenie nalezy przechowywac i transportowa¢ w opakowaniu
zabezpieczajgcym przed wilgocia, kurzem i uszkodzeniami
mechanicznymi.

Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscach niedostepnych dla
dzieci.

I0_Vesta_EFD02.indd 13 2020-01-24 14:30:57
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DANE TECHNICZNE

Model: EFD02
Nazwa: VESTA
Produkt: suszarka spozywcza -
Zasilanie: 220-240 V~

@ Czestotliwosé: 50/60 Hz @
Moc znamionowa: 200 - 240 W

Klasa ochronnosci: druga (wzmocniona izolacja)

Zestaw: suszarka spozywcza, sito x 5, pokrywa, instrukcja obstugi
z kartg gwarancyjna.

DEKLARACJA CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone
na rynek zgodnie z wymaganiami dyrektyw 2014/35/UE (LVD),
2014/30/UE (EMC) oraz 2009/125/WE (ERP) i dlatego wyréb zostat
oznakowany znakiem CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja
zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

[0_Vesta_EFD02.indd 14 2020-01-24 14:30:57




R LD - |
.

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany facznie
z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
Urzadzenia prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
i srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu. W Urzadzeniu ograniczono niektére
substancje mogace negatywnie oddziatywac na srodowisko w okresie
uzytkowania tego produktu oraz po jego zuzyciu.

Symbol ten oznacza, ze elementy opakowania nim
oznaczone nadajg sie do recyklingu. Po rozpakowaniu
Urzadzenia prosimy o usuniecie elementéw jego
opakowania w sposéb niezagrazajacy srodowisku.
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KARTA GWARANCYJNA

NAZWA SPRZETU Suszarka spozywcza
TYP / MODEL EFDO2

NR PARTII

DATA SPRZEDAZY

NR RACHUNKU

® PODPIS | PIECZATKA ®
SPRZEDAWCY

WARUNKI GWARANCJI

1. Thing4you z siedziba w Radzyminie, adres: ul. Janusza Korczaka 89, 05-250
Radzymin, Polska, udziela nabywcy SUSZARKI SPOZYWCZEJ EFD02 (Produkt)
24-miesiecznej gwarancji na wolne od wad funkcjonowanie Produktu, liczac od
daty nabycia Produktu przez nabywce.

Paragon lub faktura, wystawione przez sprzedawce, potwierdzaja date nabycia
Produktu.
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2. Gwarancja obowiazuje i jest stosowana na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;j.
Gwarant, w zakresie udzielonej gwarancji, zobowigzuje sie usungé¢ na wtasny koszt
wszelkie wady Produktu, z wyjgtkiem wymienionych w pkt 6 i 7 ponizej. Usunigcie
wad bedzie nastepowac poprzez wymiane wadliwego Produktu na nowy, wolny
od wad, w mozliwie najkrétszym czasie, jednakze nie dtuzszym niz 14 dni.

4. W celu skorzystania z gwarancji nabywca jest zobowigzany zgtosi¢ wadliwos¢
Produktu w punkcie sprzedazy, w ktérym Produkt zostat nabyty, oraz dostarczy¢ tam
wadliwy Produkt. Przeznaczony do wymiany Produkt powinien zosta¢ dostarczony
kompletny oraz z zataczong karta gwarancyjna.

5. Produkt wolny od wad zostanie, na koszt Gwaranta, dostarczony do punktu sprzedazy,
w ktérym Produkt zostat nabyty, w terminie okreslonym w pkt 3 powyzej.

6. Gwarancja nie obejmuje wad Produktu spowodowanych przez nabywce (tzw.
uszkodzen mechanicznych) lub wynikajacych z:

- uzytkowania Produktu i jego instalacji w sposdb niezgodny z instrukcja obstugi,

- niekompletnosci reklamowanego Produktu,

- niezgodnosci Produktu i dowodu zakupu i/lub gdy ze zniszczenia i nieczytelnosci
zawartych w nim danych,

- przechowywania i konserwacji Produktu w sposob niewtasciwy i sprzeczny z wyty-
cznymi zawartymi w instrukcji obstugi,

- napraw lub przerébek Produktu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,

- dostania sie do wnetrza ptyndw lub ciat obcych na skutek uzywania Produktu
w sposob niezgodny z instrukcjg obstugi,

@ « uszkodzenia Produktu z przyczyn zewnetrznych: zjawiska atmosferyczne, wytadowania @

elektryczne, spiecia w sieci zasilajacej itp.

- uzytkowania Produktu do celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastos-
owaniach przemystowych.

7. Gwarancja nie obejmuje takze czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do
ktorych wykonania zobowigzany jest nabywca we wiasnym zakresie i na wtasny koszt,
np. zainstalowanie Produktu, konserwacja Produktu.

8. Postanowienia gwarancji nie wylgczaja, nie ograniczaja ani nie zawieszaja uprawnien
nabywcédw (konsumentéw), wynikajacych z powszechnie obowigzujacych przepiséw
prawa, w tym przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

9. Karta gwarancyjna jest wazna, jezeli posiada podpis sprzedawcy i date Sprzedazy
potwierdzona pieczatka firmy lub jednostki handlowej oraz podpis klienta. Karta
gwarancyjna nie moze zawierac skresler i poprawek.

10. Duplikat karty gwarancyjnej moze by¢ wydany na pisemng prosbe po przedstawieniu
przez uzytkownika dowodu zakupu.

11. Uzyskanie szczegdtowych informacji na temat Produktu, w tym zasad i trybu
postepowania gwarancyjnego, jest mozliwe pod numerem telefonu 22 560 67 27 lub
adresem e-mail serwis@thing4you.pl, w dni robocze.

Akceptuje warunki niniejszej gwarancji

(czytelny podpis kupujacego)
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