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Gratulujemy zakupu naszego

Urzqgdzenia i witamy wsréd
Uzytkownikéw produktéw marki RAVEN!

Przed wiqczeniem i rozpoczeciem uzytkowania uwaznie
przeczytaj instrukcje i zachowaj jg do wglqgdu.

Opis suszarki spozywczej ESSO01:

1. Lampka kontrolna 5. Pokretto regulacji temperatury
2. Otwory wylotowe pokrywy 6. Sita (5 sztuk)

3. Otwory wlotowe pokrywy 7. Podstawa

4. Uchwyt

AW N
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Przed uruchomieniem suszarki spozywczej (Urzgdzenia)
i rozpoczeciem jej eksploatacji dokiadnie przeczytaj
instrukcje obstugi. Stosuj sie do instrukcji obstugi przy
kazdym uzycivu Urzgdzenia. Producent nie bierze odpo-
wiedzialnosci za szkody wynikajqce z niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcjq uzycia Urzgdzenia. Niewlasciwe
lub niezgodne z instrukcjag uzycie Urzqdzenia stwarza
niebezpieczenstwo dla zycia lub zdrowia.

ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem nalezy przeczytaé doktadnie instrukcje.

* Prosimy zachowaé instrukcje obstugi Urzqdzenia na przysztosé.
W razie przekazania Urzgdzenia innej osobie nalezy dotqczy¢ do
niego instrukcje obstugi.

* Urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci
starsze niz 8 lat i osoby o ograniczonej zdolno-
$ci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby
bez doswiadczenia i wiedzy, jezeli sq one pod
nadzorem lub korzystajq z urzqdzenia bezpiecz-
nie, zgodnie z instrukcjq obstugi i rozumiejq
zagrozenia.

* Dzieci nie mogq bawi¢ sie Urzqdzeniem. Dzieci
nie zdajq sobie sprawy z niebezpieczenstw, ktére
mogq powstaé podczas uzywania urzqdzen
elektrycznych.

* Czyszczenie i konserwacja Urzgdzenia nie mogq
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by¢ wykonane przez dzieci bez nadzoru osoby
doroste;.

* Trzymaj Urzqdzenie i jego przewdd zasilajgey
z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

* Zawsze odtgcz urzqdzenie od zrédta zasilania
jesli znajduje sie bez nadzoru oraz przed monta-
zem, demontazem lub czyszczeniem.

e Urzqgdzenie jest przeznaczone wytqcznie do uzytku domowego
i nie nadaje sie do zastosowania w warunkach przemystowych.

e Urzgdzenie nie |est przystosowane do obstugi za pomocq
zewnetrznego regulatora czasowego lub systemu zdalnego
sterowania.

* Urzqdzenie jest zasilane elekirycznie, prgqdem zmiennym o napie-
ciu 220-240 V~ 50/60 Hz. Przed podtgczeniem Urzgdzenia do
gniazdka sieci elekirycznej sprawdz, czy parametry sieci odpowia-
dajg powyzszym wymaganiom.

* Nie zanurzaj pokrywy z wentylatorem, przewodu zasilajgcego ani
jego wiyczki w wodzie lub innej cieczy. Zanurzenie w wodzie lub
innej cieczy moze spowodowaé porazenie prgdem.

e Uwazaj, zeby przewdd zasilajgey nie stykat sie z ostrymi krawe-
dziami ani z gorgcymi powierzchniami. Moze to spowodowad
uszkodzenie przewodu zasilajgcego.

* Nie uzywaj Urzqdzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki
uszkodzenia lub jezeli zostato upuszczone na podtoge.

* W celu zapewnienia prawidtowe| eksploatacji Urzqdzenia

oraz zachowania wszelkich zasad bezpieczenstwa, naprawy
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Urzqdzenia, w tym wymiana przewodu zasilajgcego, muszq byé
przeprowadzane przez serwis producenta.
* Wyciggaj wtyczke Urzgdzenia z gniazdka elektrycznego:
* po kazdym uzyciv Urzgdzenia,
= w przypadkach jakichkolwiek podejrzer dotyczqcych niepra-
widtowego dziatania Urzgdzenia,
= przed czyszczeniem i konserwacjq Urzqdzenia.

* Wyjmujgc wiyczke Urzgdzenia z gniazdka elekirycznego, nalezy
zachowad szczegdlng ostroznosé i nie nalezy ciggngé za przewdd
zasilajgey, lecz bezposérednio za wiyczke, przytrzymujge drugg
rekq gniazdko elekiryczne.

Nie dotykaj Urzgdzenia podtgczonego do sieci elekiryczne| oraz
gniazdek elekirycznych mokrymi rekami.

* Nie wystawiaj Urzgdzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci.
* Nie pozostawiaj pracujgcego Urzqdzenia bez nadzoru.

Nie prébuj zdejmowaé czesci obudowy ani wktada¢ zadnych

przedmiotéw do wnetrza Urzgdzenia.

e Temperatura dostepnych powierzchni moze byé bardzo wysoka
podczas pracy Urzqdzenia.

* Uwazaj na pare wydobywajqcq sie z wnetrza Urzqdzenia podczas
pracy — ryzyko oparzenia.

e Zdejmujgc pokrywe, korzystaj z przeznaczonych do tego celu
uchwytéw.

* Podczas otwierania pokrywy uwazaj na wydobywaijgcey sie stru-

mien gorqgcej pary.

e Zachowaj ostrozno$é przy wyjmowaniu produkiéw spozywczych
z Urzgdzenia. Produkty sq gorgce i mogq Cie poparzyé.
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Nie przykrywaj Urzqdzenia, gdy jest ono uruchomione.

Nigdy nie przeno$ Urzqdzenia, gdy sita sq wypetnione produk-
tami spozywczymi.

Zawsze stawiaj Urzqdzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni,
odpornej na wysokie temperatury.

Nie nalezy uzywaé Urzgdzenia w poblizu materiatéw tatwopal-
nych, np. zaston, ani bezposrednio pod nimi.

Uzywanie Urzgdzenia w sposéb i w celu sprzecznym z instrukcjg
obstugi moze stanowié zagrozenie dla zdrowia oraz zycia.

ZALECENIA OBStLUGI

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Ostroznie wypakuj Urzgdzenie i zdejmij wszystkie elementy
opakowania.

2. Upewnij sie, czy Urzqdzenie, wiyczka i przewéd zasilajgey nie
noszq $ladéw uszkodzen oraz sq sprawne.

3. Przed uzyciem Urzqdzenia po raz pierwszy, umyj wszystkie
elementy majqce kontakt z zywnosciq (sita) w ciepte] wodzie
z dodatkiem $rodka myjgcego. Pokrywy z wentylatorem nie
zanurzaj w wodzie.

INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Przygotu] wczeéniej produkty spozywcze (warzywa, owoce,
ziota , grzyby), ktére chcesz wlozy¢ do Urzgdzenia.
2. Postaw Urzqdzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni, odpor-

nej na wysokie temperatury.
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3. Umie$é produkty przeznaczone do suszenia na sitach, roz-
poczynajgc uktadanie od najnizszego z nich. Nalezy zwréci¢
uwage, aby nie umiescié zbyt duzej iloéci produkiéw na
poszczegdblnych sitach, gdyz uniemozliwi to cieptemu powie-
trzu swobodny przeptyw pomiedzy produktami. llo$¢ uzywa-
nych w danym momencie sit moze by¢ dowolna — od 1 do 5.

4. Potéz pokrywe z wentylatorem na gérze zatadowanych sit,
zwracajqc uwage, aby sita i pokrywa byty dobrze spasowane.

5. Catkowicie rozwin przewdd zasilajgey i wtéz wiyczke do
gniazdka elekirycznego.

6. Nacisnij wigcznik
(znajdujgey sie obok
przewodu  zasilajg-
cego) w pozycie | —
rysunek obok. Zapali
sie lampka kontrolna.

7. Za pomocq pokretta
regulacji temperatury
ustaw  odpowiednig
temperature suszenia. Wysoko$¢ zalecanej temperatury susze-
nia jest zalezna od produktéw. Temperatura suszenia moze
by¢ zmieniana w trakcie procesu suszenia.

8. Zalecany czas suszenia poszczegdlnych produktéw opisany
jest w tabeli ponizej.

9. Po zakonczeniu procesu suszenia nalezy ustawié wtqcznik/
wytqcznik urzgdzenia w pozycji 0, wytqczy¢ przewdd zasilajgey
z gniazdka i pozostawié wysuszone produkty do catkowitego
wystygniecia.

A\
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10. Wysuszone produkty nalezy przechowywaé w lodéwce w pla-

stikowych torebkach lub pojemnikach na zywno$é. Patrz roz-
dziat ,,Przechowywanie wysuszonych produktéw”.

Uwaga: Nie wolno uzywaé suszarki bez przerwy w czasie dtuzszym
niz 40 godzin. Po 40 godzinach pracy nalezy suszarke wytqczyé znaj-
dujgcym sie na jej tyle wytqgcznikiem, odtqgczyé przewdd zasilajgey
z gniazda i pozostawié przez co najmnie| 2 godziny do ostygniecia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OBSLUGI

1.

2.
3.

Noo

Czas suszenia produkiéw moze byé rézny ze wzgledu na wil-
gotnoéé produktdw, grubosé, iloéé oraz temperature suszenia.
Grubsze produkty zwykle majq dtuzszy czas suszenia niz ciefsze.
Produkty o ktérych wiadomo, ze tatwo je wysuszyé mogg
by¢ suszone w nizszych temperaturach. Produkty, o ktérych
wiadomo, ze trudno je wysuszyé mogq byé suszone w wyzszych
temperaturach.

Proces suszenia mozna zatrzymaé w dowolnym momencie
— w zaleznosdci od preferencii, czy produkt ma byé mniej lub
bardziej wysuszony.

Umyj i osusz produkty przed wlozeniem ich do suszarki.
Odetnij nadgnite czesci produktéw.

Owoce:

a) Usun pestki, szyputki i gniozda nasienne.

b) Mozesz wtozy¢é owoce do soku z owocdw, ktére zamierzasz
suszyé, aby nie pozwoli¢ na ich wyblakniecie. Na przyktad dla
przygotowania jabtek powinienes zastosowad sok jabtkowy.
Zmieszaj sok z dwiema szklankami wody. Nastepnie zanurz
w powstate] mieszaninie wczeéniej przygotowane owoce na
dwie godziny.
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8. Warzywa:
a) Zalecane jest ugotowanie fasoli szparagowej, kalafioréw,
brokutéw, szparagéw i ziemniakéw. Pozwala to zachowaé ich
naturalny kolor.
b) Proces gotowania: wtéz wczeéniej przygotowane warzywa do
rondla z wrzqcqg wodg na okoto 3-5 minut. Nastepnie odcedz
wode i wtdéz warzywa do suszarki.
c) Jesli chcesz doda¢ posmak cytryny do fasoli szparagowe,
szparagbéw, wtdéz warzywa na okoto dwie minuty do soku
z cytryny.

9. Ziota:
a) Przesortuj ziota przed suszeniem przez odrzucenie czesci zbyt
dtugich lub szyputek kwiatowych, ogonkéw lisciowych, zdrew-
niatych i zniszczonych todyg.
b) Ktgcza i korzenie starannie oczy$é z ziemi pod biezgcqg wodg.
c) Potnij ziota na kawatki.
d) Susz ziota o tej same| zawartoéci wody razem. Nalezy pamie-
ta¢, iz korzenie i klqcza schng dtuzej niz liscie i kwiaty.

TABELA SUSZENIA WARZYW | GRZYBOW

s Orientacyjny

Nazwa Przygotowywanie tan po czas suszenia
wysuszeniu .

(godziny)
Pokréj lub susz w cato$ci
Grzyby (mate grzyby). Twarde 6-14
Karczoch Pokréj na cienkie paski. Kruche 5-13
Bakfazan Obierz i pokréj na Kruche 6-18
Obierz i pokréj na
Brokut kawatki. Przegotu| przez Kruche 6-20
3-5 minut.
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Orientacyjny

kawatki.

Nazwa Przygotowywanie Stan po czas suszenia
wysuszeniu "
(godziny)
Fasola Pokréj i gotuj az stanie sig
szparagowa przezroczysta. Krucha 8-26
Dynia Pokréj na kawatki. Kruche 6-18
Obierz i pokréj na mate
Kabaczek kawatki (3mm grubosci). Twarde 6-14
Wyimij gniazdo nasienne.
Brukselka Przekrdj na dwie potéwki. Chrupkie 8-30
Kalafior Gotuj az stanie sie migkki. Twarde 6-16
Ziemniak Pokroj i gotui przez 8-10 | ¢y e 8-30
minut.
Cebula Pokrdj na okrggte réwne Chrupkie 8.14
kawatki.
Gotuj az stanie sie
miekka, nastepnie pokrdj .
Marchewka na okrqgfe kawatki lub Chrupkie 8-14
poszatkuj.
. Obierz i pokréj
Ogérek 'ell('z‘ilgﬁdr.ol na Twarde 6-18
Pokréj w paski lub na
Stodka papryka drobne kawatki. Wyjmij Chrupkie 4-14
gniazdo nasienne.
p%l;?;g:fo Nie potrzeba krojenia. Twarde 8-14
Pietruszka Potéz liscie na sita. Chrupkie 2-10
Pomidor Obierz i pokréj na Twarde 8-24
kawatki.
N . Utrata
Rabarbar Ob'eLZ : PTIE_TOI na wilgotnosci 8-38
awatki. w warzywach
Zagotuj, odetnij korzenie
Burak i czubki. Pokréj na okraggte Chrupkie 8-26

ile: IO_RAVEN_SuszarkaSpozywcza_ESS001_v2.in




Orientacyjny

Nazwa Przygotowywanie Stan po czas suszenia
wysuszeniu "
(godziny)
Seler naciowy Pokréj na kawatki. Chrupkie 3-7
Szparagi Pokréj na kawatki. Chrupkie 6-14
Czosnek Obierz i f;)\,lj;ﬂ;m réwne Chrupkie 6-16
Szpinak Gotu ez do zmiany Chrupkie 6-16
oloru.
. Pokréj na kawatki lub susz Twarde
Pieczarka w catosci. i chrupkie 6-14
TABELA SUSZENIA OWOCOW
. Stan po Orueniucym.y
Nazwa Przygotowywanie . czas suszenia
wysuszeniu "
(godziny)
Obierz, wyjmij gniazdko
Jabtko nasienne i pokréj na Migkkie 5-6
kawatki.
Morela Wyimii pestid  pokréine | pieie 12-38
Skérka Pokréj na dtugie paski. Kruche 6-16
pomaranczy
| Obierz i pokréj na
Swiezy ananas dowolne kawatki lub Twarde 6-36
w kostke.
Ananas z puszki Odcedz syrop i wysusz Migkkie 6-36
kawatki.
Banan Obierz ze skéry i pokréj Chrupkie 8-38
na cienkie kawatki.
Winogrono Krojenie nie jest Migkkie 8-38

konieczne.
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Stan po Orientacyjny
Nazwa Przygotowywanie po czas suszenia
wysuszeniu N
(godziny)
Nie trzeba od razu
s wyjmowac pestek, mozna
Wisnia to zrobié, kiedy winie Pomarszczone 8-34
bedq lekko wysuszone.
Gruszka Obiell'(zo\iN%?llgréi na Miekkie 8-30
Figa Pokréj na kawatki. Twarde 6-26
Zurawina Krcllig:iizc%ee?esf Migkkie 6-26
Brzoskwinia Przekréi na dwie czeéd Migkkie 10-34
i wyimij pestki.

Daktyl Wyimii Szmwlc:’i{kii pokréj na Twarde 6-26
Truskawka Pokroi¢ w plastry. Kruche 8-26

PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW

1. Pojemniki przeznaczone do przechowywania wysuszonych pro-
duktéw powinny by¢ czyste i suche.

2. Dla lepszego przechowywania suszonych produktéw uzyj
szklanych stoikéw z metalowymi zakretkami, przechowui
je w ciemnym i zimnym miejscu o temperaturze 5-20 stopni
Celsjusza.

3. Przez pierwszy tydzien po suszeniu zalecane jest sprawdzenie
czy na sciankach pojemnikéw nie osadza sie para wodna.
Jedli to zjawisko zachodzi oznacza to, ze produkty nie zostaty
doktadnie wysuszone i proces ten nalezy powtérzyé.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystgpieniem do czyszczenia Urzgdzenia wylqgcz je
z sieci elekirycznej i odczeka] do jego catkowitego ostygniecia.

2. Sita myj w letniej wodzie z dodatkiem neutralnego detergentu.

3. W przypadku trudnych do usuniecia resztek, nalezy uzyé drew-
nianej lub plastikowej fopatki.

Uwagal!

Do mycia nie uzywaj silnych detergentéw w postaci
emulsji, mleczka, pasty itp. ani materiatéw Sciernych,
ktére mogq uszkodzié¢ powierzchnie Urzqdzenia.

Uwagal!

Nie zanurzaj Urzqdzenia, przewodu zasilajgcego ani
jego wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

Uwagal!
Nie wktadaj zadnego elementu Urzgdzenia do zmywarki.

Nieprzestrzeganie zasad uzytkowania i konserwacji
Urzgdzenia zawartych w instrukcji obstugi moze prowa-
dzi¢ do jego uszkodzenia, nieprawidtowego funkcjono-
wania oraz skrécenia okresu jego eksploataciji.

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Przed schowaniem Urzqdzenia nalezy je wystudzié, oczyscié
i osuszyé. Urzqgdzenie nalezy przechowywad i transportowad

w opakowaniu zabezpieczajgcym przed wilgociq, kurzem i uszko-
dzeniami mechanicznymi.  Urzqdzenie nalezy przechowywaé
w miejscach niedostepnych dla dzieci.
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| DANETECHNICZNE |
Model: ESS001

Nazwa: Raven

Produkt: suszarka spozywcza
Zasilanie: 220-240 V~
Czestotliwosé: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 200-240 W

Klasa ochronnoéci: druga
(wzmocniona izolacja)

Zestaw: suszarka spozywcza, sito
x 5, instrukcja obstugi z kartq
gwarancying

DEKLARACJA CE

Urzqdzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowa-
dzone na rynek zgodnie z wymaganiami dyrektyw 2014/35/UE
(LVD), 2014/30/UE (EMC) oraz 2009/125/WE (ERP) i dlatego
wyréb zostat oznakowany znakiem CE oraz zostata wystawiona
dla niego deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzoru-
jgcym rynek.
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PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

Takie oznakowanie informuije, ze sprzet ten po okresie
jego uzytkowania nie moze byé umieszczany tqcznie
z innymi odpadami pochodzqcymi z gospodarstwa
domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania Urzgdzenia prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i elekironicznego.
Prowadzqcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy
oraz gminne jednostki tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu.

Wrtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elek-
tronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
i $rodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

W Urzqdzeniu ograniczono niektére substancje moggce negatyw-
nie oddziatywaé na $rodowisko w okresie uzytkowania tego pro-
duktu oraz po jego zuzyciu.

Symbol ten oznacza, ze elementy opakowania nim
oznaczone nadajq sie do recyklingu. Po rozpakowa-

niu Urzgdzenia prosimy o usuniecie elementéw jego
opakowania w sposéb niezagrazajgcy $rodowisku.
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NOTATKI
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NOTATKI
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N AANA A suszarka spozyweza
TYP / MODEL ESS001

NR PARTII

DATA SPRZEDAZY

NR RACHUNKU

PODRPIS | PIECZATKA
SPRZEDAWCY

karta gwarancyjna
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WARUNKI GWARANCIJI

1. Thing4you z siedzibq w Warszawie, adres: ul. Biatostocka 22/12, 03-741
Warszawa, Polska, udziela nabywcy suszarki spozywczej RAVEN ESS001
(Produkt) 24-miesigcznej gwarancji na wolne od wad funkcjonowanie
Produktu, liczqc od daty nabycia Produktu przez nabywce. Paragon lub
faktura, wystawione przez sprzedawce, potwierdzajq date nabycia Produktu.

2. Gwarancja obowigzuje i jest stosowana na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. Gwarant, w zakresie udzielonej gwarancji, zobowigzuje sie usungé na wtasny koszt
wszelkie wady Produktu, z wyjgtkiem wymienionych w pkt 6 i 7 ponizej. Usunigcie wad
bedzie nastepowaé poprzez wymiane wadliwego Produktu na nowy, wolny od wad,
w terminie nie dtuzszym niz 21 dni roboczych od zgtoszenia przez nabywce wadliwosci
Produktu.

4. W celu skorzystania z gwarancji nabywca jest zobowigzany zgtosi¢ wadliwo$é¢ Produktu
w punkcie sprzedazy, w ktérym Produkt zostat nabyty, oraz dostarczyé tam wadliwy
Produkt. Przeznaczony do wymiany Produkt powinien zosta¢ dostarczony kompletny oraz
z zatqczong kartq gwarancying.

5. Produkt wolny od wad zostanie, na koszt Gwaranta, dostarczony do punkiu sprzedazy,
w ktérym Produkt zostat nabyty, w terminie okreslonym w pkt 3 powyzej.

6. Gwarancja nie obejmuje wad Produktu spowodowanych przez nabywce lub wynikajqeych z:
* uzywania lub instalacji Produktu w sposéb niezgodny z instrukcjq obstugi,

* niewtasciwego przechowywania lub konserwacji Produktu,

* napraw lub przerébek Produktu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,

¢ dostania sig do wnetrza ptynéw lub ciat obcych na skutek uzywania Produktu w sposéb
niezgodny z instrukejq obstugi,

* wytadowan atmosferycznych i spie¢ w sieci zasilajqcej.

7. Gwarancja nie obejmuje takze czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do ktérych
wykonania zobowigzany jest nabywca we wtasnym zakresie i na wtasny koszt, np.
zainstalowanie Produktu, konserwacja Produktu.

8. Postanowienia gwarancii nie wytqczajg, nie ograniczajq ani nie zawieszajq uprawnien
nabywcédw (konsumentéw), wynikajgcych z powszechnie obowiqzujgcych przepiséw
prawa, w tym przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

9. Karta gwarancyina jest wazna, jezeli posiada podpis sprzedawcy i date sprzedazy
potwierdzong pieczqtkg firmy lub jednostki handlowej oraz podpis klienta. Karta
gwarancyjna nie moze zawieraé skreélen i poprawek.

10. Duplikat karty gwarancyjnej moze byé wydany na pisemng prosbe po przedstawieniu
przez uzytkownika dowodu zakupu.

11. Uzyskanie szczegétowych informacji na temat Produktu, w tym zasad i trybu
postepowania gwarancyjnego, mozliwe jest pod numerem telefonu 22 560 67 27 lub
adresem e-mail serwis@thing4you.pl, w dni robocze.

Akceptuje warunki niniejszej gwarancji

(czytelny podpis kupujgcego)
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