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Wiemy, jak wazne jest bezpieczenstwo, i dlatego juz od projektu poczatkowego do korica
procesu produkcji zwracamy szczegdlna uwage na bezpieczenstwo uzytkownika. Mimo
to prosimy o zachowanie ostroznosci podczas uzytkowania urzadzenia i przestrzeganie
ponizszych zalecen.

. Ztego urzadzenia mogg korzystac¢ dzieci
od 8 roku zycia oraz osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych lub
umystowych lub niewielkim doswiadczeniu
i wiedzy, o ile jest nad nimi sprawowany
nadzor lub zostaty one pouczone o korzystaniu
z urzadzenia w bezpieczny sposéb i zdaja sobie
sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

« Urzadzenia nie nalezy uzywac jako zabawki
dla dzieci. Czyszczenie i konserwacje
przeprowadzang przez uzytkownika mozna
powierzy¢ dzieciom tylko, jesli ukonczyty 8 rok
zycia i s pod nadzorem.

« W przypadku uszkodzenia kabla
zasilajgcego jego wymiane nalezy zlecié
wykwalifikowanemu serwisowi, co zapobiegnie
ewentualnym zagrozeniom. Zabrania sie
uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym.

« Dzieci ponizej 8 roku zycia musza pozostawac
poza zasiegiem urzadzenia i jego zasilania.



Czesci urzadzenia, ktére majg kontakt
Z Zywnoscig, nalezy zawsze czysci¢ zgodnie
z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukc

Tego urzadzenia nie nalezy obstugiwac

za pomocga programatora, zewnetrznego
wytacznika czasowego lub pilota zdalnego
sterowania.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sie, ze napiecie podane
na tabliczce znamionowej urzagdzenia odpowiada napieciu w gniazdku.

Uzywaj tylko przewodu zasilajagcego dostarczonego z urzadzeniem.

Nie odtaczaj urzadzenia od gniazdka przez pociggniecie za kabel sieciowy. Mogtoby dojs¢
do uszkodzenia kabla zasilajacego lub gniazdka. Kabel odfaczaj przez pociagniecie za
wtyczke.

Nie podtaczaj ani nie odfaczaj przewodu zasilajacego urzadzenia od gniazda sieciowego
mokrymi rekami.

Przewdd zasilajacy nalezy utrzymywacd w stanie suchym. Nigdy nie nalezy uzywac¢
urzadzenia w poblizu wanny, prysznica lub basenu.

Aby zapobiec porazeniu pradem, nie nalezy naraza¢ urzadzenia lub jego przewodu
zasilajacego na dziatanie kapiacej lub pryskajacej wody, ani zanurza¢ go w wodzie lub
innych ptynach.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata ono prawidtowo, zostato uszkodzone lub zanurzone
w wodzie.

Po zakonczeniu uzytkowania zawsze wytaczaj urzadzenie i odtgczaj je od gniazdka
sieciowego.

Urzadzenie jest wyposazone w mechanizm ochronny, ktéry przerywa jego dziatanie

w przypadku otwarcia drzwiczek. Po ich zamknieciu nastepuje wznowienie pracy. Jezeli
po otwarciu drzwiczek nie nastepuje zatrzymanie pracy, nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych, biurach

i podobnego rodzaju pomieszczeniach. Nie nalezy go uzywa¢ w srodowisku
przemystowym, na zewnatrz oraz w pomieszczeniach o duzej wilgotnosci, takich pralnie
czy tazienki.

Nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz suszenie produktéw spozywczych.

Nie uzywaj urzadzenia do suszenia ptynéw lub suszenia zywnosci, ktéra moze zamienic¢
sie w proszek i zapali¢ sie. Do urzadzenia nie wolno wktada¢ szkta, metali ani innych
podobnych materiatéw.

Urzadzenie nalezy uzywa¢ wytacznie z oryginalnym wyposazeniem producenta. Nigdy nie
wolno stosowac¢ wyposazenia, ktére nie zostato dostarczone razem z tym urzadzeniem lub
nie jest wyraznie zalecone przez producenta.



Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych i nie
umieszczaj go w poblizu otwartego ognia lub urzadzen wytwarzajacych ciepto, takich jak
kuchenki elektryczne lub gazowe.

Urzadzenie nalezy umieszczac¢ wylacznie na czystej, suchej, rbwnej i stabilnej powierzchni.
Nie stawiaj urzadzenia na krawedzi blatu kuchennego lub stotu, ani nie uzywaj go na
ociekaczu zlewozmywaka. Nie umieszczaj go réwniez na parapetach okiennych. Wokét
urzadzenia nalezy zawsze pozostawic¢ wolng przestrzen o szerokosci co najmniej 15 cm.
Nie odktadaj na urzadzenie zadnych przedmiotéw, nie stawaj ani nie siadaj na nim.
Chron urzadzenie i akcesoria przed upadkiem na ziemie lub stét, nawet z niewielkiej
wysokosci, oraz przed spadajacymi na nie przedmiotami.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw do otworédw wentylacyjnych urzadzenia. Nie zakrywaj
otwordéw wentylacyjnych urzadzenia, istnieje ryzyko przegrzania. Nie manipuluj
urzadzeniem, gdy jest uruchomione.

Gdy urzadzenie jest w uzyciu, uwazaj na dzieci i zwierzeta domowe.

Nigdy nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru. Miej je pod kontrolg przez
caly czas trwania procesu suszenia.

W poblizu urzadzenia nie wolno stosowac aerozoli.

Nie wktadaj do wnetrza urzadzenia materiatéw papierowych ani plastikowych.

Nie przechowuj nic wewnatrz urzadzenia.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z urzadzeniem, rusztami i taca, moga by¢
gorace!

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, jezeli urzadzenie pracuje.

Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni. Nie przeno$ urzagdzenia, gdy jest gorace.
Urzadzenie nalezy zawsze wytaczy¢ i wyjac wtyczke z gniazdka zasilajacego, jezeli
urzadzenie nie bedzie uzywane lub jesli zostanie pozostawione bez nadzoru, a takze
przed jego demontazem lub montazem, przed wktadaniem lub wyjmowaniem rusztéw

i tac, przed czyszczeniem lub przemieszczaniem urzadzenia. Zawsze nalezy pozostawic
urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

Utrzymuj ruszty i tace w czystosci, poniewaz majg one bezposredni kontakt z zywnoscia.
Nie myj urzadzenia pod biezaca wodg ani nie zanurzaj go w wodzie lub innej cieczy.
Zadna cze$¢ urzadzenia nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZNEGO KORZYSTANIA ZE WSZYSTKICH
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

Przed uzyciem rozwin catkowicie kabel zasilajacy. Urzadzenie nalezy podfacza¢ wytacznie
do gniazdka ze stykiem ochronnym.

Nie przewieszaj kabla zasilajacego przez krawedz stotu lub blatu roboczego. Zadbaj o to,
aby nie dotykat goragcych powierzchni ani sie nie splatat.

Ze wzgledow bezpieczenistwa zaleca sie, by urzadzenie podfaczy¢ do obwodu
elektrycznego oddzielonego od innych urzadzen. Do podtaczania urzadzenia do gniazdka
sieciowego nie uzywaj rozgateznikéw ani przedtuzaczy.



+ Nie uzywaj tego urzadzenia w poruszajacych sie pojazdach ani na statkach, nie uzywaj
go na zewnatrz, nie uzywaj go do innych celéw niz ten, do ktérego zostato przeznaczone.
W przeciwnym razie moze dojs$¢ do obrazen.

« Jakakolwiek konserwacje wykraczajaca poza czyszczenia nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi Catler. Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym,
zabrania sie naprawiania urzadzenia we wiasnym zakresie i dokonywania jakichkolwiek
modyfikacji.

+  Zaleca sie zainstalowanie ochronnika przepieciowego (standardowy wtacznik w gniazdku)
w celu zagwarantowania zwiekszonej ochrony podczas uzytkowania urzadzenia.

Zaleca sie, aby w obwodzie elektrycznym, w ktérym urzadzenie bedzie uzytkowane,
zainstalowany byt ochronnik przepieciowy (z nominalnym pragdem szczatkowym maks.
30 mA). Skontaktuj sie z elektrykiem w celu uzyskania specjalistycznej pomocy.

Instrukcja dostepna jest rowniez na stronie www.catler.eu.
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1. Uchwyt drzwiczek

2. Drzwiczki z okienkiem

3. Ruszty (facznie 8 sztuk)

4. Panel sterowania

5. Nozki antyposlizgowe

6. Zewnetrzna czes¢ suszarki
7. Boczne okienka (z obu stron)
8. Gniazdo do podtaczenia kabla zasilajacego (umieszczony z tytu)

Kabel zasilajacy (bez oznaczenia)

PANEL STEROWANIA

1 2 3 4

Regulator czas suszenia

Wyswietlacz czasu suszenia

Wyswietlacz temperatury
Wiaczanie/wylaczanie/regulacja temperatury

PN



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

Przed pierwszym uzyciem zdejmij

z urzadzenia wszystkie elementy
opakowania i naklejki/etykiety reklamowe.
Przed utylizacja materiatu
opakowaniowego nalezy sprawdzi¢, czy
w jego szczelinach nie znajduja sie jakies
akcesoria.

Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie
suszarki miekka gabka lekko zwilzong
ciepfa woda i wytrzyj do sucha czysta
Sciereczka.

Zdejmij ruszty, a nastepnie umyj je

w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Optucz czysta woda i wytrzyj do

sucha czysta Sciereczka. Wtoz ruszty

z powrotem do suszarki.

OBSLUGA SUSZARKI

1.

Postaw suszarke na réwnej, czystej

i suchej powierzchni. Zapewnij
wystarczajaca przestrzer wokot suszarki,
aby powietrze wokét suszarki mogto
swobodnie cyrkulowac.

Umies¢ sktadniki, ktére chcesz wysuszy¢,
na rusztach.

Otworz drzwiczki i umiesc ruszty

w suszarce. Zamknij drzwiczki.

W16z koniec przewodu zasilajacego do
gniazdka z tytu suszarki i podtacz wtyczke
przewodu zasilajacego do prawidtowo
uziemionego gniazdka elektrycznego.
Rozlegnie sie ostrzezenie dzwiekowe,

na wyswietlaczu pojawi sie na krétko 0"
a nastepnie suszarka przetaczy sie w tryb
gotowosci.

WLACZANIE SUSZARKI

1.

Nacisnij krétko przycisk wiaczania/
wyfaczania/temperatury, a suszarka

wiaczy sie. Wyswietlacz czasu suszenia
pokazuje,10:00" a wyswietlacz
temperatury pokazuje,50"

USTAWIENIE CZASU SUSZENIA

1.

Gdy suszarka jest wiaczona, nacisnij
krétko pokretto czasu suszenia, a na
wyswietlaczu zaczng migaé minuty.
Obré¢ przycisk obrotowy w prawo, aby
ustawi¢ minuty w zakresie od 1 do 59.
Ponownie naci$nij krétko pokretto czasu
suszenia, a na wyswietlaczu zacznie
migac zegar.

Obré¢ pokretto w dowolna strone,

aby ustawi¢ zegar w zakresie od 1

do 48. Obrot w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara wydtuza
czas przyrzadzania, obrét w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
skraca czas przyrzadzania.

Gdy wyswietlacz przestanie migac

i zaswieci sig, ustawiony czas suszenia
zostanie zapisany, a odliczanie
rozpocznie sie automatycznie.

USTAWIENIE TEMPERATURY

1.

N

Gdy suszarka jest wiaczona, nacisnij
krétko przycisk wtaczania/wytaczania/
temperatury, a temperatura zacznie
migac¢ na wyswietlaczu.

Obré¢ pokretto w dowolng strone, aby
ustawic temperature w zakresie od 35 do
70. Obrét w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara zwieksza temperature,
a obrét w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara obniza temperature.
Gdy wyswietlacz przestanie miga¢

i zaswieci sig, temperatura jest ustawiona.



WYLACZANIE SUSZARKI

Suszarka wytacza sie automatycznie po
uptywie ustawionego czasu. W takim
przypadku rozlegnie sie krotki sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu temperatury
zacznie miga¢ komunikat,End” Nacisnij

i przytrzymaj przycisk wiaczania/wytaczania/
temperatury, aby wytaczy¢ suszarke.

Jesli konieczne jest wylaczenie suszarki
przed uptywem czasu pracy, nalezy nacisna¢
i przytrzymac przycisk wigczania/wytaczania/
temperatury, az rozlegnie sie krotki sygnat
dzwiekowy, a wskazniki zgasna. Spowoduje
to wylaczenie suszarki.

WSKAZOWKI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO SUSZENIA

W tym dziale znajdziesz kilka wskazdéwek, jak
prawidtowo suszy¢ owoce, warzywa, orzechy
lub przyprawy.
Zaleca sie:
« suszenie dojrzatych owocéw lub
warzyw w zwyklym czasie zbioréw
lub kupowanie owocéw lub warzyw
z lokalnych zrédet, bezposrednio od
rolnikow itp.
+  suszenie owocow lub warzyw
w odpowiednim stadium dojrzatosci.
Przejrzate owoce lub warzywa nie nadaja
sie do suszenia.
« usun czesci nienadajace sie do suszenia,
takie jak fodygi, szyputki, pestki, nasiona,



skorki itp. W razie potrzeby obierz owoce
lub warzywa.

kroi¢ produkty na kawatki o jednakowe;j
wielkosci. Dzieki temu wszystkie sktadniki
beda suszone w tym samym czasie przy
zachowaniu tej samej jakosci.

podczas suszenia przyprawionych
produktéw (np. z sosem barbecue

lub wedlinami) posmarowac je oliwg

z oliwek, marynata lub miodem, aby
przyprawy mogty wniknaé w strukture
Zywnosci.

przechowywac suszong zywnos¢

w szklanych naczyniach.

Jesli produkty zostaty nadmiernie wysuszone,
umies¢ je w szklanym pojemniku i wiéz lekko
zwilzony recznik papierowy i lis¢ sataty lub
przy pomocy spryskiwacza nanie$ odrobine
wody na wysuszong zywnosc.

OWOCE

Suszone owoce to $wietna zdrowa
przekaska na wycieczki, biwaki lub przed
telewizor zamiast stonych chipsow.

Aby uzyskac lepszy efekt, uzywaj
chrupiacych (np. jabtek), ale nie
przejrzatych.

Podczas suszenia nastepuje naturalna
utrata stodkiego smaku, szczegdlnie

w przypadku bananéw. Po pokrojeniu
mozesz posypac plasterki banana lub
inne owoce przyprawami, takimi jak
cynamon, gatka muszkatotowa lub
wanilia, lub stodzikami, takimi jak agawa,
stewia lub syrop klonowy.

Nalezy pamietac o usunieciu pestek,
gniazd nasiennych, nasion i innych czesci,
ktére nie nadaja sie do suszenia.

WARZYWA

Suszone warzywa takie jak marchew,
kukurydza, cukinia czy grzyby, sa Swietng
baza do zup przez caty rok lub na
wakacjach na kempingu.

Pokréj warzywa na kawatki rownej
wielkosci.

Obierz warzywa, usuwajac nasiona,
fodygi i inne czesci, ktére nie nadajg sie
do suszenia.

Smak niektérych warzyw, np. cebuli,
zostanie przez suszenie wzmocniony,
smak innych, np. marchwi, ostabnie.

PRODUKTY ZBOZOWE

Przed suszeniem produkty zbozowe
powinny by¢ moczone w wodzie przez
2-3dni.

Pozwdl ziarnom wykietkowa¢, nastepnie
wysusz je i wykorzystaj wysuszone
wykietkowane ziarna do zmielenia maki,
ktora jest bogata w skfadniki odzywcze

i mineraty.

Mozesz przygotowac pikantne

krakersy, stodkie ciasteczka, a nawet
chleb z mieszanki zbéz, przypraw,

zi6t, warzyw lub suszonych owocéw.
Wyprébuj rézne proporcje, aby osiaggnaé
optymalne rezultaty zgodnie z wiasnymi
preferencjami.

ORZECHY

Przed suszeniem orzechy powinny
zosta¢ namoczone w wodzie. To wazne,
aby wszystkie orzechy byly zanurzone
w wodzie. Dodaj odrobine nadtlenku
wodoru i pozostaw na okoto 5 minut,

a nastepnie dokfadnie sptucz. W ten
sposob usuniesz niepozadane zarodki
plesni.

Miekkie orzechy, takie jak nerkowce czy
pekany, wymagaja jedynie krétkiego
namaczania. Natomiast twarde orzechy,
takie jak migdaty czy orzechy brazylijskie
wymagaja dtuzszego czasu moczenia
(okoto 6-12 godzin). Nadtlenek wodoru
dodawaj jednak dopiero na samym
koricu moczenia, na okoto 5 minut.



Suszone namoczone orzechy pozostana
Swieze przez dtuzszy czas i sa wolne od
niepozadanych zarazkéw, ktére moga
powodowac problemy zdrowotne

u 0s6b wrazliwych. Czas suszenia takich
orzechéw moze wynosi¢ do 48 godzin,
w zaleznosci od rodzaju, wielkosci,
dtugosci moczenia i wilgotnosci
otoczenia.

Suszone namoczone orzechy mozna
zmieli¢ i stosowac jako alternatywe dla
zwyktej maki pszennej lub zytniej.

NASIONA

Namocz nasiona w zimnej wodzie, aby
usuna¢ powtoke, ktéra chroni je przed
samoczynnym kietkowaniem. Niektére
nasiona kietkuja jednak bardzo fatwo, np.
nasiona stonecznika.

Jesli chcesz zmieli¢ nasiona na make,
nalezy je namoczy¢, a nastepnie
wysuszyc.

Wymieszaj namoczone nasiona z innymi
produktami (warzywami, owocami,
orzechami lub produktami zbozowymi).
Swietnie sprawdzaja sie jako zageszczacz,
a dodatkowo sg bardzo smaczne.
Mozesz je wymiesza¢ z ptatkami
zbozowymi lub musli.

PRZYPRAWY

Jesli suszysz Swieze ziota, usun todygi

i szyputki lub inne czesci, ktére nie nadajg
sie do suszenia.

Ziota tego samego gatunku mozna
suszy¢ oddzielnie lub mozna je potaczy¢
zinnymi i uzy¢ jako mieszanki ziotowe.



LISTA PRODUKTOW | ZALECANEGO CZASU SUSZENIA

WARZYWA
Szparagi 5-6 godzin Cebula 4-8 godzin
Straczki fasoli (zielone | 8-12 godzin Pasternak 7-11 godzin
i z6tte)
Buraki 8-12 godzin Groszek 4-8 godzin
Brokuty 10-14 godzin Papryki (stodkie/ostre) | 4-8 godzin
Kapusta 7-11 godzin Popcorn 4-8 godzin
Marchew 6-10 godzin Ziemniaki 6-14 godzin
Seler 3-10 godzin Dynia 7-11 godzin
Kukurydza 6-10 godzin Cukinia 10-14 godzin
Ogoérek 4-8 godzin Pomidory 5-9 godzin
Baktazan 4-8 godzin Brukiew 8-12 godzin
Zielone liscie / na¢ 3-7 godzin Zimowe odmiany dyni | 7-11 godzin
Grzyby 3-7 godzin Bataty 7-11 godzin
Okra 4-8 godzin Cukinia 7-11 godzin
Rabarbar 6-10 godzin Arbuz 8-10 godzin
OWOCE
Jabtka 7-15 godzin Nektarynki 8-16 godzin
Morele 20-28 godzin Brzoskwinie 8-16 godzin
Banany 6-10 godzin Gruszki 8-16 godzin
Owoce jagodowe 10-15 godzin Owoce kaki 11-19 godzin
Boréwka brusznica 10-12 godzin Sliwki 22-30 godzin
Figi 22-30 godzin Truskawki 7-15 godzin
Winogrona 22-30 godzin Arbuz 8-10 godzin
Kiwi 7-15 godzin
INNE
Rolki owocowe 4-6 godzin
Suszone mieso (jerky) 4-6 godzin
Suszona ryba 12-14 godzin
Ziota i przyprawy 2-4 godzin
Orzechy 10-14 godzin
Suszenie do stanu chrupigcego 1 godzina




KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem urzadzenia zawsze
najpierw odtacz wtyczke kabla zasilajacego
z gniazdka, wyjmij wtyczke z gniazdka

w tylnej czesci urzadzenia i pozostaw je do
ostygniecia.

OSTRZEZENIE!
NIE MY)J
URZADZENIA,
JEGO KABLA ANI
WTYCZKI POD
BIEZACA WODA
I NIE ZANURZA)J

ICH W WODZIE ANI
INNEJ CIECZY.

OSTRZEZENIE:

Do czyszczenia nie uzywaj ostrych
przedmiotéw, sSrodkéw chemicznych,
rozpuszczalnikéw, benzyny ani innych
podobnych substancji. W zadnym
przypadku nie czys¢ urzadzenia przy
pomocy urzadzen parowych.

Przetrzyj zewnetrzna powierzchnie suszarki
miekka gabka lekko zwilzong ciepta woda

i wytrzyj do sucha czysta Sciereczka.

Zdejmij ruszty, a nastepnie umyj je w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Optucz czysta wodga i wytrzyj do sucha czysta
Sciereczka. Wt6z ruszty z powrotem do
suszarki.

PRZECHOWYWANIE

Przed odstawieniem upewnij sie, ze
urzadzenie jest czyste, suche i catkowicie
zimne. Umies¢ je w dobrze wentylowanym
i suchym miejscu niedostepnym dla dzieci.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE



WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYMI
OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie nalezy przekaza¢ do punktu wyznaczonego przez lokalny urzad w celu sktadowania odpadéw.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

)¢

Ce

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji przewodniej oznacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne nie moga by¢ wyrzucane wraz ze zwyktymi odpadami komunalnymi. Aby je
prawidtowo zutylizowa¢, odnowic lub poddac recyklingowi, przekaz te wyroby do wiasciwych punktow
zbiorki odpadéw. Alternatywnie, w niektérych krajach UE lub innych krajach europejskich mozna zwrécié¢
produkty do lokalnego sprzedawcy detalicznego przy zakupie rownowaznego nowego produktu.
Prawidtowo utylizujac produkt, pomagasz zachowac cenne zasoby surowcdw naturalnych i przeciwdziatasz
negatywnemu oddziatywaniu na srodowisko naturalne oraz zdrowie ludzkie, do czego mogtoby dochodzi¢
nieodpowiedniej utylizacji odpadéw. Szczegdétowych informacji udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy
punkt zbiérki odpadéw. Za nieprawidtowa utylizacje tego rodzaju odpaddéw moga by¢ naktadane kary
zgodne z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéow Unii Europejskiej

Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po potrzebne informacje zwré¢ sie do
sprzedawcy lub dostawcy produktu.

Utylizacja wyrobow w krajach spoza Unii Europejskiej

Ten symbol obowiazuje w Unii Europejskiej. Przed utylizacjg tego produktu w innym miejscu, po stosowne
informacje dotyczace prawidtowej utylizacji zgtos sie do odpowiednich urzedéw lokalnych lub sprzedawcy.

Ten produkt spetnia wszelkie dotyczace go podstawowe wymagania dyrektyw UE.

Zastrzegamy sobie prawo do dokonywania zmian tekstu, projektu i danych technicznych produktu bez wczedniejszego
informowania o nich.

Jezykiem oryginatu jest jezyk czeski.

Adres producenta: FAST CR, a.s., U Sanitasu 1621, Ri¢any CZ-251 01












(= catler | FOOD DEHYDRATOR

Because of continuous impro-
vement of design and other pr-
operties, your product may sli-
ghtly differ from the one shown
on the pictures in this manual.

Z divodu neustalého zdokona-
lovéni designu a dalSich vlast-
nosti se muiize vami zakoupeny
vyrobek mirné lisit od vyrobku
uvedeného na obrazcich v tom-
to navodu.

Z doévodu neustaleho zdo-
konalovania dizajnu a dal-
Sich vlastnosti sa moéze vami
kapeny vyrobok mierne lisit
od vyrobku uvedeného na
obrazkoch v tomto navode.

A kivitel és mas jellemzék
alland6  fejlesztése  miatt
a megvasarolt termék enyhén
eltérhet az ezen Utmutatéban
taldlhaté képeken mutatott
terméktdl.

Ze wzgledu na ciggte udoskona-
lanie designu i innych wtasciwo-
$ci, zakupiony produkt moze sie
nieznacznie rézni¢ od produktu
przedstawionego na rysunkach
W niniejszej instrukcji.

WWW.CATLER.EU

CUSTOMER SERVICE « ZAKAZNICKY SERVIS + ZAKAZNICKY SERVIS + UGYFELSZOLGALAT + SERWIS KLIENTA
INFO@CATLER.EU



