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SAFETY INSTRUCTIONS
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Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the appliance.

Do not use the appliance for purposes other than those for which
it was intended.

Only use the dedicated accessories. Install them on the appliance
according to the instructions provided later in this manual or in
the manual supplied with the attachment. Failure to follow the
installation manual or fitting accessories not recommended by the
manufacturer may lead to dangerous situations or result in damage
to the appliance - only set the bowl down on a dedicated base.
Do not attempt to fit accessories/attachments to appliances other
than those dedicated to them.

Do not immerse the appliance, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the appliance unattended during operation.
Never use a damaged appliance, including one with a damaged
cord or plug, in which case have it repaired at an authorised
service centre.

Do not use the appliance outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not touch the appliance with wet hands.

The appliance is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating components of
the appliance during operation. Coming into contact with them
may result in personal injury or (i) damage to property e.g. by
pulling out loose hanging items of clothing/jewellery etc.

Wait until the rotating components of the appliance have come
to a complete stop before proceeding further.

CAUTION! Before removing the attachment, make sure that
the appliance is switched off and the work cycle has been
completed. Do not attempt to remove accessories while the
appliance is running.

CAUTION! Risk of electric shock - care must be taken to avoid
splashing electrical components of the appliance during oper-
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ation. Particular attention should be paid to the connectors
between the accessories and the base to which they are fitted
(e.g. bowl and base). If electrical components are flooded, they
must be thoroughly cleaned and dried before using the appli-
ance again.

CAUTION! Hot surface! The symbol placed on the ap-
Apliance indicates that its components may become hot
during operation.

- Caution! Risk of burns - during operation, accessories for the
thermal treatment of food (e.g. bowl) may become hot and
retain a high temperature after the appliance is switched off -
be careful, only touch the parts intended for this purpose, e.g.
handle, knob, buttons, etc. If necessary, use kitchen gloves, etc.

CAUTION! Danger of being burnt by steam - the symbol

A indicates that hot steam may be ejected during operation

of the appliance.

- Be careful when pouring hot liquid into the bowl/blender, as it
can be splashed outwards through rapid evaporation.

- Be careful when preparing food at high temperatures. When a
bowl or other lockable attachment is opened, hot fumes may be
expelled or the contents may be ejected.

- The temperature of the appliance’s surfaces may be higher during
operation.

- Place foodstuffs only with the dedicated pusher - do not put your
hand into the chamber of the running appliance, do not place
foodstuffs in the appliance using accessories not intended for this
purpose e.g. forks, spoons etc. - this applies to accessories fitted
with a pusher, e.g. for shredding, mincing meat, squeezing juice, etc.

- CAUTION! Avoid physical contact with the cutting blades while
emptying and cleaning the appliance as they are very sharp
and might cause serious injures.

- Clean the appliance, in particular parts being in direct contact
with food, before first use, immediately after finishing work and if
the appliance has not been used for a long time. The procedure
is described in details in the “CLEANING AND MAINTENANCE”
section.
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Do not place the appliance near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Always ensure that all parts of the appliance are correctly fitted
before starting work.

Do not place the appliance on a hot surface.

The appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental abilities, as well as those without prior knowl-
edge or experience in using such types of appliance, provided
that they either are supervised or have been instructed and fully
understood the training content.

Children are forbidden to perform cleaning and maintenance
activities.

The appliance must be kept away from children. Keep the appli-
ance and cable out of the reach of children.

The appliance is not a toy and should not be used as such by
children.

Check that the power parameters on the appliance’s rating plate
correspond to the parameters of your power supply network.
The appliance should be connected to a mains socket outlet with
a grounding pin!

CAUTIONI! This appliance must not be powered via an external
switching appliance such as a timer, remote control system or
connected to a circuit that is regularly switched off/on.
Disconnect the appliance from the power supply each time when
the appliance is left unattended and before any assembling, dis-
assembling, or cleaning works.

Turn off the appliance before making any changes in equipment
or before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the appliance on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Bowl lid’s tilting lip 15. Disc lid’s seal

2. Bowl'slid 16. Grating / slicing disc

3. Bowllid’s seal 17. Disc fitting pin

4. Light product stirrer (butterfly) 18. Spatula

5. Stirrer 19. 30 ml measuring cup

6. Knife 20. Class lid for steam cooking bow!
7. Basket with handle 21. Tray for steam cooking bowl

8. 45 L bowl (max usable volume 3.0 L) 22. Steam cooking bow!

9. On/ off (O/1) switch 23. Steam cooking bowls seal

10. Power cable 24. Drive shaft with seal

11. Housing 25. Shaft’s lock

12. Touch control panel 26. Knob for changing the value
13. Pusher of the selected parameter with
14. Disc lid START/STOP button

Food contact accessories are bisphenol-free (BPA-free).

WIFI CONFIGURATION AND CONNECTION WITH THE
APPLICATION

ACTIVATION OF THE WIFI NETWORK MODULE

1. Click the ,,menu” = icon on the left side of the thermal food processor screen.

2. Select the “Settings” option, the click the WiFi ¥ icon, select the network and click the “Con-
firm” button.

Connect your appliance with the Wi-Fi network to access the latest updated cooking rec-

ipes.

IN ORDER TO USE THE COOKING RECIPES FROM THE MOBILE APPLICATION
LEVEL:

Download the application from Google Play Store (Android) or App @ :s@
Store (iOS). Create a new account or log in using the existing account.

Done! Discover the convenience of cooking management!

Make the recipes available, send shopping lists, add and modify your

favourite recipes. @ ;

- ‘ TMR-01_instrukcja_v02.indd 6 20.11.2024 18:12:27 ‘ [



‘ TMR-01_instrukcja_v02.indd 7

ROBOT’S ACCESSORIES AND FEATURES

CONTROL PANEL  WITH g v, T (S
TOUCH-SCREEN — the control ,X f\‘ VX
@ %

panel uses a 10” touch-screen. The |
robot can be used with dedicated Przepisy Automatyczne
recipes stored in its data base and ®i& & iy
automatic programs for using its ac- - -
cessories. Settings can be also cus- ki
tomized. The recipe data base can
be updated via the Wi-Fi module.

The bowl and lid are equipped with Ustawienia Aktualizacja

. wiasne g’
a system of interlocks and safety . N - é
appliances to prevent start-up in L PRI ),

case of incorrect installation.

VIBRATION REDUCTION SYSTEM - an innovative flexible bowl
mounting system in the food processor reduces vibrations transmitted to
the food processor housing during high speeds or heavy pulp kneading.

BOWL AND bowl COVER - bowls (8) are made of high-grade stainless
steel. There is an opening for mounting the drive shaft (24) in each bowl’s
bottom. There are six horizontal lines on the inner wall of the bowl, denoting ¢
the following capacities - 600 ml, 1000 ml, 1500 ml, 2000 ml and 2500 ml,
and MAX capacity (3000 ml). Each bowl is equipped with handles for easy
adjustment. The lid of the bowl (2) is fitted with a seal to ensure that it is
leakproof during use. The tilting lid cap (1) allows dosing of ingredients and
spices. The bowl and lid are equipped with a system of interlocks and safety
appliances to prevent activation in case of incorrect installation.

KNIFE — the knife blades (6) are made of stainless steel selected to retain their
parameters for a very long service life. Its unique design provides the highest
performance, even at the lowest speed setting.

STIRRER - the shape of the stirrer (5) has been designed so that the con-

tent of the bowl is only mixed, without shredding. It is suitable for slow and g :
long cooking of, e.g. soups. The stirrer has different mixing characteristics

depending on the direction of rotation.
CAUTION! Do not set the speed higher than “3” when working with the mixer.

LIGHTWEIGHT PULP (BUTTERFLY) STIRRER - the butterfly stirrer (4) DDCIU
allows whisking light creams, pulps and as well as egg whites. The design DDUU
prevents the whisked pulp from being completely shredded.

CAUTION! Do not set the speed higher than “4” when working with the butterfly mixer.

GRATING / SLICING DISC — the disc (16) is used for gratin and slicing fruit and vegetables.
The function of the disc depends on the side of its mounting. The power to % <
the disc is transferred via the pin (17).

CAUTION! Do not set the speed higher than “6” when working with the disc.

7
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STEAM COOKING BOWL - thanks to the container (22) the food processor can work as
a steamer. It is mounted on the bowl (8). The container has a tray (21) for
cooking more food at once. The whole assembly is covered with a glass
lid (20).

STRAINER WITH HANDLE - the strainer (7) allows cooking loose
products such as rice, groats, eggs, vegetables or pieces of meat in soup.
The gaps in the strainer act as a sieve, draining water from the cooked prod-
ucts when the strainer is removed. You can also use the strainer for steam-
ing smaller portions of food.

SPATULA - the spatula (18) has a special opening in the handle with which the lightweight
stirrer (4), stirrer (5) and knife (6) can be removed from the bowl. Meanwhile, the hook that
is located at the bottom of the spatula helps to remove the basket with the handle.

with a silicone seal to prevent leaks in the bottom of the bowl. Additional rotary
accessories can be attached to the shaft. The drive is transmitted through a hexag-
onal shaft tip.

SCALES - the robot is equipped with scales for measurement in the range
0-5000 g, at 1gaccuracy. The scales allow for precise dosing of ingredients, also [ @ \

DRIVE SHAFT- the shaft (24) is attached to the bottom of the bowl. It is equipped %

while a programme is running In addition, the built-in scales has a zero (tare)
function. The Access to the scales function is possible after selecting the appro-
priate function or after selecting the scales shortcut icon — &L,

TURBO - for operating the installed knife at the maximum speed setting “12” - ;\w\
the food processor acts as a blender. The function only works if you hold down '((\J)
the “TURBQO” button. -
CAUTION! Do not use “TURBO” function for more than 60 seconds at a time.

REVERSE MOTOR OPERATION - the food processor’s motor can operate in
reverse, at speeds from “1” to “3". Used properly, reverse revs improve the work l-l
of the knife and the mixer. \s
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CONTROL PANEL DESCRIPTION

@ &

<& Przepisy Automatyczne
] programy
\ LB — ooy
NER - L.

\OJ
¥ Jo

&
3 Ustawienia Aktualizacja
wiasne

v
| ? et ANK L S "{“Y‘.“
D Select the “Recipes” panel to go to the appliance’s recipe list.
D Select the “Automatic programs” panel to use one of the appliance’s predefined programs.
D Select the “Custom settings” panel to use various operating modes.
D Select the “Update” panel to download the latest versions of recipes and software.
A message informing about a new update is displayed once an Internet connection is
established.

The food has a data base of recipes, in the form of a cookbook divided into several chap-
ters:

1. Christmas dishes 10. Drinks with alcohol

2. Cakes and desserts 11. Pastes, starters, snacks
3. Steamed dishes 12. Breadstuff

4. Main meat dishes 13. Snacks for kids

5. Main flour dishes 14. Basic recipes

6. Main fish dishes 15. Salads

7. Vegetarian dishes 16. Sosy

8. Fitrecipes 17. Easter

9. Drinks and beverages 18. Soups and creams

Each recipe includes:
- alist of ingredients
- instructions for preparations
- indicative preparation time
- required accessories
- difficulty level

You can sort the recipe database by: alphabetical, latest, groups or by entering a name.
Selected recipes can be also added to the “Favourite” list. You can add “My notes” to any
of the recipes. Using ready recipes makes preparing meals quicker and easier. Messages
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displayed on the control panel’s screen will be informing the user about any available up-
dates to the recipe list.

AUTOMATIC PROGRAMS

There are 13 automatic programs available to speed up and suggest the optimum process-
ing time for the food. Programs can be modified to a limited extent. There is an additional
TURBO mode available for increasing the motor speed to the maximum and a product
weighing mode.

% sTART =0 =

Turbo Mycie wstepne

Smoothie

Automatic program menu

Program / Icon Parameters (edit range) Equipment Notes
. Temperature: O (0-37°C) knife Periodical
Dough kneading Time: 3 minutes (2-4 minutes) reverse rotation
Speed: 3 (1-3)

. Temperature: 60°C (40-85°C) - -
Sous vide Time: 6 hours (0-12 hours)
Speed: 1

. . Temperature: not applicable grating / slicing -
Grating / slicing Time: 30's (10-59s) disc
Speed: 5 (4-6)

10
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Program / Icon Parameters (edit range) Equipment Notes
Temperature: not applicable knife The function
TURBO Time: up to 1 min. only works if you
Speed: 12 hold down the
“TURBO” button.
Scales Weighing up to 5000 g, - Tare option
accuracy g available
Temperature: 45°C knife Use a little
~ . Time: 2 minutes washing agent for
Pre-washing Speed:3and 6 better effect
Temperature: rising gradually strainer Countdown
Cooking rice Time: 15 minutes (10 - 30 begins once 95°C
minutes) is exceeded
Speed: not applicable
Temperature: not applicable knife -
Smoothie Time: 1 minute

Speed: 10

Temperature: not applicable

citrus squeezing

Citrus squeezing ;ip:r;::dl.r;i(?itg)G — 3 minutes)  attachment
Temperature: not applicable peeling disc -

Peeling potatoes

Time: 1 minute (1 — 3 minutes)
Speed: 4

]
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CAUTION! In order to use automatic programs: ‘Citrus squeezing’ and ‘Potato peeling
you must have the aforementioned attachments.

© 0

< Ustawienia wiasne

0°C

® & ®

4 Temperatura Czas Predkos¢ Kierunek

~0°C-- (OOl -o0000- 00:00 0

Przywrdc ustawienia
domysine

W prawo
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A — process temperature selection field

The available temperature range is from 37°C to 130°C, with 5°C increments. The “--0°C--"
indication in the bottom left corner indicates the set temperature, while the “O°C” indica-
tion in the bottom right corner indicates the current temperature in the bow! displayed to
the nearest 5°C.

B — process duration selection field

The available duration range is from 1 second to 1 hour and 30 minutes. Once the process
starts, the timer counts down the remaining time. The smaller time indicator shows the
originally set process time.

C — rotation speed selection field
There are 12 rotation speed settings, with “” indicating the lowest speed (app. 120 RPM)
and “12” indicating the highest speed (app. 5000 RPM).

D - Direction of rotation - selection field for the direction of rotation of the appliance.
Reverse rotation (rotation to the left) is only available for speeds “1”72” and "3".

E - button to stop the process (RETURN TO DEFAULT SETTINGCS/PAUSE/STOP).
F — process start & stop (START/STOP) button.

This function allows you to download the latest recipe database once the manufacturer
has updated it. Before updating, it is necessary to establish a connection to an available
Wi-Fiwireless network. In addition to the recipes, the food processor system soft ware will
be updated (if required).

x DESCRIPTION AND MEANING OF OTHER ICONS IN THE CONTROL PANEL§

ICON (BUTTON) MEANING

PAUSE Process stop

< Undo/exit

L * x Stirrer, butterfly, knife Icon displayed when an automatic
(recommended accessory) program is used

‘ TMR-01_instrukcja_v02.indd 12

Go to the “settings” menu

12
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@ Shortcut to the “scales” function

Press the icon to add the recipe to
favourites

@

Favourites

.,))

WiFi network settings

This appliance

‘o

History

‘o

_")‘_ Screen lock time The appliance has the option
QA to set a screen lock after
5 min/10 min/20 min. If no action
is taken within the selected time,
the appliance will enter the sleep
mode.

@ Cooking time

—_

3
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INTENDED USE OF THE ACCESSORIES

TEMPERA- MAXIMEM

ACCESSORY ACTIVITY SPEED TIME TURE AMOUNT OF

FOOD IN BOWL

600g +
20s 50-100¢g

of water if
needed

ice cube crushing

2500 ml

blending

beans, soy, nuts,
coffee, min.
almonds

dough kneading 2(1-2) 2-3 900¢
min.
Bie|
light product whipping creams 3 3-5 - 3000ml
stirrer min.

(butterfly)

soup simmering 1-3 1-90 100°C 2500 ml

min.

L 15-35 .
steaming rice, groats - min automatic

100g rice, 2|
water

strainer

14
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. - 30-
Grating / slicing grating / slicing 5-6 50 s - 600g

disc

steaming fish and ) 10-60

: automatic -
vegetables min.

Steam cooking
bowl

PREPARATION FOR USE

1. Remove the appliance from the box, remove all bags, labels, cardboard profiles and fillers.
Make sure the appliance has not been damaged during transport. Contact the seller in case
of any doubts.

2. Make sure the electrical mains parameters match the technical data on the appliance’s rating
plate.

3. Carefully wash and dry all elements that contact food, following the recommendation in the
‘CLEANING & MAINTENANCE” chapter.

4. Place the appliance on a dry, flat, stable and horizontal surface so that the appliance’s rubber
feet will adhere to the surface.

5. The appliance has a safety system and can be activated only of the bow! (8) and the bowl lid

(2) have been mounted correctly.

MOUNTING / REMOVING THE BOWL

CAUTION! Never start an incomplete appliance. Risk of injury!

1. Make sure the seal is seated correctly on the drive shaft (24).

2. Insert the drive shaft (24) inside the bowl so that its gear goes through the hole in the bottom

and then lock the shaft by turning the locking mechanism (25) clockwise outwards (fig.1)

Place the bowl! (8) on the appliance’s housing (11) so that the volume markings inside the bowl

are at the appliance’s back (Fig 2).

Place one of the accessories on the installed shaft (24) (Fig. 3):

- light product stirrer - butterfly (4)

- stirrer (5)

- knife (6)

- strainer (7)

CAUTION! The knife’s blades are sharp. Handle them with extreme care!

5. Make sure the seal (3) is correctly seated in the bow! lid (2). It must be correctly seated all

round with the thicker side against the protruding rim inside the cover.

Place the bow! lid (2) on the bowl (8) as shown on Fig. 4, press it and turn it so that the handles

of the bowl and the lid are aligned with each other (the lid’s tabs fit into the bow! sockets).

Follow the steps to remove the bowl from the appliance:

- slightly turn the lid (2) anti-clockwise so that the lid’s tabs slide out of the bow! sockets and
gently remove the lid

- remove the bowl from the food processor’s base

- remove the accessory from the shaft (butterfly, stirrer, knife), you can use the spatula for
this purpose

- Take out the basket using the handle or the spatula (fig.5).

w

b

o

~
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MOUNTING / REMOVING THE STEAM COOKING BOWL

1. Follow the steps in Point 1-3 in the chapter MOUNTING / REMOVING THE BOWL.

2. Make sure the seal (23) is correctly seated in the steam cooking bow! (22). The entire circum-
ference of the seal must be in contact with the external part of the ring inside the bowl.

3. Place the steam cooking bowl (22) on the bowl (8) as shown on Fig. 6, press it and turn it so
that the handles of the two bowls are aligned with each other (the bowl tabs fit into the bowl
sockets). Place the tray (21) on the bowl! (22) i close it with a lid (20).

4. Follow the steps to remove the steam cooking bow! from the appliance:

- remove the lid (20) and the tray (21)

- slightly turn the bowl (22) anti-clockwise so that the bow! tabs slide out of the bowl sockets
and gently remove the bowl

- remove the bowl from the food processor’s base

MOUNTING / REMOVING THE GRATING / SLICING DISC

1. Follow the steps in Point 1-3 in the chapter MOUNTING / REMOVING THE BOWL. Mount
the disc fitting pin (17) on the drive shaft (24).

2. Place the grating / slicing disc (16) on the pin (17), with the side of the disc you intend to use
facing up (grating or slicing).

3. Make sure the seal (15) is correctly seated in the disc’s cover (14). The entire circumference of
the seal must be inserted in the groove.

4. Place the disc lid (14) on the bow! (8) as shown on Fig. 7, press it and turn it so that the handles
of the bowl and the lid are aligned with each other (the lid’s tabs fit into the bow! sockets).

5. Place the pusher (13) in the disc’s lid.

6. Follow the steps to remove the disc from the appliance:

- slightly turn the lid (14) anti-clockwise so that the lid’s tabs slide out of the bowl sockets and
gently remove the lid

- remove the bowl from the food processor’s base

- remove the disc (16) from the pin (17)

- remove the pin (17) from the shaft (24).

USING THE APPLIANCE

The following operating descriptions contain a diagram of how to use the appliance. You
will find detailed recipes for individual dishes, their ingredients, proportions and weight in
the food processor’s recipe database.

1. Place the drive shaft (24) in the bowl and mount the bowl in the appliance’s base. xxx

2. Depending on the type of food you wish to prepare, use the correct accessory: knife (6), stirrer
(5), butterfly (4) or strainer (7).

CAUTION! The knife’s blades are very sharp. Handle them with extreme care.

3. Place the ingredients into the bowl. Do not exceed the maximum volume of the bowl marked
with a horizontal line (upper line max - 3000 ml). If you wish to cook food in the strainer (7),
pour enough water (broth, stock) into the bowl to cover the food in the strainer. When adding
ingredients to the bowl, you can dose them precisely thanks to the scales (see: “SCALES”). If
you wish to cook according to recipes, fill the bow! with ingredients as in the particular recipe.

CAUTION! Do not fill the bowl over 3000 ml (MAX line inside the bowl) with ingredi-

ents or over 2500 ml for liquids (water, soup etc.)

16
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CAUTION! Be extra careful when cooking food. Do not start the appliance with an

empty bowl. Make sure there is an adequate amount of water in the bowl when cooking

food.

CAUTION! Pay special attention not to splash the appliance’s base xxx when filling the

bowl with ingredients. Danger of electric shock.

4. Place the bowl lid (2) on the bowl (8).

5. Connect the appliance to the mains and start it with the switch (9) on its left side. To re-acti-
vate it, touch the control panel.

6. Once the food processor is activated, select the operating mode:

* sTaRT Praepisy T 0= * sTaRT

Recipes (example) Automatic programs Custom settings

Recipes — select a recipe and follow the displayed commands.

Automatic programs — select an automatic program and make changes to parameters, if

needed.

Custom settings — use the touch screen to select temperature, time and speed.

The selection of the range of a given value can be made directly on the touch control panel

or by means of the knob (13) after the parameter has been indicated on the panel. Start the

process by pressing the button START. Pressing the knob will also start or stop the process.

The white light of the knob indicates that the process is in progress.

Once you have selected the “Recipes” or “Automatic programmes” operating mode, click

on the “menu” icon = on the right-hand side of the Thermal food processor screen, continue

according to the instructions displayed.

CAUTION! Do not set the speed to more than “3” if the declared temperature in “Cus-

tom settings” exceeds 55°C. Scalding danger!

CAUTION! Do not set the speed to more than “3” when using the stirrer (5).

CAUTION! Do not set the speed higher than “4” when working with the butterfly (4).

CAUTION! When cooking or heating up the contents of the bowl, adding ingredients,

opening or closing the lid’s tilting lip or emptying the bowl, always use the bowl’s side

handles and cooking mittens. If the bowl is full, never use the handle only. This is es-
pecially important when moving or pouring the bowl’s hot contents. SCALDING DAN-

GER!

7. Pay attention to the ongoing process, make corrections to the settings and the quantity of
ingredients if necessary, after stopping the food processor. You can add smaller pieces of
ingredients through the lid’s tilting lid (1).

CAUTION! If you notice that the food processor’s RPM drop significantly or oscillate

when kneading heavy pulp or dough, immediately stop the process. Reduce the amount

of processed food.

CAUTIONI! After the food processor finished kneading heavy pulp or dough, allow it

to cool down for about 15 minutes! DO NOT IMMEDIATELY START ANOTHER RECIPE!

17
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8. When adding ingredients to the bowl, you can dose them precisely thanks to the scales (see:
“SCALES"), but the selected process must be first paused (PAUSE).

9. Once the countdown is finished, the activity is completed. You can stop any activity at any
time by pressing the “STOP” button or by pressing the knob (26). If the duration of activity is
counted from zero, it will automatically stop after 1 hour and 30 minutes.

10. Once the process is completed, check the processed food. Alternatively, start a new process
with any necessary corrections.

11. Switch the appliance off with the switch (9) and disconnect it from the mains. Remove the
bowl lid and the bowl. Use the spatula (18) to remove the contents of the bowl, if needed.

12. Wait until the appliance and its accessories cool down and promptly clean them.

STEAMING

1. Place the drive shaft (24) in the bowl and mount the bow! in the appliance’s base. xxx

2. Pour 600-800 ml of water into the bowl! (8) (up to the marking inside the bowl) - this is the
default amount of water for steaming in automatic program (no time correction). Use more
water if the steaming takes longer.

CAUTION! Around 500 ml of water is used every 30 minutes during steaming. Steam-

ing should be limited to 1 hour. Periodically check the amount of water in the bowl. If all

water boils out, the appliance may be damaged or a fire may even start.

3. Place the steaming bowl (22) on the bowl (8).

4. Putfood ingredients in the steaming bow! (22). Use the tray (21) for larger amounts of ingredi-
ents. Place the lid (20) on top of the bowl.

5. Connect the appliance to the mains and start it with the switch (9) on its left side.

6. Once the food processor is switched on, select ‘AUTOMATIC PROCRAMMES” and then
“Steaming”.

7. Select steam generation intensity. There are three intensity levels available, indicated by a
flashing steam icon on the display. Set the process duration - the default is 20 minutes. Make
sure to pour more water into the bowl! for longer steaming.

8. Pressicon START!o start the process or by pressing the knob (26). The countdown starts
when the water’s temperature exceeds 95°C

9. Periodically check the processed food.

CAUTION! Use cooking mittens when removing the processed food or checking it.

10. Food can also be steamed in a strainer (7) placed in the bowl. Please make sure that the sur-
face of water in the bowl must be below the strainer’s bottom and that the water’s volume may
not exceed 600 ml. Alternatively, when cooking rice, groats, eggs or potatoes, the products
may be completely submerged in water.

11. To stop the food preparation process at any time, press the STOPbutton or by pressing the
knob (26).

12. Once the food is ready, switch the appliance off by pressing the “0/1” switch, disconnect it
from the mains, remove the bowl and serve the food.

13. Wait until the appliance and its accessories cool down and promptly clean them.

SOUS VIDE COOKING

SOUS VIDE cooking (French for “vacuum cooking”) consists in cooking meals in vacu-
um-sealed bags in water, slowly and in with high precision.
That way, nutrients, vitamins and minerals can be better preserved in the cooked food.

18
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The entire process takes place in an adequately low temperature and for a specified du-
ration.

e The recipe (temperature and time) must be closely followed.

o The cooked food should be enjoyed promptly after cooking or adequately preserved.

GRATING AND SLICING

1. Place the drive shaft (24) in the bowl and mount the bow! in the appliance’s base. xxx

2. Place the pin (17), disc (16) and disc’s cover (14) on the shaft. Make sure to place the disc with
the side you intend to use facing up (grating or slicing).

CAUTIONI! The grating and slicing disc is sharp. Handle them with extreme care!

3. Prepare the ingredients to be cooked. Slice the fruit and vegetables so that they can be put
into the bow! through the disc cover’s opening. Remove stones and kernels from the fruit.

4. Connect the appliance to the mains and start it with the switch (?) on its left side.

5. Once the food processor is on, select AUTOMATIC PROGRAMS and then select Grating &
slicing. If necessary, adjust the time and speed settings.

6. After selecting the parameters start the process using the START button or by pressing the
knob (26). To stop the process, press the STOP button or by pressing the knob (26).

7. Put the products into the opening in the disc’s cover (14) slowly and push in with the pusher
(13). Make sure not to fill in the bow! completely with the processed food. Stop the food pro-
cessor periodically to remove the processed food from the bowl.

CAUTION! Please not that some smaller parts of the fruit and vegetables may remain in-

tact - this is a natural occurrence. To minimise this effect, the pieces to be put into the bowl

should be as large as possible.

NOTE: The disc’s cover (14) is not designed to be put on the bowl for thermal processing

or when using the knife or the stirrer.

8. Once the program is complete, switch the appliance off with the switch (9), disconnect it from
the mains, empty the bowl and clean it.

PRACTICAL COOKING TIPS

Follow the tips below to fully enjoy working with your TRM-0I food processor and achieve
the best results.

- Always use the highest speed settings (8-12) to grind ingredients (e.g. when grinding vegetables,
nuts, dry bread rolls, coffee beans or rice into very small pieces or when pulverizing them).
It is recommended to start with lower speed and gradually increase it.

- Always use the highest speed settings (9-12) to pulverize ingredients (e.g. spices, chocolate,
crystal sugar). It is recommended to start with lower speed and gradually increase it.

- Use medium speed settings (4-6) to slice ingredients (chopping fruit and vegetables into
very small pieces). It is recommended to add a little water into the bow! when chopping
cabbage or lettuce.

- When doing this, do not fill the bowl to over half of its nominal volume. Use the knife (6) for
such operations. The suggested processing duration is a dozen seconds and depends on
the quality, firmness and amount of ingredients.

- Food emulsification (bringing products to an emulsified state e.g. mayonnaise, sauces) can
be carried out with the butterfly whisk (4) (stirring speed 1-4). The time depends on the
ingredients of the dish (from 20 seconds to several minutes).

19

20.11.2024 18:12:30 ‘



- Whisking (bringing cream or egg whites to a firm state) is best done with the butterfly (4), at

medium speed (2-4). Given the eggs freshness, their size and temperature at the start of the
process, it is difficult to specify the duration of whisking. As a rule of thumb, 1 minute can be
used as a starting figure, to be extended if needed.

- Preparing dough is best done using the automatic Kneading program, slightly modified,

if needed. The butterfly (4) should be used for kneading light dough, but for heavy dough
(pizza dough, yeast dough) the knife (6) is the better choice.

- Please note that some ingredients may stick to the bowl’s bottom and get burnt if fried too

long. This especially applies to products containing natural sugar, e.g. onion. This is a natural
process and not a sign of failure of the appliance. Consequently, it is recommended to mind
the frying time or to reduce the temperature.

- ltis recommended to divide the ingredients into portions to achieve a better chopping or

grinding effect when using the knife (e.g. meat, vegetables). Chopping is more accurate when
done with smaller portions.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Disconnect the appliance from the mains and wait until it cools down before
cleaning!

CAUTION! Do not submerge the appliance in water or other liquids.

CAUTION! Remove all accessories before cleaning the appliance.

CAUTION! The knife’s blades are sharp. Handle them with extreme care.

1.
2.

3.
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The appliance and its accessories must be cleaned after every use. This guarantees its full
operating capability.

When cleaning it, do not use aggressive cleaning agents, solvents or hard, abrasive materials
that would scratch the surface.

Clean the appliance’s housing (8) with a damp cloth and then wipe it with a dry one. Use a
damp cloth with cleaning agents for stubborn dirt.

You can pre-wash the inside of the bowl! by pouring about 0.6l of water with detergent into
it and setting the knife speed to 6 for about 30 seconds. This operation is enough to initial-
ly clean the inside of the bowl, but it still needs to be washed thoroughly. Alternatively, the
program PRE-WASHING can be used. Remember to check carefully that the knife is prop-
erly seated on the drive shaft and that there are no food residues under the knife before
pre-cleaning. The stirrer and butterfly should not be used in the pre-wash programme.

If there are any signs of burnt grime in the bowl, pour in some water and citric acid solution
and wait a few minutes. The plastic (black) elements of the bowl, lids and accessories may
become discoloured if too much citric acid is used. This has no effect on the appliance’s
operation.

Remove all accessories (Fig. 9), wash in warm water with cleaning agent, rinse and dry thor-
oughly. The accessories can be also washed in a dishwasher. Please note that the bowl (8)
and the drive shaft (24) installed in the bowl (Fig. 9) must not be washed in a dishwasher.
The bowl contains electrical components that may accumulate condensation and become
damaged if washed in a dishwasher.

Make sure the rubber seals (3), (15) and (23) are clean and correctly seated. The seals may be
removed and washed independently, but must be then correctly re-seated. The seals are of
different dimensions and are not interchangeable.

Store the appliance in a dry place that is not exposed to the sun. Place the appliance in a
cardboard box for longer storage.

20
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Never let food burn in the pot. If food starts to burn then lower the cooking temperature
and add some water or fat. Possible causes of overcooking are not using a knife or stirrer,
cooking after the pot has been emptied or cooking the food at an inappropriately high
temperature and for too long.

ATTENTION! Never put the jug in the fridge, this can lead to damage to the heating
components.

CAUTION! Do not use sharp objects, abrasive polishes, solvents or other strong chem-
icals for cleaning since their use may cause damages to the appliance.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM CAUSE SOLUTION
The appliance will not start or  Incorrect assembly Assemble the appliance
suddenly stops correctly
Knife or stirrer blocked Too many or too large pieces Do not fill the bowl! over the
of processed food maximum level; chop the food

into smaller pieces

Smell indicating the appliance  The appliance’s elements are This is a normal occurrence
is overheating heated up for the first time and will not take place later

The appliance is overloaded Switch the appliance off
and wait until it cools
down; do not exceed the
recommended working time

If you have a problem with your appliance, a message which is not described in the above
manual and which cannot be solved by the above-mentioned information - please contact
our hotline at 500 801 901 or visit our website at www.mpm.pl.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Power 1800W

Heater power 1000W

Motor power 1400 W

Wi-Fi frequency range 2412-2472 Mhz

WiFi transmitter power (max.) 17.3dBm

Bowl capacity 3.0L/45L (max)

Max scales load 5000¢

Power cord length: 0.90 m c €

The manufacturer reserves the right to modify the contents of the operating
instruction or the graphical elements (icons, images) in the updated software. Any
such changes will have no effect on the appliance’s operation.

2
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The product may differ slightly from the images/drawings in the manual and othermarket-
ing materials.

SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

MPM agd S.A. hereby represents that the food processor TRM-01 satisfies the require-
ments and standards listed in EU directives and national regulations. As a radio appliance,
it conforms to the Directive 2014/53/EU of 16 April, 2014 on the harmonisation of the laws
of the Member States relating to the making available on the market of radio equipment
and repealing Directive 1999/5/EC.

The full text of the declaration is available at:
https://mpm.pl/pl/roboty-kuchenne/3639-robot-kuchenny-z-funkcja-gotowan-
ia-trm-01--5903151072542.html

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-

sional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

E Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
|
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA
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Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw, niz zostato prze-
znaczone.

Uzywaj wytacznie dedykowanych przystawek/akcesoriéw. Nalezy
zamontowac je na urzadzeniu zgodnie ze wskazOwkami zawarty-
mi w dalszej czesci instrukcji lub w instrukgji dostarczonej razem
z przystawka. Nieprzestrzeganie instrukcji montazu lub montaz
niezalecanych przez producenta akcesoriéw moze doprowadzi¢
do niebezpiecznych sytuagji lub skutkowac uszkodzeniem urza-
dzenia — odstawiaj dzbanek wytgcznie na dedykowang do tego
podstawe.

Nie nalezy podejmowac prob montazu akcesoriow/przystawek
w innych urzadzeniach niz do tego dedykowane.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie po-
zwol, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwol, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajacych
sie podczas pracy elementdw urzadzenia. Kontakt z nimi grozi
urazami ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciagniecie
luzno zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

Przed podjeciem dalszych czynnosci nalezy odczekac do catko-
witego zatrzymania rotujacych elementdw urzadzenia.
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- UWAGA! Przed zdjeciem przystawki upewnij sie, czy urzadzenie
jest wylaczone, zostal zakoniczony cykl pracy. Nie podejmuj
proby demontazu akcesoriéow w trakcie pracy urzadzenia.

- UWAGA! Ryzyko porazenia pradem elektrycznym — nalezy
zachowac ostroznos¢, aby podczas obstugi nie dopusci¢ do
zachlapania elementéw elektrycznych urzadzenia. Szczegdlng
uwage nalezy zwrdci¢ na ztacza akcesoriéw z podstawa, do
ktorej sa montowane (np. dzbanka i podstawy). W przypadku
zalania elementéw elektrycznych, przed ponownym uzyciem
urzadzenia, nalezy doktadnie je oczysci¢ i osuszyc.

UWAGA! Goraca powierzchnia! Symbol umieszczony na
urzadzeniu informuje, ze podczas pracy jego elementy
moga nagrzac sie do wysokich temperatur.

- Uwaga! Ryzyko oparzenia — podczas pracy akcesoria stuzace
do termicznej obrébki zywnosci (np. dzbanek) moga nagrzewa¢
sie iutrzymywad wysoka temperature po wytaczeniu urzadze-
nia — zachowaj ostroznos¢, dotykaj wytacznie elementéw do
tego przeznaczonych np. raczki, pokretta, przyciskow itp.
W razie potrzeby uzyj rekawic kuchennych itp.

UWAGA! Niebezpieczennstwo oparzenia przez pare —

A symbol informuje, ze podczas pracy urzadzenia moze

dojs¢ do wyrzucenia goracej pary.

- Uwazaj przy wlewaniu gorgcej cieczy do dzbanka/blendera,
poniewaz moze zosta¢ wychlapana na zewnatrz w wyniku gwat-
townego parowania.

- /achowaj ostroznosc przy przygotowywaniu potraw w wysokiej
temperaturze. Po otwarciu dzbanka lub innej zamykanej przystaw-
ki, moze dojs¢ do wyrzucenia goragcych oparow lub wykipienia
zawartosci.

- Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy
sprzet pracuje.

- Umieszczaj artykuty spozywcze wytgcznie dedykowanym do tego
popychaczem — nie wktadaj dtoni do komory pracujgcego urza-
dzenia, nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci z wykorzystaniem
akcesoriéw do tego nieprzeznaczonych np. widelce, tyzki itp. —

24
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dotyczy akcesoriow wyposazanych w popychacz np. stuzacych
do szatkowania, mielenia miesa, wyciskania sokow itp.
UWAGA! Ostrza tnace sq bardzo ostre, unikaj fizycznego kon-
-taktu podczas oprdzniania i czyszczenia urzadzenia — mozesz
sie powaznie zranic.

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bezpo-
Sredni kontakt zzywnoscia, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakoriczeniu pracy lub w przypadku,
gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu — sposob
postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA

Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikdw, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sa prawidtowo zamontowane.

Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bez-
pieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie moga wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
i konserwaciji.

Urzadzenie nie moze byc¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;j
urzadzenie | przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce zna-
mionowej urzadzenia odpowiadajg parametrom Twojej sieci
zasilajace.

Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazdka sieciowego
z bolcem uziemiajgcym!

UWAGA! Urzadzenie to nie moze by¢ zasilane poprzez ze-
wnetrzne urzadzenie przelaczajace, takie jak timer, system
zdalnego sterowania lub podiaczone do obwodu, ktéry jest
regularnie wylaczany/wtaczany.
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- Odlaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

- Whytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblize-
niem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

- Nie podfaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-

nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Nie-

bezpieczenstwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

1. Uchylna zaslepka pokrywy dzbanka 16. Tarcza do $cierania/ciecia w plastry
2. Pokrywa dzbanka 17. Trzpien do montazu tarczy
3. Uszczelka pokrywy dzbanka 18. topatka
4. Mieszadto do lekkich mas (motylek) 19. Miarka o pojemnosci 30 ml
5. Mieszadto 20. Szklana pokrywa pojemnika do goto-
6. Noz wania na parze
7. Koszyczek zraczka 21. Tacka pojemnika do gotowania na
8. Dzbanek o pojemnosci 4,5L (MAX parze

pojemnosc uzytkowa 3,0L) 22. Pojemnik do gotowania na parze
9. Whacznik/wytacznik O/1 23. Uszczelka pojemnika do gotowania
10. Przewdd zasilajacy na parze
11. Obudowa urzadzenia 24. Watek napedowy z uszczelkg
12. Dotykowy panel sterowania 25. Blokada watka
13. Popychacz 26. Pokretto zmiany wartosci wybra-
14. Pokrywa tarczy nego parametru z przyciskiem
15. Uszczelka pokrywy tarczy START/STOP

Akcesoria majace kontakt zzywnoscia nie zawierajg bisfenolu (BPA Free).

KONFIGURACJA Z SIECIA WIFI IPOLACZENIE Z APLIKACJA

1. Kliknij ikone ,menu” = po lewej stronie ekranu robota kuchennego.

2. Wybierz opcje ,Ustawienia” nastepnie kliknij ikone WiFi & wybierz sie¢ i kliknij przycisk ,Po-
twierdzam”,

Potacz swoje urzadzenie z siecig Wi-Fi, aby mie¢ dostep do najnowszych, zaktualizowa-

nych przepisow kulinarnych.
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ABY SKORZYSTAC Z PRZEPISOW KULINARNYCH Z POZIOMU APLIKACJI
MOBILNEJ:

Pobierz aplikacje w Google Play Store (Android) lub App Store (i0S). @‘5 :3@

Utworz nowe konto lub zalogu;j sie za pomoca istniejgcego.

Gotowe! Odkrywaj wygode kulinarnego zarzadzania!

Udostepniaj przepisy, wysytaj listy zakupowe, dodawaj i modyfikuj swoje
ulubione przepisy.

FUNKCJE WYPOSAZENIA | CECHY ROBOTA

PANEL STERUJACY ZEKRANEM &Q& 1 o \ k -
DOTYKOWYM - panel sterujacy ~
wyposazony jest w ekran dotykowy :vq 3 {E}

rzepisy utomatyczne

o przekatnej 10 cali. Robot pozwala
skorzystac z dedykowanych przepi-
sow  kulinarnych  umieszczonych
w bazie danych robota oraz auto-
matycznych programow do obstugi
wyposazenia robota. Mozliwe jest
tez definiowanie ustawien wta-
snych. Dzieki modutowi WI-FI mo-
zesz aktualizowa¢ baze danych
z przepisami kulinarnymi. Intuicyjna
i tatwa obstuga pozwala na czerpanie przyjemnosci z obstugi robota.

programy

.

N O

Ustawienia Aktualizacja
wiasne

SYSTEM REDUKCJI DRGAN — innowacyjny system elastycznego mo-
cowania dzbanka w robocie redukuje drgania przenoszone na obudowe
robota podczas duzych predkosci obrotowych lub przy wyrabianiu ciez- /
kich mas.

DZBANEK | POKRYWA DZBANKA — dzbanek (8) wykonany jest z wyso-
ko gatunkowej stali nierdzewnej. W jego dnie znajduje sie otwdr do mon-
tazu watka napedowego (24). Na wewnetrznej sciance dzbanka znajduje |
sie szes¢ poziomych linii oznaczajacych nastepujace pojemnosci — 600
ml, 1000 ml, 1500 ml, 2000 ml, 2500 ml oraz MAX uzytkowa 3000 ml.
Dzbanek zostat wyposazony w raczke i uchwyty utatwiajgce przenoszenie.
Pokrywa dzbanka (2) zostata wyposazona w uszczelke zapewniajaca szczel-
nos¢ podczas uzywania urzadzenia. Uchylna zaslepka pokrywy dzbanka (1)
pozwala dozowac¢ sktadniki oraz przyprawy. Dzbanek i pokrywa wyposazone sa w system
blokad i zabezpieczen uniemozliwiajacych uruchomienie przy nieprawidtowym montazu.

NOZ — ostrza noza (6) wykonane zostaty ze stali szlachetnej tak dobranej aby
néz spetniat swoja funkcje przez bardzo dtugi okres eksploatacji. Jego unika-
towa konstrukcja zapewnia najwieksza wydajnos¢ juz od najnizszych obrotow.

MIESZADLO - ksztatt mieszadta (5) zostat tak zaprojektowany aby zawartos¢
dzbanka byta jedynie mieszana, bez rozdrabniania. Sprawdza sie przy po- g -
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wolnym i dtugim gotowaniu np. zup oraz podczas podsmazania. Mieszadto, w zaleznosci
od kierunku obrotow wykazuje rozng charakterystyke mieszania.

UWAGA! Podczas pracy z mieszadlem nie ustawiaj predkosci obrotowej wiekszej
niz,3".

MIESZADLO DO LEKKICH MAS (MOTYLEK) — motylek (4) pozwala na 1
ubijanie lekkich kremow i mas a takze biatek jaj. Konstrukcja pozwala unikna¢ DD%QUU
catkowitego rozdrobnienia ubijanych mas.

UWAGA! Podczas pracy zmotylkiem nie ustawiaj predkosci obrotowej wiekszej niz ,,4”.

TARCZA DO SCIERANIA/CIECIA W PLASTRY - tarcza (16) stuzy do $cie-
rania owocow i warzyw lub do ciecia w plastry. Funkcja tarczy zalezy od
strony jej zamontowania. Naped na tarcze przenoszony jest poprzez
trzpien (17).

UWAGA! Podczas pracy ztarcza nie ustawiaj predkosci obrotowej wiekszej niz ,,6".

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE - dzieki pojemnikowi (22)
robot moze petni¢ funkcje parowaru. Montowany jest na dzbanku (8).
Pojemnik posiada tacke (21) dzieki czemu mozna zwiekszy¢ ilos¢ goto-
wanej zywnosci. Catos¢ przykrywana jest szklang pokrywa (20).

KOSZYCZEK Z RACZKA - koszyczek (7) pozwala ugotowaé produkty
sypkie np. ryz lub kasze, jajka, warzywa lub mieso dodawane do zup. Szcze-
liny w koszyczku petnig role sita, ktére odcedza wode od gotowanych pro-
duktow podczas wyjmowania koszyczka. Koszyczek mozesz wykorzystac
takze do gotowania na parze mniejszej ilosci zywnosci.

LOPATKA - fopatka (18) posiada specjalny otwor w raczce za pomoca ktorego mozna
wyjac mieszadto do lekkich mas (4), mieszadto (5) oraz néz (6) z dzbanka. Natomiast ha-
czyk, ktory znajduje sie w dolnej czesci topatki pomaga wyjac koszyczek z raczka.

WALEK NAPEDOWY - watek (24) montowany jest w denku dzbanka. Wyposazo-
ny jest w silikonowa uszczelke zapewniajaca szczelnos¢ w denku dzbanka. Na watku
montowane jest dodatkowe, obrotowe wyposazenie. Naped przenoszony jest po-
przez zakonczenie watka o przekroju szesciokata. ‘%

FUNKCJA WAGI - robot wyposazony jest w wage umozliwiajacg pomiar w za-

kresie 0-5000 g z doktadnoscia do 1g. Waga pozwala na precyzyjne dozowanie
sktadnikow, takze w trakcie trwania programu. Ponadto wbudowana waga po- @
siada funkcje zerowania (tarowania). Dostep do funkcji wagi mozliwy jest po wy-

braniu stosownej funkgji lub po wybraniu ikony skrotu do funkeji wagi — &\,

FUNCIJA ,TURBO” — pozwala uzyska¢ maksymalna predkos¢ obrotowa ,12” /\\“
zainstalowanego noza — robot spetnia funkcje blendera. Funkcja dziata tylko ’(_\_J)
w momencie przytrzymywania przycisku ,TURBO”. & —
UWAGA! Nie przekraczaj jednorazowo czasu pracy 60 sekund podczas ko-

rzystania z funkcji ,TURBO”.
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WSTECZNE OBROTY SILNIKA — robot ma mozliwos¢ pracy na wstecznych obrotach
silnika (na predkosciach od ,1” do ,3"). Odpowiednio uzyte obroty wsteczne

usprawniajg prace noza i mieszadta \ I-l \
OPIS PANELU STEROWANIA

AN AR
@ &3

S

Przepisy Automatyczne
programy
&3 : b -
Ustawienia Aktualizacja

wiasne

" g v

<
| ¢ &'t _ARRE S S ‘J“‘Y‘.“s

D Wybierajac panel ,Przepisy” przechodzimy do listy przepisow dostepnych w urzadzeniu.

D Korzystajac z panelu ,,Automatyczne programy” mamy mozliwos¢ wyboru programow
zdefiniowanych w urzadzeniu.

D Panel ,,Ustawienia wtasne” umozliwia nam korzystanie z indywidualnych trybdéw pracy
urzadzenia.

D ,Aktualizacja ” daje nam mozliwos¢ pobrania najnowszej wersji przepisdow oraz oprogra-
mowania.

Komunikat o dostepnej aktualizacji pojawi sie po nawigzaniu potaczenia z internetem.

PRZEPISY

Robot posiada w swej bazie przepisy kulinarne w formie ksigzki kucharskiej, podzielone

na grupy:

1. Boze Narodzenie 10. Napoje z alkoholem

2. Ciastaidesery 11. Pasty, przystawki, przekaski
3. Dania gotowane na parze 12. Pieczywo

4. Dania gtowne miesne 13. Przekaski dla dzieci

5. Dania gtéwne maczne 14. Przepisy podstawowe

6. Dania gtéwne rybne 15. Safatki i suréwki

7. Dania wegetarianskie 16. Sosy

8. Fit przepisy 17. Wielkanoc

9. Napoje i drinki 18. Zupy i kremy

Kazdy przepis posiada:
- liste sktadnikow
- instrukcje postepowania
- orientacyjny czas przygotowania
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- wymagane akcesoria
- poziom trudnosci

Baze danych przepisow mozesz sortowac wedtug: alfabetycznych, najnowszych, grup lub
wpisujac nazwe. Mozesz takze wybrane przepisy dodawac do zaktadki ,ULUBIONE". Do
kazdego przepisu mozesz dodac ,Moje notatki”. Praca z gotowymi przepisami skraca czas
oraz utatwia przygotowanie potraw. Uzytkownik bedzie informowany o mozliwosci aktuali-
zacji listy przepisdéw poprzez komunikaty wyswietlane na ekranie panelu sterowania.

AUTOMATYCZNE PROGRAMY

Dostepnych jest 13 automatycznych programow pozwalajacych przyspieszy¢ i zasuge-
rowac¢ optymalny czas obrébki dla danej zywnosci. Programy mozna modyfikowad ale
w ograniczonym zakresie. Dodatkowo dostepny jest tryb ,TURBO” zwiekszajacy obroty
silnika do maksimum oraz tryb pomiaru masy produktow.

% sTART

.,))

Q

D | - J
Turbo Mycie wstepne

Smoothie

Menu programéw automatycznych

Program/Ikona Parametry Wyposazenie Uwagi
(zakres edycji)

. . Temp: 0 (0-37°C) noz Okresowo obroty
Ugniatanie Czas: 3 minuty (2-4 minuty) wsteczne
Predkos¢: 3 (1-3)

) Temp: 60°C (40-85°C) - -
Sous vide Czas: 6 godzin (0-12 godzin)
Predkos¢: 1
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Program/lkona Parametry Wyposazenie

(zakres ed
Temp: nie dotyczy tarcza do -
Szatkowanie Czas: 30 sekund (10-59 $cierania/ciecia
sekund) w plastry

Predkos¢: 5 (4-6)

Temp: nie dotyczy noz Dziata tylko
Czas: do 1 minuty podczas
TURBO Predkos¢: 12 przytrzymywania
przycisku
(TURBO)

Temp.: 45°C noz Dla lepszego
. Czas: 2 minuty efektu nalezy
Mycie wstepne Predkosc: 316 dodac niewielka

ilos¢ detergentu

Temp: nie dotyczy noéz -
Czas: 1 minuta

Smoothie Predkos¢: 10

. . Temp: nie dotyczy tarcza do -
Obieranie Czas: 1 minuta (1 — 3 minut) obierania
ziemniakdéw Predkos¢: 4

UWAGA! W celu uzycia programéw automatycznych: ,Wyciskanie cytruséw” i ,,Obiera-
nie ziemniakéw” nalezy posiada¢ w/w przystawki.
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USTAWIENIA WLASNE
< Ustawienia wlasne @ @

0°C

® & ®

4 Temperatura Czas Predkos¢ Kierunek

~0°C-- (OOl -o0000- 00:00 0 W prawo
Przywrdc ustawienia
domysine

A — pole wyboru temperatury procesu

Dostepna jest temperatura od 37°C do 130°C z wyborem co 5°C. Oznaczenie ,--0°C--"
znajdujace sie w lewym dolnym rogu wskazuje zadana temperature, natomiast oznaczenie
,0°C” znajdujace sie w prawym dolnym rogu wskazuje biezaca temperature w dzbanku
wyswietlang z doktadnoscig do 5°C.

B — pole wyboru czasu trwania procesu

Dostepny jest czas trwania od 1 sekundy do 1 godziny i 30 minut. Po uruchomieniu procesu
zegar odlicza czas do zakonczenia procesu. Mniejszy wskaznik czasu pokazuje ustawiony
pierwotnie czas podczas trwania procesu.

C — pole wyboru predkosci obrotowej
Dostepnych jest 12 predkosci obrotowych gdzie ,1” oznacza predkos¢ najmniejsza
(0k.120 obr/min) a,12” predkos¢ najwieksza (ok. 5000 obr/min).

D - Kierunek obrotowy — pole wyboru kierunku obrotéw pracy urzadzenia.
Obroty wsteczne (obroty w lewo) sa dostepne tylko dla predkosci ,1’, ,2", ,3".

E — przycisk zatrzymania procesu (PRZYWRACANIE USTAWIEN DOMYSLNYCH/PAU-
ZA/WZNOW).

F — przycisk uruchomienia/przerwania (START/STOP) procesu.

AKTUALIZACJA

Funkcja umozliwia pobranie najnowszej bazy przepisow kulinarnych po wprowadzeniu
aktualizacji przez producenta. Przed aktualizacjg konieczne jest nawiazanie potaczenia
z dostepna siecig bezprzewodowa wi-fi. Poza przepisami zaktualizowane zostanie takze
oprogramowanie systemowe robota (o ile bedzie tego wymagato).

32

20.11.2024 18:12:32 ‘




x OPIS IZNACZENIE POZOSTALYCH IKON W PANELU STEROWANIA§

IKONA
(PRZYCISK)

ZNACZENIE

PAUZA Przerwanie procesu

Cofnij/wyjdz

lkona wyswietlana podczas
korzystania z programow

L * x Mieszadto, motylek, noz (zalecane
automatycznych

wyposazenie)

Wejscie do menu ,ustawienia”

&

Skrét do funkcji ,waga”

Nacisniecie ikony dodaje przepis do

Ulubione ulubionych

&

Ustawienia sieci WIFI

.,))

To urzadzenie

‘o

CLJ Historia

w

3
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_")’_ Czas blokady ekranu Urzadzenie posiada mozliwos¢
QA ustawienia blokady ekranu po
5 min/10 min/20 min. Jezeli
W Ciggu wybranego czasu nie
podejmiesz zadnych czynnosci
urzadzenie przejdzie w tryb
uspienia.

@ Czas gotowania

PRZEZNACZENIE WYPOSAZENIA ROBOTA

MAKSYMALNA
TEMPERA- ILOSC
TURA ZYWNOSCI
W DZBANKU

WYPOSAZENIE  CZYNNOSC PREDKOSC CZAS

kruszenie kostek 8-12 10-20 - 600g +
lodu sekund ewentualnie
50-100¢

wody

do 60
sekund

blendowanie 2500 ml

fasola, soja,
orzechy, kawa, minuty
migdaty

wyrabianie ciezkich
ciast — program minuty
"ugniatanie”
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T ubijanie biatek 4 2-4 - 2500 ml

mieszadto do ubijanie kremow 3 3-5 - 3000ml
lekkich mas minut
(motylek)
ubijanie masta 4 5minut - 500ml
powolne 1-3 1-90 100°C 2500ml
gotowanie zup minut
inne potrawy 1-2 wg pot-  wg potrzeb 2500 ml
mieszadfo wymagajace rzeby
mieszania

potowane v, 1535  automaty-  100g ryzu, 2|
,Pros minut cznie wody
parze
ciecie w plastry/ ) 30-60 .
Tarcza do $cieranie 5-6 sekund o

$cierania/ciecia

ig\?/tac;v;;;ltiryb ) 10-60 automaty- )

Pojernnik do program "na parze" minut cznie
gotowania na
parze (parowar)

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki, etykiety, tekturki i wypetniacze. Skon-
troluj urzadzenie pod katem uszkodzer mogacych powstac podczas transportu. W przypad-
ku jakichkolwiek watpliwosci skontaktuj sie ze sprzedawca.

2. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci zasilajacej odpowiadajg danym technicznym umiesz-
czonym na tabliczce znamionowej produktu.

3. Umyj doktadnie i osusz wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig kierujac sie wskazow-
kami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.

4. Ustaw urzadzenie na suchej, ptaskiej, stabilnej i poziome] powierzchni aby gumowe stopki
urzadzenia przyssaty sie do powierzchni.

5. Urzadzenie posiada system zabezpieczajacy — moze by¢ witaczone tylko w przypadku prawi-

diowego montazu dzbanka (8) i pokrywy dzbanka (2).

MONTAZ/DEMONTAZ DZBANKA

UWAGA! Nigdy nie uruchamiaj niekompletnie zmontowanego urzadzenia. Ryzyko ob-
razen!
1. Skontroluj czy na watku napedowym (24) jest prawidtowo zatozona uszczelka.
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Wtz watek napedowy (24) do wnetrza dzbanka w taki sposéb aby jego kofo zebate przeszto
na wylot przez otwoér w denku a nastepnie zablokuj watek przekrecajac na zewnatrz bloka-
de (25) zgodnie z ruchem wskazowek zegara (rys.l)

Umies¢ dzbanek (8) na obudowie urzadzenia (11) w taki sposdb, aby oznaczenia pojemnosci
wewnatrz dzbanka byty skierowane do tylnej czesci obudowy (rys.2).

Na zainstalowany watek (24) natoz jedno z akcesoriow (rys.3):

- mieszadfo do lekkich mas — motylek (4)

- mieszadto (5)

- ndz(6)

- koszyczek (7).

UWAGA! Ostrza noza sa ostre. Uwazaj aby sie nie zrani¢!

5.

o~

7.

Upewnij sie, ze w pokrywie dzbanka (2) jest prawidtowo osadzona uszczelka (3). Musi ona by¢

na catym obwodzie prawidtowo osadzona grubsza strong do wystajacego rantu wewnatrz

pokrywy.

Na dzbanek (8) natoz pokrywe dzbanka (2) tak jak pokazano na (rys.4), docisnij ja i obré¢

tak, aby uchwyty dzbanka i pokrywy pokryty sie ze sobg (wypustki w pokrywie zajma swoje

miejsca w gniazdach w dzbanku).

W celu zdemontowania dzbanka z urzadzenia wykonaj nastepujace kroki:

- obréc lekko pokrywa (2) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara tak aby
wypustki w pokrywie wysunety sie z gniazd w dzbanku, ostroznie zdejmij pokrywe

- zdejmij dzbanek z podstawy robota

- zdejmij z obrotowego watka wyposazenie (motylek, mieszadto, ndz) mozesz uzy¢ w tym
celu topatki

- koszyczek wyjmuj korzystajac z raczki lub topatki (rys.5).

MONTAZ/DEMONTAZ POJEMNIKA DO GOTOWANIA NA PARZE

1.
2.

w

>

Wykonaj czynnosci opisane w pkt. 1-3 w rozdziale MONTAZ/DEMONTAZ DZBANKA.

Upewnij sie, ze w pojemniku do gotowania na parze (22) jest prawidtowo osadzona uszczel-

ka (23). Musi ona rowno, na catym swym obwodzie przylega¢ do zewnetrznej strony pierscie-

nia w pojemniku.

Na dzbanek (8) natoz pojemnik do gotowania na parze (22) tak jak pokazano na (rys.6) i obroé

go tak, aby uchwyty dzbanka i pojemnika pokryty sie ze sobg (wypustki w pojemniku zajma

swoje miejsca w gniazdach w dzbanku). Na pojemniku (22) postaw tacke (21) i przykryj pokry-

wa (20).

W celu zdemontowania pojemnika do gotowania na parze z urzadzenia wykonaj nastepujace

kroki:

- zdejmij pokrywe (20) i tacke (21)

- obro¢ lekko pojemnikiem (22) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara tak aby
wypustki w pojemniku wysunety sie z gniazd w dzbanku, ostroznie zdejmij pojemnik z dzbanka

- zdejmij dzbanek z podstawy robota.

MONTAZ/DEMONTAZ TARCZY DO SCIERANIA/CIECIA

1.

2.
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Wykonaj czynnosci opisane w pkt. 1-3 w rozdziale MONTAZ/DEMONTAZ DZBANKA. Na
watek napedowy (24) zainstaluj trzpieri do montazu tarczy (17).

Na trzpien (17) zatdz tarcze do Scierania/ciecia w plastry (16) odpowiednia strong skierowana
do gory w zaleznosci od wykonywanej czynnosci ($cieranie/ciecie).
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3. Upewnij sie, ze w pokrywie tarczy (14) jest prawidtowo osadzona uszczelka (15). Musi ona by¢
na catym obwodzie prawidtowo osadzona w rowku pod uszczelke.

4. Na dzbanku (8) umie$¢ pokrywe tarczy (14) tak jak pokazano na (rys.7), docisnij ja i obréc
tak, aby uchwyty dzbanka i pokrywy pokryty sie ze soba (wypustki w pokrywie zajma swoje
miejsca w gniazdach w dzbanku).

5. W pokrywie tarczy umies¢ popychacz (13).

6. W celu zdemontowania tarczy z urzadzenia wykonaj nastepujace kroki:

- obrd¢ lekko pokrywa (14) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby
wypustki w pokrywie wysunety sie z gniazd w dzbanku, ostroznie zdejmij pokrywe

- zdejmij dzbanek z podstawy robota

- zdejmij tarcze (16) z trzpienia (17)

- zobrotowego watka (24) zdejmij trzpien (17).

UZYCIE URZADZENIA

Przedstawione ponizej opisy dziatania zawierajg schemat postepowania podczas pracy
z urzadzeniem. Szczegdtowe przepisy dotyczace poszczegdlnych potraw, ich sktadnikow,
proporcji oraz wagi znajdziesz w bazie przepisow robota.

1. Zamontuj w dzbanku watek napedowy (24) oraz zamontuj dzbanek w obudowie urzadzenia.

2. W zaleznosci od charakteru przygotowywanej zywnosci zamontuj odpowiednie wyposaze-
nie: noz (6), mieszadto (5), motylek (4) lub koszyczek (7).

UWAGA! Ostrza noza sa bardzo ostre. Uwazaj, aby sie nie zranic¢.

3. Whtdz do dzbanka zywnosc przewidziang do obrébki. Nie przekraczaj maksymalnej pojemno-
$ci dzbanka oznaczonej pozioma kreska (gorna kreska max — 3000 ml). Jezeli bedziesz goto-
wac zywnosé w koszyczku (7) to wlej do dzbanka taka ilos¢ wody (bulionu, rosotu), aby przy-
kry¢ zywnosc¢ w koszyczku. Podczas dodawania produktow do dzbanka istnieje mozliwosc
ich precyzyjnego dozowania dzieki funkcji wagi (patrz: ,FUNKCJA WAGI"). Jezeli bedziesz wy-
konywac potrawy z przepisow to napetniaj dzbanek wedtug wskazowek dla danego przepisu.

UWAGA! Nie napetniaj dzbanka ponad poj. 3000 ml (linia MAX wewnatrz dzbanka)

oraz ponad 2500 ml dla cieczy (woda, zupy itp.)

UWAGA! Zachowaj szczegdlna ostroznos¢ podczas gotowania potraw. Nie uruchamiaj

urzadzenia z pustym dzbankiem. Podczas gotowania produktow w koszyczku zadbaj

oodpowiednia ilos¢ wody w dzbanku.

UWAGA! Podczas wkladania i nalewania sktadnikéw do dzbanka zachowaj szczegélng

ostroznosé, aby nie zalaé podstawy urzadzenia. Niebezpieczenstwo porazenia pradem

elektrycznym.

4. Zamontuj pokrywe dzbanka (2) na dzbanku (8).

5. Podtacz urzadzenie do sieci, a nastepnie uruchom je wiacznikiem (9) znajdujacym sie z lewej
strony urzadzenia. Ponowne witaczenie nastepuje poprzez dotkniecie panelu sterujgcego.

6. Po uruchomieniu robota z dotykowego panelu sterujacego wybierz odpowiedni tryb pracy:

* sTaRT Praepisy T 0= * sTaRT

xxxxxxx

Przepisy (przyktad) Automatyczne programy Ustawienia wtasne
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Przepisy — wybierz odpowiedni przepis, kontynuuj wg wyswietlanych wskazowek.
Automatyczne programy — wybierz odpowiedni program automatyczny, dokonaj ewen-
tualnych korekt parametrow.

Ustawienia wlasne — zadeklaruj z panelu dotykowego odpowiednio: temperature, czas

i predkosc.

Wybranie zakresu danej wartosci mozna wykonac¢ bezposrednio na dotykowym panelu

sterowania lub za pomocg pokretta (26) po wczesniejszym wskazaniu parametru na pa-

nelu. Uruchom proces naciskajac przycisk START. Nacisniecie pokretta spowoduje takze
uruchomienie procesu lub jego zatrzymanie. Biate podswietlenie pokretta oznacza trwanie
procesu.

Po wybraniu trybu pracy ,Przepisy” lub ,Automatyczne programy” kliknij ikone ,menu” =

po prawej stronie ekranu robot kuchennego, kontynuuj wg wyswietlanych wskazowek.

UWAGA! Jezeli zadeklarowates temperature wieksza niz 55°C na ,Ustawieniach wia-

snych” to nie ustawisz predkosci obrotowej wiekszej niz ,,3”. Ryzyko oparzen!

UWAGA! Podczas korzystania z mieszadta (5) nie ustawiaj predkosci mieszania wiek-

szej niz ,3".

UWAGA! Podczas korzystania zmotylka (4) nie ustawiaj predkosci obrotowej wiekszej

niz ,4".

UWAGA! Zawsze podczas gotowania lub podgrzewania zawartosci dzbanka, dodawa-

niu sktadnikéw, otwieraniu lub zamykaniu zaslepki na pokrywie dzbanka i przy jego

oproznianiu korzystaj zuchwytéw bocznych dzbanka oraz rekawic kuchennych. Nigdy
nie korzystaj wylacznie z raczki, jesli dzbanek jest wypetniony. Szczegdlnie podczas
przenoszenia lub przelewania goracych zawartosci znajdujacych sie w dzbanku. RYZY-

KO OPARZENIA!!!

7. Kontroluj na biezaco proces, ewentualnie dokonuj korekt ustawien i ilosci sktadnikow po
uprzednim zatrzymaniu pracy robota. Mniejsze sktadniki mozesz dodawac przez otwor w po-
krywie po uchyleniu zaslepki (1).

UWAGA! Jezeli zauwazysz, ze przy wyrabianiu ciezkich mas i ciast robot wyraznie

zmniejsza obroty lub obroty ,faluj3” to bezzwlocznie przerwij proces. Zmniejsz ilos¢

obrabianej zywnosci.

UWAGA! Przy wyrabianiu ciezkich mas i ciast po zakoriczeniu przepisu nalezy po-
zostawic yrzadzenie do ostygniecia na okoto 15 minut ! NIE NALEZY WYKONYWAC
PRZEPISOW JEDEN PO DRUGIM!

8. Podczas dodawania produktéw do dzbanka istnieje mozliwosc¢ ich precyzyjnego dozowania
dzieki funkgji wagi (patrz: ,FUNKCJA WAGI") jednak wczesniej nalezy przerwac¢ PAUZA za-
dany proces.

9. Po odliczeniu czasu do zera wykonywana czynnosc¢ zostanie zakoriczona. Czynnos¢ mozesz
przerwac¢ w dowolnym czasie uzywajac przycisku STOP lub naciskajac pokretto (26). Je-
zeli czas trwania czynnosci naliczany jest od zera to zostanie automatycznie zakonczony po 1
godzinie i 30 minutach.

10. Po zakonczeniu procesu skontroluj stan przygotowywanej zywnosci, ewentualnie rozpocznij
nowy proces ze stosownymi korektami parametréw.

11. Wylacz urzadzenie wytacznikiem (9), odiacz od sieci zasilajacej. Zdemontuj pokrywe dzbanka
i dzbanek. Za pomoca topatki (18) oprdznij zawartos¢ dzbanka, jezeli wymaga tego charakter
potrawy.

12. Odczekaj, az urzadzenie i jego akcesoria ostygna, po czym je bezzwlocznie oczysé.
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GOTOWANIE NA PARZE

1. Zamontuj w dzbanku watek napedowy (24) oraz zamontuj dzbanek w obudowie urzadzenia.

2. Wlej do dzbanka (8) okoto 600-800 ml wody (do oznaczenia wewnatrz dzbanka) — jest to
dedykowana ilos¢ wody dla gotowania na parze w programie automatycznym (bez korekty
czasu). Dla duzszego gotowania zwieksz ilo$¢ wody.

UWAGA! Proces gotowania na parze wykorzystuje okoto 500 ml wody na 30 minut go-

towania na parze. Nie gotuj na parze dluzej niz 1 godzine. Kontroluj ilos¢ wody wdzban-

ku. Wygotowanie catej wody moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, poparzenia
anawet pozaru.

3. Na dzbanku (8) zamontuj pojemnik do gotowania na parze (22).

4. W pojemniku do gotowania na parze (22) umies¢ produkty zywnosciowe. Przy wiekszej ilosci
produktdw skorzystaj z tacki (21). Catos¢ przykryj pokrywa (20).

5. Podtacz urzadzenie do sieci, a nastepnie uruchom je wiacznikiem (9) znajdujacym sie z lewej
strony urzadzenia.

6. Po uruchomieniu sie robota wybierz tryb AUTOMATYCZNE PROCRAMY a nastepnie goto-
wanie na parze.

7. Zadeklaruj intensywnos¢ wytwarzania pary. Dostepne sg trzy poziomy intensywnosci, sygna-
lizowane na wyswietlaczu ikong pary. Zadeklaruj takze czas trwania procesu — domyslinie jest
20 minut. Przy wiekszym czasie pamietaj o wlaniu do dzbanka wiekszej ilosci wody.

8. Uruchom proces naciskajac ikone START lub naciskajac pokretto (26). Czas zostanie na-
liczany od momentu przekroczenia temperatury 95°C przez wode.

9. Kontroluj na biezaco stan gotowanej zywnosci.

UWAGA! Wszelkie operacje zwiazane ze zdejmowaniem, kontrola stanu gotowanej

zywnosci przeprowadzaj w rekawicach kuchennych.

10. Gotowanie na parze mozesz przeprowadzac takze w koszyczku (7), wktadajac go uprzednio
do wnetrza dzbanka. Pamietaj, ze lustro wody w dzbanku musi znajdowac sie ponizej denka
koszyczka i jednoczesnie objetos¢ wody nie moze by¢ mniejsza niz 600 ml lub np. gotujac
ryz, kasze, makaron, jajka, ziemniaki mozna zala¢ woda tak aby byty cate zanurzone w wodzie.

11. Aby zakoniczy¢ proces przygotowywania zywnosci, w dowolnej chwili nacisnij przycisk STOP
lub naciskajac pokretto (26).

12. Po zakoriczonym procesie gotowania wylacz urzadzenie wytacznikiem ,0/1" (9), odtacz z sieci
zasilajacej, zdejmij pojemnik z dzbanka i rozdysponuj zywnosc.

13. Odczekaj, az urzadzenie i jego akcesoria ostygna, po czym je bezzwiocznie oczysc.

GOTOWANIE METODA SOUS VIDE

Metoda gotowania SOUS VIDE (po francusku ,w prézni”) polega na powolnym, precy-
zyjnym procesie gotowania w wodzie potraw zamknietych prézniowo w hermetycznych
woreczkach.
Pozwala to na zachowanie bardzo duzej ilosci wartosci odzywczych, witamin i mineratow.
Caty proces przebiega w odpowiednio niskiej temperaturze i okreslonym czasie.

o Nalezy doktadnie stosowac sie do wskazowek z przepisu (temperatura i czas).

o Nalezy zadbac o to, aby ugotowana potrawa zostata spozyta bezposrednio po przyrzadzeniu

wedtug przepisu lub odpowiednio zakonserwowana
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SCIERANIE I CIECIE W PLASTRY

1. Zamontuj w dzbanku watek napedowy (24) oraz zamontuj dzbanek w obudowie urzadzenia.

2. Na obrotowym watku zamontuj trzpien (17), tarcze (16) i pokrywe tarczy (14). Zwroé uwage
aby zamontowac tarcze odpowiednia strong do gory w zaleznosci od charakteru przeprowa-
dzanych czynnosci.

UWAGA! Tarcza do scierania i ciecia jest ostra. Uwazaj aby sie nie zrani¢!

3. Przygotuj zywnos¢ przewidziana do obrobki. Owoce i warzywa pokroj tak, aby przeszty przez
otwor wsadowy w pokrywie tarczy oraz usun z nich pestki.

4. Podfacz urzadzenie do sieci, a nastepnie uruchom je wigcznikiem (?) znajdujacym sie z lewej
strony urzadzenia.

5. Po uruchomieniu sie robota wybierz tryb AUTOMATYCZNE PROGRAMY a nastepnie wy-
bierz program Szatkowanie, dokonaj ewentualnych korekt czasu i predkosci.

6. Po wybraniu parametréw uruchom proces przyciskiem START lub naciskajac pokretto
(26). Aby zatrzymac proces nacisnij przycisk STOP lub naciskajac pokretto (26).

7. Produkty wkiadaj powoli do otworu wsadowego w pokrywie tarczy (14) i dociskaj je popycha-
czem (13). Podczas pracy nie pozwol aby zapetni¢ dzbanek do korica obrabiang zywnoscia.
Okresowo wylacz urzadzenie i oproznij dzbanek z obrobionej zywnosci.

UWAGA! Pamietaj, ze $cierajac warzywa lub owoce za pomoca tarczy, moga pozostaé nie-

starte kawatki, jest to naturalne zjawisko. Aby zminimalizowac¢ ten efekt , umieszczaj w ko-

minie pokrywy jak najwieksze kawatki warzyw lub owocéw.

UWAGA: Pokrywa tarczy (14) nie stuzy do przykrywania dzbanka podczas obrébki ter-

micznej i przy uzyciu noza i mieszadet.

8. Po zakonczeniu programu wyfacz urzadzenie wytacznikiem (9) odtacz je z sieci zasilajacej,
oproznij dzbanek i oczys¢ urzadzenie.

PRAKTYCZNE PORADY KULINARNE

Stosujac sie do ponizszych wskazowek bedziesz mogt wykorzystac swoj robot TMR-01
w sposob optymalny a Twoja praca przyniesie najlepsze efekty.

- mielenie produktéw (rozdrobnienie np.: warzyw, orzechdw, suchych butek czy tez kawy
anawet ryzu do bardzo matych czesci lub wrecz proszku) wykonuj zawsze na wyzszych
predkos$ciach obrotowych robota (8-12). Wskazane jest zaczaé od nizszej predkosci i stop-
niowo jg zwiekszac.

- proszkowanie produktéw (rozdrobnienie np.: przyprawy, czekolady, cukru do postaci drob-
nego proszku) wykonuj zawsze na wyzszych predkosciach mieszania (9-12). Wskazane jest
zacza¢ od nizszej predkosci i stopniowo jg zwiekszad.

- szatkowanie potraw (rozdrabnianie owocow, warzyw do postaci drobnych widrek) wykonuj
na srednich predkosciach mieszania (4-6). Przy szatkowaniu kapusty lub sataty wskazane
jest dola¢ niewielka ilos¢ wody do dzbanka.

- podczas powyzszych operacji nie napetniaj dzbanka powyzej potowy znamionowej pojemno-
sci. Powyzsze operacje przeprowadzaj przy uzyciu noza (6). Sugerowany czas to kilkanascie
sekund, uzalezniony jest od jakosci, twardosci, ilosci rozdrabnianych sktadnikow.

- emulgowanie potraw (doprowadzenie produktow do postaci emulsji np. majonez, sosy) mozna
wykonywaé z motylkiem (4) (predkos¢ mieszania 1-4). Czas uzalezniony jest od sktadnikow
potrawy (od 20 sek. do kilku minut).

- ubijanie (doprowadzanie smietany lub biatka jaj do zwartej konsystencji) najlepiej wykonac
korzystajac z motylka (4) i predkosciach mieszania (2-4). Ze wzgledu na swiezos¢ jaj, ich
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wielkos¢ czy tez temperature poczatkowa trudno wskaza¢ konkretny czas obrobki. Mozna
przyjac¢ na poczatek 1 minute, sprawdzic efekt, potem ewentualnie wznowi¢ obrobke.

- wyrabianie ciast najlepiej wykonywac uzywajac programu automatycznego do wyrabiania

ciast Ugniatanie, ewentualnie lekko modyfikujac jego parametry. Przy wyrabianiu mas lekkich
(ciasto na nalesniki, biszkopt) stosujemy motylek (4), natomiast przy masach twardych (ciasto
na pizze, drozdzowe) nalezy pracowac na nozu (6).

- pamietaj, ze niektore sktadniki moga przywierac¢ do dna naczynia, a zbyt dtugo podsmazane,

moga sie przypali¢. Szczegdinie produkty zawierajace naturalne cukry, np. cebula. Jest to
naturalny proces, niespowodowany wadami urzadzenia. Nalezy wiec pilnowac czasu pod-
smazania lub zmniejszyc temperature.

- dla uzyskania lepszego efektu siekania lub rozdrabniania za pomoca noza (np. miesa lub

warzyw) zaleca sie porcjowanie sktadnikdw. Mniejsza porcja oznacza dokfadniejsze siekanie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia odlacz przewod zasilajacy i odczekaj az
urzadzenie ostygnie!

UWAGA! Nie zanurzaj obudowy urzadzenia w wodzie ani w innych ptynach.

UWAGA! Przed czyszczeniem zdemontuj wszystkie akcesoria urzadzenia.

UWAGA! Ostrza noza sa ostre. Uwazaj aby sie nie zrani¢.

1.

Urzadzenie i jego wyposazenie czys¢ po kazdym uzyciu. Pozwoli to zachowac w petni jego
sprawnosc.

Do czyszczenia nie uzywaj agresywnych detergentow, rozpuszczalnikdw ani tez twardych ma-
teriatow, ktore mogtyby porysowac powierzchnie.

Obudowe urzadzenia (rys. 8) czys¢ przecierajac ja wilgotna, delikatng $ciereczka a nastepnie
wytrzyj do sucha. Przy wiekszych zabrudzeniach nawilz sciereczke woda z detergentem.
Wnetrze dzbanka mozesz wstepnie umyc wlewajac do niego okoto 0,61 wody z detergentem
i ustawiajac predkosc¢ noza 6 na okoto 30 sekund. Operacja ta pozwala oczysci¢ wnetrze,
ale dzbanek nadal wymaga dokfadnego umycia lub mozna skorzysta¢ z programu automa-
tycznego MYCIE WSTEPNE. Pamietaj aby przed myciem wstepnym sprawdzié doktadnie
czy néz jest prawidlowo osadzony na watku napedowym i czy pod nozem nie znajduja
sie resztki zywnosci. W programie mycie wstepne nie nalezy uzywa¢ mieszadta i motylka.
Jezeli na dnie dzbanka znajduja sie slady przypalen to wlej odrobine wodnego roztworu kwa-
sku cytrynowego i odczekaj kilka minut. Przy zastosowaniu wiekszej ilosci kwasku cytryno-
wego, plastikowe (czarne) elementy dzbanka, pokryw i akcesoriow moga sie odbarwiac. Nie
wptywa to na prace urzadzenia.

Wszystkie akcesoria (rys. 9) zdemontuj z robota i umyj w cieptej wodzie z detergentem, optucz
i dokfadnie wysusz. Mozesz je takze umyc¢ w zmywarce do naczyn. Pamietaj aby nie myé
w zmywarce dzbanka (8) oraz watka napedowego (24) montowanego w dzbanku patrz
(rys. 9). Dzbanek zawiera elementy elektryczne, ktére po umyciu wzmywarce moga zapa-
rowac i ulec uszkodzeniu.

Zwréé uwage na czystose i prawidtowe utozenie gumowych uszczelek (3), (15) oraz (23).
Uszczelki te mozesz zdemontowac i umy¢ osobno, jednak pamietaj o ich prawidtowym mon-
tazu na swoich miejscach. Uszczelki majg rézne wymiary i nie sa zamienne miedzy soba.
Urzadzenie przechowuj w suchym i nienastonecznionym miejscu. Przy dtuzszym przechowy-
waniu umiesc je w kartonie.

4
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Nigdy nie pozwol, aby jedzenie przypalito sie w dzbanku. Jesli jedzenie zacznie sie przypa-
la¢ to obniz temperature gotowania i dodaj troche wody lub ttuszczu. Mozliwa przyczyna
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przypalania jest niestosowanie noza lub mieszadta, gotowanie po opréznieniu dzbanka lub
gotowanie jedzenia w nieodpowiednio wysokiej temperaturze izbyt diugo.

UWAGA! Nigdy nie wktadaj dzbanka do lodéwki, moze to prowadzi¢ do uszkodzenia

podzespotow grzejnych.

UWAGA! Do czyszczenia nie wolno uzywaé ostrych przedmiotéw, past sciernych, roz-
puszczalnikéw iinnych silnych srodkéw chemicznych — ich uzycie moze spowodowaé
uszkodzenie urzadzenia.

PROBLEMY ISPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM

Urzadzenie nie uruchamia sie
lub nagle zatrzymuje

Zablokowanie noza lub
mieszadta

PRZYCZYNA

Nieprawidtowy montaz

Zbyt duza ilos¢ lub zbyt duze
kawatki obrabianej zywnosci

ROZWIAZANIE

Zmontuj prawidtowo
urzadzenie

Nie przekraczaj
dopuszczalnej pojemnosci
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dzbanka, potnij zywnos¢ na
mniejsze kawatki

Zjawisko normalne
i ustapi w dalszym okresie
eksploatagji

Wygrzewanie czesci podczas
pierwszego uruchomienia

Zapach przegrzewajgcego sie
urzadzenia

Przecigzenie robota
\Wytacz urzadzenie, odczekaj
az ostygnie Nie przekraczaj
zalecanych czasow pracy

Jesli pojawit sie w urzadzeniu problem, komunikat, ktéry nie jest opisany w powyzszej in-
strukgji i ktérego nie mozna rozwigzac przez wyzej wymienione informacje — skontaktuj sie
z naszg infolinig dostepng pod numerem telefonu 500 801 901 lub odwiedZ nasza strone
internetowa www.mpm.pl

DANE TECHNICZNE

Napiecie 220-240V~, 50-60Hz
Moc 1800W

Moc grzatki 1000W

Moc silnika 1400W

WiFi Zakres czestotliwosci 2412-2472 Mhz

WiFi Moc nadajnika (maks.) 173dBm

Pojemnos¢ dzbanka 3,0L/4,5L (Max)
Maksymalne obcigzenie wagi 5000¢g

€
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Producent zastrzega sobie mozliwos¢ modyfikacji zawartosci instrukcji obstugi oraz
modyfikacji graficznych (ikony, zdjecia) w oprogramowaniu produktu po aktualizagj.
Ewentualne zmiany nie beda miaty wptywu na funkcjonalnos¢ urzadzenia.

Produkt moze nieznacznie rozni¢ sie od zdjeé/rysunkow zawartych w instrukcji i innych
materiatach marketingowych.

UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Firma MPM agd S.A. niniejszym oswiadcza, ze robot kuchenny, model TRM-0], spetnia
wymagania i normy zawarte w dyrektywach Unii Europejskiej i przepisach krajowych. Jako
urzadzenie typu radiowego jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE z dnia 16 kwietnia 2014 r.
w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich dotyczacych udostepniania
na rynku urzadzen radiowych i uchylajaca dyrektywe 1999/5/WE.

Pelny tekst deklaracji jest dostepny pod adresem internetowym:
https://mpm.pl/pl/roboty-kuchenne/3639-robot-kuchenny-z-funkcja-gotowania-
trm-01--5903151072542 html

DZIESIEC LAT

NAPRAWIALNOSCI

KULINARNYCH INSPIRACIJI

7 JI@ AKCESORIA | CZESCI ZAMIENNE
szukaj na waw.pyszniegotuj.pl)

= (0O kupisz na (www.mpmstrefa.pl

| vs%n]e
2,

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢é niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpadami
EE b ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
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BKA3IBKU LLLOAO BE3MNEKU BUKOPUCTAHHSA
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[lepen NoUYaTKOM BUKOPUCTaHHSA YBaXHO NPOYMTANTE IHCTPYKLIO
3 ekcnnyaTaduii.

byabte 0cobnrBo 0bepeXHUMK, KO NObn3y NpUCTPoIo ne-
pebyBaloTb AiTn.

He BMKopUCTOBYMTE NPUCTPIN HE 33 NPU3HAYEHHAM. )

BurkopucToByMTe NnLLE peKoMeH0BaHI Hacadku/npunanas. Ix
HeobXigHO BCTAHOBUTK Ha anCTpiM BIANOBIAHO A0 BKA3IBOK,
HaBeAeHMX y HAaCTYMHOMY PO3AINT IHCTPYKLI abo B iHCTPYKLUII,
0O0OaHIN 10 HacaaKW. HeaoTpumaHHA IHCTPYKLIM 3 MOHTaXy
abo MOHTaX Npunagas, He PeKOMEHI0BAHOMO BUPODHMKOM,
MOXe NPU3BECTU A0 Hebe3neyHWx CUTyaLlin abo NOLLIKOAXKEHHS
NPUCTPOIO — CTaBTE M1eUMK N1LLE Ha NPW3HAYEHY AN HbOro
niacTaBKy.

He HamaranTteca BCTaHOBMIOBATY NpWNaaa8/HacaOKi Ha HLLI
NPWCTPOI, OKPIM TVX, 4719 AKX BOHM NPU3HAYEH.

He 3aHypionTe NpUCTPIN, LUHYP | BUSKY Y BOAY UM IHLLI PIANHM.
He 3anuwanTe npucTpin 6e3 Harnaay, AOKM BiH NpaLiioe.

He BMKOPUCTOBYNTE MOLLKOAXKEHNN MPUCTPIN, 30KPEMa, KOSU
LLIHYP XMBMeHHA abo BUKa NOLLUKOAXKEHI. Y TakoMy pasi 3Bep-
HITbCA OO CepPTUPIKOBAHOIO CEPBICHOrO LIEHTPY AN PEMOHTY
NPVCTPOIO.

He B1KopUCTOBYMTE NPUCTPIM Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

He BiLLanTe LWHYP XMBNEHHA Ha roCTpi Kpai Ta He AonycKanTe
KOHTaKTY 3 rapAauymmMm NOBEPXHAMM.

He ponyckauTe, OO LLUHYP XMBMEHHS 3BMCAB 3 Kpato CTony/
CTINbHMLI.

He TopkanTech NpUCTPOO MOKPUMM PYKaMM.

[pUCTpIn NPY3HAYEHUI NNLLIE ANS AOMALLUHBbOIO KOPUCTYBaHHS.
He 3abyBarTe goTprmMmyBaTICa De3neuHoi BiACTaHI Big 0bepT-
HIX YaCTVH NPaLoYoro NpucTpoto. KOHTaKT 3 HUMKM MOXe
NPW3BECTN A0 TPaBMyBaHHS Tina abo (i) NOWKOOXKEHHS MalHa,
HanpWKNaz, LUSXOM 3aTAryBaHHS BiflbHO 3BMCAOUMX NpeaMeTiB
ooAry/npukpac ToLLO.

[ouekanTeca NOBHOI 3yniHKM ODEPTHUX YACTUH MPUCTPOIO,
NepLL HXX NPOAOBXYBaTK PODOTY.
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YBATA! lMNMepLu HiX 3HATU HacaaKy NepekoHanTecs, Wo npu-
napa BUMKHeHO i poboumnn umkn 3asepLueHo. He Hamarantecs
3HATW NpUNaaAN nig yac poboTtn npucTpolo.

YBATA! Hebe3sneka ypaxeHHs eNeKTpUUHUM CTPYMOM — nig
yac pobotu cnig byTn obepexxHUM, Wob YHUKHYTHU 3abpus-
KYBaHHA eNeKTPUUHUX efieMeHTiB npuctpoto. Ocobnusy
yBary cnig 3BepHyTU Ha 3'¢AHaHHA NpUNaaas 3 NigCcTaBKoOIo,
Ha IKy BOHM BCTaHOBNIOIOTbCA (Hanpuknaa, rneyunka i nia-
ctaBkm). KLLO eneKTpUUHI enemeHTn Bynu 3anuTi, ix Heob-
XiAHO peTeslbHO OYUCTUTM i BUCYLLUUTH, NepLU HiXK 3HOBY BU-
KOPUCTOBYBATU NPUCTPIN.

YBATA! lapaua nosepxHsa! CumBon Ha npunagai Bkasye
Ha Te, LLIO MOro esIeMeHTH Nig Yac poboTn MoXyTb
HarpiBaTMca 4O BUCOKMX TemnepaTyp.

Yeara! Hebe3neka onikie — nig yac poboTtu npunanas, ake
CNYXWUTb ANA TepMmiuHoi 06pobkn npoaykTie (Hanpuknaa,
rreymKk), Moxe HarpiBaTUCs i 3aNMLLIATUCA FapaYUM nicns
BUMKHEHHSA npuctpoto, OTxe, byabte obepexHi, TopkanTecs
TiNIbKM NPU3HaUYeHUX ANS UbOro YaCcTUH, HaNnpUKNaa, pyyKm,
perynaTtopa, KHONokK Towo. Y pasi notpebu BMkopuctoBymre
KYXOHHi pyKaBuUi TOLLO.

Te, WO Mig yac poboTH NPUCTPOIO MOXIMBI BUKNAN

ii YBATA! Hebe3neka oniky napoio — CUMBOS BKa3ye€ Ha
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rapsJvoi napu.
ByabTe 0bepexHi, HavBaloum rapsauy PiavHy B rieunk/oneHaep,
OCKIfTbKM BOHa MOXe BUMSIECHYTUCA HA30BHI Uepe3 panToBse
BMMapPOBYBaHHA.
ByabTe 0bepexHi, roTyioun iy npu BUCOKIV TemnepaTypi. ['ig uac
BIAKPWBAHHA rMeuka abo IHLLOI 3aMMKaHOI HaCaaKM, MOX/IMBI
BUKUAM rapayoi napm abo «30iraHHa» BMICTY.
TemnepaTypa AOCTYMNHMX MOBEPXOHb MOXe OYyTI BULLIOK, KOS
NPVCTPIN NPaLIOE.
Bknagante npoayKTU TiNbKKW 3@ AOMNOMOro CrneLiasibHOoro
LLITOBXaua, He 3aCOoByMTe A0SIOHI B KaMepy NpaLoiouoro npu-
CTPOIO, HEe BK1aAanTe NpoayKT B MPUCTRIN KOPUCTYIOUMCH He
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NpPW3HaYeHUM A9 UbOro npuiaaasm, Hanprkiaa, BUaeskamm,
NOXKaMM ToLLO. Lle cTocyeTbca npmunanas, OCHaLLEHOro LUTOB-
xauem, Hanpukiad, npwiagna ons waTtkyBaHHs, NoapiOHeHHs
M$Ca, BIIXXMMAHHA COKIB TOLLIO.

YBATA! PizanbHi ne3a ayxe roctpi, yHukante ¢isnuHoro
KOHTAKTY Nif Yac CNOPOXKHEHHS Ta YMLLIEHHS NPUCTPOIO — BU
MOXXETe CEPUO3HO NOPAHUTUCH.

UnLeHHs npucTpoto, ocobninso aeTanen, aki besnocepeaHbo
KOHTaKTYIOTb 3 e, C/1ig NpoBOAUTY Neped NepLUMM BUKOPUC-
TaHHAM, O[1Pa3y MiCNA 3aKiHUeHHA PODOTK abo AKLLO NPUCTPIN
He B1KOPWCTOBYBABCH MPOTArOM TPUBAIOro Yacy — npoLleaypa
onucana B po3aini «ALLEHHA | JOMT1H 0.

He cTaBTe npucTpint Nobnnay iHLWLKMX enekTponpuiaais, KOHGO-
POK, MINT, AYyXOBOK TOLLIO.

[MNepen NnoyaTKOM PODOTM 3aBX/M MNEPEBIPANTE, UM BCI eNleMeHTM
NPUCTPOIO NPAaBUITbHO BCTAHOBIEHI.

3a00POHEHO CTaBUTU MPUCTPIM Ha rapsaudi MOBEPXHI.
[MPUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATUCA S04 3 ODMEXEHUMM
GI3UUHNMN, CEHCOPHNUMMN aDO PO3YMOBUMM MOXTUBOCTAMM, @
TaKoX 0CobK Be3 3HaHb abo JOCBIAY BUKOPUCTAHHSA LIbOro TUMY
MPUCTPOIB, 38 YMOBU, LLIO BOHW DyayTb nepebysaTi nif Harnsaaom
abo nponayTb IHCTPYKTaX OO0 DE3MeUHOro KOpUCTyBaHHS
NPUCTPOAMM Ta MOBA3AHNMI 3 LIMIM 3arp0o3amMm.

[iTam He [03BONAETHCA BUKOHYBATW Al 3 UNLLIEHHSA NPUCTPO
I 4OrNaay 3a HAM.

[MPUCTPIN He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU. 30epiranTe
NPUCTPIN | LUHYP Y HEAOCTYNHOMY A8 AITEN MICLL.

[T He NOBWHHI rPATUCA 3 MPUCTPOEM.

[epeBipTe, UM BIANOBIAAIOTb NAPAMETPU XUBIEHHS, 3a3HAUEHI
Ha 3aBOACHKIV TabnuuLli NPUCTPOI, NapameTpam BaLLIOi MepeXi
XKUBIEHHS.

['lpUCTPIV NOBMHEH NiAKIOYATMCA A0 PO3ETKM 3 3a3emeHHAM!
YBATA! BuknukaHoi BunagkoBumen npunag He NnoBUHEH
YXMBUTUCA BiA 30BHILLUHbOro KOMyTaUiMHOro NPUCTpPoOIo, Ta-
KOro ik TalMep, CMCTemMa ANCTaHLUIMHOro KepyBaHHSA, abo
NiAKNIoYaTUCA A0 NaHLIOra, IKMIM perynsapHo BUMMUKaETbea/
BMMKAETbCA.
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- Bigknouante npucTpin Big enekTpoMepexi, Komm 3anmiiacTe
noro Be3 Harnagy, a Takox nepes CKadaHHAM, PO30UPaHHAM
abo UNLLIEHHAM.

- BuMKHITE NprcTpin nepe sMiHOK OCHaLLIEHHA abo nepea Ha-

DNVKEHHAM [0 PYXOMUX YACTUH i Yac BUKOPUCTAHHS.

He BcTaBnamTe BUNKY B PO3ETKY MOKPUMM PYyKaMIA.

He BuTAramTe BUMKY 3 PO3ETKU, TATHYYUM 3@ LLIHYP.

BukopucToByMTe NPUCTPIM Ha PIBHIN | CTIMKMIA NOBEPXHI.

- [na ybesneyeHHa Oiten He 3anuLIanTe YaCTUHI NaKOBaHHA B
MeXax iX AOCTYMHOCTI (M/1aCTUKOBI MaKeTU, KAPTOHHI KOPOOKN,
MOMICTUPON TOLLLO).

- NONEPEDOXXEHHSA! He nossonanTe pitam rpatucsa nniekoio.
Hebesneka yayweHHs!

Oonuc nPNCTPOIO

1. BigokmaHa 3arnyLuKka KpULLKK rnednka 16. [Ounck ans HaTUpaHHA/HapizaHHA

2. KpwuLka rnedvka CKMBOUKaMM

3. Tlpoknazka KpULLKK rrneymka 17. CrpwxeHb AN MOHTaXy AMCKa

4. Miwanka ana nerkux mac (Metesmk) 18. JlonaTka

5. Miwanka 19. MipHun ctakaH micTkicTio 30 mn

6. Hix 20. CknaHa KpuLIKa EMHOCTI ANd Npuro-

7. KoLwunk 3 pyukoro TyBaHHA Ha napi

8. Tneuwk micTkicTio 4,5 n (MAX kopuc- 21. JloTok eMHOCTI ANS NPUroTyBaHHA
Ha micTkicTb 3,0 1) Ha napi

9. Bmwukau/Bumnkay 0/1 22. €MHICTb N8 NPUIroTyBaHHA Ha Napi

10. LHyp xuMBNEHHA 23. [Mpoknagka EMHOCTI A4NA NPUroTY-

11. Kopnyc npuctpoio BaHHA Ha napi

12. CeHcopHa naHenb KepyBaHHA 24. [MpMBOOHMIM BANOK 3 MPOKIaAKO0

13. LLUToBxau 25. @ikcaTop Basnka

14. Kpuiika gucka 26. Perynatop 3miHu 3HauyeHHsa 0b-

15. MMpoknaaxka KpULIKK ancka pPaHOro NapameTpa 3 KHOMKOIO

START/STOP

lMpunanas, LWo KOHTAKTYE 3 XapYOBUMM NPOZYKTamMu, He micTutb biceHony (BPA Free).

KOH®ITYPALIA 3 MEPEXXEIO WI-FI | NIAKJTIOYEHHA 4O
3ACTOCYHKY

AKTUBALIA MEPEXXEBOIO MOAYJNIA WI-FI:

1. HaTWUCHITb Ha 3HAUYOK «MEHIO» = B MBIl YACTUHI eKpaHa KyXOHHM! KOMBaVH .
2. BubepiTb NyHKT «HanaluTyBaHHs», NOTIM HAaTUCHITL Ha 3Hauok Wi-FiF | BubepiTb Mepexy
i HaTWCHITb «[liaTBEPONTY.
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MineaHanTe cBin npucTpin Ao mepexi Wi-Fi, Lob maTn 4oCTyn A0 OCTaHHIX OHOBIEHMX
KyniHapHUX peuenTiB.

LLOBb CKOPUCTATUCA KYJTIHAPHUMMU PELLENTAMU B MOBIJTbBHOMY
3ACTOCYHKY:

3aBaHTaxTe 3acTocyHok B Google Play Store (Android) abo App Store @ i i @
(iI0S). CrBopiTb HOBMIM 0BMIKOBMIM 3anMC abo YBIMAITL 33 4OMNOMOroK
HasBHOrO.

lotoso! Biakpuitte ana cebe 3pyyuHicTb KyniHapHOro ynpasniHHs!
[iniTbca peuenTamu, HaacmnanTe CNMCKM NOKYMOK, AodaBanTe i 3mi- @
HIOMTe CBOT yrobneHi peLenTu. ’

®YHKLITI OBNTAQHAHHSA TA OCOBJIMBOCTI POBOTA

MAHEJIb KEPYBAHHAA 3 CEH-
COPHMUM EKPAHOM - naHenb
KepyBaHHA OCHallleHa CeHCOPHMM
ekpaHom 3 giaroHannio 10 gonmis.
[prncTpin 003BOMAE BUKOPUCTOBY-
BaTW CneLiasbHi KyniHapHi peuen- g .
T, Wo 36epiraloTbes B Dasi gaHmx ) ) )

KOMDalHa, a TakoX aBTOMAaTUUHI

nporpamu ang pobotn 3 obnag- @ O
HaHHAM KOMBalHa. TakoX MOXHa gy S
3a4aBaTi BMacCHI HanalTyBaHHSA.
3asagkn moaynio  WI-FI moxHa
OHOBMIOBATM Da3sy AaHWX KyniHap-
HUX peuenTis. [HTYITUBHO 3pO3yMiNne i NpoCTe KepyBaHHA Aa€ 3MOrYy HaCOMOAXKYBaTUCA
poboToo KombalHa.

@)
&V

Przepisy Automatyczne
programy

.:\ s =

(3

17 an ] o L L OYEs

CUCTEMA 3MEHLLEHHS BIBPALIN — inHoBauiHa cucTema THYYKO-
ro KpinjeHHs rnednka B KoMOaHi 3MeHLLye BibpalLlii, o nepenaTbes
Ha Kopnyc KoMbarHa Npur BMCOKMX LIBUAKOCTAX 0bepTaHHA abo npu
3aMilllyBaHHI BaXKMX Mac.

FMEYUK | KPULLKA TNMEYUKA — rneumk (8) BUroTOBMEHNI 3 BUCOKOSKIC-
HOT HeipXaBKoi cTani. Y Moro AHNLL € OTBIP 418 MOHTAaXY NPUBOAHOIO Basl-
Ka (24). Ha BHYTpILLHIM CTIHUI rNeunKka € WiCTb ropu3OHTaNbHWX MiHi, WO
o3HaualoTb micTkicTb — 600 mn, 1000 mn, 1500 mn, 2000 mn, 2500 mn i
MAX — makcumanbHa kopurcHa micTkicTs 3000 M. [neurk ocHaLLeHO pyuy-
KOIO | TOMMaYaMu A4 3pyuHOro nepeHeceHHs. Kpuika rneunka (2) ocHa-
LLIeHa NMPOKJSIAAKOM0, Lo 3abe3neuye repMeTUUHICTb Nif Yac BUKOPUCTaHHSA
npucTtpoto. BiokuaHa 3arnywika kpuiku riedvika (1) nae smory gosysatm
iHrpedieHT Ta cneuii. [Neunk i KpuLLKa OCHaLLEeHi cncTemolo GikcaTopis i 3anobKHMKIB
N4 3anobiraHHA 3anycKy B pasi HenpPaBWUIbHOro 30MpaHHs.
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HIDK — nesa Hoxa (6) BUrOTOBIEHI 3 HeipXaBKoi CTani And 3abe3neyeHHsa ayxe TPMBao-
ro TepMiHy ekcnnyatadii. Mloro yHikanbHa KOHCTPYKLIA 3abe3neuye HansuLLy
NPOAYKTUBHICTb HaBITb Ha HaMHWXUMX 0bepTax.

MIWWANKA — dopma miwankm (5) pospobneHa Tak, LIOO BMICT rreunka

nuie nepemillysascd, be3 noapibHeHHa. [Jobpe niaxoanTb 454 NOBIIbHOMO

Ta TPMBANOro MPUroTyBaHHA, HAaNPWKMIa, CyniB, @ TaKOX ANS CMaXeHHS.

Milanka, 3a1eXHO Bif HanNpAMKY 0bepTaHHA, Mac Pi3Hi XapaKTepUCTUKm
nepemillyBaHHs.

YBATA! Mig uac po60oTH MiLwanku He BCTaHOBMIONTE LUBUAKICTb 06epTaHH: BULLIE HiX
«3».

MIWANKA ANAa NEFKUX MAC (METEJNUK) — metenuvk (4) nae amory |
301BaTU NErki KpeMM Ta MacH, a Takox A€uHi binku. KoHcTpyKuis gae smory DD UU
YHUKHYTW MOBHOrO NoApIOHEHH: Nif yac 30MBaHHA Mac.

YBATA! Mpu poboTi 3 MeTeNIMKOM He BCTaHOBJIONTE LUBUAKICTD BULLE HiX «4».

ONCK ONA HATUPAHHA/HAPI3AHHA CKUBOYKAMWU — auck (16)
CNYXUTb ANA HaTMpaHHA GPYKTIB | 0BOUiB abo ANA Hapi3aHHA CKMDOUKa-
mMn. QyHKLIA AMCKa 3aNEXNTb Bif TOrO, AKOKO CTOPOHOIO MO0 BCTaHOBe-
Ho. MpuBoA Ha AMCK nepenacTbea yepes cTpuxers (17).

YBATA! Mpu pob60Ti 3 ANCKOM He BCTaHOBIONTE LUBUAKICTb 06epTaHHA BULLE HIXK «6».

€MHICTb A1 NPUTOTYBAHHSA HA MAPI — 3asaaku emHocTi (22)
KOMDalH MOXe BUKOHYBaTV GYHKLIIO Naposapky. BeTaHoBMOETHCA
Ha rneunky (8). EMHICTb Mae NoTok (21), 3aBaAKM AKOMY MOXHa 30i/1b-
LWWTK KiNbKICTb Xi ANa NpuroTyBaHHA. Bce HakpmBaeTbCa CKNAHO
Hakpuskoio (20).

KOLUUK 3 PYUKOIO — kouink (7) nae 3mory rotyBaTu Cumydi NpOayKTH,
Hanpwkniagd, puc abo Kaluy, a1us, oBodi abo MACO, Lo A0AAETLCA B CYMU.
LLLinvHM B KOWIMKY Ait0Tb AK CUTO, AIKE 3LIAXKYE BOAY 3 MPOAYKTIB, LLIO roTy-
0TbCA, Nif YaC BUMMaHHA KoLLMKa. KOLIMK TaKOX MOXHa BMKOPUCTOBYBATH
0N NPUrOTYBaHHA Ha Napi HEBEUKOI KiNbKOCTI iXi.

JIOMNATKA — nonatka (18) mae cneuianbHWim OTBIp B pyulli, 3@ JONOMOIOi0 AKOTO 3 rfe-
UMKa MOXHa BUMHATK MiLLanKy Ona nerkux mac (4), miwanky (5) a Takox Hix (6). Hato-
MICTb rauoK y HUXKHIM YaCTUHI TOMaTKM AOMOMAra€ BUMHATM KOLLMK 3 PYUKOIO.

MPUBOAHWUN BANOK — sasiok (24) BCTaHOBNEHMI y AHNLLI Fieumka. BiH ocHa-
LLIEHWI CUNIKOHOBOI NMPOKMAAKOI0, Aka 3aDe3neyye repMeTUUHICTb AHWLLA Feumn-
ka. Ha Banky BctaHoBneHo gogatkose, obepTtHe obnaaHaHHe. Mpusoa nepena-
€TbCA Uepes KiHelb Baska 3 LUECTUTPaHHUM Nepepi3oMm.

el

OYHKLUIA BAT — kombaiH ocHaLLeHO Baramu, gKi 4aloTb 3MOTY BUMIPIOBATM B
nianasoHi O-5000 r 3 ToyHicTio go 1. Baru gaioTb 3mory TouHO [03yBaTH iH-
rpedieHTM, TakoX Nig uac pobotn nporpamm. Kpim Toro, BOyaosaHi Barn maioTb @
byHKUilo ckuaaHHa (TapysaHHa). [JocTyn Ao GyHKLUIT 3BaXyBaHHA MOXTMBMI
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nicna Bbopy BIANOBIAHOT GyHKLIT abo nic/g BMOOPY NIKTOrpamm LUBMAKOrO 4OCTYMY A0
GYHKUIT 3BaxyBaHHsA — (B,

®YHKUIA «TYPBO» — fac 3mory oTpyvMaTi MakCuMasibHy LLBUAKICTb obep-

N
TaHHA «12» BCTAHOBMIEHOro HOXa — KOMDalH BUKOHYE dyHKUiO GrneHaepa. :/\y
QyHKLIA NpaLoEe NuLLE TOAI, KoK yTPUMYETbCA KHomMKa «TYPBO».. &\J

YBATA! He nepesuwyyitte iHTepBan HenepepBHoi pobotn 60 cekyHa npwm
BukopuctaHHi yHkuUii «TYPBO»».

3BOPOTHE OBEPTAHHA ABUINYHA — kombaliH Mae MOXIMBICTb NpaLio- J \
BaTM Ha 3BOPOTHOMY OBepTaHHI ABUryHa (Ha WBMAKOCTAX Big «I» 00 «3»). Mpun -1
NPaBUNIbHOMY BMKOPUCTaHHI 3BOPOTHE 0DepTaHHA NokpaLllye poboTy HOXa i \
MiLLIaTKW.

OMMNC NAHENI KEPYBAHHS

N TSR

@& S
Przepisy Automatyczne
programy

- b4
N
N O
Ustawienia Aktualizacja

wiasne

s =
~e

17 a0’ L Lo Vame

D Bubupatoum naHenb «Peuentuy, nepexoanmo A0 CNNCKY PeLIenTIB, OCTYMHMX Ha MPUCTPOI.

D 3a ponomoroto naHesi «ABTOMaTUUHI NPOrpaMmu» MOXHa BMOpaTV Nporpamu, 3afaHi Ha
NPUCTPOI.

D [laHenb «BnacHi HanawTyBaHHA» 4a€ 3MOry BMKOPUCTOBYBATU IHAMBIAYANbHI PEXMMM
pPObOTH MPUCTPOIO.

D «OHoBREHHA» 1a€ HaM MOXJIMBICTb 3aBaHTAXMTW HaMHOBILLIY BepCilo peuenTis i Npo-
FPaMHOTO 3a0e3neyeHHs.

Micng NigKIoUYeHHs 40 IHTePHETY 3ABUTLCA NMOBIAOMMNEHHS NPO AOCTYMNHE OHOBEH-

HA.

PELIEMNTU

Pobot mae B cBoin Hasi KyniHapHi peLenTy y BUrMaai KyniHapHOT KHUMM, PO3AiNneH Ha
rpynu:

1. Pisgso

2. TopTunipecepTu

3. Crpasu Ha napi

4. OcHOBHI MACHI CTpaBu

OcHoBHiI cTpasn 3 DopoLLHa
OcHoBHI prbHi cTpasK
BereTapiaHcbki cTpaBK
QiTHec-peLenTn

© N oo
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9. Hanoi Ta kokTemnni 14. OcHosHi peuent

10. Hanoi 3 ankoronem 15. Canatu i BiHerpetn
11. MawTetn, rapHipw, 3aKycKu 16. Coycm

12. Xni6 17. BenukaeHb

13. 3akycku ana giten 18. Cynv Ta Kpem-cynu

KoxeH peLenT mae:
- CMWUCOK CKITaJHWKIB
- IHCTPYKUilO 3 MPUroTyBaHHA
- NPWBAM3HUI YaC NPUrOTYBaHHA
- HeoOxigHe npunaaas
- piBeHb CKNagHOCTI

Ba3sy gaHux peuenTis MOXHa COpTyBaTK 3a: a1dasiTOM, YaCOM CTBOPEHHS, rpyrnamu abo
BBOAAUM Ha3BY. TaKOX MOXHa A04aBaTV BMOpaHi peuenTtu Ha Bknaaky «YJIKOBJ1EHI». o
KOXHOrO peLienTa MOXHa gofatv «Moi HoTaTkuy., PoboTa 3 roToBUMM pelenTamm CKo-
pOuUyE uac i nonerLye NpuroTyBaHHa cTpas. KopucTysau byae npoiHdopmMoBaHMm npo
MOX/TMBICTb OHOBMEHHA CAMCKY peLenTiB 3a JONMOMOrolo NOBIAOMMEHb, LLIO BiAobpaxa-
IOTbCA Ha eKpaHi NaHeni KepyBaHH4.

ABTOMATUYHI MPOIrPAMU

[ocTynHo 13 aBTOMaTUYHMX Nporpam, ki AaloTb 3MOTY MPUCKOPUTL i 3aNpOomnoHyBaTH
ONTUManbHNN Yac 0BPOBKM ANA KOHKPETHOrO XapyoBOro NpoayKTy. [porpami MoxHa
3MiHIOBaTH, ane B obmexeHoMy aianasoHi. Kpim Toro, € pexum «TYPBEO», akunit 36inbLuye
0BOPOTM ABUMYHaE A0 MAKCUMYMY, | PEXMM BMMIPIOBaHHA Barl MPOAYKTIB

% START = 0 =

Turbo Mycie wstepne
Smoothie
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i MeHIo aBTOMATMUHNX NPOrpam |

Mporpama/3Hauok MNapameTpu OcHalleHHs MpumiTkKn

(miama3oH peparyBaHHs)

Temn.: O (0-37°C) HixX MepioanuHo
3amiLLyBaHHs Towsanicte: 3 xBunuH (2-4 3BOPOTHE
XBUINHM) obepTaHHs

WenakicTe: 3 (1-3)

Temn.: 60°C (40-85°C) - -
Sous vide Tpwsanicte: 6 rogmH (O-12

roavH)

WenakicTe: 1

Temn.: He cTOCyeTbCA LNCK Ans -
LlaTkyBaHHs Tpueanicte: 30 cexkyHa (10- HaTMpPaHHS

59 cexyHa) / HapizaHHA

WeumakicTtb: 5 (4-6) cknbouKamm

Temn.: He cTOoCy€ETbCA HIX [Mpauoe nuwe
TYPEO TpuBanicTs: MeHLe Hix |1 TOAI, KONN

XBUNUHA YTPUMYETLCA

emakicTe: 12 kHonka (TYPBEO)

Temn.: 45°C HiX [na kpaLoro
TpvBanicTh: 2 XBUMMHM pesynbraty
MonepeaHe MnTTA WBumakicte: 316 cnig popatv
HeBenmKy
KinbKiCTb

MUMHOTO 3acoby

5

N
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Mporpama/3Hadyok MNapameTpun OcHalueHHA MpuMmiTkun
(miamasoH pegaryBaHHs)

Temn.: He cTocyeTbCA HiX -
. TpweanicTb: 1 xBUNMHa
My3i .

Cmys Wenakicts: 10

Temn.: He CTOCYETbCA Hacaaka ans -
ButnckaHHs coky Tpwsanicte: 1 xeunuHa (1-3 BUTHCKaHHA
LNTPYCOBUX XBUIWHW) COKY

WemakicTtb: 2 (1-2) LINTPYCOBMX

Temn.: He cToCyeTbCA OUCK And -
UnLeHHs KapTonai Tpwsanicte: 1 xeunuHa (1-3 UMLLIEHHS

XBUITUHW)

WenakicTe: 4

YBATA! 3 meTol0 BUKOPUCTAHHA aBTOMaTUUHUX Nporpam: «ButuckaHHa coky umtpy-
coBux» i «MuLLeHHs kapTonni» Tpeba MaTh BULLIe3ragaHi HacagKu.

BJTIACHI HAJTALLUTYBAHHA
< Ustawienia wlasne @ @

0°C

® & ®

4 Temperatura Czas Predkos¢ Kierunek

(OOl -o0000- 00:00 0 W prawo
Przywrdc ustawienia
domysine

A — none Bnbopy Temnepatypu npoLecy

HoctynHa Temnepatypa ig 37°C ao 130°C 3 kpokom 5°C. IHavkauia «--0°C--» y nisomy
HIDKHBbOMY KYTKY BKa3ye Ha 3afaHy Temnepatypy, a iHavkauia «0°Cx» y npaBomMy HUXHBO-
MY KYTKY BKa3ye Ha MOTOUHY TEMMEePaTypy B MEUMKY, AKa BigoDpaXacTbca 3 TOUHICTIO A0
5°C.

B — none snbopy TprBanocTi npouecy

HocTynHa Tpueanictsb Bia 1 cekyHam ao 1 roamHun i 30 xBunuH. Iicna Toro, 9k npotiec
PO3MOYaBCH, TOANHHWK Bede BiAMIK [0 3aKiHYeHHa npouecy. MeHLwWIi iHAMKaTop Yacy
MOKa3ye NoYaTKOBO BCTAHOBMEHY TOMBASIICTb NPOLECY.

C — none snbopy 06epToBOI LLUBUAKOCTI
€ 12 obepToByx WBMOKOCTEN, Ae «l» 03HAYAE HaMHMXUY WBMAKICTL (Mprbn. 120 0b/xs), a
«12» — HamsuLLa WwemakicTb (Nprbn. 5000 06/xs).
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D — Hanpamok obepTaHHa — none Bubopy Hanpamky obepTaHHa nig yac poboTu npu-
cTpoto.
3BopoTHE 0bepTaHHA (06epTK BMIBO) MOX/IMBE NULLIE ANA LUBUAKOCTEN «1», «2%, «3».

E — kHonka 3ynuHku npouecy (BIAHOBNEHHA MOUYATKOBMX HANALLTYBAHD / MA-
Y3A / MIPOOOBXINTI.

F — kHonka 3anycky / 3ynunku (MYCK / CTOM) npouecy.

OHOBJIEHHA

Lla dyHKUia gae 3mory 3aBaHTaXyBaTW HaMHOBILLY 0a3y KymniHapHWX peuenTis nicna i
OHOBIEHHA BUPOBHMKOM. [epea OHOBNEHHAM HeobxiaHO nigeaHaTMca Ao AOCTYNHOT
BesppoTtosoi mepexi Wi-Fi. Okpim peLenTis, Takox Byae oHOBMEHO nporpamHe 3abes-
neuyeHHsa KombanHa (Ko e byae NoTpibHO).

Oonuc | SHAYEHHS IHLLUNX 3HAYKIB HA MAHEJI KEPYBAHHSA

3HAYOK
(KHOMMKA)

3HAYEHHSA MPUMITKU

MAY3A 3ynuHKa npouecy

Hasaa/svxia

3HauoK BigobpaxaeTbea nig vac

Miwanka, MeTenuk, Hix

BMKOPUCTaHHA aBTOMaTUUYHUX
(pekomeHaoBaHe ocHalLeHHA)

nporpam

Bxifl B MeHIO «HanalTyBaHH»

@ 3HauoK LWBWAKOrO AOCTYNY A0
byHKUIT «Barm»

. HaTnckaHHa Ha 3HayoK goaae
BunbpaHi
peLenT Ao BUDpaHmx

5
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HanawTtysaxHa mepexi Wi-Fi

.,))

@ Llen npucTpin

CLJ IcTopin

,")'_ Hac BnokysaHHs ekpaHa MpWCTpin Hagae MOXNMBICTb

N BCTAHOBUTM DIIOKYBaHHA eKpaHa
yepes 5 x8/10 x8/20 xB. A0
NpPOTAroM 0BpPaHOro yacy He
Byae BUKOHaHO XO4HMX Ail,
NPUCTPIN Neperae B PEXNM CHY.

@ Yac npurotysaHHs

(&)}

5
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NMPU3HAYEHHSA OBJTIAOHAHHA POBOTA

MAKCUMAJIbHA
KIJIbKICTb
NMPOAYKTIBY
MMEYUNKY

OBJTIAAHAHHSA alf TEMMEPATYPA

noapibHeHHs 8-12 10-20 - 600 T+
KybuKis nboay Moxmeo 50-
100 r Boam

2500 mn

BneHagyBaHHA

KBacons, cos, 10 2-3 - 800
ropixu, KaBa, XBU-
Muraans

3aMilLyBaHHSA
BaXKOro TicTa XBU-
— nporpama SIMHN
«3aMillyBaHHSA»

milianka And  36uBaHHA Kpemis 3 3-5 - 3000 mn
nerkux mac XBU-
(meTenuk) JIVH
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noBinbHe 1-3 1-90 100°C 2500 mn

NPUroTyBaHHA XBU-
cynis TINH
1-2

MiLLaska

iHLLI CTpaBu, aKi AKLLO aKLLo Tpeba 2500 mn
notpebyioTb Tpeba
nepemillyBaHHs

NPUroTyBaHHA
15-35
pucy, Kall — 100 1 pucy, 2 n
- XBU- aBTOMATUUHO
nporpama «Ha BOAM
- TIVH
napi»
: 30
Hapi3aHHA %0
Huck ans cknbouKamm/ 5-6 co- 600 r
HaTMPaHHS/ HaTpaHHA v
Hapi3aHHA yHA
NPUroTyBaHHA
paroTysant 10-60
pnbu Ta oBouIB
- - XBU- aBTOMATUUHO -
EMHICTb ANg — nporpama «Ha o
NpUroTyBaHHA  Napi»
Ha napi
(naposapka)

NiIAroToBKA 4O BUKOPUCTAHHA

=

N

©

>

W

Posnakyite NprCTpii 3 KAPTOHHOT KOPODKM, YCYHLTE BCI MAKETK, ETUKETKM, KAPTOHKM Ta Ha-
nosHioBaui. [lepeBipTe NPUCTPI Ha HAABHICTb MNOLLIKOAXEHb, AKI MOXYTb BUHWUKHYTK Nif UYac
TpaHCNopTyBaHHA. Y pasi Oyab-aKux CymHisie, Oydb Nacka, 38'9XITbCA 3 NpogaBLEM.
[TepekoHanTecs, WO NapameTpy BaLLOi enekTpoMepexi BiANOBiAaloTb TEXHIUHUM JaHUM,
3a3HAYEHVIM Ha 3aBOLCHKIN TabnuuLi BUpoOy.

PeTenbHO BUMMIATE | BUCYLLITE BCI €MeMEeHTU, AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapUOBMMM MPOLYKTaMMU,
OOTPUMYIOUMCE IHCTPYKLIN y po3aini «YLLEHHA | JOTTAO».

MoMICTITb NPUCTPIN Ha CyXY, MNOCKY, CTabifbHY | FOPU3OHTaNbHY MOBEPXHIO, TaK LoD rymo-
Bi HKKM NPUCTPOIO MPUCMOKTaINCA 40 NOBEPXHI.

MpUCTPIN Mae CUCTEMY 3aXMCTY — MOr0 MOXHAa BBIMKHYTW fMLLE Todi, Konu rneunk (8) i
KpWLLKa rreunka (2) NpaBuibHO BCTAHOBMEH.

3BUPAHHS / PO3BUPAHHSA MMEYMUKA

YBATA! 3abopoHeHO BMUKaATH He NOBHicTIO 3ibpaHni npuctpin. Hebesneka Tpaemy-

BaHHs!

1. [lepesipTe, v NPaBUIBHO BCTAHOBIEHO NMPOKAAKY Ha MPUBOAHOMY BasKy (24).

2. Bcraste npusoaHui Banok (24) BcepeanHy rmeurka Tak, Wob Moro WwecTepHs NponLwsia
Kpi3b OTBIp Y AHWLLI, a NOTIM Ans diKcallii Basika 30BHI HaaiHbTe Ha HbOro dikcaTtop (25) i
3M1erka NoBEPHITh MOro 3a TOAMHHMKOBOIO CTRINKoIo (puc. 1).

3. YcraHoBiTb rneunk (8) Ha kopnyc npuctpoio (1) Tak, Wob No3HaUKM MICTKOCTI BCepeamHi
rneuvka Byn CNpAaMoBaHi Ha 3a4HI0 YacTUHY Kopnycy (puc. 2).

4. HapaiHbTe Ha BCTaHOBNEHUM Banok (24) Gyab-ake npunaaas (puc. 3):
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- MiLaska Ana ferkmx Mac — MeTenuk (4)
- miwarnka (9)

- HX(6)

- kowwuk (7).

YBATA! Jlesa Hoxa rocTpi. ByabTe obepexHi, o6 He nopaHuTh cebe!

5.

o~

~

MepekoHanTecs, WO Npoknaaka (3) NpaBuibHO BCTaBMNeHa B KPULLIKY rreunka (2). BoHa

NOBMHHa OyTW NPaBWUIIbHO BCTAHOBIIEHA MO BCbOMY MEPMMETPY TOBCTILLOK CTOPOHOIO 10

BUCTYMAIOUOro 0bigKa BCepeanHi KPULLIKM.

HagiHbTe KpuLKy rnednka (2) Ha rneunk (8), Ak nokasaHo Ha puc. 4, NPUTUCHITL Ti | noBep-

HiTb Tak, OO TprUMaui riedmnka i KoWLLKK cnisnanu (BUCTYNM Ha KPWLLILL yBIMAYTb Y THi3aa

B FNeUmKy).

o6 3HATK rNeymnKk 3 NpPUCTPOIO, BUKOHAMTe Taki Aii:

- 3M1erka noBepPHITb KPULLIKY (2) MPOTH rOANHHMKOBOI CTPRINKM, Tak 0O BUCTYMNM Ha KPULLIL
BUMALLITIN 3 THI3A Y TTIEUMKY, 0DEPEXHO 3HIMITb KPULLIKY

- 3HIMITb r1€UMK 3 MiACTaBKM KoMBalHa

- 3HIMITb 0BnagHaHHA (METENMK, MiLLIaSKY, HiX) 3 06epTHOro Bany, 419 LUbOro MOXHa CKO-
PUCTATUCA NOMATKOIO

- BUIMITb KOLLIVIK 3@ JOMNOMOrOI0 PyyKm abo nonatku (puc. 5).

3BUPAHHS / PO3BUPAHHA EMHOCTI AN NPUTOTYBAHHA HA
MAPI

N =

@

>

BukoHawTe aii, onvcani 8 . 1-3 y posgini 3bPAHHSA / PO3BVPAHHA MMEYMKA.

MepekoHanTecs, WO Npoknaaka (23) NpasunbHO BCTaBMEHa B EMHICTb A9 NPUrOTYBaHHA

Ha napi (22). BoHa noBuHHa piBHO, MO BCi OKPYXXHOCTI, MPUAAraTV A0 30BHILLHBOT CTOPOHM

KinbUgA B EMHOCTI.

BcTaHoBITE EMHICTb 4719 NPUroTyBaHHA Ha napi (22) Ha rneunk (8), Ak nokasaHo Ha puc. 6, i

NOBEPHITb Ti Tak, OO TpMMaui rneurka i EMHOCTI 3iMLLNANCA (BUCTYMNM B EMHOCTI YBIAYTb Y

rHi3aa B rneunky). MomicTite noTok (21) Ha emHicTb (22) | HakpuiTe kKpuLukoio (20).

o6 3HATK eMHICTD ANA NPUTOTYBaHHA Ha Napi 3 NPUCTPOID, BUKOHAMTE Taki Aii:

- 3HIMITb Kprwky (20) i noTok (21)

- 371€erka noBepHITb EMHICTb (22) NPOTY FOAMHHWKOBOI CTPIMNKK, LWOB BUCTYMM B EMHOCTI
BUMLLITIA 3 THI3A Y TIEUMKY, ODEPEXHO 3HIMITb EMHICTb 3 reYmnKa

- 3HIMITb r1€UMK 3 NiACTaBKM KOMBaMHa.

3BUPAHHS / PO3BUPAHHA ANUCKA AN HATUPAHHSA /
HAPI3AHHA

1.

N

w

b

o
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Bukonawte aii, onucani s n. 1-3 y posaini 3BVIPAHHA / PO3BMPAHHA MMEYMKA. BetaHo-
BiTb CTPVXeHb ANA KpinneHHs avcka (17) Ha npusoaHWi Banok (24).

Ha ctpwxens (17) HagiHbTe AMCK AN HaTUPaHHA / HapisaHHA ckboukamu (16) BiANoBsiaHOW
CTOPOHOIO BrOPY, 33/1€XHO Bl BUKOHYBaHOT onepallii (HaTupaHHa / HapisaHHs).
MepekoHanTecs, Wo npoknaaka (15) npaembHO BCTaBneHa B KpULLKY Avcka (14). Boa no-
BMHHa OyTV MO BCbOMY MEPUMETPY NMPaBUIbHO BCTABMEHA B KAHABKY Mifd MPOKIIAAKY.
MomicTiTe KpuLLKy ancka (14) Ha rneunk (8), Ak NoKasaHo Ha PUC. 7, MPUTUCHIT i Ta noBep-
HiTb TaK, OO TPMMai FeurKa i KpULLKK 3iMWAnca (BUCTYNM Ha KpULLLL yBIMAYyTb Y rHi3aa
B [1EUMKY).

MomicTiTe WToBXaY (13) y KPULKY AMCKa.

[Llo6 3HATK AWCK 3 NPUCTPOID, BUKOHAMTE Taki Aii:
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- 3f1erKa NoBEPHITb KpMLLKY (14) NPOTU FrOAVHHWKOBOI CTPIMKK, TaK LLIOB BACTYMM Ha KPULLILYI
BUMLLITIN 3 THI3A Y TIEUMKY, 0DEPEXHO 3HIMITb KPULLIKY

- 3HIMITb r1€UMK 3 NiacTaBKM KOMBaHa

- 3HiMiTb aunck (16) 3i ctpurxtn (17)

- 3HIMITb cTpuxeHb (17) 3 0bepTHOTO Barka (24).

BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO

MpeacTaBfeHi HuxUe onnck PoboTH MICTATE CxeMy NOPAAKY Airt nig yac poboTu 3 npu-
cTpoem. [leTanbHi peuenty oKpemmx CTpas, iX iHrpeaieHT1, NponopLii Ta Bary MOxHa
3HanTV B Dasi peLenTis KombalHa.

1. BcTaHOBITb NPMBOAHMI BAoK (24) B rNeumK i BCTAHOBITb MMEUMK B KOPMYC MPUCTROIO.

2. 3anexHo Bif xapakTepy CTPaBM, LLIO FOTYETLCA, BCTAHOBITb BIANOBIAHE OCHALLIEHHSA: HIX (6),
miwanky (5), metennk (4) abo kowmk (7).

YBATA! Jlesa Hoxa ayxe roctpi. Byabte obepexHi, wob He nopaHuTh cebe.

3. Toknafitb xap4oBi NPOAYKTW B rMeunk and obpobku. He nepesuiiynTte MakcumarbHy
MICTKICTb r1e4uKa, No3HaueHy ropr3oHTanbHOK prckoto (BepxHa prcka MAX — 3000 mn).
Akuio B Bymete rotyBaTh Xy B KOLIMKY (7), HANWIATE B MNEUMK Taky KinbKicTb 8oau (Oynb-
MIOHY, POCOY), LLIOG MOKPUTM MPOAYKTY B KOLLMKY. Llogaoun npoayKT B reumK, ix MoXHa
TOUHO A03yBaTW 3aBAdKM dyHKUiT Bar (amB.: « OYHKLIA BAM). Akwio Bu bygete rotysatu
CTPaBM 3a peLenTamm, HanoBHIOWTE rMeUMK BiANOBIAHO A0 BKA3IBOK A1 LIbOro peLenTa.

YBATA! He HanoBHIonTe rneunk binbLe Hixxk Ha 3000 mn (pucka MAX BcepeamHi rne-

umka) i nonag 2500 mn ans pianH (Boaa, cynm Towo)

YBATA! Byabte ocobnuso obepexHi nig yac npurotysaHHsa cTpas. He BMukainte npu-

CTPiN 3 MOPOXHIM rreunkom. NoTyloUM NPOAYKTM B KOLLMKY, CTEXTE, Wob y rneunky

6yna BignosigHa KinbKicTb BOAMN.

YBATA! Konu BknagacTte i HanusaeTe CKNaaHUKK B Fneumnk, byabte ocobnuso obe-

pexHi, Wwob He 3anuTn niactasky npuctpoio. Hebesneka ypaxeHHA eneKTPUUHUM

CTPYMOM.

4. BcTaHOBITb KpULLKY reunka (2) Ha rneduky (8).

5. MigearanTe NpUCTPIN 4O MePeXi, a MOTIM YBIMKHITb MOr0 3a OMOMOrol BuMmMkada (9), pos-
TALLOBAHOrO 3 NIBOrO DOKY MPUCTPOIO. YBIMKHY T MO0 3HOBY MOXHA, JOTOPKHYBLUWCH 40
naHeni KepyBaHHS.

6. Tlicng BMMKaHHA KombalHa 3 CeHCOPHOI NaHeni KepyBaHHA BMOEpPIThb BiAMOBIAHUI PEXIM

poboTtu:
* sTART Przepisy =0 = fp— P » g ° e
0°C
a2

= Predkosé Kierunek

Mycie wstepne w0 0000 0 W prawo
‘Smoothie
PeuenTty (npuknan) ABTOMaTWUUHI Nporpamm BnacHi HanawTyBaHHA

Peuentn — B1bepiTs BiANOBIAHWI peLenT, NPOAOBXYUTE BiANOBIAHO [0 BKA3iBOK.
ABTOMaTHuHi nporpamu — BMOEPITL BIANOBIAHY aBTOMATUUHY NPOrpamy, BHECITb He0D-
XiOoHI 3MiHW B MapameTpu.
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BnacHi HanawTyBaHHs — 33/7al1Te 3 CEHCOPHOI MaHesi BiANOBIAHO: TEMNEPaTypy, Yac i

LWBWAOKICTb.

Bubpatn gianasoH 3a4aHoro 3HaueHHd MOXHa be3nocepefHbO Ha CEHCOPHOI naHeni

ynpasniHHa abo 3a gonomoroio perynatopa (26) nicna nonepeaHbLOro BBeAeHHA Napa-

MeTpa Ha naHeni. 3anycTiTb NPoLec, HATUCHYBLUW Ha 3HAYOK . HaTuckaHHA Ha perynaTop

TAKOX 3anycTWTb npouec abo 3ynmMHuTbL oro. bine niaceiyysBaHHA perynatopa o3Havae,

LLIO MpoLuec TpUBaE.

Micna sBubopy pexunmy poboTtn «PeLentiy» abo «ABTOMaTUUHI NPOrpaMmy» HaTUCHITE Ha

3HAYOK «MEHIO» = B NPaBiit YUaCTUHI eKpaHa KyXOHHUIN KOMBalH |, Aani AOTPUMYATECh BUCBIT-

TIIOBaHMX BKa3iBOK.

YBATA! flkwio By 3aganv Temnepatypy Buily Hixk 55°C y «BnacHUX HanawwTyBaHHAX,

TO He BCTAHOBJIIOMTE LUBUAKICTE 0bepTaHHsA BULLe HiX «3». PUsunk onikis!

YBATA! Mpwu sukopuctaHHi miwankwu (5) He BcTaHOBAIONTE LWIBUAKICTD NepeMiLLyBaH-

HSl BULLIE HiX «3%.

YBATA! Mpu BukopuctaHHi metenuka (4) He BcTaHOBMIOWTE LWIBMAKICTD 0BepTaHHA

BULLIE HiXK «4».

YBATA! 3aBxau BMKopucToBYyiTe BiuHi TpMMaUi rneumka Ta KyXOoHHI pyKaBUUKM, KOSK

rotyete abo nigirpiacTe BMIicT rmeunka, gogacte CKMagHUKK, BigkpueacTe abo 3a-

KPpUBaETe 3arnyLKy Ha KpULLLI rrneunka i cnopoxHsaeTe inoro. Hikonu He Bukopucro-

BYWTe NULLe PYyUKy, KONU rneunk HanosHeHun. Ocobnueo nig yac nepeHeceHHs abo

nepenuBaHHsA rapsyoro Bmicty rneunka. PUSUK OMIKIB!!!

7. TlocTiHO KOHTpOMONTE NPOLEC, AKLLIO Tpeba, 3MiHIoNTE HanaLLTyBaHH | KiNbKICTb CKnag-
HUKIB NIiCNA 3ynuHKM KombaHa. MeHLLI CKNagHNKN MOXHa [0AaBaTV Yepes OTBIP Y KPULLILYI
nicna sigxunerHa sarnywku (1).

YBATA! flkwio B nomitunu, Wo nig yac 3amillyBaHHA BaXXKMX Mmac i Ticta kombainH

ABHO CMOBINbHIOETHCA ab0 06epTH «NNaBaloTb», HeranHoO NPUNUHITL Nnpouec. 3meH-

WiTh KiNbKiCTb NpoAYyKTiB, AKi 0bpobnsaioTbea.

YBATA! 3amiwyioum Baxki Macu Ta TicTo, AalNTe NPUCTPOIO OXONIOHYTH npoTsrom
npubnusHo 15 XBUnuH nicnsa 3akiHueHHa BuMKOHaHHs peuenta! HE BUKOHYUTE
PELUENTW OAWH 3A OOHUM!

8. [opatoun NpooyKTH B FEUMK, iX MOXHa TOUHO [03yBaTyW 3aBaaku GyHKuii Bar (amns.: « DYHK-
LIIA BAT»), ogHak cnouaTky noTpibHo nepepsatt 3aaaHni npouec (MAY3A).

9. Micna Bianiky yacy [0 Hyna BMKOHyBaHa fia Oyae 3aBeplueHa. Bu moxeTe byas-konm npw-
MUHUTW [ito, HATUCHYBLLUK Ha KHoMKy «CTOMM» abo HaTUcHYBLM Ha perynaTop (26). Ao
TPWBAsICTb Ail BiOPaxoBYETbCA Bif Hysd, BOHa aBTOMATMUHO 3aKiHUMTbCA Yepes 1 roamnHy i
30 XBUIINH.

10. Micna 3aBepLUeHHA MPOoLECY NepeBipTe CTaH iXi, LLO rOTYETLCH, aD0 NOYHITL HOBUIM MPOLIEC
i3 BIANOBIAHMM KOPUIyBaHHAM NMapameTpiB.

11. BumkHiTh npucTpin Bummkavem (9), BigeaHanTe Moro Big Mepexi. 3HIMITb KPULLIKY rreymka
i rneunk. Bukopuctosynte nonatky (18) ana cnopoXHeHHA BMICTY rieurKa, AKLLO Le NoB's-
3@HO 3 XapaKTepOM CTPaBM.

12. [Jante npucTpoio Ta MOro Npuaaaio OXOMOHYTH, a MOTIM He 3BOSTiKaoUM MOUNCTIT iX.
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NMPUTOTYBAHHSA HA MAPI

1. BctaHoBiTb NpvBOAHNIM Banok (24) B rNeuvK i BCTaHOBITb MNeUMK B KOPMYC NPUCTPOIO.

2. Hanwunte B rneunk (8) npnbnumsHo 600-800 mn Boam (A0 MITKM BCepeamHi rneurka) — Le
PEKOMEH/10BaHa KifbKiCTb BOAM N8 NPUroTyBaHHA Ha Napi No aBTOMAaTUYHIN Nporpami (6es
kopekuii vacy). LLlob rotysaTi fosLUe, cnif 30inbLWWMTM KiNbKICTb BOAN.

YBATA! Mpouec npurotysaHHA Ha napi BukopucTtosye npnbnusHo 500 mn soan Ha 30

XBUJIMH NPUroTyBaHHA Ha napi. He roTyitte Ha napi gosLue Hix 1 roanHy. KoHTponioii-

Te KinbKicTb BoAu B rneunky. BukmnaHHsa Bciei Bogn Moxe NnpusBecTy A0 NOLLUKOAKEH-

HSl NPUCTPOIO, OMIKIB i HABITb NOXeXi.

3. BcTaHoBITb EMHICTb AN roTyBaHHA Ha Napi (22) Ha rneunk (8).

4. TIOMICTITb XapyoBi MPOAYKTM B EMHICTb AN roTyBaHHA Ha napi (22). AkLio npoaykTie Oinb-
Le, ckopucTanTech noTkom (21). Hakpunte Bee kpuiwkoio (20).

5. MigearanTe NpUCTPIN 4O MepeXi, a MOTIM YBIMKHITbL MOr0 3a ONMOMOrolo BrMmMkada (9), pos-
TaLLOBAHOrO 3 NIBOro DOKY NPUCTPOIO.

6. TMicng BMrKkaHHA kombariHa BrbepiTb pexnm ABTOMATINYHI TTPOTPAMI i noTim npuro-
TYBaHHA Ha napi.

7. 3apanTe iIHTEHCUBHICTb NapPOYTBOPEHHA. € TPW PIBHI IHTEHCUBHOCTI, AKI BiODPaxXalTbCa Ha
aMcrnel y BUrMAdi 3Hauka napu. Takox 3a4anTe TPMBasiCTb MPOLIeCy, MOYaTKOBI HamaLLTy-
BaHHA — 20 xBUnKH. He 3a06yabTe HanuTu BinbLUe BOAW B MNEUMK, KONM TPMBAICTb MPOLIeCy
[OBLUA.

8. 3anycTiTb npoLec, HaTUCHYBLLM Ha 3Hayok [ TYCK abo HaTucHyBLLK Ha perynaTop (26). Yac
Byae BiAPax0BYBATMCA 3 MOMEHTY, KONM TemnepaTypa oA nepesnmnTs 95°C.

9. TocTilHo nepesipanTe cTaH CTpaBV] LLIO FrOTYETHCA.

YBATA! byab-aki onepauii, noB’a3aHi 3i 3HATTAM, NepeBipKoIo CTaHy CTPaBM, LLIO roTy-

€TbCAl, BAKOHYMTE B KYXOHHMX PyKaBUUKaX.

10. ToTyBaTV CTPaBM Ha NaPi MOXHA TAKOX B KOLLIMKY (7), TOMICTUBLLIN MO0 BCEPEAMHY MMeurKa.
MamAaTainTe, WO piBeHb BOAW B FeUMKY NOBUHEH OyTH HKUE AHA KOLLMKA | BOAHOYAC BOAM
NOBWHHO ByTW He MeHLLe Hix 600 mn, abo, Hanpukiad, Nig Yac roTyBaHHA PUCY, KaLlli, Ma-
KapOHiB, A€Lb, KAPTOMMI MOXHa HaNWTK BOAM Tak, LD NpoayKTV Bymv MOBHICTIO 3aHYpeHi
y BOAY.

11. o6 3aBepLumnTv NPOLEC MPUrOTYBAHHA CTPABW, Y DyAb-AKMM MOMEHT HaTUCHITb KHOMKY
CTOTI1 abo HaTUCHYBLLIK Ha perynaTop (26).

12. Tlicna 3aKiHUeHHS MPOLECY rOTYBaHHSA BUMKHIT npucTpin summkadem «O/1» (9), sineaHaite
Bi MEPEXI XMBNEHHS, 3HIMITb EMHICTb 3 F/1eUnKa | PO3NOaiINiTh CTPaBY.

13. dante npucTpoio Ta Moro Npunaaaio OXONoHyYTH, a NOTIM He 3BOSTiKaloUM MOUNCTIT iX.

NMPUTOTYBAHHA METOAOM SOUS VIDE

Cnocib npurotysarta SOUS VIDE (bpaHL. «y BakyyMmi») — Lie MOBINbHUI, TOYHWI NPOLIEC
NPUrOTYBaHHSA Y BOAI CTPAB, 3aKPUTUX Y BaKyyMi, Y FePMETUUYHIX NMaKeTax.
Lle nae 3mory 30epert ayxe BeNMKY KifbKiCTb MOXMBHUX PEUOBMH, BITaMiHIB | MiHepanis.
Becb npouec BiabyBaeTbCa NPM BIAHOCHO HU3bKIM TemnepaTypi Ta NPOTArOM BMU3HaUe-
HOro Yacy.

e YBaXHO AOTPMMYIMTECH BKA3IBOK Y peLienTi (TemnepaTypa i vac).

e [lpurotoBaHy CTpasy CAifd CNOXUTY Bigpa3sy nicnda ii NpurotTysaHHg 3a peuenTtom, abo

BiANOBIAHMM YMHOM 3aKOHCEPBYBATH.
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HATUPAHHSA | HAPISAHHA CKUBOYKAMU

1. BcTaHoBiTb NpMBOAHMIM BanoK (24) B rNeumK i BCTaHOBITb MNeUMK B KOPMYC MPUCTPOIO.

2. Bcranositb cTpuxenb (17), anck (16) i kpuiuky ancka (14) Ha 0b6epTHWI Banok. 3BepHiTb yBa-
ry Ha BCTAHOBNEHHA AMCKa BIANOBIAHOK CTOPOHOIO AOrOPW, 3a1EXHO Bifl XapaKTepy BUKO-
HyBaHWX onepauin.

YBATA! Ouck ans HaTupaHHSA | HapizaHHsa roctpuin. ByabTe obepexHi, wob He nopa-

HUTK cebe!

3. Tligrotynte npoaykTu, npusHaueHi ang obpobku. Hapixte GpyKTu Ta 0BOUI Tak, OO BOHYM
NPOWLLINM KPi3b OTBIP NS 3aBaHTaXeHH:A B KPULLILI AMCKa, | BUAAMITE 3 HUX KICTOUKMN.

4. TligenHante NpucTpi 40 MePEXi, a MOTIM YBIMKHITb MO0 3a JONOMOroio BUMMKaua (9), pos-
TaLLOBAHOrO 3 iBOro OOKy MPUCTPOIO.

5. Micng 3anycky kombaiHa Bnbepith pexium ABTOMATYHI MPOIPAMIA, a notim BubepiThb
nporpamy LLlaTkyBaHHS, BHECITb NOTPIOHI KOPWUTYBAHHSA YaCy Ta LWBMAKOCTI.

6. Micnga Bubopy NapameTpiB 3anycCTiTb NpoLec, HaTucHyBLIK Ha kHonky CTAPT abo HaTuc-
HyBLUW Ha perynaTop (26). LLLo6 synuHuTH npouec, HaTUcHITb Ha kHonky CTOMM abo HaTue-
HYBLUW Ha perynaTop (26).

7. TosinbHoO BKNaaanTe NPOAYKTM B OTBIP ANA 3aBaHTaxeHHa B kpuili avcka (14) i nputn-
ckante ix wrosxavem (13). Mig yac POBOTU He JoMyCKaTe MOBHOMO 3aNOBHEHHA MMEYMKa
0bpObOBaHMMI MPOAYKTaMU. [1epiOANUHO BUMMKAUTE MPUCTPIN | yCyBanTe 3 riedmnka 0b-
POBMIOBaHI NPOAYKTL.

YBATA! Mam’ataiiTe, Wo Npy HaTMpaHHi 0BouUiB a60 GPYKTIB AUCKOM MOXKYTb 3aSIULLNTUCA

He nepeTepTi LUMaTOuKM, e HopManbHe asue. LLLob miHimisyBatu uein edekr, Bknagante

sikomora binbLui wmaToukm GpykTie abo OBOUIB B OTBIP KPULLKMN.

MPUMITKA: Kpuwka ancka (14) He npnsHaueHa ANa NPUKPUBaHHA rneunka nig yac

TepMiuHOi 06pobKkM Ta Nia Yac BUKOPUCTAHHA HOXKA i MiLLIASIOK.

8. MMicna 3aBeplUeHHs MPOrpamm BUMKHITb MPUCTPIN 38 AONMOMOrol0 BUMMKaya (9), sBimeaHanTe
MOro Bifi MEPEXI XMBMEHHSA, CNOPOXHITb MMEUMK i NOYNCTITb NPUCTPIN.

MPAKTUYHI KYJTIHAPHI MOPAAU

,ﬂOTpMM)/iOLIMCb HaBegeHnX Hmkde BKa3/BOK, BV 3MOXeTe ONTUMasibHO BUKOPKCTOBYBATH
csivt kombaviH TRM-0I, a Bawa poboTta npuHece HaKPAaLL pe3y IbTaTy.

- nepemesitoBaHHA NPOYKTiB (ToAPIGHEHHS, HAaNPUKIa, OBOUIB, rOpIXiB, Cyxapis, KaBu abo
HaBITb PUCY A0 Ayxe APIOHMX YaCTUHOK, aDO HABITb MOPOLLIKY) CTifl 3aBX AW BUKOHYBATH Ha
BiNbLUMX WBMAKOCTAX 0bepTaHHA KombanHa (8-12). BaxaHo NoUMHATM 3 MEHLLIOT LUBUAKOCTI
i NOCTYNOBO 30inbLLUyBaTH Ti.

- NoApIbHEeHH: NPOAYKTIB Y MOPOLLOK (MOAPIOHEHHS, HANPKKIA, MPUMPAB, LLIOKOAMY, LIyKPY
110 1PIOHOrO MOPOLLIKY) 3aBX M Cif BUKOHYBATM Ha BiNbLUMX LLBUAKOCTAX NepeMmilLlyBaHHA
(9-12). BaxaHo NOUMHATM 3 MEHLLIOT LUBMAKOCTI | MOCTYNOBO 306iNbLUYBaTH i,

- WaTKyBaHHA NPOAYKTIB (NoapiOHeHHA GPYKTIB | 0BOUIB Ha APIOHY CTPYXKY) CNia NPOBOANTH
Ha CepeaHiX LWBMAKOCTAX MiLuankm (4-6). Mpu waTkysaHHI kanycTn abo canaty baxaHo
[OA8TM B FNEUMK TPOXM BOAM.

- BMKOHYIOUV BULLIE3a3HAUeH] ornepaLlii, He HaMOBHIONTE rMeunk BinbLe HXX HanoNOBUHY
Bif HOMIHANBbHOI MICTKOCTI. BukoHyinTe onucaHi BULLie onepaLii 3a 4OMNOMOoro Hoxa (6).
PeKoMeH0BaHMM Uac CTaHOBUTb BM3bKO AECATM CEKYH/, 3aMeXHO Bif AKOCTI, TBEPAOCTI
Ta KiTbKOCTI IHrpeaieHTiB, AKi NoapiOHI0IOTLCS.
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- eMyrbryBaHHs CTpas (MepeTBOpeHHs NPOMYKTIB y GopMy eMyribCii, HaNPUKIa, ManoHes,
COYCW) MOXHa BMKOHYBATK 38 AOMOMOroK0 MeTennka (4) (wemnakicte nepemiwysaHHs 1-4).
Yac 3anexwTs Big iHrpeaieHTie cTpasw (Big 20 cekyHA A0 KiNbKOX XBUMMH).

- 36mBaHHA (noBeaeHHs cMeTaH abo AEUHOTO Binka A0 OAHOPIAHO! KOHCUCTEHLIT) HaMKpalLLe
BMKOHYBATY 3a AOMNOMOrol0 MeTenuka (4) Ha wemakocTi nepemiwysaHHa (2-4). 3 ornagy
Ha CBIXICTb A€Lb, iX PO3Mip abO MOUATKOBY TEMMEPATYPY BaXKO BKa3aTU KOHKPETHMIA Yac
06p06KK. [TouaTkoBO MOXHa 334aTV | XBUMMHY, NEPEBIPUTY PE3YSIbTaT, @ MOTIM, AKLLO
Tpeba, BigHOBUTU 0BPODOKY.

- 3aMillyBaHHA TiCTa Kpalle NpOBOAMTY 3a OMOMOro aBTOMATUYHOI Nporpamm Ana 3a-
MilLlyBaHHA TicTa 3amilLyBaHHS, AKLLIO Tpeba, MOXHa TPOXM 3MIHWUTK T napameTpw. Mpn
3aMilLyBaHHI ErKMx Mac (MnMHLeBe TiCTo, BICKBIT) BUKOPUCTOBYMTE MeTenwK (4), a ana
TBEPAMX (TICTO ANA MiUM, OPDKIKOBE TICTO) — HiX (6).

- namAaTanTe, WO OeAKi CKIaAHUKM MOXYTb MPUCTaBaT A0 AHA NMOCYANHM, | AKLLIO BOHW 3a-
HaATO [OBrO CMaXaTbCs, MOXYTb Miaropiti. Ocobnmnso NPOAYKTH, LLIO MICTATE HATypPasbHI
LyKpW, Hanpwknag, umbyna. Lie npupoaxni npouec, He BUKNMKaHWM HECTPABHOCTAMM
NPWCTPOI0. TOMY BapTO 3BEPTATM YBary Ha YaC CMaxeHHs, ab0 3MeHLLIWTY TemnepaTypy.

- N9 KpaLloro HapizaHHa abo noapibHeHHs 3a JONOMOroio HOXa (Hanpwkiaa, Maca abo
0BOUYIB), PEKOMEHAYETLCA PO3AINMTY CKNAaAHMKIA Ha nopuii. Ynm meHLwa nopuis, Tvm gpid-
HiLLi LUMaTOYKM Hapi3aloTbCs.

OUYULLUEHHA | gornaa

YBATA! Mepepn unwieHHAM Big'cAHaNTe LLUHYP XMUBMEHHSA i 3aueKkanTe, MOKU NPUCTPIN

oxoroHe!

YBATA! He 3aHyploiTe Kopnyc NPUCTPOIO Y BOAY UM iHLI pignHWN.

YBATA! MNepepa unwieHHAM 3HIMITb BCe Npunaaasa 3 NpUcTpolo.

YBATA! Jlesa Hoxa rocTpi. ByabTe ob6epexHi, L1o6 He nopaHuTK cebe.

1. YucTiTb NPUCTPIN Ta MOTO OCHALLIEHHS MICA KOXHOTO BUKopMcTaHHA. Lle aacTb 3mory 36e-
PErTM NOro NOBHICTIO GYHKLIIOHANBHMM.

2. [na unileHHs He BUKOPUCTOBYITE arpecyBHi MUIHI 3acobu, pO3UmMHHIKK abo TBepai maTe-
pianw, aki MOXyTb NOAPANATH NOBEPXHIO.

3. Kopnyc npuctpoio (puc. 8) uncTuti, npoTMpaloum Moro BOIOroK MAKOIO TKAHUHOIO, a No-
TiM BUTMPAIOUM Hacyx0. Y pasi 3HaUHOro 3aDpyAHEHHA 3MOUITh FaHUIPKY BOAOK 3 MUMHUM
3acobom.

4. BHYTPILIHIO YaCTUHY TMeUnKa MOXHa nonepeaHbo BUMMTK. 104 Liboro B HbOro HeobxiaHO
HanuT npndnmsto 0,6 1 BOAM 3 MUMHIM 3aCODOM | 3aaTH LUBUAKICT HOXa 6 NPUOIN3HO
Ha 30 cekyHa. Lia onepauia A03BONAE OUNCTUTI BHYTPILLHIO YACTUMHY, afle MeynK Bce OAHO
noTpebye peTenbHOro MUTTS, ab0O MOXHa CKOPUCTATUCA aBTOMATMUHOK nporpamoto [10-
MEPEAHE MTTH. Mepea nonepeaHiM MUTTAM He 3abyBaiTe peTesibHO NepeBipUTH, un
NpaBUIbHO BCTAHOBJIEHO HiXK Ha NPVUBOAHOMY Basly i UM HEMAE 3aSIULLIKIB NPOAYKTIB Mif
HoxeM. Y nporpami nonepeaHboOro MUTTSA He Crlifi BAKOPUCTOBYBATU MiLLIASIKY | METESTUK.

5. AKWo Ha AHi rneunka € CNiav NiAropAHHS, AoAaNTe TPOXM BOAHOTO PO3UYMHY TUMOHHOI KC-
710TK | MoueKanTe Kinbka xBUnuH. [Jogaoum Binbly KinbKiCTe MMMOHHOT KMCIOTH, MOXHA
3MIHWTY KOMIP MNaCTUKOBYX (MOPHUX) EMTEMEHTIB rIeunKa, KpULWOoK i npunaaas. Lle e snim-
Bac Ha poDOTY NPUCTPOIO.

6. 3HiMIiTb 3 KOMDaiHa Bci npunaaas (puc. 9) i BUMMiATe y TeNMIiN BOAI 3 MUMHM 3aCODOM, NPo-
MONOLLITh | PETENBHO BUCYLLITh. [X TAKOX MOXHE BUMWUTH Y NOCYAOMUIAHIN MaLLmHi. Mam’a-
TanTe, LLIO He MOXXHa MUTM B NOCYAOMMITHIN MaLmnHi rneunk (8) i npusoaHun sanok (24),
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BCTaHOBJIEHWUIN Ha rNeUnKY, AUB. pUC. 9. [NeUnK MiCTUTb eNeKTPUUHI eneMeHTH, AKi Mo-
XYTb 3aMOTiTU Ta NOLLUKOAUTUCSA NIiCNIA MUTTA B NOCYAOMMUIHINA MaLLUHI.

7. NMepekoHawnTecs, o rymosi npoknaaku (3), (1) i (23) uncTi Ta npaBunbHo BcTaHoBeHi. Lli
NPOKMaAKN MOXHa 3HATU | MOMWUTN OKPEMO, afle 0OOB'A3KOBO MPaBUIbHO BCTAHOBITb X Ha
cBoi micug. [Mpoknaakm MaloTb Pi3HI PO3MIPK | HE € B3AEMO3aMIHHMMM.

8. 3bepirante NpUCTPIN y Cyxomy MicLli, NoAani Big MPAMMX COHAUHMX NpomeHis. [pu BinbLu
TPUBaANOMY 3DepiraHHi MOMICTITb MOrO Y KapPTOHHY KOPOOKY.

9. Hikonu He pgonyckaite npuropaHHa iXi B KacTpyni. flkwo hka nounHae npuropatw,

3HM3b- Te TemnepaTypy NPUroTyBaHHA i goganTte Tpoxu soau abo xmupy. Moxnmeumm
NpUYMHa- MU NepenikaHHA € HEeBMKOPUCTaHHS HOXa abo Milanku, NPUroTyBaHHA iKi
nicna Toro, K KacTpyna 6yna cnopoxHeHa, abo NpuroTysaHHs iXi Npu HesiaNOBIAHO
BMCOKil Temnepa- Typi Ta 3aHaATo AOBrO.

YBATA! Hikonu He cTaBTe rneuMk B XONOAWUSIbHUK, Lie MOXe NMPU3BECTU OO0 MOLUKO
AXXeHHA HarpiBanbHUX KOMMNOHEHTIB.

YBATA! He BukopucToBynTe ANA YALLEHHS FOCTpi npeameTy, abpasusHi nactu, pos-
UMHHWUKM Ta iHLWIi CUNBbHOAIMHI XiMiUHI PeUYOBMHMU — IX BUKOPUCTAHHS MOXe MOLUKOAM-
TV NPUCTPIN.

MPOBJIEMU TA CMOCIB iX BUPILLEHHA

MPOBJIEMA MPUYNHA BAPILLEHHSA

[MpucTpin He 3anyckaeTbca
ab0o panToBO 3yNMUHAETLCA

BriokyBaHH#A HOXa abo
MiLLIaNKK

3anax neperpitoro
NpPUCTPOIO

HenpasunbHe 36upaHHa

3aHaATo BEnvKa KinbKicTb
abo 3aHaATO BENUKI LLIMATKM
0BPOLNIOBAHKX XaPUYOBMX
npPoAYKTIB

HarpiBaHHa getanen mig yac
NepLIOro BMUKaHHS

MepeBaHTaxeHHA kombaHa

36epitb npuUcTpin
NpaBuIbHO

He nepesuulyite gonyctimy
MICTKICTb rfieunka, HapikTe
NpPOAYKTH Ha APIOHILI
LLIMATOUKM

Lle aBuLLE € HOPMaNbHUM i
NPUNUHNTLCA B MOAANbLUIN
ekcnnyaTauii

BuMKkHITE mpucTpin,
noyekamnTe, NOKM BiH
oxonoHe. He nepesuiynte
PEKOMEHA0BAHMI Yac
poboTtn

AKLLO BMHMKNA Npobnema 3 NPUCTPOEM, MOBIAOMIIEHHS, AKE HE OMUCaHO Y BULLE3a3Ha-
UeHIN IHCTPYKLUI, i AKY HE MOXHa BMPILLMTA 3@ OONOMOrol0 BUMLLE3radaHoi iHbopmauii,
3aTenedoHyMTe Ha Hally rapgauy niHio 3a Homepom 500 801 901, abo BigsiganTe Hall

Bebcant www.mpm.pl
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TEXHIMHI XAPAKTEPUCTUKA

Hanpyra 220-240B~, 50-60 Ty
MoTyXHiCcTb 1800 Bt

MoTyxHicTb Harpisada 1000 Bt

[OTYXHICTb ABUTYHa 1400 Bt

Wi-Fi diana3oH yactot 2412-2472 My,

Wi-Fi MoTyxHicTe nepenasava (makc.) | 17,3 abm

MicTkicTb rneunka 3,0 n /4,5 n (MAX)

MakcnmanbHe HaBaHTaxeHHsa Ha Bark | 5000 r

DosxuHa wHypa xueneHHsa: 0,90 m C €

BnpobHuK 3anuiiac 3a coboo MOXAMBICTL 3MIHIOBATK 3MICT IHCTPYKLIT 3
eKcnyaTauii Ta BHOCUTU rpadiuHi moamndikalii (3HaUKM, CBITANMHN) y NPOrPamMmHOMyY
3abe3neyueHHi NPOAYKTY Mic/a OHOBAEHHA. MOXINBI 3MIHW He BAIMHYTb Ha GYHKL-
OHasIbHICTb MPUCTPOIO.

Bupib moxe AeLlo Biapi3HATUCA Bifd CBITIMH/PUCYHKIB B IHCTPYKLIT Ta IHLLIMX MapKeTUH-
roBMx maTepianax.

CMPOLLEHA AEKJTAPALIA BIANOBIAHOCTI €C

Komnaria MPM agd S.A. unm 3asBn9€, WO KyXOHHAUI KombanH, mogens TRM-O1, siano-
BiJa€ BMMOram i CTaHZapTaMm, LLO MICTATLCA B AnpekTMBax Esponencbkoro Coto3sy i Ha-
LIOHaNbHMX HOPMAaTUBHUX akTax. Ak pagionpucTpin, BiH Bianosigae Aupektusi 2014/53/
€C 8in 16 keitHa 2014 p. NPO rapMOoHIi3aLLitlo 3aKOHIB AepXaB-U1eHiB o4O NOLLMPEHHA Ha
PUHKY paaioobnagHanHs | ckacysanHa Oupektusm 1999/5/€C.

3 NOBHMM TeKCTOM Aeknapalii MOXXHa 03HaMOMUTUCH Ha BebcanTi:
https://mpm.pl/pl/roboty-kuchenne/3639-robot-kuchenny-z-funkcja-gotowania-
trm-01--5903151072542.html

MpaBunbHas yTunusauma npoaykta (M3HOLIEHHOE 3/IeKTPMUeckoe U

3neKTpoHHoe obopyaosaHue)

MapkupoBKa Ha NPOAyKTe yKa3blBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He cfieayeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

APYTMMM BbITOBLIMM OTXOAaMU MO OKOHUaHWKM Cpoka CyxObl. V3HoweHHoe obopyaoBaHmne mo-

XKET OKa3blBaTb BpeAHOe BO3ENCTBME Ha OKPYXaloLLylo Cpeay M 340pOBbe YenoBeka m3-3a no-

TEHUMaNbHOro CoAepX)aHMa ONacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KoMnoHeHToB. CMelLrBaHve OTXOA0B B
EEE e 13HOLIEHHOMO 3M1EKTPOHHOMO U 3M1eKTPMUUeckoro 0bopyaoBaHUS C APYTVMU OTXOAaMU UK
nx HenpodeccroHanbHaa pa3bopka MOXeT MPUBECTM K BbIDPOCY BELLECTB, BPeAHbIX AN 340POBbA U OK-
pyxatoLen cpeabl. VI3HoLeHHoe yCTpOoNCTBO HeOBXOAMMO CAaTh Ha NyHKT cbopa oTpaboTaHHOro 3Mek-
TPUUECKOTO 1 2NEKTPOHHOTo obopyaosaHua. Ytobbl nonyumTs noapobHyio nHdopmaumio o mecte caaum
SMEKTPUUECKUX 1 MEKTPOHHbIX OTXOAOB, MOMb30BaTE b AOMMKEH 0BPATUTLCA B MECTHbBIN MYHKT cbopa 0bo-
pPYAOBaHWA AN YTUNM3ALMM UITW Ha 3aBOA MO NepepaboTKe N3HOLLIEHHOrO 0DOPyYA0BaHMA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, Ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjng, dowdéd zakupu oraz
krotka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru
kontaktowego.

W przypadku pytan lub
watpliwos$ci prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

12-100 Szczytno,
Korpele 71,

+48 (89) 623 11 00
+48 501 79 00 11

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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3. PRZEKAZ KURIEROWI

Przesytki sg odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

Przed zgtoszeniem reklamacji
prosimy o zapoznanie sie
z warunkami gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje
warunki niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

67

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

o$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

o$wiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytworca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoriéw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdéw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,
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bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiadac
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwigzanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarangcji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczyé produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowaé

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do pigtku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiazanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmowic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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