beko
s

Ptyta kuchenna do zabudowy

Instrukcja uzytkowania

s
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybor urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosé¢. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytaé
niniejsza instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem i
zachowac ja. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowacé zgodnie z instrukcja, bioragc pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informac;ji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swoj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢
réwniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sa nastepujgce symbole:

AZagroienie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
srodowiska.

&Zagroienie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

o Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/'WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktére
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.

- Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zleca¢ producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawi¢ lub
wymienic¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukc;ji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac
urzadzenia.

AUiytkowanie

- Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywa¢ produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

- OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywacé do innych
celéw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

osob wymagajacych

szczeg6lnego traktowania i

zwierzat domowych

- Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i
przez osoby o obnizonych



mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposdb, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie moga wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
sposob.

- Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
mie¢ pewnos¢, ze nie bedg
sie one bawi¢ urzadzeniem.
- Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzadzenie ani wchodzi¢ do
niego.

. Nie wolno ktas¢ na

urzadzeniu przedmiotéw, do
ktérych moga dosiegnaé
dzieci.

- Raczki garnkéw i patelni

nalezy ustawic z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzy¢.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- (Jesli twoj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyjgc¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwi¢
dziatanie produktu przed
utylizacja.

A Bezpieczenstwo

elektryczne
- Urzadzenie podtgczy¢ do

uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
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lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potaczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowacé sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalac;ji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtaczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

- Urzadzenie podtaczyé
produkt do gniazdka, ktére
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

- (Jesli Twdj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytacznie
kabla potaczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

- Nie nalezy blokowac¢
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na przewodzie
zasilania. Przewéd
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zasilajacy nie powinien by¢
zgiety, zgnieciony ani stykac
sie z zadnym zrédtem ciepta.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

- Jesli przewdd zasilajacy jest

uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twoj produkt ma
wtyczke)

- Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze $ciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki

mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewdd
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze

wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikngc¢
wytadowania tukowego.



A Bezpieczenstwo
uzytkowania
- Po kazdym uzyciu nalezy

AZabezpieczenie podczas

transportu
- Przed transportem odtacz

urzadzenie od sieci.

- Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i mocno okleié.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdlny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas
transportu.

A Bezpieczenstwo montazu

- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzi¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrédet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne muszg
pozostaé otwarte.

upewnic¢ sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest

uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytaczy¢
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac¢

wadliwego lub
uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczyc¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ kuchenke, aby
uniknagé¢ zagrozenia
porazeniem pragdem
elektrycznym.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystaé z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
7/PL



pieczenia mogg sie zapalié.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotéw tatwopalnych
w strefie pieczenia.

. Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami moga
doprowadzi¢ do
zarysowania szklanej
powierzchni. Podczas
wyjmowania naczyn nalezy
podnosi¢ pojemniki, nie
przesuwac po powierzchni.

- Tworzace sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

- Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzeienia dotyczace
temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorace. Nie
dotyka¢ urzadzenia i
elementéw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
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urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczaé

tatwopalnych/wybuchowych
materiatéw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

. OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUiycie akcesoriow

. OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo

pieczenia
. OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad
pieczenia. Nalezy
przestrzegac
krotkoterminowych
procesdw pieczenia..

. OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze by¢
niebezpieczne i moze



doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasic¢ ognia wodg, ale
wytagcz kuchenke, a

nastepnie sttum ptomien, np.

pokrywka lub kocem
gasniczym.

- Zachowaj ostroznos¢
podczas dodawania
alkoholu do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
goracych powierzchni,
powodujgc pozar.

APiyta indukcyjna

- Plyty grzejne wyposazone sg
w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca oszczednos¢
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziata¢. Aby
uzyskac szczegoétowe
informacje, zobacz sekcje
»Wybdr naczynia”.

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikdw serca.

- Po uzyciu wytacz ptyte na

panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

- Metalowe przedmioty, takie

jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny by¢
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie
nagrzacd.

- Metalowe przedmioty

przechowywane w
szufladach pod ptytg moga
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotéw w szufladach

pod ptyta grzejna.

- Nie umieszczaj na ptycie

indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komérkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo
konserwacji i czyszczenia
- Przecz czyszczeniem

produktu nalezy poczeka,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogag
powodowacé oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,

spryskujac go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pragdem!
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- Nie czyscic produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze
to spowodowac porazenie
pragdem.

- SOl resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby moga
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powodowacé zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnié, ze spéd jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.



E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow
Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
mmm | Furopejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢
odzyskane i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy przekazaé
go do punktu zbidrki urzagdzen
elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtérne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy skonsultowa¢
sie z wladzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanc;ji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatow, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materialy opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych.
Nalezy odpowiednio sig ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dofaczonej do produktu. Ponizsze

wskazdwki pomoga uzywac produktu w

sposdb ekologiczny i energooszczedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ Wylacz piekarnik na 5-10 minut przed
koncem pieczenia, by wykorzysta¢
skumulowane ciepto. W ten sposob
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Uzywaj garnkéw/patelni o rozmiarze i
pokrywce odpowiednich do ptyty grzejne;.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest
zuzywanej do foremek o niewtasciwym
rozmiarze.

+ Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkéw. Brud ogranicza
przenoszenie ciepta miedzy strefa
gotowania a dnem garnka.
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K] Produkt

Wprowadzenie produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowadé réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od
modelu.

Sterowanie plyta
e e e q o0
ooe HH coo. BE ° , " lcee BE § coo HH
g‘-o 15" 0w 8"0 15" 0w * = g"U 15" 0 owww [ 8“0 15’ | RV OIS}
Obszar ustawiania poziomu temperatury 3 Timer/Wskaznik temperatury

ot 4  Symbole automatycznego poziomu

i : gotowania
'"'-0 15": 5 Automatyczny przycisk gotowania
Przyciski i symbole 6 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
10) - Klawisz whaczania/wylaczania ustawienia przyspieszenia (booster)
o) : Symbol blokady przyciskéw 7 Symbol strefy gotowania
1 - Przycisk kombinacji stref . Ogélne informacje o ptycie
£ gotowania z szerokg powierzchnig 7
: Przycisk szybkiego 1 2
nagrzewania/Przycisk ustawienia l
przyspieszenia (booster) U S -
o : Automa.tyczny przycisk
= gotowania
i : Przycisk STOP
® : Przycisk czasu
® : Przycisk wydtuzenia czasu
©) : Przycisk skrécenia czasu
= : Symbol funkcji Move
E : Symbol informacji o pozycji puli *
BN : Przycisk potaczenia ptyty z
okapem Hob-Hood *
= : Przycisk Wi-Fi * T
* Rézni sie w zaleznosci od modelu i
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim 4 3
produkcie.
1 Lewy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
1 2 3 2 Prawy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
...!,__. I ’ 3 Prawy przedni - Indukcyjna strefa
- ° * . '-' .-‘ gotowania
.:' '-.. i-' '—' 4 Lewy przedni - Indukcyjna strefa gotowania
@ @ : P Twoja ptyta jest wyposazona w plyty
".. .:' grzejne o duzej powierzchni (powierzchnie
* : vEo1ut T Flexi). Powierzchnie grzewczg mozna
g 0 15 t;] CJu obstugiwac jako niezalezne od siebie ptyty.
| l I Mozesz aktywowa¢ funkcje tagczong dla
7 8 5 4 tych stref i zmienié je w jedng powierzchnie

o - do gotowania dla duzych garnkéw.
Wyswietlacz strefy gotowania Uzywanie odpowiednich garnkéw dla tych

1 Obszar ustawiania poziomu temperatury pol i funkcji kombinaciji opisano w rozdziale
2 Przycisk czasu ~Jak korzystac z piyty”.
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W modelach z podswietlanymi strefa-
mi gotowania: Rézni sie w zaleznosci
od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.

A
-

-

B

r 7
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Gdy dwie oddzielne strefy gotowania
na powierzchni, jak pokazano na
rysunku A, zostang potagczone w
strefe gotowania o szerokiej
powierzchni, jak pokazano na
rysunku B, oddzielajgce
podswietlenie miedzy nimi powinno
zostaé wytgczone. Gdy strefa
gotowania z szerokg powierzchnig
zostanie rozdzielona na dwa pola,
oswietlenie powinno sie ponownie
wigczyc.



Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokos$c¢/szerokosé/gtebokosé)

45,2 mm*/590 mm/520 mm (W przypadku
modeli, ktére sg dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg przymocowang do
produktu, nalezy wzigé pod uwage wymiary
szerokosci i gtebokosci jako 0 10 mm wieksze
niz te pomiary.)

Wiary montazowe ptyty
(wysokos$¢/szerokosé/gtebokose)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napigcie / Czestotliwosé

TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50/60 Hz

Typ i przekréj kabla zastosowany/odpowiedni
do urzadzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200W / Booster: 3100 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 2x92,7x200 mm

Zasilanie 2400 W / Booster: 3600 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 2x92,7x200 mm

Zasilanie 2400 W / Booster: 3600 W

*  Wysokos¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

uprzedniego powiadomienia.

konkretnego produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ dokfadnie do

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji
sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W

zaleznosci od warunkdéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te

moga sie roznié.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu ~ UWAGA W trakcie pierwszego
zaleca sie wykonanie nastepujacych uruchomienia przez parg godzin
Czynnosci. moga sie wydziela¢ dym i

. . zapach. Jest to catkiem
Plerw,sze czy.szczeme . normalne. Zadbaj o dobra
1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

' - : h wentylacje kuchni i pozbadz sie
2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng dymu i zapachu. Nie wdychaé

szmatka lub gabkg i wytrzyj szmatka. bezposrednio powstajgcego
UWAGA Pewne detergenty lub $rodki dymu i zapachu.
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotéw.
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E Jak uzywac plyty kuchennej

Ogolne informacje na temat
uzytkowania ptyty

Ostrzezenia ogélne:

+ Nie pozwdl, aby na plyte grzejng spadty
zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, mogg
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych
ptyt kuchennych. Woda moze przedosta¢
sie przez te pekniecia i spowodowaé
zwarcie. Jesli powierzchnia jest w
jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widoczne pekniecia), najpierw wytgcz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu odfagczenia
produktu, aby zmniejszy¢ ryzyko
porazenia prgdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,

ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.
+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.

Zaréwno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakoniczeniu gotowania zawsze
wylaczaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze wylgczaj
piyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie goraca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkéw / patelni
na powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrzeé resztki stopionego
materiatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowac uszkodzenie, nalezy
uwazag, aby nie rozla¢ zimnych ptynéw
podczas gotowania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢
odpowiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega
to wylewaniu sie zywnosci z
garnkéw/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscic.

+ Pokrywek garnkéw i patelni nie wolno
ktasé na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawi¢
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podnie$é go i umiesci¢ na wybranym

palniku. Nie nalezy przesuwac¢ garnka po
palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwdd.
Obwod zamyka sie, gdy postawione
zostang na nim garnki / patelnie
przystosowane do gotowania indukcyjnego,
a uktad elektroniczny pod szklang
powierzchnig generuje pole magnetyczne.
Metalowa podstawa garnkéw / patelni jest
podgrzewana poprzez pobieranie energii z
tego pola magnetycznego. W ten sposéb
ciepto nie jest wytwarzane na powierzchni
ptyty, ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana powierzchnia
nagrzewa sie dzieki garnkom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjne;j
Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie
ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.

+ Oznacza to, ze potrawy, ktére wyleja sie
podczas gotowania, nie pala sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. Utatwia to rowniez
czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkéw/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzigki temu, w poréwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i
energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezpos$rednio do
garnkéw/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowanie
jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do garnkéw/patelni oraz to,
ze powierzchnia nie nagrzewa sie po
zdjeciu naczyn, zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie i zapobiega mozliwym
wypadkom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowania:

+ W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajgca powierzchnig, ktére sg
pokryte niewielkg warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.
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+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej
przedmiotéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
nagrzadé.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinietej w folie
aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty kredytowe
lub tasmy, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik,
ktdry jest uzywany, to czujniki na ptycie
moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytaczyé plyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wylgczania. Szczegdtowe
informacje o tym systemie znajduja sie w
kolejnych rozdziatach. W przypadku
garnkow z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznosé, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co

moze sie stopié i uszkodzié¢ powierzchnie

gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywa¢ ferromagnetycznych

garnkéw/patelni o wysokiej jakosci, ktére

sg opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze

nadaja sie do uzywania na ptycie

indukcyjnej. Im wyzsza zawartos¢ zelaza,

tym lepsza wydajnos$¢ garnkéw/patelni.

Srednica dna garnkéw / patelni do

gotowania powinna odpowiadac¢ strefie

indukcyjnej. Sugerowane wymiary podano

ponizej.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stalii stali
nierdzewnej (z etykietg lub ostrzezeniem,
ze moga by¢ uzywane na kuchni
indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta
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+ Ceramika
« Ceramika i porcelana

Zalecenia:
+ Uzywaj wytgcznie garnkéw/patelni z

ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkéw/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

Uzywac¢ garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkéw z cienkim dnem
nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
dno nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopié i uszkodzié¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytaczania.
Ostre krawedzie moga uszkodzi¢

owierzchnie.
v X

Dna niektérych garnkéw/patelni majg
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego
ciepto nie jest réwnomiernie
rozprowadzane, a wydajnos¢ gotowania
spada. Ponadto takie garnki/patelnie
moga nie zostaé wykryte przez duze plyty
indukcyjne. W zwigzku z tym ptyta
powinna zosta¢ wybrana zgodnie z
wielkoscia pola ferromagnetycznego.

%

e

Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu garnki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub moga w
ogole nie zosta¢ wykryte przez ptyte
indukcyjng. W niektdérych przypadkach
moze pojawié sie ostrzezenie o ztym
garnki/patelnie.



Réwne rozmieszczenie naczyni na
prawej, lewej oraz srodkowej plycie
przy wyborze ptyt wptywa
pozytywnie na wydajnos¢ gotowania
podczas gotowania wielu positkow
na ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do ptyt
indukcyjnych.

2. Jesli symbol i = jub = nie miga
po postawieniu garnka na ptycie i jej
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
2x92,7x 200 min. 100 - max 180
S | sz 2.
- A Dtugos¢ 390
powierzchnig

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez plyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich
podstawie. Aby zapewnié¢ wykrywanie
garnkéw/patelni oraz wydajne gotowanie,
garnki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z
rozmiarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w
zaleznosci od typu garnka, wielkosci garnka
i wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskaé
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowacé strefe gotowania o
jeden stopien wigksza. Korzystanie z
wiekszej strefy gotowania nie powoduje
marnowania energii na ptytach
indukcyjnych, poniewaz ciepto jest
wytwarzane tylko w odpowiednim obszarze
garnka.

Automatyczne wykrywanie
garnkow/patelni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych
garnkéw/patelni odpowiednich dla ptyty
indukcyjnej, ptyta automatycznie wykrywa,
na ktorej ptycie znajdujg sie garnki/patelnie,
i wyswietla instrukcje na panelu sterowania.
Symbol odpowiedniej ptyty, na ktérej stoi
garnek/patelnia, oraz 0" na wyswietlaczu
zegara/temperatury bedg migac¢ przez 10
sekund. Poprzez szybkie przypisanie
wartosci temperatury mozna obstugiwac
plyte grzejna, na ktérej ustawione sg
garnki/patelnie. Przypisanie temperatury do
plyty grzejnej opisano w kolejnych
rozdziatach.
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Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna
obstugiwac jako niezalezng od siebie ptyte
dla mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz
aktywowac¢ funkcje taczong dla tych stref i
zmienic¢ je w jedng powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw.

Strefy grzejne o

x Aby gotowaé z

uzyciem jednego
garnka/patelni,
nalezy umiescié go
na srodku przedniej
lub tylnej strefy
grzejnej. Nie
umieszczaj
garnkéw/patelni na
$rodku strefy
gotowania.

duzej powierzchni
maja dwie strefy
gotowania, z przodu i
z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych pozioméw
temperatury z
dwoma réznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiescié na

W przypadku
korzystania z
duzych
garnkéw/patelniach,
umies$é naczynie tak,
aby zakrywato
$rodki obu stref i
znajdowato sie na

srodku $rodku.
poszczegdélnych
stref.
Panel sterowania
,,,,,,,,,, @ ---------- @ @ m] .......... @ c:yl ........... @
oee HE oeoo BB o | leee BB g cee BHE
00 B wuww 30 B O www 2 ~ 80 g wuww [ g0 B g www
Obszar ustawiania poziomu temperatury ©) : Przycisk skrécenia czasu
o : Symbol funkcji Move
: . =] : Symbol informacii o pozycji puli *
o 5 & : I;rzycislli'po;?_'czegif plyty z
c okapem Hob-Hoo
Przyciski i syrrnbole . . = - Przycisk Wi-Fi *
@ - Klawisz wiaczania/wytaczania * Rézni sig w zaleznosci od modelu
o) : Symbol blokady przyciskéw produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
T : Przycisk kombinaciji stref produkcie.

gotowania z szerokg powierzchnia

: Przycisk szybkiego

@ nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

o : Automa.tyczny przycisk

== gotowania

n : Przycisk STOP

® : Przycisk czasu

® : Przycisk wydtuzenia czasu
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Wyswietlacz strefy gotowania

1 Obszar ustawiania poziomu temperatury
2 Przycisk czasu

3 Timer/Wskaznik temperatury

4

Symbole automatycznego poziomu
gotowania

Automatyczny przycisk gotowania

6 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)

7 Symbol strefy gotowania

3,1

To urzadzenie jest sterowane za
pomoca dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wykonana na dotykowym panelu
sterujgcym potwierdzana jest
sygnatem dzwiekowym.

Wiaczanie kuchenki

1. Dotknij przycisku @ na panelu
sterowania.

Kuchenka jest gotowa do uzycia.

Kuchenka automatycznie powraca
do trybu czuwania, jesli w ciggu 20
sekund nie zostanie wykonana
zadna czynnosé.

Urzadzenie wytacza sie ze wzgledow

bezpieczenstwa, jesli jakikolwiek
przycisk (przycisk ) jest nacisniety
przez diugi czas.

Wytaczanie kuchenki

1. Dotknij przycisku @ na panelu
sterowania.

Kuchenka wylfacza sie i powraca do trybu

czuwania.

Jesli symbol "H" lub "h" $wieci sie na
wyswietlaczu pola grzejnego gdy
kuchenka jest wytgczona, oznacza
1o, ze pole grzejne jest nadal gorace.
Nie nalezy dotykac ptyt grzejnych.

Wskaznik nadmiaru ciepta
Jesli symbol "H" $wieci sie na ekranie strefy
ptyty, oznacza to, ze kuchenka jest nadal
goraca i mozna jej uzywac do
utrzymywania ciepta niewielkiej ilosci
potraw. Po chwili symbol zmieni sie na "h",
€O 0znacza nizszg temperature.
W przypadku awarii zasilania
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sig i nie ostrzega uzytkownika
przed gorgcymi ptytami.

Wiaczanie stref ptyty (strefa
gotowania)

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

» Symbol ,,0” pojawi sie wyswietlaczach

strefy kuchenki.

2. Dotknij strefy ustawien strefy, ktérg
chcesz wiaczy¢ lub przesun palcem po
strefie ustawien.

Kuchenka automatycznie powraca
do trybu czuwania, jesli w ciggu 20
sekund nie zostanie wykonana
zadna czynnosé.

Ustawianie poziomu temperatury
Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajac palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomiedzy ,0" i ,15" .
Wytaczenie piyt:
Wybrang strefe ptyty mozna wylaczyé na 2
rézne sposoby:
1. Ustawiajac temperature na 0"
Plyte mozna wytgczy¢, zmniejszajgc
ustawienie temperatury do ,,0" .
2.Korzystajac z funkcji wytacznika
czasowego dla zadanej strefy plyty
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Gdy uptynie okreslony czas, wytgcznik
czasowy wylaczy podiaczong do niego
plyte. Wszystkie wyswietlacze wskazujg
»0" lub 00" . Symbol ®na wyswietlaczu
strefy plyty gasnie.
Po uptywie tego czasu rozlegnie sie
styszalny sygnat dZzwigkowy. Nacisnij
dowolny przycisk na panelu kontrolnym,
aby wyciszy¢ alarm.
Wiaczanie strefy ptyty z szeroka
powierzchnig R6zni sie w zaleznosci
od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.
1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .
2. Dotknij przycisku wyboru strefy piyty z
szeroka powierzchnia.
» Symbol 0 jest wyswietlany na
wyswietlaczu przednieglo lewego pola
grzejnego, a symbol 'L 3" jest wyswietlany
na wyswietlaczu tylnej lewej strefy piyty.

1

3. Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajgc palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomiedzy 0i 15 .

» Poziom temperatury mozna zmienié¢ w

obszarach ustawien obu stref piyty.

Jako przyktad opisano strefy ptyty
grzejnej z szerokg powierzchnig po
lewej stronie. Jesli po prawej stronie
urzadzenia znajduje sie strefa plyty
grzejnej z szerokg powierzchnig, to
samo dotyczy tej strefy.
Anoigma tis megalis epifaneias
(evéliktis) periochis mageirématos.
Diaférei analoga me to montélo tou
proiontos. Borei na min einai
diathésimo sto proion sas.
Otan mia i kai oi dyo esties sti megali
epifaneia mageirématos leitourgoun
chorista, boreite na energopoiisete ti megali
epifaneia mageirématos kai na syndyasete
tis esties. Etsi boreite na cheiristeite mia
megalyteri epifaneia mageirématos stis
idies
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1. Gdy dziata jedna lub obie plyty w strefie
gotowania o duzej powierzchni, dotknij
przycisku wyboru piyty o duzej
powierzchni.

» Na ekranie plyty pojawi sie nizsza z

wartosci temperatury wczesniej wybranych

plyt grzewczych. Jesli podany jest czas

O go w9

» Aby pdzZniej zmienié¢ warto$¢ temperatury,
nalezy ustawi¢ zadang warto$é
temperatury w obszarach ustawien obu
stref piyty.
Dotkniecie przycisku strefy z szerokg
powierzchnig przy aktywnej strefie
piyty z szeroka powierzchnig
powoduje rozdzielenie i wytgczenie
stref piyty.

Wytaczanie plyt z szeroka

powierzchnia: Rozni sie w zaleznosci

od modelu produktu. Moze nie byé

dostepny w Twoim produkcie.

Strefe ptyty z szerokg powierzchnig mozna

wylaczy¢ na 3 rézne sposoby:

1. Ustawiajac temperature na 0"

Mozna wytgczy¢ ptyte z szeroka

powierzchnig, zmniejszajgc ustawienie

temperatury do ,0".

2. Korzystajac z wytacznika czasowego
strefy plyty z szeroka powierzchnia

Gdy uptynie czas, wylacznik czasowy

wylacza plyte z szerokg powierzchnia.

Wyswietlacz lewej strefy plyty pokaze 0, a

zegar pokaze 00 . Kontrolka przycisku ® na

wyswietlaczu tylnej lewej ptyty zgasnie.

3. Dotykajac symbolu strefy ptyty z szeroka
powierzchnia przez okoto 3 sekundy



Dotkniecie symbolu strefy ptyty z szeroka
powierzchnig przez okoto 3 sekundy
powoduje wytgczenie strefy piyty.
Korzystanie z funkcji ,przenies’.

Ta funkcja ulatwia szybkie przelgczanie na
rozne poziomy gotowania poprzez zmiane
poziomu gotowania ruchem naczynia bez
wchodzenia do panelu sterowania. Nie
musisz za kazdym razem zmniejszac lub
zwieksza¢ poziomu temperatury.

Aby funkcja Move byla aktywna,
wielkos¢ garnka musi pokrywac
jedno lub dwa pola grzejne.

Aby aktywowac funkcje ,Przenies’:
1. Wiaczyc plyte, dotykajac przycisku ,,@”.
2.W zaleznosci od poziomu, ha ktorym
chcesz rozpoczaé garnek, umiesc go na
strefie gotowania o duzej powierzchni,
tak aby obejmowat dwie lub jedna strefe
gotowania.
*
3. Nacisnij klawisz o
» Funkcja ,przenies’ jest wigczona. Po
prostu przesun garnek na piyte kuchenna,
aby uzyska¢ zgdany poziom gotowania.
Dzieki tej funkciji mozesz szybko przetaczac
sie miedzy 3 roznymi poziomami
gotowania:
Poziom 3 (utrzymywanie ciepta): Jesli
umiescisz garnek na tylnych dwoch plytach
grzewczych na plycie o duzej powierzchni,
plyta bedzie dziata¢ na 3 poziomach.
Poziom 3

» Poziom 6 (Wrzenie): Jesli postawisz
garnek na srodkowych dwoch plytach
grzewczych na duzej powierzchni, Twoja
piyta bedzie dziata¢ na 6 poziomach

Poziom 6

garnek na dwoch przednich plytach
kuchennych w obszarze gotowania o duzej
powierzchni, kuchenka bedzie dziata¢ na 9
poziomach.

Poziom 9

&
@

Podczas korzystania z funkcji
,Przenies” nie mozna ustawic timera
na plytach grzewczych.

Jesli uzywany garnek obejmuje 3
obszary gotowania, funkcja
.przesuwania’ jest anulowana.

Ustawienia wysokiej mocy (BOOSTER)
Mozesz uzy¢ boostera do podgrzewania z
maksymalng moca. Jednak nie zalecamy
dtugiego gotowania w tej pozyc;ji.
Ustawienie wysokiej mocy moze nie byé
dostepne na wszystkich ptytach grzejnych.
Po uptywie okresu ustawienia wysokiej
mocy (patrz: Tabela limitéw okresu pracy)
strefa plyty grzejnej zostaje wytgczona.
Bezposredni wybor ustawienia
wysokiej mocy (BOOSTER):

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

2. Dotknij przycisku @.

Aktywna strefa plyty pracuje z ma@ymalna

mocg i ruchomy symbol booster "X" jest
widoczny na wyswietlaczu strefy piyty.

» Po uptywie okresu ustawienia wysokiej
mocy (patrz: Tabela automatycznego
wylgczania), strefa ptyty grzejnej zostaje
wylgczona.
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Wybér wysokiego stopnia mocy

(BOOSTER) przy aktywnej strefie plyty:

1. Dotknij przycisku &) gdy kuchenka jest
wilgczona i odpowiednia strefa ptyty jest
aktywna.

Ustawienie wysokiej mocy (booster)
mozna aktywowacé tylko w jednej ze
stref po tej samej stronie (lewej lub
prawej). Jesli jedna ze stref
grzejnych po tej samej stronie
pracuje z okreslonym poziomem
temperatury, nie mozna ustawic¢
funkcji booster dla drugiej strefy
grzejnej po tej samej stronie. Gdy
strefa ptyty z szerokg powierzchnia
jest aktywna, dla tych stref réwniez
nie mozna ustawi¢ funkcji booster.

2. Wybrana strefa plyty dziata z
maksymalng mocag, a na jej wyswietlaczu
migaja 3 kontrolki. Po uptywie okresu
ustawienia wysokiej mocy strefa ptyty
przefacza sie na ustawiony poziom
temperatury, a na ekranie wyswietlany
jest tylko wybrany poziom temperatury.

Wytaczanie ustawienia wysokiej mocy

(BOOSTER) przed jego uptywem:

Mozesz wylgczyé ustawienie wysokiej

mocy w dowolnym momencie, dotykajgc

przycisku @.

Blokada przyciskéw

Gdy kuchenka jest wtaczona, mozna

wigczy¢ blokade przyciskow, aby zapobiec

przypadkowej zmianie funkgiji.

Wiaczanie blokady przyciskéw

1. Dotknij przycisku & na 3 sekundy, aby
zablokowaé panel sterowania.

Jesli jakikolwiek klawisz zostanie

nacisniety, gdy blokada przyciskéw jest

wiaczona, kontrolka przycisku & zamiga.
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Blokade przyciskow mozna
aktywowac tylko wtedy, gdy
kuchenka jest w trybie pracy. Tylko
przycisk O bedzie dziatat, gdy
blokada przyciskéw jest wigczona.
Po dotknieciu dowolnego innego
przycisku, kontrolka przycisku &
zamiga, wskazujac na to, ze blokada
przyciskdw jest wigczona.

Jesli wytgczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane, blokada
klawiszy zostanie wylgczona, aby
ponownie wigczyé plyte.

Wytaczanie blokada przyciskow
1.Naci$nij przycisk 3 na 3 sekundy.
Operacja zostanie potwierdzona sygnatem
dzwiekowym. Kontrolka przycisku f2
zgasnie, a panel sterowania zostanie
odblokowany.

Funkcja wylacznika czasowego

Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja

obecnos$¢ przy kuchence przez caty czas

gotowania nie jest wymagana. Strefa pliyty

grzejnej wylacza sig automatycznie po

wybranym okresie.

Wiaczenie wylagcznika czasowego

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

2.Symbol 0" pojawi sie wyswietlaczach
strefy kuchenki.

3.Ustaw poziom w strefie ustawiania strefy
piyty, ktérg chcesz wigczyé.

4. Wiacz wy’f%:znik czasowy, dotykajgc
przycisku

Wyswietlacz odpowiedniej strefy plyty

pokaze ,00" .

5.Ustaw zadany czas, dotykajac przyciskow
i

» Potwierdz ustawienie, naciskajgc ®.

Ustawienie zostanie potwierdzone

automatycznie, jesli przycisk ® nie

zostanie dotkniety.



Wytacznika czasowego mozna
uzywac tylko do obstugiwanych ptyt
grzejnych.

Powtdrz powyzsza procedure dla
innych ptyt grzejnych, dla ktérych
chcesz ustawi¢ wytgcznik czasowy.

Nie mozna ustawié¢ wyfagcznika
czasowego bez wybrania strefy piyty
i jej poziomu temperatury.

Wytaczenie wytacznika czasowego

Kuchenka wylfacza sie automatycznie i

stychac ostrzezenie dzwigkowe po uptywie

ustawionego czasu.

Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczyé

ostrzezenie dzwiekowe.

Wczesniejsze wylgczanie wylgcznika

czasowego

Jesli wytgcznik czasowy zostanie

wylaczony przedwczesnie, kuchenka dziata

dalej z ustawiong temperaturg do momentu

jej wylaczenia.

Mozesz wczesniej wytgczyé wytacznik

czasowy na dwa rézne sposoby:

1. Wylaczanie poprzez zmniejszenie

wartosci wytacznika czasowego do ,,00” :

1. Wybierz plyte, ktérg chcesz wytgczyc.

2. Wybierz wytgcznik czasowy odpowiedniej
ptyty, dotykajac przycisku (.

3.Zmniejszaj wartos¢, az symbol ,,00”
pokaze sie na odpowiednim
wyswietlaczu strefy ptyty po dotknieciu
przyciskow & i

2- Wytaczenie poprzez dotkniecie

przycisku wytacznika czasowego na okoto

3 sekundy:

1. Nacisnij przycisk ® na okoto 3 sekundy,
® zniknie catkowicie, a wytacznik
czasowy zostanie anulowany.

Przycisk automatycznego gotowania
Korzystajac z tej funkcji, mozesz wykonaé

szybkie gotowanie na 3 réznych poziomach.

1. Utrzymanie ciepta
2.Smazenie
3. Gotowanie

Wiaczanie funkcji automatycznego
gotowania bez ustawiania wylagcznika
czasowego

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

2. Dotknij przycisku & piyty, na ktérej
chcesz obstugiwaé funkcije
automatycznego gotowania.

3. Po pierwszym dotknigciu wiaczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie utrzymywania ciepfa. Na
ekranie pojawi sie symbol " P " LLJ".

4.Po drugim dotknigeciu wigczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie smazenia. Na ekranie pojawi
sie symbol " P "i" LS.

5.Po trzecim dotknieciu wigczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie gotowania. Na ekranie pojawi
sie symbol " P "i" L.

» Plyta grzejna rozpocznie prace na

ustawionym poziomie automatycznego

gotowania.

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania z ustawieniem wytacznika

czasowego

1. Wybierz zgdany automatyczny poziom
gotowania, dotykajac przycisku &
odpowiedniej piyty.

2.Wiacz wy’fggznik czasowy, dotykajgc
przycisku

» Symbol ,,00” i kontrolka symbolu ®na

wyswietlaczu strefy ptyty zaswieca sie.

3.Ustaw zadany czas, naciskajgc przyciski
O/®

» Strefa plyty grzejnej kontynuuje dziatanie

z ustawionym poziomem automatycznego

gotowania przez ustawiony czas.

» Kuchenka wytacza sie automatycznie i

stychac ostrzezenie dzwigkowe po uptywie

ustawionego czasu. Nacisnij dowolny

przycisk, aby wylaczy¢ ostrzezenie

dZzwiekowe.

Wytaczanie funkcji automatycznego

gotowania

1. Jesli chcesz anulowa¢ funkcje
automatycznego gotowania, mozesz
catkowicie wytgczy¢ odpowiednia plyte,
dotykajac przycisku .
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2.Jesli checesz, aby ptyta dziatata na
okreslonym poziomie temperatury, a
funkcja automatycznego gotowania
zostata anulowana, ustaw zagdany poziom
temperatury, dotykajac przyciskow &/®.
Ptyta grzejna kontynuuje prace na
ustawionym poziomie temperatury. Jesli
wylacznik czasowy zostat ustawiony
wczeshiej, czas gotowania nie zostanie
anulowany, a ptyta powréci do pracy z
ustawionym poziomem temperatury.
Funkcja stop
Dzieki tej funkcji mozna chwilowo
zatrzymacé dziatanie wszystkich funkcji
dziatajgcych na kuchence (z wyjatkiem
wytacznika czasowego)
Jesli wytgcznik czasowy jest
ustawiony dla dowolnej strefy piyty,
powraca on do dziatania podczas
funkcji stop.

{ ¢oA
20 B

wigczona.

Wszystkie uzywane ptyty grzejne nadal

dziatajg na poziomie minimalnym.

2. Dotknij ponownie przycisku i}, aby
korzysta¢ z wszystkich zatrzymanych
ptyty z ich poprzednimi ustawieniami.

Po dotknieciu przycisku stop, symbol

"X zaswieci sie na wyswietlaczach
ptyt kuchennych, ktére byly
obstugiwane przed dotknieciem tego
przycisku

Bezpieczne i efektywne korzystanie z
ptyt indukcyjnych

Zasada dziatania: Ze wzgledu na zasade
dziatania nagrzewnica indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynie do
gotowania. Dzigki temu ma wiele zalet w
poréwnaniu z innymi typami kuchenek.
Dziata wydajniej, a powierzchnia plyty jest
chtodniejsza.

Twoja kuchenka indukcyjna jest
wyposazona w doskonaty system
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bezpieczenstwa, ktéry zapewni
maksymalne bezpieczeristwo pracy.

Twoja kuchenka moze by¢
wyposazona w plyty o Srednicy 145,
180,210 i 280mm z funkcja
indukcyjng, w zaleznosci od modelu.
Dzieki funkcji indukcyjnej kazda
strefa ptyty automatycznie wykrywa
postawiony na niej garnek. Energia
wyzwalana jest tylko na styku
garnka, a tym samym zuzywany jest
tylko jej minimalny poziom.

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w
funkcje zarzadzania moca. Za pomoca tej
funkcji mozna zmienié catkowita moc, ktéra
moze by¢ pobierana przez kuchenke.
Dostepnych jest 9 pozioméw funkcji
zarzgdzania moca.

Funkcja zarzagdzania mocg - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawi¢

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW

Gdy ptyty sg wylaczone,

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

2.Bez odrywania palcow dotknij
odpowiednio przycisku lewej tylnej strefy
plyty (), a nastepnie przycisku lewej
przedniej strefy ® i na koniec przycisku L.
Po kazdym dotknieciu przycisku stychaé
sygnat dzwiekowy.

3. Ustawiony poziom zarzadzania mocg jest
wyswietlany na wyswietlaczu lewej tylnej
strefy plyty, a catkowita warto$¢ mocy
dla tego poziomu jest wyswietlana na
wyswietlaczu lewej przedniej strefy plyty.
Zwolnij 3 klawisze, gdy zobaczysz te
wartosci.



4. Dotknij przycisku ], aby przetaczaé
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.

5. Potwierdz ustawienie, dotykajgc
przycisku @ i wytacz kuchenke.
Ustawiona catkowita warto$é mocy
zostanie aktywowana.

Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga sie
rézni¢ w zaleznosci od ustawionego
catkowitego poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do ptiyty
jest automatycznie obnizany zgodnie
z ustawieniem mocy uzywanym
przez kuchenke. To nie jest btad.

System automatycznego wytaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytgczania. Jesli co
najmniej jedna strefa plyty grzewczej
pozostaje wigczona, strefa ptyty grzejnej po
chwili wylacza sie automatycznie (patrz:
Tabela 1). W przypadku wytacznika
czasowego przypisanego do ptyty, ekran
wylacznika czasowego zostanie réwniez
wylaczony.

Limit czasu automatycznego wyfgczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej
automatycznym wytgczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabela 1: Okresy automatycznego
wylaczania

0 0
1 6
2 6
3 6
4 6
5 5
6 5
7 5
8 5
9 4

4

—_
o

11 4
12 4
13 2
14 2
15 1
Szybkie 0 10 minut
podgrzewanie
P1 6
S2 4
P3 2

Ochrona przed przegrzaniem

Twoja kuchenka wyposazona jest w kilka

czujnikdéw, ktére zapewniajg ochrone przed

przegrzaniem. W przypadku przegrzania

mozna zaobserwowaé nastepujace rzeczy:

+ Dziafajgca strefa plyty grzejnej moze
zosta¢ wylgczona.

+ Wybrany poziom moze zosta¢
zmniejszony. Nie jest to jednak
odzwierciedlone na wyswietlaczu.

System ochrony przed wykipieniem
Twoja kuchenka jest wyposazona w system
ochrony przed wykipieniem. W przypadku
wykipienia na panel sterowania z
jakiegokolwiek powodu, system
automatycznie odcina zasilanie, aby
wylaczy¢ kuchenke.
W tym czasie symbol ,E” pojawi sie na
wyswietlaczu.
Precyzyjne ustawienie mocy
Kuchenka indukcyjna reaguje natychmiast
na polecenia, zgodnie ze swojg zasada
dziatania. Jej ustawienia mocy zmieniajg
sie bardzo szybko. W ten sposéb mozna
zapobiec wykipieniu (wody, mleka),
natychmiast wytaczajac urzadzenie.
Utrzymuj powierzchnie dotykowego
panelu sterowania w czystosci.
Moze pojawi¢ sie ostrzezenie o
btednym dziataniu.

Nie stawiaj garnka na dotykowym
panelu sterowania.

Funkcja przenoszenia
Ta funkcja utatwia szybkie przetaczanie na
rézne poziomy gotowania poprzez zmiane
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poziomu gotowania przez przeniesienie
garnka, bez koniecznosci wchodzenia do
panelu sterowania. Nie ma potrzeby
kazdorazowego zmniejszania lub
podwyzszania temperatury.

Aby funkcja przenoszenia byta
aktywna, wielko$¢ garnka musi
obejmowac jedno lub dwa pola
grzewcze.

Aby wiaczyé funkcje ,Przenoszenia”:
1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .
2.W zaleznosci od poziomu, ktéry ma
zosta¢ wigczony, umies¢ garnek na
szerokim polu gotowania, tak aby zakryt
on dwa lub jedno pole grzewcze.
3. Dotknij przycisku =% .
» Funkcja ,Przenies” jest aktywna.
Wystarczy przesungé¢ garnek na pole
grzewcze, aby uzyska¢ zagdany poziom
gotowania. Dzieki tej funkcji, mozesz
szybko przetgczac¢ sie miedzy 3 réznymi
poziomami gotowania:
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+ Poziom 3 (Utrzymywanie ciepta): Po
umieszczeniu garnka na dwdch tylnych
polach grzejnych o duzej powierzchni,
ptyta grzejna bedzie dziata¢ na 3
poziomach.

Poziom 3

+ Poziom 6 (Gotowanie): Po umieszczeniu
garnka na dwoch tylnych polach
grzejnych o duzej powierzchni, ptyta
grzejna bedzie dziataé¢ na 6 poziomach.

Poziom 6

+ Poziom 9 (Smazenie): Po umieszczeniu
garnka na dwoch tylnych polach
grzejnych o duzej powierzchni, ptyta
grzejna bedzie dziataé¢ na 9 poziomach.

Poziom 9

W przypadku korzystania z funkcji
,Przenoszenia” nie mozna ustawié
minutnika dla pél grzejnych.

Jesli uzywany garnek obejmuje 3
powierzchnie gotowania, funkcja
,Przenoszenia” zostanie wytgczona.



E Ogodlne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazdéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.
Ostrzezenia ogdlne dotyczace
plyty
+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasi¢ ognia wodg! Gdy olej sie
zapali, natychmiast przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy wytaczy¢
kuchenke i zadzwonié po straz pozarna.
+ Przed umieszczeniem zywnosci na
patelni nalezy usuna¢ z niej nadmiar

wody, a nastepnie ostroznie umiescic¢ na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktéw mrozonych nalezy je
wczesniej rozmrozic.

Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

Zalecenia dotyczace gotowania z
oszczedzaniem energii mozna znalez¢ w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
srodowiska”.

Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartos$ci te sg podane w
przyblizeniu.
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Czyszczenie | konserwacja

Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

& Ostrzezenia ogolne:

D

Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekaé, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodowaé
oparzenia!

Nie umieszcza¢ detergentéw
bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate zabrudzenie.

Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
dokfadnie wyczysci¢ i wysuszyé. Dzieki
temu tatwo usung¢ pozostatosci
zywnosci, co zapobiega sieg ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposob zywotnos¢ urzadzenia
wydtuza sig, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

Nie uzywaé parownic do czyszczenia
urzadzenia.

Niektore detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnig. Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkéw do szorowania,
proszkéw do czyszczenia, kremow,
srodkéw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotow.

Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczacego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszyé
suchg szmatka.

Pamigtaj, aby catkowicie wyczyscié
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscic
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.
Nie czys$¢ zadnej z czeSci urzadzenia w
zmywarce.

o plyty:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak
mleko, pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach palnikdw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usung¢
natychmiast po ostygnieciu ptyty poprzez
jej wylaczenie.
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

INOX

+ Nie wolno uzywaé srodkéw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmieni¢ kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomocg detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywaé miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajgc
sie wycieraé¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usungé z
powierzchni plamy z wapna, oleju, skrobi,
mleka i biatka z powierzchni ze stali
nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewiec¢ przez diugi czas.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczgcych. Moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimnag woda,
a nastepnie osuszy¢ czysta i suchg
$ciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnig przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschnigtej
pozostatos$ci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, nat6z na ggbke srodek



czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys$é szklang
powierzchnig wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczgcych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sie, ze potaczenia
elementéw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potgczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie ptyty

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia”®, dotyczgcymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz

wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi
informacjami.

Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy
natychmiast wyczysci¢, nie czekajac, az
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym
razie szklana powierzchnia moze zosta¢
trwale uszkodzona.

Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

Czyszczenie panelu sterowania

Podczas czyszczenia panelu sterowania
z pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej Sciereczki i osuszy¢ sucha
szmatka. Nie wolno zdejmowac pokretet
ani uszczelek znajdujacych sie pod
spodem. Panel sterowania i pokretfa
moga zostac¢ uszkodzone.

Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkow czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretet mozna usunag.
Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczysci¢ wilgotng migkkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawié blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.
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E Rozwiagzywanie problemow

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajagcym licencje
lub sprzedawcg, u ktérego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzaé problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno prébowaé¢ samodzielnie naprawié
uszkodzonego urzadzenia.

Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ pofaczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziataja. >>> Jesli urzadzenie jest
wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze by¢ wtaczona. Nalezy
wytaczyd.

+ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wigczeniu ptyty. >>> Odtaczy¢ urzadzenie od

wytacznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie podfacz ponownie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az pfyta ostygnie.

Garnek nie j dpowiedni S 4 k

+ Nie ustawite$ garnka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

+ Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawd?Z, czy garnek jest
przeznaczony do plyty indukcyjney..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go

wysrodkuj.
+ Garnek lub pole grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygnac.

+ Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego maégt sie skonczy¢. >>> Mozesz
ustawic¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az pfyta ostygnie.

+ Moze zakrywaé dotykowy panel sterowania. >>> Usuri przedmiot z panelu.

jestp piyty

y Yy g
przeznaczony do plyty indukcyjney..

J

)

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go
wysrodkuj.

+ Nie jest to oznaka niesprawnosci urzadzenia. Wentylator chtodzacy bedzie dziatat,
dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiedniej temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki moga wydobywaé sie dzwieki. DZwieki te sg spowodowane
przez strukture naczynia do gotowania. DZwieki te sg normalne, nie sg usterka i sg czescia
technologii indukcyjnej.

Mozllwe odgtosy i przyczyny
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktory wiqcza sie
automatycznie w zaleznos$ci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne poziomy
robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznos$ci od temperatury.

+ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru technologii
indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do podstawy naczynia do
gotowania, takie brzeczace dzwieki moga by¢ styszalne, jak w przypadku materiatu
naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych naczyniach moga by¢ styszalne
rézne odgtosy.

+ Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania jest
wykonane z warstw z réznych materiatéw.

+ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej stronie
kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwigzania - Do plyty grzejnej

Wytacz kuchenke indukeyjng i poczekaj,

E 22 Kuchenka indukcyjna jest az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E 26 przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow
Z:E:an'gety(:h przez ponad 10 Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
) . kuchenki.
E 46 Na panelu sterowania - .
. S . Problem zniknie po wyczyszczeniu
pozostawiono jaki$ przedmiot ;
. panelu sterowania.
lub panel sterowania zostat
wystawiony na dziatanie pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 odpowiedni do ogrzewania odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
I . sekundach witacz jg ponownie.
E1-E15 .B+Qd komuplkacu na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. T A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
- sekundach witacz jg ponownie.
E16-E21 B+qd. c;ulnlka t.em.peratury na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjnej. A A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
. . sekundach witacz jg ponownie.
E 23 Btad oprogramowania na ptycie -
E 24 indukeyjnej. Skontaktuj sie z autoryzowanym

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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Btad pracy wentylatora na ptycie

Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
sekundach witacz jg ponownie.

E 25 . 7 Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. A A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
Btad sprzetowy ptyty sekundach witacz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno byé
E 48 - . kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 B fad CZ[.”m.ka na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. T L
E 51 dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz kuchenke indukeyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Btad wysokiej temperatury na temperatura czujnika spadnie ponizej
E52-E57 L . e :
ptycie indukcyjnej. dopuszczalnych wartos$ci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
W trybie automatycznego Wytacz ptyte indukcyjng i poczekaj, az
E58-E59 gotowania wystapit btad ostygnie.Jesli problem nadal wystepuje,

czujnika/btad wysokiej
temperatury.

skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.
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