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Thank you for purchasing the Panasonic product.

» This product is intended for household use only.

» Please read these instructions carefully in order to use this product correctly and safely.

» Before using this product please give your special attention to the section “SAFETY PRECAUTIONS” (Page
GB3-GB5).

» Please keep this Operating Instructions for future use.

LD This symbol on the product indicates “Make sure you read the Operating Instruction carefully before
using”.

GB2
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SAFETY PRECAUTIONS (Make sure to follow these instructions)

In order to prevent accidents or injuries to the user, other people and damage to

property, please follow the instructions below.

B The following indication indicates the degree of damage caused by incorrect
operation.

AWARN I N G Indicates serious injury or death.
A CA U T I 0 N Indicates risk of injury or property damage.

B The symbols are classified and explained as follows.

, - I This symbol indicates requirement
® This symbol indicates prohibition. that must be followed.

® Do not damage the Cord or the Plug.
(It may cause electric shock, or fire caused by short circuit.)
® Do not use the appliance if the Cord or the Plug is damaged or the Plug is
loosely connected to the outlet.
(It may cause electric shock, or fire caused by short circuit.)
=» |f the Cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
center or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
® Do not plug or unplug the Plug with wet hands.
(It may cause electric shock.)
® Do not exceed outlet voltage or use an alternate current other than that
specified on the appliance.
(It may cause electric shock or fire.)
» Make sure the voltage supplied to the appliance is the same as your local
supply.
» Plugging other devices into the same outlet may cause over-heating.
® Do not immerse the Motor Housing in water or splash it with water.
(It may cause electric shock, or fire caused by short circuit.)
® Do not dismantle, repair or modify the appliance.
(It may cause fire, electric shock or injury.)
®» Please contact your service center for repairing.
® Do not insert any objects into the vent or the gap.
(It may cause electric shock or malfunction.)
» Especially metal objects such as pins or wires.
® Do not replace any parts of appliance with non-genuine spare parts.
(It may cause injury, electric shock or fire.)
® Do not try to remove the Lid when the appliance is still operating.
(It may cause injury.)
® Do not use hot water (over 60 °C) for cleaning purpose or fire to dry the
appliance.
(It may cause burning or malfunction.)

GB3
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® Do not place hot ingredients (over 60 °C) into the Bowl or the Blender Jug.
(It may cause injury or malfunction.)

® Do not operate without the Blender Lid in place correctly for the Blender
Jug.
(It may cause injury.)

@ Do not put your finger or utensils such as spoon, fork etc. into the Bowl or
the Blender Jug during operation.
(It may cause injury, electric shock, or fire caused by short circuit.)

® Do not push the Safety Pin and Safety Lever with any instruments, stick etc.
as the appliance might be on.
(It may cause injury.)

@ This appliance shall not be used by children.
Keep the appliance and its cord out of reach of children. Appliances can
be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance.
(It may cause burning, injury or electric shock.)

@ Insert the Plug firmly.
(Otherwise it may cause electric shock and fire caused by the heat that may
generate around the Plug.)

@ Clean the Plug regularly.
(A soiled Plug may cause insufficient insulation due to moisture, and may cause
fire.)

® When abnormal operation or breaking down occurs, discontinue the
appliance operation immediately and unplug.
(It may cause smoke, fire or electric shock.)
e.g. during abnormal operation or breaking down.
» The Plug and the Cord becomes abnormally hot.
» The Cord is damaged or there has been a power failure.
» The Motor Housing is deformed or abnormally hot.

=» Please unplug the appliance immediately and contact the service centre for
advice or a repair.

® Make sure to hold the Plug when unplugging the Plug, i.e. never pull on the
Cord.
(Otherwise it may cause electric shock, or fire caused by short circuit.)

@ Be careful if hot liquid is poured into the Bowl or Blender Jug as it can be
ejected out of the appliance due to a sudden steaming.
(It may cause burning.)

GB4
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® Do not leave the appliance unattended when it is in operation.
(It may cause fire or burns.)
* When leaving the appliance unattended, turn the power off.
® Do not use the appliance in the following places:
* Any uneven surface, on non-heat resistant carpet or table cloth etc.
(It may cause fire or injury.)
* In a location where there is risk of the appliance being splashed with water, or
near a heat source.
(It may cause electric shock or current leakage.)
® Do not process more than the maximum capacity marked on each container
respectively. Follow the recommended ingredient amount for processing.
(It may cause injury.)
® Do not continue operation for a long time. It is recommended to rest the
appliance after a certain operating time.
(It may cause burns.)

. Operating Time Rest Time
Function ! )
(minutes) (minutes)
Food Processor 2 4
Blender 2 2
Dry Mill 1 2

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 5 $

* With exception for the stated "Ingredient Preparations” in this Operating Instruction.

@ Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

(Otherwise it may cause electric shock, or fire caused by current leakage.)

® Remove the Bowl, the Blender Jug and the Mill Container before lift up the
Motor Housing from the table.

(It may cause injury.)

@ Switch off the appliance and disconnect it from power supply before
changing accessories or approaching parts that are moving during
operation.

(It may cause injury.)

® When carrying the appliance, be sure to hold the Motor Housing with both
hands. Do not carry it by holding only the Bowl or Blender Jug or Mill
Container.

(It may cause injury.)

@ If the Blender Cutting Blade gets stuck, switch off the Blender, then unplug.
Do not insert your finger into the Blender Jug. Use a rubber spatula to
remove the ingredients that are blocking the Blender Cutting Blade.

(It may cause injury.)

@ Care should be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the
Bowl or Blender Jug and cleaning. (e.g. Knife Blade, Slicing Blades and etc.)
(It may cause injury.)

GB5
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IMPORTANT INFORMATION

® Do not place the appliance in the following places.
* In a location where the appliance being expose to excessive moisture, temperature or
direct sunlight.
(It may cause malfunction.)
» Any high or low temperature location such as fridge, freezer, microwave or oven.
(It may cause malfunction or breakage.)
® Do not process hard ingredients (e.g. hard meat, meat with bones) or viscous
material.
(It may cause malfunction.)

Prohibited Ingredients:

Attachments Description
Knife Blade Hard ingredients, viscous ingredients, e.g. coffee beans, dried
soyabeans, frozen food, dried squid, and etc.
Slicing Blades, | Ingredients with high hard fiber concentrations, viscous ingredients,

Shredding Blades | ingredients that are too soft, e.g. hard vegetables, frozen food, ham,
and Julienne turmeric, ginger, lettuce, tomato, peach, chocolate and etc.
Blade

Kneading Blade | Ingredients not suited for dough making, e.g. meat, vegetables,
nuts, sauces, spreads.

Whipping Blade | Any other ingredients aside from egg whites and fresh cream.

Grating Blade Viscous ingredients, ingredients with high hard fiber concentrations,
ingredients that are too small and thin, e.g. yam, celery, leek, pine
nuts, and etc.

Salad Drainer Large chunky ingredients, ingredients that are soft and fragile, e.g.
large carrot or potato chunks, tomato, tofu, pasta, noodle, and etc.

Citrus Press Any other ingredients aside from citrus fruits, e.g. apple, kiwi and
etc.

Blender Hard ingredients, highly sticky ingredients, ingredients with low
water content, e.g. turmeric, dried soyabeans, frozen food, meat,
fish, boiled potatoes, or just ice cubes.

Dry Mill Hard nuts, dried fruit, ingredients with high hard fiber concentration,
moist ingredients, liquids, e.g. various nuts, raisins, meat,
vegetables, boiled egg, turmeric, and etc.

Before Use:

Always operate the appliance on a clean, dry, flat, hard and smooth surface, and clean
the Rubber Foot (P.GB8) before use to ensure that the Rubber Foot suction is at optimum
performance.

GB6
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Electrical Requirement (For UK market only)

FOR YOUR SAFETY PLEASE READ THE FOLLOWING TEXT CAREFULLY.

This appliance is supplied with a moulded three pin mains plug for your safety and
convenience. A 13-amp fuse is fitted in this plug. Should the fuse need to be replaced
please ensure that the replacement fuse has a rating of 13-amp and that it is approved by
ASTA or BSI to BS1362.

Check for the ASTA mark or the BSI mark @ on the body of the fuse. If the plug
contains a removable fuse cover, you must ensure that it is refitted when the fuse is
replaced. If you lose the fuse cover, the plug must not be used until a replacement cover
is obtained.

A replacement fuse cover can be purchased from your local Panasonic Dealer.

If the fitted moulded plug is unsuitable for the socket outlet in your home, then the fuse
should be removed and the plug cut off and disposed of safety.

There is a danger of severe electrical shock if the cut off plug is inserted into any 13-amp
socket.

How to replace the fuse Figure A Figure B
The location of the fuse differs according to the

type of AC mains plug (figures A and B).

Confirm the AC mains plug fitted and follow the
instructions below.

lllustrations may differ from actual AC mains plug.
Open the fuse cover with a screwdriver and
replace the fuse and close or attach the fuse cover.

Fuse cover

wi
=4
v

GB7
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PART NAMES

Food Processor

Working capacity: 1.5 L

©CENOGO A WN=

10.
11. Fine Shredding Blade
12. Coarse Shredding Blade

Food Pusher
Feeding Tube
Bowl Lid

Knife Blade
Grating Blade
Kneading Blade
Whipping Blade
Drainer Cover
Salad Drainer
Blade Stand

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Thin Slicing Blade
Thick Slicing Blade
Julienne Blade
Citrus Cone
Citrus Strainer
Bowl

Drive Shaft

Motor Housing
Power Switch
Rubber Foot

Cord

*Plug

*The shape of the Plug may vary from illustration.

GB8
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PART NAMES

Blender, Dry Mill & Accessories

Working
capacity: 1L

Blender Lid
Blender Jug

Mill Container

abrwON -~

Blender Cutting Blade

Mill Cutting Blade

6. Mill Container Base
7. Storage Case Unit
8. Brush

Control Panel

Mode Selection
- Auto Menu -

s Mince Mode
@ Chop Mode
% Frozen Mode
@ Paste Mode
:0H: Drainer Mode

- Manual Menu -

() Continuous Mode

2 Intermittent Mode

Note:

Panasonic
—Mode Indication L.E.D.
— Stop/Start Switch

For Auto Menu: to Pause/Start process
For Manual Menu: to Stop/Start process

Rotary Dial

PULSE Switch Adjust Speed and Timer/Driving Time

Speed and Timer/Driving Time indication L.E.D.

a1 :Light up when Manual Menu is operating and indicate speed level by bars.
Q) :Light up when Auto Menu is processing and indicate Timer/Driving time by bars.

» The program will time-out and reset itself after 10 seconds if no further action is done after a function is

selected.

» Turning the Rotary Dial clockwise will increase the number of lighted bars and vice versa.
» The default speed for the Continuous and Intermittent modes are at maximum, (level 10).
» The program will time-out and reset itself after 20 seconds if the program is paused during processing and no

further action is done.

» Continuous Mode will stop automatically approximately 19 minutes and Intermittent Mode will stop
automatically approximately 7 minutes after processing is started.

100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb
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The Safety Pin is designed to prevent the appliance from switching on when
- The Bowl Lid or Citrus Strainer and the Bowl are not fully locked to each other.
- The Bowl, Blender Jug or Dry Mill are not fully locked to the Motor Housing.

The Safety Lever only
activates the Safety Pin if the
Bowl Lid or Citrus Strainer is
secured on the Bowl.

Hv Position A : Unlock

% Position B : Lock

o ©
Fully locking steps:
For Bowl and Blender Jug, align the
triangle mark with the Motor Housing as
shown in position ). Turn it clockwise
until a ‘click’ sound is heard and the
triangular mark now aligns to position @.
For Dry Mill, place onto Motor Housing
and turn clockwise until a ‘click’ sound is
heard. To unlock, follow the locking steps

Safety Pins in reverse.

Note:

* Do not push the Safety Pin and Safety Lever with any instrument, stick etc.

» Do not pour liquids or ingredient at the Safety Pin and Safety Lever area.

» Keep the Safety Pin and Safety Lever area clean to avoid foreign particles accumulate on the area.

Actions above will ensure the Safety Pin and Safety Lever function properly. If not followed, it will
damage the parts related to the Safety Pin and Safety Lever.

CIRCUIT BREAKER AND TEMPERATURE SENSOR PROTECTION

This appliance has the Circuit Breaker and Temperature sensor functions to stop the motor when motor is
overloaded.
(refer to page GB32)

GB10
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Top of the
Knife Blade

Rotate the Bowl Lid anticlockwise and lift up from the

Bowl.

Note:

from Bowl.

Beware of the sharp edges of the Knife Blade when removing it from the Bowl.

Assembly of Food Processor Attachments

Hold the top of the Knife Blade and lift up to remove

It is highly recommended to clean all attachments and accessories and dry well before using the appliance for the
first time, refer to page GB28 and GB29 for the cleaning method. Unplug when assembling the unit. Before plugging
in, ensure that the Power Switch is switched off. Please refer to page GB29 under ‘Storing’ on how to re-position the

Motor Housing.

Knife Blade - Kneading Blade - Whipping Blade - Grating Blade

Place the Knife Blade (Kneading Blade or Whipping

Blade or Grating Blade) into the Bowl.

Note:

For the Knife Blade, ensure that the Drive

Shaft is protruding from the Knife Blade
after insertion.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 11

Note:

Put the ingredients into the Bowl.

For the Grating Blade, place the ingredients on top of

Place the Bowl Lid on top of the Bowl and turn it

% the blade and spread them out evenly.

clockwise until a ‘click’ sound is heard. Insert the Food

Pusher into the Feeding Tube.

S

GB11

2016/07/20 17:23:50(




FOOD PROCESSOR -DISASSEMBLY & ASSEMBLY-

Assembly of Food Processor Attachments

Slicing Blades (Thick / Thin) - Shredding Blades (Coarse / Fine) - Julienne Blade

1 2 Finger Holes

0608 ©
O
—~

20909

Projected Detent

Push down on the dimple on the blade as seen above

Fit the projected detent of the desired blade onto the
until a ‘snap’ sound is heard.

Blade Stand and ensure it is seated properly.

Note:
» Beware of the sharp edges on the blades while inserting into the Blade Stand.

» To remove the blade, turn over the Blade Stand and push down on the reverse side of the dimple on the blade.

Place the Bowl Lid on top of the Bowl and turn it

Insert finger and thumb into the finger holes to grip the
clockwise until a ‘click’ sound is heard.

Blade Stand. Place the assembled Blade Stand into the

Bowl.
Note:
Ensure that the Drive Shaft is R
protruding from the Blade Stand after N Cam
insertion. — = }7

Citrus Press

Place the Citrus Strainer onto the Bowl. Turn it Attach the Citrus Cone onto the Drive Shaft.

clockwise until a ‘click’ sound is heard.

GB12
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FOOD PROCESSOR -DISASSEMBLY & ASSEMBLY-

Assembly of Food Processor Attachments

Salad Drainer

1
Place the Salad Drainer into the Bowl. Insert the Place Drainer Cover on top of the Salad Drainer until
ingredients into the Salad Drainer. the mark aligns as shown in A. Turn the Drainer Cover

anticlockwise until the mark aligns as shown in B.

Ensure that the Drive Shaft is protruding out of the Place the Bowl Lid on top of the Bowl and turn it
Salad Drainer after insertion. clockwise until a ‘click’ sound is heard.

Attaching the assembled units to the Motor Housing

1. Place the Bowl on top of the Motor Housing until the
mark aligns as shown in .

2. Turn the Bowl clockwise until a ‘click’ sound is heard.
Ensure that the triangle mark on the Bowl is aligned
with the rectangle mark on the Motor Housing as
seen in @.

To disassemble, follow the assembly steps in reverse.

GB13
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FOOD PROCESSOR -KNIFE BLADE-

Ingredient Preparations

Function Ingredient Mode Quantity | Operating Time (approx.) Preparation Method
50~400¢g 5~ 40 sec
Meat
Mince % Initial setting is for 200 g (10 sec) © Remove all skin, bones, and
= tendons, cut into 2 ~ 3 cm cubes.
Fish Auto 50 ~ 500 g 3 ~ 30 sec !
Onion @ 150 ~ 500 ¢ 10 ~ 50 sec @ Peel skin, cut into 2 ~ 3 cm
Auto Initial setting is for 300 g (20 sec) Q7 cubes.
Garlic 5~500¢g 10 ~ 30 sec @gg Peel skin.
Chop Peel skin, cutinto 2 ~ 3 cm
Carrot @ 50 ~ 450 g 10 ~ 30 sec NDEES e
Italian Continuous
Parsley | Speed: Max 5~70g 10 ~ 40 sec *%%3 Remove stalk.
Mushroom 30~250¢g 3~15sec @ﬁ Cutinto 2 ~ 3 cm cubes.
M1 W7
Crush | Farmesan O 10 ~ 200 g 10 ~ 60 sec @i‘%{\ﬁ Cutinto 2 ~ 3 cm cubes.
Cheese | Continuous Qﬂ%ﬁ
Speed: Max
N —
Mash Boiled ‘MZ,’ 100 ~ 400 10 ~ 40 sec == _. Cutinto 2~ 3 cm cubes.
Potato Intermittent g - Do not over process.
Speed: Max
% 250 ~ 450 ¢ 40 ~ 120 sec <y 1~ 2 cm width, half frozen
Frozen g;?;ir; gé\ﬁ})ﬁ)” condition, i.e. toothpick can
Auto Initial setting is for 350 g (60 sec) pierce.
M
Ice Crush | Ice Cubes O ~ 10 pcs ~ 20 sec ﬁ@ﬁ% 2 ~ 3 cmice cubes.
Continuous
Speed: Max
Grind Peanuts @ 10~200 g 15~ 30 sec Remove peanut shell and skin.
Continuous (s
Speed: Max
100~400 g 4 ~10 min
Paste Eg:itﬁ: @ ‘ﬁ‘@ Remove peanut shell and skin.
Auto Initial setting is for 300 g (7 min)
. M1 . .
Crump | Soft White O 10~ 200 g 15 ~ 60 sec Slice soft bread into 6 to 8
Bread | Continuous g pieces.
Speed: Max
Knead @ . .
- ~ Use for making confectionery
(fc_)r Flour Continuous 300 g 120 sec é such as sweets and cakes.
confectionary) )
Speed: Max
Cut into 2 ~ 3 cm cubes. Process
Fruit. Liquid <M1? solids first. Fill liquid till total not
Juice Make éth - ~ 1,500 mL ~120 sec @ exceeding 1,500 mL. Do not add
’ gogé'g.u&gi more than 10 pcs of ice cubes
peed: during processing.
Boiled @ Cut into 2 ~ 3 cm cubes. Process
Soup Make | Vegetable, - ~ 1,500 mL ~ 120 sec @ solids first. Fill liquid till total not
Liquid etc. | Sontinuous exceeding 1,500 mL.
Speed: Max
GB14
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After completing the assembly steps, plug-in the plug Select the required Auto Menu mode (except the
into the socket and turn on the Power Switch. The Mode Drainer Mode). The selected Mode Indication L.E.D. will
Indication L.E.D.s will light up and blink. light up and a beep sound will be heard. The Driving
Time and Stop/Start Switch Indication L.E.D. will light up
and blink.
3 4

Each Auto Menu has a pre-programmed driving time. During operation, the Driving Time L.E.D. will turn off
Each lighted bar represents 10 seconds* of driving time. one by one after every 10 second intervals until the set
Push the Stop/Start Switch to start the operation. duration is completed and 4 beep sounds will be heard.

The Mode Indication L.E.D.s will light up and blink.

6

After the processing is completed, switch off the Power  Remove the Knife Blade from the Bowl before removing

Switch and unplug from the socket. the processed ingredients.

*For Paste Auto Menu, each lighted bar represents 1 minute. The lighted bar will decrease at every 1 minute
interval.
Note:

» Always ensure that the Knife Blade is inserted before adding ingredients into the Bowl.

» The Driving Time of the Auto Menu can be increased or decreased by adjusting the Rotary Dial if necessary.

» The operation of the Auto Menu can be stopped prematurely by pushing the Stop/Start Switch before the set
duration ends.

» Depending on the speed and amount of ingredients used, there will be significant vibrations present. In that
case, hold down the Bowl Lid with both hands to support it during its operation.

GB15
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After completing the assembly steps, plug-in the plug
into the socket and turn on the Power Switch. The Mode
Indication L.E.D.s will light up and blink.

Select the Continuous or Intermittent mode. The
selected Mode Indication L.E.D. will light up and a beep
sound will be heard. The Speed, Stop/Start Switch and
PULSE Switch Indication L.E.D. will light up and blink.

4

Adjust the desired speed with the Rotary Dial. The more
bars are lighted, the higher the speed. Push the Stop/
Start or PULSE Switch to start the operation.

During the driving operation, the Stop/Start Indication
L.E.D. will remain lit. The speed can be adjusted during
operation. Push the Stop/Start Switch to stop the driving
operation.

6

After the processing is completed, switch off the Power
Switch and unplug from the socket.

Note:

Remove the Knife Blade from the Bowl before removing
the processed ingredients.

» Always ensure that the Knife Blade is inserted before adding ingredients into the Bowl.
» Do not exceed the stated amount of ingredients for kneading as abnormal vibration may occur.
» Do not insert hot ingredients into the Bowl for processing. Always ensure that the ingredients are sufficiently

cooled before inserting, e.g. boiled potato.

» For Juice Make, fill in the solid ingredients first into the Bowl, followed by the liquid ingredients until the total

volume does not exceed 1,500 mL.

» Depending on the speed and amount of ingredients used, there will be significant vibrations present. In that
case, hold down on the Bowl Lid to support it during its operation.

» For kneading, do not reprocess after the dough has formed the first time.

* When process the liquid ingredients together with ice cubes, put the ice cubes not more than 10 pcs (approx.

170 g).
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Slicing Blades (Thick / Thin)
- used for slicing ingredients

Shredding Blades (Coarse / Fine)
- used for shredding and grating

Julienne Blade
- used for making french fries and

ingredients. shredding ingredients.

Ingredient Preparations for Slicing Blades (Thick / Thin)

. . Max . ) .
Function Ingredient Mode Single Use Operating Time (approx.) Preparation Method
|
Cucumber 700 g 2=
Onion 700 g @
N
@ Cut ingredient till it is small
Slice Carrot - 600 g - ‘23% enough to fit into the Feeding
Continuous Tube
Speed: Max = '
Potato 600 g
)
Cabbage 400 g \@

Ingredient Preparations for Shredding Blades (Coarse / Fine)

. . Max . ) .
Function Ingredient Mode Single Use Operating Time (approx.) Preparation Method
I
Cucumber 500 g 2 e
Cut ingredient till it is small
Carrot 500 g EO@DD enough to fit into the Feeding
@ Tube.
Shred Potat Conti 650 )
otato ontinuous g
Speed: Max
7 Cut ingredient till it is small
N h to fit into the Feedin
Xty |enoug g9
Cheese 500 ¢ ﬁ@ﬁﬁ Tube. Do not use hard
ingredients such as Parmesan.
Ingredient Preparations for Julienne Blade
. . Max . ) .
Function Ingredient Mode Single Use Operating Time (approx.) Preparation Method
=
French Fry | Potato (th) 800 g Cut ingredient till it is small
- - enough to fit into the Feeding
Continuous 7] | Tube
Shred Cabbage |Speed: Max| 500 g \@ .
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After completing the assembly steps, plug-in the plug Select the Continuous mode. The selected Mode
into the socket and turn on the Power Switch. The Mode Indication L.E.D. will light up and a beep sound will
Indication L.E.D.s will light up and blink. be heard. The Speed, Stop/Start and PULSE Switch

Indication L.E.D. will light up and blink.

3 4

Adjust the speed with the Rotary Dial. The more bars Insert the ingredients into the Feeding Tube and push
are lighted, the higher the speed. Push the Stop/Start down with the Food Pusher.
Switch or PULSE Switch to start the operation.

During the driving operation, the Stop/Start Indication Remove the Blade Stand from the Bowl before
L.E.D. will remain lit. Push the Stop/Start Switch to stop  removing the processed ingredients.

the driving operation. After the processing is completed,

switch off the Power Switch and unplug from the socket.

Note:

* When using long and narrow ingredients, place
it against the front wall of the Feeding Tube as
indicated in Figure 1, for support while in operation
to avoid uneven processing.

» Dispose of any remaining lumps of unprocessed
ingredients.

« Align high fibre ingredients as indicated in Figure 2
for a consistent processing result.

Figure 1 Figure 2

GB18
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FOOD PROCESSOR -KNEADING BLADE-

Ingredient Preparations for Kneading Blade

. . Max . ) .
Function Ingredient Mode Single Use Operating Time (approx.) Preparation Method
Mix yeast with water and add during the
@ processing of dough (adding yeast directly
Bread Flour Conti 300 ¢ before processing may result in flaking and
S ontln.usous premature rising). If dough mix still appears
Knead Pield' Ita1rt 120 flaky after initial processing, add 1 tsp of water
(for bread) with level 1, sec into the mix. When large vibrations occur due
|ncreas1e to dough mix wrapping around the Drive Shaft,
Liquid ever;; " 160 ~ 200 mL add 1 tbsp of flour. Do not reprocess the dough
se('i;l)n i after the process is complete, if the dough is
ax. not satisfactory, knead by hand.
Operating with Manual Menu
1 — 2

After completing the assembly steps, plug-in the plug Select the Continuous mode and adjust to the

into the socket and turn on the Power Switch. The Mode appropriate speed with the Rotary Dial. The more bars

Indication L.E.D.s will light up and blink. are lighted, the higher the speed. Push the Stop/Start
Switch to start the operation.

After the processing is completed, switch off the Power
Switch and unplug from the socket. Remove the dough
ball from the Bowl before removing the Kneading Blade.

During the driving operation, the Stop/Start Indication
L.E.D. will remain lit. Observe the formation of the
dough ball. Push the Stop/Start Switch to stop the
driving operation once a firm dough ball is formed.

Note:

» Do not exceed the stated amount of ingredients for the Kneading Blade as abnormal vibration may occur.

» Depending on the speed and amount of ingredients used, there will be significant vibrations present. In that
case, hold down the Bowl Lid with both hands to support it during its operation.

» For kneading, do not reprocess after the dough has formed the first time.

* High amounts of butter and sugar in the dough may cause abnormal vibration when using the Kneading Blade.

 Using flour other than bread flour may cause abnormal vibration. Before processing, remove 1 ~ 2 tbsp of
water from the total amount stated and add the water little by little during processing if necessary.
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FOOD PROCESSOR -WHIPPING BLADE-

Ingredient Preparations for Whipping Blade

. . Max . ) .
Function Ingredient Mode Single Use Operating Time (approx.) Preparation Method
. Separate the egg white from the
Whi Egg White @ 2~6pcs 50 ~ 90 sec C@Q yolk for a smooth meringue.
p )
Continuous : Use fresh cream of fat content
Cream Speed: Max 100 ~ 300 mL 15 sec ~ 2 min " 35% or higher at 5 °C.

Operating with Manual Menu

After completing the assembly steps, plug-in the plug
into the socket and turn on the Power Switch. The Mode

Indication L.E.D.s will light up and blink.

Select the Continuous mode and adjust the speed with
the Rotary Dial. The more bars are lighted, the higher
the speed. Push the Stop/Start Switch to start the
operation.

4

During the driving operation, the Stop/Start Indication
L.E.D. will remain lit. Observe the rising and formation
of the whipped ingredients. Push the Stop/Start Switch
to stop the driving operation once a desired texture is

formed.

Note:

After the processing is completed, switch off the Power
Switch and unplug from the socket. Carefully remove
the Whipping Blade together with the processed
ingredients from the Bowl.

» Do not over process the whipping cream, it may break down to form clumps of butter.
» Using different brands of whipping cream will have varying results. It is recommended to process until the
cream is sufficiently whipped.
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FOOD PROCESSOR -GRATING BLADE-

Ingredient Preparations for Grating Blade

. . Max . ) .
Function Ingredient Mode Single Use Operating Time (approx.) Preparation Method
Carrot 200 g =) @ED
@)
Grate Apple - ) i ~ .
pp Contmuous | 2008 , Cutinto 2 ~ 3 cm cubes
Speed: Max .
Cucumber 200 g v ==

Operating with Manual Menu

After completing the assembly steps, plug-in the plug
into the socket and turn on the Power Switch. The Mode

Indication L.E.D.s will light up and blink.

Select the Continuous mode and adjust the speed with
the Rotary Dial. The more bars are lighted, the higher

the speed. Push the Stop/Start Switch to start the

operation.

4

During the driving operation, the Stop/Start Indication

After the processing is completed, switch off the Power

L.E.D. will remain lit. Push the Stop/Start Switch to stop  Switch and unplug from the socket. Remove the Grating
Blade from the Bowl before removing the ingredients.

the driving operation.

Note:

» Do not insert the ingredients through the Feeding Tube during operation of the Grating Blade.
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FOOD PROCESSOR -SALAD DRAINER-

Ingredient Preparations for Salad Drainer

Max

Function Ingredient Mode Single Use Operating Time (approx.) Preparation Method
L 100 g 20 ~ 60 sec
L:tatsgg < R - — Cut into 3 ~ 5 cm slices.
Drainer :Eﬂ: Initial setting is for 50 g (20 sec)
Auto
Cabbage 200 ¢ 20 ~ 70 sec Shredded into 1 ~ 3 mm.

Operating with Auto Menu

2
After completing the assembly steps, plug-in the plug Select the Drainer mode. The selected Mode Indication
into the socket and turn on the Power Switch. The Mode L.E.D. will light up and a beep sound will be heard. The
Indication L.E.D.s will light up and blink. Driving Time and Stop/Start Switch Indication L.E.D. will

light up and blink.

Each Auto Menu has a pre-programmed driving time. After the processing is completed, switch off the Power
Each lighted bar represents 10 seconds of driving time.  Switch and unplug from the socket. Remove the Salad
Push the Stop/Start Switch to start the operation.During  Drainer from the Bowl.

operation, the Driving Time L.E.D. will turn off one by

one after every 10 second intervals until the set duration

is completed and 4 beep sounds will be heard. The

Mode Indication L.E.D.s will light up and blink.

Note:

* Maximum working capacity of the Salad Drainer: 200 g or till maximum height of Salad Drainer, whichever

comes first.

Prohibited ingredients: refer to page GB6.

Ensure that the ingredients are spread evenly around the Salad Drainer before processing.

Do not operate the Salad Drainer in any other mode except Drainer mode.

Always ensure that the Drainer Cover is attached onto the Salad Drainer before operation, otherwise the

ingredients might come out and tear around the Bowl.

» Depending on the amount of ingredients used, there will be significant vibrations present. In that case, hold
down the Bowl Lid with both hands to support it during its operation.
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FOOD PROCESSOR -CITRUS PRESS-

Ingredient Preparations for Citrus Press

Function Ingredient Mode Sing/IIZXUse Operating Time (approx.) Preparation Method
@

Squeeze | Citrus Fruit | Continuous | 1000 mL - Cut fruit into halves.
Speed:
Level 4

Operating with Manual Menu

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 23

After completing the assembly steps, plug-in the plug

into the socket and turn on the Power Switch. The Mode

Indication L.E.D.s will light up and blink.

Select the Continuous mode and adjust to level 4 with
the Rotary Dial. Push the Stop/Start Switch to start the
operation.

3

P

;\///‘l\\\/f
(C J\—/

|

Place the half cut fruit with the cut side on top of the
Citrus Cone and press down firmly to extract juice.
During the driving operation, the Stop/Start Indication
L.E.D. will remain lit. Push the Stop/Start Switch to stop
the driving operation.

Note:

After the processing is completed, switch off the Power
Switch and unplug from the socket. Remove the Citrus
Press attachment from the Bowl before pouring the
extracted juice out.

» Always ensure that the Citrus Cone is placed onto the Citrus Strainer before usage.
» Stop the processing periodically to remove the pulp remaining on the Citrus Strainer to ease the juice

extraction process.

« Itis not recommended to operate the Citrus Press at speed levels higher than level 4.

* Avoid touching the Citrus Cone while it is turning.

S
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BLENDER

Assembly and Disassembly of Blender Attachment

1 2

Insert ingredients into the Blender Jug and close with Place the Blender Jug on top of the Motor Housing until
the Blender Lid. the mark aligns as shown in .

Turn the Blender Jug clockwise until a ‘click’ sound is
heard. Ensure that the triangle mark on the Blender Jug

is aligned with the rectangle mark on the Motor Housing
as seen in @.

To disassemble, simply follow the assembly steps in reverse.

Ingredient Preparations for Blender

Function Ingredient Mode Singlllz)the Operating Time (approx.) Preparation Method
. M
o Fruit O IS} .
Liquidize ' ~ i N tinto 1 .
q Vegetable | Continuous 1,000 mt. 2 min Wﬂ% Cutinto 1 cm cubes
Speed: Max
Note:

* Maximum working capacity: 1 L.

» Prohibited ingredients for Blender Jug: refer to page GB6.

« Itis not recommended to blend hard and viscous ingredients. However, if necessary, cut the hard ingredients
into small pieces (eg. cut carrot into 1 cm? cubes) and fill the Blender Jug with the ingredients not exceeding
half its rated capacity.

* Do not fill exceeding the maximum level and reduce ingredients when appliance makes abnormal sound or

vibration during operation.
» Add in soft ingredients (fruits, vegetables) into the Blender Jug before adding in other ingredients.
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BLENDER

Operating with Manual Menu

After completing the assembly steps, plug-in the plug
into the socket and turn on the Power Switch. The Mode
Indication L.E.D.s will light up and blink.

Select the Continuous mode and adjust the speed with
the Rotary Dial. The more bars are lighted, the higher
the speed. Push the Stop/Start Switch to start the
operation.

During the driving operation, the Stop/Start Indication
L.E.D. will remain lit. Push the Stop/Start Switch to stop
the driving operation.

Note:

After the processing is completed, switch off the Power
Switch and unplug from the socket. Remove the
Blender Unit from the Motor Housing and proceed to
remove the ingredients.

- If the Cutting Blade gets stuck, switch off immediately and unplug. Do not attempt to proceed to unstuck the
ingredients with your fingers, use an object like a rubber spatula instead.
» During blending, there is a possibility that the ingredients will splash out of the Blender Lid hole. In the event

that it splashes out, wipe it off with a dry cloth.

» Do not operate exceeding the rated operation duration (2 min ON, 2 min OFF).

S
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Disassembly from Packaged Condition

1

w Maximum Level

Maximum Level for

Dry Ingredients

Turn the Mill Container Base anticlockwise to unlock

and lift up from the Mill Container.

A maximum level for dry ingredients is indicated on the

Mill Container. Do not fill exceeding this level.

Assembly and Disassembly of Dry Mill Attachment

1

Turn the Mill Container upside down and fill in the
ingredients without exceeding the maximum level

indicated.

heard.

Place the Mill Container Base into the Mill Container
and turn it clockwise until a ‘click’ sound is heard.

Make sure the ribs on outer surface of the Mill container
base and inner surface of the Mill container are hooked

firmly.

To disassemble, simply follow the assembly steps in reverse.

Ingredient Preparations for Dry Mill

Place the Dry Mill Unit on top of the Motor Housing.
Turn the Dry Mill Unit clockwise until a ‘click’ sound is

. . Max . ) .
Function Ingredient Mode Single Use Operating Time (approx.) Preparation Method
Coffee Bean <M1 ) .
Grind Til ~ 60 sec }
Pepper Continuous | Max Level
PP Speed: Max
Note:

» Prohibited ingredients: refer to page GB6.

» Do not operate the unit with empty Dry Mill.

» Do not fill exceeding the maximum level and reduce ingredients when the appliance makes an abnormal sound
or vibrates during operation.
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Operating with Manual Menu

After completing the assembly steps, plug-in the plug
into the socket and turn on the Power Switch. The Mode
Indication L.E.D.s will light up and blink.

Select the Continuous mode and adjust the speed with
the Rotary Dial. The more bars are lighted, the higher
the speed. Push the Stop/Start Switch to start the
operation.

During the driving operation, the Stop/Start Indication
L.E.D. will remain lit. Push the Stop/Start Switch to stop
the driving operation.

Note:

After the processing is completed, switch off the Power
Switch and unplug from the socket. Remove the Dry Mill
Unit from the Motor Housing and proceed to remove the
ingredients.

» While removing the ingredients, be careful of the Cutting Blade.
» Do not operate exceeding the rated operation duration (1 min ON, 2 min OFF).

S
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Cleaning

Pre-wash

The pre-wash enables easier cleaning. It can be used for the Knife Blade and Blender Unit. To pre-wash, simply
follow the steps below.

1 Food Processor Blender

Put the used attachment inside the Bowl, fill the Bowl For the Blender Unit, fill 500 mL of water into the
with water until the attachment is submerged in water Blender Jug and cover with the Blender Lid. Plug-in the
(max. 500 mL). Place the Bowl Lid on top of the Bowl plug into the socket and turn on the Power Switch.

and turn it clockwise until a ‘click’ sound is heard.

Food Processor: Select the Intermittent mode, push the  Push the Stop/Start Switch to stop the driving operation.
Stop/Start Switch and operate for 10 ~ 20 seconds at Switch off the Power Switch and unplug from the

level 10. socket.

Blender: Select the Continuous mode, push the Stop/ Remove the attachments and proceed for cleaning.
Start Switch and operate for 10 ~ 20 seconds at level

10.

Wash these items by rinsing them under running water, and clean carefully with Brush.
Use neutral kitchen detergent if necessary.

Note:

» These items are extremely sharp and should be handled with extra care while cleaning.
Avoid hitting these items on hard objects during the cleaning process.

¢ The Mill Container Base must not be washed, use Brush to clean.
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Motor Housing / Rubber Foot
Wipe off any dirt or stains with a clean damp cloth.

Note:

» Ensure that the power cord is unplugged before cleaning the Motor Housing.
* Do not wash the Motor Housing under running water.

» Never use corrosive liquids (e.g. alcohol, thinner, etc) to clean the Motor Housing.
Cleaning with a Dishwasher
The Bowl and Bowl Lid of this appliance are dishwasher safe.
Note:
» Do not place these items near the dishwasher heater area as high temperatures may damage the parts.
Storing

Ensure all attachments and the Bowl are removed from the Motor Housing prior to storage.

1 Release Lever 2

To release the Rubber Foot suction of the Motor Tilt the Motor Housing on its side, and proceed to wind
Housing, press on the release lever located at the up the Power Cord around the Cord Winding Area
bottom side of the Motor Housing at the same time as partially, leaving the Plug at the sides.

seen in the above picture and lift up.

3
iy ( O (i)

- ~)
1 L
2" T ]

D N 1
. _/
o %

(i) Store the Knife Blade inside (ii) List of attachments in Storage (iii) Place the Storage Case Lid
the Bowl. The Storage Case Case Unit: Kneading Blade, beneath the Storage Case to
Unit is included to store the Citrus Cone, Thick Slicing collect the drained water from
other attachments. Store the Blade, Thin Slicing Blade, the washed attachments
attachments in place as per Fine Shredding Blade, Coarse
packaging condition. Shredding Blade, Julienne Blade, = Note: _ _

Blade Stand, Grating Blade, » Dispose of the flexible plastic
Whipping Blade and Brush. cover after opening the Storage

Case.
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TROUBLESHOOTING

Please check the following points before arranging for service.

Problem Cause and Action

( 1\

@ The plug is loose in the outlet.
=® Plug in firmly into the outlet.

@ The Power Switch has not been
= Turn on the Power Switch.

The appliance does not turn on. D

g

@ Gloves may cause insensitivity of the Control Panel.
=» Select the functions with bare fingers.

@ Pressing the function at the wrong position.

None of the Control Panel % Press firmly on the illustration on the Control Panel.

Functions can be selected. D @ The appliance is already operating.

®» The functions cannot be changed when the appliance is
operating. Stop the previous function before selecting a new
one.

J
( I
@ The Bowl, Blender Unit or Dry Mill Unit is not properly locked
onto the Motor Housing.
The appliance does not start even ® Ensure that the triangle mark on the attachments are
. . aligned with the rectangular mark on the Motor Housing as
the Stop/Start Switch is pressed. :
(Error Mode is indicated) D seen in page GB10.
@ The Bowl Lid or Citrus Strainer is not fully locked onto the
Bowl.
» Fully secure the Bowl Lid or Citrus Strainer onto the Bowl. )
( 1\
The appliance does not operate @ The ingredients are jammed.
even when the function is started. D ® Remove the ingredients carefully and ensure that the
(No Error Mode) amount used is as stated.
| J

g
@ The appliance was left idle for more than 10 seconds after
selecting the function.
® Ensure that action is done after selecting the function within
10 seconds.

(The Mode Indication L.E.D. starts

The selected function is canceled.
blinking). [

J

( 1\
@ The circuit breaker protection is activated. (Refer to page GB10)

» Too much ingredients were inserted.

= Remove the excess ingredients and ensure that the amount
used is as stated.

» Large chunks or hard ingredients were used.

=» Ensure that the ingredients are cut into the stated sizes.
Do not use hard ingredients such as frozen foods or highly

The appliance suddenly stops D dense solids.

during operation. @ The safety lock was triggered. (Refer to page GB10)

» Abnormal vibration during operation may offset the safety
lock engagement.

= Ensure that the ingredients used and the amount are as
stated.

» | ock the Bowl Lid or Citrus Strainer onto the Bowl firmly,
and ensure that the Bowl, Blender Unit, or Dry Mill Unit is
locked firmly onto the Motor Housing.
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TROUBLESHOOTING

Problem

There is abnormal vibration and
noise during operation.

The texture and consistency of
the processed ingredients did not
turn out well.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 31
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Cause and Action

( 1\
@ The Rubber Feet and/or the work top are not clean.
= Wipe off any dirt or stains with a clean damp cloth. The
Rubber Foot is only effective when placed on a clean,
smooth and flat surface.
@ The ingredients used for processing is either too much or too
hard.
® Ensure that the ingredients used are as stated, reduce the
ingredients if it is over the stated amount.

@ Some ingredients might be too difficult to process raw,
e.g.pumpkin.
®» Precook might be necessary to soften the ingredients
before processing, i.e. until a fork can easily pierce.
@ Ingredient size is not according to the preparation method.
® Prepare accordingly to follow the size stated.
@ Processing certain ingredients at the same time may result in
lumps remaining for Frozen mode.
Auto Menu
@ The Auto Menu’s default processing duration is meant for
the stated ingredient amounts. Any other ingredient amounts
processed will affect the performance.
® Increase the processing duration by adjusting the Rotary
Dial and process till the desired texture and consistency.
Manual Menu
@ The maximum ingredient amount and processing duration are
meant to serve as a guideline, lesser ingredient amount and
different ingredients will affect the performance.
®» Process the ingredients with a suitable duration till the
desired texture and consistency.
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Error Mode Indication

——

Circuit Breaker Protection, High Voltage Detection and High Current Detection

No L.E.D.s light up.

Alternate blinking of Chop and
Intermittent L.E.D.s.

i) Circuit Breaker Protection ii) High Voltage Detection i) High Current Detection

L.EDs.

Alternate blinking of Mince+Chop
and Continuous+Intermittent

Action:

For scenario i) and iii), turn off the Power Switch at the side of Motor Housing, reduce the amount of ingredients
into half and resume operation. If it still does not start, turn off the Power Switch again at the side of Motor Housing

and resume operation.

For scenario ii), the Error Mode Indication is shown due to exceed voltage rating. Use 220-240 V.

Motor Overheat

The Bowl, Blender Unit or Dry Mill Unit is not

properly locked onto the Motor Housing.

L.E.D.s.

Alternate blinking of Mince and Intermittent Alternate blinking of Mince+Chop+Frozen

and Paste+Drainer+Continuous L.E.D.s.

Action:

Turn off the Power Switch, and let the appliance to

Action:

cool down (approx. 30 min). Reduce the amount of position. (Refer to page GB10).

ingredients into half and resume operation.

Electronic component malfunction

Reattach the part onto the Motor Housing in proper

or

Alternate blinking of Mince or Chop or Frozen and Continuous L.E.D.s.

Action:

Please contact your nearest service center for repairing.
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SPECIFICATIONS
Model No. MK-F800
Function Food Processor Blender & Dry Mill
Power Supply 220-240V ~ 50 - 60 Hz
Rated Consumption 180 - 200 W
Switch Rotary Dial with Soft Touch Panel Switch
. . Blender: 2 minutes ON, 2 minutes OFF
Operation Rating 2 minutes ON, 4 minutes OFF Dry Mill: 1 minute ON, 2 minutes OFF

With exception for the stated on “Ingredient Preparations” page.
Blender : 406 x 264 x 265 mm

Dimension (Approx.)(HxWxD) 435 x 264 x 265 mm Dry Mill : 298 x 264 x 265 mm
Blender : 4.0 k
Mass (Approx.) 4.3 kg Dry Mill : 3.8 kg
Container Capacity: 2.5 L
Maximum working capacity: Blender: 1L
Capacity (Approx_) LIqUIdS Only =15L Dry Mill : 50 g (Coﬁee Beans)

Solids only =600 g

With exception for the stated on “Ingredient Preparations” page.

Knife Blade, Grating Blade, Kneading
Blade, Whipping Blade, Salad Drainer,
Blade Stand, Shredding Blades (Coarse
& Fine), Slicing Blades (Thick & Thin),
Julienne Blade, Citrus Press and
Storage Case Unit

Attachment & Accessories Blender Unit, Dry Mill Unit

Common Accessories Brush with Spatula
Dishwasher Safe ltems Bowl and Bowl Lid
Airborne Acoustical Noise 86 (dB (A) re. 1 pW) 87 (dB (A) re. 1 pW)

Disposal of Old Equipment
Only for European Union and countries with recycling systems
This symbol on the products, packaging, and/or accompanying documents means that used
electrical and electronic products must not be mixed with general household waste.
For proper treatment, recovery and recycling of old products, please take them to applicable
collection points in accordance with your national legislation.

I By disposing of them correctly, you will help to save valuable resources and prevent any
potential negative effects on human health and the environment.
For more information about collection and recycling, please contact your local municipality.
Penalties may be applicable for incorrect disposal of this waste, in accordance with national
legislation.
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DEMONTAGE + MONTAGE

(1) AUSPACKEN .......oooeeee oo eeee e e oo e e e e ee e ee e eee e DE10

(i) MESSERKLINGE « KNETHAKEN * SCHLAGSAHNE-AUFSATZ « RASPELSCHEIBE..........vveeovvererrnenn. DE10

(iil) SCHNEIDEEINSATZE * REIBEEINSATZE ¢ MESSERKLINGE .........covveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeseeeeesee DE11

(V) ZITRUSPRESSE .......veeoeeeeee oo ees oo eeeeee e e ee e ee e s s e ee e s e s eee e eeeeeeseee e eee s eeeeeee DE11

(V) SALATSCHLEUDER .......veceeeveeeseeeeeeeeeeeeeee e e eeeeeeeeeeeeees oo ee e ee e eee oo ees e ee e ee e eee e eeeeeeeeee DE12
KUCHENMASCHINE

(1) MESSERKLINGE ....oveooeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eee e ee e eeeee e e eeeseeeee s e es e ees e eee s eeeseeeeseeeeee DE13 - DE15

- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

(i) SCHNEIDEEINSATZE * REIBEEINSATZE * MESSERKLINGE .........c.cooooveiiiiicieceeeeeee e DE16 - DE17
- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

(Ji1) KINETHAKEN ...ttt ekttt h et h et e bt e he e e bt e e e e bt e ne bt e ebe e eab e e bneeneeneneans DE18
- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

(IV) SCHLAGSAHNE-AUFSATZ ...ttt ettt a et ae e e bt he e e bt e sa bt e ebeeente e beeanbeenneeans DE19
- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

(V) RASPELSCHEIBE ...ttt ettt ettt et e e ae e et e e ae e e bt e e nt e e neeen b e e aneeenbeesneeenseenneeans DE20
- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

(Vi) SALATSCHLEUDER ... .ottt etttk ettt a e se e st e eab e e beeeneennneans DE21
- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

(Vi) ZITRUSPRESSE ........eeitiiiiteit ettt ettt ekttt ekt b e b et ekt e e Rt e e bt e e s bt e bt e ea bt e sbeeenbeesbbeenbeennneans DE22
- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

MIXER

[ T = ST ROPPURP DE23 - DE24
- Demontage & Montage
- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

TROCKENMAHLWERK

(i) TROCKENMAHLWERK ......ooiitiiiiiiitt ittt ettt bttt ettt st eee DE25 - DE26
- Demontage & Montage
- Vorbereitung der Zutaten
- Bedienung

NACH GEBRAUCH ... e s s DE27 - DE28
FEHLERBEHEBUNG ... e s DE29 - DE30
TECHNISCHE DATEN ...ttt h et h ettt sa et ekt e et e e b et e e e be e et e e e e ne e e DE32
,

Wir danken lhnen fiir den Kauf des Panasonic-Produkts.

» Dieses Produkt ist nur fir den Haushaltsgebrauch vorgesehen.

« Bitte lesen Sie sorgfaltig diese Anleitung, um einen korrekten und sicheren Betrieb der Maschine zu gewahrleisten.

» Bevor Sie dieses Produkt verwenden, lesen Sie sich bitte aufmerksam die “SICHERHEITSVORKEHRUNGEN” (Seite
DE3-DE5) durch.

« Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir eine spatere Verwendung auf.
\

M Dieses Symbol auf dem Produkt bedeutet ,Vor Gebrauch unbedingt die Bedienungsanleitung lesen®.

DE2
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SICHERHEITSVORKEHRUNGEN (Bitte befolgen Sie diese Anweisungen.)

Befolgen Sie bitte die nachstehenden Anweisungen, um Unfélle oder Verletzungen des

Benutzers oder Dritter sowie Sachschaden zu vermeiden.

B Die nachfolgenden Hinweise zeigen das durch unsachgemaBen Gebrauch
entstehende Schadensausmal auf.

WARN U N Weist auf die Moglichkeit schwerer Verletzungen
oder Tod hin.
C H TU N G Weist auf die Moglichkeit von Verletzungen oder
A Sachschaden hin.

B Die Zeichen sind klassifiziert und wie folgt erlautert:

Dieses Symbol weist auf ein Verbot Dieses Symbol weist auf eine erforderliche
hin. Anweisung hin, die befolgt werden muss.

® Vermeiden Sie Beschadigungen des Kabels und des Steckers.
(Diese kdonnen zu Stromschlag oder Feuer durch Kurzschluss fuhren.)

® Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt
sind oder der Stecker nur lose mit der Steckdose verbunden ist.

(Dies kann zu Stromschlag oder Feuer durch Kurzschluss flihren.)

» Sofern das Kabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung von Gefahren durch
den Hersteller, dessen Kundendienst oder eine gleichermallen qualifizierte
Person ausgewechselt werden.

@ Den Stecker nicht mit nassen Handen einstecken oder abziehen.

(Dies kann einen Stromschlag verursachen.)

@ Uberschreiten Sie nicht die zulissige Steckdosenspannung und verwenden

Sie keine andere als die auf dem Gerat angegebene Stromstarke.

(Dies kann zu Stromschlag oder Feuer fuhren.)

+ Stellen Sie sicher, dass die dem Gerat zugeflhrte Stromspannung ihrer
Ortsversorgung entspricht.

» Das Einstecken anderer Gerate in die gleiche Steckdose kann zu elektrischer
Uberhitzung flihren.

® Das Motorengehause nicht in Wasser eintauchen oder mit Wasser bespritzen.

(Dies kann zu Stromschlag oder Feuer durch Kurzschluss flhren.)

@ Bauen Sie das Gerat nicht auseinander und nehmen Sie am Gerat keine

Reparaturen oder Anderungen vor.

(Dies kann zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen flihren.)

» \Wenden Sie sich bei Reparaturbedarf bitte an lhren Kundendienst.

@ Stecken Sie keine Gegenstande in die Luftungsoffnung oder in die

Zwischenraume.

(Dies kann zu Stromschlag oder Fehlfunktionen fuhren.)

* Insbesondere keine Gegenstande aus Metall wie Nadeln oder Drahte.

@ Ersetzen Sie Gerateteile nur mit fiir dieses Produkt zugelassenen Ersatzteilen.

(Anderenfalls kann es zu Verletzungen, Stromschlag oder Feuer kommen.)

® Versuchen Sie nicht, die Abdeckung zu entfernen, wenn das Gerat noch in
Betrieb ist.
(Andernfalls kdnnen Verletzungen verursacht werden.)

® Verwenden Sie kein heiBes Wasser (luber 60 °C) zu Reinigungszwecken oder
Feuer, um das Gerat zu trocknen.
(Dies kann zu Verbrennungen oder Fehlfunktionen fuhren.)

DE3
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® Geben Sie keine heiBen Zutaten (liber 60 °C) in den Behalter oder den Mixer.
(Es kann zu Verletzungen oder Fehlfunktionen flhren.)

® Das Gerat nicht ohne die ordnungsgemaR angebrachte Mixerabdeckung des
Mixbehalters bedienen.
(Andernfalls kdnnen Verletzungen verursacht werden.)

@ Halten Sie nicht lhren Finger oder Gebrauchsgegenstiande wie Loffel, Gabel
etc. in den Behalter oder den Mixbehalter wahrend des Betriebes.
(Es kann zu Verletzungen, Stromschlag oder einem Brand durch Kurzschluss
fuhren.)

@ Driicken Sie den Sicherheitsbolzen und Sicherheitsstift nicht mit einem
Gerat, Stift etc. herunter, solange das Gerat eingeschaltet ist.
(Andernfalls kdnnen Verletzungen verursacht werden.)

® Dieses Gerat ist nicht zum Gebrauch durch Kinder geeignet. Halten Sie das
Gerat und das zugehorige Kabel aus der Reichweite von Kindern fern. Das
Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung oder Kenntnissen
benutzt werden, sofern diese Personen beaufsichtigt werden oder
Anweisungen hinsichtlich der sicheren Verwendung des Produkts erhalten
haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Lassen Sie Kinder
nicht mit dem Gerat spielen.
(Es besteht Verbrennungs-, Verletzungs- und Stromschlaggefahr.)

@ Stecken Sie den Stecker fest ein.
(Anderenfalls kann die mdglicherweise um den Stecker herum entstehende Hitze
zu Stromschlag und Feuer fuhren.)

@ Der Stecker sollte regelmaRig gereinigt werden.
(Ein verunreinigter Stecker kann aufgrund von Feuchtigkeit zu unzureichender
Isolierung fuhren und eine Brandgefahr darstellen.)

@ Sofern abnormale Vorkommnisse oder Stérungen auftreten, stellen Sie den
Betrieb des Gerats unverziglich ein und ziehen Sie den Stecker ab.
(Es besteht die Gefahr von Rauchbildung, Feuer oder Stromschlag.)
Beispiele fur abnormale Vorkomnisse oder Stérungen:
 Stecker und Kabel erhitzen sich Uber das normale Mal} hinaus.
» Das Kabel ist beschadigt oder es liegt ein Stromausfall vor.
* Das Motorengehause ist verformt oder ungewoéhnlich heil3.

» Ziehen Sie den Geratestecker unverzuglich ab und wenden Sie sich an den
Kundendienst, um das Gerat Uberprufen oder reparieren zu lassen.

® Vergewissern Sie sich, dass Sie am Stecker ziehen, wenn Sie diesen
ausstecken, d. h. ziehen Sie niemals direkt am Kabel.
(Anderenfalls kann es zu Stromschlag oder Feuer durch Kurzschluss kommen.)

® Seien Sie vorsichtig, wenn heie Fliissigkeit in den Behilter oder
Mixbehalter gelangt, die aufgrund einer plétzlichen Dampfentwicklung aus
dem Gerat austreten kann.
(Es kann zu Verbrennungen fuhren.)

DE4
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® Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
(Es besteht Feuer- oder Verbrennungsgefahr.)

» Schalten Sie das Gerat ab, wenn Sie es unbeaufsichtigt zurlcklassen.

@ Folgende Stellen sind zum Betrieb des Gerats nicht geeignet:

* Unebene Oberflachen, nicht-hitzebestandige Teppiche oder Tischdecken, usw.
(Es besteht Feuer- oder Verletzungsgefahr.)

» Stellen, an denen die Gefahr von Spritzwasser besteht oder die sich in der
Nahe einer Warmequelle befinden.
(Es besteht Stromschlag- oder Leckstromgefahr.)

@ Verarbeiten Sie nicht mehr als die auf jedem Behalter angegebene maximale
Menge. Beachten Sie die empfohlene Dosierung der Zutaten fir die
Verarbeitung.

(Es kann zu Vibrationen und Fehlfunktionen fihren.)

@ Schalten Sie das Gerat nicht fur langere Zeit ein. Es wird empfohlen, das
Gerat nach einer bestimmten Betriebszeit ruhen zu lassen.

(Es kann Verbrennungen verursachen.)

Funktionsweise Betriebszeit Ruhezeit
(Minuten) (Minuten)
Kidchenmaschine 2 4
Mixer 2 >
Trockenmahlwerk 1 2

* Ausgenommen der genannten ,Zubereitung der Zutaten® in dieser
Betriebsanleitung.

@ Ziehen Sie stets den Geratestecker aus der Steckdose ab, wenn das
Gerat unbeaufsichtigt zuriickgelassen wird und bevor Sie das Gerat
zusammensetzen, demontieren oder reinigen.

(Es besteht Verbrennungs- und Verletzungsgefahr.)

@ Entfernen Sie Behalter und Mixbehalter bevor Sie das Motorengehause vom
Tisch nehmen.

(Andernfalls kdnnen Verletzungen verursacht werden.)

@ Schalten Sie das Geriat aus und ziehen Sie den Stecker ab, bevor Sie
Zubehorteile auswechseln oder sich Teilen nahern, die sich wahrend des
Betriebs in Bewegung befinden.

(Anderenfalls kann es zu Verletzungen kommen.)

@ Achten Sie beim Tragen des Gerates darauf, das Motorgehause mit beiden
Handen zu halten. Tragen Sie es nicht, indem Sie nur den Behalter, den
Mixbehalter oder den Mahlbehalter festhalten.

(Andernfalls kdnnen Verletzungen verursacht werden.)

@ Falls sich die Mixerklinge verklemmt, schalten Sie den Mixer aus und ziehen
Sie den Stecker raus. Halten Sie lhren Finger nicht in den Mixbehalter.
Verwenden Sie eine Spachtel, um die Zutaten, die die Mixerklinge blockieren
zu entfernen.

(Andernfalls kdnnen Verletzungen verursacht werden.)

@ Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Schneidklingen beim Entleeren
des Behilters oder Mixbehalters und beim Reinigen. (z. B. Messerklinge,
Schneideeinsitze etc.)

(Dies kann zu Verletzungen fluhren.)

DES
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WICHTIGE HINWEISE

——

@ Stellen Sie das Gerat nicht an den folgenden Orten auf.
» Orte, an denen das Gerat Ubermafiger Feuchtigkeit, Uberhéhten Temperaturen oder
direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt ist.
(Es kann zu Fehlfunktionen fuhren.)
+ Jegliche Orte mit Ubermafig hohen oder niedrigen Temperaturen wie Kuhlschrank,
Gefrierschrank, Mikrowelle oder Backofen.
(Es kann zu Funktionsstérungen oder Ausfall fuhren.)
@ Verarbeiten Sie keine harten Zutaten (z. B. zdhes Fleisch, Fleisch mit Knochen)
oder zahflussige Materialien.
(Es kann zu Fehlfunktionen fiihren.)

Verbotene Zutaten:

Anhange

Beschreibung

Messerklinge

Harte und zahflissige Zutaten, z. B. Kaffeebohnen, getrocknete
Sojabohnen, gefrorene Lebensmittel, getrockneter Tintenfisch etc.

Schneideeinsatze
Reibeeinsatze und
Pommes-Frites-
Schneider

Zutaten mit hoher Festfaserkonzentration, zahflissige Zutaten,
Zutaten, die zu weich sind, z. B. hartes Gemuse, Schinken,
Kurkuma, Ingwer, Kopfsalat, Tomaten, Pfirsiche, Schokolade etc.

Knethaken

Zutaten, die sich nicht zur Zubereitung von Teig eignen sind z. B.
Fleisch, Gemuse, Nusse, Sof3en, Aufstriche.

Schlagsahne-
Aufsatz

Alle anderen Zutaten, abgesehen von Eiweil} und frischer Sahne.

Raspelscheibe

Zahflussige Zutaten, Zutaten mit hoher Festfaserkonzentration,
Zutaten, die zu klein und dinn sind, z. B. StRkartoffeln, Kartoffeln,
Sellerie, Lauch, Pinienkerne etc.

Salatschleuder

Grole klobige Zutaten, Zutaten, die weich und zerbrechlich sind,
z. B. grolRe Karotten oder Kartoffelsticke, Tomaten, Tofu, Pasta etc.

Zitruspresse Alle anderen Zutaten abgesehen von Zitrusfriichten, wie z. B. Apfel,
Kiwi etc.
Mixer Harte Zutaten, aul3erst klebrige Zutaten, Zutaten mit niedrigem

Wassergehalt z. B. Kurkuma, getrocknete Sojabohnen, Tiefkiihlkost,
Fleisch, Fisch, gekochte Kartoffeln, oder blof3e Eiswurfel etc.

Trockenmahlwerk

Harte NUsse, getrocknete Fruchte, Zutaten mit hoher
Festfaserkonzentration, feuchte Zutaten, Fllssigkeiten, z. B.
verschiedene Nusse, Rosinen, Fleisch, Gemuse, gekochte Eier,
Kurkuma usw..

Vor Gebrauch:

Bedienen Sie das Gerat nur auf einer sauberen, trockenen, flachen, harten und glatten
Oberflache und saubern Sie die Gummisaugfilie (S. DE7) vor der Bedienung um
sicherzustellen, dass die Gummisaugfufie optimal auf der Abstellflache haften.
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Kiichenmaschine

22222 //455h

200000000000

035000000000

Messerklinge
Raspelscheibe
Knethaken
Schlagsahne-Aufsatz
Salatschleuder-Deckel
. Salatschleuder

10. Universaleinsatz

11. Reibeeinsatz fein

12. Reibeeinsatz grob

©CRENOGO A WN=

Verarbeitungskapazitat: 1,5 L
StoRel 13. Schneideeinsatz diinn
Fulltrichter 14. Schneideeinsatz dick
Behalterabdeckung 15. Pommes-Frites-Schneider

16. Zitruspresse

17. Filtersieb

18. Universalbehalter
19. Antriebswelle

20. Motorengehause
21. Ein/Ausschalter
22. GummisaugfiiRe
23. Kabel

24. *Stecker

*Die Form des Steckers kann sich von der Abbildung unterscheiden.
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Mixer, Trockenmahlwerk & Zubehor

I ES):
%-%
Verarbeitungskapazitat: —

Mixerabdeckung 6. Mahlwerkunterteil
Mixbehalter 7. Aufbewahrungsbox
Mixerklinge 8. Burste
Mahlbehalter

Mahlklinge

abrwON -~

Bedienpult

Modus-Wahl
- Auto-Menii - Panasonic
— Modus-Anzeige LED

— Stopp/Start-Schalter
Fir Auto-MenU: zum Pausieren/Starten der

U Modus Zerkleinern
@ Modus Zerhacken

. Verarbeitung
%/ Modus Tiefgefroren Fur Manuelles Meni: zum Stoppen/Starten
@ Modus Paste der Verarbeitung
< Modus Abtropfen Drehschalter
- Manuelles Menii - Impulsschalter Stellen Sie die Geschwindigkeit und

Zeitgeber/Einschaltdauer ein
@ Dauerbetrieb

{@) Intervallbetrieb Anzeige Geschwindigkeit und Zeitgeber/Einschaltdauer LED.

.t : Leuchtet auf, wenn das Manuelle Men( aktiv ist und zeigt den Geschwindigkeitspegel
in Balken an.

@ : Leuchtet auf, wenn das Auto Menii ausgefiihrt wird und zeigt die Timer/Antriebszeit in
Balken an.

Hinweis:

» Das Programm wird unterbrochen und nach 10 Sekunden zurlickgesetzt, falls keine weiteren Handlungen
unternommen werden, nachdem eine Funktionsweise ausgewahlt wurde.

» Dreht man den Drehschalter im Uhrzeigersinn, werden mehr Kastchen beleuchtet und andersherum.

» Die Standardgeschwindigkeit fir Dauer- und Intervallbetrieb ist auf maximalem Niveau (Stufe 10).

» Das Programm wird unterbrochen und nach 20 Sekunden zurlickgesetzt, falls das Programm wahrend der
Verarbeitung pausiert wurde und keine weiteren Handlungen unternommen wurden.

» Der Dauerbetrieb stoppt automatisch nach ca. 19 Minuten, und der Intervallbetrieb stoppt automatisch ca.
7 Minuten nach dem Beginn der Verarbeitung.

DES8
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Die Sicherheitsverriegelung wurde entworfen, um das Gerat vor dem Einschalten zu schitzen, wenn

- die Behalterabdeckung oder die Zitruspresse und den Universalbehalter nicht vollstandig miteinander verriegelt
sind.

- Der Universalbehalter, der Mixer oder der Mahlwerkbehalter nicht vollstandig mit dem Motorengehause verriegelt
sind.

Sicherheitsbolzen

Der Sicherheitshebel
aktiviert die
Sicherheitsverriegelung

nur dann, wenn die
Behalterabdeckung oder die
Zitruspresse vollstandig mit
dem Behalter verriegelt sind.

-

s Position A : Entriegeln
% Position B : Verriegeln

o ©
Volle Verriegelung Schritte :
Richten Sie fur Behalter oder Mixbehalter
die Dreiecksmarkierung mit dem
Motorengehduse aus, wie in Position @)
dargestellt. Drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis das Gerausch der
Verriegelung zu héren ist und sich die
Dreiecksmarkierung mit Position @ in einer
Linie befindet. Fir das Trockenmahlwerk
drehen Sie diesen auf dem Motorengehause
im Uhrzeigersinn bis Sie ein Klicken horen.
Zum Entriegeln gehen Sie die einzelnen
Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

Hinweis:

* Driicken Sie den Sicherheitsbolzen und Sicherheitshebel nicht mit einem Geréat, Stift etc. herunter.
» Geben Sie keine Flissigkeiten oder Zutaten tber den Bereich des Sicherheitsbolzens und des

Sicherheitshebels hinzu.

« Halten Sie den Bereich um den Sicherheitsbolzen und den Sicherheitshebel sauber, um zu vermeiden, dass

sich Fremdkdrper dort ansammeln.

Die o. g. MaBnahmen gewahrleisten die korrekte Funktion des Sicherheitsbolzens und des
Sicherheitshebels. Werden diese nicht befolgt, werden die mit dem Sicherheitsbolzen und dem

Sicherheitshebel in Verbindung stehenden Teile beschadigt.

SCHUTZSCHALTER UND TEMPERATURSENSOR-SCHUTZ

Das Gerét hat einen Schutzschalter und Temperatursensor-Funktionen, um den Motor bei Uberlastung

auszuschalten.
(siehe Seite DE31)
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A beres Ende

& .’l?’/ der Messerklinge
Drehen Sie die Behélterabdeckung gegen den Halten Sie das obere Ende der Messerklinge und heben
Uhrzeigersinn und heben Sie diese vom Behalter ab. Sie diese an, um sie aus dem Universalbehalter zu

entfernen.

Hinweis:
Seien Sie vorsichtig mit den scharfen Kanten der Messerklinge, wenn Sie diese aus dem Universalbehalter
herausnehmen.

Montage des Zubehors der Kiichenmaschine

Es wird dringend empfohlen, jegliches Geratezubehér und Zusatzteile vor dem ersten Gebrauch der Maschine zu
reinigen und gut zu trocknen. Fir das Reinigungsverfahren siehe S. DE27 und DE28. Ziehen Sie bei der Montage
den Stecker heraus. Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Steckers, dass der Netzschalter ausgeschaltet
ist. Bitte sehen Sie auf S. DE28 unter ,Aufstellort” nach, wie Sie das Motorengehause neu positionieren.

Messerklinge * Knethaken  Schlagsahne-Aufsatz « Raspelscheibe
1
' oder
! oder
! oder
Setzen Sie die Messerklinge (den Knethaken, den Geben Sie die Zutaten in den Universalbehalter.
Schlagsahne-Aufsatz oder die Raspelscheibe) in den ; ;
Universalbehalter. Hinweis:
Legen Sie die Zutaten auf die Raspelscheibe dartiber
Hinweis: ) und verteilen Sie sie gleichmaRig darauf.

dass der Metallschaft nach dem Einsetzen

aus der Messerklinge herausragt. Setzen Sie die Behalterabdeckung auf den

Universalbehalter und drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis Sie ein ,Klicken* horen. Stecken Sie
den StoRel in den Fllltrichter.

Bei der Messerklinge stellen Sie sicher, %

DE10
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Montage des Geratezubehors

Schneideeinsatze (dick/diinn) - Reibeeinsatz (grob/fein) - Pommes-Frites-Schneider

2 Fingerl6cher

0608 ©
O
—~

20909

Arretierung

Stecken Sie die Arretierung der gewahlten Klinge auf Dricken Sie auf die Vertiefung auf der Klinge, wie oben
den Universaleinsatz und stellen Sie sicher, dass sie dargestellt, bis Sie es einrasten horen.

ordnungsgemal eingerastet ist.

Hinweis:
+ Seien Sie vorsichtig mit den scharfen Kanten von Schneideinsatzen, wenn Sie diese auf den Universaleinsatz stecken.
» Zum Entfernen der Klinge, drehen Sie den Universaleinsatz um und driicken Sie auf die Vertiefung auf der Klinge.

Fahren Sie Ihren Finger und Ihren Daumen in die Setzen Sie die Behalterabdeckung auf den
Fingerldcher ein, um den Universaleinsatz zu greifen. Universalbehalter und drehen Sie diesen im
Platzieren Sie den zusammengebauten Uhrzeigersinn bis Sie ein ,Klicken“ héren.
Universaleinsatz in den Universalbehalter.

Hinweis:
. . . . ’—“_h\\
Vergewissern Sie sich, dass die R '
Antriebswelle nach dem Einflihren aus s, s
dem Universaleinsatz herausragt. —

Zitruspresse

1

Setzen Sie das Filtersieb auf den Universalbehalter. Setzen Sie die Zitruspresse auf die Antriebswelle.

Drehen Sie es im Uhrzeigersinn bis Sie ein ,Klicken®
héren.
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Montage des Geratezubehors

Salatschleuder

A\

{

Platzieren Sie die Salatschleuder in den
Universalbehalter. Fligen Sie die Zutaten in die
Salatschleuder.

Platzieren Sie den Deckel der Salatschleuder auf die
Salatschleuder bis die Markierungen Ubereinstimmen,
wie unter A dargestellt. Drehen Sie den Deckel der
Schleuder gegen den Uhrzeigersinn bis die
Markierungen Ubereinstimmen, wie unter B dargestellt.

Vergewissern Sie sich, dass der Metallschaft nach dem  Setzen Sie die Behalterabdeckung auf den

Einfiihren aus der Salatschleuder herausragt.

Universalbehélter und drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis Sie ein ,Klicken horen.

Bringen Sie die zusammengebauten Zusatzteile am Motorengehause an.

Platzieren Sie den Universalbehalter oben auf
das Motorengehause bis die Markierungen
Ubereinstimmen, wie unter @) dargestellt.

Drehen Sie den Universalbehalter im Uhrzeigersinn
bis Sie ein ,Klicken" hdren. Stellen Sie sicher, dass
die Dreiecksmarkierung auf dem Universalbehalter
mit der rechteckigen Markierung auf dem
Motorengehause in einer Linie ist, wie unter @
dargestellt.

Fiir eine Demontage gehen Sie die einzelnen Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.
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Vorbereitung der Zutaten

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
50 ~ 400 gr 5 ~ 40 Sek.
Fleisch | —= . ___ ®  |Entfernen Sie Haut, Knochen
Zerkleinern S Grundeinstellung ist flir 200 gr (10 Sek.) und Sehnen und schneiden Sie
== - o
Fisch Auto | 50 ~ 500 gr 3~ 30 Sek. 1 |esin2~3cm grofie Wrfel.
Zuiebel @ 150 ~ 500 gr 10 ~ 50 Sek. @ Die Haut abziehen und in
Auto  |Grundeinstellung ist fiir 300 gr (20 Sek.) Q7 2~ 3 cmgrolte Wiirfel schneiden.
Knoblauch 5~ 500 gr 10 ~ 30 Sek. @gg Die Haut abziehen.
Zerhacken Die Haut abziehen und in
Karotten @ 50 ~450 gr 10~ 30 Sek. EO% 2 ~ 3 cm groRRe Wiurfel schneiden.
Glatte Dauerbetrieb :
Potersilic | Geschindgiei:Max| 5 ~ 70 & 10 ~ 40 Sek. *%%3 Stiel entfernen.
. - - M . In2~3cmgrole Wirfel
Pilze 30 ~ 250 gr 3 ~ 15 Sek. @ﬁ sehneiden.
M
. ] O @@ In 2 ~ 3 cm groRe Wiirfel
Reiben | Parmesankase| payeretrisp | 10 ~ 200 gr 10 ~ 60 Sek. ?‘% schneiden.
Geschwindigkeit: ]
Max
M2) = In 2 ~ 3 cm groRe Wiirfel
Zerdriicken |Salzkartoffeln S—£ 1100 ~ 400 gr 10 ~ 40 Sek. _ w ~  schneiden. Verarbeiten Sie nicht
Intervallbetrieb S {ibermaRig
Geschwindigkeit: Max :
% 250 ~ 450 gr 40 ~ 120 Sek. < 1~ 2 cm Breite, halbgefrorener
Tiefkhl %eafrr]ca);e;: gé\ﬁ}%" Zustand, d. h. man kann sie mit
Auto Grundeinstellung ist fir 350 gr (60 Sek.) einem Zahnstocher durchstechen.
M Z
Eiszerkleinerer | Eiswdrfel O ~ 10 Stk. ~ 20 Sek. %% 2 ~ 3 cm grole Eiswurfel.
Dauerbetrieb w
Geschwindigkeit: Max
Zermahlen | Erdnusse @ 10 ~ 200 gr 15 ~ 30 Sek Von den Erdnissen Schale und
Dauerbetrieb & ’ ‘ @@ Haut entfernen.
Geschwindigkeit: Max
Paste Gerdstete @ 100 ~ 400 gr 4~ 10 Min. Von den Erdniissen Schale und
Erdniisse ] L ] . @;@ Haut entfernen.
Auto Grundeinstellung ist fur 300 gr (7 Min.)
Weiches @ Schneiden Sie weiches Brot in
Krumen WeiRbrot Dausibetrie 10 ~ 200 gr 15 ~ 60 Sek. ﬂ % 6 ~ 8 Stiicke.
Geschwindigkeit: Max
Kneten @ Zu verwenden fir die Herstellung
(fiir Mehl _ ~ 300 gr ~ 120 Sek. 25, von SiBwaren wie Konfekt und
i Dauerbetrieb
SiiRwaren) AV Kuchen.
Geschwindigkeit: Max
In 2 ~ 3 cm groRRe Wiirfel
schneiden. Feste Stoffe zuerst
Obst, M1 verarbeiten. Fillen Sie maximal
Entsafter |Flussigkeiten . ~1.500 ml ~ 120 Sek. LT
ofc Dauerbetrieb 1.500 ml Flussigkeit ein. Flgen
’ Geschwindigkeit: Max Sie nicht mehr als 10 Eiswurfel
wahrend der Verarbeitung hinzu.
Gekochtes In 2 ~ 3 cm groRRe Wiirfel
. Gemdse, M1 schneiden. Feste Stoffe zuerst
Suppenzubereiter| . . " ) ~1.500 ml ~ 120 Sek. ) - ; .
Flissigkeiten, | Dauerbetrieb verarbeiten. Fiillen Sie maximal
etc. Geschwindigkeit: Max 1.500 ml Flussigkeit ein.
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Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie

den Stecker in die Steckdose und schalten Sie den
Netzschalter ein. Die Modus-Anzeige LED leuchtet und
blinkt.

Wahlen Sie den gewtlinschten automatischen Modus
(auBer im Modus Sieben). Die Modus-Anzeige LED
leuchtet auf und es ist ein Piepton zu héren. Die LED-
Anzeige fir die Einschaltdauer und der Stopp/Start-
Schalter leuchten und blinken.

4

Jedes Auto-Men( hat eine vorprogrammierte
Einschaltdauer. Jeder beleuchtete Balken stellt

10 Sekunden* Einschaltdauer dar. Driicken Sie den
Stopp/Start-Schalter, um die Verarbeitung zu starten.

Wahrend des Betriebs, schalten sich die LED-
Leuchten fir die Einschaltdauer in 10 Sek.-Intervallen
einzeln aus, bis 4 Pieptdne zu hdren sind. Die LED-
Modusanzeige leuchtet und blinkt.

6

Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten
Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

Entfernen Sie die Messerklinge aus dem
Universalbehélter, bevor Sie die verarbeiteten Zutaten
entnehmen.

*Beim Betrieb im Auto-Menl fir Paste stellt jeder beleuchtete Balken 1 Minute dar. Der beleuchtete Balken wird im

Intervall von 1 Minute immer kleiner.

Hinweis:

» Stellen Sie sicher, dass die Messerklinge eingelegt ist, bevor Sie Zutaten in den Universalbehalter geben.
+ Die Einschaltdauer des automatischen Modus kann, falls erforderlich, mit dem Drehschalter erhéht oder verringert werden.
» Der Betrieb des Auto-Menis kann vorzeitig beendet werden, indem der Stopp/Start-Schalter betatigt wird,

bevor die eingestellte Einschaltdauer endet.

» Entsprechend der Geschwindigkeit, aber auch der verwendeten Zutaten kommt es zu starken Vibrationen.
Halten Sie in diesem Fall die Behalterabdeckung mit beiden Handen fest, um sie wahrend des Betriebs zu stltzen.
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Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie den Wahlen Sie zwischen Dauer- und Intervallmodus Die

Stecker in die Steckdose und schalten Sie den LED fur die gewahlte Modus-Anzeige leuchtet auf und
Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und  es ist ein Piepton zu héren. Die LED-Anzeige fur die
blinkt. Geschwindigkeit, der Stopp/Start-Schalter und der
Impulsschalter leuchten und blinken.
3 4
Stellen Sie mit dem Drehschalter die gewlinschte Wenn das Geréat eingeschaltet ist, bleibt die LED-Anzeige

Geschwindigkeit ein. Je mehr Balken leuchten, desto hoher Stopp/Start beleuchtet. Die Geschwindigkeit kann
die Geschwindigkeit. Betatigen Sie den Stopp/Start-Schalter ~ wahrend des Betriebs angepasst werden kann. Driicken
oder den Impulsschalter (PULSE), um den Betrieb zu starten.  Sie den Stopp/Start-Schalter, um den Betrieb zu stoppen.

6

Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten  Entfernen Sie die Messerklinge aus dem
Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker Universalbehélter, bevor Sie die verarbeiteten Zutaten
aus der Steckdose. entnehmen.

Hinweis:

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 15 $ 2016/07/20 17:24:07(

Stellen Sie sicher, dass die Messerklinge eingelegt ist, bevor Sie Zutaten in den Universalbehalter geben.
Uberschreiten Sie die angegebene Héchstmenge beim Kneten nicht, da iibermaRige Vibrationen auftreten kénnen.
Geben Sie keine heiflen Zutaten zur Verarbeitung in den Behalter. Achten Sie immer darauf, dass die Zutaten
abkiihlen, bevor Sie sie hinzugeben, z. B. bei Salzkartoffeln.

Um Saft zu machen, fligen Sie die festen Zutaten zuerst hinzu und erst danach die flissigen, so dass das
Gesamtvolumen von 1.500 ml nicht Giberschritten wird.

Entsprechend der Geschwindigkeit und Menge der verwendeten Zutaten kommt es zu starken Vibrationen.
Halten Sie in diesem Fall die Behalterabdeckung fest, so dass sie wahrend des Vorgangs gesichert ist.

Beim Kneten, verarbeiten Sie den Teig nicht erneut, wenn dieser schon geformt wurde.

Geben Sie bei der Verarbeitung von Flussigkeiten mit Eiswirfeln nicht mehr als 10 St. Eiswdirfel hinzu (ca. 170 g).
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Schneideeinsatze (dick/dinn) Reibeeinsatze (grob/fein) Pommes-Frites-Schneider
- werden zum Schneiden der - werden zum Reiben und Raspeln - wird zur Herstellung von Pommes
Zutaten verwendet von Zutaten verwendet. Frites und zum Schroten von

Zutaten verwendet.

Vorbereitung der Zutaten fiir die Schneideeinsatze (dick/diinn)

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart

I

Gurken 700 gr 2 e
Zwiebel 700 gr @
@ Schneiden Sie die Zutaten bis
Schneiden | Karotten Dauerbetrieb 600 gr - %@» sie klein genug sind, um in den
Geschwindigkeit: Fllltrichter zu passen.
Max =

Kartoffeln 600 gr

Kohl 400 gr @@

Vorbereitung der Zutaten fiir die Reibeeinsatze (grob/fein)

Funktionsweise| Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
|
Gurken 500 gr < OIIZW
Schneiden Sie die Zutaten bis
Karotten 500 gr EO@» sie klein genug sind, um in den
M Fulltrichter zu passen.
) =
Reiben Kartoffeln | Dauerbetrieb 650 gr -
Geschwindigkeit:
Max

Schneiden Sie die Zutaten bis
_@\’@@ sie klein genug sind, um in den

Kase 500 gr ﬁ%‘\"ﬁ Fulltrichter zu passen.
] Verwenden Sie keine harten

Zutaten, wie Parmesan.

Vorbereitung der Zutaten fiir den Pommes-Frites-Schneider.

Funktionsweise| ~ Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
Pommes =
frites Kartoffeln @ 800 gr Schneiden Sie die Zutaten bis
. | 77 s o "
Reiben Kohl gt 500 gr \@ passen.
DE16
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Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie

den Stecker in die Steckdose und schalten Sie den
Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und
blinkt.

Wahlen Sie den Dauerbetrieb. Die LED fiur die gewahlte
Modus-Anzeige leuchtet auf und es ist ein Piepton zu
héren. Die LED-Anzeige fur die Stopp/Start-Schalter
und die fir den Impulsschalter leuchten und blinken.

3

4

Stellen Sie mit dem Drehschalter die gewlinschte
Geschwindigkeit ein. Je mehr Balken leuchten, desto hoher
die Geschwindigkeit. Betatigen Sie den Stopp/Start-Schalter

oder den Impulsschalter (PULSE), um den Betrieb zu starten.

Fligen Sie die Zutaten in den Fiilltrichter und driicken
Sie sie mit dem St6Rel herunter.

Wenn das Gerét eingeschaltet ist, bleibt die LED-
Anzeige Stopp/Start beleuchtet. Driicken Sie den Stopp/
Start-Schalter, um den Betrieb zu stoppen. Nachdem
die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten Sie den
Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Hinweis:
 Bei der Verarbeitung von langen und schmalen
Zutaten, wie z. B. Gurken, legen sie diese an die

Vorderkante des Fllltrichters, wie in Abb. 1 dargestellt

so dass die Zutaten festgehalten werden und eine

ungleichmaRige Verarbeitung vermieden werden kann.

» Entfernen Sie Klumpen von unverarbeiteten Zutaten.
* Platzieren Sie Zutaten mit hohen Faserbestandteilen
fur ein gleichmaRiges Verarbeitungsergebnis wie in

Abb. 2 dargestellt.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 17

> Vordere
Kante

S

Entfernen Sie den Universaleinsatz vom
Universalbehélter, bevor Sie die verarbeiteten Zutaten
entnehmen.
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KUCHENMASCHINE - KNETHAKEN -

Vorbereitung der Zutaten fiir den Knethaken.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 18

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
Losen Sie die Hefe in Wasser auf und fligen Sie
@ die Hefeldsung bei Verarbeitung der Masse hinzu
Brotmehl 300 (das direkte Hinzufiigen von Hefe, ohne diese zu
Dauerbetrieb &r verarbeiten, kann dazu filhren, dass der Teig zu
Geschwindigkeit: friih aufgeht oder dieser brockelig wird). Ist die
Kneten Beginnen Teigmischung nach der ersten Verarbeitung immer
(fiir Brot) Sie mit Stufe ~ 120 Sek. noch flockig, fiigen Sie einen Teel6ffel Wasser
1und hinzu. Wenn starke Vibrationen entstehen, weil
erhohen Sie sich die Teigmischung um die Antriebswelle wickelt,
Flissigkeiten | jede Sekunde | 160 ~ 200 ml figen Sie 1 Essléffel Mehl hinzu. Verarbeiten Sie
bis zum den Teig nicht ein weiteres Mal, wenn der Vorgang
Maximum. beendet ist. Sind Sie mit dem Teig nicht zufrieden,
kneten Sie diesen mit der Hand.
Betrieb im manuellen Modus
1 = 2

Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie

den Stecker in die Steckdose und schalten Sie den
Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und
blinkt.

Wabhlen Sie den Dauerbetrieb und stellen Sie mit dem
Drehschalter die geeignete Geschwindigkeit ein. Je mehr
Balken leuchten, desto héher die Geschwindigkeit. Driicken
Sie den Stopp/Start-Schalter, um das Gerat zu starten.

3

Wenn das Gerat eingeschaltet ist, bleibt die LED-Anzeige
Stopp/Start beleuchtet. Beachten Sie die Bildung der
Teigkugel. Driicken Sie den Stopp/Start-Schalter, um den
Betrieb zu stoppen, sobald sich eine feste Teigkugel gebildet
hat.

Hinweis:

Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten
Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose. Entfernen Sie die Teigkugel vom
Behalter bevor Sie den Knethaken entfernen.

» Uberschreiten Sie die angegebene Hochstmenge beim Kneten nicht, da ibermaRige Vibrationen auftreten kénnen.
» Entsprechend der Geschwindigkeit, aber auch der verwendeten Zutaten kommt es zu starken Vibrationen.

Halten Sie in diesem Fall die Behalterabdeckung mit beiden Handen fest, so dass sie wahrend des Vorgangs gesichert ist.
» Fuhren Sie beim Kneten nicht weiter die Verarbeitung aus, nachdem sich der Teig zum ersten Mal gebildet hat.
» GroRRe Mengen von Butter und Zucker im Teig konnen bei der Benutzung der Nutzung des Knethakens zu

aulRergewohnlichen Vibrationen fiihren.

» Die Nutzung von anderen Mehlsorten als Brotmehl kann zu auRergewohnlichen Vibrationen filhren. Entfernen
Sie vor der Verarbeitung 1 ~ 2 Essl6ffel Wasser. Wasser der gesamten Angabe und fligen Sie diese nach und

nach wahrend der Verarbeitung, wenn nétig, hinzu.
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Vorbereitung der Zutaten fiir den Schlagsahne-Aufsatz

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart

Eiweild @ 2 ~ 6 Eier 50 ~ 90 Sek. C@@ Trennen Sie das Eiweil vom

Eigelb fir einen glatten Schaum.

Schlagen Dauerlbet_rieb_. Verwenden Sie frische Sahne
Sahne |Geschwindigkeit:| 100 ~ 300 m 15 Sek. ~ 2 Min. mit einem Fettgehalt von 35 %
Max W oder héher bei 5 °C.

Betrieb im manuellen Modus

Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie den Wahlen Sie den Dauerbetrieb und stellen Sie mit dem

Stecker in die Steckdose und schalten Sie den Drehschalter die Geschwindigkeit ein. Je mehr Balken

Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und leuchten, desto hoher die Geschwindigkeit. Driicken Sie

blinkt. den Stopp/Start-Schalter, um die Verarbeitung starten.
3

Wenn das Gerat eingeschaltet ist, bleibt die LED- Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten
Anzeige Stopp/Start beleuchtet. Beobachten Sie das Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker
Aufgehen und die Veranderung der geschlagenen aus der Steckdose. Entfernen Sie denn Schlagsahne-
Zutaten. Dricken Sie den Stopp/Start-Schalter, um den  Aufsatz vorsichtig vom Behalter, zusammen mit den
Betrieb zu stoppen, sobald sich die gewlinschte verarbeiteten Zutaten.

Konsistenz gebildet hat.
Hinweis:
» Schlagen Sie die Schlagsahne nicht zu lange, es konnen sich Butterklumpen bilden.

» Mit verschiedenen Marken Schlagsahne, werden unterschiedliche Ergebnisse erzielt. Es wird empfohlen, das
Gerat so lange einzuschalten bis die Sahne ausreichend geschlagen ist.

DE19

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 19 $ 2016/07/20 17:24:09(




W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 20

KUCHENMASCHINE - RASPELSCHEIBE -

Vorbereitung der Zutaten fiir die Raspelscheibe.

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
Karotten 200 gr =) @DD
(M1 )
A ) M In 2 ~ 3 cm groRRe Wiirfel
Raspeln Apfel Dauerbetrieb | 200 gr - schneiden.

Geschwindigkeit; <&
Max |

Gurken 200 gr -o@am

Betrieb im manuellen Modus

Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie den
Stecker in die Steckdose und schalten Sie den
Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und
blinkt.

Wahlen Sie den Dauerbetrieb und stellen Sie mit dem
Drehschalter die Geschwindigkeit ein. Je mehr Balken
leuchten, desto hoher die Geschwindigkeit. Driicken Sie
den Stopp/Start-Schalter, um die Verarbeitung starten.

3

Wenn das Gerat eingeschaltet ist, bleibt die LED-

Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten

Anzeige Stopp/Start beleuchtet. Driicken Sie den Stopp/ Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker

Start-Schalter, um den Betrieb zu stoppen.

Hinweis:

aus der Steckdose. Entfernen Sie die Raspelscheibe
vom Behalter, bevor Sie die verarbeiteten Zutaten
entnehmen.

» Flgen Sie die Zutaten nicht durch den Fulltrichter wahrend der Nutzung der Raspelscheibe.

DE20

S

2016/07/20 17:24:09(



KUCHENMASCHINE - SALATSCHLEUDER -

Vorbereitung der Zutaten fiir Salatschleuder

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
100 20 ~ 60 Sek. - i
Salatblatter | e lsnc Eneiz om groRe Scheiben
Schleudern <[EJs |Grundeinstellung ist fiir 50 gr (20 Sek.)
Auto
Kohl 200 gr 20 ~ 70 Sek. Zerkleinert zu 1 ~ 3 mm.

Betrieb im automatischen Modus

Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie den Wabhlen Sie den Modus Abtropfen. Die LED fiir die
Stecker in die Steckdose und schalten Sie den gewahlte Modus-Anzeige leuchtet auf und es ist ein
Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und Piepton zu héren. Die LED-Anzeige fur die Einschaltdauer
blinkt. und der Stopp/Start-Schalter leuchten und blinken.

Jedes Auto-Mendi hat eine vorprogrammierte Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten
Einschaltdauer. Jeder beleuchtete Balken bedeutet 10 Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker
Sekunden Einschaltdauer. Driicken Sie den Stopp/Start-  aus der Steckdose. Entfernen Sie die Salatschleuder
Schalter, um das Gerat zu starten. Wahrend des Betriebs, aus dem Universalbehalter.

schalten sich die LED-Leuchten fiir die Einschaltdauer in

10 Sek.-Intervallen einzeln aus, bis 4 Pieptone zu héren

sind. Die LED-Modusanzeige leuchtet und blinkt.

Hinweis:

* Maximale Verarbeitungskapazitat der Salatschleuder: 200 g oder bis zur maximalen Hohe der Salatschleuder,
je nachdem was zuerst eintritt.

» Verbotene Zutaten: siehe Seite DE6.

» Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten vor dem Einschalten des Gerates gleichmafig in der Salatschleuder
verteilt sind.

Betreiben Sie die Salatschleuder in keinem anderen Modus als im Schleudermodus.

Vergewissern Sie sich vor dem Betrieb, dass der Salatschleuder-Deckel an der Salatschleuder angebracht ist,
andernfalls kommen die Zutaten heraus und verteilen sich im Universalbehélter.

Entsprechend der Menge der verwendeten Zutaten kommt es zu starken Vibrationen. Halten Sie in diesem Fall
die Behalterabdeckung mit beiden Handen fest, so dass sie wahrend des Vorgangs gesichert ist.

DE21

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 21 $ 2016/07/20 17:24:10(




KUCHENMASCHINE -ZITRUSPRESSE-

Vorbereitung der Zutaten fiir die Zitruspresse

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
@ -
Pressen |Zitrusfriichte| Dauerbetrieb 1.000 ml - ’ agl]f?:rllden Sie das Obst in
Geschwindigkeit: ’
Stufe 4

Betrieb im manuellen Modus

Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie den Wahlen Sie den Dauerbetrieb und stellen Sie mit dem

Stecker in die Steckdose und schalten Sie den Drehschalter Stufe 4 ein. Driicken Sie den Stopp/Start-
Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und Schalter, um das Geréat zu starten.
blinkt.

3

|
‘ll\\ nnuum”‘
=\-\

Positionieren Sie die Halfte der geschnittenen Frucht Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten
mit der Seite der Schale nach oben auf die Zitruspresse Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker
und drlicken Sie diese fest nach unten, um den Saft aus der Steckdose. Entfernen Sie die Zitruspresse aus

daraus zu gewinnen. Wenn das Gerat eingeschaltet ist, dem Universalbehalter bevor sie den gewonnenen Saft
bleibt die LED-Anzeige Stopp/Start beleuchtet. Driicken abschitten.

Sie den Stopp/Start-Schalter, um den Betrieb zu

stoppen.

Hinweis:

» Vergewissern Sie sich stets vor dem Gebrauch, dass die Zitruspresse sich auf dem Filtersieb befindet.

» Unterbrechen Sie das Pressen regelmaRig, um das sich auf dem Filtersieb befindliche Fruchtfleisch zu
entfernen, so dass die Saftgewinnung besser vorangeht.

» Es wird nicht empfohlen, die Zitruspresse bei Geschwindigkeiten Gber 4 zu nutzen.

» Bertihren Sie nicht die Zitruspresse, wahrend sie sich dreht.

DE22
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Montage und Demontage des Gerédtezubehors

1

Geben Sie die Zutaten in den Mixbehalter und
schlieen Sie diesen mit der Mixerabdeckung.

Platzieren Sie den Mixbehalter oben auf das
Motorengehduse bis die Markierungen ubereinstimmen,

wie unter @) dargestellt.

Drehen Sie den Mixbehélter im Uhrzeigersinn bis Sie
ein ,Klicken“ horen. Stellen Sie sicher, dass die
Dreiecksmarkierung auf dem Mixbehalter mit der
rechteckigen Markierung auf dem Motorengehause in
einer Linie ist, wie unter @ dargestellt.

Fiir eine Demontage gehen Sie die einzelnen Schritte einfach in umgekehrter Reihenfolge durch.

Vorbereitung der Zutaten fiir den Mixer.

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
@)
- t D
Verflussigen GZEnSu;e Dauerbetrieb 1.000 ml ~ 2 Min. %Q In 1 cm grof3e Wiirfel schneiden.
Geschwindigkeit JM
Max
Hinweis:

» \erarbeitungskapazitat: 1 L

» Fir den Mixer verbotene Zutaten: siehe Seite DEG.

» Es wird nicht empfohlen, harte und zahflissige Zutaten zu mixen. Falls erforderlich schneiden Sie die harten
Zutaten in kleine Stlicke (z. B. Karotten in 1 cm?® groRe Wirfel schneiden) und fiillen Sie den Mixbehalter mit
den Zutaten, Uberschreiten Sie dabei jedoch nicht die Halfte der angegebenen maximalen Fullmenge.

« Uberschreiten Sie beim Befiillen die Héchstkapazitat nicht und verringern Sie die Zutaten, wenn das Gerat
wahrend des Betriebs unnormale Gerdusche macht oder stark vibriert.

» Geben Sie zuerst die weichen Zutaten (Obst, Gemuse) in den Mixbehalter, bevor Sie sonstige Zutaten
hinzufiigen.
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Betrieb im manuellen Modus

Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie Wahlen Sie den Dauerbetrieb und stellen Sie mit dem
den Stecker in die Steckdose und schalten Sie den Drehschalter die Geschwindigkeit ein. Je mehr Balken
Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und leuchten, desto héher die Geschwindigkeit.
blinkt. Drucken Sie den Stopp/Start-Schalter, um das Gerat zu
starten.
3

Wenn das Geréat eingeschaltet ist, bleibt die LED- Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten

Anzeige Stopp/Start beleuchtet. Driicken Sie den Stopp/ Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker

Start-Schalter, um den Betrieb zu stoppen. aus der Steckdose. Entfernen Sie den Mixbehalter vom
Motorengehause und entnehmen Sie anschlieRend den
Inhalt.

Hinweis:

* Falls sich die Mixerklinge verklemmt, schalten Sie den Mixer sofort aus und ziehen den Stecker raus.
Versuchen Sie nicht, Zutaten mit Ihren Fingern zu I6sen, verwenden Sie stattdessen etwas, wie einen
Gummispatel.

» Beim Mixen besteht die Mdglichkeit, dass die Zutaten aus dem Loch in der Mixerabdeckung herausfliegen.
Falls die Zutaten herausfliegen, wischen Sie diese mit einem trockenen Lappen auf.

» Betreiben Sie das Gerat nicht Ianger als die angegebene Betriebsdauer (2 Min EIN, 2 Min AUS).
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TROCKENMAHLWERK

Auspacken
1 2
w Maximale Héhe
Maximale Hohe fir
trockene Zutaten
Drehen Sie das Mahlwerkunterteil gegen den Die maximale Hohe fiir trockene Zutaten ist auf dem
Uhrzeigersinn und heben Sie es vom Mahlbehalter ab.  Mahlbehalter angegeben. Uberschreiten Sie diese

Hohe nicht.

Montage und Demontage des Geratezubehors des Trockenmahlwerks

2
o] 39 e
Drehen Sie den Mahlbehalter nach unten und geben Platzieren Sie das Trockenmahlwerk auf dem
Sie die Zutaten hinein. Motorengehause. Drehen Sie das Trockenmahlwerk im

Uhrzeigersinn bis Sie ein ,Klicken“ horen.
Platzieren Sie das Mahlwerkunterteil in den
Mahlbehalter und drehen Sie es im Uhrzeigersinn bis
Sie ein ,Klicken“ horen.
Stellen Sie sicher, dass die Rippen an der AuRenflache
der Mahlbehalterbasis und der Innenflache des
Mahlbehalters fest eingreifen.

Fiir eine Demontage gehen Sie die einzelnen Schritte einfach in umgekehrter Reihenfolge durch.

Vorbereitung der Zutaten fiir Trockenmahlwerk

Funktionsweise| ~Zutaten Modus Max Menge Betriebszeit (ca.). Zubereitungsart
Kaffeebohnen @ .
Bis zum
Mahlen Dauerbetrieb max. ~ 60 Sek. -
Pfeffer |Geschwindigkeit:| Fullstand
Max
Hinweis:

» Verbotene Zutaten: siehe Seite DEG.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit leerem Trockenmahlwerk.

+ Uberschreiten Sie beim Befiillen die Héchstkapazitat nicht und verringern Sie die Zutaten, wenn das Gerét
wahrend des Betriebs unnormale Gerausche macht oder stark vibriert.
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TROCKENMAHLWERK

Betrieb im manuellen Modus

Nach Abschluss der Montageschritte, stecken Sie den
Stecker in die Steckdose und schalten Sie den
Netzschalter ein. Die LED-Modusanzeige leuchtet und
blinkt.

Wahlen Sie den Dauerbetrieb und stellen Sie mit dem
Drehschalter die Geschwindigkeit ein. Je mehr Balken
leuchten, desto héher die Geschwindigkeit.

Drucken Sie den Stopp/Start-Schalter, um das Gerat zu
starten.

Wenn das Gerat eingeschaltet ist, bleibt die LED-
Anzeige Stopp/Start beleuchtet. Driicken Sie den Stopp/
Start-Schalter, um den Betrieb zu stoppen.

Hinweis:

Nachdem die Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten
Sie den Netzschalter aus und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose. Entfernen Sie das Trockenmahlwerk
vom Motorengehause und daraufhin entnehmen Sie
den Inhalt.

» Beim Entfernen der Zutaten, seien Sie vorsichtig mit der Mahlklinge.
» Betreiben Sie das Gerat nicht Ianger als die angegebene Betriebsdauer (1 Min EIN, 2 Min AUS).
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NACH GEBRAUCH

Reinigung

Vorreinigung
Das Vorreinigen ermdglicht eine einfachere Reinigung. Es kann fir die Messerklinge und den Mixer benutzt

werden. Folgen Sie den unteren Schritten fur die Vorreinigung.

1 Kichenmaschine _ Mixer

Legen Sie das verwendete Geratezubehdr in den Fillen Sie fur den Mixer 500 ml Wasser in
Universalbehalter und fiillen Sie den Universalbehalter ~ den Mixbehéalter und decken Sie ihn mit der

mit Wasser, bis das Zubehér vom Wasser bedeckt Behalterabdeckung zu. Stecken Sie den Stecker in die
ist (max. 500 ml). Legen Sie die Behalterabdeckung Steckdose und schalten Sie den Netzschalter ein.

auf den Universalbehélter und drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis Sie ein ,Klicken“ horen.

Klichenmaschine: Wahlen Sie den Intervallbetrieb aus,  Drlicken Sie den Stopp/Start-Schalter, um den Betrieb
betatigen Sie den Stopp/Start-Schalter und nehmen Sie  zu stoppen. Schalten Sie den Netzschalter aus und
das Geréat fiir 10 ~ 20 Sekunden auf Stufe 10 in Betrieb. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Entfernen
Mixer: Wahlen Sie den Dauerbetrieb aus, betétigen Sie  Sie das Geratezubehdr und fahren Sie mit der

den Stopp/Start-Schalter und nehmen Sie das Geréat fir ~ Reinigung fort.

10 ~ 20 Sekunden auf Stufe 10 in Betrieb.

Reinigen Sie diese Zubehdrteile, indem Sie sie unter flieRendes Wasser halten und sdubern Sie
sie vorsichtig mit einer Burste. Verwenden Sie neutrale Reinigungsmittel, falls erforderlich.

Sorgfalt behandelt werden. Vermeiden Sie es, mit diesen Zubehdrteilen wahrend der Reinigung
an harte Gegenstande zu stolRen.
» Das Mahlwerkunterteil darf nicht unter flieRendem Wasser gereinigt werden, verwenden Sie die Birste,

um es zu saubern.

Hinweis:
» Diese Zubehorteile sind extrem scharf und sollten wahrend der Reinigung mit besonderer @
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NACH GEBRAUCH

Motorengehduse / Gummisaugfiife
Wischen Sie Schmutz oder Flecken mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

Hinweis:

* Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel ausgesteckt ist, bevor Sie das Motorengehause reinigen.

* Reinigen Sie das Motorengehause nicht unter flieBendem Wasser.

» Verwenden Sie niemals atzende Fliissigkeiten (z. B. Alkohol, Verdiinner etc.), um das Motorengehause zu reinigen.

Reinigung mit Geschirrspiiler
Universalbehalter und Behalterabdeckung sind spilmaschinengeeignet.

Hinweis:
« Stellen Sie den Universalbehalter und die Behalterabdeckung im Geschirrspuler nicht in die Nahe des
Heizstabes, da hohe Temperaturen die Teile beschadigen kénnten.

Aufstellort

Vergewissern Sie sich, dass jegliches Geratezubehor und der Universalbehélter vom Motorengehause vor dem
Verstauen entfernt wurden.

1 Entriegelungshebel 2

Kippen Sie das Motorengehause auf eine Seite

und wickeln Sie daraufhin das Stromkabel im
Wicklungsbereich fast ganzlich auf und lassen Sie den
Stecker an der Seite.

Um die GummisaugfiiRe des Motorengehauses

zu entriegeln, driicken Sie gleichzeitig den
Entriegelungshebel auf der unteren Seite des
Motorengehduses und heben Sie es ab, wie im Bild
oben dargestellt.

’ iy [ - _\\\ (iii)
i | Y
(EXc. | a—

(i) Bewahren Sie die Messerklinge (ii) Liste des Zubehdrs in (iii) Setzen Sie die

im Behalter auf. Zur Lagerung
des ubrigen Geratezubehors
wurde eine Aufbewahrungsbox
mitgeliefert. Verstauen Sie

das Zubehor, so wie es die
Verpackung erlaubt.
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der Aufbewahrungsbox:
Knethaken, Zitruspresse,
dicker Schneideeinsatz,
diinner Schneideeinsatz,
Feiner Reibeeinsatz, grober
Reibeeinsatz, Pommes-Frites-
Schneider, Universaleinsatz,
Raspelscheibe, Schlagsahne-
Aufsatz und Burste.

S

Kunststoffabdeckung der
Aufbewahrungsbox unter diese,
um das abtropfende Wasser
des gespllten Zubehors
aufzufangen.

Hinweis:
» Entsorgen Sie das flexible

Kunststoffabdeckung nach dem

Aufbewahrungsbehalter zu

offnen.
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FEHLERBEHEBUNG

Bitte Uberpriifen Sie folgende Punkte, bevor Sie den Service kontaktieren.

Problem

Das Gerat lasst sich nicht
einschalten.

Keine der Funktionen des
Bedienpults kann ausgewahlt
werden.

Das Gerat startet nicht, auch
wenn der Stopp/Start-Schalter
gedriickt wird.

(Fehlermodus wird angezeigt)

Das Gerat kann nicht benutzt
werden, auch wenn die Funktion
aktiviert wurde.

(Kein Fehlermodus)

Die ausgewahlte Funktion wird
abgebrochen. (Die LED-Modus-
Anzeige beginnt zu blinken).

Das Gerit stoppt plotzlich
wahrend des Betriebs.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 29
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Ursache und MaRnahme

p

@ Der Stecker ist lose in der Steckdose.
= Fest in die Steckdose einstecken.

@ Der Netzschalter ist nicht eingeschaltet.
®» Schalten Sie den Netzschalter ein.

J

p
@ Handschuhe kdnnen zu Unempfindlichkeit bei der Bedienung
des Bedienfeldes fuhren.
=» Wahlen Sie die Funktionen mit blofRen Fingern aus.
@ Driicken der Funktion an der falschen Stelle.
® Die Abbildung auf dem Bedienfeld fest andriicken.
@ Das Gerat ist bereits in Betrieb.
=» Die Funktionen kénnen nicht gedndert werden, wenn das
Geréat in Betrieb ist. Stoppen Sie die vorherige Funktion

bevor sie eine neue auswahlen.
|\

~

J

p
@ Der Universalbehalter, der Mixer oder das Trockenmahlwerk
sind nicht richtig mit dem Motorengehause verriegelt.
® Stellen Sie sicher, dass die Dreiecksmarkierung auf dem
Geratezubehor mit der rechteckigen Markierung auf
dem Motorengehause in einer Linie ist, wie auf S. DE9
dargestellt.
@ Die Behéalterabdeckung oder die Zitruspresse sind nicht
vollstandig miteinander verriegelt.
® Sichern Sie die Behalterabdeckung oder das Filtersieb
vollstéandig auf den Universalbehalter.

~

p
@ Die Zutaten haben sich verklemmt.
=» Entfernen Sie die Zutaten vorsichtig und stellen Sie sicher,

dass Sie die angegeben Mengen verwendet haben.
.

J

® Das Gerat lief mehr als 10 Sekunden im Leerlauf, nachdem
die Funktion ausgewahlt wurde.
» Stellen Sie sicher, dass innerhalb von 10 Sek. die richtigen
Mafinahmen ergriffen werden, nachdem die entsprechende

Funktion ausgewahlt wurde.
.

~

p
@ Der Schutzschalter ist aktiviert. (siehe Seite DE9)
» Es wurden zu viele Zutaten hinzugeflgt.
=» Entfernen Sie die Uberschissigen Zutaten und stellen Sie
sicher, dass Sie die angegeben Mengen verwendet haben.
* Grofde oder zu harte Zutaten wurden verwendet.
=» Stellen Sie sicher, dass die Zutaten in die angegebenen
GroRen geschnitten werden. Verwenden Sie keine harte
Zutaten oder hochdichte Feststoffe.
@ Das Sicherheitsschloss wurde ausgeldst. (siehe Seite DE9)
* Unnormale Vibrationen wahrend des Betriebes kann das
Sicherheitsschloss aufier Kraft setzen.
» Stellen Sie sicher, dass Sie die angegeben Mengen
verwendet haben.
® Schlielen Sie die Behalterabdeckung oder das Filtersieb
fest auf dem Behalter und vergewissern Sie sich, dass der
Universalbehalter, der Mixer oder das Trockenmahlwerk

fest mit dem Motorengehause verriegelt ist.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Beim Betrieb gibt es unnormale
Vibrationen und Gerausche.

Textur und Konsistenz der
verarbeiteten Zutaten sind nicht
zufriedenstellend.
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Ursache und MaRnahme

p
@ Die Gummisaugfiiie und/oder die Arbeitsplatte sind nicht
sauber.
=» \Vischen Sie Schmutz oder Flecken mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab. Die GummisaugfiiRe sind nur dann
effektiv, wenn sie auf einer sauberen, glatten und flachen
Oberflache angebracht werden.
@ Zur Verarbeitung wurden entweder zu viele oder zu harte
Zutaten verwendet.
=» Stellen Sie sicher, dass Sie die angegeben Mengen
verwendet haben, andernfalls verringern Sie die Menge.
|

J

g
@ Manche Zutaten kénnen roh schwer zu verarbeiten sein, z. B.
Kurbis.
=» Es kann erforderlich sein, manche Zutaten vor der
Verarbeitung vorzukochen, bis sie so weich sind, dass man
sie z. B. mit einer Gabel leicht durchstechen kann.
@ Grofle der Zutat entspricht nicht der Zubereitungsart.
=» Bereiten Sie sie bitte nach der angegebenen GroRe zu.
@ Die gleichzeitige Verarbeitung von manchen Zutaten kann zu
Klumpen fir die Tiefkihlfunktion fiihren.
Auto-Menii
@ Die Standardverarbeitungsdauer im Auto-Men gilt fur die
angegebene Menge an Zutaten. Zusatzliche Zutatenmengen
wirden die Leistung beeintrachtigen.
® Erhohen Sie die Dauer der Verarbeitung, indem Sie
den Drehschalter betatigen. Verarbeiten Sie die Zutaten
daraufhin, bis Sie die gewlinschte Konsistenz und
Beschaffenheit erreicht haben.
Manuelles Menii
@ Die Hochstmenge Zutaten sowie die Verarbeitungsdauer sind
Richtwerte, weniger und unterschiedliche Zutaten ergeben
andere Resultate.
» Verarbeiten Sie die Zutaten so lange, bis Sie die

gewunschte Konsistenz erreicht haben.

N\
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Anzeige Fehlermodus

Schutzschalter, Uberspannungserkennung und Hochsstromerkennung.

i) Schutzschalter ii) Uberspannungserkennung iii) Hochsstromerkennung

Es leuchtet keine LED.

Abwechselndes Blinken Abwechselndes Blinken fiir Zerkleinern
fur Zerhacken und LED fir +Zerhacken und LED fiir Dauerbetrieb
Intervallbetrieb. +Intervallbetrieb.

MaRnahme:
Fir die Falle i) und iii), schalten Sie den Netzschalter an der Seite des Motorengehauses aus, verringern Sie die

Zutatenmenge auf die Halfte und setzen Sie die Verarbeitung fort. Wenn sich das Gerat weiterhin nicht einschaltet,
schalten Sie den Ein/Ausschalter an der Seite des Motorengehduses aus und beginnen Sie erneut mit der

Verarbeitung.
Im Fall ii) wird die Fehlermodus-Anzeige aufgrund der zu hohen Spannung angezeigt. Verwenden Sie 220-240 V.

Motoriiberhitzung Der Universalbehilter, der Mixer oder das
Trockenmahlwerk sind nicht richtig mit dem
Motorengehause verriegelt.

Abwechselndes Blinken flr Zerkleinern und LED flr Abwechselndes Blinken fir Zerkleinern+Zerhacken+
Intervallbetrieb. Tiefklhlkost und LED fiir Passieren+Sieb+
Dauerbetrieb.
MaRnahme: MaRnahme:
Schalten Sie den Netzschalter aus und lassen Sie das Rasten Sie das Zubehorteil erneut am Motorengehause
Gerat etwas abkiihlen (ca. 30 Min). Verringern Sie die in der richtigen Position ein. (sieche Seite DE9).

Zutaten auf die Halfte und fahren Sie mit der
Verarbeitung fort.

Fehlfunktion elektronischer Komponenten

oder oder

Abwechselndes Blinken fiir Zerkleiner oder Zerhacken oder Tiefkiihlkost und LED fiir Dauerbetrieb.

MaRnahme:
Bitte kontaktieren Sie den nachsten Kundendienst fiir Reparaturen.
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Modellname MK-F800

Netzspannung Kiichenmaschine Mixer & Trockenmahlwerk
Anschlusswert 220-240V ~50-60 Hz
Leistungsaufnahme 180 - 200 W
Schalter Drehschalter mit Soft-Touch-Panel-Schalter

2 Minuten EIN, 4 Minuten AUS Mixer: 2 Min. EIN, 2 Min AUS

Anschlusswert Trockenmahlwerk: 1 Min. EIN, 2 Min. AUS

Mit Ausnahme der Angaben auf der Seite ,Vorbereitung der Zutaten®.

Mixer: 406 x 264 x 265 mm

Abmessungen (HxBxT) (ca.): 435 x 264 x 265 mm Trockenmahlwerk: 298 x 264 x 265 mm
. . Mixer: 4,0 k
Artikelgewicht (ca.) 43ke Trockenmahlwerk?gS 8 kg
Behalterkapazitat: 2,5 L
Maximale Verarbeitungskapazitat: Mixer: 1 L
Kapazitat (ca.) Nur Flussigkeiten= 1,5 L Trockenmahlwerk: 50 g (Kaffebohnen)

Nur Feststoffe = 600 g

Mit Ausnahme der Angaben auf der Seite ,Vorbereitung der Zutaten®.

Messerklinge, Raspelscheibe,
Knethaken, Schlagsahne-Aufsatz,
Salatschleuder, Universalaufsatz,

Geratezubehor & Zusatzteile Reibeeinsatze (grob & fein), Mixer, Trockenmahlwerk

Schneideeinsatzen (dick & diinn),
Pommes-Frites-Schneider, Zitrusspresse
und Aufbewahrungsbox

Gemeinsames Zubehor Burste mit Spatel
Spllmaschinengeeignete Teile Universalbehalter und Behalterabdeckung
Luftschallemission 86 (dB (A) bei 1 pW) | 87 (dB (A) bei 1 pW))

Entsorgung von Altgeraten

Nur fiir die Européische Union und Lander mit Recyclingsystemen

Dieses Symbol, auf den Produkten, der Verpackung und/oder den Begleitdokumenten,
bedeutet, dass gebrauchte elektrische und elektronische Produkte nicht in den allgemeinen
Hausmill gegeben werden dirfen.

Bitte fliihren Sie alte Produkte zur Behandlung, Aufarbeitung bzw. zum Recycling gemaf den

I gesetzlichen Bestimmungen den zustéandigen Sammelpunkten zu.

Indem Sie diese Produkte ordnungsgemal entsorgen, helfen Sie dabei, wertvolle Ressourcen
zu schitzen und eventuelle negative Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die
Umwelt zu vermeiden.
Fir mehr Informationen zu Sammlung und Recycling, wenden Sie sich bitte an lhren ortlichen
Abfallentsorgungsdienstleister.
Gemal Landesvorschriften kdnnen wegen nicht ordnungsgemafier Entsorgung dieses Abfalls
Strafgelder verhangt werden.
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Nous vous remercions d’avoir choisi le produit Panasonic.

» Ce produit est destiné aux particuliers uniquement.

« Veuillez lire attentivement ces consignes afin d’utiliser la machine a café de maniere correcte et sécurisée.

« Avant d’utiliser ce produit, veuillez porter une attention toute particuliére a la section intitulée “CONSIGNES DE
SECURITE” (Page FR3-FRS5).

» Veuillez conserver ce mode d’emploi pour référence ultérieure.
\

ILDQI Ce symbole sur le produit signale « Veuillez lire avec soin le manuel d’emploi avant 'utilisation ».
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CONSIGNES DE SECURITE (Veuillez vous assurer de suivre ces instructions.)

Suivez les consignes ci-dessous afin de prévenir les accidents ou blessures a la

personne, et les dommages matériels.

B Les graphiques suivants indiquent le degré des dommages causés par une
mauvaise utilisation.

AAVE RTISSEM ENT: Indique de sérieuses blessures ou la mort.
AATT E N TIO N : ::gigl;zlg? risque de blessure ou de dommages

B Les symboles sont classés et expliqués comme suit.

® Ce symbole indique une interdiction. Ce, symbole‘ |nd_|que les conditions
préalables a suivre.

® Ne pas endommager le Cable ou la prise.
(Cela pourrait provoquer un choc électrique ou un incendie di a un court-circuit.)
® Ne pas utiliser 'appareil si le Cable ou la fiche est endommagée ou si la
fiche est mal branchée a la prise.
(Cela pourrait provoquer une électrocution ou un incendie da a court-circuit.)
®» Sile Cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés
vente ou une personne ayant une qualification similaire afin d’éviter tout risque.
® Ne pas brancher ou débrancher la prise avec des mains mouillées.
(Cela pourrait provoquer une électrocution.)
® Ne pas dépasser la tension mentionnée sur la prise et ne pas utiliser un
courant alternatif autre que ceux énumérés sur I'appareil.
(Cela pourrait provoquer une électrocution ou un incendie.)
» S’assurer que la tension fournie a I'appareil est la méme que celle de
I'alimentation locale.
* Brancher d’autres appareils dans la méme prise électrique peut provoquer une
surchauffe.
® Ne pas plonger I'appareil dans I’eau ou I’asperger avec de I’eau.
(Cela pourrait provoquer une électrocution ou un incendie di a un court-circuit.)
® Ne pas démonter, réparer ou modifier I’appareil.
(Cela pourrait provoquer un incendie, une électrocution ou des blessures.)
=» Contacter le service client pour la réparation.
@ Ne pas insérer d’objets dans la fente ou I’'interstice, en particulier les objets
métalliques tels que les broches ou les cables.
(Cela pourrait provoquer une électrocution ou un dysfonctionnement.)
* Notamment des objets métalliques tels que des broches ou des fils.
® Ne pas remplacer les piéces de I’appareil avec des piéces de rechange
autres que les piéces authentiques de ce produit.
(Cela pourrait provoquer des blessures, une électrocution ou un incendie.)
® N’essayez pas d’enlever le couvercle lorsque I'appareil fonctionne.
(Cela peut causer des blessures.)
® N’utilisez pas d’eau chaude (plus de 60 °C) pour nettoyer I’appareil ou le feu
pour le sécher.
(Cela peut provoquer des bralures ou un dysfonctionnement.)

FR3
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@ Ne placez pas des ingrédients trés chauds (plus de 60 °C) dans le Bol ou le
Récipient du mixeur.
(Cela peut causer des blessures ou un dysfonctionnement.)

@ Ne faites pas fonctionner sans le Couvercle du mixeur correctement en
place sur le Récipient du mixeur.
(Cela peut causer des blessures.)

® Ne mettez pas votre doigt ou des ustensiles comme une cuillére, une
fourchette, etc., dans le Bol ou le Récipient du mixeur pendant le
fonctionnement.
(Cela peut causer des blessures, un choc électrique ou un incendie causé par un
court-circuit.)

® Ne poussez pas la Goupille de sécurité ni le Levier de sécurité avec des
instruments, batons, etc. car I’appareil pourrait étre activé.
(Cela peut causer des blessures.)

sieduely

@ Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des enfants. Garder
le produit et son cable hors de la portée des enfants. Les appareils
peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent d’expérience et
de connaissances si elles sont surveillées ou instruites sur l'utilisation de
I'appareil d’'une maniére sire et si elles comprennent les dangers impliqués.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I’appareil.
(Cela pourrait provoquer une brilure, des blessures ou une électrocution.)

@ Insérer fermement la Fiche dans la prise.
(Sinon, cela pourrait provoquer une électrocution et un incendie di a la chaleur
qui peut se générer autour de la prise.)

® Nettoyer régulierement la Fiche.
(Une Fiche sale peut causer une isolation insuffisante en raison de 'lhumidité, et
peut provoquer un incendie.)

® Lorsqu’un fonctionnement anormal ou une dégradation se produit, stopper
immédiatement l'utilisation de I’appareil et le débrancher.
(Cela pourrait provoquer de la fumée, un incendie ou une électrocution.)
Exemples d’événement anormal ou de dégradation.
» La Fiche et le Cable deviennent anormalement chauds.
* Le Cable est endommagé ou ne conduit plus le courant.
* Le Boitier du moteur est déformé ou anormalement chaud.

®» Débrancher immédiatement 'appareil et contacter le service client pour la
vérification ou la réparation.

@ Tenir la prise pour la débrancher. Ne jamais tirer sur le Cable.
(Sinon, cela pourrait provoquer une électrocution ou un incendie dd a un court-
circuit.)

@ Soyez prudent si un liquide chaud est versé dans le Bol ou le Récipient du
mixeur car il peut étre éjecté de I'appareil en raison d’un coup de vapeur.
(Cela peut provoquer des bralures.)
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® Ne pas laisser I’appareil sans surveillance lorsqu’il est en cours d’utilisation.
(Cela pourrait provoquer un incendie ou des brilures.)
» L’éteindre une fois l'utilisation finie.
® Ne pas utiliser I'appareil dans les lieux suivants.
* Un lieu ou se trouve une surface inégale, un tapis ou linge de table non
résistant a la chaleur, etc.
(Cela pourrait provoquer un incendie ou des blessures.)
* Unlieu ou il peut étre éclaboussé avec de I'eau ou situé pres d’'une source de chaleur.
(Cela pourrait provoquer une électrocution ou une fuite de courant.)
® Ne traitez pas plus que la capacité maximale indiquée sur chaque conteneur,
respectivement. Suivez la quantité d’ingrédient recommandée pour le
traitement.
(Cela peut provoquer des blessures.)
@ Ne faites pas fonctionner en continu pendant une trop longue période. Il
est recommandé de laisser I’appareil reposer un certain temps apreés le
fonctionnement.
(Cela peut provoquer des brilures.)

Temps de Temps de repos
Fonction fonctionnement PS P
(minutes) (minutes)
Robot de cuisine
) . 2 4
multifonction
Mixeur 2 2
Accessoire de
. 1 2
broyage a sec

* A 'exception des « Préparatifs ingrédient » énoncés dans ce Mode d’emploi.

® Toujours enlever I'appareil de I’alimentation s’il est laissé sans surveillance
et avant le montage, le démontage ou le nettoyage.
(Cela peut causet une brilure ou blessure.)

@ Retirez le Bol, le récipient du mixeur et le récipient du Broyeur avant de
soulever le Boitier du moteur de la table.
(Cela peut provoquer des blessures.)

@ Eteindre 'appareil et débrancher I’alimentation électrique avant de changer
les piéces individuelles qui se déplacent pendant I'utilisation.
(Cela pourrait provoquer des blessures.)

® Lorsque vous transportez I’appareil, veillez a tenir le Boitier du moteur
avec les deux mains. Ne transportez pas en tenant seulement le Bol ou le
récipient du mixeur ou le récipient du broyeur.

(Cela peut causer des blessures.)

@ Si la lame de coupe du mixeur se coince, arréter le Mixeur, puis débranchez.
N’insérez pas votre doigt dans le récipient du mixeur. Utilisez une spatule en
caoutchouc pour enlever les ingrédients qui bloquent la lame de coupe du mixeur.
(Cela peut causer des blessures.)

@ |l faut faire attention lors de la manipulation des lames tranchantes, lorsque
vous videz le Bol ou le Récipient du mixeur et lors du nettoyage. (par
exemple, Lame du couteau, Lames pour tranche, etc.)

(Cela peut provoquer des blessures.)
FR5
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Information importante

® Ne placez pas I'appareil dans les endroits suivants :

* Dans un endroit ou I'appareil est exposé a une humidité ou une température
excessive, ou a lumiére directe du soleil.
(Cela peut provoquer des dysfonctionnements.)

» Tout emplacement a forte ou basse température comme le réfrigérateur, le
congélateur, les micro-ondes ou le four.
(Cela peut entrainer un dysfonctionnement ou une rupture.)

@ Ne traitez pas d’ingrédients durs (par exemple, la viande dure, la viande avec des

0s) ou visqueux.

(Cela peut provoquer des dysfonctionnements.)

Ingrédients interdits :

Accessoires

Description

Lame du couteau

Ingrédients durs, ingrédients visqueux, p. ex. grains de café, féeves
de soja séchées, aliments surgelés, poulpe séché, etc.

Lames pour Ingrédients avec des concentrations élevées de fibres dures,
couper ingrédients visqueux, ingrédients trop mous, par exemple, légumes
lames pour durs, surgelés, jambon, curcuma, gingembre, laitue, tomate, péche,

déchiqueter
lames a julienne

chocolat etc.

Lame pour pétrir

Ingrédients qui ne conviennent pas a fabrication de pate, par
exemple viande, légumes, noix, sauces, pates a tartiner.

Lame pour
fouetter

Tous les ingrédients a part les blancs d’ceufs et la créme fraiche.

Lame pour raper

Ingrédients visqueux, ingrédients avec concentrations de fibres
dures élevées, ingrédients trop petits et minces, par exemple,
igname, pomme de terre, céleri, poireau, noix de pin, etc.

Egouttoir & salade

Grands ingrédients en morceaux, ingrédients mous et fragiles, par
exemple, grosse carotte ou pomme de terre en morceaux, tomate,
tofu, pates, nouilles, etc.

Presse-agrumes

Tous les autres ingrédients a part les agrumes, par exemple
pomme, Kiwi, etc.

Mixeur

Ingrédients durs, ingrédients trés collants, ingrédients a faible
teneur en eau, par exemple curcuma, soja sec, surgelés, viandes,
poissons, pommes de terre bouillies, ou des glagons, etc.

Accessoire de
broyage a sec

Noix dures, noix séchées, ingrédients avec concentration élevée
de fibres dures, ingrédients humides, liquides, par exemple, noix

diverses, raisins secs, viande, légumes, oeufs durs, curcuma, etc.

sieduely

Avant I'utilisation :

Toujours faire fonctionner I'appareil sur une surface propre et séche, plane, rigide et
lisse, et nettoyer le pied en caoutchouc (p.FR7) avant de I'utiliser pour faire en sorte que
I'aspiration des pieds en caoutchouc est a une performance optimale.

FR6
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NOMS DES PIECES

Robot de cuisine multifonction

274550

200000000000

035000000000

Capacité opérationnelle : 1,5 L

Poussoir a aliments
Tube d’alimentation
Couvercle du bol

Lame du couteau

Lame pour raper

Lame pour pétrir

Lame pour fouetter
Couvercle de I'égouttoir
. Egouttoir & salade

10. Socle de lame

11. Lame pour broyage fin
12. Lame pour broyage épais

©CENOGO A WN=

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Lame pour tranches fines
Lame pour tranches épais
Lame a julienne

Céne pour agrumes
Presse-agrumes

Bol

Axe d’entrainement
Boitier du moteur
Interrupteur

Pied en caoutchouc
Cordon

*Prise

*La forme de la prise peut étre différente de l'illustration.
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NOMS DES PIECES

Mixeur, accessoire de broyage a sec et Accessoires

sieduely

Couvercle du mixeur
Récipient du mixeur
Lame de coupe du mixeur
Récipient du broyeur
Lame de coupe du moulin

abrwON -~

6. Base du récipient de broyage
7. Boite de rangement
8. Brosse

Panneau de contrdle

Sélection de mode
- Menu Auto -

U Mode hacher
@ Mode émincer
% Mode congeler
@ Mode pate
:EE: Mode égouttoir
- Menu Manuel -
@ Mode Continu

2 Mode Intermittent

Note :

Panasonic

"""""""" —LED indicateur de mode

— Interrupteur Arrét/Démarrage

Pour le menu Auto : pour mettre en Pause/
Démarrage le processus

Pour le menu Manuel : pour mettre en
Pause/Démarrage le processus

Cadran rotatif
Ajuster Vitesse et Minuterie/Temps de

Interrupteur de pulsation conduite

DEL Vitesse et Minuterie/Indication temps de conduite

a1 : S’allument quand le menu Manuel fonctionne et indiquent le niveau de vitesse avec
des barres.

@ : Sallument quand le menu Auto est en fonction et indiquent Minuterie/Temps de
conduite avec des barres.

» Le programme s’arréte et se réinitialise aprés 10 secondes si aucune autre action n’est faite une fois qu’une

fonction est sélectionnée.

» Tourner le cadran rotatif dans le sens horaire augmente le nombre de barres allumées et vice versa.

* Les vitesses par défaut pour les modes continu et intermittent sont maximales, (niveau 10).

* Le programme s’arréte et se réinitialise apres 20 secondes si le programme est en pause pendant le
traitement et qu’aucune autre action n’est donnée.

» Le mode continu cessera automatiquement d’environ 19 minutes, et le mode intermittent arrétera
automatiquement environ 7 minutes apres le traitement est démarré.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 8
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La goupille de sécurité est congue pour empécher I'appareil de s’allumer lorsque
- Le Couvercle du bol ou le presse-agrumes et le Bol ne sont pas complétement verrouillés les uns aux autres.
- Les Bol, Récipient du mixeur ou Récipient du broyeur ne sont pas complétement verrouillés au Boitier du moteur.

Le levier de sécurité active
la goupille de sécurité
uniquement si le Couvercle
du bol ou la passoire a
agrumes est entierement
fixé(e) sur le Bol.

J

-“v Position A : Déverrouillage
% Position B : Verrouillage
(A

Fully locking steps :

Pour le bol et le récipient du mixeur, alignez la
marque triangulaire avec le Boitier du moteur
comme indiqué en position ). Tournez

vers la droite jusqu’a entendre un ‘clic’ et la
marque triangulaire s’aligne désormais en
position @. Pour le Broyeur sec, placez sur
le Boitier du moteur et tournez vers la droite
jusqu’a ce qu’un ‘clic’ se fasse entendre.
Pour déverrouiller, suivez les étapes de
verrouillage dans le sens inverse.

Note :

* Ne poussez pas les goupilles de sécurité et le levier de sécurité avec un instrument, baton, etc.
* Ne versez pas de liquides ou d’ingrédients dans la zone des goupilles de sécurité et du levier de sécurité.
» Gardez la zone des goupilles de sécurité et du levier de sécurité propre pour éviter que des particules

étrangeres ne s’y accumulent.

Les actions ci-dessus assureront le bon fonctionnement des goupilles de sécurité et du Levier de

sécurité.

Si elles ne sont pas suivies, cela endommagera les piéces liées aux goupilles de sécurité et au levier de

sécurité.

PROTECTION DU DISJONCTEUR ET DU CAPTEUR DE

TEMPERATURE

Cet appareil dispose des fonctions Disjoncteur et Capteur de température pour arréter le moteur quand ce dernier

est en surcharge.
(voir page FR31)
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1

1

Dessus de la
Lame du
couteau

Tournez le Couvercle du bol vers la gauche et soulevez  Tenez le haut de la Lame du couteau et soulevez pour

du Bol. la retirer du Bol.
-
Note : o
Méfiez-vous des arétes vives de la Lame du couteau lors de son retrait du Bol. g
Y
7
Assemblage des accessoires du Robot de cuisine multifonction
Il est fortement recommandé de nettoyer toutes les piéces et accessoires joints et de bien les sécher avant
d’utiliser I'appareil pour la premiére fois, voir la méthode de nettoyage pages FR27 - FR28. Débranchez I'unité lors
de 'assemblage. Avant de brancher I'appareil, vérifiez que I'interrupteur est éteint. Veuillez vous référer a la page
FR28 dans ‘Stockage’ sur la maniere de repositionner le Boitier du moteur.
Lame du couteau * Lame pour pétrir - Lame pour fouetter  Lame pour raper
1
Placez la Lame du couteau (Lame pour pétrir ou Lame  Placez les ingrédients dans le bol.
pour fouetter ou Lame pour raper) dans le Bol.
Note :
Note : Pour la Lame a raper, mettez les ingrédients sur le
Pour la Lame du couteau, assurez-vous = dessus de la lame et répartissez-les uniformément.
que I'axe d’entrainement est en saillie a
partir de Lame du couteau apres insertion.
Placez le Couvercle du bol sur le dessus du Bol et
tournez vers la droite jusqu’a ce qu’un « clic » se fasse
entendre. Insérez le Poussoir a aliments dans le tube
d’alimentation.
FR10
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ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - DEMONTAGE ET ASSEMBLAGE -

Assemblage des accessoires du Robot de cuisine multifonction

Lames pour trancher (épais/fin), Lames pour broyage (gros/fin), Lame a julienne

1 2 Trous pour les doigts

0608 ©
O
—~

20909

Cran d’arrét projetée

Poussez vers le bas sur le creux de la lame comme
montré ci-dessus jusqu’a ce qu’un ‘déclic’ se fasse
entendre.

Montez la lame souhaitée sur le socle de lame et
assurez-vous qu’elle est correctement installée.

Note :
» Méfiez-vous des arétes vives sur les lames lorsque vous l'insérez dans le Socle de lame.

» Pour retirer la lame, retournez le Socle de lame et poussez vers le bas sur le cété inverse du creux de la lame.

Insérez votre doigt et le pouce dans les trous pour les Placez le Couvercle du bol sur le dessus du Bol et
doigts pour saisir le Socle de lame. Placez le Socle de tournez vers la droite jusqu’a ce qu’un « clic » se fasse

lame assemblé dans le Bol. entendre.
Note:
3 E] ~ —_—
Assurez-vous que I'axe d’entrainement B '
est en saillie du Socle de lame apres L Ceme
I'insertion. e

Presse-agrumes

Placez la passoire a agrumes sur le Bol. Tournez Fixez le cone pour agrumes sur I'’Axe d’entrainement.

dans le sens horaire jusqu’a ce qu’un « clic » se fasse
entendre.

FR11
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ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - DEMONTAGE ET ASSEMBLAGE -

Assemblage des accessoires du Robot de cuisine multifonction

Egouttoir a salade

sieduely

Placez I'Egouttoir a salade dans le Bol. Insérez les
ingrédients dans I'Egouttoir a salade.

Placez le Couvercle de I'égouttoir au dessus de
I'Egouttoir a salade jusqu’a ce que la marque s’aligne
comme montré en A. Tournez le Couvercle de I'égouttoir
vers la gauche jusqu’a ce que la marque s’aligne
comme indiqué dans B.

Assurez-vous que la tige de métal est en saillie de
I'Egouttoir a salade aprés insertion.

Placez le Couvercle du bol sur le dessus du Bol et
tournez vers la droite jusqu’a ce qu’un « clic » se fasse
entendre.

En fixant I'unité assemblée au Boitier du moteur

1. Placez le Bol sur le Boitier du moteur jusqu’a ce que
la marque s’aligne comme montré en ).

2. Tournez le Bol dans le sens horaire jusqu’a ce qu’un
« clic » se fasse entendre. Assurez-vous que la
marque en triangle sur le Bol est alignée avec la
marque de rectangle sur le Boitier du moteur comme
on le voit dans la position @.

Pour démonter, suivez les étapes d’assemblage dans le sens inverse.
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Ingrédient Préparations

. .- e Temps de . . .
Fonction Ingrédient Mode Quantité fonctionnement (env.) Méthode de préparation
. 50~400 ¢ 5~40 sec
Viande = o reclage inifial oot 200 2 (10 ®  |Retirez toute la peau, les os et
Hacher (&) € reglage initial est pour g (10 sec) les tendons, coupez en cubes de
= X ’
Poisson Auto 50 ~ 500 g 3~ 30 sec S 2a3cm.
Oianon @ 150 ~ 500 ¢ 10 ~ 50 sec Pelez la peau, coupez les en
9 . - NV cubesde2a3cm.
Auto Le réglage initial est pour 300 g (20 sec)
Ail 5~500¢g 10 ~ 30 sec @gg Pelez la peau.
Emincer | Garotte @ 50 ~ 450 ¢ 10 ~ 30 sec DEE= Ef,l)eezs Igepga;ué%?#_pez los en
Persil plat |\oomint | 5~70¢ 10 ~ 40 sec \%%3 Retirez Ia tige.
Champignon 30~250¢ 3~15sec @ﬁ Coupez en cubes de 2 a 3 cm.
. @) D) .
Ecraser Parmesan ! 10~200¢g 10 ~ 60 sec ﬁt“}v Coupez en cubes de 2 a 3 cm.
Continu Qﬂ%ﬁ
Vitesse: Max
(V) =
. Patates Ve _ - ~=\ .. Coupez en cubes de 2a 3 cm.
Purée bouillies | |ntermittent 100~ 400 ¢ 10~ 40 sec - Ne surtraitez pas.
Vitesse: Max
% 250 ~450 ¢ 40 ~ 120 sec <\ 1a2cm de largeur, a moitié
Congeler c?)?\gZ?éee &.;\Q}p"” congelé, qu'un cure-dents peut
Auto Le réglage initial est pour 350 g (60 sec) percer.
M1 Z
Concassage| Cubes de O ~ 10 pieces ~ 20 sec .@ﬁ% Cubes de glace de 2 a 3 cm.
de glagons glace Continu
Vitesse: Max
M1 ; ;
Moudre | Cacahuétes ! 10~200¢g 15~ 30 sec %@ Retirer [a coquille et la peau des
Continu . cacahuétes.
Vitesse: Max
pates | Cacahustes @ 100 ~400 ¢ 4~ 10 min Retirer la coquille et la peau des
grillées j L . . @ cacahuétes.
Auto Le réglage initial est pour 300 g (7 min)
M . . N
Miette Pain blanc O 10~200 g 15 ~ 60 sec . Coupez du pain frais en 6 & 8
Continu @ morceaux.
Vitesse: Max
Pétrir <M1 ) Utilisez pour faire des confiseries
(pour des Farine ! ~300¢g ~120 sec é} comme des bonbons et des
patisseries) Vitg:;élznl\L/jlax gateaux.
Coupez en cubes de 2 a 3 cm.
@ Traitez les solides en premier.
. Fruit, ! - ~ Remplissez le liquide jusqu’au
Centrifugeuse Liquide etc. Continu 1500 mL 120 sec @ total ne dépassant pas 1 500 mL.
Vitesse: Max N’ajoutez pas plus de 10 glagons
pendant le traitement.
Léqumes Coupez en cubes de 2 a 3 cm.
Mixeur a gum M Traitez les solides en premier.
bouillis, ! ~ 1500 mL ~ 120 sec . St \
soupes Liquide, etc Continu Remplissez le liquide jusqu’au
» 777 |Vitesse: Max total ne dépassant pas 1 500 mL.
FR13
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- LAME DU COUTEAU -

Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez Sélectionnez le mode Menu Auto requis (sauf le Mode

la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED  égouttoir). La LED d’indication du mode sélectionné

d’Indication de mode s’allument et clignotent. s’allume et un bip sonore retentit. La LED d’indication de
temps de conduite et Arrét/Démarrage s’allume et clignote.

sieduely

3 4

Chaque menu Auto a un temps d’entrainement En fonctionnement, la LED de temps d’entrainement
préprogrammé. Chaque barre lumineuse représente s’éteignent une par une a 10 secondes d’intervalle
10 secondes* de temps de d’entrainement. Poussez jusqu’a ce que la durée de soit terminée et que 4 bips
l'interrupteur Arrét/Démarrage pour commencer le sonores retentissent. Les LED d’Indication de mode
fonctionnement. s’allument et clignotent.

5 6 i

=
Az

Une fois que le traitement est terminé, éteignez Retirez la Lame du couteau du Bol avant de retirer les

I'interrupteur et débranchez de la prise. ingrédients transformés.

*Pour le Menu Auto pate, chaque barre lumineuse représente 1 minute. La barre lumineuse diminue a chaque
intervalle de 1 minute.

Note :

» Assurez-vous toujours que la Lame du couteau est insérée avant d’ajouter les ingrédients dans le Bol.

* Le temps d’entrainement du Menu Auto peut étre augmenté ou diminué en ajustant le cadran rotatif si nécessaire.

 Le fonctionnement du menu Auto peut étre arrété prématurément en appuyant sur l'interrupteur Arrét/
Démarrage avant la fin de la durée réglée.

» Selon la vitesse et la quantité des ingrédients utilisées, il y aura d’'importantes vibrations. Dans ce cas,
maintenez le Couvercle du bol avec les deux mains pour le soutenir lors de son fonctionnement.
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Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez Sélectionnez le mode continu ou intermittent. La LED
la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED d’indication du mode sélectionné s’allume et un bip

d’Indication de mode s’allument et clignotent. sonore retentit. La LED de la vitesse, de I'interrupteur
Arrét/Démarrage et du commutateur PULSE s’allume et
clignote.
3 4

Réglez la vitesse désirée avec le cadran rotatif. Plus Pendant I'entrainement, la LED indicateur Arrét/
les barres sont allumées plus la vitesse est élevée. Démarrage reste allumée. La vitesse peut étre réglée
Poussez l'interrupteur Arrét/Démarrage ou PULSE pour pendant le fonctionnement. Poussez I'interrupteur Arrét/
commencer le fonctionnement. Démarrage pour arréter I'entrainement.

5 6
Une fois que le traitement est terminé, éteignez Retirez la Lame du couteau du Bol avant de retirer les
l'interrupteur et débranchez de la prise. ingrédients transformés.

Note :

» Assurez-vous toujours que la Lame du couteau est insérée avant d’ajouter les ingrédients dans le Bol.

* Ne dépassez pas la quantité indiquée d’ingrédients pour pétrir car une vibration anormale pourrait se produire.

» N’insérez pas d’'ingrédients trés chauds a traiter dans le Bol. Assurez-vous toujours que les ingrédients sont
suffisamment refroidis avant de les insérer, comme des pommes de terre bouillies.

» Pour faire un jus, remplissez d’abord le Bol d’ingrédients solides, suivis par des ingrédients liquides jusqu’a ce
que le volume total ne dépasse pas 1 500 mL.

» Selon la vitesse et la quantité des ingrédients utilisées, il y aura d’'importantes vibrations. Dans ce cas,
maintenez le Couvercle du bol pour le soutenir lors de son fonctionnement.

» Pour le pétrissage, ne retraitez pas une fois que la pate s’est formée la premiere fois.

» Lorsque vous transformez des ingrédients en liquides avec des glagons, ne mettez pas plus de 10 cubes de
glace (env. 170 g).

FR15

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 15 $ 2016/07/20 17:24:16(




ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - LAMES DE TRANCHAGE * LAMES DE BROYAGE *
LAME A JULIENNE. -

Lames pour trancher (épais/fin)
- utilisée pour trancher les
ingrédients

Lames pour broyage (gros/fin)
- utilisée pour broyer et gratter les
ingrédients

Lame a julienne

- utilisée pour faire des frites et
broyer les ingrédients en cubes.

Préparations des Ingrédients pour les lames pour trancher (épais/fin)

Max
Fonction Ingrédient Mode Utilisation . Temps de Méthode de préparation
. fonctionnement (env.)
unique
|
Concombre 700 g < OID“’
Oignon 700 g @
N
@ Coupez les ingrédients jusqu’a
Tranche Carotte ! 600 g - EO@DD ce qu'ils soient assez petits pour
_Continu tenir dans le tube d’alimentation.
Vitesse: Max
Pomme
de terre 600 g
Chou 400 g @

sieduely

Préparations des Ingrédients pour les lames pour broyage (gros/fin)

Max
Fonction | Ingrédient | Mode Utilisation _Temps de Méthode de préparation
. fonctionnement (env.)
unique
|
Concombre 500 g < O,:D"
Coupez les ingrédients jusqu’a
Carotte 500 g EO@DD ce qu’ils soient assez petits pour
@ tenir dans le tube d’alimentation.
1 =
Pomme
Broyage - —
vag de terre Continu 650 ¢
Vitesse: Max
Coupez les ingrédients jusqu’a
@‘@@ ce qu’ils soient assez petits pour
Cheese 500 g ﬁm‘%}\‘g tenir dans le tube d'alimentation.
Seed Ne pas utiliser des ingrédients

durs comme le parmesan.

Préparations des Ingrédients pour la Lame a julienne

Max

Fonction | Ingrédient | Mode | Utilisation _Temps de Méthode de préparation
) fonctionnement (env.)
unique
Frit Pomme
ries de terre @ 800 g Coupez les ingrédients jusqu’a
Coni - ce qu'ils soient assez petits pour
ontinu =7 : Al -

Broyage Chou Vitesse: Max 500 g ) |tenir dans le tube d’alimentation.
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ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - LAMES DE TRANCHAGE * LAMES DE BROYAGE *
LAME A JULIENNE. -

Fonctionnement avec le Menu manuel

Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez
la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED
d’Indication de mode s’allument et clignotent.

Sélectionnez le mode Continu. La LED d’indication du
mode sélectionné s’allume et un bip sonore retentit. La
LED de vitesse, de l'interrupteur Arrét/Démarrage et du
commutateur PULSE s’allume et clignote.

3

4

Réglez la vitesse désirée avec le cadran rotatif. Plus les
barres sont allumées plus la vitesse est élevée.
Poussez l'interrupteur Arrét/Démarrage ou PULSE pour
commencer le fonctionnement.

Insérez les ingrédients dans le tube d’alimentation et
poussez vers le bas avec le Poussoir a aliments.

5

Pendant I'entrainement, la LED indicateur Arrét/
Démarrage reste allumée. Poussez l'interrupteur Arrét/
Démarrage pour arréter 'entrainement. Une fois que
le traitement est terminé, éteignez I'interrupteur et
débranchez de la prise.

Note :

+ Lorsque vous utilisez des ingrédients longs et minces,
placez-les contre la paroi avant du tube d’alimentation,
comme indiqué sur la figure 1, pour le soutien pendant
le fonctionnement afin d’éviter un traitement inégal.

» Débarrassez-vous des morceaux restants
d’ingrédients non transformés.

+ Alignez les ingrédients riches en fibres, comme indiqué
sur la figure 2 pour un résultat de traitement cohérent.
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ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - LAME POUR PETRIR -

Préparations des Ingrédients pour la Lame pour pétrir

Max
Fonction Ingrédient Mode Utilisation . Temps de Méthode de préparation
) fonctionnement (env.)
unique
Mélangez de I'eau avec de la levure et
Farine a <M1> ajoutez-la au cours du traitement de la
; 300 ¢ pate ('ajout de levure directement avant le
pain ! : Y 4
Continu traitement peut entrainer un effritement et le
o Vitesse : levage prématuré). Si un mélange de pate
Pétrir Commencez parait toujours friable aprés le traitement
(pour du par le ~ 120 sec initial, ajoutez 1 cuillere a café d’eau dans le
pain) niveau 1, meélange. Lorsque de trop grandes vibrations
o augmentez se produisent parce que le mélange de pate
Liquide toutes les |160 ~ 200 mL s’enroule autour de I'axe d’entrainement,
1 seconde ajoutez 1 cuillere de farine. Ne retraitez pas la
jusqu’a Max. pate une fois le processus terminé, si la pate
n’est pas satisfaisante, pétrissez a la main.

Fonctionnement avec le Menu manuel

sieduely

Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez Sélectionnez le mode continu et ajustez la vitesse

la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED  appropriée avec le cadran rotatif. Plus les barres sont

d’Indication de mode s’allument et clignotent. allumées plus la vitesse est élevée. Poussez l'interrupteur
Arrét/Démarrage pour commencer le fonctionnement.

3 4 —

Pendant I'entrainement, la LED indicateur Arrét/Démarrage Une fois que le traitement est terminé, éteignez

reste allumée. Observez la formation de boule de pate. I'interrupteur et débranchez de la prise. Retirez la boule
Poussez l'interrupteur Arrét/Démarrage pour arréter 'opération  de pate du Bol avant de retirer la Lame pour pétrir.
d’entrainement une fois qu’une boule de pate ferme est formée.

Note:

* Ne dépassez pas la quantité indiquée d’ingrédients pour la Lame a pétrir car une vibration anormale pourrait
se produire.

» Selon la vitesse et la quantité des ingrédients utilisées, il y aura d’'importantes vibrations. Dans ce cas,
maintenez le Couvercle du bol avec les deux mains pour le soutenir lors de son fonctionnement.

» Pour le pétrissage, ne retraitez pas une fois que la pate s’est formée la premiere fois.

» De grandes quantités de beurre et de sucre dans la pate peuvent provoquer des vibrations anormales lors de
I'utilisation de la lame pour pétrir.

« Utiliser de la farine autre que la farine a pain peut provoquer des vibrations anormales. Avant traitement, retirez 1
~ 2 c. a soupe d’eau de la quantité totale fixée et rajoutez I'eau petit a petit au cours du traitement si nécessaire.
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ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - LAME POUR FOUETTER -

Préparations des Ingrédients pour la Lame pour fouetter

Max
Fonction Ingrédient Mode Utilisation . Temps de Méthode de préparation
) fonctionnement (env.)
unique
Blanc d'ceuf 2~ 6 pi 50 ~ 90 C@@ Séparer le blanc du jaune pour
<M1) pieces sec une meringue lisse.
Fouet Continu Utilisez la créme fraiche a 35%
Cream  |yjitesse: Max| 100 ~ 300 mL 15 sec ~ 2 min de teneur en matiéres grasses
= ouplusab°C

Fonctionnement avec le Menu manuel

Apres avoir terminé les étapes de montage, branchez Sélectionnez le mode continu et ajustez la vitesse

la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED avec le cadran rotatif. Plus les barres sont allumées

d’Indication de mode s’allument et clignotent. plus la vitesse est élevée. Poussez l'interrupteur Arrét/
Démarrage pour commencer le fonctionnement.

3
Pendant I'’entrainement, la LED indicateur Arrét/ Une fois que le traitement est terminé, éteignez
Démarrage reste allumée. Observez la formation et la I'interrupteur et débranchez de la prise. Retirez

hausse des ingrédients fouettés. Poussez l'interrupteur  délicatement la lame pour fouetter et les ingrédients
Arrét/Démarrage pour arréter 'opération d’entrainement  transformés du Bol.
une fois la texture désirée formée.

Note :
* Ne mélangez pas trop la creme a fouetter, elle peut se décomposer et former des paquets de beurre.

« Utiliser différentes marques de créeme a fouetter aura des résultats variables. Il est recommandé de traiter
jusqu’a ce que la creme soit suffisamment fouettée.
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ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - LAME POUR RAPER -

Préparations d’ingrédients pour la lame pour raper

Max
Fonction Ingrédient Mode Utilisation . Temps de Méthode de préparation
) fonctionnement (env.)
unique
Carotte 200 ¢ EO@ZD
@)
Grille Pomme - ) 23 .
Comtinu 200 g ’ Coupez en cubes de 2 a 3 cm
Vitesse: Max .
Concombre 200 g ===
Fonctionnement avec le Menu manuel L
)
2
2 ]
)
Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez Sélectionnez le mode continu et ajustez la vitesse
la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED ~ maximale avec le cadran rotatif. Plus les barres sont
d’Indication de mode s’allument et clignotent. allumées plus la vitesse est élevée. Poussez l'interrupteur
Arrét/Démarrage pour commencer le fonctionnement.
3 4 =
Pendant I'entrainement, la LED indicateur Arrét/ Une fois que le traitement est terminé, éteignez
Démarrage reste allumée. Poussez l'interrupteur Arrét/  l'interrupteur et débranchez de la prise. Retirez la
Démarrage pour arréter I'entrainement. Lame pour raper du Bol avant de retirer les ingrédients
transformés.
Note:
» N’insérez pas les ingrédients par le tube d’alimentation pendant le fonctionnement de la lame pour raper.
FR20
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ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - EGOUTTOIR A SALADE -

Préparations des Ingrédients pour ’Egouttoir a salade

Max
Fonction Ingrédient Mode Utilisation . Temps de Méthode de préparation
) fonctionnement (env.)
unique

Feuilles 100 g 20 ~ 60 sec Broyage en tranches de 3 a 5

de laitue Q » . o cm.
Egouttoir ‘Eg‘ Le réglage initial est pour 50 g (20 sec)

Auto
Chou 200 ¢ 20 ~ 70 sec Coupé en1a3 mm.

Fonctionnant avec le Menu Auto

Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez Sélectionnez le mode égouttoir. La LED d’indication

la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED  du mode sélectionné s’allume et un bip sonore retentit.

d’Indication de mode s’allument et clignotent. La LED d’indication de temps de conduite et de
l'interrupteur Arrét/Démarrage s’allument et clignotent
s’allume et clignote.

Chaque menu Auto a un temps d’entrainement Une fois que le traitement est terminé, éteignez
préprogrammé. Chaque barre lumineuse représente 10 I'interrupteur et débranchez de la prise. Retirez
secondes de temps de d’entrainement. Poussez l'interrupteur  I’Egouttoir a salade du Bol.

Arrét/Démarrage pour commencer le fonctionnement. En

fonctionnement, la LED de temps d’entrainement s’éteignent

une par une a 10 secondes d’intervalle jusqu’a ce que la

durée de soit terminée et que 4 bips sonores retentissent.

Les LED d’Indication de mode s’allument et clignotent.

Note:

« Capacité opérationnelle maximale de I'égouttoir a salade : 200 g ou jusqu’a hauteur maximum de I'Egouttoir &

salade, quelque soit le premier.

Ingrédients interdits : Reportez-vous a la page FR6.

Veiller a ce que les ingrédients soient répartis uniformément autour de I'égouttoir a salade avant de traiter.

Ne pas faire fonctionner I'égouttoir a salade dans un mode autre que le Mode égouttoir.

Assurez-vous toujours que le Couvercle de I'égouttoir est fixé sur 'égouttoir a salade avant toute opération,

sinon les ingrédients pourraient sortir et se répandre autour du Bol.

» Selon la quantité d’ngrédients utilisés, il y aura d’'importantes vibrations. Dans ce cas, maintenez le Couvercle
du bol avec les deux mains pour le soutenir lors de son fonctionnement.
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ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION - PRESSE AGRUMES -

Préparations des Ingrédients pour le presse agrumes

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 22

Max
Fonction Ingrédient Mode Utilisation . Temps de Méthode de préparation
) fonctionnement (env.)
unique

Presse- Fruit type < . e

Continu 1000 mL - = Coupez le fruit en moitiés
agrumes agrume

g g Vitesse : V
Niveau 4

Fonctionnement avec le Menu manuel

Sélectionnez le mode continu et ajustez la vitesse au
niveau 4 avec le cadran rotatif. Poussez I'interrupteur
Arrét/Démarrage pour commencer le fonctionnement.

Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez
la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED
d’Indication de mode s’allument et clignotent.

3

‘l
&uunuun"'

Placez les fruits coupés a moitié coté tasse sur le
dessus du cone pour agrumes et appuyez fermement
pour en extraire le jus. Pendant I'entrainement, la
LED indicateur Arrét/Démarrage reste allumée.
Poussez l'interrupteur Arrét/Démarrage pour arréter
I'entrainement.

Une fois que le traitement est terminé, éteignez
l'interrupteur et débranchez de la prise. Retirez le
Presse agrumes du Bol avant de verser le jus extrait.

Note :
» Assurez-vous toujours que le cone pour agrumes soit placé sur la passoire a agrumes avant l'utilisation.
» Arrétez le traitement périodiquement pour enlever la pulpe restant sur la passoire a agrumes pour faciliter

I'extraction du jus.
* |l n’est pas recommandé de faire fonctionner le presse-agrumes a des niveaux de vitesse supérieurs au

r)iveau 4.
 Evitez de toucher le cone pour agrumes pendant qu'il tourne.
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Montage et démontage des accessoires du mixeur

Insérez les ingrédients dans le Récipient du mixeur et Placez le Récipient du Mixeur sur le Boitier du moteur
fermez avec le Couvercle du mixeur. jusqu’a ce que la marque s’aligne comme montré en ).

Tournez le Récipient du mixeur dans le sens horaire
jusqu’a ce qu’un « clic » se fasse entendre. Assurez-
vous que la marque en triangle sur le Récipient du
mixeur est alignée avec la marque de rectangle sur le
Boitier du moteur comme on le voit dans la position @.

Pour démonter, suivez simplement les étapes d’assemblage dans le sens inverse.

Préparations des Ingrédients pour le Mixeur

Max
Fonction Ingrédient Mode Utilisation ) Temps de Méthode de préparation
unique fonctionnement (env.)

Mixeur

Fruit, Q%Q Coupez en cubes de 1 cm.

légume Continu 1000 mL ~ 2 min W (4

Vitesse: Max J‘B?)

Note:

Capacité opérationnelle maximale : 1 L.

Ingrédients interdits pour le Récipient du mixeur : Reportez-vous a la page FR6.

Il est recommandé de ne pas mixer les ingrédients durs et visqueux. Cependant, si nécessaire, coupez les
ingrédients durs en petits morceaux (par exemple des carottes coupées en cubes de 1 cm?®) et remplissez le
Récipient du mixeur avec des ingrédients en ne dépassant pas la moitié de sa capacité nominale.

Ne remplissez pas jusqu’au niveau maximal et réduisez les ingrédients lorsque I'appareil fait du bruit ou émet
des vibrations anormales pendant le fonctionnement.

Ajoutez des ingrédients mous (Fruit, I€gumes) dans le récipient du mixeur avant d’ajouter d’autres ingrédients.
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Fonctionnement avec le Menu manuel

Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez
la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED

d’Indication de mode s’allument et clignotent.

Sélectionnez le mode continu et ajustez la vitesse
avec le cadran rotatif. Plus les barres sont allumées
plus la vitesse est élevée. Poussez l'interrupteur Arrét/
Démarrage pour commencer le fonctionnement.

sieduely

Pendant I'entrainement, la LED indicateur Arrét/
Démarrage reste allumée. Poussez l'interrupteur Arrét/

Démarrage pour arréter I'entrainement.

Note :

Une fois que le traitement est terminé, éteignez
I'interrupteur et débranchez de la prise. Retirez I'Unité
de mixeur du Boitier du moteur et retirez les ingrédients.

» Sila lame de coupe se coince, éteignez et débranchez immédiatement. Ne tentez pas de décoller les
ingrédients avec les doigts, utilisez un objet comme une spatule en caoutchouc a la place.

» Pendant le mixage, il est possible que les ingrédients rejaillissent par le trou du Couvercle du mixeur. En cas
d’éclaboussures, essuyez-les avec un chiffon sec.

* Ne pas faire fonctionner en dépassant la durée nominale de fonctionnement (2 min ON, 2 min OFF).
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w Niveau maximum

Niveau maximum
pour ingrédients secs

Tournez la base du récipient de broyage vers la gauche Un niveau maximal pour les ingrédients secs est
pour déverrouiller et levez le du Récipient du broyeur. indiqué sur le Récipient du broyeur. ne remplissez pas
au dela de ce niveau.

Montage et démontage des accessoires de I’accessoire de broyage a sec

2
Retournez le Récipient du broyeur a I'envers et Placez I'Unité de broyage a sec sur le Boitier du moteur.
remplissez-le des ingrédients sans dépasser le niveau Tournez I'Unité de broyage a sec vers la droite jusqu’a
maximum indiqué. ce qu’'un « clic » se fasse entendre.

Placez la Base du récipient de broyage dans le
Récipient du broyeur et tournez vers la droite jusqu’a ce
qu’un « clic » se fasse entendre.

Assurez-vous que les nervures sur la surface externe
de la base du récipient de broyage et la surface
intérieure du récipient du broyeur sont fermement
accrochées.

Pour démonter, suivez simplement les étapes d’assemblage dans le sens inverse.

Préparations des ingrédients pour I’accessoire de broyage a sec

Max
Fonction Ingrédient Mode Utilisation . Temps de Méthode de préparation
. fonctionnement (env.)
unique
Grains de
café M Jusqu'au
Moudre ) niveau ~ 60 sec -
Poivre Continu maximum
Vitesse: Max
Note :

* Ingrédients interdits : Reportez-vous a la page FR6.

» Ne pas faire fonctionner I'appareil avec I'accessoire de broyage a sec vide.

» Ne remplissez pas jusqu’au niveau maximal et réduisez les ingrédients lorsque I'appareil fait du bruit ou émet
des vibrations anormales pendant le fonctionnement.
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Fonctionnement avec le Menu manuel

Aprés avoir terminé les étapes de montage, branchez
la fiche dans la prise et tournez I'Interrupteur. Les LED
d’Indication de mode s’allument et clignotent.

Sélectionnez le mode continu et ajustez la vitesse
avec le cadran rotatif. Plus les barres sont allumées
plus la vitesse est élevée. Poussez l'interrupteur Arrét/
Démarrage pour commencer le fonctionnement.

sieduely

Pendant I'entrainement, la LED indicateur Arrét/

Démarrage reste allumée. Poussez l'interrupteur Arrét/
Démarrage pour arréter I'entrainement.

Note :

Une fois que le traitement est terminé, éteignez
l'interrupteur et débranchez de la prise. Retirez I'Unité

de broyage a sec du Boitier du moteur et retirez les
ingrédients.

» Tout en retirant les ingrédients, faites attention a la lame de coupe.
* Ne pas faire fonctionner en dépassant la durée nominale de fonctionnement (1 min ON, 2 min OFF).
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APRES UTILISATION

Nettoyage

Prélavage
Le prélavage permet un nettoyage plus facile. Il peut étre utilisé pour le mélangeur et la lame de couteaux. Pour
faire un prélavage, suivez les étapes ci-dessous.

1 Robot de cuisine multifonction Mixeur

Placez I'appareil utilisé a I'intérieur du Bol, remplissez le  Pour I'unité du mixeur, remplissez avec 500 ml d’eau
Bol avec de I'eau jusqu’a ce que I'appareil soit immergé le récipient du mixeur et couvrez avec le couvercle
dans I'eau (max. 500 ml). Placez le Couvercle du bol du mixeur. Branchez la fiche dans la prise et tournez
sur le dessus du Bol et tournez vers la droite jusqu’a ce  I'Interrupteur.

gu’un ‘clic’ se fasse entendre.

Robot de cuisine multifonction : Sélectionnez le mode Poussez l'interrupteur Arrét/Démarrage pour arréter
intermittent, appuyez sur l'interrupteur Arrét/Démarrage et 'entrainement. Eteignez I'interrupteur et débranchez de
faites fonctionner pendant 10 a 20 secondes au niveau 10. la prise. Retirez les accessoires et nettoyez.

Mixeur : Sélectionnez le mode continu, appuyez sur

l'interrupteur Arrét/Démarrage et faites fonctionner

pendant 10 a 20 secondes au niveau 10.

Laver ces éléments en les ringant sous I'eau courante, et nettoyez soigneusement avec la
Brosse. Utilisez un détergent neutre de cuisine si nécessaire.

Note :

* Ces éléments sont ,extrémement tranchants et doivent étre manipulés avec un soin particulier
lors du nettoyage. Evitez de cogner ces éléments sur des objets durs pendant le nettoyage.

» La Base du récipient de broyage ne doit pas étre lavée, utilisez la Brosse pour la nettoyer.
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APRES UTILISATION

Boitier du moteur/Pied en caoutchouc
Essuyez toutes les traces de saleté ou les taches avec un linge propre et humide.

Note :
» Assurez-vous que le cordon d’alimentation est débranché avant de nettoyer le Boitier du moteur.

* Ne lavez pas le Boitier du moteur a I'eau courante.
» Nutilisez jamais de liquides corrosifs (par exemple, de 'alcool, des diluants, etc.) pour nettoyer le Boitier du

moteur.

Nettoyage au lave-vaisselle
Le Bol et le Couvercle du bol de cet appareil sont adaptés pour le lave-vaisselle.

Note :

* Ne placez pas ces éléments prés de la zone de chauffage du lave-vaisselle car des températures élevées
peuvent endommager les pieces.

Stockage

sieduely

Assurez-vous que tous les accessoires et le Bol sont retirés du Boitier du moteur avant le stockage.

1 Levier de déblocage 2

Pour libérer I'aspiration du Pied en caoutchouc du Inclinez le Boitier du moteur sur le cbté, et enroulez le
Boitier du moteur, appuyez sur le levier de déblocage Cordon d’alimentation autour de la zone d’enroulage du
situé sur le c6té bas du Boitier du moteur en méme Cordon, en laissant la fiche sur les cotés.
temps comme on le voit dans I'image ci-dessus et
soulevez.

3

iy [ - (iif)

{

:
\\k\ Mﬂb)//
2
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iy
=
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(i) Rangez la Lame du couteau (ii) Liste des accessoires dans la (iii) Placez le couvercle de I'étui de
a l'intérieur du Bol. Une boite Boite de rangement : Lame rangement sous la boite pour
de rangement est incluse pour pour pétrir, Cone pour agrumes, recueillir 'eau drainée des piéces
stocker les autres accessoires. Lame pour tranches épais, Lame jointes lavées.
Rangez les accessoires pour tranches fines, Lame pour
conformément & la condition de broyage fin, Lame pour broyage Note:
I'emballage. épais, Lame pour frites, Socle * Jetez le plastique souple
de |ame, Lame pour réper, Lame aprés I’OUVerture de I,étl.“ de

pour fouetter, Brosse. rangement.
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DEPANNAGE

Veuillez vérifier les points suivants avant d’arranger une maintenance.

Probléeme

L’appareil ne s’allume pas.

Aucune des fonctions du
panneau de contrdle ne peut étre
sélectionnée.

L’appareil ne démarre pas
méme en cas de pression sur
'interrupteur Arrét/Marche.
(Le mode Erreur est indiqué)

L’appareil ne fonctionne pas
méme lorsque la fonction est
activée.

(Pas de mode Erreur)

La fonction sélectionnée est
annulée. (La LED d’Indication de
Mode commence a clignoter).

L’appareil s’arréte soudainement
pendant le fonctionnement.

FR29
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Cause et Action

p
@ La fiche est lache dans la prise.

=» Branchez-la fermement dans la prise.
@ L'Interrupteur n’a pas été activé.

» Activez I'Interrupteur.

J

p
@ Des gants peuvent causer une insensibilité du panneau de contréle.
=» Sélectionnez les fonctions avec les doigts nus.
@ Presse de la fonction sur la mauvaise position.
® Pressez fermement sur l'illustration sur le panneau de contréle.
@ L'appareil est déja en fonctionnement.
» | es fonctions ne peuvent pas étre modifiées lorsque
I'appareil est en marche. Arrétez la fonction précédente
avant d’en choisir une nouvelle.

~

J

p
@ Le Bol, I'Unité de mixeur ou I'Unité de broyage a sec ne sont
pas correctement verrouillés sur le Boitier du moteur.
®» Assurez-vous que la marque triangulaire sur les
accessoires est alignée avec la marque rectangulaire sur le
Boitier du moteur comme vu page FR9.
@ Le Couvercle du bol ou la passoire a agrumes ne sont pas
complétement verrouillés sur le Bol.
®» Sécurisez totalement le couvercle du bol ou le presse-

agrumes sur le bol.
.

~

p
@ Les ingrédients sont coincés.
®» Retirez soigneusement les ingrédients et veillez a ce que la

quantité utilisée soit comme indiquée.
.

p
@ L'appareil est resté inactif plus de 10 secondes apreés la
sélection de la fonction.
® Assurez-vous que 'action est faite aprés avoir sélectionné
la fonction dans les 10 secondes.

p
@ Le disjoncteur de protection est activé. (Reportez-vous a la
page FR9)
» Trop d’'ingrédients ont été insérés.
® Retirez les ingrédients en exceés et veillez a ce que la
quantité utilisée soit comme indiqué.
» De gros morceaux ou des ingrédients durs ont été utilisés.
» Veillez a ce que les ingrédients soient coupés dans les
tailles indiquées. N'utilisez pas d’ingrédients durs comme
les aliments congelés ou solides trés denses.
@ Le verrou de sécurité a été déclenché. (Reportez-vous a la
page FR9)
* Une vibration anormale pendant le fonctionnement peut
déclencher le verrouillage de sécurité.
» Veillez a ce que les ingrédients utilisés et leur quantité
soient tels que décrits.
» \errouillez fermement le Couvercle du bol ou de la passoire
a agrumes sur le Bol, et veillez & ce que le Bol, I'Unité de
mixeur, ou I'Unité de broyage a sec soient bien verrouillés
sur le Boitier du moteur.
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DEPANNAGE

Probléeme Cause et Action

p
@ L'appareil n’a pas été placé sur une surface propre et lisse.

» | e Pied en caoutchouc est efficace lorsqu’il est placé sur
. . . une surface propre, lisse et plane.
Il y a une vibration et un bruit P N .

@ Les ingrédients utilisés pour le traitement sont en trop grande
anormaux pendant le tité ou trop d
fonctionnement. quantite outrop durs. - S .
» Veillez a ce que les ingrédients utilisés soient comme

indiqué, réduisez la quantité d’'ingrédients si elle est
supérieure a la quantité indiquée.

@ Certains ingrédients pourraient étre trop difficiles a traiter a

I'état brut, ex. citrouille.

» Une pré-cuisson pourrait étre nécessaire pour attendrir les
ingrédients avant le traitement, c.-a-d. lorsqu’une fourchette
peut facilement percer.

@ La quantité d’ingrédients n’est pas conforme a la méthode de
préparation.

®» Préparez en conséquence pour respecter la quantité indiquée.

@ Le traitement simultané de certains ingrédients peut résulter
en morceaux restants en fonction Frozen.
Menu Auto
. @ La durée du traitement par défaut du menu Auto est congue
La texture et la consistance des T L -
ingrédients transformés ne se D p9ur It’es_quantltes d |ngfedlents indiquées. Toute autre quantité
présentent pas bien. d’'ingrédients transformes affe.ctera les per_formances.
= Augmentez la durée de traitement en ajustant le cadran
rotatif et le processus jusqu’a obtention de la texture et de
la consistance souhaitées.
Menu Manuel
@ La quantité d’'ingrédients maximale et la durée maximale de
traitement sont destinées a servir de ligne directrice, une
quantité d’'ingrédient moindre et des ingrédients différents
auront une incidence sur la performance.

» Traitez les ingrédients pendant une durée appropriée
jusqu’a ce que la texture et la consistance souhaitées
soient obtenues.

sieduely
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Indication d’erreur de mode

Protection par disjoncteur, Détection haute tension et Détection courant élevé

i) Protection par disjoncteur ii) Détection haute tension iii) Détection courant élevé

Aucun LED ne s’allume.

Clignotement alterné des LED Clignotement alterné des
émincer et intermittent. LED hachoir fin +émincer et
continu+intermittent.

Action:

Pour les scénarios i) et iii), éteindre l'interrupteur d’alimentation sur le c6té du boitier du moteur, réduire la quantité
d’ingrédients par deux et reprendre I'opération. S’il ne démarre toujours pas, éteignez I'interrupteur sur le coté du
Boitier du moteur et reprenez I'opération.

Pour le scénario ii), 'indication du mode Erreur s’affiche a cause d’'un dépassement de la tension nominale. Utilisez
une tension de 220-240 V.

Surchauffe du moteur. Le Bol, I’'Unité de mixeur ou I’Unité de broyage a sec
ne sont pas correctement verrouillés sur le Boitier
du moteur.

Clignotement alterné des LED hachoir fin et Clignotement alterné des LED
intermittent.and Intermittent L.E.D.s. hachoir fin+émincer+congelé et
pate+égouttoir+continu.
Action : Action :
Eteignez I'Interrupteur et laissez I'appareil refroidir Remettez la piéce sur le Boitier du moteur en position
(env. 30 min). Réduire la quantité d’'ingrédients de correcte. (Reportez-vous a la page FR9)

moitié et reprenez 'opération.

Dysfonctionnement d’'un composant électronique

ou

Clignotement alterné des LED hachoir fin ou émincer ou congelé et continu.

Action :
Veuillez contactez votre centre de service le plus proche pour réparation.

FR31

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 31 $ 2016/07/20 17124:22(




SPECIFICATIONS

Nom du modéle MK-F800
Fonction Robot de cuisine multifonction Mixeur & Accessoire de broyage a sec
Alimentation électrique 220-240V ~50-60 Hz
Consommation électrique 180 - 200 W
Interrupteur Cadran rotatif avec interrupteur de panneau a toucher doux

Mixeur : 2 minutes ON, 2 minutes OFF

) 2 minutes ON, 4 minutes OFF Accessoire de broyage a sec :

Note fonctionnement 1 minute ON, 2 minutes OFF

A 'exception des indications sur la page « Préparatiions des ingrédients ».
Mixeur : 406 x 264 x 265 mm

Dimensions (Env.) (HxLxP) 435 x 264 x 265 mm Accessoire de broyage a sec :
298 x 264 x 265 mm -
. Mixeur : 4,0 kg o
Poids (Env.) 4.3 ke Accessoire de broyage a sec : 3,8 kg 3
Y
Capgmte'du.remplent : 2,_5 L . Mixeur - 1 L »

Capacité opérationnelle maximale : A ire de b . .

ité Uniquement les liquides = 1,5 L coessolre de broyage a sec -

Capacité (Env.) X 50 g (grains de café)

Uniguement les solides = 600 g

A I'exception des indications sur la page « Préparatiions des ingrédients ».

Lame de métal, Lame a raper, Lame de
malaxage, Fouet, Egouttoir a salade,
Socle de lame, couteaux-hachoirs (Gros
& Fin), Lames pour trancher (épais/fin),
Eplucheur a Julienne, Presse-agrumes,
et Boite de rangement

Accessoires communs Brosse avec Spatule

Accessoires Unité de mixeur, Unité de broyage a sec

Eléments passant au
lave-vaisselle

Bruit acoustique aérien 86 (dB (A) référence 1 pW) | 87 (dB (A) référence 1 pW)

Bol et Couvercle du bol

L’élimination des équipements usagés

Applicable uniquement dans les pays membres de I’Union européenne et les
pays disposant de systémes de recyclage.

Apposé sur le produit lui-méme, sur son emballage, ou figurant dans la documentation qui
'accompagne, ce pictogramme indique que appareils électriques et électroniques usageés,
doivent étre séparées des ordures ménageres.

L Afin de permettre le traitement, la valorisation et le recyclage adéquats des appareils usagés,
veuillez les porter a I'un des points de collecte prévus, conformément a la Iégislation nationale
en vigueur.

En les éliminant conformément a la réglementation en vigueur, vous contribuez a éviter le
gaspillage de ressources précieuses ainsi qu’a protéger la santé humaine et I'environnement.
Pour de plus amples renseignements sur la collecte et le recyclage, veuillez vous renseigner
aupres des collectivités locales.

Le non-respect de la réglementation relative a I'’élimination des dé chets est passible d’'une
peine d’amende.
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Grazie per aver acquistato il prodotto Panasonic.

* Questo prodotto & destinato esclusivamente a un uso domestico.

» Leggere attentamente queste istruzioni per utilizzare I'apparecchio in modo corretto e sicuro.

» Prima di utilizzare questo prodotto prestare particolare attenzione alle “PRECAUZIONI DI SICUREZZA” (Pagine IT3-
IT5).

« Conservare queste istruzioni operative per la consultazione in futuro.
\

ILDQI Questo simbolo sul prodotto indica “Assicurarsi di leggere il manuale di istruzioni prima dell’'uso”.
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PRECAUZIONI DI SICUREZZA (Attenersi alle presenti istruzioni)

Al fine di evitare incidenti o lesioni per I'utente, altre persone, e danni materiali, seguire le
istruzioni riportate di seguito.
B | grafici seguenti indicano il grado di danni causati da un uso sbagliato.

AAWE RTENZA  ndiainfortuni gravi o mortal
A ATTE NZI O N E Iangc:iicoagg éit?i(.:hio di infortuni o danni

B | simboli sono classificati e spiegati come segue.

. o . Questo simbolo indica la necessita di
Questo simbolo indica divieto. o : X
adottare determinati accorgimenti.

® Non danneggiare il Cavo o la Spina.
(Cid potrebbe provocare scosse elettriche o incendi causati da corto circuito)
® Non utilizzare I’apparecchio se il Cavo o la Spina sono danneggiati o la
Spina non é collegata saldamente alla presa.
(Cid potrebbe provocare scosse elettriche o incendi causati da corto circuito)
» Se il Cavo € danneggiato, deve essere sostituito dal costruttore, dal
responsabile per I'assistenza o da una persona similarmente qualificata, in
modo da prevenire ogni rischio.
® Non collegare o scollegare la Spina con le mani bagnate.
(Cio potrebbe provocare scosse elettriche)
® Non superare la tensione in uscita e non utilizzare una corrente alternata
diversa da quanto indicato sull’apparecchio.
(Cid potrebbe provocare scosse elettriche o incendi)
» Assicurarsi che la tensione fornita all’apparecchio sia la stessa della propria rete
locale.
» Collegare altri dispositivi nella stessa presa elettrica potrebbe provocare
surriscaldamento.
® Non immergere I’apparecchio in acqua o a contatto con spruzzi d’acqua.
(Cid potrebbe provocare scosse elettriche o incendi causati da corto circuito)
® Non smontare, riparare o modificare I’apparecchio.
(Cid potrebbe causare incendi, scosse elettriche o lesioni)
®» Contattare il centro di assistenza per le riparazioni.
® Non inserire oggetti nella ventola o nello spazio libero.
(Cid potrebbe provocare scosse elettriche o malfunzionamenti)
* In particolare oggetti metallici quali puntine o fili.
® Non sostituire le parti del prodotto con pezzi di ricambio diversi dai prodotti
originali.
(Cid pud causare lesioni, scosse elettriche o incendi)
® Non cercare di togliere il Coperchio quando I’apparecchio € ancora in
funzione.
(Pud provocare lesioni)
® Non utilizzare acqua calda (oltre 60 °C) per pulire né calore per asciugare
I’apparecchio.
(Potrebbe causare bruciore o un funzionamento scorretto)
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® Non posizionare ingredienti caldi (oltre i 60 °C) nella Ciotola o nel Contenitore
del Frullatore.
(Potrebbe causare lesioni o un funzionamento scorretto)

® Non utilizzare senza aver posizionato correttamente il Coperchio del
Frullatore sopra il Contenitore del Frullatore.
(Pud provocare lesioni)

® Non inserire le dita o utensili come cucchiai, forchette, ecc nella Ciotola o
nel Contenitore del Frullatore durante I'utilizzo.
(Pud provocare lesioni, scosse elettriche, o incendi per corto circuito)

® Non spingere il Perno di Sicurezza e la Leva di Sicurezza con nessun
strumento, bastone ecc, in quanto I’'apparecchio potrebbe essere acceso.
(Pud provocare lesioni)

® Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini.

Tenere 'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini. Gli apparecchi
possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche,

sensoriali o mentali, o con scarsa esperienza e conoscenza, a condizione
che siano controllate o istruite all’'uso dell’apparecchio in modo sicuro

e siano informate sui rischi del caso. | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

(Pud causare bruciature, lesioni o scosse elettriche)

@ Inserire saldamente la Spina.

(In caso contrario si possono verificare delle scosse elettriche e incendi causati
dal calore generato intorno alla Spina)

@ Pulire regolarmente la Spina.

(Una Spina sporca pud causare isolamento insufficiente a causa dell’'umidita, e
pud causare un incendio)

@ In caso di anomalie o di rottura, non utilizzare I’apparecchio e scollegare
immediatamente.

(Possono verificarsi fumo, incendi o scosse elettriche)
ad esempio per le anomalie o rottura.
» La Spina e il Cavo diventano eccessivamente caldi.
Il Cavo é danneggiato o vi & interruzione di corrente.
» L’alloggiamento del Motore &€ deformato o eccessivamente caldo.
®» Scollegare I'apparecchio e rivolgersi immediatamente al centro di assistenza
per il controllo o la riparazione.

@ Assicurarsi di tenere la Spina quando la si stacca. Non tirare mai il Cavo.

(In caso contrario possono verificarsi scosse elettriche o incendi causati da corto
circuito)

@ Fare attenzione se il liquido caldo si versa nella Ciotola o nel Contenitore del
Frullatore in quanto puo essere espulso fuori dall’apparecchio a causa di un
improvviso vapore.

(Pud causare bruciore)
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~ /\ATTENZIONE

® Non lasciare 'apparecchio incustodito quando ¢ in uso.
(Cid potrebbe provocare incendi o bruciare)
* Quando non & in uso, staccare la corrente.
® Non utilizzare I’apparecchio nei seguenti posti.
» Una superficie irregolare, un tappeto non resistente al calore o una tovaglia,
ecc.
(Cid potrebbe causare incendi o lesioni)
» Un luogo a contatto con acqua o vicino ad una fonte di calore.
(Cid potrebbe provocare scosse elettriche o dispersione di corrente)
® Non lavorare superando la capacita massima indicata rispettivamente su
ogni contenitore. Rispettare la quantita raccomandata degli ingredienti per
I’elaborazione.
(Pud provocare lesioni)
® Non continuare I'utilizzo per molto tempo. Si raccomanda di lasciare
riposare I’apparecchio dopo un certo tempo di utilizzo.
(Puo provocare ustioni)

c . Durata Tempo di riposo
unzione L L
(minuti) (minuti)
Robot da cucina 2 4
Frullatore 2 2
Tritatutto 1 2

* Con eccezione per “Preparazioni ingrediente” citate in queste Istruzioni d’'Uso.

@ Staccare sempre la spina dell’apparecchio quando non viene utilizzato e
prima di montare, smontare o pulire.

(La mancata osservanza di questo accorgimento potrebbe provocare ustioni o
infortuni)

® Rimuovere la Ciotola e la Caraffa del Frullatore e il Contenitore del Tritatutto
prima di sollevare I’Alloggiamento del Motore dal tavolo.

(Pud provocare lesioni)

® Spegnere I’apparecchio e scollegare la corrente prima di cambiare gli
accessori o di avvicinarsi alle parti che servono per l'uso.
(Cid pud causare lesioni)

® Quando si trasporta I’apparecchio, assicurarsi di tenere I’Alloggiamento del
Motore con entrambe le mani. Non trasportarlo tenendo solo la Ciotola o il
Contenitore del Frullatore o il Contenitore del Tritatutto.

(Pud provocare lesioni)

® Se la Lama da Taglio del Frullatore si blocca, spegnere il Frullatore, poi
staccare la spina. Non inserire le dita nella Caraffa del Frullatore. Utilizzare
una spatola di gomma per rimuovere gli ingredienti che bloccano la Lama da
Taglio del Frullatore.

(Pud provocare lesioni)

@ Usare cautela quando si maneggiano le lame taglienti, nello svuotare la
ciotola o il Contenitore del Frullatore e nella pulizia. (es: Lama da taglio,
lame per affettare ecc)

(Pud provocare lesioni)

ITS
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Informazioni importanti

® Non posizionare I'apparecchio nei seguenti luoghi.
* In un luogo in cui I'apparecchio sia esposto a eccessiva umidita, calore o luce solare
diretta.
(Potrebbe causare un funzionamento scorretto)
* Luogo con alta o bassa temperatura come il frigorifero, il congelatore, il microonde o
il forno.
(Puo causare un funzionamento scorretto o una rottura)
® Non lavorare ingredienti difficili (ad esempio carne dura, carne con le ossa) o
materiale viscoso.
(Pud causare un funzionamento scorretto)

Ingredienti vietati:

Accessori Descrizione

Lama da taglio | Ingredienti duri, ingredienti viscosi, ad esempio chicchi di caffe,
semi di soia secchi, surgelati, calamari secchi, ecc.

Lame per Ingredienti con alta concentrazione di fibre dure, ingredienti viscosi,
affettare, lame per | ingredienti troppo morbidi, ad esempio, verdure dure, surgelati,
sminuzzare e lama| prosciutto, curcuma, zenzero, lattuga, pomodoro, pesca, cioccolato,

per patatine ecc.
Lama per Ingredienti non adatti a fare impasti, ad esempio carne, verdura,
impastare noci, salse, creme spalmabili.

Disco panna Eventuali altri ingredienti a parte bianchi d’'uovo e panna fresca.

montata
Lama per Ingredienti viscosi, ingredienti con alta concentrazione di fibre dure,
grattugiare ingredienti troppo piccoli e sottili, ad esempio, patata dolce, patate,
sedano, porro, pinoli, ecc.
Scolainsalata Ingredienti grossi, ingredienti morbidi e fragili, ad esempio, la carota

grande o pezzi di patata, pomodoro, tofu, pasta e noddle, ecc.

Spremiagrumi Eventuali altri ingredienti a parte gli agrumi, ad esempio, mela, kiwi
ecc.

Frullatore Ingredienti duri, ingredienti altamente appiccicosi, ingredienti a
basso contenuto di acqua, ad esempio curcuma, semi di soia
essiccati, alimenti surgelati, carne, pesce, patate lesse, o solo
cubetti di ghiaccio, ecc.

Tritatutto Noci dure, frutta secca, ingredienti con alta concentrazione di fibre
dure, ingredienti umidi, liquidi, ad es. noci varie, uva passa, carne,
verdure, uova sode, curcuma, ecc.

Prima dell’uso:

Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie pulita, asciutta, piana, dura e liscia e
pulire il Piedino in Gomma (p. IT7) prima dell’'uso per garantire che I'aspirazione in gomma
del piede & a prestazioni ottimali.

IT6
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NOMI DEI COMPONENTI

Robot Da Cucina

27458

200000000000

085500000000 | b

Capacita di lavoro: 1,5 L
1. Pressatore 13. Lama per affettare finemente
2. Tubo di inserimento 14. Lama per affettare grossolanamente
3. Coperchio 15. Lama per patatine
4. Lama da taglio 16. Cono spremiagrumi
5. Lama per grattugiare 17. Spremiagrumi
6. Lama per impastare 18. Ciotola
7. Disco panna montata 19. Albero di rotazione
8. Coperchio Scolainsalata 20. Blocco motore
9. Scolainsalata 21. Interruttore di accensione
10. Supporto lame 22. Piedino in gomma
11. Lama per sminuzzare finemente 23. Cavo
12. Lama per sminuzzare grossolanamente 24. Spina*

*La forma della presa pu0 essere diversa da quella in figura.
IT7
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NOMI DEI COMPONENTI

Frullatore, Tritatutto & Accessori

Capacita di
lavoro: 1L

1. Coperchio

2. Caraffa

3. Lama frullatore
4. Tritatutto

5. Lama tritatutto

6. Supporto tritatutto
7. Contenitore accessori
8. Spatola

Quadro di comando

Selezione modalita
- Menu Auto -

O Tritare
@ Sminuzzare
%/ Frozen

@ Impastare

:E: Scolainsalata

- Menu Manuale -
@ Modalita continua

2 Modalita Intermittente

Panasonic

— Indicazione modalita L.E.D.

— Interruttore Stop/Avvio

Per Menu Auto: procedura di Pausa/Avvio
Per Menu Manuale: procedura di Stop/
Avvio

Manopola di selezione
Regola Velocita e Timer/Durata della forza

Interruttore ad Impulso motrice

LED di indicazione Velocita e Timer/Durata della forza motrice.
a1 : si accende quando Menu Manuale € operativo e indica il livello di velocita mediante

Nota:

barre.
@ :siaccende quando Menu Auto sta elaborando e indica Timer/Durata della forza
motrice mediante barre.

* |l programma si arresta e si ripristina dopo 10 secondi se non viene eseguita nessuna ulteriore azione dopo
aver selezionato una funzione.

» Girando la Manopola di Selezione in senso orario aumentano le barre luminose e viceversa.

» La velocita predefinita per le modalita Continua e Intermittente € al massimo di 10 livelli.

* |l programma si arresta e si resetta dopo 20 secondi se il programma viene messo in pausa durante I'uso e
non viene eseguita nessuna ulteriore azione.

» La Modalita continua si arrestera automaticamente dopo circa 19 minuti e la Modalita Intermittente dopo circa
7 minuti dall’inizio della lavorazione.

IT8
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BLOCCO DI SICUREZZA

Il Sistema di sicurezza & progettato per impedire all’apparecchio di accendersi o quando

- Il Coperchio della Ciotola o il, lo spremiagrumi o la ciotola e la Ciotola non sono perfettamente fissati.

- La Ciotola, La ciotola, la caraffa del frullatore e il tritatutto non sono fissati perfettamente con I'Alloggiamento del
Motore.

La leva di sicurezza attiva
il sistema di sicurezza solo
se il coperchio della ciotola
lo spremiagrumi sono
perfettamente fissati.

= Posizione A: Sblocca

o v P
% Posizione B: Blocca

o ©

Punti da seguire per bloccare in modo
adeguato:
Per la Ciotola e la Caraffa del frullatore,
fare coincidere il simbolo del triangolo con
I'’Alloggiamento del Motore come indicato in
posizione €). Girare in senso orario fino a
quando si sente un clic e il simbolo a triangolo
corrisponda come mostrato in posizione @.
Posizionare il Tritatutto sull’Alloggiamento del
Motore e girare in senso orario fino a quando
si sente un “clic”. Per sbloccare, seguire la
procedura di bloccaggio in senso inverso.

Sistema di
sicurezza

Nota:

» Non spingere il Sistema di sicurezza e la Leva di Sicurezza con nessun strumento, bastone, ecc.

» Non versare liquidi o ingredienti nell’area del Sistema di sicurezza o della Leva di Sicurezza.

» Mantenere pulita 'area del Sistema di sicurezza e della Leva di Sicurezza per evitare che le particelle estranee
si accumulino intorno.

Le azioni di cui sopra assicureranno un utilizzo corretto del Sistema di sicurezza e della Leva di

Sicurezza.
Se non si osservano queste misure, si danneggeranno le parti relative al Sistema di sicurezza e alla Leva

di Sicurezza.

INTERRUTTORE E PROTEZIONE SENSORE DI TEMPERATURA

Questo apparecchio & dotato di sistema salvavita e funzioni sensore temperatura per arrestare il motore quando
questo & sovraccarico.
(consultare la pagina IT31)

IT9
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Parte superiore
della Lama da
taglio

Ruotare in senso antiorario il Coperchio della Ciotola e

sollevare la Ciotola.

Nota:

Tenere la parte superiore della Lama da taglio e
sollevare fino a rimuoverla dalla Ciotola.

Attenzione ai bordi taglienti della Lama da taglio quando la si rimuove dalla ciotola.

Montaggio degli Accessori del Robot da Cucina

Si consiglia vivamente di pulire tutti gli accessori e le parti e asciugare bene prima di utilizzare I'apparecchio per
la prima volta, consultare le pagine IT27 e IT28 per il metodo di pulizia. Staccare la spina durante il montaggio

dell'unita. Prima di inserire la spina, assicurarsi che I'Interruttore di Accensione sia spento. Fare riferimento alla
Pagina IT28 alla voce “Conservazione” su come riposizionare I'alloggiamento del motore.

Lama da taglio * Lama per impastare * Disco panna montata « Lama per grattugiare

Posizionare la Lama da taglio (Lama per impastare,
Disco panna montata o Lama per grattugiare) nella

Ciotola.

Nota:

Per la lama da taglio, assicurarsi che
I’Alloggiamento del Motore sporga dalla
lama da taglio dopo I'inserimento.

IT10
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Mettere gli ingredienti nella Ciotola.

Nota:

Per la Lama per Grattugiare, inserire gli ingredienti

sopra la lama e spargerli uniformemente.

Mettere il Coperchio della Ciotola sopra quest’ultima e
ruotare in senso orario fino a quando si sente un “clic”.

Inserire il Tamper nel Tubo di Alimentazione.
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ROBOT DA CUCINA - SMONTAGGIO & MONTAGGIO -

Montaggio degli Accessori del Robot da Cucina

Lame per affettare (Spesse/Sottili) - Lame per sminuzzare (grossolanamente/finemente) « Lama per
patatine
1 2 Fori per le dita
QJ &
O ©
> 2 ()
D
@ @
Blocco lama —

Montare il blocco previsto della lama desiderata sul
Supporto per Lama e assicurarsi che sia posizionato
correttamente.

Nota:

» Attenzione ai bordi taglienti delle lame durante I'inserimento nel Supporto per Lama.

Spingere verso il basso la lama come mostrato sopra

fino a quando si sente uno schiocco.

» Perrimuovere la lama, girare il Supporto per Lama e spingere verso il basso sul retro della lama.

Inserire un dito e il pollice nei fori appositi per afferrare
il Supporto della Lama. Posizionare il Supporto della

Lama montato nella Ciotola.

Nota: T
Assicurarsi che I'Albero del Motore ’ s

sporga dal Supporto per Lama dopo '\Og‘fg‘
l'inserimento. —

Mettere il Coperchio della Ciotola sopra quest’ultima e
ruotare in senso orario fino a quando si sente un “clic”.

Spremiagrumi

Posizionare lo Spremiagrumi nella ciotola. Girare in

senso orario fino a quando si sente un “clic”.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 11
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Fissare il cono spremiagrumi sull’Albero Motore.

T

2016/07/20 17:24224(




W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 12

ROBOT DA CUCINA - SMONTAGGIO & MONTAGGIO -

Montaggio degli Accessori del Robot da Cucina

Scolainsalata

Posizionare lo Scolainsalata nella Ciotola. Inserire gli
ingredienti nello Scolainsalata.

Posizionare il Coperchio dello Scolainsalata sulla parte
superiore dello Scolainsalata fino a quando il simbolo
corrisponde come mostrato in A. Ruotare il Coperchio
dello Scolainsalata in senso antiorario fino a quando il
segnale si allinea come mostrato in B.

Assicurarsi che I'albero di metallo sporga fuori dallo
Scolainsalata dopo I'inserimento.

Mettere il coperchio sopra la ciotola e ruotare in senso
orario fino a sentire un ‘clic’.

Collegamento delle unita montate con I’Alloggiamento del Motore

Posizionare la Ciotola sopra I'Alloggiamento del
Motore fino a che il simbolo corrisponde come
mostrato in @).

Girare la Ciotola in senso orario fino a quando si
sente un “clic”. Assicurarsi che il simbolo a triangolo
sulla Ciotola coincida con il simbolo a rettangolo
dell’Alloggiamento del Motore come mostrato in @.

Per smontare, seguire le fasi di montaggio in senso inverso.

IT12
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ROBOT DA CUCINA - LAMA DA TAGLIO -

Preparazione ingredienti

Funzione

Ingredienti

Modalita

Quantita Tempo di funzionamento

Metodo di preparazione

(ca.)
50~400¢g 5~ 40 sec
Came C?o L'impostazione iniziale & per 200 g (10 sec) ©  |Rimuovere la pelle, le ossa e i
Tritare @ P P g tendini, tagliare a cubetti di 2 ~
=
Pesce Auto | 50 ~500¢g 3~ 30 sec ! 3cm.
. 150 ~ 500 ¢ 10 ~ 50 sec Rimuovere la pelle, tagliare a
Cipolla cubetti di 2 ~ 3 cm
Auto L'impostazione iniziale & per 300 g (20 sec) N4 :
Aglio 5~500¢g 10 ~ 30 sec @gg Rimuovere la pelle.
Sminuzzare - - Rimuovere la pelle, tagliare a
Carota @ 50 ~ 450 g 10 ~ 30 sec RDEST= et dio o
Prezzemolo Vggcri]tte!lr?ﬁax 5~70¢g 10 ~ 40 sec *%%5 Rimuovere il gambo.
Funghi 30~250 ¢ 3~ 15 sec @ﬁ Tagliare a cubetti di 2 ~ 3 cm.
. ae| @) o L .
Triturare | Parmigiano - 10~200 g 10 ~ 60 sec @L‘,{y Tagliare a cubetti di 2 ~ 3 cm.
Continua Qﬂ%ﬁ
Velocita: Max
Patat o) = Tagli betti di 2 ~ 3
. atate N B - == agliare a cubetti di 2 ~ 3 cm.
Pure bollite Intermittente 100~400 ¢ 10~ 40 sec - Non abusare.
Velocita: Max
250 ~ 450 40 ~ 120 sec
Frozen Banana % & @})ﬁj‘; Pezzetti larghi 1 ~ 2 cm, non
congelata ED completamente surgelati.
Auto L'impostazione iniziale & per 350 g (60 sec)
Tritare il | Cubetti di @ : LI o
ghiaccio ghiaccio Continua 10 pezzi 20 sec .bﬁ Cubetti di ghiaccio da 2 ~ 3 cm.
Velocita: Max
@ Rimuovere il i i
. - - - guscio e la buccia
Macinare Arachidi Continua 10~200 g 15~ 30 sec ‘ﬁﬁﬁ degli arachidi.
Velocita: Max
impastare | Noccioline @ 100 ~400 ¢ 4 ~10min Rimuovere il guscio e la buccia
P tostate . L ) s dé degli arachidi.
Auto L'impostazione iniziale € per 300 g (7 min)
Pezzetti di |Pane bianco O 10~200 ¢ 15 ~ 60 sec i Tagliare il pane morbido in 6/8
pane morbido Continua @ pezzi.
Velocita: Max
Impasti Farina @ ~ 300 ~ 120 sec éb Usare per preparare dolci da
(Per dolci) Continua & pasticceria dolci e torte.
Velocita: Max
Tagliare a cubetti di 2 ~ 3 cm.
@ Inserire prima i pezzi solidi.
Preparare il _ F_ru_tta, : ~ 1500 mL ~ 120 sec Rlemplre coni I|qU|d_| senza sHperare
succo liquidi, ecc. | Continua i 1500 mL. Non aggiungere piu di
Velocita: Max 10 pezzetti di cubetti di ghiaccio
durante la preparazione.
Preparare la Verdure @ ;Ir-?sgt-;lllr?r": ari(r:TL:;J ?ttle(ilzizs:)lziad(i:m-
P bollite, : ~ 1500 mL ~ 120 sec Serire prima | pezz! :
zuppa liquidi. ecc Continua Riempire con i liquidi senza
quidt, " |Velocita: Max superare i 1500 mL.
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Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la
spina nella presa di corrente e accendere I'Interruttore.

Selezionare la modalita Menu Auto (eccetto per la
Modalita Scolainsalata). La Modalita di Indicazione a

Il L.E.D. per I'Indicazione della Modalita si accende e L.E.D. selezionata si illumina e si sente un segnale

lampeggia. acustico. L'indicazione della durata e dell’Interruttore
Stop/Avvio a L.E.D. si accende e lampeggia.
3 4

Ciascun Menu Auto ha una durata prestabilita.
Ciascuna barra luminosa rappresenta 10 secondi* di
tempo. Premere I'Interruttore Stop/Avvio per avviare.

Durante l'uso, il L.E.D. di durata si spegne mano a mano
a intervalli di 10 secondi fino a che si completa I'utilizzo
del programma e vengono emessi 4 segnali acustici.

Il L.E.D. per I'lndicazione della Modalita si accende e
lampeggia.

6

Dopo che la preparazione € terminata, spegnere
I'Interruttore di Accensione e staccare la spina dalla
presa di corrente.

*Per il programma automatico per impastare, ogni barra luminosa rappresenta 1 minuto. La barra luminosa
diminuisce con un intervallo di 1 minuto.

Rimuovere la Lama da taglio dalla Ciotola prima di
rimuovere gli ingredienti trasformati.

Nota:

« Verificare sempre che la Lama da taglio sia inserita prima di aggiungere gli ingredienti nella ciotola.

 La Durata del programma automatico puo essere aumentata o diminuita regolando la Manopola di selezione, se
necessario.

* |l funzionamento del programma automatico pud essere interrotto prima della fine del tempo preimpostato
premendo l'interruttore Stop/Avvio.

» Aseconda della velocita della quantita degli ingredienti utilizzati, potranno verificarsi forti vibrazioni. In tal caso,
tenere premuto il Coperchio della Ciotola con entrambe le mani per fissarla durante I'utilizzo.

S
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Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la Selezionare la modalita Continua o Intermittente. La

spina nella presa di corrente e accendere I'lnterruttore.  Modalita di Indicazione a L.E.D. selezionata si illumina

Il L.E.D. per I'lndicazione della Modalita si accende e e si sente un segnale acustico. La velocita, I'Interruttore

lampeggia. Stop/Avvio e il L.E.D. di Indicazione dell'Interruttore a
Impulso si illumina e lampeggia.

3 4

Modificare la velocita desiderata con la Manopola di Durante I'accensione, il L.E.D. di Indicazione Stop/Avvio
Selezione. Meno barre sono illuminate, maggiore € la velocita. rimane acceso. La velocita pud essere regolata durante
Premere I'Interruttore Stop/Avvio o PULSE per avviare. I'uso. Premere I'Interruttore Stop/Avvio per arrestare I'uso.

6

Dopo che la preparazione la preparazione & terminata, = Rimuovere la Lama da taglio dalla Ciotola prima di
spegnere I'Interruttore di Accensione e staccare la spina rimuovere gli ingredienti trasformati.
dalla presa di corrente.

Nota:

 Verificare sempre che la Lama da taglio sia inserita prima di aggiungere gli ingredienti nella ciotola.

» Non superare la quantita indicata di ingredienti per impastare in quanto possono verificarsi delle vibrazioni
anomale.

» Non inserire ingredienti caldi nella Ciotola per la trasformazione. Assicurarsi sempre che gli ingredienti siano
sufficientemente raffreddati prima di inserirli, ad esempio le patate bollite.

» Per preparare i Succhi, mettere nella ciotola prima gli ingredienti solidi e poi quelli liquidi fino a quando il
volume totale non supera i 1.500 ml.

» Aseconda della velocita della quantita degli ingredienti utilizzati, potranno verificarsi forti vibrazioni. In tal caso,
tenere premuto il Coperchio della Ciotola per fermarlo durante I'uso.

* Quando si preparano gli impasti per dolci, non rielaborarli una volta terminata la loro preparazione.

* Mentre gli ingredienti liquidi si mescolano insieme, mettere dei cubetti di ghiaccio, non pit di 10 pezzi (circa.
170 g).

IT15
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Lame per affettare (Spesse/Sottili) Lame per sminuzzare Lama per patatine
- usate per affettare gli ingredienti (grossolanamente/finemente) - usata per preparare patatine fritte e
- usate per sminuzzare e grattugiare ingredienti da sminuzzare.
gli ingredienti.

Preparazione degli ingredienti per le lame per affettare (Spesse/Sottili)

Funzione | Ingredienti Modalita Un solo | Tempo di funzionamento Metodo di preparazione

utilizzo Max (ca.)

1

Cetriolo 700 g 2 T
Cipolla 700 g @
N
<M1 ) Tagliare gli ingredienti fino a
Affettare Carota - 600 g - EO@DD che siano abbastanza piccoli da
Continua entrare nel tubo di inserimento.

Velocita: Max =

Patate 600 g
=
Cavolo 400 ¢ @ )

Preparazione degli ingredienti per le lame per sminuzzare (grossolanamente/finemente)

Un solo | Tempo di funzionamento

Funzione | Ingredienti Modalita Metodo di preparazione

utilizzo Max (ca.)
|
Cetriolo 500 g < OID“’
Tagliare gli ingredienti fino a
Carota 500 g EO@DD che siano abbastanza piccoli da
entrare nel tubo di inserimento.
@ =
Sminuzzare Patate 650 g

Continua

Velocita: Max 'l
Tagliare gli ingredienti fino a

@‘a@ che siano abbastanza piccoli da
EEEE  |entrare nel tubo di inserimento.
K Non usare ingredienti duri come
il parmigiano.

Formaggio 500 g

Preparazione degli ingredienti per la Lama per patatine

Unsolo | Tempo di funzionamento

Funzione | Ingredienti Modalita utilizzo Max (ca.)

Metodo di preparazione

Patatine

Fritte Patate @ 800 ¢

Continua
Sminuzzare Cavolo |Velocita: Max 500 g

Tagliare gli ingredienti fino a
che siano abbastanza piccoli da
=) |entrare nel tubo di inserimento.

IT16
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Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la
spina nella presa di corrente e accendere I'Interruttore.
Il L.E.D. per I'lndicazione della Modalita si accende e
lampeggia.

Selezionare la modalita Continua. La Modalita di Indicazione
a L.E.D. selezionata si illumina e si sente un segnale
acustico. La Velocita, il L.E.D. di Indicazione dell’Interruttore
Stop/Awvio a Impulso si accende e lampeggia.

3

4

Modificare la velocita desiderata con la Manopola di
Selezione. Meno barre sono illuminate, maggiore ¢ la velocita.
Premere I'Interruttore Stop/Avvio o PULSE per avviare.

Inserire gli ingredienti nel Tubo di inserimento e
spingere verso il basso con il pressatore.

Durante I'accensione, il L.E.D. di Indicazione Stop/Avvio Rimuovere il Supporto per Lama dalla Ciotola prima di

rimane acceso. Premere I'Interruttore Stop/Avvio per
arrestare I'uso. Dopo che la preparazione € terminata,

spegnere I'Interruttore di Accensione e staccare la spina

dalla presa di corrente.

Nota:

* Quando si utilizzano ingredienti lunghi e sottili,
posizionarli contro la parete anteriore del tubo di
inserimento come indicato nella Figura 1, come
supporto durante I'uso per evitare una lavorazione
non uniforme.

» Smaltire eventuali grumi residui di ingredienti non
lavorati.

« Allineare gli ingredienti ad alto contenuto di fibre
come indicato in Figura 2 per un risultato omogeneo.
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Parete
anteriore

S

rimuovere gli ingredienti trasformati.

Figura 1 Figura 2
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ROBOT DA CUCINA - LAMA PER IMPASTARE -

Preparazione ingredienti per la Lama per Impastare

Funzione | Ingredienti Modalita utiﬁ;zzolllcl)ax Tempo di f(lér;z)lonamento Metodo di preparazione
Aggiungere il lievito con acqua durante la
lavorazione della pasta (aggiungere il lievito

Farina di ‘M1 ) 300 direttamente prima della lavorazione puo far si
pane Conti g che la pasta si sfaldi o si alzi prematuramente).
Vo|r1t|r]l1‘a_1 Se la pasta appare ancora friabile dopo la
| " Velocita: preparazione iniziale, aggiungere 1 cucchiaino
(Prgfﬁ%:;ee) Iniziare con ~ 120 sec di acqua nel mix.
il livello 1, Quando si verificano grandi vibrazioni
aurzzrr]]tiare dovute alla preparazione dell'impasto con il
A 1160 ~ 200 mL mix intorno all’Albero motore, aggiungere 1
cqua secondq fino| 160 ~ 200 cucchiaio di farina. Non rilavorare I'impasto
al massimo. dopo avere completato I'operazione, se
I'impasto non & soddisfacente, impastare a mano.
Utilizzare il Menu Manuale
1 — 2

Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la
spina nella presa di corrente e accendere I'Interruttore.
Il L.E.D. per I'lndicazione della Modalita si accende e
lampeggia.

Selezionare la modalita Continua e regolare la velocita
massima con la Manopola di Selezione. Meno barre
sono illuminate, maggiore € la velocita. Premere
I'Interruttore Stop/Avvio per avviare.

3

Durante I'accensione, il L.E.D. di Indicazione Stop/Avvio
rimane acceso. Osservare la formazione del panetto.
Premere I'Interruttore Stop/Avvio per interrompere
I'operazione una volta che si & formato un bel panetto
saldo.

Nota:

Dopo che la preparazione € terminata, spegnere
I'Interruttore di Accensione e staccare la spina dalla
presa di corrente. Rimuovere il panetto dalla Ciotola
prima di estrarre la Lama per Impastare.

» Non superare la quantita indicata di ingredienti per la Lama per Impastare in quanto possono verificarsi delle

vibrazioni anomale.

» Aseconda della velocita della quantita degli ingredienti utilizzati, potranno verificarsi forti vibrazioni. In tal caso,
tenere premuto il Coperchio della Ciotola con entrambe le mani per fissarla durante I'utilizzo.

Per I'impasto, non rielaborare dopo che la pasta si € formata la prima volta.

» Elevate quantita di burro e zucchero nell'impasto possono causare vibrazioni anomale quando si utilizza la

Lama per Impastare.

+ L'utilizzo di farina diversa dalle farine di pane puo causare vibrazioni anomale. Prima della trasformazione, rimuovere 1 ~ 2
cucchiai di acqua dalla quantita totale indicata e aggiungere I'acqua a poco a poco durante la lavorazione, se necessario.
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ROBOT DA CUCINA - DISCO PANNA MONTATA -

Preparazione degli ingredienti per il Disco panna montata

Funzione | Ingredienti Modalita .L?” solo | Tempo di funzionamento Metodo di preparazione
utilizzo Max (ca.)
. Separare I'albume dal tuorlo per
Albume @ 2~ 6 pezzi 50 ~ 90 sec Céﬁ ottenere una meringa omogenea.
Montare Conti
ontinua : é Utilizzare panna fresca con il
P, e 100 ~ 300 mL 15 ~2
anna |velocita: Max m sec~smn 35% di grassi o superiore a 5 °C

Utilizzare il Menu Manuale

Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la

spina nella presa di corrente e accendere I'Interruttore.

Il L.E.D. per I'Indicazione della Modalita si accende e
lampeggia.

Selezionare la modalita Continua e regolare la velocita
massima con la Manopola di Selezione. Meno barre
sono illuminate, maggiore & la velocita. Premere
I'Interruttore Stop/Avvio per avviare.

3

Durante I'accensione, il L.E.D. di Indicazione Stop/Avvio Dopo che la preparazione & terminata, spegnere

rimane acceso. Osservare la formazione e la crescita
degli ingredienti montati. Premere I'Interruttore Stop/
Avvio per interrompere |'operazione una volta che si €
formata la consistenza desiderata.

Nota:

I'Interruttore di Accensione e staccare la spina dalla
presa di corrente. Rimuovere con attenzione il Disco
panna montata insieme agli ingredienti lavorati nella
Ciotola.

» Non montare la panna piu del necessario, potrebbe decomporsi e formare grumi di burro.
» Utilizzando diverse marche di panna montata si possono ottenere risultati differenti. Si consiglia di lavorare fino

a quando la panna é sufficientemente montata.

S
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ROBOT DA CUCINA - LAMA PER GRATTUGIARE -

Preparazione degli ingredienti per la Lama per grattuggiare
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Funzione | Ingredienti Modalita _L_Jn solo | Tempo di funzionamento Metodo di preparazione
utilizzo Max (ca.)
Carota 200 ¢ =) @ID
Grattugiare Mela Conftinua 200 g - @, Tagliare a cubetti di 2-3 cm.
Velocita: Max .
Cetriolo 200 ¢ v ==
Utilizzare il Menu Manuale
2

Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la
spina nella presa di corrente e accendere I'Interruttore.
Il L.E.D. per I'lndicazione della Modalita si accende e
lampeggia.

Selezionare la modalita Continua e regolare la velocita
massima con la Manopola di Selezione. Meno barre
sono illuminate, maggiore € la velocita. Premere
I'Interruttore Stop/Avvio per avviare.

3

Durante I'accensione, il L.E.D. di Indicazione Stop/Avvio Dopo che la preparazione & terminata, spegnere

rimane acceso. Premere I'Interruttore Stop/Avvio per
arrestare 'uso.

Nota:

I'Interruttore di Accensione e staccare la spina dalla
presa di corrente. Estrarre la Lama per grattuggiare
dalla Ciotola prima di rimuovere gli ingredienti.

» Non inserire gli ingredienti attraverso il Tubo di inserimento durante il funzionamento della Lama per

grattugiare.
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ROBOT DA CUCINA - SCOLAINSALATA -

Preparazione degli ingredienti per lo Scolainsalata

Funzione | Ingredienti Modalita .L?” solo | Tempo di funzionamento Metodo di preparazione
utilizzo Max (ca.)
ie di 100 20 ~ 60 sec
Foglie di £ Tagliare a strati di 3-5 cm.
lattuga :Eg: L'impostazione iniziale & per 50 g (20 sec)
Scolainsalata . .
Auto

Cavolo 200 g 20 ~ 70 sec Sminuzzare in 1-3 mm.

Usare il Menu Auto
2

Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la Selezionare la modalita Scolainsalata. La Modalita di

spina nella presa di corrente e accendere l'Interruttore.  Indicazione a L.E.D. selezionata si illumina e si sente

Il L.E.D. per I'Indicazione della Modalita si accende e un segnale acustico. L'indicazione della durata e
lampeggia. dell'Interruttore Stop/Avvio a L.E.D. si accende e lampeggia.

Ciascun programma automatico ha una durata Dopo che la preparazione & terminata, spegnere
prestabilita. Ciascuna barra luminosa rappresenta 10 I'Interruttore di Accensione e staccare la spina dalla
secondi di tempo. Premere I'Interruttore Stop/Avvio presa di corrente. Rimuovere lo Scolainsalata dalla

per avviare. Durante l'uso, il L.E.D. di durata si spegne Ciotola.
mano a mano a intervalli di 10 secondi fino a che si

completa la durata preimpostata e vengono emessi 4

segnali acustici. Il L.E.D. per I'lndicazione della Modalita

si accende e lampeggia.

Nota:

» Capacita di lavoro massima dello Scolainsalata: 200 g o fino all’altezza massima dello Scolainsalata, a
seconda di quale dei due si verifichi per primo.

« Ingredienti vietati: Consultare pagina IT6.

 Assicurarsi che gli ingredienti siano distribuiti in modo uniforme intorno allo Scolainsalata prima dell’'uso.

» Non utilizzare lo Scolainsalata in qualsiasi altra modalita ad eccezione della modalita Scolainsalata.

 Verificare sempre che il coperchio sia fissato sopra lo Scolainsalata prima dell’uso, altrimenti gli ingredienti
potrebbero saltare fuori e scheggiare la Ciotola.

» Aseconda della quantita degli ingredienti utilizzati, potranno verificarsi forti vibrazioni. In tal caso, tenere
premuto il Coperchio della Ciotola con entrambe le mani per fissarlo durante I'utilizzo.
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ROBOT DA CUCINA - SPREMIAGRUMI -

Preparazione degli ingredienti per lo Spremiagrumi

Un solo | Tempo di funzionamento

Funzione | Ingredienti Modalita utilizzo Max (ca.)

Metodo di preparazione

@

Spremiagrumi| Agrume Continua 1000 mL - Tagliare la frutta a meta.
Velocita:

Livello 4

Utilizzare il Menu Manuale

Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la Selezionare la modalita Continua e regolare al livello
spina nella presa di corrente e accendere I'Interruttore. 4 con la Manopola di Selezione. Premere I'Interruttore
Il L.E.D. per I'lndicazione della Modalita si accende e Stop/Avvio per avviare.
lampeggia.

3

Posizionare il frutto tagliato a meta con la parte da Dopo che la preparazione & terminata, spegnere
spremere sopra il Cono spremiagrumi e premere I'Interruttore di Accensione e staccare la spina dalla
con forza per estrarre il succo. Durante I'accensione, presa di corrente. Rimuovere lo Spremiagrumi dalla
il L.E.D. di Indicazione Stop/Avvio rimane acceso. Ciotola prima di versare fuori il succo estratto.

Premere I'Interruttore Stop/Avvio per arrestare I'uso.

Nota:

 Assicurarsi che il Cono spremiagrumi sia posizionato sullo spremiagrumi prima dell’'uso.

» Arrestare la preparazione a intervalli per togliere la polpa rimanente dallo spremiagrumi e facilitare il processo
di estrazione del succo.

 Siraccomanda di non usare lo Spremiagrumi a livelli di velocita superiori al livello 4.

« Evitare di toccare il Cono spremiagrumi quando sta girando.
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FRULLATORE

Montaggio e smontaggio del Frullatore

Inserire gli ingredienti nel frullatore e chiudere
utilizzando il Coperchio del Frullatore.

Posizionare il frullatore nella parte superiore
dell’Alloggiamento del Motore finché il simbolo
corrisponde come mostrato in @.

Girare il frullatore in senso orario fino a quando si
sente un “clic”. Assicurarsi che il simbolo a triangolo
del frullatore coincida con il simbolo a rettangolo
dell’Alloggiamento del Motore come mostrato in @.

Per smontare, é sufficiente seguire le fasi di montaggio al contrario.

Preparazione degli ingredienti per il Frullatore

Funzione | Ingredienti Modalita .‘4” solo | Tempo di funzionamento Metodo di preparazione
utilizzo Max (ca.)
M1
o Frutta O IS . ) i
] - . %
Liquidi verdura Continua | 1000 mL 2 min WJ% Tagliare a cubetti da 1 cm.
Velocita: Max
Nota:

» Capacita di lavoro massima: 1 L.

* Ingredienti vietati per il frullatore: Consultare pagina IT6.

» Non e consigliabile frullare gli ingredienti duri e viscosi. Tuttavia, se necessario, tagliare gli ingredienti duri in
piccoli pezzi (ad es. tagliare la carota a pezzetti da 1 cm?®) e riempire la caraffa del Frullatore con gli ingredienti
senza superare la meta della sua capacita nominale.

» Non superare il livello massimo consentito di riempimento e ridurre gli ingredienti quando I'apparecchio emette

un rumore anomalo o vibrazioni durante l'uso.

» Aggiungere ingredienti morbidi (frutta, verdure) nella Caraffa del Frullatore prima di aggiungere altri ingredienti.
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FRULLATORE

Utilizzare il Menu Manuale

Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la Selezionare la modalita Continua e regolare la velocita
spina nella presa di corrente e accendere I'Interruttore.  massima con la Manopola di Selezione. Meno barre
Il L.E.D. per I'Indicazione della Modalita si accende e sono illuminate, maggiore € la velocita. Premere
lampeggia. I'Interruttore Stop/Avvio per avviare.

3

Durante I'accensione, il L.E.D. di Indicazione Stop/Avvio Dopo che la preparazione & terminata, spegnere

rimane acceso. Premere I'Interruttore Stop/Avvio per I'Interruttore di Accensione e staccare la spina

arrestare I'uso. dalla presa di corrente. Rimuovere il Frullatore
dall’Alloggiamento del Motore e procedere a rimuovere
gli ingredienti.

Nota:

» Se la Lama da Taglio si blocca, spegnere immediatamente e staccare la spina. Non tentare di staccare gli
ingredienti con le dita, usare un oggetto come ad esempio una spatola di gomma.

» Durante la miscelazione, potrebbe accadere che gli ingredienti schizzino fuori dal foro del Coperchio del
Frullatore. In tal caso, rimuovere lo sporco con un panno asciutto.

* Non utilizzare superando la durata nominale (2 min ON, 2 min OFF).
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TRITATUTTO

Smontare

v Livello massimo

Livello massimo per
ingredienti secchi

Girare la Base del Tritatutto in senso antiorario per
sbloccare e sollevare dal Contenitore del Tritatutto.

Il livello massimo per gli ingredienti secchi é indicato
sul Contenitore del Tritatutto. Non riempire superando
questo livello.

Montaggio e smontaggio del Tritatutto

Mettere il Contenitore del Tritatutto a testa in giu e
riempire con gli ingredienti senza superare il livello
massimo indicato.

Posizionare il tritattutto sulla parte superiore
dell’Alloggiamento del Motore. Girare il tritatutto in
senso orario fino a quando si sente un “clic”.

Posizionare la base del tritattutto sotto il suo contenitore
e girare in senso orario fino a quando si sente un “clic”.
Assicurarsi che le scanalature sulla superficie esterna
della base del contenitore tritatutto e sulla superficie
interna del contenitore del tritatutto siano saldamente
agganciate.

Per smontare, é sufficiente seguire le fasi di montaggio al contrario.

Preparazione degli ingredienti per il Tritatutto

Funzione | Ingredienti Modalita ‘l%n solo | Tempo di funzionamento Metodo di preparazione
utilizzo Max (ca.)
Chicco di
_ caffe M Fino al
Macinare Confinua livello ~ 60 sec -
Pepe velocita: Max massimo
Note:

* Ingredienti vietati: consultare la pagina IT6.

» Non azionare I'unita con il Tritatutto vuoto.

» Non superare il livello massimo consentito di riempimento e ridurre gli ingredienti quando I'apparecchio emette
un rumore anomalo o vibrazioni durante I'uso.
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TRITATUTTO

Utilizzare il Menu Manuale

Dopo aver completato le fasi di montaggio, inserire la

spina nella presa di corrente e accendere I'Interruttore.

Il L.E.D. per I'lndicazione della Modalita si accende e
lampeggia.

Selezionare la modalita Continua e regolare la velocita
massima con la Manopola di Selezione. Meno barre
sono illuminate, maggiore € la velocita. Premere
I'Interruttore Stop/Avvio per avviare.

3

Durante I'accensione, il L.E.D. di Indicazione Stop/Avvio Dopo che la preparazione & terminata, spegnere

rimane acceso. Premere I'Interruttore Stop/Avvio per
arrestare l'uso.

Nota:

I'Interruttore di Accensione e staccare la spina

dalla presa di corrente. Rimuovere il tritatutto
dall’Alloggiamento del Motore e procedere a rimuovere
gli ingredienti.

* Mentre si rimuovono gli ingredienti, fare attenzione alla Lama da Taglio.
» Non superare la durata nominale per I'utilizzo (1 min ON, 2 min OFF).
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DOPO L’'USO

Pulizia

Prelavaggio
Il prelavaggio permette una pulizia pit semplice. Pud essere utilizzato per la Lama da taglio e il Frullatore.
Per il prelavaggio, € sufficiente seguire la seguente procedura.

1 Robot Da Cucina Frullatore

Inserire 'accessorio usato nella Ciotola, riempire Per il Frullatore riempire la caraffa con 500 mL di acqua
la Ciotola con acqua fino a che I'accessorio risulta e chiudere con il coperchio. Inserire la spina nella presa
sommerso (max 500 mL). Mettere il Coperchio della di corrente e accendere I'Interruttore.

Ciotola sopra quest’ultima e ruotare in senso orario fino
a quando si sente un “clic”.

Robot da cucina: Selezionare la modalita intermittente,  Premere I'Interruttore Stop/Avvio per arrestare I'uso.
premere I'Interruttore Stop/Avvio e lavorare per 10-20 Spegnere I'Interruttore e staccare la spina dalla presa
secondi a livello 10. di corrente. Rimuovere gli accessori e procedere con la
Frullatore: Selezionare la modalita Continua, premere pulizia.

I'Interruttore Stop/Avvio e lavorare per 10 ~ 20 secondi

a livello 10.

Lavare gli accessori risciacquandoli sotto I'acqua corrente, e pulire accuratamente con la Spazzola.
Utilizzare un detergente neutro da cucina, se necessario. '

Nota:

» Questi accessori sono estremamente taglienti e devono essere maneggiati con cautela durante
la pulizia. Evitare di far sbattere questi elementi con oggetti duri durante la pulizia.

» La base del tritattutto non deve essere lavata, utilizzare la Spazzola per la pulizia.
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DOPO L’'USO

Alloggiamento del Motore/Piedino in gomma
Pulire lo sporco e le macchie con un panno umido.

Nota:

« Assicurarsi che il cavo dell’ alimentazione sia scollegato prima di pulire I'Alloggiamento del Motore.

» Non lavare I'Alloggiamento del Motore sotto I'acqua corrente.

» Non usare mai liquidi corrosivi (ad esempio, alcol, diluenti, ecc) per pulire I’Alloggiamento del Motore.

Pulire con la lavastoviglie
La Ciotola e il Coperchio della Ciotola sono lavabili in lavastoviglie.

Nota:
» Non posizionare questi elementi nei pressi della zona di riscaldamento della lavastoviglie poiché le alte
temperature possono danneggiare le parti.

Conservazione

Assicurarsi che tutti gli accessori e la Ciotola vengano rimossi dall’Alloggiamento del Motore prima della conservazione.

1 Leva di rilascio 2

Per il distacco delle ventose dalla base di appoggio, Inclinare I'Alloggiamento del Motore su un lato e
premere contemporaneamente le due leve a rilascio procedere ad avvolgere il Cavo di Alimentazione attorno
poste alla base dell’alloggiamento del motore come alla zona di avvolgimento del cavo lasciando la spina ai
nella figura sopra. lati.
3
iy [ O (i)
- )
[ . E J I_W
A L N
4
av
\_ ~) | 1
. %

(i) Conservare la Lama da taglio (i) Elenco degli accessori nella (iii) Mettere il coperchio sotto la
dentro la Ciotola. Per conservare Scatola di Conservazione: custiodia per gli accessori per
gli altri accessori € inclusa in Lama per Impastare, Cono raccogliere I'acqua che puo
dotazione una Scatola apposita. spremiagrumi, Lama per affettare colare dagli accessori lavati.
Conservare gli accessori grossolanamente, Lama per
correttamente come da condizioni affettare finemente, Lama per Nota: : : -
di imballaggio. sminuzzare fine, Lama per * Smaltire la plastica flessibile di

sminuzzare grossolanamente, copertura dopo aver aperto il
Lama per patatine fritte, Lama porta accessori.
per grattugiare, Disco panna
montata, Spazzola.
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Localizzazione dei guasti

Controllare i seguenti punti prima di contattare il centro di assistenza.

Problema

L’apparecchio non si accende.

Non é selezionabile nessuna delle
Funzioni del Quadro di Comando.

L’apparecchio non si avvia
nemmeno se si preme
I'interruttore Stop/Avvio.
(Viene visualizzata la modalita
Errore)

L’apparecchio non si accende
anche quando si attiva la
funzione.

(Nessuna modalita Errore)

La funzione selezionata &
cancellata. (Il L.E.D. di Indicazione
della Modalita inizia a
lampeggiare).

L’apparecchio si spegne
improvvisamente durante I’'uso.
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Causa e Azione

'd N\
@ La spina ¢ allentata nella presa.

=» Inserire la spina saldamente nella presa.
@ Linterruttore di accensione non & stato acceso.

®» Accendere I'Interruttore di Accensione.

4 1\
@ | guanti possono causare insensibilita al Quadro di Comando.
=» Selezionare le funzioni con le dita nude.
® Premere la funzione della posizione errata.
» Premere con forza la figura sul Quadro di Comando.
@ L’apparecchio € gia in funzione.
=» Le funzioni non possono essere modificate quando
I'apparecchio € in funzione. Interrompere la funzione
precedente prima di selezionarne una nuova.

@ La Ciotola, il Frullatore o il Tritatutto non sono fissati
correttamente sull’Alloggiamento del Motore.
® Assicurarsi che il simbolo a triangolo presente
sugli accessori corrisponda al rettangolo posto sull’
Alloggiamento del Motore come si vede a pagina IT9.
@ Il Coperchio della Ciotola o Spremiagrumi non €
completamente fissato sulla Ciotola.
» Fissare saldamente il Coperchio della Ciotola o lo
spremiagrumi sulla Ciotola.

(. J

p
@ Gli ingredienti sono inceppati.
=®» Rimuovere accuratamente gli ingredienti e assicurarsi che

la quantita utilizzata sia quella indicata.
. J

p
@ 'apparecchio & stato lasciato inattivo per piu di 10 secondi
dopo aver selezionato la funzione.
=» Assicurarsi che I'azione venga eseguita dopo aver
selezionato la funzione entro 10 secondi.

p
@ La protezione dell'interruttore & attivata. (Consultare pagina IT9)
» Sono stati inseriti troppi ingredienti.
= Rimuovere gli ingredienti in eccesso e assicurarsi che la
quantita utilizzata sia quella indicata.
» Sono stati utilizzati pezzi di grandi dimensioni o ingredienti
duri.
=® Assicurarsi che gli ingredienti siano stati tagliati nelle
dimensioni indicate. Non utilizzare ingredienti duri come
alimenti surgelati o solidi ad alta densita.
@ |l blocco di sicurezza € stato attivato. (Consultare pagina IT9)
* Anomale vibrazioni durante 'uso possono controbilanciare il
blocco di sicurezza.
® Assicurarsi che gli ingredienti utilizzati e le quantita siano
quelli indicati.
» Fissare il Coperchio della Ciotola o il Colino spremiagrumi
con fermezza sulla Ciotola, e assicurarsi che la Ciotola,
il Frullatore o il Tritatutto siano bloccati saldamente
sull’Alloggiamento del Motore.

1T29
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Localizzazione dei guasti

Problema Causa e Azione

( 1\
@ || Piedino in Gomma e/ o il piano di lavoro non sono puliti.
=» Pulire lo sporco e le macchie con un panno umido. ||
Piedino in Gomma é efficace solo quando & posto su una
superficie pulita, liscia e piana.
@ Gli ingredienti utilizzati per la trasformazione sono troppi o
troppo duri.
=® Assicurarsi che gli ingredienti utilizzati siano quelli indicati,
ridurre gli ingredienti se sono in eccesso rispetto alla
quantita consigliata.

(& J

Vibrazioni anomale e rumore si
verificano durante l'uso.

@ Alcuni ingredienti potrebbero essere troppo difficili da
trasformare crudi, come ad esempio la zucca.
=» Potrebbe essere necessario precuocere alcuni ingredienti
per ammorbidirli prima di lavorarli, ad esempio fino a
quando una forchetta possa facilmente forarli.

@ La dimensione degli ingredienti non si basa sul metodo di
preparazione.
® Preparare seguendo il formato indicato.

@ Trasformare determinati ingredienti allo stesso tempo puo
causare la formazione di grumi rimanenti per la modalita
frozen.

Programmi automatici

@ La durata predefinita dei tempi di preparazione dei programmi
automatici si riferisce alla quantita degli ingredienti indicati.
Ingredienti in quantita superiore possono compromettere la
prestazione.
= Aumentare la durata della preparazione regolando la

Manopola di Selezione e il processo fino a ottenere
I'aspetto e la consistenza desiderata.

Menu Manuale

@ La quantita massima di ingredienti e la durata del processo
hanno lo scopo di servire da guida, una minore quantita
di ingredienti e ingredienti diversi possono influire sulla
prestazione.
=® |avorare gli ingredienti con una durata adeguata fino a

ottenere I'aspetto e la consistenza desiderati.

ingredienti lavorati non sono

L’aspetto e la consistenza degli
venuti bene. [:

IT30
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Indicazione Modalita di Errore

—o— i

Protezione Interruttore, Rilevamento alta tensione e rilevamento alta corrente

i) Protezione Interruttore

Non si illumina nessuna luce

ii) Rilevamento alta tensione

iii) Rilevamento alta corrente

LED.
Luce lampeggiante alternata Luce lampeggiante alternata dei
dei LED Tritare e modalita LED Tritare+Sminuzzare+modalita
intermittente. continua e intermittente.
Azione:

Per i punti i) e iii), spegnere l'interruttore di Accensione a lato dell’Alloggiamento del Motore, ridurre la quantita
di ingredienti a meta e riprendere I'uso. Se ancora non si avvia, spegnere I'Interruttore di Accensione a lato

dell’Alloggiamento del Motore e riprendere 'uso.

Per lo scenario ii), I'indicazione modalita errore viene visualizzata a causa del superamento della tensione

nominale. Utilizzare 220-240 V.

Surriscaldamento del motore

La Ciotola, il frullatore e il tritatutto non sono fissati
correttamente sull’Alloggiamento del Motore.

Luce lampeggiante alternata dei LED Tritare e
modalita intermittente

Luce lampeggiante alternata dei LED Tritare+
Sminuzzare+Frozen+Ilmpastare+Scolainsalata+
modalita continua

Azione:

Spegnere I'Interruttore di Accensione e lasciare che
I'apparecchio si raffreddi (circa. 30 min). Dimezzare gli
ingredienti e riprendere il funzionamento.

Funzionamento anomalo del componente elettrico

Azione:
Rimontare la parte sull’Alloggiamento del Motore in
posizione corretta. (Consultare pagina IT9).

Luce lampeggiante alternata dei LED Tritare o Sminuzzare o Frozen o modalita continua.

Azione:

Contattare il centro di assistenza piu vicino per la riparazione.
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Nome modello MK-F800
Funzione Robot Da Cucina Frullatore & Tritatutto
Alimentazione 220-240V ~50-60Hz
Consumo di energia 180 - 200 W
Interruttore Manopola con soft touch control
L o Frullatore: 2 minuti ON, 2 minuti OFF
Tensione nominale 2 minuti ON, 4 minuti OFF Tritatutto: 1 minuto ON, 2 minuti OFF
Fatta eccezione per quanto indicato alla pagina “Preparazione degli ingredienti”.
Dimensioni prodotto (Circa) Frullatore : 406 x 264 x 265 mm
(AXLXP) 435264 x 265 mm Tritatutto : 298 x 264 x 265 mm

Frullatore : 4,0 kg

Larghezza prodotto (Circa) 4,3 kg Tritatutto : 3,8 ke
Capacita contenitore: 2,5 L
Capacita d’'uso massima: Frullatore: 1L
Capacita (Circa) Solo liquidi=1,5L Tritatutto: 50 g (Chicchi di caffé)

Solo solidi = 600 g
Fatta eccezione per quanto indicato alla pagina “Preparazione degli ingredienti”.

Lama da taglio, Lama per Grattugiare,
Lama per Impastare, Lama per
Disco panna montata, Scolainsalata,
Supporto per Lama, Lame per Tritare
(Spesse/Sattili), Lame per Affettare
(grossolanamente/finemente), Lama
per patatine fritte, Spremiagrumi e
Contenitore accessori

Componenti & Accessori Frullatore, Tritatutto

Accessori comuni Spazzola pulizia

Elementi lavabili in
lavastoviglie

Rumore aereo 86 (dB (A) re 1 pW) 87 (dB (A) re 1 pW)

Ciotola e coperchio della ciotola

Smaltimento di vecchie apparecchiature

Solo per Unione Europea e Nazioni con sistemi di raccolta e smaltimento

Questo simbolo sui prodotti, sull'imballaggio e/o sulle documentazioni o manuali accompagnanti

i prodotti indica che i prodotti elettrici, elettronici non devono essere buttati nei rifiuti domestici

generici.

Per un trattamento adeguato, recupero e riciclaggio di vecchi prodotti vi invitiamo a portarli negli
I appositi punti di raccolta secondo la legislazione vigente nel vostro paese.

Con uno smaltimento corretto, contribuirete a salvare importanti risorse e ad evitare i potenziali

effetti negativi sulla salute umana e sull’'ambiente.

Per ulteriori informazioni su raccolta e riciclaggio, vi invitiamo a contattare il vostro comune.

Lo smaltimento non corretto di questi rifiuti potrebbe comportare sanzioni in accordo con la

legislazione nazionale.
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Gracias por comprar el producto de Panasonic.

« Este producto se ha disefiado exclusivamente para un uso doméstico.

» Lea atentamente estas instrucciones para utilizar el aparato de forma correcta y segura.

» Antes de utilizar este producto, preste especial atencién a las “PRECAUCIONES DE SEGURIDAD” (Paginas SP3-
SP5).

« Conserve estas instrucciones de funcionamiento para su uso en el futuro.
\

M El simbolo del producto indica “Asegurese de leer el manual de operaciones antes de usarlo”.
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PRECAUCIONES DE SEGURIDAD (Asegurese de seguir estas instrucciones)

Para evitar accidentes o lesiones para el usuario, terceras personas o dafos materiales,

siga las siguientes instrucciones.

B Los siguientes cuadros indican el grado de daiio causado por la operacion
erronea.

AA DVERTEN ’C | A indica lesion grave o muerte.
/APRECAUCION asr e e

B Los simbolos se clasifican y explican como sigue.

® Este simbolo indica prohibicion. Este simbolo indica que se debe
seguir este requerimiento.

® No darie el Cable o el Enchufe.
(Puede causar una descarga eléctrica, o incendio causado por corto circuito.)
® No use el dispositivo si el Cable o el Enchufe estan danados o el Enchufe
esta conectado de forma floja a la toma.
(Puede causar una descarga eléctrica, o incendio causado por corto circuito.)
» Si el Cable esta dafnado, debe ser remplazado por el fabricante, su agente de
reparacion o persona calificada para evitar un peligro.
® No enchufe o desenchufe el enchufe con las manos humedas.
(Puede causar una descarga eléctrica.)
® No exceda el voltaje en la toma y no use corriente alterna que no sea la
mencionada en el dispositivo.
(Puede causar una descarga eléctrica e incendio.)
» Asegurese de que el voltaje suministrado al dispositivo es el mismo que el de
su suministro local.
» Si se enchufan otros dispositivos en la misma toma se puede producir un sobre
calentamiento eléctrico.
® No sumerija el dispositivo en agua ni lo salpique con agua.
(Puede causar una descarga eléctrica o incendio causado por corto circuito.)
® No desmonte, repare o modifique el dispositivo.
(Puede causar una descarga eléctrica e incendio o lesion.)
®» Contacte con el centro de reparaciones para la reparacion.
® No inserte ningun objeto en la ventilacién o la abertura.
(Puede causar una descarga eléctrica o malfuncionamiento.)
» Especialmente objetos de metal tales como alfileres o alambres.
® No remplace ninguna parte del dispositivo con repuestos que no sean los
originales de este producto.
(Puede causar lesion, una descarga eléctrica o incendio.)
® No trate de quitar la Tapa cuando el aparato esta aun funcionando.
(Puede causar lesion.)
® No use agua caliente (mas de 60 °C) para fines de limpieza, o fuego para
secar el aparato.
(Puede causar quemadura o mal funcionamiento.)
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® No coloque los ingredientes calientes (mas de 60 °C) en el Recipiente o la
Jarra de la licuadora.
(Puede causar lesion o malfuncionamiento.)

® No opere sin la Tapa de la licuadora en el lugar correcto para la Jarra de la
licuadora.
(Puede causar lesion.)

® No ponga los dedos ni utensilios como una cuchara, un tenedor, etc. en el
Recipiente o la Jarra de la licuadora durante la operacion.
(Puede causar, lesion, descarga eléctrica o un incendio.)

® No empuje el cierre de seguridad y la palanca de seguridad con cualquier
instrumento, palito, etc. ya que el aparato podria estar encendido.
(Puede causar lesion.)

@ Este dispositivo no debe ser usado por nifios.
Mantenga el dispositivo y su cable fuera del alcance de los nifos.
Los dispositivos pueden ser usados por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, si se les ha dado supervision o instrucciones con respecto al
uso del dispositivo de manera segura y entienden los peligros involucrados.
Los niilos no deben jugar con el dispositivo.
(Puede causar quemadura, lesién o una descarga eléctrica.)

@ Inserte el Enchufe firmemente.

(De otro modo puede causar una descarga eléctrica e incendio causado por el
calor que puede generarse alrededor del Enchufe.)

@ Limpie el Enchufe con regularidad.

(Un Enchufe humedo puede causar aislamiento insuficiente debido a la humedad,
y puede causar incendio.)
@ Si ocurre algo anormal o hay una rotura, deje de usar el dispositivo
inmediatamente y desenchufe.
(Puede causar humo, incendio o una descarga eléctrica.)
Ejemplos de algo anormal o rotura.
« El Enchufe y el Cable se tornan anormalmente calientes.
» El Cable esta dafiado o hay un corte en el suministro de corriente.
» La Carcasa del Motor esta deformada o anormalmente caliente.
» Desenchufe el dispositivo inmediatamente y contacte con el centro de
reparaciones para la verificacion o reparacion.

@ Asegurese de sostener el Enchufe al desenchufarlo. Nunca tire del Cable.
(De otro modo puede causar una descarga eléctrica e incendio causado por corto
circuito.)

® Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en el Recipiente o la Jarra de
la licuadora ya que podria salirse del aparato debido a un calentamiento
repentino.

(Puede causar quemaduras.)
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® No deje el dispositivo sin supervision cuando esté en uso.
(Puede causar incendio o quemadura.)
» Al dejarlo, apaguelo.
® No use el dispositivo en los siguientes lugares.
» Una superficie no pareja, o una alfombra o mantel no resistente al calor, etc.
(Puede causar incendio o lesion.)
* Un lugar que pueda estar salpicado con agua o cerca de una fuente de calor.
(Puede causar una descarga eléctrica o fuga de corriente.)
® No procese mas de la capacidad maxima indicada en cada contenedor,
respectivamente. Siga la cantidad de ingredientes recomendados para su
procesamiento.
(Puede causar lesiones.)
® No continue el funcionamiento durante un largo tiempo. Se recomienda
dejar descansar el aparato después de cierto tiempo en funcionamiento.
(Puede causar quemaduras.)

E . Tiempo de funcionamiento Tiempo de descanso
uncion . X

(minutos) (minutos)
Procesador de alimentos 2 4
Licuadora 2 2
Unidad seca del Molinillo 1 2

* Con excepcion de las “Preparaciones de Ingredientes” establecidas en estas
Instrucciones de funcionamiento.

® Siempre desconecte el dispositivo del suministro eléctrico si se lo deja sin
supervision y antes de montar, desmontar o limpiar.
(Puede causar una quemadura o lesiones.)

® Saque el Recipiente, la Jarra de la Licuadora y el contenedor del molinillo
antes de levantar el Alojamiento del motor de la mesa.
(Puede causar lesiones.)

@ Apague el dispositivo y desconéctelo del suministro eléctrico antes de
cambiar accesorios o acercarse a las partes que se mueven al estar en uso.
(Puede causar lesiones.)

® Cuando se lleva el aparato, asegurese de sostener el motor del Alojamiento
con ambas manos. Para transportarlo no lo tome solo del Recipiente o la
Jarra de la licuadora o Contenedor del molinillo.

(Puede causar lesiones.)

@ Si las Cuchillas cortantes de la licuadora se atoran, apague la Licuadora,
luego desenchufe. No inserte el dedo en la Jarra de la licuadora. Use una
espatula de goma para sacar los ingredientes que estan bloqueando las
Cuchillas cortantes de la licuadora.

(Puede causar lesiones.)

@ Se debe tener cuidado al manipular las cuchillas afiladas y cortantes,
vaciar el Recipiente o Jarra de la licuadora y limpiar. (ej. Cuchillas rotativas,
Cuchillas para rodajas y etc.)

(Puede causar lesiones.)
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Informacién Importante

® No coloque el aparato en los siguientes lugares.
* Enun lugar en el que el aparato se exponga a la humedad excesiva, la temperatura
o la luz directa del sol.
(Puede causar un mal funcionamiento.)
» Cualquier lugar con temperaturas altas o bajas, tales como la nevera, el congelador,
el horno o el microondas.
(Puede causar mal funcionamiento o rotura.)
® No procese ingredientes duros (ej. Carne dura, carne con huesos) o material
viscoso.
(Puede causar mal funcionamiento.)

Ingredientes prohibidos:

Complementos Descripcion

Cuchillas rotativas | Ingredientes duros, ingredientes viscosos, €j. granos de café, porotos
de soja secos, alimentos congelados, calamares secos y etc.

Cuchillas para Ingredientes con altas concentraciones de fibra, ingredientes
rodajas, cuchillas | viscosos, ingredientes que son demasiado suaves, ej. verduras
para tiras y duras, comida congelada, jamén, curcuma, jengibre, lechuga,

cuchilla para tomate, durazno, chocolate y etc.
cortar en juliana

Cuchillas para Ingredientes no adecuados para hacer masa, ej. carne, verduras,

amasar nueces, salsas, untables.
Cuchilla para Cualquier otro ingrediente aparte de claras de huevo y crema
montar fresca.
Cuchilla para Ingredientes viscosos, ingredientes con altas concentraciones de
rallar fibra, ingredientes que son demasiado pequefios y delgados, e€j.
batata, patata, apio, puerro, pifiones y etc.
Escurridor de Ingredientes gruesos grandes, ingredientes que son suaves y
ensalada fragiles, por ejemplo, trozos grandes de zanahoria o patata, tomate,

queso de soja, pasta, fideos, y etc...

Exprimidor de Cualesquiera otros ingredientes aparte de los citricos, por ejemplo,
citricos manzana, Kiwi y etc.

Licuadora Ingredientes duros, ingredientes pegajosos, ingredientes con
bajo contenido de agua, por ejemplo, curcuma, porotos de soja
secos, alimentos congelados, carne, pescado, patatas hervidas o
simplemente cubos de hielo y etc.

Unidad seca del | Frutos secos duros, fruta seca, ingredientes con alta concentracién
Molinillo de fibra dura, ingredientes humedos, liquidos, por ejemplo, varios
frutos secos, pasas, carne, verduras, huevo duro, curcuma, etc.

Antes de usar:

Siempre haga funcionar el aparato sobre una superficie limpia, seca, plana, resistente y
suave y limpie los topes de goma (P.SP7) antes del uso para asegurarse de que los topes
del pie estan en su 6ptimo rendimiento.
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NOMBRES DE LAS PIEZAS

Procesador De Alimentos

(ot
000000000009

035000000000

Capacidad de trabajo: 1,5 L
1. Empujador de alimentos 13. Cuchilla para rodajas finas
2. Tubo de entrada de alimentos 14. Cuchilla para rodajas gruesas
3. Tapa del recipiente 15. Cuchilla para cortar en juliana
4. Cuchillas rotativas 16. Cono para citricos
5. Cuchilla para rallar 17. Colador para citricos
6. Cuchillas para amasar 18. Recipiente
7. Cuchilla para montar 19. Eje central
8. Tapa del escurridor 20. Alojamiento del motor
9. Escurridor de ensalada 21. Boton de encendido
10. Base para cuchillas 22. Topes de goma
11. Cuchilla para tiras finas 23. Cable
12. Cuchilla para tiras gruesas 24. *Enchufe

*La forma del Enchufe puede variar con respecto a la del dibujo.
SP7
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Capacidad de
trabajo: 1 L

1. Tapa de la licuadora 6. Base del contenedor del molinillo
2. Jarra de la licuadora 7. Unidad de almacenaje

3. Cuchillas cortantes de la licuadora 8. Cepillo

4. Contenedor del molinillo

5. Cuchilla del molinillo

Panel de Control

Seleccion de modo
- Menu Auto - Panasonic
G Modo Moler | [ tstsiek Aty — Modo Indicacion L.E.D

(S
) — Interruptor de Parada/Inicio
@ Modo Picar En el Menu Auto: para el proceso de

Pausallnicio.
%/ Modo Congelado En el Ment Manual: para el proceso
@ Modo Pasta

Parada/Inicio.
<z Modo Escurridor Dial giratorio

Ajuste de Velocidad y tiempo de

- Manual del Menu - accionamiento

@ Modo Continuo

iz Modo intermitente

Interruptor de Pulso

L.E.D. de indicacion de Velocidad y tiempo de accionamiento.

_att : se ilumina cuando esta funcionando el Menu Manual e indican la velocidad mediante
barras.

@ :seilumina cuando el Menu Auto esta en proceso y muestra el Temporizador/Tiempo
de accionamiento mediante barras.

Nota:

» El programa terminara y se reiniciara después de 10 segundos si no se realiza otra accién después de que se
selecciona una funcion.

» Si se gira el Dial giratorio en el sentido de las horas aumentara el nUmero de barras iluminadas y vice versa.

» La velocidad por defecto para los modos Continuo e Intermitente es el maximo (nivel 10).

» El programa terminara y se reiniciara después de 20 segundos si se pausa el programa durante el
procesamiento y no se realiza otra accion.

» El modo Continuo se parara de forma automatica tras, aproximadamente, 19 minutos y el modo Intermitente
se parara de forma automatica tras, aproximadamente, 7 minutos, desde el momento en que se inicie el
procesamiento.
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El cierre de seguridad esta disefiado para evitar que el aparato se encienda cuando

- La Tapa del recipiente o Colador de citricos y el Recipiente no estan completamente trabados entre si.

- El Recipiente, la Jarra de la licuadora o el Contenedor del molinillo no estan completamente trabados con el
Alojamiento del motor.

La Palanca de seguridad
solo activa el cierre de
seguridad si la Tapa del
Recipiente o el Colador de
citricos estan totalmente
asegurados en el Recipiente.

Cierres de
seguridad

= Posicion A: Destrabar
o v R
% Posicién B: Trabar
o ©

Pasos de traba completos:
Para el recipiente y la Jarra de la licuadora,
alinee la marca triangular con el Alojamiento
del Motor como se muestra en la posicién
0. Girela en el sentido de las horas hasta
que se escuche un sonido “clic” y la marca
triangular ahora se alinea con la posicion
@®. Para el accesorio para moler en seco,
coléquelo en el Alojamiento del motor y
girelo en el sentido de las horas hasta que
se escuche un sonido “clic”. Para destrabar,
siga los pasos de traba en forma inversa.

Nota:

» No empuije el cierre de seguridad y la palanca de seguridad con cualquier instrumento, palito, etc.
» No vierta liquidos o ingredientes en el area del cierre de seguridad y area de la Palanca de seguridad.
» Mantenga limpia el area del cierre de seguridad y de la Palanca de seguridad para evitar que se acumulen

particulas extrafias en el area.

Las acciones anteriores aseguraran que el cierre de seguridad y la Palanca de seguridad funcionen
correctamente. Si no se cumplen, dafara las partes relacionadas con el cierre de seguridad y la Palanca

de seguridad.

INTERRUPTOR DE CIRCUITO Y PROTECCION DEL SENSOR DE

TEMPERATURA

Este aparato dispone de las funciones de disyuntor y sensor de temperatura, que paran el motor en caso de

sobrecarga.
(consulte la pagina SP31).

SP9
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T

B

Parte superior
de las cuchillas
rotativas

Rote la Tapa del recipiente en sentido contrario a las
horas y levantela del Recipiente.

Nota:

Sostenga la parte superior de las Cuchillas rotativas y
elévela para retirarla del Recipiente.

Tenga cuidado con los bordes afilados en las cuchillas cuando las saca del Recipiente.

Montaje de los complementos del Procesador de alimentos

Se recomienda limpiar todos los complementos y accesorios y secarlos bien antes de usar el aparato por primera
vez, consulte las paginas SP27 y SP28 para ver el método de limpieza. Desenchufar al montar la unidad. Antes
de enchufarlo, asegurese de que el Botdn de encendido esté desconectado (off). Consulte la pagina SP28, en
“Almacenaje” sobre como volver a posicionar el Alojamiento del motor.

Cuchillas rotativas - Cuchillas para amasar - Cuchilla para montar - Cuchilla para rallar

Coloque las Cuchillas rotativas (Cuchillas para amasar
o Cuchilla para montar o Cuchilla para rallar) en el
Recipiente.

Nota:
Para las Cuchillas rotativas, asegurese S
de que el eje central sobresalga de

las Cuchillas rotativas después de la

insercion.

S

Coloque los ingredientes en el Recipiente.

Nota:
Para la cuchilla para rallar, coloque los ingredientes
sobre la cuchilla y repartalos en forma pareja.

Coloque la Tapa del recipiente sobre el Recipiente y
girela en el sentido de las horas hasta que se escuche
un sonido ‘clic’. Inserte el Empujador de alimentos en el
Tubo de entrada de alimentos.

SP10
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PROCESADOR DE ALIMENTOS - DESMONTAR Y MONTAR -

Montaje de los complementos del Procesador de alimentos

Cuchillas para rodajas (gruesas y finas) - Cuchillas para tiras (gruesas y finas) - Cuchilla para patatas fritas

Tope proyectado

2

Agujeros para los dedos

8608 @

Q999

O

Ajuste el retén que sobresale de la cuchilla deseada
en la Base para cuchillas y asegurese de que esté

asentada apropiadamente.

Nota:

Empuje hacia abajo en el surco en la cuchilla como

se ve arriba hasta que se escuche un sonido de
“chasquido”.

» Tenga cuidado con los bordes afilados de las cuchillas al insertarlas en la Base para cuchillas.
+ Para quitar la cuchilla, gire la Base para cuchillas y empuje hacia abajo en el lado inverso del surco de la cuchilla.

Coloque el dedo y el pulgar en los agujeros para los
dedos para tomar la Base para cuchillas. Coloque la

Base para cuchillas montada en el Recipiente.

Nota:

Asegurese de que el eje de metal
esté sobresaliendo de la Base para
cuchillas después de la insercion.

Coloque la Tapa del recipiente sobre el Recipiente y
girela en el sentido de las horas hasta que se escuche

un sonido ‘clic’.

Exprimidor de citricos

1

Coloque el colador de citricos en el Recipiente. Girelo

en el sentido de las horas hasta que se escuche un

sonido “clic”.

SP11
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PROCESADOR DE ALIMENTOS - DESMONTAR Y MONTAR -

Montaje de los complementos del Procesador de alimentos

Escurridor de ensalada

1
Coloque el Escurridor de ensalada en el Recipiente. Coloque la Tapa del escurridor sobre el Escurridor de
Inserte los ingredientes en el Escurridor de ensalada. ensalada hasta que la marca se alinee como se muestra

en A. Gire la Tapa del escurridor en el sentido contrario
a las horas hasta que la marca se alinee como se
muestra en B.

Asegurese de que el eje de metal esté sobresaliendo Coloque la Tapa del recipiente sobre el Recipiente y
del Escurridor de ensalada después de la insercion. girela en el sentido de las horas hasta que se escuche
un sonido ‘clic’.

Sujecion de las unidades montadas al Alojamiento del motor

1. Coloque el Recipiente sobre el Alojamiento del
motor hasta que la marca se alinee como se
muestra en ).

2. Gire el Recipiente en el sentido de las horas hasta
que se escuche un sonido “clic”’. Asegurese de que
la marca de triangulo en el Recipiente esté alineada
con la marca del rectangulo en el Alojamiento del
motor como se ve en @.

Para desmontar, siga los pasos de montaje en forma inversa.

SP12
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Preparaciones de ingredientes

Funcién Ingrediente Modo Cantidad . T'e".]po de Método de preparacion
funcionamiento(aprox.)
50~400¢g 5~ 40 seg.
Carne i i
C?o El ajuste inicial es de 200 g (10 sec) ® Quite la piel, los huesos y los
Moler S tendones, corte en cubos de 2 ~
=
Pescado Auto | 50~500g 3 ~ 30 seg. ! 3cm.
150 ~ 500 ¢ 10 ~ 50 seg. Quite la piel y los huesos, corte
Cebolla en cubos de 2 ~3 cm
Auto El ajuste inicial es de 300 g (20 seg.) N Z :
Ajo 5~500¢g 10 ~ 30 seg. @gg Pelar la piel.
Picar . - _ Quite la piel y los huesos, corte
Zanahoria @ 50 ~ 450 g 10 ~ 30 seg. E@% on cubos de 2 ~ 3 orm.
Perejil Continuo .
taliano  |Velocidad: Max.| 5~708 10 ~ 40 seg. *%%5 Retirar el tallo
Hongo 30~250¢g 3~ 15 seg. @ﬁ Cortar en cubos de 2 ~ 3 cm.
M G
Triturar Queso O 10~200 ¢ 10 ~ 60 seg. @%{\;&é Cortar en cubos de 2 ~ 3 cm.
parmesano |  Continuo Qﬂ%ﬁ
Velocidad: Max.
Patata ‘,'(/I;:' = Cortar en cubos de 2 ~3 cm
. o B B - .
Pure hervida Intermitente 100~400 ¢ 10~ 40 seg. - No procese en exceso.
Velocidad: Méax.
% 250 ~ 450 ¢ 40 ~ 120 seg. <y 1~2cmancho, estado congelado
Congelado CE:;;Zia g.;\ﬁ}m' medio, es decir un escarbadientes
Auto El ajuste inicial es de 350 g (60 seg.) puede atravesarlo.
. . Cubos de @ . @% .
Picar hielo . ~ 10 piezas ~ 20 seg. Cubos de hielo de 2 ~ 3 cm.
hielo Continuo P g %
Velocidad: Max.
M <72 Saquelaca la piel de |
Mol huet O 10~2 15~ _ aque la cascara y la piel de los
oler | Cacahuetes i 0~200g 5~ 30 seg @ Tanies.
Velocidad: Max.
Pasta Mani @ 100~ 400 g 4~10min ﬁ Saque la cascara y la piel de los
tostado . @@ manies.
Auto El ajuste inicial es de 300 g (7 min)
M ~
Migas Pan blanco O 10~ 200 ¢ 15 ~ 60 seg. C_ortar el pan blandoen 6 ~ 8
suave Continuo @' piezas.
Velocidad: Max.
Amasar @
(para Harina : ~300 ¢ ~ 120 seg. @ Usar para hacer dulces como
asteleria) Continuo caramelos y tortas.
P Velocidad: Méx.
Cortar en cubos de 2 ~ 3 cm.
@ Procese los sélidos primero.
: Fruta, ~ - Llene de liquido sin sobrepasar
Hacer jugo Liquido etc. Continuo 1.500 mL 120 seg. @ el total de 1.500 mL. No agregue
Velocidad: Max. mas de 10 piezas de cubos de
hielo durante el procesamiento.
Verduras i Cortar en cub9§ de 2 ~ 3cm.
. Procese los sélidos primero.
Hacer sopa | hervidas, - ~1.500 mL ~ 120 seg. S ;
Liquido etc Continuo Llene de liquido sin sobrepasar
" | Velocidad: Max. el total de 1.500 mL.
SP13
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Después de completar los pasos de montaje, enchufe Seleccione el modo Menu Auto requerido (excepto el
en la toma y active el Botén de encendido. La Modo Escurridor). La indicacion LED del modo seleccionado
Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeard. se encendera y se escuchara 1 sonido “bip”. El tiempo
de accionamiento y la indicacién LED del interruptor de
Parada/lnicio se encendera y parpadeara.

3 4

Cada Menu Auto tiene un tiempo de accionamiento Durante el funcionamiento la LED de tiempo de
pre-programado. Cada barra iluminada representa 10 accionamiento se apagara una a una en intervalos de
segundos* de tiempo de accionamiento. Pulse 10 segundos hasta que la duracion del ajuste se
el interruptor de Parada/lnicio para iniciar el complete y se escuchen 4 sonidos “bip”. La Indicacion
funcionamiento. L.E.D. de modo se encendera y parpadeara.

5 6

Después de que se complete el procesamiento, apague Saque las Cuchillas rotativas del Recipiente antes de
el Boton de encendido y desenchufe de la toma. sacar los ingredientes procesados.

*Para el Menu Auto para Pasta, cada barra iluminada representa 1 minuto. La barra iluminada disminuira en cada
intervalo de 1 minuto.

Nota:

» Siempre asegurese de que las Cuchillas rotativas estén insertadas antes de agregar ingredientes en el Recipiente.

+ Se puede aumentar o disminuir el tiempo de accionamiento del Menu Auto mediante el ajuste del Dial giratorio
si es necesario.

» Se puede detener en forma prematura el funcionamiento del Menu Auto. Para ello presione el interruptor de
Paradal/lnicio antes de que termine la duracion establecida.

» En funcion de la velocidad y la cantidad de ingredientes usados, habra vibraciones significativas presentes. En
ese caso, sostenga la Tapa del recipiente con ambas manos para sujetarla durante su funcionamiento.

SP14
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Después de completar los pasos de montaje, enchufe
en la toma y active el Boton de encendido. La
Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara.

Seleccione el Modo Continuo o Intermitente. La
indicacion LED del modo seleccionado se encendera
y se escuchara 1 sonido “bip”. La indicacién LED de
Velocidad, el interruptor de Parada/Inicio y de PULSO
se encenderan y parpadearan.

4

Ajuste la velocidad deseada con el Dial giratorio.
Cuantas mas barras estén encendidas, mayor sera la
velocidad. Pulse el interruptor de Parada/lnicio o el de
PULSO para iniciar el funcionamiento.

Durante la operacion de accionamiento, la indicaciéon
LED de Parada/Inicio permanecera iluminada. Se

puede ajustar la velocidad durante la operacion de
accionamiento. Pulse el interruptor de Parada/lnicio para
detener la operacion de accionamiento.

Después de completarse el procesamiento, apague el
Botén de encendido y desenchufe de la toma.

Nota:

Saque las Cuchillas rotativas del Recipiente antes de
sacar los ingredientes procesados.

» Siempre asegurese de que las Cuchillas rotativas estén insertadas antes de agregar ingredientes en el Recipiente.

» No exceda la cantidad establecida de ingredientes para amasar ya que podria producirse una vibracién anormal.

» No inserte ingredientes calientes en el Recipiente para procesar. Siempre asegurese de que los ingredientes
estén lo suficientemente frios antes de introducirlos, por ejemplo, patatas hervidas.

» Para hacer jugo, llene los ingredientes sdlidos primero en el Recipiente, y después los ingredientes liquidos y

que el volumen total no exceda los 1.500 mL.

» En funcion de la velocidad y la cantidad de ingredientes usados, habra vibraciones significativas presentes. En
ese caso, sostenga la Tapa del recipiente para sostenerla durante el funcionamiento.

de hielo (Aproximadamente 170 g).

SP15
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Para amasar, no reprocese después de que se haya formado la masa la primera vez.
Cuando procese los ingredientes liquidos junto con los cubos de hielo, no coloque mas de 10 piezas de cubos
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PROCESADOR DE ALIMENTOS - CUCHILLAS PARA RODAJAS * CUCHILLAS PARA
TIRAS * CUCHILLAS PARA TIRAS EN JULIANA. -

/

UK

finas)

rodajas

Cuchillas para rodajas (Gruesas/

- Usadas para cortar ingredientes en

Cuchillas para tiras (gruesas y finas)
- Usadas para cortar en tiras y rallar
ingredientes.

Cuchilla para cortar en juliana
- Usada para hacer patatas fritas y
cortar ingredientes en tiras.

Preparaciones de ingredientes para Cuchillas para rodajas (gruesas y finas)

Funcion Ingrediente Modo Uso unico . T'e".‘p° de Método de preparacion
Max funcionamiento(aprox.)
1
Pepino 700 g 2 T
Cebolla 700 g @W
@ Corte los ingredientes hasta
Cortar en . que sean lo suficientemente
rodajas Zanahoria Continuo 600 g - EO@DD pequefios para entrar en el
Velocidad: Max. = Tubo de entrada de alimentos.
Patata 600 g
Repollo 400 ¢ @

Preparaciones de ingredientes para Cuchillas para tiras (gruesas y finas)
Funcion Ingrediente Modo Uso unico . T'e".‘p° de Método de preparacion
Max funcionamiento(aprox.)
1
Pepino 500 g - ODI e
i Corte los ingredientes hasta
. que sean lo suficientemente
Zanahoria 500 g EO@DD pequefios para entrar en el
@ = Tubo de entrada de alimentos.
1 —
Tiras Patata : 650 g i
Continuo )
Velocidad: Méx. Corte los ingredientes hasta
@ﬂ que sean lo suficientemente
X Q pequefios para entrar en el Tubo
AL, -
Queso 500¢ ﬁg;ﬁ? 7] |de entrada de alimentos. No
use ingredientes duros como el
Parmesano.

Preparaciones de ing

redientes p

ara Cuchilla para cortar en juliana

Funcién | Ingrediente Modo US:\)/IlntCO } T'e”.‘p° de Método de preparacion
ax funcionamiento(aprox.)
—
Patata frita Patata 800 ¢ Corte los ingredientes hasta
@ que sean lo suficientemente
Continuo ) _==7 |pequefios para entrar en el
Tiras Repollo  |Velocidad: Méx.| 500 g \@ Tubo de entrada de alimentos.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 16
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PROCESADOR DE ALIMENTOS - CUCHILLAS PARA RODAJAS ¢« CUCHILLAS PARA
TIRAS * CUCHILLAS PARA TIRAS EN JULIANA. -

Funcionamiento con el Menu Manual

Después de completar los pasos de montaje, enchufe Seleccione el modo Continuo. La indicacion LED del

en la toma y active el Botén de encendido. La modo seleccionado se encendera y se escuchara

Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara. 1 sonido “bip”. La indicacion LED de Velocidad, el
interruptor de Parada/Inicio y de PULSO se encenderan
y parpadearan.

Ajuste la velocidad deseada con el Dial giratorio. Inserte los ingredientes en el Tubo de entrada de
Cuantas mas barras estén encendidas, mayor sera la alimentos y empuje hacia abajo con el Empujador de
velocidad. Pulse el interruptor de Parada/Inicio o el de alimentos.

PULSO para iniciar el funcionamiento.

Durante la operacién de accionamiento, la indicacion LED de  Retire la Base para cuchillas del Recipiente antes de
Paradallnicio permanecera iluminada. Pulse el interruptor de  quitar los ingredientes procesados.

Parada/Inicio para detener la operacion de accionamiento.

Después de completarse el procesamiento, apague el Botén

de encendido y desenchufe de la toma.

Nota:
» Cuando utilice ingredientes finos y largos, coléquelos
contra la pared frontal del Tubo de entrada de alimentos,
como se indica en la Figura 1, para que se apoyen
durante la operacion y evitar, asi, el procesamiento Pared
irregular. frontal
» Descarte los restos de los ingredientes no procesados.
+ Alinee los ingredientes ricos en fibra como se indica en la ) )
Figura 2 para un resultado de procesamiento consistente. Figura 1 Figura 2

SP17




PROCESADOR DE ALIMENTOS - CUCHILLAS PARA AMASAR -

Preparaciones de ingredientes para Cuchillas para amasar

I . Uso Unico Tiempo de . >
Funcion Ingrediente Modo Max funcionamiento(aprox.) Método de preparacion
Mezcle levadura con agua y agregue durante
. M1 el procesamiento de la masa (agregar levadura
Harina 300 directamente antes del procesamiento puede
para pan Continuo g causar escamas y elevacion prematura). Si
Velocidad: la mezcla de masa aun aparece escamosa
Amasar Comience después del procesamiento inicial, agregue 1
(para pan) con nivel 1, ~ 120 seg. cucharadita de agua a la mezcla. Cuando se
aumentar producen grandes vibraciones debido a que
cada se derrama la mezcla de la masa sobre el Eje
- seqgundo - principal, agregue 1 cucharada de harina. No
Liquido hagsta la 160 ~ 200 mL. vuelva a procesar la masa después de que
max. el proceso esté completo, si la masa no esta
satisfactoria, amase a mano.
Funcionamiento con el Menu Manual
1 — 2

Después de completar los pasos de montaje, enchufe
en la toma y active el Boton de encendido. La
Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara.

Seleccione el modo Continuo y ajuste a la velocidad
adecuada con el Dial giratorio. Cuantas mas barras estén
encendidas, mayor sera la velocidad. Pulse el interruptor
de Parada/Inicio para iniciar el funcionamiento.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 18

Durante la operacion de accionamiento, la indicacion
LED de Parada/lnicio permanecera iluminada. Observe

la formacion de la bola de masa. Pulse el interruptor de
Parada/Inicio para detener el funcionamiento una vez que
se forma una masa firme.

Nota:

Después de completarse el procesamiento, apague

el Boton de encendido y desenchufe de la toma. Quite
la bola de masa del Recipiente antes de sacar las
Cuchillas para amasar.

No exceda la cantidad establecida de ingredientes para las Cuchillas para amasar ya que podria producirse

una vibraciéon anormal.

» En funcion de la velocidad y la cantidad de ingredientes usados, habra vibraciones significativas presentes.
En ese caso, sostenga la Tapa del recipiente con ambas manos para sujetarla durante su funcionamiento.

» Para amasar, no reprocese después de que se haya formado la masa la primera vez.

» Grandes cantidades de azicar y manteca pueden causar vibracion anormal cuando se usa la Cuchilla para amasar.

» Usar harina que no sea harina para pan para amasar ya que puede causar vibracion. Antes de procesar

quite 1 ~ 2 cucharaditas de agua de la cantidad total establecida y agregue el agua poco a poco durante el

procesamiento si es necesario.

S
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PROCESADOR DE ALIMENTOS - CUCHILLA PARA MONTAR -

Preparaciones de ingredientes para Cuchilla para montar

Funcion Ingrediente Modo Us:ﬂgzico funcior-lr;ﬂgr?tgéprox.) Método de preparacion
Caraoe (1) [2-Gviezas|  50-90seg (D |Separe a clara de fayoma para
Bati
- Croma |y 1100~300mL| 15 seg. ~ 2 min e e,
Funcionamiento con el Meni Manual
1 = 2

Después de completar los pasos de montaje, enchufe
en la toma y active el Boton de encendido. La
Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara.

Seleccione el modo Continuo y ajuste la velocidad con
el Dial giratorio. Cuantas mas barras estén encendidas,
mayor sera la velocidad. Pulse el interruptor de Parada/
Inicio para iniciar el funcionamiento.

Durante la operaciéon de accionamiento, la indicaciéon
LED de Parada/Inicio permanecera iluminada. Observe
la elevacion y formacién de los ingredientes batidos.
Pulse el interruptor de Parada/lnicio para detener

el funcionamiento una vez que se forma la textura
deseada.

Nota:

Después de completarse el procesamiento, apague el
Boton de encendido y desenchufe de la toma. Saque
la Cuchilla para montar con cuidado junto con los
ingredientes procesados del Recipiente.

» No procese en exceso la crema batida, puede descomponerse y formar manteca.
» Si usa marcas diferentes de crema batida, tendra resultados variados. Se recomienda procesar hasta que la

crema esté suficientemente batida.

SP19
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PROCESADOR DE ALIMENTOS - CUCHILLA PARA RALLAR -

Preparaciones de ingredientes para Cuchilla para rallar

Funcion Ingrediente Mode Uso unico . T'e".‘p° de Método de preparacion
Max funcionamiento(aprox.)
Zanahoria 200 g = @ID
Rallar Manzana Confinuo 200 g - @, Cortar en cubos de 2 ~ 3 cm.
Velocidad: Méx. .
Pepino 200 ¢ o=

Funcionamiento con el Menu Manual

Después de completar los pasos de montaje, enchufe
en la toma y active el Boton de encendido. La
Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara.

Seleccione el modo Continuo y ajuste la velocidad con
el Dial giratorio. Cuantas mas barras estén encendidas,
mayor sera la velocidad. Pulse el interruptor de Parada/
Inicio para iniciar el funcionamiento.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 20

Durante la operaciéon de accionamiento, la indicacién
LED de Parada/lnicio permanecera iluminada. Pulse el
interruptor de Parada/lnicio para detener la operacion
de accionamiento.

Nota:

Después de completarse el procesamiento, apague el
Boton de encendido y desenchufe de la toma. Saque
la Cuchilla para rallar del Recipiente antes de sacar los
ingredientes.

* No inserte los ingredientes a través del Tubo de entrada de alimentos durante el funcionamiento de la cuchilla

para rallar.

S
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PROCESADOR DE ALIMENTOS - ESCURRIDOR DE ENSALADA -

Preparaciones de ingredientes para el Escurridor de ensalada

Funcion Ingrediente Modo Uso unico . T'e".‘p° de Método de preparacion
Max funcionamiento(aprox.)
Hoi 100 g 20 ~ 60 seg.
Ie%ﬁi;: . ) _ — Cortar en rodajas de 3 ~ 5 cm.
Escurridor :Eﬂ: El ajuste inicial es de 50 g (20 seg.)
Auto
Repollo 200 g 20 ~ 70 seg. Cortados en tiras de 1 ~ 3 mm.

Hacer funcionar con Menu Auto

Después de completar los pasos de montaje, enchufe Seleccione el modo Escurridor. La indicacion LED del

en la toma y active el Boton de encendido. La modo seleccionado se encendera y se escuchara 1

Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara. sonido “bip”. El tiempo de accionamiento y la indicacion
LED del interruptor de Paradal/Inicio se encenderan y
parpadearan.

Cada Menu Auto tiene un tiempo de accionamiento Después de completarse el procesamiento, apague el
pre-programado. Cada barra iluminada representa Boton de encendido y desenchufe de la toma. Saque el
10 segundos de tiempo de accionamiento. Pulse Escurridor de ensalada del Recipiente.

el interruptor de Parada/Inicio para iniciar el
funcionamiento. Durante el funcionamiento la LED de
tiempo de accionamiento se apagara una a una en
intervalos de 10 segundos hasta que la duracion del
ajuste se complete y se escuchen 4 sonidos “bip”. La
Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara.

Nota:

» Capacidad de trabajo maxima del Escurridor de ensalada: 200 g o hasta la altura maxima del Escurridor de
ensalada, lo que ocurra primero.

* Ingredientes prohibidos: Consulte la pagina SP6.

» Asegurese de que los ingredientes estén diseminados de forma pareja alrededor del Escurridor de ensalada
antes del procesamiento.

» No haga funcionar el Escurridor de ensalada en otro modo que no sea el modo de Escurridor.

» Siempre asegurese de que la Tapa del escurridor esté unida al Escurridor de ensalada antes del
funcionamiento, de lo contrario los ingredientes podrian salirse y diseminarse alrededor del Recipiente.

» En funcion de la velocidad y la cantidad de ingredientes usados, habra vibraciones significativas presentes. En

ese caso, sostenga la Tapa del recipiente para sostenerla durante el funcionamiento.
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PROCESADOR DE ALIMENTOS - EXPRIMIDOR DE CiTRICOS -

Preparaciones de ingredientes para Exprimidor de citricos

Funcion Ingrediente Modo Uso unico . T'e".‘p° de Método de preparacion
Max funcionamiento(aprox.)
@
Exprimir | Fruta citrica| Continuo 1000 mL - Cortar fruta en mitades.
Velocidad:
Nivel 4

Funcionamiento con el Menu Manual

Después de completar los pasos de montaje, enchufe

en la toma y active el Botén de encendido. La

Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara.

Seleccione el modo Continuo y ajuste al nivel 4 con el

Dial Giratorio. Pulse el interruptor de Parada/Inicio para

iniciar el funcionamiento.

3

///Alk\\\

Coloque la mitad de la fruta cortada con el lado

de la taza sobre el Cono para citricos y presione
firmemente para extraer el jugo. Durante la operacion
de accionamiento, la indicacion LED de Parada/Inicio

Después de completarse el procesamiento, apague el
Boton de encendido y desenchufe de la toma. Retire el

permanecera iluminada. Pulse el interruptor de Parada/
Inicio para detener la operacion de accionamiento.

Nota:

» Siempre asegurese de que el Cono para citricos esté colocado en el Colador de citricos antes del uso.
» Detenga el procesamiento de forma periddica para quitar la pulpa restante del Colador para citricos para

facilitar el proceso de extraccion de jugo.
» No se recomienda hacer funcionar el Exprimidor de citricos a velocidades mas altas que el nivel 4.
* Evite tocar el Cono para citricos mientras esté girando.
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complemento del Exprimidor de citricos del Recipiente
antes de verter el jugo extraido.
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LICUADORA

Montar y desmontar el dispositivo de la Licuadora

Inserte ingredientes en la Jarra de la licuadora y cierre

la Tapa de la licuadora.

Coloque la Jarra de la licuadora sobre el Alojamiento

del motor hasta que la marca se alinee como se
muestra en @.

Gire la Jarra de la licuadora en el sentido de las horas
hasta que se escuche un sonido “clic’. Asegurese de
que la marca de triangulo en la Jarra de la licuadora
esté alineada con la marca del rectangulo en el
Alojamiento del motor como se ve en @.

Para desmontar, siga los pasos de montaje de forma inversa.

Preparaciones de ingredientes para Licuadora

Funcion Ingrediente Modo Uso unico . T'e".‘p° de Método de preparacion
Max funcionamiento(aprox.)
M1
o | e | @) :
Licuar v rlé a - 1,000 mL ~ 2 min \; Corte en cubos de 1 cm.
eraura Continuo J‘h?)
Velocidad: Max.
Nota:

» Capacidad de trabajo maxima: 1 L.
« Ingredientes prohibidos para la Jarra de la licuadora: Consulte la pagina SP6.
* No se recomienda mezclar ingredientes duros y viscosos. Sin embargo, si es necesario, corte los ingredientes
duros en piezas pequeiias (ej. Corte la zanahoria en cubos de 1 cm®) y llene la Jarra de la licuadora con los
ingredientes sin exceder la mitad de su capacidad especificada.
» No llene hasta pasar el nivel maximo y reduzca los ingredientes cuando el aparato haga un sonido o vibracion
anormal durante el funcionamiento.
» Agregue ingredientes blandos (Fruta, verdura) en la Jarra de la licuadora antes de agregar otros ingredientes.
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LICUADORA

Funcionamiento con el Menu Manual

Después de completar los pasos de montaje, enchufe Seleccione el modo Continuo y ajuste la velocidad con

en la toma y active el Boton de encendido. La el Dial giratorio. Cuantas mas barras estén encendidas,

Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeara. mayor sera la velocidad. Pulse el interruptor de Parada/
Inicio para iniciar el funcionamiento.

3
Durante la operacién de accionamiento, la indicacion Después de completarse el procesamiento, apague el
LED de Parada/lnicio permanecera iluminada. Pulse el ~ Botén de encendido y desenchufe de la toma. Quite
interruptor de Parada/lnicio para detener la operacion la Unidad de la licuadora del Alojamiento del motor y
de accionamiento. proceda a quitar los ingredientes.

Nota:

» Sila cuchilla cortadora se atora, apague inmediatamente y desenchufe. No intente tratar de liberar los
ingredientes con los dedos, use un objeto como una espatula de goma en su lugar.

» Durante la mezcla, hay una posibilidad de que los ingredientes se derramen fuera del agujero de la Tapa de la
licuadora. En caso de que salpique, seque con un pafio seco.

» No lo haga funcionar excediendo la duracion de funcionamiento estipulada (2 min. ON (ENCENDIDA), 2 min.
OFF (APAGADA)).

SP24
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v Nivel maximo

Nivel maximo para
ingredientes secos

Gire la Base del contenedor del molinillo en el sentido
contrario a las horas para destrabarla y retirela del
Contenedor del molinillo.

Se indica un Nivel maximo para ingredientes secos en
el Contenedor del molinillo. No exceda este nivel.

Montaje y desmontaje del complemento de accesorio para moler en seco

2

Gire el Contenedor del molinillo hacia arriba y llene los
ingredientes sin exceder el nivel maximo indicado.

Coloque la Base del contenedor del molinillo en el
Contenedor del molinillo y girelo en el sentido de las
horas hasta que se escuche un sonido “clic”.
Asegurese de que las nervaduras de la superficie
exterior de la Base del contenedor del molinillo y de la
superficie interior del Contenedor del molinillo estén
acopladas firmemente.

Coloque la Unidad seca del molinillo sobre el
Alojamiento del motor. Gire la Unidad seca del molinillo
en el sentido de las horas hasta que se escuche un
sonido “clic”.

Para desmontar, siga los pasos de montaje de forma inversa.

Preparaciones de ingredientes para Accesorio para moler en seco

Funcion Ingrediente Modo Uso unico . T'e”.‘p° de Método de preparacion
Max funcionamiento(aprox.)
Granos de @
café 1 ;
Moler ‘ Has'ta.nlvel ~ 60 seg. _
Pimienta Continuo maximo
Velocidad: Max.
Nota:

* Ingredientes prohibidos: Consulte la pagina SP6.

» No haga funcionar la unidad con el Accesorio para moler en seco vacio.
» No llene hasta pasar el nivel maximo y reduzca los ingredientes cuando el aparato haga un sonido o vibracion

anormal durante la operacion.
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Funcionamiento con el Menu Manual

Después de completar los pasos de montaje, enchufe Seleccione el modo Continuo y ajuste la velocidad con

en la toma y active el Boton de encendido. La el Dial giratorio. Cuantas mas barras estén encendidas,

Indicacion L.E.D. de modo se encendera y parpadeard. mayor sera velocidad. Pulse el interruptor de Parada/
Inicio para iniciar el funcionamiento.

3

Durante la operacién de accionamiento, la indicacion Después de completarse el procesamiento, apague el
LED de Parada/lnicio permanecera iluminada. Pulse el  Botdn de encendido y desenchufe de la toma. Saque
interruptor de Paradal/lnicio para detener la operacion la Unidad seca del molinillo del Alojamiento del motor y
de accionamiento. saque los ingredientes.

Nota:

* Mientras saca los ingredientes, tenga cuidado con la cuchilla cortadora.
» No lo haga funcionar excediendo la duracién de funcionamiento estipulada (1 min ON, 2 min OFF).
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DESPUES DE USO

Limpieza

Pre-lavado
El pre-lavado facilita la limpieza posterior. Se puede usar para las Cuchillas rotativas y la Unidad de la licuadora.
Para pre-lavar, simplemente siga los siguientes pasos.

1 Procesador De Alimentos Licuadora

Coloque el accesorio usado dentro del Recipiente, llene  Para la unidad de la licuadora, llene 500mL de agua
el Recipiente con agua hasta que el accesorio esté en la Jarra de la licuadora y cubra con la tapa de la
sumergido en agua (max. 500mL). Coloque la Tapa del licuadora. Enchufe en la toma y active el Boton de
recipiente sobre el Recipiente y girela en el sentido de  encendido.

las horas hasta que se escuche un sonido ‘clic’.

3
Procesador de alimentos: Seleccione el modo Pulse el interruptor de Paradal/Inicio para detener
intermitente, pulse el interruptor de Parada/lnicio y haga la operacién de accionamiento. Apague el Boton
funcionar por 10 ~ 20 segundos a nivel 10. de encendido y desenchufe de la toma. Saque los
Licuadora: Seleccione el Modo Continuo, presione el complementos y proceda a limpiar.

interruptor de Parada/lInicio y haga funcionar durante
10 ~ 20 segundos a nivel 10.

Para lavar estos items enjuaguelos bajo el agua corriente y limpie con cuidado con un Cepillo.
Use detergente de cocina neutro si es necesario.

Nota:

» Estos items son extremadamente afilados y se deben manipular con cuidado adicional mientras
se limpian. Evite golpear estos items con objetos duros durante el proceso de limpieza.

» La Base del contenedor del molinillo no debe lavarse, use un Cepillo para limpiarla.

SP27
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DESPUES DE USO

Alojamiento del motor/Topes de goma
Seque toda suciedad o manchas con un trapo limpio himedo.

Nota:

» Asegurese de que el cable de alimentacion esté desenchufado antes de limpiar el Alojamiento del motor.
» No lave el Alojamiento del motor bajo el agua corriente.

» Nunca use liquidos corrosivos (ej. alcohol, disolvente, etc.) para limpiar el Alojamiento del motor.

Limpieza con lavavajillas
El Recipiente y la Tapa del recipiente de este aparato pueden lavarse en el lavavajillas.

Nota:
» No coloque estos items cerca del area del calentador del lavavajillas ya que las temperaturas altas pueden
danar las partes.

Almacenaje
Asegurese de que los complementos y el Recipiente estén quitados del Alojamiento del motor antes del
almacenaje.

1 2

Palanca de liberacion

Para liberar la succion de los Topes de goma del Incline el Alojamiento del motor a su lado, y proceda a
Alojamiento del motor, presione en la palanca de enrollar el Cable de suministro alrededor del area de
liberacion ubicada en el extremo inferior del Alojamiento enrolle de cable de forma parcial, y deje cable a los
del motor al mismo tiempo como se ve en la figura costados.

anterior y levantelos.

3
iy [ O (i)

- ~)
DN
o
y

av

\_ ”) N |
. %

(i) Almacene las Cuchillas rotativas (i) Lista de complementos en la (iii) Coloque la tapa de la Unidad de
dentro del Recipiente. Se incluye Unidad de almacenaje: Cuchillas almacenaje bajo la misma para
una Unidad de almacenaje para para amasar, Cono para citricos, recoger el agua drenada de los
almacenar otros complementos Cuchilla para rodajas gruesas, complementos lavados.
Almacene los complementos Cuchilla para rodajas finas,
conforme a la condicién del Cuchilla para tiras finas, Cuchilla Nota: o .
envase. para tiras gruesas, Cuchilla para | * Eliminar el plastico flexible y

patatas fritas, Base para cuchillas, cubrir después de abrir la Caja
Cuchilla para rallar, Cuchilla para de almacenamiento.

montar, Cepillo.
SP28
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Solucion de Problemas

Verifique los siguientes puntos antes de solicitar una reparacion.

Problema Causa y accion

'd N\
@ El enchufe estéa suelto en la toma.
=» Enchufe conectado firmemente en la toma.
D @ El Boton de encendido no ha sido encendido.
®» Encienda el Botén de encendido.

El aparato no enciende.

J

4 1\
@ Los guantes pueden causar insensibilidad del panel de Control.
=» Seleccione las funciones con dedos desnudos.
@ Presionar la funcion en la posicion equivocada.
® Presione firmemente en la ilustracion del Panel de Control.
@ El aparato ya esta funcionando.
= No se pueden cambiar las funciones cuando el aparato
esta en funcionamiento. Detenga la funcion anterior antes
de seleccionar una nueva.

de las funciones del Panel de

No se puede seleccionar ninguna
Control. E

J

( I

@ El Recipiente, la Unidad de la licuadora o la Unidad seca del
molinillo no estan ajustados apropiadamente en el Alojamiento
del motor.

El aparato no se pone en ®» Asegurese de que la marca de triangulo en los

fur;clczlnarrlu_er:to trats ha:lbe; da/ complementos esté alineada con la marca del rectangulo en
ﬁ:csiz © el Interruptor de Farada el Alojamiento del motor como se ve en la pagina SP9.

@ La Tapa del recipiente o el Colador para citricos no estan
ajustados apropiadamente en el Recipiente.
» Asegure completamente la Tapa del recipiente o Colador de
citricos en el Recipiente.

(Se indica un modo de error)

. J
( I
El aparato no se enciende aun @ Los ingredientes estan atascados.
cuando se activa la funcién. D ® Saque los ingredientes cuidadosamente y asegurese de
(Sin modo de error) usar la cantidad establecida.
. J
4 1\
La funcion seleccionada esta @ El aparato permaneci6 inactivo durante mas de 10 segundos
cancelada. (La LED de indicacion después de seleccionar la funcion.
de modo se encendera y D ® Asegurese de realizar la accién dentro de los 10 segundos
parpadeara). L posteriores a seleccionar la funcion. )

@ Se activa la proteccion del interruptor de circuito. (Consulte la

pagina SP9)

» Se introdujeron demasiados ingredientes.

®» Saque el exceso de ingredientes y asegurese de usar la
cantidad establecida.

» Se usaron pedazos grandes o ingredientes duros.

®» Asegurese de que los ingredientes sean cortados en las
medidas establecidas. No use ingredientes duros como

El aparato se detiene de repente alimentos congelados o sélidos muy densos.

durante el funcionamiento. @ Se activo el cierre de seguridad. (Consulte la pagina SP9)

» La vibraciéon anormal durante el funcionamiento puede
soltar el cierre de seguridad.

® Asegurese de usar la cantidad y los ingredientes
establecidos.

® Trabe la Tapa del recipiente o Colador para citricos en el
Recipiente firmemente, y asegurese de que el Recipiente,
la Unidad de la licuadora, o la Unidad seca del molinillo
estén firmemente ajustados en el Alojamiento del motor.

SP29
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Solucion de Problemas

Problema Causa y accion

( 1\

@ Los topes de goma o la superficie de trabajo no estan limpios.
=» Seque toda suciedad o manchas con un trapo limpio

himedo. Los Topes de goma solo son eficaces cuando son

X . X colocados sobre una superficie limpia, lisa y plana.

Hay vibracion y ruidos anormales D @ Los Ingredientes utilizados para el procesamiento son

durante el funcionamiento. demasiados o demasiado duros.

®» Asegurese de que los ingredientes sean usados en
las medidas establecidas, reduzca los ingredientes si
sobrepasan las medidas establecidas.

(& J

p
@ Puede que sea muy dificil procesar algunos ingredientes
crudos, e€j., zapallo.
®» Puede que sea necesaria la precoccion para suavizar
los ingredientes antes de procesar, es decir hasta que se
puedan atravesar facilmente con un tenedor.
@ La medida de los ingredientes no esta de acuerdo con el
método de preparacion.
» Prepare de acuerdo con el tamafio establecido.
@ E| procesamiento de ciertos ingredientes al mismo tiempo
puede causar que queden bultos para el modo Congelar.

Menu Auto
La textura y consistencia de los @ La duracioén predeterminada del menu Auto se aplica a
ingredientes procesados no D las cantidades de ingredientes indicadas. Cualesquiera
resultaron bien. otras cantidades de ingredientes procesados afectaran el

desempefio.
®» Aumente la duracién de procesamiento mediante el ajuste
del Dial giratorio y procese hasta obtener la textura y la
consistencia deseadas.
Menu Manual
@ La cantidad maxima de ingredientes y la duracion del
procesamiento son indicadas como guias, cantidades
menores de ingredientes e ingredientes diferentes afectaran el
desempeno.
®» Procese los ingredientes con una duracion adecuada hasta
obtener la textura y la consistencia deseadas.
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Indicaciéon de modo de Error

Proteccion de interruptor de Circuito, Deteccion de alto voltaje y Deteccién de corriente alta

i) Proteccion de interruptor de i) Deteccion de alto voltaje iii) Deteccion de corriente alta
Circuito

No hay L.E.D. encendidas.

Las luces LED del modo picar e Las luces LED del modo Moler+
intermitentes parpadean de forma picar y continuas+intermitentes
alternada. parpadean de forma alternada.

Accion:

Para el escenario i) y iii), apague el botdén de encendido al costado del Alojamiento del Motor, reduzca la cantidad
de ingredientes a la mitad y reanude la operacion. Si aun no se inicia, apague el Botén de encendido de nuevo al
costado del Alojamiento del motor y reanude el funcionamiento.

Para la situacion ii), la Indicacion de modo de error se muestra debido a que se supera la tensién nominal. Utilice

220-240 V.

Sobrecalentamiento del Motor El Recipiente, la Unidad de la licuadora o la Unidad
seca del molinillo no estan ajustados
apropiadamente en el Alojamiento del motor.

Las luces LED del modo Moler e intermitentes Las luces LED del modo Moler+ Picar +Congelado y
parpadean de forma alternada. Pasta + Escurridor + continuas parpadean de forma
alternada.

Accion: Accion:

Apague el Boton de encendido y deje que se enfrie el Vuelva a sujetar la parte en el Alojamiento del motor en

aparato (Aproximadamente 30 min). Reduzca los la posicion adecuada. (Consulte la pagina SP9).

ingredientes a la mitad y reanude la operacion.

Mal funcionamiento de componente electronico

Las luces LED del modo Moler o Picar o Congelado y Continuas parpadean de forma alternada.

Accion:
Contacte con su centro de servicio mas cercano para reparaciones.
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ESPECIFICACIONES

Nombre del modelo MK-F800
Funcién Procesador De Alimentos Licuadora & Acc:es::o para moler en
Alimentacion 220-240V ~50-60 Hz
Consumo de energia 180 - 200 W
Boton Dial giratorio con botdn de Panel suave al tacto
Licuadora:

2 minutos ON, 4 minutos OFF A mlnutc_'s ON, 2 minutos OFF_
. . Accesorio para moler en seco:
Velocidad de operacion 1 minuto ON, 2 minutos OFF

Con excepcion de las “Preparaciones de Ingredientes” establecidas en estas
Instrucciones de funcionamiento.

Licuadora : 406 x 264 x 265 mm

Dimensiones (Approx.)

435 x 264 x 265 mm Accesorio para moler en seco: 298 x
(HXWxD) 264 x 265 mm
Licuadora : 4,0 kg
Peso (Aprox.) 4.3ke Accesorio para moler en seco: 3,8 kg
Capacidad del recipiente: 2,5 L Licuadora : 1L
Capamdad'de_traba_Jo maxima: Accesorio para moler en seco: 50 g
. Solo liquidos = 1,5 L (Granos de café)
Capacidad (Aprox.) Solo sdlidos = 600 g

Con excepcion de las “Preparaciones de Ingredientes” establecidas en estas
Instrucciones de funcionamiento.

Cuchillas rotativas, Cuchillas para rallar,
Cuchillas para amasar, Cuchilla para
montar, Escurridor de ensalada,
Base para cuchillas, Cuchillas para tiras Unidad de la licuadora,
(Gruesas y finas), Cuchillas para rodajas Unidad seca del molinillo
(Gruesas y finas), Cuchilla para cortar
en juliana, Exprimidor de citricos y
Unidad de almacenaje

Complementos y Accesorios

Accesorios comunes Cepillo con espatula

Elementos seguros del
lavavajillas

Ruido acustico aéreo 86 (dB (A) ref 1 pW) 87 (dB (A) ref 1 pW)

Recipiente y Tapa del recipiente

Eliminacion de Aparatos Viejos

Solamente para la Union Europea y paises con sistemas de reciclado.

Este simbolo en los productos, su embalaje o en los documentos que los acomparien significa

que los productos eléctricos y electronicos usadas no deben mezclarse con los residuos

domeésticos.

Para el adecuado tratamiento, recuperacion y reciclaje de los productos viejos llévelos a los
I puntos de recogida de acuerdo con su legislacion nacional.

Si los elimina correctamente ayudara a preservar valuosos recursos y evitara potenciales

efectos negativos sobre la salud de las personas y sobre el medio ambiente.

Para mas informacion sobre la recogida u reciclaje, por favor contacte con su ayuntamiento.

Puede haber sanciones por una incorrecta eliminacion de este residuo, de acuerdo con la

legislacién nacional.
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(IV) KLOPSCHIUF ..ttt a etttk e et e et e e e e bt e ettt e e e e e eab e e e en e e e nneas NL19
- Ingrediénten voorbereiden
- De machine gebruiken

(V) RASPSCHIUF ...ttt ettt ettt et ekt et e e h e e ke e em et e bt e ente e ne e eateeemeeenbeesneeenneeanbeenneeanneenes NL20
- Ingrediénten voorbereiden
- De machine gebruiken

(Vi) SALADECENTRIFUGE ... .oiiiiiiii ittt ettt ettt e ettt enene e NL21
- Ingrediénten voorbereiden
- De machine gebruiken

(VII) CITRUSPERS ...ttt ettt bttt e h ekt e e a et e bt e e bt e bt e e e bt e e he e e mb e e shb e e bt e nabeenbeeannee e NL22
- Ingrediénten voorbereiden
- De machine gebruiken

BLENDER

(i) BLENDER ..ottt ettt NL23 - NL24
- Demontage & montage
- Ingrediénten voorbereiden
- De machine gebruiken

HAKMOLEN

(1) HAKMOLEN ...ttt b et h ekt e et b ettt e bt et e e et et e et e be e NL25 - NL26
- Demontage & montage
- Ingrediénten voorbereiden
- De machine gebruiken

NA GEBRUIK ... e s s e s NL27 - NL28
PROBLEEMOPLOSSING ... e s e e NL29 - NL30
SPECIFICATIES ...ttt h et h ettt e bt e e bt e e b e et e e s et e e bt e s et e e sbe e st e e sbeeeeeennee s NL32

Hartelijk dank voor uw aankoop van de Panasonic product.

« Dit product is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik.

 Lees deze handleiding zorgvuldig door om het apparaat juist en veiling te gebruiken.

» Voordat u dit product gebruikt, schenk speciaal aandacht aan de “VEILIGHEIDSMAATREGELEN” (Pagina NL3-NL5).

« Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.
\

ILDQI Dit symbool op het product geeft aan “Lees zeker de bedieningshandleiding voor gebruik”.

NL2
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VEILIGHEIDSMAATREGELEN (Houdt u zich aan de volgende instructies.)

Om ongelukken of letsel van de gebruiker, anderen en schade aan eigendommen te
voorkomen dient u de onderstaande instructies te volgen.
B De volgende indicatie geeft de ernst van de schade weer door verkeerd gebruik.

AWAA RSC H UWI N Saer?ft ernstig letsel of de dood
Geetft risico op letselschade of eigendommen aan.
/MLET OP

B De symbolen zijn als volgt geclassificeerd en hebben de volgende betekenissen.

® Dit symbool geeft een verbod aan. D it symbool_geeft aan dat het verplicht
is om deze instructie te volgen.

@ De stekker of plug niet beschadigen.
(dit kan leiden tot elektriciteitsschokken of brand veroorzaakt door kortsluiting.)
@ Het apparaat niet gebruiken indien de stekker of plug beschadigd is of
indien de plug te los verbonden is met het stopcontact.
(dit kan leiden tot elektriciteitsschokken of brand veroorzaakt door kortsluiting.)
® Indien de stekker beschadigd is, dient deze door de fabrikant, het
onderhoudscentrum of soortgelijk gekwalificeerde persoon vervangen te
worden om gevaar te voorkomen.
@ De stekker niet met natte handen in het stopcontact steken en uit het
stopcontact halen.
(dit kan leiden tot elektriciteitsschokken)
@ Het voltage van het stopcontact niet overschrijden en geen wisselstroom
gebruiken anders dan aangegeven op het apparaat.
(anders kan dit tot elektriciteitsschokken of brand leiden)
« Zorg ervoor dat het voltage naar het apparaat hetzelfde is als dat van uw
plaatselijke stroomvoorziening.
» Het aansluiten van andere apparatuur op hetzelfde stopcontact kan leiden tot
oververhitting.
® De motorbehuizing van het apparaat niet onderdompelen in water of
besprenkelen met water
(dit kan leiden tot elektriciteitsschokken of brand door kortsluiting.)
@ Het apparaat niet demonteren, repareren of aanpassen.
(dit kan leiden tot elektriciteitsschokken, brand of letsel.)
®» Neem voor reparaties contact op met uw onderhoudscentrum.
® Geen voorwerpen in de luchtopeningen of andere openingen steken.
(dit kan leiden tot elektriciteitsschokken of storingen.)
» Dit heeft voornamelijk betrekking op metalen voorwerpen zoals pinnen of
elektriciteitsdraden.
® Onderdelen van het apparaat niet vervangen door reserveonderdelen anders
dan echte onderdelen voor dit product.
(dit kan leiden tot letsel, elektriciteitsschokken of brand.)
® Verwijder het deksel niet als het apparaat nog in gebruik is.
(dit kan tot letsel leiden.)
® Gebruik geen water (warmer dan 60 °C) om het apparaat schoon te maken of
vuur om het apparaat te drogen.
(dit kan tot brand of defecten leiden.)

NL3
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@ Plaats geen ingrediénten (warmer dan 60 °C) in de kom of de blenderkan.
(dit kan tot letsel of defecten leiden.)

® Niet gebruiken zonder het blenderdeksel juist geplaatst te hebben op de
blenderkan.
(dit kan tot letsel leiden.)

@ Plaats je vingers of keukengereedschap zoals een lepel, vork, etc. tijdens
gebruik niet in de kom of blender.
(dit kan tot letsel, elektrische schokken of brand leiden, veroorzaakt door
kortsluiting.)

® Duw de veiligheidspen en veiligheidshendel met eventuele hulpstukken,
stokjes, etc. in het apparaat terwijl deze ingeschakeld is.
(dit kan tot letsel leiden.)

® Dit apparaat dient niet door kinderen te worden gebruikt.

Houd het apparaat en haar snoer buiten bereik van kinderen. Apparaten
kunnen worden gebruikt door personen met een verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteit en kennis indien zij onder supervisie of
instructie staan omtrent een veilig gebruik van het apparaat en indien zij de
gevaren begrijpen die met het gebruik gemoeid zijn. Kinderen dienen niet te
spelen met het apparaat

(dit kan brandwonden, elektriciteitsschokken of ander letsel veroorzaken.)

@ Plaats de stekker stevig in het stoptcontact
(anders kan dit leiden tot elektriciteitsschokken en brand, veroorzaakt door de
hitte die rondom de plug kan worden gegenereerd.)

® Maak de plug regelmatig schoon
(een vuile plug kan tot onvoldoende isolatie leiden door het vocht en kan leiden tot
brand.)

@ Indien er zich een abnormaal gebruik of onregelmatig afsluiten voordoet,
stopt u het gebruik van het apparaat onmiddellijk en haalt u de stekker uit
het stopcontact.

(dit kan anders leiden tot rook, brand of elektriciteitsschokken).
Voorbeelden van abnormaliteiten of onregelmatig afsluiten:
* De plug en de stekker worden buitengewoon heet.
» De stekker is beschadigd of heeft zich een stroomstoring voorgedaan.
* De behuizing van de motor is vervormd of wordt uitzonderlijk heet.
» Haal de stekker van het apparaat onmiddellijk uit het stopcontact en neem
contact op met het onderhoudscentrum voor advies of een reparatie.

@ De plug vasthouden terwijl u de plug uit het stopcontact haalt. Trek bijv.
nooit aan de stekker zelf.

(anders kan dit leiden tot elektriciteitsschokken of brand veroorzaakt door
kortsluiting.)

@ Pas op bij het gieten van warme vloeistoffen in de kom of blenderkan.
Deze vloeistof kan namelijk uit het apparaat worden geslingerd door een
plotselinge stoomontwikkeling.

(Dit kan tot brandwonden leiden.)

NL4
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@ Laat het apparaat niet onbeheerd achter wanneer het in gebruik is.
(dit kan brand of brandwonden veroorzaken.)
» Als u het apparaat onbeheerd wilt achterlaten, schakel dan het stroom dan uit.
@ Het apparaat niet gebruiken op de volgende plaatsen:
» Plaatsen met een ongelijk oppervlak, op niet-hittebestendig tapijt of tafelkleed,
etc.
(dit kan leiden tot brand of letsel.)
» Plaatsen waar een grote kans bestaat dat het apparaat met water in aanraking
komt of nabij hittebronnen.
(dit kan leiden tot elektriciteitsschokken of het weglekken van stroom.)
® Verwerk niet meer ingrediénten dan de maximale capaciteit die op elke kan
of kom is aangegeven. Volg de aanbevolen hoeveelheid ingrediénten voor
verwerking.
(Dit kan tot letsel leiden.)
@ Niet gedurende lange tijd gebruiken. Aanbevolen wordt om het apparaat
even te laten rusten na een bepaalde gebruikstijd.
(Dit kan brandwonden veroorzaken.)

g . Gebruikstijd Rusttijd
unctie . )
(minuten) (minuten)
Keukenmachine 2 4
Blender 2 2
Hakmolen 1 2

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 5

* Met uitzondering van de aangegeven "Ingrediénten voorbereiden” in deze
gebruikershandleiding.

® Haal het apparaat van de stroom af indien deze zonder toezicht wordt
achtergelaten, evenals bij montage, demontage of reiniging.
(dit kan brandwoden of letsel veroorzaken.)

@ Verwijder de kom en de kan voordat u de behuizing van de motor optilt.
(Dit kan tot letsel leiden.)

® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact vooraleer de
accessoires te verwisselen of onderdelen te vervangen die tijdens gebruik
bewegen.

(anders kan dit tot letsel leiden.)

@ Als u het apparaat moet dragen, dan doet u dit door de behuizing van de
motor met twee handen vast te houden. Draag het apparaat niet door de
kom, blenderkan of maalbeker vast te houden.

(Anders kan dit tot letsel leiden.)

@ Schakel de blender uit en haal de stekker uit het stopcontact als het snijblad
van de blender vastloopt. Steek uw vingers niet in de blenderkan. Gebruik
een spatel om ingrediénten te verwijderen die het snijblad van de blender
blokkeren anders kan dit tot letsel leiden.

(Anders kan dit tot letsel leiden.)

@ Pas op de scherpe snijbladen wanneer u de kom of blenderkan leegmaakt
en schoonmaakt. (bijv. mesblad, snijblad, etc.)
(Dit kan tot letsel leiden.)

NL5
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BELANGRIJKE OPMERKINGEN

@ Plaats het apparaat niet op de volgende plaatsen:
* Op een locatie waar het apparaat wordt blootgesteld aan buitengewoon veel vocht,
hoge temperaturen of direct zonlicht.
(dit kan tot defecten leiden.)
» Een locatie met een hoge of lage temperatuur, zoals een koelkast, vriezer, magnetron
of oven.
(Dit kan tot defecten of schade leiden.)
® Verwerk geen harde ingrediénten (bijv. hard vlees, viees met botten of kleverige
materialen).
(Dit kan tot defecten leiden.)

Verboden ingrediénten:

Bijlagen Beschrijving
Mesblad Harde ingrediénten, kleverige ingrediénten, bijv. koffiebonen,
gedroogde sojabonen, bevroren Voedsel, gedroogde inktvis, etc.
Snijbladen, Ingrediénten met een hoge concentratie vezels, kleverige

Versnipperbladen | ingrediénten, ingrediénten die te zacht zijn, bijv. harde groenten,
en Julienne mes | ham, kurkuma, gember, sla, tomaten, perziken, chocolade, etc.

Kneedblad Ingrediénten die niet geschikt zijn voor het maken van deeg, bijv.
vlees, groenten, noten, sauzen, smeersels.

Klopschijf Andere ingrediénten buiten eiwitten en verse room.

Raspschijf Kleverige ingrediénten, ingrediénten met een hoge concentratie

harde vezels, ingrediénten die te klein en te dun zijn, bijv. yams,
aardappels, selderij, prei, pijnboompitten, etc.

Slacentrifuge Grote stukken ingrediénten, ingrediénten die zacht en breekbaar
zijn, bijv. grote wortelen of stukken aardappel, tomaten, tofu, pasta,

noodles, etc.
Citruspers Andere ingrediénten buiten citrusfruit bijv. appels, kiwi’s, etc.
Blender Harde ingrediénten, zeer plakkerige ingrediénten, ingrediénten die

weinig water bevatten, bijv. kurkuma, gedroogde sojabonen, beroren
voedsel, vlees, vis, gekookte aardappelen of ijsblokjes, etc.

Hakmolen Harde noten, gedroogde noten, ingrediénten met een hoge
concentratie vezels, vochtige ingrediénten, vloeistoffen, bijv. diverse
noten, rozijnen, vlees, groenten, gekookte eieren, geelwortel, etc.

Voorafgaand aan gebruik:

Gebruik het apparaat altijd op een schoon, droog, vlak, hard en glad oppervlak en maak
de rubberen voet (P.NL7) voor gebruik om ervoor te zorgen dat de rubberen voet
zuigkracht is op optimale prestaties.

NL6
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ONDERDEELNAMEN

Keukenmachine

Werkcapaciteit: 1,5 L

1. Stamper 13. Dun Snijblad

2. Invoerbuis 14. Dik Snijblad

3. Deksel 15. Julienne mes

4. Mesblad 16. Perskegel

5. Raspschijf 17. Citruszeef

6. Kneedblad 18. Kom

7. Klopschijf 19. Aandrijving

8. Centrifuge Deksel 20. Behuizing Motor
9. Salade Centrifuge 21. Aan/uit-Schakelaar
10. Mesbladhouder 22. Rubberen Voet
11. Snijblad Fijn Snipperen 23. Kabel

12. Snijblad Grof Snipperen 24. *Stekker

*De vorm van de stekker kan op de afbeelding anders zijn.
NL7
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ONDERDEELNAMEN

Blender, hakmolen & accessoires

Werkcapaciteit:
1L

Deksel Blender 6. Basis hakmolen
Blenderkan 7. Opbergbox
Mesblad Blender 8. Borstel
Maalbeker

Maalblad

abrwON -~

Bedieningspaneel

Modus selecteren

- Automatisch menu - Panasonic
% Hakmodus — LED modusindicatie
. — Stop/Start-schakelaar
@ Snijmodus Voor Auto Menu: om de werking te

pauzeren/starten
Voor Handmatig Menu: om de werking te
stoppen/starten

% Bevroren modus
@ Pastamodus

:[E: Centrifugemodus Draaischakelaar

Snelheid en timer/inschakeltijd aanpassen

- Handmatige modus - Pulseerschakelaar

@ Continue

45 Pulseren Ledlampje voor snelheids- en timer/indicatie inschakeltijd.

s _att : Brandt wanneer het Handmatige menu wordt gebruikt en geeft het snelheidsniveau
met streepjesbalken weer.

@ : Brandt wanneer het Automatische menu wordt gebruikt en geeft de timer/inschakeltijd
met streepjesbalken weer.

Opmerking:

» Het programma zal na 10 seconden automatisch stoppen en resetten als geen verdere actie wordt
ondernomen nadat een functie is geselecteerd.

» Door de draaischakelaar met de klok mee te draaien wordt het aantal verlichte balken verhoogd.

» De standaard snelheid voor de continue modus en de pulseren zijn maximaal (niveau 10).

» Het programma zal na 20 seconden automatisch stoppen en resetten als het programma wordt gepauzeerd
tijdens de verwerking en geen verdere actie wordt ondernomen.

» Continue modus stopt automatisch ongeveer 19 minuten en Intermitterende modus stopt automatisch
ongeveer 7 minuten nadat het verwerken is gestart.

NL8
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De veiligheidspen is ontworpen om te voorkomen dat het apparaat wordt ingeschakeld als:
- Het deksel van de kom of de citruszeef en de kom niet goed op elkaar zijn vergrendeld.
- De kom, blenderkan en maalbeker niet goed op de behuizing van de motor zijn geplaatst.

De veiligheidshendel
activeert de veiligheidspen
alleen als het deksel van de
kom of de citruszeef goed
op de kom geplaatst zijn.

Hv Positie A: Los

% Positie B: Vast
o ©

Stappen om alles goed te bevestigen:
Bij het plaatsen van de kom en de
blenderkan draait u tot het driehoekteken
op positie @) op de behuizing van de motor
staat. Draai hem met de klok mee tot u
een klikgeluid hoort en het driehoekteken
op positie @ staat. Plaats de basis van de
hakmolen op de maalbeker en draai deze
met de klok mee tot u een klikgeluid hoort.
Volg de stappen in omgekeerde volgorde
om hem weer te verwijderen.

Opmerking:

» Duw niet met instrumenten, stokjes, etc. op de veiligheidspen en veiligheidshendel.

 Giet geen vloeistoffen of ingrediénten in het gebied rondom de veiligheidspen en de veiligheidshendel.

* Houd het gebied rondom de veiligheidspen schoon en voorkom dat er zich vreemde deeltjes ophopen in dit
gebied.

Door de voornoemde handelingen zullen de veiligheidspen en de veiligheidshendel goed blijven
werken. Indien u deze handelingen niet doet, kan dit leiden tot beschadiging van de onderdelen waar de
veiligheidspen op werkt.

STROOMONDERBREKER EN BESCHERMING

TEMPERATUURSENSOR

Dit apparaat heeft de stroomonderbreker en temperatuursensorfuncties om de motor te stoppen als deze
overbelast is.
(raadpleeg pagina NL31)

NL9
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Bovenkant
mesblad

Draai het deksel van de kom tegen de klok in en til deze Houd de bovenkant van het mesblad vast en til hem van

van de kom.

Opmerking:

de kom.

Pas op de scherpe randen van het mesblad terwijl u deze van de kom verwijdert.

Montage hulpstukken keukenmachine

Het wordt ten zeerste aanbevolen om alle hulpstukken en accessoires goed schoon te maken en te drogen voordat
u het apparaat voor het eerst gebruikt. Raadpleeg pagina NL27 en NL28 voor de reinigingsmethode. Haal de
stekker uit het stopcontact als u de eenheid in elkaar zet. Voordat u de stekker in het stopcontact steekt controleert
u of de AAN/UIT-schakelaar uit staat. Raadpleeg pagina NL28 onder ‘Opslag’ om te zien hoe u de behuizing van

de motor opnieuw plaatst.

Mesblad - Kneedblad - Klopschijf - Raspschijf

Plaats het mesblad (kneedblad, klopschijf of raspschijf)

in de kom.

Opmerking:

het mesblad heeft geplaatst.

Zorg er bij het mesblad voor dat de TR
aandrijving uit het mesblad steekt nadat u %

NL10
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Plaats de ingrediénten in de kom.

Opmerking:

In geval van de raspschijf plaatst u de ingrediénten
op de schijf en verspreidt u ze gelijk.

Plaats het deksel op de kom en draai deze met de klok

mee tot u een klikgeluid hoort. Plaats de stamper in de
invoerbuis.

S
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KEUKENMACHINE - DEMONTAGE & MONTAGE -

Montage hulpstukken keukenmachine

Snijbladen (dik/dun) - Snipperbladen (grof/fijn) - Julienne mes
1 2 Vingergaten
QJ &
@
> 2O
D
@
Geproj?cteerd ~ &
Detent

Duw op het snijblad op het kuiltje tot u een klikgeluid

Plaats het gewenste snijblad in de mesbladhouder en
hoort.

zorg ervoor dat deze goed bevestigd is.

Opmerking:
» Pas op de scherpe randen van het mesblad tijdens het plaatsen in de mesbladhouder.

* Om het snijblad te verwijderen draait u de mesbladhouder om en drukt u op de andere zijde van het snijblad
op het kuiltje.

Plaats het deksel op de kom en draai deze met de klok

Plaats uw vinger en duim in de vingergaten om de
mee tot u een klikgeluid hoort.

mesbladhouder vast te pakken. Plaats de gemonteerde
mesbladhouder in de kom.

Opmerking:
Zorg ervoor dat de aandrijving uit de A
mesbladhouder steekt nadat u het ‘\Qg‘fg‘
snijblad heeft geplaatst. e

Citruspers

Plaats de citruszeef op de kom. Draai deze met de klok  Plaats de perskegel op de aandrijving.

mee tot u een klikgeluid hoort.
NL11
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KEUKENMACHINE - DEMONTAGE & MONTAGE -

Montage hulpstukken keukenmachine

Saladecentrifuge

A\

{

Plaats de slacentrifuge in de kom. Plaats de Plaats het centrifugedeksel op de slacentrifuge tot de

ingrediénten in de slacentrifuge. markering overeenkomt als getoond in A. Draai het
centrifugedeksel tegen de klok in tot de markering
overeenkomt zoals in B.

Zorg ervoor dat de aandrijving uit de slacentrifuge Plaats het deksel op de kom en draai deze met de klok
steekt wanneer deze in de kom is geplaatst. mee tot u een klikgeluid hoort.

De gemonteerde eenheden op de behuizing van de motor plaatsen

1. Plaats de kom op de behuizing van de motor tot de
markering overeenkomt zoals getoond in @.

2. Draai de kom met de klok mee tot u een klikgeluid
hoort. Zorg ervoor dat het driehoekteken op de kom
overeenkomt met het rechthoekteken op de
behuizing van de motor zoals getoond in @.

Om te demonteren volgt u de montagestappen in omgekeerde volgorde.

NL12
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KEUKENMACHINE - MESBLAD -

Ingrediénten voorbereiden

Functie Ingrediént Modus | Aantal stuks Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze
50~400¢g 5~ 40 sec
Vlees
C?o Initiéle instelling is voor 200 g (10 sec) © Verwijder alle huid, botten en
Hakken @ = pezen, snijd in blokjes van 2~3 cm.
Vis Auto 50 ~ 500 g 3~ 30 sec !
Uien @ 150 ~ 500 ¢ 10 ~ 50 sec @ Schil de vruchten en snijd ze in
Auto | Initisle instelling is voor 300 g (20 sec) Gy blokjes van 2~3 cm.
Knoflook 5~500¢g 10 ~ 30 sec @gg Schillen.
Snijden - - Schil de vruchten en snijd ze in
Wortel @ 50 ~ 450 g 10 ~ 30 sec HNEE blokjos van 23 .
Italiaanse Continue -
peterselie |Snelheid: Max. 5~70¢g 10 ~ 40 sec *%%3 Steel verwijderen.
Champignons 30~250¢g 3~ 15sec @ﬁ In blokjes van 2~3 cm snijden.
M1 )\
Pletten | arMmezaanse O 10 ~200 ¢ 10 ~ 60 sec @%ﬁgﬁ In blokjes van 2~3 cm snijden.
kaas Continue Qﬂ%ﬁ
Snelheid: Max.
N —
\WM21 = . _ .
Pureren Pureren S~k 100 ~ 400 g 10 ~ 40 sec _ w - In blokjes van 2~3 cm snijden.
Pulseer . Niet oververwerken.
Snelheid: Max.
% 250 ~450 ¢ 40 ~ 120 sec <y 1~2 cm breed, half bevroren,
Bevroren Bevroren é\%})ﬁ)" bijv. een tandenstoker kan er
banaan &
Auto Initiéle instelling is voor 350 g (60 sec) doorheen.
Mh
IJs IJsklontjes O ~ 10 stuks ~ 20 sec @fﬁ? |Jsklontjes van 2~3 cm.
vermalen Continue
Snelheid: Max.
Malen Pinda’s @ 10~200 g 15 ~ 30 sec Verwijder de dop en het velletje.
Continue e
Snelheid: Max.
100~400 ¢ 4 ~10 min
Pasta Ge‘r)?:ds;‘esrde @ . ﬁ@ Verwijder de dop en het velletje.
Auto Initiéle instelling is voor 300 g (7 min)
. Zacht @ Snijd zacht brood in 6 tot 8
Verkruimelen witbrood Contnue 10~200¢g 15 ~ 60 sec ﬂ % stukken.
Snelheid: Max.
Kneden @ Gebruiken voor het maken van
(voor Bloem : ~300 g ~ 120 sec e Tue
Continue zoetigheid zoals snoep en koek.
banket) el
Snelheid: Max.
In blokjes van 2~3 cm snijden.
Eerst vast voedsel verwerken.
Sa Fruit, @ Vullen met vloeistof tot een totaal
makgn vloeistof, . ~1.500 mL ~ 120 sec @ van niet meer dan 1.500 mL.
etc. Continue Voeg niet meer dan 10 stuks
Snelheid: Max. . . .
ijsklontjes toe tijdens het
verwerken.
Fruit, v In blokjes van 2~3 cm snijden.
Soep . Eerst vast voedsel verwerken.
vloeistof, - ~1.500 mL ~ 120 sec )
maken otc Continue Vullen met vloeistof tot een totaal
’ Snelheid: Max. van niet meer dan 1.500 mL.
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KEUKENMACHINE - MESBLAD -

Gebruik met het automatische menu

Na de montagestappen steekt u de stekker in het
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan.
De LED’s van de modus lichten op en knipperen.

Selecteer de gewenste modus in het automatische menu
(behalve de centrifugeermodus). De geselecteerde

LED indicatie van de modus licht op en er klinkt een
piepgeluid. De werkingstijd en de LED indicatie van de
Stop/Start-schakelaar lichten op en knipperen.

4

Elk automatisch menu heeft een vooraf
geprogrammeerde werkingstijd. Elke verlichte balk staat
voor 10 seconden* werkingstijd. Druk op de Stop/Start-
schakelaar om het gebruik te starten.

Tijdens gebruik schakelen de LED’s van de werkingstijd
één voor één uit in intervallen van 10 seconden tot de
werkingstijd is afgerond. Er zijn 4 piepjes hoorbaar. De
LED’s van de modus lichten op en knipperen.

6

Nadat de verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT-
schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.

Verwijder het mesblad uit de kom voordat u de
verwerkte ingrediénten uit de kom haalt.

*Voor het pasta automatische menu staat elke verlichte balk voor 1 minuut. De verlichte balk neemt af in intervallen

van 1 minuut.

Opmerking:

» Zorg er altijd voor dat het mesblad is geplaatst voordat u ingrediénten in de kom plaatst.
» De werkingstijd van het automatische menu kan indien nodig worden verlengd of verkort door aan de

draaischakelaar te draaien.

* Het gebruik van het automatische menu kan voortijdig worden gestopt door op de Stop/Start-schakelaar te

drukken voordat de ingestelde duur eindigt.

 Afhankelijk van de snelheid en hoeveelheid ingrediénten doen er zich aanzienlijke trillingen voor. Houd in dat
geval het deksel van de kom met beide handen vast om deze tijdens gebruik te ondersteunen.

NL14
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Na de montagestappen steekt u de stekker in het Selecteer de continue modus of de pulseren.
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan. De geselecteerde LED indicatie van de modus licht op en er
De LED’s van de modus lichten op en knipperen. klinkt een piepgeluid. De snelheid, Stop/Start-schakelaar en

de pulseerschakelaar lichten op en knipperen.

4

Pas de gewenste snelheid aan met de draaischakelaar.  Tijdens de aandrijving blijft de LED indicatie van de

Hoe meer balken verlicht zijn, hoe hoger de snelheid. Stop/Start-schakelaar verlicht. De snelheid kan tijdens
Druk op de Stop/Start-schakelaar of pulseerschakelaar  gebruik worden aangepast. Druk op de Stop/Start-
om het gebruik te starten. schakelaar om de aandrijving te stoppen.

5 6
Nadat de verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT- Verwijder het mesblad uit de kom voordat u de

schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.  verwerkte ingrediénten uit de kom haalt.

Opmerking:
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Zorg er altijd voor dat het mesblad is geplaatst voordat u ingrediénten in de kom plaatst.

Plaats niet meer ingrediénten dan de aangegeven hoeveelheid gezien tijdens het kneden zich dan
buitengewone trillingen kunnen voordoen.

Plaats geen warme ingrediénten in de kom om te verwerken. Zorg er altijd voor dat de ingrediénten voldoende
zijn afgekoeld voordat u ze gaat verwerken, bijv. gekookte aardappelen.

Als u sap wilt maken vult u de kom eerst met de vaste ingrediénten, gevolgd door de vloeibare ingrediénten.
Overschrijd het totaalvolume van 1.500 ml niet.

Afhankelijk van de snelheid en hoeveelheid ingrediénten doen er zich aanzienlijke trillingen voor. Houd in dat
geval het deksel tegen tijdens gebruik.

Verwerk het deeg niet nog een keer nadat deze voor de eerste keer is gevormd wanneer u kneedt.

Als u de vloeibare ingrediénten verwerkt samen met ijsklontjes plaatst u niet meer dan circa 10 ijsklontjes
ongeveer (circa. 170 g).
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Snijbladen (dik/dun) Snipperbladen (grof/fijn) Julienne mes
- worden gebruikt voor het snijden - worden gebruikt voor het snipperen - wordt gebruikt voor het maken
van ingrediénten en raspen van ingrediénten. van Franse frietjes en voor het

snipperen van ingrediénten.

Ingrediénten voorbereiden op snijbladen (dik/dun)

. Max e . "
Functie Ingrediént Modus enkel gebruik Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze
1
Komkommer 700 ¢ < O,D“’
Uien 700 g @
N
(MQ Snijd het ingrediént tot het klein
Snijden Wortel : 600 g - EO@DD genoeg is om in de invoerbuis
Continue te passen
Snelheid: Max. = '

Aardappel 600 g
=
Kool 400 g @ )

Ingrediénten voorbereiden op snijbladen (grof/fijn)

. Max e . "
Functie Ingrediént Modus enkel gebruik Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze
|
Komkommer 500 g < OID“’
Snijd het ingrediént tot het klein
Wortel 500 g E@@DD genoeg is om in de invoerbuis
te passen.
o @ =
nipperen - —
pp Aardappel | = 650 g
Snelheid: Max.
Snijd het ingrediént tot het klein
Q‘WQ genoeg is om in de invoerbuis
Kaas 500 g Geed  [te passen. Gebruik geen harde
Sl ingrediénten zoals Parmezaanse
kaas.
Ingrediénten voorbereiden op Julienne mes
. Max e - "
Functie Ingrediént Modus enkel gebruik Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze
Franse
frieies | Aardappel () 800 g Snijd het ingrediént tot het klein

genoeg is om in de invoerbuis

Continue 1) |te passen.

Snipperen Kool Snelheid: Max. 500 g

NL16
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Na de montagestappen steekt u de stekker in het
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan.
De LED’s van de modus lichten op en knipperen.

Selecteer de continue modus. De geselecteerde LED
indicatie van de modus licht op en er klinkt een piepgeluid.
De snelheid, Stop/Start-schakelaar en de LED indicatie
van de pulseerschakelaar lichten op en knipperen.

4

Pas de gewenste snelheid aan met de draaischakelaar.

Hoe meer balken verlicht zijn, hoe hoger de snelheid.
Druk op de Stop/Start-schakelaar of pulseerschakelaar
om het gebruik te starten.

Plaats de ingrediénten in de invoerbuis en duw ze naar
beneden met de stamper.

5

Tijdens de aandrijving blijft de LED indicatie van de
Stop/Start-schakelaar verlicht. Druk op de Stop/Start-
schakelaar om de aandrijving te stoppen. Nadat de
verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT-schakelaar uit
en haalt u de stekker uit het stopcontact.

Opmerking:

» Als u lange, dunne ingrediénten gebruikt plaatst u deze
tegen de zijkant van de invoerbuis, zoals afgebeeld
op Afbeelding 1. Zo worden de ingrediénten even
ondersteund om te voorkomen dat ze ongelijk worden
verwerkt.

» Gooi eventuele overgebleven stukken onverwerkte

ingrediénten weg.

Plaats ingrediénten met veel vezels zoals aangegeven op

Afbeelding 2 zodat deze consistent verwerkt worden.
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Verwijder de mesbladhouder uit de kom voordat u de
verwerkte ingrediénten uit de kom haalt.

Afbeelding 1

Afbeelding 2
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KEUKENMACHINE - KNEEDBLAD -

Ingrediénten voorbereiden op het kneedblad

Functie Ingrediént Modus enkeII\A::bruik Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze
Voeg tijdens de verwerking van deeg gist toe
(door gist direct toe te voegen voorafgaand
Blot;arrgo\éoor @ 300 g aan de verwerking krijgt u klonten in uw deeg
- en rijst het te vroeg). Als het deeg nog altijd
Continue klonten bevat nadat deze verwerkt is voegt
Kneden Snelheid: u 1 theelepel water toe aan uw mengsel.
(voor brood) Begin met ~ 120 sec Als er zich veel trillingen voordoen doordat
niveau 1, het deegmengsel zich rondom de invoerbuis
Vloeistof verhoog 160 ~ 200 mL wikkelt voegt u 1 eetlepel bloem toe. Verwerk
elke seconde het deeg niet opnieuw nadat de eerste
tot max. verwerking is voltooid. Als het deeg niet naar
uw wens is kneedt u het met de hand verder.

Gebruik met het handmatige menu

Na de montagestappen steekt u de stekker in het Selecteer de continue modus en stel met de
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan. draaischakelaar de snelheid in. Hoe meer balken
De LED’s van de modus lichten op en knipperen. verlicht zijn, hoe hoger de snelheid. Druk op de Stop/
Start-schakelaar om het gebruik te starten.

3
Tijdens de aandrijving blijft de LED indicatie van Nadat de verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT-
de Stop/Start-schakelaar verlicht. Kijk goed naar schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.
de vorming van de deegbal. Druk op de Stop/Start- Verwijder de bal deeg uit de kom voordat u het

schakelaar om het gebruik te stoppen zodra er zich een  kneedblad verwijdert.
stevige bal deeg heeft gevormd.

Opmerking:
» Overschrijd de aangegeven hoeveelheid ingrediénten niet gezien er zich buitengewone trillingen kunnen

voordoen tijdens het kneden.

Afhankelijk van de snelheid en hoeveelheid ingrediénten doen er zich aanzienlijke trillingen voor. Houd in dat
geval het deksel van de kom met beide handen vast om deze tijdens gebruik te ondersteunen.

Verwerk het deeg niet nog een keer nadat deze voor de eerste keer is gevormd wanneer u kneedt.

Een grote hoeveelheid boter en suiker in het deeg kan tot abnormale trillingen leiden als u het kneedblad gebruikt.
Het gebruik van andere bloem dan reguliere bloem kan tot buitengewone trillingen leiden. Verwijder voor
verwerking 1 ~ 2 eetlepels water van de aangegeven totaalhoeveelheid en voeg vervolgens indien nodig

tijdens de verwerking steeds een beetje water toe.

NL18
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KEUKENMACHINE - KLOPSCHIJF -

Ingrediénten voorbereiden op de klopschijf

. Max N - "
Functie Ingrediént Modus enkel gebruik Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze

Eiwitten @ 2 ~ 6 stuks 50 ~ 90 sec C@@ Scheid het eiwit van het eigeel

voor een gladde meringue.

Continue . Gebruik verse room met een
Room " 100 ~ 300 mL 15 sec ~ 2 min @ vetinhoud van 35% of meer op
Snelheid: Max. \or]
een temperatuur van 5 °C.

Kloppen

Gebruik met het handmatige menu

2
Na de montagestappen steekt u de stekker in het Selecteer de continue modus en stel met de
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan. draaischakelaar de snelheid in. Hoe meer balken
De LED’s van de modus lichten op en knipperen. verlicht zijn, hoe hoger de snelheid. Druk op de Stop/
Start-schakelaar om het gebruik te starten.

3
Tijdens de aandrijving blijft de LED indicatie van de Nadat de verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT-
Stop/Start-schakelaar verlicht. Kijk goed naar hetrijzen  schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.
en vormen van de ingrediénten die worden geklopt. Verwijder voorzichtig de klopschijf met de verwerkte
Druk op de Stop/Start-schakelaar om het gebruik ingrediénten uit de kom.

te stoppen zodra er zich een gerezen textuur heeft

gevormd.

Opmerking:

 Klop slagroom niet te lang of te hard. Hierdoor kan het namelijk gaan schiften en uiteenvallen in klonten boter.
» U bereikt verschillende resultaten met verschillende merken slagroom. Aanbevolen wordt om te kloppen tot de
room voldoende is geklopt.

NL19
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KEUKENMACHINE - RASPSCHIJF -

Ingrediénten voorbereiden op de raspschijf

. Max P - "
Functie Ingrediént Modus enkel gebruik Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze
Wortel 200 ¢ Q)
Raspen Appel Continue 200 ¢ - @, In blokjes van 2~3 cm snijden.
Snelheid: Max. .
Komkommer 200 g v ==

Gebruik met het handmatige menu

Na de montagestappen steekt u de stekker in het
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan.
De LED’s van de modus lichten op en knipperen.

Selecteer de continue modus en stel met de
draaischakelaar de snelheid in. Hoe meer balken
verlicht zijn, hoe hoger de snelheid. Druk op de Stop/
Start-schakelaar om het gebruik te starten.

Tijdens de aandrijving blijft de LED indicatie van de
Stop/Start-schakelaar verlicht. Druk op de Stop/Start-
schakelaarkelaar om de aandrijving te stoppen.

Opmerking:
» Voeg de ingrediénten tijdens gebruik van de raspschijf niet toe via de invoerbuis.

NL20
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Nadat de verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT-
schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.
Verwijder de raspschijf uit de kom voordat u de
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KEUKENMACHINE - SALADECENTRIFUGE -

Ingrediénten voorbereiden op de saladecentrifuge

. Max N - "
Functie Ingrediént Modus enkel gebruik Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze
. 100 g 20 ~ 60 sec
Slablaadjes . R — — Snijd in stukken van 3~5 cm.
Centrifugeren :Eﬂ: Initiéle instelling is voor 50 g (20 sec)
Auto
Kool 200 g 20 ~ 70 sec Snipper tot 1~3 mm.

Gebruik met het automatische menu

2
Na de montagestappen steekt u de stekker in het Selecteer de centrifugeermodus. De geselecteerde
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan. LED indicatie van de modus licht op en er klinkt een
De LED’s van de modus lichten op en knipperen. piepgeluid. De werkingstijd en de LED indicatie van de

Stop/Start-schakelaar lichten op en knipperen.

Elk automatisch menu heeft een vooraf Nadat de handeling is voltooid zet u de AAN/UIT-
geprogrammeerde werkingstijd. Elke verlichte balk staat schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.
voor 10 seconden werkingstijd. Druk op de Stop/Start- Verwijder de slacentrifuge uit de kom.

schakelaar om het gebruik te starten. Tijdens gebruik

schakelen de LED’s van de werkingstijd één voor één

uit in intervallen van 10 seconden tot de werkingstijd is

afgerond. Er zijn 4 piepjes hoorbaar. De LED’s van de

modus lichten op en knipperen.

Opmerking:

» Maximale werkcapaciteit van de saladecentrifuge: 200 g of tot de maximale hoogte van de saladecentrifuge,
naar gelang wat eerder van toepassing is.

* Ingrediénten die niet zijn toegestaan: Raadpleeg pagina NL6.

» Zorg ervoor dat de ingrediénten gelijk zijn verspreid in de slacentrifuge voordat u ze gaat verwerken.

» Gebruik de slacentrifuge niet in een andere modus dan de centrifugemodus.

» Zorg er altijd voor dat het centrifugedeksel goed op de slacentrifuge is geplaatst voordat u ingrediénten gaat

verwerken. Anders kunnen de ingrediénten eruit komen en rond worden geslingerd in de kom.

Afhankelijk van de snelheid en hoeveelheid ingrediénten doen er zich aanzienlijke trillingen voor. Houd in dat

geval het deksel met beide handen vast om het tijdens gebruik te ondersteunen.
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KEUKENMACHINE - CITRUSPERS -

Ingrediénten voorbereiden op de perskegel

. Max . " - "
Functie Ingrediént Modus enkel gebruik Werkingstijd (Ong.) Voorbereidingswijze

@
Persen Citrusfruit | Continue 1.000 mL - Halveer het fruit.

Snelheid:
Niveau 4

Gebruik met het handmatige menu

Na de montagestappen steekt u de stekker in het Selecteer de continue modus en zet op niveau 4 met de
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan. draaischakelaar. Druk op de Stop/Start-schakelaar om
De LED’s van de modus lichten op en knipperen. het gebruik te starten.
3
=D
§
Plaats het gehalveerde fruit met de vruchtzijde op de Nadat de verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT-
perskegel en duw er stevig op om het fruit te persen. schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.
Tijdens de aandrijving blijft de LED indicatie van de Verwijder de perskegel uit de kom voordat u het

Stop/Start-schakelaar verlicht. Druk op de Stop/Start- geperste sap in een glas giet.
schakelaar om de aandrijving te stoppen.

Opmerking:

» Zorg er altijd voor dat de perskegel op de citruszeef is geplaatst voordat u ingredi€énten gaat verwerken.

» Stop de verwerking regelmatig om het pulp te verwijderen dat op de citruszeef achterblijft zodat het fruit verder
goed geperst kan worden.

» Het wordt afgeraden om de citruspers te gebruiken op een snelheid hoger dan niveau 4.

» Raak de perskegel niet aan als deze draait.

NL22
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BLENDER

De blendereenheid monteren en demonteren

1
Plaats ingrediénten in de blenderkan en sluit de Plaats de blenderkan op de behuizing van de motor tot
blenderkan af met het blenderdeksel. de markering overeenkomt zoals afgebeeld in .

Draai de blenderkan met de klok mee tot u een
klikgeluid hoort. Zorg ervoor dat het driehoekteken van
de blenderkan overeenkomt met het rechthoekteken op
de behuizing van de motor, zoals op positie @.

Volg de montagestappen in omgekeerde volgorde om hem te demonteren.

Ingrediénten voorbereiden op de blender

Max

enkel gebruik Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze

Functie Ingrediént Modus

Fruit, %%Q Snijd in blokjes van 1 cm.

Persen ~ i
groenten Continue 1.000 mL 2 min Wﬂ‘ 6
Snelheid: Max.
Opmerking:
» Maximale werkcapaciteit: 1 L

* Ingrediénten die niet zijn toegestaan voor gebruik in de blenderkan: Raadpleeg pagina NL6.

» Het wordt afgeraden om harde, kleverige ingrediénten in de blender te verwerken. Snijd indien nodig harde
ingrediénten in kleine stukjes (bijv. wortels in blokjes van 1 cm?) en vul de blenderkan met de ingrediénten tot
de helft van de aangegeven capaciteit.

» Vul de kan niet tot meer dan het maximale niveau en verwijder ingrediénten als de keukenmachine een
vreemd geluid maakt of als er tijdens gebruik zich veel trillingen voordoen.

* Voeg zachte ingrediénten (Fruit, groenten) toe aan de blenderkan voordat u andere ingrediénten toevoegt.

NL23
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BLENDER

Gebruik met het handmatige menu

Na de montagestappen steekt u de stekker in het Selecteer de continue modus en stel met de
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan. bedieningsknop de snelheid in. Hoe meer balken
De LED’s van de modus lichten op en knipperen. verlicht zijn, hoe hoger de snelheid. Druk op de Stop/
Start-schakelaar om het gebruik te starten.
3
Tijdens de bewerking blijft de LED indicatie van de Nadat de verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT-
Stop/Start-schakelaar verlicht. Druk op de Stop/Start- schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.
schakelaar om de aandrijving te stoppen. Verwijder de blendereenheid van de behuizing van de
motor en verwijder de ingrediénten uit de blenderkan.
Opmerking:
» Als de blender van het mesblad vastraakt schakelt u de keukenmachine onmiddellijk uit en haalt u de stekker

uit het stopcontact. Probeer de ingrediénten niet met uw vingers te verwijderen, maar gebruik een voorwerp
zoals een lepel.

Tijdens het mengen kan het voorkomen dat ingredi€nten uit het gat in het blenderdeksel spatten. In dat geval
veegt u het af met een droge doek.

Gebruik de keukenmachine niet langer dan de beoordeelde duur (2 min AAN, 2 min UIT).

NL24
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Verwijderen Uit Dd Verpakking

1 2

 Maximaal niveau

Maximaal niveau
voor droge ingrediénten

Draai de basis van de hakmolen tegen de klok in om Op de maalbeker wordt een maximaal niveau
hem los te maken en til hem op van de maalbeker. aangegeven voor droge ingrediénten. Overschrijd dit
niveau niet.

De hakmolen monteren en demonteren

Zet de baalbeker op zijn kop en plaats de ingrediénten Plaats de hakmolen op de behuizing van de motor.
zonder het maximale niveau te overschrijden. Draai de onderkant van de hakmolen met de klok mee
tot u een klikgeluid hoort.

Plaats de basis van de hakmolen op de maalbeker en
draai deze met de klok mee tot u een klikgeluid hoort.
Controleer of de ribbels op de basismaler en het
oppervlak aan de binnenkant van de maalbeker stevig
zijn vastgehaakt.

Volg de montagestappen in omgekeerde volgorde om hem te demonteren.

Ingrediénten voorbereiden op malen

Max
Functie Ingrediént Modus enkel Bedrijfstijd (Ong.) Voorbereidingswijze
gebruik
Koffiebonen @
Malen . Tot max ~ 60 sec -
Peper Continue niveau
P Snelheid: Max.
Opmerking:

* Ingrediénten die niet zijn toegestaan: Raadpleeg pagina NL6.

» Gebruik de eenheid niet met een lege hakmolen.

» Plaats niet meer ingrediénten dan het maximale niveau en verwijder ingrediénten als de keukenmachine een
vreemd geluid maakt of als er zich trillingen voordoen.
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Gebruik met het handmatige menu

Na de montagestappen steekt u de stekker in het
stopcontact en zet u de AAN/UIT-schakelaar op aan.
De LED’s van de modus lichten op en knipperen.

Selecteer de continue modus en stel met de
draaischakelaar de snelheid in. Hoe meer balken
verlicht zijn, hoe hoger de snelheid. Druk op de Stop/
Start-schakelaar om het gebruik te starten.

Tijdens de aandrijving blijft de LED indicatie van de
Stop/Start-schakelaar verlicht. Druk op de Stop/Start-
schakelaar om de aandrijving te stoppen.

Opmerking:

Nadat de verwerking is voltooid zet u de AAN/UIT-
schakelaar uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.
Verwijder de basis van de hakmolen van de behuizing
van de motor en verwijder de ingrediénten.

» Pas op dat u het maalblad niet raakt terwijl u de ingrediénten verwijdert.
» Gebruik de keukenmachine niet langer dan de beoordeelde duur (1 min AAN, 2 min UIT).
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NA GEBRUIK

Schoonmaken

Vooraf wassen
Door vooraf te wassen wordt het schoonmaken gemakkelijker. U kunt dit doen met het mesblad en de
blendereenheid. Voor vooraf wassen volgt u de onderstaande stappen.

1 Keukenmachine Blender

Plaats het gebruikte accessoire in de kom, vul de kom Vul de blenderkan met 500ml| water en sluit deze af met

met water tot het accessoire onder water staat (max. het deksel om de blendereenheid schoon te maken.
500 ml). Plaats het deksel van de kom op de kom en Steek de stekker in het stopcontact en zet de Aan/uit-
draai deze met de klok mee tot u een klikgeluid hoort. schakelaar aan.

3
Keukenmachine: Selecteer de intermitterende modus, Druk op de Stop/Start-schakelaar om de aandrijving te
druk op de Stop/Start-schakelaar en gebruik gedurende  stoppen. Zet de Aan/uit-schakelaar uit en haal de
10 ~ 20 seconden op niveau 10. stekker uit het stopcontact. Verwijder de hulpstukken en
Blender: Selecteer de continue modus, druk op de maak de keukenmachine verder schoon.

Stop/Start-schakelaar en gebruik gedurende 10 ~ 20
seconden op niveau 10.

Was de onderdelen door ze goed af te spoelen onder stromend water. Gebruik indien nodig een neutraal
afwasmiddel. Droog alles met een schone doek.

Was de onderdelen door ze onder stromend water af te spoelen en maak alles schoon
met de borstel. Gebruik indien nodig een neutraal afwasmiddel.

Opmerking:

» Deze onderdelen zijn ontzettend scherp. Tijden het schoonmaken moet u hier dus extra
voorzichtig mee omgaan. Sla tijdens het schoonmaken deze onderdelen niet op harde
voorwerpen.

* De hakmolen basis van de hakmolen mag niet worden gewassen. Gebruik de borstel om deze schoon te maken.
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NA GEBRUIK

Behuizing van de motor / Rubberen Voet

Veeg vuil of vlekken eraf met een schone, vochtige doek.

Opmerking:

» Zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact is gehaald voordat u de behuizing van de motor gaat schoonmaken.
» Maak de behuizing van de motor niet schoon onder stromend water.
» Gebruik nooit schurende vloeistoffen (bijv. alcohol, thinner, etc.) om de behuizing van de motor schoon te maken.

Schoonmaken in een vaatwasser

De kom en het deksel van de kom van dit apparaat zijn vaatwasserbestendig

Opmerking:

» Plaats de onderdelen niet in de buurt van de verwarming van de vaatwasser gezien een hoge temperatuur de

onderdelen kan beschadigen.

Opslag

Zorg ervoor dat alle hulpstukken en de kom van de behuizing van de motor zijn verwijderd voordat u alles opslaat.

1

Ontgrendelingshendel

Om de rubberen voet op de voet van de

behuizing van de motor te verwijderen maakt u de
ontgrendelingshendel onderaan de behuizing van de

Kantel de behuizing van de motor en wikkel het snoer

motor los, zoals afgebeeld op de bovenstaande

afbeelding. Hierna tilt u de hendel op.

gedeeltelijk rondom het wikkelpunt, waarbij u de stekker
aan de zijkant laat hangen.

(ii)

- ~
- —)
E
O S \j;:
Y -
- )

(iif)

(i) Sla het mesblad op in de kom. Er
is een opbergbox meegeleverd
om de andere hulpstukken op te
slaan. Sla de hulpstukken op als
aangegeven op de verpakking.

klopschijf en borstel.
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(i) Een lijst van de hulpstukken
in de opbergbox: mesblad,
perskegel, dik snijblad, dun
snijblad, snijblad Fijn Snipperen,
Snijblad Grof Snipperen, Julienne
mes, mesbladhouder, raspschijf,

(iii) Plaats de Opbergbox Deksel
onder de Opbergbox om de
uitgelekte water op te vangen uit
de gewassen bijlagen.

Opmerking:

» Gooi de flexibele kunststof
deksel weg na opening van de
Opbergbox.
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PROBLEEMOPLOSSING

Controleer de volgende punten voordat u onderhoud regelt.

Probleem

Het apparaat schakelt niet in.

De functies op het
bedieningspaneel kunnen niet
worden geselecteerd.

Het apparaat start niet, zelfs niet
als de Stop/Start-schakelaar wordt
ingedrukt.

(Foutmodus wordt aangegeven)

Het apparaat werkt niet, zelfs niet
als de functie is gestart.
(Geen foutmodus)

De geselecteerde functie wordt
steeds geannuleerd. (De LED van
de modusindicatie begint te
knipperen.)

Het apparaat stopt ineens tijdens
gebruik.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 29
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Oorzaak en oplossing

4 1\
@ De stekker zit te los in het stopcontact.

=» Steek de stekker stevig in het stopcontact.
@ De AAN/UIT-schakelaar staat niet aan.

» Zet de AAN/UIT-schakelaar aan.

4 1\
@ Handschoenen kunnen ertoe leiden dat het bedieningspaneel
ongevoeliger wordt voor aanraking.
» Selecteer de functies met uw blote handen.
@ De functie is ingedrukt op de verkeerde positie.
® Druk stevig op de afbeelding op het bedieningspaneel.
@ Het apparaat werkt al.
® De functies kunnen niet worden gewijzigd als het apparaat
in werking is. Stop de vorige functie voordat u een nieuwe
selecteert.

p
@ De kom, blendereenheid of maaleenheid is niet goed op de
behuizing van de motor geplaatst.
®» Zorg ervoor dat het driehoekteken overeenkomt met
het rechthoekteken op de behuizing van de motor, als
afgebeeld op pagina NL9.
@ Het deksel van de kom of de citruszeef is niet goed op de kom
geplaatst.
=» Zorg ervoor dat het deksel van de kom of de citruszeef
goed op de kom is geplaatst.

(. J

p
@ De ingrediénten zijn vastgelopen.
= \erwijder voorzichtig de ingrediénten en zorg ervoor dat de
aangegeven hoeveelheid wordt gebruikt.

(. J

p
@ Het apparaat staat langer dan 10 seconden stil nadat een
functie is geselecteerd.
=® Zorg ervoor dat u binnen 10 seconden in actie komt nadat u
een functie heeft geselecteerd.

p
@ De bescherming van de stroomonderbreker is geactiveerd.
(Raadpleeg pagina NL9)
» Er zijn te veel ingrediénten ingevoerd.
=» Verwijder de overtollige ingrediénten en zorg ervoor dat u
de aangegeven hoeveelheid gebruikt.
» Grote stukken of harde ingrediénten zijn gebruikt.
=® Zorg ervoor dat de ingrediénten in de aangegeven grootte
zijn gesneden. Gebruik geen harde ingrediénten zoals
bevroren voedsel of zeer dicht voedsel.
@ Het veiligheidsslot is geactiveerd. (Raadpleeg pagina NL9)
» Buitengewone trillingen tijdens het gebruik kunnen ertoe
leiden dat het veiligheidsslot wordt geactiveerd.
® Zorg ervoor dat ingrediénten worden gebruikt in
hoeveelheden en afmetingen zoals aangegeven.
» Plaats het deksel of de citruszeef goed op de kom en zorg
ervoor dat de kom, blendereenheid of maaleenheid goed op

de behuizing van de motor is geplaatst.

NL29
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Oorzaak en oplossing

( 1\
@ De rubberen voet en/of het werkblad zijn niet schoon.
= Veeg vuil of vlekken eraf met een schone, vochtige doek.
De rubberen voet werkt alleen als deze op een schone,

Er doen zich buitengewone gladde ondergrond is geplaatst.
trillingen en een vreemd geluid D @ De ingrediénten die u heeft gebruikt zijn te hard of het zijn er
te veel.

voor tijdens gebruik.
= Zorg ervoor dat u de ingrediénten gebruikt zoals

aangegeven en verwijder wat ingrediénten als het er te veel
zijn.
. J

@ Sommige ingrediénten zijn rauw te lastig om te verwerken,
bijv. pompoen.
® Het kan nodig zijn om ingrediénten voor te koken om
ze zachter te maken voor verwerking, d.w.z. dat u er
gemakkelijk een vork in kunt prikken.
@ De afmetingen van de ingrediénten zijn niet volgens de
voorbereidingsmethode.
=» Bereid de ingrediénten voor volgens de aangegeven
afmetingen.
@ Verwerking van bepaalde ingrediénten tegelijkertijd kan tot
klonten leiden als u de bevroren modus gebruikt.
Automatisch menu
@ De standaard verwerkingsduur van het automatische menu is
bedoeld voor de aangegeven hoeveelheid ingrediénten. Als
u een andere hoeveelheid verwerkt dan zullen de prestaties
hierdoor anders zijn.
® Verhoog de verwerkingsduur door aan de draaischakelaar
te draaien en verwerk de ingrediénten tot de gewenste
textuur en consistentie is bereikt.
Handmatig menu
® De maximale hoeveelheid ingrediénten en verwerkingsduur
zijn bedoeld als richtlijn. Als u minder ingrediénten of andere
ingrediénten gebruikt dan zullen de prestaties anders zijn.
= Verwerk de ingrediénten met een geschikte duur tot de
gewenste textuur en consistentie zijn bereikt.

de verwerkte ingrediénten waren

De textuur en consistentie van
niet goed. [
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Foutindicatie

Bescherming stroomonderbreker, Hoog voltage detectie en Hoge spanning detectie.

i) Bescherming ii) Hoog voltage detectie iii) Hoge spanning detectie
stroomonderbreker

Er lichten geen LED-lampjes op.

De LED-lampjes voor hakken De LED-lampjes fijnhakken+voor
en interval knipperen. hakken en voortdurend+interval
knipperen.

Actie:

In situatie i) en iii) zet u de aan/uit-schakelaar aan de zijkant van de behuizing van de motor uit, verwijdert u de
helft van de ingrediénten en hervat u het gebruik. Als de keukenmachine nog steeds niet start, zet u de AAN/UIT-
schakelaar aan de zijkant van de behuizing van de motor uit, waarna u opnieuw probeert het gebruik te hervatten.
Voor scenario ii), de foutmodus-indicatie wordt weergegeven omdat de voedingsspanning te hoog is. Gebruik

220-240 V.
Motor oververhit. De kom, blendereenheid of hakmolen is niet goed
op de behuizing van de motor geplaatst.
De LED-lampjes voor fijnhakken en interval De LED-lampjes van +hakken+bevriezen en
knipperen. pasta +centrifugeren+voortdurend knipperen.
Actie: Actie:
Zet de AAN/UIT-schakelaar uit en laat het apparaat Plaats het onderdeel weer op de juiste positie op de
afkoelen (circa 30 min). Halveer de ingrediénten en behuizing van de motor. (Raadpleeg pagina NL9.)

hervat het gebruik.

Elektrisch onderdeel defect.

De LED-lampjes van fijnhakken of hakken of bevroren en continue knipperen.

Actie:
Raadpleeg uw dichtstbijzijnde onderhoudscentrum voor reparatie.
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Modelnr. MK-F800

Functie Keukenmachine Blender & Hakmolen
Stroomtoevoer 220-240V ~50-60 Hz
Stroomverbruik 180 - 200 W

Schakelaar

Draaischakelaar met zachte paneelschakelaar

Classificatie gebruik

2 minuten AAN, 4 minuten UIT

Blender: 2 minuten AAN, 2 minuten UIT
Maalbeker: 1 minuut AAN, 2 minuten UIT

Met uitzondering van wat aangegeven staat op de pagina "Ingrediénten

voorbereiden” in deze

gebruikershandleiding.

Afmetingen (ongeveer)
(LxBxH)

435 x 264 x 265 mm

Blender : 406 x 264 x 265 mm
Hakmolen : 298 x 264 x 265 mm

Gewicht (ongeveer)

4,3 kg

Blender : 4,0 kg
Hakmolen : 3,8 kg

Capaciteit (ongeveer)

Capaciteit kan: 2,5 L
Maximale werkcapaciteit:
Vloeistoffen = 1,5 L
Vast voedsel = 600 g

Blender: 1L
Hakmolen : 50 g (koffiebonen)

Met uitzondering van wat aangegeven staat op de pagina "Ingrediénten

voorbereiden” in deze

gebruikershandleiding.

Hulpstukken & accessoires

Mesblad, raspschijf, kneedblad,
klopschijf, slacentrifuge,
mesbladhouder, raspschijven (grof
& fijn), snijbladen (dik/dun),
Julienne mes, Citruspers en
opbergeenheid

Blendereenheid, hakmolen

Algemene accessoires

Borstel met spatel

Vaatwasserbestendige
onderdelen

Kom en deksel van de kom

Akoestisch geluidsniveau

86 (dB (A) re 1 pW)

87 (dB (A) re 1 pW)

gemeente.

Het ontdoen van oude apparatuur.
Enkel voor de Europese Unie en landen met recycle systemen.

Dit symbool op de producten, verpakkingen en/of begeleidende documenten betekent dat
gebruikte elektrische en elektronische producten niet samen mogen worden weggegooid met de
rest van het huishoudelijk afval.
Voor een juiste verwerking, hergebruik en recycling van oude producten, gelieve deze in te
leveren bij de desbetreffende inleverpunten in overeenstemming met uw nationale wetgeving.
Door ze op de juiste wijze weg te gooien, helpt u mee met het besparen van kostbare
hulpbronnen en voorkomt u potentiéle negatieve effecten op de volksgezondheid en het milieu.
Voor meer informatie over inzameling en recycling kunt u contact opnemen met uw plaatselijke

Afhankelijk van uw nationale wetgeving kunnen er boetes worden opgelegd bij het onjuist
weggooien van dit soort afval.
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Stranka
BEZPECNOSTNI OPATREN «...ceeeeeeeeeeeeee et eeeeeeeeeeseeeeeaseseaeeseessasessasessasessaseneaseneassasaseasessanensasensamensasssannaen CZ3-CzZ5
DULEZITE INFORMAGCE ...ttt ettt et et e et et ee et ee et e et et e et e e e et e e et ee et e et e et e e e et ee et eeeeeeeeeeneenen CZz6
NAZVY SOUCAST .o ettt ettt et et e et e et et ee e et et ee et et et e et et eee e et eeeenaeaen CZ7-CZ8
BEZPECNOSTNI ZAMEK ... ettt e e et e e e et e et e et e e e et e e e e CZz9
JISTIC A OCHRANA TEPLOTNIM SENZOREM ...ttt ettt ettt ettt ee et en e Cz9
DEMONTAZ A MONTAZ
(i) DEMONTAZ ZE ZABALENEHO STAVU ......ooviiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e Cz10
(i) SEKACI NUZ « HNETACI NUZ « SLEHACI KOTOUC * STRUHADLO .....covviiieeeeeeeeeeeee e CZ10
(iiiy REZACI NOZE + KROUHACI NOZE * REZACH NUZ JULIENNE ........coiiiuiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeseveeeresenenennen cz11
(IV) LIS NA CITRUSY .ot cz11
(V) ODSTREDIVIKA NA SALAT ... Cz12
KUCHYNSKY ROBOT
(1) SEKACTNULZ ... CzZ13-Cz15

- PFiprava surovin
- Jak pouzivat

(i) REZACI NOZE « KROUHACI NOZE « REZACI NUZ JULIENNE ........cooioieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeen Cz16 - CZ17
- Pfiprava surovin
- Jak pouzivat

(I11) HNETACTNUZ ..ot neeeen Cz18
- Pfiprava surovin
- Jak pouzivat

(1) SLEHACT KOTOUC ...t Cz19
- Pfiprava surovin
- Jak pouzivat

(V) STRUHADLO ...ttt ettt e e e e e et e e e e st e e e e abe e e e esbe e e esseeeenbeeeeasseeeensaeeesseeeanneeeennes Cz20
- Pfiprava surovin
- Jak pouzivat

(Vi) ODSTREDIVIKA NA SALAT ...ttt eaeeen Cz21
- Priprava surovin
- Jak pouzivat

(VII) LIS NA CITRUSY ...ttt ettt ettt ettt e ettt e e et e e et e e e st e e emse e e ante e e e anse e e amseeeanseeeaasseeeanneeeanseeeennneeennnes Cz22
- Pfiprava surovin
- Jak pouzivat

MIXER . Q‘
L T LD = o PSSP SSPPRRRN CZ23 -Cz24 g
- demontaz a montaz <

- PFiprava surovin
- Jak pouzivat
MLYNEK NA SUCHE PLODY
(i) MLYNEK NA SUCHE PLODY ....cooieeitieeeee oot CZ25-CZ26
- demontaz a montaz
- Pfiprava surovin
- Jak pouzivat

=@ X =10 10 14 i SRR CZ27 - CZ28
ODSTRAN OV AN POTIZI et ettt ettt ettt ettt ettt e te et et et et et et et ere et eae e enens CZ29 - CZ30
SPECIFIKACE ... oo et e e e e ee e et e et e e et e et e e e e et e et ettt Cz32

Dékujeme vam za zakoupeni produktu Panasonic.

» Tento produkt je ur€en pouze pro domaci pouziti.

» Tento navod k pouziti si pozorné prectéte, abyste tento produkt mohli pouzivat spravné a bezpecné.

« Pred pouzitim tohoto produktu vénujte zvlastni pozornost éasti ,,BEZPECNOSTNiI OPATRENI“ (na strankach CZ3-
CZ5).

« Tuto pfiruc¢ku si uschovejte pro pozdéjsi vyuziti.
\

ILDQI Tento symbol na vyrobku oznacuje: ,Pfed pouzitim si pfectéte navod k pouziti*.

Cz2
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BEZPECNOSTNi OPATRENI (Tyto pokyny je nutno dodrzovat)

V ramci prevence nehod nebo zranéni uzivatele, ostatnich lidi a Skod na majetku

postupujte podle nize uvedenych pokynu.

B Nasledujici ukazatele naznacuji stupen poskozeni, zpisobeného nespravnym
pouzivanim.

A\ 4 r
A U POZO RN E N I Upozorriuje na vazneé zranéni nebo smrt.
POZO R Upozornuje na riziko zranéni nebo Skody
na majetku.

B Tyto symboly jsou klasifikovany a vysvétleny nasledujicim zpiisobem.

® Tento symbol naznacCuje zakaz Tento symbol upozorfiuje na
' pozadavek, ktery musi byt dodrzen.

® Napajeci kabel nebo zastrécku neposkozujte.
(M0ze dojit k urazu elektrickym proudem nebo k pozaru v disledku zkratu.)
@ Je-li napajeci kabel nebo zastrcka poskozena, nebo je-li zastréka k elektrické
zasuvce pripojena volné, spotiebi¢ nepouzivejte.
(MUze dojit k urazu elektrickym proudem nebo k pozaru v dusledku zkratu.)
» Je-li napajeci kabel poSkozen, musi byt v ramci prevence rizika vyménén
vyrobcem, jeho servisnim stfediskem nebo podobné kvalifikovanymi osobami.
@ Zastréku nepripojujte nebo neodpojujte mokryma rukama.
(Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem.)
® Neprekracujte vystupni napéti ani nepouzivejte jiné napajeni, nez je
specifikovano na spotrebici.
(Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem nebo k pozaru.)
» PresvédcCte se, zda je napéti, uvedené na spotrebici, shodné s napétim ve vasi
oblasti.
 PFipojeni dalSich zafizeni do stejné zasuvky muze zpUsobit prehrati.
® Neponofujte pohonnou jednotku do vody, ani na ni vodu nestrikejte.
(MUze dojit k urazu elektrickym proudem nebo k pozaru v dusledku zkratu.)
@ Spotiebi¢ nerozebirejte, neopravujte, ano jej neupravujte.
(Mohlo by dojit k pozaru, urazu elektrickym proudem nebo ke zranéni.)
®» Za uCelem opravy kontaktujte servisni stfedisko.
@ Do ventilaéniho otvoru nebo do mezery nevkladejte zadné predméty.
(Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem nebo k porude.)
* Zejmeéna ne kovove predmety, jako jsou hiebiky nebo draty.
@ Zadné soucasti spotrebice nenahrazujte neoriginalnimi nahradnimi dily.
(Mohlo by dojit ke zranéni, urazu elektrickym proudem nebo k pozaru.)
® Nepokousejte se sejmout viko, dokud je spotiebi¢ stale v provozu.
(Mohlo by dojit ke zranéni.)
@ Pro ucely ¢isténi nepouzivejte horkou vodu (nad 60 °C), ani spotiebi¢
nevysousejte otevienym ohném.
(Mohlo by dojit k popaleninam nebo k poruse.)

CZ3
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® Do misy nebo do mixovaci nadoby nevkladejte horké ingredience (nad 60 ° C).
(Mohlo by dojit ke zranéni nebo k poruse.)

® Nepouzivejte, pokud viko mixéru neni na mixovaci nadobé nasazeno
spravné.
(Mohlo by dojit ke zranéni.)

® Do misy nebo do mixovaci nadoby béhem provozu nestrkejte prsty nebo
pribory, jako jsou lzice, vidlicky a podobné.
(Mohlo by dojit ke zranéni, urazu elektrickym proudem nebo k pozaru v disledku
zkratu.)

® Na bezpecnostni pojistku a na bezpeénostni zapadku netlacte zadnymi
nastroji, hlilkami apod., protoze spotrebi¢ mize byt v provozu.
(Mohlo by dojit ke zranéni.)

® Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti.
Tento spotiebic¢ a jeho Snlru uchovavejte mimo dosah déti. Spotrebice
mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez zkuSenosti a znalosti, jen pokud jsou pod dohledem
nebo pokud byly instruovany o bezpeéném pouziti spotiebi¢e a chapou
rizika, k nimz muaze dojit.
Déti si se spotiebicem nesméji hrat.
(Mohlo by dojit k popaleninam, zranéni nebo k uUrazu elektrickym proudem.)
@ Zastrécku zasouvejte pevné.
(Jinak by mohlo dojit k urazu elektrickym proudem a k pozaru, zpisobeném
teplem, které se mlze generovat kolem zastrcky.)
@ Zastrcku pravidelné Cistéte.
(Znecisténa zastrcka maze byt v dusledku vihkosti nedostate¢né izolovana, a
muze zpusobit pozar.)
@V pripadé abnormalniho provoz nebo poskozeni okamzité preruste provoz
spotiebie a odpojte jej.
(Mohlo by dojit ke vzniku koufe, poZaru nebo k urazu elektrickym proudem.)
Napf. v néjaké abnormalni situaci nebo pfi poruse.
* ZastrCka a napajeci kabel jsou abnormainé horke.
* Snhura je poSkozena nebo doslo k vypadku napajeni.
* Kryt motoru je zdeformovany nebo abnormalné horky.
®» Spotiebi€ okamzité odpojte a se zadosti o radu nebo opravu kontaktujte
servisni stredisko.
@ Pri odpojovani uchopte zastréku, nikdy netahejte za kabel.
(Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem nebo k pozaru v disledku zkratu.)
@ Pii nalévani horkych tekutin do misy nebo do mixovaci nadoby budte
opatrni, protoze v disledku nahlého pohybu mohou ze spotrebice
vystfiknout.
(Mohlo by dojit k popaleni.)

fisag

Cz4
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@ Spotiebi¢ nenechavejte béhem provozu bez dozoru.
(Mohlo by dojit k pozaru nebo k popaleninam.)
* Nechate-li spotfebi€ bez dozoru, vypnéte napajeni.
@ Spotiebi¢ nepouzivejte na nasledujicich mistech:
* Na nerovném povrchu, na podloZce, ktery neni odolna teplu, na ubruse apod.
(Mohlo by dojit k pozaru nebo ke zranéni.)
* Na misté, kde hrozi nebezpeci postfikani spotfebice vodou, nebo v blizkosti
zdroje tepla.
(Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem nebo k probijeni proudu.)
® Nezpracovavejte vétSi mnozstvi surovin, nez je maximalni kapacita,
vyznac¢ena na kazdé nadobé. Pri zpracovani dodrzujte doporu¢ené mnozstvi
ingredienci.
(Mohlo by dojit ke zranéni.)
® Nepouzivejte spotrebi¢ po dlouhou dobu bez prestavky. Doporuc¢ujeme
nechat spotiebi¢ po urcité dobé provozu odpocinout.
(Mohl by se spalit.)

Provozni doba Doba odpodinku
Funkce o S
(v minutach) (v minutach)

Kuchyrisky robot 2 4
Mixér 2 2
Mlynek na suché

1 2
plody

* S vyjimkou, uvedenou v ¢asti ,Pfiprava ingredienci“ v tomto navodu k obsluze.

@ Spotiebi¢ vzdy odpojte od pfivodu proudu v pFipadé, ze jej ponechate bez
dozoru, a také pred montazi, demontazi nebo ¢isténim.

(Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem nebo k pozaru, zpisobenému
zkratem.)

@ Pred zvednutim pohonné jednotky ze stolu sejméte misu, nadobu mixéru a
nadobu mlynku.

(Mohlo by dojit ke zranéni.)

@ Pied vyménou prislusenstvi, nebo pokud chcete mit pfistup k pohybujicim
se soucastem, pristroj vypnéte a odpojte od sité.
(Mohlo by dojit ke zranéni.)

@ Pri prenaseni pristroje dbejte na to, abyste pohonnou jednotku drzeli obéma
rukama. Neprenasejte jej jen s drzenim za misu, nadobu mixéru nebo
nadobu mlynku.

(Mohlo by dojit ke zranéni.)

@ Pokud se fezaci ntiz zasekne, vypnéte mixér a odpojte jej. Do mixovaci
nadoby nestrkejte prsty. Pro odstranéni ingredienci, které rezaci ntiz blokuiji,
pouzijte gumovou stérku.

(Mohlo by dojit ke zranéni.)

@ Pii manipulaci s ostrymi fezacimi nozi, pfi vyprazdnovani a ¢isténi mixovaci
nadoby nebo misy je tfreba dbat opatrnosti. (napf. pri ¢iSténi fezaciho noze,
krajeciho noze, atd.)

(Mohlo by dojit ke zranéni.)

CZ5
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DULEZITE INFORMACE

@ Spotiebi¢ nepokladejte na nasledujici mista.
* Na mista, kde je spotfebi€ vystaven nadmérné vihkosti, teploté nebo na pfimé slunce.
(Mohlo by dojit k poruse.)
* VeSkera mista s vysokymi nebo nizkymi teplotami, jako je lednice, mrazak,
mikrovinna trouba nebo sporak.
(Mohlo by dojit k poruse nebo k rozbiti pfistroje.)
® Nezpracovavejte tvrdé suroviny (napf. tvrdé maso, maso s kostmi) nebo husty
material.
(Mohlo by dojit k poruse.)

Zakazané ingredience:

Pilohy Popis
Sekaci niz Tvrdé slozky, husté ingredience, napf. kavova zrna, susené séjové
boby, mrazené potraviny, suSené chobotnice, atd.
Rezaci noze, Ingredience s vysokou koncentraci pevnych vlaken, husté

krouhaci noze, | ingredience, pfiliS§ mékké ingredience, napfiklad tvrdou zeleninu,
fezaci nGz julienne | mrazené potraviny, Sunku, kurkumu, zazvor, hlavkovy salat, raj¢ata,
broskve, Cokoladu, atd.

Hnétaci nuz Ingredience, které nejsou vhodné pro vyrobu tésta, napfiklad maso,
zeleninu, ofechy, omacky, pomazanky.

Slehaci kotou¢ | Veskeré ostatni ingredience kromé vajeénych bilk(i a Eerstvé
smetany.

Struhadlo Husté ingredience a ingredience s vysokou koncentraci pevnych
vlaken, pfilis malé a tenké ingredience, jako je dZzem, celer, porek,
piniové ofisky, atd.

Odstfedivka na | Velké robustni ingredience, mékké a kiehké ingredience, napf. g
salat velkou mrkev nebo kusy brambor, rajCata, tofu, téstoviny, nudle, atd. | =2
Lis na citrusy Veskeré ostatni ingredience kromé citrusovych plodu, napfiklad
jablka, kiwi, atd.
Mixér Tvrdé ingredience, vysoce lepivé ingredience, ingredience s nizkym
obsahem vody, napf. kurkuma, susené séjové boby, mrazené
potraviny, maso, ryby, vafené brambory, nebo jen kostky ledu.
Mlynek na suché | Tvrdé ofechy, suSené ovoce, ingredience s vysokou koncentraci
plody pevnych vlaken, tekutiny, napfiklad rizné ofechy, rozinky, maso,
zeleninu, vafena vejce, kurkumu, atd.
Pred pouzitim:
Se spotfebi¢em vzdy pracujte na Cistém, suchém, rovném, pevném a hladkém povrchu,
a pred pouzitim vycistéte pryZzoveé nozicky (str. CZ7), ¢imz zajistite optimalni pfisavny
vykon pryzovych noziCek.
cz6
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NAZVY SOUCASTI

Kuchynsky robot

S7ash

200000000000

035000000000

Pracovni kapacita: 1,5 litru

Péchovadlo

Plnici hrdlo

Viko misy

Sekaci nGz
Struhadlo

Hnétaci ntz

Slehaci kotoud

Kryt odstfedivky

. Odstfedivka na salat
10. Drzak nozl

11. Velmi jemné struhadlo
12. Hrubé struhadlo

©CENOGO A WN=

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

N0z pro krajeni natenko
NGz pro krajeni nahrubo
NGz na julienne
Nastavec na citrusy
Sitko na citrusy

Misa

Hridel

Pohonna jednotka
Spinac¢ napajeni
Pryzova nozicka
Privodni $ndra
*Zastréka

* Tvar zastr¢ky se mdze od vyobrazeni lisit.
czr7
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NAZVY SOUCASTI

Mixér, mlynek na suché plody a pfisluSenstvi

Pracovni
kapacita:
1 litr

Viko mixéru
Nadoba mixéru
Nz nadoby mixéru
Nadoba mlynku
NUz nadoby mlynku

abrwON -~

6. Zakladna nadoby mlynku
7. Ulozna krabice
8. Kartacek

Ovladaci panel

Volba rezimu
- Automaticka nabidka -

= Rezim mleti

D Rezim sekani
%/ ReZim mrazeni
@ Rezim téstoviny
:[3: Rezim odstfedéni
- Ruéni nabidka -

@ Nepfetrzity rezim

;) Pferusovany rezim

Poznamka:

Panasonic
— LED kontrolka indikace rezimu

........ — Spinac¢ Stop/Start

Pro automatickou nabidku: pro
pozastaveni/spusténi zpracovani
Pro ruéni nabidku: pro pozastaveni/
spusténi zpracovani

fisag

Otocny voli¢

L, Nastavuje rychlost a trvani ¢asovace/

Pulzni spinaé spustani

LED indikator rychlosti a trvani ¢asovace/spusténi.

a1 :Rozsviti se, je-li v provozu ruéni nabidka, a prouzky oznacuje uroven rychlosti.

® :Rozsviti se, je-li v provozu automaticka nabidka, a prouzky oznacuje rychlost a trvani
Gasovace/spusténi.

» Pokud po volbé néjaké funkce nedojde po dobu 10 sekund k zadné dalSi akci, program vyprsi a resetuje se.
» Otacenim volice ve sméru hodinovych rucicek se pocet osvétlenych prouzkl zvysi, a naopak.

» Vychozi rychlost pro nepretrzity a preruSovany rezimy je maximalni (stuper 10).

» Pokud je béhem zpracovani pozastaven a nedojde k Zadné dalSi akci, program po 20 sekundach vyprsi a

resetuje se.

» Nepretrzity rezim se automaticky zastavi pfiblizné po 19 minutach, a prerusovany rezim se automaticky zastavi
pfiblizné po 7 minutach od zahajeni zpracovani.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 8
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BEZPECNOSTNIi ZAMEK

Bezpecnostni pojistka je navrzena tak, aby zabranila zapnuti spotfebice,
- pokud viko misy nebo sitko na citrusy nejsou plné uzamceny k mise.
- Misa, nadoba mixéru nebo mlynek na suché plody nejsou na pohonné jednotce pIné uzamceny.

Bezpecnostni zapadka
aktivuje bezpecnostni
pojistku pouze tehdy,
je-li viko misy nebo
sitko na citrusy na mise
zabezpeceno.

Hv Pozice A: Odem&eno

% Pozice B: Zam&eno

o ©
Kroky pro plné uzaméeni:
Misu nebo mixovaci nadobu zarovnejte
trojuhelnik s pohonnou jednotkou tak, jak
zobrazeno v pozici . Otacejte ve sméru
hodinovych rucicek, dokud neuslysite zvuk
cvaknuti a trojuhelnikova znacka nyni neni
zarovnana v pozici @.
Mlynek na suché plody postavte na pohonnou
jednotku a otacejte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud neuslysite zvuk cvaknuti. Pro
odemceni provadéjte stejné kroky jako pro

Bezpecnostni pojistky uzamceni, ale v opaném poradi.

Poznamka:
» Na bezpecénostni pojistku a na bezpeénostni zapadku netlacte Zadnymi nastroji, hdlkami apod.
» Do prostoru bezpecnostni pojistky a bezpecnostni zapadky nelijte Zadné tekutiny ani ingredience.

+ Udrzujte oblast bezpecnostni pojistky a bezpe¢nostni zapadky Cistou a zabrarite cizim predmétim se v této
oblasti hromadit.

Diky vyse uvedenym akcim budou bezpecnostni pojistka a bezpeénostni zapadka fungovat spravné. V
pripadé nedodrzeni dojde k poSkozeni soucasti, souvisejicich s bezpecnostni pojistkou a bezpecnostni
zapadkou.

JISTIC A OCHRANA TEPLOTNIM SENZOREM

Tento spotfebi¢ ma jisti¢ a funkci teplotniho ¢idla, které motor pfi pfetizeni zastavi.
(viz strana CZ31)

CZ9
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Horni Cast
fezaciho noze

Vikem misy otacejte proti sméru hodinovych ruci¢ek a

sejméte je z misy.

Poznamka:

vyjméte.

P¥i vyjimani z misy dejte pozor na ostré hrany nozZe.

Montaz prislusenstvi kuchynského robota

Uchopte horni ¢ast Fezaciho noZe a tahem jej z misy

Durazné doporucujeme vSechny nastavce a pfisluSenstvi a pfed prvnim pouzitim vycistit a dobfe vysusit; metodu
Cisténi naleznete na strankach CZ27 a CZ28. Pfistroj pfi sestavovani odpojte. Pfedtim, nez jej pfistroj pfipojite, se
ujistéte, zda je hlavni vypinac¢ vypnuty. Instrukce o tom, jak pohonnou jednotku znovu umistit, naleznete na strance
CZ28 pod nadpisem ‘Skladovani’.

Sekaci ntiz » Hnétaci naiz « Slehaci kotoué ¢ Struhadlo

nebo

fisag

Sekaci n(z (hnétaci nGiZ nebo Slehaci kotou¢ nebo
struhadlo) vloZte do misy.

Poznamka:
Poznamka:
U sekaciho noZe se ujistéte, Ze hnaci = rovhomérné je rozmistéte.
hridel po vloZzeni nozem prochazi. %

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 10

Vlozte do misy ingredience.

V pripadé struhadla ingredience poloZte na kotou¢ a

Viko misy nasadte na misu a otacejte jim ve sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud neuslySite cvaknuti. Do

plniciho hrdla viozte péchovadlo.

S
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Montaz prislusenstvi kuchynského robota

Rezaci noze ¢ (jemny/hruby) « Krouhaci noze * (jemny/hruby) » Rezaci niz julienne

2 Otvory pro prsty
/\

08089
O

0608 ©
—~

Vystoupla zapadka

Podle obrazku vyse zatlacte na dalek na nozi, dokud

Vystouplou zédpadku poZadovaného noze vlozte do
drzaku nozl a zkontrolujte, zda je vloZena spravné. neuslySite cvaknuti.

Poznamka:
 P¥i vkladani do drzaku nozu dejte pozor na ostré hrany nozu.
* Pro vyjmuti noZe drzak nozl otocte a zatlacte na opa¢nou stranu od dllku na nozi.

Chcete-li drzak nozl uchopit, vliozte do otvor(i pro prsty  Viko misy nasadte na misu a otacejte jim ve sméru
ukazovacek a palec. Kompletni drzak nozu vlozte do hodinovych rucicek, dokud neuslySite cvaknuti.

misy.
Poznamka:
v s s v v s v —_——
Po vloZeni se ujistéte, Ze hnaci hfidel R '
ze stojanku vycCuhuje. N S
=

Lis na citrusy

Vlozte do misy sitko na citrusy. Otacejte jim ve sméru Na hnaci hfidel upevnéte nastavec na citrusy.
hodinovych ruci¢ek, dokud neuslySite cvaknuti.

CZ11
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Montaz prislusenstvi kuchynského robota

Odstredivka na salat

1
Vlozte do misy odstfedivku na salat. Vlozte do Na odstfedivku na salat polozte kryt odstfedivky tak,
odstfedivky na salat ingredience. aby byly znacky zarovnany, jak je uvedeno na obrazku

A. Potom krytem odstfedivky otacejte proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud nebudou znacky zarovnany,
jak je uvedeno na obrazku B.

fisag

Po vlozeni se ujistéte, ze hnaci hfidel z odstfedivky Viko misy nasadte na misu a otacejte jim ve sméru
vyCuhuje. hodinovych rucicek, dokud neuslyS$ite cvaknuti.

Pripojeni sestavenych jednotek na pohonnou jednotku

1. Misu nasadte na pohonnou jednotku tak, aby byly
znacky zarovnany, jak je uvedeno na obrazku ).

2. Otacejte misou ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
neuslySite cvaknuti.
Ujistéte se, zda je trojuhelnikova znacka na mise
zarovnana s obdélnikovou znackou na pohonné
jednotce tak, jak je uvedeno na obrazku @.

Pro demontaz odemceni provadéjte stejné kroky jako pro montaz, ale v opaéném poradi.

Cz12
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KUCHYNSKY ROBOT -REZACI NUZ-

Priprava ingredienci

- . - Provozni doba -
Funkce Slozka Rezim Mnozstvi (pFiblizng) Postup pfipravy
50~400¢g 5~ 40 sek.
Maso C?O Vvehozi st - 2002 (10 sek % Odstrarite vSechny klize, kosti a
Mleti S yehoz{ nastaveni je pro 200 g (10 sek.) Slachy, a nakrajejte na kostky o
== ikosti 2 ~
Ryba Auto 50 ~ 500 g 3~ 30 sek. Q)Wi velikosti 2 ~ 3 cm.
Cibule @ 150 ~ 500 ¢ 10 ~ 50 sek. Oloupeijte kiZi, nakrajejte na kostky o
. . . N4 velikosti 2 ~ 3 cm.
Auto Vychozi nastaveni je pro 300 g (20 sek.)
Cesnek 5~500¢g 10 ~ 30 sek. @@g Oloupeijte slupky.
Sekani - - Oloupeite kuzi, nakrajejte na kostky o
Mrkev (M 1) 50~450g | 10~30sek. |SVEF= 5 PeC T T
Petrzel Kontinualni .
italska | rychlost: Max. 5~70g 10 ~ 40 sek. \%%3 Odstrarite stonek.
Houby 30~ 250 ¢ 3~ 15 sek. %ﬁ ?igajejte na kostky o velikosti 2 ~
M N “iai osti D ~
Rozdrtte | Parmezan O | 10~200g | 10~ 60 sek. ﬁ%‘gﬁ Nakrajejte na kostky o velikosti 2
Kontinudlni Qﬁf 3cm.
rychlost: Max.
PrS
/ \ S . .
. \M2) = Nakrajejte na kostky o velikosti 2 ~
Nasekejte | . Varené _NoE1100~400g | 10~40sek. | _(-F" 3om.
brambory | Prerusovana ; Nesekejte pfilis
rychlost: Max. '
. % 250 ~450 g 40 ~ 120 sek. Sitka 1 ~ 2 cm, v nap(ll zmrazeném
Zmrazené ZI'E;Zé‘iny &.;\Q}Ew stavu, kdy je jej mozno propichnout
Auto Viychozi nastaveni je pro 350 g (60 sek.) napf. paratkem.
M1 Z
Drceny led | Kostky ledu -~ ~10 ks ~ 20 sek. %@ Ledové kostky 2 ~ 3 cm.
Kontinualni
rychlost: Max.
(M1 ) ﬁ
Mleti Arasid 10 ~ 200 15 ~ 30 sek. Zbavte je skorapky a slupky.
Y| Kontinualni £ T ) Pty @ SIUPEY
rychlost: Max.
S and 100 ~ 400 g 4 ~10 min.
Rozmixujte Prazfne @ Zbavte je skofapky a slupky.
arasidy , . . . (s
Auto Viychozi nastaveni je pro 300 g (7 min.)
e M N . - -
Rozdtte Mekk¥ bily O ’ 10~ 200 ¢ 15 ~ 60 sek. i Mekcky chléb nakrajejte na 6 az 8
chléb Kontinualni g kus.
rychlost: Max.
Hnétte (M1 ) oo . )
- - Pouzivejte pro vyrobu cukrovinek,
(prp Mouka Kontinualni 300 ¢ 120 sek. Q jako jsou sladkosti a zakusky.
cukrovinky) -
rychlost: Max.
Nakrajejte na kostky o velikosti 2 ~ 3
. M1 cm. Napred zpracujte pevné Castice.
Vg{,:/ba telgj\;gcz,td O i ~ 1500 ml ~ 120 sek. @ Tekuta napli nesmi pfesahnout 1500
y P If:ﬁ?glsntuaMlgg( ml. P¥i zpracovani nepridavejte vice
ry ’ ’ nez 10 ks ledovych kostek.
L. Nakrajejte na kostky 2 ~ 3 cm.
Polévka | zetonina @ ~ 1500 ml ~ 120 sek Napred zpracujte pevné Castice.
P Kontinualni ' Tekuta napln nesmi presahnout 1500
tekuta, atd. :
rychlost: Max. ml.
CzZ13
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Po dokon&eni sestaveni zapojte zastr¢ku do zasuvky Vyberte pozadovany rezim automatické nabidky (s
a zapnéte hlavni vypina¢. Kontrolky LED pro indikaci vyjimkou rezimu odstfedéni). Kontrolky LED indikace
rezimu se rozsviti a zablikaji. vybraného rezimu se rozsviti a uslysite pipnuti. Rozsviti
se a zablikaji kontrolky LED doby provozu a vypinace
Stop/Start.
3 4

Kazda automaticka nabidka ma pfedem Béhem provozu kontrolky LED provozni doby jedna po
naprogramovanou dobu provozu. druhé v 10 sekundovych intervalech zhasinaji az do
Kazdy osvétleny prouzek predstavuje 10 sekund* uplynuti nastavené doby trvani, a ozvou se 4 pipnuti.

ST e o Nel
provozu. Kontrolky LED pro indikaci reZimu se rozsviti a zablikaji. &}
Pro zahajeni provozu stisknéte prepina¢ Stop/Start. %

5 6
Po dokonéeni zpracovani vypnéte hlavni vypinac a Rezaci ntiz z misy vyjméte pted vyjmutim zpracovanych
odpojte pristroj ze zasuvky. surovin.

*Pfi automatické nabidce Mixovani pfedstavuje kazdy osvétleny prouzek 1 minutu. Osvétleny prouzek se bude v
intervalu 1 minuty zmensovat.

Poznamka:

» Pred pfidanim ingredienci do misy se vzdy ujistéte, zda je vlozen nlz.

» Dobu provozu automatické nabidky Ize v pfipadé nutnosti oto€nym voli¢em prodlouzit nebo zkratit.

» Pred ukongenim nastavené doby trvani je mozno provoz automatické nabidky pfed€asné zastavit stiskem
prepinace Stop/Start.

 V zavislosti na rychlosti a mnozstvi pouzitych ingredienci zaznamenate vyrazné vibrace. V takovém pfipadé
obéma rukama podrzte viko misy a béhem provozu ji stabilizujte.

Cz14
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Po dokon&eni sestaveni zapojte zastr¢ku do zasuvky Vyberte nepferuSovany nebo pferusovany rezim.
a zapnéte hlavni vypinac. Kontrolky LED pro indikaci Kontrolky LED indikace vybraného rezimu se rozsviti a
rezimu se rozsviti a zablikaji. uslysite pipnuti. Rozsviti se a zablikaji kontrolky LED
rychlosti, pfepinace Start/Stop a prepina¢ PULSE.
3 4

Oto&nym voli¢em nastavte pozadovanou rychlost. Cim Bé&hem provozu zlstane LED kontrolka pfepinace

vice prouzku sviti, tim vyssi je rychlost. Pro zahajeni Start/Stop rozsvicena. Rychlost Ize béhem provozu
provozu stisknéte pfepinac Stop/Start nebo pfepinaé upravovat. Pro zastaveni provozu stisknéte prepinac
PULSE. Stop/Start.

5 6
Po dokonc&eni zpracovani vypnéte hlavni vypinac a Rezaci niz z misy vyjméte pfed vyjmutim zpracovanych
odpojte pfistroj ze zasuvky. surovin.

Poznamka:

 Pred pfidanim ingredienci do misy se vzdy ujistéte, zda je vloZzen n(z.

» Uvedené mnozstvi ingredienci pro hnéteni neprekracujte, protoze by mohlo vyustit abnormalnimi vibracemi.

» Do misy pro zpracovani nevkladejte horké ingredience. Vzdy se zajistéte, aby byly ingredience, napfiklad
varené brambory, pfed vlozenim dostatec¢né ochlazeny.

 P¥i pripravé stavy do misy nejprve vlozZte pevné slozky a na né nalijte tekuté slozky tak, aby jejich celkovy
objem nepfesahoval 1500 ml.

 V zavislosti na rychlosti a mnozstvi pouzitych ingredienci zaznamenate vyrazné vibrace. V takovém pfipadé
viko misy podrzte a béhem provozu ji stabilizujte.

» P¥i hnéteni tésto po prvnim zamiseni znovu nezpracovavejte.

« Pfi zpracovani tekutych ingredienci s ledovymi kostkami nevkladejte ledovych kostek vic nez 10 ks (cca.
170 g).
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Rezaci noZe (jemny / hruby) Krouhaci noze (jemny / hruby) NGz na julienne
- pouzivaji se pro krajeni - pouzivaji se k drceni a krouhani - pouzivaji se k pfipravé hranolkl a
ingredienci ingredienci. drceni ingredienci.

Priprava ingredienci pro rezaci noze (jemny / hruby)

Maximalni
Funkce Slozka Rezim jednotlivé | Provozni doba (pfiblizné) Postup pfipravy
pouziti
1
Okurka 700 ¢ « T

Cibule 700 g @
@ o

o Ofrezte ingredienci natolik, aby se
Krajen Mrkev: | Kontinualni | 600g - I T> |vesta do plniciho hrdla.
rychlost:
Max. =

Brambora 600 g
=
Zeli 400 ¢ @ J

Priprava ingredienci pro krouhaci noze (jemny / hruby)

Maximalni
Funkce Slozka Rezim jednotlivé | Provozni doba (pfiblizné) Postup pfipravy
pouziti
| <
Okurka 500 g V) S —T

fisag

Orezte ingredienci natolik, aby se

Mrkev @ 500 ¢ %’)@Zb vesla do plniciho hrdla.
—

Krouhani Kontinualni - —
Brambora rychlost: 650 ¢
Max.

7 Orezte ingredienci natolik, aby
. X Sla do plniciho hrdla.
_-i?a\;&; se ves p

Syr 500¢ ﬁg‘?ﬁ?‘ 7 |Nepouzivejte tvrdé slozky,
napriklad parmezan.

Priprava ingredienci pro niiz na julienne

Maximalni
Funkce Slozka Rezim jednotlivé | Provozni doba (pfiblizné) Postup pfipravy
pouziti
=
Hranolky | Brambora (i1 ) 800 ¢
Kontmugini OreZte ingredienci natolik, aby se
ontinualni - “ .
! =7 |vesla do plniciho hrdla.
- : rychlost: g
Krouhani Zeli Max. 500 g @a
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Po dokon&eni sestaveni zapojte zastr¢ku do zasuvky Vlyberte nepferuSovany rezim. Kontrolky LED indikace
a zapnéte hlavni vypinac. Kontrolky LED pro indikaci vybraného reZimu se rozsviti a uslySite pipnuti. Rozsviti
rezimu se rozsviti a zablikaji. se a zablikaji kontrolky LED rychlosti, pfepinace Start/
Stop a PULSE.
3 4

Otoénym voli¢em nastavte rychlost. Cim vice prouzkd Ingredience vlozte do plniciho hrdla a zatlacte je
sviti, tim vySSi je rychlost. Pro zahajeni provozu péchovadlem.
stisknéte prepinac Stop/Start nebo PULSE.

Béhem provozu zdstane LED kontrolka prepinace Drzak noz( z misy vyjméte pfed vyjmutim
Start/Stop rozsvicena. Pro zastaveni provozu stisknéte  zpracovanych surovin.

prepina¢ Stop/Start. Po dokon&eni zpracovani vypnéte

hlavni vypina¢ a odpojte pfistroj ze zasuvky.

Poznamka:

 P¥i pouziti dlouhych a uzkych ingredienci je
umistéte proti pfedni sténé plnici trubice, jak vidite
na obrazku 1, aby se o ni pfi zpracovani opiraly, a
abyste zabranili nerovnomérnému zpracovani.

» VSechny zbyvajici kusy nezpracovanych surovin
vyhodte.

 Ingredience s vysokym obsahem vlaken zarovnejte
tak, jak vidite na obrazku 2, abyste zajistili
konzistentni vysledek zpracovani.

Obrazek 1 Obrazek 2
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KUCHYNSKY ROBOT -HNETACI NUZ-

Priprava ingredienci pro hnétaci ntiz

Maximalni Provozni doba
Funkce Slozka Rezim jednotlivé (pFiblizng) Postup pfipravy
pouziti P
@ Drozdi smichejte s vodou a pfidejte je v prubéhu
Chlebova zpracovani tésta (pfidani drozdi jesté pred
mouka | Kontinualni 300 g zpracovanim muze zpUsobit droleni a predéasné
rychlost: kynuti). Pokud se tésto po prvotnim zpracovani
Hnéteni Zacnéte s stale droli, pfidejte 1 polévkovou IZici vody. Pokud
(na chléb) drovni 1 ~ 120 sek. zaznamenate velké vibrace v disledku nalepeni
a kazdou tésta kolem hnaci hfidele, pfidejte 1 polévkovou
Kapalné sekundu [ 160 ~ 200 ml 1zici mouky. Tésto po dokonceni zpracovani znovu
zvy$uijte na neprepracovavejte; pokud neni uhnéteno spravng,
maximum. dohnétte je rucné.
Provoz s rucni nabidkou
1 — 2

Po dokon&eni sestaveni zapojte zastr¢ku do zasuvky
a zapnéte hlavni vypina¢. Kontrolky LED pro indikaci

rezimu se rozsviti a zablikaji.

Start.

Vyberte nepfetrZity reZzim a vhodnou rychlost nastavte
otoénym voli¢em. Cim vice prouzku sviti, tim vys$si je
rychlost. Pro zahajeni provozu stisknéte pfepina¢ Stop/

Béhem provozu zustane LED kontrolka pfepinace Start/
Stop rozsvicena. Pockejte, dokud se nevytvofi koule
tésta. Jakmile se vytvofi pevna koule tésta, stisknéte

pfepina¢ Stop/Start a zastavte provoz.

Poznamka:

Po dokonc&eni zpracovani vypnéte hlavni vypinac a
odpojte pfistroj ze zasuvky. Pfed vyjmutim hnétaciho
noze z misy vyjméte kouli tésta.

» Uvedené mnozstvi ingredienci pro hnétaci niiz neprekracujte, protoze by mohlo vyustit abnormalnimi

vibracemi.

 V zavislosti na rychlosti a mnozstvi pouzitych ingredienci zaznamenate vyrazné vibrace. V takovém pfipadé
obé&ma rukama podrzte viko misy a béhem provozu ji stabilizujte.

PFi hnéteni tésto po prvnim zamiseni znovu nezpracovavejte.

* Pri pouziti velkého mnozstvi masla a cukru v tésté mize dojit k abnormalnim vibracim hnétaciho noze.
» Abnormalni vibrace mlize zpUsobit i pouZziti jiné nez chlebové mouky. Pfed zpracovanim odeberte 1 ~ 2
polévkové IZice z celkového uvedeného mnoZstvi vody, a v pfipadé potreby ji v pribé&hu zpracovani pfidavejte

po troskach.
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KUCHYNSKY ROBOT -SLEHACI KOTOUC-

Priprava ingredienci pro Slehaci kotou¢

Maximalni
Funkce Slozka Rezim jednotlivé | Provozni doba (pfiblizné) Postup pfipravy
pouziti
. Na snéhové pusinky oddélte
v Bilek @ 2~6ks 50 ~ 90 sec C@@ bilky od Zloutk.
Slehani Kontinualni Pouzijte ¢erstvou smetanu s
Smetana | rychlost: | 100 ~300 ml 155 ~2 min obsahem tuku 35 % nebo vice,
Max. ] a o teploté 5 °C.
Provoz s ru¢ni nabidkou
1 2

Po dokonCeni sestaveni zapojte zastr¢ku do zasuvky
a zapnéte hlavni vypina¢. Kontrolky LED pro indikaci

rezimu se rozsviti a zablikaji.

Viyberte nepfetrZity rezim, a rychlost nastavte otocnym
voli¢em. Cim vice prouzku sviti, tim vys$si je rychlost.

Pro zahajeni provozu stisknéte pfepina¢ Stop/Start.

3

Béhem provozu zUstane LED kontrolka pfepinace Start/
Stop rozsvicena. Sledujte, jak Slehané ingredience
houstnou a narUstaji. Jakmile je dosazeno poZzadované

textury, stisknéte prepina¢ Stop/Start a zastavte provoz.

Poznamka:

» Smetanu nepreslehejte, mohla by se rozlozit na hrudky masla.
» P¥i pouziti riznych znacek smetany ke Slehani dosahnete riznych vysledki. Doporuéujeme Slehat, dokud
smetana nebude dostatecné vyslehana.
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Po dokonceni zpracovani vypnéte hlavni vypina¢ a
odpojte pfistroj ze zasuvky. Slehaci kotou€ spole¢né se
zpracovavanymi ingrediencemi opatrné vyjméte z misy.
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KUCHYNSKY ROBOT -STRUHADLO-

Priprava ingredienci pro struhadlo

Maximalni
Funkce Slozka Rezim jednotlivé | Provozni doba (pfiblizné) Postup pfipravy
pouziti
Mrkev 200 g Q>
@
Strouhani | Jablko | Kontinualni | 200 g - Nakréjejte na kostky o velikost
2~3cm.
rychlost: <&
Max. i
Okurka 200 ¢ 0@3“’

Provoz s ru¢ni nabidkou

Po dokonéeni sestaveni zapojte zastréku do zasuvky
a zapnéte hlavni vypina¢. Kontrolky LED pro indikaci

rezimu se rozsviti a zablikaji.

Vyberte nepfetrZity rezim, a rychlost nastavte otocnym
voli¢em. Cim vice prouzku sviti, tim vyssi je rychlost.

Pro zahajeni provozu stisknéte pfepina¢ Stop/Start.

3

Bé&hem provozu zustane LED kontrolka pfepinace
Start/Stop rozsvicena. Pro zastaveni provozu stisknéte

prepina¢ Stop/Start.

Poznamka:

» Béhem provozu struhadla nevkladejte ingredience plnicim hrdlem.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb ~ 20

Po dokon&eni zpracovani vypnéte hlavni vypinac a

odpojte pfistroj ze zasuvky. Struhadlo z misy vyjméte

pred vyjmutim zpracovanych surovin.
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Priprava ingredienci pro odstredivku na salat

Maximalni
Funkce Slozka Rezim jednotlivé | Provozni doba (pfiblizné) Postup pfipravy
pouziti
Salatoveé 100 g 20 ~ 60 sec
a”z;tsve . » - Nakrajejte na kousky 3 ~ 5 cm.
Odstredivka :Eﬁ: Vychozi nastaveni je pro 50 g (20 s)
Auto
Zeli 200 g 20 ~ 70 sec Rozdrceno na 1 ~ 3 mm.

Provoz s automatickou nabidkou

2
Po dokonceni sestaveni zapojte zastrcku do zasuvky Vyberte rezim odstfedivky. Kontrolky LED indikace
a zapnéte hlavni vypina¢. Kontrolky LED pro indikaci vybraného rezimu se rozsviti a uslySite pipnuti. Rozsviti
rezimu se rozsviti a zablikaji. se a zablikaji kontrolky LED doby provozu a vypinace
Stop/Start.

Kazda automaticka nabidka ma pfedem Po dokon&eni zpracovani vypnéte hlavni vypinac a
naprogramovanou dobu provozu. odpoijte pfistroj ze zadsuvky. Vyjméte odstfedivku na
Kazdy osvétleny prouZek piedstavuje 10 sekund provozu. salat z misy.

Pro zahajeni provozu stisknéte prepina¢ Stop/Start.

Béhem provozu kontrolky LED provozni doby jedna

po druhé v 10sekundovych intervalech zhasinaji az do

uplynuti nastavené doby trvani, a ozvou se 4 pipnuti.

Kontrolky LED pro indikaci rezimu se rozsviti a zablikaji.

Poznamka:

* Maximalni provozni kapacita odstfedivky na salat: 200 g nebo do maximalni vySky odstfedivky na salat, podle
toho, ktera situace nastane drive.

» Zakazané ingredience: viz strana CZ6.

» Pred zpracovanim se ujistéte, zda jsou vSechny ingredience po celé odstfedivce rozlozeny rovhomerne.

* S odstfedivkou na salat nepracujte v Zzadném jiném rezimu, nez je rezim Odstredivka.

» Pred zahajenim provozu vzdy zkontrolujte, zda je kryt odstfedivky fadné upevnén, protoze jinak by se

ingredience mohly roztrhat a z misy vyletét.

V zavislosti na mnozstvi pouzitych ingredienci zaznamenate vyrazné vibrace. V takovém pfipadé obéma

rukama podrzte viko misy a béhem provozu ji stabilizujte.
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KUCHYNSKY ROBOT -LIS NA CITRUSY-

Priprava ingredienci pro lis na citrusy

Maximalni Provozni doba
Funkce Slozka Rezim jednotlivé vy x Postup pfipravy
e (pfiblizné)

pouziti

Vymackavani CIF:I%Z(;W Kontinualni 1000 ml - V‘V Ovoce nakrajejte na poloviny.
rychlost: 4.
uroven

Provoz s ru¢ni nabidkou
1 2

| .
%luuun |
S~ &

Po dokonCeni sestaveni zapojte zastr¢ku do zasuvky
a zapnéte hlavni vypina¢. Kontrolky LED pro indikaci
rezimu se rozsviti a zablikaji.

Vyberte nepfetrzity rezim a otoénym voli¢em nastavte
rychlost na 4. uroven. Pro zahajeni provozu stisknéte
prepina¢ Stop/Start.

3
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Ukrojenou polovinu ovoce polozte feznou stranou na

horni stranu nastavce na citrusy a pro vymackani stavy

na né pevné zatlacte.
Bé&hem provozu zUstane LED kontrolka pfepinace

Po dokonéeni zpracovani vypnéte hlavni vypinaé

a odpojte pfistroj ze zasuvky. Pfed nalévanim

extrahované stavy nastavec na citrusové plody z misy

vyjméte.

Start/Stop rozsvicena. Pro zastaveni provozu stisknéte

prepina¢ Stop/Start.

Poznamka:

» Pred pouzitim vzdy zkontrolujte, zda je nastavec na citrusové plody umistén na sitku na citrusy.
= Zpracovani pravidelné prerusujte, abyste mohli odstrariovat duZinu, ktera na sitku na citrusy ulpiva, a abyste

lisovani stavy usnadnili.

» Nedoporucujeme lis na citrusové plody provozovat pfi vySsi rychlosti, nez je uroven 4.

» Nastavce na citrusy se nedotykejte, dokud se otaci.

S
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Montaz a demontaz mixovaciho nastavce

Vlozte ingredience do mixovaci nadoby a uzaviete viko  Mixovaci nadobu nasadte na pohonnou jednotku tak,
mixeéru. aby byly znacky zarovnany, jak je uvedeno na obrazku

Otacejte mixovaci nadobou ve sméru hodinovych
rucicek, dokud neuslysite cvaknuti. Ujistéte se, zda je
trojuhelnikova znacka na mixovaci nadobé zarovnana s
obdélnikovou znackou na pohonné jednotce tak, jak je
uvedeno na obrazku @.

Pro demontaz odemceni prosté provadéjte stejné kroky jako pro montaz, ale v opaéném poradi.

Priprava ingredienci pro mixér

Maximalni
Funkce Slozka Rezim jednotlivé | Provozni doba (pfiblizné) Postup pfipravy
pouziti
@
- Ovoce, J D o
Mixovani selenina | Kontinualni | 1000 ml ~ 2 min. W %a Nakrajejte na 1cm kostky.
rychlost: J‘h?)
Max.
Poznamka:

» Maximalni pracovni kapacita: 1 litr.

» Zakazané ingredience pro mixovaci nadobu: viz strana CZ6.

» Nedoporucuje se mixovat tvrdé a husté ingredience. Nicméné, je-li to nutné, nakrajejte tvrdé ingredience na
mensi kousky (napf. mrkev na kostky 1 cm3) a naplfite nadobu ingrediencemi tak, aby nepresahovaly polovinu
jeji kapacity.

» Nenaplfiujte pfes znacku maximalni drovné, a pokud spotfebi¢ béhem provozu vydava abnormalni zvuky nebo
vibruje, ¢ast ingredienci odeberte.

» Mékké ingredience (ovoce, zelenina) do mixovaci nadoby vloZte pfed pfidanim ostatnich ingredienci.
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Provoz s ru¢ni nabidkou

Po dokon&eni sestaveni zapojte zastr¢ku do zasuvky Vyberte nepfetrZity rezim, a rychlost nastavte otocnym
a zapnéte hlavni vypina¢. Kontrolky LED pro indikaci voli¢em. Cim vice prouzku sviti, tim vysSi je rychlost.
rezimu se rozsviti a zablikaji. Pro zahajeni provozu stisknéte prepina¢ Stop/Start.

3

Béhem provozu zustane LED kontrolka pfepinace Po dokon&eni zpracovani vypnéte hlavni vypinac a
Start/Stop rozsvicena. Pro zastaveni provozu stisknéte  odpojte pfistroj ze zasuvky. Mixovaci nadobu sejméte z
prepina¢ Stop/Start. pohonné jednotky a za¢néte vybirat ingredience.
Poznamka:

» Pokud se fezaci nuz zasekne, mixér hned vypnéte a odpojte jej. Nepokousejte zaseknuté ingredience vyjmout
prsty, radéji pouzijte napfiklad pryzovou stérku.

» Existuje moznost, Ze ingredience v prlibéhu mixovani vystfiknou otvorem ve viku mixéru. V pfipadé, ze
vystfiknou, je setfete suchym hadfikem.

» Spotrebi¢ nenechavejte v provozu pres uvedenou dobu provozu (2 min zapnuty, 2 min vypnuty).
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MLYNEK NA SUCHE PLODY

Demontaz ze zabaleného stavu

w Maximalni Uroven

Maximalni uroven pro
suché ingredience

Zakladnou nadoby mlynku otacejte proti sméru Maximalni uroven pro suché ingredience je uvedena na
hodinovych ruci¢ek a zvednéte ji. nadobé mlynku. PFi pInéni tuto uroven neprekracujte.

Montaz a demontaz mlynku na suché plody

1 \ 2

Nadobu mlynku otoéte vzhiru nohama a naplrite ji Jednotku mlynku na suché plody polozte na horni ¢ast
ingrediencemi tam, abyste nepfekrocili maximalni pohonné jednotky.
uvedenou uroven. Jednotkou mlynku na suché plody otacejte ve sméru

hodinovych rucicek, dokud neuslySite cvaknuti.
Zakladnu nadoby mlynku nasadte na nadobu mlynku
a otacejte ji ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud
neuslySite cvaknuti.
Ujistéte se, Ze Zzebra na vnéjSim povrchu zakladny
nadoby mlynku a na vnitfnim povrchu nadoby mlynku
jsou pevné propojena.

Pro demontaz odemceni prosté provadéjte stejné kroky jako pro montaz, ale v opaéném poradi.

Priprava ingredienci pro mlynek na suché plody

Maximalni
Funkce Slozka Rezim jednotlivé | Provozni doba (pfiblizné) Postup pfipravy

pouziti

Kavova zrna @
Do
Mieti Kontinualni | maximalni ~ 60 sek. -

Pepf rychlost: urovné

Max.

Poznamka:

» Zakazané ingredience: viz strana CZ6.

» Jednotku nespoustéjte s prazdnym mlynkem na suché plody.

» Nenaplfiujte pfes znacku maximalni drovné, a pokud spotfebi¢ b&éhem provozu vydava abnormalni zvuky nebo
vibruje, ¢ast ingredienci odeberte.
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MLYNEK NA SUCHE PLODY

Provoz s ru¢ni nabidkou

Po dokon&eni sestaveni zapojte zastr¢ku do zasuvky Vyberte nepfetrZity rezim, a rychlost nastavte otocnym
a zapnéte hlavni vypina¢. Kontrolky LED pro indikaci voli¢em. Cim vice prouzku sviti, tim vysSi je rychlost.
rezimu se rozsviti a zablikaji. Pro zahajeni provozu stisknéte prepina¢ Stop/Start.

3

Bé&hem provozu zustane LED kontrolka pfepinace Po dokon&eni zpracovani vypnéte hlavni vypinac a
Start/Stop rozsvicena. Pro zastaveni provozu stisknéte  odpojte pFistroj ze zasuvky. Jednotku mlynku na suché
prepina¢ Stop/Start. plody nadobu sejméte z pohonné jednotky a zacnéte

vybirat ingredience.

Poznamka:
 P¥i vybirani ingredienci dejte pozor na sekaci niz.
» Spotrebi¢ nenechavejte v provozu pres uvedenou dobu provozu (1 min. zapnuty, 2 min. vypnuty).

fisag
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PO POUZITI

Cisténi
Predmyti

Predmyti usnadnuje Cisténi. MUZete je pouZit pro Fezaci n(iZ a mixovaci jednotku. Pro pfedmyti prosté postupuijte
podle nasledujicich krokd.

1 Kuchyrisky robot

Vlozte pouzity nastavec do nadoby a naplrite ji vodou, U jednotky mixéru nalijte do mixovaci nadoby 500 ml
dokud nebude nastavec ponofen (max. 500 ml vody). vody a uzaviete vikem mixéru. Zapojte zastréku do
Viko misy nasadte na misu a otacejte jim ve sméru zasuvky a zapnéte hlavni vypinac.

hodinovych rucicek, dokud neuslysite cvaknuti.

Kuchyrisky robot: Vyberte pferuSovany rezim, stisknéte  Pro zastaveni provozu stisknéte pfepinac Stop/Start.
prepina¢ Stop/Start a nechte dobu 10 az 20 sekund Vypnéte hlavni vypina€ a odpojte pfistroj ze zasuvky.
pracovat pfi rychlosti 10. Sejmeéte pfisluSenstvi a zahajte cisténi.

Mixér: Vyberte neprerusovany rezim, stisknéte prepinac

Stop/Start a nechte dobu 10 az 20 sekund pracovat pfi

rychlosti 10.

Tyto polozky umyijte pod tekouci vodou a peclivé je oCistéte kartacem.
V pfipadé potfeby pouzijte neutralni kuchyriské Cistici prostifedky.

Poznamka:

= Tyto polozZky jsou velmi ostré, a je tfeba s nimi pfi CiSténi zachazet se zvlastni péci.
Bé&hem procesu ¢isténi se vyvarujte narazim téchto polozek do tvrdych predmétu.

» Zakladna nadoby mlynku se nesmi namacet, k Cisténi pouzijte kartac.

Cz27
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PO POUZITI

Pohonna jednotka / Pryzova nozicka
Veskeré necistoty nebo skvrny setfete Cistym vlhkym hadfikem.

Poznamka:

 Pred cisténim pohonné jednotky se ujistéte, zda je napajeci kabel odpojen.

* Pohonnou jednotku neumyvejte pod tekouci vodou.

» K gisténi pohonné jednotky nepouzivejte korozivni kapaliny (napfiklad alkohol, fedidlo, atd.).

Myti v myéce
Misu a viko misy tohoto spotfebite je mozno myt v mycce.

Poznamka:
» Tyto polozky nepokladejte v blizkosti topného t€lesa mycky, protoze by mohlo dojit k poskozeni dild vysokymi
teplotami.

Skladovani

Dbejte na to, abyste z pohonné jednotky pfed uloZzenim odstranili vSechny nastavce a misu.

1 Uvolfovaci packa 2

Pro zruSeni sani pryZovych nozi¢ek na pohonné Naklorite pohonnou jednotku na bok a zaénéte napajeci
jednotce soucasné stisknéte uvolfovaci packu na S$nlru ¢astecné navijet kolem kabelu prostoru pro
spodni strané pohonné jednotky ve stejné dobg, jak je navijeni napajeci Silry tak, aby zastrcka zUstala po (o]
zobrazeno na obrazku vyse, a zvednéte ji. strané. &
3
3

iy (~ (i)

—

i
o
Co—)
- >,

\\

(i) Rezaci niz skladujte v mise. (ii) Seznam pfislusenstvi pro uloZzeni (iii) Viko Ulozné krabice umistéte pod
Ulozna krabice je pfiloZzena pro v Ulozné krabici: Hnétaci niz, uloznou krabici tak, aby zachytila
skladovani dal$iho pfisluSenstvi. nastavec na citrusy, nuz pro vodu, odkapavajici z umytého
PFisluSenstvi ulozte podle stavu krajeni nahrubo, nuz pro krajeni pFisluSenstvi
zabaleni. natenko, krouhaci nGiZ najemno, 5

krouhaci ndZ nahrubo, Fezaci ngz = Poznamka:
julienne, drzak nozu, struhadlo, * Pruzny plastovy kryt po otevieni
&lehaci kotoué a kartag. ulozné krabice zlikvidujte.

Cz28
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ODSTRANOVANI POTIZi

Pred objednanim servisu zkontrolujte nasledujici body.

Problém

Spotiebi¢ se nezapne.

Neni mozno vybrat zadnou funkci
ovladaciho panelu.

Spotiebi¢ se nespusti ani po
stisknuti prepinace Start/Stop.
(Zobrazi se chybovy rezim)

Spotiebi¢ nefunguje, ani kdyz je
spusténa néjaka funkce.
(Zadny rezim chyby)

Vybrana funkce je zrusena. (LED
indikace rezimu zacne blikat).

Spotrebi¢ se béhem provozu
zastavi.

CZ29
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Pricina a akce

p
@ Zastréka je v zasuvce volna.

=» Zapojte ji do zasuvky pevné.
@ Hlavni vypina¢ neni zapnuty

®» Zapnéte hlavni vypinac.

g
@ Necitlivost ovladaciho panelu mohly zpusobit rukavice.
» Zvolte funkce holyma rukama.
@ Mackate funkce v nespravné poloze.
®» Pevné zatlatte na obrazek na ovladacim panelu.
@ Pristroj jiz je v provozu.
=» Dokud je zafizeni v provozu, nelze funkce ménit. Pfed
vybérem nové funkce ukoncete tu pfedchozi.

(&

@ Misa, nadoba mixéru nebo mlynek na suché plody nejsou na
pohonné jednotce fadné uzamceny.

» Ujistéte se, zda je trojuhelnikova znacka na pfislusenstvi
zarovnana s obdélnikovou znackou na pohonné jednotce
tak, jak je zobrazeno na strance CZ9.

@ Viko misy nebo sitko na citrusy nejsou na mise zcela
uzamcena.

=» Viko misy nebo sitko na citrusy na mise pIné zajistéte.

(.

g
@ Ingredience se zasekly.
= Opatrné odstrarite ingredience a dbejte na to, aby pouzité

mnozstvi odpovidalo uvedenému.
|

g
@ Spotfebic byl po dobu del§i nez 10 sekund po zvoleni funkce
ponechan v necinnosti.
® Dbejte na to, abyste po zvoleni né&jaké funkce béhem 10
sekund provedli néjakou akci.

g
@ Aktivovala se ochrana jistice. (Viz strana CZ9)
» Bylo vloZeno pfili§ mnoho ingredienci.
=» Opatrné odstrarite prebyte¢né ingredience a dbejte na to,
aby pouzité mnozstvi odpovidalo uvedenému.
» Byly pouzity velké kousky nebo tvrdé ingredience.
» Dbejte na to, aby ingredience byly nakrajeny na uvedenou
velikost.
Nepouzivejte tvrdé ingredience, napfiklad zmrazené
potraviny nebo velmi husté pevné latky.
@ Byla spusténa bezpec¢nostni pojistka. (Viz strana CZ9)
» Aktivaci bezpe€nostni pojistky mohou spustit abnormalni
vibrace béhem provozu.
» Dbejte na to, aby pouzité ingredience a mnozstvi byly v
souladu s uvedenym.
=» Viko misy nebo sitka na citrusy pevné uzamknéte na mise
a zajistéte, aby byla misa, nadoba mixéru nebo mlynek na
suché plody na pohonné jednotce fadné uzamceny.

2016/07/20 17:25:00(



ODSTRANOVANI POT

Problém

Béhem provozu jsou patrné
abnormalni vibrace a hluk.

Textura a konzistence
zpracovavanych ingredienci
nevypadaji dobre.
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Pric¢ina a akce

( 1\
@ Pryzové nozicky a/nebo pracovni povrch nejsou Cisté.
=» \eSkeré necistoty nebo skvrny setiete Cistym vihkym
hadfikem. PryZové nozicky jsou funkéni pouze tehdy, jsou-li
na Cistém, hladkém a rovném povrchu.
@ Ingredience, pouzité pro zpracovani, jsou budto pfili§ velké
nebo pfili§ tvrdé.
» Dbejte na to, abyste pouzivali ingredience v souladu s
uvedenym, a pokud jejich mnoZstvi pfekracuje uvedené

mnozstvi, snizte je.
| J

@ Nékteré pfisady mohou byt pro zpracovani zasyrova pfilis
obtizné — napfiklad dyné.
® Mozna bude nutné ingredience pfed zpracovanim povafrit
napfiklad do stavu, kdy do nich mdzete snadno pichnout
vidli¢kou.
@ Velikost ingredienci neni v souladu se zpusobem pfipravy.
® Pfipravujte je v souladu s uvedenou velikosti.
@ Zpracovani nékterych ingredienci v rezimu Mrazené soucasné
muZe mit za nasledek hrudky.
Automaticka nabidka
@ Vychozi délka doby trvani zpracovani automatické nabidky
je ur€ena pro uvedené mnozstvi ingredienci. Jakékoli jiné
mnozstvi zpracovavanych ingredienci slozka bude mit vliv na
vykon.
® Dobu trvani zpracovani mizete prodlouzit nastavenim
oto€ného voli¢e a zpracovanim az do pozadované struktury
a konzistence.
Ruéni nabidka
@® Maximalni mnoZstvi ingredienci a doba stran zpracovani maji
slouzit jako voditko, mensi mnozstvi a jiné ingredience budou
mit vliv na vykon.
® Zpracujte ingredience po pfiméfenou dobu az do

pozadovaneé struktury a konzistence.

CZ30
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Indikace rezimu chyby

Ochrana jistice, detekce vysokého napéti a detekce vysokého proudu

i) Ochrana jistice i) Detekce vysokého napéti ii) Detekce vysokého proudu

Nesviti zadné LED diody.

Stfidaveé blikaji kontrolky LED Stfidave blikaji kontrolky

rezimu Sekani a PferuSovaného LED rezimu Mileti+Sekani a

rezimu. NepreruSovaného +Pferusovaného
rezimu.

Akce:

Pro Scénaf i) a iii) vypnéte hlavni vypinac na bo¢ni strané& pohonné jednotky, snizte mnozstvi ingredienci na
polovinu a pokracujte v provozu. Pokud se stéle nespusti, znovu vypnéte hlavni vypinac bo&ni strané pohonné
jednotky a pokracujte v provozu.

Pro scénar ii), je v disledku vyssiho nez jmenovitého napéti zobrazena indikace rezimu chyby. Pouzijte 220-240 V.

Prehrati motoru Misa, nadoba mixéru nebo mlynek na suché plody
nejsou na pohonné jednotce radné uzamceny.

Stridaveé blikaji kontrolky LED rezimu Mieti a Stridaveé blikaji kontrolky LED
PferuSovaného rezimu. rezimu Mleti+Sekani+Mrazené a
Mixovani+Odstfedovani+NepreruSovaného
rezimu.
Akce: Akce:
Vypnéte hlavni vypina¢ a nechte pfistroj vychladnout Soucast na pohonnou jednotku nasadte znovu a ve

(cca 30 min.). Snizte mnozZstvi ingredienci na polovinu a spravné pozici. (viz strana CZ9).
pokracujte v provozu.

Porucha elektronické soucasti

nebo nebo

Stridaveé blikaji kontrolky LED rezimu Mileti nebo Sekani a Neprerusovaného rezimu.

Akce:
Kontaktujte nejblizi servisni stfedisko za ucelem opravy.

CZ31
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Model ¢&. MK-F800
Funkce Kuchynsky robot Mixér a mleti nasucho
Napajeni 220-240V ~ 50 - 60 Hz

Jmenovita spotfeba

180 - 200 W

Pfepnout

Otocny voli¢ s pfepinacim panelem Soft Touch

Provozni napéti

2 minuty ZAP, 4 minuty VYP

Mixér: 2 minuty ZAP, 2 minuty VYP
Mlynek na suché plody: 1 minutu ZAP, 2
minuty VYP

S vyjimkou, uvedenou na strance ,Pfiprava ingredienci.

Rozméry (pfibl.) (V x § x H)

435 x 264 x 265 mm

Mixér: 406 x 264 x 265 mm
Mlynek na suché plody: 298 x 264 x 265

Jen pevné latky = 600 g

mm
. Mixér: 4,0 kg
Hmotnost (pfibl.) 43ke Mlynek na suché plody: 3,8 kg
Kapacita nadoby: 2,5 litru Mixér: 1 litr
Maximalni pracovni kapacita: . o . .
) . S Mlynek na suché plody: 50 g (kavova
Kapacrta (pr|b|) Jen teku“ny = 1,5 | Zrna)

S vyjimkou, uvedenou na strance ,PFiprava ingredienci®.

Prislusenstvi a doplriky

Sekaci nlz, struhadlo, hnétaci nGz,
Slehaci kotou¢, odstredivka na salat,
drzak nozu, krouhaci noze (jemny a
hruby), fezaci noze (jemny a hruby),
ndz na julienne, lis na citrusy a Ulozna
krabice

Jednotka mixéru, jednotka mlynku na
suché plody

Spolecné pfisluSenstvi

Kartac¢ se stérkou

PolozZky, které Ize myt v mycce

Misa a viko misy

Vzduchem Sifeny hluk

86 (dB (A) re. 1 pW)

87 (dB (A) re. 1 pW)

Likvidace pouzitych zafizeni
Jen pro staty Evropské unie a zemé s fungujicim systémem recyklace a
zpracovani odpadu.
Tento symbol na vyrobcich, jejich obalech a v doprovodné dokumentaci upozorfiuje na to, Ze se
pouzita elektricka a elektronické zafizeni, nesméji likvidovat jako béZny komunalni odpad.

Aby byla zajisténa spravna likvidace a recyklace pouzitych vyrobkl, odevzdavejte je v souladu s
narodni legislativou na pfislusnych sbérnych mistech.
Spravnou likvidaci pFispéjete k Uspore cennych pfirodnich zdroji a pfedejdete moznym
negativnim dopadim na lidské zdravi a Zivotni prostfedi.

O dalSi podrobnosti o sbéru a recyklaci odpadu pozadejte mistni ufady.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu se vystavujete postihu podle narodni legislativy.
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TARTALOMJEGYZEK
Oldal

BIZTONSAGI ELOIRASOK ...t eeeeeeeeeaeeesaeeesaeeneaesaeaseasansasessasensasensaseneasssessasensasensaseneaneneassnannaen HU3 - HU5
FONTOS INFORMACIOK ..o e ettt ettt et ettt ettt e s ee e e et et et et e et eeeeeeeeee et e ee et eeee e e e eaeereneenas HU6
ALKATRESZEK NEVE ...ttt ettt et ettt et et et et et ea et et et eae et ete et e e et et ee et er et er et eae et e e et eteeeeeeeneen HU7 - HUS8
BIZTONSAGI ZAR... .o ettt et ettt ettt et et ettt ettt HU9
HALOZATI MEGSZAKITO ES HOMERSEKLET-SZENZOROS VEDELEM ..ot HU9
SZETSZERELES ES OSSZESZERELES

(i) SZETSZERELES BECSOMAGOLT ALLAPOTBOL ... ..o HU10

(i) KESPENGE « DAGASZTOPENGE « HABVERO PENGE * RESZELOPENGE .......c.c.ccoovoviieeeeeeeeeenn. HU10

(iii)y SZELETELOPENGEK * APRITOPENGEK ¢ JULIENNE PENGE .........cocooieieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeen HU11

(IV) CITRUSPRES ...t HU11

(V) SALATACENTRIFUGA . ......ooooeoeeeeeeeeeeeee e HU12
KONYHAI ROBOTGEP

(1) KESPENGE. ... .o HU13 - HU15

- Hozzavalok elékészitése
- Hasznalat mddja

(i) SZELETELOPENGEK * APRITOPENGEK ¢ JULIENNE PENGE .......c.cooovieiiioeeeeeeeeeeeeeeen HU16 - HU17
- Hozzavalok elbkészitése
- Hasznélat modja

(I11) DAGASZTOPENGE ..o HU18
- Hozzavalok el6készitése
- Hasznalat modja

(V) HABVERO PENGE ...ttt HU19
- Hozzavalok elékészitése
- Hasznalat mddja

(V) RESZELOPENGE ... oottt e e et n e e HU20
- Hozzavalok eldkészitése
- Hasznalat mddja

(Vi) SALATACENTRIFUGA . ......oooeoeeeeeeeeeeeeeee ettt eeeennee HU21
- Hozzavalok el6készitése
- Hasznalat modja

(Vi) CITRUSPRES ...t HU22
- Hozzavalok elékészitése
- Hasznalat modja

KEVEROGEP

(1) KEVEROGERP ...ttt e et e e s en st an st enannanens HU23 - HU24
- Szétszerelés és Osszeszerelés
- Hozzavalok elékészitése
- Hasznalat modja

KAVEDARALO

(1) KAVEDARALOD ... HU25 - HU26
- Szétszerelés és Gsszeszerelés
- Hozzavalok el6készitése
- Hasznalat modja

HASZNALAT UTAN ... HU27 - HU28
HIBAELHARITAS ..o HU29 - HU30
MUSZAKIADATOK ..o HU32
-

Kdszonjuk, hogy Panasonic terméket vasarolt.
» Ezt a terméket kizardlag haztartasi hasznalatra tervezték.
« Kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt az utmutatét annak érdekében, hogy ezt a terméket helyesen és biztonsagosan

hasznalja.
- Ahasznalat megkezdése el6tt kérjiik, figyelmesen tekintse at a ,,BIZTONSAGI ELOIRASOK” (HU3-HUS5 oldal)
fejezetet.

» Kérjuk, 6rizze meg ezt a hasznalati Utmutatét késébbi megtekintés céljabdl.

LD A szimbdlum a terméken a kdvetkezd jelentéssel bir: ,A hasznalat el6tt mindenképpen olvassa el a
hasznalati utmutatot”.

HU2
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BIZTONSAGI ELOIRASOK (Tartsa be ezeket az utasitasokat)

A felhasznalot és egyéb személyeket éré balesetek és sérilések, illetve targyakban

okozott karok megel6zése érdekében kérjuk, tartsa be az alabbi utasitasokat.

B A kovetkezo jelzések a helytelen miikodtetésbol fakado karok és sériilések
mértékeét jelolik.

AFIGYELM EZETES Sulyos sérulés vagy halal veszélyét jeldli.
A F I GYE L E M Sérilés vagy karokozas veszélyét jeldli.

B A szimboélumok az alabbiak szerint osztalyozottak és részletezettek.

® Ez a szimbolum tiltast jell. Ez a szimbolum egy betartando
kovetelmeényt jelol.

® Ne okozzon sériilést a vezetékben vagy a csatlakozédugoban.
(Elektromos aramutést okozhat vagy roévidzarlat miatt tiiz keletkezhet.)
® Ne hasznalja a késziléket, ha a vezeték vagy a csatlakozédugé sériilt vagy a
csatlakozédugé lazan csatlakozik a halézati aljzatba.
(Elektromos aramutést okozhat vagy roévidzarlat miatt tliz keletkezhet.)
®» Ha a vezeték sérult, akkor a kockazatok elkerulése érdekében azt ki kell
cseréltetni a gyartoval, annak markaszervizével vagy hasonléan képzett
személy altal.
® Ne dugja be vagy huzza ki a csatlakozédugét nedves kézzel.
(Elektromos aramutést okozhat.)
® Ne hasznaljon magasabb fesziiltségli vagy olyan aramerdsségii halozati
aljzatot, amely eltér a késziiléken feltiintetett értéktol.
(Elektromos aramutést vagy tluzet okozhat.)
* Gy6z6djon meg arrol, hogy a készulék szamara biztositott feszultség
megegyezik a helyi haldzati feszultséggel.
» Egyéb eszkdzoOk csatlakoztatasa ugyanabba a haldzati aljzatba tulmelegedést
okozhat.
® Ne meritse a motorhazat vizbe és ne ontse le vizzel.
(Elektromos aramiuitést okozhat vagy révidzarlat miatt tliz keletkezhet.)
@ Ne szedje szét, ne javitsa és ne moédositsa a késziléket.
(Thzet, elektromos aramutést vagy sérulést okozhat.)
» A javitas végett kérjuk, vegye fel a kapcsolatot a markaszervizzel.
® Ne helyezzen semmilyen targyat a szell6zébe vagy a résbe.
(Elektromos aramutést vagy hibas mikodést okozhat.)
» Kllénosen a fémtargyak, mint a tlik vagy vezetékek.
@ A késziilék egyik alkatrészét se cserélje nem eredeti pétalkatrészre.
(Sérulést, elektromos aramutést vagy tuzet okozhat.)
@ A késziilék miikodése kozben ne prébalja meg levenni a fedelet.
(Sérulést okozhat.)
® Ne hasznaljon forro vizet (60 °C felett) tisztitasi céllal vagy tiizet a készilék
szaritasahoz.
(Egési sérulést vagy hibas miikodést okozhat.)

JeABep
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® Ne helyezzen forré hozzavalokat (60 °C felett) a talba vagy a keverégép
edényébe.
(Sérulést vagy hibas miikddést okozhat.)
® Ne hasznalja a késziiléket a keverogép fedelének a keverégép edényére valé
pontos raillesztése nélkiil.
(Sérulést okozhat.)
@ Ne tegye bele az ujjat vagy barmilyen evéeszkozt, mint példaul kanal, villa a
talba vagy a keverégép edényébe miikodtetés kozben.
(Sérulést, elektromos aramutést okozhat vagy révidzarlat miatt tiz keletkezhet.)
® Ne nyomja meg a biztonsagi tiiskét vagy a biztonsagi kart semmilyen
eszkozzel, palcaval stb. mert készilék bekapcsolva lehet.
(Sérulést okozhat.)

@ Ezt a késziiléket gyermekek nem hasznalhatjak.
Tartsa a késziléket és annak vezetékét a gyermekektdl elzarva. Csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességii, illetve tapasztalattal és
tudassal nem rendelkez6 személyek is hasznalhatjak a készulékeket, ha
szamukra felligyelet biztositott vagy a késziilék biztonsagos hasznalatarol
tajékoztattak 6ket és a vonatkozé kockazatokat megértették.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.
(Egési sérulést, sérulést vagy elektromos aramutést okozhat.)
@ Hatarozottan dugja be a csatlakozédugét.
(Egyeébként elektromos aramutést okozhat vagy a csatlakozédugé korul keletkezé
hé tizet okozhat.)
® Rendszeresen tisztitsa meg a csatlakozédugét.
(Szennyez6dott csatlakozédugd elégtelen szigetelést okozhat a nedvesség miatt
és tlzet okozhat.)
® Ha rendellenes miikodés vagy leallas Iép fel, azonnal hagyja abba a késziilék
miikodtetését és aramtalanitsa.
(FUstot, tuzet vagy elektromos aramutést okozhat.)
pl. rendellenes mikddés kdzben vagy leallaskor.
» A csatlakozédugé és a vezeték rendellenesen felforrosodik.
« Avezeték sérllt vagy aramellatasi probléma lépett fel.
» A motorhaz deformalddott vagy rendellenesen forro.
» Kérjuk, azonnal aramtalanitsa a készUléket és vegye fel a kapcsolatot a
markaszervizzel tanacsért vagy javitasért.
® Gy6z6djon meg arrdl, hogy a csatlakozédugoénal fogva huzza ki a
csatlakoz6dugét, azaz soha ne a vezetéknél fogva.
(Egyébként elektromos aramutést okozhat vagy rovidzarlat miatt tiz keletkezhet.)
® Legyen 6vatos, ha forré folyadékot ont a talba vagy a keverégép edényébe,
mivel az kifroccsenhet a késziilékbdl g6z hirtelen keletkezése miatt.
(Egési sérulést okozhat.)

HU4
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® Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil miikodtetés kozben.
(Thzet vagy égési sérulést okozhat.)
» Ha fellgyelet nélkll hagyja a készuléket, akkor kapcsolja ki.
® Ne hasznalja a késziiléket a kovetkez6 helyeken:
* Barmilyen egyenetlen fellilet, nem héallé szényegen vagy teritén stb.
(Thzet vagy sérulést okozhat.)
» Olyan helyen, ahol fennall annak a veszélye, hogy a készuléket viz éri, illetve
héforrasok kozelében.
(Elektromos aramutést vagy aramszivargast okozhat.)
® Ne dolgozzon fel a tartalyokon feltiintetett kapacitasoknal nagyobb
mennyiségeket. Tartsa be az ajanlott feldolgozhat6é hozzaval6
mennyiségeket.
(Sérulést okozhat.)
@ Ne folytassa a miikodtetést huzamosabb ideig. Ajanlott a készulék
pihentetése bizonyos lizemidé utan.
(Egési sériilést okozhat.)

Funkcié Uzemidé (perc) | Pihendidd (perc)
Konyhai robotgép 2 4
Kever6gép 2 2
Kavedarald 1 2

* Ebben a hasznalati utmutatdban emlitett ,Hozzavalok eld6készitése” kivételével.

® Mindig aramtalanitsa a készuléket, ha felliigyelet nélkiil hagyja, illetve
osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas elott.
(Egyébként elektromos aramutést okozhat vagy aramszivargas miatt tiz
keletkezhet.)

® Tavolitsa el a talat, a kever6gép edényét és a daralétartalyt, miel6tt a
motorhazat felemelné az asztalrél.
(Sérulést okozhat.)

® Kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a halézati aljzatbol, miel6tt

kiegészitoket cserélne vagy olyan alkatrészekhez nyulna, amelyek miikodés
kézben mozognak.

(Sérulést okozhat.)

@ A késziilék szallitasakor mindig két kézzel tartsa a motorhazat. Ne szallitsa
ugy, hogy csak a talat, a keverégép edényét vagy a daralotartalyt fogja.
(Sérulést okozhat.)

® Ha a keverégép vagokés beragad, kapcsolja ki a keverégépet és huzza ki a
halézati aljzatbol. Ne tegye bele az ujjat a keverégép edényébe. Hasznaljon
gumispatulat a keverégép vagokését akadalyozé hozzavalok eltavolitasahoz.
(Sérulést okozhat.)

® Kiilonos figyelemmel kell kezelni az éles vagokéseket a tal vagy a keverégép

edény liritésekor és tisztitasakor. (pl. késpenge, szeletel6 penge stb.)
(Sérulést okozhat.)

JeABep
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® Ne helyezze a késziiléket a kovetkezd helyekre.
» Olyan helyek, ahol a készuléket tulzott nedvesség, magas hémérséklet vagy
kdzvetlen napfény érheti.
(Hibas miikodést okozhat.)
+ Barmilyen magas vagy alacsony hémérsékletl hely, mint példaul hiitészekrény,
fagyasztd, mikrohullamu suté vagy mas suté.
(Hibas mikodést vagy toréskart okozhat.)
® Ne dolgozzon fel kemény hozzavalékat (pl. kemény husok, csontos husok) vagy
viszkézus anyagokat.
(Hibas miikddést okozhat.)

Tiltott hozzavalok:

Toldalékok Leiras

Késpenge Kemény hozzavalok, viszkdzus hozzavaldk, pl. kavészemek,
szaritott széjabab, fagyasztott ételek, szaritott tintahal stb.

s s

Szeletel6 pengék, | Magas kemény rost koncentracioju hozzavaldk, viszk6zus hozzavalok,
apritépengék, tul puha hozzavaldk, pl. kemény zoldségek, fagyasztott ételek, sonka,
Julienne penge | kurkuma, gydmbér, fejes salata, paradicsom, barack, csokoladé stb.

Dagasztépenge | Hozzavalok, amelyek nem alkalmasak tészta készitéséhez, pl.
huasok, zoldségek, diofélék, szoszok, krémek.

Habverd penge | Barmilyen hozzavald, ami nem tojasfehérje vagy friss tejszin.

Reszelb6penge | Viszkdzus hozzavaldk, magas kemény rost koncentracioju
hozzavaldk, tul kicsi és vékony hozzavalok pl. jamgyokér, zeller,
poréhagyma, fenyémag stb.

Salatacentrifuga | Nagy vaskos hozzavaldk, puha és torékeny hozzavaldk, pl. nagyobb

répadarabok vagy krumplidarabok, paradicsom, tofu, pasta, nudli stb.

Citrusprés Barmilyen citrusfélétél eltéré hozzavalo, pl. alma, kiwi stb.

Keverdgeép Kemény hozzavaldk, nagy mértékben tapadd hozzavaldk, alacsony
viztartalmu hozzavalok, pl. kurkuma, szaritott széjabab, fagyasztott
ételek, husok, halak, f6tt burgonya vagy jégkockak.

Kavédarald Kemény diofélék, szaritott gyumolcsdk, magas kemény rost

YR/

kulonbdzé diofélék, mazsolak, husok, zoldségek, fétt tojas, kurkuma stb.

Hasznalat el6tt:

A készuléket mindig tiszta, szaraz, lapos, kemény és egyenletes fellleten mikddtesse
és hasznalat el6tt tisztitsa meg a gumitalpakat (HU7. 0.) annak biztositasara, hogy a
gumitalp szivohatasa megfelel6 legyen.

HUG
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ALKATRESZEK NEVEI

Konyhai robotgép

274550

200000000000

035000000000

JeABep

1. Etelnyomé 13. Vékonyan szeletel6 penge
2. Adagolécsé 14. Vastagon szeletel6 penge
3. Talfedd 15. Julienne penge

4. Késpenge 16. Citrusfacsaré kup

5. Reszel6penge 17. Citrussz(ird

6. Dagasztopenge 18. Tal

7. Habverd penge 19. Hajtétengely

8. Centrifuga-fedél 20. Motorhaz

9. Salatacentrifuga 21. Uzemkapcsold

10. Pengetarto 22. Gumitalp

11. Finom apritépenge 23. Vezeték

12. Durva apritépenge 24. *Csatlakozédugo

*A csatlakozédugo alakja eltérhet az illusztraciotol.
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ALKATRESZEK NEVEI

Keverogép, kavédaralo és kiegészitok

oD

Uzemi
kapacitas: 1|

Keverégép fedd
Kever6gép edény
Kever6gép vagokeés
Daralotartaly
Daralépenge

abrwON -~

6. Daralétartaly foglalat
7. Tarolérekesz-egység
8. Kefe

Vezérl6panel

Uzemmad kivalasztasa
- Auto Menii -

O Finomorls tizemmod
@ Darabol6 zemmaod
% Fagyasztott izemmad
@ Tészta izemmod

:[E: Centrifuga lzemmod
- Manualis Menii -

@ Folyamatos tizemmod

;) Szakaszos lizemmaod

Megjegyzés:

Panasonic

— Uzemmad-jelzd LED

— Stop/Start gomb
Auto menu esetén: folyamat Sziinet/Start
Manualis meni esetén: folyamat Stop/Start

Forgathat6 szamlap

. i Sebesség és |dézité/Meghajtasi id6
UTEM kapcsold allitasa
Sebesség és Id6zité/Meghaijtasi idét jelzé LED

a1 :Vilagit, ha manualis menibdl mikddik és savokkal jelzi a sebességet.

Q) :Vilagit, ha Auto menibél mikddik és savokkal jelzi az id6zitét/meghajtasi idét.

A program idétullépés miatt alaphelyzetbe allitja magat, ha egy funkcio kivalasztasa utan 10 masodpercen
beltl nem kdvetkezik be Ujabb tevékenység.

A forgathat6 szamlap éramutato jarasaval megegyez6 iranyba torténé forgatasaval ndvelheti a vilagité savok
szamat és vice versa.

A folyamatos és a szakaszos lzemmaodok alapértelmezett sebessége a maximalis érték (10-es fokozat).

A program idétullépés miatt alaphelyzetbe allitia magat, ha egy program feldolgozas kdzbeni szlineteltetése
utan 20 masodpercen beliil nem kdvetkezik be Gjabb tevékenység.

A feldolgozas megkezdése utan a folyamatos tizemmad koérulbelil 19 perc utan all le és a szakaszos
Uzemmad kortlbeltl 7 perc utan all le.

HU8
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BIZTONSAGI ZAR

A biztonsagi tiskét arra tervezték, hogy megakadalyozza a készilék bekapcsolodasat, amikor
- Atal fedd vagy a citrusszird és a tal nem teljesen zarédik egymashoz.
- Atal, kever8gép edény vagy kavédaralé nem teljesen zarédik a motorhazhoz.

Biztonsagi tliske

A biztonsagi kar csak
akkor aktivalja a biztonsagi
tuskét, ha a tal fedé vagy
a citrussz(irg a talhoz van
rogzitve.

&’  Pozicié A: Kioldas

% Pozicié B : Zaras
o ©

A zaras lépései:
Tal és kever8gép edény esetén illessze a
haromszdg alaku jelzést a motorhazhoz ugy, ahogy
a pozicio €)-ban lathatd. Forgassa 6ramutatd
jarasaval megegyezé iranyban addig, amig 'kattan’
hangot nem hall és ekkor a haromszdg alaku
jelzésnek a pozicio @-ben kell lennie.
Kavédaralo esetén, helyezze azt a motorhazra és
forditsa dramutato jarasaval megegyezd irdnyban
addig, amig 'kattand’ hangot nem hall. A kioldashoz
hajtsa végre a zarasi Iépéseket forditott sorrendben.

Megjegyzés:

» Ne nyomja meg a biztonsagi tuskét vagy a biztonsagi kart semmilyen eszkdzzel, palcaval stb.
* Ne 6ntson folyadékot vagy hozzavaldkat a biztonsagi tiiske és a biztonsagi kar terlletére.

 Tartsa tisztan a biztonsagi tiiske és a biztonsagi kar teriletét, hogy elkertlje idegen anyag felgyllemlését azon

a terlleten.

A fentebb leirt tevékenységek biztositjak, hogy a biztonsagi tiiske és a biztonsagi kar megfelel6en
miikodjon. Ha ezeket nem tartja be, akkor a biztonsagi tiiskéhez és a biztonsagi karhoz tartozo

alkatrészek megsériilnek.

HALOZATI MEGSZAKITO ES HOMERSEKLET-SZENZOROS

VEDELEM

Ez a készUllék haldzati megszakitoval és hdmérséklet-szenzor funkcioval ellatott, hogy tulterhelés esetén leallitsa a

motort.
(lasd HU31. oldal)
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Késpenge
teteje

Forgassa el a tal fed6t éramutato jarasaval ellentétes
iranyban és emelje ki a talbol.

Megjegyzés:

Fogja meg a késpenge tetejét és emelje ki, hogy

eltavolitsa a talbol.

Ugyelien a késpenge éles széleire, amikor eltavolitja azt a talbol.

A konyhai robotgép toldalékainak 6sszeszerelése

A készllék elsd hasznélata el6tt fokozottan ajanlott az 6sszes tartozék és kiegészité tisztitdsa és alapos szaritasa,
a tisztitdssal kapcsolatban tekintse meg a HU27 és HU28. oldalakat. A készulék szétszerelésekor huzza ki azt a
halozati aljzatbdl. Miel6tt bedugna a haldzati aljzatba, gy6z6djon meg arrél, hogy az lizemkapcsolé kikapcsolt
allapotban van. Kérjuk, tekintse at a HU28. oldalon a ‘Tarolas’ fejezetben, hogy hogyan lehet a motorhazat

Ujraigazitani.

Késpenge Dagasztéopenge Habverd penge Reszel6penge

vagy

Helyezze a késpengét (dagasztopengét, habverd
pengét vagy reszel6pengét) a talba.

Megjegyzés:

Késpenge esetén gy6z6djon meg arrol,
hogy a hajtétengely tulnyulik a késpengén
a beillesztés utan.

HU10

S

Helyezzen hozzavalokat a talba.

Megjegyzés:
Reszel6penge esetén helyezze a hozzavaldkat a
penge tetejére és szorja szét azokat egyenletesen.

Helyezze a tal fed6t a tal tetejére és forgassa el
6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyban, amig
’kattand’ hangot nem hall. lllessze be az ételnyomét az
adagolocsbe.

2016/07/20 17:25:02(



KONYHAI ROBOTGEP -SZETSZERELES ES OSSZESZERELES-

A konyhai robotgép toldalékainak 6sszeszerelése

Szeletel6 pengék (vékony / vastag) Apritépengék (durva/finom) Julienne penge

1 2 Ujj-lyukak
/\

8608 @
—

3999
O

Kiall6 akaszto

Nyomja le a pengén talalhato sullyesztett részt a fent

lllessze a kivant penge kiallé akasztojat a
lathaté modon, amig egy 'pattand’ hangot nem hall.

pengetartdohoz és gy6z8djon meg rola, hogy
megfeleléen beleilleszkedik.

Megjegyzés:

» Ugyeljen a késpenge éles széleire, amikor beilleszti azt a pengetartéba.

» A penge eltavolitasahoz forditsa meg a pengetartét €s nyomja le a penge sullyesztett részének ellentétes

oldalat.

Helyezze a tal fed6t a tal tetejére és forgassa el
6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyban, amig
’kattand’ hangot nem hall.

lllessze be az egyik ujjat és a hlvelykujjat az ujj-
lyukakba a pengetarté megfogasahoz. Helyezze az
Osszeszerelt pengetartét a talba.

Megjegyzés: nga
Gy6z6djén meg arrdl, hogy a R ) =
hajtétengely talnyulik a pengetartén a ©€‘3§< o
beillesztés utan. e

Citrusprés

1

Helyezze a citrusszlr6t a talra. Forgassa el azt Csatlakoztassa a citrusfacsaro kupot a hajtétengelyre.

O6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyban, amig
’kattand’ hangot nem hall.
HU11
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A konyhai robotgép toldalékainak 6sszeszerelése

Salatacentrifuga

1
Helyezze a salatacentrifugat a talba. Tegyen Helyezze a centrifuga-fedelet a salata centrifuga
hozzavaldkat a salatacentrifugaba. tetejére ugy, hogy a jelzés illeszkedjen az A képen

lathatd modon. Forgassa a centrifuga-fedelet 6ramutato
jarasaval ellentétes irdnyban addig, amig a jelzés nem
illeszkedik a B képen lathaté modon.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a hajtétengely tulnyulik a Helyezze a tal fed6t a tal tetejére és forgassa el
salatacentrifugan a beillesztés utan. o6ramutato jardsaval megegyezd iranyban, amig
’kattand’ hangot nem hall.

Csatlakoztassa az 6sszeszerelt egységeket a motorhazhoz

1. Helyezze a talat a motorhaz tetejére ugy, hogy a
jelzés illeszkedjen az @) képen lathaté modon.

2. Forgassa el a télat éramutat6 jarasaval megegyez6
iranyban, amig ’kattand’ hangot nem hall.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a talon 1évé haromszdg
alaku jelzés illeszkedik a négyszdg alaku jelzéshez a
@ képen lathaté madon.

A szétszereléshez hajtsa végre az 6sszeszerelési Iépéseket forditott sorrendben.
HU12
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KONYHAI ROBOTGEP -KESPENGE-

Hozzavaldk elokészitése

Funkcié | Hozzavalé | Uzemmoéd | Mennyiség Uzemidé (kb.) Elékészités modszer
50-400 ¢ 5-40 mp
. Hus C?o A kezd6 beallitas 200 g-ra @ |Tavolitsa el az 6sszes bért, csontot
Aprora . o o
- S vonatkozik (10 mp) és int, majd vagja 2 - 3 cm-es
vagas .
Auto = kockakra.
Hal 50-500 ¢ 3-30mp 4
150 -500 g 10 - 50 mp . o
Hagvma @ Hamozza meg, majd vagja
9y A kezd6 beallitds 300 g-ra N4 2 - 3 cm-es kockakra.
Auto vonatkozik (20 mp)
Fokhagyma 5-500¢g 10 - 30 mp (@@g Hamozza meg.
Darabolas - .
. ) ) Hamozza meg, majd vagja
Répa <M1 ) 50-450¢ 10-30 mp EO% 2 - 3 cm-es kockakra.
Olasz Folyamatos % A .
petrezselyem| sebesség: Max 5-70g 10 -40 mp Tavolitsa el a szarat.
Gomba 30-250 g 3-15mp %ﬁ Vagja 2 - 3 cm-es kockakra.
M1 o7
Zuzas Parmezansaijt O 10-200 g 10 - 60 mp ﬁ%ﬁ Vagja 2 - 3 cm-es kockakra.
Folyamatos Qﬂaﬁ
sebesség: Max
() =
. Fétt Ve —~= _  Végja 2 - 3 cm-es kockakra.
Burgonyapiiré burgonya | Szakaszos 100-400 ¢ 10-40mp - Ne dolgozza fel til sokaig.
sebesség: Max
F tott %/ 250-4%0g| 40-120mp D 1-2 cles, félig fagyott allapot
agyaszto ) - 2 cm széles, félig fagyott allapot,
Fagyasztott | = "2 an P Akezds beallitas 350 g-ra g‘;@» azaz fogvajoval 4t lehet szarni.
uto vonatkozik (60 mp)
@ 25 |
Jégzuzas | Jégkockak ~10db ~20 mp ﬁ 2 - 3 cm-es jégkockak.
Folyamatos
sebesség: Max
M Tavolitsa el 5 kiils6 €
Daralés | Disfélék Q 10 - 200 15-30m f avoisa el a mogyoro kuise es
Folyamatos & P . @ bels6 héjat.
sebesség: Max
o 100 - 400 ¢ 4 - 10 perc o o
Krém Porkolt @ ggﬁ Tavolitsa el a mogyord kiils6 és
mogyord Aut A kezdd bedllitas 300 g-ra ' @ belsd hejat.
uto vonatkozik (7 perc)
: M1
Morzsa Puha fe’her O 10-200 g 15-60 mp Szeljen puha kenyeret 6-8 darabra.
kenyér Folyamatos [
sebesség: Max
Dagasztas @ Cukraszati termékek készitéséhez,
ga Liszt ~300¢ ~120 mp S mint példaul édességek és
(cukraszat) Folyamatos siitemények
sebesség: Max :
Vagja 2 - 3 cm-es kockakra. El6szor a
Gviimélcslé | Gviimales @ szilard részeket dolgozza fel. Téltse fel
Készités fol ya dék stB ~ 1500 ml ~120 mp folyadékkal ugy, hogy ne haladja meg
Y : seic:ahslggnatl?/lz y az 1500 ml-t. Ne tegyen hozza 10-nél
g tobb jégkockat a feldolgozas soran.
Fétt Vagja 2 - 3 cm-es kockakra.
Leves e M1 El&szor a szilard részeket dolgozza
készitése |, 20dsed, | = ~ 1500 mi ~ 120 mp fel. Toltse fel folyadékkal tgy, hogy
folyadék stb.| "Olyamaios : '

sebesség: Max

ne haladja meg az 1500 ml-t.
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Az Osszeszerelési Iépések befejezése utan dugjabe a  Valassza ki a kivant Auto menl izemmédot (kivéve a
csatlakozodugot a halézati aljzatba és kapcsolja be az  centrifuga izemmaddot). A kivalasztott izemmaod-jelz6 LED

Uzemkapcsolét. Az izemmdd-jelzd LED vilagitani és vilagitani kezd és egy sipold hang lesz hallhatd. A meghajtasi
villogni kezd. id6 és a Stop/Start gomb jelz6 LED vilagitani és villogni
kezd.
3 4

Minden egyes Auto meni el6re beprogramozott meghajtasi idével ~ Mlkddtetés kozben a meghajtasi idét jelz6 LED-ek egyesével
rendelkezik. kialszanak 10 masodperces id6kdzdnként, amig a beallitott
Minden egyes vilagitd sav a meghajtasi idé 10 masodpercét* jeldli.  id6tartam le nem telik, majd 4 sipolas lesz hallhatd.

Nyomja meg a Stop/Start gombot a mikddtetés megkezdéséhez. Az lizemmdd-jelz6 LED vilagitani és villogni kezdenek.

5 6
Miutan a feldolgozas befejez6dott, kapcsolja ki az A feldolgozott hozzavalok eltavolitasa elétt tavolitsa el a
Uzemkapcsolot és huzza ki a csatlakozédugét a halézati  késpengét a talbol.
aljzatbdl.
*A krém Auto menil esetén minden egyes vilagité sav 1 percet jeldl. A vilagitdé savok egyesével elalszanak 1 perces
id6kozonként.
Megjegyzés:

* Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a késpengét behelyezte-e, miel6tt a hozzavalokat a talba tenné.

» Az Auto menu meghaijtasi ideje ndvelhetd vagy csokkenthet6 a forgathatd szamlappal, ha szikséges.

* Az Auto menu mikddtetése id6 el6tt megallithatd a Stop/Start gomb megnyomasaval, még miel6tt a beallitott
idétartam véget ér.

» Asebességtdl és a felhasznalt hozzavalok mennyiségétdl fliggben jelentds vibralas 1éphet fel. Ebben az
esetben két kézzel tartsa lenyomva a tal fed6t, annak rogzitése végett a mikodtetés ideje alatt.
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Az 6sszeszerelési |épések befejezése utan dugjabe a  Valassza ki a folyamatos vagy szakaszos tizemmodot.
csatlakozodugot a halézati aljzatba és kapcsolja be az A kivalasztott Gzemmaod-jelzd LED vilagitani kezd és

Uzemkapcsolot. Az izemmdd-jelzé LED vilagitani és egy sipol6 hang lesz hallhato. A sebesség, a Stop/Start
villogni kezd. gomb és az UTEM kapcsolé jelzd LED vilagitani és
villogni kezd.

3 4

Allitsa be a kivant sebességet a forgathato szamlappal. A meghajtasi mivelet ideje alatt a Stop/Start jelzd LED

Minél tobb sav vilagit, annal nagyobb a beallitott folyamatosan vilagit. A sebesség allithatd a miikodtetés
sebesség. Nyomja meg a Stop/Start vagy az UTEM ideje alatt. Nyomja meg a Stop/Start gombot a
gombot a mikddtetés megkezdéséhez. meghajtasi mivelet leallitasahoz.
5 6
=
M
Q
<
)
=
Miutan a feldolgozas befejez6dott, kapcsolja ki az A feldolgozott hozzavaldk eltavolitasa elétt tavolitsa el a
Uzemkapcsolot és huzza ki a csatlakozodugot a haldzati  késpengét a talbol.
aljzatbol.
Megjegyzés:
» Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a késpengét behelyezte-e, mielétt a hozzavalokat a talba tenné.

Dagasztaskor ne lépje tul a hozzavalék meghatarozott mennyiségét, kiilonben rendellenes vibracio l1éphet fel.

Ne tegyen forré hozzavalodkat a talba feldolgozasra. Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a hozzavaldk kelléen

lehdltek, miel6tt beteszi azokat, pl. fétt burgonya.

* Gyumodlcslé készitésekor elészor a szilard hozzavalokat tegye bele a talba, majd csak azutan adja hozza a
folyékony hozzavaldkat Ggy, hogy ne Iépje tal az 1500 ml-t.

» A sebességtdl és a felhasznalt hozzavalok mennyiségétdl fliggéen jelentds vibralas Iéphet fel. Ebben az

esetben tartsa lenyomva a tal fedét, annak rogzitése végett a mikodtetés ideje alatt.

Dagasztaskor ne dolgozza fel Ujra a tésztat, ha az mar elsé alkalommal elkésziilt.

Ha folyékony hozzavalokat jégkockakkal egyutt dolgoz fel, akkor ne hasznaljon 10 db-nal (kb. 170 g) tébb

jégkockat.
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Szeleteld pengék (vastag / vékony)
- hozzavalok szeletelésére
hasznalatos

Apritépengék (durva / finom)
- hozzavalok apritasahoz és
reszeléséhez hasznalatos.

Julienne penge

sult krumpli készitéséhez
és hozzavaldk apritasahoz
hasznalatos.

Hozzavalok el6készitése szeletel6 pengék esetén (vastag / vékony)

Max.
Funkcié Hozzavalé | Uzemmod egyszeri Uzemidé (kb.) El6készités modszer
hasznalat
|
Uborka 700 ¢ 2=
Hagyma 700 g @@@
@ Vagja fel a hozzavalét olyan kis
Szeletelés Répa  |Folyamatos | 600 ¢ - =) (] I=> |darabokra, hogy beférjen az
sebesség: adagoldcsébe.
Max =
Burgonya 600 g
Fejes @?ﬂ
kaposzta 400 g @ \ﬁ; /

Hozzavalok el6készitése apritopengék esetén (durva / finom)

Max.
Funkcid Hozzavalé | Uzemmod egyszeri Uzemidé (kb.) El6készités modszer
hasznalat
1
Uborka 500 g 0 C e
Vagja fel a hozzavalét olyan kis
Répa 500 g VEOQ}DD darabokra, hogy beférjen az
M adagoldcsbbe.
( ) =
Darabolas | Burgonya Folyamatos 650 g -
sebesség:
Max Vagja fel a hozzavalét olyan kis
@‘ @6 darabokra, hogy beférjen az
Sajt 500 g R adagoldécsdbe. Ne hasznaljon

kemény hozzavaldkat, mint
példaul parmezansaijt.

Hozzavalok el6készitése Julienne penge esetén

Max.
Funkcié Hozzavalé | Uzemmod egyszeri Uzemidé (kb.) El6készités modszer
hasznalat
=
Sltkrumpli | Burgonya @ 800 g Vagja fel a hozzavalot olyan kis
Fei Folyamatos - o dzrabtl)kra, ftl)ogy beférjen az
; ejes sebesség: @ adagolécsébe.
Darabolas kaposzta Max S00g @ \ﬁ; /
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Az Osszeszerelési Iépések befejezése utan dugja be a  Valassza ki a folyamatos izemmddot. A kivalasztott
csatlakozodugot a halozati aljzatba és kapcsolja be az~ tzemmaod-jelz6 LED vilagitani kezd és egy sipold hang

Uzemkapcsolét. Az lizemmdd-jelzd LED vilagitani és lesz hallhato. A sebesség, a Stop/Start és az UTEM
villogni kezd. kapcsol6 jelzd LED vilagitani és villogni kezd.
3 4

Allitsa be a sebességet a forgathaté szamlappal. Minél  Helyezze be a hozzavaldkat az adagolécsébe és
tébb sav vilagit, annal nagyobb a beallitott sebesség. nyomja le az ételnyomoval.

Nyomja meg a Stop/Start vagy az UTEM gombot a

mikodtetés megkezdéséhez.

JeABep

A meghajtasi miivelet ideje alatt a Stop/Start jelz8 LED folyamatosan A feldolgozott hozzavaldk eltavolitasa elétt tavolitsa el a
vilagit. Nyomja meg a Stop/Start gombot a meghajtasi mivelet pengetartét a talbol.

leallitasahoz. Miutan a feldolgozas befejezdott, kapcsolja ki az

lizemkapcsolot és hiizza ki a csatlakozédugét a halézati aljzatbol.

Megjegyzés:

» Hosszu és keskeny hozzavaldk hasznalata esetén
helyezze azokat az adagolécsé elllsé falahoz az 1.
képen lathato modon, hogy elkertilje az egyenetlen  gjiiss
feldolgozast mikodtetéskor.

» Dobja ki a fel nem dolgozott hozzavalok megmaradt
darabjait.

* |gazitsa a magas rosttartalmu hozzavaldkat a 2. képen
lathaté mddon, hogy egyenletes eredményt érjen el.
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KONYHAI ROBOTGEP -DAGASZTOPENGE-

Hozzavalok el6készitése dagasztopenge esetén

Max.
Funkcio Hozzavald Uzemmaod egyszeri Uzemidé (kb.) El6készités modszer
hasznalat
Keverjen dssze élesztét vizzel és adja hozza a
. tészta feldolgozasa kozben (az élesztd feldolgozas
Kenyerliszt @ 300 g elétti kdzvetlen hozzaadéasa pelyhesedést és korai
Folyamatos megkelést eredményez). Ha tésztakeverék még
D t4 o ) mindig pelyhesnek tlnik az els6 feldolgozas utan,
(zla(gez:slzé re;s sebessefg. Kezdje ~ 120 mp akkor adjon 1 tedskanalnyi vizet a keverékhez.
az ;;e:é\(l);?;?ton Ha erés vibralas lép fel, mert a tésztakeverék
. i , ) feltekeredett a hajtotengelyre, adjon hozza egy
Folyadék masodpefcgrll(lfent 160 - 200 ml tedskanal lisztet. Ne dolgozza fel Ujra a tésztat, miutan
a max. értékig. a folyamat befejez6d6tt, ha nincs megelégedve a
tésztaval, folytassa a dagasztast kézzel.
Miikodtetés manualis meniivel
1 = 2

Az Osszeszerelési Iépések befejezése utan dugja be a  Valassza ki a folyamatos izemmadot és allitsa be a
csatlakoz6dugot a haldzati aljzatba és kapcsolja be az megfeleld sebességet a forgathatd szamlappal. Minél

Uzemkapcsolot. Az izemmdd-jelzd LED vilagitani és tobb sav vilagit, annal nagyobb a beallitott sebesség.
villogni kezd. Nyomja meg a Stop/Start gombot a mikdodtetés
megkezdéséhez.
3 4 —

A meghajtasi mlvelet ideje alatt a Stop/Start jelz Miutan a feldolgozas befejez6détt, kapcsolja ki az

LED folyamatosan vilagit. Kisérje figyelemmel a tészta Uzemkapcsolot és huzza ki a csatlakozédugot a halozati
megkelését. Nyomja meg a Stop/Start gombot a meghajtasi  aljzatbdl. Tavolitsa el a megkelt tésztat a talbdl, miel6tt
mikodtetés befejezéséhez, ha a tészta megkelt. eltavolitana a dagasztopengét.

Megjegyzés:

Ne lépje tul a dagasztépengéhez meghatarozott hozzavaldk mennyiségét, kilonben rendellenes vibracio léphet fel.

» Asebességtdl és a felhasznalt hozzavalok mennyiségétdl fliggben jelentds vibralas 1éphet fel. Ebben az
esetben két kézzel tartsa lenyomva a tal fed6t, annak rogzitése végett a mikodtetés ideje alatt.

» Dagasztaskor ne dolgozza fel Ujra a tésztat, ha az mar els6 alkalommal elkésziilt.

» Tul sok vaj és cukor a tésztaban rendellenes vibraciot okozhat a dagasztépenge hasznalatakor.

» Kenyérliszttél eltéré liszt hasznélata rendellenes vibraciot okozhat. Feldolgozas elétt tavolitson el 1 - 2
evOkanallal a meghatarozott teljes mennyiségbdl és apranként adagolja a feldolgozas soran, ha szikséges.
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KONYHAI ROBOTGEP -HABVER® PENGE-

Hozzavalok el6készitése habver6 penge esetén

Max.
Funkcio Hozzavalé | Uzemmod egyszeri Uzemidé (kb.) El6készités modszer
hasznalat
Valassza szét a tojas fehérjét
Tojasfehérje @ 2-6db 50 - 90 mp C@Q a tojassargajatol lagy hab
Hab készitéséhez.
a Fol t
Sc;gzg;zg.s Hasznaljon friss tejszint 5 °C-
Tejszin Max © 1100 - 300 ml 15 mp - 2 perc on 35% vagy magasabb
) zsirtartalommal.

Miikodtetés manualis meniivel

Az 6sszeszerelési |épések befejezése utan dugja be a
csatlakozodugot a haldzati aljzatba és kapcsolja be az

Uzemkapcsolot. Az izemmdd-jelzd LED vilagitani és
villogni kezd.

Valassza ki a folyamatos tizemmadot és allitsa be
a sebességet a forgathaté szamlappal. Minél tdbb

sav vilagit, annal nagyobb a beallitott sebesség.
Nyomja meg a Stop/Start gombot a mikdodtetés
megkezdéséhez.

A meghajtasi mlivelet ideje alatt a Stop/Start jelzé LED

folyamatosan vilagit. Kisérje figyelemmel a habositott
Osszetevék felverését és habosodasat. Nyomja

meg a Stop/Start gombot a meghajtasi mikddtetés
befejezéséhez, ha kivant habot elkészitette.

Megjegyzés:

Miutan a feldolgozas befejez6dott, kapcsolja ki az

lizemkapcsolot es huzza ki a csatlakozodugot a halozati
aljzatbdl. Ovatosan tavolitsa el a habverd pengét a
feldolgozott hozzavaldkkal egytt a talbol.

* Ne dolgozza fel tulzottan a habot, mert 0sszeeshet és vajcsomodkat alkothat.
» Kilénbdz6 markaju tejszinek hasznalata eltéré eredményhez vezethet. Addig ajanlott a folyamatot végezni,

amig a hab megfeleléen fel nincs verve.
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KONYHAI ROBOTGEP -RESZELOPENGE-

Hozzavalok el6készitése reszelopenge esetén

Max.
Funkcio Hozzavalé | Uzemmod egyszeri Uzemidé (kb.) El6készités modszer
hasznalat
Répa 200 ¢ Q>
@
Reszelés Aima | Folyamatos| 200 ¢ - Vagja 2 - 3 cm-es kockakra.
sebesség: <&
Max i
Uborka 200 ¢ @ = —F=>e

Miikodtetés manualis meniivel

Az Osszeszerelési Iépések befejezése utan dugja be a
csatlakozodugot a halozati aljzatba és kapcsolja be az
Uzemkapcsolot. Az izemméd-jelzé LED vilagitani és

villogni kezd.

megkezdéséhez.

Valassza ki a folyamatos Gizemmadot és allitsa be
a sebességet a forgathatd szamlappal. Minél t6bb
sav vilagit, annal nagyobb a beallitott sebesség.
Nyomja meg a Stop/Start gombot a mikddtetés

A meghajtasi mivelet ideje alatt a Stop/Start jelzé LED
folyamatosan vilagit. Nyomja meg a Stop/Start gombot

a meghajtasi mivelet leallitasahoz.

Megjegyzés:

Miutan a feldolgozas befejez6détt, kapcsolja ki az
lizemkapcsolot és huzza ki a csatlakozodugét a halézati

aljzatbdl. A hozzavaldk eltavolitasa elétt tavolitsa el a
reszelépengét a talbol.

» Areszel6penge hasznalatakor ne az adagoldcsovon keresztil adja hozza a hozzavalokat.
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KONYHAI ROBOTGEP -SALATACENTRIFUGA-

Hozzavalok el6készitése salata centrifuga esetén

Funkcié | Hozzavalé | Uzemmad M?f;’;?,ﬁ;fn Uzemids (kb.) Elékészités modszer
. 100 g 20 - 60 mp
Fejes . .
salatalevelek| o ) A kezdd bedllitas 50 g-ra vonatkozik Véagja 3 - 5 cm-es csikokra.
Centrifuga <C8: (20 mp)
Fei Auto
kap%:;a 200 ¢ 20-70 mp Apritva 1 - 3 mm-re.

Miikodtetés Auto meniivel

Az 6sszeszerelési Iépések befejezése utan dugjabe a  Valassza ki a centrifuga lzemmdédot. A kivalasztott
csatlakoz6dugot a halézati aljzatba és kapcsolja be az Uzemmod-jelz6 LED vilagitani kezd és egy sipold hang
Uzemkapcsolot. Az izemmdd-jelzd LED vilagitani és lesz hallhatd. A meghaijtasi id6 és a Stop/Start gomb
villogni kezd. jelzé LED vilagitani és villogni kezd.

Minden egyes Auto menii elére beprogramozott meghajtasi ~ Miutan a feldolgozas befejezddott, kapcsolja ki az

id6vel rendelkezik. lizemkapcsolot és huzza ki a csatlakozodugét a halézati
Minden egyes vilagitd sav a meghajtasi id6 10 masodpercét aljzatbol. Tavolitsa el a salatacentrifugat a talbol.
jeloli.

Nyomja meg a Stop/Start gombot a mikddtetés inditdsahoz.
MUkodtetés kdzben a meghajtasi idét jelzd LED-ek
egyesével kialszanak 10 masodperces id6kozonkeént,

amig a bedllitott idétartam le nem telik, majd 4 sipolas lesz
hallhaté. Az Gzemmaod-jelz6 LED vilagitani és villogni kezd.

Megjegyzés:

» A salatacentrifuga maximalis Gzemi kapacitasa: 200 g vagy a salatacentrifuga maximalis magassaga, amelyik

elébb bekovetkezik.

Tiltott hozz&valdk: lasd HUG. oldal.

Feldolgozas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a hozzavaldok egyenletesen szétszérddtak a salatacentrifugaban.

Ne mikodtesse a salatacentrifugat semmilyen mas tizemmaodban, csakis centrifuga tzemmaodban.

Mikodtetés el6tt mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a centrifuga-fedél hozza van csatlakoztatva a

salatacentrifugahoz, kulénben a hozzavalok kirepulhetnek a talbol és szétszérédhatnak.

» Afelhasznalt hozzavalok mennyiségétdl figgéen jelentds vibralas léphet fel. Ebben az esetben két kézzel
tartsa lenyomva a tal fed6t, annak rogzitése végett a mikodtetés ideje alatt.
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KONYHAI ROBOTGEP -CITRUSPRES-

Hozzaval6k elokészitése citrusprés esetén

Max.
Funkcio Hozzavalé | Uzemmod egyszeri Uzemidé (kb.) El6készités modszer
hasznalat
Facsaras | CMUS | omatos | 1000 mi = Végja félbe a gyamolcsoket
iimélcs | ~Olyamatos - :
9 sebesség: V
4-es fokozat

Miikodtetés manualis meniivel

| .
%luuun |
S~ &

Az 6sszeszerelési Iépések befejezése utdn dugjabe a  Valassza ki a folyamatos izemmaodot és allitsa 4-es
csatlakozodugét a halozati aljzatba és kapcsolja be az  szintre a forgathaté szamlappal. Nyomja meg a Stop/

Uuzemkapcsolot. Az Gzemmdd-jelzé LED vilagitani és Start gombot a mikddtetés megkezdéséhez.
villogni kezd.
3 4
)
<

‘:Jlll S—
=i
==

Helyezze a félbevagott gyimdolcsot az elvagott felével Miutan a feldolgozas befejez6détt, kapcsolja ki az

a citrusfacsaro kup tetejére és nyomja le hatarozottan a  Gzemkapcsol6t és hizza ki a csatlakozddugét a halozati
gyumolcslé kifacsarasahoz. aljzatbdl. Tavolitsa el a citrusprés tartozékot a talbol

A meghajtasi mivelet ideje alatt a Stop/Start jelz6 LED  miel6tt kidntené a kifacsart gyimolcslevet.
folyamatosan vilagit. Nyomja meg a Stop/Start gombot

a meghajtasi mivelet leallitasahoz.

Megjegyzés:
* Hasznalat el6tt mindig gy6z6djén meg arrol, hogy a citrusfacsaré kup ra van-e helyezve a citrusszirére.
 Idénként hagyja abba a feldolgozast, hogy eltavolitsa a megmaradt pépet a citrusszirérél, hogy megkonnyitse

a facsaras folyamatat.
* Nem ajanlott a citrusprés miikddtetése 4-es fokozat feletti sebességen.

* Kertilje a citrusfacsaroé kup érintését, mikozben az forog.
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KEVEROGEP

A keverdgép toldalék 6sszeszerelése és szétszerelése

1

Helyezzen hozzavaldkat a kever6gép edénybe és zarja

le a kever6gép fedelet.

Helyezze a kever6gép edényt a motorhaztetejére ugy,

hogy a jelzés illeszkedjen az @ képen lathaté modon.

Forgassa el a kever6gép edényt dramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban, amig 'kattand’ hangot nem hall.
Gy6z6djon meg arrol, hogy a keverégép edényen [évd
haromszog alaku jelzés illeszkedik a négyszdog alaku
jelzéshez a @ képen lathaté modon.

A szétszereléshez egyszeriien csak hajtsa végre az 0sszeszerelési Iépéseket forditott sorrendben.

Hozzavalok el6készitése keverogép esetén

Funkcio Hozzavald Uzemmad

Max. egyszeri
hasznalat

Uzemidé (kb.)

El6készités modszer

Folyadékkészités oy
z0ldseg Folyamatos
sebesség: Max

Gyumolcs, 1000 ml

~ 2 perc

Q

N =N
VY

Vagja 1 cm-es kockakra.

Megjegyzés:
» Maximalis Gzemi kapacitas: 1 I.

« Tiltott hozzavalok kever6gép edény esetén: lasd HUG. oldal.

* Nem ajanlott kemény és viszkézus hozzavalok keverése. Azonban, ha sziikséges, vagja a kemény
hozzavaldkat kis darabokra (pl. Vagjon répat 1 cm?®-es kockakra) és toltse meg a keverégép edényt a
hozzavaldkkal ugy, hogy ne haladja meg az edény névleges kapacitasanak felét.

» Ne toltse tul a maximalis szinten és csokkentse a hozzavalok mennyiségét, ha a késziilék rendellenes hangot

ad vagy vibraciot kelt mikodtetés kozben.

JeABep

» Adjon hozza puha hozzavalodkat (gyiimolcsoket, zoldségeket) a keverégép edényébe, mielétt mas

hozzavaldkat adna hozza.
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KEVEROGEP

Miikodtetés manualis meniivel

Az Osszeszerelési Iépések befejezése utan dugja be a
csatlakozodugot a halozati aljzatba és kapcsolja be az
Uzemkapcsolot. Az izemmdd-jelzd LED vilagitani és
villogni kezd.

Valassza ki a folyamatos izemmddot és allitsa be
a sebességet a forgathatd szamlappal. Minél t6bb
sav vilagit, annal nagyobb a beallitott sebesség.
Nyomja meg a Stop/Start gombot a mikddtetés
megkezdéséhez.

A meghajtasi mivelet ideje alatt a Stop/Start jelz6 LED
folyamatosan vilagit. Nyomja meg a Stop/Start gombot
a meghajtasi mivelet leallitasahoz.

Megjegyzés:

Miutén a feldolgozas befejez6détt, kapcsolja ki az
Uzemkapcsolot és huzza ki a csatlakozédugot a halozati
aljzatbdl. Tavolitsa el a keveré egységet a motorhazrol
és folytassa a hozzavalok eltavolitasaval.

» Ha a vagokés beragad, kapcsolja ki a készuléket és huzza ki a haldzati aljzatbél. Ne kisérelje meg a
megszorult hozzavaldkat az ujjaval kiszedni, hasznaljon inkabb egy targyat, mint példaul egy gumispatula.
» Keverés kozben el6fordulhat, hogy a hozzavalok kifroccsennek a keverégép fedélen lévd lyukon. Kifroccsenés

esetén tordlje le egy szaraz ruhaval.

* Ne mikodtesse a névleges lizemiddn tul (2 perc BE, 2 perc Ki).
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KAVEDARALO

Szétszerelés becsomagolt allapotbol

v Maximalis szint

Maximalis szint szaraz
hozzavaldk esetén

Forgassa el a daralétartaly foglalatot 6ramutaté Szaraz hozzavaldkhoz tartozé maximalis szint a
jarasaval ellentétes iranyban és emelje le a daralétartalyon feltlintetve. Ne t6ltson tul ezen a szinten.
daralotartalyrol.

A kavédaralo toldalék 6sszeszerelése és szétszerelése

2
Forditsa a daraldtartalyt fejjel lefelé és toltse meg Helyezze a kadvédaral6 egységet a motorhaz tetejére.
hozzavaldkkal anélkil, hogy meghaladna a jel6lt Forgassa el a kavédarald egységet éramutato jarasaval
maximalis szintet. megegyezd iranyban, amig 'kattand’ hangot nem hall.

Helyezze a daralotartaly foglalatot a daralotartalyra és
forgassa el dramutato jarasaval megegyez6 iranyban,
amig ’kattand’ hangot nem hall.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a daralotartaly foglalat kilsé
felszinén talalhato és a daralétartaly belsé fellletén lévé
bordak szorosan egymashoz kapcsolodtak-e.

JeABep

A szétszereléshez egyszeriien csak hajtsa végre az 6sszeszerelési Iépéseket forditott sorrendben.

Hozzavalok elokészitése kavédaralo esetén

Funkcié Hozzavalo Uzemmed | Max-egyszeri |y o igg (kb.) Elékészités modszer
hasznalat
Kavészemek @
Daralas Max. szintig ~ 60 mp -
Folyamatos
Bors .
sebesség: Max

Megjegyzés:

« Tiltott hozzavalok: lasd HUG. oldal.

* Ne miikodtesse az egységet lres kavédaraloval.

» Ne toltse a maximalis szinten tul és csokkentse a hozzavalok mennyiségét, ha a késziilék rendellenes hangot
vagy vibraciot kelt miikodtetés kdzben.

HU25
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KAVEDARALO

Miikodtetés manualis meniivel

Az Osszeszerelési Iépések befejezése utan dugja be a  Valassza ki a folyamatos izemmddot és allitsa be
csatlakozodugot a halézati aljzatba és kapcsolja be az  a sebességet a forgathatd szamlappal. Minél tdbb

Uzemkapcsolot. Az izemmdd-jelzé LED vilagitani és sav vilagit, annal nagyobb a beallitott sebesség.
villogni kezd. Nyomja meg a Stop/Start gombot a mikddtetés
megkezdéséhez.
3

A meghajtasi mivelet ideje alatt a Stop/Start jelz6 LED  Miutan a feldolgozas befejez6dott, kapcsolja ki az

folyamatosan vilagit. Nyomja meg a Stop/Start gombot  Gzemkapcsolét és hizza ki a csatlakozodugét a

a meghajtasi mivelet leallitasahoz. halézati aljzatbdl. Tavolitsa el a kavédarald egységet a
motorhazrdl és folytassa a hozzavaldk eltavolitasaval.

Megjegyzés:
» A hozzavalok eltavolitasa kozben lgyeljen a vagokésre.
* Ne miikodtesse a névleges lizemidén tul (1 perc BE, 2 perc KIl).

HU26
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HASZNALAT UTAN

Tisztitas

Elémosas
Az eldmosas kdnnyebb tisztitast tesz lehetévé. Hasznalhatd késpengéhez és kever6gép egységhez. EI6mosashoz

egyszerlen csak kovesse az alabbi [épéseket.

1 Konyhai robotgép

Helyezze a hasznélt toldalékot a tal belsejébe, toltse Kever6gép egység esetén toltson 500 ml vizet a
meg a talat vizzel addig, amig a toldalék el nem merdl kever6gép edénybe és takarja le a keverégép fedéllel.
a vizben (max. 500 ml). Helyezze a tal fedét a tal Dugja be a csatlakozodugét a halézati aljzatba és

tetejére és forgassa el dramutaté jarasaval megegyezd kapcsolja be az izemkapcsolot.
iranyban, amig ’kattand’ hangot nem hall.

Konyhai robotgép: Valassza ki a szakaszos izemmddot Nyomja meg a Stop/Start gombot a meghajtasi mivelet
és nyomja meg a Stop/Start gombot, majd mikddtesse  leallitasahoz.

10 - 20 masodpercig 10-es fokozaton. Kapcsolja ki az Uzemkapcsolét és huzza ki a
Kever6gép: Valassza ki a folyamatos Gizemmaodot és csatlakozodugét a halézati aljzatbol.
nyomja meg a Stop/Start gombot, majd mikddtesse Tavolitsa el a tartozékokat és folytassa a tisztitassal.

10 - 20 masodpercig 10-es fokozaton.

JeABep

et

Mossa meg ezeket az alkatrészeket folyd viz alatt valo dorzsoléssel, és dvatosan tisztitsa

meg ezeket egy kefével.
Hasznaljon semleges konyhai tisztitészert, ha sziikséges.

Megjegyzés:

» Ezek az alkatrészek rendkivil élesek és fokozott odafigyeléssel kezelenddk tisztitas kdzben.
Kerulje ezeknek az alkatrészeknek mas kemény targyakhoz valo ut6dését a tisztitas folyaman.

» A daralotartaly foglalatot tilos megmosni, hasznaljon kefét a tisztitashoz.

HU27
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HASZNALAT UTAN

Motorhaz / gumitalp

Toroljén le minden koszt vagy szennyezddést egy tiszta, nedves ruhaval.

Megjegyzés:

» Gy6z6djon meg rola, hogy a tapvezeték ki van huzva, mielétt a motorhazat tisztitana.
* Ne mossa meg a motorhazat folyo viz alatt.
» Sose hasznaljon maré hatasu folyadékot (pl. alkohol, higité stb.) a motorhaz tisztitasahoz.

Tisztitdas mosogatégépben

Ennek a készlléknek a talja és tal feddje beteheté a mosogatdgépbe.

Megjegyzés:

* Ne helyezze ezeket az alkatrészeket a mosogatégep fiitéterlletének kdzelébe, mert a magas hémérséklet

megrongalhatja azokat.

Tarolas

Tarolas el6tt gy6z6djdon meg réla, hogy minden tartozék és a tal el van tavolitva a motorhazrol.

1

Kioldé kar

A motorhaz gumitalpanak kioldasahoz nyomja meg
egyszerre a kioldé karokat a motorhaz aljan ugy, ahogy
a fenti képen lathato, és emelje fel.

Dontse a motorhazat az oldalara és tekerje fel részben
a tapvezetéket a vezeték-tekercselési terlleten, a

csatlakozodugot hagyja oldalt.

X

7
‘=

o N
@iy _\\
® E
S/
- ~)

(iif)

(i) Tarolja a késpengeét a talon
belll. Az egyéb tartozékok
tarolasara valo a tarolérekesz-
egység. Tarolja a tartozékokat
a becsomagolt allapotnak
megfeleléen.

HU28
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(i) A tarolorekesz-egységben
lévé tartozékok listaja:
Dagasztépenge, citrusfacsard
kup, vastagon szeletel6 penge,
vékonyan szeleteld penge, finom
apritépenge, durva apritdpenge,
Julienne penge, pengetartd,
reszel6penge, habverd penge és
kefe.

S

(iii) Helyezze a tarolorekesz
fedelét a tarolorekesz ala,
hogy 6sszegylijtse a vizet a
megmosott toldalékokrol

Megjegyzés:

» Atarolorekesz felnyitasa utan
dobja hulladékba a rugalmas
mianyag boritast.
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HIBAELHARITAS

Kérjik, ellenérizze az alabbi pontokat, miel6tt a szakszervizt hivna.

Probléma

A késziilék nem kapcsol be.

Nem lehet egyik funkciot sem
kivalasztani a vezérl6panelen.

A készilék nem indul el, még
akkor sem, ha a Stop/Start
gombot megnyomjak.

(Hiba tzemmaodot jelez ki)

A késziilék nem miikodik még
akkor sem, ha a funkcio elindult.
(Nincs hiba lizemmad)

A kivalasztott funkciot
visszavontak. (Az izemmoéd-jelz6
LED villogni kezd).

A késziilék hirtelen leall miikodés
kozben.

Rendellenes vibralas és hang

tapasztalhaté miikodtetés kézben.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 29
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Ok és miivelet

4 1\
@ A csatlakozdédugé lazan van bedugva a halézati aljzatba.

® Dugja be hatarozottan a halézati aljzatba.
® Az lizemkapcsold nincs bekapcsolva

® Kapcsolja be az izemkapcsolot.

4 1\
@ Keszty( okozhatja a vezérlpanel érzéketlenségét.

» Fedetlen ujjal valassza ki a funkcidkat.
@ Rossz helyen bdk ra a funkcidra.

= Bokjon hatarozottan a vezérlépanelen lathato illusztracidkra.
@ A készllék mar mikoédésben van.

® Funkciokat nem lehet valtoztatni a készulék mikodése

kézben. Allitsa le a legutdbbi funkciot, mielétt tjat valasztana.

p
@ A tal, kever6gép egység vagy kavédarald nem megfeleléen
zardédik a motorhazhoz.

» Gy6z6djon meg arrol, hogy a tartozékokon 1évé haromszog
alaku jelzés illeszkedik-e a négyszog alaku jelzéshez ugy,
ahogy az lathaté a HU9 oldalon.

@ A tal fedd vagy a citrussziré nem zarodik teljesen a talhoz.
® Pontosan illessze a tal fed6t vagy citrusszirét a talhoz.

J
( I
® A hozzavalok beragadtak.
® QOvatosan tavolitsa el a hozzavaldkat és gy6z6djon meg
arrol, hogy az eldirt mennyiséget hasznalja.
. J

p
@ A készlléket izemen kivul hagytak tobb mint 10 masodpercig,
miutan kivalasztottak a funkciot.
» Ugyeljen arra, hogy a funkci6 kivalasztasa utan 10
masodpercen belll térténjen mivelet.

@ A halozati megszakitd védelem aktivalodott. (Lasd HU9. oldal)
» Tul sok hozzavalo6 van a készulékben.
=» Tavolitsa el a felesleges hozzavalodkat és gy6z6djon meg
arrol, hogy az eldirt mennyiséget hasznalja.
* Nagy darabokban 1év6 vagy kemény hozzavaldokat hasznaltak.
» Ugyeljen arra, hogy a hozzavaldkat az el6irt méretre
darabolja fel.
Ne hasznaljon kemény hozzavaldkat, mint példaul fagyott
ételek vagy nagyon slril szilard anyagok.
@ A biztonsagi zar bekapcsolt. (Lasd HU9. oldal)
* Rendellenes vibralas lép fel mikddtetés kdzben, amely
elmozdithatja a biztonsagi zarat.
» Ugyeljen arra, hogy az el8irt hozzavalé mennyiségeket hasznalja.
®» Zarja le a tal fedét vagy citrussz(rét szorosan a talhoz, és
gy6z8djon meg rola, hogy a tal, keverégép egység vagy
kavédaral6 egység szorosan hozza van-e zarva a motorhazhoz. )

( I
@ A gumitalpak és/vagy a munkafeliilet nem tiszta.
®» To6roljon le minden koszt vagy szennyezddést egy tiszta,
nedves ruhaval. A gumitalp csak tiszta, egyenletes és sima
fellleten hatékony.
@ Tul sok vagy tul kemény hozzavalot hasznalt a feldolgozashoz.
®» Gy6z6djon meg arrol, hogy a hozzavaldk az elirasok
szerintiek, csdkkentse a mennyiséget, ha meghaladta az
el6irast.

HU29
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HIBAELHARITAS

Probléma

A feldolgozott hozzavalok formaja
és egyenletessége nem lett jo.

HU30
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Ok és miivelet

-

@ Néhany hozzavaldt nehéz nyersen feldolgozni, pl. stt6tok.

=» Feldolgozas elétt el6f6zés lehet szlikséges a hozzavalok

megpuhitdsahoz, azaz villaval kdnnyen at lehessen szurni.
® A hozzavalok mérete nem az el6készitési modszernek
megfeleld.

» Készitse el6 a hozzavaldkat az eldirt modon.

@ Bizonyos hozzavaldk egyideji feldolgozasa azt
eredményezheti, hogy egyes részek fagyottak maradnak.

Auto Menii

@ Az Auto menu alapértelmezett feldolgozasi id6tartama az el8irt
hozzavalé mennyiségekre vonatkozik. Minden mas hozzaval6
mennyiség befolyasolja a teljesitményt.

» Novelje a feldolgozas idejét a forgathatd szamlap allitasaval
és addig folytassa, amig a kivant format és egyenletességet
el nem éri.

Manualis Menii

@ A maximalis hozzavalé mennyiség és a feldolgozas ideje csak
utmutataskeént szolgal, kevesebb hozzavalé mennyiség és
eltéré hozzavaldk befolyasoljak a teljesitményt.

» Dolgozza fel a hozzavalokat megfeleld idétartamig, amig a
kivant format és egyenletességet el nem éri.

$ 2016/07/20 17225210(
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Hiba lizemmaéd jelzés

Hal6zati megszakité védelem, magas fesziiltség érzékelés és tularam érzékelés

i) Halézati megszakité védelem ii) Tulfeszultség érzékelés ii) Tularam érzékelés

LED-ek nem vilagitanak.

Darabolas és szakaszos LED-ek Finom+darabolas és

valtakozo villogasa.

valtakozo villogasa. folyamatos+szakaszos LED-ek

Mivelet:

Az i) és iii) esetben kapcsolja ki az izemkapcsolot a motorhaz oldalan, csékkentse a hozzavalok mennyiségét a
felére és folytassa a miikodtetést. Ha még mindig nem indul el, kapcsolja ki Gjra az izemkapcsolt a motorhaz

oldalan és folytassa a mikodtetést.
A'ii) esetben hiba lzemmadd jelzés jelenik meg a tul magas fesziltség miatt. Hasznaljon 220-240 V-t.

Motor talmelegedés A tal, kever6gép egység vagy kavédaralé nem

megfeleléen zarédik a motorhazhoz.

Finom apritas és szakaszos LED-ek Finom+darabolas+fagyott és
valtakozo villogasa. tészta+centrifuga+folyamatos LED-ek
valtakozo villogasa.

JeABep

Mdavelet: Mivelet:

Kapcsolja ki az tzemkapcsolét és hagyja a készuléket Csatlakoztassa Ujra az alkatrészt a motorhazra helyes

lehdilni (kb. 30 perc). Csokkentse a hozzavalok pozicioban. (Lasd HU9. oldal).
mennyiségét a felére és folytassa a mikodtetést.

Elektromos komponens hibas miikodése

vagy vagy

Finom vagy darabolas vagy fagyott és folyamatos LED-ek valtakozé villogasa.

Mdvelet:
A javitas végett kérjik, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi markaszervizzel.
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MUSZAKI ADATOK

Tipus szama

MK-F800

Funkcid

Konyhai robotgép Keverégép és kavédaralo

Tapellatas

220-240V ~50-60 Hz

Névleges fogyasztas

180 - 200 W

Kapcsolo

Forgathatd szamlap puha érintépanel kapcsoléval

Mikodtetési értékek

Keverégép: 2 perc BE, 2 perc Kl

2 perc BE, 4 perc Kl Kavédaralo: 1 perc BE, 2 perc Kl

A ,Hozzavaldk el6készitése” oldalon feltiintetett kivételekkel.

Méretek (Kb.) (MxSZxH)

Kever6gép : 406 x 264 x 265 mm

435 x264 x 265 mm Kavédaralé : 298 x 264 x 265 mm

Toémeg (Kb.)

Keverégép : 4,0 kg

4.3 kg Kavédaralo : 3,8 kg

Kapacitas (Kb.)

Tartaly kapacitas: 2,5 |
Maximalis Gzemi kapacitas:
Csak folyadék = 1,51
Csak szilard anyag = 600 g

Keverégép : 1|
Kavédaralo : 50 g (kavészemek)

A ,Hozzavaldk el6készitése” oldalon feltiintetett kivételekkel.

Toldalékok és kiegészitdk

Késpenge, reszelépenge,
dagasztopenge, habverd penge,
salata centrifuga, pengetarto,
apritopengék (durva és finom),
szeleteld pengék (vastag és vékony),
Julienne penge, citrusprés és
tarolérekesz-egyseég

Kever6gép egység, kavédarald egység

Kdzds kiegészitbk

Kefe spatulaval

Mosogatégépbe rakhato
alkatrészek

Tal és tal fed6

Akusztikus zaj levegében

86 (dB (A) re. 1 pW) 87 (dB (A) re. 1 pW)

Tajékoztatas felhasznaldk szamara az elhasznalddott késziilékek, begyjtésérdl
és artalmatlanitasarol

Csak az Eurdpai Unid és olyan orszagok részére, amelyek begytijté
rendszerekkel rendelkeznek

Ha ez a szimbolum szerepel a termékeken, a csomagolason és / vagy a mellékelt
dokumentumokon, az elhasznalt elektromos és elektronikus termékeket nem szabad keverni az
altalanos haztartasi szeméttel

Az elhasznalddott készilékek, megfeleld kezelése, hasznositasa és Ujrafelhasznalasa céljabdl,
kérjuk, hogy a helyi térvényeknek, megfelel6en juttassa el azokat a kijeldlt gyljt6helyekre.

E termékek el6irasszerii artalmatlanitasaval On hozzajarul az értékes eréforrasok
megodvasahoz, és megakadalyozza az emberi egészség és a kornyezet karosodasat.
Amennyiben a begyljtéssel és Ujrafelhasznalassal kapcsolatban tovabbi kérdése lenne, kérjlk,
érdeklddjon a helyi 6nkormanyzatnal.

E hulladékok szabalytalan elhelyezését a nemzeti jogszabalyok blntethetik.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 32

S

2016/07/20

17125:10(




INDHOLDSFORTEGNELSE
Side

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER .......eooeeeeeeeeeeseseesseesessessessseessssesessssessssssssssesssssessssssesessssessssesessee DK3 - DK5
VIGTIG INFORMATION ... eeeeeeeeee e e ee oo ee oo eee e e eee e ees e ee e eee e eee e eeee e eee e eeeseesesee DK6
NAVNE PA DELE ...t e e eeeeee e ee e s oo e e e e eee e eee e ee e ees e eeeee oo DK7 - DK8
SIKKERHEDSLAS. ... eee e ee e s e ee s eee s e e e eee s se s eeeseeee s eesseeeeeee DK9
BESKYTTELSESAFBRYDER OG TEMPERATURFGLER ........oecoieeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeseeeseseeeeeseeeeeeseeeeseeeesseeeenenes DK9
ADSKILLELSE OG SAMLING

(i) ADSKILLELSE FRA PAKKET TILSTAND .....ooovooieeeemeeeeeseeeeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeee e eeeseeeeee e DK10

(i) KNIV ¢ ELTEKNIV ¢ PISKESKIVE ¢ RIVESKIVE ......oovveoerveeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseeeeeeesseeeeseseeeseeeseesseeseseeeesseee DK10

(i) SKAERESKIVE * SNITTESKIVE ¢ JULIENNE-SKIVE .......ocvoeiveeeeeeeeeseeeseeeeeeeseeeeeeeeeeeseeeeesseeeeseeeeesee DK11

(V) CITRUSPRESSER ........ooveeeeieveoeeseeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeee e eee e eees e ees e e s ees e ees e ees e eee e eeee e eees e eee s eeeeeee DK11

(V) SALATSLYNGE ... eeeee e ee e ee e ee oo e eee e e ees e ee e ee e eeee e eeeeeeee DK12
FOODPROCESSOR

(1) KNIV oo et e e e e e e eee e DK13 - DK15

- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

(i) SKAERESKIVE ¢ SNITTESKIVE ¢ JULIENNE-SKIVE ........cooiiiiiiiiiieiiieee e DK16 - DK17
- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

(HH1) ZELTEKNIV ...ttt ekttt ekt et a ekt ae e e bt et e e he e et e e bt e et e e s ebeeneenaneens DK18
- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

(IV) PISKESKIVE ...ttt ettt ettt ekttt e ekt e ke e a e ekt eeae e e bt e e a bt e eheeenbeeeaeeenbeesmbeeneennneens DK19
- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

(V) RIVESKIVE ...ttt ettt h e et h et e e et ekt e e a b e ekt eeme e e ese e et e e enee e beeeneeenbeeanteenneennneens DK20
- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

(VI) SALATSLYNGE ... .ottt ettt e ettt e et e et ekt e et e bt e bt eeae e e bt e eae e e b e e neneenneeneneens DK21
- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

(Vi) CITRUSPRESSER.......cottt ittt ettt h ettt a e ekt e e ae e e bttt eebe e en bt e ehe e et e e s ebeebeennneens DK22
- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

BLENDER

(i) BLENDER ...ttt ekttt ket a e bbbttt eene et ne e b e DK23 - DK24
- Adskillelse og samling
- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

KVZARN

[ T S22 = 5 P PO SOTROUP PSP DK25 - DK26
- Adskillelse og samling
- Forberedelse af ingredienser
- Sadan bruges:

EFTER BRUG ... e e s e DK27 - DK28
PROBLEMLESNING. ... e DK29 - DK30
SPECIFIKATIONER ...ttt h ettt e s e e b e e et e e s bt e bt eeae e et e e eaeeene e e DK32

Tak, fordi du kebte dette produkt fra Panasonic.
» Dette produkt er kun beregnet til husholdningsbrug.
» Lees denne betjeningsvejledning grundigt igennem for at kunne bruge produktet pa sikker og korrekt vis.
+ Ver sarlig opmarksom pa afsnittet “SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER” (side DK3-DKS5), fer du bruger produktet.
» Gem betjeningsvejledningen til fremtidig brug.
\

LD;HI Dette symbol pa produktet indikerer “Sgrg for at laese betjeningsvejledningen fagr brug.”.

DK2
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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER (serg for, at falge disse anvisninger)

Falg nedenstaende anvisninger for at undga ulykker eller kveestelse af bruger, andre
personer eller tingsskade.
B Folgende indikation viser graden af skade forarsaget af forkert betjening.

AA DVA RS E L Angiver alvorlig personskade eller dgdsfald.
F O RS I GTI Angiver risiko for personskade eller
gdeleeggelse af produkter.
B Symbolerne er klassificeret og forklaret som falger.

® Dette symbol angiver forbud. fl;i;teessymbol angiver krav, der skal

@ Ledningen og stikket ma ikke beskadiges.
(Det kan medfare elektrisk stad eller brand forarsaget af kortslutning).
@ Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er adelagt, eller hvis stikket
ikke sidder ordentligt i stikkontakten.
(Det kan medfgre elektrisk stad eller brand forarsaget af kortslutning).
®» Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, producentens
servicecenter eller lignende kvalificerede fagfolk for at undga eventuelle risici.
@ Sat ikke stikket i og tag ikke stikket ud af stikkontakten med vade hander.
(Det kan medfgre elektrisk stad).
@ Overstig ikke stikkontaktens spanding og anvend ikke en anden stremtype
end den, der er angivet pa apparatet.
(Det kan medfgre elektrisk stad eller brand).
» Kontrollér, at netspaendingen til apparatet er den samme som den lokale
netspeending.
» Der kan opsta overophedning, hvis der tilsluttes andre apparater til den samme
stikkontakt.
® Motorhuset ma ikke kommes i vand eller skylles under vandhanen.
(Det kan medfare elektrisk stad eller brand forarsaget af kortslutning).
@ Apparatet ma ikke adskilles, repareres eller &ndres.
(Det kan medfgre brand, elektrisk stad eller personskade).
® Kontakt dit servicecenter for reparation.
@ Stik ikke genstande ind i ventilationshullet eller abningen.
(Det kan medfgre elektrisk stad eller funktionsfejl).
* Isaer metalgenstande som stifter eller staltrade.
@ Udskift ikke nogen af delene pa apparatet med uoriginale reservedele.
(Det kan medfare personskade, elektrisk stad eller brand).
@ Fjern ikke laget, mens apparatet er i drift.
(Det kan medfgre personskade).
@ Brug ikke varmt vand (over 60 °C) til rengeringsformal eller ild til terring af
apparatet.
(Det kan medfgre brand eller funktionsfejl).

DK3
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@ Anbring ikke varme ingredienser (over 60 °C) i skalen eller blenderglasset.
(Det kan medfgre personskade eller funktionsfejl).

@ Brug ikke apparatet uden at blenderlaget er sat ordentligt pa plads pa
blenderglasset.
(Det kan medfagre personskade).

@ Stik ikke din finger eller bestik som ske, gaffel osv. ned i skalen eller
blenderglasset under drift.
(Det kan medfgre personskade, elektrisk stad eller brand forarsaget af
kortslutning).

® Skub ikke sikkerhedsstiften eller sikkerhedsanordningen med et redskab,
pind mv., da apparatet kan vaere tandt.
(Det kan medfagre personskade).

@ Dette apparat ma ikke bruges af barn.
Hold apparatet og ledningen uden for barns raekkevidde. Apparatet kan
bruges af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og forstar de medfglgende risici.
Born ma ikke lege med apparatet.
(Det kan medfare forbraending, personskade eller elektrisk stad).

@ Sat stikket ordentligt fast.
(Ellers kan det medfgre elektrisk stgd og brand forarsaget af varmen, der kan
dannes rundt om stikket).

® Rengor stikket med jeevne mellemrum.
(Et snavset stik kan fare til utilstraekkelig isolering pa grund af fugt, og kan
forarsage brand).

® Stop gjeblikkeligt med at bruge apparatet, og traek stikket ud ved unormal
drift eller nedbrud.
(Det kan medfgre rag, brand eller elektrisk stad).
f.eks. under unormal drift eller nedbrud.
« Stikket og ledningen bliver unormalt varme.
* Ledningen er beskadiget, eller der har veeret stramsvigt.
* Motorhuset er deformt eller unormalt varmt.

» Treek straks apparatets stik ud af stikkontakten, og kontakt servicecenteret
for rad eller reparation.

@ Sorg for, at du holder i selve stikket, nar du treekker stikket ud af
stikkontakten, dvs. aldrig traekker i ledningen.
(Ellers kan det medfgre elektrisk st@d eller brand forarsaget af kortslutning).

@ Ver forsigtig, nar der haeldes varm vaske i skalen eller blenderglasset, da
den kan sprgjte ud af apparatet pa grund af den pludselige damppavirkning
(Det kan medfgre forbraending).

DK4
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@ Lad aldrig apparatet kere uden opsyn.
(Det kan medfgre brand eller forbraendinger).
+ Sluk for stremmen, nar du efterlader apparatet uden opsyn.
@ Brug ikke apparatet pa felgende steder:
* Pa ujaevne overflader, pa taepper eller bordduge osv., der ikke er
varmebestandige.
(Det kan medfgre brand eller personskade).
» Pa en placering, hvor der er risiko for, at apparatet kan udseettes for vandsprait
eller i neerheden af en varmekilde.
(Det kan medfgre elektrisk stad eller elektrisk stramtab).
® Overskrid ikke den maksimale kapacitet, som er angivet pa den enkelte
skal, ved tilberedning. Folg den anbefalede maengde for hver ingrediens ved
tilberedningen.
(Det kan medfgre personskade).
@ Lad ikke apparatet kore i lang tid. Det anbefales at stoppe brugen af
apparatet efter en vis driftstid.
(Det kan forarsage forbraendinger).

Funktion Driftstid Hviletid
(minutter) (minutter)
Foodprocessor 2 4
Blender 2 2
Kveern 1 2

* Med undtagelse af det angivne “Forberedelse af ingredienser” i denne
brugsvejledning.

@ Sluk altid for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades
uden opsyn og for samling, adskillelse og rengering.

(Ellers kan det medfare elektrisk st@d, eller brand forarsaget af stremtab).

@ Fjern skalen, blenderglasset og kvaernglasset, for du lefter motorhuset op
fra bordet.

(Det kan medfgre personskade).

® Sluk altid for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten, for du skifter
tilbehor, eller du kommer i naerheden af dele, der bevager sig under brug.
(Det kan medfgre personskade).

@ Sorg for, at holde motorhuset med begge haender, nar du baerer apparatet.
Baer ikke apparatet ved kun at holde pa skalen, blenderglasset eller
kvaernglasset.

(Det kan medfgre personskade).

@ Hvis knivene i blenderen sidder fast, skal du slukke for blenderen og
derefter tage stikket ud af stikkontakten. Szt ikke dine fingre ned i
blenderglasset. Brug et kekkenredskab af gummi til at fjerne ingredienser,
der blokerer blenderens knive.

(Det kan medfgre personskade).

@ Vzar meget forsigtig, nar du handterer de skarpe knive, temmer skalen eller
blenderglasset og under renggring. (F.eks. knivblade, skareblade osv.).
(Det kan medfgre personskade).

DK5
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VIGTIG INFORMATION

@ Anbring ikke apparatet pa felgende steder.
» Pa et sted, hvor apparatet udseettes for fugt, ekstreme temperaturer eller i direkte
sollys.
(Det kan medfgre funktionsfejl).
+ Pa steder, hvor der er hgije eller lave temperaturer sdsom kgleskab, fryser,
mikrobglgeovn eller ovn.
(Det kan medfgre funktionsfejl eller beskadigelse).
@ Brug ikke apparatet til harde ingredienser (f.eks. hardt ked, keb med ben) eller
tyktflydende materiale.
(Det kan medfgre funktionsfejl).

Ikke tilladte ingredienser:

Tilbehar Beskrivelse
Kniv Harde ingredienser, tyktflydende ingredienser, f.eks. kaffebgnner,
tarrede sojabgnner, frosne madvarer, tgrret blaeksprutte osv.
Snitteskiver, Ingredienser med hgijt fiberindhold, tyktflydende ingredienser,

skeereskiver og | ingredienser, som er for blgde, f.eks. harde grgntsager, frosne
Julienne-skive madvarer, skinke, gurkemejerod, ingefaerrod, salat, tomat, fersken,
chokolade osv.

FAEltekniv Ingredienser, der ikke er egnet til at lave dej, f.eks. kad, grantsager,
ngdder, saucer, smgrepaleeg.

Piskeskive Alle andre ingredienser bortset fra aeggehvider og frisk flade.

Riveskive Tyktflydende ingredienser, ingredienser med hgijt fiberindhold,

ingredienser, som er for sma og tynde, f.eks. yamsrod, selleri, porre,
pinjekerner osv.

Salatslynge Store stykker ingredienser, ingredienser, som er blgde og
skrgbelige, f.eks. store stykker gulerod eller kartoffel, tomat, tofu,
pasta, nudler osv.

Citruspresser Alle andre ingredienser bortset fra citrusfrugter, f.eks. aeble, kiwi osv.

Blender Harde ingredienser, meget klaebrige ingredienser, ingredienser med
lavt vandindhold, f.eks. gurkemejerod, tgrrede sojabgnner, frosne
madvarer, kad, fisk, kogte kartofler eller blot isterninger.

Kveern Harde ngdder, torret frugt, ingredienser med hgit fiberindhold,
fugtige ingredienser, veaesker, f.eks. forskellige ngdder, rosiner, kad,
grentsager, hardkogt eeg, gurkemejerod osuv.

For brug:
Brug altid apparatet pa en ren, tgr, flad, hard og jeevn overflade, og renggr gummifoden
(s.DK7), far brug for at sikre, at gummifodens sugeevne er optimal.

DK6
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NAVNE PA DELE

Foodprocessor

Driftskapacitet: 1,5 |

1. Nedstopper 13. Skeereskive til tynde skiver
2. Pafyldningstragt 14. Skeereskive til tykke skiver
3. Lag til skal 15. Julienne-skive

4. Kniv 16. Citruskegle

5. Riveskive 17. Citrusfilter

6. Zltekniv 18. Skal

7. Piskeskive 19. Drivaksel

8. Lag til slynge 20. Motorhus

9. Salatslynge 21. Teend/sluk-knap

10. Skiveholder 22. Gummifod

11. Snitteskive til fin snitning 23. Ledning

12. Snitteskive til grov snitning 24. *Stik

*Stikkets udformning kan afvige fra illustrationen.
DK7
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NAVNE PA DELE

Blender, kvaern og tilbehor

Driftskapacitet: %%

11

Blenderlag 6. Underdel til kvaernglas
Blenderglas 7. Opbevaringsenhed
Blenderkniv 8. Boarste

Kveaernglas

Kvaernkniv

abrwON -~

Betjeningspanel

Valg af funktion
- Aut. menu - Panasonic

& Finhakket-funktion
> Hakket-funktion
% Frossen-funktion
@ Pasta-funktion

— LED-lampe for funktion

— Stop/start-knap
For aut. menu: til pause/start tilberedning
For manuel menu: til stop/start tilberedning

:[E: Slyngefunktion

Drejeknap
- Manuel menu - PULSE-knap Justering af hastighed og timer-/driftstid
@ Kontinuerlig drift
{K/Tz‘} Vekslende drift LED.-Iampe fcar hastighed og timer-/driftstid. . o .
e a1 :Lyser, ndr manuel menu kerer og angiver hastighedstrin i form af bjeelker.
O :Lyser, nar aut. menu kerer og angiver timer-/driftstid i form af bjaelker.
Bemaerk:

» Programmet vil stoppe og nulstille sig selv efter 10 sek., hvis der ikke foretages yderligere handlinger, efter en
funktion er valgt.

» Ved at dreje drejeknappen med uret gges antallet af oplyste bjeelker og omvendt.

» Standardhastigheden for kontinuerlig og vekslende drift er sat til maksimum (niveau 10).

» Programmet vil stoppe og nulstille sig selv efter 20 sek., hvis programmet saettes pa pause under brug og
ingen anden handling foretages.

» Kontinuerlig drift og vekslende drift vil automatisk stoppe henholdsvis 19 min. og 7 min. efter forberedelsen
startes.

DK8
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SIKKERHEDSLAS

Sikkerhedsstiften er beregnet til at forhindre apparatet i at teende, nar
- skalens lag eller citrusfilteret og skalen ikke er fuldsteendigt last sammen.
- Skalen, blenderglasset og kvaernen er ikke fuldstaendigt Iast fast pa motorhuset.

Sikkerhedsanordningen
aktiverer kun
sikkerhedsstiften, hvis
skalens lag eller citrusfilteret
er fastgjort pa skalen.

Hv Position A: Las op

% Position B: Las
o ©

Fremgangsmade til fastlasning af skal/
blenderglas/kvarn:
Skal og blenderglas: Sgrg for, at skalens
eller blenderglassets trekantmaerke er pa
linje med motorhusets trekantmaerke som
vist i position ). Drej med uret, indtil der
hares et ‘klik’ og det trekantede maerke
nu er pa linje med position @.
Kveaern: Anbring kveernen oven pa
motorhuset, og drej med uret, indtil der
hgres et ‘klik’. Fglg trinene i omvendt
reekkefglge for at Iase op.

Sikkerhedsstifter

Bemaerk:

» Skub ikke sikkerhedsstiften eller sikkerhedsanordningen med et redskab, en pind mv.

» Heeld ikke vaesker eller ingredienser pa omradet omkring sikkerhedsstiften og sikkerhedsanordningen.

» Hold omradet omkring sikkerhedsstiften og sikkerhedsanordningen rene for at undga ophobning af
fremmedlegmer pa omradet.

De ovennavnte handlinger vil sikre, at sikkerhedsstiften og sikkerhedsanordningen fungerer ordentligt.
Hvis ovennaevnte handlinger ikke folges, vil det beskadige dele relateret til sikkerhedsstiften og
sikkerhedsanordningen.

BESKYTTELSESAFBRYDER OG TEMPERATURFGLER

Dette apparat har en afbryder og temperaturfgler til at stoppe motoren, nar motoren er overbelastet.
(se side DK31)

DK9
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T

A

Toppen af
kniven

Drej skalens lag mod uret, og laft det op fra skalen.

Bemeerk:

Veer opmaerksom pa knivbladenes skarpe aegge, nar du fierner kniven fra skalen.

den fra skalen.

Sadan samler og adskiller du foodprocessorens tilbehgr

Hold fast i toppen af kniven, og lgft den op for at fierne

Det anbefales pa det kraftigste, at du renger alt tilbehgr og alle dele og terre dem godt af, for apparatet bruges
for forste gang. Se side DK27 og DK28 for renggringsmetode. Traek stikket ud af stikkontakten, nar du samler
apparatet. Sarg for, at du har trykket pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet, far du saetter stikket i

stikkontakten. Se side DK28 under ‘Opbevaring’ for, hvordan motorhuset skal pamonteres igen.

Kniv - &ltekniv - piskeskive - riveskive

eller

Anbring kniven/skiven (eeltekniv, piskeskive eller
riveskive) i skalen.

Bemaerk:
Kniv: Sgrg for, at drivakslen stikker ud af
kniven, efter du har sat den i skalen.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 10

Kom ingredienserne i skalen.

Bemeerk:

Riveskive: Kom ingredienserne oven pa skiven, og

% fordel dem jeevnt ud.

Anbring skalens lag pa skalen, og drej det med

uret, indtil der hares et ‘klik’. Seet nedstopperen i

pafyldningstragten.

S

DK10
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FOODPROCESSOR -ADSKILLELSE OG SAMLING

Sadan samler og adskiller du foodprocessorens tilbehor

Skaereskiver (tyk/tynd) - Snitteskiver (grov/fin) - Julienne-skive

1 2 Fingerhuller

0608 ©
—~

08089
O

Fremspringende spaerrehage

Skub fordybningen pa skiven ned som vist ovenfor, indtil

Saet den fremspringende speerrehage pa den gnskede
der hgres et ‘smaeld’.

skive i skiveholderen og sgrg for, at den sidder
ordentligt.

Bemaerk:
» Pas pa skivens skarpe kanter, nar du seetter skiven i skiveholderen.

» Vend skiveholderen, og skub den modsatte side af fordybningen pa skiven ned for at fierne skiven.

Anbring skalens lag pa skalen, og drej det med uret,

Seet en finger og tommelfingeren i fingerhullerne for
indtil der hgres et klik’.

at holde fat i skiveholderen. Anbring skiveholderen i
skalen.

Bemaerk: . .
Sarg for, at drivakslen stikker ud af p

skiveholderen, efter at skiveholderen er .
sat ned i skalen. - ~

Citruspresser

Anbring citrusfilteret i skalen. Drej det med uret, indtil Saet citruskeglen pa drivakslen.

der hgres et ‘klik’.

DK11
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FOODPROCESSOR -ADSKILLELSE OG SAMLING

Sadan samler og adskiller du foodprocessorens tilbehor

Salatslynge

Anbring salatslyngen i skalen. Kom ingredienserne i

salatslyngen.

Saet laget til salatslyngen oven pa salatslyngen,

indtil maerket er pa linje som vist i A. Drej laget til
salatslyngen mod uret, indtil meerket er pa linje som vist

i B.

Searg for, at drivakslen stikker ud af salatslyngen, efter Anbring skalens lag pa skalen, og drej det med

at salatslyngen er sat ned i skalen.

indtil der hgres et ‘klik’.

Fastgorelse af de sammensatte enheder til motorhuset

uret,

1. Anbring skalen oven pa motorhuset, indtil meerket er

pa linje som vist i @.

2. Drej skalen med uret, indtil der hares et ‘klik’.

Serg for, at trekantmeerket pa skalen er pa linje med
det rektanguleere maerke pa motorhuset som vist i

(6]}

For at adskille enheden skal du folge trinene for at samle enheden, blot i omvendt reekkefolge.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 12
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FOODPROCESSOR -KNIV-

Forberedelse af ingredienser

Funktion | Ingrediens | Indstilling Antal Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
50~400¢g 5~ 40 sek.
Kad . . .
Finhakke % Startindstilling er il 200 g (10 sek.) ® FJﬂe;n sl;md, ben og sener, skeer i tern
pa2~3cm.
Fisk Aut. | 50~500g 3 ~ 30 sek. =
=e®
150 ~ 500 10 ~ 50 sek.
Lag @ £ @ Skreel og skeer i tern pa 2 ~ 3 cm.
Aut. Startindstilling er til 300 g (20 sek.) N7
Hvidlag 5~500¢g 10 ~ 30 sek. @gg Skreel.
Hakke Gulerod @ 50~450¢g 10 ~ 30 sek. Eﬂ% Skreel og skeer i tern pa 2 ~ 3 cm.
Bredbladet | Kontinuerli - - \% ) .
persile  |hasighed Mgks. 5~70g 10 ~ 40 sek. Fjern stilk.
Champignon 30~250¢ 3 ~ 15 sek. @ﬁ Skeeritern pa 2 ~3 cm.
M )\
Knuse Parmesanost O 10~200 g 10 ~ 60 sek. ﬁ%ﬁgﬁ Skeeritern pa2~3cm.
Kontinuerlig Qgﬁf
hastighed: Maks.
PR
Mose Kogt \MZ,' 100 ~ 400 10 ~ 40 sek 5=\ . Skeeritern pa2~3cm.
kartoffel Vekslende & ’ - Mos ikke for meget.
hastighed: Maks.
% 250 ~450 ¢ 40 ~ 120 sek. < 1~ 2 cm stykker, halvfrossen tilstand,
Frossen Ft::i?;n &.;\QB%"” dvs. at en tandstikker kan stikkes
Aut. Startindstilling er til 350 g (60 sek.) igennem.
M1 Z
Isknusning | Isterninger O ~ 10 stk. ~ 20 sek. .ﬁ@ﬁ% Isterninger pa 2 ~ 3 cm.
Kontinuerlig
hastighed: Maks.
Kveerne/ @
Jordngdder ~ 10~200 g 15 ~ 30 sek. ﬁg@ Afskal jordngdderne.
male Kontinuerlig . z
hastighed: Maks.
i 100 ~400 g 4 ~ 10 min.
Pasta 'osilzt:::er @ . Afskal jordngdderne.
J Aut. Startindstilling er til 300 g (7 min.) > -
M1
Krumme | Franskbrgd K tC')I' 10~200¢g 15 ~ 60 sek. _ Skeer bradet i 6 til 8 stykker.
ontinuerlig
hastighed: Maks.
Klte @ Bruges til at lave konfekture sasom
(til konfekture) Mel Kontinuerlig 300 ¢ 120 sek. éb slik og kager.
hastighed: Maks.
Skeer i tern pa 2 ~ 3 cm. Start med at
Fruat @ tilberede de faste stoffer farst. Tilsaet
Lave juice vaaskegésv -~ ~1.500 ml ~ 120 sek. @ vaeske, men hgjst op til 1.500 ml.
. hasKt?nlig(;{el\rlllgks Tilsaet ikke mere end 10 isterninger
ghec: ' under tilberedningen.
Kogte @ Skeer i tern pa 2 ~ 3 cm. Start med
Lave suppe | grentsager, -~ ~1.500 ml ~ 120 sek. @ at tilberede de faste stoffer. Tilsaet
vaeske mv. | Kontinuerlig vaeske, men hgjst op til 1.500 ml.
hastighed: Maks.
DK13
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FOODPROCESSOR -KNIV-

Betjening med aut. menu

2

Saet stikket i stikkontakten, og tryk pa teend/sluk- Veelg den gnskede aut. menufunktion (undtagen
knappen for at taende for apparatet, efter det er blevet slyngefunktion). LED-lampen for den valgte funktion
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og lyser op, og der hgres en biplyd. LED-lampen for
blinker. driftstid og stop/start-knap lyser op og blinker.

3 4
Hver aut. menu har forudprogrammeret driftstid. Under driften slukker LED-lamperne for driftstid én efter
Hver oplyst bjeelke udger 10 sekunders™ driftstid. én hvert 10. sekund, indtil den indstillede tidsperiode er
Tryk pa stop/start-knappen for at starte apparatet. afsluttet. Derefter bipper apparatet 4 gange.

LED-lamperne for funktionerne lyser op og blinker.

6 S

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet, Fjern kniven fra skalen, for du tager de tilberedte
og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen er  ingredienser ud.

afsluttet.

*Hver oplyst bjeelke udger 1 minut i den aut. menu for pasta. Den oplyste bjeelke bliver mindre hvert minut .

Bemaerk:

» Sprg altid for, at kniven er sat i, far du kommer ingredienserne i skalen.

« Driftstiden for den aut. menu kan forleenges eller forkortes ved at dreje drejeknappen, om ngdvendigt.

+ Funktionen for den aut. menu kan stoppes for tid ved at trykke pa stop/start-knappen, fgr den indstillede
driftstid slutter.

« Alt efter hastighed og meengde af ingredienser, der anvendes, kan apparatet ryste en del. | dette tilfeelde skal
du holde pa skalens lag med begge hzender for at stotte det under tilberedningen.

DK14
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Saet stikket i stikkontakten, og tryk pa teend/sluk- Veelg kontinuerlig eller vekslende drift. LED-lampen for
knappen for at taende for apparatet, efter det er blevet den valgte funktion lyser op, og der hagres en biplyd.
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og LED-lampen for hastighed, stop/start-knappen og
blinker. PULSE-knappen lyser op og blinker.

3 4

Justér den gnskede hastighed ved hjeelp af Nar apparatet kerer, lyser LED-lampen for stop/start-
drejeknappen. Jo flere oplyste bjeelker, jo hgjere knappen hele tiden. Hastigheden kan justeres under
hastighed. Tryk pa stop/start-knappen eller PULSE- drift. Tryk pa stop/start-knappen for at stoppe apparatet.
knappen for at starte apparatet.

5 6

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet, Fjern kniven fra skalen, for du tager de tilberedte
og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen er  ingredienser ud.
afsluttet.

Bemaerk:

» Sprg altid for, at kniven er sat i, far du kommer ingredienserne i skalen.

» Overhold ingrediensernes angivne maengde ved altning, da der ellers kan opsta unormal vibration.

+ Kom ikke varme ingredienser i skalen til tilberedning. Serg altid for, at ingredienserne er kalet nok af, for de
kommes i skalen, f.eks. kogte kartofler.

» Nar du skal lave juice, skal du fgrst komme faste ingredienser i skalen, efterfulgt af de flydende ingredienser,
indtil den samlede maengde ikke overstiger 1.500 ml.

« Alt efter hastighed og maengde af ingredienser, der anvendes, kan apparatet ryste en del. | dette tilfaelde skal
du holde skalens lag nede med begge hzaender for at stotte apparatet, sa laenge det karer.

» Nar alle ingredienserne er blevet eltet sammen til en dejklump, skal du ikke eelte dejen mere.

» Nar du tilbereder de flydende ingredienser sammen med isterningerne, skal du maks. komme 10 isterninger i
(cirka 170 g).

DK15
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Skeereskiver (tyk/tynd)

- bruges til at skeere ingredienser

Shitteskiver (grov/fin)
- bruges til at snitte og rive
ingredienser.

Julienne-skive
- bruges til at lave pommes frites og
snitte ingredienser.

Forberedelse af ingredienser til skareskiver (tyk/tynd)

Maks.
Funktion Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
1
Agurk 700 ° o
Leg 700 g @W
@ Skeer ingrediensen i stykker,
Skeere Gulerod | Kontinuerlig| 600 g - EO@DD der er sma nok til at komme i
hastighed: pafyldningstragten.
Maks. =
Kartoffel 600 g
—=
Kal 400 ¢ @ )

Forberedelse af ingredienser til snitteskiver (grov/fin)

Maks.
Funktion | Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
|
Agurk 500 g 2T
Skeer ingrediensen i stykker,
Gulerod 500 g %@» der er sma nok til at komme i
@ pafyldningstragten.
=
Snitte Kartoffel | Kontinuerlig| 650 g -
hastighed:
Maks. Skeer ingrediensen i stykker,
@\@@ der er sma nok til at komme i
Ost 500 g ﬁ%\’\" pafyldningstragten. Brug ikke
Q= 2 harde ingredienser sasom

parmesanost.

Forberedelse af ingredienser til Julienne-skive

Maks.
Funktion | Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
Pommes =
frites Kartoffel @ 800 ¢ Skeer ingrediensen i stykker,
Kontinuerlig - —— der er sma nok til at komme i
; 5 hastighed: Z71) |pafyldningstragten.
Snitte Kal stighe 500 ¢ @ ,
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Saet stikket i stikkontakten, og tryk pa teend/sluk-
knappen for at taende for apparatet, efter det er blevet
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og
blinker.

Veelg kontinuerlig drift. LED-lampen for den valgte
funktion lyser op, og der hegres en biplyd. LED-lampen
for hastighed, stop/start-knappen og PULSE-knappen
lyser op og blinker.

3

4

Justér hastigheden med drejeknappen. Jo flere oplyste
bjeelker, jo hgjere hastighed. Tryk pa stop/start-knappen
eller PULSE-knappen for at starte apparatet.

Kom ingredienserne i pafyldningstragten, og skub dem
ned med nedstopperen.

Nar apparatet karer, lyser LED-lampen for stop/start-
knappen hele tiden. Tryk pa stop/start-knappen for at
stoppe apparatet. Tryk pa taend/sluk-knappen for at
slukke for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten,
nar tilberedningen er afsluttet.

Bemaerk:

» Nar du anvender lange og tynde ingredienser,
skal du placere dem op mod pafyldningstragtens
forside, som vist i figur 1, for understettelse, mens
apparatet er i brug for at undga ujeevn tilberedning.

» Smid eventuelle resterende klumper af ikke
tilberedte ingredienser ud.

* Tilpas ingredienser med hgijt fiberindhold som vist i
figur 2 for at fa et ensartet tilberedningsresultat.

DK17
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FOODPROCESSOR -ALTEKNIV-

Forberedelse af ingredienser til ltekniv

Maks.
Funktion Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
Bland geer med vand og kom det i under
@ tilberedningen af dej (hvis du tilssetter gaer
Bredmel ) . 300 g for tilberedningen, kan det fgre til dannelse
Kontinuerlig af flager og for tidlig haevning). Hvis
hastighed: dejblandingen stadig ser flaget ud efter den
FElte Start med ~ 120 sek fgrste eeltning, skal du komme 1 spsk. vand
(til brad) trin 1, ga SekK. i blandingen. Hvis apparatet vibrerer meget
ét trin op pa grund af, at dejblandingen er viklet rundt
Vaeske for hvert 1 | 160 ~ 200 ml om dri\(akslen, ska[ du komme 1 spsk. mel
sekund til i blandingen. Brug ikke foodprocessoren
til at eelte dejen igen, hvis den ikke ser
maks. tilfredsstillende ud. /It den med handkraft.
Betjening med manuel menu
2

Seet stikket i stikkontakten, og tryk pa teend/sluk-
knappen for at taeende for apparatet, efter det er blevet
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og

blinker.

Veelg kontinuerlig drift, og justér til den passende

hastighed ved hjeelp af drejeknappen. Jo flere oplyste
bjeelker, jo hgjere hastighed. Tryk pa stop/start-knappen

for at starte apparatet.

3

4

Nar apparatet karer, lyser LED-lampen for stop/start-
knappen hele tiden. Hold gje med dejen for at se,
hvornar den er eltet sammen til en klump. Tryk pa stop/
start-knappen for at stoppe apparatet, nar dejen er zltet

sammen til en klump.

Bemaerk:

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet,

og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen

er afsluttet. Fjern dejklumpen fra skalen, fgr du fierner
eeltekniven.

+ Overhold den angivne maengde ingredienser, nar eltekniven anvendes, ellers kan det medfere unormale
vibrationer.

« Alt efter hastighed og meengde af ingredienser, der anvendes, kan apparatet ryste en del. | dette tilfeelde skal du
holde pa skalens lag med begge haender for at stotte det under tilberedningen.

* Nar alle ingredienserne er blevet eeltet sammen til en dejklump, skal du ikke zelte dejen mere.

» Store meengder smar og sukker i dejen kan medfagre unormale vibrationer, nar zltekniven anvendes.

 Brug af andet mel end bredmel kan medfare unormale vibrationer. Traek 1 ~ 2 spsk. vand fra den samlede angivne
maengde vand, far tilberedningen, og kom vandet i dejen lidt efter lidt under tilberedningen, om ngdvendigt.
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FOODPROCESSOR -PISKESKIVE-

Forberedelse af ingredienser til piskeskive

Maks.
Funktion Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
Adskil eggehviden fra
AEggehvide @ 2 ~ 6 stk. 50 ~ 90 sek. C@@ 2eggeblommen for at fa en glat
. marengs.
Piske Kontinuerlig -
hastighed: _ Brug frisk flraqe med et _
Flade Maks 100 ~ 300 ml 15 sek. ~ 2 min. é fedtindhold pa 35 % eller hgjere
' & ved 5 °C.

Betjening med manuel menu

2

Saet stikket i stikkontakten, og tryk pa teend/sluk- Veelg kontinuerlig drift, og tilpas hastigheden ved hjzelp
knappen for at taende for apparatet, efter det er blevet af drejeknappen. Jo flere oplyste bjaelker, jo hajere
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og hastighed. Tryk pa stop/start-knappen for at starte
blinker. apparatet.

3
Nar apparatet kgrer, lyser LED-lampen for stop/start- Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet,
knappen hele tiden. Hold gje med konsistensen af de og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen er
ingredienser, der piskes. Tryk pa stop/start-knappen afsluttet. Fjern forsigtigt piskeskiven fra skalen sammen
for at stoppe apparatet, nar den gnskede konsistens er  med de tilberedte ingredienser.
opnaet.

Bemaerk:

 Pisk ikke fladen for meget, ellers dannes der klumper af smar.
» Brug af flade fra forskellige meerker vil give varierende resultater. Det anbefales at fortsaette, indtil fladen er
tilstraekkeligt pisket.

DK19
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FOODPROCESSOR -RIVESKIVE-

Forberedelse af ingredienser til riveskive

Maks.
Funktion Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
Gulerod 200 ¢ Q>
@
Rive FEble Kontinuerlig 200 g - Skeeritern pa 2 ~3 cm.
hastighed: <&
Maks. i
Agurk 200 ¢ 0@3“’

Betjening med manuel menu

Seet stikket i stikkontakten, og tryk pa taend/sluk-
knappen for at taeende for apparatet, efter det er blevet
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og
blinker.

Veelg kontinuerlig drift, og tilpas hastigheden ved hjzelp
af drejeknappen. Jo flere oplyste bjaelker, jo hgjere
hastighed. Tryk pa stop/start-knappen for at starte
apparatet.

3

Nar apparatet kgrer, lyser LED-lampen for stop/start-
knappen hele tiden. Tryk pa stop/start-knappen for at
stoppe apparatet.

Bemaerk:

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet,
og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen
er afsluttet. Fjern riveskiven fra skalen, fer du tager
ingredienserne ud.

» Kom ikke ingredienserne gennem pafyldningstragten ved brug af riveskiven.
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FOOD PROCESSOR -SALATSLYNGE-

Forberedelse af ingredienser til salatslynge

Maks.
Funktion Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
100 g 20 ~ 60 sek.
Salatblade . R : — : Skeeres i skiver pa 3 ~5 cm.
Synge <G Startindstilling er til 50 g (20 sek.)
Aut.
Kal 200 g 20 ~ 70 sek. Snittes i stykker pa 1 ~ 3 mm.

Betjening med aut. menu

2
Saet stikket i stikkontakten, og tryk pa teend/sluk- Veelg slyngefunktionen. LED-lampen for den valgte
knappen for at taeende for apparatet, efter det er blevet funktion lyser op, og der hegres en biplyd. LED-lampen
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og for driftstid og stop/start-knappen lyser op og blinker.

blinker.

Hver aut. menu har forudprogrammeret driftstid. Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet,
Hver oplyst bjeelke udger 10 sekunders driftstid. og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen er
Tryk pa stop/start-knappen for at starte apparatet. afsluttet. Fjern salatslyngen fra skalen.

Under driften slukker LED-lamperne for driftstid én efter
én hvert 10. sekund, indtil den indstillede tidsperiode

er afsluttet. Derefter bipper apparatet 4 gange. LED-
lamperne for funktionerne lyser op og blinker.

Bemaerk:

» Maks. driftskapacitet for salatslyngen: 200 g eller op til salatslyngens maks. hgjde, alt efter hvad der kommer

forst.

Ikke tilladte ingredienser: Se side DKG6.

Searg for, at ingredienserne er fordelt jeevnt rundt i salatslyngen for tilberedning.

Brug ikke salatslyngen til andre funktioner end slyngefunktionen.

Sgrg altid for, at Iaget til salatslyngen er sat fast pa salatslyngen for start, ellers falder ingredienserne ud og

rives i stykker i skalen.

» Apparatet vil vibrere afheengig af meengden af anvendte ingredienser. | dette tilfeelde skal du holde pa skalens
lag med begge haender for at stgtte det under tilberedningen.
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FOODPROCESSOR -CITRUSPRESSER-

Forberedelse af ingredienser til citruspresser

Maks.
Funktion Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
Presse Citrusfrugt Kontinuerlig | 1.000 ml - V‘ Skeer frugten midt over.
hastighed:
Trin 4

Betjening med manuel menu

Seet stikket i stikkontakten, og tryk pa teend/sluk-

knappen for at taende for apparatet, efter det er blevet

samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og
blinker.

Veelg kontinuerlig drift, og drej drejeknappen til trin 4.

Tryk pa stop/start-knappen for at starte apparatet.

3

S =
E

(D>

£

Anbring den overskarne frugt med den afskarne side
oven pa citruskeglen og tryk godt ned for at presse
saften ud.

Nar apparatet kgrer, lyser LED-lampen for stop/start-
knappen hele tiden. Tryk pa stop/start-knappen for at
stoppe apparatet.

Bemaerk:

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet,
og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen er
afsluttet. Fjern citruspresseren fra skalen, fgr du haelder

saften ud.

» Sgrg altid for, at citruskeglen er placeret oven pa citrusfilteret fgr brug.
» Stop med jeevne mellemrum for at fierne frugtked fra citrusfilteret, sa det er nemmere at presse saften ud.
» Det anbefales, at du ikke bruger citruspresseren ved hastigheder, der er hgjere end trin 4.

* Ror ikke ved citruskeglen, mens den drejer rundt.

S
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BLENDER

Sadan samles og adskilles blenderen

1

Kom ingredienser i blenderglasset, og seet laget pa.

Anbring blenderglasset oven pa motorhuset, sa meerket

er pa linje som vist i ).

Drej blenderglasset med uret, indtil der hgres et ‘klik’.
Sarg for, at trekantmeerket pa blenderglasset er pa linje
med det rektangulaere maerke pa motorhuset som vist i

0.

For at adskille enheden skal du folge trinene for samling af enheden, blot i omvendt raekkefolge.

Forberedelse af ingredienser til blender

Maks.
Funktion | Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
(M1 )
Frugt, J ? . .
Blende grents%ger Kontinuerlig | 1.000 ml ~ 2 min. W *’A Skeer i tern pa 1 cm.
hastighed: J‘h?)
Maks.
Bemaerk:

» Maks. driftskapacitet: 1 I.
« Ikke tilladte ingredienser i blenderglasset: Se side DK6.
» Det anbefales, at du ikke blender harde og tyktflydende ingredienser. Hvis det er ngdvendigt, skal du skaere de
harde ingredienser i sma stykker (f.eks. skaere gulergdder i sma tern pa 1 cm?®) og kun fylde blenderglasset il
maks. det halve af den angivne kapacitet.
» Fyld ikke blenderglasset til over det maksimale niveau og reducer ingredienserne, hvis apparatet stgjer eller
vibrerer unormalt meget under brug.
» Kom de blgde ingredienser (frugt, grentsager) i blenderglasset, for du kommer andre ingredienser i.
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BLENDER

Betjening med manuel menu

Saet stikket i stikkontakten, og tryk pa taend/sluk- Veelg kontinuerlig drift, og tilpas hastigheden ved hjaelp
knappen for at taende for apparatet, efter det er blevet af drejeknappen. Jo flere oplyste bjaelker, jo hgjere
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og hastighed. Tryk pa stop/start-knappen for at starte
blinker. apparatet.

3

Nar apparatet karer, lyser LED-lampen for stop/start- Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet,
knappen hele tiden. Tryk pa stop/start-knappen for at og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen
stoppe apparatet. er afsluttet. Fjern blenderenheden fra motorhuset, og

reducer nu meengden af ingredienser.

Bemaerk:

» Hvis kniven sidder fast, skal du straks slukke apparatet, og treekke stikket ud af stikkontakten. Du ma ikke
forsgge at lgsne ingredienserne med fingrene. Brug i stedet et redskab sasom et kgkkenredskab af gummi.

» Nar du blender, kan ingredienserne muligvis sprgjte ud gennem hullet i blenderlaget. Hvis de sprgijter ud, skal
du afterre med en ter klud.

» Du ma ikke blende i laengere tid end den angivne driftstid (2 min. TAENDT, 2 min. SLUKKET).

DK24
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Adskillelse fra pakket tilstand

v Maks. greense

Maks. greense for
tgrre ingredienser

Drej underdelen til kvaernglasset mod uret for at lase Den maksimale greense for tgrre ingredienser er angivet
den op og lgfte den af kveernglasset. pa kvaernglasset. Overskrid ikke denne greense.

Sadan samles og adskilles kvaernen

1 \ 2

Vend kvaernglasset pa hovedet og fyld ingredienser i Anbring kvaernenheden oven pa motorhuset.
uden at overskride den angivne maks. graense. Drej kvaernenheden med uret, indtil der hgres et ‘klik’.

Anbring underdelen til kveernglasset pa kveernglasset,
og drej den med uret, indtil der hgres et ‘klik’.

Serg for, at rillerne p& ydersiden af underdelen til
kveernglasset og pa indersiden af kvaernglasset er
ordentligt sat sammen.

For at adskille enheden skal du falge trinene for samling af enheden, blot i omvendt raekkefolge.

Forberedelse af ingredienser til kvern

Maks.
Funktion | Ingrediens | Indstilling | bruges én Driftstid (cirka) Forberedelsesmetode
gang.
Kaffebgnner @
Kveerne/ ) - .
male Kontl_nuerllg Til maks. trin ~ 60 sek. -
Peber hastighed:
Maks.
Bemaerk:

* Ikke tilladte ingredienser: Se side DK6.

» Betjen ikke enheden med en tom kvaern.

» Fyld ikke til over den maksimale greense og reducer meengden af ingredienser, hvis apparatet laver en unormal
lyd eller vibrerer under drift.

DK25

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb ~ 25 $ 2016/07/20 17:25:18(




Betjening med manuel menu

Saet stikket i stikkontakten, og tryk pa taend/sluk- Veelg kontinuerlig drift, og tilpas hastigheden ved hjaelp
knappen for at taende for apparatet, efter det er blevet af drejeknappen. Jo flere oplyste bjaelker, jo hgjere
samlet. LED-lamperne for funktionerne lyser op og hastighed. Tryk pa stop/start-knappen for at starte
blinker. apparatet.

3

Nar apparatet karer, lyser LED-lampen for stop/start- Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet,
knappen hele tiden. Tryk pa stop/start-knappen for at og tag stikket ud af stikkontakten, nar tilberedningen
stoppe apparatet. er afsluttet. Fjern kveernenheden fra motorhuset, og

reducer nu meengden af ingredienser.

Bemaerk:
» Pas pa knivene, nar du reducerer meengden af ingredienser.
» Du ma ikke blende i lzengere tid end den nominelle driftstid (1 min. TENDT, 2 min. SLUKKET).
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EFTER BRUG

Rengoring

Forvask

Forvask ger renggringen nemmere. Du kan forvaske kniv og blenderenhed. Fglg nedenstaende fremgangsmade

for at forvaske.

1 Food Processor

Blender

Anbring det anvendte tilbeher i skalen, fyld skalen med
vand, indtil tilbehgret er under vand (maks. 500 ml.).
Anbring skalens lag pa skalen, og drej det med uret,
indtil der hares et ‘klik’.

Blenderenhed: Fyld 500 ml vand i blenderglasset, og
seet blenderlaget pa. Seet stikket i stikkontakten, og tryk
pa teend/sluk-knappen for at teende apparatet.

Foodprocessor: Veelg vekslende drift, tryk pa stop/
start-knappen, og lad foodprocessoren kgre i 10 ~ 20
sekunder pa trin 10.

Blender: Veelg kontinuerlig drift, tryk pa stop/start-
knappen, og lad blenderen kgre i 10 ~ 20 sekunder pa
trin 10.

Tryk pa stop/start-knappen for at stoppe apparatet.
Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke apparatet, og
treek stikket ud af stikkontakten.

Fjern tilbeheret, og fortseet til rengaring.

Bemaerk:

Vask disse dele ved at skylle dem under rindende vand, og renger grundigt med en barste.
Brug et mildt opvaskemiddel om ngdvendigt.

» Disse dele er meget skarpe og skal behandles yderst forsigtigt under rengaringen.
Undga at stede disse dele pa harde genstande under renggringen.
+ Kvaernens underdel ma ikke vaskes. Brug en begrste til at rengere.
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EFTER BRUG

Motorhus/gummifod
Teor snavs og pletter af med en ren, fugtig klud.

Bemaerk:

» Sgrg for, at stikket er trukket ud af stikkontakten, fer motorhuset gares rent.

» Vask ikke motorhuset under rindende vand.

» Brug aldrig setsende vaesker (f.eks. alkohol, fortynder osv.) til at rengere motorhuset.

Rengoring i opvaskemaskine
Skalen og skalens Iag kan vaskes i en opvaskemaskine.

Bemaerk:
» Anbring ikke disse dele i naerheden af opvaskemaskinens varmelegeme, da hgje temperaturer kan beskadige
delene.

Opbevaring

Serg for, at alt tilbehgr og skalen er fiernet fra motorhuset inden opbevaring.

1 Udlgsergreb 2

For at fa motorhusets gummifadder til at slippe, skal du  Vip motorhuset om pa siden, og start med at vikle
trykke samtidigt pa begge udlgsergreb, der er placereti ledningen rundt om tappene i bunden af apparatet, men
bunden af motorhuset, som vist pa ovenstaende billede, lad ledningsstikket stikke ud til en af siderne.

og lgfte op.

(iif)

—

iy (~

i
o
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(i) Opbevar kniven i skalen. (ii) Liste over tilbeheor i (iii) Anbring laget til
Opbevaringskassen er opbevaringskassen: Zltekniv, opbevaringskassen under
beregnet til at opbevare citruskegle, skaereskive til tykke opbevaringskassen for at
de andre tilbehgrsdele. skiver, skeereskive til tynde opsamle det afdryppende vand
Opbevar tilbehgrsdele pa skiver, snitteskive til fin snitning, fra de vaskede tilbehgrsdele.
de dertil indrettede pladser i snitteskive til grov snitning,
opbevaringskassen. Julienne-skive, skiveholder, Bemaerk:

riveskive, piskeskive og barste. + Bortskaf den fleksible
plastemballage efter abning af
opbevaringskassen.
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PROBLEML@SNING

Kontrollér felgende punkter, for du evt. arrangerer servicering af apparatet.

Problem

Apparatet tender ikke.

Det er ikke muligt at vaelge
nogen af funktionerne pa
betjeningspanelet.

Apparatet starter ikke, selv om der
trykkes pa stop/start-knappen.
(Fejltilstand er angivet)

Apparatet fungerer ikke, selv nar
funktionen er startet.
(Ingen fejltilstand)

Den valgte funktion er annulleret.
(LED-lampen for funktionen
starter med at blinke).

Apparatet stoppede pludseligt
under driften.
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Arsag og lgsning

p
@ Stikket sidder Igst i stikkontakten.
» Seet stikket ordentligt fast i stikkontakten.
@ Taend/sluk-knappen har ikke veeret
® Tryk pa teend/sluk-knappen for at teende for apparatet.

p
@ Brug af handsker kan pavirke betjeningspanelets falsomhed.
=» Veelg funktionerne med bare fingre.
® Trykker pa funktionen det forkerte sted.
=» Tryk ordentligt pa illustrationen pa betjeningspanelet.
@ Apparatet er allerede i drift.
» Funktionerne kan ikke &endres, nar apparatet er i drift. Stop
den forrige funktion, for der veelges en ny funktion.

(.

@ Skalen, blenderenheden eller kvaernenheden er ikke ordentligt
fastlast pa motorhuset.

» Sgrg for, at trekantmeerket pa tilbehgrsdelene er pa linje
med det rektangulaere meerke pa motorhuset som vist pa
side DKO.

@ Laget til skalen eller citrusfilteret er ikke ordentligt fastlast pa
skalen.

=» Fastger laget til skalen eller citrusfilteret ordentligt pa

skalen.
|\

p
@ Ingredienserne sidder fast.
» Fjern forsigtigt ingredienserne og kontrollér, at den angivne

maengde er anvendt.
.

p
@ Apparatet stod ubergrt hen i mere end 10 sekunder, efter der
blev valgt en funktion.
» Sgrg for, at der udfares en handling inden for 10 sekunder,
efter en funktion er blevet valgt.

p
@ Beskyttelsesafbryderen er aktiveret. (Se side DK9)
» Der blev tilsat for mange ingredienser.
® Fjern de overskydende ingredienser og sgrg for, at den
angivne maengde anvendes.
» Der blev anvendt store stykker eller harde ingredienser.
» Sgrg for, at ingredienserne er skaret i den angivne
starrelse.
Brug ikke harde ingredienser sasom frosne fadevarer eller
meget kompakte, faste stoffer.
@ Sikkerhedslasen blev udlgst. (Se side DK9)
* Unormal vibration under drift kan frakoble
sikkerhedsanordningen.
=» Sgrg for, at kun de angivne ingredienser i den angivne
maengde anvendes.
=» | 3s laget til skalen eller citrusfilteret ordentligt fast pa skalen
og serg for, at skalen, blenderenheden eller kveernenheden
er ordentligt 1ast fast pa motorhuset.

S

2016/07/20 17:25:20(



PROBLEML@SNING

Problem Arsag og lgsning

( 1\
® Gummifgdderne og/eller bordpladen er ikke rene.
=®» Tar snavs og pletter af med en ren, fugtig klud.
Gummifedderne er kun effektive, hvis apparatet star pa en
A . . ren, glat og flad overflade.
[P T eI O staljer D @ Der blev enten anvendt en for stor maengde ingredienser, eller
unormalt meget under drift. de var for harde.
» Sgrg for, at du kun anvender den angivne meengde
ingredienser, eller reducerer maengden af ingredienser, hvis

den angivne meengde er overskredet.
. J

e I
@ Nogle ingredienser kan vaere sveere at tilberede ra som f.eks.
graeskar.
=» Det kan veere en god ide at fortilberede ingredienserne
for tilberedning, dvs. indtil det er nemt at stikke en gaffel
igennem ingrediensen.
@ Ingrediensens starrelse stemmer ikke overens med
tilberedningsmetoden.
» Sgrg for, at fglge den angivne starrelse.
@ Tilberedning af visse ingredienser samtidigt kan give klumper
ved brug af Frossen-funktionen.
Sammensatningen eller Aut. menu
konsistensen af de tilberedte D @ Aut. menuens standard tilberedningstid er beregnet efter
ingredienser blev ikke sa god. ingrediensernes angivne mangder. Hvis der bruges andre
meengder, pavirker det tilberedningsresultatet.
® Forleeng tilberedningstiden ved at justere drejeknappen
og fortseet tilberedningen, indtil den gnskede konsistens
opnas.
Manuel menu
@ Den maksimale maengde for ingredienser og tilberedningstid
er taenkt som en retningslinje. Mindre maengder og andre
ingredienser vil pavirke resultatet.
=» Brug en passende tilberedningstid for ingredienserne, sa
den gnskede konsistens opnas.
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Visning af fejltilstand
Beskyttelsesafbryder, registrering af hgjspaending og registrering af hgj stromstyrke

i) Beskyttelsesafbryder ii) Registrering af hgjspeending iii) Registrering af hgj stramstyrke

Der er ingen LED-lampe, der

lyser.
Skiftevis blinkende LED-lamper ud Skiftevis blinkende LED-lamper
for Hakket og Vekslende. ud for Finhakket+Hakket og
Kontinuerlig+Vekslende.
Lasning:

Scenarie i) og iii): Tryk pa teend/sluk-knappen pa siden af motorhuset for at slukke for apparatet, reducer maengden
af ingredienser til det halve, og fortseet tilberedningen. Hvis apparatet stadigveek ikke starter, skal du trykke pa
teend/sluk-knappen pa siden af motorhuset for at slukke for apparatet, og forsege igen.

Scenarie ii): Visning af fejltilstand skyldes overskridelse af den nominelle spaending. Brug 220-240 V.

Skalen, blenderenheden eller kvarnenheden er ikke

Overophedning af motor
ordentligt fastlast pa motorhuset.

Skiftevis blinkende LED-lamper ud for Skiftevis blinkende LED-lamper ud
Finhakket og Vekslende. for Finhakket+Hakket+Frossen og

Pasta+Salatslynge+Kontinuerlig.

Lasning: Lgsning:

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet, Saet delen pa motorhuset igen i den korrekte position.
og lad det kgle ned (cirka 30 min.). Reducer maengden  (Se side DK9).

af ingredienser til det halve, og genoptag tilberedningen.

Funktionsfejl ved elektronisk komponent

eller eller

Skiftevis blinkende LED-lamper ud for Finhakket-, Hakket- eller Frossen-funktion og Kontinuerlig.

Lasning:
Kontakt dit neermeste servicecenter for reparation.
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SPECIFIKATIONER

Modelnr. MK-F800
Funktion Foodprocessor Blender og kvaern
Stremforsyning 220-240V ~50-60 Hz
Nominelt stremforbrug 180 - 200 W

Afbryder Drejeknap med bergringspanel
Blender: 2 minutter TANDT, 2 minutter
. . SLUKKET
Nominel drift 2 minutter TENDT, 4 minutter SLUKKET Kveern: 1 minut TENDT, 2 minutter
SLUKKET

Med undtagelse af det angivne pa siden “Forberedelse af ingredienser”.

Mal (cirka) (H x B x D)

435 x 264 x 265 mm

Blender: 406 x 264 x 265 mm
Kvaern: 298 x 264 x 265 mm

Blender: 4,0 kg

Veegt (cirka) 4,3 kg Kvaern: 3,8 ke
Kapacitet for skal: 2,5 |
Maks. driftskapacitet: Blender: 11

Kapacitet (cirka)

Kun veesker = 1,51
Kun tarstoffer = 600 g

Kveern: 50 g (kaffebanner)

Med undtagelse af det angivne pa siden “Forberedelse af ingredienser”.

Montering og tilbehgr

Kniv, riveskive, altekniv, piskeskive,
salatslynge, skiveholder, snitteskiver
(grov og fin), skeereskiver (tynd og
tyk), Julienne-skive, citruspresser og
opbevaringsenhed

Blenderenhed, kveernenhed

Almindeligt tilbehar

Barste med skraber

Dele, der taler
opvaskemaskine

Skal og Iag til skal

Luftbaren akustisk stgj

86 (dB (A) re. 1 pW)

87 (dB (A) re. 1 pW)

Indsamling af elektronikskrot

Kun for Den Europaiske Union og lande med retursystemer

Dette symbol pa produkter, emballage og/eller ledsagedokumenter betyder, at brugte elektriske
og elektroniske produkter ikke ma blandes med almindeligt husholdningsaffald.

For korrekt behandling, indsamling og genbrug af gamle produkter, skal du tage dem til
indsamlingssteder i overensstemmelse med den nationale lovgivning.

Ved at skaffe sig af med dem pa korrekt vis hjaelper du med til at spare vaerdifulde ressourcer
og forhindre eventuelle negative pavirkninger af menneskers sundhed og miljget.

@nsker du mere udferlig information om indsamling og genbrug skal du kontakte din kommune.
Usagkyndig bortskaffelse af elektronikskrot kan eventuelt udigse bgdeforleeggelse.
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* OSTRZA DO KROJENIAW PASKI......oiitiiiiieitit ettt sttt PL16 - PL17
- Przygotowanie skfadnikow
- Sposob uzytkowania:

(iii) KONCOWKA DO WYRABIANIA ...ttt se e eenen s ses s s s nnnenenenas PL18
- Przygotowanie skfadnikéw
- Sposoéb uzytkowania:

(iv) KONCOWKA DO UBIJANIA ...t eenenanens PL19
- Przygotowanie skfadnikéw
- Sposob uzytkowania:

(V) KONCOWKA DO UCIERANIA ..o s e n s enenen s s e ennans PL20
- Przygotowanie skfadnikow
- Sposoéb uzytkowania:
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- Przygotowanie skfadnikow
- Sposob uzytkowania:
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BLENDER

() BLENDER ..ottt ettt ettt b et b ettt n e PL23 - PL24
- Demontaz i montaz
- Przygotowanie skfadnikéw
- Sposob uzytkowania:

MELYNEK

D T 201 1 ST PR PL25 - PL26
- Demontaz i montaz
- Przygotowanie skfadnikow
- Sposob uzytkowania:
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WYKRYWANIE | ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ... ..o PL29 - PL30
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Dzigkujemy za zakup produktu Panasonic.

» Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego.

» Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi w celu prawidtowego i bezpiecznego uzytkowania zakupionego
urzadzenia.

» Przed rozpoczgciem uzytkowania tego produktu prosimy o zwrécenie szczegolnej uwagi na rozdziat zatytutowany
,SRODKI BEZPIECZENSTWA” (strona PL3-PL5).

» Prosimy zachowac tg instrukcje do ewentualnego wykorzystania w przysztosci.

Ten symbol na produkcie oznacza, ze ,, Nie zapomnij zapoznac sie z instrukcjg obstugi przed

eksploatacjg”.
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SRODKI BEZPIECZENSTWA (prosimy o stosowanie sie do ponizszych wskazéwek)

Aby nie dopusci¢ do sytuacji moggcej by¢ przyczyng wypadku lub obrazen uzytkownika,

innych oséb lub uszkodzenia mienia, nalezy stosowac sie do ponizszych informaciji.

B Ponizsze oznaczenia wskazujg stopien zagrozenia bedacego skutkiem
nieprawidlowego wykonywania okreslonych czynnosci.

/NZAGROZENIE  sicei iy ceriesna sovainye
AOST RZ EZE N I \li\észil((?)fjijsn?: r?ll?::g odniesienia obrazen lub

B Symbole zostaly sklasyfikowane i wyjasnione jak ponizej.

Ten symbol oznacza nakaz
Ten symbol oznacza zakaz. : . .
przestrzegania okreslonych wymogow.

@ Nie niszczy¢ przewodu ani wtyczki.
(Moze to by¢ przyczyng porazenia prgdem lub wybuchu pozaru spowodowanego
zwarciem).

® Nie uzywac urzadzenia, jesli przewod lub wtyczka sg uszkodzone, lub gdy
wtyczka jest luzno osadzona w gniazdku elektrycznym.

(Moze to by¢ przyczyng porazenia prgdem lub wybuchu pozaru spowodowanego

zwarciem).

» Jesli przewdd jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego centrum serwisowe lub odpowiednio wykwalifikowane osoby, aby unikngé
ewentualnych zagrozen spowodowanych nieprawidtowym montazem.

® Nie wkladac i nie wyjmowaé wtyczki mokrymi rekami.

(Moze to by¢ przyczyng porazenia elektrycznego).

@ Nie podtaczaé do gniazdka o wyzszym napieciu lub pradzie przemiennym
innym niz zaznaczone na urzadzeniu.

(Moze to by¢ przyczyng porazenia elektrycznego lub pozaru).

* Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie dostarczane do urzgdzania jest takie samo jak
napiecie w miejscu zamieszkania uzytkownika.

+ Podtgczanie innych urzadzen do tego samego gniazdka moze by¢ przyczyng przegrzania.

@ Nie zanurzaé¢ obudowy silnika w wodzie i nie ochlapywaé¢ woda.
(Moze to by¢ przyczyng porazenia prgdem lub wybuchu pozaru spowodowanego
zwarciem).

® Nie demontowaé, naprawiaé¢ lub modyfikowa¢ urzadzenia.

(Moze to by¢ przyczyng pozaru, porazenia elektrycznego i obrazen).

» W celu naprawy prosimy o kontakt z lokalnym centrum serwisowym.

@ Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow w otworach wentylacyjnych lub szczelinach.

(Moze to by¢ przyczyng porazenia elektrycznego lub awarii urzgdzenia).

* Dotyczy to szczegdlnie przedmiotow metalowych, jak spinki, pinezki, czy przewody.

® Nie wymieniaé¢ zadnych czesci urzagdzenia na czesci nieoryginalne.

(Moze to by¢ przyczyng porazenia elektrycznego, pozaru i obrazen).

® Nie zdejmowac¢ pokrywki podczas pracy urzadzenia.
(Moze to by¢ przyczyng obrazen).

® Podczas mycia nie stosowac goracej wody (ponad 60 °C) ani ognia w celu
osuszenia urzadzenia.

(Moze to by¢ przyczyng poparzen lub awarii urzgdzenia).

PL3
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® Nie umieszcza¢ goracych sktadnikéw (ponad 60 °C) misce lub dzbanku.
(Moze to by¢ przyczyng obrazen lub awarii urzgdzenia).

® Nie uruchamia¢ urzadzenia bez pokrywki blendera prawiditowo zamocowanej
na dzbanku.
(Moze to by¢ przyczyng obrazen).

@ Podczas pracy urzadzenia nie wktadaé do miski lub dzbanka palcéw lub
przyborow kuchennych, jak tyzki, widelce itp.
(Moze to by¢ przyczyng obrazen, porazenia prgdem lub wybuchu pozaru
spowodowanego zwarciem).

® Nie naciskac¢ kotka zabezpieczajgcego lub dzwigienki zabezpieczajacej
zadnym narzedziami, pretami itp., poniewaz urzadzenie moze si¢ wigczy¢.
(Moze to by¢ przyczyng obrazen).

® To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i przewdd nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, badz nie majace
doswiadczenia w obstudze tego rodzaju urzadzen, jesli znajdujg sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie do sposobu uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Nie mozna pozwalaé¢ dzieciom na zabawe tym urzadzeniem.
(Moze to by¢ przyczyng pozaru, porazenia elektrycznego lub obrazen).

@ Dokladnie wkiadaé wtyczke.
(Niezastosowanie sie do tego wymogu moze byc¢ przyczyng porazenia
elektrycznego lub pozaru spowodowanego nagrzaniem wtyczki).

® Wtyczka powinna by¢ regularnie czyszczona.
(Zabrudzona wtyczka moze by¢ przyczyng niedoktadnej izolacji, w wyniku wilgoci,
i moze by¢ przyczyng pozaru).

® W przypadku nieprawidtowego dziatania lub awarii nalezy natychmiast
przerwac¢ uzytkowanie urzadzenia i odtaczy¢ je od sieci.
(Moze to by¢ przyczyng powstania dymu, pozaru lub porazenia elektrycznego).
np. podczas nieprawidtowego dziatania lub awarii.
+ Wityczka i przewdd sg gorgce.
* Przewdd jest uszkodzony lub wystgpita awaria zasilania.
* Obudowa silnika jest odksztatcona i gorgca.

» Nalezy natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie i skontaktowac sie z centrum
serwisowym w celu uzyskania porady lub naprawy urzgdzenia.

® Wyciagajac wtyczke z kontaktu zawsze nalezy chwytac ja sama — nigdy nie
ciagna¢ za przewaod.
(Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze to by¢ przyczyng porazenia prgdem
lub wybuchu pozaru spowodowanego zwarciem).

® Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas nalewania goracych cieczy do miski
lub dzbanka, poniewaz moga one wychlapa¢ sie z urzagdzenia w wyniku
nagtego parowania.
(Moze to by¢ przyczyng poparzen).

PL4
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® Nie pozostawiaé¢ bez nadzoru pracujgcego urzadzenia.
(Moze to by¢ przyczyng pozaru lub poparzen).
» Pozostawiajgc urzgdzenie bez nadzoru, nalezy odtgczy¢ zasilanie.
@ Nie uzywa¢ urzadzenia w nastepujacych miejscach:
* Na nieréwnej powierzchni lub serwetkach, bgdz obrusach itp. nieodpornych na
ciepto.
(Moze to by¢ przyczyng pozaru lub obrazen).
* W miejscach, gdzie istnieje ryzyko zachlapania urzgdzenia wodg lub w poblizu
zrodet ciepta.
(Moze to by¢ przyczyng porazenia elektrycznego lub uptywu pradu).
® Nie umieszczaé wiekszej ilosci produktéw niz oznaczona pojemnosé na
kazdym pojemniku. Nalezy przestrzega¢ zalecanej ilosci obrabianych
produktéw.
(Moze to by¢ przyczyng obrazen).
@ Nie naraza¢ urzadzenia na prace przez diugi czas. Zaleca sie wytaczanie
urzadzenia co pewien czas.
(Moze to by¢ przyczyng poparzen).

. Czas pracy Czas odpoczynku
Funkcja (minuty) (minuty)
Robot kuchenny 2 4
Blender 2 2
Mtynek 1 2

* Za wyjatkiem opisanych w instrukcji obstugi ,Przygotowania produktow”.

@ Zawsze odtagczaé urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawiane bez
nadzoru, oraz przed jego montazem, demontazem i czyszczeniem.
(Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze to by¢ przyczyng porazenia prgdem
lub wybuchu pozaru spowodowanego uptywem pradu).

@ Przed podniesieniem obudowy silnika ze stotu nalezy zdjg¢ miske, dzbanek
oraz pojemnik miynka.

(Moze to by¢ przyczyng obrazen).

® Przed wymiang akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci bedacych w ruchu
nalezy wylaczy¢ urzadzenie i odigczy¢ je od zasilania.
(Moze to by¢ przyczyng obrazen).

@ Podczas przenoszenia urzadzenia nalezy trzyma¢ obudowe silnika obiema
rekami. Nie przenosi¢ obudowy silnika trzymajac tylko za miske, dzbanek
lub pojemnik miynka.

(Moze to by¢ przyczyng obrazen).

@ Jesli ostrze tnace blendera zatnie sie, nalezy wytaczy¢ blender i wyjaé
wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie wktadaé palcow do dzbanka. W celu
usuniecia skltadnikow blokujacych ostrze tnace blendera nalezy uzy¢
gumowej szpatulki.

(Moze to by¢ przyczyng obrazen).

® Podczas manipulowania przy ostrzach tnacych, opréznianiu miski, dzbanka
i czyszczenia nalezy zachowaé szczego6lng ostroznosé. (np. ostrza tnace,
ostrza do krojenia w plastry itp.).

(Moze to by¢ przyczyng obrazen).

S
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WAZNA INFORMACJA
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® Nie umieszczaé urzadzenia w nastepujacych miejscach.
* W miejscach, w ktérych urzgdzenie bedzie narazone na nadmierng wilgoc,
temperature lub bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.
(Moze to by¢ przyczynag awarii).
+ Wszelkich miejscach o wysokiej lub niskiej temperaturze, jak lodéwki, zamrazarki,
kuchenki mikrofalowe i piekarniki.
(Moze to by¢ przyczyng awarii lub uszkodzen).
@ Nie obrabia¢ twardych produktéw(np. twardego migsa, mi¢sa z kosciami) lub
materiatow lepkich.
(Moze to by¢ przyczyng awarii).

Produkty zabronione:

Przyrzad

Opis

Ostrza tngce

Produkty twarde, produkty lepkie, np. ziarna kawy, suszona soja,
zamrozona zywnosc¢, suszone kalmary itp.

Ostrza do krojenia
w plastry, ostrza
szatkujgce i ostrza
do krojenia w paski

Sktadniki o wysokiej koncentracji twardych wtdkien, lepkie sktadniki,
sktadniki zbyt miekkie, np. twarde warzywa, mrozona zywnos$¢,
szynka, kurkuma, imbir, satata, pomidory, brzoskwinie, czekolada itp.

Koncowka do

Sktadniki nieodpowiednie do wyrabiania ciasta, np. mieso, warzywa,

wyrabiania orzechy, sosy, pasty.
Koncéwka do Wszystkie inne produkty oprocz biatek jajek i Swiezej Smietany.
ubijania
Koncéwka do Produkty lepkie, produkty o wysokiej koncentracji twardych wtokien,
ucierania produkty zbyt mate i cienkie, np. pochrzyn, seler naciowy, por,

orzeszki piniowe itp.

Salad Cedzak

Produkty w duzych kawatkach, produkty, ktére sg delikatne i kruche,
np. duza marchew, kawatki ziemniakow, pomidory, tofu, makaron,
Kluski itp.

Praska do cytrusow

Wszelkie inne produkty oprécz cytruséw, np. jabtka, Kiwi itp.

Blender Produkty twarde, produkty bardzo lepkie, produkty o matej
zawartosci wody, np. kurkuma, suszona soja, produkty mrozone,
mieso, ryby, gotowane ziemniaki lub kostki lodu.

Miynek Twarde orzechy, suszone owoce, produkty o wysokiej koncentracji

twardych wtokien, produkty mokre, ptyny, np. rézne orzechy,
rodzynki, warzywa, gotowane jajka, kurkuma itp.

Przed uzyciem:

Zawsze uzywac urzgdzenia na czystej, suchej, ptaskiej, twardej i gtadkiej powierzchni
i oczysci¢ gumowg przyssawke (s.PL7) przed uzyciem, aby zapewnic¢ optymalne

przyssanie.

PL6
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Robot kuchenny

=

200000000000

035000000000

Objetos¢ robocza: 1,5 |
1. Popychacz 13. Ostrze do krojenia cienkich plastrow
2. Rura podawcza 14. Ostrze do krojenia grubych plastrow
3. Pokrywka miski 15. Ostrze do krojenia w paski
4. Ostrza tnace 16. Stozek do wyciskania cytruséw
5. Koncowka do ucierania 17. Sitko wyciskarki cytruséw
6. Koncowka do wyrabiania 18. Miska
7. Koncowka do ubijania 19. Watek napedowy
8. Pokrywa cedzaka 20. Obudowa silnika
9. Cedzak do satatek 21. Wytacznik zasilania
10. Baza ostrzy 22. Gumowa przyssawka
11. Ostrze do drobnego szatkowania 23. Przewdd
12. Ostrze do grubego szatkowania 24. *Wtyczka

*Ksztatt wtyczki moze sie rozni¢ od przedstawionego na ilustraciji.
PL7
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Blender, mtynek i akcesoria

Objetosc
robocza: 1|

1. Pokrywka blendera 6. Podstawa pojemnika mtynka
2. Dzbanek 7. Pojemnik na akcesoria

3. Ostrze tngce blendera 8. Szczoteczka

4. Pojemnik mtynka

5. Ostrze thgce mtynka

Panel sterowania

Wybor trybu
- Menu automatyczne - Panasonic
& Tryb mielenia = — Dioda trybu
........ — Przetgcznik zatrzymania/uruchomienia

@ Tryb siekania
%/ Tryb mrozonek
@ Tryb pasty
sz Tryb cedzenia

Przy menu automatycznym: wstrzymanie/
uruchomienie procesu

Przy menu recznym: zatrzymanie/
uruchomienie procesu

Wybierak obrotowy
Regulacja predkosci i czasu regulatora

- Menu reczne - czasowego/napedu

@ Tryb ciggty

2 Tryb przerywany

Przetacznik IMPULS

Wskaznik diodowy predkosci i czasu regulatora czasowego/napedu
a1 :Swieci, gdy jest aktywne menu reczne i wskazuje poziom predkosci w postaci
wyswietlanych paskow.

@ :Swiedi, gdy jest aktywne menu automatyczne i wskazuje czas regulatora czasowego/
napedu w postaci wyswietlanych paskow.
Uwaga:
» Program przerwie dziatanie i sam sie zresetuje po 10 sekundach, jesli po wybraniu funkgcji nie zostanie podjeta
praca.

» Przekrecajgc wybierak obrotowy w prawo ilos¢ wyswietlanych paskow bedzie sie zwiekszaé i na odwrot.

» Predkos$¢ domysina w trybach ciggtym i przerywanym jest ustawiona na maksimum (poziom 10).

» Program przerwie dziatanie i sam sie zresetuje po 20 sekundach, jesli zostanie wstrzymany podczas pracy
i nie bedg wykonywane inne czynnosci.

» Praca w trybie ciggtym zostanie automatycznie zatrzymana po ok. 19 minutach, a praca w trybie przerywanym
zostanie automatycznie zatrzymana po ok. 7 minutach od rozpoczecia procesu przetwarzania.
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BLOKADA BEZPIECZENSTWA

Zadaniem kotka zabezpieczajgcego jest niedopuszczenie do wigczenia urzgdzenia, gdy:
- pokrywka miski lub sitko wyciskarki cytruséw i miska nie sg doktadnie ze sobg zblokowane;
- miska, dzbanek lub mtynek nie sg doktadnie zblokowane z obudowg silnika.

Dzwigienka zabezpieczajaca
aktywuje kotek
zabezpieczajacy tylko wtedy,
jesli pokrywa miski lub sitko
wyciskarki cytruséw sg
zamocowane na misce.

Hv Pozycja A: odblokowane

% Pozycja B: zablokowane
o ©

Etapy petnego zablokowania:
W przypadku miski i dzbanka nalezy
wyrownac trojkatny znaczek z oznaczeniem
na obudowie silnika, jak na rysunku w pozycji
0. Przekreci¢ w prawo, az do ustyszenia
klikniecia, a trojkatny znaczek jest zrownany
z oznaczeniem z pozycji @.
W przypadku mtynka: umiesci¢ go na
obudowie silnika i obréci¢ w prawo, az do
ustyszenia klikniecia. Aby odblokowac, nalezy
wykona¢ te czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Kofki zabezpieczajace

Uwaga:

» Nie naciska¢ kotka zabezpieczajgcego lub dzwigienki zabezpieczajgcej zadnym narzedziami, pretem itp.

* Nie rozlewac ptyndw lub produktéw na obszar, w ktérym znajduje sie kotek zabezpieczajacy i dzwigienka zabezpieczajgca.

» Obszar kotka zabezpieczajgcego i dzwigienki zabezpieczajgcej nalezy utrzymywac w czystosci, aby w tym
obszarze nie zbieraty sie zadne drobiny brudu.

Stosowanie sie do powyzszych wskazéwek zapewni prawidlowe funkcjonowanie kotka bezpieczenstwa
i dzwigienki bezpieczenstwa. W przypadku niestosowania sie do tych zalecen moga ulec uszkodzeniu
czesci powigzane z kotkiem zabezpieczajacym i dzwigienkg zabezpieczajaca.

ZABEZPIECZENIE ZA POMOCA CZUJNIKA TEMPERATURY

| WYLACZNIKA OBWODU

To urzadzenie jest wyposazone w wytgcznik obwodu oraz czujnik temperatury, ktérych zadaniem jest wytgczenie
silnika w przypadku przecigzenia.
(patrz strona PL31)
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1 2
(Gorma czes¢ kofcowki
ostrzy tnacych
Obraci¢ pokrywke miski w lewo i zdjg¢ jg z miski. Chwyci¢ za gérng czes¢ koncowki ostrzy tngcych
i wyja¢ z miski.
Uwaga:

Podczas wyciggania z miski nalezy uwazac na ostre krawedzie ostrzy thgcych.

Montaz przyrzadéw robota kuchennego

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia stanowczo zaleca sie wyczysci¢ wszystkie przyrzady i akcesoria i dobrze
je osuszy¢; informacje dotyczgce metod czyszczenia znajdujg sie na stronach PL27 i PL28. Podczas sktadania
urzadzenia wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego. Przed wiozeniem wtyczki do gniazdka nalezy sprawdzi¢, czy

wytgcznik zasilania jest wytaczony. Jak ustawi¢ ponownie obudowe silnika, patrz str. PL28 , rozdz. ,Przechowywanie”.

Ostrza tngce - Koncowka do wyrabiania - Koncéwka do ubijania - Koncéwka do ucierania
1
! lub
! lub
" lub
Wiozy¢ ostrza tngce (koncéwke do wyrabiania lub Wiozy¢ produkty do miski.
koncéwke do ubijania, lub korncéwke do ucierania) do
miski. Uwaga:
W przypadku koricéwki do ucierania umiescic¢ produkty
Uwaga: ; na ostrzach i rowno je roztozyc¢.

sprawdzi¢, czy po wiozeniu watek napedowy

W przypadku ostrzy tngcych nalezy TR
wystaje z koncowki ostrzy tngcych. ; ;

Zatozy¢ pokrywke na miske i obrocic jg w prawo, az
do ustyszenia klikniecia. Wiozy¢ popychacz do rury
podawcze;j.

PL10
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ROBOT KUCHENNY - DEMONTAZ | MONTAZ -

Montaz przyrzadéw robota kuchennego

Ostrza do krojenia w plastry (grube/cienkie) - Ostrza szatkujgce (grubo/cienko) - Ostrza do krojenia w paski

Wystajgcy zaczep

0608 ©

20909

O

Zahaczy¢ wystajgcy zaczep ostrzy na bazie ostrzy
i sprawdzi¢, czy jest prawidtowo osadzony.

Uwaga:

* Podczas umieszczania ostrzy w bazie nalezy uwazac na ostre krawedzie ostrzy.

* Aby wyjac ostrze, nalezy odwrdcic baze ostrzy i nacisng¢ na odwrotng strone wgtebienia w ostrzu.

Nacisngé na wgtebienie w ostrzu, jak na rys. powyzej,
az do ustyszenia zatrzasniecia.

Wiozy¢ palec i kciuk do otwordw i chwyci¢ baze ostrzy.
Wiozy¢ zmontowang baze ostrzy do miski.

Uwaga: Lt
Po wtozeniu sprawdzié, czy watek =R
napgdowy wystaje z bazy ostrzy. S Cagf

Zatozy¢ pokrywke na miske i obrécic jg w prawo, az do

ustyszenia klikniecia.

Praska do cytrusow

Zatozy¢ na miske sitko wyciskarki cytrusow. Obréci¢ je
w prawo, az do ustyszenia klikniecia.

Zamontowac stozek do wyciskania cytruséw na watku

napedowym.
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ROBOT KUCHENNY - DEMONTAZ | MONTAZ -

Montaz przyrzadéw robota kuchennego

Cedzak do satatek

Zatozy¢ na miske cedzak do satatek. Wiozy¢ produkty Zamontowac pokrywe cedzaka na cedzaku, aby zréwnaty
do cedzaka. sie znaczki, jak na rys. A. Obréci¢ pokrywe cedzaka
w lewo, az do zréwnania znaczkdw, jak na rys. B.

Po wtozeniu sprawdzi¢, czy watek napedowy wystaje Zatozy¢ pokrywke na miske i obrécic jg w prawo, az do
z cedzaka do satatek. ustyszenia klikniecia.

Zakladanie ztozonych przyrzadow na obudowe silnika

1. Umiesci¢ miske na obudowie silnika, tak aby
zrownaly sie znaczki, jak na rys. ).

2. Obroci¢ miske w prawo, az do ustyszenia klikniecia.
Sprawdzi¢, czy tréjkatny znaczek na misce jest
zrownany z prostokgtnym znaczkiem na obudowie
silnika, jak na rys. @.

Aby zdemontowaé, nalezy wykona¢ te czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

PL12
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ROBOT KUCHENNY - OSTRZA TNACE -

Przygotowanie produktow

. I Czas pracy .
Function Produkt Tryb llos¢ (w przyblizeniu) Metoda przygotowania
) 50~400¢g 5~ 40 sek.
Migso s — &% o
. . Ustawienie poczatkowe to 200 g (10 sek.) Usunac¢ tupiny, kosci i $ciegna;
Mielenie S pokroi¢ w 2—-3 cm kostke
== — .
Ryby Auto 50 ~ 500 g 3 ~ 30 sek. !
150 ~ 500 g 10 ~ 50 sek.
Cebula @ @ Obra¢, pocig¢ w 2—-3 cm kostke.
Auto Ustawienie poczatkowe to 300 g (20 sek.) Sz
Czosnek 5~500 ¢ 10 ~ 30 sek. Do obrat
Siekanie [\ ew (M 1) 50 ~ 450 g 10 ~ 30 sek. =G> Obrag, pociaé w 2-3 cm kostke.
Wioska | Predkosé - - \%& .
pietruszka | stata: Maks. 5~70¢ 10~ 40 sek. Usuna todyge
Grzyby 30~250 g 3~ 15 sek. @é Pociaé w 2-3 cm kostke.
M1 W7
Kruszenie Ser O | 10~200¢g 10 ~ 60 sek. i%}\;&; Pociaé w 2-3 cm kostke.
parmezan | Predkos¢ Qﬂws
stata: Maks.
I\\
Gotowane QVI 2“' = Pocia¢ w 2—3 cm kostke
Tuezenie | iemniaki | Predkose |100~400¢ 10~ 40 sek. - 9 Nie obrabia¢ za dtugo.
przerywana: |
Maks.
; % 250 ~ 450 ¢ 40 ~ 120 sek. < Grubos¢ 1-2 cm, na wpot
Mrozonki I\l/)I;onz:nn; g;\a}%"” zamrozone, tzn. mozna wbié
Auto  |Ustawienie poczatkowe to 350 g (60 sek.) wykataczke.
; M 2
Kruszenie Kostki lodu O .| ~ 10 kostek ~ 20 sek. .@ﬁ% 2-3 cm. kostki lodu.
lodu Predkos¢
stata: Maks.
Rozgniatanie Orzeszki @ 10 ~ 200 15 ~ 30 sek f Usunac tupine i skorke
ziemne | Predkos¢ £ ' T '
stata: Maks.
: 100 ~ 400 4 ~10 min
Orzeszki @ g .
Paste prazone — . 5 Usunac¢ tupine i skorke.
Auto Ustawienie poczatkowe to 300 g (7 min.)
Miekkie, @ . .
Rozdrabnianie|  biate | 10~200¢ 15 ~ 60 sek. _ Migkki chleb pokrojony na
. Predkosc @ 6-8 kromek.
pieczywo .
stata: Maks.
Wyrabianie @ - - Do wyrobu stodyczy, jak cukierki,
(stodycze) Maka Predkosé 300 ¢ 120 sek. éb czy ciastka.
stata: Maks.
Pocia¢ w 2-3 cm kostke. Obrabia¢
Robienie Owoce @ najpierw produkty o statym stanie
Sokow wny it ’ .| ~1,500 ml ~ 120 sek. @ skupienia. Dopetni¢ ptynem, tak aby
piyny itp. | Predkosc catosé nie przekraczata 1,500 ml. Nie
stata: Maks. S
obrabia¢ wigcej niz 10 kostek lodu.
Pocig¢ w 2—-3 cm kostke.
Robienie Gotowane @ Obrabia¢ najpierw produkty
2u warzywa, .. | ~1,500 ml ~ 120 sek. @ o statym stanie skupienia.
P plyny itp. stzl;gfjll\(ﬂo:lfs. Dopetni¢ ptynem, tak aby cato$é

nie przekraczata 1,500 ml.
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Po zmontowaniu urzadzenia wiozy¢ wtyczke do Wybra¢ zgdany tryb menu automatycznego (za wyjatkiem
gniazdka i wigczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu trybu cedzenia). Zaswieci sie dioda wybranego trybu
zaswiecy sie i bedg migac. i rozlegnie si¢ pikniecie. Wskaznik diodowy wytgcznika czasu

napedu i wylaczenia/uruchomienia zaswieci sie i bedzie migat.

3 4

Kazde menu automatyczne posiada zaprogramowany Podczas dziatania urzgdzenia diody czasu napedu bedg

czas napedu. wytgczaty sie jedna po drugiej co 10 sekund, az do
Kazdy wyswietlany pasek odpowiada 10 sekundom* zakonczenia ustawionego czasu trwania, a nastepnie
czasu napedu. rozlegng sie 4 pikniecia.

Nacisng¢ przetacznik zatrzymywania/uruchamiania, aby  Diody trybu zaswiecs sie i bedg migaé.
rozpoczaé prace.

5 6
Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ wytgcznik zasilania Przed wyjeciem przetworzonych produktéw nalezy
i wyjg¢ wtyczke z gniazdka. wyjaé ostrza tngce z miski.

*W trybie automatycznego menu makaronu kazdy wyswietlany pasek odpowiada 1 minucie. Wyswietlane paski
bedg gasna¢ co minute.

Uwaga:

* Przed wiozeniem produktéw nalezy zawsze sprawdzi¢, czy w misce sg ostrza tngce.

» Czas napedu w menu automatycznym mozna w razie potrzeby zwiekszac lub zmniejsza¢ za pomocg
wybieraka obrotowego.

 Dziatanie menu automatycznego moze zostaé zatrzymane przed zakonczeniem ustawionego czasu trwania
przez nacisniecie przetgcznika zatrzymania/uruchomienia.

» Zaleznie od predkosci i ilosci uzytych produktéw mogg wystepowaé znaczne wibracje urzgdzenia. W takim
przypadku nalezy przycisna¢ pokrywke miski obiema rekami w celu przytrzymania jej podczas pracy urzadzenia.

PL14
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Po zmontowaniu urzgdzenia wiozy¢ wtyczke do Wybraé¢ tryb ciggty lub przerywany. Zaswieci sie
gniazdka i wigczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu dioda wybranego trybu i rozlegnie sie pikniecie.
zaswiecq sie i bedg migac. Wskazniki diodowe predkosci, wytgcznika zatrzymania/

uruchomienia i IMPULS zaswiecg sie i bedg migac.

4

Ustawi¢ zgdang predko$¢ wybierakiem obrotowym. Im Podczas przekazywania napedu wskaznik diodowy

wiecej swieci sie paskow, tym wyzsza jest predkosc. zatrzymania/uruchomienia $wieci. Podczas pracy
Nacisngc¢ przetgcznik zatrzymywania/uruchamiania lub ~ moze by¢ ustawiana predko$c. Nacisngc¢ przetacznik
IMPULS, aby rozpocza¢ prace. zatrzymywania/uruchamiania, aby zatrzymac

przekazywanie napedu.

5 6
Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ wytgcznik zasilania Przed wyjeciem przetworzonych produktéw nalezy
i wyjg¢ wtyczke z gniazdka. wyjac ostrza tngce z miski.

Uwaga:
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Przed wiozeniem produktéw nalezy zawsze sprawdzi¢, czy w misce sg ostrza tnace.

W trybie wyrabiania nie przekraczac¢ ustalonej ilosci produktéw, poniewaz mogg wystgpi¢ wibracje.

Nie wktada¢ gorgcych produktéw do miski w celu ich obrébki. Przed wiozeniem nalezy zawsze upewnic sie, ze
produkty sg wystarczajgco chtodne, np. gotowane pomidory.

W przypadku trybu robienia sokéw nalezy najpierw wtozy¢ do miski sktadniki state, a nastepnie wla¢ ptyny, nie
przekraczajgc catkowitej pojemnosci 1,500 ml.

Zaleznie od predkosci i ilosci uzytych produktdw moga wystepowac znaczne wibracje urzgdzenia. W takim
przypadku nalezy przycisng¢ pokrywke miski w celu przytrzymania jej podczas pracy urzgdzenia.

W trybie wyrabiania nie ponawia¢ obrobki, gdy ciasto zostato sformowane po raz pierwszy.

Podczas obrobki produktéw ptynnych wraz kostkami lodu nalezy wtozyé nie wiecej niz 10 kostek (ok. 170 g).
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Ostrza do krojenia w plastry (grube/ Ostrza szatkujgce (grubo/cienko) Ostrze do krojenia w paski
cienkie) - uzywane do szatkowania i tarcia - uzywane do robienia frytek
- stosowane do ciecia produktow produktéw. i szatkowania produktow.
w plastry
Przygotowanie produktéw do obrébki ostrzami do krojenia w plastry (grube/cienkie)
Maks. Czas prac
Funkcja Produkt Tryb jednorazowa bFT" y Metoda przygotowania
0S¢ (w przyblizeniu)
|
Ogorek 700 g < OIDD
Cebula 700 g @
N
@ Pokroi¢ produkt, aby byt na tyle
Plastry Marchew N 600 g - =) @DD maty, zeby sie zmiescit do rury
Predkosé podawczej
. j.
stata: Maks. =
Pomidor 600 g
=
Kapusta 400 g \@ﬂ

Przygotowanie produktow do ob

rébki ostrzami szatkujgcymi (grubo/cienko)

Maks.
Function Produkt Tryb jednorazowa Czas pracy Metoda przygotowania
(w przyblizeniu)
ilogé przy
1
Ogorek 500 g 2 T
Pokroi¢ produkt, aby byt na tyle
Marchew 500 g VEOQ}DD maty, zeby sie zmiescit do rury
<M1 ) podawcze;j.
Szatkowanie ) » -
Pomidor | Predko$¢ 650 ¢
stata: Maks.
£ Pokroi¢ produkt, aby byt na tyle
) maty, zeby sie zmiescit do rury
ama\\;&; S
ser 500g ﬁg;ﬁ‘ 5] |podawczej. Nie uzywac produktow
twardych, jak parmezan.

Przygotowanie produktéw do obrébki ostrzami do krojenia w paski

Maks.
Function Produkt Tryb jednorazowa Czas pracy Metoda przygotowania
056 (w przyblizeniu)
=
Frytki Pomidor @ 800 ¢ Pokroi¢ produkt, aby byt na tyle
Predkosé - —— maty, zeby sie zmies$cit do rury
redkos¢ = f
Szatkowanie| Kapusta sta&g; Maks. 500 g @ ",ﬂ podawcze;.

PL16
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Po zmontowaniu urzadzenia wiozy¢ wtyczke do
gniazdka i wigczy¢ wytagcznik zasilania. Diody trybu
zaswiecq sie i bedg migac.

Wybraé tryb ciggty. Zaswieci sie dioda wybranego trybu
i rozlegnie sie pikniecie. Wskazniki diodowe predkosci,
wytgcznika zatrzymania/uruchomienia i przetgcznika
IMPULS zaswiecg sie i bedg migac.

4

Ustawi¢ predkos¢ wybierakiem obrotowym. Im wiecej

Wiozy¢ produkty do rury podawczej i docisngé

Swieci sie paskow, tym wyzsza jest predkosc. Nacisng¢  popychaczem.
przetacznik zatrzymywania/uruchamiania lub IMPULS,
aby rozpoczg¢ prace.

6

Podczas przekazywania napedu wskaznik diodowy zatrzymania/
uruchomienia $wieci. Nacisna¢ przetacznik zatrzymywania/

uruchamiania, aby zatrzymac przekazywanie napedu. Po zakoriczeniu

pracy wytaczy¢ wytacznik zasilania i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

Uwaga:

+ Przy obrébce dtugich i cienkich produktéw, nalezy je
umiescic oparte o przednig $cianke rury podawczej, jak
zostato to przedstawione na rysunku 1, aby miaty podparcie,
dzieki czemu zostanie zapewniona réwna obrobka.

» Nalezy wyrzuca¢ wszystkie pozostate kawatki
nieobrobionych produktow.

» Produkty bogate w btonnik nalezy ukfadac tak, jak
pokazano na rys. 2 w celu ich réwnej obrobki.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 17

Przednia
$cianka

S

Przed wyjeciem przetworzonych produktéw nalezy
wyja¢ baze ostrzy z miski.

Rysunek 1

Rysunek 2
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ROBOT KUCHENNY - KONCOWKA DO WYRABIANIA -

Przygotowanie produktéw do obrébki koncowka do wyrabiania

Maks.
Funkcja Produkt Tryb jednorazowa Czas pracy Metoda przygotowania
08¢ (w przyblizeniu)
Zmiesza¢ drozdze z wodg i dodawacé
<M1> podczas wyrabiania ciasta (dodanie drozdzy
‘Maka 300 ¢ bezposrednio przed wyrabianiem moze byé
piekarska | pregkoss przyczyna tuszczenia sie i przedwczesnego
stata: wyros$niecia). Jesli ciasto nadal wydaje sie byé
Knead Rozpoczecie puszyste po poczgtkowym Wyrabian!u nalezy
(for bread) od ~ 120 sek. dodac 1 tyzeczke wody. Gdy wystapig duze
poziomu 1 wibracje, spowodowane owijaniem sig ciasta
i zwiekszanie " wokot watka napedowego, dodac 1 tyzke
Piyn co 1 sekunde 160-200 ml stotowag maki. Nie wyrabia¢ ponownie ciasta
do wartosci po zakonczeniu procesu wyrabiania; jesli
maks. wyglad ciasta nie jest zadowalajacy, nalezy
kontynuowac¢ wyrabianie rekami
Praca w trybie menu recznego
1 = 2

Po zmontowaniu urzgdzenia wiozy¢ wtyczke do

gniazdka i wigczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu

zaswiecq sie i bedg migac.

Wybra¢ tryb ciggty i wyregulowa¢ do odpowiedniej predkosci
za pomocg wybieraka obrotowego. Im wigcej Swieci sie
paskdw, tym wyzsza jest predkos¢. Nacisngé przetgcznik
zatrzymywania/uruchamiania, aby rozpoczg¢ prace.

Podczas przekazywania napedu wskaznik diodowy

zatrzymania/uruchomienia $wieci. Obserwowac formowanie

Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ wytgcznik zasilania

i wyjg¢ wtyczke z gniazdka. Przed wyjeciem koncowki

sie kuli ciasta Gdy kula ciasta zostanie uformowana, nacisng¢ do wyrabiania nalezy wyja¢ kule ciasta z miski.
przetgcznik zatrzymania/uruchamiania, aby zatrzymac¢ naped.

Uwaga:

» W trybie wyrabiania nie przekracza¢ ustalonej ilosci produktéw, poniewaz mogg wystgpi¢ wibracje.

» Zaleznie od predkosci i ilodci uzytych produktow mogg wystepowac znaczne wibracje urzgdzenia. W takim
przypadku nalezy przycisng¢ pokrywke miski obiema rekami w celu przytrzymania jej podczas pracy urzgdzenia.

» W trybie wyrabiania nie ponawia¢ obrobki, gdy ciasto zostato sformowane po raz pierwszy.

» Duza ilos¢ masta i cukru w ciescie moze by¢ przyczyng powstawania wibracji podczas pracy w trybie wyrabiania.
» Zastosowanie innej maki niz maka piekarska moze by¢ przyczyng powstawania wibracji. Przed przystgpieniem
do wyrabiania odjgé 1-2 tyzki stofowe wody od catosci wody, a nastepnie dodawa¢ wode po trochu podczas

wyrabiania, w zaleznosci od potrzeby.

PL18
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ROBOT KUCHENNY - KONCOWKA DO UBIJANIA -

Przygotowanie produktéw do obrébki koncowka do ubijania

Maks.
Funkcja Produkt Tryb jednorazowa Czas pracy Metoda przygotowania
il0s¢ (w przyblizeniu)
Biatko jajka 2-6 jajek 50-90 sek. C@@ Oddzlelic biatko od z6ttka, tak
@ aby pozostata jednolita beza.
Ubijanie » Stosowac $wiezg Smietaneg
Smistana | (oK% | 100 300 mi 15 sek. — 2 min (& |ozawartosci tuszczu co
stata: Maks. ' \&or najmniej 35% przechowywang

w temp. 5 °C.

Praca w trybie menu recznego

Po zmontowaniu urzgdzenia wiozy¢ wtyczke do
gniazdka i wigczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu

zaswiecq sie i bedg migac.

Wybrac¢ tryb ciggty i wyregulowac predkos¢ za pomoca
wybieraka obrotowego. Im wiecej Swieci sie paskow,

tym wyzsza jest predkos¢. Nacisng¢ przetgcznik

zatrzymywania/uruchamiania, aby rozpoczg¢ prace.

Podczas przekazywania napedu wskaznik diodowy
zatrzymania/uruchomienia $wieci. Obserwowac tworzenie
sie i rosniecie ubijanego produktu. Gdy pozgdana faktura

Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ wytgcznik zasilania

zostanie uformowana, nacisng¢ przetgcznik zatrzymania/
uruchamiania, aby zatrzymac¢ naped.

Uwaga:

* Nie ubija¢ za dlugo $mietany, poniewaz moga zaczg¢ sie tworzy¢ grudki masta.
* Rozne rodzaje ubijanej Smietany dajg rozne rezultaty. Zaleca sie kontynuowanie ubijania, az do dostatecznego
ubicia smietany.
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i wyja¢ wtyczke z gniazdka. Ostroznie wyjaé z miski
koncoéwke do ubijania wraz z ubitym produktem.
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ROBOT KUCHENNY - KONCOWKA DO UCIERANIA -

Przygotowanie produktow do obrébki koncéwka do ucierania

Maks.
Funkcja Produkt Tryb jednorazowa (wczrisbﬁi?:rz/iu) Metoda przygotowania
ilos¢ przy
Marchew 200 g EO@ZD
Ucieranie Jabtka - Pocig¢ w 2— kostke.
Prodkost 200 ¢ @’ ociaé w 2—3 cm kostke
stata: Maks. .
Ogorek 200 ¢ =T

Praca w trybie menu recznego

Po zmontowaniu urzadzenia wiozy¢ wtyczke do
gniazdka i wtgczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu

zaswiecg sie i bedg migac.

Wybra¢ tryb ciggty i wyregulowac¢ predkos$¢ za pomoca

wybieraka obrotowego. Im wiecej Swieci si¢ paskow,
tym wyzsza jest predkos¢. Nacisng¢ przetgcznik

zatrzymywania/uruchamiania, aby rozpocza¢ prace.

Podczas przekazywania napedu wskaznik diodowy
zatrzymania/uruchomienia swieci. Nacisng¢ przetgcznik

zatrzymywania/uruchamiania, aby zatrzymac

przekazywanie napedu.

Uwaga:

Po zakonczeniu pracy wylgczy¢ wytacznik zasilania
i wyjg¢ wtyczke z gniazdka. Przed wyjeciem

przetworzonych produktéw nalezy wyjaé koncéwke do
ucierania z miski.

» Nie wktadac¢ produktéw przez rure podawcza podczas pracy z koncoéwka do ucierania.

PL20
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ROBOT KUCHENNY - CEDZAK DO SALATEK -

Przygotowanie produktow do obrébki cedzakiem do satatek

Maks.

Funkcja Produkt Tryb jednorazowa Czas pracy Metoda przygotowania

o (w przyblizeniu)

ilos¢

100 g 20 ~ 60 sek.

Liscie sataty =[§§5 Ustawienie poczatkowe to 50 g Pokroi¢ w 3-5 cm kawatki.
Cedzak . A (20 sek.)
Auto
P tk cw 1-
Kapusta 200 ¢ 20 ~ 70 sek. oszatkowac w 1-3 mm

kawateczki.

Praca w trybie menu automatycznego

Po zmontowaniu urzadzenia wiozy¢ wtyczke do

gniazdka i wtgczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu

zaswiecg sie i bedg migac.

Wybrac¢ tryb cedzenia. Zaswieci sie dioda wybranego trybu

i rozlegnie sig pikniecie. Wskaznik diodowy wytgcznika czasu

napedu i wytgczenia/uruchomienia zaswieci sie i bedzie migat.

Kazde menu automatyczne posiada zaprogramowany

czas napedu.

Kazdy wyswietlany pasek odpowiada 10 sekundom

czasu napedu.

Nacisng¢ przetgcznik zatrzymania/uruchamiania, aby
rozpocza¢ prace. Podczas dziatania urzadzenia diody czasu
napedu bedg wytgczaty sie jedna po drugiej co 10 sekund,

az do zakonczenia ustawionego czasu trwania, a nastepnie
rozlegna sie 4 pikniecia. Diody trybu zaswiecq sie i bedg migac.

Uwaga:

Po zakonczeniu pracy wylgczy¢ wytacznik zasilania

i wyjg¢ wtyczke z gniazdka. Wyjg¢ cedzak do satatek

Z miski.

» Maksymalna objeto$¢ robocza cedzaka do satatek: 200 g lub do maksymalnej wysokosci cedzaka,

w zaleznosci, co nastgpi pierwsze.

Produkty zabronione: patrz str. PL6.
Przed przystgpieniem do obrobki, nalezy sprawdzi¢, czy produkty sg rowno roztozone w cedzaku.

Nie nalezy korzysta¢ z cedzaka do satatek w innym trybie niz tryb cedzenia.

Przed przystgpieniem do obrobki zawsze nalezy sprawdzac, czy pokrywa cedzaka znajduje sie na cedzaku do
satatek; w przeciwnym razie produkty mogg wypasc i rozsypac sie wokot miski.

e Zaleznie od ilosci uzytych produktéw mogg wystepowac znaczne wibracje urzgdzenia. W takim przypadku
nalezy przycisng¢ pokrywke miski obiema rekami w celu przytrzymania jej podczas pracy urzadzenia.
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ROBOT KUCHENNY - PRASKA DO CYTRUSOW -

Przygotowanie produktéw do obrébki praska do cytrusow

Maks.
Funkcja Produkt Tryb jednorazowa Czas pracy Metoda przygotowania
108G (w przyblizeniu)
Wyciskanie Cytrusy Predkos¢ 1000 ml - = Przekroi¢ owoc na pot.
stata: V
Poziom 4

Praca w trybie menu recznego

Wybrac tryb ciggty i ustawi¢ poziom 4 za pomocg
wybieraka obrotowego. Nacisng¢ przetgcznik
zatrzymywania/uruchamiania, aby rozpocza¢ prace.

Po zmontowaniu urzgdzenia wiozy¢ wtyczke do
gniazdka i wigczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu
zaswiecq sie i bedg migac.

3

-~

Po zakonczeniu pracy wylgczy¢ wytacznik zasilania
i wyja¢ wtyczke z gniazdka. Przed wylaniem
wycisnietego soku zdjg¢ z miski praske.

Umiesci¢ potéwke owocu przecietg strong na gérze
stozka do wyciskania cytruséw i mocno nacisng¢ do
dotu, aby wycisng¢ sok.

Podczas przekazywania napedu wskaznik diodowy
zatrzymania/uruchomienia $wieci. Nacisna¢ przetgcznik
zatrzymywania/uruchamiania, aby zatrzymac
przekazywanie napedu.

Uwaga:

» Przed uzyciem zawsze sprawdzac, czy stozek do wyciskania cytruséw znajduje sie na sitku wyciskarki cytruséw.

» Okresowo zatrzymywac obrébke, aby usunaé migzsz pozostajgcy na sitku wyciskarki cytrusow i utatwic¢ proces
wyciskania soku.

* Nie zaleca sie obstugiwania praski do cytruséw na wyzszym poziomie predkosci niz poziom 4.

» Nie dotyka¢ stozka do wyciskania cytruséw, gdy sie obraca.

PL22
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BLENDER

Demontaz i montaz blendera

Wiozy¢ produkty do dzbanka i zamkng¢ pokrywka. Umiesci¢ dzbanek na obudowie silnika, tak aby
zréwnaty sie znaczki, jak na rys. .

Obrdci¢ dzbanek w prawo, az do ustyszenia klikniecia.
Sprawdzi¢, czy tréjkatny znaczek na dzbanku jest
zrownany z prostokgtnym znaczkiem na obudowie
silnika, jak na rys. @.

Aby zdemontowa¢, nalezy po prostu wykona¢ te czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Przygotowanie skladnikéw do obrébki blenderem

Maks.

Funkcja Produkt Tryb jednorazowa Czas pracy Metoda przygotowania
0S¢ (w przyblizeniu)

M1
) i Owoce O IS ' )
, - : N .
Miksowanie warzywa Predkosé 1000 mi 2 min qﬂy) Pocig¢ w 1 cm kostke.
stata: Maks.

Uwaga:

» Maksymalna objetosc¢ robocza: 1 |

* Produkty zabronione do obrébki w dzbanku: patrz str. PL6.

* Nie zaleca sie miksowania twardych i lepkich produktow. Jednakze, jesli zachodzi koniecznos¢, mozna pokroic
produkty w mate kawatki (np. marchewka w kostke o wym. 1 cm?) i napetni¢ dzbanek nie wiecej niz do potowy
objetosci robocze;.

* Nie przekracza¢ maksymalnego poziomu i zmniejszy¢ ilos$¢ sktadnikow, gdy urzadzenia wydaje
niestandardowe dzwieki i wibracje podczas pracy.

» Najpierw wiozy¢ do dzbanka produkty miekkie (owoce, warzywa), a potem pozostate sktadniki.

PL23
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BLENDER

Praca w trybie menu recznego

Po zmontowaniu urzadzenia wiozy¢ wtyczke do
gniazdka i wtgczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu
zaswiecq sie i bedg migac.

Wybracé tryb ciggty i wyregulowac predko$¢ za pomoca
wybieraka obrotowego. Im wiecej Swieci sie paskdéw,
tym wyzsza jest predkos¢. Nacisngé przetgcznik
zatrzymywania/uruchamiania, aby rozpocza¢ prace.

Podczas przekazywania napedu wskaznik diodowy
zatrzymania/uruchomienia swieci. Nacisng¢ przetgcznik
zatrzymywania/uruchamiania, aby zatrzymac
przekazywanie napedu.

Uwaga:

Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ wytgcznik zasilania
i wyja¢ wtyczke z gniazdka. Zdjg¢ blender z obudowy
silnika i wyja¢ produkty.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 24

 Jesli ostrze tngce zatnie sig, nalezy natychmiast wytaczy¢ blender i wyjg¢ wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie
podejmowac prob wyjecia blokujgcego produktu palcami: nalezy skorzysta¢ np. z gumowej szpatutki.

» Podczas miksowania moze sie zdarzy¢ wychlapywanie produktu przez otwor pokrywki blendera. W przypadku
wychlapania, ,zatrze¢ suchg Sciereczka.

» Nie przekracza¢ nominalnego czasu trwania obrobki (2 minuty wigczenia, 2 minuty wytgczenia).
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Rozlozenie ze stanu po dostawie

v Poziom maksymalny

Poziom maksymalny
dla produktéw suchych

Obraci¢ podstawe pojemnika mtynka w lewo, aby Poziom maksymalny dla produktéw suchych jest
odblokowac i zdjg¢ z pojemnika miynka. wskazany na pojemniku mtynka. Nie przekraczac tego
poziomu.

Demontaz i montaz mtynka

2
Odwréci¢ pojemnik miynka i napetni¢ produktami, nie Umiesci¢ miynek na gérze obudowy silnika.
przekraczajgc wskazanego maksymalnego poziomu. Obroci¢ mtynek w prawo, az do ustyszenia klikniecia.

Umiesci¢ podstawe pojemnika mtynka w pojemniku
mtynka i obréci¢ jg w prawo, az do ustyszenia kliknigcia.
Sprawdzi¢, czy zeberka na zewnetrznej powierzchni
podstawy pojemnika mtynka oraz wewnetrzne;j
powierzchni pojemnika mtynka sg dobrze zaczepione.

Aby zdemontowa¢, nalezy po prostu wykona¢ te czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Przygotowanie sktadnikéw do obrébki mtynkiem

Maks.
Funkcja Produkt Tryb jednorazowa Czas pracy Metoda przygotowania
1086 (w przyblizeniu)

Ziarna kawy @
Do maks.

Predkosé poziomu
stata: Maks.

Rozgniatanie ~ 60 sek. -

Pieprz

Uwaga:

» Produkty zabronione: patrz str. PL6.

» Nie obstugiwa¢ urzgdzenia z pustym mtynkiem.

» Nie przekracza¢ maksymalnego poziomu i zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikéw, gdy urzadzenia wydaje
niestandardowe dzwieki i wibracje podczas pracy.

PL25
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Praca w trybie menu recznego

Po zmontowaniu urzadzenia wiozy¢ wtyczke do Wybracé tryb ciggty i wyregulowac predko$¢ za pomoca

gniazdka i wigczy¢ wytgcznik zasilania. Diody trybu wybieraka obrotowego. Im wiecej Swieci sie paskdéw,

zaswiecq sie i bedg migac. tym wyzsza jest predkos¢. Nacisngé przetgcznik
zatrzymywania/uruchamiania, aby rozpocza¢ prace.

3

Podczas przekazywania napedu wskaznik diodowy Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ wytgcznik zasilania

zatrzymania/uruchomienia swieci. Nacisng¢ przetgcznik i wyja¢ wtyczke z gniazdka. Zdjg¢ mtynek z obudowy

zatrzymywania/uruchamiania, aby zatrzymac¢ silnika i wyja¢ produkty.

przekazywanie napedu.

Uwaga:
» Wyjmujgc produkty nalezy uwazac na ostrza tngce.
» Nie przekracza¢ nominalnego czasu trwania obrobki (1 minuta wigczenia, 2 minuty wytgczenia).

PL26
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Czyszczenie

Mycie wstepne

Mycie wstepne utatwia czyszczenie. Moze by¢ stosowane do mycia ostrzy tngcych i blendera. W celu wykonania
mycia wstepnego nalezy wykona¢ nastepujgce kroki.

1 Robot kuchenny Blender

Wiozy¢ uzyty przyrzad do miski i nala¢ wody, az do W przypadku blendera nala¢ do dzbanka 500 ml
zanurzenia przyrzadu (maks. 500 ml). Zatozy¢ pokrywke  wody i zakry¢ pokrywkg. Wtozy¢ wtyczke do gniazdka
na miske i obrécic¢ jg w prawo, az do ustyszenia kliknigcia. i wtgczy¢ wytgcznik zasilania.

Robot kuchenny: wybra¢ tryb przerywany, nacisng¢ Nacisng¢ przetagcznik zatrzymywania/uruchamiania, aby
przetacznik zatrzymywania/uruchamiania i uruchomicé zatrzymac przekazywanie napedu.

na 10-20 sek. na poziomie 10. Wytgczy¢ wytgcznik zasilania i wyjaé wtyczke z gniazdka.
Blender: wybrac tryb ciggty, nacisng¢ przetgcznik Zdjac¢ przyrzady i rozpocza¢ czyszczenie.

zatrzymywania/uruchamiania i uruchomi¢ na 10-20 sek.
na poziomie 10.

Powyzsze przyrzady my¢ ptuczac je pod biezgcg wodg i wyczysci¢ doktadnie szczoteczka.
W razie potrzeby uzy¢ neutralnego detergentu kuchennego.

Uwaga:

» Te przyrzady sg bardzo ostre i nalezy sie z nimi obchodzi¢ bardzo ostroznie podczas czyszczenia.
Nie uderza¢ przyrzgdami o twarde przedmioty podczas czyszczenia.

» Podstawa pojemnika mtynka nie moze by¢ myta, nalezy uzy¢ szczoteczki.
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Obudowa silnika / gumowa przyssawka
Wytrze¢ zabrudzenia lub plamy czystg wilgotng Sciereczka.

Uwaga:

* Przed przystgpieniem do czyszczenia obudowy silnika nalezy sprawdzi¢, czy odtaczony jest przewdd zasilajgcy.
» Nie my¢ obudowy silnika pod biezgcg woda.

» Nie uzywac cieczy zrgcych (np. alkoholu, rozpuszczalnika itp.) do czyszczenia obudowy silnika.

Mycie w zmywarce do naczyn
Miska i pokrywa miski tego urzgdzenia mogg by¢ myte w zmywarkach.

Uwaga:
» Nie umieszczac tych przyrzadéw w poblizu obszaru grzatki zmywarki, poniewaz wysoka temperatura moze
uszkodzic¢ ich czesci.

Przechowywanie

Przed odstawieniem na czas przechowywania nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie przyrzady i miska zostaty zdjete
z obudowy silnika.

1 Lo . 2
Dzwignia zwalniajgca

W celu zwolnienia zassania podstawki gumowej Potozy¢ obudowe silnika na boku i owing¢ przewdd
obudowy silnika nalezy nacisngc¢ jednoczesnie dzwignie zasilajacy wokot wyznaczonego wspornika,
znajdujace sie na spodzie obudowy silnika, jak na pozostawiajagc z boku wtyczke.

powyzszym rysunku i podnies¢ do gory.

3
iy ( O (i)

- ~)
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(i) Ostrza tngce nalezy (ii) Lista przyrzadéw w pojemniku na (iii) Umiesci¢ pokrywe pojemnika
przechowywac¢ w misce. Na akcesoria: koncdéwka do wyrabiania, na akcesoria pod pojemnikiem
pozostate przyrzady przewidziano stozek do wyciskania cytrusow, na akcesoria w celu zbierania
pojemnik na akcesoria. ostrze do krojenia grubych plastréw, ociekajgcej wody z umytych
Przechowywac przyrzady jak ostrze do krojenia cienkich plastréw, przyrzgdow
w stanie zapakowanym. ostrze do drobnego szatkowania,

ostrze do grubego szatkowania, Uwaga:

ostrze do krojenia w paski, baza * Po otwarciu pojemnika na
ostrzy, koncéwka do ucierania, akce_sorla nal_ezy wyrzucic
koncowka do ubijania i szczoteczka. plastikowa, gietka pokrywe.
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WYKRYWANIE | ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed wezwaniem serwisu nalezy sprawdzi¢ nastepujgce punkty.

Problem

Urzadzenie nie wiacza sie.

Nie mozna wybra¢ zadnej funkcji
na panelu sterowania.

Urzadzenie nie uruchamia
sie nawet po przycisnieciu
przetacznika zatrzymania/
uruchamiania.

(Wskazywany jest btad trybu)

Urzadzenie nie dziata nawet
wowczas, gdy funkcja jest
uruchomiona.

(Brak trybu btedu)

Wybrana funkcja zostata
anulowana. (Dioda trybu zaczyna
migac).

Urzadzenie zatrzymuje si¢ nagle
podczas dziatania.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 29
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Przyczyna i proponowane rozwigzanie

4 1\
@ Wtyczka jest luzno wtozona do gniazdka.

» Wiozy¢ wtyczke prawidtowo do gniazdka.
@ Nie wigczony wytgcznik zasilania

» Wigczy¢ wytgcznik.

4 1\
@ Rekawiczki mogag zaktoci¢ wrazliwos¢ podczas dotykania
przyciskow na panelu kontrolnym.
® Funkcje nalezy wybierac¢ gotymi palcami.
@ Niedoktadne nacisniecie funkgiji.
® Nacisng¢ dokfadnie na rysunek na panelu sterowania.
@ Urzadzenie juz dziata.
® Funkcje nie mogg by¢ zmieniane, gdy urzadzenie dziata. Przed
wybraniem nowej funkgcji nalezy zatrzymacé funkcje poprzednia. )

( I
@ Miska, blender lub miynek nie sg doktadnie zblokowane na
obudowie silnika.
®» Sprawdzi¢, czy trojkgtny znaczek na przyrzgdach jest
zréwnany z prostokatnym znaczkiem na obudowie silnika,
jak na str. PL9.
@ Pokrywka miski lub sitko wyciskarki cytruséw nie sg do konca
zablokowane na misce.
» Nalezy dokfadnie zabezpieczy¢ pokrywke miski bgdz sitko

wyciskarki cytruséw na misce.
. J

p
@ Produkty zakleszczyty sie.
®» Usungc¢ ostroznie produkty i sprawdzi¢, czy uzyta ilos¢ jest
taka, jak przewidziana przez producenta.

(. J

p
@ Urzgdzenie pozostawato bezczynne przez ponad 10 sekund
po wybraniu funkgciji.
=» Nalezy upewnic¢ sie, ze po wybraniu funkcji w ciggu
10 sekund zostato wykonane dziatanie.

p
@ Wylgcznik zabezpieczajgcy obwod zostat aktywowany. (Patrz
strona PL9)
*  Witozono zbyt duzo produktow.
= Usung¢ nadmiar produktow i sprawdzi¢, czy uzyta iloS¢ jest
taka, jak przewidziana przez producenta.
» Uzyto zbyt duzych lub zbyt twardych kawatkéw produktow.
= Upewnic sie, ze produkty zostaty pokrojone w odpowiednie
kawatki.
Nie uzywac twardych produktow, jak mrozona zywnos¢ lub
bardzo geste ciata state.
@ Zostat wyzwolony bezpiecznik. (Patrz strona PL9)
» Niestandardowe wibracje podczas pracy moga przesungé
potgczenie.
®» Sprawdzi¢, czy ilos¢ uzytego produktu jest zgodna z opisem
w instrukciji.
=® Zablokowac¢ doktadnie pokrywke miski lub sitko wyciskarki
cytrusdw na misce i sprawdzi¢, czy miska, blender lub
miynek sg doktadnie zablokowane na obudowie silnika.

PL29
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WYKRYWANIE | ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Podczas pracy wystepuja
niestandardowe wibracje.

Faktura i konsystencja
przetwarzanych produktéw nie
jest odpowiednia.

PL30
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Przyczyna i proponowane rozwigzanie

( 1\
@® Gumowe przyssawki i/lub blat nie sg czyste.
=» Wytrze¢ zabrudzenia lub plamy czystg wilgotng Sciereczka.
Gumowa przyssawka dziata tylko wéwczas, gdy jest
umieszczona na czystej, gtadkiej i ptaskiej powierzchni.
@ Uzyte produkty sg zbyt twarde lub jest ich zbyt duzo.
®» Sprawdzi¢, czy ilos¢ produktéw jest taka, jak przewidziana
w instrukcji; zmniejszy¢ ilos¢ jesli jest zbyt duza.

(& J

@ Niektore produkty mogg okazac sie zbyt trudne do
przetwarzania w stanie surowym, np. dynia.

» Moze by¢ konieczne wstepne podgotowanie w celu
zmiekczenia produktu przed przetwarzaniem, tzn. tak, aby
mozna byto bez trudu wbi¢ widelec.

@ Wielkos¢ produktu nie jest zgodna z metodg przygotowywania.
=» Przygotowac zgodnie z rozmiarem opisanym w instrukcji.

@ Przetwarzanie niektorych sktadnikow w tym samym czasie
moze skutkowac kawatkami pozostajgcymi w trybie mrozonek.

Menu automatyczne

@ Czas trwania przetwarzania w trybie menu automatycznego
jest przewidziany dla okreslonej ilosci produktow. Kazda

inna ilo$¢ przetwarzanych produktéw bedzie miata wptyw na

ostateczny rezultat.

®» Zwiekszenia czasu trwania przetwarzania dokonuje sie
wybierakiem obrotowym i przetwarza az do osiggniecia
pozadanej faktury i konsystencii.

Menu reczne

@ Maksymalna ilos¢ sktadnikéw oraz czas trwania przetwarzania
sg odniesieniami; mniejsza ilos¢ produktéw i ich rozmaitos$c
ma wptyw na ostateczny rezultat.

® Produkty nalezy przetwarza¢ odpowiednio dtugo, az do
uzyskania pozgdanej faktury i konsystenciji.

$ 2016/07/20 17225229(
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Wskazanie btedu trybu
Wyltacznik zabezpieczajacy obwod, wykrywanie wysokiego napiecia i wykrywanie wysokiego natezenia

i) Wytgcznik zabezpieczajgcy ii) Wykrywanie wysokiego napiecie iii) Wykrywanie wysokiego
obwdd natezenia

Zadna dioda nie $wieci sie

Naprzemienne miganie diod trybu

siekania i trybu przerywanego. Naprzemienne miganie diod
trybu siekania+mielenia i trybu
ciggtego+przerywanego.

Dziatanie:

W scenariuszach i) i iii) wytgczy¢ wytgcznik zasilania znajdujgcy sie na boku obudowy silnika, zmniejszyc ilos¢
produktow o potowe i wznowi¢ dziatanie. Jesli urzadzenie nadal sie nie uruchamia, wytgczy¢ ponownie wytgcznik
zasilania znajdujgcy sie na boku obudowy silnika i wznowi¢ dziatanie.

W scenariuszu i) pojawia sie btagd trybu wywotany nadmiernym napigciem znamionowym. Stosowac napiecie

220-240 V.

Miska, blender lub miynek nie sa doktadnie

Przegrzanie silnika
zblokowane na obudowie silnika.

Naprzemienne miganie diod trybu mielenia Naprzemienne miganie diod trybu
i trybu przerywanego. mielenie+siekanie+mrozonki
i pasty+osuszania+ciggtego.

Dziatanie: Dziatanie:
Wytgczy¢ wytgcznik zasilania i pozostawi¢ urzgdzenie, Ponownie zatozy¢ przyrzad na obudowe silnika
aby ostygto (ok. 30 min). Zmniejszy¢ ilo$¢ produktow w prawidtowej pozycji. (Patrz strona PL9).

0 potowe i wznowi¢ dziatanie.

Niesprawnosci podzespotow elektronicznych

or

Naprzemienne miganie diod trybu mielenia lub siekania lub mrozonek lub ciggtego.

Dziatanie:
W celu naprawy prosimy o kontakt z najblizszym centrum serwisowym.
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SPECYFIKACJA

Nr modelu MK-F800
Funkcja ROBOT KUCHENNY Blender i mlynek
Zasilanie 220-240V ~ 50 - 60 Hz

Nominalny pobdér mocy

180 - 200 W

Przetgcznik

Wybierak obrotowy z panelowym wytgcznikiem dotykowym

Wzorzec dziatania

2 min. wigczony, 4 min. wylgczony

Blender: 2 min. wtgczony, 2 min.

wytgczony

Mtynek: 1 min. wigczony, 2 min.

wytgczony

Za wyjatkiem strony, na ktérej opi

sano ,Przygotowanie produktow”.

Wymiary (w przyblizeniu) (wys.
X szer. x gteb.)

435 x 264 x 265 mm

Blender: 406 x 264 x 265 mm
Mtynek: 298 x 264 x 265 mm

Masa (w przyblizeniu)

4,3 kg

Blender: 4,0 kg
Mtynek: 3,8 kg

Objetos¢ (w przyblizeniu)

Objetos¢ pojemnika 2,5 |
Maksymalna objetos¢ robocza:
Tylko ptyny = 1,51
Tylko produkty state = 600 g

Blender: 11
Mtynek: 50 g (ziarna kawy)

Za wyjatkiem stron y, na ktorej opisano ,Przygotowanie produktow”.

Przyrzady i akcesoria

Ostrza tngce, koncéwka do ucierania,
koncowka do wyrabiania, koncéwka do
ubijania, cedzak do satatek, baza ostrzy,
ostrza szatkujgce (grubo/cienko), ostrza
do krojenia w plastry (grube/cienkie),
ostrza do krojenia w paski, praska do
cytrusoéw i pojemnik na akcesoria

Blender, miynek

Akcesoria wspolne

Szczoteczka i szpatutka

Przyrzady, ktére mozna my¢
W zmywarce

Miska i pokrywka miski

Hatas przenoszony
w powietrzu

86 (dB (A) re. 1 pW)

87 (dB (A) re. 1 pW)

Pozbywanie sie zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Dotyczy wytacznie obszaru Unii Europejskiej oraz krajéw posiadajacych
systemy zbiorki i recyklingu.

Niniejszy symbol umieszczony na produktach, opakowaniach i/lub w dokumentacji
towarzyszgcej oznacza, ze nie wolno mieszac zuzytych urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych z innymi odpadami domowymi/komunalnymi.

W celu zapewnienia wtasciwego przetwarzania, utylizacji oraz recyklingu zuzytych urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, nalezy oddawac je do wyznaczonych punktéw gromadzenia
odpadéw zgodnie z przepisami prawa krajowego.

Poprzez prawidtowe pozbywanie sie zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych
pomagasz oszczedzac cenne zasoby naturalne oraz zapobiegaé potencjalnemu negatywnemu
wptywowi na zdrowie cztowieka oraz na stan Srodowiska naturalnego.

W celu uzyskania informaciji o zbiérce oraz recyklingu zuzytych urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych prosimy o kontakt z wladzami lokalnymi.

Za niewlasciwe pozbywanie sie tych odpadéw mogg grozi¢ kary przewidziane przepisami prawa
krajowego.
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Sivu
TURVALLISUUSVAROTOIMET .....ccceeuiririerrrieiemeessssrsrsrrrressnnssssssssssserreessasssssssssssesessessnssnssssssseseeessnnnnnnnnsssssses FI3 - FI5
TARKEAA TIETOA ..o e ettt et e et e e et e et et e et e e et et e et e et e e et e e e e e et e eeeeeeen s Fl6
(O 1 T =1\ I N Y = N FI7 - FI8
IS LR Y72 I 1O T FI9
KATKAISIJA JA LAMPOTILA-ANTURI ... oottt ettt ettt e e et e et e e et e e et e e et et et e ere e eee e FI9
PURKAMINEN JA KOKOAMINEN
(i) PURKAMINEN PAKKAUSTILASTA .ottt ettt et et e et e e e ante e e st e e et e e aanteeesnaeeeaneeeeanseeennneeean FI10
(i) HIENONNUSTERA « TAIKINATERA « VATKAUSTERA « RAASTINTERA ......oooviiiiiieeeeeeeeeeeeee e FI10
(iii) VIIPALOINTITERAT « SILPPURITERAT * SUIKALOINTITERA ......cocoiiiiiieeee e Fl11
(iV) SITRUSPUSERRIN. ... .ottt e ekt e e et e e st e e e s st e e e ease e e anseeeeasseeeanseeesnneeeeanseeeanseeeanneeenn Fl11
(A TSN Y S I 11 USRS Fl12
MONITOIMIKONE
(i) HIENONNUSTERA ... ..ottt et n et ee e FI13 - FI15

- ainesten valmistelu
- kayttdminen

(i) VIIPALOINTITERAT « SILPPURITERAT * SUIKALOINTITERA ......ooviiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee FI16 - FI17
- ainesten valmistelu
- kayttdminen

(i) TAIKINATERA ...ttt ettt ettt e et e e et e e et et e s e s e s et e se e s e s e te s ete s ete s eseesesentenneeens FI18
- ainesten valmistelu
- kayttdminen

(V) VATKAUSTERA ...ttt et ee et e e ee et en e FI19
- ainesten valmistelu
- kayttaminen

(V) RAASTINTERA ...ttt et e e et et en et ee e e e FI20
- ainesten valmistelu
- kayttdminen

L TS Y S I 11 OSSR Fl21
- ainesten valmistelu
- kayttdminen

(Vil) SITRUSPUSERRIN. ...ttt ettt e e et e e et e e e et e e e easeeeanseeeeesseeeanseeeanneeeeasseeeanneeeanneeean Fl22
- ainesten valmistelu
- kayttaminen

TEHOSEKOITIN

(i) TEHOSEKOITIN. ..ttt ettt ettt e e et e e et e et eeeemteeeanseeeessseeeanseeeanneeaeasseeeanseeesnseeeanneeeanns FI23 - FI24
- purkaminen ja kokoaminen
- ainesten valmistelu
- kayttdminen

KUIVAMYLLY

(1) KUIVAMYLLY .ottt et ettt e e et e e st e e st e e e mee e e amss e e e eseeeeamseeeennseaeenseeeanneeeaneeeeanneeennns FI25 - FI26
- purkaminen ja kokoaminen
- ainesten valmistelu
- kayttdminen

KAYTON JALKEEN ...ttt 2 e e e e et e e e s e e e b e e e e e b esesee et eteseseseseseeeseseserenerenas FI127 - FI28
VIANETSINTA .ottt ettt s s et s et e st et es e FI129 - FI30
TEKNISET TIEDOT ...ttt h et h et he et e et e bt e s bt e e b e e et e e sb e e et e e sbe et eesaeeeaneas F132

Kiitos Panasonic-tuotteen ostamisesta.

» Tama tuote on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

» Lue ndma ohjeet huolellisesti, jotta osaat kayttaa laitetta oikein ja turvallisesti.

* Ennen tuotteen kayttéa tutustu kohtaan “TURVALLISUUSVAROTOIMET” (sivu FI3-FI5).

« Sailyta tama kayttdohje mydhempia tarpeita varten.
\

ILDQI Tama symboli tuotteessa osoittaa "Muista lukea kayttdohje ennen kayttoa”.

FI12
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TURVALLISUUSVAROTOIMET (Muista noudattaa néita ohjeita)

Valtat vahingot ja vammat kayttajalle, muille ihmisille ja omaisuudelle noudattamalla alla
olevia ohjeita.
B Seuraavassa ilmoitetaan virheellisesta kaytosta aiheutuvan vamman vakavuusaste.

AVA RO IT U S liImaisee vakavaa henkilévahinkoa tai kuolemaa.
H U O M IO lImaisee henkilovahingon tai omaisuusvahingon
vaaraa.

B Symbolit on luokiteltu ja selitetty seuraavalla tavalla.

R S . Tama symboli ilmaisee vaatimusta,
Tama symboli ilmaisee kieltoa. .
jota on noudatettava.

@ Ala vaurioita johtoa tai pistoketta.
(Seurauksena voi olla sahkdisku tai oikosulun aiheuttama tulipalo.)
@ Al3 kayti laitetta, jos johto tai pistoke on rikki tai jos pistoke on kytketty
huonosti pistorasiaan.
(Seurauksena voi olla sahkoisku tai oikosulun aiheuttama tulipalo.)
=» Viallisen johdon saa vaihtaa vain laitteen valmistaja, sen valtuuttama huolto tai
tehtavaan patevoitynyt henkilo.
@ Ala kytke tai irrota pistoketta, jos kitesi ovat marat.
(Seurauksena voi olla sahkdisku.)
@ Al3 ylita pistorasian jannitetts, aldka kiytd muuta virtaa kuin laitteeseen on
merkitty.
(Seurauksena voi olla sahkoisku tai tulipalo.)
» Varmista, etta alueesi sahkoverkon jannite on sama kuin laitteeseen merkitty
kayttdjannite.
* Muiden laitteiden kytkeminen samaan pistorasiaan saattaa aiheuttaa sahkdisen
ylikuumenemisen.
@ Ala upota moottorin koteloa veteen tai roiski sen paille vetta.
(Seurauksena voi olla sahkoisku tai oikosulun aiheuttama tulipalo.)
@ Al pura, korjaa tai muunna laitetta.
(Seurauksena voi olla tulipalo, sahkoisku tai henkilévahinko.)
®» Ota korjausasioissa yhteytta huoltoliikkeeseen.
@ Ala tyonna mitian esineita laitteen aukkoihin.
(Seurauksena voi olla sahkdisku tai toimintahairio.)
» Varo etenkin metalliesineita, kuten nauloja tai johtoja.
@ Ali vaihda mitéén laitteen osia muihin kuin aitoihin varaosiin.
(Seurauksena voi olla henkildvahinko, sahkdisku tai tulipalo.)
@ Al3 yritd poistaa kantta, kun laite on vield toiminnassa.
(Seurauksena voi olla henkildvahinko.)
@ Ala kdyta kuumaa vetté (yli 60 °C) puhdistamiseen tai tulta laitteen
kuivattamiseen.
(Seurauksena voi olla palovamma tai toimintahairio.)

FI3
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@ Al3 laita kuumia aineksia (yli 60 °C) kulhoon tai tehosekoittimen kannuun.
(Seurauksena voi olla henkildvahinko tai toimintahairio.)

@ Ala kayti tehosekoitinta ilman, etta tehosekoittimen kansi on kiinnitetty
oikein tehosekoittimen kannuun.
(Seurauksena voi olla henkilévahinko.)

@ Ali tydnna sormiasi tai lusikkaa, haarukkaa jne. kulhoon tai tehosekoittimen
kannuun kayton aikana.
(Seurauksena voi olla henkildvahinko, sahkdisku tai oikosulun aiheuttama tulipalo.)

@ Ali tydonna turvatappia tai turvavipua milldin esineilld, puikolla jne., silla
laite saattaa olla paalla.
(Seurauksena voi olla henkilévahinko.)

@ Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten kaytettavaksi.
Pida laite ja sen johto poissa lasten ulottuvilta. Laitteita voivat kayttaa
henkil6t, joilla on madaltuneet fyysiset, henkiset tai aistimukselliset
valmiudet tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta tai tietoa, jos heita valvotaan
tai opastetaan laitteen turvalliseen kayttoon ja he ymmartavat vaaratekijat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
(Seurauksena voi olla palovamma, henkilévahinko tai sahkoisku.)

@ Kytke pistoke kunnolla.
(Muuten seurauksena voi olla sahkoisku ja mahdollisesti kuumenevan pistokkeen
aiheuttama tulipalo.)

® Puhdista pistoke saannollisesti.
(Likainen pistoke voi aiheuttaa riittamattoman eristyksen kosteuden takia, mika voi
aiheuttaa tulipalon.)

® Toimintahairion tai vioittumisen tapahtuessa tulee kaytto lopettaa
valittomasti ja laite tulee irrottaa sahkoverkosta.
(Seurauksena voi olla savua, tulipalo tai sahkodisku.)
esimerkkeja toimintahairidista tai vioista.
» Pistoke ja johto tulevat epatavallisen kuumiksi.
 Johto on vaurioitunut tai sdhkodnjakelu on katkennut.
» Moottorin kotelo on vaantynyt tai epatavallisen kuuma.

= Irrota verkkojohto valittdmasti ja ota yhteys huoltoliikkeeseen saadaksesi
neuvoja tai toimittaaksesi laitteen korjattavaksi.

@ Irrota pistoke pistorasiasta pistokkeesta vetamalla, ts. dla koskaan veda
johdosta.
(Muutoin seurauksena voi olla sahkdisku tai oikosulun aiheuttama tulipalo.)

@ Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta kulhoon tai tehosekoittimen
kannuun, silla se voi hoyryyntya ja tulla ulos laitteesta.
(Seurauksena voi olla palovamma.)
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@ Al jati laitetta ilman valvontaa kiyton aikana.
(Seurauksena voi olla tulipalo tai palovammoija.)
» Kytke virta pois, jos jatat laitteen ilman valvontaa.
@ Ali kiayti laitetta seuraavissa paikoissa:
» Epatasaiset pinnat, lampoa kestamatdon matto tai poytaliina jne.
(Seurauksena voi olla tulipalo tai henkilévahinko.)
» Paikassa, jossa on vaarana veden roiskuminen laitteen paalle tai l[ahella
[Bmmon lahdetta.
(Seurauksena voi olla sahkoisku tai vuotovirta.)
@ Al3 valmista enempéi kuin kuhunkin astiaan merkitty enimmaismaéra on.
Noudata suositeltuja ainesmaaria valmistuksessa.
(Seurauksena voi olla henkilévahinko.)
@ Al3 kayti laitetta pitkia aikoja yhtidjaksoisesti. Suosittelemme
sammuttamaan laitteen tietyn kayttéajan jalkeen.
(Seurauksena voi olla palovamma.)

. Kayttoaika Lepoaika
Toiminto . : . )
(minuutteina) (minuutteina)
Monitoimikone 2 4
Tehosekoitin 2 2
Kuivamylly 1 2

* Poikkeuksena kayttdohjeiden kohdalle “Ainesten valmistelu”.

@ Irrota laite sahkovirrasta aina, jos jatat sen ilman valvontaa seka
kokoamisen, purkamisen tai puhdistamisen ajaksi.
(Seurauksena voi olla sahkoisku tai vuotovirran aiheuttama tulipalo.)

@ Irrota kulho, tehosekoittimen kannu ja myllyn séilié ennen kuin nostat
moottorin kotelon poydalta.
(Seurauksena voi olla henkilévahinko.)

@® Sammuta laite ja irrota se sdahkovirrasta ennen lisavarusteiden vaihtamista
tai kayton aikana liikkuviin osiin koskemista.
(Seurauksena voi olla henkildvahinko.)

® Muista pitaa moottorin kotelosta kiinni molemmilla kasilla, kun kannat
laitetta. Ali kanna sita pelkistain kulhosta, tehosekoittimen kannusta tai
myllyn sailiosta.

(Seurauksena voi olla henkilévahinko.)

@ Jos tehosekoittimen leikkuutera juuttuu kiinni, kytke tehosekoitin pois
paalta ja irrota sitten pistoke. Ali tyénni sormiasi tehosekoittimen
kannuun. Kayta kumilastaa tehosekoittimen leikkuuteraa estavien ainesten
irrottamiseen.

(Seurauksena voi olla henkilévahinko.)

@ Ole varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat kulhoa tai
tehosekoittimen kannua ja puhdistuksen aikana. (esim. hienonnustera,
viipalointiterat jne.)

(Seurauksena voi olla henkildvahinko.)
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@ Ali aseta laitetta seuraaviin paikkoihin.
» Paikkaan, jossa laite altistuu liialliselle kosteudelle, lammodlle tai suoralle
auringonpaisteelle.
(Seurauksena voi olla toimintahairio.)
+ Mihinkaan korkean tai alhaisen lampdétilan paikkaan, kuten jaakaappi, pakastin tai uuni.
(Seurauksena voi olla toimintahairio tai rakenteen vioittuminen.)
@ Al kisittele kovia aineksia (esim. kovaa lihaa, lihaa, jossa on luita) tai sitkeiti aineita.
(Seurauksena voi olla toimintahairio.)

Kielletyt ainekset:

Lisavarusteet Kuvaus

Hienonnustera | Kovat ainekset, sitkeat ainekset, esim. kahvipavut, kuivatut
soijapavut, pakasteet, kuivattu kalmari jne.

Viipalointiterat, | Ainekset, joissa on paljon kovia kuituja, sitkeat ainekset, liian

silppuriterat ja pehmeat ainekset, esim. kovat vihannekset, pakastetut ainekset,
suikalointitera kinkku, kurkuma, inkivaari, salaatti, tomaatti, persikka, suklaa jne.

Taikinatera Ainekset, jotka eivat sovellu taikinan tekemiseen, esim. liha,
vihannekset, pahkinat, kastikkeet, levitteet.

Vatkaustera Kaikki muut ainekset paitsi munanvalkuaiset ja kerma.

Raastintera Sitkeat ainekset, ainekset, joissa on paljon kovia kuituja, lilan pienet
ja ohuet ainekset, esim. jamssi, selleri, purjo, pinjansiemenet jne.

Salaattilinko Suuret, paksut ainekset, ainekset, jotka ovat pehmeita ja hauraita, esim.

suuret porkkanan tai perunan lohkot, tomaatti, tofu, pasta, nuudelit jne.
Sitruspuserrin Kaikki muut ainekset paitsi sitrushedelmat, esim. omena, Kiivi jne.

Tehosekoitin Kovat ainekset, tarttuvat ainekset, ainekset, joiden vesipitoisuus on
alhainen, esim. kurkuma, kuivatut soijapavut, pakastettu ruoka, liha,
kala, keitetyt peruna tai jaakuutiot.

Kuivamylly Kovat pahkinat, kuivatut hedelmat, ainekset, joissa on paljon kovia
kuituja, kosteat ainekset, nesteet, esim. erilaiset pahkinat, rusinat,
vihannekset, keitetyt kananmunat, kurkuma jne.

Ennen kayttoa:
Kayta laitetta aina puhtaalla, kuivalla, tasaisella ja kovalla pinnalla. Puhdista kumijalat
(s.FI7) ennen kayttoa, jotta niiden imuvoima on mahdollisimman tehokas.
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Monitoimikone

274550

200000000000

035000000000

Kayttokapasiteetti: 1,5 |
1. Ainesten tydnnin 13. Ohut viipalointitera
2. Syottoputki 14. Paksu viipalointitera
3. Kulhon kansi 15. Suikalointitera
4. Hienonnustera 16. Sitruspusertimen puserrusosa
5. Raastintera 17. Sitruspusertimen siivila
6. Taikinatera 18. Kulho
7. Vatkaustera 19. Kayttoakseli
8. Salaattilingon kansi 20. Moottorin kotelo
9. Salaattilinko 21. Virtakytkin
10. Terapidike 22. Kumijalka
11. Hieno silppuritera 23. Johto
12. Karkea silppuritera 24. *Pistoke

*Pistokkeen muoto voi erota kuvan pistokkeesta.
FI7
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Tehosekoitin, kuivamylly ja lisdvarusteet

1. Tehosekoittimen kansi 6. Myllyn sailion jalusta

2. Tehosekoittimen kannu 7. Sailytyskotelo

3. Tehosekoittimen leikkuutera 8. Harja

4. Myllyn séilié

5. Myllyn leikkuutera

Ohjauspaneeli

Tilan valinta

- Automaattinen valikko - Panasonic

%Hienonnustila — Tilan LED-merkkivalo

) o — Pysaytys-/kaynnistyskytkin

@ Pilkkomistila Automaattisessa valikossa: keskeyté/
. kaynnista

%/ Pakastetila Manuaalisessa valikossa: pysayta/

b Tahnatila kaynnista

s Linkotila Kaantokytkin

- Manuaalinen valikko - SYKAYS-kytkin
() Jatkuvan kayton tila

) Jaksottainen kaytto

Nopeuden saato ja ajastimen/kayton aika

Nopeus ja ajastin/kayttdaika LED-merkkivalo
a1 :Syttyy, kun kdytdssaé on manuaalinen tila. limaisee nopeustason palkeilla.

Q) :Syttyy, kun kaytdssa on automaattinen tila. llmaisee ajastimen/kayttdajan palkeilla.

Huomautus:

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 8 $ 2016/07/20 17:25:31(

Ohjelma aikakatkaistaan ja nollataan 10 sekunnin kuluttua, jos mitdan ei tehda toiminnon valinnan jalkeen.
Kaantokytkimen kaantaminen myoétapaivaan lisaa valopalkkien maaraa ja painvastoin.

Jatkuvan kayton ja jaksottaisen kayton oletusnopeus on suurin mahdollinen (taso 10).

Ohjelma aikakatkaistaan ja nollataan 20 sekunnin kuluttua, jos ohjelma keskeytetaan kayton aikana, eika
mitadan muita toimenpiteita tehda.

Jatkuvan kayton tila pysahtyy automaattisesti noin 19 minuutin kuluttua ja jaksottaisen kayton tila pysahtyy
automaattisesti noin 7 minuutin kuluttua aloittamisesta.
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TURVALUKKO

Turvatappi on suunniteltu estdamaan laitteen kytkeytyminen paalle, kun

- Kulhon kansi tai sitruunapusertimen siivila ja kulho eivat ole kunnolla lukittuina toisiinsa.
- Kulho, tehosekoittimen kannu tai kuivamylly eivat ole kunnolla lukittuina moottorin koteloon.

Turvatapit

Turvakytkin aktivoi turvatapin
vain, jos kulhon kansi tai
sitruunapusertimen siivila
ovat kiinni kulhossa.

Hv Asento A: Avaa

% Asento B: Lukitse

o ©
Lukitsemisvaiheet:
Kulho ja tehosekoittimen kannu: kohdista
kolmiomerkki moottorin koteloon, kuten
asennossa @). Kaanna myotapaivaan,
kunnes naksahtava aani kuuluu ja
kolmiomerkki on kohdistettuna asentoon @.
Kuivamylly: aseta moottorin kotelon
paalle ja kdanna mydtapaivaan, kunnes
naksahtava aani kuuluu. Avaa tekemalla
vaiheet painvastoin.

Huomautus:

. é\lé tyénna turvatappia tai turvavipua millaén esineelld, puikolla jne.
» Ala kaada nesteita tai aineksia turvatapin tai turvavivun alueelle.

» Pida turvatapin ja turvavivun alue puhtaana, jotta vieraita aineita ei keraanny alueelle.

Edella mainitut toimenpiteet varmistavat sen, etta turvatappi ja turvavipu toimivat kunnolla. Jos niita ei

noudateta, turvatappiin ja turvavipuun liittyvat osat vioittuvat.

KATKAISIJA JA LAMPOTILA-ANTURI

Laitteessa on katkaisija ja 1ampétila-anturi, jotka pysayttavat moottorin, jos se ylikuormittuu.

(katso sivu FI31)
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A Hienonnusteran

% .’l?’/ yléosa
Kaanna kulhon kantta vastapaivaan ja nosta se irti Pida hienonnusteran yldosasta kiinni ja nosta se pois
kulhosta. kulhosta.
Huomautus:

Varo hienonnusteran teravia reunoja, kun irrotat sita kulhosta.

Monitoimikoneen lisalaitteiden kokoaminen

On erittain suositeltavaa puhdistaa kaikki lisélaitteet ja lisdvarusteet seka kuivata ne hyvin ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa. Katso puhdistusohjeet sivuilta FI27 ja FI28. Irrota laite sdhkdverkosta, kun kokoat sita.
Varmista, etta laite on kytketty pois paalta virtakytkimesta ennen kuin liitat sen sahkoverkkoon. Katso sivulta FI128
kohdasta ‘Varastointi’, miten moottorin kotelo asetetaan uudelleen.

Hienonnustera - Taikinatera - Vatkaustera - Raastintera
1
! tai
! tai
! tai
Aseta hienonnustera (taikinatera tai vatkaustera tai Laita ainekset kulhoon.
raastintera) kulhoon.
Huomautus:
Huomautus: Raastinterassa aseta ainekset raastinteran paalle ja
Varmista hienonnusterassa, e levita ne tasaisesti.
etta kayttdakseli tydntyy esiin
hienonnusterasta asetuksen jalkeen.

Aseta kulhon kansi kulhon paalle ja kdanna sita
myodtapaivaan, kunnes kuulet naksahtavan aanen. Laita
ainesten tydnnin sy6ttdputkeen.

FI10




MONITOIMIKONE: PURKAMINEN JA KOKOAMINEN

Monitoimikoneen lisalaitteiden kokoaminen

Viipalointiterat (paksu/ohut) - Silppuriterat (karkea/hieno) - Suikalointitera

2 Sormireiat

0608 ©
—~

08089
O

Kiinnitéd haluamasi teran uloke terapidikkeeseen ja
varmista, etta se asettuu kunnolla.

Huomautus:

Paina alaspain teran koloista, kuten ylapuolella
naytetdan, kunnes naksahtava aani kuuluu.

 Varo terien teravia reunoja, kun asetat niita terapidikkeeseen.
* Irrota terd kdantamalla terapidike ylosalaisin ja tydontamalla teran koloista vastakkaiselta puolelta.

Tyoénna etusormi ja peukalo sormireikiin tarttuaksesi
terapidikkeeseen. Aseta koottu terépidike kulhoon.

Huomautus:
Varmista, etta kayttoakseli tydntyy esiin |77 - %
terapidikkeesta asettamisen jalkeen. S Cagf

Aseta kulhon kansi kulhon paalle ja kdanna sita
myoétapaivaan, kunnes kuulet naksahtavan aanen.

Sitruspuserrin

%)}

ks

(T

T

e
=/
=

Aseta sitruspuserrin kulhoon. Kaanna sita
myo6tapaivaan, kunnes kuulet naksahtavan aanen.

Fl11

Kiinnita sitruspusertimen puserrusosa kayttdakseliin.
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MONITOIMIKONE: PURKAMINEN JA KOKOAMINEN

Monitoimikoneen lisalaitteiden kokoaminen

Salaattilinko

Aseta salaattilinko kulhoon. Laita ainekset salaattilinkoon.  Aseta lingon kansi salaattilingon paalle siten, etta
merkki kohdistuu, kuten kuvassa A. Kaanna lingon
kantta vastapaivaan, kunnes merkki kohdistuu, kuten
kuvassa B.

Varmista, ettd kayttdakseli tyontyy esiin salaattilingosta  Aseta kulhon kansi kulhon paalle ja kdanna sita
asettamisen jalkeen. myoétapaivaan, kunnes kuulet naksahtavan danen.

Koottujen osien kiinnittdminen moottorin koteloon

1. Aseta kulho moottorin kotelon paalle siten, etta
merkki kohdistuu, kuten kuvassa @.

2. Ké&anna kulhoa myoétapaivaan, kunnes kuulet
naksahtavan aanen.
Varmista, etta kulhon kolmiomerkki kohdistuu
moottorin kotelon suorakulmiomerkkiin, kuten
kuvassa @.

Pura tekemélla kokoamisvaiheet pdinvastaisessa jarjestyksessa.
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MONITOIMIKONE: HIENONNUSTERA

Ainesten valmistelu

Toiminto Aines Tila Maara Kayttéaika (noin) Valmistelu
50-400 g 5-40s
Liha
Hi CTO Alkuasetus on 200 g (10 s) ® Poista kaikki nahka, luut ja janteet,
ienonnus S . ) e
g = paloittele 2—3 cm:n kuutioiksi.
Kala  |Automaattinen| 50_500 ¢ 3-30s BB
Lo 150-500 ¢ 10-50's Kuori, paloittele 2—-3 cm:n
Sipuli Kuutioiksi
Automaattinen Alkuasetus on 300 g (20 s) G kuutiokksi.
Valkosipuli 5-500 g 10-30s @%g Kuori.
Pilkkominen i i _ :
Porkkana | (M1) | 50-450¢ 10-30's =GR (o, paboitele 23 omin
Jatkuva
Persilja  |nopeus: suurin| 5-70 g 10-40s ‘%%3 Poista varret.
mahdollinen ;
Sienet 30-250 g 3-15s LR=2 Paloittele 2-3 cm:n kuutioiksi.
M1
| RO oD »
Murskaaminen|Parmesaanijuusto|  jatkuva 10-200 ¢ 10-60 s “'{ﬁ'ﬁ Paloittele 2-3 cm:n kuutioiksi.
nopeus: suurin =]
mahdollinen
-~
\'MZ\I =
Kuoritut Nk == _. Paloittele 2-3 cm:n kuutioiksi.
Soseutus | o inat | Jaksottainen | 100-400 ¢ 10-40s NP Ala kasittele liikaa.
nopeus: suurin L
mahdollinen
250450 g 40-120 s < Paksuus 1-2 cm,
Pakasteet Psl;i:;er:?u é\%}m"”’ puolijaatyneena, ts. hammastikku
Automaattinen Alkuasetus on 350 g (60 s) = menee sisaan.
(M1 )
%
Jaamurska | Jaakuutiot Jatkuva noin 10 kpl noin 20 s .@ﬁ% 2-3 cm:n jaakuutiot.
nopeus: suurin
mahdollinen
@
Jauhaminen| Pahkinat Jatkuva 10-200 g 15-30's %@ Poista pahkinén kuori.
nopeus: suurin
mahdollinen
100—-400 g 4-10 min
Tahna Pa.a.ahhk(?:;tjt @ %@ Poista pahkinén kuori.
P Automaattinen Alkuasetus on 300 g (7 min) '
@
Murut Pehmea | = a | 10-200¢ 15-60 s Viipaloi pehme leipa 6-8 palaan.
vaalea leipa ) @'
nopeus: suurin
mahdollinen
M1
Taikinat . . Kaytetaan leivonnaisten, kuten
(leivonnaiset) Jauhot Jatkuva | MoIn 300 ¢ noin 120's é leivosten ja kakkujen tekemiseen.
nopeus: suurin
mahdollinen
Paloittele 2—-3 cm:n kuutioiksi.
@ Kasittele kiinteat aineet ensin.
Mehun Hedelmat, noin 1 500 ml noin 120 s Lisda nestetta siten, etta
valmistus | neste jne. Jatkuva kokonaismaéra ei ylita 1 500 ml.
”OPGhUdS-Iﬁuu“" Al lisaa enempaa kuin 10 kpl
mandotiinen jaakuutioita valmistuksen aikana.
. Keitetyt @ P?I(?lttele 2“—3 cm:n kuut|0|k§|.
Keiton vihannekset noin 1 500 m noin 120 s Kasittele kiinteat aineet ensin.
valmistus | = C e Jatkuva Lisaa nestetts siten, ettd
Ine.  nopeus: duurin kokonaismaara ei ylita 1 500 ml.
FI13
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Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistaa pistokkeen Valitse haluamasi automaattisen valikon tila (lukuun
pistorasiaan ja kaantaa koneen paalle virtakytkimesta. ottamatta linkotilaa). Valitun tilan LED-merkkivalo
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat. syttyy ja kuuluu merkkidani. Kayttéajan ja pysaytys-/

kaynnistyskytkimen merkkivalo syttyy ja vilkkuu.

3 4

Jokaisella automaattisen valikon toiminnalla on Kayttdajan LED-merkkivalot sammuvat yksi kerrallaan
esiohjelmoitu kayttéaika. 10 sekunnin vélein, kunnes asetettu kestoaika on
Jokainen valopalkki vastaa 10 sekunnin* kayttdaikaa. kulunut, jolloin kuuluu 4 merkkiganta.
Kaynnista toiminta painamalla pysaytys-/kaynnistyskytkintd. Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat.

5 6
Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta Irrota hienonnustera kulhosta ennen kasiteltyjen
virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. ainesten poistamista.

*Automaattisen valikon tahnojen valmistusohjelmassa jokainen valopalkki vastaa 1 minuuttia. Valopalkit sammuvat

1 minuutin valein.

Huomautus:

» Varmista aina, etté hienonnustera on paikoillaan ennen kuin lisdat ainekset kulhoon.

» Automaattisen valikon kayttdaikaa voidaan tarvittaessa pidentaa tai lyhentaa kaantamalla kaantokytkinta.
» Automaattisen valikon toiminta voidaan pysayttéa ennenaikaisesti painamalla pysaytys-/kaynnistyskytkinta

ennen kuin asetettu kestoaika on paattynyt.

 Laitteessa on huomattavaa tarinda nopeudesta ja ainesten maarasta riippuen. Pida siina tapauksessa kulhon

kantta kiinni molemmin kasin tukeaksesi sita kayton aikana.
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Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistaa pistokkeen Valitse jatkuvan kayton tai jaksottaisen kayton tila.
pistorasiaan ja kdantaa koneen paalle virtakytkimesta. Valitun tilan LED-merkkivalo syttyy ja kuuluu merkkiaani.
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat. Nopeuden, pyséaytys-/kdynnistyskytkimen ja SYKAYS-
kytkimen LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat.
3 4

Saada haluamasi nopeus kaantokytkimesta. Virtakytkimen LED-merkkivalo palaa kdyton aikana.
Nopeus on sita korkeampi, mita enemman palkkeja Nopeutta voidaan saataa kayton aikana. Pysayta
palaa. Kéynnisté toiminta painamalla pysaytys-/ toiminta painamalla pysaytys-/kaynnistyskytkinta.
kaynnistyskytkinta tai SYKAY S-kytkinta.

5 6
Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta Irrota hienonnustera kulhosta ennen kasiteltyjen
virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. ainesten poistamista.

Huomautus:

» Varmista aina, etta hienonnustera on paikoillaan ennen kuin lisdat ainekset kulhoon.

+ Al3 ylitad annettuja ainesméaéria taikinatoiminnossa, sillé se voi aiheuttaa epénormaalia tarinaa.

« Ala késittele kuumia aineksia kulhossa. Varmista aina, ettd ainekset ovat jaahtyneet riittavasti ennen késittelya,
esim. keitetyt perunat.

» Valmistaessasi mehua laita kiinteat aineet ensin kulhoon, sen jalkeen nestemaiset aineet, kokonaismaara ei
saa olla yli 1 500 ml.

 Laitteessa on huomattavaa tarinda nopeudesta ja ainesten maarasta riippuen. Pida siina tapauksessa kulhon
kantta kiinni tukeaksesi sita kayton aikana.

» Kun taikina on muodostunut taikinatoiminnossa, ala vaivaa sitd uudelleen.

 Jos lisdat nesteeseen jadkuutioita, ala laita yli 10 kpl kuutioita (noin 170 g).

FI15
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Viipalointiterat (paksu/ohut) Silppuriterat (karkea/hieno)

ja raastamiseen.

- kaytetaan ainesten viipalointiin - kaytetaan ainesten silppuamiseen - kaytetaan ranskalaisten

Suikalointitera

perunoiden valmistukseen ja
ainesten silppuamiseen.

Ainesten valmistelu kadytettdessa viipalointiteria (paksu/ohut)

Toiminto Aines Tila E“'"I‘(rgfr':"rgaara Kayttdaika (noin) Valmistelu
1
Kurkku 700 ¢ 2 T
Sipuli 700 g @
N
@) e
L eikkaa aines riittavan pieneksi
Viipalointi | Porkkana |  jatkuva 600 g - E@@DD mahtumaan syottoputkeen.
nopeus: suurin
mahdollinen =
Peruna 600 g
=
Kaali 400 ¢ @ )

Ainesten valmistelu kaytettaessa silppuriteria (karkea/hieno)

Toiminto Aines Tila En|nLne1rar;s|r|2aara Kayttdaika (noin) Valmistelu
|
Kurkku 500 g < OIDD
Leikkaa aines riittavan pieneksi
Porkkana @ 500 ¢ = @DD mahtumaan syéttputkeen.
Silppuaminen Jatkuva -
Peruna nopeus: suurin 650 ¢
mahdollinen
7 Leikkaa aines riittavan pieneksi
\ o
Juusto 500 ¢ Xeky  |mahtumaan syéttoputkeen.

ﬁ%;ﬁ'ﬁﬁ Ala kayta kovia aineksia, kuten
parmesaania.

Ainesten valmistelu kaytettdaessa suikalointiteraa

Toiminto Aines Tila En|nLne1rar;s|r|2aara Kayttdaika (noin) Valmistelu
- =
Ranskalaltset Peruna @ 800 ¢
peruna - Leikkaa aines riittavan pieneksi
atkuva - mahtumaan syéttoputkeen.
Silppuaminen Kaali nopeus: suurin 500 g @ ’ v
mahdollinen
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Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistaa pistokkeen Valitse jatkuvan kaytén tila. Valitun tilan LED-merkkivalo
pistorasiaan ja kdantaa koneen paalle virtakytkimesta. syttyy ja kuuluu merkkiaani. Nopeuden, pysaytys-/
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat. kaynnistyskytkimen ja SYKAYS-kytkimen LED-

merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat.

3 4

Saada nopeus kaantokytkimesta. Nopeus on sité korkeampi,  Laita ainekset sy6ttoputkeen ja tydnna niita alaspain
mit& enemman palkkeja palaa. Kéynnista toiminta painamalla  ainesten tyontimella.
pysaytys-/kaynnistyskytkinta tai SYKAY S-kytkinta.

Virtakytkimen LED-merkkivalo palaa kdyton aikana. Pysayta Irrota terapidike kulhosta ennen kasiteltyjen ainesten
toiminta painamalla pysaytys-/kaynnistyskytkinta. Kun poistamista.

valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta pysaytys-/

kaynnistyskytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta.

Huomautus:

» Kun sinulla on pitkia tai kapeita aineksia, aseta
ne syottoputken etuseindéa vasten, kuten kuvassa
1, jotta valtat niiden epatasaisen kasittelyn.

» Havita kaikki kasittelemattomien ainesten jate.

» Kohdista korkeakuituiset ainekset kuten
naytetdan kuvassa 2, jotta kasittely on tasaista.

Etuseina

Kuva 1

FI17
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MONITOIMIKONE: TAIKINATERA

Ainesten valmistelu kaytettdessa taikinateraa

Toiminto Aines Tila E“'mk’gfr;?;aara Kayttdaika (noin) Valmistelu
Sekoita hiiva veteen ja lisaa taikinan valmistuksen
@ aikana (hiivan lisddminen suoraan ennen
Leipajauho 300 ¢ valmistuksen aloittamista saattaa aiheuttaa
Jatkuva nopeus: rakeistumista tai ennenaikaista nousemista). Jos
Vaivaus Aloita tasolla in 120 taikinaseos viela nayttaa rakeiselta alkukasittelyn
(leivat) 1, lisaa 1 noin s jalkeen, lisaa 1 tl vettd seokseen. Jos taikina
sekunnin valein kiertyy kayttoakselin ympér[!le aiheuttaen
Neste enimmaistasoon| 160-200 ml tarinaa, lisaa 1 rkl jauhoja. Ala kasittele taikinaa
saakka. uudelleen, kun prosessi on valmis. Jos taikina ei
ole tyydyttavaa, vaivaa kasin.
Manuaalisen valikon kdyttaminen
1 — 2

Koneen kokoamisen jéalkeen voit yhdistaa pistokkeen Valitse jatkuva tila ja sédda asianmukainen nopeus
pistorasiaan ja kdantaa koneen paalle virtakytkimesta. kaantokytkimella. Nopeus on sitd korkeampi, mita
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat. enemman palkkeja palaa. Kdynnista toiminta

painamalla pysaytys-/kaynnistyskytkinta.

3 4 =

Pysaytys-/kaynnistyskytkimen LED-merkkivalo palaa Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta
kayton aikana. Seuraa taikinapallon muodostumista. virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Poista
Paina kaynnistyskytkinté toiminnan pysayttamiseksi, taikinapallo kulhosta ennen taikinateran irrottamista.
kun taikinapallo on muodostunut.

Huomautus:

Ala ylita taikinateralle annettuja ainesméaaria, silla se voi aiheuttaa epanormaalia tarin4a.

Laitteessa on huomattavaa tarinaa nopeudesta ja ainesten maarasta riippuen. Pida siina tapauksessa kulhon

kantta kiinni molemmin kasin tukeaksesi sita kayton aikana.

» Kun taikina on muodostunut taikinatoiminnossa, ala vaivaa sitd uudelleen.

Suuret voi- ja sokerimaarat taikinassa saattavat aiheuttaa epanormaalia tarinaa, kun kaytat taikinateraa.

* Muun jauhon kuin leipdjauhon kayttdminen saattaa aiheuttaa epanormaalia tarinda. Vahenna ennen
valmistuksen aloittamista 1-2 rkl vetta annetusta kokonaismaarasta ja liséa vesi vahitellen valmistuksen
aikana, mikali tarpeen.
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MONITOIMIKONE: VATKAUSTERA

Ainesten valmistelu kaytettdessa vatkausteraa

Toiminto Aines Tila E“”*;(’:fr::gaara Kayttdaika (noin) Valmistelu
; Erottele valkuainen ja keltuainen
Munanvalkuainen @ 2-6 kpl 50-90's Céﬁ ja tee pehmeaa marenkia.
Vatkaaminen Jatkuva Kayta tuoretta kermaa,
Kerma  [hopeus:suurin| 100-300 ml 15s-2min rasvapitoisuus 35 % tai
mahdollinen =] | orkeampi, lampétila 5 °C.

Manuaalisen valikon kayttaminen

1 — 2

Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistaa pistokkeen Valitse jatkuvan kayton tila ja sdada nopeus
pistorasiaan ja kaantaa koneen paalle virtakytkimesta. kaantokytkimella. Nopeus on sitd korkeampi, mita
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat. enemman palkkeja palaa. Kaynnista toiminta

painamalla pysaytys-/kdynnistyskytkinta.

3
Pysaytys-/kaynnistyskytkimen LED-merkkivalo Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta
palaa kayton aikana. Tarkkaile vatkattavien ainesten virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Irrota
nousemista ja muodostumista. Paina pysaytys-/ vatkaustera kulhosta varovasti kasiteltyjen ainesten
kaynnistyskytkinta toiminnan pysayttamiseksi, kun kanssa.

haluttu muoto muodostunut.
Hq_omautus:
« Ala vatkaa kermaa liikaa, silla siihen voi silloin muodostua voikokkareita.

« Erilaisista kuohukermoista tulee erilaisia tuloksia. Suosittelemme jatkamaan vatkausta, kunnes seosta on
vatkattu riittavasti.
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MONITOIMIKONE: RAASTINTERA

Ainesten valmistelu kaytettdessa raastinteraa

Toiminto Aines Tilg  |CNmMASMEA) s aika (noin) Valmistelu
kerralla
Porkkana 200 ¢ Q)
(M1 )
Raastaminen| Omena Jatkuva 200 ¢ - Paloittele 2—3 cm:n kuutioiksi.

nopeus: suurin <
mahdollinen !

Kurkku 200 g <= —F=>0

Manuaalisen valikon kayttaminen

Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistaa pistokkeen
pistorasiaan ja kdantaa koneen paalle virtakytkimesta.

Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat.

Valitse jatkuvan kaytén tila ja sddda nopeus
kaantokytkimella. Nopeus on sitd korkeampi, mita

enemman palkkeja palaa. Kaynnista toiminta
painamalla pysaytys-/kaynnistyskytkinta.

Virtakytkimen LED-merkkivalo palaa kayton
aikana. Pysayta toiminta painamalla pysaytys-/
kaynnistyskytkinta.

Huomautus:

« Al4 tydnné aineksia syéttdputkeen raastinterén kytén aikana.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb ~ 20

Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta
virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Irrota
raastintera kulhosta ennen kasiteltyjen ainesten

poistamista.

S

FI120

2016/07/20 17:25:36(




MONITOIMIKONE: SALAATTILINKO

Ainesten valmistelu salaattilinkoon

Toiminto Aines Tila E“'mk’gfr;?;aara Kayttdaika (noin) Valmistelu
) 100 g 20~60s
Salaatinlehdet . R Paloittele 3—5 cm:n viipaleiksi.
Linko :Eﬂ: Alkuasetus on 50 g (20 s)
Automaattinen
Kaali 200 g 20-70's Silputtuna 1-3 mm.
Automaattisen valikon kdyttaminen
2

Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistda pistokkeen
pistorasiaan ja kdantaa koneen paalle virtakytkimesta.
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat.

Valitse linkotila. Valitun tilan LED-merkkivalo syttyy
ja kuuluu merkkiaani. Kayttéajan ja pysaytys-/
kaynnistyskytkimen merkkivalo syttyy ja vilkkuu.

Jokaisella automaattisen valikon toiminnalla on
esiohjelmoitu kayttéaika.

Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta
virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Poista
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Jokainen valopalkki vastaa 10 sekunnin kayttdaikaa. salaattilinko kulhosta.
Paina pysaytys-/kaynnistyskytkinta toiminnan

aloittamiseksi. Kayttdajan LED-merkkivalot sammuvat

yksi kerrallaan 10 sekunnin valein, kunnes asetettu

kestoaika on kulunut, jolloin kuuluu 4 merkkidanta. Tilan

LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat.

Huomautus:

 Salaattilingon enimmaistoimintakapasiteetti: joko 200 g tai salaattilingon enimmaiskorkeus, kumpi saavutetaan ensin.

* Kielletyt ainekset, katso sivu FI6.

» Varmista, ettd ainekset levittyvat tasaisesti salaattilinkoon ennen kasittelyn aloittamista.

+ Ala kéyta salaattilinkoa missdan muussa kuin linkotilassa.

» Varmista aina ennen kayttamista, etta lingon kansi on kiinnitetty salaattilingon paalle, muutoin ainekset voivat
tulla ulos ja levita pitkin kulhoa.

 Laitteessa on huomattavaa tarinaa ainesten maarasta riippuen. Pida siina tapauksessa kulhon kantta kiinni
molemmin kasin tukeaksesi sita kayton aikana.
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MONITOIMIKONE: SITRUSPUSERRIN

Ainesten valmistelu sitruspusertimeen

Enimmaismaéara

Toiminto Aines Tila
kerralla

@

Puristaminen|Sitrushedelma|  Jatkuva 1000 ml - Puolita hedelmat.
nopeus:
Taso 4

Kayttéaika (noin) Valmistelu

Manuaalisen valikon kayttaminen

Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistaa pistokkeen Valitse jatkuvan kayton tila ja sdada tasoon 4
pistorasiaan ja kdantaa koneen paalle virtakytkimesta. kaantokytkimella. Kaynnista toiminta painamalla
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat. pysaytys-/kaynnistyskytkinta.

3

///Alk\\\

Aseta hedelmapuolikas leikattu puoli sitruspusertimen Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta
puserrusosaa vasten ja paina tasaisesti alas mehun virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Poista
saamiseksi. sitruspuserrinosa kulhosta ennen mehun kaatamista.
Virtakytkimen LED-merkkivalo palaa kayton

aikana. Pysayta toiminta painamalla pysaytys-/

kaynnistyskytkinta.

Huomautus:
» Varmista aina ennen kayttamista, etté puserrusosa on sitruspusertimessa.

» Pysayta kaytto silloin talloin poistaaksesi sitruunapusertimen siivilaan jadneen hedelmalihan. Tama helpottaa
mehun pusertamista.

» Emme suosittele kayttdamaan sitruspuserrinta yli 4:n nopeustasoilla.
» Valta koskemasta sitruspusertimen puserrusosaan sen pyoriessa.

FI22
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Tehosekoittimen kokoaminen ja purkaminen

1

Laita ainekset tehosekoittimen kannuun ja sulje kanna Aseta tehosekoittimen kannu moottorin kotelon paalle
tehosekoittimen kannella. siten, ettd merkki kohdistuu, kuten kuvassa @.

Kaanna tehosekoittimen kannua myotapaivaan, kunnes
kuulet naksahtavan danen. Varmista, etta tehosekoittimen
kannun kolmiomerkki kohdistuu moottorin kotelon
suorakulmiomerkkiin, kuten kuvassa @.

Pura tekemalla kokoamisvaiheet pdinvastaisessa jarjestyksessa.

Ainesten valmistelu tehosekoittimeen

Toiminto Aines Tila Kayttdaika (noin) Valmistelu

Enimmaismaéara
kerralla

Soseuttaminen

@

Jatkuva 1000 ml noin 2 min %a Paloittele 1 cm:n kuutioiksi.
nopeus: suurin J‘h%
mahdollinen

Hedelmat,
vihannekset

Huomautus:

Suurin mahdollinen toimintakapasiteetti: 1 |

Aineet, joita ei saa laittaa tehosekoittimen kannuun, katso sivu FI6.

Emme suosittele kovien ja sitkeiden ainesten kasittelya. Mikali kuitenkin tarpeen, paloittele kovat ainekset pieniksi
paloiksi (esim. porkkana 1 cm?:n kuutioiksi) ja tayta tehosekoittimen kannun nimelliskapasiteetista vain puolet.
Ala tayta yli enimmaistason ja vahenna aineksia, jos laitteesta kuuluu epétavallisia &anié tai se tarisee kayton
aikana.

Liséa pehmeat ainekset (hedelmat, vihannekset) tehosekoittimen kannuun ennen muiden ainesten lisaamista.

FI123

100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb ~ 23 :‘t 2016/07/20 17:25:37(




Manuaalisen valikon kayttaminen

Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistaa pistokkeen Valitse jatkuvan kayton tila ja sddda nopeus
pistorasiaan ja kdantaa koneen paalle virtakytkimesta. kaantokytkimella. Nopeus on sitd korkeampi, mita
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat. enemman palkkeja palaa. Kaynnista toiminta

painamalla pysaytys-/kaynnistyskytkinta.

3
Virtakytkimen LED-merkkivalo palaa kayton Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta
aikana. Pysayta toiminta painamalla pysaytys-/ virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Poista
kaynnistyskytkinta. tehosekoitinosa moottorin kotelosta ja poista sitten
ainekset.
Huomautus:

» Jos leikkuutera juuttuu kiinni, kytke valittdmasti pois paalta ja irrota pistoke. Al yrité irrottaa juuttuneita
aineksia sormillasi, kayta sen sijaan esimerkiksi kumilastaa.

» Sekoittamisen aikana on mahdollista, ettd ainekset roiskuvat tehosekoittimen kannen reiasta. Mikali
roiskumista tapahtuu, pyyhi ne pois kuivalla liinalla.

 Ala kayta yli luokitellun kayttdajan (2 min paalla, 2 min pois paalta).
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Purkaminen pakkaustilasta

w Enimmaistaso

Kuivien ainesten
enimmaistaso

Kuivien ainesten enimmaistaso on merkitty myllyn

Kaanna myllyn sailion jalustaa vastapaivaan ja irrota i
sailioon. Ala ylita tata tasoa.

nosta se irti myllyn sailiosta.

Kuivamyllyosan kokoaminen ja purkaminen

=k

Aseta kuivamyllyosa moottorin kotelon paalle.
K&anna kuivamyllyosaa myoétapaivaan, kunnes kuulet
naksahtavan aanen.

Kaanna myllyn séilio yldsalaisin ja tayta ainekset
ylittdmattd merkittya enimmaistasoa.

Aseta myllyn sailion jalusta myllyn s&iliéon ja kdanna
sitd myo6tapaivaan, kunnes kuulet naksahtavan &anen.
Varmista, ettd myllyn sailidn jalustan ulkopinnan
ulokkeet ja myllyn sailion sisapinta kiinnittyvat kunnolla.

Pura tekemalla kokoamisvaiheet pdinvastaisessa jarjestyksessa.

Ainesten valmistelu kuivamyllyyn

Toiminto Aines Tila Enimmaismadra Kayttdaika (noin) Valmistelu
kerralla
Kahvipavut
M
Jauhaminen N Jatkuva  |Enimmaistasoon noin 60 s -
Pippuri . .
nopeus: suurin
mahdollinen
Huomautus:

. }fielletyt ainekset, katso sivu FI6.

* Ala kayta kuivamyllya tyhjana.

» Ala tayta yli enimmaistason ja vahenna aineksia, jos laitteesta kuuluu epatavallisia 4ania tai se tarisee kayton
aikana.
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Manuaalisen valikon kayttaminen

Koneen kokoamisen jalkeen voit yhdistaa pistokkeen Valitse jatkuvan kayton tila ja sddda nopeus
pistorasiaan ja kdantaa koneen paalle virtakytkimesta. kaantokytkimella. Nopeus on sitd korkeampi, mita
Tilan LED-merkkivalot syttyvat ja vilkkuvat. enemman palkkeja palaa. Kaynnista toiminta

painamalla pysaytys-/kaynnistyskytkinta.

3
Virtakytkimen LED-merkkivalo palaa kayton Kun valmistus on paattynyt, kytke laite pois paalta
aikana. Pysayta toiminta painamalla pysaytys-/ virtakytkimesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Poista
kaynnistyskytkinta. kuivamyllyosa moottorin kotelosta ja poista sitten ainekset.
Huomautus:

* Varo leikkuuteraa ainesten poiston aikana.
» Ala kayta yli luokitellun kayttéajan (1 min paalla, 2 min pois paalta).
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KAYTON JALKEEN

Puhdistaminen

Esipesu
Esipesu mahdollistaa helpomman puhdistuksen. Sita voidaan kayttda hienonnusterélle ja tehosekoitinosalle.

Noudata esipesussa seuraavia vaiheita.

1 Monitoimikone Tehosekoitin

Laita kaytetyt osat kulhon sisélle, tayta kulho Tehosekoitinosa: Laita 500 ml vettd tehosekoittimen
vedelld, kunnes osat peittyvat veteen (enint. 500 ml). kannuun ja peita tehosekoittimen kannella.

Aseta kulhon kansi kulhon paalle ja kdanna sita Yhdista pistoke pistorasiaan ja kdanna virta paalle
myo6tapaivaan, kunnes kuulet naksahtavan aanen. virtakytkimesta.

Monitoimikone: Valitse jaksottainen kaytto, paina Pysayta toiminta painamalla pysaytys-/kdynnistyskytkinta.
pysaytys-/kaynnistyskytkinta ja kayta 10-20 sekuntia Kytke laite pois paalta virtakytkimesta ja irrota pistoke
tasolla 10. pistorasiasta.

Tehosekoitin: Valitse jatkuvan kayton tila, paina Poista varusteet ja suorita puhdistaminen.
pysaytys-/kaynnistyskytkinta ja kayta 10—20 sekuntia

tasolla 10.

Pese nama osat huuhtelemalla juoksevan veden alla ja puhdista huolellisesti harjalla.
Kayta tarvittaessa neutraalia keittion puhdistusainetta.

Huomautus:

» Nama osat ovat erittain teravia ja niita tulee kasitella hyvin varovasti puhdistamisen aikana.
Varo iskemasta osia mihinkaan kovaan kohteeseen puhdistuksen aikana.

* Myllyn sailion jalustaa ei saa pesta, puhdista harjaamalla.
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KAYTON JALKEEN

Moottorin kotelo / kumijalat

Pyyhi mahdollinen lika tai tahrat puhtaalla kostealla liinalla.

Huomautus:

* Varmista, etté johto on irrotettu pistorasiasta ennen moottorin kotelon puhdistamista.
* Ala pese moottorin koteloa juoksevan veden alla.
» Ala kayta syovyttavia aineita (esim. alkoholia, tinneria jne.) moottorin kotelon puhdistamiseen.

Peseminen astianpesukoneessa

Laitteen kulho ja kulhon kansi ovat astianpesukoneen kestavia.

Huomautus:

+ Ala aseta naita osia lahelle astianpesukoneen l&mmitinaluetta, sill& korkeat Iampétilat voivat vaurioittaa osia.

Sailyttaminen

Varmista ennen sailytykseen laittoa, ettd kaikki osat seka kulho on poistettu moottorin kotelosta.

1

Vapautusvipu

Vapautat kumijalkojen imun moottorin kotelosta painamalla

moottorin kotelon pohjassa olevia vapautusvipuja
samanaikaisesti, kuva ylapuolella, ja nostamalla ylds.

Kallista moottorin kotelo kyljelleen ja kierra johto sille

tarkoitettuun paikkaan, jata pistoke irralleen.

(ii)

(iif)

Co—)
- >,

—

(i) Sailyta hienonnustera
kulhossa. Muiden varusteiden
sailyttamiseen on erillinen

(i) Sailytyskotelon varusteluettelo:
taikinatera, sitruspusertimen
puserrusosa, paksu

(i) Aseta sailytyskotelon kansi

sailytyskotelon alle kerdamaan
veden pestyista varusteista

sailytyskotelo. Sailyta varusteet
pakkaukseen merkityissa
olosuhteissa.

viipalointitera, ohut viipalointitera,
hieno silppuritera, karkea
silppuritera, suikalointitera,

Huomautus:
» Havita joustava muovisuojus

terapidike, raastintera,
vatkaustera ja harja.
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sailytyskotelon avaamisen
jalkeen.
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Tarkista seuraavat asiat ennen huollon tilaamista.

Ongelma

Laite ei kdaynnisty.

Mitdaan ohjauspaneelitoimintoa ei

ole valittuna.

Laite ei kdynnisty, vaikka painat
pysaytys-/kaynnistyskytkinta.
(Nakyvissa on vikatila)

Laite ei toimi, vaikka toiminto on
kdynnistetty.
(Ei vikatilaa)

Valittu toiminto on peruutettu.
(Tilan LED-merkkivalo alkaa
vilkkua).

Laite pysahtyy akillisesti kdyton
aikana.

FI129
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Syy ja toimenpide

( 1\
@ Pistoke on irronnut pistorasiasta.

» Kytke tiukasti pistorasiaan.
@ Virtakytkintd ei ole painettu

® Paina virtakytkinta.

g
@ Kasineet saattavat estda ohjauspaneelin herkkyytta.
=» Valitse toiminnot paljain kasin.
@ Painat toimintoa vaarasta kohdasta.
=® Paina ohjauspaneelin kuvaa lujasti.
@ Laite on jo toiminnassa.
® Toimintoja ei voi muuttaa, jos laite on jo toiminnassa.

Pysayta edellinen toiminto ennen kuin valitset uuden.
| J

g
@ Kulho, tehosekoitinosa tai kuivamyllyosa ei ole kunnolla
lukittuna moottorin koteloon.
=» Varmista, etta varusteen kolmiomerkki kohdistuu moottorin
kotelon suorakulmiomerkkiin, kuten kuvassa FI19.
@ Kulhon kantta tai sitruunapusertimen siivilaa ei ole lukittu
kunnolla kulhoon.

= Kiinnitd kulhon kansi tai sitruunapusertimen siivila kulhoon.
. J

g
@ Ainekset ovat juuttuneet.
» Poista ainekset huolellisesti ja varmista, ettd maarat ovat
oikein.

(. J

g
@ Laite oli kayttamattdmana yli 10 sekuntia toiminnon
valitsemisen jalkeen.
» Varmista, ettd toiminto tehdaan valinnan jalkeen
10 sekunnin sisalla.

g
@ Suojakatkaisija on aktivoitunut. (katso sivu FI9)
 Liian suuri maara aineksia lisattyna.
® Poista ylimaaraiset ainekset ja varmista, ettd maarat ovat
oikein.
* Isoja lohkoja tai kovia aineksia on kaytetty.
= Varmista, ettd ainekset on paloiteltu sopivan kokoisiksi.
Ala kayta kovia aineksia, kuten pakasteita tai erittéin tiiviita
kiinteita aineita.
@ Turvalukko on lauennut. (Katso sivu FI9)
» Epatavallinen tarind kaytén aikana voi laukaista turvalukon.
» Varmista, ettd kaytetyt osat ja maarat ovat annettujen
mukaisia.
® | ukitse kulhon kansi tai sitruspusertimen siivila kulhoon
kunnolla ja varmista, ettad kulho, tehosekoitinosa tai

kuivamyllyosa on lukittu kunnolla moottorin koteloon.
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Ongelma

Kayton aikana esiintyy
epatavallista tarinaa ja melua.

Valmistettujen aineiden koostumus
ja tasaisuus eivat ole hyvat.
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Syy ja toimenpide

( 1\
@ Kumijalat ja/tai tyOtaso eivat ole puhtaat.
= Pyyhi mahdollinen lika tai tahrat puhtaalla kostealla liinalla.
Kumijalat ovat tehokkaat vain, kun ne ovat puhtaalla,
silealla ja tasaisella pinnalla.
@ Kaytettyja aineksia on joko liikaa tai ne ovat liian kovia.
=» Varmista, ettd kaytetyt ainekset ovat annettujen ohjeiden
mukaisia. Vahenna niiden maaraa, jos ne ylittdvat annetut
maarat.

@ Joitakin aineksia on liian vaikea valmistaa raakoina, esim.
kurpitsa.
» Ainekset tulee ehka esikeittaa ennen valmistusta, ts.
kunnes haarukka menee niista helposti lapi.
@ Ainesten koko ei ole valmisteluohjeen mukainen.
=» Valmistele noudattaen annettuja kokoja.
@ Tiettyjen aineksien valmistaminen samanaikaisesti saattaa
johtaa kokkareisiin pakastetilassa.
Automaattinen valikko
@ Automaattisen valikon valmistuksen oletuskesto on tarkoitettu
annetuille ainesmaarille. Kaikki muut maarat vaikuttavat
suoritustehoon.
® Lisdad valmistusaikaa saatamalla kaantokytkinta ja
valmistamalla tiettyyn koostumukseen ja tasalaatuun.
Manuaalinen valikko
@ Enimmaisainesmaara ja valmistusaika ovat ohjeellisia.
Pienempi ainesmaara tai erilaiset ainekset vaikuttavat
suorituskykyyn.
® Valmista aineksia sopiva aika, kunnes koostumus ja
tasaisuus ovat haluttuja.
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Vikatilan merkkivalo

Suojakatkaisija, korkean jannitteen tunnistus ja korkean virran tunnistus

i) Suojakatkaisija ii) Korkean jannitteen tunnistus iii) Korkean virran tunnistus

LED-merkkivalot eivat pala.

Pilkkomisen ja jaksottaisen Hienonnuksen + pilkkomisen ja

kayton LED-merkkivalot vilkkuvat jatkuvan kayton + jaksottaisen

vuorotellen. kayton LED-merkkivalot vilkkuvat
vuorotellen.

Toimenpide:

Kohdissa i) ja iii) kytke virta pois virtakytkimesté moottorin kotelon sivussa, véhenna ainesten maara puoleen ja
toista toiminto. Jos laite ei kdynnisty, kytke uudelleen virta pois virtakytkimesté moottorin kotelon sivussa ja toista
toiminto.

Kohdassa ii) vikatilan merkkivalo palaa korkean jannitteen takia. Kayta 220-240 V:n jannitetta.

Moottorin ylikuumentuminen Kulho, tehosekoitinosa tai kuivamyllyosa ei ole
kunnolla lukittuna moottorin koteloon.

Hienonnukset ja jaksottaisen kaytén LED- Vuorotellen vilkkuvat hienonnuksen +
merkkivalot vilkkuvat vuorotellen. pilkkomisen + pakasteiden ja tahnatilan +
linkouksen + jatkuvan kayton LED-merkkivalot.
Toimenpide: Toimenpide:
Kytke virta pois virtakytkimesta ja anna laitteen jaahtya  Kiinnitd osa moottorin koteloon oikeassa asennossa.
(noin 30 min). Vahennd ainesten maara puoleen ja (Katso sivu FI9).

toista toiminto.

Elektronisen komponentin toimintahairio

or

Vuorotellen vilkkuvat hienonnuksen tai pilkkomisen tai pakasteiden ja jatkuvan kdytén LED-merkkivalot.

Toimenpide:
Ota korjausasioissa yhteytta lahimpaan huoltoliikkeeseen.
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Mallinumero MK-F800
Toiminto Monitoimikone Tehosekoitin ja kuivamylly
Virtalahde 220240V, 50-60 Hz
Nimellinen kulutus 180-200 W
Kytkin Kaantokytkin ja kosketuspaneelin kytkin
Tehosekoitin: 2 minuuttia paalla,
2 minuuttia paalla, 4 minuuttia pois 2 minuuttia pois paalta
Kayttéluokitus paalta Kuivamylly: 1 minuutti p&alla, 2 minuuttia
pois paalta

Poiketen siitd, mita on ilmoitettu “Ainesten valmistelu” sivulla.

. Tehosekoitin: 406 x 264 x 265 mm
Koko (noin) (KxLxS) 435 x 264 x 265 mm Kuivamylly: 298 x 264 x 265 mm
Paino (noin) 43 kg Tehosekoitin: 4,0 kg

Kuivamylly: 3,8 kg

Sailion tilavuus: 2,5 1
Suurin mahdollinen toimintakapasiteetti: Tehosekoitin: 11
Kapasiteetti (noin) Vain nesteet =1,51 Kuivamylly: 50 g (kahvipavut)
Vain kiinteat = 600 g

Poiketen siita, mita on ilmoitettu “Ainesten valmistelu” sivulla.

Hienonnustera, raastintera, taikinatera,
vatkaustera, salaattilinko, terapidike,
silppuriterat (karkea ja hieno),
viipalointiterat (paksu ja ohut),
suikalointiterd, sitruspuserrin ja
sailytyskotelo

Lisalaitteet ja lisdvarusteet Tehosekoitinosa, kuivamyllyosa

Yleiset lisavarusteet Harja ja lasta
Astianpesukoneen kestavat . .
osat Kulho ja kulhon kansi
Aanitaso 86 (dB (A) re. 1 pW) 87 (dB (A) re. 1 pW)

Vanhojen laitteiden havittaminen
Vain EU-jasenmaille ja kierratysjarjestelmaa kayttaville maille
Tama symboli tuotteissa, pakkauksessa ja/tai asiakirjoissa tarkoittaa, etta kaytettyja sahkolla
toimivia ja elektronisia tuotteita ei saa laittaa yleisiin talousjatteisiin.
Johda vanhat tuotteet kéasittelya, uusiointia tai kierratysta varten vastaaviin kerayspisteisiin
laissa annettujen maaraysten mukaisesti.

I Havittdmalla tuotteet asiaankuuluvasti autat samalla suojaamaan arvokkaita luonnonvaroja ja
estamaan mahdollisia negatiivisia vaikutuksia ihmiseen ja luontoon.
Lisatietoa keraamisesta ja kierratyksesta saa paikalliselta jatehuollosta vastuulliselta
viranomaiselta.
Maiden lainsdddannén mukaisesti tdman jatteen maaraystenvastaisesta havittamisesta
voidaan antaa sakkorangaistuksia.
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SAKERHETSFORESKRIFTER .....cceueiitiurtrereresestrereresesssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssasasans SE3 - SE5
VIKTIG INFORMATION ...ttt ettt b et h e a1kt e bt b et e nbe e ekt eeae et et n b e e be et eenaeeenbe s SE6
NAMN PA DELAR ..ottt ettt e et et s et se st e s e s e s sesesesesesesesesesesssesnsnans SE7 - SE8
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SAKRING OCH TEMPERATURSENSORSKYDD .......ocuiuiiiiietieieieietcee ettt ee et en et s et en s eaeseenenaaas SE9
ISARTAGNING & HOPSATTNING
(i) 1SARTAGNING FRAN FORPACKAT TILLSTAND ......coovoviieieieeieieee e SE10
(i) KNIVBLAD * DEGBLANDARE * VISPBLAD ¢ RIVBLAD.......coiiiiiiiaie ittt SE10
(iii) SKIVNINGSBLAD ¢ STRIMLINGSBLAD ¢ JULIENNE-BLAD .....cuotiiiiiiieiieiie e SE1N1
(IV) CITRUSPRESS ...ttt ettt bttt e ekt e ket ea bt e b et ea bt e ehe e ekt e eaae e bt e eabe e beesabeeabeeannee e SEN
(V) SALLADSSLUNGA......ctie ittt bbbt a et e e he e e bt s et e bt e ne e e ebe e et e s b e e neenaneans SE12
MATBEREDARE
(O I Y4 =1 I TSRS SE13 - SE15
- Forberedelse av ingredienser
- Anvandning
(i) SKIVNINGSBLAD * STRIMLINGSBLAD ¢ JULIENNE-BLAD .....ccceiiiiiiiieieiieeneceeeec e SE16 - SE17
- Forberedelse av ingredienser
- Anvandning
(iii) DEGBLANDARE ...ttt ettt etttk et h et e bt e e st e bttt e bt e et e e e e b e en e b SE18
- Forberedelse av ingredienser
- Anvandning
[ IS o =10 B TR UPOPRTRN SE19
- Férberedelse av ingredienser
- Anvandning
(V) RIVBLAD ...ttt ettt ettt e e ke et e e et e st e eh bt e bt eem e e e b e e eae e e st e e teeene e e beeeneeenbeeenteenneennbeens SE20
- Forberedelse av ingredienser
- Anvandning
(Vi) SALLADSSLUNGA......ctet ittt ettt ettt et ae e e bt e e it e e bt et e e bt e et e s e eab e e seneeneenaneens SE21
- Forberedelse av ingredienser
- Anvandning
(VIl) CITRUSPRESS ...ttt ettt b ettt e bt ek e e h e ekt e e ae e e bt e a ke e ehe e en bt e eaeeenbeesabeebeennneens SE22
- Férberedelse av ingredienser
- Anvandning
BLENDER
(i) BLENDER ...tttk h bkt a e bttt e bttt e ae e bt nn e b e SE23 - SE24
- Isértagning & hopsattning
- Forberedelse av ingredienser
- Anvandning
TORRMALNING
(i) TORRMALNING ...ttt h et h et eae ekttt e bt et e b et e aaeeene e e SE25 - SE26
- Isartagning & hopsattning
- Forberedelse av ingredienser
- Anvandning
EFTER ANVANDNING .......ootiiiitctiiiec ettt ettt ettt es et s s st e b s s st et ess s s esesesnssesens SE27 - SE28
FELSOKNING ......oviuivititctcecece ettt e s e s st s s ee st ettt es ettt a e SE29 - SE30
LS G ST SN 1 PSPPSR SE32

-
Tack for att du har kopt produkten fran Panasonic.
» Denna produkt ar endast avsedd for hushallsbruk.
» Las noggrant igenom dessa instruktioner for att anvanda produkten korrekt och sakert.
« Innan du anvander denna produkt var speciellt uppmirksam pa avsnittet “SAKERHETSFORESKRIFTER” (Sidan SE3-
SE5).

» Spara denna bruksanvisning for framtida anvandning.
\

ILDQI Denna symbol pa produkten betyder “Las alltid bruksanvisningen fére anvandning”.
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SAKERHETSFORESKRIFTER (Se till att folja dessa anvisningar)

For att undvika olyckor eller skador for anvandaren, andra manniskor och
egendomsskador, folj dessa instruktioner.
B Foljande symboler anger graden av skada som kan orsakas av felaktig hantering.

AVARN I N G Anger risk for allvarlig skada eller dédsfall.
A Fb RS I KTI G H E Anger risk for personskador eller materiella
skador.

B Symboler klassificeras och forklaras pa foljande satt.

® Denna symbol anger forbud. Deonna s':_y_mbol anger de krav som
maste foljas.

@ Skada inte sladden eller kontakten.
(Det kan orsaka en elektrisk stot eller brand pa grund av kortslutning.)
® Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten ar skadad eller om
kontakten ar 16st kopplad till eluttaget.
(Det kan orsaka en elektrisk stét eller brand pa grund av kortslutning.)
®» Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess servicecenter
eller andra kvalificerade personer for att undvika fara.
@ Anslut inte eller dra ur kontakten med vata hander.
(Det kan orsaka en elektrisk stot.)
@ Overstig inte utspédnning eller anvind en alternativ strdm én den som anges
pa apparaten.
(Det kan orsaka elektrisk stot eller brand.)
» Se till att den spanning som tillférs apparaten ar densamma som den lokala
natspanningen.
* Anslutning av andra enheter till samma uttag kan orsaka 6verhettning.
@ Sank inte ner motorhuset i vatten eller spraya det med vatten.
(Det kan orsaka en elektrisk st6t eller brand pa grund av kortslutning.)
® Ta inte isar, reparera eller modifiera enheten.
(Det kan orsaka brand, elektrisk stot eller skada.)
=» Kontakta ditt servicecenter for reparation.
@ For inte in nagra foremal i lufthal eller springor.
(Det kan orsaka elektrisk stot eller funktionsfel.)
» Speciellt metallféremal sa som stift eller kablar.
@ Byt inte ut eventuella delar pa apparaten med icke-originalreservdelar.
(Det kan orsaka skada, elektrisk stot eller brand.)
@ Forsok inte att ta bort locket nar apparaten fortfarande ar i drift.
(Det kan orsaka skada.)
® Anvand inte varmvatten (6ver 60 °C) for rengoring eller eld for att torka
apparaten.
(Det kan orsaka brannskador eller funktionsfel.)

B)SUdAS
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@ Placera inte varma ingredienser (6ver 60 °C) i skalen eller blenderkannan.
(Det kan orsaka skada eller funktionsfel.)

@ Kor inte utan att locket till blendern sitter ordentligt pa blenderkannan.
(Det kan orsaka skada.)

@ Placera inte dina fingrar eller bestick som skedar, gafflar, etc. i skalen eller
blenderkannan under drift.
(Det kan orsaka skada, elektrisk stét eller brand pa grund av kortslutning.)

@ Tryck inte in sdkerhetsstiftet och sakerhetsarmen med nagra verktyg, pinnar,
etc. da apparaten kan vara pa.
(Det kan orsaka skada.)

@ Barn far inte anvanda denna apparat.
Hall apparaten och dess sladd borta fran barn. Apparater kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas eller instruerats i anvandning av
enheten samt om de forstar faror som ar involverade.
Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.
(Det kan orsaka brannskador, skada eller elektriska stotar.)

@ Satt i kontakten ordentligt.
(Annars kan det orsaka elektriska stot och brand pa grund av den varme som kan
uppsta runt kontakten.)

® Rengor kontakten regelbundet.
(Smutsiga kontakter kan orsaka otillracklig isolering pa grund av fukt och kan
orsaka en brand.)

® Nar onormal funktion eller fel uppstar sluta omedelbart att anvanda
apparaten och koppla ur den.
(Det kan orsaka rok, brand eller elektrisk stot.)
exempel pa onormal funktion eller fel.
» Kontakten eller sladden blir onormalt varm.
» Sladden ar skadad eller det har varit stromavbrott.
* Motorhuset ar deformerat eller onormalt varmt.

» Koppla ur apparaten omedelbart och kontakta servicecentret for rad och
reparation.

@ Se till att halla i kontakten nar den kopplas ur. Dra aldrig i sladden.
(Annars kan det orsaka elektrisk stot eller brand pa grund av kortslutning.)

@ Var forsiktig om varma vatskor hdlls i skalen eller blenderkannan da de kan
skutas ut fran apparaten pa grund av onormal forangning.
(Det kan orsaka brannskador.)

SE4
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® Lamna inte apparaten utan uppsikt nar den ar igang.
(Det kan orsaka brand eller brannskador.)
* Om apparaten maste lamnas utan uppsikt, sla av strommen.
® Anvand inte apparaten pa féljande platser:
* Nagon ojamn yta, pa matta eller duk m.m. som inte tal varme.
(Det kan orsaka brand eller skador.)
» Pa en plats dar det finns risk for att apparaten skvatts ner med vatten eller nara
en varmekalla.
(Det kan orsaka elektrisk stot eller stromlackage.)
@ Bered inte mer an maximal kapacitet som markeras pa respektive behallare.
Fo6lj reckommenderad mangd av ingredienser for beredning.
(Det kan orsaka skada.)
@ Lat den inte ga under langre tid. Det &r rekommenderat att lata apparaten
vila efter en viss drifttid.
(Det kan orsaka brannskador.)

Funktion Drifttid (minuter) | Vilotid (minuter)
Matberedare 2 4
Blender 2 2
Torrmalning 1 2

* Med undantag for dar det star “Férberedelse av ingredienser” i denna
bruksanvisning.

@ Koppla alltid bort apparaten fran uttaget om den lamnas utan uppsyn och
fore hopsattning, isartagning eller rengoring.
(Annars kan det orsaka elektrisk stot eller brand pa grund av strémlackage.)

® Ta bort skalen, blenderkannan och behallaren for malen innan motorhuset
lyfts upp fran bordet.
(Det kan orsaka skada.)

@ Sla av apparaten och koppla bort den fran stromuttaget innan tillbehor byts

eller ga nara delar som ror sig under drift.
(Det kan orsaka skada.)

@ Nar apparaten bars, se till att halla i motorhuset med bada handerna. Bar
den inte genom att halla endast i skalen eller blenderkannan eller behallaren
for malen.

(Det kan orsaka skada.)

® Om skarbladen i blendern fastnar, sla av blendern och koppla sedan ur den.
Stoppa inte ner dina fingrar i blenderkannan. Anvand en gummispatel for att
ta bort ingredienser som blockerar skarbladen i blendern.

(Det kan orsaka skada.)

@ Var forsiktig vid hantering av vassa skarblad, tomning av skalen eller
blenderkannan och rengoring. (t.ex. knivblad, skivningsblad, m.m.)

(Det kan orsaka skada.)

SE5
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VIKTIG INFORMATION

@ Placera inte apparaten pa féljande platser.
» Pa en plats dar apparaten utsatts for stor mangd fukt, hdga temperaturer eller direkt solljus.
(Det kan orsaka fel.)
* Pa en plats med hdg eller lag temperatur sa som ett kylskap, frys, mikrovagsugn eller ugn.
(Det kan leda till fel eller sdnderbrytning.)
@ Bered inte harda ingredienser (t.ex. hart kott, kott med ben) eller viskost material.
(Det kan orsaka fel.)

Forbjudna ingredienser:

Tillsatser Beskrivning
Knivblad Harda ingredienser, viskdsa ingredienser., m.m., kaffebonor, torkade
sojabonor, frusen mat, torkad blackfisk, m.m.
Skivningsblad, | Ingredienser med hég koncentration harda fibrer, viskdsa

strimlingsblad och | ingredienser, ingredienser som ar for mjuka, m.m., harda grénsaker,
julienne-blad frusen mat, skinka, gurkmeja, ingefara, sallat, tomat, persika, m.m.

Degblandare Ingredienser som inte ar lampliga for att géra deg, t.ex., kott,
gronsaker, notter, saser, palagg.
Vispblad Alla andra ingredienser forutom aggvitor och farsk gradde.
Rivblad Viskésa ingredienser, ingredienser med hoga halter harda fibrer,

ingredienser som ar for sma och tunna, t.ex., jams, selleri, purjolok,
pinjendtter, m.m.

Salladsslunga Stora kraftiga ingredienser, ingredienser som ar mjuka och skora,
t.ex., stora morots- eller potatisbitar, tomater, tofu, pasta, nudlar, m.m.
Citruspress Alla andra ingredienser forutom citrusfrukter, t.ex., apple, kiwi, m.m.

Blender Harda ingredienser, mycket klibbiga ingredienser, ingredienser med
lagt vatteninnehall, t.ex., gurkmeja, torkade sojabonor, frusen mat,
kott, fisk, kokt potatis eller bara iskuber.

Torrmalning Harda natter, torkad frukt, ingredienser med hég koncentration
harda fibrer, fuktiga ingredienser, vatskor, t.ex., olika nétter, russin,
kott, gronsaker, kokt agg, gurkmeja, m.m.

Fore anvandning:
Anvand alltid apparaten pa en ren, torr, hard och slat yta och rengér gummifoten
(sid. SE7) fore anvandning for att se till att gummifotens sug fungerar optimalt.

SE6
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NAMN PA DELAR

Matberedare

Arbetskapacitet: 1,51

Matare

Matarror

Lock till skal
Knivblad
Rivblad
Degblandare
Vispblad

Lock till slunga

. Salladsslunga
10. Bladhallare

11. Finstrimlingsblad
12. Grovstrimlingsblad

©CRENOGO A WN=

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Tunt skivningsblad
Tjockt skivningsblad
Julienne-blad
Citruskon

Citrussil

Skal

Drivaxel

Motorhus
Stromknapp
Gummifot

Kabel

*Kontakt

*Kontaktens form kan skilja sig fran illustrationen.
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NAMN PA DELAR

Blender, torrmalning och tillbehor

Lock till blender 6. Bas till behallare for malen
Blenderkanna 7. Forvaringslada
Skarblad i blender 8. Borste

Behallare for malen
Skarblad i malen

abrwON -~

Kontrollpanel

Val av lage
- Auto-meny - Panasonic
% Farslage — Lagesindikator LED
L - : — Stopp-/startknapp
@ Hacklage Fér Auto-meny: att pausa/starta beredning
%/ Frvsla For Manuell meny: att stanna/starta
rysiage beredning
@ Pastalage
:E: Sillage Vridvéljare
- Manuell meny - PULS-brytare Justerar hastighet och timer/kortid
@ Oavbrutet lage
o = Hastighet och timer/kortid indikering LED.
M
Wl Avbrutet lage a1 :Tands nar Manuell meny kors och indikerar hastigheten med staplar.

® Tands nar Auto-meny bereder och indikerar timer/kértid med staplar.

Observera:

» Programmet kommer att avbrytas och aterstalla sig sjalv efter 10 sekunder om inga ytterligare atgarder gors
efter att en funktion har valts.

» Nar vridvaljaren vrids medurs 6kar antalet tanda staplar och omvant.

» Grundhastigheten for Oavbrutet och avbrutet lage ar maximalt (niva 10).

» Programmet kommer att avbrytas och aterstalla sig sjalv efter 20 sekunder om programmet pausas under
beredning och inga andra atgarder utfors.

» Oavbrutet lage kommer att stanna automatiskt efter cirka 19 minuter och avbrutet Iage kommer att stanna
automatiskt efter cirka 7 minuter efter att beredning startats.

SE8
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SAKERHETSLAS

Séakerhetsstiftet ar utformat for att férhindra att apparaten slas pa nar

- Locket till skalen eller Citrussilen och skalen ar inte fullt Iasta till varandra.
- Skalen, blenderkannan eller torrmalen ar inte fullt lasta till motorhuset.

Sakerhetsstift

Sakerhetsarmen aktiverar
endast sakerhetsstiftet om
skalens lock eller citrussilen
sitter ordentligt pa skalen.

Hv Position A: Olast

% Position B: Last

o ©
Steg for full lasning:
For skal och blenderkanna, passa in
triangelmarket med motorhuset som visas
i position @. Vrid den medurs tills ett
‘klick’~ljud hérs och triangelmarket ar nu
inpassat till position @.
For torrmalning, placera pa motorhuset
och vrid medurs tills ett ‘klick’-ljud hors.
For att 1asa upp, folj stegen for lasning i
omvand ordning.

Observera:

» Tryck inte in sdkerhetsstiftet och sdkerhetsarmen med nagra verktyg, pinnar, etc.
» Hall inte vatskor eller ingredienser i omradet vid sakerhetsstiften och séakerhetsarmen.
» Hall omradet runt sakerhetsstiftet och sakerhetsarmen rent for att undvika att frammande partiklar samlas pa

omradet.

Atgéirderna ovan kommer att garantera att sikerhetsstiftet och sikerhetsarmen fungerar ordentligt. Om
de inte foljs, kommer det att skada delar i anslutning till sékerhetsstift och sakerhetsarm.

SAKRING OCH TEMPERATURSENSORSKYDD

Denna apparat har en brytare och temperatursensor for att stanna motorn nar motorn éverbelastas.

(Se sid. SE31)
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Toppen pa
knivbladet

Rotera locket till skalen moturs och lyft upp det fran skalen.

Observera:

Hall i toppen pa knivbladet och lyft upp for att ta bort
fran skalen.

Var forsiktig med vassa kanter pa knivbladet nar det tas bort fran skalen.

Hopsattning av matberedartillsatser

Det ar hégst rekommenderat att rengéra alla tillsatser och tillbehdr och torka dem val fére anvandning av apparaten
forsta gangen, se sidan SE27 och SE28 for rengdringsmetod. Koppla ur nar enheten satts ihop. Fore isattning, se till
att strémbrytaren ar avslagen. Se sidan SE28 under ‘Férvaring’ om hur motorhuset satts tillbaka.

Knivblad - Degblandare - Vispblad - Rivblad

eller

Placera knivbladet (degblandaren eller vispbladet eller
rivbladet) i skalen.

Observera:
For knivbladet, se till att drivaxeln sticker
ut fran knivbladet efter isattning.

SE10
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Lagg ingredienserna i skalen.

Observera:
For rivbladet, placera ingredienser ovanpa bladet och
fordela jamt.

Placera locket till skalen ovanpa skalen och vrid medurs
tills ett ‘klick’-ljud hoérs. Satt i mataren i matarroret.
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MATBEREDARE -ISARTAGNING & HOPSATTNING-

Hopsattning av matberedartillsatser

Skivningsblad (tjockt/tunt) strimlingsblad (grov/fin) julienne-blad

1 2 Hal for fingrar

0608 ©

20909

O

sparrhake

Passa in den utskjutande sparrhaken pa onskat blad i
bladhallaren och se till att den sitter fast ordentligt. ett ‘klick’-ljud hors.

Observera:
 Var forsiktig med vassa kanter pa bladen nar de satts in i bladhallaren.

Tryck ner férdjupningen pa bladet som visas ovan tills

+ For att ta bort bladet, vand bladhallaren upp och ner och tryck ner pa andra sidan av férdjupningen pa bladet.

Satt i finger och tumme i halen for fingrar for att fatta

bladhallaren. Placera bladhallaren i skalen. tills ett ‘klick’-ljud hors.

Observera: Lot
Se till att drivaxeln skjuter ut fran ==
bladhallaren efter isattning. S Cagf

Placera locket till skalen ovanpa skalen och vrid medurs

Citruspress

Placera citrussilen pa skalen. Vrid medurs tills ett ‘klick’- Fast citruskonen pa drivaxeln.

ljud hors.

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531). indb 11 $

B)SUdAS

SE11

2016/07/20 17:25:42(




MATBEREDARE -ISARTAGNING & HOPSATTNING-

Hopsattning av matberedartillsatser

Salladsslunga

1

Placera salladsslungan i skalen. Satt i ingredienser i Placera locket till slungan ovanpa salladsslungan tills
salladsslungan. market passar in som visas i A. Vrid locket till slungan

moturs tills market passar in som visas pa B.

Se till att drivaxeln skjuter ut fran salladsslungan efter Placera locket till skalen ovanpa skalen och vrid medurs
isattning. tills ett ‘klick’-ljud hors.

Fasta hopsatta enheter pa motorhuset

1. Placera skalen ovanpa motorhuset tills market
passar in som visas i ).

2. Vrid skalen medurs tills ett ‘klick’-ljud hors.
Se till att triangelmarket pa skalen ar inpassat mot
fyrkantsmarket pa motorhuset som visas i @.

For att ta isar, folj stegen for hopsattning omvant.

SE12
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MATBEREDARE -KNIVBLAD-

Forberedelse av ingredienser

Funktion Ingrediens Lage Antal Drifttid (ca.) Metod for beredning
50-400 g 5-40's
Kott
Férs % Initial installning ar for 200 g (10 s) ® Ta bort allt skinn, ben och senor,
= skar i 2-3 cm kuber.
Fisk Auto 50-500 g 3-30's !
150-500 ¢ 10-50 s
Lok @ @ Skala, skéar i 2-3 cm kuber.
Auto Initial instéllning ar fér 300 g (20 s) N Z
Vitlok 5-500 ¢ 10-30's @ gg Skala.
Hacka .
Morot @ 50-450 g 10-30's E0{E=> skala, skari 2-3 cm kuber.
Italiensk Oavbruten = ~ \%%3
persija |hastighet: Max 5-70 g 10-40 s Ta bort stjalken.
Svamp 30-250 ¢ 3-15s .é@§%~- Skar i 2-3 cm kuber.
Mh )\
Krossa |Parmesanost O 10-200 g 10-60 s ﬁgﬁgﬁ Skar i 2-3 cm kuber.
Oavbruten Qﬂ%ﬁ
hastighet: Max
1N —
WMzj = Skar i 2-3 cm kuber
i Nk » - o :
Mosa | Kokt potatis A 100—400 g 10-40 s _g? Overbearbeta inte.
hastighet: Max
250-450 ¢ 40-120 s =)
1-2 cm breda, halvfrusna, en
Jp ) )
Fryst Fryst banan % e g&}m) tandpetare kan tranga igenom.
Auto Initial instéllning ar fér 350 g (60 s)
M1 e
Iskross Iskuber O —10 st -20s 2-3 cm iskuber.
Oavbruten %
hastighet: Max
Mala | Jordnétter @ 10-200 15-30's Ta bort skal och skin pa
Oavbruten & . @ jordndtterna.
hastighet: Max
Pasta Rostade @ 100-400 g 4-10 min Ta bort skal och skin pa
jordnétter e . . jordnétterna.
Auto Initial installning ar fér 300 g (7 min)
; ; M1
Smulor | Miuktvitt O 10-200 g 15-60's Skiva mjukt brod i 6 till 8 bitar.
brod Oavbruten [y
hastighet: Max
Knada @ Anvands for att gora konfekt som
(fér konfekt) Mol Oavbruten —300 ¢ —120s é sotsaker och bakelser.
hastighet: Max
@ Skar i 2-3 cm kuber. Bered
. Frukt, 1 fasta forst. Fyll vatska till hogst
Gorajuice | iska, mm.| oavbruten | 200 ™ -120s éﬁ@ 1 500 ml. Tillsétt inte mer &n 10
hastighet: Max iskuber under beredningen.
Kokade @ Skar i 2-3 cm kuber. Bered
Gora soppa | gronsaker, -1 500 ml -120's @ fasta forst. Fyll vatska till hogst
vatska, m.m.| Oavbruten 1500 ml.
hastighet: Max

W 100_160715_MK-F800_Second_EU (UZ50E1531) . indb 13
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MATBEREDARE -KNIVBLAD-

Anvanda med Auto-meny

2
Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla Valj onskat Auto-menylage (férutom Sillage). Indikerings
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att LED for valt lage kommer att tdndas och ett pipljud
téandas och blinka. kommer att héras. Kortid och stopp-/startknappen

kommer att tAndas och blinka.

3 4

Varje Auto-meny har férprogrammerad kortid. Under koérning kommer LED for kortid kommer att
Varje upplyst stapel representerar 10 sekunders™ kortid.  slockna ett efter ett efter varje 10 sekunders intervall tills
Tryck pa stopp-/startknappen for att starta korning. installd tid gatt ut och 4 pipljud kommer att horas.
Lagesindikatorns LED kommer att tdndas och blinka.
5 6 =
e
Ak

Efter att beredningen ar avslutad, sla av strombrytaren  Ta bort knivbladet fran skalen innan beredda
och koppla ur fran uttaget. ingredienser tas bort.

*Fér auto-menyn pasta, representerar varje tand stapel 1 minut. Tand stapel kommer att minska efter varje
passerad minut.

Observera:
 Se alltid till att knivbladet ar isatt innan ingredienser laggs i skalen.
» Kortiden for Auto-meny kan 6kas eller minskas genom att justera vridvaljaren vid behov.

» Korningen for Auto-menyn kan stannas i fortid genom att trycka in stopp-/startknappen innan installd tid har
passerat.

» Beroende pa hastighet och méngd ingredienser som anvands kommer det att finnas betydande vibrationer.
Nar det hander, hall ner locket till skalen med bada handerna for att halla det pa plats under kdrning.

SE14
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MATBEREDARE -KNIVBLAD-

Anvanda med Manuell meny

2
Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla Valj oavbrutet eller avbrutet Iage. Indikerings LED fér
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att valt lage kommer att tdndas och ett pipljud kommer att
tandas och blinka. héras. Indikator LED for hastighet, stopp-/startknappen
och PULSE-knappen kommer att tdndas och blinka.
3 4
Justera 6nskad hastighet med vridvaljaren. Ju fler Under koérning kommer indikerings LED for stopp/start
staplar som tands ju hogre hastighet. Tryck pa stopp-/ att forbli tant. Hastigheten kan justeras under kérning.
start- eller PULSE-knappen for att starta korning. Tryck péa stopp-/startknappen for att stanna korning.
5 6

Efter att beredningen ar avslutad, sla av strombrytaren ~ Ta bort knivbladet fran skalen innan beredda
och koppla ur fran uttaget. ingredienser tas bort.

Observera:

» Se alltid till att knivbladet ar isatt innan ingredienser laggs i skalen.

« Overstig inte antal ingredienser fér knadning da onormala vibrationer kan uppsta.

» Lagg inte in heta ingredienser i skalen for beredning. Se alltid till att ingredienserna svalnat tillrackligt innan de
laggs i, t.ex., kokad potatis.

» For att gora juice, fyll forst pa fasta ingredienser i skalen, foljt av flytande ingredienser till dess att den totala

volymen inte éverstiger 1 500 ml.

Beroende pa hastighet och méngden ingredienser som anvands kommer det att finnas betydande vibrationer.

Nar det hander, hall ner locket till skalen for att halla det pa plats under kdrning.

For knadning, bered inte igen efter att degen har formats forsta gangen.

Vid beredning vatskeingredienser tillsammans med iskuber, lagg i upp till 10 st (ca. 170 g).

BYSUIAS
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i skivor

Skivningsblad (tjockt/tunt)
- anvands for att skara ingredienser

Strimlingsblad (grovt/fint)
- anvands for att strimla och riva
ingredienser.

Julienne-blad
- anvands for att géra pommes
frites och strimlade ingredienser.

Forberedelse av ingredienser for skivningsblad (tjockt/tunt)

Funktion Ingrediens Lage engéngs,\gxéndning Drifttid (ca.) Metod for beredning
|
Gurka 700 g 2T
Lok 700 g @
N
M1 Ka . . . .
pa ingrediensen tills den ar
Skiva Morot | oavbruten 600 g - S T titckigt liten for att passain i
hastighet: matarroret.
Max =
Potatis 600 g
Vitkal 400 g @@

Forberedelse av ingredienser for strimlingsblad (grovt/fint)

Max

Funktion Ingrediens Lage . P Drifttid (ca.) Metod for beredning
engangsanvandning
|
Gurka 500 g 2 C e
Kapa ingrediensen tills den ar
Morot 500 g %% tillrackligt liten for att passa in i
‘M1 ) matarroret.
Strimla : Oavbruten -
Potatis hastighet 650 g
Max
Kapa ingrediensen tills den ar
Ost 500 n@g@ tillrackligt liten for att passa in i
g ﬁg‘aﬁf matarréret. Anvand inte harda
ingredienser sa som Parmesan.
Forberedelse av ingredienser for julienne-blad
Funktion Ingrediens Lage . Max__ . Drifttid (ca.) Metod for beredning
engangsanvandning
Pommes Potatis 800
frites M & Kapa ingrediensen tills den ar
Oavbruten - tillrackligt liten for att passain i
i : ~1) |matarroret.
Strimla vitkal | astighet 500 g
SE16
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Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla Valj oavbrutet lage. LED-indikatorn for valt I1age kommer att
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att tandas och ett pipljud hérs. LED-indikatorn for hastighet,
tédndas och blinka. stopp-/start- och PULS-knappen tands och blinka.

3 4

Justera hastigheten med vridvaljaren. Ju fler staplar Lagg i ingredienserna i matarrdret och tryck ner dem
som tands ju hdgre hastighet. Tryck pa stopp-/start- med mataren.
eller PULSE-knappen for att starta kdrning.

6
Under kérning kommer LED-indikatorn for stopp/start Ta bort bladhallaren fran skalen innan beredda
att forbli tdnd. Tryck pa stopp-/startknappen for att ingredienser tas bort.

stanna korning. Efter att beredningen ar avslutad, sla av
strombrytaren och koppla ur fran uttaget.

Observera:

» Nar langa och smala ingredienser anvands, placera
dem mot framvaggen pa matarréret som visas i Bild
1 for att stdda dem under korning for att undvika
ojamn beredning.

» Kasta eventuella bitar av aterstaende oberedda
ingredienser.

» Rada upp fiberrika ingredienser som visas i bild 2
for ett jamt beredningsresultat.

Bild 1

BYSUIAS
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MATBEREDARE -DEGBLANDARE-

Forberedelse av ingredienser for degblandare

Funktion Ingrediens Lage . Max" . Drifttid (ca.) Metod for beredning
engangsanvandning
Blanda jast med vatten och tillsatt under
@ beredning av degen (att tillsatta jast omedelbart
Brédmjél 300 g fére beredning kan resultera i flagning och for
Oavbruten tidig jasning). Om degen verkar flagig efter
Knada hastighet: 12 forsta beredning, l4gg till 1 matsked vatten till
(for brod) Startar pa —120s blandningen. Om stora vibrationer uppstar pa
niva 1 och grund av att degen lindat sig runt drivaxeln,
Vitska Okar varje 160200 ml lagg till 1 matsked mjol. Bered inte degen igen
sekund till efter att beredningen ar klar, om degen inte &r
max. tillfredstallande, knada fér hand.

Anvanda med Manuell meny

Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla Valj oavbrutet lage och justera till Iamplig hastighet
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att med vridvaljaren. Ju fler staplar som tands ju hogre
tandas och blinka. hastighet. Tryck pa stopp-/startknappen for att starta
korning.
3

Under kérning kommer indikerings LED for stopp/start Efter att beredningen ar avslutad, sla av strombrytaren
att forbli tdnt. Observera degbollens bildning. Tryck pa och koppla ur fran uttaget. Ta bort degbollen fran skalen
stopp-/startknappen for att stanna kérning nar en fast innan degblandaren tas bort.

degboll har formats.

Observera:

« Overstig inte angivet antal ingredienser fér degblandare da onormala vibrationer kan uppsta.

» Beroende pa hastighet och méngd ingredienser som anvands kommer det att finnas betydande vibrationer.
Nar det hander, hall ner locket till skalen med bada handerna for att halla det pa plats under kdrning.

» For knadning, bered inte igen efter att degen har formats forsta gangen.

» Stora mangder smor och socker i degen kan orsaka onormal vibration nér degblandaren anvands.

* Om man anvander annat mjol &n brodmjél kan orsaka onormal vibration. Fére beredning, ta bort 1-2 matskedar
vatten fran den totala angivna mangden och lagg till vattnet lite i tagen under beredningen vid behov.

SE18
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MATBEREDARE -VISPBLAD-

Forberedelse av ingredienser for vispblad

Funktion Ingrediens Lage . Max" . Drifttid (ca.) Metod for beredning
engangsanvandning
Aggvita M 26 st 50-90 s C@@ S"eparer? aggvllltan fran dggulan
for en slat marang.
Vispning Oavbruten Anvind farsk aradd d minst
Gradde | hastighet: | 100-300 ml 15— 2 min - nvand tarsk gradde med mins
Max \7or] 35 % fetti 5 °C.
Anvanda med Manuell meny
1 2

Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att

tandas och blinka.

Valj oavbrutet lage och justera hastigheten med
vridvaljaren. Ju fler staplar som tands ju hdgre hastighet.
Tryck pa stopp-/startknappen for att starta kdrning.

3

4

Under kérning kommer LED-indikatorn for stopp/start
att forbli tand. Observera hur vispade ingredienser jaser
och formas. Tryck pa stopp-/startknappen for att stanna

funktionen nar 6nskad konsistens har formats.

Observera:
* Vispa inte gradden for lange da den kan brytas ner till klumpar av smor.
* Anvandning av olika marken vispgradde kan ge olika resultat. Det &r rekommenderat att vispa tills dess att

vispgradden ar ordentligt vispad.
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Nar beredningen ar avslutad, sla av strombrytaren

och koppla ur fran uttaget. Ta bort vispbladet forsiktigt

tillsammans med beredda ingredienser fran skalen.
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MATBEREDARE -RIVBLAD-

Forberedelse av ingredienser for rivblad

Funktion Ingrediens Lage engéngs'\gﬁcéndning Drifttid (ca.) Metod for beredning
Morot 200 g =) @jb
(M1 )
Riv Apple | Oavbruten 200 ¢ ; @’ Skiir i 2-3 cm kuber.
hastighet: 5%
Max |
Gurka 200 ¢ ===

Anvianda med Manuell meny

Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att

tandas och blinka.

Valj oavbrutet lage och justera hastigheten med
vridvaljaren. Ju fler staplar som ténds ju hégre hastighet.

Tryck pa stopp-/startknappen for att starta kdrning.

3

Under funktionen kommer LED-indikatorn for stopp/
start att forbli tand. Tryck pa stopp-/startknappen for att

stanna kdrning.

Observera:

innan beredda ingredienser tas bort.

« Tillsatt inte ingredienserna via matarréret under funktion med rivbladet.

SE20
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Efter att beredningen ar avslutad, sla av strombrytaren
och koppla ur fran uttaget. Ta bort rivbladet fran skalen
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MATBEREDARE -SALLADSSLUNGA-

Forberedelse av ingredienser for salladsslunga

Funktion Ingrediens Lage . Max" . Drifttid (ca.) Metod for beredning
engangsanvandning
100 g 20-60 s
Salladsblad L Skar i 3-5 cm skivor.
;Eg; Initial installning ar for 50 g (20 s)
Slunga . .
Auto
Vitkal 200 ¢ 20-70s Strimlad i 1-3 mm.
Anvanda med Auto-meny
2

Valj sillaget. LED-indikatorn for valt Iage tands och ett
pipljud hors. Kortid och stopp-/startknappen kommer att
tdndas och blinka.

Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att
tédndas och blinka.

Varje Auto-meny har forprogrammerad kortid.
Varje upplyst stapel representerar 10 sekunders kortid.
Tryck pa stopp-/startknappen for att starta funktionen.

Efter att beredningen ar avslutad, sla av strombrytaren
och koppla ur fran uttaget. Ta bort salladsslungan fran
skalen.

Under funktionen kommer LED for kortid kommer att
slockna en efter en efter varje 10 sekunders intervall tills
installd tid gatt ut och 4 pipljud kommer att horas. LED-
indikatorn for valt lAge kommer att tdndas och blinka.

Observera:

» Maximal arbetskapacitet for salladsslungan: 200 g eller till maximal hojd av salladsslungan, det som hander forst.

» Forbjudna ingredienser: se sid. SE6.

» Se till att ingredienserna ar jamt utspridda runt salladsslungan fére beredning.

» Kor inte salladsslungan i annat lage an sillage.

 Se alltid till att locket till slungan ar fast pa salladsslungan fére anvandning, annars kan ingredienserna ramla
ut och slitas sénder i skalen.

» Beroende pa mangd ingredienser som anvands kommer det att uppsta betydande vibrationer. Nar det hander,
hall ner locket till skalen med bada handerna for att halla det pa plats under kdrning.

BYSUIAS
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MATBEREDARE -CITRUSPRESS-

Forberedelse av ingredienser for citruspressen

Max

. P Drifttid (ca.) Metod for beredning
engangsanvandning

Funktion Ingrediens Lage

@
Pressa Citrusfrukt | Oavbruten 1000 ml - Skar frukten i halvor.

hastighet:
Niva 4

Anvanda med Manuell meny

Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla Valj oavbrutet lage och justera till niva 4 med vridvaljaren.
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att Tryck pa stopp-/startknappen for att starta kdrning.
téandas och blinka.

3

///Alk\\\

Placera halvskuren frukt med den skurna sidan ovanpa  Efter att beredningen &r avslutad, sla av strombrytaren
citruspressen och tryck ner ordentligt for att pressa ut och koppla ur fran uttaget. Ta bort citruspresstillsatsen
saften. fran skalen innan du haller ut den pressade saften.
Under funktionen kommer LED-indikatorn for stopp/

start att forbli tand. Tryck pa stopp-/startknappen for att

stanna kdrning.

Observera:

+ Se alltid till att citronkonen ar placerad ovanpa citrussilen fore anvandning.

* Sluta beredning med jamna mellanrum for att ta bort fruktkottet som ar kvar pa citrussilen for att férenkla
utpressning av saften.

* Det ar inte rekommenderat att anvanda citruspressen med hdgre hastigheter an niva 4.

» Undvik att vidrora citruskonen nar den roterar.

SE22
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BLENDER

Hopsattning och isartagning av blendertillsats

1

Satt i ingredienser i blenderkannan och stdng med
locket till blendern.

For att ta isar, folj stegen for hopsattning omvant.

Forberedelse av ingredienser for blender

Placera blenderkannan ovanpa motorhuset till dess att
market passar in som visas i ).

Vrid blenderkannan medurs tills ett ‘klick’-ljud hérs. Se
till att triangelmarket pa blenderkannan &r inpassat mot
fyrkantsmarket pa motorhuset som visas i @.

Funktion | Ingrediens Lage . Max“ . Drifttid (ca.) Metod for beredning
engangsanvandning
@
Mixning _I_:rukt, Oavbruten 1000 ml —2 min %Q Skari 1 cm kuber.
grénsaker ) J‘ p
hastighet: BW)
Max
Observera:

» Maximal arbetskapacitet: 1 |
» Forbjudna ingredienser for blenderkanna: se sid. SEB6.
» Det rekommenderas inte att mixa harda och viskdsa ingredienser. Men vid behov, skar harda ingredienser till
sma bitar (t.ex. skar moroétter till 1 cm?® kuber) och fyll blenderkannan med ingredienser sa att de inte dverstiger
halften av angiven kapacitet.
» Fyll inte 6ver maximal niva och minska ingredienserna nar apparaten later onormalt eller vibrerar under kérning.
» Lagg i mjuka ingredienser (frukt, gronsaker) i blenderkannan innan andra ingredienser laggs till.
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BLENDER

Anvanda med Manuell meny

Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla Valj oavbrutet Idge och justera hastigheten med
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att vridvaljaren. Ju fler staplar som tands ju hogre hastighet.
téndas och blinka. Tryck pa stopp-/startknappen for att starta kdrning.

3

Under funktionen kommer LED-indikatorn for stopp/ Efter att beredningen ar avslutad, sla av strombrytaren
start att forbli tdnd. Tryck pa stopp-/startknappen fér att  och koppla ur fran uttaget. Ta bort blendern fran
stanna kdrning. motorhuset och fortsatt att ta bort ingredienserna.
Observera:

* Om skarbladen fastnar, sla omedelbart av blendern och kolla sedan ur den. Forsok inte ta bort fastnade
ingredienser med dina fingrar, anvand ett foremal som en gummispatel istallet.

» Under mixning finns det en majlighet att ingredienser skvatter ut ur halet i locket till blendern. Om de skvatter
ut, torka upp dem med en torr trasa.

+ Kér inte éver angiven tid (2 min PA, 2 min AV).

SE24




TORRMALNING

Isartagning fran forpackat tillstand

 Maximal niva

ingredienser

Maximal niva for torra

Vrid basen till behallaren for malen moturs for att lasa
upp den och lyft upp den fran behallaren till malen.

En maximal niva for torra ingredienser anges pa

behallaren for malen. Fyll inte 6ver denna niva.

Hopsattning och isartagning av torrmalstillbehor

=k

Vand behallaren f6r malen upp och ner och fyll pa
ingredienserna utan att dverstiga indikerad maximal niva.

Placera basen till behallaren fér malen pa ovanpa

Placera torrmalen ovanpa motorhuset.

skalen och vrid den medurs tills ett ‘klick’-ljud hors.
Se till att rafflorna pa utsidan av basen till behallaren

for malen och innerytan pa behallaren till malen ar

ordentligt fasthakade.

For att ta isar, folj stegen for hopsattning omvant.

Forbered ingredienser for torrmal

Vrid torrmalen medurs tills ett ‘klick’-ljud hors.

Funktion | Ingrediens Lage . Max" . Drifttid (ca.) Metod for beredning
engangsanvandning
Kaffebdnor <M1 )
Mala Oavbruten |Till maximal niva —60 s -
Peppar hastighet:
Max
Observera:

» Forbjudna ingredienser: se sid. SE6.
* Kor inte enheten med malen tom.

* Fyll inte 6ver maximal niva och minska ingredienserna nar apparaten later onormalt eller vibrerar under korning.
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TORRMALNING

Anvanda med Manuell meny

Efter montering, koppla in kontakten i uttaget och sla Valj oavbrutet Idge och justera hastigheten med
pa strombrytaren. Lagesindikatorns LED kommer att vridvaljaren. Ju fler staplar som tands ju hogre hastighet.
téndas och blinka. Tryck pa stopp-/startknappen for att starta kdrning.

3

Under funktionen kommer LED-indikatorn for stopp/ Efter att beredningen ar avslutad, sla av strombrytaren
start att forbli tand. Tryck pa stopp-/startknappen for att  och koppla ur fran uttaget. Ta bort torrmalen fran
stanna kdrning. motorhuset och fortsatt med att ta bort ingredienserna.
Observera:

* Var forsiktig med skarbladen medan du tar bort ingredienserna.
+ Kér inte éver angiven tid (1 min PA, 2 min AV).

SE26
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EFTER ANVANDNING
Rengoring
Fortvatt

Fortvatt underlattar rengéringen. Den kan anvandas fér knivblad och blendern. For att fortvatta, folj nedan steg.

1 Matberedare Blender

Placera anvanda tillsatser inuti skalen och fyll skalen For blendern, fyll i 500 ml i blenderkannan och satt pa
med vatten tills tillsatsen ar tackt med vatten (max locket. Satt i kontakten i uttaget och sla pa strémbrytaren.
500 ml). Placera locket till skalen ovanpa skalen och

vrid medurs tills ett ‘klick’-ljud hors.

Matberedare: Valj avbrutet lage tryck pa stopp-/ Tryck pa stopp-/startknappen for att stanna kdrning.
startknappen och kor i 10-20 sekunder pa niva 10. Sla av stréombrytaren och koppla ur fran uttaget.
Blender: Valj oavbrutet Iage tryck pa stopp-/ Ta bort tillsatserna och fortsatt for rengéring.

startknappen och kor i 10-20 sekunder pa niva 10.

Tvéatta dessa saker genom att skélja dem under rinnande vatten och rengér dem noga

med en borste.
Anvand neutralt diskmedel vid behov.

Observera:

» Dessa saker ar extremt vassa och maste hanteras med extra forsiktighet nar de rengors.
Undvik st6t dessa saker mot harda foremal vid rengdring.

» Basen till behallaren fér malen far inte tvattas, anvand en borste for rengdring.

B)SUBAS
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EFTER ANVANDNING

Motorhus / gummifot
Torka av eventuell smuts eller stdnk med en ren fuktig trasa.

Observera:

« Se till att stromkabeln ar urkopplad fére rengdring av motorhuset.

» Tvatta inte motorhuset under rinnande vatten.

» Anvand aldrig fratande vatskor (t.ex. alkohol, tinner, m.m.) for att rengéra motorhuset.

Rengoéring med en diskmaskin
Skalen och locket till skalen kan tvattas i diskmaskin.

Observera:
* Placera inte dessa saker nara varma omraden i diskmaskinen da hoga temperaturer kan skada dem.

Forvaring

Se till att alla tillsatser och skalen tas bort fran huset innan forvaring.

1 Frikopplingsspak 2

For att frigbra gummifotens sug pa motorhuset, tryck pa  Valt motorhuset pa sidan och fortsatt med att linda
frigdringsarmen pa undersidan av motorhuset samtidigt  sladden runt omradet for upplindning av sladden sa att
som ses i bilden ovan och lyft upp den. bara kontakten sticker ut pa sidan.

(iif)

—

i

i
o
Co—)
- >,

\\

(i) Forvara knivbladet inuti skalen. (ii) Lista over tillsatser i (iii) Placera forvaringsladans lock
Forvaringsladan ar till for att forvaringsladan: Degblandare, under forvaringsladan for
forvara andra tillsatser. Férvara citruskon, tjockt skivningsblad, att samla upp vatten fran de
tillsatserna pa samma plats som tunt skivningsblad, fint tvattade tillsatserna
de kom i. strimlingsblad, grovt

strimlingsblad, julienne-blad, Observera:
bladhallare, rivblad, vispblad och | * Kassera de mjuka plastholjet
borst. efter att forvaringsladan 6ppnats.

SE28
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Kontrollera féljande punkter innan du begar service.

Problem

Apparaten slas inte pa.

Ingen av kontrollpanelfunktionerna
kan véljas.

Apparaten startat inte &ven om
stopp-/startknappen trycks in.
(Fellage indikeras)

Apparaten fungerar inte dven nar
funktionen startats.
(Inget fellage)

Vald funktion avbryts. (LED-
indikator for valt lage borjar
blinka.)

Apparaten stannar plotsligt under
funktionen.

Det ar onormala vibrationer och
ljud under korning.
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Orsak och Atgird

4 1\
@ Kontakten ar I0s i uttaget.

= Satt i den ordentligt i uttaget.
@ Strombrytaren har inte slagits pa.

® S|a pa strombrytaren.

4 1\
@ Handskar kan orsaka okanslighet hos kontrollpanelen.
= Valj funktioner med bara fingrar.
@ Funktionen trycks pa fel plats.
=» Tryck ordentligt pa bilden pa kontrollpanelen.
@ Apparaten gar redan.
=® Funktioner kan inte andras medan apparaten ar igang.
Avsluta tidigare funktion innan ny valjs.

p
@ Skalen, blendern eller torrmalen ar inte ordentligt Iasta till
motorhuset.
=» Se till att triangelmarket pa tillsatsen ar inpassat mot
fyrkantsmarket pa motorhuset som visas pa sidan SE9.
@ Locket till skalen eller citrussilen ar inte helt lasta pa skalen.
=» Satt fast locket till skalen eller citrussilen fullt pa skalen.

p
@ Ingredienser har fastnat.
=» Ta bort ingredienserna forsiktigt och se till att anvand

mangd ar enligt anvisningarna.
. J

@ Apparaten har lamnats pa tomgang langre an 10 sekunder
efter att funktionen har valts.
» Se till att atgarden utfors inom 10 sekund efter det att
funktionen har valts.

p
@ Overspanningsskyddet har aktiverats. (Se sidan SE9)
» F&r mycket ingredienser har lagts i.
® Ta bort 6verflédiga ingredienser och se till att anvand
mangd ar enligt anvisningarna.
» Stora bitar eller harda ingredienser anvandes.
=» Se till att ingredienserna ar skurna i angivna storlekar.
Anvand inte harda ingredienser sa som frusen mat eller
som har hoég densitet.
@ Sakerhetslaset har 16st ut. (Se sidan SE9)
» Onormala vibrationer under kdérning kan flytta
sakerhetslaset.
=» Se till att ingredienserna som anvands ar i ratt mangd.
=» |3s fast locket pa skalen eller citrussilen pa skalen
ordentligt och se till att skalen, blendern eller torrmalen ar
last pa motorhuset.

p
@® Gummifoten och/eller bankskivan ar inte ren.
= Torka av eventuell smuts eller stdnk med en ren fuktig
trasa. Gummifoten ar endast effektiv nar den ar placerad pa
en ren, slat och plan yta.
@ Ingredienserna for beredning ar antingen fér manga eller for
harda.
=» Se till att ingredienserna som anvands motsvarar de som

anges, minska ingredienser om angiven mangd oéverstigs.

SE29
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Problem

Texturen och konsistensen pa
beredda ingredienser blev inte bra.

SE30
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Orsak och Atgird

-

@ Vissa ingredienser kan vara for svara att bereda raa, t.ex.
pumpa.
=» Forkokning kan kravas for att mjuka upp ingredienserna
fore beredning, t.ex. tills en gaffel kan stickas in latt.
@ Storleken pa ingredienserna ar inte enligt metoderna for
forberedelse.
» Forbered genom att folja angivna storlekar.
@ Beredning av vissa ingredienser samtidigt kan leda till att
stycken ar kvar for fryslaget.
Auto-meny
@ Grundinstéllningen for tiden for Auto-menyn avser angiven
mangd. Andra mangder ingredienser for beredning kommer att
paverka prestandan.
= Oka tiden for beredning genom att justera vridvéljaren och
bered till 6nskad textur och konsistens.
Manuell meny
@ Maximal mangd for ingredienser och tid for beredning ar ill
som en riktlinje, farre ingredienser och olika ingredienser
kommer att paverka prestandan.
® Bered ingredienser under Iamplig tid till dnskad textur och
konsistens.

$ 2016/07/20 17:25:50(



| ——

Fellagesindikering

Overspinningsskydd, hégspanningsavkinning och hdgstromsavkinning

i) Overspénningsskydd i) Hogspanningsavkanning iii) Hogstromssavkanning

Inga LED tands.

Alternativt blinkande av LED:erna Alternativt blinkande av
Hacka och Avbrutet. LED:erna Fars+Hacka och
Oavbrutet+Avbrutet.

Atgard:

For fallen i) och iii), sla av strombrytaren pa sidan av motorhuset, minska mangden ingredienser till halften och kor
igen. Om den fortfarande inte startar, sla av strombrytaren igen pa sidan av motorhuset och ateruppta funktionen.

For fall ii), visas fellagesindikering pa grund av for stor spanning. Anvand 220-240 V.

Overhettad motor Skalen, blendern eller torrmalen &r inte ordentligt

lasta till motorhuset.

Alternativt blinkande pa LED:erna Fars och Alternativt blinkande av LED:erna

Avbrutet. Fars+Hacka+Fryst och Pasta+Sil+Oavbrutet.
Atgérd: Atgard:
Sla av strombrytaren och |14t apparaten svalna (ca. 30 min).  Satt tillbaka delen pa motorhuset pa ratt plats.
Minska méangden ingredienser till halften och kor igen. (Se sidan SE9).

Fel pa elektroniska komponenter

eller eller

Alternativt blinkande av LED:erna Fars eller Hacka eller Fryst och Oavbrutet.

Atgard:
Kontakta narmsta servicecenter for reparation.
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TEKNISKA DATA
Modellnr MK-F800
Funktion Matberedare Blender och torrmalning
Stréomforsorjning 220-240 V ~ 50-60 Hz
Markeffekt 180-200 W
Brytare Vridvaljare med touchpanelbrytare
. . Blender: 2 minuter PA, 2 minuter AV
Driftsomraden 2 minuter PA, 4 minuter AV Torrmalning: 1 minut PA, 2 minuter AV
Forutom det som star pa sidan “Forberedelse av ingredienser”.
. Blender: 406 x 264 x 265 mm
Matt (ca.) (HxBxD) 435 x 264 x 265 mm Torrmalning: 298 x 264 x 265 mm
. Blender: 4,0 kg
Vikt (ca.) 43 ke Torrmalning: 3,8 kg
Behallarkapacitet: 2,5 |
Maximal arbetskapacitet: Blender: 1|
Kapacitet (ca.) Endast vatskor = 1,5 | Torrmalning: 50 g (kaffebdnor)

Endast fasta ingredienser = 600 g

Forutom det som star pa sidan “Forberedelse av ingredienser”.

Knivblad, rivblad, degblandare,
vispblad, salladsslunga, bladhéllare,
) . .. strimlingsblad (grovt & fint),
Tilsatser & tilloehor skivningsblad (tjockt & tunt),
julienne-blad, citruspress och
férvaringslada

Blender, torrmal

Vanliga tillbehdr Borste med spatula
Saker som kan tvattas | Skal och lock till skal
diskmaskin
Luftburet ljud 86 (dB (A) re. 1 pW) 87 (dB (A) re. 1 pW)

Avfallshantering av produkter

Endast for Europeiska Unionen och lander med atervinningssystem
Denna symbol pa produkter, forpackningar och/eller medféljande dokument betyder att
forbrukade elektriska och elektroniska produkter inte far blandas med vanliga hushallssopor.
For att gamla produkter ska hanteras och atervinnas pa ratt satt ska dom lamnas till passande
uppsamlingsstalle i enlighet med nationella bestammelser.

I Genom att ta gora det korrekt hjalper du till att spara vardefulla resurser och forhindrar
eventuella negativa effekter pa manniskors halsa och pa miljon.
For mer information om insamling och atervinning kontakta din kommun.
Olamplig avfallshantering kan beldggas med boter i enlighet med nationella bestammelser.

SE32
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Panasonic Test and Development Kitchen
Panasonic Consumer Electronics U.K.

A Division of Panasonic U.K. Ltd

Willoughby Road, Bracknell, Berks, RG12 8FP
Web Site: www.panasonic.co.uk

Representative in EU :

Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre

Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Germany

Panasonic Manufacturing Malaysia Berhad.
No. 3, Jalan Sesiku 15/2, Section 15, Shah Alam Industrial Site,
40200 Shah Alam, Selangor Darul Ehsan, Malaysia.

http://www.panasonic.com
UZ50E1531
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