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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosé
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne¢ internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

A\ Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdéwki
Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysziosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sdéb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby 0 znacznym
stopniu niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie wolno zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.
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- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytacznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostrozno$¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac
Sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowaé peknieciem szkta.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go
wymienic¢ producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec ryzyku porazenia prgdem.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagnac
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych Scianek. Zamontowac¢ prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja zasilajgcego. Wymiany przewodu

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za
uchwyt.

Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.
Zainstalowa¢ urzadzenie w
odpowiednim i bezpiecznym miejscu ,

ktore spetnia wymagania instalacyjne.

Urzadzenie wyposazono w
elektryczny uktad chtodzenia.
Wymaga on zasilania elektrycznego.

2.2 Podtgczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewnic¢ sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu

zasilajgcego mozna dokonaé
wylgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg
dotyka¢ drzwi urzgdzenia, zwlaszcza
gdy drzwi sg mocnho rozgrzane.
Zaréwno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki
sposéb, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadba¢
o to, aby po zakonczeniu instalacji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgcza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy
ciggnac¢ za przewdd zasilajacy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
pragdowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.

2.3 Eksploatacja

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem

obrazen, oparzeniem,
porazeniem prgdem lub
wybuchem.
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Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.

Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Wytaczaé urzadzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
goracego powietrza.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
wodg.

Nie opierac sie o otwarte drzwi
urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzadzenia. Stosowanie sktadnikow
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nie umieszczacé w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewac wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawiaé
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostroznos$¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

» Odbarwienie emalii lub stali
nierdzewnej nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocéw moze trwale zaplamié
emalie.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzgdzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

* Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamkniete.

» Jesli urzagdzenie zainstalowano za
Scianka meblowag (np. za drzwiami
szafki), drzwi nie wolno zamykac¢
podczas uzytkowania urzadzenia.
Potaczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnatrz zamknietego mebla
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac¢ drzwi szafki, az urzadzenie
catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem
szyb w drzwiach urzgdzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy ja
niezwtocznie wymienic¢. Nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi
sg ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomoca
wilgotnej szmatki. Stosowacé
wylgcznie obojetne $rodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych



produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujgc aerozol do piekarnikéw,
nalezy przestrzegac¢ wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

* Nie uzywac detergentéw do
czyszczenia emalii katalitycznej (jesli
dotyczy).

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

« Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzadzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac go do
os$wietlania pomieszczen.

e Przed przystgpieniem do wymiany
lampki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zrodta zasilania.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Informacje ogdlne

IELL

[

Ii'l

C_

N=T—"

o =
m

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast
oraz do pieczenia mies.

« Blacha do pieczenia
Do pieczenia ciast i ciastek.

* Gleboka blacha
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* Uzywaé wytgcznie zarowek tego
samego typu.

2.6 Serwis

* Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.

» Nalezy stosowac¢ wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta
zasilania.

* Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizacji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzgdzeniu.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania (temperatury)
Dodatkowa para

A Grzatka

Oswietlenie

Bl Wentylator

El Wgtebienie komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potraw

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.

* Termosonda
Do mierzenia stopnia upieczenia
potrawy.

* Prowadnice teleskopowe



8 www.electrolux.com

Do umieszczania rusztoéw i blach do

ciasta.
4. PANEL STEROWANIA
4.1 Przyciski
Pole czujnikal/przycisk Funkcja Opis
D ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
— MINUS Ustawianie czasu.
Q MINUTNIK Ustawianie MINUTNIKA. Nacisng¢ i
-B-3sec przytrzymac przycisk przez ponad 3
' sekundy, aby wigczy¢ lub wytgczyé os-
wietlenie piekarnika.
+ PLUS Ustawianie czasu.
°C TEMPERATU- Kontrola temperatury w piekarniku lub
RA temperatury czujki temperatury (jesli
dotyczy). Uzywac tylko, gdy wigczona
jest funkcja piekarnika.
[ PAROWE Wigczanie funkcji Termoobieg PLUS.
PLUS
4.2 Wyswietlacz
A B A. Zegar/ Temperatura
| B. Wskaznik nagrzewania i ciepta
@ Q i—. i—. I A resztkowego
| || H |: |_-| — C. Termosonda (tylko w wybranych
> > — modelach)
l | >l Demo (hr_min, [ w /.7 D. Blokada drzwi (tylko w wybranych
I I I | | modelach)
G F E D c E. Godziny / minuty
F. Tryb demo (tylko w wybranych
modelach)
G. Funkcje zegara

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

f OSTRZEZENIE! 5.1 Czyszczenie wstepne
Patrz rozdziat dotyczacy Wyijaé z piekarnika wszystkie akcesoria i
bezpieczenstwa. prowadnice blach.
@ Aby ustawi¢ aktualng Patrz rozdziat ,Konserwacja
godzine, patrz rozdziat i czyszczenie”.

~Funkcje zegara”.
Wyczysci¢ piekarnik i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.



Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

5.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy
wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

@ W przypadku funkcji:
Termoobieg PLUS — patrz
rozdziat ,Codzienna

eksploatacja”, Ustawianie
funkgji: Termoobieg PLUS”.

1. Ustawi¢ funkcje i maksymalng
temperature.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Chowane pokretta
sterujacego

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

6.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie
karnika

Piekarnik jest wytgczo-
0 ny.
Potozenie wy-
taczenia

—_— Umozliwia skrocenie
2 czasu nagrzewania.

szybkie na-

grzewanie

POLSKI 9

2. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1
godzine.

3. Ustawic funkcje , nacisng¢

przycisk dodatkowej pary m i
ustawi¢ maksymalng temperature.
4. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.
5. Wylaczy¢ i piekarnik i odczekaé, az
ostygnie.
Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz
zwykle. Z piekarnika moze wydobywac
sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ wystarczajgcy doptyw
Swiezego powietrza do pomieszczenia.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

Funkcja pie- Zastosowanie
karnika

Do jednoczesnego pie-

czenia na trzech pozio-

mach i do suszenia

Zywnosci.

Ustawic temperature o

20-40°C nizsza niz dla

(ﬁ) funkcji Gorna/dolna

- grzatka.
Termoobieg / Do zwiekszenia wilgot-
Termoobieg  nogci podczas piecze-
PLUS nia. Do uzyskania odpo-

wiedniego koloru i chru-
pigcej skorki podczas
pieczenia. Do zapew-
nienia soczystosci pod-
czas odgrzewania.

(?) Wypiek pizzy. Do inten-
— Sywnego przyrumienia-

[ — nia i pieczenia w celu
uzyskania kruchego
spodu.

—_ Do pieczenia miesa lub
—_— ciasta na jednym pozio-

Gérna/dolna M€

grzatka (Gor-
na/dolna
grzatka)




10  www.electrolux.com

Funkcja pie- Zastosowanie Funkcja pie- Zastosowanie
karnika karnika
Do pieczenia ciast na vvv Do grillowania potraw
— kruchym spodzie oraz ptaskich w duzych ilos-
Grzatka dolna do ’pgsteryzowania Zyw- Szybki gril ciach i do opiekania pie-
nosci. czywa.
Do rozmrazania produk- v Do pieczenia wiekszych
be0 tow (warzyw i owocow). ¥ kawatkéw miesa lub
P CRETERETE Czas rozmrazania uza- Turbo gril drobiu z koscig na jed-
lezniony jest od ilosci i nym poziomie. Do przy-
grubosci mrozonej po- rzadzania zapiekanek i
trawy. przyrumieniania.
I I Funkcja zapewnia °L,® Umozliwia samoczynne
‘Y oszczednos¢ energii .x. czyszczenie powtoki ka-
Termoobieg podcza§ pi_eczenia. vt talitycznej piekarnika.
wilgotn. Plus Wskazéwki dotyczgce

pieczenia — patrz roz-
dziat ,Wskazowki i po-
rady”, Termoobieg wil-
gotn. Plus. Drzwi pie-
karnika powinny by¢ za-
mkniete podczas pie-
czenia, tak aby dziata-
nie funkcji nie byto za-
ktécane, a piekarnik
dziatat z najwyzszg
mozliwg wydajnoscig
energetyczng. Podczas
uzywania tej funkcji
temperatura w komorze
moze sie roznic¢ od tem-
peratury ustawione;j.
Wykorzystywane jest
ciepto resztkowe.Mozna
zmniejszy¢ moc grza-
nia. Zalecenia dotyczg-
ce oszczedzania energii
znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc energe-
tyczna”, Oszczednosc
energii.Na podstawie tej
funkcji zostata okreslo-
na klasa energetyczna
urzadzenia zgodnie z
normg EN 60350-1.
Podczas korzystania z
tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automa-
tycznie po 30 sekun-
dach.

6.3 Ustawianie funkgji
pieczenia

1. Obrdcic pokretto wyboru funkgiji
pieczenia w celu wybrania funkgc;ji
pieczenia.

2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby
wybra¢ temperature.

Kontrolka wigcza sie, gdy piekarnik

pracuje.

3. Aby wytgczy¢ piekarnik, nalezy
obrécié pokretta w potozenie
wytgczenia.

6.4 Ustawianie
funkcji:Termoobieg PLUS

Funkcja zwieksza wilgotno$¢ podczas
pieczenia.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i
uszkodzeniem urzadzenia.

Wydostajgca sig para moze wywotac
poparzenia:

* Nie otwiera¢ drzwi urzadzenia, gdy
funkcja jest wigczona.

» Po zakonczeniu funkcji ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika.

Patrz rozdziat ,Wskazowki i
porady”.

1. Napetni¢ wneke komory wodg z
kranu.



Maksymalna pojemnos¢ wneki
komory wynosi 250 ml.

Wneke komory nalezy napetnia¢
woda, tylko gdy piekarnik jest zimny.

UWAGA!
Whneki komory nie nalezy
napetnia¢ wodg podczas
pieczenia lub gdy
piekarnik jest goracy.
2. Wiozy¢ potrawe do piekarnika i
zamkna¢ drzwi.

3. Wybra¢ funkcje: ©) )
4. Nacisng¢ przycisk dodatkowej pary

W),

Przycisk dodatkowej pary dziata tylko
ztg funkch

Wiaczy sie wskaznik.

5. Obrdci¢ pokretto regulacji, aby
wybrac temperature.

6. Aby wytaczyc¢ piekarnik, nacisngc

przycisk dodatkowej pary , obrécié
pokretto do potozenia wytgczenia.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja ze- Zastosowanie
gara
® Wyswietlanie lub zmia-
AKTUAL- na aktualnej godziny.
NA GODzI- Z£miany aktualnej godzi-

NA ny mozna dokonac tylko
wtedy, gdy piekarnik
jest wytgczony.
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Wskaznik przycisku dodatkowej pary
zgasnie.
7. Usuna¢ wode z wneki komory.

OSTRZEZENIE!

Przed usunieciem wody
z wneki komory nalezy
upewnic sie, ze piekarnik
ostygt.

6.5 szybkie nagrzewanie

Funkcja szybkiego nagrzewania skraca
czas nagrzewania.

Nie wktada¢ zywnosci do
piekarnika, gdy wigczona
jest funkcja szybkiego
nagrzewania.

1. Obrocic pokretto wyboru funkcji
piekarnika, aby ustawi¢ funkcje
szybkiego nagrzewania.

2. Obréci¢ pokretto regulacji
temperatury na zgdang temperature.

Gdy piekarnik osiagnie ustawiong

temperature, rozlegnie sie sygnat.

3. Wybrac funkcje piekarnika.

6.6 Wskaznik rozgrzania

Podczas dziatania funkcji piekarnika
wraz ze wzrostem temperatury na
wyswietlaczu kolejno pojawiajg sie kreski

3 iznikajg, gdy temperatura obniza sie.

Funkcja ze- Zastosowanie
gara
= Ustawianie czasu pracy
CZAS piekarnika. Mozna uzy¢

tylko, jesli ustawiono
funkcje pieczenia.
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Funkcja ze- Zastosowanie
gara
S| Do ustawienia czasu
KONIEC wytgczenia piekarnika.
Mozna uzy¢ tylko, jesli
ustawiono funkcje pie-
czenia.
=1l taczy funkcje CZAS i
OPOZNIENIE KONIEC.
A\ Stuzy do odliczania us-
MINUTNIK tawionego czasu. Funk-

Cja nie ma wpltywu na
dziatanie piekarnika. MI-
NUTNIK mozna ustawi¢
w dowolnym czasie —
réwniez wtedy, gdy pie-
karnik jest wytgaczony.

00:00 Jesli nie wigczono zad-

STOPER  nej innej funkcji zegara,
STOPER bedzie auto-
matycznie monitorowat
czas pracy piekarnika.
Stoper wigcza sie na-
tychmiast, gdy piekarnik
zaczyna sie nagrzewac.
Stopera nie mozna uzy-
wacé z funkcjami: CZAS,
KONIEC, czujka tempe-
ratury.

7.2 Ustawianiei zmiana
aktualnego czasu
Po podtaczeniu urzadzenia po raz

pierwszy do zasilania nalezy zaczekac,
az na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

hr i ,12:00". ,12” bedzie migac.
1. Nacisnag¢ + lub =, aby ustawi¢
godzine.
2. Nacisngé @ aby potwierdzi¢
i ustawi¢ minuty.
Na wyswietlaczu pojawi sie MIIN oraz
ustawiona godzina. ,,00” bedzie migac.

3. Nacisngé + lub =, aby ustawi¢
aktualng liczbe minut.

4. Nacisng¢ @ aby potwierdzi¢ lub
odczekac 5 sekund na automatyczne

zapisanie ustawienia aktualnej
godziny.
Na wyswietlaczu pojawi sie nowo
ustawiony czas.
Aby zmieni¢ ustawienie czasu, nalezy

nacisng¢ kilkakrotnie @ az wskaznik
aktualnej godziny Q) zacznie migac.

7.3 Ustawianie funkcji CZAS

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia.
2. Naciskaé @ az |_)| zacznie migac.

3. Nacisngé + b —, aby ustawi¢
minuty, a nastepnie godziny.

Nacisnaé @ aby potwierdzic.
Po uptywie czasu ustawionego w funkgc;ji
Czas przez 2 minuty bedzie emitowany

sygnat. Symbol [~ i ustawienie czasu

beda miga¢ na wyswietlaczu. Piekarnik

wytgczy sie automatycznie.

4. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

5. Obroci¢ pokretta w potozenie
wytgczenia.

7.4 Ustawianie funkcji KONIEC

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia.
2. Naciska¢ @ az _)l zacznie migac.

3. Nacisng¢ + lub =, aby ustawi¢
godziny, a nastgpnie minuty.

Nacisng¢ @ aby potwierdzi¢.
O godzinie ustawionej w funkcji Koniec
przez 2 minuty bedzie emitowany sygnat.
Symbol =i ustawienie czasu beda
migac¢ na wyswietlaczu. Piekarnik
wytgczy sie automatycznie.
4. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.
5. Obrdcic pokretta w potozenie
wytgczenia.

7.5 Ustawianie funkciji

OPOZNIENIE

1. Ustawic¢ funkcje pieczenia.

2. Naciska¢ @, az [ zacznie migac.

3. Nacisng¢ + b —, aby wybra¢
ustawienie minut, a nastepnie godzin
funkcji CZAS. Nacisng¢ @ aby
potwierdzic.



Na wyswietlaczu pojawi sie migajace
wskazanie .

4. Nacisnaé + b —, aby wybraé
ustawienie godzin, a nastepnie minut

dla funkcji KONIEC. Nacisnaé €D,
aby potwierdzi¢. Na wyswietlaczu
pojawi sie [ | ustawiona
temperatura.
Piekarnik wtgczy sig pdzniej
automatycznie, bedzie dziata¢ przez
czas ustawiony w funkcji CZAS i
zakonczy prace o godzinie ustawionej w
funkcji KONIEC.
O godzinie ustawionej w funkcji KONIEC

przez 2 minuty bedzie emitowany sygnat.

Symbol 2| i ustawienie czasu beda

migac¢ na wyswietlaczu. Wyswietlacz

wytgczy sie.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

6. Obrdci¢ pokretta w potozenie
wytgczenia.

7.6 Ustawianie MINUTNIKA

Minutnik mozna ustawic przy wigczonym
i wytgczonym piekarniku.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Korzystanie z czujki
temperatury

Czujka temperatury mierzy temperature
wewnatrz miesa. Gdy mieso osiggnie
ustawiong temperature, piekarnik
wytgczy sie.

Do ustawienia sg dwie wartosci
temperatur:

* Temperatura piekarnika. Patrz tabela
pieczenia miesa.

* Temperatura wewnatrz produktu.
Patrz tabela dla czujki temperatury.
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1. Dotknaé kilkakrotnie L2, az na
wyswietlaczu zacznie migac Q i,00”.

2. Nacisngé¢ + lub =, aby ustawi¢
sekundy, a nastepnie minuty.
Jesli zostanie ustawiony czas
dtuzszy niz 60 minut, na

wyswietlaczu zacznie migac hr.

Ustawi¢ godziny.

MINUTNIK uruchomi sie

automatycznie po 5 sekundach.

Po uptywie 90% ustawionego czasu

zostanie wyemitowany sygnat.

5. Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2
minuty bedzie emitowany sygnat.
,00:00 i L) beda migaé na
wyswietlaczu. Nacisna¢ dowolny
przycisk, aby wytaczy¢ sygnat
dzwiekowy.

7.7 STOPER
Aby wyzerowac stoper, nalezy nacisngc¢ i

przytrzymaé + i = . Zacznie sie
ponownie odliczanie ustawionego czasu.

bl o

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

UWAGA!

Nalezy stosowac wytgcznie
czujke temperatury w
zestawie z piekarnikiem lub
oryginalng cze$¢ zamienna.

1. Ustawi¢ funkcje i temperature
piekarnika.
2. Wiozy¢ koncowke czujki temperatury

(z symbolem A? na uchwycie) w
Srodek miesa.

3. Wiozyc¢ wtyczke czujki temperatury
do gniazda znajdujgcego sie w
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gornej czesci komory.

ay

Nalezy upewnic¢ sie, ze podczas
pieczenia czujka temperatury
pozostaje w migsie, a jej wtyczka jest
podtaczona do gniazda w
urzgdzeniu.

Podczas pierwszego uzycia czujki
temperatury domys$ina temperatura
wewnatrz produktu wynosi 60°C. Gdy

miga /'? mozna zmieni¢ domys$ing
temperature wewnatrz produktu za
pomocg pokretta regulacji
temperatury.
Na wyswietlaczu pojawi sie symbol czujki
temperatury i domys$lna temperatura
wewnatrz produktu.

4. Nacisnaé @ aby zapisa¢ w pamieci
nowg temperature wewnatrz
produktu lub zaczekac 10 sekund,
aby ustawienie zostato zapisane
automatycznie.

Nowa domys$ina temperatura wewnatrz

produktu zostanie wyswietlona przy

nastepnym uzyciu czujki temperatury.

Gdy migso osiaggnie ustawiong

temperature, zacznie miga¢ symbol

czujki temperatury /‘? i wskazanie

domysinej temperatury wewnatrz

produktu. Przez 2 minuty bedzie

emitowany sygnat.

. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby

wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

6. Wyjac wtyczke czujki temperatury z
gniazda. Wyjaé mieso z piekarnika.

7. Wylgczy¢ piekarnik.

OSTRZEZENIE!

Nalezy zachowaé
ostrozno$¢ podczas
wyjmowania koncowki i
wtyczki czujki temperatury.
Czujka temperatury jest
gorgca. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem.

Przy kazdym podtaczeniu czujki
temperatury do gniazda nalezy ponownie
ustawi¢ czas czujki temperatury. Nie
mozna wybra¢ czasu trwania

i zakonczenia.

Gdy piekarnik po raz pierwszy oblicza
szacowany czas trwania pieczenia, na

wyswietlaczu miga symbol —. Gdy
obliczanie dobiegnie konca, na
wys$wietlaczu pojawia sie czas pieczenia.
Podczas pieczenia urzadzenie stale
przelicza czas i w razie potrzeby
aktualizuje jego warto$¢ na
wyswietlaczu.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej
chwili zmieni¢ ustawienie temperatury:

1. Nacisngé °C.

* jednokrotnie — na wyswietlaczu
pojawi sie ustawiona temperatura
wewnatrz produktu, w razie
potrzeby mozna jg zmieni¢ w
ciggu 5 sekund.

» dwukrotnie — na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie biezgcej
temperatury piekarnika.

» trzykrotnie — na wyswietlaczu
pojawi sie ustawiona temperatura
piekarnika, w razie potrzeby
mozna jg zmieni¢ w ciggu 5
sekund. Informacije te sg
dostepne tylko podczas fazy
nagrzewania.

2. Obroci¢ pokretto regulacii
temperatury, aby zmienic¢
temperature.

8.2 Wkiadanie akcesoriow

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice
jednego z poziomoéw umieszczania
potraw i upewni¢ sie, ze nozki sg
skierowane w dot.



Blacha do pieczenia ciasta/Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache do pieczenia ciasta/
gteboka blache miedzy prowadnice
blachy.

—

Ruszt wraz z blachg do pieczenia ciasta/
gteboka blacha;:

Wsung¢ blache do pieczenia ciasta/
gteboka blache miedzy prowadnice
blachy, a ruszt miedzy prowadnice
powyze;j.

Niewielkie wystepy na gorze
majg na celu zapewnienie
wiekszego bezpieczenstwa.
Wystepy stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem. Wysoka
krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie
naczynh z rusztu.
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8.3 Prowadnice teleskopowe

Nalezy zachowac instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do
wykorzystania w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie blach.

UWAGA!

Nie myc¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce.
Nie smarowac prowadnic
teleskopowych.

1. Wyciagnaé prawg i lewa prowadnice
teleskopowa.

2. Umiescic ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsungc je
do wnetrza piekarnika.

Przed zamknigciem drzwi upewnic sie,
ze prowadnice teleskopowe catkowicie
wsunieto do wnetrza piekarnika.
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9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Uzycie funkcji Blokada
uruchomienia

Funkcja Blokada uruchomienia
uniemozliwia przypadkowe wigczenie
piekarnika.

1. Sprawdzi¢, czy pokretto wyboru
funkcji piekarnika znajduje sie w
potozeniu wytgczenia.

2. Nacisng¢ jednoczesnie i przytrzymac

@) i + przez 2 sekundy.
Rozlegnie sie sygnat. Na wyswietlaczu
pojawi sie wskaznik SAFE .
Aby wytgczy¢ funkcje Blokada
uruchomienia, nalezy powtorzy¢ krok 2.

9.2 Korzystanie z funkcji
Blokada panelu

Funkcje blokady panelu mozna wigczy¢
tylko podczas pracy piekarnika.

Funkcja blokady panelu uniemozliwia
przypadkowg zmiane ustawien
temperatury i czasu uruchomionej funkcji
piekarnika.

1. Wybrac¢ funkcje piekarnika i ustawic
ja wedtug potrzeb.
2. Nacisng¢ jednoczes$nie i przytrzymac

przez 2 sekundy Oi
Rozlegnie sie sygnat. Na wyswietlaczu
przez 5 sekund bedzie wyswietlane
wskazanie Loc.

@

Gdy witgczona jest funkcja
Blokada panelu, po
obréceniu pokretta regulacji
temperatury lub nacisnieciu
przycisku na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie Loc.

Obrécenie pokretta wyboru funkcji
piekarnika spowoduje wytgczenie
piekarnika.

Jesli piekarnik zostanie wytaczony przy
wigczonej funkcji Blokada panelu,
przetgczy sie ona automatycznie na
funkcje Blokada uruchomienia. Patrz
,Uzycie funkcji Blokada uruchomienia”.

Aby wytgczy¢ funkcje Blokada panelu,
nalezy powtorzy¢ krok 2.

9.3 Wskaznik ciepta
resztkowego
Po wytgczeniu piekarnika, jesli

temperatura w komorze przekracza
40°C, na wyswietlaczu pojawia sie

wskaznik ciepta resztkowego % .

9.4 Samoczynne wyfgczenie

Z powodow bezpieczenstwa piekarnik
wylgcza sie samoczynnie po uptywie
pewnego czasu, jesli dziata funkcja
pieczenia i nie zostang zmienione zadne

ustawienia.

(°C) @ (godz.)
30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5

250 - maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie
dziata z funkcjami: O$wietlenie
piekarnika, Termosonda,Czas, Koniec.

9.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywac powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schtodzenia
piekarnika.

9.6 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg
spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzadzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.



10. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Temperatury i czasy
pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zaleza one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

@

10.1 Zalecenia dotyczace
pieczenia

Potrawy mozna umieszczacé w piekarniku
na pieciu poziomach.

Poziomy pétek liczone sg od dna
piekarnika.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla
specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych
potraw z chrupigcq skérkg. Pozwala
skroci¢ czas pieczenia, a takze
zmniejszy¢ zuzycie energii.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie nalezy
pozostawi¢ jeden pusty poziom miedzy
nimi.

Pieczenie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby nie
dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.
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Po upieczeniu migsa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego pokrojeniem,
aby nie wyciekty soki.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy do
gtebokiej blachy wla¢ nieco wody. Aby
zapobiec gromadzeniu sie dymu, nalezy
dolewa¢ wode za kazdym razem, gdy
wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.

10.2 Wewnetrzna strona drzwi

Po wewnetrznej stronie drzwi
znajdujg sie:

* numery poziomow piekarnika.

» informacje o funkcjach piekarnika,
zalecanych poziomach umieszczania
potraw i temperaturach dla potraw.

10.3 Termoobieg PLUS

Ciasta / wypieki / chleb
Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik
przez 5 minut.

Korzysta¢ z blachy do pieczenia.
Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.
Uzy¢ 150 ml wody.

Produkt Tem- Czas
pera- (min)
tura
(°C)

Ciastka, babeczki, 150- 10-

croissanty 180 20

Focaccia 200- 10-
210 20
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Ponowne przygotowanie potraw
Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.

Produkt Tem- Czas
pera- (min) Uzy¢ 100 ml wody.
:},’é? Ustawi¢ temperature 110°C.
Pizza 230 10 - Produkt Czas
20 (min)
Butki 200 20 - Butki 10 - 20
25
Chleb 15-25
Chleb 180 35 - :
40 Focaccia 15-25
Ciasto ze $liwkami, ~ 160- 30- migso 15-25
szarlotka,' butki z cyna- 180 60 Makaron 15 - 25
monem pieczone w fo-
remce do ciasta Pizza 15-25
Mrozone dania gotowe . Ryz 15-25
Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik Wz 15-25

przez 10 minut.
Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.
Uzy¢ 200 ml wody.

Pieczenie migs
Uzywac szklanych naczyn do pieczenia.

Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.

Produkt Tem- Cza Uzy¢ 200 ml wody.
pera- s
tura  (min Produkt Tempera- Czas
c) ) tura (°C)  (min)
Pizza 200- 10- : . _
510 20 Pieczen wotowa 200 50 - 60
Cralzeaniy 170~ 15- Kurczak 210 60 - 80
180 25
Lasagne 180- 35-
200 50
10.4 Tabela pieczenia
Ciasta
Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 W foremce
ucierane do ciasta
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20-30 W foremce
ciasto do ciasta
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Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Sernik 170 1 165 2 60 - 80 W 26 cm
foremce
do ciasta
Jabtecznik 170 2 160 2(pole- 80-100 W dwodch
(szarlot- wej i po 20 cm fo-
ka)1) prawej) remkach
do ciasta
ustawio-
nych na
ruszcie
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 165 2(pole- 30-40 W 26 cm
dzemem wej i po foremce
prawej) do ciasta
Biszkopt 170 2 160 2 50 - 60 W 26 cm
foremce
do ciasta
Keks / 160 2 150 2 90-120 W 20cm
Ciasto foremce
OWOCO- do ciasta
wel)
Ciasto ze 175 1 160 2 50 - 60 W formie
Sliwkamil) do chleba
Mate cias- 170 8 140-150 3 20-30 Na blasze
teczka — do piecze-
jeden po- nia ciasta
ziom
Mate cias- - - 140-150 2i4 25-35 Na blasze
teczka — do piecze-
dwa po- nia ciasta
ziomy
Mate cias- - - 140-150 1,3i5 30 - 45 Na blasze
teczka — do piecze-
trzy pozio- nia ciasta

my
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Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka

Ciastecz- 140 8 140-150 3 30 -35 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — jeden

poziom

Ciastecz- - - 140-150 2i4 35-40 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — dwa

poziomy

Ciastecz- - - 140-150 1,3i5 35-45 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — trzy

poziomy

Bezy —je- 120 8 120 8 80 - 100 Na blasze

den po- do piecze-

ziom nia ciasta

Bezy — - - 120 2i4 80 - 100 Na blasze

dwa po- do piecze-

ziomy1) nia ciasta

Buteczkil) 190 8 190 3 12-20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta

Eklery— 190 8 170 3 25-35 Na blasze

jeden po- do piecze-

ziom nia ciasta

Eklery - - - 170 2i4 35-45 Na blasze

dwa po- do piecze-

ziomy nia ciasta

Tarty pta- 180 2 170 2 45-70 W 20 cm

skie foremce
do ciasta

Ciasto 160 1 150 2 110-120 W24 cm

owocowe foremce

z duzg do ciasta

iloscig

owocoOw
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Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Biszkopt 170 1 160 2 (pole- 50-60 W 20 cm
krélowej wej i po foremce
Wiktorii prawej) do ciasta
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Chleb i pizza
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 -70 1-2bo-
hleb?) chenki po
cne 500 g
Chleb zyt- 190 1 180 1 30-45 W formie
ni do chleba
Butki 1) 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 butek
na blasze
do piecze-
nia ciasta
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
lub gtebo-
kiej blasze
Babecz- 200 3 190 3 10 - 20 Na blasze
kil do piecze-
nia ciasta
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Zapiekanki
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Zapiekan- 200 2 180 2 40 - 50 W formie
ka maka-

ronowa
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi

Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)

tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-

ka ka

Zapiekan- 200 2 175 2 45 - 60 W formie
ka wa-
rzywna
Quiche1) 180 1 180 1 50 - 60 W formie
Lasagne” 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
ni1)
1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Mieso
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi

Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)

tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-

ka ka

Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
Wieprzo- 180 2 180 2 90 -120 Na ruszcie
wina
Cielecina 190 2 175 2 90 - 120 Na ruszcie
Angielska 210 2 200 2 50 - 60 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
lekko wy-
pieczona
Angielska 210 2 200 2 60-70 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
Srednio
wypieczo-
na
Angielska 210 2 200 2 70-75 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
dobrze
wypieczo-
na
topatka 180 2 170 2 120 - 150 Ze skorg

wieprzowa
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Golen wie- 180 2 160 2 100 - 120 2 sztuki
przowa
Jagniecina 190 2 175 2 110-130 Udziec
Kurczak 220 2 200 2 70 - 85 W catosci
Indyk 180 2 160 2 210-240 W catosci
Kaczka 175 2 220 2 120- 150 W catosci
Ges 175 2 160 1 150 -200 W catosci
Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150 -200 W kawat-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
Ryba
Produkt Gdrnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Pstrag / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
Dorada
Tunczyk / 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
tosos tow
10.5 Grill Uzy¢ czwartego poziomu piekarnika.
Nagrzewaé wstepnie piekarnik przez 3 Ustawi¢ maksymaing temperature.
minuty
Produkt llos¢ Czas (min)
Sztuki llos¢ (kg) 1. strona 2. strona
Steki 4 0.8 12-15 12-14
Befsztyki 4 0.6 10-12 6-8
Kietbaski 8 - 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe 4 0.6 12-16 12-14
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Produkt llosé Czas (min)
Sztuki llos¢ (kg) 1. strona 2. strona
Kurczak (potowki) 2 1 30-35 25-30
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Pier$ z kurczaka 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Filet rybny 4 0.4 12-14 10-12
Zapiekane kanapki 4-6 - 5-7 -
Tosty 4-6 - 2-4 2-3
10.6 Turbo grill
o . . Produkt Tempera- Czas (min)
Uzy¢ pierwszego lub drugiego poziomu tura (°C)
piekarnika.
Wotowina Kotlety, ze- 170-180 60 -90
Rozgrzaé wstepnie piekarnik. ?eng(a' =
Aby obliczyé¢ czas pieczenia, nalezy oK
pomnozy¢ czas podany w ponizszej Klops, 0,75 - 160-170 50 -60
tabeli przez liczbe centymetréw grubosci 1 kg
filetu.
Golonka 150-170 90-120
Produkt Tempera- Czas (min) mgg;)c:gvia-
tura (°C) na), 0,75 - 1
Pieczen wo- 190-200 5-6 kg
towa lub fi- . .
let, lekko Cielecina
UpfelsEenE Produkt Tempera- Czas (min)
Pieczen wo- 180-190 6-8 tura (°C)
fowa lub fi- Pieczen cie- 160-180 90 - 120
let, Srednio leca, 1 kg
wypieczone ’
Gicz ciele- 160-180 120 - 150
Pieczen wo- 170-180 8- 10 T
towa lub fi- kg, ’
let, dobrze
wypieczone Jagniecina
Wieprzowina Produkt Tempera- Czas (min)
- tura (°C)
Produkt Tempera- Czas (min)
tura (°C) Pieczen jag- 150-170 100 - 120
topatka,  160-180 90-120 Larios jag-
karczek, niecy, 1 -
szynka 1 - 15 ké

1,5 kg
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Produkt Tempera- Czas (min) Produkt Tempera- Czas (min)
tura (°C) tura (°C)
Karczek jag- 160-180 40-60 Ges,35-5 160-180 120-180
niecy, 1 - kg
1,5 kg
Indyk, 2,5- 160-180 120-150
Dréb 3,5 kg
Produkt Tempera- Czas (min) Indyk, 4-6 140-160 150 - 240
tura (°C) kg
Porcje dro- 200 -220 30 -50 Ryba (gotowanie na parze)
biu, po 0,2 - -
0,25 kg Produkt Tempera- Czas (min)
tura (°C)
Kurczak, po- 190-210 35-50
téwki, po 0,4 Cata ryba, 1 210 - 220 40 - 60
-0,5kg -2 lE
Kurczak, pu- 190-210  50-70 10.7 Termoobieg wilgotn. Plus
larda, 1-1,5
kg @ Aby uzyskaé najlepsze
Kaczka, 1,5 180-200 80- 100 rezultaty, nalezy
- 2kg przestrzegac zglecen z
ponizszej tabeli.
Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika
Stodkie butecz- blacha do pieczenia 180 2 20-30
ki, 12 sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Butki, 9 sztuk  blacha do pieczenia 180 2 30-40
ciasta lub gteboka bla-
cha
Pizza mrozona, ruszt 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada bisz- blacha do pieczenia 170 2 25-35
koptowa ciasta lub gteboka bla-
cha
Brownie blacha do pieczenia 175 3 25-30
ciasta lub gteboka bla-
cha
Suflet, 6 sztuk  ceramiczne kokilki na 200 8 25-30
ruszcie
Biszkoptowy 180 2 15-25

forma do tarty na rusz-
spod placka ci

e
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Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika

Biszkopt krélo- naczynie do pieczenia 170 2 40 - 50
wej Wiktorii na ruszcie
Gotowana ry-  blacha do pieczenia 180 8 20-25
ba, 0,3 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Cata ryba, blacha do pieczenia 180 3 25-35
0,2 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Filet rybny, blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30
0,3 kg Zy na ruszcie
Gotowane mie- blacha do pieczenia 200 8 35-45
so, 0,25 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Szaszlyk, blacha do pieczenia 200 3 25-30
0,5 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Ciastka, 16 blacha do pieczenia 180 2 20 - 30
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Makaroniki, 20 blacha do pieczenia 180 2 25-35
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia 170 2 30 - 40
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Paszteciki, 16  blacha do pieczenia 180 2 25-30
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Kruche cias- blacha do pieczenia 150 2 25-35
teczka, 20 ciasta lub gteboka bla-
sztuk cha
Tartaletki, 8 blacha do pieczenia 170 2 20-30
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Gotowane wa- blacha do pieczenia 180 3 35-45
rzywa, 0,4 kg  ciasta lub gteboka bla-

cha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30

rianski

Zy na ruszcie
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Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika

Warzywa $r6-  blacha do pieczenia 180 4 25-30

dziemnomors., ciasta lub gteboka bla-

0,7 kg cha

10.8 Rozmrazanie

Produkt llos¢ (kg) Czas roz- Dalszy czas Uwagi

mrazania rozmrazania
(min) (min)

Kurczak 1.0 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka na
odwréconym spodku i
umiesci¢ na duzym tale-
rzu. Obrécié po uptywie
potowy czasu.

migso 1.0 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

mieso 0.5 90 - 120 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Pstrag 1.50 25-35 10-15 -

Truskawki 3.0 30-40 10-20 -

Masto 2.5 30-40 10-15 -

Smietana 2x2,0  80-100 10-15 Takze lekko zmrozona
$mietana daje sie do-
brze ubic.

Tort 1.4 60 60 -

10.9 Suszenie - Termoobieg

Zakry¢ blachy pergaminem lub papierem

Sniadaniowym.

Aby uzyskaé lepszy rezultat, mozna
zatrzymac proces w potowie czasu

Warzywa

suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawi¢ na
jedng noc w celu dokohczenia suszenia.

W przypadku jednej blachy uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.
W przypadku 2 blach uzy¢ pierwszego i czwartego poziomu piekarnika.

Produkt Temperatura (°C) Czas
(godz.)

Fasola 60 -70 6-8

Papryka 60-70 5-6
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Produkt Temperatura (°C) Czas
(godz.)
Warzywa (kwasne) 60 -70 5-6
Grzyby 50 - 60 6-8
Ziota 40 - 50 2-3
Owoce
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika
) 1 poziom 2 poziomy
Sliwki 60 - 70 8-10 8 1/4
Morele 60 - 70 8-10 & 1/4
Krojone jabtka 60 - 70 6-8 B 1/4
Gruszki 60 - 70 6-9 & 1/4

10.10 Tabela temperatur dla

czujki temperatur Produkt Temperatura wew-
J y natrz produktu (°C)

Produkt Temperatura wew- topatka wie- 80 - 82
natrz produktu (°C) przowa

Pieczen cieleca 75 - 80 Golen wieprzo- 75 - 80

Gicz cieleca 85-90 wa

Angielska pie- 45 -50 Jagniecina 0-75

czen wotowa, Kurczak 98

lekko wypieczo- -

na Zajac 70-75

Angielska pie- 60 - 65 Pstrag / dorada 65 - 70

AT BN Tunczyk /foso$ 65 - 70

Srednio wypie-

czona

: . 10.11 Informacje dla osrodkow
Pglele gl T Ee przeprowadzajacych testy
czen wotowa,

dobrze wypie- Testy zgodne z normg IEC 60350-1.
czona
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Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi
ria ziom peratu-
pie- ra(°C)
karni-
ka
Mate Gorna/ Blacha 3 170 20-30 Umiescic 20 cia-
ciasto dolna grzat- do pie- stek na jednej
ka czenia blasze do pie-
ciasta czenia.
Mate Termoo- Blacha 3 150- 20-35 Umiescic 20 cia-
ciasto bieg / Pie-  do pie- 160 stek na jednej
czenie kon- czenia blasze do pie-
wekcyjne ciasta czenia.
Mate Termoo- Blacha 2i4 150- 20-35 Umiescic 20 cia-
ciasto bieg / Pie-  do pie- 160 stek na jednej
czenie kon- czenia blasze do pie-
wekcyjne ciasta czenia.
Szarlotka Gérna/ Ruszt 2 180 70-90 Uzy¢ 2 form (o
dolna grzat- Srednicy 20 cm),
ka umieszczonych
po przekatnej.
Szarlotka Termoo- Ruszt 2 160 70 -90 Uzy¢ 2 form (o
bieg / Pie- Srednicy 20 cm),
czenie kon- umieszczonych
wekcyjne po przekatne;j.
Biszkopt Gorna/ Ruszt 2 170 40 - 50 Uzy¢ foremki do
bezttusz- dolna grzat- ciasta (o sredni-
czowy ka cy 26 cm).
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-
nut.
Biszkopt Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Uzyc foremki do
bezttusz- bieg / Pie- ciasta (o Sredni-
czowy czenie kon- cy 26 cm).
wekcyjne Nagrzewac

wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-
nut.
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Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi
ria ziom peratu-
pie- ra(°C)
karni-
ka
Biszkopt Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Uzy¢ foremki do
bezttusz- bieg / Pie- ciasta (o sredni-
czowy czenie kon- cy 26 cm).
wekcyjne Umiescic po
przekatnej.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-
nut.
Ciastecz- Termoo- Blacha 3 140- 20-40 -
kama-  bieg/Pie- do pie- 150
Slane czenie kon- czenia
wekcyjne ciasta
Ciastecz- Termoo- Blacha 2i4 140- 25-45 -
ka ma-  bieg/Pie- do pie- 150
Slane czenie kon- czenia
wekcyjne ciasta
Ciastecz- Gorna/ Blacha 3 140- 25-45 -
ka ma-  dolna grzat- do pie- 150
Slane ka czenia
ciasta
Tosty Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac
4-6 pierwsza stro- wstepnie piekar-
sztuk na; 2 -3 mi-  nik przez 3 minu-
nuty druga ty.
strona
Burger Grill Ruszti 4 maks. 20 -30 Umiescic ruszt
wotowy ociekacz na czwartym po-
6 kawat- ziomie, a ocie-
kow, 0,6 kacz na trzecim
kg poziomie piekar-

nika. Obrocic
produkt w poto-
wie czasu pie-
czenia.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.




OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace
czyszczenia

Przéd piekarnika nalezy my¢ miekka
Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy stosowac fagodny $rodek
czyszczacy.

Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic¢
wnetrze piekarnika. Nagromadzenie sie
ttuszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Zagrozenie jest
wieksze dla blachy do opiekania.

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczyscic je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej sciereczki zwilzonej cieptg
wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nie myc¢ akcesoriow w
zmywarce.

Trudne do usuniecia zabrudzenia nalezy
usuwac za pomoca specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikow. Nie czysci¢
powtoki katalitycznej srodkiem do
czyszczenia piekarnikéw.

Akcesoridw nieprzywierajgcych nie wolno
czys$ci¢ zragcymi Srodkami, ostrymi
przedmiotami ani my¢ w zmywarce.
Mogtyby one uszkodzi¢ powtoke
zapobiegajaca przywieraniu.

Wewnatrz piekarnika lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna.
Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania,
nalezy rozgrzewac piekarnik przez 10
minut przed rozpoczeciem
pieczenia.Wyciera¢ wilgo¢ osiadtg w
komorze piekarnika po kazdym uzyciu.

11.2 Piekarniki wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium
Drzwi piekarnika nalezy czyscié¢

wytgcznie za pomocg wilgotnej $ciereczki
lub gabki. Osuszy¢ migkka Sciereczka.
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11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Nie nalezy uzywaé myjek stalowych,
kwaséw ani produktow sciernych,
poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czyscic
stosujac sie do tych samych zalecen.

11.3 Czyszczenie wneki
komory

Procedura czyszczenia ma na celu
usuniecie osadu z kamienia z wneki
komory po zakonczeniu pieczenia
parowego.

@

W przypadku funkcji
Termoobieg PLUS zaleca
sie wykonywanie
Czyszczenia co najmniej co
5-10 cykli pieczenia.

1. Nala¢ 250 ml biatego octu do wneki
komory w dolnej czesci piekarnika.
Uzy¢ octu maks. 6%, bez zadnych
dodatkéw.

2. Zostawic ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ wneke za pomoca cieptej
wody i miekkiej szmatki.

11.4 Czyszczenie uszczelki
drzwi

Nalezy regularnie sprawdzac uszczelke
drzwi. Uszczelka drzwi jest zatozona
wokot obramowania komory piekarnika.
Nie wolno korzystac z piekarnika, jesli
uszczelka drzwi jest uszkodzona.
Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi, nalezy
zapoznac sie z ogélnymi informacjami na
temat czyszczenia.

11.5 Wyjmowanie prowadnic
blach/wkftadow katalitycznych

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach/wktady katalityczne.
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UWAGA!

Podczas wyjmowania
prowadnic blach nalezy
zachowac ostroznosgé.
Panele katalityczne nie sg
przymocowane do $cianek
piekarnika i moga wypasc
podczas wyjmowania
prowadnic blach.

1. Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.
Przytrzymac tylne prowadnice blach i
wktad katalityczny na miejscu drugg

reka.

2. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjaé je.

P
JiIfs oy

S

Zamontowaé akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

@

11.6 Czyszczenie katalityczne

Komora pokryta powtokg katalityczng
podlegajg samoczyszczeniu. Pochtania
ona tluszcz.

Kotki ustalajgce prowadnic
teleskopowych musza by¢
skierowane do przodu.

Przed wigczeniem czyszczenia
katalitycznego:

*  Wyjac¢ wszystkie akcesoria .

»  Woyczysci¢ akcesoria piekarnika przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem
detergentu.

»  Woyczysci¢ wewnetrzng szybe drzwi
delikatng szmatkg zwilzong w cieptej
wodzie.

1. Wigczyé¢ funkcje (]

Nie mozna zmieni¢ czasu trwania

czyszczenia katalitycznego. Mozliwe jest

opdznienie rozpoczecia czyszczenia za

pomocg funkcji: KONIEC.

Po uptywie czasu czyszczenia rozlegnie

sie sygnat dzwigkowy.

2. Nacisnag¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

3. Wylgczy¢ piekarnik.

Aby wytgczy¢ czyszczenie przed

zakonczeniem, nalezy obréci¢ pokretto

wyboru funkcji pieczenia do potozenia

wytgczenia.

4. Gdy piekarnik ostygnie, wyczysci¢
komore miekkg wilgotng szmatka.

Plamy lub odbarwienie powtoki

katalitycznej nie majg wptywu na

dziatanie czyszczenia katalitycznego.

11.7 Przypominanie
0 czyszczeniu

Aby przypomnie¢ uzytkownikowi

o koniecznosci wykonania czyszczenia
katalitycznego, za kazdym razem po
wigczeniu i wytgczeniu piekarnika na
wyswietlaczu bedzie przez 10 sekund
migac¢ symbol CATA.

Symbol przypomnienia o czyszczeniu
wylaczy sie:

* Po zakonczeniu czyszczenia
katalitycznego.
* Po jednoczesnym nacisnieciu

przyciskow +i—.

11.8 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy
szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne
szyby mozna wymontowac do
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do
demontazu szyb nalezy zapoznac sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi”.

@

Niezdemontowane drzwi
mogag sie gwaitownie
zamkng¢ podczas
wyjmowania z nich szyb.



UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez
szyb.

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawej stronie drzwi.

2. Za pomocg srubokreta uniesc i
catkowicie obroci¢ dzwignie przy
prawym zawiasie.

3. Znalez¢ zawias po lewej stronie
drzwi.
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4. Uniesc i catkowicie obroci¢ dzwignie

przy lewym zawiasie.

5. Przymknac¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji
otwarcia. Nastepnie unoszac i
pociggajac drzwi do siebie, wyjac¢ je z
mocowania.

6. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej miekkg
szmatka.

7. Chwycic¢ z obu stron gérng listwe

drzwi (B) i nacisng¢ do srodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.
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9. Chwyci¢ szyby drzwi za gorne
krawedzie i ostroznie wyjmowac je
po kolei. Zacza¢ od gornej szyby.
Upewnic sie, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

10. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Po umyciu zamontowac szyby oraz drzwi

piekarnika.

Umiesci¢ szyby (A i B) we wtasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szyby.
Kazda z szyb wyglada inaczej, aby
utatwi¢ procedure demontazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

Upewnic¢ sig, ze srodkowg szybe
prawidtowo umieszczono w mocowaniu.

A

L~

B

I — =

11.9 Wymiana o$wietlenia

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

Zaréwka moze by¢ gorgca.

1. Wytaczy¢ piekarnik.

Odczekac, az piekarnik ostygnie.

2. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

3. Umiesci¢ szmatke na dnie komory.

UWAGA!

Aby unikng¢ zabrudzenia
zaréwki halogenowej
ttuszczem, nalezy chwytac¢ ja
przez szmatke.

Tylne os$wietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zarowke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie temperatury do 300°C.

4. Zamontowac klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW



12.1 Co zrobi¢, gdy...
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Nie mozna uruchomic pie-
karnika ani nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono
do zasilania lub podtgczo-
no nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik
prawidtowo podtgczono do
zasilania (patrz schemat
potaczen, jesli jest dostep-
ny).

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wiaczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie jest ustawiony aktualny
czas.

Ustawic aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie wprowadzono wyma-
ganych ustawien.

Upewnic¢ sig, ze wprowa-
dzono prawidtowe ustawie-
nia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Uruchomiona jest funkcja
samoczynnego wytgcze-
nia.

Patrz rozdziat ,Samoczyn-
ne wytgczenie”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Blokada uruchomienia jest
wigczona.

Patrz ,Uzycie funkcji Blo-
kada uruchomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita sie zarowka.

Wymienic¢ zaréwke.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka termosondy jest
nieprawidtowo wtozona do
gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termoson-
dy jak najgtebiej do gniaz-
da.

Potrawy piekg sie za dtugo
lub za szybko.

Temperatura jest za niska
lub za wysoka.

Dostosowaé ustawienie
temperatury. Postepowac
zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w instrukcji ob-
stugi.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata za
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢
potraw w piekarniku na
diuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Wyswietlacz pokazuje
,C2".

Prébowano wigczy¢ funk-
cje Kataliza lub Rozmraza-
nie, ale z gniazda nie wyje-
to wtyczki termosondy.

Wyja¢ wtyczke termosondy
Z gniazda.

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu niewymienio-
ny w tej tabeli.

Usterka uktadu elektrycz-
nego.

*  Wytgczyc piekarnik za
pomoca bezpiecznika
lub wytacznika bezpie-
czenstwa w szafce z
bezpiecznikami, a na-
stepnie ponownie wig-
czyc.

» Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietla sig kod
btedu, nalezy skontak-
towac sie z serwisem.

Niezadowalajacy efekt pie-
czenia z uzyciem funkcji:
Termoobieg PLUS.

Nie wtgczono funkciji: Ter-
moobieg PLUS.

Patrz ,Wigczanie funkciji:
Termoobieg PLUS".

Niezadowalajacy efekt pie-
czenia z uzyciem funkcji:
Termoobieg PLUS.

Nie wtgczono prawidtowo
funkcji: Termoobieg PLUS
z przyciskiem dodatkowej
pary.

Patrz ,Wigczanie funkcji:
Termoobieg PLUS".

Niezadowalajacy efekt pie-
czenia z uzyciem funkgiji:
Termoobieg PLUS.

Nie napetniono wneki ko-
mory woda.

Patrz ,Witgczanie funkcji:
Termoobieg PLUS".

Uzytkownik chce wigczy¢
funkcje Termoobieg PLUS,
ale Swieci sie wskaznik
przycisku dodatkowej pary.

Dziata funkcja Termoobieg
PLUS.

Nacisna¢ przycisk dodat-

kowej pary , aby wyta-
czy¢ funkcje Termoobieg
PLUS.

Przy probie wigczenia
funkcji czyszczenia wy-
Swietlacz pokazuje wska-
zanie "C4".

Wocisnieto przycisk funkcji
dodatkowej pary.

Ponownie nacisnac¢ przy-
cisk funkcji dodatkowej pa-

ry.

Woda we wnece komory
nie gotuje sie.

Temperatura jest za niska.

Ustawi¢ temperature co
najmniej 110°C.

Patrz rozdziat ,Wskazowki
i porady”.

Woda wyptywa z wneki ko-
mory.

Do wneki komory wlano za
duzo wody.

Wytaczy¢ piekarnik i upew-
ni¢ sie, ze urzagdzenie jest
chtodne. Wytrze¢ wode
Sciereczkg lub gabka. Na-
la¢ odpowiednig ilo$¢ wody
do wneki komory. Patrz
opis danej procedury.
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Problem Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Urzadzenie jest wtgczone, Wigczony jest tryb demon- 1. Wytgczyé piekarnik.

ale nie nagrzewa sie. Nie  stracyjny.

dziata wentylator. Na wy-
Swietlaczu widoczne jest
wskazanie "Demo".

2. Nacisng¢ i przytrzymac

przycisk +

3. Na wyswietlaczu zacz-
nie miga¢ pierwsza cy-
fra oraz wskaznik De-
mo.

4. Wprowadzi¢ kod 2468
poprzez naciskanie

przycisku + lub ™ w
celu zmiany wartosci, a

nastepnie nacisng¢ @
aby potwierdzi¢.

5. Zacznie migaé nastep-
na cyfra.

6. Jesli kod jest prawidto-
wy, tryb Demo wytgczy
sie po potwierdzeniu
ostatniej cyfry.

12.2 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym

zakresie nie jest mozliwe, nalezy

skontaktowac sie ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory piekarnika. Nie
usuwac tabliczki znamionowej z komory
piekarnika.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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13.1 Zabudowa urzadzenia

523

— R ——!

523

—— R ——!

szafki

13.3 Instalacja elektryczna

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za

nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych
bezpieczenstwa, ktore
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.




13.4 Przewody

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobér przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej. Mozna réwniez skorzystac
z informacji zawartych w tabeli:

Moc catkowita Przekrdj przewo-
(W) du (mm?)

maksymalnie 1380 3 x 0.75

14.1 Karta produktu
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Moc catkowita Przekroéj przewo-
(W) du (mm?)

maksymalnie 2300 3 x 1

maksymalnie 3680 3 x 1.5

Przewdd ochronny (zétto-zielony) musi
by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski

i brgzowy).

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

Informacje o produkcie zgodnie z normg UE 65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux

Oznaczenie modelu EOA5654A0X 949499500
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa efektywnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie tradycyjnym

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.69 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrédta ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnosc¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

33.2kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesc¢
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody
badan cech funkcjonalnych.

14.2 Oszczedzanie energii
Piekarnik wyposazono w

funkcje umozliwiajgce
oszczedzanie energii
podczas codziennego
pieczenia.
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Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pracy
drzwi piekarnika sg prawidtowo
zamkniete. Nie otwiera¢ drzwi zbyt
czesto podczas pieczenia. Utrzymywacé
uszczelke drzwi w czystosci i upewnic
sie, ze jest prawidtowo przymocowana.

Korzystanie z metalowych naczyn
pozwala oszczedzaé energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac piekarnika przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w
miare mozliwosci skraca¢ przerwy
miedzy ich pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania
energii nalezy korzystac z funkcji
termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektérych funkcji piekarnika,
jesli wybrano program z wyborem czasu
(Czas lub Koniec), a czas pieczenia
przekracza 30 minut, grzatki wytaczajg
sie wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie nadal dziataja.
Po wytgczeniu piekarnika na
wys$wietlaczu pokazana jest obecnosc
ciepta resztkowego. Ciepto resztkowe
mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem Cfb
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz

Gdy pieczenie trwa dtuzej niz 30 minut,
nalezy zmniejszy¢ temperature
piekarnika do minimum na 3-10 minut
przed zakonczeniem pieczenia. Ciepto
resztkowe zgromadzone w piekarniku
pozwoli dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wys$wietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczag, tylko gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotn. Plus
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkgji
os$wietlenie wytgcza sie automatycznie
po 30 sekundach. O$wietlenie mozna
ponownie wigczy¢, ale wptynie to
niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢

urzagdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdcic produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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ktory v sebe skryva desatrocCia odbornych skusenosti a inovacii. Je ddmyselny a

Stylovy a pri jeho navrhovani sme mysleli predovSetkym na vas. Pri kazdom
pouziti si tak mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:
www.electrolux.com/webselfservice
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registerelectrolux.com

Mbzete si kupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
% pre vas spotrebic:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu€ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’

nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Eislo.
Tieto informacie najdete na typovom stitku.

AN Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
® v&eobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebi€a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za telesnu ujmu ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou pouéené 0 bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Deti medzi 3 a 8 rokmi a osoby s velmi rozsiahlymi a
zlozitymi hendikepmi nesmu mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretriitym dozorom.

- Deti do 3 rokov smu mat’ pristup k spotrebicu iba ak
su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti su horuce.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebidi.

1.2 VVSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa
poCas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykaijte
sa ohrevnych ¢lankov.
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- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecCenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

- Pred akoukolvek udrzbou spotrebi¢ odpojte od
elektrickej siete.

- Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou ziarovky
vypnuty, aby bolo vylucené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

- Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CisticCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, o méze spbsobit’ rozbitie skla.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich liSt a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

. Pouzivajte iba teplotnu sondu odporuc¢anu pre tento

spotrebiC.
2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Instalacia * Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecne a
vhodné miesto, ktoré splia
é VAROVANIE! poziadavky na instalaciu.
Tento spotrebi¢ smie » Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
nainstalovat’ iba chladiacim systémom. Musi sa
kvalifikovana osoba. pouzivat’ s napajanim z elektrickej
siete.

« Odstrante vSetky obaly.

* Neinstalujte ani nepouzivajte 2.2 Zapojenie do elektrickej
poskodeny spotrebic.

* Dodrziavajte pokyny na instalaciu siete
dodané so spotrebicom. VAROVANIE!

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate Nebezpegenstvo poziaru a
spotrebi€, pretozZe je tazky. Vzdy zasahu elektrickym pradom.
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretd obuv. + V3etky elektrické zapojenia by mal

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat. vykonat' kvalifikovany

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu elektroinstalatér.
vzdialenost’ od inych spotrebicov a + Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

nabytku.
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Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne inStalovanu
uzemnenu zasuvku.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
a predlZzovacie kable.

Uistite sa, ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica
treba vymenit,, tito operaciu smie
urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po inStalécii sa uistite, Zze mate
pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte potiahnutim za
sietové kéble. Vzdy tahajte za
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné isti¢e alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat’ z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi
mat odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebi¢a od
elektrickej siete na vSetkych poloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.
Tento spotrebi¢ spifia smernice EHS.

2.3 Pouzivanie

AN

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin,
zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Tento spotrebi€ je uréeny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebic v €innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Moéze dojst’ k uniku horticeho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

Na otvorené dvierka netlacte.
Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
mdze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebiCom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plameri.

Horlavé produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— priamo na dno dutiny spotrebica
nedavajte alobal,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— po ukonceni pripravy pokrmu v
spotrebici nenechavajte vihky riad
ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prisluSenstva postupujte opatrne.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

Na pripravu vihkych kolacov

pouzivajte hlboky pekac. Ovocné
Stavy spdsobuju skvrny, ktoré moézu
byt trvalé.

Tento spotrebic je ur€eny iba na
varenie. Nesmie byt pouZity na iné
Ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.



Ruru pouzivajte vzdy so zatvorenymi
dvierkami.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po€as prevadzky
spotrebiCa nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa
mdze vytvorit’ teplo a vlhkost' a moézu
sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, kuchynskej jednotky alebo
podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti
uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely
mdzu prasknut’.

Ak su sklenené panely dvierok
poSkodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drétenky, rozpust'adla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
jeho obale.
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Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Ziadnym Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
urena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

Pred vymenou ziarovky odpojte
spotrebi¢ od zdroja napdjania.
Pouzivajte ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit',
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.
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3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy prehiad

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Oto&ny ovladac (teploty)
Plus Para

A Ohrevny &lanok
Osvetlenie

Bl Ventilator

El Priehlbina dutiny
Zasuvacia lista, vyberateina
Urovne v rure

aésé

3.2 Prislusenstvo + Teplotna sonda
Na meranie, do akej miery je pokrm
+ Dréteny rost upedeny.
Na kuchynsky riad, formy na kolace, « Teleskopické listy
peCené pokrmy. Pre ro$ty a plechy.

* Plech na pecenie
Na kolace a susienky.

* Hiboky pekaé¢
Na pe€enie mésa a mucnych
pokrmov alebo ako nadoba na
zachytavanie tuku.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Tlacidla
i<.‘oenzorové pole / Tla¢id- Funkcia Funkcie
o
D HODINY Nastavenie ¢asovej funkcie.
— MINUS Nastavenie asu.
Q CASOMER Nastavenie KUCHYNSKEHO CASO-
-B:3sec MERA. Ak chcete zapnut' alebo vypnut’

osvetlenie rury, stlacte toto tlacidlo a
podrzte ho dlhSie ako 3 sekundy.

-|- PLUS Nastavenie ¢asu.
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1
G F E D

RN

vybranych modeloch)
Hodiny/minuty
Demo rezim (iba vybrané modely)

Senzorové pole / Tlaid- Funkcia Funkcie
lo
°C TEPLOTA Kontrola teploty v rure alebo teploty na-
merané teplotnou sondou (ak je k di-
spozicii). Pouzivajte iba vtedy, ked je
spustena funkcia rury.
) PLUS PARA Na zapnutie funkcie Teplovzdusné pe-
cenie PLUS.
4.2 Displej
A B A. Casovag/ Teplota
| | B. Ukazovatel ohrevu a zvy$kového
@Q aoonm 4 tepla
o C. Teplotna sonda (iba pri vybranych
NN o —E — modeloch)
[£==_"Demo hr_min, v D. Elektronicky zamok dveri (iba pri
E.
F.
G.

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

A
@

5.1 Prvé gistenie

Pre nastavenie denného
Casu si pozrite kapitolu
,Casové funkcie®.

Viyberte z riry vyberateiné zastvacie
listy a prisluSenstvo.

Pozrite si kapitolu
,OSetrovanie a Cistenie".

Pred prvym pouzitim raru a prisluSenstvo
vycistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich pévodné miesto.

5.2 Predhriatie

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
predhrejte.

Casové funkcie

Pre funkciu: Teplovzdu$né
pecenie PLUS pozrite si
kapitolu ,Kazdodenné
pouzivanie“, Nastavenie
funkcie: Teplovzdu$né
pecenie PLUS".

1. Nastavte funkciu |:| a maximalnu
teplotu.

2. Rdru nechajte spustenu jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu , stlacte

tlacidlo Plus Para (W) a nastavte
maximalnu teplotu.
4. RdUru nechajte spustenu 15 minut.
5. RuUru vypnite a nechajte ju
vychladnut'.
PrisluSenstvo sa m6ze zohriat' viac nez
zvyC€ajne. Rura méze produkovat' zapach
a dym. Zabezpecte dostatocné vetranie v
miestnosti.
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6. KAZDODENNE POUZIVANIE

Pouzitie

VAROVANIE! ; —
Pozrite si kapitoly ohladne Funkcia rary
bezpecnosti.
, B , v Yy
6.1 Zasuvacie ovladace R
ozmrazova-
Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte nie

ovlada¢. Ovladag sa vysunie.

Na rozmrazenie potra-
vin (zeleniny a ovocia).
Cas rozmrazovania z4-
visi od mnozstva a vel-
kosti mrazenych potra-
vin.

6.2 Funkcie ohrevu
%]

Funkcia rary Pouzitie VIhky Hortci
0 Rura je vypnuta. el

Poloha Vy-
pnuté
—_— Na skratenie ¢asu zo-
2 hrievania rury.

Rychle Zo-

hrievanie

Ak chcete piect’ zaroven
az na troch urovniach a
susit’ potraviny.
c('\) Nastavte teplotu o
\II”]  20-40 °C niz8iu ako pre
Teplovzdudné Tradicné pecenie.
Pecenie / Te- Na pridanie vihkosti po-
plovzdusné Cas pecenia. Pre sprav-
pecenie ne sfarbenie a chrum-
PLUS kavu kérku pocas pece-
nia. Pre vacsiu Stavna-
tost’ po¢as opéatovného

Tato funkcia je ur¢ena
na usporu energie po-
Cas pecenia. Pokyny
ohladom pecenia najde-
te v kapitole ,Rady a ti-
py“, VIhky Horuci
Vzduch. Dvierka rury
maju byt po€as pecenia
zatvorené, aby nebola
prerusena funkcia a aby
bola zabezpecena pre-
vadzka s najvys$sSou
moznou energetickou
ucinnostou. Ked' pouzi-
jete tuto funkciu, teplota
v dutine sa méze lisit’
od nastavenej teploty.
Pouziva sa zvysSkove
teplo.Vykon ohrevu mo6-
ze byt znizeny. VSeo-
becné odporucania na
Usporu energie najdete
v kapitole ,Energeticka
Gcinnost™, Uspora ener-
gie.Tato funkcia bola
pouzita pre sulad s trie-
dou energetickej ucin-
nosti podla normy EN
60350-1. Ked pouzijete
tato funkciu, osvetlenie
sa po 30 sekundach au-
tomaticky vypne.

Na grilovanie plochych
jedal vo vacésich mnoz-
stvach a pripravu hria-
nok.

zohrievania.
(V) Na pripravu pizze. Na
\VJ intenzivnejSie zhnednu-
Pizza tlg povrch}J a chrumka-
vu spodnu Cast'.
— Na pecenie muénych je- —
— dal a masa na jednej
Tradi¢né pe- urovni. Rychly Gril
Cenie (Horny/
Dolny Ohrev) —
Na pecenie kolacov s ¥
—_ chrumkavym korpusom Turbo Gril
Dolny Ohrev a na zavaranie.

Na pecenie vacésich ku-
sov masa alebo hydiny
s kostami na jednej
urovni. Na gratinovanie
a zapekanie.




Funkcia riry Pouzitie

oL ,® Umozriuje samocistenie
.x. katalytickych povrchov
Katalyza TR

6.3 Nastavenie funkcie ohrevu

1. Otocenim otocného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.

2. Otocenim oto€ného ovladaca vyberte

. teplotu.

Ziarovka sa rozsvieti, ked je rdra v

prevadzke.

3. Aby ste vypli rdru, otocte otocné
ovladace do polohy Vypnuté.

6.4 Nastavenie
funkcie:Teplovzdusné pecenie
PLUS

Této funkcia umoziiuje zlepSenie vihkosti
pocas pecenia.

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

Uvoinena vihkost mdze spdsobit’
popaleniny:

* Rdru neotvarajte, ked je tato funkcia
aktivna.

* Po skonceni funkcie opatrne otvorte
dvierka rury.

Pozrite si kapitolu , Tipy a
rady".

1. Priehlbinu dutiny rdry naplite vodou
z vodovodného kohutika.

SLOVENSKY 49

Maximalna kapacita priehlbiny dutiny
je 250 ml.

Priehlbinu dutiny pliite vodou len
vtedy, ked' je rura studena.

UPOZORNENIE!
Priehlbinu dutiny rary
nenapliajte vodou pocas
pecenia, ani ked je rdra
horuca.
2. Do rury vlozte jedlo a zatvorte
dvierka rary.

3. Nastavte funkciu: .

4. Stladte tlagidlo Plus Para [
Tlacidlo Plus Para je funk&né iba pri
tejto funkcii.

Ukazovatel sa rozsvieti.

5. Pomocou oto¢ného ovladaca
nastavte teplotu.

6. Ak chcete raru vypnut, stlacte tlacidlo

Plus Para , otocte ovladace do
polohy Vyp.
Ukazovatel tlacidla Plus Para zhasne.
7. Odstrante vodu z priehlbiny dutiny
rary.

é VAROVANIE!

Pred odstranenim
zvysnej vody z priehlbiny
dutiny rary skontrolujte,
Ci je rura studena.

6.5 Rychle Zohrievanie

Funkcia rychleho zohrievania skracuje
Cas ohrevu.
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Pocas funkcie rychleho
zohrievania nesmie byt' v
rure jedlo.

1. Otocte ovladac funkcii rury, aby ste

nastavili rychle zohrievanie.

3. Nastavte funkciu rary.

6.6 Ukazovatel ohrevu

Ked je zapnuta funkcia rury, zacnu

postupne pribudat’ pasiky na displeji
so zvySovanim teploty a miznut' so

iy

2. Teplotu nastavte otoCenim ovladaca

teploty.

Ked rdra dosiahne nastavenu teplotu,
zaznie zvukovy signal.

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Tabulka s ¢asovymi

znizovani teploty.

funkciami Casova Pouzitie
funkcia
Casoyé Pouzitie . 00:00 Ak nenastavite Ziadnu
funkcia CASOVAC  inu Casovu funkciu, CA-
Zob e aleb ODPOCITA- SOVAC ODPOCITAVA-
ON 0 drazer,‘;]e e b VAJUCI  JUCI SMEROM NA-
DENNY CAS O o s oot SMEROM  HOR bude automaticky
Sny cas mozete zmeni NAHOR monitorovat’ dobu pre-
iba pri vypnutej rure. vadzky rary
=Y Nastavenie, ako diho Zapne sa okahm_iite,tked’
bude rdra pracovat. Iba rdra zacne zohrievat.
TRVANIE X Y L A
ak je nastavena funkcia Casovac odpocitavajuci
ohrevu. smerom nahor nemoze-
: - te pouzit' s funkciami:
S| Nastavenie kedy sa ma TRVANIE, KONIEC , te-
KONIEC rara vypnut. Iba ak je plotna sonda.
nastavena funkcia ohre-
V- 7.2 Nastavenie a zmena ¢asu
I_)l _)I , sznrénzc}'(%f“?ég' i Po prvom zapojeni do elektrickej siete
POSUNUTY : pockajte, kym sa na displeji nezobrazi
il hr a ,12:00°. 12" blika.
Ja) Sluzi na nastavenie od- . _
GASOMER poditavania éasu. Tato 1. Stlapenlm + alebo nastavte
funkcia nema vplyv na hodiny. i
¢innost’ rary. KUCHYN- 2. Stlacte @ aby ste potvrdili volbu a

SKY CASOMER méze-
te pouzit’ kedykolvek, aj
vtedy, ak je rdra vypnu-
ta.

nastavili minuty.

Na displeji sa zobrazi symbol mina
nastavena hodina. "00" blika.

3. Stladenim tlacidla + alebo —
nastavte aktualne minuty.
4. Stlagenim O potvrdte alebo sa

nastaveny denny ¢as automaticky
ulozi po 5 sekundach.

Na displeji sa zobrazi aktualny
nastaveny cas.



Ak chcete zmenit’ nastavenie ¢asu,

opakovane stlacajte tlacidlo @ az kym
nezacne blikat’ ukazovatel denného Casu

@.

7.3 Nastavenie funkcie

TRVANIE

1. Nastavte funkciu ohrevu.

2. Opakovane stlacajte @ kym
nezaéne blikat [,

3. Stlacte + alebo ™, aby ste nastavili
minuty a nasledne hodiny. Potvrdte

stlaCenim @
V nastaveny ¢as funkcie Koniec na 2
minuty zaznie zvukovy signal. Na displeji
blika 2| a nastavenie ¢asu. Rura sa
vypne automaticky.
4. Signal sa vypina stlacenim
lubovoiného tlagidla.
5. Otocte ovladace do polohy vypnutia.

7.4 Nastavenie funkcie

KONIEC

1. Nastavte funkciu ohrevu.

2. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat =I.

3. Stlacte + alebo =, aby ste nastavili
hodiny a nasledne minuty. Potvrdte

stlaCenim @
V nastaveny ¢as funkcie Koniec na 2
minuty zaznie zvukovy signal. Na displeji
blika = a nastavenie asu. Rura sa
vypne automaticky
4. Signal sa vypina stlacenim
ubovoiného tlagidla.
5. Otocte ovladace do polohy vypnutia.

7.5 Nastavenie funkcie

POSUNUTY START

1. Nastavte funkciu ohrevu.

2. Opakovane stlacajte @ kym
nezaéne blikat 2.

3. Stlagte Tt alebo —, aby ste nastavili
minuty a nasledne hodiny ¢asu
funkcie TRVANIE. Potvrdte

stlacenim @
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Na displeji blika symbol =
4, Stlacte + alebo =, aby ste nastavili

hodiny a nasledne minuty ¢asu
funkcie KONIEC. Potvrdte stlacenim

D.Na displeji sa zobrazi symbol 21

—>| a nastavena teplota.
Rura sa neskér automaticky zapne na
nastaveny Cas funkcie TRVANIE a vypne
sa pri nastavenom case funkcie
KONIEC.
V nastaveny ¢as funkcie KONIEC na 2
minuaty zaznie zvukovy signal. Na displeji
blika —)| a nastavenie Casu. Rura sa
vypne.
5. Signal sa vypina stlacenim
Tubovoiného tlagidla.
6. Otocte ovladace do polohy vypnutia.

7.6 Nastavenie
KUCHYNSKEHO CASOMERA

Kuchynsky ¢asomer mozete nastavit’ pri
zapnutej aj vypnutej rure.

1. Opakovane stlacajte tlacidlo Q az
kym na displeji neza¢nu blikat’ Q a
,00%.

2. Stlacte + alebo =, aby ste nastavili
sekundy a potom minuty.

Ak nastavite ¢as dlhsi ako 60 minut,

zacne na displeji blikat symbol AIF.

3. Nastavte hodiny.

4. KUCHYNSKY CASOMER sa spusti
automaticky po piatich sekundach.
Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zaznie zvukovy signal.

5. Po skonceni nastaveného ¢asu znie
2 minuty zvukovy signal. "Na displeji
blika symbol ,00:00“ a Q Signal sa
vypina stlagenim lubovolného
tlacidla.

7.7 CASOVAC
ODPOCITAVAJUCI SMEROM
NAHOR

Ak chcete vynulovat funkciu ¢asovaca s
odpocitavanim smerom nahor, stlacte a

podrzte tlacidla + a—. Casovaé zacne
znova odpocitavat nastavenu dobu.
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8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 Pouzivanie teplotnej sondy

Teplotna sonda meria teplotu vo vnutri
masa. Ked maso dosiahne nastavenu
teplotu, rura sa vypne.

Treba nastavit’ dve teploty:

«  Teplotu rary. Pozrite si tabulku
pecenia.

* Teplotu vo vnutri masa. Pozrite si
tabulku pre teplotnd sondu.

C UPOZORNENIE!
Pouzivajte iba teplotnu
sondu dodanu s rurou alebo
originalne nahradné diely.

-

Nastavte funkciu rary a teplotu v nej.
2. Hrot teplotnej sondy (so symbolom

? na rukovati) zapichnite do stredu
masa.

3. Konektor teplotnej sondy zasurite do
zasuvky v hornej Casti dutiny rary.

27

S ?@
&S

Dbaijte na to, aby poc¢as pecenia
teplotna sonda zostala zapichnuta v
mase a zapojena v zasuvke na
teplotnd sondu.

Pri prvom pouziti teplotnej sondy je
predvolena teplota vo vnutri masa 60

°C. Ked blika symbol /'? pomocou

oto€ného ovladac¢a moézete zmenit’

predvolenu teplotu vo vnutri masa.
Na displeji sa zobrazuje symbol teplotnej
sondy a predvolena teplota vnutri masa.

4. Stlacenim tlacidla €D ulozte novu
teplotu vo vnutri masa alebo pockajte
10 sekund, kym sa nastavenie ulozi
automaticky.

Nova predvolena teplota vo vnutri masa

sa zobrazuje pri dalSom pouziti teplotnej

sondy.

Ked teplota vo vnutri masa dosiahne

nastavenu hodnotu, symbol teplotnej

sondy Vel a predvolena teplota vo vnutri

masa zacnu blikat. Na 2 minuty sa

rozoznie zvukovy signal

5. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlacidla.

6. Odpojte konektor teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte maso z rury.

7. Vypnite raru.

VAROVANIE!

Pri vyberani $picky sondy a
jej odpajani davajte pozor.
Teplotna sonda je horuca.
Hrozi riziko popalenia.

Vzdy ked zapojite teplotni sondu do
zasuvky, musite znova nastavit’ ¢as pre
teplotnd sondu. Nemdozete zvolit’ ¢as pre
funkcie Trvanie a Koniec.

Ked rura prvykrat vypocita predbezné
trvanie pecenia, na displeji zacne blikat’

symbol —. Ked vypocet skonc¢i, na
displeji sa zobrazi trvanie pecenia.
Vypocty prebiehaju na pozadi pocas
pecenia a hodnota trvania pecenia na
displeji sa v pripade potreby aktualizuje.

Teplotu mdzete zmenit’ kedykolvek
pocas pecenia:

1. Stlacte tiacidlo °C:

* jedenkrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vnutri masa; v
pripade potreby ju mézete upravit’
do 5 sekund.

» dvakrat — na displeji sa zobrazi
aktualna teplota v rure.

 trikrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vnutri rary; v
pripade potreby ju mbzete upravit
do 5 sekund. Tato informacia je k
dispozicii iba poc¢as fazy ohrevu.

2. Pomocou oto¢ného ovladaca teploty
zmenite prislusnu teplotu.



8.2 Vkladanie prislusenstva
Dréteny rost:

Rost zasurite medzi vodiace tyCe
zasuvacich list a uistite sa, Ze nozicky
smeruju nadol.

Plech na pecenie/hlboky pekac:

Plech na pecenie /hiboky pekac zasurite
medzi vodiace liSty zvolenej arovne rary.

—

Dréteny rost spolu s plechom na pecenie
alebo hlbokym pekacom:

Plech na pecenie /hiboky pekac zasurite
medzi vodiace listy zvolenej urovne rary
a droteny rost na vodiacich listach.

\/

\\xV(//////////////////////

@
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Malé zarazky na vrchu
zvySuju bezpecnost'. Tieto
zarazky zaroven zabranuju
prevrhnutiu. Vysoky okraj
okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského
riadu z rostu.

8.3 Teleskopicke listy

@

Pokyny pre instalaciu
teleskopickych list si odlozte
na buduce pouzitie.

Pomocou teleskopickych list mézete
fahsie zasUvat’ a vyberat’ rosty.

UPOZORNENIE!
Teleskopickeé listy
neumyvaijte v umyvacke
riadu. Teleskopickeé listy
nemazte.
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1. Vytiahnite Tavi a pravu teleskopicku
listu.

2. Drobteny rost polozte na teleskopické

liSty a opatrne ich zasunte do rury.
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9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Pouzivanie detskej poistky

Ked je zapnuta detska poistka, nie je
mozné nahodné spustenie rary.

1. Uistite sa, Ze je ovlada¢ funkcii rdry v
polohe Vypnuté.
2. Sucasne stlacte a na 2 sekundy

podrzte @) a +

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa
opat zobrazi ukazovatel SAFE .

Ak chcete detsku poistku vypnut,
zopakujte krok 2.

9.2 Pouzivanie funkcie
Blokovanie ovladania

Blokovanie ovladania mézete zapnut’ iba
pri spustenej rure.

Ked je zapnuté blokovanie ovladania, nie
je mozné nahodne zmenit' nastavenia
teploty a ¢asu zapnutej funkcie rury.

1. Vyberte funkciu rdry a nastavte ju
podla vasich preferencii.

2. Sucasne stlacte a podrzte tlacidla O

a + na 2 sekundy.
Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa na
5 sekund opat' zobrazi ukazovatel Loc.

@

Ked otocCite ovladac teploty
alebo stlagite lubovoiné
tla€idlo pri zapnutom
blokovani ovladania, na
displeji sa zobrazi Loc.

Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopické listy uplne do rury.

Po otoceni ovladaca funkcii rury sa rdra
vypne.

Ak rdru vypnete pri zapnutej funkcii
Blokovanie ovladania, funkcia
Blokovanie ovladania sa automaticky
prepne na funkciu Detska poistka.
Pozrite si ¢ast’ ,,Pouzivanie funkcie
Detska poistka“.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut,
zopakujte krok 2.

9.3 Ukazovatel zvy$kového
tepla
Ked vypnete raru, na displeji sa zobrazi

ukazovatel zvyskového tepla 3 ak je
teplota v rure vyssia ako 40 °C.

9.4 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a
nastavenie nezmenite, rdra sa z
bezpecnostnych dévodov po ur€itom

Case vypne.
(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 — maximum S




Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
Rury, Teplotna sonda,Trvanie, Koniec.

9.5 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa
aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal
povrch rdry chladny. Ak rdru vypnete,
chladiaci ventilator pokracuje v €innosti,
az kym sa rura neochladi.

10. TIPY A RADY

VAROVANIE! ]
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Teploty a Casy pecenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

@

10.1 Odporucania pre pecenie

Rura ponuka pat’ trovni zasunutia
rostov.

Urovne rostov poditajte od dna vnutra
rary.

Va$a rdra moze pri peCeni fungovat inak
ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz.
Tabulky nizSie vam poskytuju Standardné
nastavenia pre teplotu, ¢as pecenia a
uroven rary.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte nastavenie
pre podobny recept.

Rura je vybavena Specialnym systémom,
ktory cirkuluje vzduch a neustale
recykluje paru. Pomocou tohto systému
mobzete piect’ v parnom prostredi a
pripravovat’ pokrmy jemné vo vnutri a
chrumkavé na povrchu. To skracuje ¢as
varenia aj spotrebu energie.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rary pred uplynutim
3/4 nastaveného Casu pecenia.

Ak pri peCeni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu droven.
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9.6 Bezpeclnostny termostat

Nespravna prevadzka rdry alebo chybné
sucasti mézu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu prediSlo, rura je
vybavena bezpe€nostnym termostatom,
ktory prerusi dodavku energie. Po
poklese teploty sa rura opéat’ automaticky
zapne.

Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby ste
predisli vytvoreniu Skvin, ktoré moézu byt’
trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minut, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rdre nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hibokého
pekaca trochu vody. Kondenzacii dymu
zabranite, ak vodu pridate vzdy, ked sa
odpari.

Cas peéenia

Cas pecenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
Cas pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

10.2 Vnutorna strana dvierok
Na vnutornej strane dvierok mézete
najst’:

» Cisla urovni rostov.

» informacie o funkciach rary,

odporuc¢ané urovne a teploty pre
pokrmy.

10.3 Teplovzdusné pecenie
PLUS

Kolace/pecivol/chlieb
Préazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Pouzite plech na pecenie.
Pouzite druhtd Uroven v rure.
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Pridajte 150 ml vody.

Regeneracia jedla

Pouzite druhd Uroven v rure.

Pokrm Teplo- Cas Pridajte 100 ml vody.
ta(*C) (min) Teplotu nastavte na 110 °C.
Susienky, Cajové peci- 150- 10 -
Vo, croissanty 180 20 Pokrm Cas
Focaccia 200- 10- iy
210 20 Pecivo z chlebového cesta 10 - 20
Pizza 230 10 - Chlieb 15-25
20
Focaccia 15-25
Pecivo z chlebového 200 20 - =
cesta 25 Méaso 15 - 25
Chlieb 180  35- Cestoviny 15-25
- Pizza 15 - 25
Slivkovy kolag, jablko- 160- 30 - 5 _
vy kolag, skoricove 180 60 Ryza 15-25
rozky pecené vo forme Zelenina 15-25
na kolace
Peéenie médsa .
Mrazené hotové jedla Pouzite skleneny pekac.
Prazdnu raru predhrievajte 10 minut. . . -
= o o Pouzite druhu droven v rure.
Pouzite druhu droven v rure. Pridajte 200 ml vody.
Pridajte 200 ml vody.
_ Pokrm Teplota Cas
Pokrm Te- Cas (°C) (min)
plota (min — —
c) ) Hovéadzia rosten- 200 50 - 60
ka
Pizza 200- 10- —
210 20 Kurcéa 210 60 - 80
Croissanty 170- 15-
180 25
Lasagne 180- 35-
200 50
10.4 Tabulka peéenia
Kolace
Pokrm Horny/Dolny Ohrev Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota  Uroveii  Teplota  Uroveii
(°C) v rare (°C) v rare
Siahané 170 2 160 3(2a4) 45-60 Vo forme
cesta na kolace
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Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota  Uroveii  Teplota  Uroven
(°C) v rare (°C) v rare

Linecke 170 2 160 3(2a4) 20-30 Vo forme

cesto na kolace

Tvarohovy 170 1 165 2 60 - 80 V 26 cm

kolac forme na
kolace

Jablkovy 170 2 160 2 (viavoa 80-100 Vo dvoch

kolag! vpravo) 20 cm for-
mach na
kolace na
drétenom
roSte

Zavin 175 3 150 2 60 - 80 Na plechu
na pecenie

Torta s 170 2 165 2 (Viavoa 30-40 V 26 cm

dzemom vpravo) forme na
kolace

Piskotovy 170 2 160 2 50 - 60 V 26 cm

kolaé forme na
kolace

Vianoéna 160 2 150 2 90-120 V20cm

Stola/ forme na

Biskupsky kolace

chlebi-

gek?)

Slivkovy 175 1 160 2 50 - 60 Vo forme

kolac1) na chlieb

Drobné 170 3 140-150 3 20 - 30 Na plechu

pecivo — na pecenie

jedna uro-

ven

Drobné - - 140-150 2a4 25-35 Na plechu

pecivo — na pecenie

dve urov-

ne

Drobné - - 140-150 1,3a5 30-45 Na plechu

pecivo — na pecenie

tri Grovne
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Pokrm Horny/Dolny Ohrev Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota  Urovenn  Teplota Uroveni
(°C) v rare (°C) v rure

Susienky/ 140 8 140-150 3 30-35 Na plechu

ploché pe- na pecenie

Civo — jed-

na droven

Susienky/ - - 140-150 2a4 35-40 Na plechu

ploché pe- na pecenie

¢ivo — dve

urovne

Susienky/ - - 140-150 1,3a5 35-45 Na plechu

ploché pe- na pecenie

Civo — tri

urovne

Snehové 120 3 120 3 80 - 100 Na plechu

pusinky — na pecenie

jedna uro-

ven

Snehové - - 120 2a4 80 - 100 Na plechu

pusinky — na pecenie

dve urov-

ne?)

Buchti¢- 190 & 190 3 12-20 Na plechu

ky1) na pecenie

Veterniky 190 8 170 3 25-35 Na plechu

—jedna na pecenie

uroven

Veterniky - - 170 2a4 35-45 Na plechu

—dve na pecenie

urovne

Plochy ko- 180 2 170 2 45-70 V20 cm

lac forme na
kolace

Biskupsky 160 1 150 2 110-120 V24 cm

chlebicek forme na
kolace

Viktoriin 170 1 160 2 (vlavoa 50 -60 V20 cm

kolac vpravo) forme na
kolace

1) Raru predhrievajte 10 minut.
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Chlieb a pizza
Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroveri  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Biely 190 1 190 1 60 - 70 1 -2 kusy,
chlieb?) hmotnost’
jedného
kusa 500
g
Razny 190 1 180 1 30 - 45 Vo forme
chlieb na chlieb
Rozky 1) 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 - 8 roz-
kov na
plechu na
pecenie
Pizza 1 230-250 1 230-250 1 10-20 Na plechu
na pece-
nie alebo
v hibokom
pekaci
Cajové 200 B 190 B 10 - 20 Na plechu
pecivol) na pece-
nie
1) Raru predhrievajte 10 minut.
Zapekané jedla
Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroveii  Teplota  Uroveii
(°C) v rare (°C) Vv rare
Zapekané 200 2 180 2 40 - 50 Vo forme
cestoviny
Zapekana 200 2 175 2 45 - 60 Vo forme
zelenina
Slané ko- 180 1 180 1 50 - 60 Vo forme
lacel)
Lasag- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vo forme
ne )
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vo forme
A1)
ni

1) Raru predhrievajte 10 minut.
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Maso
Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroveri  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare

Hovadzie 200 2 190 2 50-70 Na dréte-
nom roste

Bravéové 180 2 180 2 90 -120 Na drote-
nom roste

Telacie 190 2 175 2 90-120  Na drote-
nom roste

Krvavy an- 210 2 200 2 50 - 60 Na drote-

glicky roz- nom roste

bif

Stredne 210 2 200 2 60 -70 Na dréte-

prepeceny nom roste

anglicky

rozbif

Prepeceny 210 2 200 2 70-75 Na drote-

anglicky nom roste

rozbif

Bravéové 180 2 170 2 120-150 S kozou

pliecko

Bravéové 180 2 160 2 100 - 120 2 kusy

koleno

Jahnacie 190 2 175 2 110-130 Stehno

Kur¢a 220 2 200 2 70 - 85 Vcelku

Morka 180 2 160 2 210-240 Vcelku

Kacka 175 2 220 2 120 - 150 Vcelku

Hus 175 2 160 1 150 -200 Vcelku

Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Porciova-
ny

Zajac 190 2 175 2 150 - 200 Porciova-
ny

Bazant 190 2 175 2 90-120  Vcelku




SLOVENSKY 61

Ryba
Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroveri  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Pstruh/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
morska
Tuniak/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filiet
losos
10.5 Gril Nastavte maximalnu teplotu.

Ruru predhrievajte 3 minuty.

Pouzite Stvrta Uroven v rure.

Pokrm Mnozstvo Cas (min)

Kusy Mnozstvo 1. strana 2. strana

(k)

Steaky z filiet 4 0.8 12-15 12-14
Hovadzie steaky 4 0.6 10-12 6-8
Klobasy 8 - 12-15 10-12
Bravcové kotlety 4 0.6 12-16 12-14
Kurca (rozdelené na 2 2 1 30-35 25-30
Casti)
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Fileta z ryby 4 0.4 12-14 10-12
Zapekané sendvice 4-6 - 5-7 -
Hrianky 4-6 - 2-4 2-3
10.6 Turbo Giril _
Pouzite prvu alebo druhu uroven v rure. ek '(l;%glota O ulll)
ngjégrzeighrejte, Neprepece- 190-200 5-6
Na vypocet Casu pecenia vynasobte Cas 2?’6[}%22:;3

uvedeny v tabulke nizSie centimetrami

hrabky filety.
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Pokrm Teplota  Cas (min) Pokrm Teplota  Cas (min)
(°C) (°C)
Stredne pre- 180-190 6-8 Jahnaci 160-180 40-60
peceny roz- chrbat, 1 -
bif alebo file- 1,5 kg
ta
— Hydina
Prepec¢eny 170-180 8-10 -
rozbif alebo Pokrm Teplota Cas (min)
fileta (°C)
Bravéové Kusky hydi- 200-220 30-50
— ny, 0,2 —
Pokrm Teplota Cas (min) 0,25 kg kus
°C
(C) Kur€a, polo- 190-210 35-50
Pliecko, 160-180 90-120 vica, 0,4 —
krkovicka, 0,5 kg kus
Sunka, 1 -
P Kurca, kim- 190-210 50- 70
1,5 kg L
ne kurca, 1
Kotleta, sek- 170-180 60 - 90 -1,5kg
a,1-1,5 ”
kg Katica, 1,5 180-200 80 - 100
-2kg
Sekana, 160-170 50-60
0,75 - 1kg Egus 35-5 160-180 120-180
Bravéové 150-170 90-120
s Morka, 2,5— 160-180 120 - 150
(predvare- 3,5 kg
né), 0,75 -1 Morka, 4 —6 140-160 150 - 240
kg kg
Telacie Ryba (V pare)
Pokrm Teplota  Cas (min) Pokrm Teplota Cas (min)
) (°C)
Pecené teia- 160 - 180 90 - 120 Cela ryba 1 210-220 40 - 60
cie, 1 kg —1,5kg '
Telacie 160-180 120-150 ] .
stehno, 1,5 10.7 VIhky Horuci Vzduch
-2kg
Pre dosiahnutie najlepSich
Jahnacie vysledkov dodrziavajte
” - navrhy v tabulke nizSie.
Pokrm Teplota Cas (min)
(°C)
Jahnacie 150-170 100-120
stehno, pe-
¢ené jahna-
cie,1-1,5

kg




SLOVENSKY 63

Pokrm Prislusenstvo Teplota (°C) Uroven Cas (min)
v rare
Sladké rozky,  plech na pecenie alebo 180 2 20- 30
12 kusov pekac¢ na odkvapkava-
nie tuku
Rozky, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 30-40
pekac na odkvapkava-
nie tuku
Pizza, mraze-  dréteny rost 220 2 10-15
na, 0,35 kg
PiSkétova rola-  plech na pecenie alebo 170 2 25-35
da pekac¢ na odkvapkava-
nie tuku
Brownies - €o- plech na pecenie alebo 175 3 25-30
koladové su- peka¢ na odkvapkava-
Sienky nie tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie 200 3 25-30
formy na drétenom ro-
Ste
PiSkétovy kor-  forma na korpus na dré- 180 2 15-25
pus tenom roste
Viktériin kola¢  plech na pecenie na 170 2 40 - 50
drétenom roste
PosSirované ry- plech na pecenie alebo 180 3 20 - 25
by, 0,3 kg pekac¢ na odkvapkava-
nie tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie alebo 180 3 25-35
kg peka¢ na odkvapkava-
nie tuku
Rybie filé, 0,3  panvica na pizzu na 180 & 25-30
kg drétenom roste
Posirované plech na pecenie alebo 200 3 35-45
maso, 0,25 kg pekac na odkvapkava-
nie tuku
Saslik, 0,5 kg  plech na pecenie alebo 200 3 25-30
pekac¢ na odkvapkava-
nie tuku
Susienky, 16 plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na odkvapkava-
nie tuku
Mandiové su-  plech na peéenie alebo 180 2 25-35

Sienky, 20 ku-  pekac¢ na odkvapkava-
sov nie tuku
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Pokrm Prislusenstvo Teplota (°C) Uroven Cas (min)
v rare

Muffiny, 12 ku- plech na pecenie alebo 170 2 30 -40

sov pekac na odkvapkava-

nie tuku
Slané pecivo, plech na pecenie alebo 180 2 25-30
16 kusov pekac na odkvapkava-

nie tuku

Susienky z tre- plech na pecenie alebo 150 2 25-35

ného cesta, 20 pekac na odkvapkava-

kusov nie tuku

Ovocné kolaci- plech na pecenie alebo 170 2 20-30

ky, 8 kusov pekac na odkvapkava-

nie tuku

Posirovana ze- plech na pecenie alebo 180 8 35-45

lenina, 0,4 kg  pekac na odkvapkava-

nie tuku

Vegetarianska panvica na pizzu na 200 8 25-30

omeleta drétenom roste

Zelenina, stre- plech na pecenie alebo 180 4 25-30

dozemska, 0,7 pekac na odkvapkava-

kg nie tuku

10.8 Rozmrazovanie
Pokrm Mnozstvo Cas roz- Dodatoény ¢éas Poznamky
(kg) mrazovania rozmrazovania
(min.) (v min.)

Kurc¢a 1.0 100 - 140 20 - 30 Kuré¢a polozte na obra-
teny tanierik vlozeny do
velkého taniera. Po
uplynuti polovice ¢asu
obratte.

Maso 1.0 100 - 140 20 - 30 Po uplynuti polovice ¢a-
su obratte.

Maso 0.5 90 - 120 20-30 Po uplynuti polovice ¢a-
su obratte.

Pstruh 1.50 25-35 10-15 -

Jahody 3.0 30-40 10 - 20 -

Maslo 2.5 30 - 40 10-15 -

Smotana 2x2,0 80 - 100 10-15 Smotana sa da vyborne

vysiahat, aj ked je ¢ia-
stocne zamrznuta.
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Pokrm Mnozstvo Cas roz- Dodatoény ¢éas Poznamky
(kg) mrazovania rozmrazovania
(min.) (v min.)
Torta 1.4 60 60 -
10.9 SuSenie — Teplovzdusné vypnite, otvorte dvierka, pokrm nechajte
Pedéenie na jednu noc vychladnut’ a az potom

dokoncite suSenie.
Plechy pokryte papierom odolnym voci
tuku alebo papierom na pecenie.

Aby ste dosiahli lepsi vysledok, po
uplynuti polovice ¢asu suSenia rdru

Zelenina ] ) )
Pred jeden plech na pe€enie pouzite tretiu Uroven v rare.

Pre 2 plechy pouzite prvu a Stvrtd Groven v rare.

Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.)
Strukoviny 60 -70 6-8
Paprika 60 -70 5-6
Zelenina na kvasenie 60 -70 5-6
Huby 50 - 60 6-8
Bylinky 40 - 50 2-3
Ovocie

Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Uroveri v rire

1 droven 2 arovne

Slivky 60 - 70 8-10 3 1/4
Marhule 60 - 70 8-10 & 1/4
Jablkové platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4

10.10 Tabulka vnutornej teploty

pri pouziti teplotnej sondy Pokrm Teplota vo vntri
pokrmu (°C)

Pokrm Teplota vo vnuitri Stredne prepe- 60 - 65
pokrmu (°C) ¢eny anglicky
rozbif

Telacie pe¢ené 75 - 80
Telacie koleno 85 - 90

Prepeceny an- 70 -75
glicky rozbif

Krvavy anglicky 45 - 50
rozbif
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Pokrm Teplota vo vnutri Pokrm Teplota vo vnutri
pokrmu (°C) pokrmu (°C)
Bravcové pliec- 80 - 82 Zajac 70-75
k
° Pstruh/prazma 65 - 70
BravCové kole- 75 -80 morska
no
Tuniak/losos 65-70
Jahnacie 70-75
Kuréa 98 10.11 Informacie pre skusobne
Testy podia IEC 60350-1.
Pokrm  Funkcia Prislu- Uro- Teplo- Cas (min) Poznamky
Senstvo ven ta (°C)
Vv rure
Maly ko- Tradi€né Plechna 3 170 20-30 Polozte 20 ma-
lac¢ pecenie pecenie lych kolacov na
jeden plech na
pecenie.
Maly ko- Teplo- Plechna 3 150- 20-35 Polozte 20 ma-
lac vzdusné pecenie 160 lych kolacov na
Pecenie / jeden plech na
Ventilator pecenie.
pecenie
Maly ko- Teplo- Plechna 2a4 150- 20-35 Polozte 20 ma-
lac¢ vzdusné pecenie 160 lych kolacov na
Pecenie / jeden plech na
Ventilator pecenie.
pecenie
Jablkovy Tradi¢né Dréteny 2 180 70-90 Pouzite 2 formy
kolac pecenie rost (s priemerom 20
cm), priecne po-
otoCené.
Jablkovy Teplo- Droteny 2 160 70 -90 Pouzite 2 formy
kolac vzdusné rost (s priemerom 20
Pecenie / cm), priecne po-
Ventilator otocené.
pecenie
Piskéto-  Tradi€né Droteny 2 170 40 - 50 Pouzite formu na
vy kola¢ pecenie rost kolac (o prieme-
bez tuku re 26 cm).

Ruru predhrie-
vajte 10 minut.
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Pokrm  Funkcia Prislu- Uro- Teplo- Cas (min) Poznamky
Senstvo ven ta (°C)
Vv rire
Piskéto-  Teplo- Droteny 2 160 40 - 50 Pouzite formu na
vy kola€  vzdusné rost kolac (o prieme-
bez tuku Pecenie / re 26 cm).
Ventilator Ruru predhrie-
pecenie vajte 10 minut.
Piskéto-  Teplo- Droteny 2a4 160 40 - 60 Pouzite formu na
vy kola€  vzdusné rost kolac (o prieme-
bez tuku Pecenie / re 26 cm). Prie¢-
Ventilator ne pootocena.
pecenie Raru predhrie-
vajte 10 minut.
Linecké Teplo- Plechna 3 140- 20-40 -
kolaciky vzdusné pecenie 150
Pecenie /
Ventilator
pecenie
Linecké  Teplo- Plechna 2a4 140- 25-45 -
kolaciky vzdusné pecenie 150
Pecenie /
Ventilator
pecenie
Linecké  Tradi¢né Plechna 3 140- 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky  Giril Droteny 4 max.  2-3 minuty pr- Ruru predhrie-
4-6 ku- rost va strana; 2-3 vajte 3 minuty.
sov minaty druha
strana
Hovadzi  Gril Dréteny 4 max. 20-30 Dréteny rost po-
burger rost a loZte do Stvrtej a
6 kusov, pekac na pekac na od-
0,6 kg odkvap- kvapkavanie tu-
kavanie ku do tretej urov-
tuku ne rary. V polovi-

ci varenia otocte
pokrm na druhu
stranu.

Ruru predhrie-
vajte 3 minuty.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

11.1 Poznamky k Cisteniu

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Prednu stranu rury ocistite makkou
tkaninou namocenou v teplej vode s
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pridavkom mierneho Cistiaceho
prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
prislusny cistiaci prostriedok.

Vnutro rary vycistite po kazdom pouziti.
Hromadenie tuku alebo zvyskov jedal
modze mat' na nasledok vznik poziaru.
Riziko je vys$Sie pri grilovacom pekadi.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut.
Pouzite makku handricku namocenu v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

Odolné necistoty odstrarte Specialnym
Cistiacim prostriedkom pre riry na
pecenie. Na katalytické povrchy
neaplikujte Cistiaci prostriedok na rdry.

Ak mate prislusenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani v
umyvacke riadu. M6ze to spbsobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

V rure alebo na sklenenych paneloch
dvierok sa mdze kondenzovat’ vihkost'.
Aby ste obmedzili kondenzaciu, zapnite
rdru na 10 minat pred pec¢enim.Po
kazdom pouziti vyCistite vihkost' z dutiny.

11.2 Antikorové alebo hlinikové
rary

Dvierka rury Cistite iba vinkou handri¢kou

alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handric¢kou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky,

kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by

mohli poSkodit’ povrch rury. S rovnakou
obozretnostou Cistite aj ovladaci panel
rary.

11.3 Cistenie priehlbiny dutiny
rary
Proces Cistenia odstraruje zvysky

vodného kamena z priehlbiny dutiny rary
po procese pecenia s vihkostou.

@ Pre funkciu: Teplovzdusné
pecenie PLUSProces
Cistenia odporuc¢ame
vykonat’ minimalne po
kazdych 5-10 cykloch
varenia.

1. Do priehlbiny dutiny na dne rary
nalejte 250 ml octu.

Pouzite maximalne 6 % ocot bez
pridavnych latok.

2. Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zostatkovy vodny kamen
pri okolitej teplote.

3. Dutinu rary poutierajte vihkou
handrou namocenou vo vlaznej vode.

11.4 Cistenie tesnenia dvierok

Tesnenie dvierok pravidelne kontrolujte.
Tesnenie dvierok je ulozené okolo ramu
vnutorného priestoru rary. Ak je tesnenie
dvierok poskodené, ruru nepouzivajte.
Obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok
najdete vo vSeobecnych informaciach o
Cisteni.

11.5 Vybratie zasuvacich list/
katalytickych panelov

Pri Cisteni rary z nej vyberte zasuvacie
liSty/katalytické panely.

UPOZORNENIE!

Pri vyberani zasuvacich list
postupujte velmi opatrne.
Katalytické panely nie su
pripevnené k stenam rury a
pri vyberani zasuvacich list
mdzu vypadavat'.

1. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich
list od bo€nej steny. Druhou rukou
pridrziavajte zadné vodiace listy a
katalyticky panel.

3

all 7\




2. Zadnu Cast' list odtiahnite od bo¢nej
steny a liSty vyberte.
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Pri inStalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacny postup.

@

11.6 Katalytické Cistenie

Dutina s katalytickou povrchovou
Upravou je samocistiaca. Absorbuje tuk.

Upevnovacie koliky na
teleskopickych listach musia
smerovat’ dopredu.

Skoér ako zapnete katalytické Cistenie:

« vyberte vSetko prisluSenstvo a .

« dno rury vygistite vlaznou vodou a
jemnym Cistiacim prostriedkom.

« vnutorny skleneny panel dvierok
poutierajte makkou handri¢kou a
teplou vodou.

1. Nastavte funkciu |Z|

Trvanie katalytického Cistenia nie je

mozné zmenit. Zaciatok Cistenia mézete

posunut’ pomocou funkcie: KONIEC.

Po skonceni Cistenia zaznie zvukovy

signal.

2. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlagidla.

3. Vypnite raru.

Ak chcete Cistenie vypnut este pred jeho

dokoncenim, otoCte ovladac funkcii

ohrevu do vypnutej polohy.

4. Ked rura vychladne, vycistite dutinu
jemnou vihkou handri¢kou.

Zmena farby katalytického povrchu alebo

flaky nemaju negativny vplyv na

katalytické Cistenie.

11.7 Pripomienka Cistenia

Po kazdom zapnuti a vypnuti rary bude
10 sekund na displeji blikat’ CATA, aby
vam tak rura pripomenula, Ze je potrebné
spustit’ pyrolytické Cistenie.

Pripomienka €istenia zhasne:
« po dokonéeni funkcie Katalyza.
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« ak stlacite zaroven tlacidla + a—.

11.8 Odstranenie a montaz
dvierok

Dvierka rury sa skladaju z troch
sklenenych panelov. Dvierka rury a
vnutorné sklenené panely mbzete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych
panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok".

@

Ak by ste sa pokusali
sklenené panely vybrat, kym
sU dvierka namontované,
mohli by sa dvierka zatvorit’.

UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez
sklenenych panelov.

A

1. Uplne otvorte dvierka a najdite zaves
na pravej strane dvierok.

2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite a
plne otocte prichytku na pravom
zavese.

3. Najdite zaves na lavej strane dvierok.
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4. Nadvihnite a plne otocte prichytku na
lavom zavese.

5. Dvierka rury privrite do polovice, aby
zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite
vpred a vyberte z [6Zka.

\

6. Dvierka polozte na makku tkaninu na
stabilny povrch.

7. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevnovacie zapadky.

8. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

9. Sklenené panely dvierok uchopte za
horné okraje a opatrne ich vytiahnite
jeden za druhym. Zacnite vrchnym
panelom. Uistite sa, Ze skleneny
panel sa Uplne vysunie z podpier.

10. Panely umyte vodou s pridavkom
saponatu. Sklenené panely opatrne
osuste. Sklenené panely neumyvajte
v umyvacke riadu.

Po dokonceni Cistenia namontujte

sklenené panely a dvierka rury.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A
a B) namontovali spat’ v spravnom
poradi. Skontrolujte symbol/potla¢ na
boc¢nej strane skleneného panela, kazdy
zo sklenenych panelov vyzera odlisne,
aby boli demontaz a montaz
jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok
zacvakne.
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1. Vypnite rdru.

Pockajte, kym rura vychladne.

2. Rdru odpojte zo siete.

3. Na dno dutiny polozte handric¢ku.

é UPOZORNENIE!
Halogénovu ziarovku vzdy

drzte cez tkaninu, aby ste
predisli pripaleniu zvyskov
mastnoty na Ziarovke.

QO
3

Zadné svetlo
1. Skleneny kryt otocte a vyberte ho.

J
] 2. Skleneny kryt vycistite.
3. Nahradte ziarovku inou vhodnou

Ziarovkou odolnou teplotam do 300

Uistite sa, ze stredny skleneny panel je °C .
namontovany spravne. 4. Nasadte skleneny kryt.
— A
‘T

n___ | =

11.9 Vymena osvetlenia

é VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ]
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

12.1 Co robit', ked'...

Problém Mozné priciny RieSenie

Rura sa neda zapnut'ani  Rdra nie je pripojena ku Skontrolujte, &i je rura

pouzivat’. zdroju elektrického napaja- spravne pripojena ku zdro-
nia alebo je pripojena ne-  ju elektrického napajania
spravne. (pozrite si schému pripoje-

nia).

Rura sa nezohrieva. Rura je vypnuta. Ruaru zapnite.

Rura sa nezohrieva. Nie su nastavené hodiny.  Nastavte Cas.

Rura sa nezohrieva. Nie su nastavené potrebné Skontrolujte, ¢i su nastave-

nastavenia. nia spravne.
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Problém

Mozné priciny

RieSenie

Rdura sa nezohrieva.

Aktivovalo sa automatické
vypinanie.

Pozrite si ¢ast’ ,Automatic-
ké vypinanie®.

Rdura sa nezohrieva.

Je zapnuta detska poistka.

Pozrite si ¢ast’ ,Pouzivanie
funkcie Detska poistka“.

Rdura sa nezohrieva.

Poistka je vypalena.

Skontrolujte, ¢i je pricinou

poruchy prave poistka. Ak

sa poistka vypali opakova-
ne, obratte sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Nesvieti Ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymente zZiarovku.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor teplotnej sondy
nie je spravne nainstalova-
ny do zasuvky.

Konektor teplotnej sondy
zasunte do prislusnej za-
suvky az na doraz.

Priprava jedla trva veimi dI-
ho alebo naopak, jedla su
hotové prili$ rychlo.

Teplota je prili$ nizka ale-
bo prili§ vysoka.

V pripade potreby upravte
teplotu. Postupujte podla
pokynov v navode.

Vnutri rary a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure pri-
li§ dlho.

Po ukonceni pecenia ne-
nechavaijte jedla v rure dlh-
Sie ako 15 — 20 minut.

Na displeji sa zobrazi ,,C2".

Chcete spustit’ funkciu Ka-
talyza alebo Rozmrazova-
nie, ale nevybrali ste zo
zasuvky konektor teplotnej
sondy.

Konektor teplotnej sondy
odpojte zo zasuvky.

Na displeji je zobrazeny
chybovy kod, ktory nie je v
tabulke.

Doslo k poruche elektriky.

» Pomocou domovej po-
istky alebo bezpecnost-
ného vypinaca v poist-
kovej skrini vypnite raru
a znovu ju zapnite.

» Ak sa na displeji znovu
zobrazi chybovy kéd,
obratte sa na oddelenie
starostlivosti o zakazni-
ka.

Pri pouziti nasledujucej
funkcie nie je u€innost’ pe-
¢enia uspokojiva: Teplo-
vzdus$né pecenie PLUS.

Nezapli ste funkciu: Teplo-
vzdusné pecenie PLUS.

Pozrite si ¢ast’ ,,Zapnutie
funkcie: Teplovzdusné pe-
¢enie PLUS".

Pri pouziti nasledujucej
funkcie nie je ucinnost pe-
Eenia uspokojiva: Teplo-
vzdusné pecenie PLUS.

Nezapli ste spravne funk-
ciu: Stlacte tlacidlo Plus
Para Teplovzdu$né pece-
nie PLUS.

Pozrite si ¢ast’ ,,Zapnutie
funkcie: Teplovzdusné pe-
cenie PLUS".
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Problém

Mozné priciny

RieSenie

Pri pouziti nasledujucej
funkcie nie je u€innost’ pe-
¢enia uspokojiva: Teplo-
vzdusné pecenie PLUS.

Priehlbinu dutiny rary ste
nenaplnili vodou.

Pozrite si Cast’ ,,Zapnutie
funkcie: Teplovzdusné pe-
¢enie PLUS".

Chcete aktivovat’ funkciu
Teplovzdu$né pecenie, ale
svieti tlacidlo Plus Para.

Je aktivna funkcia Teplo-
vzdus$né pecenie PLUS.

Funkciu Teplovzdusné pe-
¢enie PLUS vypnete stla-
¢enim tlacidla Plus Para

Chcete aktivovat’ funkciu
Cistenia, ale na displeji sa
zobrazi "C4".

Je stlacené tlacidlo Plus
Para.

Stlacte tlacidlo Plus para
este raz.

Voda v priehlbine dutiny
rdry nevrie.

Teplota je prili$ nizka.

Nastavte teplotu na mini-
malne 110 °C.

Pozrite si kapitolu , Tipy a
rady*.

Z priehlbiny dutiny rary vy-
teka voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

Vypnite rdru a skontrolujte,
¢i spotrebi¢ vychladol. Vo-
du poutierajte Spongiou
alebo handrou. Do reliéfu
dutiny rury pridajte spravne
mnozstvo vody. Pozrite si
konkrétny postup.

Spotrebic je zapnuty, ale
sa nezohrieva. Ventilator
nefunguje. Na displeji sa
zobrazi symbol "Demo".

Je aktivovany ukazkovy re-
zim.

1. Rdru vypnite.

2. Stlacte a podrzte tla-
gidlo .

3. Na displeji za¢ne blikat
prva Cislica a ukazova-
tel Demo.

4. Stiadanim tlacidiel

alebo — zadajte kod
2468, aby ste zmenili
hodnoty, a potvrdte

stlacenim @

5. Zacne blikat’ dalSia ¢i-
slica.

6. Rezim Demo sa vypne
po potvrdeni poslednej
Cislice, ak je kod sprav-
ny.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na
prednom rame vnutorného priestoru rury.

Neodstranujte typovy stitok z dutiny rary.
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Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

13. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Zabudovanie

~-548_, 21
[~
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13.2 Upevnenie spotrebi¢a k 13.4 Kabel

linke Typy kablov pouzitelnych pre instalaciu
alebo vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prierez kabla urcite podia celkového
vykonu uvedeného na typovom Stitku.
MozZete si tiez pozriet’ udaje uvedené v

tabulke:
Celkovy vykon Prierez kabla
(W) (mm?)

maximalne 1 380 3 x0.75

maximalne 2 300 3 x1

maximalne 3680 3x1.5

13.3 Elektricka inStalacia

@ Vyrobca nenesie
zodpovednost' v pripade, Ze Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kabel)
nedodrzite bezpecnostné musi byt' 0 2 cm dIhsi ako fazovy a
pokyny uvedené v nulovy kabel (modry a hnedy kabel).

prislusnych kapitolach.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a kablom.

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacny list k vyrobku

Informacie o produkte podia EU 65-66/2014

Néazov dodavatela Electrolux

Model EOA5654A0X 949499500
Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej efektivnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra-  0.93 kWh/cyklus
diény rezim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim 0.69 kWh/cyklus
s ventilatorom

Pocet dutin rary 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovatelna rura

Hmotnost’ 33.2 kg
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EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebiCe
pre domacnost’. Cast’ 1: Sporaky, rury,
parné rury a grily. Metody merania
vykonovych parametrov.

14.2 Uspora energie

Uistite sa, Zze su dvierka rary pocas
prevadzky rary zatvorené. Pocas
pecenia neotvarajte prili§ ¢asto dvierka.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a
uistite sa, Ze je upevnené na svojom
mieste.

Rura ma funkcie, ktoré vam
pom&zu usporit’ energiu pri
kazdodennom peceni.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, rdru pred pecenim
nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov
naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rury sa ohrevné
¢lanky automaticky vypnu skér, ak je
zapnuty program s ¢asovou funkciou

Materialy oznacené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. C/:) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrarite Zivotné prostredie a zdravie fudi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je
dihsi ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked' raru vypnete, na displeji sa
zobrazi zvyskove teplo. Teplo mbzete
pouzit’ na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut,
znizte teplotu na minimum 3-10 minut
pred koncom pecenia. Pokrm sa bude
nadalej piect vdaka zvySkovému teplu v
rure.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat' teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo
teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie.
Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky Horuci Vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
po 30 sekundach automaticky vypne.
Osvetlenie mozete opat zapnut, ale
tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu
energie.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny
alebo mestsky urad.
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