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GRATULUJEMY ZAKUPU NASZEGO URZADZENIA
| WITAMY WSROD UZYTKOWNIKOW PRODUKTOW
MARKI RAVEN!

& Przed wigczeniem Urzadzenia i rozpoczgciem jego uzytkowa-
nia uwaznie przeczytaj instrukcje i zachowaj ja do wgladu.

Opis frytownicy niskottuszczowej EFN006:

1. Pokretto regulacji temperatury 4. Misa

2. Pokretto czasomierza 5. Separator
3. Lampki kontrolne 6. Uchwyt




ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Zagrozenia dla oséb

« Przed uruchomieniem frytownicy niskottuszczowej (Urzadzenia) i rozpo-

czeciem jej eksploatacji doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi.

« Stosuj sie do instrukcji obstugi przy kazdym uzyciu Urzadzenia. Produ-

cent nie bierze odpowiedzialno$ci za szkody, ktére wynikajg z niewtasci-
wego lub niezgodnego z instrukcjg uzycia Urzadzenia.

- Niewtasciwe lub niezgodne z instrukcjg uzycie Urzadzenia stwarza nie-

bezpieczenstwo dla zycia lub zdrowia.

« Zachowaj instrukcje obstugi Urzadzenia na przyszto$c. Jesli przekazujesz

innej osobie Urzadzenie, dotgcz do niego instrukcje obstugi.

Urzgdzenia mogg uzywac dzieci w wieku powyze;
8 lat i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej czy umystowe), a takze osoby niepo-
siadajgce stosownego doswiadczenia lub wiedzy,
pod warunkiem, ze odbywa sie to pod nadzorem
osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo lub
osoby te zostaty poinstruowane, jak uzywac Urzg-
dzenia, oraz sg w petni Swiadome zwigzanyct
z nim zagrozen i wymaganych srodkdw ostroznosci.

Dzieci nie mogg bawic sig Urzgdzeniem. Dzieci nie
zdajg sobie sprawy z zagrozen zwigzanych z uzy-
waniem urzgdzen elektrycznych.

Dzieci ponizej 8, roku zycia nie mogg czysci¢ Urzg-
dzenia ani go konserwowac¢ bez nadzoru osoby
doroste;.
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» Trzymaj Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy
z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

kowania, poniewaz moze to doprowadzi¢ do niebezpiecznego wy-

Ostrzezenie: Dzieci nie mogg mie¢ dostepu do elementdéw opa-
A padku, np. uduszenia.

Niebezpieczeristwo porazenia pragdem

« Urzadzenie jest zasilane elektrycznie prgdem zmiennym o napieciu
220-240 V~ 50/60 Hz. Przed podfaczeniem Urzadzenia do gniazdka
sieci elektrycznej sprawdz, czy jej parametry odpowiadajg powyzszym
wymaganiom.

» Gniazdko sieci elektrycznej powinno by¢ wyposazone w bolec ochronny.

« Ze wzgledu na duzg moc Urzgdzenia nie podtgczaj go do zasilania za
pomocy jakiegokolwiek przedtuzacza, tylko bezposrednio do gniazdka
elektrycznego na $cianie.

« Urzgdzenia mozesz uzywac wytgcznie z oryginalnym wyposazeniem.

« Nie zanurzaj Urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani jego wtyczki w wo-
dzie lub innej cieczy. Zanurzenie w wodzie lub innej cieczy grozi poraze-
niem pradem.

« Nie uzywaj Urzadzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki uszko-
dzenia, w tym m.in. przewodu zasilajgcego i jego wtyczki, lub jezeli Urza-
dzenie zostato upuszczone na podtoge.

« Nie demontuj Urzadzenia (w tym jego przewodu zasilajgcego lub wtycz-
ki) ani go nie przerabiaj. Samowolna ingerencja grozi pozarem lub pora-
zeniem pradem elektrycznym oraz utratg praw gwarancyjnych.

- Aby zapewni¢ prawidtowg eksploatacje Urzadzenia oraz zachowaé

wszelkie zasady bezpieczeristwa, naprawy Urzadzenia, w tym wymiane
przewodu zasilajgcego, musi przeprowadzi¢ serwis producenta.
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« Wyciggaj wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego:
- po kazdym uzyciu Urzadzenia,

-w przypadkach jakichkolwiek podejrzeri dotyczacych nieprawidto-
wego dziatania Urzadzenia,

- przed czyszczeniem Urzadzenia i jego konserwacja.

« Gdy wyjmujesz wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego, zachowaj
szczegblng ostroznos¢ i nie ciggnij za przewdd zasilajacy, lecz bezpo-
$rednio za wtyczke, przytrzymujgc drugq reka gniazdko elektryczne.

« Nie dotykaj mokrymi rekami Urzadzenia podtgczonego do sieci elek-
trycznej ani gniazdek elektrycznych. Grozi to porazeniem pradem elek-
trycznym.

= Uwaga! Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytgcznikéw czasowych ani oddzielnego uktadu zdalnej regulaciji.

« Nie prébuj zdejmowac czesci obudowy Urzadzenia ani wktada¢ zadnych
przedmiotéw do jego wnetrza.

« Nie narazaj Urzadzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci.

« Nie pozostawiaj pracujgcego Urzadzenia bez nadzoru.

Niebezpieczenstwo poparzenia

- Podczas wysuwania misy uwazaj na wydobywajacy sie strumien goracej
pary.

- Uwaga! Gorgca powierzchnia! Ryzyko oparzenia!
Podczas uzytkowania misa, kosz oraz niektére powierzchnie ze-
wnetrzne moga sie mocno nagrzewac.
Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Wysuwaj mise tylko za pomoca
uchwytu.
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Niebezpieczenstwo uszkodzenia Urzadzenia

« Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do podgrzewania i opiekania
produktéw spozywczych.

« Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan domowych lub podobnych,
jak np. w:

- kuchniach biurowych lub innych miejscach pracy;
- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych podobnych miejscach (przez
klientow);

- pensjonatach.

« Zawsze stawiaj Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni odpornej
na wysokie temperatury.

- Uwazaj, zeby przewdd zasilajgcy nie stykat sie z ostrymi krawedziami ani
gorgcymi powierzchniami,

« Nie tam przewodu zasilajgcego ani go nie Sciskaj.

« Nie uzywaj Urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych (np. zaston)
ani bezposrednio pod nimi.

« Podczas pracy Urzadzenia zawsze zapewniaj dobrg wentylacje pomiesz-
czenia.

- Uwaga! Nie przerywaj cyklu pracy. Zawsze wytacz wczesniej Urzadzenie,
przekrecajgc pokretto czasomierza do pozycji 0.

» Uwaga! Nie napetniaj misy olejem. Moze to spowodowac pozar!

« Nie przykrywaj otworédw wentylacyjnych Urzadzenia. Zawsze zapewniaj
odpowiednig wentylacje, umieszczajac Urzadzenie w odlegtosci przynaj-
mniej 20 cm od $ciany (z kazdej strony). Urzadzenia nie zabudowuj ani
nie korzystaj z niego, gdy stoi w szafce.
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- Uwaga! Nie przestawiaj Urzadzenia, gdy pracuje.

INFORMACIJE O URZADZENIU

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1

Ostroznie wypakuj Urzadzenie i usur wszystkie elementy jego opako-
wania.

. Upewnij sig, czy Urzadzenie, wtyczka i przewdd zasilajgcy nie noszg $la-

déw uszkodzen oraz sg sprawne.

. Elementy Urzadzenia, ktére majg kontakt z zywnoscig, umyj w gora-

cej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie doktadnie
optucz i wytrzyj do sucha.

. Przed pierwszym uzyciem Urzadzenia zalecamy je wtgczyé na kilka minut

bez produktéw spozywczych, aby usungé wszelkie pozostatosci zwigzane
z procesem produkeyjnym. Np. ustaw temperature 200°C, a czas na 15 mi-
nut. Gdy Urzadzenie skoriczy sie nagrzewac i odtgczysz je od gniazdka
elektrycznego, odczekaj, az catkowicie wystygnie.

Uwaga! Przy pierwszym uruchomieniu z Urzadzenia moze wydoby-
wac si¢ dym i nieprzyjemny zapach. Jest to normalny efekt zwigzany
z procesem produkcyjnym i zniknie on przy kolejnych uruchomieniach.

REGULATOR TEMPERATURY

Pokrettem regulacji temperatury wybierz odpowiednig temperature pracy
w zakresie od 80°C do 200°C.




CZASOMIERZ

Czasomierz pozwala ustawic¢ okreslony czas pracy w zakresie od 0 do 30
minut. Aby ustawi¢ czas pracy, przekre¢ pokretto czasomierza do wybranej
wartoéci. Aby wytgczy¢ Urzadzenie, obré¢ pokretto czasomierza z powro-

tem do pozycji 0. Po uptywie zaprogramowanego czasu wigczy si¢ sygnat
dzwiekowy, ktéry informuje o wytgczeniu sie grzatek.

MISA
Wyjmowanie misy

1. Przytrzymaj jedng reka gérng czg$¢ obudowy Urzgdzenia, a druga reka
chwy¢ za uchwyt.

2. Delikatnie pociaggnij za uchwyt i wysun mise z korpusu Urzadzenia.

3. Odtéz mise na stabilng i zaroodporng powierzchnie.

INSTRUKCJA OBStUGI

1. Postaw Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni, odpornej na wy-
sokie temperatury.

2. Zapewnij odpowiednig wentylacje, umieszczajgc Urzgdzenie przynaj-
mniej 20 cm od Sciany (z kazdej strony).

3. Catkowicie rozwin przewdéd zasilajacy.
4, Wtdz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego.

5. Rozgrzej Urzadzenie, nastawiajgc pokrettem temperature na 200°C,
a czasomierz ustaw na 5 minut. Zapali sie czerwona kontrolka wentyla-
tora, a Urzadzenie od razu rozpocznie prace.
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Uwaga! W trakcie pracy cyklicznie bedzie zapala¢ sie i gasng¢ czerwona
kontrolka temperatury, sygnalizujgca prawidtowa prace termostatu.

6. Na dnie misy umie$¢ separator - pozwala on lepiej krgzy¢ gorgcemu
powietrzu i oddziela potrawe od ttuszczu, ktéry moze sie wytapia¢ pod-
czas opiekania.

7. Po uptywie zaprogramowanego czasu Urzadzenie wytaczy sig, sygna-
lizujgc to dZzwigkiem.

8. Ztap za uchwyt i wysun mise z korpusu. Odtéz na stabilng i zaroodporng
powierzchnie.

9. Umies$¢ potrawy w koszu, tak aby gorgce powietrze mogto swobodnie
krazy¢.

10. Wsurt mise do Urzadzenia (ustyszysz charakterystyczny klik).

11. Za pomocg pokretet ustaw potrzebng temperature i wymagany czas
pracy. Zapali sie czerwona kontrolka wentylatora, a Urzadzenie od razu
rozpocznie prace.

Uwaga! W trakcie pracy cyklicznie bedzie zapala¢ si¢ i gasng¢ czerwona
kontrolka temperatury, sygnalizujgca prawidtowa prace termostatu.

12. Po uptywie zaprogramowanego czasu Urzadzenie wytaczy sig, sygna-
lizujgc to dZzwigkiem.

13. Wysun mise z korpusu i odtéz na stabilng i zaroodporng powierzchnie
lub podktadke izolujgca.

14. Wyjmij produkty z misy.

15. Po zakoriczeniu pracy Urzadzenia wyjmij wtyczke przewodu zasilajgce-
go z gniazdka elektrycznego.




PORADY | WSKAZOWKI DOTYCZACE OBSLUGI

Uwaga! Podczas pracy Urzadzenia zielona lampka kontrolna bedzie cy-
klicznie zapala¢ sie i gasngé, co jest zwigzane z dziataniem termostatu,
ktéry utrzymuje odpowiednig temperature Urzadzenia.

Uwaga! Nie uzywaj metalowych ani ostrych sztuécéw do wyjmowania
produktéw z Urzadzenia.

Uwaga! Doktadny czas opiekania zalezy od rodzaju produktéw spozyw-
czych, nastawionej temperatury oraz wtasnych do$wiadczer i upodoban
kulinarnych.

Uwaga! Nigdy nie wlewaj do misy oleju ani innych ptynéw. Jesli chcesz,
aby potrawa byta chrupigca, skrop jg niewielkg iloécig oleju.

Uwaga! Nigdy nie napetniaj misy powyzej wskaznika MAX. Jesli chcesz
opiec wigkszg iloé¢ produktéw, podziel je na porcje.

Uwaga! W trakcie pieczenia (np. frytek) zalecamy kilkukrotne potrzasnagé
produktami i je wymieszaé. Pozwoli to réwnomiernie opiec produkty i osig-
gna¢ optymalny efekt.

Uwaga! Do wyjecia z misy duzych lub delikatnych produktéw stosuj
szczypce do zywnosci.




PRZYKLADOWE PRZEPISY

SKRZYDELKA KURCZAKA

8 skrzydetek kurczaka

2 zabki czosnku, posiekane
szczypta pieprzu

szczypta sol

1tyzeczka stodkiej papryki
3 tyzki oleju

FRYTKI

0,5 kg ziemniakéw

2 tyzki oleju rzepakowego
1tyzeczka cukru

sél

Wszystkie sktadniki oprécz
skrzydetek wymieszaj w gtebokim
pojemniku.

Umyj skrzydetka i wtéz je

do pojemnika.

Doktadnie nasmaruj skrzydetka
wymieszanymi przyprawami

i odstaw na godzine.

Rozgrzej Urzadzenie do temperatury
200°C (przez 5 minut).

Utéz skrzydetka w koszu.

Piecz skrzydetka w temperaturze
200°C przez 25 minut.

Ziemniaki obierz i pokréj w stupki.
Zalej je zimng wodg, dosyp cukier

i pozostaw na ok. 30 minut.
Nastepnie ziemniaki odcedZ, osusz
$ciereczkg i wymieszaj z olejem.
Rozgrzej Urzadzenie do temperatury
200°C (przez 5 minut).

Rozt6z ziemniaki w koszu.

Piecz ziemniaki w temperaturze
180°C przez 25 minut, od czasu

do czasu mieszajac je, aby
réwnomiernie sie opiekty.




KREWETKI

10 rozmrozonych krewetek
3 zabki czosnku, posiekane
1 posiekana papryczka chili
3 tyzki oleju

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wszystkie sktadniki oprécz krewetek
wymieszaj w gtebokim pojemniku.
Jedli krewetki majg pancerzyki,
obierz je i natnij nozem wzdtuz
tutowia, aby usungc¢ ciemne jelito.
Krewetki wyptucz i doktadnie osusz
na papierowych recznikach.

Dodaj krewetki do sktadnikéw

w pojemniku, dobrze wymieszaj

i odstaw na godzine.

Rozgrzej Urzadzenie do temperatury
200°C (przez 5 minut).

Utéz krewetki w koszu.

Piecz krewetki w temperaturze
200°C przez 8 minut.

1. Zanim zaczniesz czysci¢ Urzadzenie, odtgcz je od zasilania i odczekaj,

az catkowicie ostygnie.

2. Mise i separator mozesz umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn, a nastepnie doktadnie wytrzyj do sucha.

3. Obudowe Urzadzenia oczys$¢ lekko zwilzong szmatka i wytrzyj do sucha.

Uwaga! Do mycia nie uzywaj silnych detergentéw w postaci emulsji,
mleczka, pasty itp. ani materiatéw Sciernych, ktére mogq uszkodzi¢

powierzchnie Urzadzenia.

Uwaga! Nie zanurzaj Urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani jego
wtyczki w wodzie lub innych ptynach.
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Uwaga! Nieprzestrzeganie zasad uzytkowania i konserwacji Urza-
dzenia zawartych w instrukcji obstugi moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia, nieprawidtowego funkcjonowania oraz skrécenia okre-
su jego eksploataciji.

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Przed schowaniem Urzadzenia wystudz je. Urzadzenie przechowu;j i trans-
portuj w opakowaniu zabezpieczajgcym przed wilgocig, kurzem i uszko-
dzeniami mechanicznymi. Urzadzenie przechowuj w miejscach niedostep-
nych dla dzieci.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Prawdopodobna
przyczyna

Rozwigzanie

w trakcie smazenia.

Produkty nie sg | W misie jest zbyt Umie$¢ w misie mniejszg ilos¢
dopieczone. duza ilo$¢ produktéw. | produktéw, wéwczas bedg one
réwnomiernie opiekane.

Wybrana temperatura | Zwigksz temperature.

jest zbyt niska.

Wybrany czas Wydtuz czas pracy.

opiekania jest zbyt

krétki.
Produkty nie sg | Niektére produkty Aby produkty byty réwnomiernie
réwnomiernie (np. frytki) wymagajg | opieczone (zaréwno na gérze,
opieczone. przemieszania jak i na dnie misy), przemieszaj je

kilkakrotnie podczas opiekania.

Z Urzadzenia
wydobywa sie
dym.

Produkty sg zbyt
thuste.

Gdy opiekasz produkty o wigkszej
zawarto$ci ttuszczu, w misie
gromadzi si¢ olej, z ktérego pod
wptywem podgrzewania moze

si¢ wydobywac biaty dym. Jest to
zjawisko naturalne i nie wptywa
na jako$¢ przygotowywanych
produktéw.

W misie znajduja sie
zaschnigte resztki
ttuszczu, usmazonych
produktéw itp.

Powtdrnie opiekany zaschniety
thuszcz, resztki produktéw itp. mogg
powodowac wytwarzanie sie biatego
dymu. Oczy$¢ Urzadzenie (patrz
dziat: ,Czyszczenie i konserwacja").




DANE TECHNICZNE

Model: EFN0O06

Marka: Raven

Produkt: frytownica niskottuszczowa
Zasilanie: 220-240 V~
Czestotliwosé: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 1350 W

Pojemnosé: 3,5 |
Zakres temperatury: 80-200°C
Zakres czasu pracy: 0-30 minut

Klasa ochronnosci: pierwsza (gniazdko sieci elektrycznej powinno by¢ wy-
posazone w bolec ochronny)

Zestaw: frytownica, separator, instrukcja obstugi z kartg gwarancyjng

DEKLARACJA CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na
rynek zgodnie z wymaganiami dyrektyw 2014/35/UE (LVD), 2014/30/UE
(EMC) oraz 2009/125/WE (ErP) i dlatego wyréb zostat oznakowany zna-
kiem CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci udostep-
niana organom nadzorujgcym rynek.




PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

Takie oznakowanie informuje, ze tego sprzetu po jego zuzyciu
nie mozna umieszczac¢ tacznie z innymi odpadami z gospodar-
stwa domowego.

Uzytkownik powinien Urzadzenie przekaza¢ prowadzacym zbieranie zu-
zytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki tworzg odpo-
wiedni system, ktéry pozwala oddac taki sprzet.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicz-
nym pomaga unikng¢ szkodliwych dla zdrowia i $rodowiska naturalnego
konsekwencji, ktére wynikajg z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewfasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

W Urzadzeniu ograniczono wystepowanie niektérych substanciji, ktére
moga negatywnie oddziatywac na Srodowisko w okresie uzytkowania tego
produktu oraz po jego zuzyciu.

nadajg sie do recyklingu. Po rozpakowaniu Urzadzenia prosimy
o usuniecie elementéw jego opakowania w sposéb niezagraza-
jacy $rodowisku.

@ Symbol ten oznacza, ze elementy opakowania nim oznaczone




NOTATKI




KARTA GWARANCYJNA

raven

NAZWA SPRZETU Frytownica niskottuszczowa
TYP/MODEL EFN006

NR PARTII

DATA SPRZEDAZY

NR RACHUNKU

PODPIS | PIECZATKA
SPRZEDAWCY




WARUNKI GWARANCIJI

-

. Thing4you z siedzibg w Radzyminie, adres: ul. Janusza Korczaka 89, 05-250 Radzymin,
Polska, udziela nabywcy frytownicy niskottuszczowej EFN006 (Produkt) 24-miesigcznej
gwarancji na wolne od wad funkcjonowanie Produktu, liczac od daty nabycia Produktu
przez nabywce. Paragon lub faktura, wystawione przez sprzedawce, potwierdzajg date
nabycia Produktu.
Gwarancja obowigzuije i jest stosowana na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
Gwarant, w zakresie udzielonej gwarancji, zobowigzuje sie usuna¢ na wtasny koszt wszelkie
wady Produktu, z wyjgtkiem wymienionych w pkt 6 i 7 ponizej. Usuniecie wad bedzie nastepo-
wac poprzez naprawe lub wymiang wadliwego Produktu na nowy, wolny od wad, w mozliwie
najkrétszym czasie, jednakze nie dtuzszym niz 14 dni.
W celu skorzystania z gwarancji nabywca jest zobowigzany zgtosi¢ wadliwos¢ Produktu
w punkcie sprzedazy, w ktérym Produkt zostat nabyty, oraz dostarczy¢ tam wadliwy Produkt.
Reklamowany Produkt opieczetowany dowodem zakupu powinien zosta¢ dostarczony kom-
pletny i w stanie czystym.
Produkt wolny od wad zostanie, na koszt Gwaranta, dostarczony do punktu sprzedazy, w kt6-
rym Produkt zostat nabyty, w terminie okreslonym w pkt 3 powyzej.
Gwarancja nie obejmuje wad Produktu spowodowanych przez nabywce (tzw. uszkodzeri me-
chanicznych) lub wynikajacych z:
- uzytkowania Produktu i jego instalacji w sposéb niezgodny z instrukcjg obstugi,
- niekompletnosci reklamowanego Produktu,
= niezgodnosci Produktu i dowodu zakupu i/lub gdy zawarte w nim dane sg zniszczone i nieczytelne,
- przechowywania i konserwacji Produktu w sposéb niewtasciwy i sprzeczny z wytycznymi za-
wartymi w instrukcji obstugi,
- napraw lub przerébek Produktu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,
- dostania sie do wnetrza ptynéw lub ciat obcych na skutek uzywania Produktu w sposéb nie-
zgodny z instrukcjg obstugi,
- uszkodzenia Produktu z przyczyn zewnetrznych: zjawiska atmosferyczne, wytadowania elek-
tryczne, spigcia w sieci zasilajacej itp.,
- uzytkowania Produktu do celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowa-
niach przemystowych.
. Gwarancja nie obejmuje takze czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do ktérych wy-
konania zobowigzany jest nabywca we wtasnym zakresie i na wtasny koszt, np. zainstalowanie
Produktu, konserwacja Produktu.
Postanowienia gwarancji nie wytgczajg, nie ograniczajg ani nie zawieszajg uprawnieri nabyw-
cow (konsumentdéw), wynikajacych z powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa, w tym
przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;j.
Karta gwarancyjna jest wazna, jezeli posiada podpis sprzedawcy i datg sprzedazy potwierdzo-
ng pieczatka firmy lub jednostki handlowej oraz podpis klienta. Karta gwarancyjna nie moze
zawierac skresleri ani poprawek.
10.W przypadku zakupu Produktu przez przedsigbiorce na fakture VAT, czas obowigzywania gwa-
rancji wynosi 12 miesiecy.
11. Duplikat karty gwarancyjnej moze by¢ wydany na pisemng prosbe po przedstawieniu przez
uzytkownika dowodu zakupu.
12.Uzyskanie szczegétowych informacji na temat Produktu, w tym zasad i trybu postepowa-
nia gwarancyjnego, mozliwe jest pod numerem telefonu 22 560 67 27 lub adresem e-mail:
serwis@thing4you.pl, w dni robocze.
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Akceptuje warunki niniejszej gwarancji

(czytelny podpis nabywcy)
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