raven

SMART
KITCHEN

Suszarka spozywcza
food dehydrator
ESS006

€L
SR 7y,
> D

_RAVEN_Suszarka_spozywcza_ESS006_v3.indd 1 09/02/2023 14:1:



GRATULUJEMY ZAKUPU NASZEGO URZADZENIA
| WITAMY WSROD UZYTKOWNIKOW PRODUKTOW
MARKI RAVEN!

& Przed wigczeniem i rozpoczgciem uzytkowania uwaznie prze-
czytaj instrukcje i zachowaj jg do wgladu.

Opis suszarki spozywczej ESS006:
1. Panel sterowania z wyswietlaczem
2. Sita

3. Tacka na okruchy

4. Drzwiczki

5. Okienko
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Zagrozenia dla os6b

« Przed uruchomieniem suszarki spozywczej (Urzadzenia) i rozpoczeciem
jej eksploatacji doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi.

« Stosuj sie do instrukcji obstugi przy kazdym uzyciu Urzadzenia. Produ-
cent nie bierze odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg uzycia Urzadzenia.

- Niewtasciwe lub niezgodne z instrukcjg uzycie Urzadzenia stwarza nie-
bezpieczenstwo dla zycia lub zdrowia.

« Zachowaj instrukcje obstugi Urzadzenia na przysztos¢. Jesli przekazujesz
innej osobie Urzadzenie, dotacz do niego instrukcje obstugi.

» Urzadzenia mogg uzywac dzieci w wieku powyzej
8 lat i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej czy umystowej, a takze osoby niepo-
siadajgce stosownego doswiadczenia lub wiedzy
pod warunkiem, ze odbywa si¢ to pod nadzorem
osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo lub
osoby te zostaty poinstruowane, jak uzywac¢ Urza-
dzenia, oraz sg w petni Swiadome zwigzanych z nim
zagrozen i wymaganych srodkéw ostroznosci.

Dzieci nie moga bawi¢ sie Urzgdzeniem. Dzieci nie
zdajg sobie sprawy z zagrozen zwigzanych z uzy-
waniem urzgdzen elektrycznych.

©
|
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« Dzieci ponizej 8. roku zycia nie mogg czysci¢ ani
konserwowac Urzgdzenia bez nadzoru osoby do-
rostej.

» Trzymaj Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy
z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Ostrzezenie: Nie pozwalaj, aby dzieci miaty dostep do elementéw
opakowania, poniewaz moze to doprowadzi¢ do niebezpiecznego
wypadku, np. uduszenia.

Niebezpieczeristwo porazenia pragdem

« Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i nie na-
daje sie do zastosowania w warunkach przemystowych.

« Urzadzenie jest zasilane elektrycznie, prgdem zmiennym o napieciu
220-240 V~ 50/60Hz. Przed podtgczeniem Urzadzenia do gniazdka sieci
elektrycznej sprawdz, czy jej parametry odpowiadajg powyzszym wyma-
ganiom.

« Nie zanurzaj podstawy Urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani jego
wtyczki w wodzie lub innej cieczy. Zanurzenie w wodzie lub innej cieczy
grozi porazeniem pradem.

- Nie uzywaj Urzadzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki uszko-
dzenia, w tym m.in. przewodu zasilajgcego, jego wtyczki, lub jezeli Urza-
dzenie zostato upuszczone na podtoge.

« Regularnie sprawdzaj, czy przewdd zasilajgcy nie jest uszkodzony, aby
unikngé ewentualnych zagrozen i niebezpieczenstw.

» Uwazaj, zeby przewdd zasilajgcy nie stykat sie z ostrymi krawedziami ani
goragcymi powierzchniami.

(@
|
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« Nie tam ani nie Sciskaj przewodu zasilajgcego.

» Nie demontuj ani nie przerabiaj Urzadzenia, w tym przewodu zasilaja-
cego ani wtyczki. Samowolna ingerencja grozi pozarem lub porazeniem
pradem elektrycznym.

- Aby zapewni¢ prawidtowg eksploatacje Urzadzenia oraz zachowaé
wszelkie zasady bezpieczeristwa, naprawy Urzadzenia, w tym wymiane
przewodu zasilajgcego, musi przeprowadzi¢ serwis producenta.

« Wyciggaj wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego:
- po kazdym uzyciu Urzadzenia,
-w przypadkach jakichkolwiek podejrzer dotyczacych nieprawidto-
wego dziatania Urzadzenia,
- przed czyszczeniem Urzadzenia i jego konserwacja.

» Gdy wyjmujesz wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego, zachowaj
szczegdlng ostroznosé i nie ciggnij za przewdd zasilajacy, lecz bezpo-
Srednio za wtyczke, przytrzymujgc druga rekg gniazdko elektryczne.

« Nie dotykaj mokrymi rekami Urzadzenia podtgczonego do sieci elek-
trycznej ani gniazdek elektrycznych. Grozi to porazeniem pradem elek-
trycznym.

= Uwaga! Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulaciji.

= Nie prébuj zdejmowaé czesci obudowy Urzadzenia ani wktadaé jakich-
kolwiek przedmiotéw do jego wnetrza.

« Nie narazaj Urzadzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci.

« Nie pozostawiaj pracujgcego Urzgdzenia bez nadzoru.

©)
|
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Niebezpieczenstwo poparzenia

« Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka podczas
pracy Urzadzenia. Nie dotykaj metalowych elementéw Urzadzenia, po-
niewaz moga by¢ gorace.

- Zachowaj ostrozno$é¢, gdy wyjmujesz produkty z Urzadzenia, poniewaz
sg gorgce i mogg Cie poparzyc.

» Uwaga! Niebezpieczeristwo poparzenia parg wydobywajacg sie z Urza-
dzenia.

Niebezpieczernistwo uszkodzenia Urzadzenia

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do suszenia produktéw spozyw-
czych.

« Nigdy nie przeno$ Urzadzenia, gdy sita sg wypetnione produktami spo-
zywezymi.

« Nie przykrywaj uruchomionego Urzadzenia.

- Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowar domowych lub podobnych,
jak np. w:
- kuchniach biurowych lub innych miejscach pracy,
- agroturystyce,
- hotelach, motelach itp. oraz innych podobnych lokalach (przez klien-
téw),
- pensjonatach.

« Zawsze stawiaj Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni odpornej
na wysokie temperatury.

©
|
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ZALECENIA OBStUGI

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
1. Ostroznie wypakuj Urzadzenie i usun wszystkie elementy jego opakowania.

2. Upewnij sie, czy Urzadzenie, wtyczka i przewdd zasilajgcy nie noszg
$ladéw uszkodzen oraz sg sprawne.

3. Przed pierwszym uzyciem Urzadzenia wszystkie jego elementy, ktére
majg kontakt z zywnoscig (sita) umyj w cieptej wodzie z dodatkiem
$rodka myjgcego. Urzgdzenia nie zanurzaj w wodzie.

INSTRUKCJA OBStLUGI

1. Przygotuj wczesniej produkty spozywcze (warzywa, owoce, ziota, grzy-
by), ktére chcesz umiesci¢ na sitach.

2. Postaw Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni, odpornej na wy-
sokie temperatury.

3. Umiesé¢ produkty przeznaczone do suszenia na sitach, rozpoczynajgc
uktadanie od najnizszego. Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci produktow
na poszczegdlnych sitach, poniewaz ciepte powietrze nie bedzie mogto
swobodnie krgzy¢ pomiedzy produktami. Do suszenia mozesz wykorzy-
stywa¢ dowolng liczbe sit - od 1do 6.

4. Zamknij drzwiczki.

5. Catkowicie rozwin przewdd zasilajgcy i wiéz wtyczke do gniazdka elek-
trycznego. Wyswietlacz pods$wietli sig, a nastepnie widoczny bedzie mi-
gajacy przycisk () oraz - - - -

O
|
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6. Nacisnij wtacznik / wytgcznik Q) - Urzadzenie uruchomi sig z domysl-
nymi parametrami czasu pracy (8 godzin) oraz temperatury (35°C). Jesli
chcesz je zmieni¢, postepuj zgodnie z dalszymi wskazdwkami.

7. Nacisnij przycisk ) - warto$¢ czasu pracy zacznie migaé. Ustaw czas
w zakresie 0.30-24.00 godziny ze skokiem co 30 minut. W tabeli znajdu-
je sie zalecany czas suszenia poszczegdlnych produktow.

8. Nacisnij przycisk - wartos¢ temperatury suszenia zacznie migac.
Przyciskami @ oraz (») ustaw temperature w zakresie 35-70°C ze sko-
kiem co 5°C.

9. Gdy Urzadzenie pracuje, wyswietlacz wskazuje czas pozostaty do za-
koriczenia suszenia.

10. Aby zatrzymac suszenie, wcisnij przycisk - Urzadzenie wytaczy sieg,
ale wentylator bedzie jeszcze przez chwile pracowat. Po automatycz-
nym zakoriczeniu suszenia lub recznym wytgczeniu Urzadzenia przyci-
skiem Q), wyjmij przewdd zasilajgcy z gniazdka elektrycznego i pozo-
staw wysuszone produkty, aby catkowicie wystygty.

1. Wysuszone produkty przechowuj w pojemnikach na zywnos$é (patrz
rozdziat ,Przechowywanie wysuszonych produktéw”).

Uwaga! Po 8 godzinach pracy Urzadzenie zmniejsza automatycznie tem-
perature. Jesli jest nizsza niz 50°C, Urzadzenie sie wytacza. Jesli chcesz
kontynuowac prace - uruchom Urzadzenie ponownie.

Uwaga! Nie uzywaj Urzadzenia bez przerwy w czasie dtuzszym niz 24 go-
dziny. Po 24 godzinach pracy wytacz Urzadzenie, odtacz przewdd zasila-
jacy od gniazdka elektrycznego i pozostaw Urzadzenie przez co najmniej
2 godziny do ostygniecia.

O
|
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PORADY | WSKAZOWKI DOTYCZACE OBSLUGI

» Czas suszenia poszczegdlnych produktdw moze sie rézni¢ ze wzgledu na
ich wilgotnosé, grubosé, ilosé oraz wybrang temperature suszenia.

- Grubsze produkty zwykle nalezy suszy¢ dtuzej niz ciefisze.

» Produkty przeznaczone do jednorazowego suszenia nie powinna zajmo-
wacé wiecej niz % powierzchni sita.

» Suszenie mozesz zatrzymac¢ w dowolnym momencie - w zaleznosci od
tego, czy produkt ma by¢ mniej lub bardziej wysuszony.

« Produkty umyj i osusz przed wtozeniem ich do Urzadzenia.
« Usun przejrzate lub gorszej jakosci kawatki produktow.

= Owoce

a. Usun z nich pestki, szyputki i gniazda nasienne.

b. Niektére owoce ciemniejg lub blakng podczas suszenia. Aby temu za-
pobiec, owoce wstepnie obgotuj lub namocz w przygotowanym roz-
tworze. W zaleznos$ci od potrzeb owoce mozesz moczyé w roztworze
soli kuchennej lub kwasu cytrynowego albo soku ananasowym, cytry-
nowym lub jabtkowym. Na przyktad jabtka namocz w soku jabtkowym.
Zmieszaj sok z dwiema szklankami wody. Nastepnie zanurz w powsta-
tej mieszaninie wczesniej przygotowane owoce na 2 godziny. Potem
odsgcz jabtka, osusz i utdz na sitach.

« Warzywa

a. Przed suszeniem zalecamy obgotowa¢ fasolke szparagows, kalafiory,
brokuty, szparagi i ziemniaki - dzieki temu zachowajg swdj natural-
ny kolor. Wtéz wcze$niej przygotowane warzywa do rondla z wrzgcg
wodg na okoto 3-5 minut. Nastgpnie odlej wode, a warzywa osusz
i utéz na sitach.

b. Jesli chcesz, aby fasolka szparagowa czy szparagi miaty delikatny po-
smak cytryny, widz je na okoto 2 minuty do soku z cytryny.

©)
|
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« Ziota

a. Przygotuj ziota do suszenia: usun zbyt dtugie czesci, szyputki kwiato-
standw, ogonki lisci, zdrewniate lub zniszczone todygi.

b. Ktgcza i korzenie starannie oczys$¢ z ziemi pod biezgcg woda.

c. Potnij ziota na kawatki.

d. Susz ziota o tej samej zawarto$ci wody razem. Pamietaj, ze korzenie
i tacza schna dtuzej niz liscie i kwiaty.

e. Ziota susz w temperaturze 50-70°C przez 3-8 godzin.

» Wotowina

a. Aby unikng¢ ewentualnych problemdéw zdrowotnych, wstepnie przy-
gotuj mieso.

b. Susz migso bez kosci, pokrojone na cienkie paski.

c. Mieso zalecamy zamarynowaé, co pozwala usunaé¢ z niego wode
i lepiej je zakonserwowaé. Standardowa marynata: 2 szklanki sosu
sojowego, 1 zgbek czosnku pokrojony na mate kawatki, 2 duze tyzki
ketchupu, 1i V4 ptaskiej tyzki soli, ¥2 ptaskiej tyzki pieprzu. Wymieszaj
doktadnie wszystkie sktadniki.

d. Migso susz w temperaturze 55-70°C przez 3-8 godzin.

= Ryby
a. Przed suszeniem ryb zalecamy je ugotowac lub upiec (przez okoto
20 minut w temperaturze 200°C).
b. Ryby susz w temperaturze 55-70°C przez 4-10 godzin.

)
|
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TABELA SUSZENIA WARZYW | GRZYBOW

Produkt

Wstepne przygotowanie

Stan

po wysuszeniu

Orientacyjny
czas suszenia
(w godzinach)

Susz pokrojone w plasterki

Grzyby albo - jesli s mate - Twarde 6-14
w catosci.

Picczarki Pokrdj na plastelrk'l . Twarde: 6-14
lub susz w catosci. i chrupkie

Karczochy | Pokrdj na cienkie paski. Kruche 6-14

Baktazany | Obierz i pokréj na kawatki. Kruche 6-18
Obierz i pokréj na kawatki.

Brokuty Obgotuj przez 3-5 minut. Kruche 6-19

Fasolka P.OkI’OJ i obgotuj, az stanie Krucha 8-17

szparagowa | sie przezroczysta.

Dynia Pokréj na kawatki. Krucha 6-18
Obierz i pokrdj na mate

Kabaczki kawatki (3mm grubosci). Twarde 6-14
Wyjmij gniazdo nasienne.

Brukselka Przekréj na dwie potéweki. Chrupkie 8-16

Kalafiory Ugotuj do miekkosci. Twarde 6-16

. s Pokrdéj i obgotuj .

Ziemniaki przez 8-10 minut. Chrupkie 8-10

Cebula Pokrdj na réwne plasterki. Chrupka 8-14
Ugotuj do migkkosci,

Marchewka | nastepnie pokrdj Chrupka 6-12
na plasterki lub poszatkuj.

Ogorki Obierz i pokréj na kawatki. Twarde 6-18

_RAVEN_Suszarka_spozywcza_ESS006_v3.indd 11
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Stan

Orientacyjny

Produkt Wstepne przygotowanie . czas suszenia
Po wysuszeniu .
(w godzinach)
Pokréj w paski
S’;odrkia lub na drobne kawatki. Chrupka 4-14
papry Wyjmij gniazda nasienne.
Sl Nie trzeba jej kroi¢. Twarda 8-14
papryczka
Pietruszka | Pot6z natke na sita. Chrupka 2-10
Pomidory Obierz i pokréj na kawatki. Twarde 8-19
Utrata
Rabarbar Obierz i pokréj na kawatki. | wilgotnosci 8-18
w warzywach
. Obgotuj, odetnij korzenie .
Blel i czubki. Pokrdj na plasterki. Clinrzige 819
Seler Pokrdj na kawatki. Chrupki 6-14
Szparagi Pokréj na kawatki. Chrupkie 6-14
Crosnek Obierz i pokréj na réwne Chrupki 6-16
kawatki.
Szpinak Obgotuj az do zmiany koloru. Chrupki 6-16

SUSZENIE OWOCOW

Stan

Orientacyjny

Produkt Wstepne przygotowanie . Cczas suszenia
po wysuszeniu s
(w godzinach)
Jabika Obierz, wyjmij gniazda | oo 5-9
nasienne i pokréj na kawatki.
Morele Wyjmij pe§tk| J19e75) Miekkie 12-17
na kawatki.

@)
|
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Orientacyjny

Produkt Wstepne przygotowanie Sl . czas suszenia
Po wysuszeniu .
(w godzinach)
Skorka . Pokréj na dtugie paski. Krucha 6-12
pomaranczy
Anfan.as Obierz i pokréj na kawatki Twardy 10-17
Swiezy lub w kostke.
Ananas Odcedz z syropu, osusz
2 ouszki i pokrdj na kawatki Miekki 12-19
P lub w kostke.
Obierz ze skory i pokrdj )
SEITEY na cienkie kawatki. Enipde 8-15
Winogrona | Nie trzeba ich kroié. Mickide, 8-19
pomarszczone
Nie trzeba od razu
Wisnie WmeO\‘N’ac.pesteIf,,r’r)ozna Pomarszczone 8-17
to zrobi¢, kiedy wisnie
beda lekko wysuszone.
Gruszki Obierz i pokréj na kawatki. Miekkie 8-16
Figi Pokrdj na kawatki. Twarde 6-12
Zurawina Nie trzeba jej kroié. Miekka 6-12
Brzoskwinie Przek.rOJ ) ) Miekkie 8-17
pestki.
Daktyle Wyjmi szypu’rkl i pokrdj Twarde 6-17
na kawatki.
Truskawki Pokréj na plasterki. Kruche 8-15
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PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW

« Przechowuj wysuszone produkty w czystych i suchych pojemnikach.

- Najlepsze do przechowywania suszonych produktéw sg szklane stoiki
z metalowymi zakretkami. Przechowuj je w ciemnym i zimnym miejscu
w temperaturze 5-20°C.

« Przez pierwszy tydzien po suszeniu sprawdzaj, czy na Sciankach pojem-

nikéw nie osadza sie para wodna. Jedli si¢ osadza, produkty nie zostaty
dokfadnie wysuszone - powtdrz suszenie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

1. Zanim zaczniesz czy$ci¢ Urzadzenie, odfgcz je od sieci elektrycznej
i odczekaj, az catkowicie ostygnie.

2. Sita umyj w letniej wodzie z dodatkiem neutralnego detergentu.

3. Aby pozby¢ sie trudnych do usuniecia resztek, uzyj drewnianej lub pla-
stikowej fopatki.

4. Obudowe Urzadzenia oczy$¢ lekko zwilzong szmatkg i wytrzyj do sucha.

Uwaga!

Do mycia nie uzywaj silnych detergentéw w postaci emulsji, mlecz-
ka, pasty itp. ani materiatéw Sciernych, ktére moga uszkodzi¢ po-
wierzchnie Urzadzenia.

Uwaga!
Nie zanurzaj Urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani jego wtyczki
w wodzie lub innych ptynach.

(1)
|
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Uwaga!

Nieprzestrzeganie zasad uzytkowania i konserwacji Urzadzenia za-
wartych w instrukcji obstugi moze prowadzié¢ do jego uszkodzenia,
nieprawidtowego funkcjonowania oraz skrécenia okresu jego eks-
ploatacji.

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Przed schowaniem Urzgdzenia wystudz je i wyczys¢.

Urzadzenie przechowu;j i transportuj w opakowaniu zabezpieczajgcym
przed wilgocig, kurzem i uszkodzeniami mechanicznymi.

Urzadzenie przechowuj w miejscach niedostepnych dla dzieci.

®)
|
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DANE TECHNICZNE

Model: ESS006

Marka: Raven

Produkt: suszarka spozywcza
Zasilanie: 220-240 V~

Czestotliwo$¢: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 370-450 W
Klasa ochronnosci: druga (wzmocniona izolacja)

Zestaw: suszarka spozywcza, pokrywa, sito x 6, tacka na okruchy, instruk-
cja obstugi z kartg gwarancyjng

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji
technicznej bez uprzedzenia.

DEKLARACIJA CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na
rynek zgodnie z wymaganiami dyrektyw 2014/35/UE (LVD), 2014/30/UE
(EMC) oraz 2009/125/WE (ErP) i dlatego wyrdb zostat oznakowany zna-
kiem CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnos$ci udostep-
niana organom nadzorujgcym rynek.

)
|
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PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

kowania nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpadami

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten po okresie jego uzyt-
E pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania Urzadzenia prowadzacym zbie-
ranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie¢ do unikniecia szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska na-
turalnego konsekwenciji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecz-
nych oraz niewtaéciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

W Urzadzeniu ograniczono wystepowanie niektérych substancji, ktére
mogg negatywnie oddziatywaé na srodowisko w okresie uzytkowania tego
produktu oraz po jego zuzyciu.

nadaja sie do recyklingu. Po rozpakowaniu Urzgdzenia prosimy
usung¢ elementy jego opakowania w sposéb niezagrazajgcy
$rodowisku.

@ Symbol ten oznacza, ze elementy opakowania nim oznaczone
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|
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KARTA GWARANCYJNA

raven

NAZWA SPRZETU Suszarka spozywcza
TYP/MODEL ESS006

NR PARTII

DATA SPRZEDAZY

NR RACHUNKU

PODPIS | PIECZATKA
SPRZEDAWCY
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WARUNKI GWARANCIJI

1. Thing4you z siedziba w Radzyminie, adres: ul. Janusza Korczaka 89, 05-250 Radzymin, Pol-
ska, udziela nabywcy suszarki spozywczej ESS006 (Produkt) 24-miesigcznej gwarancji na
wolne od wad funkcjonowanie Produktu, liczac od daty nabycia Produktu przez nabywce.
Paragon lub faktura, wystawione przez sprzedawce, potwierdzaja date nabycia Produktu.

. Gwarancja obowigzuje i jest stosowana na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

. Gwarant, w zakresie udzielonej gwarancji, zobowigzuje sie usungé na wtasny koszt wszelkie
wady Produktu, z wyjgtkiem wymienionych w pkt 6 i 7 ponizej. Usunigcie wad bgdzie nastgpo-
wac poprzez naprawe lub wymiang wadliwego Produktu na nowy, wolny od wad, w mozliwie
najkrétszym czasie, jednakze nie dtuzszym niz 14 dni.

. W celu skorzystania z gwarancji nabywca jest zobowigzany zgtosi¢ wadliwo$¢ Produktu
w punkcie sprzedazy, w ktérym Produkt zostat nabyty, oraz dostarczy¢ tam wadliwy Produkt.
Reklamowany Produkt opieczetowany dowodem zakupu powinien zosta¢ dostarczony kom-
pletny i w stanie czystym.

. Produkt wolny od wad zostanie, na koszt Gwaranta, dostarczony do punktu sprzedazy, w ktd-
rym Produkt zostat nabyty, w terminie okreslonym w pkt 3 powyzej.

. Gwarancja nie obejmuje wad Produktu spowodowanych przez nabywce (tzw. uszkodzeri me-
chanicznych) lub wynikajacych z:
= uzytkowania Produktu i jego instalacji w sposéb niezgodny z instrukcjg obstugi,
= niekompletnosci reklamowanego Produktu,

niezgodnosci Produktu i dowodu zakupu i/lub gdy zawarte w nim dane sg zniszczone i nie-

czytelne,

przechowywania i konserwacji Produktu w sposéb niewtasciwy i sprzeczny z wytycznymi

zawartymi w instrukcji obstugi,

napraw lub przerébek Produktu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,

dostania si¢ do wnetrza ptynéw lub ciat obcych na skutek uzywania Produktu w sposéb

niezgodny z instrukcjg obstugi,
= uszkodzenia Produktu z przyczyn zewnetrznych: zjawiska atmosferyczne, wytadowania elek-

tryczne, spigcia w sieci zasilajacej itp.,
= uzytkowania Produktu do celéw prowadzenia dziatalno$ci gospodarczej lub w zastosowa-
niach przemystowych.
Gwarancja nie obejmuje takze czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do ktérych wy-
konania zobowigzany jest nabywca we wtasnym zakresie i na wtasny koszt, np. zainstalowanie
Produktu, konserwacja Produktu.

. Postanowienia gwarancji nie wytaczajg, nie ograniczajg ani nie zawieszajg uprawnieri nabyw-
céw (konsumentéw), wynikajgcych z powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa, w tym
przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

9. Karta gwarancyjna jest wazna, jezeli posiada podpis sprzedawcy i date sprzedazy potwierdzo-
ng pieczatkg firmy lub jednostki handlowej oraz podpis klienta. Karta gwarancyjna nie moze
zawierac skresleri ani poprawek.

10.W przypadku zakupu Produktu przez przedsigbiorce na fakture VAT, czas obowigzywania gwa-
rancji wynosi 12 miesiecy.

11. Duplikat karty gwarancyjnej moze by¢ wydany na pisemna prosbe po przedstawieniu przez
uzytkownika dowodu zakupu.

12.Uzyskanie szczegétowych informacji na temat Produktu, w tym zasad i trybu postgpowa-
nia gwarancyjnego, mozliwe jest pod numerem telefonu 22 560 67 27 lub adresem e-mail:
serwis@thing4you.pl, w dni robocze.

w N
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Akceptuje warunki niniejszej gwarancji

(czytelny podpis nabywcy)
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