Spis tresci

1 Ostrzezenia 292
1.1 Ogdlne zalecenia dotyczqce bezpieczeristwa 292
1.2 Odpowiedzialnos$é producenta 297
1.3 Przeznaczenie urzqdzenia 297
1.4 Tabliczka znamionowa 297
1.5 Instrukcja obstugi 297
1.6 Utylizacja 297
1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi 298

2 Opis 299
2.1 Opis ogdlny 299
2.2 Plyta kuchenna 300
2.3 Panel sterowania 300
2.4 Pozostate czeici 301
2.5 Dostepne akcesoria 301

3 Uzytkowanie 303
3.1 Ostrzezenia 303
3.2 Uzytkowanie akcesoridéw 305
3.3 Uzytkowanie ptyty 306
3.4 Uzytkowanie urzqdzenia 307
3.5 Zegar programowania 309
3.6 Uzytkowanie schowka 312
3.7 Porady dotyczqce przygotowywania potraw 313

4 Czyszczenie i konserwacja 316
4.1 Ostrzezenia 316
4.2 Czyszczenie powierzchni 316
4.3 Czyszczenie plyty kuchennej 317
4.4 Czyszczenie drzwiczek 318
4.5 Czyszczenie komory urzqdzenia 320
4.6 Konserwacja ponadplanowa 322

5 Instalacja 324
5.1 Podtgczenie gazu 324
5.2 Przystosowanie do innych rodzajéw gazu 327
5.3 Ustawianie 332
5.4 Instrukcje dla instalatora 337
5.5 Podtgczanie do instalacii elekirycznej 338

TLUMACZENIE INSTRUKCJI ORYGINALNE)J
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dzieki ktérym bedzie mozliwe zachowanie jakosci estetycznej i funkcjonalnej zakupionego

urzgdzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dosfepne na stronie: www.smeg.com
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1 Ostrzezenia

1.

1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotykad
elementéw grzejnych.

Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia nalezy
chroni¢ rece, zaktadajge
rekawice termiczne.

Nie nalezy nigdy probowaé gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylgczy¢ urzgdzenie i nakry¢
pfomien pokrywa lub
ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

Urzgdzenie nie stuzy do zabawy.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqgdzenia bez opieki osoby
doroste;.
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Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej
8 roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujacego urzgdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Upewni¢ sig, ze korony znajdujg
sie na swoim miejscu oraz

posiadajg naktadki.

Koniecznie nalezy pamietac, ze
strefy grzewcze nagrzewajq sie
bardzo szybko. Nie podgrzewac
pustych gamkéw.
Niebezpieczenstwo przegrzania.

* W przypadku podgrzania tuszcz

i olej mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkow z
uzyciem oleju lub ttuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
gamek pokrywkg i wytgezy¢
dang strefe grzewczq.

* Proces gotowania powinien

odbywa¢ sie zawsze pod
nadzorem. Proces gotowania
krétkiego powinien by¢ caty czas
nadzorowany.

* Podczas obstugi nie nalezy ktas¢

metalowych przedmiotow, jak
naczynia lub sztuécee, na
powierzchni ptyty, poniewaz
mogtyby sie nagrzaé.



Ostrzezenia A

* Nie nalezy wkiada¢ ostro  NIEWPROWADZAC ZMIAN W
zakonczonych metalowych URZADZENIU.
przedmiotow (SZTUéC? lub * Przed kazdq czynnoscig przy
przyrzqdy) do szczelin. urzqdzeniu (instalacia,

* Nie wlewa¢ wody na bardzo konserwacja, ustawianie lub
gorgce blachy. przesuwanie), nalezy zawsze

* Podczas pieczenia drzwiczki stosowac s’ro§|<i ochrony
powinny by¢ zamkniete. indywidualnej.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub * Przed lfOqu czynnosciq w
pod koniec pieczenia otworzyé zakresie Iurzqgizemo r‘wole.zy
drzwiczki na 5 cm na kilka wyltgczy¢ ogélne zasilanie
sekund, aby uwolni¢ pare, a elekiryczne.
nastepnie otworzy¢ zupetnie * Montaz i naprawy powinny by¢
drzwiczki. wykonywane przez

* Nie otwiera¢ schowka (jezeli WYquliﬁkOWO”Y per§one| '
obecny), gdy piekarnik jest zgodme Z.ObOW'qZUIQCYm'
wlgczony i jeszcze gorqcy. przepisami.

« Przedmioty w schowku mogq by¢ ¢ Nigdy nie /r10|eZy prébowoé
bardzo gorgce po korzystaniu z naprawiac urzqdzenia
piekarnika. samodzielnie lub bez pomocy

e NIE NALEZY UZYWAC AN wykwalifikowanego specjalisty.
PRZECHOWYWAC * Nigdy nie ciqggng¢ za przewdd,
MATERIALOW aby wyjqc wiyczke.
tATWOPALNYCH W * Jesli przewdd zasilania
SCHOWKU (O ILE . elekirycznego jest uszkodzony,
WYSTEPUJE), LUB W POBLIZU nalezy natychmiast skontaktowad
URZADZENIA. sie z serwisem technicznym, ktory

« NIE NALEZY UZYWAC dokona jego wymiany.

SPREJOW W POBLIZU
URZADZENIA, KIEDY ONO
DZIAtA.

* Po zakoriczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzqdzenie.
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A Ostrzezenia

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowa¢ na czeéciach
szklanych $ciermnych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek).

* Ewentualnie uzywaé drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne ramki, az do
catkowitego zatrzymania sie.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktdre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone w détiw
kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie sfosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenio.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.

* Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kiére mogqg wydzielaé
ftuszcz lub olej, ktéry - po
nadmiernemu nagrzaniu sie -
mégtby sie zapali¢. Nalezy
zachowa¢ maksymalng
osfroznosc.

* Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.
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W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie rozpyla¢ produktéw w spreju
w poblizu urzgdzenia.

Nie uzywad naczyn stofowych lub
plastikowych pojemnikéw do
pieczenia zywnosci.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku przygotowywania
pofrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorqgcego powietrza wewnqfrz
urzqdzenia.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewngtrz obwodu plyty
kuchenne;j.



Ostrzezenia A

* Dno wszystkich garnkéw musi by¢ @ Nie uzywa¢ otwartych drzwiczek

ptaskie i gladkie. jako dzwigni do ustawienia
* W przypadku przelania lub urzqdzenia w meblu.
wylania usung¢ plyn z piyty * Nie wywiera¢ zbyt duzego
kuchennej. nacisku na otwarte drzwiczki.
* Nie wylewa¢ na ptyte kuchenng * Nie vzywac klamki do
kwasnych substancii takich jak sok podnoszenia lub przesuwania
z cytryny lub ocet. tego urzqdzenia.
* Nie stawiac pustych garnkéw lub Instalacja
patelni na wigczonych strefach
Srzewczych « NINIEJSZEGO URZADZENIA
e Nie stosowad pary do NIE NALEZY INSTALOWAC W
oe Pl oo tODZIACH LUB PRZYCZEPACH
czyszczenia urzqdzenia. KEMPINGOWYCH.

* Nie stosowaé materiatow
chropowatych, $ciemych lub
ostrych metalowych skrobakow.

* Niniejszego urzagdzenia nie
mozna instalowaé na zadne;

podstawie.
* Nie stosowa¢ produkiow

czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czes$ciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzqdzenie w meblu.

-
o.

* Aby unikng¢ ewentualnego
przegrzania, urzqdzenie to nie
powinno by¢ instalowane za
drzwiami dekoracyjnymi lub

, ) o panelem.
* Nie stosowa¢ na czesciach

szklanych $ciemych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkami,

odplamiaczy i metalowych
gabek). * Przy podigczeniv za pomocg

gietkiego przewodu dtugos¢
instalacji nie moze przekracza¢
2 metréw w przypadku gietkich
stalowych przewodoéw oraz
1,5 metra w przypadku
gumowego weza.

* Podtqczenie gazu powinno byé
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich jak
kratki, korony i naktadki.

295



A

* Przewody rurowe nie mogg
wchodzi¢ w kontakt z ruchomymi
czesciami i nie mogq by¢
przygniecione.

» Gdzie wymagane, wyregulowad
ciénienie zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami.

* Po kazdej interwenciji sprawdzi¢
moment dokrecenia przytgczy
gazowych; musi sie zawiera¢ w
przedziale od 10 Nm do
15 Nm.

* Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za pomocqg
wody z mydtem, nigdy nie
sfosowac ognia.

* Podigczenie do instalaci
elekirycznej powinno zostad
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgcymi
instalacii elekirycznych.

* Uzywa¢ przewodédw odpornych
na temperature co najmniej

Q0 °C.

Moment dokrecenia érub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosié

1,5-2Nm.
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* Przed montazem nalezy sie
upewni¢, ze warunki lokalne sieci
dystrybucyinej (typ gazu
i cisnienie) oraz regulacjo
urzqdzenia sq zgodne;

* Warunki regulacji dla tego
urzqdzenia podano na etykiecie
regulacji gazu.

* Niniejsze urzqdzenie nie jest
podigczane do urzgdzenio
odprowadzajgcego gazy
spalinowe. Nalezy je
zainstalowad i podtgczyc¢
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami w zakresie tego typu
instalacji. Nalezy zwréci¢ uwage
na wiasciwe wymogi zwigzane
z wentylacja.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Przed wymiang zaréwki upewnic¢
sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone.

* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotow.



Ostrzezenia

1.2 Odpowiedzialnosé
producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnoéci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate w

wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

* naruszenia chocioz jednej czeci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidiowe.

* Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziafania w
zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane fechniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe.

A

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng cze$¢ urzqdzenia |
powinna by¢ przechowywana w
cafosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploatacj.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje obstugi.

1.6 Utylizacja

A

Urzqdzenie nalezy podda¢

utylizacji oddzielnie od innych
odpadoéw (dyrektywy
2002/95/WE, 2002 /96,/WE,
2003/108/WE). Urzgdzenie nie
zawiera substancji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i
srodowiska, zgodnie z
obowigzujgcymi dyrektywami
europe;jskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia

nalezy:

* Odtgczy¢ przewdd zasilanio
elekirycznego i usung¢ go razem
z whyczkq.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczernstwo
porazenia prgdem
* Odfgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.
* Odfgczy¢ przewdd zasilajgey
od instalacji elekiryczne;.
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1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim cenfrom
selektywnej zbiorki odpadéw

elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato

wykonane z materiatéw, ktére nie

zanieczyszczajq $rodowiska i

nadajq sie do recyklingu.

* Materiaty z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich punktow
selektywnej zbiorki odpadow.
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Ogdlne informacije dotyczqce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriéw.

Uzytkowanie

Informacije o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.
Czyszczenie i konserwacja
Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenio.

Instalacja

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: instalacja, pierwsze
uruchomienie i proba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



2 Opis
2.1 Opis ogélny

8
1 Panel 6 Drzwiczki
2 Ptyta kuchenna 7 Wentylator
3 Panel sterowania 8 Schowek
4 Llewa lampka X Ramki na ruszly/blachy

5 Uszczelka
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2.2 Ptyta kuchenna

SR— '—SR
UR2— '—AUX
AUX = Palnik pomocniczy UR-3c = Palnik ultraszybki

SR = Palnik potszybki

2.3 Panel sterowania

1 Pokretta palnikéw ptyty 2 Kontrolka

Do wigczania i regulowania palnikéw Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
plyty. Aby wigczy¢ dane palniki weisngé i znajduje sie w fazie nagrzewania.
przekreci¢ pokreffo w lewo na wartosé Wyltqcza sie, gdy temperatura osiggnie

ustawiong warto$¢. Gdy miga oznacza, ze

ustawiona temperatura wewngtrz
maksimum A do minimum A , aby piekarnika jest utrzymywana na statym
wyregulowa¢ plomien. Przywréci¢ pokretta  poziomie.

na pozycje @, aby wytgczy¢ palniki.

A . Przekrecac¢ pokretto w zakresie od

300



Opis

3 Pokretto temperatury Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, kiére ulatnia sie z
tylnej czesci urzqdzenia i moze frwaé
przez kilka chwil nawet po jego

Za pomocq tego pokretta mozna wybrac¢
temperaturg pieczenia.

Przekreci¢ pokretto w prawo, na zgdang

5 . . wylgczeniu.

warfo$é w zakresie od minimum do ya

maksimum. / Nie zatyka¢ otworéw, szczelin
4 Zegar programowania £ | wentylacyjnychii

odprowadzajgeych ciepto.
Do wyswietlenia biezgcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia  QOéwietlenie wewnetrzne

i programowania minutnika. o ) )
Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia

5 Pokretto funkgiji wigcza sie:

Rézne funkcje piekamika odpowiadaijg * po otwarciu drzwiczek;

réznym trybom pieczenia. Po wybraniu * po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z
zqdanej funkcii, ustawi¢ temperature o )

pieczenia za pomocq pokretta wyjatkiem funkeji EGO.
temperatury.

4 i L. o | Gdy drzwiczki sq otwarte nie
2.4 Pozostate czesci 1 mozna wylgczy¢ wewnetrznego
Poziomy o$wietlenia.

Urzqdzenie posiada poziomy do 2.5 Dostepne akcesoria
umieszczania na nich blach i rusztéw na

réznych wysokosciach. Wysokosci ustala Ruszt

sie od dotu do géry (patrz 2.1 Opis

ogélny).

Wentylator

Do podirzymywania naczyh z pieczong
potrawaq.

/

Wentylator chtodzi urzqgdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.
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Kratka redukujgca

X

Przydatna podczas stosowania matych
garmkow.

Kratka redukujgca Wok
Do gromadzenia tuszczu wydzielajgcego

sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie.

Gteboka blacha

9

Przydatna podczas stosowania patelni

Do gromadzenia tuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia fortdéw, pizzy i ciast.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kiére mogg kapac.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




Srodki ostroznosci

Wydobywanie sie gazu moze
spowodowaé wybuch.

W razie wyczucia zapachu gazu lub

usterek instalacji gazowej nalezy:

* zamkng¢ natychmiast zasilanie gazem
lub zamkng¢ zawor butli gazowej;

* wylgczyé natychmiast wszystkie otwarte
plomienie i zgasi¢ papierosy;

* nie uzywac wigeznikow prgdu lub
urzqdzen ani nie wyjmowad zadnej
wiyczki z gniazdka energii elekirycznej;
nie korzysta¢ z telefonéw lub komérek
wewngtrz budynky;

* ofworzy¢ okna i przewietrzy¢
pomieszczenie,

* wezwad serwis lub dostawce gazu.
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Kazdy z wymienionych ponizej warunkéw
$wiadczy o nieprawidfowym dziataniu
urzqdzenia i wymaga podjecia
odpowiedniego dziatania:

Nieprawidtowe dziatanie

* Przyzétkniecie plyty palnika.

* Uszkodzenie narzedzi kuchennych.

* Nieprawidfowe wigczanie sie palnikdw.

* Trudnosci w utrzymaniu wigczenia
palnikow.

* Wylqczanie sie palnikéw podczas
funkcjonowania.

* Trudnosci w przekreceniu kurkow
gazowych.

Jezeli urzadzenie dziafa nieprawidfowo,

nalezy skontaktiowad sie z najblizszym

Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewngtrz urzgdzenia lub akcesoriéw.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyjatkiem

tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoridw i komory urzqdzenia.

3. Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacja).

4. Rozgrza¢ pusty piekamik do
maksymalnej temperatury, aby usunqé
ewentualne pozostatosci fabryczne.



=3

3.2 Uzytkowanie akcesoriéw Ruszty i blachy

Kratki redukujqce Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w

boczne ramki, az do punktu zatrzymania.
Kratki redukujgce nalezy umiesci¢ na

kratkach ptyty. Upewnic sie, ze sq dobrze
wysrodkowane.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozye. W
fen sposéb bedzie mozna zebrad tuszcz z
pieczonego produkiu.
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3.3 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzqdzenie jest wyposazone w
elekironiczny zapton. Wystarczy weisngg i
przekreci¢ pokretto w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazowek zegara, na
symbol maksymalnego pfomienia, dopoki
sie nie zapali. Jezeli palnik nie zapali sie w
ciqgu pierwszych 15 sekund, przekreci¢

pokreffo na . i ponowi¢ prébe po
uptywie przynajmniej 60 sekund.

Po wigczeniu przytrzymac pokreffo przez
kilka sekund, aby termopara rozgrzata sie.
W momencie puszczenia pokretta palnik
moze zgasnqé: oznacza to, ze termopara

jeszcze sie nie rozgrzata.

Poczekad chwile i powtérzyé czynnosé.
Przytrzymac pokretfo przez diuzszqg chwile.
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Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed wigczeniem palnikéw upewni¢ sie,
ze korony i ich naktadki znajdujq sie na
prawidlowej pozyciji. Uwazag, by otwory 1
koron pasowaty do $wiec 3 i termopar 2.

Praktyczne porady dotyczqce
stosowania ptyty

Aby uzyska¢ lepsze osiqgi palnikéw i
minimalne zuzycie gazu oraz, aby pfomien
nie przypalat bokéw garmka nalezy
stosowaé naczynia z pokrywkg i o
wymiarach odpowiednich do palnika.

W momencie wrzenia obnizy¢ pfomien,

aby ptyn nie wykipiaf.
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3.4 Uzytkowanie urzqdzenia

Wiqczenie piekarnika
Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocg
pokreffa funkgii.

2. Wybra¢ temperature za pomocg
pokreffa temperatury.

Spis funkcji

7\ Grzatka gérnai dolna

\ Cieplo pochodzqce réwnoczesnie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju pofraw.
Pieczenie fradycyine nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

= Wentyl.+grz. dolna

ves Potgczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokoiczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie
wymagaijq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju pofrawy.

o=~ Maty grill

=
=
=
5

N

Taka funkcja, poprzez dziatanie
ciepta wytworzonego z jednej
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji miesa i
ryb, przygotowywanie szasztykow,
tostow i wszelkich grillowanych
warzyw.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
miesa $redniej i matej wielkosci, a w
potqgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
réwnomieme grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza miesa.

Wentylator+grill

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duze;j
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowal.
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Turbo

Potgczenie systemu wentylatora z
fradycyinym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produktéw
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesyfania
zapachéw i smakéw. Idealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagaijgcych intensywnego
pieczenia.

Termoobieg

Potqczenie termoobiegu z okraglq
grzatkg (wbudowana w tylng cze$¢
piekarnika) pozwala na pieczenie
potraw na réznych poziomach, o
ile wymagaiq tej samej temperatury
i fakiego samego rodzaju
pieczenia. Obieg gorgcego
powietrza zapewnia
natychmiastowe i rownomieme
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachéw i
smakdéw.

Eco

Ta funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekirycznej.

Idealny do pieczenia miesa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagaijgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczyé
czas, zaleca sie wkiadanie
produktéw bez nagrzewania
komory.

Czyszczenie parowe

Funkcja ta ulatwia czyszczenie

poprzez zastosowanie pary
wytwarzanej z niewielkiej ilosci
wody wlewanej przez specjalny
lejek znajdujqey sie na dnie
piekarnika. (patrz rozdziaf
"Czyszczenie i konserwacja”)
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3.5 Zegar programowania Ustawianie godziny

o | Jesli czas nie jest ustawiony, nie
1 jest mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzqdzenie bedzie pokazywac

migajqce cyfry § ,’:,’[”:,’ na wyswietlaczu.

1. Weisng¢ przycisk zegara na 2
sekundy. Miga punkcik miedzy

= Przycisk zmniejszania wartosci godzinami i minutami.

Przycisk zegara 2. Za pomocq przyciskéw zwiekszania

wartosci i zmniejszania wartosci
Przycisk zwiekszania wartosci
= mozna ustawi¢ godzine.
o | Upewnic sig, Ze zegar Przytrzyma¢ przycisk dla szybkiej
1 programatora pokazuje symbol zmiany.

czasu pieczenia [Ull} w 3. Odczeka¢ 7 sekund. Punkcik miedzy
przeciwnym razie nie jest mozliwe godzinami i minutami przestaje migaé. |l

wigczenie piekarnika.

4. Symbol [l na wyswietlaczu wskazuie,
Weisng¢ isk b

cIenac ptzyC|s ' ooy ze urzqdzenie jest gotowe do
wyzerowac zegar

programowania rozpoczecia pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzine przyirzymac
& | jednoczesnie przyciski

zwigkszania warto4ci i

zmniejszania warfosci = przez

2 sekundy; nastepnie
wyregulowa¢ godzine.
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Pieczenie na czas 7. Wecisnq¢ przycisk zegara [@) aby

wyzerowad zegar programowania.

1. Przytrzymac przycisk zegoro

dopdki nie pojawi sie symbol m

2. Ponownie wcisngé¢ przycisk zegara . —|_

Na wyswietlaczu pojawiq sie symbole —

. -« AN .
mopls o na zmiang z

biezqcq godzing.

3. Uzy¢ przyciskéw zwigkszania wartosci

i zmniejszania wartosci =, aby

ustawi¢ zgdane minuty pieczenia.

Zaprogramowane pieczenie

4. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.

5. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez
weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywnié funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina z

1. Usfawi¢ czas frwania pieczenia, jak

symbolami [ . opisano w poprzednim paragrafie

" . . "
Pieczenie na czas”.

Po zakonczeniu pieczenia elementy

grzejne zostang wylgczone. Na 2. Wecisng¢ przycisk menu na
wyswietlaczu wytqczy sie symbol , 2 sekundy.
symbol bedzie migat i uaktywni sie 3. Ponownie wcisngé przycisk menu .
sygnat dzwigkowy. Na wyswietlaczu pojawiaiq sie na
6. Aby wylaczyé sygnaf dzwigkowy preir cyfry oraz napis
wystarczy weisng¢ jakikolwiek przycisk —al==
Zegara programowania. , jednoczesnie miga symbol
.. Y1\ (na przykiad akivalna godzina to
17:30)
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4. Naciska¢ przyciski = lub , aby 10. Przywroci¢ pokretta funkgii i

ustawi¢ zqdane minuty. (na przyktad temperatury w pofozenie 0.

1 godzina) 11. Aby wylqczy¢ dzwonek wystarczy
weisnq¢ jakikolwiek przycisk zegara
5. Nacisngé przycisk menu . Na programowania,

wyswietlaczu pojawi sie wpis i eigt
na przemian z aktualng godzing )

. - , aby wyzerowa¢ zaprogramowane
zsumowangq z ustawionym wczeéniej

czasem trwania pieczenia. (na przykiad ustawienie.
wyswietlana godzina korica pieczenia

to 18:30).

6. Naciska¢ przyciski = lub , aby

ustawi¢ koniec pieczenia. (na przykiad

na 19:30).

12. Jednoczesnie wcisngé przyciski = i

7. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez

weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywnié funkcje. Na wyswietlaczu
pojawia sie biezqca godzina i

zaswiecajq sie symbole i m

8. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.

9. Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wytqczy sie symbol ,
symbol m bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.
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Minutnik

e | Minutnik nie przerywa pieczenia,
1 ostrzega wylgcznie uzytkownika o
uptywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisnqé przycisk zegara na kilka
sekund. Na wyswietlaczu pojawig cyfry
i migajqcy symbol m
miedzy godzinami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskéw zwiekszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby
ustawi¢ zgdane minuty.

3. Odczekac okoto 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakonczy¢ ustawienie funkeji. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezqca

godzina z symbolami [ m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie
sygnat dzwiekowy.
4. Wecisng¢ przycisk zwiekszania wartoci

=, aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

e | Minutnik mozna ustawi¢ od
1 1 minuty do maksymalnie
23 godzin i 59 minut.

Zmiana ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara .

2. Uzy¢ przyciskdw zwiekszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby

ustawi¢ zgdane minuty.
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Kasowanie ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara .

2. Réwnoczesnie przytrzymad wcidniete
przyciski zwiekszania wartosci i
zmniejszania warfo$ci =

3. Nastepnie recznie wytqczy¢ piekarnik,
jezeli frwa pieczenie.

Wybér sygnatu dzwigkowego
Glo$nosé sygnatu dzwiekowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach.

1. Réwnoczesdnie przytrzymad wcidnigte

przyciski zwiekszania wartosci [

zmniejszania warto$ci =

2. Wecisng¢ przycisk zegara .

3. Wecisng¢ przycisk zwigkszania wartosci

=, aby wybra¢ inny sygnat
dzwiekowy.

3.6 Uzytkowanie schowka

W dolnej czesci urzqdzenia znajduje sie
schowek, kiéry mozna otworzy¢
pociggajqc do siebie uchwyt. Mozna do
niego wlozy¢ garnki lub mefalowe
przedmioty niezbedne podczas
uzytkowania urzgdzenia.
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3.7 Porady dotyczqgce * Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
przygotowywania potraw rusztu.
* W przypadku funkcji Grill zaleca sie
przekreci¢ pokretto temperatury na
* Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na najwyzszq warto$¢ w celu
kilku poziomach zastosowad jedng z zoptymalizowania pieczenia.
funkciji z termoobiegiem.

Porady ogélne

Porady dotyczqce przygotowywania

* Zwiekszenie temperatury nie skraca ciast i ciastek

czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony  * Najlepiej uzywac¢ ciemnych metalowych

wewnqfrz). foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

° PrZ\/ f0k|e‘ SOmel WOdZG, czas pieczenic i Tempel’OTUFO | czas TrWOniO pieCZGniO
produkiu pokrojonego w kawatki jest zalezq od jakosci i konsystencii
krotszy niz w przypadku produkiu w surowego ciasta.
iednym kawatku. * W przypadku pieczenia na kilku

poziomach, najlepiej umiesci¢ produktu

Porady dotyczqce przygotowywania na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas

migsa pieczenia o kilka minut i uzywad

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, wylgcznie funkeji z wentylatorem.
ilosci i indywidualnego smaku. * Aby sprawdzi¢, czy ciasto jes!

* Podczas przygotowywania pieczeni upieczone w $rodku: po zakornczeniu
uzywad termometru do miesa lub pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
nacisngé na nie tyzkq. Jezeli jest zwarte najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
fo znaczy, ze jest gotowe, w przykleja sie do wykafaczki to znaczy,
przeciwnym wypadku potrzebuje ze jest ono upieczone.

jeszcze kilku minut. * Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,

Porady dotyczqce pieczenia w funkaji podczas kolejnego pieczenia obnizy¢

Grilla ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqgc diuzszy czas
* Mieso mozna grillowad, wkiadajac je pieczenia.

zarébwno do zimnego urzqdzenia jak i

o o * Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
do nagrzanego, jezeli chce sie zmieni¢

od ich wielkosci.

rezultat.
* W funkciji Grill z obiegiem powietrza, Porady dotyczqce rozmrazania i
przed grillowaniem zaleca sie wstepne ~ Wyrastania ciasta

nagrzanie komory pieczenia. * Umiesci¢ na pierwszej potce komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez

opakowania w pojemniku bez pokrywki.
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* Nie noktada¢ produkiow jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Owoce i chleb, jezeli sq podzielone na
kawatki, wymagajq takiego samego
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowaq.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

Oszczedno$é¢ energii

* Whytgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepta.

* Urzgdzenie powinno byé¢ zawsze czyste
wewnagtrz.

* (Gdzie istnieje) Jezeli nie uzywa sie plyty
na pizze, nalezy jq wyja¢ z komory
pieczenia.
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o

Lasagne 3-4 | Grzatka gérna i dolna 1 220-230 45-50
Zapiekanka 3-4  Grzatka gémai dolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielecina | 2 Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 Q0 - 100
Schab 2 Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 70-80
Kietbasa 1,5 Wentylator+grill 4 260 15
Rostbef 1 Turbo/Termoobieg 2 200 40- 45
Krolik pieczony 1,5 Termoobieg 2 180 - 190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 110-120
Pieczony baleron | 2-3 | Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 65-70
Strona 1 Sirona 2
Kotlety 1,5 Wentylator+grill 4 260 15 5
Zeberka 1,5 Wentylator+grill 4 260 10 10
Bekon 0,7 Grill 5 260 7 8
Filet wieprzowy 1,5 Wentylator+grill 4 260 10 5
Filet wotowy 1 Grill 5 260 10 7
Pstrag 1,2 | Turbo/Termoobieg 2 150 - 160 35-40
Zabnica 1,5 Turbo/Termoobieg 2 160 60-65
Turbot 1,5 | Turbo/Termoobieg 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/Termoobieg 2 260 8-9
Chleb 1 Termoobieg 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo,/Termoobieg 2 180 - 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg 2 160 55-60
Tarta 1 Termoobieg 2 160 35-40
Sernik 1 Termoobieg 2 160-170 55-60
Nadziewane 1 Turbo/Termoobieg 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg 2 150- 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo/Termoobieg 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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4 Czyszczenie i konserwacja Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylqeznie produkty
niezawierajqgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

4.1 Ostrzezenia

Natozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzadzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnaqtrz urzgdzenia.

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscic.



4.3 Czyszczenie plyty kuchennej
Pokretta

Pokretta nalezy czysci¢ miekkq $ciereczkq
zwilzong letig wodq i dokfadnie wyirze¢
do sucha. Mozna je wyja¢ poprzez
pociggniecie ich poza gniazdo.

Kratki ptyty kuchennej

Zdjq¢ kratki i umy¢ w letniej wodzie z
niesciernym $rodkiem czyszczgeym.
Doktadnie usungé stwardniate

zabrudzenia. Wytrze¢ i umieéci¢ na plycie.

Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjgé
korony i nakfadki. Wymy¢ je w cieptej
wodzie z dodatkiem niesciernego $rodka
czyszczqeego. Dokiadnie usung¢ caty
zaschniety brud i poczeka¢, az catkowicie
wyschng. Ponownie zamontowa¢ korony
upewniajqc sie o wlozeniu ich razem z
nakfadkami na miejsce.

Swiece i termopary

Aby prawidfowo funkcjonowaty, $wiece
zaplonowe i fermopary muszq by¢ zawsze
czyste. Czesfo je sprawdzad i, jezeli
koniczne, czysci¢ wilgotng szmatkg.
Ewentualny zasuszony osad mozna usungé
drewniang wykataczkg lub igfa.




ﬂ Czyszczenie i konserwacja

4.4 Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i pofozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiasow
pokazanych na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwoch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyijqg¢.
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3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekamiku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajqg sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dofu
i po ich ustawieniu wyjgé sworznie z
ofwordw zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywac papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.
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Demontaz szybek wewnetrznych 4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki

Aby ulatwi¢ czyszczenie, mozna wylete wezesnie]. Uzywac papierowych

rozmonfowa¢ wewnetrzne szybki recznikéw kuchennych. W przypadku

wchodzgce w skfad drzwiczek. uporczywego brudu, umy¢ wilgoing

1. Wyig¢ wewnetrzng szybke pociggaige gabkg i neutralnym detergentem.
iq delikatnie ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).
W ten sposéb 4 sworznie zamocowane
do szybki odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

2. Naostepnie pociggngc¢ szybke ku gorze
w czesci przedniej (2).

5. Wiozy¢ szybki stosujqc te same
czynnosci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.

6. Whozy¢ szybke wewnetrzng. Zwréci¢
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajqgc.

3. Wyja¢ szybke posredniq, podnoszacjq,
jak w przypadku szybki wewnetrznej,
ale pamiefajgc o dociénieciu czesci
przedniej szybki (2] do wnetrza
urzqdzenia.




4.5 Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngfrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Wyiaé wszystkie mozliwe do wyjecia
czesci.

Czyszczenie rusztéw i blach

Wyczysci¢ ruszty i blachy urzqdzenia
gorgcqg wodgq i niesciernym detergentem,
przefrze¢ wodq i wyfrzeé na sucho.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek ulatwia czyszczenie
bocznych czesci. Takg czynnosé nalezy
przeprowadzaé zawsze podczas
automatycznego czyszczenia (tylko w
niektérych modelach).

Aby usung¢ ramki. Pociggngé ramke do
wewngtrz piekamika, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungé ze
znajdujgeych sie na tylnej sciance gniazd

Po zakohczeniu czyszczenia powtdrzy¢
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce.




Czyszczenie parowe * Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewnatrz piekarnika roztwér wody z
plynem do naczyn. Spryska¢ w kierunku
$cianek bocznych, do gory, na détiw
kierunku deflektora.

(fa N

N

B 1%

e Zamkng¢ drzwiczki.

IR
\ \.

Ustawienia funkcji Czyszczenia
parowego

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia 1. Przekrecic pokrefto funkcji na symbol

parowego nalezy: . i pokreffo temperatury na symbol
* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza .
piekamika. Gérna ochrona moze '
pozosta¢ wewngtrz. 2. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na
* WIla¢ na dno piekamika okoto 40 cm3 18 minut za pomocq cyfrowego
wody. Uwaza¢, aby nie wylafa sie z programatora.
rowka. 3. Po zakonczeniu cyklu Czyszczenia

Parowego minutnik wylgczy elementy
grzejne piekarnika i uaktywni sie sygnaf
dzwiekowy.
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Koniec cyklu Czyszczenia parowego

4. Otworzy¢ drzwiczki i wytrzeé szmatkq z
mikrofibry mniej uciqzliwe zabrudzenia.

5. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosiqdzu.

6. W przypadku resztek tuszczu mozna
uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekamikdw.

7. Usung¢ wode pozostatg wewnqtrz
piekarnika.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry
zapach nie przechodzit na potrawy,
wysuszy¢ piekarnik za pomocq funkciji z
termoobiegiem przy 160°C przez okofo
10 minut.

4.6 Konserwacja ponadplanowa

Demontaz i montaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociggnq¢ uszczelke na
zewnatrz.

=
4

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ migkka i elastyczna.

o Utrzymywa¢ uszczelke w czystosci
stosujqc nieciernej ggbki i letiej wody.



Wymiana zaréwki o$wietlenia 4. Wyjq¢ zarowke.
wewnetrznego

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia.

2. Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
srubokreta). 5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A skierowany
do drzwiczek.

-
o.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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5 Instalacja

5.1 Podtqczenie gazu

Informacje ogdlne

Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowej
za pomocq gietkiego stalowego
przewodu o petnych $ciankach, zgodnie z
obowigzujgecymi przepisami. Urzgdzenie
zostafo poddane prébie technicznej z
gazem ziemnym G20 (2H) pod ciénieniem
20 mbar. W przypadku zasilania innym
rodzajem gazu skonsultowaé rozdziat 5.2
Przystosowanie do innych rodzajéw gazu".
tacznik doptywu gazu jest gwintowany 2"

zewnetrznie (ISO 228-1).
324

Podtqczenie za pomocqg gumowego

weza

Sprawdzi¢, czy sq spefnione wszystkie

ponizsze warunki:

* waqz jest przymocowany do przylgcza
za pomocq odpowiednich opasek
zabezpieczajqgeych;

* na zadnym odcinku nie wchodzi w
kontakt z gorgecymi powierzchniami

(maks. 50 °C);

* nie jest narazony na zadne sity
pociggowe i naprezenia oraz nie jest
zgiety lub $cisniety;

* nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

* jezeliwaqz nie jest idealnie szczelny i
powoduje wyciek gazu do ofoczenig,
nie naprawiac go: wymieni¢ na nowy;

* sprawdzi¢, czy nie uptyngt wskazany
termin waznosci weza.

v

Wykona¢ poditgezenie do sieci gazowej
za pomocqg gumowego weza zgodnego z
danymi wskazanymi w obowigzujgeych
przepisach [sprawdzi¢, czy na wezu jest
wydrukowane oznaczenie takiej normy).




Doktadnie dokreci¢ przylgcze weza 3 do Podiqczenie za pomocq gietkiego
przylqgcza gazowego 1 (gwint /2" stalowego przewodu

15O 228-1) urzqdzenia, nakladajqe Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego

uszczelke 2. W zaleznosci od $rednicy gietkiego przewodu o petnej sciance,
zastosowanego przewodu gazowego zgodnego z charakterystykg wskazang w
mozna réwniez dokreci¢ przylgcze weza obowigzujgeych przepisach.

4 do przylqcza weza 3. Po dokreceniu Doktadnie dokreci¢ przytacze 3 do
przytacza/y weza nafozy¢ przewdd przylgcza gazowego 1 urzqgdzenia,
gazowy 6 i przymocowac opaskg 5, zawsze naktadajgc uszczelke 2

zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. znajdujgeq sie w wyposazeniu.

Podtqczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z przylqczem
bagnetowym

Podtgczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu ze ztgczem
bagnetowym, zgodnego z normg BS. 669.
Natozy¢ materiat izolujgcy na gwint
przewodu gazowego 4 i dokrecié¢
przejséciowke 3. Dokreci¢ blokade do
ruchomego przytgcza 1 urzqdzenia,
zawsze nakiadajqgc uszczelke 2
znajdujgcg sie w wyposazeniu.

1_
2— —

i
1
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Podigczenie do gazu ptynnego

Zastosowad regulator cisnienia i wykonaé
przylacze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowiqzujgcych przepisach.

o

Cisnienie zasilania musi sie zgadzad z
wartosciami przedstawionymi w tabeli
"Rodzaje gazu i kraje”.

Podigczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z przylgczem
stozkowym

Podigczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego przewodu o pefnej sciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowiqzujgcych przepisach.

Dokfadnie dokreci¢ przylgcze 3 do
przylacza gazowego 1 (gwint 12"

ISO 228-1) urzqdzenia, zawsze
naktadajgc uszczelke 2 znajdujgeq sie w
wyposazeniu. Na gwint przylgcza 3
natozy¢ érodek izolacyjny, a nastepnie
dokreci¢ gietki stalowy wqz 4 do
przylacza 3.
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Wentylacja pomieszczen

Urzqgdzenie moze by¢ montowane
wylgcznie w sfale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujg
obowiqzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w kiérym jest montowane
urzqdzenie musi naptywa¢ odpowiednia
ilos¢ swiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu
na konieczno$¢ wymiany powiefrza w
lokalu. Wymiary wlotéw powietrza,
zabezpieczonych kratkami, muszq by¢
zgodne z obowigzujgcymi przepisami i
umieszczone tak, aby w zaden sposob nie
ulegty zatkaniu, nawet czesciowemu.

Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usungé¢ ciepto i wilgo¢
wytwarzane podczas gotowania:
zwlaszcza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sie otwarcie okna lub zwiekszenie
predkosci ewentualnych wentylatoréw.

Odprowadzanie produktéw ze spalania

/ Niniejsze urzqdzenie nie jest
& | podigczane do urzgdzenia
odprowadzajgcego gazy
spalinowe. Nalezy je zainstalowac
i podiqczy¢ zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami
w zakresie fego typu insfalacj.
Nalezy zwréci¢ uwage na
wiasciwe wymogi zwigzane
z wentylacjq.

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
produkiéw ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocq ciggu wymuszonego. Skuteczny
system wyciggowy wymaga starannego
zaprojektowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie



Instalacja

pozycji i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.

Po zakonczeniu interwenciji montazysta

musi wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

P
Ba ‘ B

AdAY

“.*’EEE e 1?@ e

AbAS

P | e

] le 2] L

1 Odprowadzanie za pomocq okapu
2 Odprowadzanie bez okapu

A Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C Odprowadzanie bezposrednio na

zewngtrz z nasciennym lub znajdujgeym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D Odprowadzanie bezposrednio na
zewnglrz przez Scianeg

% Wentylator elekiryczny

5.2 Przystosowanie do innych
rodzajéw gazu

W przypadku podigczenia do innego

rodzaju gazu, nalezy wymienié¢ dysze

palnikéw i wyregulowa¢ minimalny ptomien

na kurkach gazowych.

Wymiana dysz

1. Usunq¢ kratki, naktadki i korony, aby
uzyska¢ dostep do oston palnikow.

2. Wymieni¢ dysze palnikow, posfugujac
sie kluczem 7 mm, w zaleznosci od
stosowanego gazu (patrz , Tabele
danych palnikéw i dysz").

-
o.
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3. Prawidfowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.

Regulacja minimum dla gazu ziemnego
lub miejskiego

Wiqgczy¢ palnik i ustawi¢ go na pozycii
minimum. Zdjq¢ pokretto kurka gazowego i
uzy¢ $ruby regulacyinej znajdujgcej sie z
boku drgzka (w zaleznosci od modelu), az
do uzyskania minimalnego regularnego
plomienia.

Zatozy¢ pokretlo i sprawdzi¢ stabilnos¢
plomienia. Szybko przekreci¢ pokreto z
pozycji maksimum na minimum: ptomien nie
powinien zgasngc¢. Powtdrzyé czynnosé na
wszystkich kurkach gazowych.

328

Regulacja minimum dla gazu ptynnego

Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujacq sie z boku drgzka kurka.

Smarowanie kurkéw gazu

Z czasem, moze sie okazad frudne
przekrecenie kurkow gazu i mogq sie one
zablokowaé. Nalezy je wyczysci¢ od
wewngtrz i wymieni¢ srodek smarny.




Rodzaje gazu i kraje

G20 20 mbar ° ° ° ° ° ° ° ° ° °

G20/25 20/25 mbar

G20 2Smbor . | | | | | | | | |
G251 25mber | | | | | | | | | | |

N N N N A
62350 13mbor | | | | | | | |

G30/31 28/37 mbar . . . °
G30/31 30/37 mbar ° °
G30/31 30/30 mbar ° °

G30/31 Srmber | | | | | | | |
G30/31 SOmbr | | e e |

G110 8 mbar
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 4.2
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 97 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1400
Znamionowa moc cieplna (kW) 1.10 1.8 4.2
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 94 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (7) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1400

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.10 1.8 4.2
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 152
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) v) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1400

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 4.2

Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 165
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) 1Y) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1400

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 40
Srednica dyszy (1,/100 mm) 94 120 190
Wstepna komora (wskazana na dyszy) v) v) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1400
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Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 4.0
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 100
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - - -
Moc ograniczona (W) 400 500 1400
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 131 291
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 71 129 286

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.10 1.9 4.
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 95
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - - -
Moc ograniczona (W) 450 550 1500
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 80 138 208
Znamionowe natezenie przeplywu G31 (g/h) 79 136 293

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 4.1
Srednica dyszy (1,/100 mm) 43 58 80
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (H2) (M) (F4)
Moc ograniczona (W) 400 500 1500
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 131 298
Znamionowe natezenie przeplywu G31 (g/h) 71 129 293

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 34

Srednica dyszy (1,/100 mm) 145 185 340
Wstepna komora (wskazana na dyszy) /8 /2 0190
Moc ograniczona (W) 400 500 1200

Dysze znajdujgce sie na wyposazeniu mozna uzyskac¢ w autoryzowanych centrach

serwisowych.
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5.3 Ustawianie Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowad w
minimalnej odlegtosci Y mm. Jezeli nad
plytq kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowa¢ jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig
odlegfos¢.

X 150 mm
Y 750 mm

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

min. X mm
<—

ww A ‘ulw

A
00 0000

A -Klasa 1

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
ktéra wznosi sie ponad blaf roboczy, w (Urzqdzenie niezabudowane)
minimalnej odlegfosci X mm od boku

urzqdzenia, jok pokazano na rysunkach

LA"i,C" odnoszqgcych sie do klasy

instalacii.



Instalacja

ry Wymiary urzqdzenia
B
3 l I. A L (
min. X mm _=< OB H %
3 < C A e M Cl
3 \‘ : . Y [a A 4 [ '}
— S —
A 4
00 0000 _ _
D
A 4
A 600 mm
B - Klasa 2 podklasa 1 B] ‘éOO mm
(Urzgdzenie zabudowane) C min. 150 mm
D Q00 -915 mm
2 H 750 mm
C 3 | 450 mm
5 12 600 mm
<
3 ! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
3 $cianek lub od innych materiatéw
tatwopalnych.

y
00 0000

2 Minimalna szeroko$¢ szafki (=A.

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

/ Urzqdzenie musi zainstalowad
& | wykwalifikowany technik, zgodnie

z obowiqzujgcymi przepisami.
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Wymiary urzqdzenia: umiejscowienie Ustawianie i poziomowanie
przytqczy gazu i energii elektrycznej
(mm)
1 »
“ L >
A

urzqdzenia cztery nézki znajdujgce sie w
wyposazeniu.

Y

<%b Po podfgczeniu elekirycznym, dokreci¢ do
—y
Cl

R
=

A

A4
F
Pl
A 124 Aby zapewni¢ wigkszq stabilnose,
B 32 urzqdzenie musi by¢ dobrze
C 47 wypoziomowane na posadzce.
Dokreci¢ lub odkreci¢ nézke w dolnej
D 650 i azd ; L
czedci, az do wypoziomowania i
F min. 70 - maks. 110 ustabilizowania urzqdzenia na posadzce.
H 803
L 508

E = Przylqcze energii elekirycznej

G = Przytgcze gazu
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Montaz na $cianie

1. Dokreci¢ ptytke mocujacg z tytu
urzqdzenia do $ciany.

3. Zmontowac listwe mocujqeq.

4. Wyréwna¢ podstawe haka listwy

mocujqcej z podstawq naciecia na

2. Wyregulowa¢ wysokosé¢ 4 nézek. pfytce mocujqcej do éciany.
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5. Wyréwna¢ podstawe listwy mocujacei 7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczyé
az do ziemi i dokrecié $ruby w celu pozycje otworéw do wykonania.
zablokowania wymiaréw.

8. Po wywierceniu otworéw uzy¢ kotkow z
wkretami w celu przymocowania listwy

6. Uwzgledni¢ odlegfos¢ 50 mm od boku do dciany.

urzqdzenia do otwordw w listwie. 9. Popchnaé kuchnie do Sciany i

jednoczesnie wlozy¢ listwe do plytki
przymocowanej do tylnej $cianki
urzgdzenia.

¢ »50 mm

|
-
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Montaz panelu

e | Znajdujgcy sie w wyposazeniu
1 panel stanowi nieodigczng czesé
produkiu i przed przystgpieniem
do montazu nalezy go
przymocowa¢ do urzqdzenia.

Panel nalezy zawsze prawidfowo umiesci¢
i przymocowa¢ do urzqdzenia.
1. Przy pomocy $rubokreta poluzowaé
4 $ruby (A) znajdujgce sie z tytu plyty
(2 na kazdq strone).
2. Ustawi¢ panel na plycie.

3. Otwory panelu (B) muszq sie zbiega¢ ze

$rubami (A).

4. Przymocowac panel do plyty
poluzowanymi wczeséniej 4 srubami.

5.4 Instrukcje dla instalatora

Po zamontowaniu wiyczka musi by¢
dostepna. Nie zginad i nie przyciskad
kabla podifgczeniowego do sieci
elekiryczne;.

Urzqdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

Nie probowaé odkrecac lub dziata¢
sifq na gwintfowanym kolanku zfgcza.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzqdzenia, co moze uniewaznié
gwarancje producenta.

Na wszystkich pofgczeniach, uzy¢
wody z mydtem, w celu sprawdzenia
ewentualnych wyciekow gazu. NIE
uzywa¢ wolnego ognia do wykrywania
wyciekdw.

Pojedynczo i réwnoczesnie wigczy¢
wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidfowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zaptonu.

-
o.

Przekreci¢ pokretto palnikow na
pozycje minimalnego ptomienia i
sprawdzi¢ jego stabilnos¢ na kazdym
palniku, pojedynczo i wszystkich
rownoczesnie.

Jezeli po wykonaniu wszystkich préb,
urzadzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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5.5 Podtqczanie do instalacji
elektrycznej

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

338

Urzgdzenie moze funkcjonowadé:

* 220-240V TN~
220-240V~

1@ 2
L@:N

1.5 mm’

20 mm

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm?2.

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgce] wytgeznik omnipolarny,
zachowujgc miedzy stykami przynajmniej
3 mm odlegtosci.

Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia.

Podtqczenie za pomocq gniazda i

wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq fego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejéciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogqg powodowaé nagrzewanie lub
zapalenie.



