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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edv n ouokeun diabeTel diatatn acealeiag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

1.2 I'eviKéG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA

AuUTI N ouOoKeun TTPOOPICETAI UOVO VIO PAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxediaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVEG, aypoIKiEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATOAUPATA OTTOU TETOIO XPRan Ogv UTTEPRAIVEI TO
emmireda TNG (METNC) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOWO.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATOOTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYATIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPICQ.

Edv To KaAwdIo TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon MAavTa va TTPOTEXETE OTAV JETAKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kl KAEIOTA TTATTOUTOI.

Mnv TpaBate Tn guokeun atd Tn Aapn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ACQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUOKEUN.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTE O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

*  AKkoAoubeiTe TIG 0OnYieg EyKATAOTAONG TTOU
TTOPEXOVTAI E TN GUOKEUN).

4 EAAHNIKA
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Mpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUTKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun ival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.

H evowpatwpévn povada TTpETTEl va
IKOVOTTOIEI TIG ATTAITATEIG OTABEPOTNTAG TOU
DIN 68930.

EAaxioTo Uyog viouAatriou 578 (600) mm
(EAdyioTo Uwog vrouAattiol
KATW a1Td TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
BdBog vrouAatTiou 550 (550) mm
Yyog ptrpoaTivou PEpoug 594 mm
TNG GUOKEUNG

Yyog Tiow pépoug TnG au- 576 mm
OKEUNG

MAGTOG UTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG CUOKEUNG

MAdTOG TTioWw pépoug TNG 559 mm
OUOKEUNG

BaBog TG ouokeung 567 mm
BdBog evroixigpou Tng au- 546 mm
OKEUNG

BaBog pe avoiyn TopTa 1027 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm

T0G £§aepIopoU. Avolypa
aTO KATW PEPOG TNG TTIoW
TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAeKTpI- 1500 mm
KNG Tpoodoaiag. To KaAw-

310 gival TOTTOBETNEVO OTN

Be€Ia ywvia aTnv TTiow

TTAEUpA

Bideg ToTroBéTnang 4x25 mm

2.2 HAekTpIKR o0V3eon

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog TrupkayIidg Kai NAeKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYMATOTTOIOUVTAl ATTO £TTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TpéTTel va gival yeiwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY Eival

OUMBATEG E TIG OVOUATTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
pPEUUOTOG.

XpnaoiyoTroigite TTAVTa CWOTA
EYKATETNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaipoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
MTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TTPokANBEi ¢nuid aTo @Ig
TPo@odoaiag Kal To KAAwdIo TPoPodoaiag.
>€ TIEPITITWAON TTOU TTPETTEN VO
avTikaTaoTabei To kKaAwdio Tpopodoaiag
TNG OUOKEUNG, N QVTIKOTAOTAON TIPETTEI VOl
yivel atmo 1o E€ouaiodotnuévo Kévipo
ZEPPIG pag.

Mnv emiTpéTeTe 0 KOAWDIA TPOPodoTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
ETTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG I HE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIaiTEPA
otav BpigkeTal ag AeItoupyia fy n ToPTA
eival ¢eaTn.

H 1TpoaTagia atmd nAekTpoTrAngia Twv UTTO
TAON A HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvaTr N aQaipean TNG XwWpEIig
epyaAcia.

ZUVvOEQTE TO QIG TPOYPODOTIAG aTNV TTPICa
povov a@ou £xel ONOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwbeite OTI gival duvarn n TPdaRacn
aTo QI TPOoPodOaTiag.

Edv n mpica gival xahapr, pn guvdEeTe TO
PIG TPOPODOTIaG.

Mnv TpaBaTte To KOAWDIO TPOPODOTIAg yia
va atroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
BIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQAAEIEG PAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0X ), DIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKI EYKATAOTATN TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKNA JIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV ATTOOUVOEDT TNG
JUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUPATOG ATTO
0Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikn diatagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

AUTH N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KOl
KaAwdio TpoPodoaiag.
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2.3 Xprion

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKOUPATWY KAl
NAEKTPOTTANEIOG 1 €KkpNENG.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTiaTe Ta avoiypaTa agpiopoU va gival
eAeUBepa O EPTTOdIAL.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
Katd TN AsiToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpran.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN GUOKEUN T€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg aEpag.
Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIO ) OTAV gival g€ TTAPN PE VEPO.

Mnv agkeite TTiean atnv avoiyT TopTa.
Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xpan cuaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEi VO dnUIoupynaEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

Mnv agrvete aTTiBEG 1| YUUVEG GAOYEG VO
£€pBouv g ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kai BAa EyKeKPIPEVA
yla guvTrpnan.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA A
aTolxeia TTou gival Bpeypéva Pe EUQAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TTpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma Tnv ammouyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO OUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ
QVTIKEIPEVA ETQ TN CUOKEUR
aTTeUBEinG g€ ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™me.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PET
aTn {eaTr) GUOKEUN.

6 EAAHNIKA

— Mnv diatnpeite uypd TTATA Kal TPOPIUA
TN OUOKEUR a@QOU TEAEIWOTETE TO
payeipepa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O ammoXpWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG
1 TNG ETIPAVEIAG aTTd AVOEEIOWTO aTTAAI
Oev eTTNPEALel TNV ATTOd0CN TNG TUOKEUNG.

*  XpnaigotroinaTe éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @poUTwV TTPOKAAOUV
AEKEDEG TTOU PTTOPEI VA €ival POVILOL.

¢ No payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

* AV n OUOKEUN €XEl EYKATOOTOOE! TTiIoW aTTd
€va TTAQigIo eTTiTTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
(PPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTH 000 N GUOKEUN BPioKeTal O€
AerIroupyia. MTTopei va guoowpeUTEi
BeppOTNTA KAl UYpAdia g€ €va KAEIOTO
TTAQigio eTTiTTAOU Kal va TTpokANBEi ¢nuid
aTn OUOKEUNR, TNV KaToIKia 1) To datmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiCIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI HETA TN
Xenon.

2.4 ®povrida kal kKabapioua

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog Tpaupatiapou, ewTiag, N
BA&BNG atn guakeun).

* [piv a1mo TNV £KTEAEON €pyaaiag
guUVTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINDTE TN
OUOKEUR KOl ATTOOUVOEDTE TO QI
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

*  BeBaiwbeite 0TI N guagkeun gival Kpua.
YTrapxel Kivduvog Bpauaong Twv TCapIwV.

* AvTiKoTaOoTAOTE dueaa Ta TCAIa TNG
TTOPTOG OTAV £XOUV UTTOOTEI CNUIA.
EmikoivwviaTe pe 1o E€ouaiodoTnuévo
Kévtpo ZEpBig.

* ATTaiteital TTpogoxr Katd TNV aQaipean Tng
TOpTag a1d TN guakeun. H opTa eival
Bapia!

«  KaBapiete TOKTIKA TN GUOKEUR Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

*  KabBapiaTte TN oUOKeEUN YE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTeE JOVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIYOTTOIEITE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG ) HETOANIKG
QVTIKEIPEVO.




AV XpnaIJoTTOIEiTE OTTPEI KABAPITUOU Yia
QOoUpPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg
a0g@aAgiag aTn guagkeuaaia.

Mnv kaBapileTe TNV KATAAUTIKI EQAYIE
€TMIOTPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EOWTEPIKOG QWTIOCHOG

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIaTa: AuToi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPIfOVTAl WAOTE VA AVTEXOUV OF
€CAIPETIKA DUOKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIES,
OOVATEIG, uypaadia ) TTPoopifovTal va
anUATod0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA E TN
AEITOUPYIKA KATAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia XpAan g€ AAAeg
€QAPUOYEG Kal eV gival KatdAAnAol yia Tov
QWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

3. MEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 TeviknA €MIOKOTTNON
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Mivakag XelpIaTnpiwy

AIGKOTITNG TTPOYPOMPATWY BEpuavang
0Bovn

AIOKOTITNG AgIToupyiag

Y1rodoxn aiobntrpa @ayntou

A Ocppavrikéd aroixeio

AQuTITRpag

To TTPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYH TNG
TAENG evepyelakng amdédoang G.
XPNOIPOTTOIEITE POVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

o TNV €TMIOKEUR TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpPIg.

XpnOoIYoTToIEiTE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou ) ag@ugiag.

EmikoIvwvAaTE JE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUOKEUNG.
ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOaia.

Kowte 10 KaAWdIO TPOPOdOTiag KOovTa aTn
CTUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

B Avepiomipag
El zmpign oxapag, agaipoupevn
Otoeig aXapag

3.2 Ageocoudp

MeTaAAIkn oxdpa

o OPUES KEIK, TTUPIPOXA TTIATA, TTIATA VIO
WNOIYO, HaYEIPIKA aKEUN / TTidTa.

Tayi ynoiparog

Mo uypd KEIK, YnTd APTOOKEUATUATA,
WWHi, HEYAAD YNTA, KOTEWUYHEVA YEUUATO
Kal yia Tn GUAAOYT) uypwv TTou aTAgouy,
.X. NiTTog 1AV WVETE TO PAYNTO OF
METOAAIKR aoxapa.

Tayi ynoipatog / ykpIA

Mo WYnRaigo ) wg okewog yia TN guAoyn
TOU AiTTOUG.

Ai106. ®aynrtou

Ma Tov €Aeyx0 TOU PayeIpEPaTog PE Baan
TN BEPUOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTrikoi Bpayioveg

o TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNAN KAl
aAQaipETN TAWIWV Kal JETAAAIKWY OXOPWV.

EAAHNIKA 7



4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 EvepyoTtroinon Kai
OTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

Mo va eveEPYOTTOINTETE TN UOKEUN:

1. ThéaTte Toug dIakoOTITEG. OI dIAKOTITEG
Byaivouv 1Tpog Ta £Ew.

2. ZTpEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPOUHATWY VIO
va ETTIAEEETE TN AeIToupyia.

3. Z1péyrTe Tov DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOCAPUOTETE TIG PUBITEIG.

Mo va atTevePyOTTOINTETE TN CUOKEUN:

aTPEWTE TOV OIAKOTITN VIO TA TTPOYPAHHATA

atn 6¢éan Off. @

4.2 ETiokOTTNON Tivaka
XEIPIOTNPIWV

QD Miéate T0 yIa va pubpigeTe TIG AeIToup-
yi€g TOu XpovodIaKOTITN.

H» MéaTe TTapATETAPEVA TO YIa VO pUBUI-
aete TN Aeiroupyia: Taxeia TpoBEpuav-
an.

- MiéaTe TO yIO VO EVEPYOTTOINTETE Kal VO
QTTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITAPA TNG
OTUOKEUNG.

/0? Miéate 10 yIa va puBpiogete Tn Beppo-
Kpagia Tuprva gayntou pe: Aigd. da-
ynTou

oK Miéate 10 yIa va eMREBAILOETE TNV
€TmAoyn gag.

4.3 Evdeigeig 006vng

.©BE:0'AAAA:

h:min:s

QRTw ¥ o &

000vn pe AeIToupyieg TTANKTPWV.

5. MPIN THN MPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

8 EAAHNIKA

B H ouaokeun givar KAEIdwpEVN.

\/\@ YmopevouU: Mayeipepa pe Bondeia.

m/ Ymopevou: KaBapiapog.

@ Ytopevou: PuBpioeig

n emAoyn Taxeia TpoBEpuavan eival
EVEPYOTTOINUEVN.

>»>

n emAoyn AigB. daynTou gival evepyo-
TTOINUEVN.

Dl

n €AoY XpOVOUETPNTAG €ival evepyo-
TToINPEVN.

n emAoyn Xpovog payeipéuaTog eivai
EVEPYOTTOINUEVN.

n emAoyn XpovokaBuaTépnan £vapgng
€ival EVEPYOTTOINWEVN.

@D

@ n emAoyn XpovodiakoTTng AsiToupyiag
€ival evepyoTToInpévn.

Mmrépa TTpodd0ouU - UTTOBEIKVUEI OTTTIKA
TIOTE N GUOKEUN QTAVEI OTNV KOBOPITUE-
vn Beppokpaaia r) TTGTE OAOKANPWVETAI
0 XPOVOG PAYEIPEUATOG.

5.1 PUBpion Tng wpag

MeTa 1m0 TNV TTPWTN GUVOEDN OTNV NAEKTPIKNA
TTAPOXT, TIEPIPEVETE £WG OTOU aTnV 006VN va
EMPAVIOTOUV Ol eVOEiteIG: «00:00».



1. TupioTe Tov dIAKOTITN EAEyXOU Yia va
opigeTe TNV WpPA.

2. TliéaTe TO KOUWTTI OK.

5.2 ApXIKA TTpoBépuavon Kal
Ka@apiouog

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAPRA UE TPOPIUA.
H guakeun ptropei va avadUel BUTAPETTES

OO EG Kal KatTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEépuavan.

1. AgaipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atrd Tn
QUOKEUN.

2. PubyiaTe Tn Aeitoupyia @ PuBuiaTe Tn
UEYIOTN Beppokpaaia. AQPrOTe TN GUCTKEUR
va Asitoupynael yia 1 w.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

6.1 Mpoypdupata Béppavong
Oepuodg Aépag

MNa wnaipo kpéarog kai KEIK. PuBpiaTe xaun-
AoTeEPN Beppokpaaia aro 0,11 yia TN AeIToupyia
Mavw + Katw Oéppavan kabwg o avepiaTn-
pag diavepel Tn BeppdTNTa OPOIGHOPPA OTO
€0WTEPIKO TOU POUPVOU.

IZ] Mavw/Kdartw Oépuavon
MNa wnaipo og pia Béan oxdpag.

Kartapuypéva Tpoé@Iua

Mo va yivouv Tpayava Ta éToida @aynTd, ..
0l TNYQVITEG TTOTATEG, Ol KUSWVATEG TTATATEG
TQ OTIPIVYK POAG.

Agitoupyia Mitoa

MNa ynaipo mitaag kal GAAWV TATWY TTou
QATTQITOUV TTEPITTOTEPN BEPPOTNTA ATTO KATW.

Kdatw Oéppavon
[Na evraTikod poédiopa kai Tpayavr) Baon. Xpn-
JIPOTTOINDTE TN XAUNAOTEPN Béan axdpag.

K

Amoyugn

MNa Tnv amoyuén Tpo@idwy (Aaxavikd Kai
ppouTa). O xpovog aToYuENng EEapTATAl ATTO
TNV TTOTOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV KOTEWUYUE-
VWV TPOPIHWV.

3. PuBuiaTe Tn Acitoupyia |i| PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQOTE TN GUOKEUN
va Aeitoupynael yia 15 Aetr.

4. PubBuiaTte Tn Aeimroupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQraTe TN GUTKEUR
va Asitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATevepyoTTOINaTE TN GUOKEUR Kal
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEIL.

6. KabBapioTe Tn gugkeun Kal Ta ageaoudp pe
£va TTavi HIKPoivwy, XAIapo vepd Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTAaTe Ta aEETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY TNV
apXIKr Toug BEan.

lfl Yypog Oepuog Aépag

¢ AuTn n AeIToupyia axedIAATNKE yIa va £E0IKO-
VOpEITE EVEPYEID KOTA TO Whaiyo. OTav Xpnal-
JOTTOIEITE QUTR TN A&ITOUPYIa, N Beppokpaaia
OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPE] VO Dla@E-
pel atd TN pubuiopévn Bepuokpaaia. Xpnai-
JoTrolgital n uTToAeITopevn BeppotnTa. H Bep-
HavTIKA 10XUG pTTopEi va pelwbei. MNa epiaad-
TEPEG TTANPOPOPIES, AVATPEETE OTO KEPAAQIO
«KaBnuepiviy xpnon», ZNUEIWOEIG TXETIKA JE:
Yypog Oeppodg Aépag .

FkpIA
o Ynaoipo aTo YKPIA AETITWVY KOPMOTIWY (a-
ynToU KaBwg Kal yia ¢puyavIopa YwHiou.

F'kpIA pe Oeppod Aépa
Mo ynaoipo peydAwv pepPidwy KPEATOG 1) TTOU-
AepIKWV PE KOKaAa ag pia Béan oxdpag. MNa
YKPATIVAPIOHA KAl YIa podigua.

@

O AauTITAPOG PTTOPEI Va aTTEVEPYOTTOINBEI
auToparta ge Beppokpaaia kKaTw arrd 80
°C kaTd Tn dIAPKEID OPITUEVWV
TTPOYPAMMATWY.

6.2 Znuelwoelg OXETIKA pE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTH n AgiToupyia XpnaoIUOTTOIRONKE yia
OUPHPOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIKAG

EAAHNIKA 9



a1rdéd0oaNG Kal TIG OTTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXedIOOPO (CUpQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIPEG TUPQWVA
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIoKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI e TRV UWNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIQKH ATTOd0an.

Otav XpNOIYOTTIOIEITE AUTAV TN AEITOUPYIa, O
AQUTTTAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atréd 30 OeuTEPOAETTTA.

MNa 11 0dnyieg payeIpEPATOG AVATPEETE OTO
KEPAAQIO «YTTOBEICEIG KAl TUUBOUAEGY, Yypdg
Oeppog Aepag . lMNa yevikég ouaTaaelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEIOG, AVATPEETE OTO
Ke@AaAaio «Evepyelakr) ATT6d0an», CUUBOUAEG
yia E€oikovounan Evépyeiag.

6.3 PUOuion: Mpoypdpuara
Béppavong

1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TTIPOYPAHHATWY VIO
va ETTIAEEETE Eva TTPOYPAUHA.

2. TMepiaTpeWTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va pubpigeTe TN BeppoKpaaia.

H» Taxeia TpoBEpUAvan - ETTE
TTAPOTETOMEVA VIO VA YEIWTETE TOV XPOVO
CeaTaparog. AlatiBeTal yia pepIKG
TTpoypdupaTta. O avepioTAPAG PTTOPEI Va
evepyoTToinBei auTtouara.

6.4 Eicaywyn: Mevou =

AvoitTte TO MeVoU yia va aTTOKTATETE
TTPOCBacon g TATA KAl PUBUITEIS yia
Mayeipepa pe Bondeia.

YTrouevou: Mayeipeua pe BonBeia

1. ZT1pé€WTe TOV JIOKOTITN VIO TA
TIPOYyPANYATA OTO —.

H 066vn epgavilel ‘/f, rrrr/ o)
2. ZTpéYTe TOV DIGKOTITN AEITOoUpyiag Kal
ETMIAEETE TO €IKOVidIO yIa va peTaeite aTo

utropevou. MNiEaTe TO KOuuTTi OK.

6.5 PUOuion: Mayeipgpa pe Bondeia
3¢

Mayeipepa pe Bondeia To uttopEvou
QTTOTEAEITAI OTTO TTPOYPAMHATA TTOU £X0UV
oxedlaaTei yia ATa e EIDIKA JayEIpIKN. Ta
TTPOYPAUHATA EEKIVOUV HE PIG KOTAAANAN
puBuIon. MTTopeite va puBUIgETE TOV XPOVO
Kal TN Bepuokpaaia Kata Tn dIAPKEI TOU
HayeIpéUaTOoG.

1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN VIO TO

TTpoypdupaTa aT0 =—.

2. ZTpéYTe TOV DIOKOTITN AEITOUpPYiag yia va
emAegete ¥X. Migore o OK.

3. ZTpéwrTe TOV DIOKOTITN AEIToUpYiag yia va
emAECeTe éva maro (P1 - P...). MéaTe To

KOUWTT OK.
4. ToToBeTATTE TO PAYNTO PETA OTN

guokeun. MiéEaTte To KOUPTTI OK.

5. Ortav TeAeiwael To TTPOYpappa, EAEYETE av
TO ayNTO gival £ToIyo. MNaparTeiveTe ToV
XPOVO POYEIPEPATOG OGO XPEIAZETA.

Aelavra

Aelavra

MNa va xpnaiyotroinasTe Tn Acitoupyia,
TPETTEN Va gival guvdedepévog o AioB. da-
ynToU. AvaTpégTe aTo Ke@AAaio «Xprian
TWV agegoudpy.

m MpoBepUAVETE TN TUOKEUR TIPIV EEKIVATETE
TO payEipeEpa.

10 EAAHNIKA

E Emiredo oxdpag. Avatpégte aTo kepaAaio
«Meplypa@n TPoIOGVTOG».

TNV 000vn gpgavidetal n €voeign P kail €évag
ap1Bu6g atrd 1o aynTo TTOU UTTOPEITE Va
eNeyEeTe aTOV TTiVAKA.



2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

WYnr16é Bodivo, Aiyo

P1 ynpévo
Wnt6 BodIvo, pétpia 1-1.5kg, 4 -5 Te- /? IEI 2, rayi ynoipatog
P2 wnuévo paxia cm Tagoug  TNYQVIOTE TO KPEAG VIO HEPIKA AETTTG O (ETTO Tyavi. To-
TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
P3 Yn16 Bodivo, kalo-
ynuévo
m::gs:)‘q’ HeTPIa 132)(-|32§ an?\)/:)vr_s- /? E] E‘ 3, okeUOG WYNaipaTog aTn HETAAAIKR oxdpa
P4 Tpég @iTeC TnyavioTe To KPEAg yia PEPIKA AETITA O€ CeTTO TNyaAvl. To-
TTOBETATTE TO OTN CUOKEUNR.
WYn16 Bodivo / 1.5-2k . . . P
o:\](ow‘?]uévo (oTrahop- g /‘? IE‘ 2, okeVOG YNOiPaTOg TTAVW aTn METAAAIKA OXG-
P5 TIPI(OAQ, OTPOYYUAN, pa , . . . .
KOVTPA HTTPIZOAG) TnyavioTe To KPEAG YIa PHEPIKA AETTTA O€ JETTO TNYAVI.
MpoaBéaTe uypd. TOTTOBETAOTE TO OTN GUOKEUN).
WYnT16 Bodivo, Aiyo
P6 wnuévo (xaunAn Bep-
pokpaaia)
Wnt6 BodIvo, pétpla oo 4 5 /?IEI 2, Tayi ynaoiparog
P7 wnuévo (xaunAr Oep- %9, Te ; : . ; L
) paxia cm TTagoug  TNYQVIOTE TO KPEAG VI HEPIKA AETTTG O (ETTO TNyavi. To-
Hokpaaia) TTOBETATTE TO OTN GUOKEUR.
WYnT1o Bodivo,
P8 «kaloynpévo (xaunhn
Beppokpaaia)
Bodivo @iAéTo, Aiyo
P9 wnpuévo (xapnAn Bep-
Hokpaaia)
P10 Bodwo ‘2:{";‘&"‘;\. 05-15kg5-6 70 El 2, Tayi ynoipatog o
eP WNHEVO (XANAT e gixia om Tréoug  TNYVAVIOTE TO KpEag Via EPIKG AETITA OE GeaTd Tnydwi. To-
£plOKPaTia) TTOOETATTE TO OTN GUOKEUN.
Bodivo @iAéTo,
P11 koAownuévo (xaunAn
Beppokpaaia)
Wnt6 pooxdpi (Tr.x. 0.8 - 1.5 kg, 4 Tepa- . ) . . .
P12 wﬂow)t]c'xm)x pr(mx Xia cm pgavd)\oﬂ ::?EI 2, okeVOG YNaipaTog TTavw aTn METAAAIKA OXG-
Traxous Mpoobéate uypd. WnTd OKETTATTO.
Wgqu&(clpn}l\qg Aat- 15-2kg /? IEI 2, gKeUOG YNOIiATOG TTAVW OTN METAAAIKA OXG-
P13 HOG N WHOoTTAATN pa
lupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HayeEIpé-
HaTog.
Xou?l;é 1TOU)\VT' (xo- 1.5-2kg /‘? B 2, Tapi ynoiparog
P14 HNAN eppokpaoia) [upiaTe To KPEAG POAIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPE-
HATOG YIa VA EXETE VO OLOIOUOPPO PODITHA.
Xoipivo Kapé, epé- 1-1.5kg, 5-6Te- , . . .
P15 chop ps, @p uéxia cn% HEVaAoU /‘? B 2, oKeUOG YNaigaTog oTn HETAAAIKRA oXdpa

TTAY0UG
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

P16

Xolpivég Traidakia

2 -3 kg, xpnaipo-
TIOINOTE WA, 2 - 3
cm AETITA TTOidAKI

El 3, BaBU Tawi

MpoaBéate uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO £VOG OKEUOUG.
[upiaTe TO KPEAG POAIG TTEPATEI O PIOOG XPOVOG PAYEIPE-
paTog.

P17

M1rouUTI apvioU pE KO-
KaAa

1.5-2kg, 7-91e-
pdiia cm TTaxoug

/‘? E 2, okeVOG YNaiPaTog aTO TAWi YnoiyaTog
Mpoabéarte uypd. MNupiaTe To kpéag PONIG TTEPATE! O MITOG
XPOVOG HaYEIPEUATOG.

P18

OAOKANPO KOTOTTOU-
Ao

1-1.5kg, ppéoko

/‘? EI 2, yaoTpa o€ Tayi YnoigaTog
lupiaTe To KOTOTTOUAO POAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG Ha-
YEIPEPATOG VIO VO EXETE £VA OUOIOPOPPO POSICUA.

P19

Mio6 koTé1TOUAO

0.5-0.8 kg

/? B 3, Tayi ynoiyarog

P20

2100G KOTOTTOUAOU

180 - 200 g ava Te-

/? IE E 2, yaaTpa mavw aTn HETAAAIKA oxdpa

Haxio TnyaviaTe To KPEAG VIO PEPIKA AETTTA O€ {EOTO TNYAVI.
Ko1"61'rou)\o MTTOUTIq, - /‘? EI 3, Tawi ynoiparog
P21 @peoka AV PapIVAPETE TTPWTA T UTTOUTIA, PUBUITTE TN XAUNASTE-
pN BepUOKPOTIa KOl HAYEIPEWTE TA TIEPICTOTEPN WPA.
Néma, oAkAnen 2-3kg /? B 2, gKeVOG YNOiPaTOG TTAVW aTn METAAAIKA OXG-
P22 pa ) ) ) ) )
TomoBeTNaTE TO KPEDG OTO OKEVOG Wnaiparog. MupioTe
TNV TTATTIA HOAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
Xnve, oAkAnen 4-5kg VLd= 2, BaBU Tawi
P23 TotroBetoTe TO KPEag ae BabU Taywi wnaiyatog. MupiaTe
N XAvVa HOAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
P24 PoASpdg Tkg /‘? E 2, petaAAIKn oxdapa
WYdpi oAékAnpo, oto 0.5 -1 kg ava wapi . .
P25 vapM ne 9 wap /‘?E 2, Tayi ynoiparog ) )
[epioTe TO WapI pe BoUTUPO, PTTAXAPIKA KO HUPWOIKA.
P26 Wap1 gikéro . E B 3, yaoTpa mavw atn HETAAAIKA oxdpa
Ch k -
P27 cesecake B 2, @ 28 cm avolyopevn @oppa atn HETAAAIKA
oxapa
p2g MnAomra . =] 3, Tayi ynaoipatog
P29 Tdpra pitou . El 2, Opua yia TTiTEG aTn METAAAIKA oXdpa
MnAémiTa -
P30 n E 1, @ 22 cm @Opua yia TTTEG TTAVW TN PETAAAIKA
oxapa
P31 Kéik Brownies 2 kg CUung B 3, B0 Tai
P32 KéikMuffins ) B 3, Tayi yia muffin Tdvw oTn peETAAAIKR oxdpa

12 EAAHNIKA



2KeUOG Badpog Emimredo oxdpag / ASeooudp
P33 Kenc . El 2, Tayi patfoAag aTn HETAAAIKA oxXdpa
Wnrég mardreg kg E 2, Tayi ynoiparog
P34 TotroBetaTe OAOKANPEG TIG TTATATEG WE TN GAOUDA TTAVW
0TO TaWi Ynaiyarog.
P35 Oéreg Tk El 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XAPTi WNOiHaTog
Kowyre TIg TTATATEG T€ KOPMATIO.
P36 :IPIEEJ avapikTa Aaxa- 1-15kg E 3, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
Kowrte 1o Aaxavikd og KoppdTia.
P37 Kpoxéreg, kareyuy- 0.5kg B 3, Tayi ynoiyatog
Héveg
P38 ‘|;|€G§TGTE§, KOTEWYUYUE- 0.75 kg E 3, Tayi ynoiparog
Aagavia pe kpéag / 1-15k . . . .
P39 Acx)% AVIK épp < 21 eév & g E 2, yaoTpa Tavw atn HETAAAIKA oxdpa
@UAAa JupapikKwv
Mardreg oykparév 1-15kg =] 1, yAoTPa Tavw 0Tn METAAAIKT OXEPa
P40 (wpég TTaTdaTeg) ) . . \ . ,
MepIOTPEWTE TO TTIATO HOAIG TTEPATEI O HICOG XPOVOG MO~
YEIPEUATOG.
P41 QP'EO'I'(I(! TMiToa, Ae- - ‘E‘ EI 2, Tapi YnoipaTog KAAUPUEVO PE XOPTi Wnaiua-
™ J0pn Toc
P42 I'In'oq' PpaKia, xov- N E E 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XaPTi Ynaiya-
TP Z0UN To0
P43 Kis ) B 2, dppa YnaoipaTog aTn HETOAAIKR oxdpa
P44 II\(I::(\(/SK:JL?JiCmbatta ! 0-8kg E B 2T0Wi YnoiMaTOg KAAUPPEVO PE XOPTI WNaiPaTOG
XpelaZeTal TEPICTOTEPOG XPOVOG VIO TO AEUKO WwWi.
Wwpi ohikAg dheang / Tk E IEI 2, Tayi YnoiyaTog KAAUPPEVO PE XAPTi Ynaiya-

P45 ocikaAng/ padvpo yw-

pi

TOG / @OPHA VIO WwHi TTAVW g€ METAAAIKA oXdpa

6.6 AANayrj: PuBpioeig i

1.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN VIO TA
TTPOYPApHATa OTO —.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN AEITOUPYIAG yia va
ETTINEEETE £}, Migore 10 OK.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN AEITOUpPYiag yia va
€MAEEETE TN PUBUION. [IECTE TO KOUTTI

OK .
ZTpEWTE TOV OIAKOTITN AEITOUPYIaG yIa va

puBpigeTe TNV TIPn. METTE TO KOUWTTI OK.

5. ZTpEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAPUATWY TN
0¢an atrevepyoTroinang yia va EEABETE
atré 1o Mevou.

Mevou: PuBpioeig

PuOuion TiuR
01 Qpa AAayn
02 dwrevérnTa OBOVNG 1-5
EAAHNIKA 13



PU6Buion TiuR PUBuion Tiyn
‘Hyor NMAAKTpWV 1 - Hxnmikd onfpa, 2 08 Taxeia Tpobéppavan  Evepyotroinon /
03 - KAk, 3 - Atrevep- QTTEVEPYOTTOINGN
yotroinan fxou , .
09 Aerroupyia Demo KwdIkog evepyo-
04 Evraon Boppnm 1-4 toinang: 2468
Aig8. daynol Evép- 1 - Zuvayeppdg Kai 10 'Ekdoan Aoyigpikou Eheyxog
05 vea BIaKoTTA, 2 - Zuv- — -
ayeppoc 11 E1'ruv'c<popu O6Awv Twv  Nai/ Oxi
pubpioewyv
06 XpovodIaKOTITNG A€l- Evepyotroinan /
Toupyiag QATTEVEPYOTTOINGN
07 PwTiopog Poupvou Evepyortroinan /
QTTEVEPYOTTOINGN
7. MPOZOETEZ AEITOYPTIEZ
7.1 KAgiswpa &
AUTA N AeIToupyia atmoTpéTrel TV akoUoIa (°C) O (@)
aAAayr) TNG AeIroupyiag TNG GUOKEUNG. 30-115 125
Otav £vepyoTTOIEITAI EVW N TUTKEUN 120- 195 85
XPNOIJOTTOIEITAl, KAEIDWVEI TOV TTIVOKO
eAéyxou e€aa@aliovTag 6Tl Ol TPEXOUTES 200 - 245 55
PUBITEIG payEIPEPATOG Ba TUVEXITOUV XWPIG 250 - péyiaTo 3

SI0KOTTH.

Otav evepyOTTOIEITAI EVW N TUOKEUN €ival
€KTOG AcITOUpYiag, diaTnpei ToV TTivaka
€AEYXOU KAEIDWHEVO, OTTOTPETTOVTAG TNV
akoUala EVEPYOTTOINaN TNG GUOKEUNG.

OOK - me¢ore mapareTapéva yia va
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYia.

AkKouUyeTal éva NXNTIKO arua. &-
avapBoafnvel 3 @opég OTav TO KAEIdWA gival
EVEPYOTTOINUEVO.

@OK - TMEQTE TTAPATETAPEVA VIO VA
QTTEVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYIQ.

7.2 AutépaTn atrevepyoTtroinon

lMNa Adyoug ag@aleiag, av To TTpOypaupa gival
evePYO Kal Oev aAAaxBouUv ol pubpicelg, n
OUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO ETA
aTTO OPITUEVO XPOVIKO OIGaTNHA.

14 EAAHNIKA

Edv oKoTTeUETE va EKTEAETETE £V TTPOYPANMC
yia SIGPKEIQ TTOU UTTEPRAIVEI TNV WP
QUTOPATNG ATTEVEPYOTTOINONG, PUBUITTE TOV
XPOVO PayeIpEPATOG. AVaTPEETE OTO KEQAAAIO
«/\eImroupyieg poAoylou.

H Autoparn atevepyoTtroinan dev AsITOUpyeEi
Me TIg Asitoupyieg: PwTigpog Poupvou, Aigb.
®dayntou, XpovokabuaTépnan évapgng.

7.3 AvepioTAPOG WYUENg

Ortav n guokeun Bpioketal g€ AsiToupyia, o
avepIoTAPAG WUENG evepyoTToIEiTAl QUTOMATA
yla va d1atnpnBouv WuxPEG 01 ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. EAv atrevepyoTroInaeTe T
OUOKEUN, O AQVEUIOTAPOG WYUENG UTTOPEi va
guVeXigel va AEITOUPYEi PEXPI VO KPUWOEI N
OUOKEUN.



8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Meprypaen AsiToupyiwv
poAoyiou

@ MNa puBuIon Tou PoAoyiou TToU EPPavi-

pa {e1 TNV TpEXOUTA WPA.

Q MNa va puBpioeTe avTiaTpo@n YETPNAN.

Orav 0 XpovodIaKOTITNG OTAUATHJEI,
akouyetal éva nxnTikd orpa. H Aei-
Toupyia autr 8ev éxel Kapia eTTidpaan
aTn A€ITOUpYia TOU POUpPVOU.

Xpovope-
TPNTAS

MNa puBuion TnG dIAPKEING HaYEIPEUQ-
STOP 10G. OTAV O XPOVOSIOKOTITNG OTAPATH-

Xpévog po-  Otl, aKOUYETAI £Va NXNTIKO TRRA Kal TO
YeIpépaTog  TTPOYPAMHG OTAATA QUTOHATA.
@ MNa avafoAn TG évapéng n / kai Tou Té-
XpovoKau- AOUG TOU payEIpEPATOG.
oTépnon
évapgng
@ MNa pUBuion TNG didpKeIag AeIToupyiag
TNG OUOKEUNG. H péyiaTn Sidpkeia gival
::s‘::r\:]?)'\: 23 W 59 Aetr.H Aerroupyia autr) dev éxel
Toupyiag Kapia Tmidpaan atn Aeiroupyia Tou

poupvou.

8.2 PuBuion: XpovoueTpnTAG Q

1. ThéaTe TO KOUpTT O.
v 086vn gpgavicetal n £voeign: 0:00 kai

2. . lupiaTte TOV BIOKOTITN EAEYXOU IO VO
opigeTe TNV XPOVOUETPNTNG.

3. Téate 1o KOUWTTI OK. o XPOVOOIaKOTITNG
EEKIVA QPETWG TNV avTiaTPOPN PETPNON.

Ortav TeAeiwael 0 XpOVOg, TTIECTE OK kai
aTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPOMHUATWY aTN
B¢an atrevepyotroinang.

8.3 PuBuion: Xpovog payeipEPaTog

STOP

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG VIO VO ETTIAEEETE
TTPOYPAMHA KAl VO PUBUICETE TN
Bepuokpaaia.

2. Miéore o O HEXPI N 086vN va epgavidel
TNV €vdeign: 0:00 Kal sioe.

3. TupiaTte Tov BIAKOTITN EAEYXOU yia va
opigeTe TNV XpOVOG PAYEIPEUATOG.

4. Miéote 10 OK O XPOVOJIAKOTITNG EeKIVA
AUETWG TNV QVTIGTPO®N PETPNON.

5. Orav TeA€iael 0 XpoOvog, TTIETTE OK ka
OTPEWTE TOV BIAKOTITN TTPOYPAMHATWY aTN
Béan atrevepyotroinang.

8.4 Pubuion: XpovokabuoTépnon

. Y

évaping &

1. ZTpEWTE TOUG OIOKOTITEG VIO VA ETTIAEEETE
TTPOYPAUUO KOl VO pUBUITETE TN
Beppokpaaia.

2. Téate 10 @ MEXPI N 0BovN va eppavilel
v évoeign: @ kar START .

3. ZTpéwrTe TOV JIAKOTITN YIa VO puBpigeTe
TOV XPOVO £VOPENG.

4. TliEaTe TO KOUTTI OK,

. . . Ty
21NV 000vn gp@avidetal n EvOeEIgn: --:-- (/

AIAKOIMNH .

5. TupigTe Tov JIAKOTITN EAEYXOU yia va
opigeTe TO TEAOG.

6. Mi¢ote 1o koupmi OK,

O xpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV avTIOTPO®N

METPNON O€ Y10 PUBUICUEVN WPa EVOPENG.

7. Ortav TeA€ITEl O XPOVOG, TTIETTE OK ka
OTPEWTE TOV JIOKOTITN TTPOYPAUUATWY aTn
B¢éan atrevepyoTroinang.

8.5 PUOuion: XpovodIakoTTng
AsiToupyiag )

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATA

agTo = yIa va peTapeite aTtn Aeimoupyia
Mevou.
2. ZTpEéYTeE TOV DIOKOTITN AEITOUpPYiag yia va

ETTINECETE {é}' / XpovodIakoTTng
AgiToupyiag. AvaTpeETe aTo KEQAAQIO
«KaBnuepivr xpnon», Mevou: PuBuioeig.

3. TiéaTe TO KOUWTTI OK.

4. XtpéwTe TOv dIAKOTITN AEITOUPYIQG yia va
EVEPYOTTOINTETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE
TOoV XpOovodIakOTITN AEITOUPYIaG.

5. Téate To KoupTTi OK,
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8.6 PUBuion: Qpa
1. ZTpEWTE TOV JIOKOTITN VIO TTPOYPAUUATA

aTO0 ZZ yIa va peTafeite atn Acitoupyia
Mevou.
2. Z1péyrTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va

ETTIAEEETE @} / Qpa. AvaTpé€te aTo

Kepahaio «Kabnuepiviy xprion», Mevou:
Pubpioeig.

3. TupiaTe Tov BIAKOTITN EAEYXOU Yia va
OpPIgETE TO POAOI.

4. TliEaTe TO KOUTTI OK,

9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA HE TNV
AgpdAcia.

9.1 Eicaywyn ageooudp

Mia PIKPr EYKOTTT) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AEITOUPYOUV ETTIONG
WG ATPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV
0AigBnan TwWV PayeIpIKWY OKEUWV aTTO auTrV.

MeTaAAIk oxapa

EigdyeTe TN oxapa avayeaa aTig papdoug
0drynang Tou aTnNPiyUaTog TG OXAPAG.
Tayi ynoipartog / Babu Tawi

ZTTPWETE TO TAWi avapeaa aTig papdoug
00AyNaNG Tou aTNPIYUATOG OXOPWV.

16 EAAHNIKA

9.2 A100. daynTou

MeTpdel Tn Beppokpagia aTo ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

Ymdpyouv U0 BepUOKPATIES TTOU TTPETTEI VO
pubuigTouv:

. °C. n BeppoKpaaTia aTO ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEN va gival TOUAAYITTOV
25 °C uynAoTepa atro Tn Beppokpacia
TTUPAVA TOU QaynToU.

. M n BeppoKpaaia aTov TTUPrVA Tou
@aynTou.

Ma KaAUTEPO ATTOTEAETUOTA PAYEIPEUATOG:

*  Ta UANIKa Ba TTpETTEl va BpiokovTal g€
Beppokpaaia dwyarTiou.

¢ Mnv ToV XPNOIYOTIOIEITE PE UYPA QayNTA.

*  Kara 1o payeipepa, n BeAdva Tou aigbnr.
@aynTou TTPETTIEl va elgaxOei TTARPwWG aTo
OKeUOg.

Mayeipepa pe: AiloB. daynrou

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

YTapxel Kivouvog eyKaUPATog KaBwg o
ai00nT. @aynTtou BeppaiveTtal. Mnv
ayyicete Tn Aafn Tou ailgBnT. PaynTou pe
YUPVA XEpIQ. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA
yavTia poupvou.

1. EvepyoTroINgTE TN GUOKEUN).

2. PubuiaTe éva TTpdypapua Kal, av
Xpeladeral, Tn BEpUOKPATia pOUPVOuU.

3. TomoBeTnaTe Tov AIgBNTAPA PaynToU GTO
ETWTEPIKO TOU OKEUOUG:
Kpéag, TrTouAepikd Kai yapi
EioayayeTe T0 dKpo TOU aIoBNT. GaynToU
OTO KEVTPO TOU KPEATOG I TOU Wapiou, aTo
o TTaxXU PEPOG, €AV gival dSUVATOV.



FaoTpa

Eioaydyete T0 akpo Tou AigBnTipa
daynTou akpIBWG aTO KEVTPO TNG
yaatpag. O Aigbntipag ®ayntou Ba
TTPETTEI VA €ival aTOBEPOTTOINUEVOG TE pia
0¢an katd Tn SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG.
o va 1o TIETUXETE, XPNTIUOTTOINAJTE £Va
aTEPED UAIKO. XPpNnaIUOTTIOINATE TO XEIAOG
TOU OKEUOUG WNJIiUATOG YIa VO aTnPIgeETE
TN AaBr glAikovng Tou AigBnTtrpa
daynTtou. To akpo Tou AiIgBnThRPa
dayntou dev Ba TTPETTEI va ayyiel Tov
TTUBPEVA TOU OKEUOUG WNaipaTog.

4. TotmoBetraTe To BUCHA TOU aQIgONT.
@aynTou aTnv TIpi¢a TTou BPigKeTal PETT
aTtn guokeun. Avatpegte ato «lMeprypagn
TTPOIOVTOGY.

21NV 080vN gP@avideTal n TpExouaa

Beppokpaaia Tou algB. @aynTou.

5. M- TTEQTE YIA VA OPITETE TN
Beppokpaaia TTUpAvVa Tou aigdnTrPa.

6. [Méate To KOUpTT OK,

Ortav 10 PaynTo PTATEl TN BEPUOKPATIa TTOU

EXETE pUBUiTEl, akouyeTal To anpa. EAéyETe av

TO QAyNTO €ival £ToIdo. Maparteivete TOV XPOVO

MayEIPEUATOG, AV XPEIOTTEI.

7. A@aipeaTe To BUgua Tou aiIgBnT. @aynTou
atro TNV UTTodoXN Kail BYAATE TO OKEUOG
aTTo TN GUOKEUN.

10. YMOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig payEIPEUATOG

O1 TIpéEG BeppoKpaTiag Kal XpOvou
HayEIPEPATOG OTOUG TTIVOKEG €ival HOVO
eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrd TIG OUVTAYEG,
KaBWG Kal atrd TNV TToIOTNTA Kal TTOoOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNGIPOTTOIOUVTAl.

H guakeun oag ptropei va wver pe
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN ME TN TUTKEUN
Trou gixate. O1 TTapakdaTw UTTOdEIEEIG dEixvouv
TIG GUVIOTWUEVEG PUBUiTEIG Beppokpaaiag,
XPOVOUG LOYEIPEUOTOG Kal BETN OXAPAG VIO
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MeTpnaTe TIG BETEIG TWV OXapwWV apxifovTtag
aTro TO KATW HEPOG TOU pOUPVOU.

Edv Sev ptropeite va Bpeite Tig pubuiceig yia
MIO GUYKEKPIYEVN guvTayr, avalnTrnaTe pia
TTAPOHOIa.

Mo gupBOUAEG ECOIKOVOUNONG EVEPYEIAG,

avaTpEETe aTo KEPAAaIo «Evepyelakn
atroedoany.

ZUpBoAa TTou XPNOIUOTTOIoUVTal OTOUG
TiVOKEG:

‘S‘,ﬁy TUTOg aynTou

Mpoypappa
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*  Tayi mitoag - gkoUPO, PN avakAagaTIko,

°C Oeppokpaadia SlapéTpou 28cm
¢ XZKeUOG YNOoigaTOg - KOUPO, KN

+  Agooudp avakAaaTIkO, dlapéTpou 26cm

o ¢ Kepapikd @opHAKIa - KEPAUIKO,

E| ©¢an axapag SlapéTpou 8cm, uwoug 5 cm
* BaBu rayi/péppa Baong TapTOG -

(D Xpovog payeipépatog (Aer) agKkoupa, Un avakAaaTIKR, SIapETpou 28cm
10.3 Yypo6g Oepuodg Aépa

10.2 Yypo6g Oepudg Aépag - YPOG BEpHOS ALpas

Ma kKaAUTEPa ATTOTEAETPATA, AKOAOUBNATTE TIG
TTPOTACTEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
XpnaoiyoTroigite akoUpa Kal Pn avakAaaTIKA TTivaka.

BaBia Taywid/edpueg kal doxeia. Exouv
KOAUTEPN ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA
QAVOIXTOXPWHA Kl aVOKAQOTIKA TKEUN.

mpoTelvoEva afeooudp

L, °C @ =
Zupapikd QykpaTév 200 - 220 45 -55 3
Marareg Oykpatév 180 - 200 70 -85 3
Mouaoakag 170 - 190 70-95 3
Nagavia 180 - 200 75-90 3
KaveAdvia 180 - 200 70-85 3
TapTa pe Baon 10 Ywyi 190 - 200 55-70 3
Pugoyaho 170 - 190 45-60 3
Kéik yiAou, @TIaYPEVO PE PEIYHA aQPATOU KEIK 160 - 170 70-80 3
(aTpoyyUAn @dppa yIa KEIK)
Neukd ywyi 190 - 200 55-70 3
10.4 MAnpo@opitcg yia 1dpUpaTa SOKIHWV
Aokipég aupgwva pe 1o: EN 60350-1, IEC 60350-1.
WYAagipo ae éva tmiedo
&L, = °C Q) =
AQpPATo KEIK Xwpig AITTapd Oeppog Aépag MeTaAAIKn axdpa 160 45 - 60 2
A@pATo KEIK Xwpig AIrrapa Navw/Katw Oép-  MeTaAAIkA oxdpa 160 45 - 60 2
pavan
MnAoTiTa, 2 edppeg F20 cm Oeppog Aépag MeTaAAIKn axapa 160 55 - 65 2
MnAotmita, 2 @oppeg F20 cm  Mavw/Katw Oép-  MeTaAAikn axapa 180 55-65 1
pavan
Mmiaok. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tawi ynaoiyarog 140 25-35 2
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= — o,
&L, = C Q) =

Mmaok. Zup. Koupou Mavw/Katw Oép-  Tawi ynaiyarog 140 25-35 2
pavan

Mikpd Kéik, 20 Tepaxio/Tayi Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 150 20-30 3

1)

Mikpd K€IK, 20 Tepaxio/Tawi Mavw/Katw Gép-  Tawi ynaiyarog 170 20-30 3

1) pavan

Toot 1) kpIA MeTtaAAIKn oxapa HEy. 1-2 5

1) MpoBeppdveTe TN CUTKEUN.

Wnaoiyo g TTOAAG eTTiTreda

= — o,
uN = C O =
Mtmiok. Z0p. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-45 2 kal 4
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Ogppog Aépag Tawi ynaoiyarog 150 25-35 2 kal 4

1)

MeTaAAIKn axdpa

AQpATo KEIK Xwpig AITTapd Oeppog Aépag

160 45 -55 2 kai 4

MeTtaAAIKn oxapa

MnAoTiTa Oeppog Aépag

160 55 -65 2 kai 4

1) MpoBepudveTte TN TUOKEUN.
2) 4 POPHA YIa KEIK a€ KABE PETAAAIKR aXApa.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

11.1 Znpeiwoeig yia Tov KaBapiopo
Mpoiévra KaBapiopol

+  KabBapigTe TNV TTPOTOYN TNG TUOKEUNG |’
£va Travi JIKpoivwv e CeaTo vepPO Kal Eva
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

«  XpnaipotroinaTte £va didAupa kabapiopou
yIO Vo KOBapIgeTe TIG HETAAAIKEG
ETTIQPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
OTTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOILOTTOINCETE
OTIG KATOAUTIKEG ETTIQPAVEIEG.

KaBnpepivi XpRon

KaBapiaTe T0 ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTTO KABE Xpran. H ouoowpeuan
ANITTOUG 1} GAAWV UTTOAEINPATWY UTTOPEI va
TIPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

Mnv atroBnKeUETE PAyNTO GTN GUOKEUN VIO
TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETITA. ZTEYVWATE TO
ETWTEPIKO TNG GUOKEUNG POVO WE TTaVi
MIKPOIVWYV PETA aTTd KABE Xprion.

Ageooudp

KaBapidete OAa Ta aegoudip YETA aTTo
KABE xpriaon Kal aprVveTé Ta VA
aTEYVWOOUV. XPNOIUOTTOIEITE YOVO TTavi
aTTO PIKPOIVEG PE CaTO VEPS KAl £VA NTTIO
atroppuTtravTike. Mnv TTAEveTE Ta ageaoudp
g€ TTAUVTIPIO TTIATWV.

Mnv kaBapilete T avTIKOAANTIKA afegoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
aAIXUNPA avTIKEipEVA.
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11.2 Ag@aipeon Twv oTNPIYMATWYV
oxXapwv

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIO VO
KOBOPITETE TN TUTKEUN).

1. ATTevEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN KAl
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUTEL.

2. Tpapnére To uTTPOCTIVO TUNHA TOU
aTNPIYUATOG OXOPWV YIO Va TO
ATTOOTTACETE OTTO TO TTAQIVO TOiXWHA.

3. Tpapngte To TTIoW AKPO TOU OTNPIYHATOG
aXapWV aTTO TO TTACIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

|

‘

9 -

AT

=3

77812

4. ToToBeTAOTE TA TNPIYHATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia
HE TNV avTioTPO®N TEIPA.

O1 Treipol guyKPATNONG OTOUG TNAETKOTTIKOUG

Bpaxioveg TTPETTEN Va Eival ATPAUPEVOI TTPOG

T EUTTPOG.

11.3 KataAuTik6g KaBapiopog

To ETWTEPIKO TOU POUPVOU gival ETTIOTPWHEVO
JE KOTAAUTIKR payié eTTIOTpwan. ATToppod
Ta AiTrn KaTd 1 SIGPKEIa TNG KATAAUONG.

O1 KNAIBEG 1 O ATTOXPWHATITUOG TNG
KOATOAUTIKAG ETTIOTPWAONG OEV €TTNPEALEI TOV
KaBapIgpo.

H kataAuTIKA epayie ETTIOTPpWAN gival
autokaBapIfopevn, PNV TNV KaBapileTe pe
TTavi.

1. ATevepyoTTOINGTE TN CUOKEUN Kal
TTEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUTEL.

2. A@aipéaTe Ta EEAPTAMATA.

3. KoaBapiaTe 10 datredo TOU YOUPVOU Kal TO
ETWTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG WE (EATO
VEPO, £VA JOAOKO TTavVi Kal £va ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. EmA£ETe Mevou == / KaBapiopog al

5. Miéore To OK 1peic popéc.

Aidgpkela: 1 w

Ortav TeAeiwael 0 KOBAPITPOG, AKOUYETAI TO

anua. ATTEVEPYOTTOIEI TN TUOKEUN.
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6. Otav n guokeun gival kpua, kaBapioTe Tn
Baan Tou @oUpvou pe éva uypd PHOAOKO
TTavi.

11.4 A@aipeon Kal EyKAaTAoTOON TNG
mOPTAG

MrTopeiTte va a@aipETeTe TNV TTOPTA KAl TA
E0WTEPIKA TCAMIA YIa va Ta kaBapioeTe. O
apIBPOG TV TCapiwv dlagEpel avaloya PE TO
MovTéAo.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
H mopTa gival Bapid.

/\ MPOZOXH!

METaXEIPITTEITE TTIPOTEKTIKA TO TCAI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU UTTPOCTIVOU TCapIoU.
To 1¢apI PTTOPEl VO OTTACEl.

1. Avoigte TTARPWG TNV TTOPTA.

2. TliEaTe TOUG poXAOUG aUo@IEnNG A OoToug
BU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

3. KAcigTe Tnv TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TRV
TTPWTN B¢an avoiyparog (o€ ywvia
Tepitrou: 70°).

4. KpaTtwvTag Tnv TopTa JE Eva XEPI O€ KABE
TAEUPQ, TPABAETE YIa va TNV aQAIPETETE
ATTO TOV (POUPVO HE YwVia TTPOG Ta TTAVW.

5. TommoBeTnaTe TNV TTOPTA ETTAVW T€ EvVal
atraAd TTavi kal e aTaBePr) ETTIPAVEIA E
TNV €EWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

6. Kpatrarte 1o TAqigio Tng TopTag B aTto
TTAvVW AKPO TNG TTOPTAG OTIG dUO TTAEUPEG
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIa VAl
ATTaoQAAIOTE TO KAITT.



7. Tpapnére To TAQigIo TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

8. Kpartnate 1a 1¢auia TnG TOPTAG AT TO
TTavw AKPO, Evo—Eva, Kal TPABAETE Ta
TTPOG TO TTAVW, YIA VO TA OPAIPETETE ATTO
TOV 00nYo0.

9. KaBapioTe To T¢AMI e VEPO Kal gaTrouvi.
> KOUTTIOTE TO TCAYI TTPOTEKTIKA. Mnv
KkaBapileTe Ta TCAPIO GTO TTAUVTHPIO
TATWV.

MeTd TOV KABaAPIOUO, EKTEAETTE TA TTAPATTAVW

BruaTta pe TNV avtioTpopn oelpd.

TOTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KAl

META TO MEYOAUTEPO Kal TNV TTOPTA.

BeBaiwbeite o011 Ta TCAMIO £XOUV TOTTOOETN Ok
aTn owaTr) B¢an, dIAQOPETIKA N ETTIYAVEIA TNG
TTOPTAG PTTOPEI VO UTTEPBEPUAVOEI.

11.5 AvTikaTtdoTaon Tou AQUTITAPA

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTrAnéiag.
O Aautrmpag pTropei va gival (eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEIL.

2. ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKR TpOoPodogaia.

3. TomobetnaTe 1O TTavi aTn BAan Tou
@oupvou.

Emavw Aapmrrpag

1. Z1p€ywTe TO YUAAIVO KGAUpUA yia va TO
APOIPETETE.

2. KaBapiate T0 YUGAIVO KAAUpPQ.

3. AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA PE £vav
KATAAANAO AQUTTTPa avOeKTIKO O€
Beppokpaaieg €wg 300 °C.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

12.1 T1 va KAVETE QV...

Mpo6BAnpa

EAéy&re gdv...

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE | VO AEITOUPYNATETE TN
OJUOKEUN.

H guokeun gival gwaTtd guvOedepEVN TNV NAEKTPIKA
TTaPOXH.-

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exer amevepyotroinBei n autéparn amevepyotroinan.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev éxel kaei N ao@aAeia.

H ouaokeun dev TTpoBeppaiveTal.

n emAoyn KAsidwpa ival atrevepyoTToinpEvn.
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Mpo6BAnpa

EAéy&re €av...

O AapTrTrpag ival aBnaTog.

n emAoyn Yypog Oeppdg Aépag - ival EVEPYOTTOINUEVN.

O Aaptrtpag Oev AeIToupyei.

O AopTITAPOG £XEI KOEI.

O Aig8. ®ayntou dev AsIToupyei.

To Buopa Tou AigB. PaynTou éxel EIgaxBEi TTANPWG
aTnv utrodox.

H 08évn gpgavigel 00:00.

YTrp&e pia dlokoTh peupaTog. PubpioTe TNV wpa.

®

Av n 086vn gpgavicel évav KwdIKo
OQAAUATOG TTOU OEV BPigKETal OE AQUTOV
TOV TTivaKQ, OBNOTE Kal avayTe TNV
ag@AAEIQ TOU OTTITIOU YIa VA KAVETE
€TTAVEKKIVNAON OTN OUOKeUR. AV 0 KWOIKOG
TQAAPATOG ETTAVAANQOEI, ETTIKOIVWVATTE
pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Zeppig.

12.2 Aedopéva oépPig

Edv dev pytropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUa HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE |E TOV
QAVTITTPOOWTTO Pag ) To E€ouaiodotnuévo
KévTpo Z€pBIg.

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

Ta ammapaitnTa aTOIXEIA YIa TO KEVTPO GEPPRIG
BpiokovTal aTnV TIVaKIda TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO YTTPOATIVO
TAQiolo TG ouakeung. PaiveTal OTAV AVOiyETE
TNV TOPTA. MNV aQaIpEITE TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG CUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

KwdIkog TpoiovTog
(PNC):

Ze1pIoKoOG apiBpog (S.N.):

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KaI TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA PE TOUG KAVOVIOUOUG TTEPi 0OIKOAOYIKOU OXEDI0OOU Kal

EVEPYEIOKNG €TIoCApavong TnG EE

Ovopa TpounBeuTth

AEG

TautoétnTa poVTéAOU

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 81.2
Tagn evepyelakng amddoang A+
KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gopTio, cupBaTikn AsiToupyia 1.09 kWh/kUkho

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @oprtio, Aeiroupyia pe utroBondn-  0.69 kWh/kukAo

an aveuIoThPa

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn Beppomrag

HAeKTPIKR evEpyEIa

‘Evraon

711

TUTTOG POUPVOU

EvToIxi{opevog @oupvog
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Madga

BCE546360M
BCK546360M

32.5kg

32.5Kkg

IEC/EL 60350-1 - OIkIaKkéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEPATOG - MEpOg 1: ZeIpEg, Poupvol, poUpvol aTyou Kal

YKpPIA - MéBodol pé€Tpnaong Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TTPOIdVTOG YIa TRV KATAVAAWON 1I0XUOG KAl TOV JEYIOTO
Xpovo emiTeu§ng TnNG KAaTtadAAnAng AsiToupyiag XapnAng 1Icx0og

KaravaAwan 10xU0g g€ KatdaTaan avapovig

0.8 W

MéyiaTog XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WATE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XapnArg 1o0x00g

20 Aetr

13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
evépyelag

O1 TTapakdTw gupBouAég Ba oag Bondrigouv
VO €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipepaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpnaiyoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKE OKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
POPUEG, VIO va AUENTETE TNV EEOIKOVOUNTN
EVEPYEING

Mnv TTpOBEPUAIVETE TN GUOKEUR TTPIV ATTO TO
HayEipEUa, EKTOG av auTd TUVIATATAI PNTA.

Otav payelpeUeTE PEPIKA QaynTd TN Qopd, Unv
QAPrVETE VA TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1apKeIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAUuTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPwWOEi TO payeipepa. H

UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va diaTnpeite To eaynTo {eaTtd 1 va
CeaTaiveTe GAAQ QayNnTaA.

Or1av aTTeVEPYOTTOIEITE TN TUCKEUN, N 086vn
€M@AViCel TNV UTTOAEITTOPEVN BEpOTNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyete TN xaunAdTEPN duvaTr pUBUIaN
Bepuokpaaia, yia va XpnNOILOTTOIEITE THV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPEITE
CeaTo 10 aynTod. H €vOEIEN UTTOAEITTOMEVNG
BeppdTNTAG 1 N BeppoKpaaTia eP@avileTal
aTtnv oBovn.

Mayeipepa ge Tov Aapmtipa
ATTEVEPYOTTOINMEVO

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV AQUTTTHPO KOTA TN
SIGPKEIQ TOU PayeIPEUATOG. AVOIYETE TOV HOVO
OTOV TOV XPEIAETTE.

Yypog Oepuog Aépag
Aermoupyia TTou oxeSIATTNKE Y VA
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

Ortav XpnoIYOTIOIEITE QUTAV TN AgIToupyia, o
AQUTTTHPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTTA. MTTOPEITE VO QVAWETE
ToV AapTITApa ava aAAG auTr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWEVN EE0IKOVOUNGN
EVEPYEIQG.
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14. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/:) TotroBeTraTE TO UNIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAAJTE PE TN SNUOTIKA
apxn.



Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

@ wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ......................................
. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........coovuevrieiiieieieinanns
. OPIS URZADZENIA. ... .ot
. PANEL STEROWANIA. ...
. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.......oiuiiriimiirininieincieieiseeeeeesise e
. CODZIENNE UZYTKOWANIE.........coiuiueiiiiiieieieieeceeie e
. DODATKOWE FUNKCUE.... ..o
FUNKCUJUE ZEGARA . ...

. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.........coovieiieiiiiceeieieieeciee e
10 WSKAZOWKI | PORADY ...

CoOoNoOOOAWN=-

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.........cccoooiiiiiiiiiicc
12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW.......ccciiiiiiiiiieiii it

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ...
14. OCHRONA SRODOWISKA ...

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za

obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach

POLSKI
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podigczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
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» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i

bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy

sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzgdzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-

578 (600) mm

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci 594 mm
urzgdzenia

Wysoko$¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gigbokos$¢ z otworzonymi 1027 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwor

umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewod jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.
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Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwiaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sig
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszace minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

oparzeniem, porazeniem pragdem lub

wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywacé naczynh szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/N\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

« Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

e Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzegac wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.
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2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe s3 przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

3. OPIS URZADZENIA
3.1 Ogélne informacje
o ne

! I‘O —J I‘O

= =\

BA B HE&

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Gniazdo termosondy

A Grzatka

Lampa

El Wentylator
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2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczyc¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odciag¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.

E] Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekéw, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

» Gileboka blacha
Do pieczenia cista i miesa lub do zbierania
ttuszczu.

* Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw
i blach.



4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wilaczanie i wytgczanie
urzadzenia.

Aby witgczy¢ urzadzenie:

1. Nacisnac te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢

urzgdzenie @

4.2 Widok panelu sterowania

@ Nacisnag¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

H» Nacisna¢ i przytrzymac, aby ustawic
funkcje: Szybkie nagrzewanie

-B- Nacisna¢, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢
o$wietlenie urzadzenia.

/0? Nacisna¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu: Termosonda

oK Nacisna¢, aby potwierdzi¢ wybér.

4.3 Wskazniki na wyswietlaczu

EI@EElﬁE‘OEEIEE:»

QOO s /&

sToP

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

B Urzadzenie jest zablokowane.

\/\@ Podmenu: Gotowanie wspomagane.

Podmenu: Czyszczenie.

Podmenu: Ustawienia

Termosonda jest wi.

wl
<
)) Szybkie nagrzewanie jest wt.
Vs
Q

Minutnik jest wt.

Czas pieczenia jest wt.

@ Uruchomienie z opéznieniem jest wt.

@ Stoper jest wt.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urza-
dzenie osiggnie ustawiong temperature
lub czas pieczenia dobiegnie konca.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: "00:00".

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia.

2. Nacisng¢ przycisk OK.
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5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawi¢ funkcje [j Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje 1. ustawie maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempera-
ture nizszg niz do pieczenia tradycyjnego, po-
niewaz wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto wewnatrz piekarnika.

E] Gérnaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych, np.
frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiartkach,
sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupko$¢.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych potraw,
ktore trzeba bardziej nagrzewac od dotu.

Grzatka dolna
Do przyrumieniania i pieczenia potraw z chru-
piacym spodem. Uzy¢ najnizszej potki.

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocow).
Czas rozmrazania zalezy od ilosci i wielkos$ci
zamrozonej Zywnosci.

K
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4. Ustawic¢ funkcje @ ustawie maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

@ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczedzac¢ energie pod-
czas pieczenia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia mo-
ze réznic sie od ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto resztkowe. Moze na-
stapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej in-
formacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzien-
ne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny.

Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i opieka-
nia chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do pie-
czenia zapiekanek i przyrumieniania.

@

Podczas dziatania niektorych funkciji
pieczenia o$wietlenie moze wytgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponize;j
80°C.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU



66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
,Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazéwki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkgciji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje pieczenia.
2. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.
§ Szybkie nagrzewanie — nacisngc i
przytrzymadé, aby skroci¢ czas nagrzewania.
Opcja ta dostepna jest z niektorymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wigczy¢ sig
automatycznie.

6.4 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z
gotowaniem wspomaganym i ustawien.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Wyswietlacz pokazuje ‘/f ol , 5.

2. Obraci¢ pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przejs¢ do podmenu. Nacisna¢
przycisk OK,

6.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych
potraw. Programy rozpoczynajq sie z
odpowiednim ustawieniem. Podczas
pieczenia mozna ustawi¢ czas i temperature.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

2. Obroci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
¥ Nacisngé OK.

3. Obroci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,

4. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisnaé OK.

5. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.

Legenda

Legenda

Aby korzystac z tej funkcji, nalezy podia-
czy¢ termosonde. Patrz rozdziat ,Korzys-
tanie z akcesoriow”.

El Przed rozpoczgciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

E‘ Poziom umieszczania potraw. Patrz roz-
dziat ,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w
tabeli.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen wotowa, lek-

P1 ko wypieczona
Pieczer wotowa, 1-1.5kg; 4-5 cm /? IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawalki PlocliJsr‘r?az,yf':’miQso %rzezl kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 180 -220 g na /? E] E‘ 3; brytfanna na ruszcie
P4 czony sztuke‘,jl?;sctr?y grube Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczer'\_ wohT(wa Ikdu- 15-2kg /‘? E 2; brytfanna na ruszcie
P5 rsaz;: ag(rzuebze;r)o?/:/i(;r;- Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
) ni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urzgdzeniu.
chnia)
Pieczen wotowa, lek-
P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wotowa,
$rednio wypieczona 1-1.5kg; 4-5 cm /‘? IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
P7 termoobieg (niska grube kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
temp.)) ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-
moobieg (niska temp.))
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, Srednio 0,5-1,5 kg; 5-6 /‘? IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- cmgrube kawatki  Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
bieg (niska temp.)) ni. Umie$cié w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Pieczen cieleca (np. 0.8-1.5kg; 4 cm . .
P12 topatka) grube kawatki /‘? IEI 2; brytfanqa naruszcie
Dodaj ptyn. Pieczen przykryta.
P13 [oiaae=ow 19249 OB pontamanarszde
Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
X‘gfg;ﬁ%}zg‘?nir:;na 1.5-2kg /P B 2; blacha do pieczenia ciasta
P14 temp.)) Obroci¢ migso po uptywie potowy czasu pieczenia, aby
' uzyskaé réwnomierne przyrumienienie.
pq5 Schab wieprzowy, 1-15kg; 5-6em - #)[] 2; brytfanna na ruszcie

Swiezy

grube kawatki
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Zeberka wieprzowe

2 - 3 kg; uzyc suro-

El 3 gteboka blacha

P16 ;ﬁ%r:)éng;_rgléni Doda¢ ptyn, aby zakryé dno naczynia. Obréci¢é mieso po
uptywie potowy czasu pieczenia.
Il(Jgsz:: Jagnigey 2 1.gr_ul2)ekg‘;m7v_§llgm /‘? EI 2; brytfanna na blasze do pieczenia
P17 Doda¢ ptyn. Obrécié mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; Swieze /? B 2; naczynie zaroodporne na blasze do piecze-
P18 nia
Obrdci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyskac¢ réwnomierne przyrumienienie.
p19 Potoéwki kurczaka 0.5-0.8kg /? B 3 blacha do pieczenia
Piers kurczaka 180 s-zztl?l?eg na /? IE E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
P20 Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni.
;J:Ika kurczaka, swie- . Vli= 3 blacha do pieczenia
P21 Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazyc je diuzej.
Kaczka, cata 2-3kg /‘? EI 2; brytfanna na ruszcie
P22 Umiesci¢ migso na brytfannie. Obréci¢ kaczke po uptywie
potowy czasu pieczenia.
Ges, cata 4-5kg /P B 2; gteboka blacha do pieczenia
P23 Umiesci¢ migso na gtebokiej blasze do pieczenia. Obro-
ci¢ ges$ po uptywie potowy czasu pieczenia.
P24 Klops ke /‘?E 2; ruszt
P25 Cataryba, grillowana 0.5 - 1 kg na rybe /O?E 2; blacha do pieczenia ciasta
Nadzia¢ rybg mastem, przyprawami i ziotami.
P26 Filet z ryby ) E B 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Sernik -
p27 =erm! B 2; @ 28 cm Tortownica na ruszcie
P28 Szarlotka . B 3; blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotk -
P3Q ®zariotka El 1; @ 22 cm forma do ciasta na ruszcie
p31 Brownies 2 kg z ciasta El 3 gleboka blacha
P32 Babeczki . El 3; taca na muffinki na ruszcie
P33 Keks ) El 2; blacha do chleba na ruszcie
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
P34 Pieczone ziemniaki 1kg El 2 placha F'° pit_ec;enia , '
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tk E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
grllfv:vane mieszane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P36 Warzywa czenia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.
P37 Krokiety, mrozone 0.5kg El 3; blacha do pieczenia
p3g Frytki, mrozone 0.75kg B 3; blacha do pieczenia
P39 Iv-vzf':;\l;nr:f;?:tlami 1-15kg B 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
P40 izggzkéttngéezr?em' 1-15kg El 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obréci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza swieza, cienka - E E 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - E B 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . B 2; forma do pieczenia na ruszcie
giaag:le(t:l:‘z;e/bmabatta ! 0.8kg ‘Z] IEI 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
P44 4 pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- 1kg

P45ty / zytni / ciemny

E B 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia / ruszt

6.6 Zmiana: Ustawienia

1. Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na—_.

2. Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybracé

{0}, Nacisna¢ OK.

3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.
Nacisnaé OK.

4. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby ustawi¢
wartos¢. Nacisngé OK.

5. Obroci¢ pokretto wyboru funkgcji pieczenia
w potozeniu wytaczenia, aby wyjs¢ z
Menu.
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Menu: Ustawienia
Ustawienie Wartos¢

01 Aktualna godzina Zmien

02 Jasnos¢ wyswietlacza 1-5

03 Dzwigki przyciskow 1- Sygr}al, 2 - Klik,
3 - Dzwiek wyt.

04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4

05 Termosonda Dziatanie 1._ Alarm i wytacze-
nie, 2 - Alarm




Ustawienie Wartos¢ Ustawienie Wartos¢
06 Stoper Wt / Wyt 10 Wersja oprogramowa-  Sprawdzanie
nia
07 Oswietlenie piekarnika Wt / Wyt
11 Wyzeruj wszystkie us- Tak / Nie
08 Szybkie nagrzewanie = Wk / Wyt. tawienia
09 Tryb demonstracyjny Kod aktywacji:
2468

7. DODATKOWE FUNKCJE
7.1 Blokada (&
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie (°C) O (god2)
funkgji urzadzenia. 30- 115 125
Po wtgczeniu, gdy urzgdzenie jest uzywane, 120 - 195 85
panel sterowania zostaje zablokowany, co
zapewnia nieprzerwang kontynuacje 200 - 245 55
gotowania przy obecnych ustawieniach. 250 — maksimum 3

Po wtgczeniu, gdy urzadzenie jest wylgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu
urzgdzenia.

@OK - nacisna¢ i przytrzymac, aby wigczyc
funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. EI -3x
miga, gdy wtaczona jest blokada.

OOK . nacisng¢ i przytrzymacé, aby wigczy¢
funkcje.

7.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

@ Ustawianie zegara, na ktérym wy-

Aktualna Swietlana jest aktualna godzina.

godzina

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wtgczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Uruchomienie z op6znieniem.

7.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzgcy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzgdzenia.

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-

. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik wany jest sygnat dzwiekowy. Funkcja
ta nie ma wptywu na dziatanie piekar-
nika.
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Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
sToP konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie-  sig sygnat dzwigkowy, a funkcja pie-
czenia czenia wylgczy sie automatycznie.
@ Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakon-
. czenia pieczenia.
Uruchomie-
nie z opo6-
Znieniem
@ Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Maksymalna warto$¢: 23 godz 59 min.
Stoper

Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
piekarnika.

8.2 Ustawienie: Minutnik £
1. Nacisnag¢ @
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

0:00 oraz Ay
2. Obrdcié¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Minutnik.

3. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

Po uptywie ustawionego czasu nacisngé OKj
obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia do
potozenia wytgczenia.

8.3 Ustawienie: Czas pieczenia %

1. Obrocic¢ pokretta, aby wybraé funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciskaé QD az na wyswietlaczu pojawi
sie: 0:00 oraz %

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Czas pieczenia.

4. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.
5. Po uplywie ustawionego czasu nacisnaé¢

OKj obrocié pokretto wyboru funkcji
pieczenia do potozenia wytgczenia.
8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
op6znieniem &
1. Obroci¢ pokretta, aby wybra¢ funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.
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2. Naciskaé @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START .

3. Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisng¢ OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

- sTOP .

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas
zakonczenia.

6. Nacisngc¢ OK,

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego

Czasu rozpoczecia programu.

7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢
OK'j obréci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.5 Ustawienie: Stoper )

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Obrocié pokretto sterujgce, aby wybracé

ek |/ Stoper. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie”, Menu: Ustawienia.

3. Nacisna¢ OK|

4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby wiaczy¢
lub wytaczy¢ Stoper.

5. Nacisng¢ przycisk OK.

8.6 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.

2. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby wybraé
< / Aktualna godzina. Patrz rozdziat
,Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.

3. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine.

4. Nacisngc¢ przycisk oK.



9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegajg rowniez
przewréceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.

A
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Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .
Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika.

9.2 Termosonda
— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /’? - temperatura wewnatrz potrawy

Aby uzyskaé najlepsze efekty pieczenia:

« Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac¢ do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cafa igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki moga
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze

uzywac rekawic kuchennych.

1. Wigczyé urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby
Umiescic¢ catq iglice termosondy w $rodku
miegsa lub ryby w jej najgrubszej czesci.

Zapiekanki

Umiesci¢ koncéwke termosondy
doktadnie w Srodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystaé sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
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Kohcdéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

4. Wiz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzgdzenia. Patrz ,Opis
produktu”.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywno$¢
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

= Funkcja pieczenia
= Ja p

°C Temperatura

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
obecnej temperatury termosondy:

5. 0 nacisngc, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. Nacisna¢ OK|

Gdy potrawa osiggnie ustawiong

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Sprawdz, czy potrawa jest gotowa. W razie

potrzeby wydtuz czas pieczenia.

7. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyjaé potrawe z urzadzenia.

— Akcesoria

E| Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm

« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, $rednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysoko$é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

555

C O =

p =24
Zapiekanka z makaronu 200 - 220 45-55 3
Zapiekanka ziemniaczana 180 - 200 70 -85 3
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&, °’C O =
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagna 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Pudding chlebowy 190 - 200 55-70 3
Pudding ryzowy 170 - 190 45 - 60 3
Szarlotka, na ciescie biszkoptowym (okragta fo- 160 - 170 70-80 3
remka do ciasta)
Chleb biaty 190 - 200 55-70 3
10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pieczenie na jednym poziomie
L, = °C O =
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Goérna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2
grzatka
Szarlotka, 2 foremki @20 cm Termoobieg Ruszt 160 55-65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm Gorna/dolna Ruszt 180 55-65 1
grzatka
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta
Butka maslana Gorna/dolna Blacha do piecze- 140 25-35 2
grzatka nia ciasta
Ciastka, 20 sztuk na blasze Termoobieg Blacha do piecze- 150 20-30 3
1) nia ciasta
Ciastka, 20 sztuk na blasze Gorna/dolna Blacha do piecze- 170 20-30 3
1) grzatka nia ciasta
Tosty 1) Grill Ruszt maks. 1-2 5
1) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.
Pieczenie na kilku poziomach
&, = °C O =
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta
Ciastka, 20 sztuk na blasze Termoobieg Blacha do piecze- 150 25-35 2i4

1)

nia ciasta
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= °C @) =

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg

Ruszt 2) 160

45 -55 2i4

Szarlotka Termoobieg

Ruszt 2) 160

55-65 2i4

1) Nagrzac wstepnie puste urzadzenie.
2) 1 foremka do ciasta na kazdym ruszcie

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przoéd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

+ Usung¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu. Nie stosowac go na powtoke
katalityczna.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

* Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wylacznie $ciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

» Nie uzywaé do czyszczenia akcesoridéw z
powiokg zapobiegajaca przywieraniu
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.
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11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggna¢ przedniag cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagnac¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je w catosci.
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4. Zamontowac wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kofki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych muszg by¢ skierowane do

przodu.

11.3 Czyszczenie katalityczne

Komora jest pokryta emalig katalityczna.
Pochtania ttuszcz podczas procesu katalizy.

Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
nie maja wptywu na dziatanie funkgiji
czyszczenia.

Emalia katalityczna jest samoczyszczaca i
nie nalezy jej czysci¢ szmatka.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyjgc wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szybe
drzwi miekka Sciereczka zwilzong cieptg
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.



4, WybraéMenuE / Czyszczeniemr/

5. Nacisng¢ OK trzykrotnie .

Czas trwania: 1 godz

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy. Wytgcza urzadzenie.

6. Gdy piekarnik ostygnie, oczyscié jego
podtoge wilgotng, miekka szmatkag

11.4 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od
modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

/N UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

2. Doci$nij do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwiczek.

3. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozycji otwarcia (kat okoto: 70°).

4. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciggnac je pod katem do gory od
piekarnika.

5. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

6. Chwycic listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

7. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

8. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagnac je z prowadnicy.

\ ;
\ €N
\

9. Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejsza szybe, a

nastepnie wieksza oraz drzwi.

Wkitadajac szyby nalezy upewni¢ sie, ze
znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze dojs¢ do
nadmiernego nagrzewania sie powierzchni
drzwi piekarnika.

11.5 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarébwka moze by¢ gorgca.

1. Wyilaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
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2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Sprawdzi¢, czy:

Nie mozna uruchomi¢ urzgdzenia ani nim sterowac.

Urzadzenie podtgczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wtgczone.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona do gniaz-
da.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastapita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

®

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktorego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytaczy¢ i ponownie wigczyé
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

44 POLSKI

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)




13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu

Nazwa dostawcy AEG

BCE546360M 944188622

Dane identyfikacyjne modelu BCK546360M 944188623

Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 1.09 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.69 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 711

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
BCE546360M 32.5kg

Masa
BCK546360M 32.5 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czgs$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min
go poboru mocy

13.3 Wskazéwki dotyczace Korzystanie z metalowych naczyn oraz
oszczedzania energii ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow zwieksza oszczednos¢

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak

. . . energii.

oszczedzac energie podczas korzystania z ) 9 ] ) )
urzadzenia. Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia

o . . przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg zalecane
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢ C ) ] )
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbag, Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo | mozliwosci skraca¢ przerwy migdzy ich
umieszczona. pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy witgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac¢ sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.



Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.aeg.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu

ROMANA 47



dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

Unitatea incorporabila trebuie sa respecte
cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

inélgimea minima a dulapu- 578 (600) mm
lui (Inaltimea minima a du-

lapului de sub blatul de lu-

cru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
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Tnaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea incorporabila a 546 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1027 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm

ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-
tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

» Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita s& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecér si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
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/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare

sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de



alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

+ Utilizati Tntotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratitd adanca pentru prjiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.
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2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

-

—

@_

Oy -
2 & @

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire

@ Element de incalzire

Bec

BA B Hmlz

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @
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« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-l.

Bl Ventilator
El Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

3.2 Accesorii

* Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

* Tava de gatit
Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

« Senzor de gatire
Pentru a controla gatirea in functie de
temperatura din interiorul alimentelor.

* Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sarma.

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.

ﬂ» Apasati lung pentru a seta functia: in-
calzire rapida.

_Q_ Apasa pentru a porni si opri becul apa-

. ratului.




/? Apasa pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire

Submeniul: Curatare.

OK Apasati pentru a confirma selectia.

Submeniul: Setari

4.3 Indicatorii afisajului

_°BEAE:EE0H;

Spow ¥ o

Afisaj
cu functiile cheie.

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

wl
©
»)  incalzire rapida este activat.
Vs
Q
QQ

Durata gatire este activat.

E'] Aparatul este blocat.

@ Pornire cu intarziere este activat.
@ Cronometru numaratoare directa este
activat.

\/9 Submeniul: Gatire asistata.
N

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: ,,00:00”.

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

Setati functia a. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1h.

Setati functia Ol Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Setati functia @l Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.
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6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperatura mai scazuta decat pentru incal-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.

E Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza
Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

Bl

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

K

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fruc-
te). Timpul necesar decongelarii depinde de
cantitatea si marimea preparatelor congelate.

lﬂ Aer cald umed

. Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferitd de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

®

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in

54 ROMANA

conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticad”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

87 incalzire rapida - apasati si mentineti

apasat pentru a scurta durata de incalzire.

Acest lucru este valabil doar pentru anumite

functii de gatire. Ventilatorul poate porni

automat.

6.4 Accesare: Meniu: —

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

Afisajul indica ¥, m’, 5.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

6.5 Setarea: Gatire asistati >

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru

functiile de gatire la —.
2. Roteste butonul de comanda pentru a

selecta %. Apasa oK.



3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati
OK.

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.

Apasati OK.

Submeniu: Gatire asistata

5. Cand functia se termind, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Legenda

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru
a utiliza functia. Consulta capitolul ,Utiliza-
rea accesoriilor”.

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea
produsului”.

=

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

gatiti.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
pp Friptura de vita, me-  1-15kg;4-5cm /‘?EIZ: tavé de gatit o o
diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Friptura, medie 1823};2:? cgn'f)?erliki)u_ /‘? IE] El 3; tava pentru coacere pe raft de sarma
P4 éroase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Fri a ita / fier- 15-2k
”pt'l"% de \_nta ! er 5 9 /? B 2; tava pentru coacere raft de sarma
bere indbusit (coasta o f N ; A -
P5 superioar ’pulpé SU- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
perioara, groass) binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
zript“fa dT vitd, me- ., ¢ kg; 4 -5cm Vli=! 2; tava de gatit
P7  diu (gatire la temp. bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratit fier-
scazuta) ' binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
p1o File de vitd, mediu 05-1,5kg;5-6 /‘?EIZ: tavé de gatit L o
(gatire lenta) cm bucéti groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta

(gatire lenta)
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vitel (de

0.8-1.5kg; 4 cm

/‘? E 2 tava pentru coacere raft de sarma

P12 t3 ati
ex. spatd) bucati groase ) 14\ ,gati lichid. Friptura acoperits.
Fri 4 fa 1.5-2k
P13 riptura de ceara de 5 9 /? B 2; tava pentru coacere raft de sarma
porc sau pulpa I . RN N
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg /‘? EI 2: tava de gatit
P14 lé temperatura scazu- Pentru a o‘btine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
ta) PR - “
dupa jumatate din durata de gatit.
Pulpa - 1-15kg; 5-
P15 p;tépa de porc, proas bugét,?éfoagecm /? B 2; tava pentru coacere raft de sarma
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati E 3 cratits adanca
2 3 :
P16 cr\L/JSr,i de ?eczrgr\r/];r Ad3ugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpa de miel cu os 1‘5b' 2kg; 7-90m M) 5. frintura la tava de gatit
ati M S o . NI .
P17 ucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Pui inti 1-1.5kg; P - . 4
ulinfreg p%t roas /P B 2; vas pentru gatit pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg /0? E 3: tava de gatit
Piept de pui 180 - 2%2% perbu- #)[x][-] 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
Pulpe de pui, proas- . /2] 3. tava de gatit
P21 Ppete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreagd 2-3kg /‘? B 2 tava pentru coacere raft de sarma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreagd 4-5kg /P 2. cratita adanca
P23 Puneti carnea in tava de gatit. Intoarceti gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd de came kg /‘? IEI 2; raft de sarma
P il 1 a 5-1k
P25 este intreg, la gratar 0.5 g per peste /?IEI 2; tava de gatit ) .
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste . E B 3; preparat caserole raft de sarma
Prajitura cu branza -
P27 I E 2; @ 28 cm tava demontabild pe raft de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
p2g Prdjitura cu mere - El 3; tava de gatit
p2g Tarta cumere . =] 2; forma pentru plicinta pe raft de sarmé
Placinta cu mere -
P30 ! Y B 1; forma pentru placinta pe @ 22 cm raft de sar-
ma
P31 Negresa 2kg de aluat B 3 cratita adanca
p32 Briose ) B 3 tava pentru briose pe raft de sarma
P33 Bucatd de prdjitura ) B 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti kg B 2; Tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :_:rgume mixte la grd- 1-15kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
P37 Crochete, congelate 0.5 kg B 3; tava de gatit
P38 Cartofi, congelati 0.75 kg B 3: tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k « A«
P39 Iegur?le cu foi uscate g B 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 t%?i:'t;ﬁzgi)ratmasl (car- 1-15kg B 1; preprat caserola pe raft de sarma
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
Pizza proaspata,
P41 subtire N E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
P42 groasia - E EI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
P44 Bg'gheta I~C|abatta ! 0.8kg ‘Z] IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Paine alba ; ) A =
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1k N < « Ay «
P45 secars/ pﬁir?e neagri 9 E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt/tava

pentru paine pe raft de sarma

6.6 Modificare: Setari <
1.

2,

Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

Ro'&it,i butonul de comanda pentru a
selecta 9. Apasati OK.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.
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Meniu: Setari

Setare Valoare
Setare Valoare 06 Cronometru numara-  Pornit / Oprit
toare directa
01 Timpul Modificare
07 lluminare Pornit / Oprit
02 Luminozitate display 1-5 -
08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2

03 - Clic, 3 - Sunet Modul demo Codul de activare:
e 09
oprit 2468
04 Volum la apasare taste 1-4 10 Versiunea software Verificare

1 - Alarma si oprire,

Senzor de gatire
05 2 - Alarma

Actiune

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare @

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul

de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

OOK . apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@OK - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.
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11 Resetati toate optiunile Da/ Nu

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.



8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

@ Pentru a seta ceasul care afiseaza ora
. curenta.
Timpul
Q Pentru a seta timpul pentru numara-
toarea inversa. La incheierea duratei
Cronometru

este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului.

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se

re va opri automat.

@ Pentru a amana pornirea si/sau termi-
. narea gatirii.

Pornire cu 9
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare

a aparatului. Maximul este 23 h 59
min. Aceasta functie nu are niciun
efect asupra operarii cuptorului.

Cronometru
numaratoa-
re directa

8.2 Setarea: Cronometru £

1. Apasati O.

Afisajul indica: 0:00 si L.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

La incheierea duratei, apasati oK Si rofiti

butonul de selectare pentru functiile de gatire

la pozitia oprit.

8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica:
0:00 si %

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

. a a M Y
8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul indica: &

si START .

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: =-:-- @ sToP.

5. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati OK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa ©

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @ / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
Zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK.

8.6 Setarea: Timpul

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @} / Timpul. Consultati capitolul
LUtilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
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3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O micéa adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi.

Tava de gatit / Cratita adanca

Impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:
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4. Apasati OK.

. OC - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. /‘? - temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Pentru rezultate optime de gatire:

« Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« Tn timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/N\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al Senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea sa cea mai groasa.

Caserola
Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa



ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati
,Descrierea produsului”.

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

5§

Tipul alimentelor

=
Functia de incalzire
[

Temperatura

Afisajul indica temperatura curenta a
senzorului de gatire.

5. M- apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. Apasati OK.

Cand alimentul atinge temperatura setata,

este emis semnalul sonor. Verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de

gatire daca este nevoie.

7. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

Accesoriu

E Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

» Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

» Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
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&, °’C O =
Paste la cuptor 200 - 220 45 -55 3
Cartofi gratinati 180 - 200 70 - 85 3
Musaca 170 - 190 70 - 95 3
Lasagna 180 - 200 75-90 3
Paste cannelloni 180 - 200 70 -85 3
Budinca cu paine 190 - 200 55-70 3
Budinca cu orez 170 - 190 45 - 60 3
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pan- 160 - 170 70-80 3
dispan (prajitura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70 3

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Coacerea pe un singur nivel

= - o,
L, = C O =

Pandispan fara grasimi Aer cald cu venti- Raft sarma 160 45 - 60 2
latie

Pandispan fara grasimi incalzire sus si Raft sarma 160 45 - 60 2
jos

Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu venti- Raft sarma 160 55 - 65 2

@20 cm latie

Placinta cu mere, 2 forme incalzire sus si Raft sarma 180 55-65 1

@20 cm jos

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-35 2
latie

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si Tava de gatit 140 25-35 2
jos

Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 20-30 3

val) latie

Prajituri mici, 20 bucati pe ta- incalzire sus si Tava de gatit 170 20-30 3

val) jos
Girill Raft sarma maxim 1-2 5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul gol.
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Coacerea pe mai multe niveluri

&

= °’C O =

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-45 2si4
latie
Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 25-35 2si4
val) latie
. ‘s e Aer cald cu venti- ) .
Pandispan fara grasimi latie Raft sarma 2) 160 45 -55 2si4
Pl4cintd cu mere Aercald cuventi- . . 52) 160 55 - 65 2si4

latie

1) Preincalziti aparatul gol.
2) 1 forma de prajitura pe fiecare raft de sarma.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru. Nu
il folositi pe suprafetele catalitice.

Utilizarea zilnica

+ Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

» Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii

+ Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

1 LI __H
Toe———
9/.;.;,4

T

T

W
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=3

4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.3 Curatare catalitica

Cavitatea este acoperita cu email catalitic.
Acestea absorb grasimea in timpul catalizei.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra curatarii.

Smaltul catalitic se curata singur, nu il
curatati cu o laveta.
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1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Curatati doar podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii cu apa calda,
o lavetad moale si detergent neutru.

4. Selectati Meniu ==/ Curatare wl

5. Apasati de OK trei ori.

Durata: 1 h

La incheierea curatarii este emis semnalul

sonor. Aparatul se opreste.

6. Cand aparatul este rece, curatati
podeaua cuptorului cu o laveta moale si
umeda

11.4 Scoaterea si instalarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

1. Deschideti usa complet.

2. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele doua balamale ale usii.

3. TInchideti usa cuptorului pana la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

4. Tineti usa cu o mana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.

5. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o lavetd moale asezata pe o suprafata
stabila.

6. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
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apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

7. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

8. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj.

9. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticld. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus in

ordine inversa. Mai intai instalati panoul mai

mic, apoi cel mare si usa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt
introduse n pozitia corecta, in caz contrar
suprafata usii se poate supraincalzi.

11.5 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul de sus
1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.
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12. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gétire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
Si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711
Tip cuptor Cuptor incorporabil
BCE546360M 32.5kg
Masa
BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri -

de pentru masurarea performantei.

Meto-

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere n standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.
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Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul



aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul ‘::3
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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