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Na%cuszek bezpiecze%stwa
! Aby unikn#` 
przechylania 
sim urz#dzenia 
(np w przy-
padku wej�cia 
dziecka na 
drzwiczki), 
NALE«Y 
zainstsalowa` 
�axcuszek 
bezpieczex-
twa!

oaxcuszek nale0y przymocowa` do �ciany znaj-
duj#cej sim bezpo�rednio za urz#dzeniem, przy 
pomocy wkrmtu (wkrmt nie jest dodawany do urz#-
dzenia), na wysoko�ci miejsca, w którym �axcuszek 
przymocowany jest do urz#dzenia.

Wkrmt powinien zosta` odpowiednio dobrany, w 
zale0no�ci od materia�u, zktórego wykonana jest 
�ciana znajduj#ca sim za urz#dzeniem. Je�li g�ówka 
wkrmtu ma �rednicm mniejsz# ni0 9mm, nale0y u0y` 
podk�adki. 
Je0eli �ciana za urz#dzeniem jest betonowa, wkrmt  
musi mie` �rednicm conajmniej 8mm i d�ugo�` co-
najmniej 60mm.

Upewnij sim, 0e �axcuszek zosta� dobrze przymoco-
wany do �ciany. Powinien by` napimty i znajdowa` 
sim w pozycji poziomej (równoleg�ej do pod�o0a)- 
patrz rysunek.

A

Niektóre modele wyposazone sa w blokade drzwi.
By otworzyc drzwi nacisnij guzik "A"
wskazany na rysunku
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Programy pieczenia

TRYB KONWENCJONALNY
Pozycja pokr´t∏a termostatu: mi´dzy 50°C i Max.
Gdy pokr´t∏o jest na tej pozycji zapala si´ lampka i w∏àcza-
jà dwa elementy grzejne piekarnika – dolny i górny. Ciep∏o
rozchodzi si´ równomiernie od do∏u i z góry. Jest to funkcja
zalecana do potraw z wo∏owiny i ciel´ciny wymagajàcych
powolnego przygotowani z ciàg∏ym uzupe∏nianiem p∏ynów.
Jest to równie˝ Êwietny system do pieczenia ciasteczek,
herbatników itp.. Przy w∏àczonym dolnym i górnym grzejni-
ku nale˝y u˝ywaç tylko jednej blachy lub rusztu, gdy˝ na kil-
ku powierzchniach temperatura rozchodzi si´ w niew∏aÊci-
wy sposób. JeÊli potrawa wymaga silniejszego ogrzewania
od do∏u lub z góry nale˝y wybraç ni˝szy lub wy˝szy poziom.

PIEKARNIK Z NAWIEWEM

Pozycja pokr´t∏a termostatu: mi´dzy 50°C i Max.
W trybie piekarnika z nawiewem wymuszana jest cyrkulacja
goràcego powietrza. Ruch powietrza wokó∏ potrawy wywo-
∏ywany jest przez wentylator znajdujàcy si´ w dolnej cz´Êci
piekarnika. To w∏aÊnie dzi´ki goràcemu powietrzu pieczona
potrawa przyrumienia si´ równomiernie i dok∏adnie. Dzi´ki
utrzymywaniu sta∏ej temperatury przez ca∏y czas pieczenia,
w trybie piekarnika z nawiewem istnieje mo˝liwoÊç równo-
czesnego pieczenia ró˝nych potraw, pod warunkiem, ̋ e ich
czasy pieczenia sà jednakowe. W trybie tym mo˝na wyko-
rzystaç trzy pó∏ki jednoczeÊnie, patrz rozdzia∏ „równocze-
sne pieczenie na wielu pó∏kach”.
Kilka uwag na temat potraw, których przygotowywanie za-
lecane jest w tym trybie: tryb ten umo˝liwia uzyskanie do-
skona∏ych rezultatów przy pieczeniu daƒ wymagajàcych za-
piekania i dosyç d∏ugiego czasu pieczenia, na przyk∏ad: la-
zania, pieczone makarony, risotto, vol-au-vent, itp. Ponad-
to, dzi´ki doskona∏emu rozk∏adowi ciep∏a mo˝liwe jest sto-
sowanie ni˝szych temperatur do przygotowywania piecze-
ni. Dzi´ki ni˝szej temperaturze zmniejsza si´ wysychanie

i

uzyskuje si´ bardziej kruche mi´so oraz zapobiega si´ je-
go kurczeniu. Tryb z nawiewem nadaje si´ szczególnie do-
brze do pieczenia ryb z minimalnym dodatkiem przypraw –
pozwala to na zachowanie ich smaku i wyglàdu. Doskona-
∏e rezultaty uzyskuje si´ równie˝ przy duszeniu warzyw, na
przyk∏ad: kapusty, rzepy, marchewki, cukini, bak∏a˝anów,

papryki.
Desery: tryb ten gwarantuje równie˝ osiàgni´cie wyÊmieni-
tych rezultatów przy pieczeniu ciast zakwaszanych, jak na
przyk∏ad biszkopt, bu∏eczki do herbaty, croissanty. Tryb

z

nawiewem mo˝e byç stosowany do rozmra˝ania mi´sa,
ryb i chleba – po ustawieniu temperatury na 80°C – 100°C.
Aby rozmroziç bardziej delikatne potrawy, nale˝y ustawiç
pokr´t∏o termostatu na 50°C bàdê zastosowaç obieg zim-
nego powietrza, ustawiajàc termostat na 0°C.

GÓRNA GRZA¸KA
ozycja pokr´t∏a wyboru temperatury: mi´dzy 50°C i Max.

W tym trybie, dania pieczone sà ciep∏em wypromieniowy-
wanym z elektrycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w górnej cz´Êci piekarnika. Funkcja ta umo˝liwia przyru-
mienianie powierzchni mi´s i pieczeni pod koniec piecze-
nia. 

PIECZENIE CIASTA
Pozycja pokr´t∏a termostatu: mi´dzy 50°C i Max.
W tej funkcji zaczyna dzia∏aç termoobieg i wszystkie ele-
menty zapewniajàce delikatne ciep∏o g∏ównie od do∏u. Ta
funkcja jest przeznaczona do gotowania delikatnych po-
traw, w szczególnoÊci ciast, które muszà wyrosnàç, co u∏a-
twia podgrzewanie od spodu.
Praktyczne rady: 
• przed w∏o˝eniem potrawy piekarnik musi byç rozgrzany
• nie wolno piec wi´cej ni˝ jednà brytfann´
• potrawy nale˝y ustawiaç na kratce piekarnika
• kratk´ nale˝y wsunàç w pozycj´ nr 3
• nie otwieraç drzwi piekarnika w trakcie pieczenia

��

�
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	�  � Program PIEKARNIK DLA PIZZY

W tej pozycji s# w�#czone dolny i obwodowy element 
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umo0liwia 
szybkie ogrzewanie piekarnika z silnym dop�ywem 
ciep�a zw�aszcza od do�u. W przypadku, gdy stosuje 
sim wimcej ni0 jedn# pó�km na raz koniecznym jest 
zamienianie ich miejscami w po�owie wypiekania.

daƒ mi´snych. Pieczenie w tym trybie zalecane jest przede
wszystkim do przygotowywania daƒ, które wymagajà wyso-
kich temperatur na powierzchni, jak na przyk∏ad ciel´cina
lub befsztyki, ˝eberka, filety, hamburgery, itp. ...
 

Tryb GÓRNY WENTYLOWANY (GRATIN)

W��cza si� górny element grzejny, ro0en zaczyna si� 
obraca` (je�li jest), a tak0e w��cza si� nawiew.  Kombinacja 
tych funkcji podwy0sza efektywno�` jednokierunkowego 
emitowania gor�ca dostarczanego przez elementy 
grzejne w ca�ym piekarniku poprzez wymuszony nawiew. 
Zapobiega to przypalaniu si� powierzchni potraw i 
pozwala wysokiej temperaturze przenika` do ich wn�trza.
! Tryby GRILL i GRATIN wymagaj� zamkni�tych drzwi 
piekarnika.

� Program PODWÓJNY GRILL
Grill wimkszy ni0 zazwyczaj i o innowacyjnej linii, która 
zwimksza o 50% wydajno�` pieczenia i który eliminuje 
strefy naro0nikowe braku temperatury Nale0y stosowa` 
tm metodm grilowania w celu uzyskania jednorodnego 
zarumienienia.

� 

! Pieczenia GRILL, PODWÓJNY 
GRILL oraz GRATIN powinny by` 
wykonywane przy zamknie tych 
drzwiczkach.



Ro˝en
Z ro˝na korzysta si´ w nast´-
pujàcy sposób:
1. wsunàç tac´ na kapiàcy

t∏uszcz w prowadnic´ nr 1
2. zamontowaç ro˝en w otwo-

rze znajdujàcym si´ w tylnej
Êrodkowej cz´Êci piekarnika,
sprawdzajàcy czy przednie
po∏àczenie ro˝na umiesz-
czone zosta∏o poprawnie
w ramce mocujàcej

3. zdemontowaç plastikowy uchwyt i uruchomiç silnik obra-
cajàcy ro˝en za pomocà pokr´t∏a wyboru funkcji, usta-
wiajàc w pozycji 

4. Uruchomiç grza∏k´ grilla pokr´t∏em termostatu, pozycja Max

Szuflada/schowek kuchni*
Pod piekarnikiem znajduje si´
szuflada lub schowek (w za-
le˝noÊci od modelu) prze-
znaczone do przechowywa-
nia garnków i akcesoriów ku-
chennych. Ponadto, w czasie
pieczenia mogà byç wykorzy-
stywane do trzymania potraw
w cieple. Drzwi schowka
otwiera si´ przez lekkie unie-
sienie i obrócenie ku do∏owi.

Uwaga: W szufladzie/schowku nie nale˝y przechowywaç
rzeczy ∏atwopalnych.
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Tryb ROZMRAZANIA

Wentylator umieszczony na dnie piekarnika
 rozprowadza powietrze o temperaturze
 pokojowej dookola jedzenia. Jest to zalecane
 do rozmrazania wszystkich rodzajów jedzenia,
 lecz w szczególnosci delikatnych jego rodzajów, 
niewymagajÿcych ciepla takich, jak: ciasta lodowe,
 desery smietanowe lub budyniowe, ciasta owocowe. 
Dzieki uzyciu wentylatora czas, rozmrazania zostaje 
skrócony o mniej wiecej polowe. W przypadku miesa, 
ryb i chleba, mozliwe jest przyspieszenie tego procesu,
 korzystajac z trybu "wszechstronnego pieczenia" z
 temperatura ustawiona na 80° - 100°C.

Tryb DOLNEGO WENTYLATORA

Dolny element grzejny i wentylator wlaczaja sie, 
umozliwiajac rozprowadzanie ciepla w calym piekarniku. 
Kombinacja ta jest przydatna do lekkiego pieczenia warzyw
 i ryb.

Tryb DOLNEJ GRZALKI

Dolna grzalka jest wlaczona. To stanowisko
jest zalecany do doskonalenia gotowania potraw
(w blachach), które sa juz przygotowane na
powierzchni, ale wymagaly dalszego gotowania w srodku, 
do deserów z pokryciem owoce lub dzem, które tylko
wymagaja umiarkowanego zabarwienie na powierzchni. 
Nalezy zauwazyc, ze ta funkcja nie pozwala na maksymalna
temperatura (250 ° C)i dlatego nie jest zalecane, które pokarmy sa
przygotowane przy uzyciu tylko tego ustawienia, chyba ze pieczenie
ciasta (które powinno byc wypiekane w temperaturze 180 ° C lub nizszej).

Dolna komora

! Wewnmtrzne powierzchnie komory (je�li jest w danym 
modelu) mog# sim nagrzewa`.

! Nie wk�ada` materia�ów palnych do dolnej komory.

UWAGA! Piekarnik jest 
wyposa0ony w system 
blokowania rusztu, który 
umo0liwia jego wysu-
wanie bez ca�kowitego 
wyjmowania z piekarnika 
(1).

W celu ca�kowitego wyjmcia rusztu wystarczy go 
unie�` w sposób przedstawiony na rysunku, chwyta-
j#c za przedni# czm�` i poci#gn#` do siebie (2).

1. umie�ci` brytfannm w po�o0eniu 1;
2. umie�ci` uchwyt ro0na w po�o0eniu 4 a nastmpnie 
umie�ci` ro0en w odpowiednim otworze znajduj#cym sim w 
tylnej �cianie piekarnika (patrz rysunek);
3. uruchomi` ro0en wybieraj#c �/� przy pomocy 
pokrmt�a PROGRAMY.
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A`
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Pozycja pokr´t∏a
piekarnika

Rodzaj potrawy

Tryb
konwencjonalny

Kaczka
Pieczeƒ ciel´ca
Pieczeƒ wieprzowa
Herbatniki
Tarta

1
1
1
–
1

3
3
3
3
3 

15
15
15
15
15

200
200
200
180
180

65-75
70-75
70-80
15-20
30-35

Pieczenie ciasta Torty z owocami
Placki ze Êliwkami
Biszkopt
Paszteciki (na 2 poziomach)
Ciasteczka (na 2 poziomach)
Sernik (na 2 poziomach)
Ciasto francuskie (na 3 poziomach)
Herbatniki (na 3 poziomach)

0,5
1

0,7
0,5
1,2
0,6
0,4
0,7

3
2/3
3
3

2-4
2-4
2-4

1-3-5

15
15
15
15
15
15
15
15

180
180
180
160
200
190
210
180

20-30
45-50
40-50
25-30
30-35
20-25
15-20
20-25

Pieczenie pizzy Pizza
Pieczeƒ ciel´ca
Kurczak 

0,5
1
1

3
2

2/3

15
10
10

220
220
180

15-20
25-30

60 – 70

Wszechstronne
pieczenie

Pizza (na 2 poziomach)
Lasagne
Jagni´
Pieczony kurczak z ziemniakami
Makrela
Placek ze Êliwkami
Ciasto francuskie (na 2 poziomach)
Herbatniki (na 2 poziomach)
Biszkopt (na 1 poziomie)
Biszkopt (na 2 poziomach)

1
1
1

1+1
1
1

0,5
0,5
0,5
1

2-4
3
2

2-4
2
2

2-4
2-4
3

2-4

15
10
10
15
10
15
10
10
10
15

230
180
180
200
180
170
190
180
170
170

15-20
30-35
40-45
60-70
30-35
40-50
20-25
10-15
15-20
20-25

Grill Sola i màtwa
Kebab z ka∏amarnicy i krewetek
Filet z dorsza
Warzywa z rusztu
Befsztyk ciel´cy
Kotlety
Hamburgery
Makrela
Grzanki

0,7
0,6
0,6
0,4
0,8
0,6
0,6
1

4 szt.

4
4
4

3-4
4
4
4
4
4

Max
Max
Max
Max
Max
Max
Max
Max
Max

10-12
8-10
10-15
10-15
15-20
15-20
10-12
15-20
3-5

Masa
(kg)

Poziom 
od do∏u

Czas wst´pnego
nagrzewania 

piekarnika (min.)

Pozycja pokr´t∏a
regulatora 

temperatury

Czas 
pieczenia

(min.)

Podwójny grill Befsztyk ciel´cy
Kotlety
Hamburgery
Makrela
Grzanki

1
1
1
1

4 szt.

4
4
4
4
4

5
5
5
5
5

Max
Max
Max
Max
Max

15-20
15-20
7-10
15-20
2-3

1
1,5

5
5

Max
Max

80-90
70-80

Ruszt

Ro˝no
Ciel´cina
Kurczak

Ro˝no
Ciel´cina
Kurczak
Baranina

Szasz∏yki (niektóre modele)
Mi´sne
Warzywne

Kurczak pieczony
Màtwa nadziewana

1,5
1,5

2
2

10
10

200
200

55-60
30-35

1,5
1,5
1,5

5
5
5

200
200
200

70-80
70-80
70-80

1
0,8

5
5

Max
Max

40-45
25-30

30-35 2001021,5Leszcz 

Filet z dorsza
Strzepiel
Mieszanka warzyw
(rodzaj Ratatouille)
Warzywa dobrze wypieczone

wentylator
dolny

do przypiekaniadolna
grzalka



�$
��

��

;����������+������
�����*�+���
����"#$"�����"�����"���
���+������+)��$��+����
"�$����"�/�m$")���$+)/����"�����/��
��"���	"�x��+�W
���0�"��"�(�	�����$�)	"#�"���$���"���	"�x��+����
��(�0)�
���+�0������"�	")��`W

������	������5�	����	�%��&�

�� ��"#$"�������"�"��	"���
����$��0)����$/+��W

�� ������(�0)������(+�`���"#$"������"��
�/���"	"����/�"�/���m�)/����+���+�/��
�	��
"�$��"�)/������+�0�+)���+�����������$"��������
$��"	"�������"�
�������$"������"���	"��W

�� ����$�)��`���"#$"��������
#	���")���/�����(���
�$)��m	��	")����)��#�/����(���+�(����W

�� ��"#$"��������0)�$���")��+)+���������+�
���+�����)`��0)+����+)�#	"������"�"���)�
$������"�$����"�"�(�	����/��"�+���)/��+�
�������	
�W

�� �������	
��$�)	")���"#$"������(��)� �
X+(���
#	��Y�(����(��)�*�|��$�(���� �
X"���$+������/�m$")�$+/��/��(�/�YW

d� ����	����*����&������	
�	������������
��	�!�����	����������	.+�����	&������������
�������.����	�&�!
-�8���*���&�*�>H��5�����
����
>����,��	.+��H����	��5�>�����H�5���	��������
	5��*�)����.�������������-�

�� �����`��)���	
����$)���"�+$)�"���(�
#	���"������
��"#$"�����$/+����)��
#���m�"��"��"��)/��
�(�/����/����"#$"����W

�� ����"�������`��+�'+�+���)(�	)
�)	.���
$��+�$"�
#	)	.�	����W

�� Z�+)
/+�������+���$�������	")x�$z"������������
��(�0)�"�+�"���0)+�`��m��+�	�	.���)	.W

�� �������+�`���)�'+����+��(�)	.�X�(�.(�����")���
���WY�+���(�0��$"����
#	�����"#$"����W

�� �����/���"	"�`�/�������'+����+��(�)	.�+�$(��
�
�/�"��$��")�+�
�(���+�������������
��(��
��"#$"�����"�����)������$"��+��������	./�����
/���)���m�"���(�`W�

�� &�+�m��"����+���"	.�����"�Å��$)�X
��(��+)��m��
��
+�$��)/�/$�(�Y�/�#���m�����"�+�`W

�� ���$)���"#$"���������
�����0)+�������(�0)���m�
"�+�"�����+��`��	")����m����"��
$�
#���m�+��")	
��
���

�� ������(�0)�+)	�#��`�+�)	"���"�����"$����	�#��#	�"��
����(w�"�(�	����m���")��")/�����+�)	"��W

�� ����	")�	�`���������+)��)+�`�	")���	��

�����+�	)
�)	.���"����"�$�����$�#	"�����
+�)	"���$����	���(����)	"��
W

�� &���"����+�����������(�0)�+�0�$�)/�+)��$���
�����+�`�+�+�+�m��"���/�	.���"/)���"#$"������
��'��
#	�
�������+�`W����(�0)��������+�`���m�"�
���+���/W

�� �������+��`�	�m0��	.���"�$/��'+�����+���)	.�
$�"+�	"��	.�����������W

;�������������	
���������&

�� ���+��������+����w����+�`���m�$�(��(�)	.�
��"����'+��$"�m�����/�����+������m$#�/��)�
"���`�"��)(�"+���W

�� Z)����)+�������
����*22*z<Gz���+�����+���
$��$'+�+�����	����"#$"�x��(����)	"�)	.���"�
�(������	"�)	.�X����Y���"�+�$�
���0��$/+��
��"#$"������(����)	"�������/�#��)`��$(���`�
"+)���/��	)�(+���(�/���	
������)	.�$��$'+�
/��
���	.W�&)	E����"��0)������"#$"������+���)�
�)`���/�$"���$$"��(����+�	�(����)/�(�"�	
��
�������$")��������	)�(�����/�������'+��"���'�)	.��#�
+)���������"�+�	�(��"���������������	
�(�)/�
�"�$/�$(��"$�+����'����$(����$+�����
������(���W��)/�(���"�����(������"���
�/���"	"�)����+�")����	.���$����	�.���")�/����
��+�#"����	.���(���)+������/�$"����W�&�
	�(���")��������(�0�")	.���E�/�	
��$�)	"#	)	.�
���+�$�+���"�/+��������"m���$/+���
�0)��+��	)�/�#���m�"+�'	�`�$�+���	�+)	.����0��
/��
���	.�(���$������
#	)	.������"�$�+	'+W�

��	�	.��+>�����,����+����&����

�� ��")���
#	�"������������+��$"���	.�$��'}����
����$����$�����+�")	.��$"��������)	.��/0���
��")	")��`���m�$�"/���
�"������	�#0�����"����$'+�
�������)	"�)	.W

�� ��")������/�	.�_��@@���3�����������"�(�	��
��m����	"�������")�"�/���m�)	.�$�"+�	"��	.w�+�
�������'��/0����")���`�"��'+��(���"��+)�����
���	"������
�����"��	"�#��"	"m$��`���������
�(����)	"��
�X��� 2{YW

�� ��(�0)����")/)+�`���"	"�(���+������������+�)/���
	")��)/��������)�$���$������")(����)�$�$�"+�	"�����
�����+$+��)������)�	�����W



 

��������
�
�������
������
�������
�����������
 
 

*& +��	�������������� 
,& +$����������	�������	��������������������������������������-�	$&���(����) 

/& 0����)������������	�		������������	������������-������	�	����)�	����������	�&�!123�-�	$&�
��(����3

 
!& 4�����)�����������������������	�������	5���������������()���	5���-�	$&���(����3� 

6&
 

7�()��������)�����������	���������������������	�������������������	����������	�������"�
89	�������(��������������:& 

�& #	�	��������	�������$�&  
��������	
��������������������������������������� ����! ������ �"���!"�#����"���

 

 
��������	
�����$"�!���%�������"�&���� �������� �"�����!"�'������&���'����"�����&������
!���������! ��%�������%�($����������&�!��! �"����$"�����&���'��������! �����)$�����������#���"�
%� ��($�*���$"� ���

 

 
 
 

40°

16

PL



. 
;& #	�	��������	�����	5��"��������)�������	���	���	�������	5����������(������<����<&� 
=& >���	������	��	��������������& 
?& 0����)��
��$��������������@�-�	$&���(����3& 

*1& A������	��������	�����������)���������������	�	��)� ������������	���������������& 
C�����������������������	���������)" 
 
A������$�������������(��������������	�������������	�����������������	�(��������-��������������3& 
 
A�� �	������� ������������ ��������� �	���� ��������� $����� ��� 
������� ���������� 	�����
generowanie pary w jego �������&� 7� ���� �	��$� ������(���� $������ ������������ �������� �����	�
���������& 
 
7����B�0������	�	�������������	
����������������)" 

- ���D���������(��������%�������������������������E 
- ���D���������������	����-���������������3& 

 
 
#	����	������	��������������	
�����������" 
1 – 4���(� /11� ��� �	��� �	� ���$	���(� $�����%����� ���������E� ����
�� ()� ��� ��������� �	�����
	��	���&�7��	�������$������$	���(�$�����%�������	�����������������	�)�$�������	������������
����
����()�������������������������	�����	��	���& 

2 – 7�$�����5����(��  ����������������������*112>E 
3 – 7�)���������������*6������E 
4 – 7��)�����������E 
6�– J�����������������������	������(��	����������	�	D����������	�)�������	��)�
��������)& 
6 – @��D�	�	����	
����	���������������������� 	����	D�������(��	������& 
 
 
L�
��� �����	
�� ������������ (���� ���	������� 	� ��������� ������������ �������	� (�������� ��$� ����
��������� (���� $����	� $������� �	���� �	�	D����� (��	� ������ ���	�)� �������(�)� 	$(�
��	�)� ��
	��������������5��& 
 
B�#�	�������
������������������(����	�������B 
 
 

17

PL

 Tryb DOLNEJ GRZALKI



Ag

�$ ��)
�	������
�����������	���

��"�$���0$#�����	
#���(�0)�$�#	")`���"#$"�����$�
���	��"���(������(����)	"���W

6	��	�	������	
�	���

��Z�	")�"	"�������"#$"���������+(���0)+�`�
	")�"	"�	")����+)	.�(���+)��	�������+)	.W�

��� �"m�	��"�+�m��"����/�(�+����(���"�����(����Æ�
��"���"	"�(�����/+��/�#��)`�	")�"	"�����")�
�/	)��#�������#	"��
�(����#�+$#���������(�)/�
/)$��/W�I��(���(�/)��#����$���$������m	������(�0)�
���+�`����	
�(�����$���)���"�"��	"���$�
�����)�����"#$"�xW�3�(�	����m��y����������������
$���$������"�������"#$"��������/)	��W�����
��(�0)����+�`����"�'+��	����)	.������������	
��
+)+��
#	)	.���"
mW

�� �����������)+������������)���/��������"���(�����
��)�)���"�
��
�/�#��)`�"$�
/+�����	�����+���
�	.�	")�"	"��������(�0)�
��/)`�+�	�����
�+$"���"�
$$�����/����"������'�)������+$�
���	��������
�+���"	.�������+�
#	�"���	.�+�"�(������$)����
����m�����$���$����
�����"#	W

�� ��(�0)�	"m���	")�	�`��x	'+�����"#$"�x�
"���"���	"�
#	)	.����"�$�������/���/�����

��� &�m��"��������������+�����)`�	")�"	"���%�
��
(����
�����0$)/��0)	���%����$)�
����
��"	"��
	�����W���(�0)��0)`�$�����	�(��	�����
�+$)���
��$���	")�"	"#	����������`������")`�/�m��#�
�"/���#W������`���$�'+��	����)	.W

��� �")�m�$�"+�	"�����(�0)�	")�	�`���")��/	)�
�#��������$�'+������+$�
#	)	.��	�����������
����m��������")`�
#�/�m��#��"/���#��������(�0)�
�0)+�`��"�����	.�/�������'+��	����)	.�(������)	.��
/���(+)	.�������'+����'���/�#�"��)�+�`�
�+���"	.��m�����+$+�`��m���m	����")�)W

��� ��	������/�#��)`�/)���
���"+)�����"��`	������0��
+�"/)+����	.W�

��� �����`�"�/)���������)+)��$�'�����(������#�
+�#	"���(���
��"	"��	�����W

"���&�	�>���	�	��������������

��(�0)�����+�����(+�`��������"	"�(���+�'��
$�"+�	"�������������W�_$)�)���"�����m��0����"	"�(���

������"�$"������(�0)�"+�'	�`���m�$���
�(�0�"���
����)"+�����������/�����+��+��W��������(�0)�
�0)+�`������������$�	.+�(��+)�������
��������+)W

�������*���&����+&�������&�!�&�
���������

 W���$�#	"����������������$�
���	���(����)	"��
�"$
#`��"�(��#�
���)+m���$+)�0��'+���
X��������	
��YWW
*W�� &)��m	�`�0��'+�m�
��+)/����`�
#�����$��#w�
����m	���*,2:��/	�*4�&��
"�#	"���� -W

,W���+����"��0)`����)+m����$�#	")`�����������$�
���	���(����)	"��
W

/����&��!�������&���	�&��,

3�	"���/�/0����m�"$��")`��0�����m�����������"��
�(������"��(�+�����(���
������	������m$"���
����$����W�&�����/���")��$�����(�0)�+)/����`���
���m��W

��6	��+>������&���5�>�&����&�����	�	�
���,�����������!
�����������	��!.����������-

"��&���4��,��	�

�����$)�������(�0)���m�"+��	�`�$��������)"+��)	.�
�����'+����+��+)	.W

8���*������>h

�� �$"�
�������+�$�+�	��
�� ;$�(���"#$"�����X;$WY�
�� ��/������)
�)�X�z�YW
5������������E�/�	
��/0���"��(�}`�������(�	"	��
"��/��+�
��/���"	"��
������"#$"����W

0�����	������&�

���)+�������/"���
"$
�	W�5�")/�
�	�
����	"���(�")������	�
��
$���)W
��������(�")�"�/)��	�
���)+)�"���/���(�����
����"������"���"��W

���"�$��+�"����/�
���)+)���(�")������	�
"����
��+�����(���

"����	")�"	"������+��"	"��(��	��	���(�W

/����&��!�������	�����



@5

 <

������A����$$�/����6����
�
����������������$>����
��������)�����8�����������	�
��W�I�����������/���6�����
��E�/�	�
�������
�����������������������/���6�/�����
���$
�/�W
�����A/���A�������A�����������	�
�������r���W�
=���������������$��������	�
���������$�$�/�����
���������������
����������$�$�/�������$�$�/��������
�����(��/���Ç����È�6���ÈW
����������È������/���������	��(����������(���������/���
�������	�
��W�
��9������������)/����������>�?���$������������?���
��(����/��6��)�(`���
���������/������/�A�(����W
�����/��$�
�/������A����/È�����È����$
����
�����`��A6�()���(����������������	�
t����������/t���)���
��
�����>�?��ÉW

����(���67$���/��

��������È�����(���(�
��r������	���(�����������(�6�/���
��(�/��/������������(���67$���/�������(���W�
����(��������
��/���
�/���������������������?���
�����/���67$���/�����$��?�t���(�/���>�����������������
������������Ç������/�$�
t�$���/���	�����X����������
����(���?���/�>����������*�/,z6�(W���/��������(���
�&YW�
!����7/�/��������������������(7/������������7���
6�/"$>���������t�6�$����������/���?�t����/�>�����������
 22�	/*��
������7�t��?�����/��������������$�������$)�t�
X#�!�����$!YW�
Ê�����7/�/���������7�t��?�����$�$����� 22�{�
|����/�b���������*22�	/*����������(���7����6��A����
������������������������Ç�������W���������������
��������������?$��������/���Ç������/�������(����X#�!�
����$!Y��
���
���7�������������$�����$
�/�$�()���
$�$�������������6
����6��������/����/��
�����7/�/�
�����������?�������A6�����6����(��	�����6�/"$>��W
�
� � � ���������

���(�������$
�����������È�����/��$�
�/�����$��)���
(���È��������/�>��������$
�/t�6����(�����t������ÇW
�

Z���/�/��������$������t�$?/t��A/���/��

Z���/�/��������$����r�t�$?/t��A/���/���������?���
�>���������������È����
������������������������?��(���
���������/�����������$
�����(������Ç�6����(�����t��
���������$7�t�6���������/���A���������Ç
��������������È�
X#�!���$!YW

������)�����������E���$�
��)����������7���>��È����
������������r�
�����$�6���������(������������)���
��Z���(���������7�t��?���Ç�(���È��A6���t����t����$�$�
��
��(7�t�(���6����A���7��W�
��Z���(���������(���?���/���
�/�����(���/��
����(�����������)�����>�/��X�6"W���?�)
�YW�����(����
������?���(���/����������$
�/�����(������
���������?���
(���/�������������A�(�/��A�(����t�X����r�t����/��t��
6��)�(�tY����������(7�t���(�����/�����?�È�����(���
���Ar��������42�~�W

��$7��������A()����/��

����������È���(�/��/���������A�(���������(�t��
���
t�
��6��A�����7������Ar������������(���7����6��A���W�

�������������(��r��������������������(���������?���
����/������A���$���t�����Ar�����������t�/�$>���t�X5�<2�
~�YW�

��7$�/�������/�����/��������������Èw�
�� ������)�����
Ç�6����67
����6�����7
������)6���/�
�/��

��/���)
��X���6��
�YW
�� I�������(���7��6��A���)������Ar��������������(�t��

��������È�����7�t�/�����������
���*22�//������/��
���
tW

�� I���6��)�(7�/���
�/������������������(������
����(���7����6��A���������������(7�����r���������?������
/�>�����������-*2�//������/��W�

� ÊÇ������/È����������$�$���������H22�//��
���������7��
������(7��)���$�����X>�!���$!YW���

�������
���� ����
���������

������������ �

�����������
�������
���

���������
���

��������
��
���
���

�������
���
����
���

���
��������

�

!����
����������

��������
�������


!����
����������
�������
�

������"
��
�
��������
����

�"����
#��������
���
���$���

����������%

;���6�/��



*2

@5 ����

��
�

	

�

�



�

���
��

�


���

�

�
��

�
�

�



�
�� �

��
�


���


�
�

�
�

��
�

�
�

�




�

���	
�� �
��

�
	


�
�




�

�� �>�6��)�(7�����
/�>����������*22�//�
�����/�����
��A�t�
����(���?����>�(��$tW
�� _������������
�?���/���
�/��
��/���������������/���
�������	�
���
��������/����
���$)/���W�

�8()����/��
I�����������È���������A()�������
Ç�����������(��
�/È������
���
Ç�
/����������6������6������
6��)�(7��������$���/�����X#�!�
��$!YW

�
���Ç(��$��Ç�(�"$��������r����
��6��)�(�W

�(������
����)�
��/������������$�����Ç���A���È������������Ç����������
$�/��t��(�A��(7
�����$)�È�����6È�X%�!���������&�
�
'(��&�������)�!�
����������������/������/�A�(�����������?���
�����/���
��������������$
���������������������/������/�A�(�����
��/����È�$������(Ç�����$��7������������(Ç��
�����������������)������/�>���7������,�//W�
_���$��7������������(���������?��������/������$)����
Ç��/�����������������Ë�� 4% 22������(�6�/���X����$��7��
����������(��������(�������������Ç>�/���/�(��$YW�
;������/�(��$���������?���������������������$���/�����?���
��(����
Ç������/�����6��A)�t�42�~�W�

����A�
���$�/����������È������/������/�A�(������
Ç���������������$w
��� �����������Ç>�/����������A��������������������(�6�/��W
��� @�"$�����(����(���)���$�$>�����È������������(�È�����$)�È�

$�/��t��(�A��(7
�W
��� =��/������������$�/��t��(�A��(7
�����$)��

Ç��/�����>������W
��� @�"$��������/��������������8�����W�I���(�"$�����������

��A������������A)��������$��6�(�y�������/��������
Ç�
�������tW������$������(�����6t����A����6tW

����/���6�����������È���������Ç�������������$�/������/�
(��$�������(������(�"$���)���(���6����������/�W

��@��$�������(���?�����(��������������������W

��@��$È������������(�����������������
Ç���(�������������
�6�(�y�������/�������W

��=�����!���������������������5j�H�!���
�������������q��������������q-

Z�
t����
����/��

�����$�
t�����(������$�
t���(�����(�/��
��������/�������
�(�������>���������(���(�
��r���������(�6�/�������
������
�?�����Ç�������������$������������������������/t�$�
t�������
X>�W�������`����������w���������6�
��#�!��'���
YW����$
����
����)�����È�����$�
����A���(�������������/������
�(7�������(�����t������������Ç���(�
��r���������(�6�/��W�
��������(���6��������
����/È��$�
t������/È���(�/����������
A���w����������>�����(�����(����$7�Ç����������(Ç��������
���$�$�/������������Ç��������W�

�������������������$�
t������/��(7�����������������A/����
���$)����$����(�t���������(�t����	�y���	�
t�(����(7
��X#�!�
�'���
YW�5�����>��������������$������������6����t������������
�(������������
���?�t����$
�/��6����/�����W�

Z�
t����
����/���(����r�����/����>����

����������������$�>����������������(�
��	����
�����(�6�/��W�:�$�����>����������/�����������w�1�//�
����)�������/��$�
/��� ,�//�/�����$�
/�W�

���
����������������������������b����w
��� ����(��r������$�(�/��������t���/�����?������������42�

~�W
��� ������������/��/��������/�
7�t������������������

����(������W�
��� ����(��r�������A/���/�����A���������/��������


�$��r�/���$�(�/���������������W
��� @���6�����>�?��/�����$�
È��?�t���(�/��(���6���

����������W
��� ^������/����7����� 422�//W
��� _�����Ç(��$��Ç�6���È�����
������(���������

Ç�6������/������������������������r�����6�����
�����(�6�/��W�

KARŠTAS PAVIRŠIUSPrijungimo

taškas

Izoliacinis

vožtuvas

Žarnelė su

priedais

Prijungimo

taškas
Izoliacinis

vožtuvas

Žarnelė su

priedais



@5

* 

��I���6����������(����A�A�t��È()�t����������/�������
6��)�(7�������?���/���
�/������(��È()�������������*�
�(��7�� ���(�������������/��X/���
�/�������$6��
t�
������(�tY������������$����(�����`�>���È�X#�!��'���
YW

@����r�t��(������t�6�/"$>�t����
���r�t����
����/��������
�������7��
�������

=���������������$�>��������������(���������������(�
��r����
�����(�6�/��W
��7$�/�����$7������$���>���È�����������������/�����
>�����(�����(Ç�X$�
t������/����������������)���	�(��$���7�
�������7� z*�$�
t�
������YW

����
���������������$�>��������?�t��(����7������*�
/�������Ç�������������
��
���������������������(��r������

�$��r�/���$�(�/��W

����������������������
�����/����7������7��t

����/���6�/���	��������������/��(������(��
�����������������b��������$��������
�����W������$��
�����$�����������W

�������)/������������/�$�
t������

_�(�/���������)�����������È������������������/��)������
$�
t�����X�����?������$)�����������������r�
��
������7
�YW

����(���7���������)/��

����(���7��$����(�t������(�t������/��w
 W����/���������(���7������(�(Ç���������/�����$����(����
���(�"$tW
*W�H�//�6��>(�����r�����������������(����X#�!����$!Y����

�����������
��������(������������
���������
�����$�
/��X>�W�
$����(�t���������(�t����	�y���	�
t�
(����(`YW
,W������������6�����������
�/������������(�����r����
�����������������	�
�������(����
�6����W�

����(���7��$����(�t�/�>�������������������(��6�/��w�
 W����������r����È�Ç�/�>�����È���$7�ÇW
*W��A�/�����������7(`����������(�������������)/�6��>�È��
������)��������r��������Ar�������
�6�$�
����(�(�������
�����/�>�����r��������6�W
��I�����������������
����������������)�����t
t�$�
t�A�(������
������)/�6��>����������?������(����������6��b���&

,W��(�$����(���$�������(��È�����t��������������������
������7(7����$7�Ç��A�/�>�������Ç�$�$>�����È����
��6���Ar����|������������������(����������>�`���W�

������(���7��$����(��/�����/�����������(��6�/���
�������(�����W

Trij+ žied+ degikli+ antgali+ keitimas:
1. Nuimkite kaistuv� atramas ir iškelkite degiklius iš

lizd�. Degikl� sudaro 2 atskiros dalys (žr.

paveiksl�lius).

2. Išsukite antgalius 7 mm veržliarak�iu.  Antgalius

keiskite � modelius, pritaikytus naudoti su naujo

tipo dujomis (žr. 1 lentel�). Abiej� antgali�

kiaurymi� skersmuo yra vienodas.

3. Visus komponentus keiskite proced�r� kartodami

atbuline tvarka.

• Pirminio degiklio oro srauto reguliavimas:

Reguliuoti nereikia.

• Minimali� degiklio parametr� nustatymas:

1. Vožtuv� pasukite � mažiausios liepsnos pad�t�.

2. Išimkite ranken�l� ir vožtuvo kaištyje arba šalia jo

esant� nustatymo varžt� sureguliuokite taip, kad

liepsna b�t� nedidel� ir stabili.

3. Sureguliav� mažiausi� liepsn� patikrinkite, ar ji

neužg�sta reguliatoriaus ranken�l� kelis kartus

greitai pasukant nuo mažiausios liepsnos

pad�ties iki didžiausios ir atgal.

4. Kai kuriuose prietaisuose naudojamas

apsauginis �taisas (temperat�ros jutiklis). Jei

prietaisas neveikia, kai nustatytas mažiausias

liepsnos lygis, reguliavimo varžtu padidinkite

liepsn�.

5. Baig� reguliavim�, apvaduose pakeiskite

sandarikl� naudodami sandarinimo vašk� arba

analogišk� priemon�.

! Jei prietaisas prijungtas prie suskystint�j� duj�

šaltinio, nustatymo varžtas turi b�ti priveržiamas

kuo tvir�iau.

! Užbaig� ši� proced�r� sen� lipduk� pakeiskite

nauju, kuriame nurodoma, jog naudojamos naujo

tipo dujos. Lipduk� galite gauti bet kuriame m�s�

klient� aptarnavimo centre.

! Jei darbinis duj� sl�gis skiriasi nuo

rekomenduojamo sl�gio (ar šiek tiek kinta), siekiant

atitikti vietini� norm� reikalavimus padavimo

vamzdyje reikia sumontuoti tinkam� sl�gio

reguliatori�.
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Saugos grandin{s

! Kad prieta-
isas atsitiktinai 
neapvirst�, 
pvz., vaikui užli-
pus ant orkaitÌs 
dureli�, BÒTINA 
sumontuoti kar-
tu su prietaisu 
tiekiam� apsau-
gin� grandin�!
Prie viryklÌs pri-
tvirtint� apsau-

gin� grandin� prie sienos už prietaiso reikia tvirtinti 
sraigtu (kartu su virykle
netiekiamas) tokiame pariame aukštyje, kokiame 
grandinÌ yra pritvirtinta prie prietaiso.
Pasirinkite už prietaiso esanrios sienos tipui tinka-
nrius sraigt� ir jo kaišt�. Jei sraigto galvutÌs sker-
smuo
mažesnis nei 9 mm, naudokite tarpikl�. Prie betoninÌs 
sienos tvirtinkite ne mažesnio kaip 8 mm skersmens
ir 60 mm ilgio sraigtu.
GrandinÌ turi bÍti pritvirtinta prie viryklÌs galo ir sie-
nos taip, kaip parodyta paveikslÌlyje. GrandinÌ turi 
bÍti �tempta ir lygiagreti grindims.
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Degiklio liepsnos intensyvum� galima reguliuoti ranken
nustatant vien� iš 6 galios lygi�
malaus, su 4 tarpinÌmis padÌtimis:

 Sukant rankenÌl� spragtelÌjimas rodo, kad perjungtas 
kitas lygis. Tokia sistema užtikrina tikslesn� reguliavim�
leidžia atkartoti liepsnos intensyvum�
pageidaujam� lyg� skirtingam maisto ruošimui.
kai parinkimo rankenëlë yra ne iAjungimo padëtyje, 
u�sidega lemputë „ájungta“.
Praktinis patarimas dël degikliq naudojimo
Kad degikliai veiktt veiksmingiausiai ir taupytt dujas, 
rekomenduojama naudoti plokAriadugnes keptuves su 
dangriais. Jos turëtt b?ti pritaikytos degiklio dyd�iui:
norëdami identiy kuoti degiklio tipÈ, �i?rëkite schemas 
skyriuje „Degiklit ir antgalit speciy kacijos“.

 

Liepsnos reguliavimas lygiais
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� ORKAIT×S KONVEKCIJOS režimas

TemperatÍra: tarp 50 °C ir MAX.
Bus �jungtas ir viršutinis, ir apatinis kaitinimo elementai. 
Taikant �prast� maisto gaminimo režim� geriausia na-
udoti tik vienas kepimo groteles. Jei naudosite daugiau 
nei vienas groteles, karštis nepasiskirstys tolygiai.

� KEPIMO režimas.

TemperatÍra: tarp 50 °C ir MAX.
Úsijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius, tad 
karštis visoje orkaitÌje pasiskirstys tolygiai ir vienodai. 
Šis režimas puikiai tinka gaminti maistui, kuris jautrus 
temperatÍrai (pvz., pyragams, kuriems reikia iškilti), ir 
kepiniams, kuriems reikia 3 lentyn� vienu metu.

	� PICOS režimas

TemperatÍra: tarp 50 °C ir MAX.
Újungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei 
ventiliatorius. Šis derinys greitai �kaitina orkait�, suku-
riamas didelis šilumos kiekis, ypar apatiniu kaitinimo 
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles 
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles 
vietomis.

    
VAIRAUS KEPIMO režimas

TemperatÍra: tarp 50 °C ir MAX.
Úsijungia visi kaitinimo elementai (viršutinis, apatinis ir 
apvalusis), pradeda veikti ventiliatorius. Kadangi karštis 
visoje orkaitÌje bÍna vienodas, maistas iškepa ir paru-
duoja tolygiai. Vienu metu galima naudoti daugiausia 
dvejas groteles.

� KEPSNIN×S režimas
TemperatÍra: MAX.
Úsijungia vidurinÌ viršutinio kaitinimo elemento dalis. 
TiesioginÌ aukšta kepsninÌs temperatÍra rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelÌs paviršiaus 
temperatÍros (veršienos ir jautienos kepsniai, y lÌ ir 
antrekotas). Šiame kepimo režime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maist� 
dÌkite groteli� viduryje – jei padÌsite šonuose, jis 
tinkamai neiškeps.

  SKRUDINIMO režimas

TemperatÍra: tarp 50 °C ir 200 °C.
Aktyvinami viršutinis kaitinimo elementas ir iešmas (jei 
yra) bei ventiliatorius.  Šis funkcij� derinys padidina 
vienkryptÌs šiluminÌs spinduliuotÌs, kuri� skleidžia ka-
itinimo elementai, efektyvum�, nes oras priverriamas 
cirkuliuoti orkaitÌje. Tai padeda apsaugoti maist� nuo 

pridegimo ir leidžia karšriui prasiskverbti tiesiai � maist�.

! KEPSNIN×S, DVIGUBOS KEPSNIN×
režimai turi bÍti naudojami uždarius orkaitÌs dureles.

              Konditerijos režimas

Pozicija termostato Å: Nuo 60 ° C iki maks.
Apatinis kaitinimo elementas ateina.
Šis režimas tinka kepti ir virti subtilus maisto 

ateina iš apačios padeda raugas procesą.
Atkreipkite dėmesį, kad tai užima nemažai laiko 
aukštesnėje temperatūroje turi būti pasiektas, todėl 
mes rekomenduojame naudoti „Konvekcija Mode” 
tokiais atvejais.

   ATŠILDYMO režimas

Orkaitės apačioje esantis ventiliatorius priverčia oro 

Šis režimas rekomenduojamas atšildant visų rūšių 
maistą, bet ypač tinka švelniam maistui, kuriam 
nereikia karščio, pvz.: ledų tortams, grietinėlės ar 
kremo desertams, vaisiniams pyragams. Naudojant 
ventiliatorių atšildymo laikas sutrumpėja maždaug 
perpus. Atšildant mėsą, žuvį ir duoną galima pa-
greitinti šį režimą, įjungus „daugialypio gaminimo“ 
režimą ir nustačius 80–100 °C temperatūrą.
        
    APATINĖS VENTILIACIJOS režimas
Įjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir venti-
liatorius, todėl karštis paskirstomas visoje orkaitės 
ertmėje. Šis derinys naudingas lėtai gaminant daržo-
ves ar žuvį.

Maisto gaminimo re�imai

DVIGUBOS KEPSNIN}S režimas

TemperatÍra: MAX.
Tai stipresnÌ kepsninÌ nei Ïprastame režime, 
pasižyminti inovatyviu dizainu, pagerinanriu kepimo 
veiksmingum# iki 50 % ir nepaliekanriu vÌsi[ patiekalo 
kamp[. ŠÏ kepsninÌs režim# naudokite, kai norite gauti 
vienodai parudusÏ maisto pavirši[.

�

�



LT

25

Iešmas

NorÌdami �jungti iešm�:
1. Riebal� surinkimo ind� padÌkite 1 padÌtyje.
2. Iešmo atram� padÌkite 4 padÌtyje ir �kiškite iešm� � 
skyl�, esanri� orkaitÌs gale (žr. pav.).

3. Aktyvinkite iešm� parinkdami  PARINKIMO 
rankenÌle.

Praktiniai maisto gaminimo patarimai

! Kai maist� gaminate naudodami ventiliatori�, groteli� 
nedÌkite � 1 ar 5 padÌt�. Per didelis tiesioginis karštis 
gali sudeginti temperatÍrai jautr� maist�.

KELIÝ PATIEKALÝ KEPIMAS
• Naudokite 2 ir 4 padÌtis, maist�, kuriam reikia 

daugiau karšrio, dÌkite 2 padÌtyje.
• Aparioje padÌkite riebal� surinkimo ind�, o aukšriau 

– groteles.

KEPSNIN×
• Naudodami KEPSNIN×S ir DVIGUBOS KEPSNIN×S 

režimus groteles dÌkite 5 padÌtyje, o riebal� 
ind� – 1, kad surinktumÌte kepant išsiskirianrius 
skysrius. Naudodami SKRUDINIMO režim� groteles 
padÌkite 2 arba 3 padÌtyje, o riebal� ind� – 1, kad 
surinktumÌte kepant išsiskirianrius skysrius.

• Rekomenduojame nustatyti didžiausi� kaitinimo lyg�. 
Viršutin� kaitinimo element� reguliuoja termostatas, 
jis ne visuomet veikia tolygiai.

PICOS ORKAIT×S REŽIMAS
• Naudokite lengv� aliuminin} picos skard�. PadÌkite 

j� ant groteli�. 
 Jei norite traškios plutos, nenaudokite riebal� 

surinkimo indo, nes jis neleidžia susiformuoti plutai 
pailgindamas kepimo laik�.

• Jei pica turi daug pried�, rekomenduojame �pusÌjus 
kepimo proces� ant jos viršaus uždÌti mocarelos.

ÚSP×JIMAS! OrkaitÌje
�diegta stabdikli� sistema,
kad ištraukti padÌklai
neiškrist� iš orkaitÌs(1).
NorÌdami padÌkl� visiškai
ištraukti iš orkaitÌs, laikydami
j� priekyje kilstelÌkite
ir patraukite, kaip parodyta
paveikslÌlyje (2).

Apatinis skyrius

Po orkaite yra skyrius, kuriame galima laikyti orkaitës
priedus ar gilias lëkðtes. Norëdami atidaryti dureles,
stumtelëkite jas þemyn (�r. pav.).

! Vidiniai stalèiø (kur yra)
pavirðiai gali ákaisti.

! Nedëkite degiø medþiagø á
apatiná orkaitës skyriø.
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ÁSPËJIMAS! Pakaitintas stikli-
nis dangtis gali tr?kti. PrieA 
u�darydami dangtá iAjunkite 
visas elektrines kaitlentes ir 
degiklius.

A

 
Kai kurie modeliai komplektuojami 
 su fiksavimo 	
��� ���	�������	�����  
	
�� paspauskite ����
�� "A"���
��	���� 
������������� 
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Gaminimo Maistas Svoris 
(kg)

Pašildymo 

 

Rekomenduojama Gaminimo 

 

 

Antis
Kepta veršiena ar jautiena
Kiaulienos kepsnys
Sausainiai (trapi tešla)

1 
1 
1 
- 
1 

3 
3 
3 
3 
3 

15 
15 
15 
15 
15 

200 
200 
200 
180 
180 

65-75 
70-75 
70-80 
15-20 
30-35 

Kepimo 

 

Biskvitas

Sausainiai (3 lentynose)

0.5 
1 

0.7 
0.5 
1.2 
0.6 
0.4 
0.7 
0.7 
0.5 

3 
   1 ir 2

3 
3 

  1 ir 2
  1 ir 2
  1 ir 2

    1 ir 3 ir 5
   1 ir 3 ir 5 
   1 ir 3 ir 5

15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 

180 
180 
180 
160 
200 
190 
210 
180 
180 
90 

20-30 
40-45 
40-50 
25-30 
30-35 
20-25 
15-20 
20-25 
20-25 
180 

Šaldytas maistas
Pica

Lakštiniai

 
0.3 
0.4 
0.5 
0.3 
0.5 
0.4 
0.4 

 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 

 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 

 
250 
200 
220 
200 
200 
180 
220 

 
12 
20 

30-35 
25 
35 

25-30 
15-20 

Pusgaminiai  
0.4 

 
2 

 
- 

 
200 

 
20-25 

Greitas 
gaminimas

Sausainiai (trapi tešla)
  

0.3 
0.6 
0.2 

 
2 
2 
2 

 
- 
- 
- 

 
200 
180 
210 

 
15-18 

45 
10-12 

gaminimas

Pica (2 lentynose)
Lakštiniai
Aviena

Sausainiai (2 lentynose)
Biskvitas (1 lentynoje)
Biskvitas (2 lentynose)

1 
1 
1 

1+1 
1 
1 

0.5 
0.5 
0.5 
1 

1.5 

    2 ir 4
3 
2 

    2 ir 4
2 
2 

    2 ir 4
    2 ir 4

2 
    2 ir 4

3 

15 
10 
10 
15 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
15 

230 
180 
180 
200 
180 
170 
190 
180 
170 
170 
200 

15-20 
30-35 
40-45 
60-70 
30-35 
40-50 
20-25 
10-15 
15-20 
20-25 
25-30 

Picos
 

Pica
Kepta veršiena ar jautiena
Vištiena

0.5 
1 
1 

3 
2 

    2 ir 3

15 
10 
10 

220 
220 
180 

15-20 
25-30 
60-70 

Kepsniai 

Sepijos

Veršienos kepsnys

0.7 
0.6 
0.6 
0.8 
0.4 
0.8 
0.6 
0.6 
1 

    4 ir 6

4 
4 
4 
4 

    3 ir 4
4 
4 
4 
4 
4 

- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 

Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 

10-12 
8-10 

10-15 
10-15 
15-20 
15-20 
15-20 
10-12 
15-20 
3-5 

   Apkepas  Sepijos
1.5 
1.5 

2 
2 

10 
10 

200 
200 

55-60 
30-35 

Ventiliuojama
iš apačios

Apačia

Karšis

(troškinio tipo)

Tobulesnis virimo
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OrkaitÌs dureli� nuÌmimas ir montavimas: 

1.Atidarykite dureles.
2.Iki galo pasukite orkaitÌs dureli� vyri� spaustukus at-
gal (žr. nuotrauk�).

3.Uždarykite dureles tiek, kad spaustukai �siremt� 
(durelÌs liks atviros maždaug 40° kampu) (žr. nuotrau-
k�). 

40°

4.Paspauskite du viršutinio proy lio mygtukus ir ištrauki-
te proy l� (žr. nuotrauk�). 

5.Išimkite stikl� ir nuvalykite, kaip nurodyta skyriuje 
„PriežiÍra“.

6.ÚdÌkite stikl� � viet�.
ÚSP×JIMAS! Nenaudokite orkaitÌs nuÌm� vidin� dureli� 
stikl�!
ÚSP×JIMAS! Montuodami tinkamai �statykite vidin� 

dureli� stikl�, kad ant skydelio užrašytas �spÌjimas 
nebÍt� apsuktas ir bÍt� lengvai �skaitomas.

7.UždÌkite proy l�, spragtelÌjimas nurodys, kad dalis 
uždÌta teisingai. 
8.Iki galo atidarykite dureles.
9.Užy ksuokite laikiklius (žr. nuotrauk�).

10.Dabar galite iki galo uždaryti dureles ir naudoti orka-
it� kaip �prastai.
Šis valymo režimas rekomenduojamas po riebaus maisto 
(kepsnio, mÌsos) gaminimo.

OrkaitÌs valymas garais:
ši valymo procedÍra supaprastina nešvarum� pašalinim� 
nuo orkaitÌs sieneli�, pripildydama orkaitÌs ertm� gar�. 
Tokiu bÍdu paprasriau išvalyti orkaitÌs ertm�.

Svarbu! Prieš pradÌdami valymo garais proces�:
-pašalinkite visas maisto ir riebal� liekanas nuo orkaitÌs 
dugno;
-išimkite visus priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikus aukšriau nurodytus veiksmus, rekomenduojame 
atlikti toki� procedÍr�:
1 – Úpilkite � gili� skard� 300 ml vandens, �dÌkite j� pirma-
me lygyje nuo aparios. Modeliuose, kuriuose nÌra gilios 
kepimo skardos, naudokite standartin� kepimo orkaitÌje 
ind� ir padÌkite j� ant groteli� pirmame lygyje nuo aparios.

2 – Pasirinkite funkcij�
 ir nustaty kite 100 °C temperatÍ r� .

3 – 15 minuri� �junkite orkait�.
4 – Išjunkite orkait�.
5 – Orkaitei atvÌsus atidarykite dureles ir pabaikite valyti 
vandeniu ir drÌgna šluoste.
6 – Baig� valyti pašalinkite ir ertmÌs vandens likurius.

Jei valymo garais procedÍr� atliekate po to, kai kepÌte 
itin rieb� maist� arba kai orkaitÌ labai nešvari, pabaikite 
valymo proces� �prastiniu bÍdu, aprašytu ankstesniame 
skyriuje.
! Visas valymo procedÍras atlikite kai orkaitÌ šalta!

              Konditerijos režimas
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Tr-sda.-g/ gredzena deg.a sprauslu mai0a
1. No�emiet pamatnes balstus un izceliet deg!us no

to ligzd"m. Deglim ir divas da!as (skat#t att$lu).

2. Noskr�v$jiet sprauslas ar 7 mm uzgriež�atsl$gu.

Uzst"diet mai�as sprauslas, kas ir piem$rotas

jaun" veida g"zei (skat#t 1. tabulu). Ab"m

sprausl"m atveres diametrs ir vien"ds.

3. Uzst"diet atpaka! visus komponentus demont"žai

pret$j" sec#b".

• Deg!u gaisa padeves regul$šana:

Nav nepiecieama.

• Deg!u minim"l"s spraugas iestat#šana

1. Pagrieziet kr"nu mazas liesmas poz#cij".

2. No�emiet groz"mo sl$dzi un grieziet regul$šanas

skr�vi, kas atrodas kr"na r$dz$ vai blakus tai, l#dz

liesma ir maza, bet past"v#ga.

3. Kad ir noregul$ta maza liesma, deglim degot,

vair"kas reizes "tri pagrieziet groz"mo sl$dzi no

minim"l"s uz maksim"lo poz#ciju. Liesma

nedr#kst nodzist.

4. Daž"m pl#t#m ir uzst"d#ta droš#bas ier#ce

(termoelements). Ja deg!iem ir iestat#ta maza

liesma un pl#ts nestr"d", nedaudz palieliniet

liesmu, griežot regul$šanas skr�vi.

5. Kad liesma ir noregul$ta, nomainiet apvadu

bl#v$jumu, izmantojot hermetiz$jošu sm$ri vai

l#dz#gu vielu.

! Ja pl#tij ir pievienota saš%idrin"tas g"zes padevei,

regul$šanas skr�ve ir j"pievelk p$c iesp$jas cieš"k.

! Kad proced�ra ir pabeigta, nomainiet veco tehnisko

datu uzl#mi ar jaunu, uz kuras nor"d#ts jaunais g"zes

veids. Uzl#mes var ieg"d"ties m�su servisa centros.

! Ja izmantot"s g"zes spiediens ir cit"ds (vai mazliet

atš%ir#gs) nek" ieteicamais spiediens, lai nodrošin"tu

atbilst#bu sp$k" esošajiem noteikumiem, iepl�des

cauru!vadam j"uzst"da piem$rots spiediena

regulators.
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Droš bas ¦�de
! Lai nepiejautu 
nejaušu 
iekgrtas 
apggšanu, 
piemfram, 
bfrnam 
iergpjoties 
pa krgsns 
durvam, NO-
TEIKTI jgierako 
komplektgcijg 
iekjautg 

drošabas êfde! Plats ir aprakota ar drošabas êfdi, 
ko paredzfts ar skrÍvi (skrÍve nav iekjauta plats 
komplektgcijg) piestipringt pie sienas aiz iekgrtas 
tgdg pašg augstumg, kgdg êfde ir piestipringta 
iekgrtai. SkrÍve un skrÍves stipringjums jgizvflas 
atbilstoši aiz iekgrtas esošgs sienas materiglam. 
Ja skrÍves galviias diametrs ir mazgks par 9 mm, 
ir jgizmanto paplgksne. Betona siengm jgizmanto 
skrÍve, kuras diametrs ir vismaz 8 mm un garums ir 
60 mm.
Pgrliecinieties, ka êfde ir piestipringta plats 
aizmugurfjai sieniiai un aiz tgs esošajai sienai, kg 
pargdats attflg, lai pfc ierakošanas tg bÍtu nospriego-
ta un atrastos paralfli gradas virsmai.

H5TMH6AF  PL
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Degja liesmas intensitgti var noregulft ar regulatoru 6 jau-
das lameios, no maksimglg ladz minimglajam ar 4 vidus 
pozacijgm:

 
klikšêis norgdas pgreju no viena lameia uz otru, pagriežot 
regulatoru.   Sistfma garantf precazgku noregulfšanas 
iespfju, jauj atkgrtot tgdu pašu liesmas intensitgti un 
viegli noteikt vflamo jaudas lameni dažgdgm gatavošanas 
darbabgm.
Ja selektora grozâmais slçdzis atrodas kâdâ pozîcijâ, kas 
nav izslçgAanas pozîcija, deg “ieslçgAanas” gaisma.

 

Plîts virsmas lieto�ana

Deg�u iedeg�ana
Katram DEGðA grozâmajam slçdzim ir pilns aplis, uz 
kura norâdîts attiecîgâ degça liesmas stiprums. 
Lai iedegtu vienu no plîts virsmas degçiem:
1. pietuviniet deglim liesmu vai gâzes Aíiltavas;
2. nospiediet DEGðA slçdzi un pagrieziet to pretçji 
pulksteærâdîtâja virzienam, lai tas norâdîtu uz maksimâlo 
liesmas iestatîjumu �;
3. regulçjiet liesmas intensitâti nepiecieAamajâ lîmenî, 
pagrie�ot DEGðA slçdzi pretçji pulksteærâdîtâja virzienam. 
Varat pagriezt uz minimâlo iestatîjumu �, maksimâlo 
iestatîjumu � vai jebkuru starp tiem esoAo pozîciju.

Ja ierîce ir aprîkota ar elektronisko iedegAanas ierîci* 
(C), nospiediet DEGðA slçdzi un pagrieziet to pretçji 

pulksteærâdîtâja virzienam, 
minimâlâ liesmas iestatîjuma 
virzienâ, lîdz deglis iedegas. 
Atlai�ot grozâmo slçdzi, deglis 
var izdzist. Tâdâ gadîjumâ 
atkârtojiet Ao darbîbu, turot 
slçdzi nospiestu ilgâku laiku.
Ja ierîce ir aprîkota ar droAîbas 

ierîci pret liesmu izdziAanu (X), nospiediet un aptuveni 
3–7 sekundes turiet nospiestu DEGðA slçdzi, lai liesma 
neizdzistu un ierîce tiktu aktivizçta.

! Ja liesma nejauAi izdziest, izslçdziet degli un pagaidiet 
vismaz vienu min?ti, pirms mçèinât to iedegt atkal.

Lai degli izslçgtu, pagrieziet rotçjoAo slçdzi, lîdz tas ir 
pozîcijâ •.

X

C
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Ediena gatavošanas režimi

�     KONVEKCIJAS CEPEŠKRASNS režims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.
Ieslegsies gan augšejie, gan apakšejie sildelementi. Stan-
darta ediena gatavošanas režima ieteicams izmantot tikai 
vienu plauktu. Lietojot vairakas plauktus, siltums cepeškra-
sns telpa izplatisies nevienmerigi.

��CEPŠANAS režims.
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.
Aizmugurejais sildelements un ventilators nodrošina vien-
merigu un pakapenisku siltuma izplatišanos visa cepeškra-
sni. Šis režims ir lieliski piemerots uz temperaturas izma-
inam jutigi reagejošu edienu gatavošanai (piemeram, kuku, 
kuram cepšanas laika ir jauzbriest), ka ari konditorejas 
izstradajumu vienlaicigai cepšanai uz trim plauktiem.
           VAIRAKU CEPŠANAS VEIDU režims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.
Iesledzas visi sildelementi (augšejais, apakšejais un apala-
is), un ventilators sak darboties. Ta ka siltums ir vienmerigi 
sadalits pa visu cepeškrasni, edieni tiek apcepti vienmerigi 
no abam pusem. Vienlaicigi drikst izmantot ne vairak ka 
divus plauktus.

	�PICAS režims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.
Darbojas apalais un apakšejais sildelements, ka ari ventila-
tors. Šadi cepeškrasns tiek atri uzsildita lidz augstai tempe-
raturai (to nodrošina galvenokart apakšejais sildelements). 
Ja vienlaikus lietojat vairak neka vienu režgi, cepšanas pro-
cesa vidu apmainiet vietam uz režgiem novietotos edienus.

 SACEPUMA režims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz 200°C.
Darbojas augšejais sildelements, iesms, ja cepeškrasns 
ar to ir aprikota, un ventilators.  Šaja režima ventilators, 
radot silta gaisa rotaciju, paaugstina cepšanas efektivi-
tati. Tas noverš ediena virspuses apdedzinašanu un lauj 
siltumam ieklut ediena iekšpuse.

! GRILA, DIVKARŠA GRILA un SACEPUMA cepšanas 
režimu laika cepeškrasns durvim jabut aizvertam.

         ATKAUSĒŠANAS režīms

Cepeškrgsns apakšg esošais ventilators virza istabas 
temperatÍras gaisu ap fdienu. Tas ir ieteicams visa veida 
pgrtikas atkausfšanai, bet sevišêi viegliem pgrtikas pro-
duktiem, kuriem nav nepieciešams karstums, piemfram: 
saldfjuma tortfm, krfma un olu krfma desertiem, augju 
kÍkgm. Izmantojot ventilatoru, atkausfšanas laiks ir 
apmfram pusi asgks. Gajas, zivs un maizes gadajumg 
iespfjams pagtringt šo procesu, izmantojot „multi-gatavo-
šanas” režamu un iestatot temperatÍru uz 80° - 100°C.

         APAKŠdJ� VENTILATORA režams

Apakšfjais sildašanas elements un ventilators ir ieslfgts, 
nodrošinot karstuma izplatabu visg cepeškrgsna. Ša 
kombingcija ir noderaga vieglai dgrzeiu un zivju gatavo-
šanai.

          mīklas režīms

Nostgja termostata KNO: Starp 60 ° C un maks.
Apakšfjg sildelementu ngk par.
Šis režams ir idegli piemfrota cepšanai un vgrašanai 
delikgts pgrtiku - apaši kÍkas, kas ir nepieciešams, lai pie-
augt, jo siltums ngk no apakšas paladz ieraugu procesu.
LÍdzu, iemiet vfrg, ka tas aiziem daudz laika, lai 
augstgka temperatÍra sasniegta, tgpfc mfs iesakgm 
izmantot „Konvekcijas Mode” šajos gadajumos

 DIVKARŠA GRILA režims
Temperatura: maksimala.
Nodrošina intensivaku grilešanu neka parastais grils. 
Novatoriska konstrukcija nodrošina par 50% efektivaku 
ediena gatavošanu un pilnigu ediena malu izcepšanos. 
Lai nodrošinatu vienmerigi brunu ediena virspusi, 
lietojiet šo režimu.

�  

�

�� Augšejais sildelements 

- Sledža iestatijums: diapazona no 50°C un Max
Iedegas cepeškrasns apgaismojums un infrasarkano 
staru grils, bet motors sak griezt iesmu. Grila raditais 
augstas temperaturas un tiešais siltuma starojums 
nodrošina atru galas edienu apcepšanu, saglabajot 
edienu suligumu un maigumu.
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Iesms
Lai lietotu iesmu, rikojieties 
saskana ar turpmak mineta-
jam instrukcijam:
1. novietojiet cepeštauku 
pannu 1. pozicija;
2. uzstadiet iesma balstu 4. 
pozicija un ievietojiet iesmu 
cepeškrasns aizmugureja 
panela atvere;
3. aktivizejiet iesmu, SE-
LEKTORA sledzi parsledzot 
pozicija.

Praktiski ediena gatavošanas ieteikumi
! Ja ediena gatavošanas laika izmantojat ventilatoru, 
neuzstadiet plauktus 1. vai 5. pozicija. Šajas pozicijas 
parmerigs siltuma daudzums var sabojat uz temperaturu 
jutigi reagejošus edienus.
VAIRAKU CEPŠANAS VEIDU režims
• Novietojiet plauktus 2. un 4. pozicija. Edienu, ku-
ram nepieciešams vairak siltuma, novietojiet 2. plaukta.
• Cepeštauku pannu novietojiet apakša, bet pa-
matni - augša.
GRILS
• GRILA un DIVKARŠA GRILA režimos novietojiet 
plauktu 5. pozicija, bet cepeštauku pannu, kas paredzeta 
tauku un ellas savakšanai, 1. pozicija. 
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Daži modei ir ���#���s ���&��%$'���s 	
��#m.  
Lai ���$��u durvis nospiediet pogu "A" ���"	#�o  
skaitli. 
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Gatavošanas Svars 
(Kg)

Plaukta 

 

Gatavošanas 
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15-
30-

 

0.

0.
0.
1.
0.
0.
0.
0.
0.

20-
40-
40-
25-
30-
20-
15-
20-
20-

0.
0.
0.
0.
0.
0.
0.

30-

25-
15-

0. 20-

gatavošanas 

 
0.
0.
0.

15-

10-

gatavošanas 
0.
0.
0.

1.
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0.
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10-
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10-
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3-

 1.
1.

55-
30-

Apakšējais 
ventilējamais 
režīms

Apakšējais 
režīms

Pilnveidošanai gatavošanu
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BRÎDINÂJUMS! Ja stikla pârsegs 
ir uzkarsis, tas var saplîst. Pirms 
pârsega aizvçrAanas izslçdziet visus 
degçus un elektriskâs virsmas.
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LVCepeškrgsns durvju noiemšana un uzstgdašana: 

1. Atveriet durvis.
2. Izdariet tg, lai cepeškrgsns durvju eices pilnabg 
grieztos atpakaj (skatat attflu). 

3.  Aizveriet durvis, ladz eices apstgjas (durvis 
paliks pusvirus apmfram 40° leiêa ((skatat attflu). 

40°

4. Nospiediet divus pogas augšfjg proy lg un 
izvelciet proy lu (skatat attflu).

5. Iziemiet stiklu un notariet to, kg norgdats 
sadajg: „Kopšana un apkope”. 

6. Ielieciet atpakaj stiklu.

BRúDIN�JUMS! Cepeškrgsni nevar izmantot, kad 
iekšfjais durvju stikls ir iziemts! 

BRúDIN�JUMS! Atpakaj ieliekot iekšfjo durvju stiklu, 
stikla panelis jgievieto pareizi tg, lai bradingjuma uzrak-

sts nebÍtu apvfrsts un bÍtu viegli salasgms.

7. Ielieciet atpakaj proy lu; klikšêis norgdas, ka tas ir 
ievietots pareizi. 
8. Pilnabg atveriet durvis.
9. Noslfdziet balstus 9skatat attflu).

10. Tagad durvis var pilnabg aizvfrt un cepeškrgsni var 
darbingt.
Cepeškrgsns tarašana ar tvaiku:

Šas tarašanas režams ir ieteicams pfc treknu fdienu (cepe-
ša, gajas) gatavošanas.

Ša tarašanas procedÍra var vienkgršot netarumu likvidfšanas 
no cepeškrgsns siengm procesu, radot tvaiku cepeškrgsns 
iekšpusf.  Šgdi bÍs vieglgk iztarat cepeškrgsni.

Svaragi! Pirms tvaika tarašanas procesa sgkšanas:
- likvidfjiet jebkgdas fdiena / tauku paliekas 
cepeškrgsns apakšg;
- iziemiet visus piederumus (režcus un pannas).
Pfc iepriekš minfto darbabu veikšanas iesakgm:
1 – Ielejiet 300 ml Ídens cepeškrgsns dzijajg panng un no-
vietot to pirmajg lamena no apakšas. Modejiem, kuriem nav 
dzijgs pannas, lÍdzu, izmantojiet standarta cepeškrgsns 
cepamtrauku un novietojiet to uz režca pirmajg lamena no 
apakšas. 

2 – Izvflieties  funkciju un iestatiet 
temperatÍru uz 100°C;
3 – Cepeškrgsnij jgbÍt IESLdGTAI  15 minÍtes;
4 – Izslfdziet cepeškrgsni;
5 – Kad cepeškrgsns ir atdzisusi, lÍdzu, atveriet durvis un 
pabeidziet tarašanu ar Ídeni un mitru drgnu.
6 – Likvidfjiet Ídens atliekas cepeškrgsna pfc tarašanas 
procesa beiggm.
Ja tvaika tarašanas procedÍra tiek veikta pfc treknu fdienu 
gatavošanas vai kad cepeškrgsns ir joti netara, lÍdzu, 
veiciet tarašanu tradicionglg veidg, kg aprakstats iepriekšfjg 
sadajg. 

! LÍdzu, veiciet visas tarašanas procedÍras, kad 
cepeškrgsns ir atdzisusi!

          mīklas režīms
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Kolme rõngaga põleti düüside vahetamine
1. Eemaldage anuma toestused ja tõstke põletid

pesadest välja. Põleti koosneb kahest eraldi
osast (vt jooniseid).

2. Keerake düüsid lahti 7 mm silmusvõtmega.
Vahetage düüsid mudeli vastu, mis on mõeldud
kasutamiseks uue gaasitüübiga (vt tabel 1).
Mõlemal düüsil on ühesuguse läbimõõduga ava.

3. Pange kõik osad vastupidises järjekorras tagasi.

• Õhu juurdevoolu reguleerimine põletitesse
Ei ole vaja reguleerida.
• Põletite leegi reguleerimine minimaalsele

tasemele
1. Keerake lüliti asendisse, mis vastab leegi

minimaalsele tasemele.
2. Võtke nupp ära ja reguleerige seadekruvi, mis

asub reguleerimisvardas või selle kõrval nii, et
leek on väike, kuid püsiv.

3. Pärast leegi reguleerimist veenduge, et leek ei
kustu, kui keerate nupu kiiresti mitu korda järjest
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja
vastupidi.

4. Mõnele seadmele on paigaldatud kaitseseadis
(termoelement). Kui põleti leek on seatud
minimaalsele tasemele ja seade ei tööta,
suurendage leeki seadekruvi abil.

5. Pärast reguleerimist asendage
möödavoolutihendid.  Kasutage selleks
tihendusvaha või sarnast ainet.

! Kui seade on ühendatud vedelgaasiga, keerake
seadekruvi võimalikult tugevalt kinni.
! Kui see on tehtud, vahetage vana andmesilt uue
vastu, millele on märgitud uue gaasi tüüp. Sildid on
saadaval kõigis teeninduskeskustes.
! Kui gaasi rõhk erineb (kas või pisut) soovituslikust
rõhust, paigaldage sisselasketorule sobiv
surveregulaator (et seade vastaks kehtivatele riiklikele
eeskirjadele).
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Ohutusahela

! Et pliit ei 
kukuks ümber, 
kui näiteks laps 
peaks ronima 
ahju uksele, TU-
LEB paigaldada 
turvakett!
Pliit on varusta-
tud turvaketiga, 

mis kinnitatakse kruviga (ei kuulu komplekti) 
pliidi taga olevale seinale ja
samal kõrgusel ka pliidi tagapaneelile. Kruvi ja 
tüübli valimisel lähtuge seadme taga oleva seina 
materjalist. Kui kruvi läbimõõt on alla 9 mm, 
tuleb paigaldada ka seib. Betoonseina puhul tuleb 
kasutada kruvi, mille läbimõõt on vähemalt 8 mm 
ja pikkus 60 mm.

ja seina külge, nagu joonisel näidatud. Kett peab 
olema pingul ja maapinnaga paralleelselt.

H5TMH6AF  PL
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Leegi reguleerimine vastavalt tasemetele

põleti leegiintensiivsust saab reguleerida nupuga vasta-
valt 6 erinevale tasemele, maksimaalsest minimaalseni 
ja 4 vahetasemele.

 
nupu keeramisel kinnitab üleminekut ühelt tasemelt 
teisele klõps. Süsteem tagab veelgi täpsema regule-
erimise, võimaldab muuta leegi intensiivsust ja leida 
kergesti õige taseme erinevate toiduvalmistamistoimin-
gute jaoks.

Pliidi kasutamine

Gaasip®letite süütamine
Igal PûLETINUPUL on täisring, mis näitab vastava 
pLleti leegi tugevust. 
PLleti süütamiseks:
1. pange pLleti juurde süüdatud tikk vLi tulemasin;
2. vajutage PûLETINUPP alla ja keerake seda 
vastupäeva nii, et see on suunatud leegi maksimaalse 
seadistuse poole�.
3. Leegi tugevuse reguleerimiseks keerake 
PûLETINUPPU vastupäeva. VLite kasutada 
minimaalset seadistust�, maksimaalset seadistust�vLi 
nende kahe vahepealset.

Kui seade on varustatud 
elektrilise süütega* (C), 
vajutage PûLETINUPP 
alla ja keerake vastupäeva 
minimaalse leegitugevuse 
suunas, kuni pLleti süttib. 
Nupu vabastamisel vLib 
pLleti kustuda. Sel juhul 

korraketoimingut ja hoidke nuppu kauem all.
Kui seade on varustatud turvaseadisega (X), vajutage 
PûLETINUPP alla ja hoidke see all umbes 3-7 
sekundit. Selle aja jooksul aktiveerib leek seadme.

! Kui leek peaks juhuslikult kustuma, lülitage pLleti välja 
ja enne uuesti sisse lülitamist oodake vähemalt 1 minut.

PLleti välja lülitamiseks keerake nuppu, kuni see jLuab 
lLppasendisse •.

X

C
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��Küpsetusrežiimid

     AHJU KONVEKTSIOONIREŽIIM
Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50  C kuni 
maksimaalne vLimalik temperatuur.
Ülemised ja alumised kütteelemendid lülituvad sisse.
Traditsioonilise küpsetusrežiimi kasutamisel soovitame 
kasutada ainult ühte resti.Rohkem kui ühe resti kasutamisel 
jaotub kuumus ebaühtlaselt.

           KÜPSETUSREŽIIM.
Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50  C kuni 
maksimaalne vLimalik temperatuur.
Tagumine kütteelement ja ventilaator lülituvad sisse ning 
tagavad Lrna kuumuse ühtlase jaotumise kogu ahjus.See 
režiim on ideaalne temperatuuritundlike roogade (nagu 
kerkimist vajavad koogid) küpsetamiseks ja valmistamiseks 
ning kondiitritoodete üheaegseks valmistamiseks 3 restil 
korraga.

     PITSAREŽIIM
Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50  C kuni 
maksimaalne vLimalik temperatuur.
Ringikujulised ja ahju alumised kütteelemendid ning 
ventilaator lülituvad sisse.Selles režiimis kuumeneb 
ahi kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt 
kütteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga, vahetage 
poole küpsetusaja möödumisel roogade asukohad.

 MITME TOIDU ÜHEAEGSE VALMISTAMISE REŽIIM
Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50  C kuni 
maksimaalne vLimalik temperatuur.
KLik kütteelemendid (ülemine, alumine ja ringikujuline) ja 
ventilaator lülituvad sisse.Kuna kuumus püsib ühtlane kogu 
ahjus, küpsetab ja pruunistab Lhk toitu ühtlaselt.Korraga 
vLib kasutada maksimaalselt kahte resti.

Saia režiim

Seisukoht termostaat KNO: 60 ° C ja Max.
Alumine küttekeha süttib.
See režiim on ideaalne küpsetamiseks ja toidu-
valmistamiseks õrn toiduained - eriti koogid, 
mida on vaja tõusta, sest kuumus tulevad alt 
aitab juuretis protsess.
Pange tähele, et see võtab palju aega, et 
kõrgematel temperatuuridel, mis tuleb saavu-
tada, seepärast soovitame kasutada „Konvekt-
sioon Mode” nimetatud juhtudel.

ULATAMISE režiim

Ahju põhjas asuv ventilaator paneb õhu toa-
temperatuuril ümber toidu tsirkuleerima. See 
on soovitatav igat tüüpi toidu sulatamiseks, 
aga eriti õrnade toitude, mis ei vaja kuumust, 
nagu näiteks: jäätisekoogid, koore- või keedu-
kreemi desserdid, puuviljakoogid. Kasutades 
ventilaatorit, langeb sulatamise aeg umbes po-
ole võrra. Liha, kala ja leiva korral on võimalik 
protsessi kiirendada kasutades „multi-küpse-
tus“ režiimi ja seaded temperatuuri vahemik-
ku 80° - 100°C.

VENITLERITUD ALAOSA režiim

Alumine küttekeha ja ventilaator on aktiveeri-
tud ning see võimaldab soojusel jaotuda üle 

�

�

	�

TOPELTGRILLI REŽIIM

Temperatuur:Max.
Selles režiimis on grill vLimsam kui tavalises grillimise 
režiimis. Tänu uudsele konstruktsioonile paraneb 
küpsetusefektiivsus 50% ja ka muidu jahedamad 
nurgaalad on nüüd kuumad.See grillimisrežiim on 
ideaalne ühtlaselt pruuni pealispinna saavutamiseks.

�

GRATÄÄNI režiim

Ülemine kütteelement ja grillvarras on aktiveeritud (kui 
need on olemas) ja ventilaator alustab tööd.  Funkstioonide 
kombinatsioonid suurendavad kütteelementide poolt 
tekitatava soojuse efektiivsust läbi õhu sundtsirkulatsiooni 
üle kogu ahju. See takistab toidu pinna kõrbemist ja 
võimaldab soojusel jõuda ose toiduni.

�

! GRILL ja GRATÄÄN režiime tuleb kasutada suletud 
ahjuuksega.

terve ahju. Selline kombinatsioon on kasulik kala 
ja juurviljade kergeks küpsetamiseks.

��Ülemine kütteelement 

Nupu seadistus:mis tahes temperatuur vahemikus 50  
C kuni Max
Ahju lamp süttib, infrapunagrill lülitub sisse ja 
grillvarras hakkab pöörlema.Grilli üsna kLrge ja vahetu 
temperatuur vLimaldab kohe pruunistada liha välispinna 
ning nii on mahlade kadu väiksem ja liha jääb pehmem.
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ET Pöörlev grillvarras*

Pöörleva grillvarda aktiveerimiseks toimige järgmiselt:
1. Pange tilgapann asendisse 1.
2. Pange grillvardatugi asendisse 4 ja sisestage varras 
ahju tagapaneelil olevasse avasse.
3. Grillvarda sisse lülitamiseks seadke valikunupp 

asendisse 

.

Praktilised soovitused toidu valmistamiseks
! Kui kasutate ventilaatori tekitatud sundringluse režiimi, 
siis ärge pange reste siinidele 1 ja 5.Liiga kLrge vahetu 
kuumus vLib tundlikke roogi kLrvetada.

TOIDU VALMISTAMINE MITMEL TASANDIL KORRAGA
• Kasutage siine 2 ja 4. Pange rohkem kuumust vajavad 
road siinile 2.
• Pange tilgapann alumisele ja rest ülemisele siinile.

GRILLIMINE
GRILLI JA TOPELTGRILLI režiimi kasutamisel pange 
rest 5. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade 
ja/vLi rasva kogumiseks.GRATÄÄNI režiimis pange rest 
2. vLi 3. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade 
kogumiseks.
o Soovitame kasutada maksimaalset vLimsust.Ülemist 
kütteelementi reguleeritakse termostaadiga ja selle talitlus 
ei pruugi olla alati ühtlane.

PITSAREŽIIM
o Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni.Asetage see 
restile.
Kui soovite krLbedat koorikut, siis ära kasutage 
tilgapanni, sest vastasel juhul küpsetusaeg pikeneb ja 
krLbedat koorikut ei teki.
Kui pitsakate on rikkalik, siis soovitame mozzarella juustu 
lisada alles pärast poole küpsetusaja möödumisel.

HOIATUS! Ahjul on 
stopp-
-süsteem, mistõttu ei
tule rest veidi väljapoole
tõmmates täielikult ahjust
välja(1).
Resti täielikuks
väljatõmbamiseks tõstke

resti eestpoolt veidi üles
ja tõmmake (2).

�
Ahju alumises osas asuv panipaik

Ahju alumises osas on
panipaik, mida võib
kasutadaahjutarvikute või
sügavate nõude hoidmiseks.
Ukse avamiseks tõmmake
seda ettepoole(vt joonist).
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Mõned mudelid on varustatud lukustus ukse. 
 Ukse avamiseks vajutage nuppu "A" näidatud 
 Joonise 
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Toiduval-
mistamise 

Toidud Kaal 
(kg)

Plaadi asetus Eelsoo-
jenduse aeg 
(minutites) 

Soovituslik 
temperatuur

Küpsetamise 
aeg 

(minutites)
 

 

Tavaline 
ahi  

Part
Röstitud vasikaliha või veiseliha
Röstitud sealiha
Küpsised (kiired küpsetised)
Tordid

1 
1 
1 
- 
1 

3 
3 
3 
3 
3 

15 
15 
15 
15 
15 

200 
200 
200 
180 
180 

65-75 
70-75 
70-80 
15-20 
30-35 

Küpsetamise 
 

Tordid
Puuviljakoogid
Ploomikook
Biskviitkook
Täidetud pannkoogid (kahel plaadil)
Väikesed koogid (kahel plaadil)
Juustupallid (kahel plaadil)
Koorepallid (kolmel plaadil)
Küpsised (kolmel plaadil)
Besee (kolmel plaadil)

0.5 
1 

0.7 
0.5 
1.2 
0.6 
0.4 
0.7 
0.7 
0.5 

3 
  1 ja 2

3 
3 

  1 ja 2
   1 ja 2
   1 ja 2
 1 ja 3 ja 5
 1 ja 3 ja 5
 1 ja 3 ja 5

15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 

180 
180 
180 
160 
200 
190 
210 
180 
180 
90 

20-30 
40-45 
40-50 
25-30 
30-35 
20-25 
15-20 
20-25 
20-25 
180 

Külmutatud toidud
Pizza
Kõrvits ja krevetipirukas
Kodune spinatipirukas
Pööratud toidud
Lasanje
Kevadrullid
Kanaampsud

 
0.3 
0.4 
0.5 
0.3 
0.5 
0.4 
0.4 

 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 

 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 

 
250 
200 
220 
200 
200 
180 
220 

 
12 
20 

30-35 
25 
35 

25-30 
15-20 

Eeltöödeldud toidud
Kuldsed kanatiivad

  
0.4 

 
2 

 
- 

 
200 

 
20-25 

Kiirküp-
setamine

 

Värske toit
Küpsised (kiired küpsetised)
Ploomikook
Juustupallid

  
0.3 
0.6 
0.2 

 
2 
2 
2 

 
- 
- 
- 

 
200 
180 
210 

 
15-18 

45 
10-12 

Mitmeosaline 
küpsetamine

Pizza (kahel plaadil)
Lasanje
Lammas
Röstitud kana + kartulid
Makrell
Ploomikook
Koorepallid (kahel plaadil)
Küpsised (kahel plaadil)
Biskviitkook (ühel plaadil)
Biskviitkook (kahel plaadil)
Maitsestatud pirukas

1 
1 
1 

1+1 
1 
1 

0.5 
0.5 
0.5 
1 

1.5 

  2 ja 4
3 
2 

 2 ja 4
2 
2 

 2 ja 4
 2 ja 4

2 
 2 ja 4

3 

15 
10 
10 
15 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
15 

230 
180 
180 
200 
180 
170 
190 
180 
170 
170 
200 

15-20 
30-35 
40-45 
60-70 
30-35 
40-50 
20-25 
10-15 
15-20 
20-25 
25-30 

Pizza 
 

Pizza
Röstitud vasikaliha või veiseliha
Kana

0.5 
1 
1 

3 
2 

  2 ja 3

15 
10 
10 

220 
220 
180 

15-20 
25-30 
60-70 

Barbeque

Merikeel ja seepia
Kalmaari ja kreveti kebabid
Seepia
Tursa filee
Grillitud juurviljad
Vasika steik
Kastmed
Hamburgerid
Makrellid
Soojad võileivad (röstsai)

0.7 
0.6 
0.6 
0.8 
0.4 
0.8 
0.6 
0.6 
1 

  4 ja 6

4 
4 
4 
4 

 3 ja 4
4 
4 
4 
4 
4 

- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 

Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 

10-12 
8-10 

10-15 
10-15 
15-20 
15-20 
15-20 
10-12 
15-20 
3-5 

Gratään Grillkana
Seepia

1.5 
1.5 

2 
2 

10 
10 

200 
200 

55-60 
30-35 

Ventileeritud 
põhi

Põhi

Latikas
Tursafilee
Fooliumis ahven
Juurviljasegu
(Ühepajatoiduna)
Küpsed juurviljad

Täiendamiseks cooking
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HOIATUS! Kuumenemisel vL ib klaaskaas puruneda. 
Enne kaane sulgemist lülitage kLik 
pLletid ja elektrilised keeduplaadid 
välja..
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Ahju ukse eemaldamine ja taaspaigaldamine 

1. Avage uks
2. Pöörake ahju ukse hinged täielikult tagasisuunas 
(vaadake pilti)

3.  Sulgege uks kuni klambrid peatuvad (uks jääb 
umbes 40° avatuks) (vaadake pilti) 

40°

4. Vajutage ülevalpool asetsevaid kahte nuppu ja 
võtke paneel välja (vaadake pilti) 

5. Eemaldage klaasleht ja teostage puhastus vasta-
valt peatükis „Puhastus ja hooldus“ kirjeldatule.

6. Pange klaas tagasi.

HOIATUS! Ahju kasutamiseks tuleb siseukse klaas 
eemaldada!

HOIATUS! Siseukse klaasi uuesti paigaldamiseks, asetage 
klaaspaneel korrektselt nii, et klaasile kirjutatud hoiatus 
poleks ümber pööratud ja oleks lihtsalt loetav.

7. Pange paneel tagasi, õigest paigutusest annab 
märku klõps. 
8. Avage uks täielikult.
9. Sulgege toed (vaadake pilti).

10. Nüüd saate ukse täielikult sulgeda ja ahju saab 
jälle tavapäraselt kasutada
Auru abil ahju puhastamine:
See puhastusmeetod on soovitatav peale rasvaste toitude 
valmistamist (röstimine, liha)

See puhastustoiming lihtsustab tegevust mustuse eemal-
damisel ahju seintelt tekitades ahju sisemuses auru. Selli-
selt on ahju sisemuse puhastamine lihtsam.

Tähtis! Enne aurupuhastuse alustamist:
- eemaldage kõik toidujäägid/rasva jäägid ahju 
põhjast.
- eemaldage kõik lisatarvikud (restid ja pannid).

Peale eelmainitud tegevuste teostamist, soovitame järg-
mist:
1 – Valage 300 ml vett sügavasse ahjupanni; asetage see 
esimesele tasemele põhjapoolt vaadatuna. Mudelitel ilma 
sügava pannita, kasutage tavalist küpsetuspanni ja pange 
see restile alumisse asendisse.

2 – Valige   funktsioon ja seadke 
temperatuur 100°C;
3 – Hoidke ahi sees 15 minutit;
4 – Lülitage ahi välja;
5 – Kui ahi on jahtunud, avage uks ja lõpetage puhastami-
ne vee ja niiske lapiga.
6 – Peale puhstamise lõpetamist eemaldage kõik vee 
jäägid ahju sisemusest.
Kui sama puhastust teostada pärast rasvaste toitude valmi-
stamist või kui ahi on väga määrdunud, lõpetage puhasta-
mine tavalisel moel nagu kirjeldatud eelmises peatükis.

! Kõik puhastused tehke siis kui ahi on külm!

Saia režiim


