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SAFETY INSTRUCTIONS:

Personal safety

e Read the instructions for use
carefully before using your appliance
for the first time and keep them in
a safe place. The manufacturer shall
not accept any liability in the event
of any use that does not comply
with the instructions.

e Always disconnect the appliance
from the power supply if you are
to leave it unattended and before
assembly, dismantling or cleaning.
Do not allow children to use the
appliance without supervision.

e This appliance should not be used
by children. Keep the appliance and
its lead out of reach of children.

e This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with
the appliance.

 Keep your appliance out of reach of
children.

o While your appliance is
& in use, some parts may
reach high temperatures
steel wall
detachable

common spindle, transparent parts

(stainless
of bowl,

of the lid and the cap, metal parts
below the bowl, basket). They can
cause burns. Handle the appliance by
the cool plastic parts (handles, motor
unit). The red heating indicator light
shows that there is a risk of burning.

e The temperature of the accessible
surfaces may be high when the
appliance is in operation.

e The appliance is not intended to be
operated using an external timer
or by a separate remote control
system.

e Do not use your appliance if it
is not working properly, if it is
damaged or if the power cable or
plug is damaged. To avoid any
danger have the lead replaced by
an approved service centre (see list
in the warranty booklet).

e The appliance should not be
immersed in water. Never put the
motor unit (A) under running water.
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e This appliance is designed for
indoor household use only and
at an altitude below 2000 m. The
manufacturer shall not accept any
liability and reserves the right to
cancel the warranty in the event
of commercial or inappropriate
use or failure to follow the
instructions.

e This appliance should not be used

for household and similar use (not

covered by the warranty) such as:

- In kitchen work areas in shops,
offices and other professional
environments.

- In kitchen areas reserved for
staff in shops, offices and other
professional environments.

- On farms.

- Use by clients of hotels, motels and
other residential environments.

- in guest room environments.
 Your appliance gives
off steam which can
cause burns. Handle
the lid and the cap with
caution (use a glove,
potholder, etc. if necessary). Handle
the cap by its central section.
e Never operate the appliance if
the seal is not positioned on the
seal holder or if the seal holder
is not assembled on the lid. It is
essential to operate the appliance
with the cap positioned in the
hole in the lid (unless specifically
stated in the recipe).

WARNING: Be aware of

the risk of injury in the

event of incorrect use
of the appliance.

Take care with the knives of the
Ultrablade knife (F1) and the
kneading & crushing blade (F4)
when you are cleaning them and
when you empty the bowl, they
are extremely sharp. Be careful
if a hot liquid is poured into the
food processor because it could be
ejected from the appliance due to

it

suddenly boiling.

Place the Ultrablade chopper blade
(F1) in the bowl after use.
WARNING: Be careful to avoid any
spillage on the connector during
cleaning, filling or pouring.
WARNING : Your appliance releases
steam which can cause burns.
WARNING: The heating element
surface is subjected to residual
heat after use.
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Be sure to touch only the handles

of your product (locks D2, handle

of the lid E2 and handle of the

cap E1) during heating and until

complete cooling down.

Refer to the instructions for

setting the operating times and

speed settings of each accessory

and each programme.

Refer to the instructions

for assembly and mounting

accessories to the device.

Refer to the instructions for

cleaning and maintenance of

your appliance.

Always follow the cleaning

instructions on how to clean your

appliance :

- Unplug the appliance.

- Do not clean the appliance
while hot.



- Clean with a damp cloth or
sponge.

- Never immerse the appliance in
water or put it under running
water.

EUROPEAN MARKETS ONLY:

 Keep the appliance and its lead out
of reach of children under 8 years
of age.

Children should not use the
appliance as a toy.

This appliance may be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
whose experience or knowledge
is insufficient, as long as they
have the benefit of supervision or
they have received instructions
regarding safe use of the appliance
and they understand its potential
dangers.

This appliance may be used by
children of at least 8 years of age,
as long as they are supervised and
have been given instructions about
using the appliance safely and are
fully aware of the dangers involved.
Cleaning and maintenance by the
user should not be carried out by
children without supervision unless
they are at least 8 years of age and
are supervised by an adult.

Connection to the power supply

e The appliance should be plugged in
to an earthed electrical socket.

e The appliance is designed to work
with alternating current only.
Check that the supply voltage
indicated on the rating plate of the

appliance corresponds to that of
your electrical installation.

e Any connection error will cancel the
warranty.

e Never pull on the power lead to
unplug the appliance.

e Do not immerse the appliance,
power cable or plug in any liquid.

e The power lead must never be left
near or in contact with the hot parts
of your appliance, near a source of
heat or on a sharp edge.

Incorrect use

e Do not touch the lid before the
appliance comes to a complete
stop (stop button); wait until the
food being mixed is no longer
rotating.

e Always pour the solid ingredients
into the bowl first before adding
the liquid ingredients (See Fig.
11.1), without exceeding the 2.5 L
MAX limit marked inside the bowl
(See Fig. 11.2). If the bowl is too
full, boiling water may be ejected.

e Please note, in the steam cooking
programme, keep the level of 0.7
litres water (See Fig. 4.2).

e Never put your fingers or any
other object in the bowl while the
appliance is in operation.

e Do not use the bowl as container
(storage, freezing, sterilisation).

e Place the appliance on a stable,
heatproof work surface.

e Do not place the appliance near
a wall or a cupboard: the steam
produced may damage the
elements.

e Do not place your appliance near
a heat source in operation (hob,
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household appliance, etc.).

e Do not cover the lid with a dishcloth
or other item, do not attempt to
block the hole in the lid, use the
steam regulator cap.

e Do not let hair, scarves, ties, etc.
over the bowl while the appliance
is in operation.

e Never put the accessories, bowl
and lid in a microwave.

e Do not use the appliance outdoors.

e Never exceed the maximum quantity
indicated in the instructions.

e Store the appliance when it has
cooled down.

After-sales Service

e For your own safety, do not
use accessories or spare parts
other than those provided by the
approved after-sales centres.

e Any intervention other than

cleaning and usual maintenance by
the customer must be carried out
by an approved service centre.

e Consult the table “What to do if
your appliance does not work” at
the end of the instruction manual.



On reading this instruction manual, you will find recommendations for use, which will
ﬁ! make you see the potential of your appliance: preparation of sauces, soups, stews,
== steamed dishes, pastries and desserts.

APPLIANCE DESCRIPTION: - s

A Motor unit D Bowl assembly
B Control panel D1: stainless steel bowl
B1: automatic programme selection D2: locks
buttons D3: detachable common spindle
B2: speed selector D4: seal
B3: cooking temperature selector and/or D5: spindle locking ring
heating light indicator E Lid assembly
B4: operating time selector E1: steam regulator cap/stopper
B5: turbo/pulse selector E2: lid
B6: +/- selector E3: seal holder
B7: start/stop/reset button E4: seal
C LCD screen F Accessories:
C1: speed display FO : accessory storage box
C2: temperature display F1: ultrablade knife
C3: time display F2: mixer
C4: programme selection display F3: whisk
C5: safety indicator display @ F4: knife for kneading/crushing blade
F5: steam basket
G Spatula

H Switch 0/1 for cutting off the power
supply to your appliance
I Cleaning brush

APPLIANCE TECHNICAL DATA: 00

Power: 1550W (1000W: heating element / 550W: motor)

Temperature range: 30° to 130°C
adjustable in steps of 5°C.

Operating duration range: 5 sec to 2 hours
adjustable in steps of 5 sec min to 1 min max.

Number of speeds: 12 - 2 intermittent speeds:
speed 1 (5 sec On / 20 sec Off).
speed 2 (10 sec On / 10 sec Off).

- 10 progressive continuous speeds
(speeds 3 to 12).
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SWITCHING ON:

Your appliance is fitted with a 0/1 switch, set the switch to 1. (See Fig. 9)
You have the following accessories with your appliance:

Noler

@ F1 Mixing soups e 3min ==t
£ Mixing fruit purees e 40 sec ==t
§ Chopping vegetables W 15 sec e
% Chopping meat e 30 sec e
= ultrablade @§ Chopping fish 15 sec == "
=

11 Do not use this accessory to chop hard products, use the F4 kneading blade/crusher.

IIt mixes Cooked dishes without damaging the ingredients
Very useful for browning phases before preparations (risottos, soups).

Browned dishes ] 5min 500g 3T
Stews A 45min 2,5L =
Risottos = 22min 1,5Kg q5°

Ratatouille, Chutney, Pulses (settings: check the recipe booklet)

Wisking egg whites, . 5/10min qﬁg m7ax
Mayonnaise, - :
Whipped cream { 2/5min 0.5L
Sauces,Creams,Dressings o
(mashed potatoes, polenta, - to-= 1/20min 1L '.JJ"::E: t
etc.)
Kneading white bread Dt 2min 30s 1,2Kg
dough - ’
& Kneading short crust pastry, = .
E biscuit dough, special bread P 2min 30s 1Kg
? F4 Kneading risen dough +7En1""“30§
E (brioche, kouglof. etc.) = 2min 0,8Kg
E Mixing light batters (cake
= 1 | mixture, etc.) 1Kg
E p
§ Crushing nuts e 1min 0,6Kg
£
Chopping hard products P 1min 0,6Kg
Crushing ice o 1min % 6210
Pancake batter, waffle batter :E 1min 1,5L
-
(] .
= Steam cooking vegetables, : Talai
_’3 fish or meat 20/40min 1Kg a0
= . - . ey
g Soup with chunks e 40/45min 2,5L S
0w
Cap/Stopper for regulating steam extraction a b
- High steam setting (a) = steam cooking.
- Low steam setting (b) = risotto, creamy puddings, sauces, etc. J

These accessories are also fitted with gripping areas to facilitate handling during use while
making a preparation.



YOUR APPLIANCE HAS 2 OPERATING
MODES:

e Automatic programme mode:
Speed, cooking temperature and duration
are pre-programmed to make sauces,
soups, stews, steamed dishes, pastry and
desserts automatically.

¢ Manual mode:
Customised adjustments of speed
parameters, cooking temperature and
duration for use at your convenience.

INSTALLING THE BOWL, ITS ACCESSORIES
AND THE LID ASSEMBLY

o Before using for the first time, wash all items
(D, E, F, G) in warm soapy water, but not
the motor unit (A). Your bowl (D) is fitted
with a detachable spindle (D3) to facilitate
cleaning.

e Ensure that all packaging has been removed
before use, particularly the protection
located between the bowl (D) and the motor
unit (A).

e Place the seal (E4) on the seal holder (E3)
(See Fig. 1), clip the assembly to the lid (E2)
(See Fig 2).

e Position the seal (D4) on the common
spindle (D3). Lock the assembly onto the
base of the bowl with the locking ring (D5)
(See Fig. 3).

e Position the chosen accessory in the bowl:

- the accessories (F1, F2, F3, or F4) to
on the common spindle at the bottom of
the bowl (See Fig. 4.1),

- the steam basket inside the bowl (F5),

USING THE CONTROL PANEL (B)
Selecting an automatic programme:

Sauces

@

sauce

soup

@

slow cook

Soups

(to Read programme P1 Smooth
soup / P2 Soup with small
pieces.)

Stews
(in programme P1 vegetable
casserole / P2 stew / P3 risotto)

(See Fig. 4.3 ), having taken care
beforehand to fill the 0.7l tank with
liquid preparation (water, sauce...) (See
Fig. 4.2).

e Incorporate the ingredients into the bowl or
steam basket.

e Position the lid on the bowl (D) lining up
the two triangles (See Fig. 5), lock the lid
without pressing by turning it anti clockwise
(See Fig. 6).

e Position the steam regulator cap (E1) on the
lid; two positions are possible: high steam (a)
or low steam (b).

The low steam setting allows a maximum

amount of condensation to be re-
@ leased and therefore it is recom-

mended to prepare dishes and

sauces with a better consistency

(risotto, creamy puddings, sauces, etc.).

The high steam setting allows a maximum

amount of heat and steam to
@ build up in the bowl for all types
of steam cooking (soups, etc.).
This setting also prevents
splashing during mixing.

¢ Position the bowl (D) on the motor unit (A)
until you hear a “click” (See Fig. 8).

e The appliance only starts up if the bowl and

the lid are correctly positioned and locked
on the motor unit.

In the event of incorrect positioning or
incorrect locking of either (See Fig. 10.1
and 10.2), the logo starts to flash
when a function is activated.

steam

pastry

dessert

Steam cooking
(in programme P1 soft
steam / P2 high steam)

Pastry
(in programme P1 bread /
P2 brioche / P3 cake)

Desserts
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Selecting custom settings:

© ®

pulse

turbo

Selecting the motor speed.
2 intermittent speeds (Speed 1 &
2) and 10 continuous progres-
sive speeds (Speed 3 to 12)

Selecting cooking speed.

From 30° to 130°C.

Heating indicator light: it
lights up when cooking starts
and switches off when the
temperature inside the bowl
falls to below 50°C.

Selecting operating time.
From 5 sec to 2 hours.

Selecting the turbo functions
(maximum speed in direct
access) and pulse (intermittent
operation) without using other
settings.

start
stop

Increase speed, cooking
temperature and duration.
Decrease speed, cooking
temperature and duration.

This button has 3
functions:

-“Validation” of
the choice of your
automatic programme
or your parameters
chosen in the context
of manual use (speed,
cooking temperature,
time).

-“Pause” during use,
once the appliance has
been started up.

-“Reset” of the
parameters selected
on the appliance by
pressing for 2 seconds.

one.

Tips for use:
Your appliance is fitted with a microprocessor that controls and analyses its stability. In the
event of instability, the motor rotation speed will be automatically reduced, if this instability
continues, the motor will be stopped and “STOP” will be displayed on the screen.

e Check that the quantity of ingredients is not too large and that the speed used is the correct

e Check that you are using the recommended accessory.
e Then restart your appliance normally.




USING THE APPLIANCE

_®

Plug in the appliance, set the switch (H) to 1, and the LCD screen (C) displays all settings at

“0” (See Fig. 9)

AUTOMATIC PROGRAMME MODE

1- Press the programme
@ ] of your choice (B1l), a
N triangle appears on the
screen (C4) in the selected
programme. In the case of
the soups, stews and pastry
programmes, successive
pressing takes you to the different sub-
programmes.

2-The pre-programmed
settings can be modified
for the time of a recipe
(depending on the chosen
recipe, ingredients and
quantities prepared). Press
the speed selector (B2) or
the cooking temperature
selector (B3) or the time
selector (B4), the setting
chosen will flash on the
screen (C1-C2-C3).

Adjust the setting(s) using
the +/- selector (B6).

When you have finished
modifying all your settings,
press the “start” button (B7)
to start the programme.
When your appliance is
using cooking mode, the
red indicator light

(B3) lights up to inform you that cooking has
started.

5- When the programme has ended, the
appliance emits 3 beeps.

6- At the end of the sauce, soup, slow cook
programmes P2 and P3, steam dishes

and desserts, the appliance automatically
changes to keep warm mode for 45
minutes to maintain the preparation
ready for consumption. In the ‘sauces’
programme, P2 and P3 stews, desserts
and manual mode, the appliance motor
functions at a specific speed, in order
to preserve the preparation and avoid it
sticking to the bottom of the bowl. To stop
keep warm mode, simply press the “stop”
button (B7). If you open the lid, press the
locks (D2) or remove the bowl and keep
warm mode will be automatically stopped.
At the end of the sauce programmes, slow
cook P2 and P3 and the creamy pudding; du-
ring the keeping warm function, the motor will
continue to work so that the ingredients do not
stick to the bottom of the bowl.

At the end of kneading in the pastry
programmes P1 and P2, the appliance
changes to “dough rising” mode at 30°C
for 40 minutes to give your dough more
volume. If you open the lid, press the locks
(D2) or remove the bowl, the appliance
changes to pause mode and you have
the possibility of restarting it by pressing
“start” again.

If you wish to stop this mode, press and
hold the “stop” button for 2 seconds.

7- Press the locks (D2) and then remove the
bowl assembly (D) (See Fig. 12).

When the automatic programme is started
up, you have the possibility of stopping the
appliance at any time by pressing the “stop”
button. The automatic programme is then
in pause mode, you have the possibility of
restarting by pressing the “start” button again.
If you have chosen the wrong programme and
if you want to cancel it, press and hold the
“stop” button for 2 seconds.
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DISCOVER THE AUTOMATIC PROGRAMMES AVAILABLE:

Sauce Soup P1 Soup P2 Stew P1 Stew P2 Stew P3

Automatic - ) ) @

p rOg rammes sauce soup soup slow cook slow cook slow cook

«Default» V6 10 Pulses

speed (V2 to V8) and V12 for | 10 Pulses V3 V1 V2
(adjustable) 2 min.

«Default» 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
temperature (50°C (90°C (90°C (non- (80°C (80°C
(adjustable) to 100°C) to 100°C) to 100°C) | adjustable) | to 100°C) to 100°C)

Time 8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
speed (5 min (20min (20 min (2 min (10 min (10 min
(adjustable) to 40 min) | to 60 min) | to 60 min) | to 15 min) to 2hr) to 2hr)
Keep warm ‘default
function’ at the end 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
of the programme
Motor speed at Va4 5s ON at V3 [10s ON at V3
keep-warm level / 20s OFF / 10s OFF
Steamed | Steamed
dishes P1 | dishes P2 Pastry P1 Pastry P2 Pastry P3 Dessert
Automatic
prog rammes steam steam pastry pastry pa dessert
«Default» V5 for 2 min V5 for 1 min V3 for 40 sec V4
:speed 30 sec 30 sec then V6 then V9 for 3 min| (V2 to V8)
(adjustable) for 2 min
«Default» 100°C 100°C 90°C
temperature (non- (non- (50°C to
(adjustable) adjustable)|adjustable) 110°C)
Time 30 min 35 min |2 min 30 sec| 3 min 30 sec 3 min 40 sec 15 min
speed (1 min (1 min (30 sec to (30 sec to (1 min 40 sec (5 min
(adjustable) to 60 min) [ to 60 min) |2 min 30sec)| 3 min 30 sec) | to 3 min 40 sec) | to 60 min)
Keep warm ‘default
function’ at the end | 45 min 45 min 45 min
of the programme
Motor speed at
V4
keep-warm level
Raise the dough 30°
‘default function’ . )
at the end of the 40 min 40 min
programme




USING THE STEAM BASKET

Cooking times are for information purposes
only; in most cases the food will be properly
cooked.

However, certain conditions may affect the

cooking time:

- size of the vegetables (cut or uncut)

- quantity of ingredients in the basket

- type of vegetables, their ripeness

- quantity of water in the bowl, which
corresponds to the measurement (0.71).

Remember to use the steam cap with "maxi @
steam” (a) facing towards you.

If the food is not properly cooked, you can set
an additional cooking time.

You can also use the manual mode by selecting a temperature of 130°C and the cooking time
according to the quantity and type of ingredients: see table below.

Steam cooking time
Ingredients Quantities (max) E_stlmated cooking Recommended steam
times programme
Courgettes 800 g 20 min P1
Parsnips 800 ¢g 25 min P1
White part of the leek | 800 g 25 min P1
Broccoli 500 g 20 min P1
) 600 g .
Fish (with baking parchment) 15 min P1
Potatoes 1 kg 30 min P2
Carrots 1 kg 30 min P2
Green beans 800¢g 30 min P2
. 600 g .
White meat (with baking parchment) 20 min P2

Some recipes may cause unexpected overflow due to the appearance of bubbles,
particularly when using frozen vegetables. In this case, you should reduce the volumes

accordingly.



MANUAL MODE

D

1-Press directly on the
selector representing
the parameter you have
chosen to adjust, i.e. the
speed selector (B2) or
the cooking temperature
selector (B3) or the time
selector (B4), the chosen
parameter flashes on the
screen (C1- C2-C3).

2- Then adjust the setting(s)
using the +/- selector
(B6). For safety reasons,
it is not possible to set
a temperature without
setting a cooking time.

3- When you have finished

| entering all your
[\H‘ parameters, press the
[ “start” button (B7).

When your appliance is
using cooking mode, the
red indicator light (B3)
lights up to inform you
that cooking has started.
When the programme
has started, you have the
possibility of stopping
the appliance at any time
by pressing the “stop”
button.

CLEANING YOUR APPLIANCE

e The appliance should not be immersed.
Never put the motor unit (A) under running
water.

Once you have finished using it, disconnect
the appliance.

e Clean the bowl immediately after use.

e Press the locks (D2) then lift the bowl
assembly (D).

e Place the bowl on a flat surface.

e Unlock the lid by rotating one quarter of a
turn clockwise. Carefully remove the lid.

e When the parts have cooled, unclip the seal
holder from the lid with help of the spatula
(G) (See Fig. 15).

o Take care with the knives of the ultrablade
knife (F1) and the kneading / crushing
knife (F4) when you are cleaning them

12/

The programme is then in pause mode and
you

have the possibility of restarting by pressing
“start” again. If you have chosen the wrong
programme and if you want to cancel it, press
and hold the “stop” button for 2 seconds.

4- When the programme has ended, the
appliance emits 3 beeps.

5- Press the locks (D2) and then remove the
bowl assembly (D) (See Fig. 12).

Turbo / Pulse functions

1- Use the control panel (B) to directly access
the “turbo” and “pulse” functions (B5).
To use in turbo mode (maximum speed
in direct access), simply press and hold
the “turbo” selector. The LCD screen then
displays the time in use (C3) to help you.
To use the pulse (intermittent operation),
activate and stop the function by simply
pressing the “pulse” selector. Here too,
the LCD screen helps you by indicating the
time in use. When the function has started
up, you have the possibility of stopping
the appliance at any time by pressing the
“stop” button. The function is then in
pause mode, you have the possibility of
restarting by pressing the “start” button
again.

and when you empty the bowl, they are

extremely sharp.

When the parts have cooled down:

- dismantle the common spindle (D3), the seal
(D4) and the locking ring (D5) (See Fig. 13).

- clean the bowl (D), the common spindle
(D3), the seal (D4), the locking ring (D5),
the accessories (F1), (F2), (F3), (F4), (F5),
the steam regulator cap (E1), the lid (E2),
the seal holder (E3) and the seal (E4)
using a sponge and some soapy water.

Rinse these different parts under running

water.

For baked-on food, let the bowl soak for

several hours in water and dishwashing

detergent and scrape, if necessary, with a

spatula (G) or with the abrasive side of a



sponge.

o If there is a build up of limescale in the bowl,
use a damp sponge and, if necessary, white
vinegar.

e To clean the motor unit (A), use a damp
cloth. Dry carefully.

e To help you with cleaning, the bowl, lid
assembly and accessories are dishwasher
safe, with the exception of the common spindle
(D3 and D4) and its locking ring (D5) (See
Fig. 14).

e The accessories, the detachable common
spindle and the parts of the lid may become
slightly discoloured with certain ingredients

such as curry, carrot juice, etc; this does not
represent any danger for your health or for
the operation of your appliance. To avoid
this, clean these parts immediately after
use.

e Before using your bowl set (D), make sure
that the electrical contacts under the bowl
are clean and dry.

IMPORTANT - ‘MAKING YOUR APPLIANCE SECURE’ INSTRUCTIONSI(SSECUID

. Your appliance is

N ey equipped, as standard,
BT @ with electronic motor
h T / \  30min protection to guaran-

tee its longevity. This
electronic security
safeguards against
incorrect use; in this
way, the motor is

properly protected.
In cases of extreme use which disregard the
recommendations in the instructions (see
paragraph ‘FIRST USE’: potentially excessively
large quantities and/or abnormally long use
and/or preparing different recipes at short
intervals), the electronic protection will be
triggered to preserve the motor; in this case,
the appliance will stop functioning and the
message ‘SECU’ will be displayed on the LCD
screen of the control panel to indicate that the
appliance is temporarily out of service.

If ‘SECU’ is displayed on the control panel

and your appliance stops working, proceed

accordingly:

e Leave your appliance plugged in, do not
press the ‘0/1’ switch.

e Please refer to the recommendations in the
instructions and readapt your use of the
appliance (see paragraph ‘FIRST USE’:
amount of ingredients/recipe preparation

time/temperature/type of accessories).

e Allow the motor to cool down for half an
hour.

e Restart the appliance by clicking on the
‘Start /Stop/Reset’ button for two seconds
(see B7 in the instructions).

Your appliance is now ready to be used again.

For further information, customer service de-

partment is at your disposal (see details in the

guarantee booklet).

®



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK D

PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

Problems when steam
cooking.

The steam regulator cap is not
properly attached.

Set the steam cap to ‘high steam’ (turn
towards you); this setting allows a
maximum amount of steam to build

up in the bowl for all types of steam
cooking (soups, etc.), so there will be
more steam in the bowl and the cooking
process will be more efficient.

The ‘low steam’ position allows a
maximum amount of heat and steam to
be dispersed into the bowl for all steam
cooking (soups, etc.). This position also
helps to avoid splashing during cooking.
The ‘high steam’ position allows a
maximum amount of condensation to
escape and results in dishes or sauces
with a better consistency (risotto, cream
desserts, sauces, etc.).

Insufficient cooking time

Cooking times are for information purposes
only; in most cases it ensures that the food is
properly cooked.

However, certain conditions may affect the
cooking time:

- size of the vegetables (cut or uncut)

- quantity of ingredients in the basket

- type of vegetables, their ripeness

- quantity of water in the bowl, which
corresponds to the measurement (0.71).

If the food is not properly cooked, you can set
an additional cooking time.

You can also use the manual mode by
selecting a temperature of 130°C and the
cooking time according to the quantity and
type of ingredients.

The appliance does not
work.

It is not plugged in.

Plug the appliance into an electrical
socket.

The switch (H) is in position 0.

Move the switch to position 1.

The bowl or the lid are not correctly
positioned or locked.

Check that the bowl or the lid are cor-
rectly positioned and locked according
to the diagrams in the instruction ma-
nual.

The lid does not lock.

The lid is not fully assembled.

Check that the seal is correctly assembled
on the seal holder and that the seal holder
is correctly assembled on the lid.

Excessive vibration.

The appliance is not positioned on a
flat surface, the appliance is not
stable.

Place the appliance on a flat surface.

Volume of ingredients too high.

Reduce the quantity of ingredients pro-
cessed.

Accessory error.

Check that you are using the recom-
mended accessory.

o




PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

Leak through lid.

Volume of ingredients too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

The lid is not correctly positioned or
locked.

Lock the lid correctly on the bowl.

The seal is not present.

Position the seal on the seal holder and
clip the assembly to the lid.

The seal is cut or damaged.

Change the seal, contact an approved
service centre.

Accessory error.

Check that you are using the
recommended accessory.

Leak through the bowl
spindle.

The seal is not correctly positioned.

Position the seal correctly.

The seal is damaged.

Contact an approved service centre.

The locking ring (D5) is not locked
correctly.

Lock the ring correctly (D5).

The blades do not ro-
tate easily.

Pieces of food that are too big or too
hard.

Reduce the size or quantity of the in-
gredients processed. Add some liquid.

Smell from motor.

On using the appliance for the first time,
or in the event of overload of the motor
caused by too large a quantity of
ingredients or by pieces that are too hard
or too big.

Allow the motor to cool down (about
30 minutes) and reduce the number of
ingredients in the bowl.

“STOP” is displayed.

The appliance has detected too many
vibrations and has changed to the sa-
fety position.

Check that you are at the right speed
and that you are using the recom-
mended accessory.

“SECU” is displayed.

Motor overload caused by too many
ingredients or pieces which are too
hard or too large or overuse without
sufficient cooling down time.

Allow the motor to cool down (about
30 minutes) and reduce the number of
ingredients in the bowl.

“SECU” is displayed + red
indicator light is flashing.

Overheating of temperature sensors.

Contact an approved service centre.

“Errl” is displayed.
+ red indicator light is
flashing.

The heating element is not working.

Check that the power pins under the
bowl

are not clogged. If this is the case,
clean them and try again.

If that still does not work, contact an
approved service centre.

“Err2” is displayed.

Electronic fault.

Contact an approved service centre.

“Err3” is displayed.

Speed fault.

Contact an approved service centre.

“Err4” is displayed.

Communication fault with chopper
electronic card.

Contact an approved service centre.

“ntcl” is displayed.
+ red indicator light is
flashing.

Temperature sensor 1 is no longer
working.

Contact an approved service centre.

“ntc2” is displayed.
+ red indicator light is
flashing.

Temperature sensor 2 is no longer
working.

Contact an approved service centre.

o




@ Is your appliance still not working?

Contact an approved service centre (see list in service booklet).

RECYCLING B ]

e Elimination of packaging and appliance materials.
The packaging exclusively contains materials that are not dangerous to the
@Y environment, which can be disposed of in accordance with the recycling regulations
in force.
Y@ in o | | |
To dispose of your appliance, ask the appropriate department of your local authority.
o End-of-life electronic or electrical appliances:

Environmental protection first!

@ Your appliance contains numerous materials that can be recovered or recycled.
mmm O Take it to a collection point for processing.



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN:

Voor uw persoonlijke veiligheid
¢ Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig
voor het eerste gebruik en bewaar ze
zorgvuldig: Niet-naleving ontheft de
fabrikant van alle aansprakelijkheid.
Trek de stekker van het apparaat
uit het stopcontact wanneer u
het apparaat zonder toezicht
laat en voordat u het monteert,
demonteert, of schoonmaakt. Laat
kinderen dit apparaat niet zonder
toezicht gebruiken.
Bewaar dit apparaat en het snoer
buiten het bereik van kinderen.
Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (of
kinderen) met verminderde, fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten,
of personen die te weinig ervaring
of kennis hebben tenzij ze onder de
supervisie staan van een persoon
die voor hen verantwoordelijk is of
als ze genoeg richtlijnen gekregen
hebben om het apparaat correct te
hanteren.
Er moet toezicht op kinderen zijn,
zodat zij niet met het apparaat
kunnen spelen.
e Houd uw apparaat buiten het bereik
van kinderen.
» Tijdens het gebruik van het apparaat

kunnen bepaalde
onderdelen zeer warm
worden

(wand van de

roestvrijstalen kom,
afneembare aandrijfas, doorzichtige
delen van het deksel en de dop,
metalen delen onder de kom,

stoommand). Deze zeer warme

onderdelen kunnen brandwonden

veroorzaken. Houd het apparaat vast
aan de koude, plastic onderdelen

(handvatten, motorblok). Het rode

controlelampje geeft aan dat er gevaar

voor verbranding bestaat.

e De bereikbare oppervlakken van het
apparaat kunnen zeer warm worden
tijdens het gebruik.

e Het apparaat is niet ontworpen
om met een externe timer of
afstandsbediening te worden
bestuurd.
Gebruik uw apparaat niet als
het niet correct werkt of als het
apparaat, het netsnoer of de stekker
is beschadigd. Om gevaarlijke
situaties te voorkomen, dient u het
netsnoer door een erkend service
center te laten vervangen (zie
bijgevoegde lijst).
Houd het apparaat nooit onder de
kraan. Houd het motorblok (A) niet
onder stromend water.
Dit apparaat is uitsluitend geschikt
voor huishoudelijk gebruik
binnenshuis en op een hoogte van
minder dan 2000 m. De fabrikant is
niet verantwoordelijk en behoudt
zich het recht voor de garantie te
annuleren in geval van commercieel
of oneigenlijk gebruik of niet-
naleving van de instructies.

Dit apparaat is niet bedoeld voor

gebruik in huishoudelijke of analoge

toepassingen (gebruik dat niet
onder de garantie valt) zoals

- in keukens van winkels, kantoren

@



en andere werkomgevingen.

-in personeelskeukens van
winkels, kantoren en andere
werkomgevingen.

- door de gasten van hotels,
motels of andere
verblijfsvormen.
e Uw apparaat geeft
hete stoom af die
brandwonden kan
veroorzaken. Ga voorzichtig om
met het deksel en de dop (gebruik
indien nodig een handschoen, een
pannenlap ... ). Houd de dop vast
aan het middelste gedeelte.

e Gebruik het apparaat nooit als
de afdichtingsring niet op de
afdichtingsringhouder en de
afdichtingsringhouder niet op
het deksel is geplaatst. U moet de
dop op de opening in het deksel
plaatsen voor gebruik (tenzij

anders vermeld in het
recept).
WAARSCHUWING : let
op voor verwondingen
door verkeerd gebruik
van het apparaat.
Wees voorzichtig wanneer u
de messen van het ultrablade-
hakmes (F1) en van het mes om te
kneden/hakken (F4) schoonmaakt
en de kom leegt. De messen zijn
zeer scherp.

Wees voorzichtig wanneer

u een warme Vvloeistof in de

keukenmachine giet. De vloeistof

kan uit het apparaat spuiten
wanneer haar kookpunt wordt
bereikt.

Berg het ultrablade hakmes (F1) op

<

©

in de kom na elk gebruik.

WAARSCHUWING: Ga voorzichtig te

werk als u het apparaat hanteert

(reinigen, vullen en uitgieten): zorg

ervoor dat er geen vloeistof op de

contacten terechtkomt.

WAARSCHUWING: Uw apparaat

geeft stoom af die brandwonden

kan veroorzaken.

WAARSCHUWING: Het oppervlak

van het verwarmingselement blijft

na gebruik nog even warm.

Raak tijdens het opwarmen en tot

alles volledig is afgekoeld enkel

de handgrepen van uw product
aan (ontgrendelknoppen D2,
handgreep van het deksel E2 en

van de stoomregeldop E1) .

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing

voor het instellen van de

werkingssnelheid en -tijd van elk
accessoire en elk programma.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing

voor het monteren en demonteren

van de accessoires op het apparaat.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing

voor het reinigen en onderhouden

van uw apparaat.

Volg voor de reiniging van uw apparaat

steeds de reinigingsinstructies:

e Het apparaat uitschakelen.

o Niet reinigen als het apparaat
hog warm is.

e Reinigen met een vochtige doek
of spons.

e Het apparaat nooit in water
onderdompelen of onder stromend
water houden.

UITSLUITEND VOOR DE EUROPESE

MARKT:

e Bewaar het apparaat en het snoer



buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, mentale of zintuiglijke
capaciteiten of personen die te
weinig ervaring of kennis hebben
als ze onder toezicht staan of als ze
richtlijnen hebben gekregen om het
apparaat veilig te kunnen hanteren
en zich bewust zijn van de risico’s.
Dit apparaat mag worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar als
ze onder toezicht staan of als
ze richtlijnen hebben gekregen
om het apparaat veilig te kunnen
hanteren en zich bewust zijn
van de risico’s. De reinigings-
en onderhoudswerkzaamheden
mogen niet door kinderen zonder
toezicht worden uitgevoerd tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan van een volwassene.

Ten aanzien van de elektrische

aansluiting

e U moet de stekker van het apparaat
in een geaard stopcontact steken.

e Het apparaat is uitsluitend geschikt
om op wisselstroom te werken.
Controleer of de voedingsspanning
op de gegevensplaat van het
apparaat overeenkomt met de
spanning van uw elektrische
installatie.

e Als u het apparaat niet correct
aansluit, vervalt de garantie.

e Trek nooit aan het snoer om de
stekker van het apparaat uit het

stopcontact te trekken.

e Dompel het apparaat, het snoer of
de stekker nooit in vioeistof.

e Laat het netsnoer niet in aanraking
komen met of in de buurt hangen
van de warme onderdelen van het
apparaat of van een warmtebron.
Laat het snoer ook niet over
scherpe randen hangen.

Ten aanzien van verkeerd gebruik

e Raak het deksel niet aan voordat
het apparaat volledig tot stilstand
is gekomen (‘stop’-knop), wacht
tot de gemixte ingrediénten tot
stilstand zijn gekomen.

e Doe altijd eerst de vaste
ingrediénten in de kom en voeg
daarna de vloeibare ingrediénten
toe (zie Fig. 11.1). Respecteer
altijd de aanduiding 2,5 L MAX aan
de binnenkant van de kom (Cf. Fig.
11.2). Als de kom te vol is, kan er
kokend water uit spuiten.

e Let op! Respecteer het niveau van
0,7 L water dat wordt aangegeven
in het stoomkookprogramma (zie
Fig.4.2).

o Steek nooit uw vingers of andere
voorwerpen in de kom wanneer het
apparaat in werking is.

e Gebruik de kom niet om
ingrediénten te bewaren, in te
vriezen, te steriliseren...

e Zet het apparaat op een stabiel,
hittebestendig, schoon en droog
werkvlak.

e Zet het apparaat niet naast een muur
of kast: de geproduceerde stoom
kan de elementen beschadigen.

e Plaats uw apparaat niet in de buurt

®



van een ingeschakelde warmtebron
(kookplaat, huishoudapparaat ...).

e Bedek het deksel niet met een
doek of een ander voorwerp, stop
de in het deksel niet dicht, gebruik
hiervoor de stoomregelknop.

e Zorg ervoor dat er geen lang haar,
sjaals, stropdassen etc boven de
kom hangen wanneer het apparaat
in werking is.

e Plaats de accessoires nooit in de
magnetron.

e Het apparaat niet in de open lucht
gebruiken.

e Overschrijd nooit de maximale
hoeveelheid die wordt aangegeven
in de gebruiksaanwijzing.

e Berg het apparaat op wanneer het
is afgekoeld.

Service Center

e Voor uw eigen veiligheid dient
u geen andere accessoires of
onderdelen te gebruiken dan die
door de erkende service centers
worden geleverd.

¢ Elke handeling anders dan gewone
onderhouds- of schoonmaakwerk-
zaamheden dient door een erkend
service center te worden uitgevoerd.

e Raadpleeg de tabel “Uw apparaat
werkt niet. Wat nu? ” aan het einde
van de gebruiksaanwijzing.



In deze handleiding vindt u enkele gebruikstips om optimaal van de mogelijkheden
ﬁ! van uw apparaat gebruik te maken: sauzen, soepen, stoofschotels, stoombereidingen,
== deeg en desserten.

@

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT: B 0 )

A Motorblok D Kom
B Bedieningspaneel D1: roestvrijstalen kom
B1: automatische D2: trekkers
programmakeuzeknoppen D3: afneembare aandrijfas
B2: snelheidsschakelaar D4: afdichtingsring
B3: temperatuurschakelaar en/of D5: vergrendelingsring
verwarmingscontrolelampje E Deksel
B4: werkingsduur-schakelaar E1l: stoomregeldop
B5: ‘turbo/pulse’-schakelaar E2: deksel
B6: ‘+/-"-schakelaar E3: afdichtingsringhouder
B7: ‘start/stop/reset’-knop E4: afdichtingsring
C LCD-scherm F Accessoires:
C1: display snelheid FO: opbergdoos voor
C2: display temperatuur accessoires
C3: display tijd F1: ultrablade hakmes
C4: display programmaselectie F2: menger
C5: display F3: klopper
beveiligingscontrolelampje F4: mes om te kneden/hakken
F5: stoommand
G Spatel
H ‘0/1’-schakelaar om de stroomtoevoer af
te sluiten
I Schoonmaakborstel

TECHNISCHE GEGEVENS VAN HET APPARAAT:

Vermogen: 1550W (1000W : verwarmingselement / 550W : motor )

Temperatuurbereik: van 30° tot 130°C
regelbaar per 5°C.

Bereik werkingsduur: van 5 s tot 2 uur
regelbaar per 5 s minimaal en 1 min maximaal.

Aantal snelheden: 12 - 2 intermitterende snelheden:
snelheid 1 (5 s On / 20 s Off).
snelheid 2 (10 s On / 10 s Off ).

- 10 continue, progressieve snelheden
(snelheden 3 tot 12).
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INGEBRUIKNAME:

Uw apparaat is voorzien van een ‘0/1’-schakelaar, schuif de schakelaar naar stand 1.
@ (Cf. Fig. 9)Uw apparaat is voorzien van de volgende accessoires:

OCC
=-=P O
__»ii'll'l"l:

O

Soepen mixen

Compotes mixen
s
i D

Groenten hakken
Vlees hakken
Vis hakken

Mengt de Bereide schotels zonder de ingrediénten te beschadigen,
Zeer nuttig voor de bruinbakfase van bepaalde gerechten (risotto, soepen).

Braadschotels 3 5min 500g e
Stoofschotels d 45min 2,5L =
Risotto 2 22min 1,5Kg =
Ratatouille, Chutneys, Peulvruchten (Instellingen: zie kookboek)
Eiwitten = 5/10min |05 mAx.
Mayonaise ! 2/5min 0,5L
Sauzen, Crémes, Garnering - — o
(aardappelpuree, polenta ...) |'={ tot § | 1/20min 1L EE"Z:::: ¢
Witbrooddeeg kneden = 2min 30s | 1,2Kg

= Kruimeldeeg, zout deeg, - .

g speciaal brooddeeg kneden = 2min 30s 1Kg

i Het gistdeeg kneden +7":'1m1n30§

E (brioche, tulband...) E' 2min 0,8Kg

= Licht deeg mengen + E 40s 1

; ) (cake...) E‘ 3min g

= Noten verpulveren .

g Harde ingrediénten hakken :E 1min 0,6Kg

S Hakken van harde producten :,':‘ 1min 0,6Kg
Jjs crushen = tmin | G361t 10
Pannenkoekenbeslag , wafelbeslag :::: 1min 1,5L

g Stoombereidingen van . e

= groenten, vis of vlees 20/40min 1Kg O

=

g Soepen met stukjes 40/45min |  2,5L e
Stoomregeldop a b
- Stoomstand maxi (a) = stoomkoken.
- Stoomstand mini (b) = risotto, roomdesserts, sauzen enz. J

Deze accessoires zijn eveneens voorzien van handgrepen zodat u ze gemakkelijker kunt
vasthouden tijdens het koken.




UW APPARAAT IS VOORZIEN VAN 2
WERKWIJZEN:

e Automatische stand:
Snelheid, kooktemperatuur en -tijd
zijn automatisch voorgeprogrammeerd
om sauzen, soepen, stoofschotels,
stoombereidingen, deeg en desserts te
maken.

¢ Handmatige stand:
Persoonlijke instellingen van de parameters
snelheid, kooktemperatuur en -tijd voor een
gebruik dat aangepast is aan uw voorkeuren.

MONTAGE VAN DE KOM, DE ACCESSOIRES
EN HET DEKSEL

e Maak alle elementen (D, E, F, G),
uitgezonderd het motorblok (A), met warm
water en afwasmiddel schoon voor het
eerste gebruik. Uw kom (D) is voorzien van
een afneembare aandrijfas (D3) om het
schoonmaken te vergemakkelijken.

e VOOr het eerste gebruik controleert u of
al het verpakkingsmateriaal is verwijderd.
Vergeet de bescherming tussen de kom (D)
en het motorblok (A) niet.

e Plaats de afdichtingsring (E4) op de
afdichtingsringhouder (E3) (zie Fig. 1), klik
het geheel op het deksel (E2) (zie Fig. 2).

e Plaats de afdichtingsring (D4) op de aandrijfas
(D3). Vergrendel het geheel op de bodem van
de kom met de vergrendelingsring (D5) (zie
Fig. 3).

e Plaats het gekozen accessoire in de kom:

- plaats de accessoires (F1, F2, F3 of F4)
op de aandrijfas op de bodem van de kom
(zie Fig. 4.1),

- plaats de stoommand in de kom (F5), (zie

GEBRUIK VAN HET BEDIENINGSPANEEL (B)
Keuze van een automatisch programma:

Sausprogramma

@

sauce

soup

®

slow cook

Soepprogramma (programma
P1 fijne soep/ P2 grove soep)

Stoofprogramma
(programma P1 stoofgroenten /
P2 stoofschotels/ P3 risotto)

Fig. 4.3), vergeet niet eerst de bak met
0,7 L vloeibare bereiding (water, saus...)
te vullen (Zie Fig. 4.2).

e Doe de ingrediénten
stoommand.

e Zet de twee driehoeken op het deksel en de
handgreep op een lijn en plaats het deksel op
de kom (D) (Zie Fig. 5), draai het deksel in de
richting van de pijl om het te vergrendelen
zonder erop te duwen (Zie Fig. 6)

¢ Plaats de stoomregelknop (E1) op het deksel,
er zijn 2 mogelijkheden: stoomstand maxi (a)

of stoomstand mini (b).
condensatie laten ontsnappen,
waardoor uw gerechten of sauzen

een betere consistentie (stevigheid) so that
consistentie (stevigheid) krijgen (risotto,

roomdesserts, sauzen enz.).

u voor al uw stoomgerechten
(soepen enz.) optimaal gebruik van

warmte en stoom in de kom.

Dankzij deze stand vermijdt u ook spatten

tijdens het mixen.

in de kom of

Met de stoomstand “mini” kunt
u een maximale hoeveelheid

Met de stoomstand “maxi” maakt

e Plaats de kom (D) op het motorblok (A). tot
u ‘klik’ hoort (zie Fig. 8).

e Het apparaat werkt alleen als de kom en
het deksel correct zijn geplaatst en zijn
vergrendeld op het motorblok.

Wanneer één van beide onderdelen niet
correct is geplaatst of vergrendeld (zie
Fig. 10.1 en 10.2), begint het lampje (&
te knipperen wanneer we een functie
activeren.

Stoomprogramma
(programma P1 zachte
stoom / P2 intense
stoom)

Deegprogramma
(programma P1 brood /
P2 brioche / P3 cake)

Dessertprogramma

dessert

®
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Keuze bij de handmatige stand:

©®

pulse

turbo

Keuze van de motorsnelheid.
2 interval snelheden en 10
continue snelheden.

Keuze van de kooktemperatuur.
Van 30° tot 130°C

Verhoging van de snel-
heid, de kooktemperatuur
en -tijd.

Verlaging van de snelheid,
de kooktemperatuur en
—-tijd.

Verwarmingscontrolelampje: 0) Deze knop heeft 3
dit lampje licht op wanneer de - functies:
bereiding start en dooft wanneer stop - “Bevestiging” van

de temperatuur in de kom onder
de 50°C zakt.

Keuze van de kooktijd.
van 5 s tot 2 uur

Keuze van de functies turbo
(maximumsnelheid) en pulse
(interval werking) zonder
rekening te houden met andere
ingestelde keuzes.

de keuze van uw
automatisch programma
of van uw gekozen
parameters in de
handmatige modus
(de snelheid, de
kooktemperatuur en
~tijd).

- “Pauze” tijdens het
gebruik, wanneer de
bereiding is gestart.
“Herinitialisering” van
de gekozen parameters
van het apparaat door
de knop 2 seconden
ingedrukt te houden.

Gebruikstip:

Uw apparaat is voorzien van een microprocessor die de stabiliteit analyseert en controleert.

Bij instabiliteit wordt de rotatiesnelheid van de motor automatisch verlaagd, als de instabiliteit

blijft voortduren, wordt de motor gestopt en verschijnt er ‘STOP’ op uw scherm.

e Controleer of de hoeveelheden van de ingrediénten niet te groot zijn en of de gebruikte
snelheid de geschikte is.

e Controleer of u het correcte accessoire gebruikt.

e Zet uw apparaat opnieuw aan.




GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact en druk de schakelaar (H) naar stand 1.
Alle parameters (instellingen) op het LCD-scherm (C) staan op «0» (zie Fig. 9)

AUTOMATISCHE STAND

1- Druk op een programma
naar keuze (B1). Er
verschijnt een driehoek
(C4) op het scherm onder
het gekozen programma.
Als u voor een programma
voor soepen, stoofschotels
of deeg

kiest, moet u enkele keren op de knop drukken

om één van de verschillende subprogramma’s te

kunnen selecteren.

2- De voorgeprogrammeerde
parameters kunnen
worden gewijzigd tijdens
de bereiding van een
recept (met betrekking
tot het gekozen recept, de
ingrediénten en de

hoeveelheden). Druk op de snelheidsschakelaar

(B2), de temperatuurschakelaar (B3) of de

tijdschakelaar (B4), de gekozen parameter

begint te knipperen op het scherm (Cl-

C2-C3).

3- Regel de parameter(s)
met behulp van de ‘+/-'-
schakelaar (B6).

4- Wanneer u al uw parameters
heeft gewijzigd, drukt u op
de ‘start’-knop (B7) om
het programma te starten.
Wanneer uw apparaat in
werking is getreden, licht
het

rode controlelampje (B3) op

om aan te geven dat de bereiding is gestart.

5- Wanneer het programma stopt, klinken er
3 pieptonen.

6- Na afloop van de programma’s voor
sauzen, soepen, stoofschotels P2 en
P3, stoombereidingen en dessertroom,
schakelt het apparaat automatisch over
naar de warmhoudmodus om de bereiding
serveerklaar te houden. Deze fase duurt
45 minuten. In het programma sauzen,
stoofschotels P2 en P3, dessert en in de
handmatige stand werkt de motor van het
apparaat met een specifieke snelheid om
de bereiding zo intact mogelijk te houden
en te voorkomen dat ze aan de bodem
van de kom kleeft. Druk op de ‘stop’-
knop’ (B7) om de warmhoudmodus uit te
schakelen. Als u het deksel opent, op de
ontgrendelknoppen (D2) drukt of de kom
verwijdert, wordt de warmhoudmodus
automatisch uitgeschakeld.

Wanneer de programma’s voor stoven P2 en
P3 en het bereiden van sauzen en desserts zijn
afgelopen, blijft de motor draaien tijdens het
warmhouden om te vermijden dat de bereiding
aan de bodem van de kom blijft kleven.

Na de kneedfase van de deegprogramma’s
P1 en P2, schakelt het apparaat over naar
de “rijsmodus” op 30°C om uw deeg meer
volume te geven. Deze fase duurt 40
minuten. Als u het deksel opent, op de
trekkers (D2) drukt of de kom verwijdert,
schakelt het apparaat over naar de
“pauzemodus”. Druk opnieuw op ‘start’ om
de bereiding voort te zetten.

Houd de ‘stop’-knop 2 seconden ingedrukt
om deze modus uit te schakelen.

7- Druk op de ontgrendelknoppen (D2) en
verwijder de kom (D) (zie Fig. 12).

Wanneer het automatische programma
is gestart, kunt u het programma op elk
moment onderbreken door op de ‘stop’-knop
te drukken. Het automatische programma
schakelt over naar de pauzemodus. Druk
opnieuw op ‘start’ om de bereiding voort te
zetten. Als u het verkeerde programma heeft
gekozen en u het programma wilt annuleren,
houdt u de ‘stop’-knop 2 seconden
ingedrukt-.
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ONTDEK DE VOORGESTELDE, AUTOMATISCHE PROGRAMMA'’S:

Stoofschotel Stoofschotel |Stoofschotel

Saus Soep P1 Soep P2 P1 P2 P3

@ Automatische =4 @ @ @
programmays sauce soup soup slow cook slow cook slow cook
snelheid 10 impulsen

“standaard” V6
(instelbaar) (V2 tot V8) en V12 gedy— 10 Impulsen V3 V1 V2

rende 2 min.

Standaard 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
temperatuur (50°C (90°C (90°C (niet instel- (80°C (80°C
(instelbaar) tot 100°C) | tot 100°C) | tot 100°C) baar) tot 100°C) | tot 100°C)

Tijd 8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
“standaard” (5 min (20min (20 min (2 min (10 min (10 min
(instelbaar) tot 40 min) | tot 60 min) | tot 60 min) | tot 15 min) tot 2h) tot 2h)

“Standaard”-duur
voor warmhouden 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
na afloop van het
programma
Motortoerental tijdens V4 5s ON in V3 /|10s ON in V3
het warmhouden 20s OFF / 10s OFF
Bereiding | Bereiding
stoom P1 | stoom P2 Deeg P1 Deeg P2 Deeg P3 Dessert
Automatische
programma’s 3 - oy a dessert
V5 gedurende
Snelheid V5 gedu- 1min30s |3 gedurende 40
“ " . s vervolgens V9 V4
standaard rende 2 min | vervolgens V6
h gedurende (V2 tot V8)
(instelbaar) 30s gedurende 2 3 min
min
Standaard 100°C 100°C 90°C
temperatuur (niet (niet (50°C tot
(instelbaar) instelbaar) | instelbaar) 110°0)
Tijd 30 min 35 min 2min30s 3min30s 3min40s 15 min
“standaard” (1 min (1 min (30 s tot (30 s tot (1 min40s (5 min
(instelbaar) tot 60 min)|[tot 60 min)[ 2 min 30s)| 3 min 30s) |tot 3 min 40 s) [tot 60 min)
«Standaard»-duur
voor warmhouden | o) 45 min 45 min
na afloop van het
programma
Motortoerental
tijdens het V4
warmhouden
“Standaard”-duur
voor het rijzen van
het deeg (30°C) 40 min 40 min
na afloop van het
programma




GEBRUIK VAN HET STOOMMANDJE

De kooktijden zijn ter indicatie gegeven, ze
bieden doorgaans voldoende tijd voor een
geslaagde bereiding.

Toch zullen bepaalde omstandigheden de

kooktijd beinvioeden:

- de grootte van de groenten (gesneden of
niet gesneden)

- de hoeveelheid ingrediénten in het mandje

- de variéteit van de groenten, hun rijpheid

- de hoeveelheid water in de kom, die moet
overeenstemmen met de graadverdeling
0,7 ).

Vergeet niet om de stoomregeldop naar u toe te
draaien tot in de hoge stoomstand (a).

Als de kooktijd onvoldoende blijkt, kunt u nog @
wat extra tijd toevoegen.

U kunt de handmatige stand ook gebruiken door de temperatuur van 130 °C en de kooktijd
te kiezen op basis van de hoeveelheid en het type ingrediénten: zie tabel hierna.

Kooktijd stomen
Ingrediénten Hoeveelheden (max.) Geschatte kooktijd ':;llﬁ;‘:‘lg:,amma
Courgettes 800 g 20 min P1
Pastinaak 800 g 25 min P1
Preiwit 800 g 25 min P1
Broccoli 500 g 20 min P1
Vis 600 g (met bakpapier) 15 min P1
Aardappelen 1 kg 30 min P2
Wortelen 1 kg 30 min P2
Prinsessenbonen 800 g 30 min P2
Wit vlees 600 g (met bakpapier) 20 min P2

Tijdens bepaalde bereidingen worden luchtbelletjes gevormd en kan de kom overlopen.
Wees vooral voorzichtig als u diepvriesgroenten gebruikt. Gebruik kleinere hoeveelheden

om overlopen te voorkomen.



HANDMATIGE STAND

1- Druk op de schakelaar
van de parameter die
u wilt instellen (de
snelheidsschakelaar (B2),
de temperatuurschakelaar
(B3) of de tijdschakelaar
(B4). De gekozen
parameter knippert op het
scherm (C1-C2-C3).

Regel vervolgens de
parameter(s) met
behulp van de ‘+/-

'~ schakelaar (B6). Om
veiligheidsredenen kunt
u de temperatuur niet
regelen zonder eerst een
kooktijd in te stellen.

Wanneer u al uw
parameters heeft
ingesteld, drukt u op de
‘start’-knop (B7). Wanneer
uw apparaat in werking is
getreden, licht het rode
controlelampje (B3) op om
aan te geven dat de bereiding is gestart.
Wanneer het programma is gestart, kunt u
het op elk moment onderbreken door op de
‘stop’-knop te drukken.

HET APPARAAT SCHOONMAKEN

e Houd het apparaat nooit onder de kraan.
Houd het motorblok (A) niet onder stromend
water.

Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact na gebruik.

e Maak de kom onmiddellijk schoon na
gebruik.

e Druk op de ontgrendelknoppen (D2) en
verwijder de kom (D).

e Zet de kom op een vilak werkblad.

e Draai het deksel een kwartslag met de wijzers
van de klok mee om het te ontgrendelen

e Wanneer de onderdelen zijn afgekoeld,
maakt u de afdichtingsringhouder los met
behulp van de spatel (G) (zie Fig. 15).

e Wees voorzichtig wanneer u de messen

Het programma schakelt over naar de
pauzemodus.

Druk opnieuw op ‘start’ om de bereiding voort
te zetten. Als u het verkeerde programma
heeft gekozen en u het programma wilt
annuleren, houdt u de ‘stop’-knop 2 seconden
ingedrukt-.

4- Wanneer het programma stopt, klinken er
3 pieptonen.

5- Druk op de ontgrendelknoppen (D2) en
verwijder de kom (D) (zie Fig. 12).

Functies Turbo / Pulse

1-U heeft directe toegang tot de
functies ‘turbo’ en ‘pulse’ (B5) via het
bedieningspaneel (B). Houd de ‘turbo’-
knop ingedrukt om de turbomodus
(maximumsnelheid) te activeren. Op het
LCD-scherm verschijnt de gebruiksduur
(C3) om u verder te helpen. Als u de
pulsemodus (interval werking) gebruikt,
drukt u op de ‘pulse’-schakelaar om de
functie te activeren en te deactiveren.
Het LCD-scherm helpt u verder en toont
de gebruiksduur. Wanneer de functie is
geactiveerd, kunt u deze op elk moment
uitschakelen door op de ‘stop’-knop te
drukken. De functie schakelt over naar de
pauzemodus. Druk opnieuw op ‘start’ om
de functie te reactiveren.

van het ultrablade hakmes (F1) en van

het mes om te kneden/hakken (F4)

schoonmaakt en de kom leegt. De messen
zijn zeer scherp.
e Wanneer de onderdelen zijn afgekoeld:

- demonteert u de aandrijfas (D3),
de afdichtingsring (D4) en de
vergrendelingsring (D5) (zie Fig. 13).

- maakt u de kom (D), de aandrijfas (D3), de
afdichtingsring (D4), de vergrendelingsring
(D5), de accessoires (F1), (F2), (F3), (F4),
(F5), de stoomregelknop (E1), het deksel
(E2), de afdichtingsringhouder (E3) en
de afdichtingsring (E4) schoon met een
spons en warm water met afwasmiddel.

e Spoel de verschillende elementen onder
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stromend water.

Als het apparaat erg vuil is, laat u het
onderdeel enkele uren in water met
afwasmiddel weken en krabt u het, indien
nodig, met een spatel (G) of met een
schuursponsje schoon.

Bij kalkaanslag kunt u een schuurspons
gebruiken, eventueel gedrenkt in azijn.
Gebruik een vochtige doek om het
motorblok (A) schoon te maken. Droog het
daarna zorgvuldig af.

De kom, het deksel en de accessoires zijn
vaatwasmachinebestendig. De aandrijfas
(D3 en D4) en de vergrendelingsring
(D5) mogen niet in de vaatwasser worden
schoongemaakt (zie Fig. 14).

De accessoires, de afneembare aandrijfas
en de elementen van het deksel kunnen
licht verkleuren als u bepaalde ingrediénten

BELANGRIJK - AANVULLING OP DE HANDLEIDING VOOR

AN HET APPARAAT (“SECU”)

. De motor van
FPEN uw apparaat
mr@ is standaard
",\\30min elektronisch

1 i beveiligd, om ervoor
NS, 1% te zorgen dat u
@ /jg het apparaat zo
lang mogelijk kan
gebruiken. Dankzij deze elektronische
beveiliging bent u beschermd tegen
afwijkend gebruik van het apparaat; op die
manier is de motor perfect beveiligd.
In bepaalde buitengewone
gebruiksomstandigheden, wanneer de
richtlijnen van de gebruikshandleiding
niet worden gevolgd (zie hiervoor ook de
paragraaf “INGEBRUIKNAME”: bijvoorbeeld
als er te grote hoeveelheden worden gebruikt
en/of het apparaat buiten proportioneel
lang moet functioneren en/of de recepten
te snel na elkaar worden gekozen), treedt
er een elektronische beveiliging in werking
om de motor te sparen. In dat geval wordt
het apparaat uitgeschakeld en verschijnt de
melding “SECU” op het lcd-scherm van het
bedieningspaneel om aan te geven dat het
apparaat tijdelijk niet kan worden gebruikt.

De
uw

gebruikt zoals curry, wortelsap...
verkleuring is niet schadelijk voor
gezondheid en heeft geen invloed op
de werking van uw apparaat. Maak de
elementen snel schoon na gebruik om dit
te voorkomen.

e Controleer voordat u uw komset (D) opnieuw
gebruikt altijd of de elektrische contacten
onder de kom schoon en droog zijn.

Als uw apparaat wordt uitgeschakeld
en u de melding “SECU” ziet op het
bedieningspaneel, neem dan onderstaande
stappen:

e Zorg ervoor dat uw apparaat ingeschakeld
blijft, druk niet op de “0/1"-schakelaar.

e Raadpleeg de richtlijnen van de
gebruikshandleiding om uw bereiding aan te
passen (zie de paragraaf “INGEBRUIKNAME”:
hoeveelheid ingrediénten/bereidingstijd/
temperatuur/type accessoires).

e Wacht een half uur om de motor te laten
afkoelen.

e Voer een reset uit van het apparaat door
2 seconden de knop “Start/Stop/Reset”
ingedrukt te houden (punt B7 in de
gebruikshandleiding).

Uw apparaat is nu opnieuw helemaal klaar

voor gebruik.

Met mogelijke vragen kunt u terecht bij

onze Consumentenservice (zie de info in het

garantieboekje

@



UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU? B )

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Draai de stoomknop naar u toe
op de stoomstand «maxi». Met
deze stoomstand kunt u voor

al uw stoomgerechten (soepen
enz.) optimaal gebruikmaken

van warmte en stoom in de
kom,waardoor er dus meer stoom
in de kom blijft, wat efficiénter is
om te koken.

Met de positie “mini stoomstand”
kunt u voor alle stoombereidingen
(soepen enz.) een maximale
hoeveelheid warmte en stoom in
de kom bereiken. Met deze positie
vermijdt u ook dat de bereiding
tijdens het mixen gaat spatten.
Met de positie “veel stoom” kunt
u een maximale hoeveelheid
stoom laten ontsnappen en dus
gerechten of sauzen met een
betere consistentie (stevigheid)
verkrijgen (risotto, roomdesserts,
sauzen enz.).

Stoomregeldop slecht
gepositioneerd.

Problemen bij stomen.
De kooktijden zijn ter indicatie
gegeven, ze bieden doorgaans
voldoende tijd voor een geslaagde
bereiding.

Toch zullen bepaalde

omstandigheden de kooktijd

beinvloeden:

- de grootte van de groenten
(gesneden of niet gesneden)

- de hoeveelheid ingrediénten in
het mandje

- de variéteit van de groenten,

Onvoldoende kooktijd. hun rijpheid

- de hoeveelheid water in de kom,
die moet overeenstemmen met
de graadverdeling (0,7 1).

- Als de kooktijd onvoldoende
blijkt, kunt u nog wat
tijdtoevoegen.

U kunt de handmatige stand

modus ook gebruiken door de

temperatuur van 130 °C en de
kooktijd te kiezen op basis van de
hoeveelheid en

het type ingrediénten.




PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
De stekker zit niet in het Steek de stekker van het apparaat
stopcontact. in het stopcontact.

Het apparaat werkt niet.

De schakelaar (H) staat in de stand 0.

Schuif de schakelaar naar stand 1.

De kom of het deksel zijn niet
correct geplaatst of vergrendeld.

Controleer of de kom en het
deksel correct zijn geplaatst en
vergrendeld volgens de schema’s
in de gebruiksaanwijzing.

Het deksel kan niet worden ver-
grendeld.

Het deksel is niet volledig.

Controleer of de afdichtingsring
correct is geplaatst op de af-
dichtingsringhouder en dat de
afdichtingsringhouder correct is
gemonteerd op de het deksel.

Overmatige trillingen.

Het apparaat staat niet op een
vlakke en stabiele ondergrond.

Zet het apparaat op een vlakke
ondergrond.

De hoeveelheid ingrediénten is te
groot.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

Storing accessoires.

Controleer of u het correcte
accessoire gebruikt.

Het deksel lekt.

De hoeveelheid ingrediénten is te
groot.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

Het deksel is niet correct
geplaatst of vergrendeld.

Vergrendel het deksel correct op
de kom.

De afdichtingsring is niet
geplaatst.

Plaats de afdichtingsring op de
afdichtingsringhouder en klik het
geheel op het deksel.

De afdichtingsring is gebarsten of
versleten.

Vervang de afdichtingsring. Neem
contact op met een erkend
service center.

Storing accessoires.

Controleer of u het correcte
accessoire gebruikt.

De aandrijfas van de kom lekt.

De afdichtingsring is niet correct
geplaatst.

Plaats de afdichtingsring goed.

De afdichtingsring is versleten.

Neem contact op met een Erkend
service center.

De vergrendelingsring (D5) is niet
goed vergrendeld.

Vergrendel de ring goed (D5).

De messen draaien niet vrij rond.

De stukjes zijn te groot of te hard.

Maak kleinere stukjes of verminder
de hoeveelheden. Voeg vloeistof
toe.

Motorgeur.

Tijdens het eerste gebruik of
wanneer de motor wordt overbelast
door een te grote hoeveelheid
ingrediénten of te harde of te grote
stukken.

Laat de motor afkoelen (ongeveer
30 minuten) en doe een kleinere
hoeveelheid ingrediénten in de
kom.

‘STOP’ verschijnt op het scherm.

Het apparaat heeft trillingen
gesignaleerd en is overgeschakeld
naar de veiligheidsstand.

Controleer of u de aanbevolen
snelheid en het aanbevolen
accessoire gebruikt.

‘SECU’ verschijnt op het scherm.

Overbelaste motor veroorzaakt
door een te grote hoeveelheid
ingrediénten, te harde of te
grote stukken of een te snelle
opeenvolging van bereidingen
zonder voldoende afkoelingstijd

Laat de motor afkoelen (ongeveer
30 minuten) en doe een kleinere
hoeveelheid ingrediénten in de
kom.

o




PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
‘SECU’ verschijnt op het scherm + |Oververhitting van de Neem contact op met een erkend
rode controlelampje knippert. temperatuursensoren. service center

‘Errl’ verschijnt op het scherm.
+ rode controlelampje knippert.

Het verwarmingsweerstand werkt
niet.

Zorg ervoor dat de voedingspin-
nen onder de kom niet vuil zijn.
Maak ze schoon als ze vuil zijn en
probeer opnieuw.

Als het probleem zich blijft
voordoen, neemt u contact op met
een erkend service center.

‘Err2’ verschijnt op het scherm.

Elektronische storing.

Neem contact op met een erkend
service center.

‘Err3’ verschijnt op het scherm.

Storing snelheid.

Neem contact op met een erkend
service center.

‘Err4’ verschijnt op het scherm.

Storing communicatie met de
elektronische kaart - chopper.

Neem contact op met een erkend
service center.

‘Ntcl’ verschijnt op het scherm.
+ rode controlelampje knippert.

De temperatuursensor 1 werkt
niet meer.

Neem contact op met een erkend
service center.

‘Ntc2’ verschijnt op het scherm.
+ rode controlelampje knippert.

De temperatuursensor 2 werkt
niet meer.

Neem contact op met een erkend
service center.

Uw apparaat werkt nog steeds niet?
Ga naar een erkend service center (zie bijgevoegde lijst).

AFVALVERWERKING

e Vernietiging van de verpakking en het apparaat
.‘ De verpakking bestaat voor 100% uit milieuvriendelijk materiaal dat in overeenstemming

'

met de bepalingen omtrent afvalverwerking kan worden vernietigd.
’ Breng het apparaat naar een gemeentelijk afvalinzamelpunt.

o Elektrisch of elektronisch product aan het eind van de levenscyclus:

Bescherm het milieu!

)%@

recycling.

Uw apparaat bevat verschillende materialen die geschikt zijn voor terugwinning of

Breng het apparaat naar een afvalinzamelpunt voor een correcte verwerking.



BEZPECNOSTNE POKYNY:

Bezpecnost 0sob

e Pred prvym pouzitim zariadenia
si pozorne precitajte pokyny na
pouzivanie a odlozte si ich na
bezpecné miesto. Vyrobca nebude
akceptovat ziadnu zodpovednost
v pripade, zZe sa pristroj bude
pouzivat na iné Ucely, ktoré nie su
v stlade s tymto navodom.
Zariadenie vzdy odpojte od zdroja
napatia, ak ho chcete nechat bez
dozoru alebo pred zmontovanim,
rozobratim alebo Cistenim.
Nedovolte detom, aby pouzivali
spotrebi¢ bez dohladu.

Spotrebic¢ nesmu pouzivat malé deti.
Spotrebic¢ a jeho kabel umiestnite
mimo dosahu deti.

Tento spotrebiC by nemali
pouzivat deti a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skisenosti a znalosti,
pokial nie su pod dohladom
zodpovednej osoby, alebo od
takejto osoby nedostali pokyny
tykajlice sa spravneho pouzivania
spotrebica. Je potrebné dohliadat
na deti, aby sa zabezpecilo, Ze sa s
tymto pristrojom nebudu hrat.

e Pristroj uchovavajte mimo dosahu

deti.

e PoCas pouzivania vasho
z nehrdzavejucej ocele, odpojitelny

pristroja moézu niektoré
Casti dosiahnut vysoké
teploty (stena alebo misa

D
spolocny hriadel, priehladné casti
na veku a kryte, kovové casti pod
misou, koS). Hrozi nebezpecenstvo
popalenia. S pristrojom manipulujte
pomocou chladnych plastovych casti
(rukovdte, blok motora). Cerveny
ukazovatel zohrievania ukazuje, Ze

hrozi riziko popalenia.

e Pocas Cinnosti rury moze pristupny
povrch rury dosiahnut vysokd
teplotu.

e Tento pristroj nie je urceny na
pouzivanie s vonkajSim ¢asovacom
alebo samostatnym dialkovym
ovladanim.

e Pristroj nepouzivajte, ak spravne
nefunguje, ak je posSkodeny alebo
ak je poskodeny napajaci kabel
alebo zastrcka. S cielom zabranit
akémukolvek nebezpecenstvu
musi tento kabel vymenit servisné
stredisko (pozri zoznam v servisnej
knizke).

e Zariadenie sa nema ponarat

do vody. Blok motora (a) nikdy

nedavajte pod teclcu vodu.

Tento pristroj je urCeny iba pre

vnutorné pouzitie v domacnosti

a v nadmorskej vyske do 2 000

m. Vyrobca nenesie ziadnu

zodpovednost a vyhradzuje si pravo

zrusit zaruku v pripade komerc¢ného
alebo nevhodného pouzitia alebo
nedodrzania pokynov.

e Tento pristroj je urCeny iba na
domace pouzivanie.

Pristroj nie je urCeny na pouzivanie
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v nasledujucich pripadoch, na ktoré

sa taktiez nevztahuje zaruka:

-v  kuchynskych  kutoch
vyhradenych pre persondl v
obchodoch, kancelariach a v inych
profesionalnych priestoroch,

- na farmach,

- ak ho pouzivaju klienti hotelov,
motelov a inych priestorov, ktoré
maju ubytovaci charakter,

- v priestoroch typu ,hostovské

e VAas

Aw@%"% produkuje

pristroj
paru,

ktora moze zapri€init

popalenie. S vekom a

krytom manipulujte

opatrne (v pripade potreby s

rukavicami, drziakom hrnca atd’.). S

krytom manipulujte v jeho strednej

Casti.

e Nikdy nepouzivajte pristroj, ak
tesnenie nie je umiestnené v drziaku
tesnenia, alebo v pripade, ze drziak
tesnenia nie je namontovany na
veku. Je dolezité pouzivat pristroj s
krytom umiestnenym v otvore veka
(pokial’ to nie je vyslovne uvedené
inak v recepte).

VAROVANIE: Nezabudajte na riziko
poranenia v pripade nespravneho
pouzivania pristroja.
Pri manipulacii s cepelami noza
Ultrablade (F1) a miesiacimi a
drviacimi nozmi (F4) pri ich Cisteni a
vyprazdnovani misy davajte pozor,
pretoZze su velmi ostré. Davajte
pozor, ak sa do kuchynského robota
alebo mixéra nalieva hortica tekutina,
pretoze z dovodu prudkého varu
moze vystreknif zo spotrebica.

=

Po pouziti dajte sekaci noz Ultrablade

(F1) do misy.

VAROVANIE: Davajte pozor, aby

nedoslo k vyliatiu na konektore pri

cisteni, plneni alebo nalievani.

VAROVANIE: Vas pristroj produkuJe

paru, ktora moze zapricinit popalenie.

VAROVANIE: Povrch vykurovacej

jednotky moze po pouzivani

zadrziavat zostatkové teplo.

- Davajte pozor, aby ste sa pri
zahrievani a az do uplného
ochladenia dotykali iba rukovati
svojho produktu (uzavery D2,
rukovat veka E2 a rukovat krytu
E1).

e Postupujte podla pokynov pre
nastavenie prevadzkovej doby a
nastavenie rychlosti jednotlivych
komponentov prislusenstva a
kazdého programu.

e Postupujte podla pokynov pre
montaz a upevnenie prislusenstva
k pristroju.

e Postupujte podla pokynov na
Cistenie a Udrzbu vasho pristroja.

e Vzdy dodrziavajte pokyny na
Cistenie vasho pristroja:

- Pristroj odpojte z elektrickej siete.

- Pristroj neumyvajte, pokym je
horuci.

- Umyvajte vlhkou handrou alebo
Spongiou.

- Pristroj nikdy neponarajte do
vody, ani ho nedavajte pod teciicu
vodu.

LEN PRE EUROPSKE TRHY:

e Pristroj a jeho kabel uskladnite
mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

o



Deti sa s pristrojom nesmu hrat.

e Tento pristroj mozu pouzivat
osoby s fyzickym, zmyslovym
alebo dusevnym postihnutim, aj
osoby, ktoré nemaju dostatocné
skusenosti a vedomosti, pod
podmienkou, ze je zabezpeceny
dohlfad nad nimi a pokial boli
poucené o bezpecnom pouzivani
pristroja a uvedomuju si
nebezpecenstva.

e Tento pristroj mo6zu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov, ak
je zabezpeceny dohlad nad
nimi a pokial boli poucené o
bezpecnom pouzivani pristroja
a v plnej miere si uvedomuju
suvisiace nebezpecenstva. Pristroj
nemaju Cistit ani udrziavat deti,
pokial nemaju 8 rokov a nie je
zabezpecCeny dohlad dospelej
osoby.

Pripojenie k dodavke elektriny

e Pristroj by mal byt zapojeny do
uzemnenej elektrickej zasuvky.

o Pristroj je urCeny len na napajanie
striedavym prudom. Skontrolujte,
¢i napdtie uvedené na popisnom
Stitku pristroja zodpoveda napatiu
vasej elektrickej siete.

e Pri akejkolvek chybe napajania
zaruka straca platnost.

e Pri odpajani spotrebica od
elektrickej siete netahajte za
napajaci kabel.

e Pristroj, kabel ani zastrcku
neponarajte do ziadnej tekutiny.

o Sietovy kabel nikdy nesmie byt
v blizkosti alebo v kontakte s
horucimi ¢astami vasho zariadenia,

pri zdroji tepla alebo na ostrej
hrane.

Nespravne pouzitie
e Nedotykajte sa veka, pokym sa

pristroj Uplne nezastavi (tlacidlo
Stop). Pockajte, pokym sa
mieSané potraviny neprestanu
otacat.

Vzdy nalievajte pevné prisady
do misy ako prvé pred pridanim
tekutych prisad (pozrite si obr.
11.1) tak, aby ste neprekrocili limit
MAX. 2,5 | oznaceny vnatri misy
(pozrite si obr. 11.2). V pripade,
Ze misa je prilis plny, moZe vriaca
voda vysplechndt.
Upozoriujeme, Ze v ramci
programu varenia v pare je
potrebné udrziavat hladinu vody
0,7 | (pozrite si obr. 4.2).

Nikdy nedavajte prsty alebo iné
predmety do misy, ked' je pristroj
spusteny.

Nepouzivajte misu ako nadobu
(na skladovanie, zmrazenie,
sterilizaciu).

Pristroj kladte na pevnda,
Ziaruvzdornu pracovnu plochu.
Neklad'te pristroj do blizkosti muru
alebo skrine: para moze sposobit
poSkodenie prvkov.
Neumiestnujte pristroj do blizkosti
zdroja tepla v prevadzke (varna
doska, domace spotrebice atd’.).
Nezakryvajte veko utierkou ani
inymi predmetmi, nepokusajte sa
zablokovat otvor vo veku, pouzite
kryt na regulaciu pary.

Davajte pozor, aby sa do misy
nedostali vlasy, Satky, kravaty atd.,
kym je pristroj spusteny.



e Nikdy nedavajte prislusenstvo,
misu a veko do mikrovinej rdry.

e Pristroj nepouzivajte v exteriéri.
Nikdy neprekracujte maximalne
mnozstvo uvedené v pokynoch na

@ pouzitie.

o Pristroj odloZte, ked' vychladne.

Popredajny servis

e Pre vasu vlastni bezpecnost
nepouzivajte prisluSenstvo ani
nahradné diely iné, nez tie, ktoré
poskytuju schvalené popredajné
strediska.

o VSetky zasahy okrem C(istenia a
beZznej udrzby zakaznikom musi
vykonavat schvalené servisné
stredisko.

e Pozrite si tabulku ,Co robit, ked
vas spotrebic¢ nefunguje“ na konci
pokynov na pouZitie.



Pri Citani tohto navodu najdete odporucania na pouzitie, ktoré vam ukazu potencial
ﬁ! vasho spotrebica: k priprave omacok, polievok, duseného masa, dusenych jedal,

peciva a dezertov.

OPIS PRISTROJA:

A Blok motora
B Ovladaci panel
B1: tlacidl4d na automaticky vyber
programu
B2: voli¢ rychlosti
B3: volic¢ teploty varenia a/alebo indikator
vyhrievania
B4: voli¢ prevadzkového casu
B5: voli¢ turba/impulzu
B6: +/- volic
B7: LCD displej C tlacidla spustenia/
zastavenia/restartovania
C LCD displej
C1: displej rychlosti
C2: displej teploty
C3: displej ¢asu
C4: displej volby programu
C5: displej bezpecnostného indikatora

TECHNICKE UDAJE PRiISTROJA:

Zostava misy
D1: misa z nehrdzavejlcej ocele
D2: uzavery
D3: odnimatelny spoloc¢ny hriadel
D4: tesnenie
D5: aretacny blokovaci krazok
Zostava veka
E1: kryt/zatka na regulaciu pary
E2: veko
E3: drziak tesnenia
E4: tesnenie
Prislusenstvo:
FO : UloZny box na prisluSenstva
F1: n6z Ultrablade
F2: mixér
F3: metlicka
F4: n6z pre miesiacu/drviacu Cepel
F5: parny koSik
Spachtla
Spinac 0/1 na odpojenie napdjania vasho
pristroja

Cistiaca kefa

Vykon: 1 550 W (1 000 W: vyhrevné teleso/550 W: motor)

Teplotny rozsah: 30az 130 °C

nastavitelna v krokoch 5° C.

Rozsah prevadzkovej doby: 5 s az 2 hodiny.
nastavitelny v krokoch min od 5 s po max. 1 min

Pocet rychlosti: 12 - 2 prerusované rychlosti:
rychlost 1 (5 s Zap./20 s Vyp.).
rychlost 2 (10 s Zap./10 s Vyp.).

- 10 po sebe idlce postupne sa zvySujuce rychlosti
(rychlosti 3 az 12).

(7



ZAPNUTIE:

Vas pristroj je vybaveny spinacom 0/1. Nastavte spina¢ do polohy 1. (pozrite si obr. 9)

Ak mate nasledujdce pri

N6z Ultrablade

! ! Nepouzivajte toto prislusenstvo na sekanie produktov, pouzite epel/ na miesenie/drvi¢ F4

sluSenstvo s vasim pristrojom:

Mieganie polievky 3Imin 2,5L
MieSanie ovocného pyré le 40 sec 1'(9

Krajanie zeleniny 15 sec 1Kg
Krajanie masa .a 30 sec 1Kg
Krajanie ryby :E 15 sec 1Kg

MieSa varené pokrmy bez toho, aby poskodil prisady.

Velmi uzitoéné pre fazu

miesenia pred pridanim prisad (rizota, polievky).

Metlicka na
SFahanie

Miesiaci/drviaci nd6z

| naparovanie

&ené pri : art
20 Peéené prisady 3 Smin 500g 30
Dusené maso = 45min 25L gs'c
’
Rizota 2 22min 1,5Kg gge
Ratatouille, chutney, Strukoviny (nastavenie: skontrolujte receptar)
2 vaje¢né bielka - 5/10min (‘(@ 7
1 max
Majonéza 2
Sfahacka '} 2/5min 0,5L
Omacky, krémy, dressingy
(zzn;iakové kasa, polenta L{ to-= 1/20min 1L Sﬁbgﬂ"
atd.
Miesenie bieleho
chlebového cesta S 2min 30s 1,2Kg
Miesenie treného cesta, susienkového
cels!a, ;peciélneho chlean:lélho cevs!a S szﬂ 30s IKQ
Miesenie kysnutého cesta S 1min 30s
(brioka,kouglof atd".) + g omin | 0,8Kg
Miesenie lahkého cesta 3 40 sec
(kolagova zmes atd'.) + g e + 1Kg
Drvenie orechov :E 1min 0,6Kg
Sekanie tvrdych potravin : a 1min 0,6Kg
Drvenie ladu :E 1min % 6310
Palacinkové cesto, cesto na “mm
vafle owi 1min 1 ,Sl.
Dusenie zeleniny, ryb, Malxs]
misa 20/40min 1Kg HHH
Polievka s kiiskami e 40/45min 2,5L oo
Kryt/zatka na regulaciu vypustania pary a b

— Nastavenie intenzivnej pary (a) = varenie v pare.
— Nastavenie slabej pary (b) = rizoto, smotanové pudingy,
omacky atd’.

)

Tieto doplnky su tiez vybavené ¢astami na uchopenie, ktoré ulah¢uji manipuldciu pri
pouzivani pocas pripravy.

o



VAS PRISTROJ MA 2 PREVADZKOVE
REZIMY:

o Automaticky rezim nastavenia programu:
Rychlost, teplota varenia a doba trvania su
vopred naprogramované na automaticku
pripravu omacok, polievok, duseného masa,
dusenych jedal, sladkého peciva a dezertov.

e Manualny rezim:

Individudalne nastavenia parametrov
rychlosti, tepl6t varenia a doby pouzivania
podla vasich potrieb.

UMIESTNENIE MISY, JEJ PRiISLUSENSTVA A

ZOSTAVY VEKA

e Pred prvym pouzitim umyte vsetky polozky
(D, E, F, G) okrem bloku motora (A) v
teplej vode so saponatom. Vasa misa (D) je
vybavena odnimatelnym hriadelom (D3) pre
lahké Cistenie.

o Uistite sa, ze vSetky obaly boli pred pouzitim
odstranené, najma ochrana, ktora sa
nachadza medzi misou (D) a blokom motora
(A).

e Vlozte tesnenie (E4) na drziaku tesnenia
(E3) (pozrite si obr. 1), upevnite zostavu k
veku (E2)(pozrite si obr. 2).

e Umiestnite tesnenie (D4) na spolocny
hriadel (D3). Zaistite zostavu na spodnej
casti misy poistnym krizkom (D5) (pozrite
si obr. 3).

e Umiestnite vybrané prislusenstvo do misy:
- prisluSenstvo (F1, F2, F3 alebo F4) na

spolocny hriadel v spodnej casti misy
(pozrite si obr. 4.1);
- parny koS do vnutra misy (F5) (pozrite

POUZiVANIE OVLADACIEHO PANELA (B)
VYBER AUTOMATICKEHO PROGRAMU:

Omacky

@

sauce

soup

Polievky

(na precitanie programu P1
Jemna polievka/P2 Polievka s
malymi kiskami)

Dusené maso
(v programe P1 dusena
zelenina/P2 guld$/P3 rizoto)

©

slow cook

si obr. 4.3) po tom, ¢o najprv naplnite
0,7 | nadobu tekutym pripravkom (voda,
omacka...) (pozrite si obr. 4.2).
¢ Vlozte prisady do misy alebo parného kosa.
¢ Polozte veko na misu (D) pricom je potrebné
zarovnat dva trojuholniky (pozrite si obr.
5). Zaistite veko bez stlacenia otacanim
proti smeru hodinovych ruciciek (pozrite si
obr. 6).
o Nastavte kryt na reguldaciu pary (E1) na veku
do spravnej polohy. K dispozicii su dve
polohy: intenzivna para (A) alebo slaba para

(B).
malneho mnozstva kondenzatu,

a preto sa odporiuca pripravovat

pokrmy a omacky s lepsSou konzistenciou

(rizoto, smotanové pudingy, omacky atd’.).

neho mnozstva tepla a pary v
mise pre vsetky typy varenia v

pare (polievky atd’.).
Toto nastavenie tiez zabrani Spliechaniu
pri miesani.

Nastavenie na slabu paru
umozinuje uvolnovanie maxi-

Nastavenie na intenzivnhu paru
umoznuje vytvaranie maximal-

e Umiestnite misu (D) na blok motora (A),
kym nezacujete cvaknutie (pozrite si obr.
8).

e Spotrebic sa spusti iba, ked’ st misa a veko
spravne umiestnené a zaistené na bloku
motora.

V pripade nespravneho umiestnenia
alebo nespravneho zaistenia (pozrite si
obr. 10.1 a 10.2) zaé¢ne blikat logo (&
ked’ je funkcia aktivovana.

steam

pastry

dessert

Varenie na pare
(v programe P1 makka
para/P2 intenzivna para)

Sladké pecivo
(v programe P1 chlieb/P2
brioska/P3 torta)

Dezerty

©



Volba vlastnych nastaveni:

© ©

pulse

turbo

@ e

Vyber rychlosti motora.

2 preruSované rychlosti (rychlost 1
a 2) a 10 po sebe iducich postupne
sa zvysujucich rychlosti (rychlost 3
az 12)

Vol'ba rychlosti varenia.

Od 30 °C do 130 °C.

Kontrolka chodu: sa rozsvieti
pri zacati varenia a vypne, ked
teplota vo vnutri nadoby klesne
pod 50 °C.

Volba doby pouzivania.
Od 5 s do 2 hodin.

Vyber funkcii turbo funkcie
(maximalna rychlost v priamom
pristupe) a impulz (prerusovana
prevadzka) bez pouzitia dalSich
nastaveni.

start
stop

Zvysenie rychlosti, teploty
varenia a doby trvania.
Znizenie rychlosti, teploty
varenia a doby trvania.

Toto tla¢idlo ma 3

funkcie:

-Potvrdenie volby
vasSho automatického
programu alebo vasich
parametrov zvolenych
v ramci manualneho
pouzitia (rychlost,
teplota varenia, cas).

-Pauza pri pouziti po
spusteni pristroja.

-Restartovat
parametrov zvolenych
na zariadeni stlacenim
tlacidla na 2 sekundy.

Tipy pri pouzivani:
Vas pristroj je vybaveny mikroprocesorom, ktory kontroluje a analyzuje jeho stabilitu. V
pripade nestability sa otacky motora automaticky znizia. Ak tato nestabilita pretrvava, motor
sa zastavi a na obrazovke sa zobrazi ,STOP*.
o Skontrolujte, ¢i mnozstvo prisad nie je prilis velké a ¢i je pouzita spravna rychlost.

o Skontrolujte, ¢i pouzivate odporucané prislusenstvo.

o Restartujte pristroj obvyklym spdsobom.




POUZIVANIE PRISTROJA

Zapojte pristroj, nastavte spinac (H) do polohy 1 a na LCD displeji (C) sa zobrazia vietky

nastavenia v polohe 0 (pozrite si obr. 9).

REZIM AUTOMATICKEHO PROGRAMU

1- Stlac¢enim tlacidla pro-
gram podla vasho vyberu
(B1) sa na obrazovke zo-
brazi trojuholnik (C4) vo
zvolenom programe. V
pripade programov pripravy
polievky, duseného masa a
sladkého peciva sa pomocou po sebe iducich
stlaceni dostanete do jednotlivych podprogra-
mov.

2-Predprogramované na-
stavenia mozno zmenit
pocas pripravy receptu (v
zavislosti od zvoleného re-
ceptu, prisad a pripravo-
vaného mnozstva). Stlacte
voli¢ rychlosti (B2), volic
teploty varenia (B3) alebo voli¢ ¢asu (B4),
pri¢om zvolend moznost bude blikat na obra-
zovke (C1-C2-C3).

3- Upravte nastavenie (y)
““ pomocou volica +/- (B6).
l

4- Po dokonceni Upravy vset-
kych vasich nastaveni st-
lacte tlacidlo Start (B7) na
spustenie programu. Ak je
vas pristroj v rezime

varenia, rozsvieti sa Cervena

kontrolka (B3), ktora vas
informuje, Ze sa zacalo varenie.

5- Po ukonceni programu pristroj vyda 3
pipnutia.

6- Na konci programov na pripravu omacky,
polievky, pomalého varenia P2 a P3,
pokrmov pripravovanych na pare sa

pristroj automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty po dobu 45 minat
na zabezpecenie toho, aby bol pokrm
pripraveny na konzumadciu. V programe
rezimov pripravy omacky, duseného masa
P2 a P3, dezertov a manualneho rezimu
pristroj pracuje konkrétnou rychlostou na
udrzanie pripravy pokrmu a zabranenie
tomu, aby sa prilepilo o misu. Ak chcete
zastavit udrziavanie teploty reZime,
jednoducho stlacte tlacidlo Stop (B7).
Ak otvorite veko, stlacite uzavery (D2)
alebo vyberiete misu a rezim udrziavania
teploty sa automaticky zastavia.
Na konci programov pripravy omdacky,
pomalého varenia P2 a P3 a krémového
pudingu pri aktivovanej funkcii udrzania
teploty bude motor nadalej pracovat,
aby sa prisady neprilepili o dno misy.
Na konci v rdmci programov pripravy
sladkého peciva P1 a P2 sa pristroj prepne
na rezim kysnutia cesta pri teplote 30 °C
na dobu 40 minat, aby cesto zvacsilo svoj
objem. Ak otvorite veko, stlacite uzavery
(D2) alebo vyberiete misu, pristroj sa
prepne do rezimu a vy mate moznost
reStartovat ho stlacenim tlacidla Start znova.
Ak chcete zastavit tento rezim, stlacte a
podrzte tlacidlo Stop na 2 sekundy.

b

Stlacte uzavery (D2) a vyberte zostavu
misy (D) (pozrite si obr. 12).

Po spusteni automatického programu mate
moznost kedykolvek zastavit pristroj st-
lacenim tlacidla Stop. Automaticky program
sa potom prepne do rezimu pozastavenia a vy
budete mat moznost restartovat ho opatov-
nym stlac¢enim tlacidla Start. Ak ste zvolili ne-
spravny program a ak ho chcete zrusit, stlaCte
a podrzte tlacidlo Stop na 2 sekundy.

©



OBJAVTE AUTOMATICKE PROGRAMY, KTORE MATE K DISPOZICII:

- . . Dusené Dusené Dusené
Omacka | Polievka P1 |Polievka P2 miso P1 miso P2 |miso P3 P3
Automatické < @ @ @
programy sauce soup soup slow cook slow cook slow cook
Lo , 10 impulzov
Predvolena rychlost ve aVvi2 po |10 impulzov v3 V1 V2
(nastavitelné) (V2 az V8) -
dobu 2 min.
. 70°C 100°C 100°C o 95°C 95°C
Pr;e:;/:tls‘r:{at;ﬁg‘léc;ta (50°C (90°C (90°C (nenaﬁacl)vi(iel’né) (80°C (80°C
az 100°C) | az 100°C) | az 100°C) az 100°C) | az 100°C)
Cas 8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
(nastavitelné) (5 min (20min (20 min (2 min (10 min (10 min
az 40 min) | az 60 min) | az 60 min) az 15 min) az 2hr) az 2hr)
Funkcia udrzania
teploty na konci 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
programu
Rychlost motora .| 10s zZAP
urovni udrziavania V4 V53;220A5\7$P pri V3/10 s
teploty VYP
Dusené Dusené Sladké Sladké pecivo P
jedld P1 | jedla P2 | pecivo P1 P2 Sladké pecivo P3|  Dezert
Automatické
programy e
V5 dobu 1 mindty | V3 po dobu 40
Predvolena rychlost \ésrrﬂ?]liogg 30 sekund potom | sekind a potom V4
(nastavitel'né) . V6 po dobu 2 V9 podobu3 | (V2azVg)
sekund e e
minut minut
Predvolena teplota 100°C 100°C 90°C <
(nastavitelné) (nenasta- | (nenasta- (50°C az
vitel'né) vitelné) 110°0)
Eas 30 min 35 min 2min30s 3min30s 3 min 40 s 15 min
(nastavitelné) (1 min (1 min (30saz2 |[(30saz3 min|{(1 min40saz3 (5 min
az 60 min) [az 60 min)| min 30 s) 30 s) min 40 s) az 60 min)
Funkcia udrzania
teploty na konci 45 min 45 min 45 min
programu
Rychlost motora
Urovni udrziavania V4
teploty
Predvolena funkcia
kysnutia cesta pri . .
teplote 30 °C na 40 min 40 min
konci programu




POUZITIE NAPAROVACIEHO KOSA

Casy varenia slizia len na informaéné Gcely.
Vo vacsine pripadov bude jedlo spravne uva-
rené.

Niektoré podmienky viak mdzu mat vplyv na
trvanie varenia:
- velkost zeleniny (nakrdjana alebo nena-
krajanad),
- mnozstvo prisad v kosi,
- druh zeleniny, jej zrelost,
- mnozstvo vody v mise, ktord zodpoveda
mierke (0,7 I).

Mozete tiez pouzit manualny rezim vyberom teploty 130 °C a casu

Nezabudnite pouzit kryt na naparovanie s
maximalnou parou (a) otoceny smerom k

vam.

V pripade, Ze jedlo nie je spravne uvarené,
mozete nastavit dlhSiu dobu varenia.

mnozstva a druhu prisad: pozrite si tabulku nizsie.

varenia v zavislosti od

Cas varenia pomocou pary

Odhadovana doba var-

Odporucany program

(s papierom na pecenie)

Ingrediencie Mnozstva (max) enia naparovania
Cukiny 800 g 20 min P1
Pastrnak 800¢g 25 min P1
Biela ¢ast porku 800 g 25 min P1
Brokolica 500 ¢g 20 min P1
Ryby goga?)ierom na pecenie) 15 min P1
Zemiaky 1 kg 30 min P2
Mrkva 1 kg 30 min P2
Zelend fazula 800¢g 30 min P2
Tuniak dlhoplutvy 600 g 20 min P2

Pri niektorych receptoch méze déjst k neocakavanému preteéeniu z dévodu vyskytu

bublin, najma pri pouZiti mrazenej zeleniny. V tomto pripade by ste mali preto znizit

objem.

©



MANUALNY REZIM

1- Stlacenim tlacidla priamo
na volici predstavujuceho

parameter, ktory ste
sa rozhodli upravit, t.j.
volica rychlosti (B2),

volica teploty varenia
(B3) alebo volic¢a casu
(B4) zvoleny parameter
zablikd na obrazovke
(C1-C2-C3).

2- Potom upravte nastavenie
(y) pomocou voli¢a +/-
(B6). Z bezpecnostnych
dovodov nie je mozné

nastavit teplotu bez

nastavenia doby
_— varenia..

Po dokonceni

nastavovania vsetkych
= vasich  parametrov

stlacte tlacidlo Start
(B7). Ak je vas pristroj
vV rezime varenia,
rozsvieti sa cervena
kontrolka (B3), ktora vas
informuje, Ze sa zacalo

varenie. Po spusteni
programu budete
mat moznost pristroj
kedykolvek zastavit

stlacenim tlacidla Stop.

CISTENIE PRiISTROJA

e Pristroj sa nesmie ponarat. Blok motora
(a) nikdy nedavajte pod tecucu vodu. Po
ukonceni prace pristroj odpojte.

e Misu okamzite po pouziti vycistite.

e StlaCte uzavery (D2) a potom zdvihnite
misu. (D).

e Pristroj polozte na rovny povrch.

e Uvolnite kryt otacanim o Stvrtinu otacky v
smere hodinovych ruciciek. Opatrne zlozte
veko.

e Ked casti vychladnu, uvolnite drziak
tesnenia z veka pomocou Spachtle (G)
(pozrite si obr. 15).

¢ Pri manipulacii s cepelami noza Ultrablade
(F1) a miesiacimi a drviacimi nozmi (F4)
pri ich cisteni a vyprazdnovani misy
davajte pozor, pretoze su velmi ostré.

Program sa potom prepne do reZzimu
pozastavenia a vy budete mat moznost
restartovat ho opdtovnym stla¢enim tlacidla
Start. Ak ste zvolili nespravny program a ak ho
chcete zrusit, stlacte a podrzte tla¢idlo Stop
na 2 sekundy.

4- Po ukonceni programu pristroj vyda 3
pipnutia.

5- Stlacte uzavery (D2) a vyberte misu (D)
(pozrite si obr. 12).

Funkcie Turbo/Impulz

1- Pomocou ovladacieho panela (B)
prejdete priamo k funkciam Turbo a
Impulz (B5). Ak chcete pouzit v rezime
Turbo (maximalna rychlost s priamym
pristupom), jednoducho stlaCte a podrzte
voli¢ Turbo. Ako pomdcku potom LCD
displej zobrazi ¢as pouzivania (C3). Ak
chcete pouzit funkciu Impulz (prerusovana
prevadzka), aktivujte a zastavte funkciu
jednoduchym stlacenim volica Impulz.
Aj tu vam LCD displej pombze uvedenim
doby pouzivania. Po spusteni funkcie
budete mat moznost pristroj kedykolvek
zastavit stla¢enim tlacidla Stop. Funkcia
potom prejde do rezimu pozastavenia
a vy budete mat moznost restartovat ho
opatovnym stlac¢enim tlacidla Start.

e Ked' casti vychladna:

e odmontujte spoloc¢ny hriadel (D3), tesnenie
(D4) a poistny kruzok (D5) (pozrite si obr.
13);

- vycistite misu (D), spoloc¢ny hriadel (D3),
tesnenie (D4), poistny kruzok (D5),
prislusenstvo (F1), (F2), (F3), (F4), (F5),
kryt na regulaciu pary (E1), veko (E2),
drziak tesnenia (E3) a tesnenie (E4)
Spongiou a trochu mydlovej vody.

o Dokladne vycistite tieto Casti pod teclcou
vodou.

eV pripade pripeceného jedla ponorte
misu na niekolko hodin do vody
a Cdistiaceho prostriedku a ak je to
nutné, oSkrabte ju Spachtlou (G)
alebo abrazivnou stranou Spongie.
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Ak sa v mise hromadi vodny kamen, pouzite
vlhku Spongiu, a ak je to nutné, ocot.
» Blok motora (A) utrite vlhkou handrickou.
Do6kladne ho vysuste.
e Na pomoc pri Ccisteni mozete misu,
zostavu veka a prislusenstvo, s vynimkou
spolo¢ného hriadela (D3 a D4) a jeho
poistného krazka (D5) (pozrite si obr. 14),
umyvat v umyvacke riadu.
Prislusenstvo, odnimatelny spolo¢ny hriadel
a Casti veka mb6zu mierne zmenit farbu pri
pouzivani urcitych prisad, ako je napriklad
kari, mrkvova stava atd. Nepredstavuje to
Zziadne nebezpecenstvo pre vase zdravie
alebo prevadzku vasho pristroja. Aby ste

tomu zabranili, ocistite tieto diely ihned po
pouziti.

e Pred pouzitim misy (D) sa uistite, Ze
elektrické kontakty pod misou su Cisté a
suché.

DOLEZITE - POKYNY ,,ZAISTENIE BEZPECNOSTI VASHO

Vas pristroj je vyba-

AT veny Standardne, s
S Cd -
ST elektronickou ochra-
-~ ~ -
~ 7l \ 30min nou motora, ktora

zarucuje jeho Zivot-
nost. Tato elektro-
nicka ochrana chrani
pred nespravnym
pouzitim. Motor je tak

&k

spravne chraneny.

V pripade extrémneho pouZzitia v rozpore s
odporucaniami v navode (pozrite si odsek
,PRVE POUZITIE*: potencidlne prili§ velké
mnozstvo a/alebo abnormalne dlhé pouzitie
a/alebo priprava réznych receptov v kratkych
intervaloch) sa spusti elektronicka ochrana
na ochranu motora. V tomto pripade pristroj
prestane fungovat a na LCD displeji ovlada-
cieho panela sa zobrazi sprava ,SECU", ktord
znamen4, ze pristroj je do¢asne mimo pre-
vadzky.

Ak sa na ovladacom paneli zobrazi sprava
»,SECU“ a vas pristroj prestane fungovat,
postupujte takto:

e nechajte pristroj pripojeny do siete, netlacte
spinac¢ 0/1,

e pozrite si odporucania v navode a
prispdsobte svoje pouzivanie pristroja
(pozrite si odsek ,,PRVE POUZITIE*: mnoZstvo
prisad/¢as pripravy receptu/teplota/typ
prislusenstva),

nechajte motor vychladnit na pol hodiny,

e restartujte pristroj kliknutim na tlacidlo
Start/Stop/Re3tart” na dve sekundy (pozrite
si bod B7 v ndvode).

Pristroj je teraz opdt pripraveny na pouzitie.

Dal3ie informacie vam poskytne zaruény a po-

zarucny servis (pozrite si Gdaje v zaru¢nom

liste).

©



€O ROBIT, AK VAS PRiISTROJ NEFUNGUJE

PROBLEMY

PRICINY

RIESENIA

Problémy pri vareni na

pare.

Kryt na reguldciu pary nie je spravne
pripojeny.

Nastavte kryt na regulaciu pary na
moznost intenzivna para 1 (oto¢te ho

k sebe). Toto nastavenie umoznuje
vytvorenie maximalneho mnozstva pary
Vv mise pre vSetky typy varenia v pare
(polievky atd’.). Do misy sa teda dostane
viac pary a varenie bude efektivnejsie.
Nastavenie na slabu paru umoziuje
prisun maximalneho mnozstva tepla

a pary v mise pre vSetky typy varenia

v pare (polievky atd’.). Tato moznost
tiez pomaha zabranit vysplechnutiu pri
vareni.

Nastavenie na intenzivnu paru umoznuje
unikaniu maximalneho mnozstva
kondenzatu, ¢o vedie k hustejSim
pokrmom alebo omackam (rizoto,
smotanové dezerty, omacky atd’).

Nedostatocny cas varenia

Casy varenia sltiZia len na informacné tcely.
Vo vacsine pripadov to zaisti spravnu pripravu
jedla.

Niektoré podmienky viak mézu mat vplyv na
trvanie varenia:

- velkost zeleniny (nakrajana alebo
nenakrajana),

- mnozstvo prisad v kosi,

- druh zeleniny, jej zrelost,

- mnozstvo vody v mise, ktora zodpoveda
mierke (0,7 I).

V pripade, Ze jedlo nie je spravne uvarené,
mézete nastavit dlhsiu dobu varenia.

MbzZete tiez pouzit manudlny rezim vyberom
teploty 130 °C a Casu varenia v zavislosti od
mnozstva a druhu prisad.

Pristroj nefunguje.

Nie je zapojeny do siete.

Pristroj zapojte do elektrickej siete.

Spinac (H) je v polohe 0.

Nastavte spinac do polohy 1

Misa alebo veko nie st spravne umies-
tnené alebo s zablokované.

Skontrolujte, ¢i je misa alebo veko v
spravnej polohe a zaistite ich v sulade s
nakresmi v navode na obsluhu.

Veko nie je spravne

zaistené.

Veko nie je riadne zatvorené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
pripojené k drziaku tesnenia a ¢i je drziak
tesnenia spravne namontovany na veku.

Nadmerné vibracie.

Pristroj nie je na rovhom, stabilnom
povrchu, pristroj je nestabilny.

Pristroj polozte na rovny povrch.

Objem prisad je prilis velky.

Znizte mnozstvo spracovavanych prisad.

Objem prisad je prilis velky.

Skontrolujte, ¢i pouzivate odporucané
prislusenstvo.
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PROBLEMY

PRICINY

RIESENIA

Unikanie cez veko.

Objem prisad je prilis velky.

Znizte mnozstvo spracovavanych prisad.

Veko nie je spravne umiestnené alebo je
zablokované.

Zaistite veko spravne na mise.

Chyba tesnenie.

Umiestnite tesnenie na drziak tesnenia
a upevnite zostavu k veku.

Tesnenie je porusené alebo poskodené.

Vymefite tesnenie. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Chyba prislusenstva.

Skontrolujte, ¢i pouzivate odporucané
prislusenstvo.

Vytekanie cez hriadel
misy.

Tesnenie nie je spravne zaloZené.

ZaloZte tesnenie spravne.

Tesnenie je poskodené.

Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Poistny krazok (D5) nie je spravne zaisteny.

Zaistite kruzok spravne (D5).

Cepele sa neotacaju
lahko.

Kusy potravin su prilis velké alebo prilis
tvrdé.

Znizte velkost alebo mnoZstvo spraco-
vavanych prisad. Pridajte trochu tekutiny.

Zapach z motora.

Pri prvom pouziti pristroja alebo v pripade
pretazenia motora v dosledku prili3
velkého mnozstva prisad, ¢i kuskov, ktoré
su prilis tvrdé alebo prilis velké.

Nechajte motor vychladnut (asi 30
minat) a znizte mnozstvo prisad v mise.

Zobrazi sa sprava
LSTOP“.

Pristroj detekoval prilis velké vibracie a
prepol sa do bezpecnostnej polohy.

Skontrolujte, ¢i mate nastavenu spravnu
rychlost a ¢i pouzivate odporaéané
prislusenstvo.

Zobrazi sa sprava
LSECU".

Pretazenie motora spdsobené prilis
velkym mnozstvom prisad alebo
kuskov, ktoré su prilis tvrdé alebo prilis
velké, ¢i nadmerného pouzivania bez
dostato¢ného casu ochladenia.

Nechajte motor vychladnut (asi 30
minut) a znizte mnozstvo prisad v mise.

Zobrazi sa sprava ,,SECU*

a blika cervena kontrolka.

Prehriatie snimacov teploty.

Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Zobrazi sa sprava
JErrl®,

Blika ¢ervena kontrolka.

Vyhrievaci prvok nefunguje

Skontrolujte, ¢i nie st napajacie koliky
pod misou su upchaté. Ak ano, vycistite
ich a skuste to znova.

Ak prvok stdle nefunguje, obrétte sa na
autorizované servisné stredisko.

Zobrazi sa sprava
JErr2%.

Elektronicka porucha

Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Zobrazi sa sprava
JErr3®.

Porucha tykajuca sa rychlosti.

Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Zobrazi sa sprava
LErrd”.

Porucha komunikacie s elektronickou
kartou krajaca.

Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Zobrazi sa sprava ,ntc5".
Blika cervena kontrolka.

Teplotny snimac 2 nefunguje.

Obrétte sa na autorizované servisné
stredisko.

Zobrazi sa sprava
Lntc2”.

Blika cervena kontrolka.

Teplotny snimac 2 nefunguje.

Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Pristroj stale nefunguje?
Obratte sa na schvalené servisné stredisko (pozrite si zoznam v servisnej knizke).
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RECYKLACIA

e Likvidacia balenia a materialov pristroja.

QY Balenie obsahuje vyhradne materialy, ktoré nie si nebezpecné pre Zivotné prostredie
® a ktoré moézu byt zlikvidované v silade s platnymi predpismi o recykldcii.

Pri likvidacii pristroja sa obratte na prislusny odbor miestneho uradu.

@. Elektronické alebo elektrické zariadenia na konci Zivotnosti:
Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste.
@®vaz spotrebi¢ obsahuje mnohé materialy, ktoré sa mézu este vyuzit alebo

recyklovat.
mmm O Odneste ho na zberny dvor na spracovanie.



BEZPECNOSTNi POKYNY:

Bezpecnost osob

e NeZ pfistroj poprvé pouzijete,
precCtéte si peclivé navod k
pouziti a ulozte jej na bezpecné
misto. Vyrobce nenese Zadnou
odpovédnost v pripadé pouZziti,
které neni v souladu s pokyny.

e Pokud pfistroj ponechavate bez
dozoru a pred montazi, demontazi
a CiSténim jej vzdy odpojte od
elektrické sité. Nenechavejte
pristroj bez dozoru pouzivat détmi.

e Tento pristroj nesmi pouzivat déti.
Uchovavejte pfristroj a jeho kabel
mimo dosah déti.

e Tento pfristroj mohou pouzivat
osoby (vCetné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi a dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatecnymi
zkuSenostmi a znalostmi, pouze
pokud bude zajistén dohled osoby
odpovédné za jejich bezpecnost
nebo pokud budou seznameny s
pokyny pro pouzivani pristroje.
Déti musi byt pod dohledem, aby si
s pristrojem nehraly.

e Udrzujte pfistroj mimo dosah déti.

o Pokud je pfistroj v

provozu, mohou se nékteré casti
zahfivat na vysokou teplotu
(nerezova sténa misy, odnimatelny
spolecny hfidel, pruhledné casti
vika a uzavéru, kovové casti pod
vikem, ko$). Mize dojit ke vzniku
popalenin. Pfenasejte pfistroj za
chladné plastové casti (drzadla,

motorova jednotka). Cervena
kontrolka zahfivani sviti, pokud
hrozi riziko popaleni.

o Teplota pfristupnych povrchi
muze byt béhem provozu pfistroje

vysoka.
e Pristroj neni urCen pro ovladani
externim  casovadem  ani

samostatnym systémem dalkového
ovladani.

e Nepouzivejte pfistroj, pokud
nefunguje spravné, byl poSkozen
nebo doSlo k poSkozeni
napdajeciho kabelu nebo zastrcky.
Tyto soucastky musi byt z
bezpecnostnich divodu vyménény
v autorizovaném servisnim centru
(viz seznam v servisni knizce).

e Neponorujte pfistroj do vody.
Motorovou jednotku (A) nikdy
nevystavujte proudu tekouci vody.

e Tento pfistroj je uren pouze pro
domaci pouziti v interiéru, kde
nadmorska vySka neprekracuje
2000 m n.m. V pripadé komercniho
nebo nespravného pouziti,
nebo pfi nedodrzeni pokynu,
nenese vyrobce nenese zadnou
odpovédnost a vyhrazuje si pravo
zneplatnéni zaruky.

e Tento pfristroj neni urcen pro
domaci a podobné pouziti (neni
kryto zarukou), jako napf.:

-v kuchynskych prostorach
obchodu, kancelafi a v jinych
provozovnach.

-v kuchynkach urcenych pro
personal obchodu, kancelafi a
jinych provozoven.
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- na statcich.

- pouzivani klienty v hotelich,
motelich a jinych ubytovacich
zafizenich.

- v hostinskych pokojich.

e Z vaseho pristroje

=P s . ,

A@ vychazi para, ktera
¢ 0 v o .
X muze zpusobit

popaleniny. Opatrné

pridrzujte viko a
uzaveér (v pripadé potreby pouzijte
rukavici, kuchynskou chnapku
apod.). Uzavér pridrzujte za stredni
cast.

e Nikdy nezapinejte pfristroj, pokud
neni tésnéni umisténo na drzaku
nebo pokud neni drzak tésnéni
pFipevnén k viku. Je dulezité, aby
byl pfi provozu pristroje do otvoru
vika nasazen uzavér (pokud neni v
receptu uvedeno jinak).

VAROVANI: V piipadé nespravného
pouzivani pristroje méjte na paméti
riziko poranéni.
PFi ¢isténi bFitu noze Ultrablade (F1)
a hnétaciho a krajeciho noze (F4) a
pfi vyprazdinovani misy postupujte
opatrné, protoze jsou mimoradné
ostré. Postupujte opatrné, pokud
do stroje pro zpracovani potravin
prilévate horkou kapalinu, protoze by
mohlo z duvodu varu dojit k jejimu
vystriknuti z pristroje.

Po pouziti vlozte sekaci

Ultrablade (F1) do misy.

VAROVANI: P¥i ¢isténi, plnéni nebo

vyprazdiovani postupujte opatrné,

aby nedosSlo k zadnému politi
pripojky.

VAROVANIi: Z vaseho pfistroje

vychazi para, ktera muze zpusobit

huz

popaleniny.

VAROVANI: Povrch topného ¢lanku

muze byt urcitou dobu po pouZziti

zahraty zbytkovym teplem.

- Pfi zahtivani a do uplného
vychladnuti pristroje se dotykejte
pouze drzadel (pojistné zapadky
D2, drzadlo vika E2 a drzadlo
uzavéru E1).

e Seznamte se s pokyny pro
nastaveni doby a rychlosti provozu
pro jednotliva prisluSenstvi a
jednotlivé programy.

e Seznamte se s pokyny pro
sestaveni a montaz pristroje.

e Seznamte se s pokyny pro Cisténi a
udrzbu svého pristroje.

e Pri CiSténi svého pfristroje vzdy
postupujte podle pokynu pro
CiSténi:

- Odpojte zarizeni.

- Necistéte zarizeni, pokud je horké.

- Ocistéte jej vlhkym hadfikem
nebo houbickou.

- Nikdy zafizeni neponorujte do
vody ani jej nevystavujte proudu
tekouci vody.

POUZE EVROPSKE TRHY:

e Uchovdavejte pfistroj a jeho
kabel mimo dosah déti do 8 let.
Neni dovoleno, aby si déti s
pristrojem hraly.

e Tento pristroj mohou
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi a
dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostateCnymi zkuSenostmi a
znalostmi, pouze pokud bude
zajistén dohled osoby odpovédné
za jejich bezpecnost nebo pokud
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budou seznameny s pokyny pro
bezpeCné pouzivani pfistroje a s
moznymi riziky.

Tento pfistroj mohou pouzivat
pouze déti starSi 8 let, pouze
pod dohledem a pokud budou
seznameny s pokyny pro bezpecné
pouzivani pfistroje a budou
zcela seznameny s moznymi
riziky. Cidténi a adrzbu nesmi
bez dohledu provadét déti, to je
dovoleno pouze détem starSim 8
let a pouze s dohledem dospélé
osoby.

Pripojeni k pfFivodu elektrickeé
energie

Pfistroj musi byt pfipojen do
uzemnéné elektrické zasuvky.
Pfistroj je urCen pouze pro provoz
na stridavy proud. Zkontrolujte,
zda napdjeni uvedené na Stitku
spotrebice odpovida napéti ve vasi
elektrické soustavé.

Jakékoliv nespravné pripojeni ma
za nasledek zneplatnéni zaruky.
Pro odpojeni spotfebice nikdy
netahejte za napdjeci kabel.
Nenamacejte pfristroj, kabel ani
zastrcku do kapaliny.

Napajeci kabel nesmite umistit do
blizkosti horkych ¢asti spotrebice,
zdroju tepla ¢i ostrych hran, ani s
nimi nesmi pfijit do styku.

Nespravné pouzivani

Nedotykejte se vika pred Gplnym
zastavenim pfristroje (tlacitko
stop), vyckejte, az se mixované
potraviny nebudou jiz otacet.

Do misy vkladejte nejprve pevné
potraviny, ndsledné pravejte

tekuté potraviny (viz obr. 11.1),
neprekracujte maximalni hranici
2,51(2.5 L MAX), ktera je vyznacena
na vnitfni strané misy (viz obr.
11.2). Pokud je misa pfilis plna,
mUze dojit k vystfiknuti vrouci
vody.

Pfi pouzivani programu vareni
v pare pamatujte, ze musi byt
dodrzena hladina vody 0,7 litru
(viz obr. 4.2).

Pokud je pfistroj v provozu, nikdy
nevkladejte prsty ani jiné predméty
do misy.

Nepouzivejte misu jako nadobu
(skladovani, mrazeni, sterilizace).
Umistéte pfristroj na stabilni
Zaruvzdorny povrch.

Neumistujte pfistroj v blizkosti
stén ani skfinék: vychazejici para
by mohla zpusobit po$kozeni
vybaveni.

Neumistujte svUj pFistroj v blizkosti
zdroju tepla, které jsou v provozu
(sporak, domaci spotrebice atd.).
Nezakryvejte viko utérkami nebo
jinymi predméty, nepokousejte se
blokovat otvory ve viku, pouzivejte
parni regulacni zatku.

KdyzZ je pfistroj v provozu, zamezte
volnému pohybu vlasu, sal, kravat
atd. nad misou.

Nikdy nevkladejte pfisluSenstvi,
misu ani viko do mikrovinné
trouby.

Nepouzivejte spotrebic v exteriéru.
Nikdy neprekraCujte maximalni
mnozstvi uvedené v navodu k
pouziti.

Pfistroj skladujte az po jeho
vychladnuti.
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Poprodejni sluzby
e Z bezpecnostnich duvodu

nepouzivejte pfisluSenstvi ani
nahradni dily, které nebyly
zakoupeny v nékterém z
autorizovanych servisnich center.

e Jakékoli jiné <cinnosti kromé

bézného CiSténi a udrzby
zakazniky musi byt provadény v
autorizovaném servisnim centru.
Prostudujte si tabulku ,Jak
postupovat, kdyz je vas pfistroj
nefunkcni“ na konci tohoto navodu
k pouziti.



V tomto navodu k pouziti jsou uvedena doporuceni pro pouzivani, které vas seznami

(=]

pare, drobného peciva a dezertd.

POPIS PRISTROJE:

A Motorova jednotka D Jednotka misy
B Ovladaci panel D1: nerezova misa
B1: tlacitka pro volbu automatického D2: pojistné zapadky
programu D3: odnimatelny spolecny hfidel
B2: ovladaci prvek rychlosti D4: tésnéni
B3: ovladaci prvek teploty vareni a/nebo D5: pojistny krouzek hridele
kontrolka zahfivani E Jednotka vika
B4: ovladaci prvek doby provozu E1: parni regulacni zatka / uzavér
B5: ovladaci prvek turbo/pulse E2: viko
B6: ovladaci prvek +/- E3: drzak tésnéni
B7: tlacitko Start/Stop/Reset C LCD E4: tésnéni
displej F PrisluSenstvi:
C LCD displej FO : pouzdro pro uloZeni pfisluSenstvi
C1: zobrazeni rychlosti F1: nGz Ultrablade
C2: zobrazeni teploty F2: mixér
C3: zobrazeni ¢asu F3: metla
C4: zobrazeni volby programu F4: hnétaci / krajeci nGz
C5: zobrazeni bezpeénostni kontrolky F5: parni ko3
G Stérka
H Sitovy vypinac pro odpojeni elektrického

s funkcemi tohoto pfistroje: pfiprava omacek, polévek, ragl, pokrm0U vafenych v

napajeni pfistroje

1 Cistici kartac¢

TECHNICKE UDAJE PRISTROJE: B 0

Prikon: 1550 W (1000 W: topny clanek / 550 W: motor)

30°Caz 130 °C
nastavitelny v krocich po 5 °C.

Rozsah teploty:

5 s az 2 hodiny
nastavitelna v krocich minimalné po 5 s a maximalné po 1 min.

Rozsah doby provozu:

- 2 prerusované rychlosti:
rychlost 1 (5 s zapnuto / 20 s vypnuto).
rychlost 2 (10 s zapnuto / 10 s vypnuto).

Pocet rychlosti: 12

- 10 postupnych nepferusSovanych rychlosti
(rychlosti 3 az 12).

®



ZAPNUTI:

Vas pfistroj je vybaven sitovym vypinacem, pfepnéte jej do polohy 1. (Viz obr. 9)

S pristrojem je dodavano nasledujici pfislusenstvi:

Mixovani polévek H 3Imin 2,5L e 2 HHH
" S— . .
g Mixovani ovocnych pyré : 40 sec "(g ea)p :3 3‘6
@ Sekani zeleniny 15 sec 1Kg ==-» :331
g Sekani masa 30 sec 1Kg -——p :33"
;5 Sekani ryb
!! Nepouzivejte toto pfisluSenstvi pro krajeni produktt, pro tyto ucely pouzivejte hnétaci / krajeci ntz
Mixuje vafené pokrmy bez poskozeni potravin
Je velmi uziteény pro pfipravu zasmazky pred pripravou vlastniho pokrmu (rizota, polévky).
F2 Pokrmy se zasmazkou 3 Smin 500g : 381
Ragd H 45min 2,5L > -
- Rizota P 22min 1,5Kg gg*
i
R ille, €atni, lusténiny ( eni: viz knizka receptt)
Slehani vajeénych bilka, ‘: 5/10min ql@mlx
majonézy,
&lehatky 1| 2/5min 0,5L
Omacky, pény, dresinky
(bramborova kase, polenta ‘-{ t0-= 1/20min 1L 5 3 > g 31
atd.)
Hnéteni svétlého
chlebového tésta S 2min 30s 1,2Kg
Hnéteni peéiva s tenkou kurkou,
tésta pro &ajové pecivo nebo S 2min 30s lKa
specialni chléb
N :
2 F4 Hnéteni kynutého tésta + S 1min 30s
E (briosky, kolace atd.) S 2min 0,8Kg
< - Michani lehkého hnéteného o 3 40 sec 1Kg
- tésta (kolacové smésiatd.) T gm0
= — ) ésta (kolacové smési atd.) B 3min
] ¢
s Mieti ofechir e 1min 0,6Kg
oo P p n
Sekani tvrdych potravin =E 1min 0,6Kg
Sekani ledu :a 1min i\t 63410
F’ala(’:inkové tésto, vaflové tésto :3 1min 1,5L
Vareni zeleniny, ryb nebo 20/40mi 1 e
masa v pare / min KQ w
Polévka s kousky e 40/45min 2,5L :BL"
E 5 E1 Zatkaluzavér pro regulaci odvodu pary a b
>
Y - Velké mnozstvi pary (a) = vareni v pare.
= - Malé mnozstvi pary (b) = rizota, krémové pudinky, omacky atd. J

Toto pfisluSenstvi je také vybaveno Uchyty pro usnadnéni manipulace pf¥i pfipravé pokrmdu.

5



VAS PRISTROJ MA 2 PROVOZNi REZIMY:

¢ Rezim automatického programu:
Rychlost, teplota a doba vareni jsou
automaticky prednastaveny pro vareni
omacek, polévek, ragua, vareni v pare,
drobného peciva a dezertd.

¢ Manualni rezim:

Pro pohodIné pouzivani Ize provadét vlastni
nastaveni parametrd rychlosti, teploty a
doby vareni.

INSTALACE MiSY, PRISLUSENSTVI A

JEDNOTKY ViKA

e Pfed prvnim pouzitim omyjte vSechny
soucasti (D, E, F, G) v teplé mydlové vodé,
nikoliv vSak motorovou jednotku (A).
Vase misa (D) je vybavena odnimatelnym
hridelem (D3) pro usnadnéni CiSténi.

e Zkontrolujte, zda byly pred pouzitim
odstranény vesSkeré obaly, zejména
ochranna vlozka mezi misou (D) a
motorovou jednotkou (A).

e Vlozte tésnéni (E4) na drzak tésnéni (E3)
(viz obr. 1), zacvaknéte jednotku do vika
(E2) (viz obr 2).

e Nasad'te tésnéni (D4) na spolecny hridel
(D3). Zajistéte jednotku na zakladné misy
pomoci pojistného krouzku (D5) (viz obr.
3).

e Nasad'te do misy vybrané pfislusenstvi:

- pfislusenstvi (F1, F2, F3 nebo F4) na
spolecny hridel ve spodni ¢asti misy (viz
obr. 4.1),

POUZiVANi OVLADACIHO PANELU (B)
Volba automatického programu:

Omacky

@

sauce

soup

Polévky

P2 polévka s drobnymi kousky)

Ragu
(v programu P1 zeleninovy
eintopf / P2 ragl / P3 rizoto)

©

slow cook

(v programu P1 jemna polévka /

- parni kos dovnitf misy (F5) (viz obr. 4.3
), nejprve vsak nezapomente naplnit 0,7l
nadobu tekutou slozkou (voda omacka...)
(viz obr. 4.2).

¢ VloZzte potraviny do misy nebo parniho kose.

e Nasadte viko na misu (D) a zajistéte,
aby odpovidala vzajemna poloha dvou
trojuhelnikd (viz obr. 5), zajistéte viko bez
stisknuti oto¢enim smérem doleva (viz obr.
6).

e Nasad'te na viko parni regulac¢ni zatku (E1),
jsou k dispozici dvé polohy: velké mnozstvi
pary (@) nebo malé mnozstvi pary (b).

denzace, a proto je doporuceno jej

pouzivat pro pfipravu pokrmu a

omacek s lepsi konzistenci (rizota, krémové

pudinky, omacky atd.).
malni tvorby tepla a pary v mise
pro vSechny druhy vareni v pare
(polévky atd.).
Toto nastaveni také zabranuje vystfikovani
béhem mixovani.

Nastaveni malého mnozstvi pary
umoznuje maximalni odvod kon-

Nastaveni velkého mnozstvi
pary umoznuje zajisténi maxi-

e Nasadte misu (D) na motorovou jednotku
(A), az uslysite ,cvaknuti“ (viz obr. 8).

e Pfistroj lze spustit pouze pokud jsou misa
a viko spravné nasazeny a zajiStény na
motorové jednotce.

V pripadé nespravného umisténi nebo
nespravného zajisténi nékteré ze
soucasti (viz obr. 10.1 a 10.2) bude
po zapnuti funkce blikat symbol.

Vareni v pare

(v programu P1 malé
mnozstvi pary / P2 velké
mnozstvi pary)

Drobné pecivo
(v programu P1 chléb / P2
briosky / P3 kolac)

Dezerty

dessert

®



Volba vlastniho nastaveni:

©)
°@

©

pulse

turbo

Volba rychlosti motoru.

2 prerusované rychlosti (rychlost
1 a 2) a 10 neprerusovanych
vzrustajicich rychlosti (rychlost 3
az 12)

Volba teploty vareni.

Od 30 °C do 130 °C.

Kontrolka zahfivani: rozsviti se
po zahdjeni vareni a zhasne,
kdyz teplota uvnitf misy klesne
pod 50 °C.

Volba doby provozu.
Od 5 s az po 2 hodiny.

Volba funkci turbo (maximalni
rychlost s pfimym pfistupem) a
pulse (prerusovany provoz) bez
pouziti dalSich nastaveni.

start
stop

Zvyseni rychlosti, teploty a
doby vareni.
Snizeni rychlosti, teploty a
doby vareni.

Toto tla¢itko ma 3
funkce:

-,Potvrzeni“ volby
automatického
programu nebo

zvolenych parametru
v pfipadé manualniho
pouziti (rychlost,
teplota vareni, cas).

-,Pozastaveni“ béhem
pouzivani, kdyz je
pfistroj zapnuty.

-sVynulovani*“
zvolenych parametru
pfistroje po stisknuti
po dobu 2 sekund.

Tipy pro pouzivani:
V&3 pfistroj je vybaven mikroprocesorem, ktery zajistuje fizeni a sledovani jeho stability. V
pfipadé nestability dojde k automatickému snizeni rychlosti otaCeni motoru, a pokud bude
tato nestabilita pretrvavat, dojde k zastaveni motoru a zobrazeni hlaseni ,STOP* na displeji.
e Zkontrolujte, zda neni mnozstvi potravin pfilis velké a Ze je zvolena rychlost spravna.

e Zkontrolujte, zda pouzivate doporucené prislusenstvi.
e Potom svij pFistroj obvyklym zplsobem znovu spustte.




POUZiVANI PRISTROJE

Pfipojte pfistroj k elektrické siti, pfepnéte spinac¢ (H) do polohy 1 a na LCD displeji (C) se pro
vSechna nastaveni zobrazi hodnoty ,0“ (viz obr. 9)

REZIM AUTOMATICKEHO PROGRAMU

1- Stisknéte pozadovany

?ﬁf ) program (B1), na obrazovce

\ se u zvoleného programu

" | zobrazi symbol trojuhelniku

(C4). U programi polévek,

ragu a drobného peciva lze

postupnym stisknutim zvolit
rtzné dil¢i programy.

2-Pfedprogramované
nastaveni je pro dany
recept mozné zmeénit (v
zavislosti na vybraném
receptu, potravinach a
pfipravovaném mnozstvi).
Stisknéte ovladaci prvek
rychlosti (B2), teploty
vareni (B3) nebo casu (B4),
zvolené nastaveni bude
blikat na displeji (C1-
C2-C3).

Upravte nastaveni pomoci
ovladaciho prvku +/- (B6).

Po ukonceni vsech uprav
nastaveni stisknéte
pro spusSténi programu
tlacitko ,start” (B7). Kdyz
je vas pristroj v rezimu
vareni, rozsviti se Cervena
kontrolka (B3), ktera vas
informuje o tom, Ze bylo
vareni zahdjeno.

5- Po ukonceni programu zazni 3 pipnuti
pfistroje.

6- Po ukonceni programid omacek, polévek
a pomalého vareni P2 a P3, vareni v
pafe a dezertl se pfistroj na 45 minut

automaticky prepne do rezimu udrzovani
teplych pokrmd, aby bylo mozné uchovat
pokrm pfipraveny pro konzumaci. V
programu ,Omacky“, ragu P2 a P3, dezerty
a v manualnim rezimu zajistuje motor
pfistroje pfesnou rychlost, aby bylo mozné
chranit pokrm a predejit jeho pfichytavani
na dné misy. Pro vypnuti rezimu udrzovani
teplych pokrmid jednodule stisknéte
tlacitko ,stop“ (B7). Po otevreni vika,
stisknuti pojistnych zapadek (D2) nebo
sejmuti misy dojde k automatickému
vypnuti rezimu udrzovani teplych pokrmu.
Po ukonceni programd omacek, pomalého
vareni P2 a P3 a krémovych pudinkd nebo
béhem funkce udrzovani teplych pokrmu
bude motor naddle v chodu, aby nedoslo
k prichytavani potravin na dné misy.
Po ukonéeni programi hnéteni drobného
pecCiva P1 a P2 se pfistroj prepne do
rezimu ,kynuti tésta“ s udrzovanim teploty
30 °C po dobu 40 minut, aby bylo mozné
zajistit zvétSeni objemu vaseho tésta. Po
otevreni vika, stisknuti pojistnych zapadek
(D2) nebo sejmuti misy dojde k pfepnuti
pfistroje do rezimu pozastaveni a vy
budete mit moznost opétovného spusténi
dal$im stisknutim tlacitka ,start“. Pokud
chcete tento rezim ukoncit, stisknéte a
pridrzte tlacitko ,stop“ po dobu 2 sekund.

7- Stisknéte pojistné zapadky (D2), a potom
sejméte jednotku misy (D) (viz obr. 12).

Po spusSténi automatického programu
mate kdykoliv mozZnost vypnuti pfistroje
stisknutim tlacitka ,stop”. Automaticky rezim
se nasledné prepne do rezimu pozastaveni a
vy budete mit moznost opétovného spusténi
dalSim stisknutim tlacitka ,start. Pokud
zvolite nespravny program a chcete jej zrusit,
stisknéte a pridrzte tlacitko ,stop“ po dobu 2
sekund.



SEZNAMTE SE S DOSTUPNYMI AUTOMATICKYMI PROGRAMY:

Omacka Polévka P1 | Polévka P2 Ragu P1 Ragu P2 Ragu P3
Automatické =4 @ @ @
programy sauce soup soup slow cook slow cook slow cook
. 10 Pulses
V(yrf:s"é'v&‘éf:;‘;“ v2 ;/26 ve) | and V12 for | 10 Pulses V3 vl V2
2 min.
70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
,Vychozi“ teplota (50°C (90°C (90°C (nenastavi- (80°C (80°C
(nastavitelna) az 100°C) | az 100°C) | az 100°C) telna) az 100°C) | az 100°C)
Doba provozu 8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
(nastar\’/itelné) (5 min (20min (20 min (2 min (10 min (10 min
az 40 min) | az 60 min) | az 60 min) | az 15 min) az 2hr) az 2hr)
Udrzovani teplych
f‘f;fg‘“pfs‘k’gm‘;ﬂ 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
programu
Rychlost motoru v - -
rZiimu udrzovani V4 > s ZAPpii | 10 s ZAP pri
teplych pokrmi V3 / 20 s VYP[V3 / 10 s VYP|
Povkrn,1y Povkrn,1y Drobné | Drobné pecivo| Drobné pecivo
vafené v | varené v o Dezert
- iy pecivo P1 P2 P3
pare P1 pare P2
Automatické
programy
P ul
V5 po dobu
»Vychozi“ rychlost V5 podobu| 1min30s,a SV: pgtgl?nb\l;;oo V4
(nastavitelna) 2min30s | potomV6po |’ p 2P (V2 az V8)
; dobu 3 min
dobu 2 min
,Vychozi“ teplota 100°C . 100°C . 99 c .
(nastavitelna) (nenast,avn—(nenastlavn— (50°C az
telna) telnd) 110°0)
Doba provozu 30 min 35 min 2min30s 3min30s 3 min 40 s 15 min
(nastar\’/itelné) (1 min (1 min (30sto (30 sto (1min40s (5 min
az 60 min) |[az 60 min)[2 min30s)| 3 min30s) to 3 min40s) |to 60 min)
UdrZovani teplych
pokrmu je ,vychozi ) ) )
funkci“ po skonceni 45 min 45 min 45 min
programu
Rychlost motoru v
rezimu udrZovani V4
teplych pokrmu
Kynuti tésta pfi
teploté 30° C je . .
wichozi funkci® po 40 min 40 min
skonceni programu




POUZiVANi PARNIHO KOSE

Udaje doby vareni slouZi pouze pro
informaci, ve vétsiné pfipadu budou pokrmy
fadné uvareny.

Dobu vareni vSak mohou ovlivnit urcité
podminky:
- velikost zeleniny (nakrdjena nebo vcelku)
- mnozstvi potravin v koSi
- druh zeleniny, jeji zralost
- mnozstvi vody v mise, ktery odpovida
mérce (0,7 1).

MUzete také pouzit manualni rezim zvolenim teploty 130 °C a pfiméfené doby vafeni pro

mnozZstvi a typ potravin: viz tabulka nize.

Nezapomente umistit parni regula¢ni zatku

znackou ,maxi steam” (a) smérem k sobé.

Pokud neni pokrm Fadné uvafeny, mizete
prodlouzit dobu vareni.

Doba vareni v pare

Odhadovana doba

Doporuceny program

(na pecicim papiru)

Potraviny Mnozstvi (max) vafeni vaFeni v pafe
Cuketa 800¢g 20 min P1
Pastinak 800 g 25 min P1
Bila cast porku 800¢g 25 min P1
Brokolice 500 g 20 min P1
Ryby ?noaopiéicim papiru) 15 min Pl
Brambory 1 kg 30 min P2
Mrkev 1 kg 30 min P2
Zelené fazole 800 g 30 min P2
Bilé maso 6009 20 min P2

U nékterych recepti muze dojit k neoéekavanému pieteéeni z duvodu pFitomnosti bublin,
zvlasté pri pouzivani mrazené zeleniny. V takovém pfipadé byste méli odpovidajicim

zpusobem snizit mnoZstvi potravin.

®



MANUALNI REZIM

1- Stisknéte pfimo ovladaci
prvek parametru, ktery
chcete zménit, tj. ovladaci
prvek rychlosti (B2) ovladaci
prvek teploty vareni (B3)
nebo ovladaci prvek doby
provozu (B4), vybrany
parametr bude blikat na displeji (C1- C2-C3).

2- Potom upravte nastaveni
pomoci ovladaciho prvku
+/- (B6). Z bezpec-
nostnich duvodd neni
mozné nastavit teplotu
bez nastaveni doby
provozu.

3- Po ukonceni vsech voleb
nastaveni stisknéte pro
spusténi programu tlacitko
»start® (B7). Kdyz je vas
pfistroj v rezimu vareni,
rozsviti se cervena kontrolka
(B3), ktera vas informuje o
tom, ze bylo vareni zahdjeno. Po spusténi
programu mate kdykoliv moznost vypnuti
pfistroje stisknutim tlacitka ,,stop“.

CISTENI PRISTROJE
e Pristroj neni dovoleno namacet. Motorovou
jednotku (A) nikdy nevystavujte proudu

tekouci vody. Po ukonceni pouzivani pfistroj
odpojte od elektrické sité.

e lhned po pouziti oCistéte misu.

e Stisknéte pojistné zapadky (D2), a potom
zvednéte jednotku misy (D).

e Umistéte misu na rovny povrch.

e Odjistéte viko otoCenim o ctvrt otacky
doprava. Opatrné sejméte viko.

e Po vychladnuti soucasti vycvaknéte drzak
tésnéni z vika pomoci stérky (G) (viz obr.
15).

« PFi €iSténi bfitu noze Ultrablade (F1) a
hnétaciho / krajeciho noze (F4) a pfi
vyprazdinovani misy postupujte opatrné,
protoze jsou mimoradné ostré.

Le0)

Program se nasledné prepne do rezimu
pozastaveni a vy budete mit moznost
opétovného spusténi dalSim stisknutim tlacitka
»start“. Pokud zvolite nespravny program a
chcete jej zrusit, stisknéte a pridrzte tlacitko
»stop“ po dobu 2 sekund.

4- Po ukonceni programu zazni 3 pipnuti
pfistroje.

5- Stisknéte pojistné zapadky (D2), a potom
sejméte jednotku misy (D) (viz obr. 12).

Funkce Turbo / Pulse

1- Ovladaciho panelu (B) mulzete pouzit
pro pfimy pfristup k funkcim ,turbo“ a
~pulse” (B5). Pro pouziti v rezimu ,turbo”
(maximalni rychlost s pfimym pfristupem)
jednoduse stisknéte a pridrzte ovladaci
prvek ,turbo®“. Na LCD displeji bude jako
pomucka nasledné zobrazena doba
provozu (C3). Pro pouziti v rezimu ,pulse”
(pferuSovany provoz) muzete funkci
aktivovat a vypnout stisknutim ovladaciho
prvku ,pulse“. Také v tomto pfipadé bude
na LCD displeji jako pomucka zobrazena
doba provozu. Po spusténi funkce mate
kdykoliv. moznost vypnuti pfistroje
stisknutim tlacitka ,stop“. Funkce se
nasledné prepne do rezimu pozastaveni
a vy budete mit moznost opétovného
spusténi dalSim stisknutim tlacitka ,start®.

Po vychladnuti soucasti:

- demontujte spolecny hridel (D3), tésnéni
(D4) a pojistny krouzek (D5) (viz obr.
13).

- oCistéte misu (D), spolecny htidel (D3),
tésnéni (D4), pojistny krouzek (D5),
pfislusenstvi (F1), (F2), (F3), (F4), (F5),
parni regulac¢ni zatku (E1), viko (E2),
drzak tésnéni (E3) a tésnéni (E4) pomoci
houbicky a mydlové vody.

Tyto rizné soucasti oplachnéte pod tekouci

vodou.

Pokud dojde k pripeceni potravin, nechte

misu na nékolik hodin odmocit ve vodé s

prostfedkem na myti nadobi a pokud je

to nutné, oSkrabejte ji stérkou (G) nebo
abrazivni stranou houbicky.



e Pokud dojde v mise k tvorbé vodniho
kamene, ocistéte ji vlhkou houbickou a
pfipadné bilym octem.

e Pro Cisténi motorové jednotky (A) pouzijte
vlhky hadfik. Opatrné osuste.

e Pro snadné cisténi je mozné misu, jednotku
vika a pfislusenstvi myt v mycce nadobi,
kromé spolec¢ného hridele (D3 a D4) a jeho
pojistného krouzku (D5) (viz obr. 14).

o U prislusenstvi, odnimatelného spole¢ného
hfidele a soucasti vika muze pfi pouzivani
urcitych potravin, jako napr. kari, mrkvova
stava apod. k mirné zméné barvy. To
nepredstavuje zadné nebezpeli pro vase

zdravi ani pro provoz vasSeho pfistroje.
Abyste tomu predesli, ihned po pouziti
uvedené dily ocistéte.

e Pfed pouzitim sady misy (D) se ujistéte, ze
jsou elektrické kontakty pod misou Cisté a
suché.

®

DULEZITE - POKYNY PRO ,BEZPECNY PROVOZ VASEHO PRISTROJE (\SECLYIID

Vas pristroj je stan-

Ny dardné vybaven elek-
ST @ tronickou ochranou
7, \ " 30min motoru, aby bylo

1] ” mozné zajistit jeho
@ 1?“ dlouhou Zivotnost.

. y\, Tato elektronicka

\ ochrana zabrafiuje

nespravnému pouzivani, timto zpusobem je
zajiSténa spravna ochrana motoru.
V pfipadech extrémniho pouzivani, které je
v rozporu s doporucenimi v ndvodu (viz od-
stavec ,PRVNI POUZITi“: moZné nadmérné
mnozstvi a/nebo abnormalné dlouhodobé
pouzivani a/nebo pfiprava rlznych receptu
v kratkych intervalech) dojde k aktivaci elek-
tronické ochrany pro zajisténi bezpecnosti
motoru. V tomto pripadé dojde k zastaveni
pristroje a k zobrazeni hlaseni ,SECU" na LCD
displeji ovladaciho panelu, které oznacuje, Ze
je pfistroj docasné mimo provoz.

Pokud bude na ovladacim panelu zobra-

zeno hlaseni ,SECU“ a dojde k vypnuti

vasSeho pfristroje, postupujte nasledujicim
zpusobem:

e Nechte pfristroj pfipojeny k elektrické siti,
neprepinejte sitovy vypinac.

e Obratte se prosim na doporuceni v navodu
a pfizpUsobte pouzivani pfistroje (viz od-
stavec ,PRVNi POUZITi“: mnoZstvi potra-
vin/doby pfipravy receptu/ teplota/typ
prislusenstvi).

¢ Nechte motor po dobu pul hodiny vychlad-

nout.

e Opétovné zapnéte pfistroj stisknutim
tlacitka ,Start /Stop/Reset” po dobu dvou
sekund (viz B7 v navodu).

Vas pristroj je nyni opét pfipraven k pouziti.

Dal3i informace obdrzite v oddéleni zaka-

znickych sluzeb (viz podrobnosti v servisni

knizce).



JAK POSTUPOVAT, KDYZ JE VAS PRISTROJ NEFUNKCNIT D

PROBLEMY PRICINY RESENi

Nastavte parni zatku do polohy ,velké
mnozstvi pary“ (otocte smérem k sobé).
Toto nastaveni umoziuje zajisténi
maximalni tvorby tepla a pary v mise

pro vSechny druhy vareni v pare (polévky
atd.), takze bude v mise vice pary a
proces vareni bude ucinnéjsi.

Nastaveni malého mnozZstvi pary
umoznuje zajisténi maximalni tvorby
Parni regulacni zatka neni spravné tepla a pary v mise pro vsechny druhy
upevnéna. vareni v pare (polévky atd.). Tato poloha
také napomaha predchazet vystriknuti
béhem vareni.

Nastaveni velkého mnozstvi pary
umoznuje maximalni odvod kondenzace,
a proto je doporuceno jej pouzivat

pro pfipravu pokrml a omacek s lepsi
Problémy pfi vafeni v konzistenci (rizota, krémové pudinky,
pare. omacky atd.).

Udaje doby vafeni slouZi pouze pro informaci,
ve vét3iné pfipadl budou pokrmy fadné
uvareny.
Dobu vareni viak mohou ovlivnit urcité
podminky:

- velikost zeleniny (nakrdjena nebo vcelku)

- mnozstvi potravin v kosi

- druh zeleniny, jeji zralost

- mnozstvi vody v mise, ktery odpovida

mérce (0,7 I).

Pokud neni pokrm Fadné uvafeny, mizete
prodlouZit dobu vareni.
MuZete také pouzit manudlni rezim zvolenim
teploty 130 °C a primérené doby vareni pro
mnozstvi a typ potravin.

Nedostatec¢na doba vareni

Neni zajiSténo napajeni. Zapojte pristroj do elektrické zasuvky.

PFistroj je nefunkéni. Spinac (H) je v poloze 0. Prepnéte spinac¢ do polohy 1.

Zkontrolujte, zda jsou misa nebo viko
spravné nasazeny a zajistény podle
schémat v navodu k pouziti.

Misa nebo viko nejsou spravné
umistény nebo nejsou zajistény.

Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné upev-
Viko neni zajisténo. Viko neni zcela sestaveno. néno a ze je drzak tésnéni spravné
nasazen na viku.

Pfistroj neni umistén na rovném

povrchu, pFistroj neni stabilni. Umistéte pfistroj na rovny povrch.

SniZzte mnozstvi zpracovavanych pot-

Nadmérné vibrace. Mnozstvi potravin je pfilis velké. ravin

Zkontrolujte, zda pouzivate doporucené

Porucha pfislusenstvi. Yoy ?
pfislusenstvi.

®



PROBLEMY

PRICINY

RESENi

Unik obsahu pfes viko.

MnozZstvi potravin je pfilis velké.

SniZte mnoZstvi zpracovavanych potravin.

Viko neni spravné umisténo nebo neni
zajisténo.

Zajistéte viko spravné na mise.

Neni vlozeno tésnéni.

Vlozte tésnéni do drzaku a nacvaknéte
oba dily na viko.

Tésnéni je prefiznuto nebo poskozeno.

Vyménte tésnéni, obratte se na autori-
zované servisni centrum.

Porucha prislusenstvi.

Zkontrolujte, zda pouzivate doporucené
prislusenstvi.

Unik obsahu pres hfidel
misy.

Tésnéni neni spravné umisténo.

Umistéte spravné tésnéni.

Tésnéni je poskozeno.

Obratte se na autorizované servisni
centrum.

Pojistny krouzek (D5) neni spravné zajistén.

Zajistéte spravné krouzek (D5).

NoZe se neotaceji lehce.

Casti potravin jsou prilis velké nebo
prilis tvrdé.

Snizte velikost nebo mnoZzstvi zpraco-
vavanych potravin. Pridejte kapalinu.

Zapach z motoru.

PFi prvnim pouZziti pfistroje nebo v pfipadé
pretizeni motoru vlozenim velkého
mnozstvi potravin nebo pfilis tvrdych
nebo velkych casti.

Nechte motor vychladnout (pfiblizné po
dobu 30 minut) a sniZte mnozstvi
zpracovavanych potravin v mise.

Je zobrazeno hlaseni
LSTOP“.

Pfistroj rozpoznal nadmérné vibrace a
prepnul se do bezpecnostni polohy.

Zkontrolujte, Ze mate nastavenou sprav-
nou rychlost a Ze pouzivate
doporucené prislusenstvi.

Je zobrazeno hlaseni
SSECU“.

Doslo k pFetizeni motoru, zplsobenému
prilis velkym mnoZzstvim potravin, pfilis
tvrdymi nebo velkymi ¢astmi potra-

vin nebo nadmérnym pouzivanim bez
dostatecného vychladnuti.

Nechte motor vychladnout (pfiblizné po
dobu 30 minut) a snizte mnozstvi
zpracovavanych potravin v mise.

Je zobrazeno hlaseni
LSECU" + blika cervena
kontrolka.

Pfehfati snimacu teploty.

Obratte se na autorizované servisni
centrum.

Je zobrazeno hlaseni
LErrlt.
+ blika cervena kont-
rolka.

Topny ¢lanek je nefunkcni.

Zkontrolujte, zda nejsou zanesené
napajeci kontakty pod misou. Pokud
ano, oCistéte je a zkuste to znovu.
Pokud je pfistroj stale nefunkcni,
obratte se na autorizované servisni
centrum.

Je zobrazeno hlaseni
JErr2%,

Chyba elektroniky.

Obratte se na autorizované servisni
centrum.

Je zobrazeno hlaseni
JErr3.

Chyba rychlosti.

Obratte se na autorizované servisni
centrum.

Je zobrazeno hlaseni
JErrd”,

Chyba komunikace s elektronickou kar-
tou sekaciho stroje.

Obratte se na autorizované servisni
centrum.

Je zobrazeno hlaseni
Jntcl”. + blika cervena
kontrolka.

Snimac teploty 1 jiz neni funkéni.

Obratte se na autorizované servisni
centrum.

Je zobrazeno hlaseni
Jntc2“. + blika cervena
kontrolka.

Snimac teploty 2 jiz neni funk¢ni.

Obratte se na autorizované servisni
centrum.

Stéle je vas pristroj nefunkcni?
Obratte se na autorizované servisni centrum (viz seznam v servisni knizce).

®




RECYKLACE

e Snizovani objemu obalového materidlu a materialu pfistroje.

Obal je vyroben vyhradné z materiall, které jsou bezpeéné pro Zivotni prostiedi a
@Y mohou byt zlikvidovany v souladu s platnymi pFedpisy pro recyklaci.

'.’ Pro likvidaci vaseho pfistroje se obratte na pfislusny Gfad nebo mistni spravu.
® Konec Zivotnosti elektronickych nebo elektrickych zafizeni:

G Ochrana pFirodniho prostFedi pFedevsim!
@ vaz pfistroj obsahuje Cetné obnovitelné nebo recyklovatelné materidly.

- O Dopravte jej pro dalsi zpracovani do sbérného mista.



BIZTONSAGI ELOIRASOK:

Személyes biztonsag

e A készilék hasznalata el6tt
figyelmesen olvassa el a kezelési
utasitast, majd tartsa biztos helyen
a dokumentumot. A gyarté nem
vallal felel6sséget az utasitasban
leirtaktol eltérd hasznalatért.

e Mindig huzza ki a késziiléket
az elektromos halézatbol, ha
felugyelet nélkul hagyja, illetve
a készilék 0Osszeszerelése,
szétszerelése vagy tisztitasa elGtt.
Gyermekek a késziiléket felligyelet
nélkil nem hasznalhatjak.

e A késziiléket gyermekek nem
hasznalhatjak. A késziiléket és
annak hal6zati kabelét tartsa tavol
a gyermekektdl.

o A késziiléket fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességeikben
korlatozott, tovabba tapasztalattal
és ismeretekkel nem rendelkezé
személyek (ideértve a gyerekeket
is), kizarélag az értiik felelésséggel
tartozé személy felligyelete, illetve
a késziilék hasznalatara vonatkozé
utasitasai mellett hasznalhatjak.
A gyermekeket minden esetben
felligyelni kell, és gondoskodni
kell arrél, hogy ne jatszhassanak a
készulékkel.

e Tartsa tavol a gyermekektdl a

késziiléket.
j e A késziilék hasznalata
felmelegedhetnek (a tal
rozsdamentes acél fala,

soran egyes alkatrészei
nagyon
a kiveheté kozos tengely, a fedél

atlatszo részei és a kupak, a tal alatti
fém alkatrészek, a kosar). Ezek égési
sériilést okozhatnak. A késziiléket a
hideg mlianyag alkatrészeknél (fil,
motoregység) fogja meg. A piros
melegités visszajelz6 lampa azt
jelzi, hogy fennall az égési sériilés
veszélye.

e A szabadon allé feliiletek forrok
lehetnek, a készilék mikodése
kdzben.

e Ez a berendezés nem miikodtethetd
killsé id6ézitével vagy kilonalld
taviranyito rendszerrel.

e Ne hasznadlja a készlléket, ha
nem rendeltetésszerlien mikodik,
sériilt, illetve a halozati csatalakozo
vezetéke és dugdja sérilt. A
veszélyek elkeriilése érdekében a
vezetéket cseréltesse ki hivatalos
markaszervizzel (a listat megtalalja
a garanciajegyen).

o A készuléket folyadékba meriteni
tilos. Tilos a motoregységet (A)
folyd viz ala tenni.

o A késziilék beltéri, haztartasi
hasznalatra késziilt, legfeljebb
2000 m tengerszint feletti
magassagig. A gyarté nem vallal
felel6sséget, és fenntartja a
garancia visszavonasanak jogat
kereskedelmi céld vagy nem
rendeltetésszerd hasznalat, illetve
az utasitasok megsértése esetén.

o Ezt a terméket kizardlag haztartasi
célra tervezték.

A termék garancidja az alabbi, és
ahhoz hasonlé hasznalatokra nem
érvényes:



- Boltok, irodak és egyéb
munkahelyek konyhain.
- Boltok, irodak és egyéb

munkahelyek személyzete
szamara fenntartott konyhaiban;

- Gazdasagokban.

- Hotelek, motelek és egyéb
szallashelyek vendégei részérdl
torténd hasznalat;

- Vendégszobai kornyezetekben.

~ ¢ A Kkésziilék forrd

f\ﬁ% g6zt bocsat ki, amely

¢\ égési sériilést okozhat.

A fedelet és kupakot

ovatosan fogja meg

(sziikség esetén hasznaljon kesztyiit,

edényfogot sth.) A fiilet a kozépsé

szakaszan fogja.

o A berendezést tilos lizemeltetni,
ha a tomités nincs beillesztve a
tomitéstartoba, vagy a tomitéstarto
nincs felszerelve a fedélre. A
késziiléket mindenképpen ugy
kell iizemeltetni, hogy a kupak be
van helyezve a fedélen talalhato
nyilasba (kivéve, ha a recept
kifejezetten mast ir eld).

FIGYELEM! Ne feledje, hogy fennall

a sériilés veszélye a késziilék nem

rendeltetésszerii hasznalata esetén.

Ugyeljen az Ultrablade kés (F1)

illetve a dagaszto- és apritokés (F4)

pengéire a tisztitasukkor és a tal
kiiiritésekor, mivel rendkiviil élesek.

Legyen ovatos, ha forré folyadékot

ont a robotgépbe, mivel hirtelen

felforrva kifuthat a késziilékbal.

Hasznalat utan az Ultrablade kést

(F1) helyezze be a talba.

FIGYELEM! Legyen dvatos, nehogy

valami befolyjon a csatlakozoba

kozben.

FIGYELEM! A késziiléek forré gozt

bocsat ki, amely égési sériilést

okozhat.

FIGYELEM! A fatészal feliilete

hasznalat utan még forré marad.

- Mindenképpen csak a késziilék
fileit fogja meg (D2 reteszek,
E2 fedélfil és E1 zar6kupak-
fil) melegités kozben, és amig
teljesen ki nem hiil a késziilék.

e Nézze at az egyes tartozékok
és programok ilizemid6- és
sebesség-beallitasaira vonatkozo
utasitasokat.

o Nézze at az eszkoz
O0sszeszerelésére, és a tartozékok
felszerelésére vonatkozo
utasitasokat.

o Nézze at a készillék tisztitasara
és karbantartasara vonatkozo
utasitasokat.

e Mindenképpen tartsa be a késziilék
tisztantartasara vonatkozo
tisztitasi utasitasokat:

- Hazza ki a késziléket a
konnektorbol.

- Ne tisztitsa a késziiléket, amig
meleg.

- Nedves ruhaval vagy szivaccsal
takaritsa.

- Tilos a késziiléket vizbe meriteni
és folyo viz ala tartani.

CSAK EUROPAI PIACOKON:

o A késziléket és haldzati csatlakozo
vezetékét 8 év alatti gyermekektol
tavol kell tartani.

e Gyermekek nem jatszhatnak a
késziilékkel.

e A késziléket fizikai, érzékszervi

tisztitas, feltoltés vagy ki6ntés@ vagy szellemi képességeikben



korlatozott, tovabba kelld
tapasztalattal és ismeretekkel nem
rendelkez6 személyek kizardlag
feligyelet mellett hasznalhatjak,
illetve ha megtanitottak
6ket a készilék biztonsagos
hasznalatara, és tisztaban
vannak annak veszélyeivel.
A késziléket 8 évet betoltott
gyermekek hasznalhatjak, de csak
feligyelet mellett, amennyiben a
készilék hasznalatat elsajatitottak,
és maradéktalanul tisztaban vannak
annak veszélyeivel. A felhasznaloi
tisztitast és karbantartast nem
végezheti fellgyelet nélkiili
gyermek, kivéve, ha legalabb 8
éves, és felngtt ellendrzi.

Csatlakoztatas az aramforrasra

e A készilék kizarolag foldelt
halézati aljzatba csatlakoztathato.

o A késziilék kizarolag valtéaramu
Uzemeltetésre késziilt. Ellendrizze,
hogy a késziilék adattablajan
feltintetett tapfesziltség
megegyezik-e a haldzati
fesziiltséggel.

e Barmilyen csatlakoztatasi hiba
érvényteleniti a garanciat.

e A késziléket soha ne a
csatlakozokabelénél fogva huzza
ki az elektromos halézatbol.

e Tilos a késziléket, elektromos
kabelét vagy dugojat folyadékba
meriteni.

e A tapvezeték soha ne keriiljon
kdzel vagy érjen a késziilék forrd
részeihez, héforrashoz, vagy éles
targyakhoz.

Nem rendeltetésszerii hasznalat

(o7

Ne érintse meg a fedelet, mielott
a késziilék teljesen le nem all
(stop gomb); varja meg, amig a
keveredé élelmiszer mar nem
forog.

El6szor mindig a szilard
hozzavalokat tegye a talba, csak
azutan ontse be a folyékonyakat
(lasd a 11.1. abrat), de ne lépje tul
a 2,5 |-es MAX jelet a tal belsejében
(lasd a 11.2. abrat). Ha a tal
tulsagosan tele van, a forrasban
lévé viz kifuthat.

Nagyon fontos, hogy a
kuktaprogramon a vizszintet tartsa
0,7 literen (lasd a 4.2. abrat).
Semmiképpen ne nyuljon az
ujjaval vagy mas targgyal a talba,
mUikodés kozben.

Ne haszndlja taroléedényként
a talat (tarolas, fagyasztas,
sterilizalas).

A késziiléket stabil, h6allo fellletre
helyezze.

Ne helyezze a késziiléket fal vagy
szekrény kozelébe: a keletkez6
g6z karosithatja azok részeit.

Ne helyezze a késziiléket Gizemeld
héforrds kozelébe (tlzhely,
haztartasi készilék stb.).

Ne takarja le a fedelet
konyharuhaval vagy mas targgyal,
ne probdlja meg elzarni a
fedélen 1évé nyilast, hasznadlja a
g6zszabalyzo kupakot.

Ne logassa hajat, salat,
nyakkendgjét stb. a tal folé,
mikdzben a készilék lGzemben
van.

A tartozékok, a tal és a fedél
nem hasznalhaté mikrohullamu



sit6ben.

e A késziilék nem hasznalhaté
kultéren. Tilos tullépni az
utasitasban megadott maximalis
mennyiséget.

e Csak a teljesen leh(lt késziiléket
rakja el.

Szakszerviz

e A sajat biztonsaga érdekében,
kizarélag a hivatalos szakszerviz
altal biztositott tartozékokat és
potalkatrészeket hasznalja.

e A tisztitdson és a mindennapos
karbantartason kiviill minden
beavatkozast hivatalos szerviz
végezzen.

o Nézze meg a “Teenddbk a gép
lizemzavara esetén” cimdi
tablazatot a kezelési utasitas
végén.



Az Gtmutato olvasasa kozben a hasznalatra vonatkozé ajanlasokat talal, melyekbdl
ﬁ! megismerheti késziiléke lehetGségeit: készithet szdszokat, leveseket, ragukat,
=== kuktaban fétt ételeket, tésztakat és desszerteket.

A KESZULEK BEMUTATASA: - s

A Motoregység D Talegység
B Kezelépanel D1: rozsdamentes acél tal
B1: automatikus programvalaszté gomb D2: reteszek
B2: sebességfokozat-dllité gomb D3: kivehet6 kdzos tengely
B3: f6zési hémérséklet allité és/vagy D4: tomités
melegités visszajelz6 lampa D5: tengelyrogzité gydir
B4: (izemidd bedllité gomb E Fedélegység @
B5: turbd/pulzalé méd bedllitdé gomb E1: g6zszabalyzé kupak/elzaréd
B6: +/- dllitdgomb E2: fedél
B7: inditas/leallitds/lenullazas gomb C E3: tomitéstartd
LCD kijelz6 E4: tomités
C LCD-kijelz6 F Tartozékok:
C1: sebességfokozat kijelz6 FO : tartozéktarol6 doboz
C2: hémérséklet kijelzé F1: ultrablade kés
C3:id6 kijelz6 F2: mixer
C4: programvalasztoé kijelz6 F3: habveré
C5: biztonsagi visszajelzés kijelz F4: dagasztd/apritd lapat kése
F5: parolékosar
G Spatula

H A késziilék aramellatasanak O/I
fékapcsoldja
I Tisztitokefe

A KESZULEK MUSZAKI ADATAL: B )

Teljesitmény: 1550 W (1000 W: f(it6szal / 550W: motor)

Hémérséklet-tartomany: 30° - 130°C
5 °C-onként allithaté

Uzemidé-tartomany: 5 perc - 2 6ra
min. 5 mp - max. 1 perc kozotti fokozatokkal allithato

Sebességfokozatok szama: 12 - két szakaszos sebességfokozat
1. fokozat (5 mp be / 20 mp ki)
2. fokozat (10 mp be / 10 mp ki)

- tiz, sorban noévekvd, folyamatos sebesség
(3-12 sebességfokozat)

®



BEKAPCSOLAS:

A késziiléken talalhato az O/I fé6kapcsold, amit | allasba kell kapcsolni. (Lasd a 9. abrat)

A késziilék tartozékai:

Leveskeverés :a Imin 2,5L '-’333‘
"é Gyumalcspiiré-keverés :E 40 sec 1Kg aap :Bruﬁ:
§ Zoldségapritas e 15 sec 1Kg |--»i00°
% Husapritas :a 30 sec 1Kg -—r =BE‘C
= Halapritas ¢ oo
- p 2 15 sec 1Kg

! ! Ne hasznalja ezt a tartozékot alapanyagok apritasara, arra az F4 jelli dagasztd/aprité szolgal.

Fott ételeket kever, az 6sszetevék karositasa nélkil
Kifejezetten hasznos a f6zést megel6z6 piritas fazisaban (rizottd, levesek).

Piritott ételek 3 5min 500g 130°
Raguk ' 45min 2,5L gg*
Rizotték E 22min 1,5Kg 9 S'C
Lecso, csatni, szakaszos keverés (a beallitasokat lasd a receptfiizetben)
Felvert tojasfehérje, - 5/10 GRB 7
min
. max
e Majonéz,
=4 s
3 Tejszinhab ‘= 2/5min 0,5L
2
o} M
T Szdszok, krémek, ontetek ] e
= & | (burgonyapiré, polenta stb.) Ytol | 1/20min 1w 6080
1 6 vo max
Fehérkenyér-tészta
dagasztasa S 2min 30s I'ZKQ
Omlostészta, keksztészta
keverése, kiilénleges s 2min 30s 1Kg
é Kelt tészta dagasztasa + S 1min 30s
briés, kuglof stb. :
:g (brids, kuglof stb.) S 2min 0,8Kg
=
E‘ Kénnyii tésztak keverése o 3 40 sec 1Kg
o iskotatészta stb. O a1
2 (pi zta stb) g 3min
% Olajos magvak apritasa :a 1min 0,6Kg
o Kemény alapanyagok apritasa :E 1min 0,6Kg
Jegzizas e 1min &% SLERL
Palacsintatészta, gofri tészta :G 1min 1,5L
£ -
@ Zoldségek, hal vagy hus . Mt
2 kuktaban fozése 20/40min 1Kg tHHH
X
©
.g Csontos husos levesek :a 40/45min 2,5L =GG‘
o
Gozkieresztést szabalyozoé kupak/elzaro a b

- Erés g6z beallitas (a) = kuktaban f6zés.
- Alacsony g6z beallitas (b) = rizotté, krémes pudingok, szészok
sth.

N

Ezeken a tartozékokon szintén talalhaték markolat részek, melyekkel kénnyebben kezelheték

f6zés kozben.



A KESZULEKNEK KET UZEMMODJA VAN:

e Automatikus programmaod:
A sebesség, f6zési hémérséklet és idétartam
el6re programozott, szdészok, levesek,
raguk, kuktaban fétt fogasok, tésztak és
desszertek automatikus készitéséhez.

o Kézi izemmod:
A sebesség, f6zési hémérséklet és idétartam
egyéni beallitasa, sajat elképzelés szerint.

A TAL, TARTOZEKAI ES A FEDELEGYSEG
FELSZERELESE

e Az els6é hasznalat el6tt mosson el minden
darabot (D, E, F, G) langyos, mosdszeres
vizben, a motoregység (A) kivételével. A
talban (D) egy kivehetd tengely (D3) talalhato,
ami igy megkonnyiti a tisztitast.

e Mindenképpen tavolitson el minden

csomagoldanyagot a hasznalat elétt, kilénos

tekintettel a tal (D) és a motoregység (A)

kozott talalhaté védSelemre.

Helyezze a tomitést (E4) a toOmitéstartdba

(E3) (lasd az 1. abrat), kapcsozza az

egységet a fedélre (E2) (lasd a 2. abrat).

lllessze a tomitést (D4) a kozos tengelyre

(D3). Rogzitse az egységet a tal aljaba a

rogzité gydrdvel (D5) (lasd a 3. abrat).

Helyezze a kivalasztott tartozékot a talba:

- a tartozékokat (F1, F2, F3, vagy F4) a tal
aljdban lévé kozos tengelyre (lasd a 4.1.
abrav),

- a parolékosarat (F5) bele a talba (lasd a
4.3. abrat), de Ugyeljen rd, hogy elézéleg
toltse fel a 0,7 l-es tartalyt valamilyen
folyadékfélével (viz, szb6sz...) (Lasd a 4.2.
abrat).

A KEZELOPANEL HASZNALATA (B)
Automatikus program kivalasztasa:

Szészok

@

sauce

soup

@

slow cook

Levesek
(olvassa el: P1 program sima
leves / P2 kisebb darabos leves)

Raguk
(P1 programban rakott zoldség
/ P2 ragu / P3 rizottd)

e Helyezze a hozzavaldkat a talba vagy a
parolokosarba.

e Helyezze a fedét a talra (D) ugy, hogy a két
haromszdg egyvonalban legyen (lasd az 5.
abrat), és az éramutato jarasaval ellentétes
iranyba forditva zarja le a fedelet, de ne
nyomja (lasd a 6. abrat).

« Allitsa be a gézszabalyzé kupakot (E1) a
fedélen; két pozicidba allithatd: erés g6z (a)

vagy gyenge géz(b).
zik, igy siiriibb allaga fogasok,
sz6szok készitéséhez ajanlott (ri-
zotto, krémes pudingok, szoszok stb.).
letkez6 hé6 és g6z marad az
edényben, mindenféle kuktaban

fézéshez (levesek sth.).
Ugyanezzel a beallitassal megakadalyo-
zhato a kifroccsenés keverés kozben.

A gyenge gbzzel a leheté6 legna-
gyobb mennyiségii gézpara tavo-

Az erds g6z bedllitassal a leheté
legnagyobb mennyiségii ke-

o Helyezze fel a talat (D) a motoregységre (A)
amig a meghallja a ,kattanast* (lasd a 8.
abrav).

o A készulék kizardlag akkor indul el, ha a
tal és a fedél megfelelen van felhelyezve és
rogzitve a motoregységre.

Ha rosszul helyezik fel vagy roégzitik
barmelyiket (Iasd a 10.1. és a 10.2. abrat),
a szimb6lum ) villogni kezd a funkcié
aktivalasakor.

Kuktaban f6zés

(@ P1 programban gyenge
g6z /P2 programban erés
g62)

steam

pastry

dessert

Edes tészta
(P1 programban kenyér/
P2 briés / P3 piskéta)

Desszertek

72
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Egyedi beallitasok kivalasztasa:

o'

pulse

turbo

A motorfordulatszam kivalasz-
tasa.

Két, szakaszos sebesség (1 és 2
sebesség) és tiz, sorban novekvd,
folyamatos sebesség(3-12 se-
besség)

A f6zési sebesség kivalasztasa.
30° és 130 °C kozott.
Melegités visszajelzé
ldampa: bekapcsol a fdézés
megkezdésekor, és kikapcsol,
amikor a hémérséklet a talban
50 °C ald esik.

Az lizemidé kivalasztasa.
5 perc - 2 dra.

Turbé funkciék kivalasztasa
(maximalis sebesség kozvetlen
inditassal) és pulzalé funkcio
(szakaszos miikodés) mas
beallitasok hasznalata nélkiil.

start

stop

Noveli a sebességet,
f6zési hémérsékletet és
idétartamot.
Csokkenti a sebességet,
f6zési hémérsékletet és
idétartamot.

Ennek a gombnak 3
funkcidja van:
-,Jovahagyja“ a
kivalasztott automatikus
programot, vagy a
manualis Gzemmodban
kivalasztott paramétert
(sebesség, fézési
hémérséklet, idd).
-,Szinet“ hasznalat
kozben, a készilék
elinditasa utan.
-,Lenullazza“ a
késziléken kivalasztott
paramétereket, két
masodpercig lenyomva.

Hasznalati tanacsok:
A késziilékben mikroprocesszor talalhatd, amely szabdlyozza és elemzi a stabilitasat.
Instabilitas esetén a motor fordulatszama automatikusan lecsokken, és ha az instabilitas
tovabbra is fennall, a motor leall, és a kijelzén ,STOP“ felirat jelenik meg.

o Ellendrizze, hogy nem tul sok-e a hozzavald, és megfelel6-e a kivalasztott sebességfokozat.
¢ Ellendrizze, hogy az ajanlott tartozékot hasznalja-e.

¢ Majd inditsa ujra rendesen a késziiléket.




A KESZULEK HASZNALATA

Dugja be a késziiléket, allitsa a kapcsolot (H) | dllasba, majd az LCD kijelz6 (C) 6sszes

beallitasa ,0“-t mutat (lasd a 9. abrat)

AUTOMATIKUS PROGRAMMOD

1- Nyomja meg a kivalasztott
© programot (B1), egy
haromszdég jelenik meg a
kijelzén (C4), a kivalasztott
programban. Leves, ragu
és édes tészta programok
esetében, a gomb
folyamatos nyomkodasaval
a kualonb6z6é almenikbe
lép be.

Az el6re programozott
beallitasok a recept
idétartamahoz igazithaték
(a kivalasztott recepttdl,
hozzdaval6ktodl és késziteni
kivant mennyiségtdl
fliggéen). Nyomja meg a
sebességallitot (B2) vagy a
f6zési hémérséklet allitot
(B3) vagy az idébedllitot
(B4), és a kivalasztott
bedllitas megjelenik a
kijelz6n (C1-C2-C3).

3- Hangolja be a bedllitasokat
| a +/- allittgombbal (B6).
’ the +/- selector (B6).

Miutan moddositotta az
0sszes beadllitast, nyomja
meg a start gombot
(B7), és inditsa el vele a
programot. Ha a késziilék
fézés lUzemmodban
van, a piros visszajelz6
lampa (B3) bekapcsol,
és mutatja, hogy a fézés
megkezdddott.

5- Amikor a program véget ér, a készilék
harmat futyal.

6- A martas, leves, P2 és P3 jeld lassu
fé6zéprogram, kuktaban fétt fogds és
desszert program végén a készilék
automatikusan atall melegen tarté médra,
45 percre, hogy az ételt fogyasztasra
kész allapotban tartsa. Martas, P2
és P3 ragu, desszert programban és
manudlis modban a késziilék motorja
meghatarozott fordulatszammal m(ikodik,
az étel allaganak megdvasa, és a tal aljara
torténd leragadas ellen. Ha le akarja allitani
a melegen tartdst, egyszerlien nyomja meg
»stop“ gombot (B7). Ha kinyitja a fedelet,
megnyomja a reteszeket (D2) vagy leveszi a
talat, a melegen tartas automatikusan leall.
Martas, P2 és P3 lassu f6zés, illetve krémes
puding program végét kdvetéen, a melegen
tartds alatt a motor tovabb jar, hogy az
O0sszetevOk ne tapadjanak le a tal aljara.
A P1 és P2 édes tészta programokban a
dagasztas végén a készilék kelesztés
mddra valt, 30 °C-on 40 percig, hogy
megndjon a tészta térfogata. Ha kinyitja a
fedelet, megnyomja a reteszeket (D2) vagy
leveszi a talat, a készulék sziinetre valt, és
barmikor Ujraindithaté a ,start® gombbal.
Ha le szeretné allitani ez a modot, tartsa
lenyomva két masodpercig a ,stop”
gombot.

7- Nyomja meg a reteszeket (D2), majd vegye
le a tdlegységet (D) (lasd a 12. abrat).

Az automatikus program inditasa esetén,
barmikor leallithatja a késziléket a
»Sstop“ gombbal. Az automatikus program
szlineteltetésre kapcsol, és barmikor
Ujraindithaté a ,start“ gombbal. Ha rossz
programot valasztott, és tordlni szeretné,
tartsa lenyomva két masodpercig a ,stop”
gombot.



ISMERKEDES AZ AUTOMATIKUS PROGRAMOKKAL

Sz0sz Leves, P1 Leves, P2 Ragu, P1 Ragu, P2 Ragu, P3
Automatikus =4 @ @ @
proqramOk sauce soup soup slowcook slow cook slow cook
,,Ala;:s):rbt:SIrSZ(;zett V6 10 impulzus
(allithaté) (V2 - V8) és Vl..2, 2 10 impulzus V3 V1 V2
percig.

JAlapértelmezett” hé- 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
mérséklet (50°C és (90°C és (90°C és (nem (80°C és (80°C és
(allithato) 100°C k6zott) | 100°C kozott)[100°C kozott)|  allithatd) |100°C kozott)| 100°C kozott)

1d6 sebessé 8 perc 40 perc 45 perc 5 perc 45 perc 20 perc
Y €9 (5 perc / 40((20 perc / 60|(20 perc / 60| (2 perc / 15| (10 perc - | (10 perc -
(allithato) . .
perc) perc) perc) perc) 2 ora) 2 ora)
LAlapértelmezett”
melegen tarté funkcié| 45 perc 45 perc 45 perc 45 perc 45 perc
a program végén
. 5 mp BE 10 mp BE
Motorfordulat’szam a V4 V3-nal / 20 | V3-nal / 10
melegen tartds alatt
mp Kl mp Kl
Kuktaban | Kuktaban Edes tészta| - |
fott fott P1 ’|Edes tészta, P2 | Edes tészta, P3 | Desszert
fogasok, P1{fogasok, P2
Automatikus
p rog ramo k steam pastry pastry pastry dessert
,,Alapertelmezett V5, 2 perc V5,1 perc 30 V3, 40 mp-re, V4
sebesség 30 mp-re |MP7T& majd V6, majd V9, 3 percre| (V2 - V8)
(allithato) 2 percre ’
LAlapértelmezett” 100°C 100°C 99 C,
. (50°C és
hémérséklet (nem (nem 110°C
(allithato) allithato) | allithato) kozott)
1d6 sebessé 30 perc 35 perc |2 min 30 sec| 3 min 30 sec 3 min 40 sec 15 perc
(éllithaté)g (1 perc/ | (1 perc/ | (30 mp -2 |30 mp - 3 perc| (1 perc 40 mp - | (5 perc /
60 perc) 60 perc) [perc 30 mp) 30 mp) 3 perc 40 mp) 60 perc)
JAlapértelmezett”
melegen tartd
funkci6 a program 45 perc 45 perc 45 perc
végén
Motorfordulatszam
a melegen tartas V4
alatt
JAlapértelmezett”
kelesztés 30 °C-on 40 perc 40 perc
funkcié a program
végén

Q




A PAROLOKOSAR HASZNALATA

A f6zési id6k csak tdjékoztato jelleglek; a

legtdbb esetben az étel megfelel6en megfé.

Ugyanakkor bizonyos tényez6k

befolyasolhatjak a f6zési id6t:

- a zo6ldségek mérete (fel van vagva vagy

sem)

- hozzavalék mennyisége a kosarban

- z06ldségek tipusa

- a talban Iévé viz mennyisége, amely
megfelel a mércének (0,7 1).

Mindenképpen ,maxi steam“ (er6s g6z)
bedllitassal haszndlja g6zkupakot (a), ugy,

hogy On felé néz.

Ha az étel nem f6tt meg teljesen, plusz

f6zési id6t allithat be.

Kézi izemmddban is beallithat 130 °C-os hémérsékletet, majd a hozzavalék mennyiségének
és tipusanak megfeleld f6zési id6t: lasd az alabbi tablazatot.

@

Kuktaban f6zési id6

Alapanyagok Mennyiségek (max) Becsiilt f6zési id6 Ajanlott kukta program
Cukkini 800 g 20 perc P1
Paszternak 800 g 25 perc P1
Péréhagyma fehér része | 800 g 25 perc P1
Brokkoli 5009 20 perc P1
600 g
Hal (siitdpapirban) 15 perc P1
Burgonya 1 kg 30 perc P2
Répa 1 kg 30 perc P2
Zoldbab 800 g 30 perc P2
o 600 g
Fehér hus (sitépapirban) 20 perc P2

Egyes receptek varatlan kiforrast okozhatnak a keletkezé buborékok miatt, kiilonosen
fagyasztott zoldségfélék hasznalata esetén. Ebben az esetben ennek megfeleléen kell

csokkenteni a mennyiséget.



KEZI UZEMMOD

1- Nyomja meg kozvetlenil a  Ekkor a program sziineteltetésre kapcsol, és
bedllitani kivant paraméter  barmikor Ujraindithaté a ,start“ gombbal.
valasztégombjat, pld. a Ha rossz programot vdlasztott, és tordlni
sebességallitét (B2) vagy szeretné, tartsa lenyomva két masodpercig a
a fézési hémérséklet- ,stop“ gombot.
allitot (B3) vagy az
id6tartam-allitot (B4), és 4- Amikor a program véget ér, a készulék

a kivalasztott paraméter harmat fityul.
villog a kijelzén (C1- C2-
C3). 5- Nyomja meg a reteszeket (D2), majd vegye

le a talegységet (D) (lasd a 12. abrat).
Majd hangolja be a
beallitasokat a +/- Turbé/pulzalé funkcio

a_II|togo,m_bbaI (,36)- 1- A kezelGpanelen (B) keresztil kozvetleniil
Biztonsagi okokbol a indithatja a ,turb6” és a ,pulzal6“ funkcidkat
hémérsékletet  nem (B5). A turbé6 moéd hasznélatahoz
lehet beallitani, ha nincs (maximalis sebesség kézvetlen inditassal)
bedllitva a f6zési id6. egyszerlien nyomja meg a ,turbd“

o i gombot. Az LCD kijelzén, segitségképpen,
Miutan elvégezte az megjelenik a hasznalati id§ (C3). A pulzal6
osszes beallltazt, nyomja funkcioét (szakaszos miikédés) egyszeriien
meg a ,start” gombot a ,pulse” gomb megnyomasaval indithatja
(B7). Ha a készilék és dllithatja le. Ebben az esetben az LCD

SO fozés  Gzemmodban kijelzén ugyanigy megjelenik a hasznalati
van, a piros visszajelz6 id6, tdjékoztato jelleggel. Miutan a funkcid
I,ampa (33) bekap(isoll, elindult, barmikor ledllithatja a késziiléket
és mutatja, hogy a f6zés a ,stop“ gombbal. Ekkor a funkcié
megkezdodott. Miutan szlineteltetésre kapcsol, és barmikor
a program elindult, tjraindithaté a ,start“ gombbal.

barmikor ledllithatja
a késziléket a ,stop“
gombbal.

A KESZULEK TISZTITASA B

o A készuléket folyadékba meriteni tilos. e Miutan az alkatrészek lehdltek:

Tilos a motoregységet (A) folydviz ala tenni. - vegye ki a k6z6s tengelyt (D3), a tOmitést
Miutan végzett a hasznalattal, hizza ki a (D4) és a rogzité gydrit (D5) (lasd a 13.
késziiléket a konnektorbdl. abrat).
e Hasznalat utan azonnal mossa el a talat. - mossa el a talat (D), a k6zos tengelyt (D3),
¢ Nyomja meg a reteszeket (D2), és emelje le a tomitést (D4), a rogzité gydrit (D5), a
a talegységet (D). tartozékokat (F1), (F2), (F3), (F4), (F5), a
e Helyezze a talat sima feluletre. g6zszabalyz6 kupakot (E1), a fedelet (E2),
¢ Negyed fordulattal jobbra elforditva, oldja ki a tomitéstartot (E3) és a tomitést (E4)
a fedelet. Ovatosan vegye le a fedelet. szivaccsal és mosdszeres vizzel.

e Miutan az alkatrészek lehiltek, a spatula e Oblitse le folyd viz alatt az egyes darabokat.
segitségével oldja le a tomitéstartd kapcsat o Ha rasul az étel a tdlra, aztassa be néhany

a fedélrél (G) (lasd a 15. abrat). 6rara mosogatoszeres vizbe, majd kaparja
« Ugyeljen az ultrablade kés (F1) illetve a le, szuikség esetén egy spatulaval (G), vagy
dagaszt6- / apritokés (F4) pengéire a a mosogatoé szivacs surold oldalaval.
tisztitasukkor és a tal kiiiritésekor, mivel ¢ Ha a talban vizkdélerakdédas keletkezik,
rendkiviil élesek. nedves szivaccsal, és szikség esetén

el



ételecettel torolje le.

¢ A motoregységet (A) nedves ruhdval torolje
at. Alaposan szaritsa meg.

e Megkdnnyiti a tisztitast, hogy a
tal, a fedélegység és a tartozékok
mosogatégépben moshatodk, kivéve a k6zds
tengelyt (D3 és D4) és a rogzit6é gydrdjét
(D5) (lasd a 14. abrat).

o A tartozékok, a kiveheté kozos tengely és
a fedél egyes részeit bizonyos hozzavaldk,
mint a curry, répalé stb. elszinezhetik;
ez sem az egészségre, sem a készilék
hasznalatara nézve nem jelent veszélyt. Ezt
ugy keralheti el, ha hasznalat utan azonnal

elmossa az alkatrészeket.

o Atdlegység (D) hasznalata el6tt ellenérizze,
hogy tisztak és szarazak-e a tal alatti
érintkezdk.

@

FONTOS - ,A KESZULEK BIZTONSAGOSSA TETELERE“ VONATKOZO UTASITASOK)

: A késziilék
Ny alapfelszerelése
M’® az  elektronikus
7, \ " 30min motorvédelem,

1 ” amely hosszu
@\ %‘ élettartamot garantal.
0 TV AN Ez az elektronikus
biztonsagi
berendezés mego6v a nem rendeltetésszerii
hasznalat ellen; igy a motor megfeleléen
védve van.
Szélséséges, a hasznalati utasitasokat
figyelmen kivul hagy6 hasznalat esetén (lasd
az ,ELSO HASZNALAT“ bekezdést: tul nagy
meny-nyiségek és/vagy rendellenesen hosszu
hasznalat és/vagy tobb étel elkészitése rovid
idén beldl), a motorvédelem bekapcsol, hogy
megvédje a motort. Ebben az esetben a
késziilék leall, és a kezel6panel LCD kijelzéjén
LSECU" felirat jelenik meg, és mutatja, hogy a

készllék dtmenetileg nem miikodik.

Ha a kijelzén ,SECU“ felirat jelenik meg, és

a készilék leall, a kovetkezé6 a teendé:

e Hagyja bedugva a késziiléket, és ne nyomja
meg a O/l gombot.

e Olvassa el kezelési utasitas ajanlasait a ké-
szllék haszndlatara vonatkozdéan (nézzen
utina az ,ELSO HASZNALAT* bekezdésben
a hozzaval6k mennyiségének, a receptek
elkészitési idejének/hémérsékletének,
tartozékok tipusainak).

e Varjon egy fél 6rat, amig leh(l a motor.

e Inditsa Ujra a készlléket; tartsa lenyomva két
masodpercig a ,Start/Stop/Reset” gombot
(lasd a B7-et a kezelési utasitasban).

A  készulék djra haszndlatra kész.

Tovabbi kérdés esetén az ligyfélszolgalat

készséggel all rendelkezésére (részletek a

garanciajegyen).



TEENDOK A KESZULEK UZEMZAVARA ESETEN

PROBLEMA

ESETEK

MEGOLDAS

Problémak kuktaban
fézéskor.

A g6zszabalyz6 kupak nincs
megfeleléen rogzitve.

Allitsa a g6zszabalyzé kupakot ,erés
g6zre“l (forditsa maga felé); ezzel

a beallitassal a lehetd legnagyobb
mennyiségl keletkez6 g6z marad bent
a talban, mindenféle kuktaban f6zéshez
(levesek stb.), igy tobb g6z lesz a talban,
és sokkal hatékonyabb lesz a f6zés.

A ,er6s g6z"“ beallitassal a leheté
legnagyobb mennyiségli keletkezé hé és
g6z oszlik el az edényben, mindenféle
kuktaban f6zés esetén (levesek

stb.). Ez az allas a kifréccsenést is
megakadalyozza f6zés kozben.

A “gyenge g6zzel” a leheté legnagyobb
mennyiségli gézpara tavozik, igy strlbb
allagu fogasok, sz6szok készitéséhez
ajanlott (rizottd, krémes pudingok,
sz6szok stb.).

Elégtelen f6zési id6

A f6zési id6k csak tajékoztato jellegliek; a
legtobb esetben elegendd az étel megfeleléen
megf6zéséhez.

Ugyanakkor bizonyos tényezék
befolyasolhatjak a f6zési idét:

- a z6ldségek mérete (fel van vagva vagy sem)
- hozzavaldk mennyisége a kosarban

- z6ldségek tipusa

- atalban lévé viz mennyisége, amely
megfelel a mércének (0,7 I).

Ha az étel nem f6tt meg teljesen, plusz f6zési
idét allithat be.

Kézi izemmadban is bedllithat 130

°C-o0s hémérsékletet, majd a hozzavalok
mennyiségének és tipusanak megfeleld f6zési
idét.

A késziilék nem
mikaodik.

Nincs bedugva a konnektorba.

Dugja be a késziiléket a konnektorba.

A fékapcsolé (H) O allasban van.

Allitsa a fékapcsolét 1. allasba.

A tal vagy a fedél rosszul van
felhelyezve vagy reteszelve.

Ellendrizze a tal vagy a fedél
felhelyezését és reteszelését a kezelési
utasitas abrai alapjan.

A fedél nem zar.

A fedél nincs teljesen 6sszeszerelve.

Ellendrizze, hogy a tomités megfelelGen
be van-e illesztve a tdmitéstartdba, és a
tomitéstarté megfeleléen fel van-e sze-
relve a fedélre.

Erés remegés.

A késziilék nem vizszintes feluleten all
vagy nem stabil.

Helyezze a késziiléket vizszintes felii-
letre.

Tul nagy a hozzavaldk mennyisége.

Csokkentse a feldolgozni kivant
hozzavalék mennyiségét.

Tartozékhiba.

Ellendrizze, hogy az ajanlott tartozékot
hasznadlja-e.
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PROBLEMA

ESETEK

MEGOLDAS

Szivarog a fedél.

Tual nagy a hozzavalék mennyisége.

Csokkentse a feldolgozni kivant
hozzavalok mennyiségét.

A fedél rosszul van felhelyezve vagy re-
te-szelve.

Reteszelje megfeleléen a fedelet a
talon.

Nincs bent a tomités.

Helyezze a tomitést a tomitéstartdba,
és kapcsozza az egységet a fedélre.

A tomités szakadt vagy sériilt.

Cserélje ki a tomitést - forduljon a
hivatalos markaszervizhez.

Tartozékhiba.

Ellendrizze, hogy az ajanlott tartozékot
hasznélja-e.

Szivarog a tal tengelye.

A tomités rosszul van behelyezve.

Helyezze be j6l a tomitést.

A tomités sérult.

Forduljon a hivatalos markaszervizhez.

A rogzitd gy(rl (D5) nem zar rendesen.

Roégzitse helyesen a gydir(it (D5).

A kések nehezen forog-
nak.

Tul nagy vagy kemény élelmiszer
darabok.

Csokkentse a feldolgozni kivant
hozzavalok méretét vagy mennyiségét.
Ontson hozza némi folyadékot.

Szagot araszt a motor.

A késziilék elsé hasznalatakor, vagy a motor
talterhelése esetén, mondjuk tul nagy men-
nyiségl hozzavaldval vagy tul nagy illetve
kemény darabokkal.

Varja meg, amig lehdl a motor (kb. 30
perc), és csokkentse a hozzavalok men-
nyiségét a talban.

Megjelenik a ,STOP”
Uzenet.

A késziilék tul erés remegést észlelt,
vagy biztonsagi allapotba lépett.

Ellenérizze, hogy a megfelel§ sebessé-
get és az ajanlott tartozékot valasz-
totta-e.

Megjelenik a ,SECU”
lzenet.

Tulterhelte a motort tul nagy mennyiségu
hozzavaléval vagy tdl nagy illetve kemény
darabokkal, illetve til sokat hasznalta, és
nem varta ki a megfelel6 hitési id6t.

Vérja meg, amig leh(l a motor (kb. 30
perc), és csokkentse a hozzavalok
mennyiségét a talban.

LSECU" felirat + villog a
piros visszajelzé lampa.

Tulmelegedtek a h6mérséklet
szenzorok.

Forduljon a hivatalos markaszervizhez.

LErrl“ hibatizenet jele-
nik meg.

+ villog a piros vissza-
jelzé lampa.

Nem mdkodik a flitészal.

Ellendrizze, hogy nincsenek-e elsze-
ny-nyezdédve az elektromos csatlakozo
tiskék a tal alatt. Ebben az esetben
tisztitsa meg azokat, és prébalkozzon
Ujra.

Ha tovabbra sem miikodik, forduljon a
hivatalos markaszervizhez.

LErr2“ hibatizenet jele-
nik meg.

Elektronikus hiba.

Forduljon a hivatalos markaszervizhez.

LErr3* hibalizenet jele-
nik meg.

Sebességhiba.

Forduljon a hivatalos markaszervizhez.

JErrd“ hibatizenet jele-
nik meg.

Kommunikaciés hiba az aprité
elektronikus kartyajaval.

Forduljon a hivatalos markaszervizhez.

Jntcl” hibaltizenet jele-
nik meg + villog a piros
visszajelzé l[dampa.

Az 1. h6mérsékletszenzor elromlott.

Forduljon a hivatalos markaszervizhez.

Lntc2” hibaltizenet jele-
nik meg + villog a piros
visszajelzé l[ampa.

Az 2. h6mérsékletszenzor elromlott.

Forduljon a hivatalos markaszervizhez.

A késziilék tovabbra sem miikoédik?
Lépjen kapcsolatba valamelyik hivatalos markaszervizzel (a listat lasd a szerviz kézikdnyvben).

@




UJRAHASZNOSITAS B

e A csomagolas és a késziilék anyagainak artalmatlanitasa.

A csomagolas kizarélag kornyezetre artalmatlan anyagokat tartalmaz, mely a hatdlyos
@YY jrahasznositasi el6irdsokkal 8sszhangban kidobhaté.

'- 9 A készilék leselejtezésével kapcsolatosan kérje ki a helyi hatésagok illetékes
osztalyanak véleményét.

e Lejart élettartamu elektronikus és elektromos készilékek:
Els6 a kérnyezetvédelem!

@ A késziilék sok Ujrahasznosithato vagy ujra feldolgozhatdé anyagot tartalmaz.
@ < Széllitsa gyljtépontra, tovabbi feldolgozdshoz.
]



ZASADY BEZPIECZENSTWA:
Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
przeczyta¢ uwaznie instrukcje
obstugi i przechowywac¢ ja w
bezpiecznym miejscu. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci w
przypadku uzywania urzadzenia w
sposdb niezgodny z instrukcja.
Zawsze odtacza¢ urzadzenie od
zasilania, jezeli jest nieuzywane, a
takze przed montazem, demontazem
lub myciem. Dzieci nie mogg uzywac
urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenia nie moga uzywac dzieci.
Trzymad urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.
Z urzadzenia nie moga korzystac
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej badz osoby o
niedostatecznym doswiadczeniu lub
wiedzy, chyba ze znajduja sie one pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub uzyskaty od
takiej osoby instrukcje dotyczace
uzytkowania urzadzenia. Nie
zezwala¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem.
Urzadzenie nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
ePodczas uzywania
urzadzenia niektdre jego
A cze$ci moga nagrzewac
sie  do  wysokiej
temperatury (Scianka

ze stali nierdzewnej, wyjmowany
trzpien, przezroczyste czesci pokrywy
i zatyczki, metalowe czesci na spodzie
misy, koszyk). Moga one powodowac

oparzenia. Przenosi¢ urzadzenie,

chwytajac za zimne plastikowe czesci

(uchwyty, blok silnika). Czerwony

wskaznik nagrzewania informuje o

ryzyku oparzenia.

o W czasie pracy urzadzenia dostepne
powierzchnie moga by¢ bardzo
gorace.

¢ Urzadzenia nie mozna obstugiwac
za pomoca zewnetrznego minutnika
ani oddzielnego zdalnego systemu @
kontroli.

o Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli
nie dziata prawidtowo, jesli zostato
uszkodzone lub jesli uszkodzeniu
ulegty kabel zasilania lub wtyczka.
Aby unikna¢ niebezpieczenstwa,
kabel nalezy wymienia¢c w
autoryzowanym serwisie (patrz lista
w ksigzce serwisowej).

o Urzadzenia nie nalezy zanurza¢ w
wodzie. Nigdy nie umieszczac bloku
silnika (A) pod biezaca woda.

o Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego na
wysokosci ponizej 2000 m. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci i
zastrzega sobie prawo anulowania
gwarancji w przypadku komercyjnego
lub nieprawidtowego uzywania
urzadzenia albo uzywania go w
sposdb niezgodny z instrukcja.

o Urzadzenie nie jest przeznaczone
do nastepujacych zastosowan
domowych lub podobnych
(zastosowania te nie s3 objete
gwarancja):

- kuchnie w sklepach, biurach oraz
innych miejscach pracy,
(a1



- kuchnie zarezerwowane dla
pracownikéw w sklepach, biurach
oraz innych miejscach pracy,

- gospodarstwarolne/agroturystyczne

- pokoje w hotelach, motelach i
innych tego typu obiektach.

- pokoje goscinne.
¢ Urzadzenie wydziela

" pare, ktéra moze

X powodowa¢ oparzenia.

Zachowa¢ ostroznosc

przy manipulowaniu

pokrywa i zatyczka (w razie potrzeby
uzywac rekawicy, chwytaka itp.)

Chwyta¢ zatyczke za $rodkowa

czesc.

e Nigdy nie uruchamiac¢ urzadzenia,
jezeli uszczelka nie jest natozona
na uchwyt uszczelki lub jezeli
uchwyt uszczelki nie jest zatozony
na pokrywe. Nalezy uruchamiac
urzadzenie z zatyczka umieszczong
w otworze w pokrywie (chyba ze w
przepisie podano inaczej).

UWAGA: Nalezy pamieta¢ o

ryzyku obrazen w  przypadku

nieprawidtowego uzywania
urzadzenia.

Nalezy zachowac ostroznos¢ przy

myciu ostrzy noza Ultrablade (F1)

oraz ostrza do zagniatania i kruszenia

(F4), a takze przy oproznianiu misy,

poniewaz sa bardzo ostre. Nalezy

zachowaé¢ ostrozno$¢ podczas
wlewania cieptego ptynu do
robota, poniewaz moze wyprysnac

z urzadzenia w wyniku nagtego

doprowadzenia do wrzenia.

Po uzyciu umiesci¢ ostrze Ultrablade

(F1) w misie.

UWAGA: Nalezy zachowac ostroznosc,

aby unikna¢ zalania ztacza podczas

mycia, napetniania lub wylewania.

UWAGA: Urzadzenie wydziela pare,

ktora moze powodowac oparzenia.

UWAGA: Powierzchnia elementu

grzewczego pozostaje goraca po

uzywaniu urzadzenia.

- W czasie nagrzewania nalezy
dotykac tylko uchwytow produktu
(blokady D2, uchwyt pokrywy E2
i uchwyt zatyczki E1) do czasu
catkowitego ostygniecia.

e Sprawdzi¢ w instrukcji ustawienia
czasu dziatania i predkosci
kazdego akcesorium i kazdego
programu.

e Sprawdzi¢ w instrukcji informacje
na temat sktadania i montazu
akcesoriow w urzadzeniu.

e Sprawdzi¢ w instrukcji informacje
na temat mycia i konserwacji
urzadzenia.

e Zawsze stosowac instrukcje
dotyczace mycia urzadzenia:

- Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

- Nie czysci¢ urzadzenia, kiedy jest
gorace.

- My¢ wilgotna S$ciereczka lub
gabka.

- Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia
w wodzie ani nie wkfadac¢ pod
biezaca wode.

TYLKO RYNKI EUROPEJSKIE:

e Trzyma¢ urzadzenie i kabel
zasilajagcy w miejscu niedostepnym
dla dzieci ponizej 8. roku zycia.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzadzeniem.

o Z urzadzenia nie moga korzystac
osoby o ograniczonej sprawnosci

®



fizycznej, sensorycznej lub
umystowej badz osoby o
niedostatecznym doswiadczeniu lub
wiedzy, chyba ze znajduja sie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo lub
uzyskaty od takiej osoby instrukcje
dotyczace uzytkowania urzadzenia i
potencjalnych zagrozen.

Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci
majace co najmniej 8 lat, o ile
znajduja sie pod nadzorem i uzyskaty
instrukcje dotyczace bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz
maja S$wiadomos$¢ zwigzanych z
tym zagrozen. Dzieci nie moga
wykonywac bez nadzoru czynnosci
mycia i konserwacji urzadzenia,
chyba ze maja co najmniej 8 lat i sa
nadzorowane przez osobe dorosta.

Podtaczanie do zasilania

o Urzadzenie powinno by¢ podtaczone
do gniazda z uziemieniem.

o Urzadzenie moze byC zasilane
wytacznie pradem przemiennym.
Sprawdzi¢, czy napiecie zasilania
wskazane na tabliczce znamionowe;
urzadzenia jest zgodne z napieciem
w instalacji elektryczne;.
Nieprawidtowe podtaczenie
powoduje utrate gwarancji.

Nie ciagnac za kabel elektryczny, aby
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Nie zanurzac urzadzenia, przewodu
zasilajacego ani wtyczki w ptynach.
Nie nalezy zostawia¢ kabla
elektrycznego w poblizu goracych
czesci urzadzenia, zrédta ciepta lub
ostrych krawedzi ani w stycznosci z
nimi.

Nieprawidtowe uzytkowanie
o Nie dotyka¢ pokrywy zanim

urzadzenie nie zatrzyma sie
catkowicie (przycisk stop);
odczekac, az miksowane sktadniki
nie beda sie obracac.

Zawsze najpierw wktada¢ do misy
sktadniki o statej konsystencji, a
nastepnie sktadniki ptynne (zob.
rys. 11.1). Nie nalezy przekraczac
poziomu 2,5 | MAX oznaczonego we
wnetrzu misy (zob. rys. 11.2). Jezeli
misa jest przepetniona, wrzaca woda
moze wypryskiwac.

W przypadku korzystania z
programu gotowania na parze nalezy
utrzymywac poziom wody 0,7 litra
(zob. rys. 4.2).

Nigdy nie wktada¢ palcow lub
innych przedmiotéw do misy, jezeli
urzadzenie jest wtaczone.

Nie uzywa¢ misy jako pojemnika

(przechowywanie, mrozenie,
sterylizacja).
Umieszcza¢ wurzadzenie na

stabilnej, odpornej na nagrzewanie
powierzchni.

Nie umieszcza¢ urzadzenia blisko
sciany lub szafki: wytwarzana para
moze uszkodzi¢ elementy.

Nie umieszcza¢ urzadzenia blisko
uruchomionego zrédta ciepta (ptyta,
sprzety domowe itp.).

Nie przykrywac pokrywy $cierka do
naczyn lub innym przedmiotem,
nie prébowac¢ blokowa¢ otworu
w pokrywie, uzywac zatyczki do
regulowania pary.

Nie umieszcza¢ wiosow, szalikow,
krawatow itp. nad misa, kiedy
urzadzenie jest wtaczone.



o Nie wkfada¢ akcesoridw, misy ani
pokrywy do kuchenki mikrofalowe;j.

o Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
Nigdy nie przekracza¢ maksymalnej
ilosci podanej w instrukgji.

¢ Schowac urzadzenie po ostygnieciu.

Obstuga posprzedazna

e Dla wtasnego bezpieczenstwa
nie uzywac akcesoriow ani czesci
zamiennych innych niz oferowane
w autoryzowanych punktach

@ serwisowych.

o Wszelkie interwencje poza myciem i
rutynowa konserwacja wykonywana
przez klienta musza by¢ przepro-
wadzane przez autoryzowany punkt
Serwisowy.

o Sprawdzi¢ tabele ,Co zrobi¢, gdy
urzadzenie nie dziata” na koncu
instrukcji obstugi.
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OPIS

Aby poznac¢ mozliwosci urzadzenia, nalezy zapoznac sie z zaleceniami dotyczacymi
jego uzywania w instrukcji obstugi (przygotowywanie soséw, zup, potraw duszonych,
potraw gotowanych na parze, ciast i deseréw.

URZADZENIA:

A Blok silnika

B Pan
B1:

B2:
B3:

B4:
B5:
B6:
B7:

el sterowania

przyciski wyboru programéw
automatycznych

przycisk wyboru predkosci
przycisk wyboru temperatury i
lampka kontrolna nagrzewania
przycisk wyboru czasu pracy
przycisk turbo/pulsowanie
przycisk +/-

przycisk start/stop/reset ekran

C Wyswietlacz LCD

Cl1:
C2:
C3:
C4:
C5:

DANE TECHNICZNE URZADZENIA:

Moc:

wyswietlacz predkosci
wyswietlacz temperatury
wyswietlacz czasu
wyswietlacz wyboru programu
wyswietlacz wskaznika
bezpieczenstwa 8

Sktadanie m
D1: misa ze
D2: blokady

isy
stali nierdzewnej

D3: wyjmowany trzpien
D4: uszczelka

D5: pierscie

h blokujacy trzpien

Sktadanie pokrywy
E1: zatyczka do regulacji pary

E2: pokrywa
E3: uchwyt uszczelki
E4: uszczelka

Akcesoria:

@

FO: schowek na akcesoria
F1: ostrze tnace ultrablade

F2: mieszad

to

F3: przystawka do ubijania

F4: ostrze d

o wyrabiania/kruszenia

F5: koszyk do gotowania na parze

topatka
Witacznik 0/
urzadzenia

1 do odtaczania zasilania od

Szczotka do czyszczenia

1550W (1000W: element grzewczy / 550W: silnik)

Zakres temperatur:

od 30° do 130°C

regulacja co 5°C.

Zakres czasu pracy:

od 5 sekund do 2 godzin

regulacja co 5 sekund minimum do 1 minuty maksimum.

Liczba

predkosci: 12

- 2 predkosci przerywane:

predkos¢ 1 (5 sekund On / 20 sekund Off).
predkos¢ 2 (10 sekund On / 10 sekund Off).

- 10 stopniowych ciagtych predkosci
(predkosci od 3 do 12).

®



WLACZANIE:

Urzadzenie wtacza sie za pomoca wtacznika 0/1 ustawionego w pozycji 1. (zob. rys. 9)
Do urzadzenia dotaczono nastepujace akcesoria:

Miksowanie zup :E 3min 2,5L "’:EET
8 Miksowanie owocow na przecier . 40 sec 1Kg |--»{00°
g & ~N Siekanie warzyw H 15 sec 1Kg SR g HH N
J e 4 Siekanie migsa 30 sec 1Kg b JHH
3 U":m'bk‘deﬁ Siekanie ryb

+ Nie uzywaé tego akcesorium do siekania twardych produktéw. W tym celu uzy¢ ostrza F4 do zagniatania/kruszenia.

Ta przystawka miesza ug 1e potrawy bez naruszania struktury sktadnikéw.
Bardzo praktyczny na etapie zrumieniania przed przygotowaniem (risotto, zupy).

I N (3t
F2 Potrawy zrumienione 3 Smin 500g =111
Potrawy duszone : 45min 2,51 g S’c
: 3 L
Risotto 2 22min 1,5Kg g
Ratatouille, Chutney, rosliny straczkowe (| ienia: spr i¢ ksigzk
ia)

(<]
29
©

<

N

»

8
=

Z przepi i 3czong do ur:

. ) = 7
Piana z biatek ‘l 5/10min mmax
L] Majonez
X .
N Bita $mietana ‘= 2/5min 0,5L
©
'_é‘ Sosy, kremy, dressingi - . " e
=) (thuczone ziemniaki, polenta to H 1/20min 1L E u"gu
itp.)
Zagniatanie ciasta na .
biaty ohieh = 2min 30s | 1,2Kg
Zagniatanie kruchego ciasta, -
ciasta na biszkopt, specjalnego E 2min 30s li(g
ciasta na chleb
Zagniatanie wyro$nietego + 5 1min 30s
ciasta ; 0,8K
(chatka, babka itp.) =S 2min 1SRg
Mieszanie lekkich ciast 3 40 sec
(mieszanka na ciastka itp.) G e e 1Kg

Siekanie orzechow

£3 A Ay
E]
-

1min 0,6Kg
Siekanie twardych sktadnikéw 0,6Kg

Kruszenie lodu

Ostrze do wyrabiania/kruszenia

. = -
imin | J3756410
~
Ciasto na nalesniki, ciasto na

gofry 1min 1,5L
oo Warzywa, ryby lub migso : 1T
S § gotowane na parze 20/40min 1Kg (ISR
o
°g
x
Eg Zupa z krojonymi warzywami :E 40/ 45min 2,51 :E E'c
X
% Zatyczka do regulacji odprowadzania pary a b
o
-E - Silne parowanie (a) = gotowanie na parze.
N - Stabe parowanie (b) = risotto, kremowe masy, sosy itp. J

Akcesoria posiadaja bezpieczne elementy do chwytania, aby utatwi¢ ich wymiane podczas
przygotowywania potrawy.



URZADZENIE MA 2 TRYBY PRACY:

e Programy automatyczne:
Predkos$¢, temperatura i czas pracy sa
zaprogramowane, aby automatycznie
przygotowac sosy, zupy, potrawy duszone,
potrawy na parze, ciasto i desery.

e Tryb manualiny:
Indywidualne ustawienia parametréow
predkosci, temperatury gotowania i czasu
pracy, aby méc tworzy¢ wtasne przepisy.

INSTALACJA MISY, AKCESORIOW | MONTAZ
POKRYWY

e Przed pierwszym uzyciem optukac wszystkie
elementy (D, E, F, G) z wyjatkiem bloku silnika
(A) w cieptej wodzie z mydtem. Misa (D) jest
wyposazona w wyjmowany trzpien (D3), aby
utatwié¢ mycie.

e Przed uzyciem upewnié sie, ze wszystkie
elementy opakowania zostaty usuniete,
zwtaszcza ostona miedzy misa (D) a blokiem
silnika (A).

e Umiesci¢ uszczelke (E4) w specjalnym rowku
(E3) (zob. rys. 1), natozy¢ ztozony element na
pokrywe (E2) (zob. rys. 2).

e Umiesci¢ uszczelke (D4) na trzpieniu (D3).
Zablokowac¢ ztozony element w podstawie
misy za pomoca pierécienia blokujacego (D5)
(zob. rys. 3).

o Umiesci¢ wybrane akcesorium w misie:

- akcesoria (F1, F2, F3 lub F4) na trzpieniu na
dnie misy (zob. rys. 4.1),

- koszyk do gotowania na parze wewnatrz
misy (F5) (zob. rys. 4.3 ), wczesniej nalezy
napetni¢ mise ptynem (woda, sos itp.) do
pojemnosci 0,7 |. (zob. rys. 4.2)

UZYWANIE PANELA KONTROLNEGO (B)
Wybor automatycznego programu:

Sosy

@

sauce

soup

@

slow cook

Zupy
(program zupy krem P1 i zupy z
pokrojonymi warzywami P2)

Potrawy duszone
(program P1 warzywa / P2
duszenie / P3 risotto)

e Wtozy¢ sktadniki do misy lub koszyka do
gotowania na parze.

o Umiesci¢ pokrywe na misie (D), tak by symbol
trojkata na pokrywie i uchwycie misy byty w
jednej linii (zob. rys. 5), zablokowac¢ pokrywe
bez naciskania, obracajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (zob.

rys. 6).

e Umiesci¢ zatyczke do regulacji pary (E1) w
pokrywie; mozliwe sa dwie pozycje: silne
parowanie (a) lub stabe parowanie (b).

Ustawienie stabego parowania

@ pozwala na uwolnienie

maksymalnej iloSci pary, w efekcie

otrzymujac lepsza konsystencje

potraw i sosOw (risotto, kremowe masy,
sosy itp.).

Ustawienie silnego parowania

@ zapewhnia utrzymanie maksymal-

nego ciepta i pary w misie do

wszystkich rodzajéw gotowania

na parze (zupy itp.).

To ustawienie zapobiega rozpryskiwaniu w

czasie miksowania.

e Umiesci¢ mise (D) na bloku silnika (A), tak
aby nastapito klikniecie (zob. rys. 8).

e Urzadzenie uruchamia sie dopiero wtedy,
gdy misa i pokrywa sa odpowiednio
umiejscowione i zablokowane na bloku
silnika.

W razie nieprawidtowego umieszczenia
lub nieprawidtowego zablokowania
misy i pokrywy (zob. rys. 10.1 i 10.2),
symbol zaczyna migaé, kiedy
zostanie aktywowana jakas funkcja.

Gotowanie na parze
(program stabego
parowania P1 i silnego
parowania P2)

Ciasta
(program P1 chleb / P2
chatka/ P3 ciasto)

Desery

@



Wybor ustawien indywidualnych

© ©®

pulse

turbo

@0e

Wybor predkosci silnika

2 predkosci przerywane (predkosc
1 2) oraz 10 ciagtych predkosci
stopniowych (predkos¢ 3-12)

Wybor temperatury gotowania.

Od 30° do 130°C

Lampka kontrolna nagrzewania:
wiacza sie w momencie rozpoczecia
gotowania i wytacza sie, gdy
temperatura w misie spada ponizej
50°C.

Wybor czasu pracy.
od 5 sekund do 2 godzin.

Wybér funkgji turbo bezposrednie
uzyskanie maksymalnej predkosci
i pulsowania (dziatanie przery-
wane) bez okreslania innych
ustawien.

start
stop

Zwiekszanie predkosci,
temperatury i czasu pracy.
Zmniejszanie predkoSsci,
temperatury i czasu pracy.

Ten przycisk ma

3 funkcje:

-Zatwierdzanie wyboru
automatycznego pro-
gramu lub parametréw
wybranych recznie
(predkos¢, tempera-
tura, czas).

-Pauza w trakcie uzy-
wania, po uruchomie-
niu urzadzenia.

-Resetowanie wy-
branych parametréw
urzadzenia przez
naci$niecie przez 2
sekundy.

Wskazowki dotyczace obstugi:
Urzadzenie jest wyposazone w mikroprocesor, ktory kontroluje i analizuje jego stabilnosc.
W razie utraty stabilnos$ci obroty silnika zostaja automatycznie zmniejszone, a jezeli brak
stabilno$ci utrzymuje sie, silnik zostanie zatrzymany, a przycisk ,STOP” wyswietli sie na

ekranie.

e Sprawdzié¢, czy ilos¢ sktadnikéw nie jest zbyt duza oraz czy uzywana predkosc jest
odpowiednia.

e Sprawdzi¢, czy zastosowano zalecane akcesorium.

¢ Nastepnie normalnie uruchomié ponownie urzadzenie.
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UZYWANIE URZADZENIA

TRYB AUTOMATYCZNY

1- Nacisna¢ przycisk z
wybranym programem
(B1), na ekranie (C4) pojawi

| sie tréjkat z wybranym

programem. W przypadku
programéw do gotowania
zup, potraw duszonych

i ciasta stopniowe

naciskanie uruchamia rézne

podprogramy.

i 2- Zaprogramowane ustawienia
\[ mozna zmieni¢ w zakresie

e
/Jgﬁ \“\ czasu pracy (w zaleznosci od
—<Ble

wybranej potrawy, sktadnikéw
i przygotowywanych ilosci).
Nacisnij przycisk wyboru
predkosci (B2) lub przycisk
wyboru temperatury (B3)
lub przycisk wyboru czasu
(B4), wybrane ustawienia
beda migac na ekranie (C1-
C2-C3).

3- Dostosuj ustawienia za
pomoca przycisku +/-
(B6).

4- Po zakonczeniu zmiany
wszystkich ustawien
nacisnac¢ przycisk ,start”
(B7), aby uruchomi¢
program. Jezeli w
urzadzeniu ustawiono
tryb gotowania, wtacza
sie czerwona lampka
kontrolna (B3) informujaca
0 rozpoczeciu gotowania.

5- Po zakonczeniu programu urzadzenie
wydaje 3 krotkie dzwieki.

6- Po zakonczeniu programéw do gotowania
zup, soséw, programoéw do gotowania na
wolnym ogniu P2 i P3 oraz programéw do
gotowania na parze i deseréw, urzadzenie

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania, ustawi¢ wtacznik (H) w pozycji 1, na ekranie LCD (C)
wszystkie ustawienia beda miaty wartosc ,0” (zob. rys. 9)

automatycznie przestawia sie na tryb
utrzymywania ciepta na 45 minut, aby
potrawa byta caty czas gotowa do jedzenia.
W programie do przygotowywania soséw,
programie P2 i P3 do potraw duszonych
i w programie do deseréw oraz w trybie
manualnym silnik pracuje ze specjalna
predkoscia, aby zachowaé wifasciwosci
potraw i uniknac przywierania do spodu
misy. Aby zatrzymad tryb utrzymywania
w cieple, wystarczy nacisna¢ przycisk
»stop” (B7). Jesli otworzysz pokrywe,
naciSniesz blokady (D2) w uchwytach
misy lub zdejmiesz mise, wowczas
program utrzymywania ciepta zatrzyma sie
automatycznie.

Po zakonczeniu programu do przygo-
towywania soséw, programu do gotowania
na wolnym ogniu na wolnym ogniu P2 i
P3 oraz programu do kremoéw, w trakcie
dziatania funkcji utrzymywania ciepta,
silnik bedzie nadal pracowat, tak aby
sktadniki nie przywieraty do dna misy.
Po zakohAczeniu programéw do wyrabiania
ciasta P1i P2 urzadzenie przechodzi w tryb
,wyrastania ciasta” w temperaturze 30°C
przez 40 minut, aby ciasto zwiekszyto
objetos¢. JesSli otworzysz pokrywe,
naci$niesz blokady (D2) w uchwytach
misy lub zdejmiesz mise, urzadzenie
przechodzi w tryb pauzy. Mozna ponownie
uruchomi¢ przerwany tryb, naciskajac
przycisk ,start”.

Aby zatrzymaé¢ ten tryb, nacisnac¢ i
przytrzymaé przycisk ,stop” przez 2
sekundy.

b

Nacisna¢ blokady (D2), a nastepnie usunac
mise (D) (zob. rys. 12).

Po uruchomieniu programu automatycznego
mozna zatrzymac urzadzenie w dowolnym
momencie, naciskajac przycisk ,stop”.
Program automatyczny przechodzi wéwczas w
tryb pauzy, mozna go restartowac, naciskajac
ponownie przycisk ,start”. W przypadku
wyboru niewfasciwego programu lub zamiaru
anulowania wybranego programu, nacisnac
przycisk ,stop” przez 2 sekundy.

®
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DOSTEPNE AUTOMATYCZNE PROGRAMY:

Sosy Zupa P1 Zupa P2 |Duszenie P1l|Duszenie P2Duszenie P3
Programy < @ @ @
automatyczne sauce soup soup slowcook slow cook slow cook
predkos¢ domysina ve 10 impulséw
(od V2 do | iV12 przez |10 impulséw V3 V1 V2
(regulowana) v8) > min.
130°C
temperatura domvélna 70°C 100°C 100°C (brak mozli- 95°C 95°C
Fzre ulowana;I (od 50° do | (od 90° do | (od 90° do |wosci regu-| (od 80° do | (od 80° do
9 100°C) 100°C) 100°C) lacji) 100°C) 100°C)
czas domvéln 8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
(re quw:m ;/ (od 5 min. | (od 20 min. | (od 20 min. |(od 2 min. to| (od 10 min. | (od 10 min.
@ 9 Y do 40 min.) | do 60 min.) | to 60 min.) 15 min.) to 2 godz.) | to 2 godz.)
DomysIna funkcja
utrzymywania ciepta | g i, 45 min. 45 min. 45 min. 45 min.
po zakonczeniu
programu
Predkos¢ silnika przy 5 sek. ON 10 sek. ON
trybie utrzymywania V4 przy V3 / 20 |przy V3 / 10
ciepta sek. OFF sek. OFF
Gotowanie | Gotowanie
na parze | na parze | Ciasto P1 Ciasto P2 Ciasto P3 Deser
P1 P2
Programy
aUtomatyczne steam steam pastry pastry pastry dessert
V5 przez 1
predkos$¢ domysina V5 przez 2 | min. 30 sek., V> przez 4(.) sek., va
; A a nastepnie V9 | (od V2 do
(regulowany) min. 30 sek.| a nastepnie V6 rzez 3 min V8)
przez 2 min. p :
temperatura do- %t())gal((: %SSaI((: 90°C
mysina TR TR (od 50° do
mozliwosci|mozliwosci o
(regulowana) o o 110°C)
regulacji) | regulacji)

czas domyslin 30 min 35 min Z(Orz“;g(;eSEk 3 min 30 sek (?)(Tilnr:ionsilé) 15 min
(re quw);na;, (od 1 min. | (od 1 min. |45 i, 30| {0d 30 sek- do 1o\ "6 3 min. 40| (09 5 min.
9 t0 60 min.)|to 60 min) (% < B 2 3 min. 30 sek.) [% €9 3 T %10 60 min)

Domyslna funkcja

utrzymywania ciepta 45 min 45 min

po zakonczeniu : .
programu

45 min.

Predkos$c¢ silnika
przy trybie V4
utrzymywania ciepta

Domyslna funkcja
wyrastania ciasta w
temp. 30°

40 min. 40 min.




UZYWANIE KOSZYKA DO GOTOWANIA NA PARZE

Czas gotowania ma wytacznie charakter
informacyjny, w wiekszosci przypadkéw
potrawy beda odpowiednio ugotowane.

Jednakze niektére warunki moga wptynac na
czas gotowania:
- wielko$¢ warzyw (pokrojone lub w catosci)
- iloé¢ sktadnikéw w koszyku
- typ warzyw, ich dojrzatos¢
- ilos¢ wody w misie, zgodnie z podziatka
0,71).

Nalezy pamietaé, aby ustawi¢ zatyczke

pokrywy w pozycji ,maksymalna para” (a)
zwréconej do siebie.

Jezeli potrawa nie zostanie odpowiednio
ugotowana, mozna ustawi¢ dodatkowy czas
gotowania.

Mozna réwniez uzy¢ trybu manualnego i wybra¢ temperature 130°C, a czas gotowania
dopasowac do ilosci i rodzaju sktadnikéw: zob. tabela ponizej.

Czas gotowania na parze
Sktadniki lloéci (maks.) Szacunk(_)wy czas Zalecany_program
gotowania gotowania na parze

Cukinia 800¢g 20 min P1
Pasternak 800 g 25 min P1
Biata cze$¢ pora 800¢g 25 min P1
Brokuty 500 g 20 min P1

600 g .
Ryby (z papierem do pieczenia) 15 min Pl
Ziemniaki 1 kg 30 min P2
Marchew 1 kg 30 min P2
Zielony groszek 800 g 30 min P2
Biate mieso 600 9. . . 20 min P2

(z papierem do pieczenia)

Gotowanie niektérych potraw moze prowadzi¢ do nieoczekiwanego przepetnienia
urzadzenia w wyniku pojawienia sie pecherzykow powietrza, zwtaszcza w przypadku
mrozonych warzyw. W takim przypadku nalezy odpowiednio zmniejszyc ilos¢.

@



TRYB MANUALNY

1- Nacisna¢ bezposSrednio
przycisk odpowiadajacy
za parametr, ktéry ma byc¢
dostosowany, tj. przycisk
wyboru predkosci (B2)
lub przycisk wyboru
temperatury (B3) lub
przycisk wyboru czasu
(B4). Wybrany parametr
miga na ekranie (C1- C2-
C3).

Dostosowa¢ ustawienia
za pomoca przycisku
+/- (B6). Ze wzgledéw
bezpieczenstwa nie mozna
ustawi¢ temperatury bez
ustawienia czasu pracy.

Po zakonczeniu wprowad-
zania wszystkich para-
metrow nacisnaé przycisk
,start” (B7). Jezeli w ur-
zadzeniu ustawiono tryb
gotowania, wtacza sie
czerwona lampka kont-
rolna (B3) informujaca o
rozpoczeciu gotowania.
Po uruchomieniu pro-
gramu mozna zatrzymac
urzadzenie w dowolnym
momencie, naciskajac pr-
zycisk ,,stop”.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

e Urzadzenia nie nalezy zanurzaé. Nigdy nie
umieszczaj bloku silnika (A) pod biezaca
woda. Po zakonczeniu uzywania odtaczyc
urzadzenie od zasilania.

e Umy¢ mise bezposrednio po uzyciu.

e Nacisnac¢ blokady (D2), a nastepnie zdja¢
mise (D).

e Umiesci¢ mise na ptaskiej powierzchni.

e Odblokowac¢ pokrywe, obracajac ja o jedna
czwartg obrotu w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara. Ostroznie zdjac
pokrywe.

e Gdy czesSci ostygna, zdjac¢ uchwyt uszczelki
z pokrywy podwazajac go za pomoca topatki
(G) (zob. rys. 15).

Nalezy zachowad ostroznosc¢ przy myciu

ostrza tnacego Ultrablade (F1) oraz ostrza

Program przechodzi wéwczas w tryb pauzy,
mozna go restartowaé, naciskajac ponownie
przycisk ,start”. W przypadku wyboru
niewtasciwego programu lub zamiaru
anulowania wybranego programu, nacisnac
przycisk ,stop” przez 2 sekundy.

4- Po zakohczeniu programu urzadzenie
wydaje 3 krotkie dzwieki.

5- Nacisna¢ blokady (D2), a nastepnie usunac
mise (D) (zob. rys. 12).

Funkcje turbo/pulsowanie

1- Dostep do funkcji ,turbo” i ,pulsowanie”
(B5) znajduje sie bezposSrednio na panelu
sterowania (B). Aby uzy¢ funkcji turbo
(bezposrednie uzyskanie maksymalnej
predkosci), wystarczy nacisnaé i
przytrzymac przycisk ,turbo”. Na ekranie
LCD wyswietla sie woéwczas pomocniczo
czas stosowania funkcji (C3). Aby uzy¢
funkcji pulsowania (dziatanie przerywane),
wystarczy nacisnac¢ i pusci¢ przycisk
»pulsowanie” (by aktywowac/zatrzymac
funkcje). Rowniez w tym przypadku na
ekranie LCD wysSwietla sie czas stosowania
funkcji. Po uruchomieniu funkcji mozna
zatrzyma¢ urzadzenie w dowolnym
momencie, naciskajac przycisk ,stop”.
Funkcja przechodzi wéwczas w tryb pauzy,
mozna ja restartowac, naciskajac ponownie
przycisk ,,start”.

do wyrabiania i kruszenia (F4), a takze przy

oprdéznianiu misy, poniewaz sa bardzo

ostre.

» Kiedy czesci ostygna:

- wyjac trzpien (D3), uszczelke (D4) i
pierscien blokujacy (D5) (zob. rys. 13).

- umy¢ mise (D), trzpien (D3), uszczelke
(D4), pierscien blokujacy (D5), akcesoria
(F1), (F2), (F3), (F4), (F5), zatyczke do
regulacji pary (E1), pokrywe (E2), uchwyt
uszczelki (E3) i uszczelke (E4) w wodzie z
mydtem za pomoca gabki.

e Optukaé pod biezaca woda.

e Po przygotowaniu ciasta pozostawi¢ mise
do odmoczenia na kilka godzin w wodzie z
ptynem do mycia naczyh i w razie potrzeby
oczyscic¢ za pomoca topatki (G) lub szorstka



strona gabki.

e W przypadku osadu z kamienia w misie uzy¢
wilgotnej gabki i, w razie potrzeby, biatego
octu.

e Do mycia bloku silnika (A) uzy¢ wilgotnej
Sciereczki. Doktadnie osuszyc.

o Aby utatwi¢ mycie, mise, pokrywe i akcesoria
mozna my¢ w zmywarce. Wyjatek stanowia
trzpien (D3 i D4) oraz pierscien blokujacy
(D5) (zob. rys. 14).

e Akcesoria, wyjmowany trzpien i czesci
pokrywy moga sie nieznacznie odbarwié
przy niektérych sktadnikach takich jak curry,

UWAGA - INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENS_@

Standardowo

Ve urzadzenie jest
ST wyposazone w

- -~ .
"y v 30min elektroniczna
ochrone silnika,

- n 11
lﬁ\ % aby zapewni¢ jego
A 4N zywotnos¢. Ochrona
elektroniczna chroni
przed nieprawidlowym uzyciem; w ten
sposéb silnik ma zapewniona odpowiednia
ochrone.
W przypadkach zbyt czestego uzywania, ktére
jest niezgodne z zaleceniami w instrukgji (zob.
cze$¢ ,PIERWSZE UZYCIE": potencjalnie zbyt
duza iloé¢ lub zbyt dtugi czas uzywania albo
przygotowywania réznych potraw w kroétkich
odstepach czasu), uruchamia sie ochrona
elektroniczna, aby chroni¢ silnik; w takim
przypadku urzadzenie wytacza sie a na ekranie

LCD panelu sterowania pojawia sie komunikat

LSECU” tytutem informacji, ze urzadzenie jest

czasowo niezdatne do pracy.

Jezeli na ekranie panelu sterowania pojawi

sie komunikat ,,SECU” i urzadzenie przestanie

dziatan, nalezy postepowa¢ w nastepujacy
sposob:

e Nie odtacza¢ urzadzenia od zasilania, nie
przyciskaé wtacznika ,0/1".

e Sprawdzi¢ zalecenia w instrukgji i dostosowac
sposéb uzywania urzadzenia (zobacz czes¢
LPIERWSZE UZYCIE”: ilo$¢ sktadnikéw/czas
przygotowywania positkdéw/temperatura/typ

sok z marchwi itp.; odbarwienie nie stanowi
zagrozenia dla zdrowia ani dla dziatania
urzadzenia. Aby tego unikna¢, wyczyscic te
czesci natychmiast po uzyciu.

e Przed uzyciem misy (D) upewnic sie, ze styki
elektryczne pod misa sg czyste i suche.

akcesoriéw).

e Pozostawi¢ silnik do ostygniecia na pot
godziny.

e Ponownie wtaczy¢ urzadzenie, naciskajac
przycisk ,Start /Stop/Reset” przez 2 sekundy
(zob. B7 w instrukgji).

Urzadzenie jest teraz gotowe do ponownego

uzycia. Wiecej informacji mozna uzyska¢ w

dziale obstugi klienta (zob. dane w karcie

gwarancyjnej).



CO ZROBIC, JEZELI URZADZENIE NIE DZIALA

PROBLEMY

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIA

Problem z gotowaniem
na parze.

Zatyczka do regulacji pary nie jest
odpowiednio zamocowana.

Ustawic zatyczke w pozycji ,Silne
parowanie” (przekreci¢ w swoim
kierunku); to ustawienie zapewnia
maksymalna ilo$¢ pary w misie do
wszystkich potraw gotowanych na parze
(zup itp.), tak ze w misie jest wiecej
pary, a proces gotowania jest bardziej
wydajny.

Ustawienie w pozycji «Silne parowanie»
zapewnia maksymalne rozproszenie
ciepta i pary w misie do wszystkich
rodzajéw gotowania na parze (zupy itp.).
Ta pozycja pomaga réwniez uniknaé
rozchlapywania podczas gotowania.
Ustawienie «Stabe parowanie» pozwala
na uwolnienie maksymalnej iloSci pary,
co pozwala uzyskac lepsza konsystencje
potraw lub soséw (risotto, kremowe
masy, sosy itp.).

Niedostateczny czas gotowania

Czas gotowania ma wytacznie charakter
informacyjny; w wiekszosci przypadkéw
potrawy sa odpowiednio ugotowane.
Jednakze niektére warunki moga wptynac na
czas gotowania:

- wielko$¢ warzyw (pokrojone lub w cato$ci)
- iloé¢ skfadnikéw w koszyku

- typ warzyw, ich dojrzatos¢

- ilo$¢ wody w misie, zgodnie z podziatka
0,7)).

Jezeli potrawa nie zostanie odpowiednio
ugotowana, mozna ustawi¢ dodatkowy czas
gotowania.

Mozna réwniez uzy¢ trybu manualnego i
wybraé temperature 130°C, a czas gotowania
dopasowac do ilosci i rodzaju sktadnikéw.

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczone do
zrédta zasilania.

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazda sieci
zasilajacej.

Wtacznik (H) jest w pozycji 0.

Przetaczy¢ wtacznik na pozycje 1.

Misa lub pokrywa nie sa odpowiednio
utozone lub zablokowane.

Sprawdzi¢, czy misa i pokrywa sa
odpowiednio umiejscowione zgodnie z
rysunkiem w instrukcji obstugi.

Pokrywa nie blokuje sie.

Pokrywa nie jest catkowicie ztozona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka jest natozona na
uchwyt uszczelki lub czy uchwyt uszczelki
jest prawidtowo zatozony na pokrywe.

Nadmierne wibracje.

Urzadzenie nie jest ustawione
na ptaskiej powierzchni albo stoi
niestabilnie.

Umiescic¢ urzadzenie na ptaskiej
powierzchni.

Zbyt duza ilo$¢ sktadnikow.

Zmniejszyc ilo$¢ sktadnikéw w
urzadzeniu.

Btad akcesorium.

Sprawdzi¢, czy zastosowano zalecane
akcesorium.

o



PROBLEMY

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIA

Przeciek przez
pokrywe.

Zbyt duza ilos¢ sktadnikow.

Zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikéw w urzad-
zeniu.

Pokrywa nie jest odpowiednio utozona lub
zablokowana.

Zablokowa¢ prawidtowo pokrywe na
misie.

Brak uszczelki.

Witozy¢ uszczelke w uchwyt uszczelki i
natozy¢ catos$¢ na pokrywe.

Uszczelka jest przecieta lub
uszkodzona.

Zmieni¢ uszczelke, skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Btad akcesorium.

Sprawdzié, czy zastosowano zalecane
akcesorium.

Przeciek przez trzpien
misy.

Uszczelka nie jest prawidtowo zatozona.

Zatéz uszczelke prawidtowo.

Uszczelka jest uszkodzona.

Zmienic¢ uszczelke, skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Pierscien blokujacy (D5) nie jest
prawidtowo zablokowany.

Zablokowa¢ prawidtowo pierscien
blokujacy (D5).

Ostrza obracaja sie z
trudem.

Kawatki produktéw sa zbyt duze lub
zbyt twarde.

Zmniejszy¢ wielko$¢ lub ilos¢ sktad-
nikéw w urzadzeniu. Dodac¢ troche
ptynu.

Zapach z silnika.

Podczas uzywania urzadzenia po raz
pierwszy lub w przypadku przeciazenia
silnika w wyniku zbyt duzej ilosci sktad-
nikéw lub kawatkéw, ktére sa zbyt duze
lub zbyt twarde.

Pozostawic silnik do ostygniecia (okoto
30 minut) i zmniejszyc ilos¢ sktadnikéw
w misie.

Wyswietla sie
komunikat ,STOP”.

Urzadzenie wykryto zbyt wiele wibracji i
przeszto na bezpieczna pozycje.

Sprawdzi¢, czy wybrano wtasciwa pred-
kos¢ i odpowiednie akcesorium.

Wyswietla sie
komunikat ,SECU”.

Przeciazenie silnika z powodu zbyt
duzej ilosci sktadnikow lub kawatkéw,
ktére sa zbyt twarde lub zbyt duze. Albo
zbyt dtuga praca bez dostatecznego
czasu na ostygniecie.

Pozostawic silnik do ostygniecia (okoto
30 minut) i zmniejszyc ilo$¢ sktadnikéw
w misie.

Wyswietla sie komunikat
LSECU” i miga czerwona
lampka kontrolna.

Przegrzanie czujnikéw temperatury.

Skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Wyswietla sie

komunikat ,Errl”.
+ miga czerwona
lampka kontrolna.

Nie dziata element grzewczy.

Sprawdzi¢, czy ztacza pod misa nie sa

zanieczyszczone. Jezeli tak, oczyscic je
i sprébowac ponownie. Jezeli urzadze-
nie nadal nie dziata skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Wyswietla sie
komunikat ,Err2”.

Usterka elektroniczna.

Skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Wyswietla sie
komunikat ,Err3”.

Usterka dotyczaca predkosci

Skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Wyswietla sie
komunikat ,Err4”.

Btad komunikacji z elektroniczna karta
rozdrabniacza.

Skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Wyswietla sie komunikat
Jntcl”. + miga czerwona
lampka kontrolna.

Czujnik temperatury 1 nie dziafa.

Skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Wyswietla sie komunikat
,ntc2”. + miga czerwona
lampka kontrolna.

Czujnik temperatury 2 nie dziata.

Skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.
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Czy urzadzenie nadal nie dziata?

Skontaktowac sie z autoryzowanym punktem serwisowym (zob. wykaz w karcie serwisowej).

RECYKLING B

e Zdejmowanie opakowania i usuwanie materiatéw w urzadzeniu

Opakowanie zawiera wytacznie takie materiaty, ktére nie sa niebezpieczne dla
(oA Srodowiska, ktére mozna zutylizowa¢ zgodnie z obowiazujacymi przepisami
'.’ dotyczacymi recyklingu.

Aby zutylizowa urzadzenie, zwréci¢ sie do odpowiedniego organu w urzedzie

lokalnym.

e Zuzyte produkty elektryczne i elektroniczne:
Najpierw ochrona srodowiskal!
O) Urzadzenie jest zbudowane z licznych materiatéw nadajacych sie do powtérnego

wykorzystania lub recyklingu.
-_— O Nalezy je oddac do punktu zbiérki odpadéw w celu dalszego przetworzenia.



DROSIBAS NORADIJUMI:

Personiga drosSiba

e Pirms ierices pirmas lietoSanas
reizes rapigi izlasiet noradijumus
un glabajiet tos drosa vieta.
Razotajs neatbild par zaud&jumiem,
kas var rasties produkta nepareizas
lietoSanas gadijuma.

¢ Vienmér atvienojiet ierici no stravas
avota, kad ta tiek atstata bez
uzraudzibas, un pirms salikSanas,
izjauksanas vai tirisanas. Nelaujiet
bérniem bez uzraudzibas lietot
ierici.

e Bérniem So ierici lietot aizliegts.
Glabajiet ierici un tas elektribas vadu
vieta, kur tai nevar pieklat bérni.

o Si ierice nav paredzéta lieto3anai
cilvekiem (tostarp bérniem) ar
ierobezotam fiziskajam, manu vai
garigajam spéjam vai personam,
kuram trdkst zinasanu wun
pieredzes, ja vien SIs personas
netiek uzraudzitas vai art tam nav
sniegti iepriek$&ji noradijumi par
ierices lietoSanu. Bérni ir jauzrauga,
lai parliecinatos, ka vini ierici
neizmanto ka rotallietu.

o Glabdjiet ierici bérniem nepieejama
vieta.

A\

parasta varpsta, vaka un uzvazna
caurspidigas dalas, metala dalas
zem trauka, grozs). Tas var radit
apdegumus. Turiet ierici pie

e lerices lietoSanas
laika daZas tas detalas
var uzkarst [idz augstai

temperatarai (blodas
neriséjosa térauda
siena, nonemama

neuzkarstosajam plastmasas dalam

(rokturiem, motora bloka). SilSanas

indikatora sarkana gaisma norada, ka

pastav risks git apdegumus.

e lerices darbibas laika aréjo virsmu
temperatira var bt augsta.

e lerici nav paredzéts darbinat,
izmantojot aréju taimeri vai
atsevisku attalo vadibas sistému.

e Neizmantojiet ierici, ja ta
nedarbojas pareizi, ja ta ir bojata
vai ja stravas kabelis vai spraudnis
ir bojats. Lai novérstu jebkada veida
briesmas, nomainiet elektribas
vadu pilnvarota apkopes centra
(skatit sarakstu garantijas bukleta).

e lerici nedrikst mércét tdent. Nekad
nelieciet motora bloku (A) zem
tekosa Gdens.

o So ierici paredzéts lietot tikai telpas
un augstuma, kas neparsniedz
2000 m. Ja ierice tiek lietota
komercialos noliukos, ta tiek
lietota neatbilstoSi vai netiek
ievéroti noradijumi, razotajs par to
neuznemas atbildibu, un vinam ir
tiestbas anulét garantiju.

e So ierici nedrikst lietot
majsaimnieciba un tadas lidzigas
platibas (attieciba uz kuram
garantija nav spéeka) ka:

- virtuves zonas veikalos, birojos un
citas darba vietas;

- darbinieku virtuves zonas veikalos,
birojos un citas darba vietas;

- saimniecibas;

- viesnicas, motelos un citas
apmesanas vietas, kur ierici
izmanto klienti;
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- viesistabas.

o lerice izdala tvaiku,

kas var izraisit elpas

trikumu. Piesardzigi
celiet vaku un uzvazni

(nepiecieSamibas

gadijuma izmantojiet cimdu, katlu

turétaju utt) Celiet uzvazni aiz ta
centralas dalas.

e Nekad nedarbiniet ierici, ja blive
nav novietota uz blives turétaja vai
ja blives turétajs nav uzmontéts uz
vaka. Svarigi, lai ierices darbibas
laika uzvaznis butu ievietots vaka
cauruma (ja vien recepté nav
noradits citadi).

BRIDINAJUMS: ierices nepareizas

lietoSanas gadijuma pastav risks giit

traumas.

Uzmanieties no Ultrablade naza (F1)

un micisanas un spiesanas asmens

(F4), kad tos tirat un kad iztuksojat

blodu, jo Sie asmeni ir loti asi.

Rupéjieties, lai virtuves kombaina

netiktu ieliets karsts Skidrums,

jo peksnas varisanas de| tas var
izSlakties no ierices.

Péc lietoSanas ielieciet Ultrablade

smalcinasanas nazi (F1) bloda.

BRIDINAJUMS: rupejletles, lai

tinsanas, uzpildisanas vai izlieSanas

laika netiktu apslakstits savienotajs.

BRIDINAJUMS: ierice izdod tvaiku, kas

var izraisit apdegumus.

BRIDINAJUMS: sildelementa virsma

péc lietoSanas saglaba siltumu.

- sildisanas un ierices pilnigas
atdziSanas laika pieskarieties
tikai ierices rokturiem (fiksatori
D2, vaka rokturis E2 un uzvazna
rokturis E1).

o Lai iestatitu darbibas laiku un

atrumu katram piederumam
un katrai programmai, izlasiet
noradijumus.

e Lai saliktu ierici un piemontétu tai
piederumus, izlasiet noradijumus.

e Lai tiritu ierici un veiktu tai tehnisko
apkopi, izlasiet noradijumus.

e Vienmeér sekojiet noradijumiem par
ierices tirfisanu:
- atvienojiet ierici no stravas;
- netiriet ierici, kamer ta ir karsta;
- tiriet ierici ar mitru dranu vai sukli;
- nekad negremdgéjiet ierici udent

un nelieciet to zem tekosa udens.

ATTIECAS TIKAI

TIRGIEM

e lerice un elektribas vads nedrikst
biat pieejami bérniem, kas nav
sasniegusi 8 gadu vecumu.
Bérniem aizliegts rotalaties ar ierici.

« S0 ierici var izmantot personas,
kuru fiziskdas, manas vai garigas
spéjas ir ierobeZotas vai kuram
trakst pieredzes vai zinasanu,
ja So personu rictbu uzrauga
vai S$Ts personas ir sanémusas
noradijumus par ierices droSu
lietoSanu un saprot, kadus riskus
ta var radtt.

o So ierici var izmantot bérni, kas
sasnhiegusi vismaz 8 gadu vecumu,
ja vinu ricibu uzrauga, ja vini ir
sanémusi noradijumus par ierices
drosu lietoSanu un pilniba saprot,
kadus riskus ta var radit. lerices
tiriSanu un tehnisko apkopi bez
uzraudzibas nedrikst veikt bérni,
kuri nav sasnieguS$i vismaz 8
gadu vecumu un kurus neuzrauga

UZ EIROPAS
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pieaugusi persona.

Savienojums ar energoapgadi

e lericei jablt iespraustai zeméta
kontaktrozeté.

e lerici paredzéts darbinat tikai
ar mainstravu. Parbaudiet, vai
elektroinstalacija jusu majas sakrit
ar baroSanas spriegumu, kas
noradits uz iekartas markéjuma.

* Jebkura savienojuma kluda anulés
garantiju.

e Nekad nevelciet aiz elektribas
vada, lai izslégtu ierici.

e Negremdéjiet ierici, elektribas
kabeli vai spraudkontaktu
Skidruma.

e Elektribas vads nedrikst atrasties
ierfces karsto detalu tuvuma vai
saskarties ar tam, tas nedrikst
atrasties siltuma avota tuvuma vai
balstities uz asam malam.

Nepareiza lietoSana

o Nepieskarieties vakam, pirms
ierice nav pilniba apstajusies
(izslégSanas spiedpoga); gaidiet,
I'dz maisamais @&diens vairs
nerote.

e Pirms  Skidru  sastavdalu
pievieno$anas vienmér vispirms
ievietojiet bloda cietas sastavdalas
(skattt 11.1. attélu), neparsniedzot
blodas iekSpusé noradito 2,5 |
maksimalo tilpuma ierobezojumu
(skatit 11.2. attélu). Ja bloda ir
parak pilna, no tas var izslakties
vaross ddens.

e TvaicéSanas programma, ladzu,
neparsniedziet 0,7 | Gdens tilpuma
ierobezojumu (skatit 4.2. attélu).

e lerices darbibas laika nekada

gadijuma neievietojiet bloda
pirkstus vai jebkadu priekSmetu.
o Neizmantojiet blodu ka trauku

(glabasanai, saldésanai,
sterilizacijai).
e Turiet ierici uz stabilas,

siltumizturigas darba virsmas.

o Nelieciet ierici blakus sienai vai
skapim: ierices raditais tvaiks var
Siem elementiem radit bojajumus.

e Nelieciet ierici blakus darbiba
esoSam siltuma avotam (plaukts
kamina, majsaimniecibas
elektroierice utt.).

e Nenosedziet vaku ar trauku dvieli
vai citu parklaju, neblokéjiet
caurumu vaka, izmantojiet tvaika
reguléSanas uzvazni.

o lerices darbibas laika nepielaujiet,
ka par blodu parkaras mati, 3alle,
kaklasaite utt.

o Nekad nelieciet ierices piederumus,
blodu un vaku mikrovilnu krasni.

o Nelietojiet ierici arpus telpam.
Nekad neparsniedziet noradijumos
noteikto maksimalo daudzumu.

e Noglabajiet ierici, kad ta ir
atdzisusi.

Garantijas remonts

e DroStbas noliikos izmantojiet

tikai tos piederumus vai rezerves
dalas, kas pieejamas pilnvarotos
garantijas remonta centros.

e Jebkada veida iejauksanos ierices
darbiba, iznemot klienta veiktu
tirisanu un parasto apkopi, javeic
pilnvarota apkopes centra.

e Aplikojiet noradijumu

®



rokasgramatas beigdas sniegto
tabulu ,Ko darit, ja ierice
nedarbojas?”.



Saja noradijumu rokasgramata jis atradisiet lieto$anas ieteikumus, kas jums sniegs
ﬁ! informaciju par ierices lietoSanas daudzveidibu: mércu, zupu, sautéjumu, tvaicétu
== &dienu, konditorejas izstradajumu un desertu gatavoSanu.

IERICES APRAKSTS

A Motor unit
B Vadibas panelis
B1: automatisko programmu izvéles
spiedpogas
B2: atruma izvéles spiedpoga
B3: gatavosanas temperatiras izvéles
un/vai silSanas gaismas indikatora
spiedpoga
B4: darbibas ilguma izvéles spiedpoga
B5: turbo/impulsa izvéles spiedpoga
B6: +/- izvéles spiedpoga
B7: ieslégSanas/izslégsSanas/
atiestatisanas spiedpoga C §I§idro kristalu
displejs
C Skidro kristalu displejs
C1: atruma displejs
C2: temperatiras displejs
C3: laika displejs
C4: programmas izvéles displejs
C5: drosibas indikatora displejs

IERICES TEHNISKIE DATI

Blodas komplekts
D1: neriiséjosa térauda bloda
D2: fiksatori
D3: nonemama parasta varpsta
D4: blive
D5: varpstas fiksacijas gredzens
Vaka komplekts
E1: steam regulator cap/stopper
E2: vaks
E3: blives turétajs
E4: blive
Piederumi
FO : piederumu glabasanas kaste
F1: Ultrablade nazis
F2: maisitajs
F3: putotajs
F4: miciSanas/spieSanas asmens nazis
F5: tvaicésanas grozs
Lapstina
Slédzis 0/1 ierices energoapgades
izslégsanai
Tirisanas birstite

Jauda: 1550 W (1000 W: sildelements / 550 W: motors)

L

Temperatiiras diapazons: 30° - 130°C
ko var regulét ar 5° C soli.

Darbibas ilgums: no 5 sek. Itdz 2 stundam,

ko var regulét ar soli no 5 sek. (minimali) ITdz 1 min.
(maksimali).
Atrumu skaits: 12 - 2 atrumi ar partraukumiem:

1. atrums (ieslégts 5 sek. / izslégts 20 sek.);
2. atrums (ieslégts 10 sek. / izslégts 10 sek.).

- 10 nepartraukti atrumi augosa seciba
(3-12 atrums).
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IESLEGSANA

lerice ir aprikota ar 0/1 slédzi; nospiediet slédzi, lai tas atrastos uz 1 (skatit 9. attélu).

lericei ir sadi piederumi:

Zupu maisi$ana :e
Augl|u biezenu maisisana 'E

Darzenu smalcinasana :

Galas smalcinasana H

Zivs smalcinasana ¢

Ultrablade nazis

!! Neizmantojiet $o piederumu produktu smalcinasanai; izmantojiet F4 m

Samaisa pagatavotu édienu, nesasmalcinot sastavdalas.
Loti noderigs briininaSanas posma pirms gatavo$anas (risoto, zupas).

3min
40 sec
15 sec
30 sec
15 sec

iciSanas/spieSanas asmeni.

Braninati édieni

F2 3
Sautejumi =
Risoto a

5min
45min
22min

500g
2,5L
1,5Kg

— Ratatujs, ¢atnijs, pakSaugi (iestatijumi: parbaudiet recepSu bukletu)

— Liels tvaiks (a) = tvaicésana.

— Neliels tvaiks (b) = risoto, biezi pudini, mérces utt.

Olu baltumu putos$ana ﬁ‘ 5/10"“‘“ %m;x
Majonéze,
putukréjums -= 2/5‘“"" 0,5L
Mérces, kremi, salatu
mérces (kartupelu biezenis, Yto} | 1/20min 1L HHS= HH
polenta utt.)
Baltmaizes miklas
) S | 2min30s  1,2Kg
SmilSu miklas konditorejas -
0 izstradajumu, cepumu miklas, ipasas 5 2min 30s ll(g
g maizes miklas mici$ana
u:) Uzriigu$as miklas micidana s S 1min 30s
g (brioss, kékss utt.) s 2min 0.8Kg
fﬁ Vieglas miklas maisi$ana 3 40 sec
@- (kiikas maisijums utt.) + 'g’ """"" ‘sm%n"‘ 1Kg
7]
©
5 Riekstu smalcinasana :a 1min 0.6Kg
]
E Cietu produktu smalcinasana :E 1min O,GKG
Ledus smalcinasana :E 1min 4{». 6310
Pankuku mikla, vafelu mikla :G 1min 1,5L
Darzenu, zivju vai galas . M alncr
tvaicéSana 20/5001“\ 1Kg i
Zupa ar gabaliniem :a 40/45min 2,5L :al‘uﬂ
Uzvaznis/aizbaznis tvaika daudzuma regulésanai a b

Ar Sie piederumi ir aprikoti ar rokturiem, lai gatavoSanas laika tos varétu satvert.
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IERICEI IR 2 DARBIBAS REZIMI
o Automatiskas programmas rezims:

atrums, gatavosSanas temperatira un
ilgums ir ieprieks ieprogramméti, lai
automatiski gatavotu mérces, zupas,

sautéjumus, tvaicétus édienus, konditorejas
izstradajumus un desertus.

e Manualais rezims:
pielagoti atruma, gatavosanas temperattiras
un ilguma iestatijumi atbilstoSi jasu értibam.

BLODAS, TAS PIEDERUMU UN VAKA
KOMPLEKTA UZSTADISANA

e Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet
visas detalas (D, E, F, G) silta ziepjudenr;
nemazgajiet motora bloku (A). Bloda (D)
ir aprikota ar nonemamu varpstu (D3),
tadéjadi atvieglojot tirisanu.

e Pirms ierices lietoSanas parliecinieties,
ka ir nonemts viss iesainojums, jo ipaSi
aizsardzibas iesainojums, kas atrodas starp
blodu (D) un motora bloku (A).

» Novietojiet blivi (E4) uz blives turétaja (E3)
(skatit 1. attelu), piespraudiet komplektu
vakam (E2) (skatit 2. attelu).

e Novietojiet blivi (D4) uz parasta varpsta
(D3). Fiks&jiet komplektu uz blodas pamata
ar fiksacijas gredzenu (D5) (skatit 3.
attélu).

« levietojiet izvéléto piederumu bloda:

- piederumi (F1, F2, F3 vai F4) janovieto
uz parastas varpstas blodas dibena (skatit
4.1. attelu);

- tvaicéSanas grozs jaievieto bloda (F5)
(skatit 4.3. attélu); pirms tam 0,7 |
tilpuma tvertne japiepilda ar Skidrumu

VADIBAS PANELA (B) LIETOSANA
Automatiskas programmas izvéle

Mérces

@

sauce

soup

©

slow cook

Zupas

(programma P1 viendabiga
zupa / P2 zupa ar maziem
gabaliniem)

Saut&jumi

(programma P1 darzenu
autéjums / P2 sautéjums / P3
risoto)

(Gdeni, mérci utt.) (skatit 4.2. attélu).

* levietojiet sastavdalas bloda vai tvaicéSanas
groza.

» Novietojiet vaku uz blodas (D) ta, lai abi
trisstari bdtu viens otram preti (skatit 5.
attélu); bez piespiesanas nofikséjiet vaku,
pagriezot to pret pulkstenraditaja virzienu
(skatit 6. attélu).

¢ Novietojiet tvaika reguléSanas uzvazni (E1)
uz vaka; iespéjami divi iestatijumi: liels
tvaiks (a) vai neliels tvaiks (b).
Neliela tvaika iestatijuma notiek
@ maksimala kondensacija, tapéc
taja ieteicams gatavot édienus un
mérces ar stingraku konsistenci
(risoto, biezus pudinus, mérces utt.).
Liela tvaika iestatijuma bloda
@ veidojas maksimals karstuma
un tvaika apjoms, kas paredzéts
visu veidu tvaicétiem &dieniem
(zupam utt.).
Ar So iestatljumu maisiSanas laika arT tiek
novérsta $lakstisanas.
e Position the bowl (D) on the motor unit (A)
until you hear a “click” (See Fig. 8).
e The appliance only starts up if the bowl and

the lid are correctly positioned and locked
on the motor unit.

Ja b!oda vai vaks ir novietoti vai nofikséti
nepareizi (skatit 10.1. un 10.2. attelu),
funkcijas aktivizéSanas laika iedegas
Iogotips@.

Tvaicésana
(programma P1 neliels
tvaiks / P2 liels tvaiks)

Konditorejas izstradajumi
(programma P1 maize/ P2
brioss / P3 kika)

©

pastry

Deserti

dessert



Pielagotu iestatijumu izvéle

Motora atruma izvéle.

2 atrumi ar partraukumiem (1.
un 2. atrums) un 10 nepartraukti
atrumi augosa seciba (3.-12.
atrums).

GatavosSanas atruma izvéle.
30°-130° C.

SilSanas indikatora gaisma:
iedegas, kad sakas gatavosSana,
un nodziest, kad temperatidra
bloda ir zemaka par 50° C.

Darbibas laika izvéle.
No 5 sek. Iidz 2 stundam.

Turbo funkcijas (tieSa piekluve
maksimalajam atrumam) un
turbo impulsa funkcijas (darbibas ar
partraukumiem) izvéle, neiz-
mantojot citus iestatijjumus.

pulse

Palielinat atrumu,
gatavoSanas temperatlru
un ilgumu.

Samazinat atrumu,
gatavoSanas temperatlru
un ilgumu.

Sai spiedpogai ir
3 funkcijas:

- ,apstiprinasana“
- apstiprina jasu
automatiskas pro-
grammas izvéli vai
manualaja lietosSana
izvélétos para-
metrus (atrumu,
gatavoSanas tempe-
ratdiru, ilgumu);

- ,pauze”“ lietosanas
laika péc tam, kad
ierice ir iedarbinata;

- ,atiestatisana“
- atiestata iericé
izvélétos para-
metrus, turot spied-
pogu 2 sekundes.

LietoSanas ieteikumi

lerice ir aprikota ar mikroprocesoru, kas kontrolé un analizé tas stabilitati. Ja ierice nav
stabila, motora rotacijas atrums tiks automatiski samazinats; ja ierice joprojam nebs stabila,
motors tiks apturéts un uz ekrana paradisies pazinojums ,IZSLEGT".

« Parbaudiet, vai nav ievietots parak liels sastavdalu daudzums un vai tiek izmantots pareizais

atrums.
e Parbaudiet, vai jls izmantojat ieteikto piederumu.
e Tad parasta veida restartéjiet ierici.




IERICES LIETOSANA

lespraudiet ierici, iestatiet slédzi (H) uz 1, un Skidro kristalu displeja (C) visi iestatijumi radis

,0“ (skatit 9. attélu).

AUTOMATISKAS PROGRAMMAS REZIMS

1- Nospiediet uz vélamas
programmas (B1), ekrana
(C4) izvélétaja programma
paradas trisstadris.
Zupam, sautéjumiem un
konditorejas izstradajumiem
paredzétam programmam,
vairakkart nospiezot uz
spiedpogas, paradas
dazadas apakSprogrammas.

2- lepriek$ ieprogrammeétos
iestatjjumus var maintt,
nemot veéra recepti
(atkartba no izvélétas
receptes, sastavdalam un
gatavojama daudzuma).
Nospiediet atruma izvéles
spiedpogu (B2) vai
gatavosanas temperatdras
izvéles spiedpogu (B3), vai
ilguma izvéles spiedpogu
(B4); izvélétais iestatijums

|,

iedegsies ekrana (Cl-
C2-C3).

3- Regulgjiet iestatljumu(-us),

izmantojot +/- izvéles

spiedpogu (B6).

4- Kad esat beidzis visu
iestatijumu mainu,
nospiediet spiedpogu
Jleslégt® (B7), lai saktu

programmas darbibu. Kad
ierice darbojas gatavoSanas
rezZima, iedegas sarkana
indikatora gaisma (B3), lai
informétu jas par to, ka ir
sakusies gatavoSana.

5.Kad programma beidzas, ierice 3 reizes
iepikstas.

6.

Ja

Kad beidzas mércém, zupam, Iénai
gatavoSanai paredzétas programmas P2 un
P3, tvaikotu édienu un desertu programmas,
ierfce automatiski pariet uz siltuma
saglabasanas rezimu 45 mintes, lai saglabatu
édiena siltumu pasniegSanas temperatiira.
~M@&rcu“ programma, P2 un P3 programma
sautéjumiem, desertu programma un
manualaja rezima ierices motors darbojas
ar Tpasu atrumu, lai saglabatu édienu un
novérstu ta lipSanu pie blodas dibena.
Lai izslégtu siltuma saglabasanas rezimu,
vienkarsi nospiediet spiedpogu ,lzslégt” (B7).
Ja atveérsiet vaku, nospiedisiet fiksatorus (D2)
vai nonemsiet blodu, siltuma saglabasanas
programma tiks automatiski izslégta.
»Mérc¢u” programmu, l|énas gatavosSanas
P2 un P3 un bieza pudina programmas
beigas, siltuma saglabasanas laika
motors turpinas darboties ta, lai &diena
sastavdalas neliptu pie blodas dibena.
Konditorejas izstradajumu programmu P1
un P2 micisanas beigas ierice parslédzas uz
»-miklas rligSanas” rezZimu 30° C temperatiira
uz 40 minatém, lai jusu mikla varétu uzbriest.
Ja atvérsiet vaku, nospiedisiet fiksatorus (D2)
vai nonemsiet blodu, ierice parslégsies uz
pauzes reZimu, un jis to varésiet restartét,
atkartoti nospiezot spiedpogu ,leslégt”.
Ja vélaties apturét So rezZimu, nospiediet un 2
sekundes turiet spiedpogu ,lzslégt®.

. Nospiediet fiksatorus (D2) un nonemiet

blodas komplektu (D) (skatit 12. attélu).

ir ieslégta automatiska programma, jds varat

jebkura bridt izslégt ierici, nospieZot spiedpogu
Jzslégt“. Saja bridi automatiska programma ir
pauzes rezima, un jis to varat restartét, atkartoti
nospiezot spiedpogu ,leslégt. Ja esat izvélgjies
nepareizo programmu un vélaties to atcelt,
nospiediet un 2 sekundes turiet spiedpogu
Jzslégt®.

®



APLUKOJIET PIEEJAMAS AUTOMATISKAS PROGRAMMAS

Mérces Zupas P1 Zupas P2 | Saut&jumi P1 Sautpééuml Sau:,é;um'

Automatiskas =4 ) (D) (D)
programmas saiice somp somp slowcook slowcook slowcook

»Noklusgjuma*“
atrums
(reguléjams)

V6 10 impulsi un . .
(V2 - V8) V12 2 min. 10 impulsi V3 V1 V2

»Noklusgjuma“ 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
temperatira (50°C (90°C (90°C (neregulgjams) (80°C (80°C
(regul&jama) -100°C) -100°C) -100°C) gulel -100°C) -100°C)

llgums 8 min. 40 min. 45 min. 5 min. 45 min. 20 min.

(re Elé'ams) (5 min. (20 min. (20 min. (2 min. (10 min. (10 min.

gule) - 40 min.) | - 60 min.) | - 60 min.) - 15 min.) |- 2 stundas)|- 2 stundas)
Siltuma saglabasanas
»noklusgjuma 45 min. 45 min. 45 min. 45 min. 45 min.
funkcija
@ programmas beigas
Motora atrums leslégts 5 sek. leslegts 10
. = o sek. V3 /
siltuma saglabasanas V4 V3 /izslégts | .° -~
- - izslégts 10
liment 20 sek
sek.
Kondi-
Tvaicéti Tvaiceti torejas Konditorejas Konditorejas Deserti
édieni P1 | &dieni P2 fizstradajumilizstradajumi P2| izstradajumi P3
Pl

Automatiskas
programmas pastry pastry pastry dessert

N°';'t‘:3f#;ma vs 2 min. 30| V> 1M 30 1 v3 40 sek., tad V4

. sek. v V9 3 min. (V2-V8)

(regul&jams) min.

,Noklusg&juma*“ 100°C 100°C 90°C
temperatira (nere- (nere- (50°C -
(reguléjama) guléjama) | guléjama) 110°C)

llgums 30 min. 35 min. 2 ns"er;( 30 3 min. 30 sek. | 3 min. 40 sek. 15 min.

(re Elé'ams) (1 min (1 min 30 sel.< 2 (30 sek.-3 min | (1 min 40 sek.-3| (5 min.

gule) - 60 min) | - 60 min) . ) 30 sek.) min 40 sek.) [to 60 min.)
min 30 sek.)
Siltuma saglabasanas
anoklus&juma 45 min. | 45 min. 45 min.

funkcija“
programmas beigas

Motora atrums
siltuma V4
saglabasanas liment

Miklas rtgsanas
30° C temperatira
,hoklus&juma 40 min. 40 min.
funkcija“
programmas beigas




TVAICESANAS GROZA LIETOSANA

Gatavos$anas laiki ir noradtti tikai
informativos noliikos; vairuma gadijumu
édiens tiks pienacigi pagatavots.

Tomér gatavosanas laiku var ietekmét
noteikti apstak|i:
- darzenu (sagrieztu vai nesagrieztu)
lielums;
- groza eso$o sastavdalu daudzums;
- darzenu veids, to gataviba;
- Gdens daudzums bloda atbilstosi
mérfjumam (0,7 I).

Jus varat arT izmantot manualo rezimu, izvéloties 130° C temperatiiru un gatavosanas laiku, kas

Izmantojiet tvaicésanas uzvazni ar
»maksimalo tvaiku“ (a) virziena pret jums.

Ja édiens nav pienacigi pagatavots, jus varat

iestatit papildu gatavosanas laiku.

atbilst sastavdalu daudzumam un veidam; skatit turpmako tabulu.

Tvaicésanas laiks

Sasta‘lvda!as Daudzums (maks.)

Paredzamais tvaicésa-

leteicama tvaicéSanas

(ar cepampapiru)

nas laiks programma
Cukini 800¢g 20 min. P1
Pastinaki 800 g 25 min. P1
Purava balta dala 800¢g 25 min. P1
Brokoli 5009 20 min. P1
Zivs ?a(iocgpampapw) 15 min. P1
Kartupeli 1 kg 30 min. P2
Burkani 1 kg 30 min. P2
Zalas pupinas 800 g 30 min. P2
Balta gala 600 g 20 min. P2

Dazas receptés édiens var negaiditi plust pari burbulosanas dél, jo Tpasi gadijumos, kad

tiek izmantoti saldéti darzeni. Sada gadijuma jums attleugl Jasamazma apjoms.

L



MANUALAIS REZIMS

Saja bridi programma ir pauzes rezima, un
jus to varat restartét, atkartoti nospiezot
spiedpogu ,leslégt”. Ja esat izvélgjies
nepareizo programmu un vélaties to atcelt,
nospiediet un 2 sekundes turiet spiedpogu
»lzslegt®.

1- Nospiediet tiesSi uz izvéles
spiedpogas, kas paredzéta
parametram, kuru vélaties
regulét, proti, atruma
izvéles spiedpogas (B2) vai
gatavoSanas temperatiras
izvéles spiedpogas
(B3), vai ilguma izvéles
spiedpogas (B4); izvélétais
parametrs iedegas ekrana
(C1- C2-C3).

4. Kad programma beidzas, ierice 3 reizes
iepikstas.

5. Nospiediet fiksatorus (D2) un nonemiet
blodas komplektu (D) (skatit 12. attélu).
Regulgjiet iestatijumu(-us),

izmantojot +/- izvéles Turbo/impulsa funkcijas

spiedpogu  (B6). 1_|zmantojiet vadibas paneli (B), lai tieia
Drosibas apsvérumu dé| veida pieklotu ,turbo* un ,impulsa®
nav iespejams lestatit funkcijam (B5). Lai izmantotu turbo reZimu
temperatiiru, neiestatot

(tieSu piekluvi maksimalajam atrumam),
vienkarsi nospiediet un turiet izvélnes
spiedpogu ,Turbo“. Saja bridT 3kidro

gatavosanas ilgumu.

Kad esat beidzis visu kristalu displejs paradis lieto3anas laiku
festatijjumu  ievadi, (C3). Lai izmantotu impulsu (darbibu ar
nosp_led“let spiedpogu partraukumiem), aktivizéjiet un izslédziet
»leslégt” (B7). Kad ierice funkciju, vienkar$i nospieZot izvéles
Q- darbojas gatavosanas spiedpogu ,Impulss“. ArT 3aja gadijuma

reZima, iedegas sarkana
indikatora gaisma (B3),
lai informé&tu jas par to,
ka ir sakusies gatavosana.
Ja programma ir ieslégta,
jus varat jebkura bridt
izslégt ierici, nospiezot
spiedpogu ,lzslegt®.

Skidro kristalu displejs paradis lieto3anas
laiku. Kad funkcija ir ieslégta, jus varat
jebkura brid7 izslégt ierici, nospiezot
spiedpogu ,lzslégt®. Saja bridi funkcija ir
pauzes rezima, un jas to varat restartét,
atkartoti nospiezot spiedpogu ,leslégt®.

IERICES TIRISANA

e lerici nedrikst mércét. Nekad nelieciet
motora bloku (A) zem tekosSa tdens. Kad
esat beidzis ierices lietoSanu, atvienojiet to.

» Uzreiz péc lietoSanas iztiriet blodu.

e Nospiediet fiksatorus (D2) un paceliet
blodas komplektu (D).

* Novietojiet blodu uz lidzenas virsmas.

« Atblokéjiet vaku, rotéjot to par 1/4 rinka
linijas pulkstenraditaja virziena. Uzmanigi
nonemiet vaku.

¢ Kad detalas ir atdzisusas:

- Demontéjiet parasto varpstu (D3), blivi
(D4) un fiksacijas gredzenu (D5) (skatit
13. attéelu);

- tiriet blodu (D), parasto varpstu (D3),
blivi (D4), fiksacijas gredzenu (D5),
piederumus (F1), (F2), (F3), (F4), (F5),
tvaika reguléSanas uzvazni (E1), vaku
(E2), blives turétaju (E3) un blvi (E4),
izmantojot stikli un nedaudz ziepjuadens.

» Kad detalas ir atdzisusas, nospraudiet blives
turétaju no vaka, izmantojot lapstinu (G)
(skatit 15. attélu).

e Uzmanieties no Ultrablade naza (F1)
un micisanas/spieSanas naza (F4), kad
tos tirat un kad iztukSojat blodu, jo Sie
asmeni ir loti asi.

¢ Noskalojiet 3Ts atseviSkas detalas zem
tekosa adens.

e Ja édiens ir piededzis, vairakas stundas
meércgjiet blodu Gdent un trauku mazgasanas
ItdzeklIT un, ja nepiecieSams, noberziet ar
lapstinu (G) vai ar stkla abrazivo pusi.

¢ Ja bloda izveidojusas kalka nogulsnes,

Log



izmantojiet mitru stkli un, ja nepiecieSams,
balto etiki.

o Lai tiritu motora bloku (A), izmantojiet mitru
dranu. Tiriet piesardzigi.

e Lai jums atvieglotu tiridanu, blodu, vaka
komplektu un piederumus var mazgat
trauku mazgajama masina, iznemot parasto
varpstu (D3 un D4) un tas fiksacijas
gredzenu (D5) (skatit 14 attélu).

¢ Piederumi, nonemama parasta varpsta un
vaka detalas var nedaudz nokrasoties no
dazam sastavdalam, piemé&ram, Kkarija,
burkanu sulas utt.; tas neapdraud jdsu

veselibu vai ierices darbibu. Lai to novérstu,
tiriet 31s detalas uzreiz péc lieto3anas.

e Pirms blodas komplekta (D) lieto3anas
parliecinieties, ka elektriskie kontakti zem
blodas ir tiri un sausi.

SVARIGI — NORADIJUMI ,IERICES DROSIBA“ (,DROS.S D

Standarta situacija
ierice ir aprikota ar
elektronisko mo-
tora aizsardzibas
sistému, lai garantétu
L; / V& ta ilgmizibu. ST elek-
) /y troniska drosibas
sistéma aizsarga pret

nepareizu lietoSanu; sada veida motors tiek

)

/ \  30min
o I

pienacigi

aizsargats.

Gadijumos, kad ierice tiek izmantota ne-
pareizi, neievérojot noradijumos sniegtos

ieteikumus (skatit nodalu ,PIRMREIZEJA LIE-
TOSANA®: iespé&jams, parak liels sastavdalu
daudzums un/vai parak ilga ierices lietogana,
un/vai dazadu recepSu gatavosana ar Tsiem
intervaliem), iedarbosies elektroniskas ai-
zsardzibas sistéma, lai pasargatu motoru;
sada gadijuma ierice partrauks darbibu un
uz vadibas panela skidro kristalu displeja tiks
paradits zinojums ,,DROS “, kas noradrs, ka
ierice |sla|C|g| nedarbojas.

Ja uz vadibas panela displeja paradas zino-

jums ,DROS.“ un ierice partrauc darbibu,

rikojieties sadi:

e atstajiet ierici iespraustu kontaktligzda, ne-
spiediet slédzi ,,0/1%;

e lOdzu, izlasiet noradijumos sniegtos ietei-
kumus un attiecigi pielagojiet ierices lie-
toSanas

metodi (skatit nodalu ,PIRMREIZEJA LIE-

TOSANA*: sastavdalu daudzums / receptes

gatavosanas laiks / temperatiira / piederumu

veids);

* laujiet motoram pusstundu atdzist;

e restartéjiet ierici, 2 sekundes spiezot spied- @
pogu ,leslégt/izslégt/atiestatit” (skatit B7
noradijumos).

lerice atkal ir gatava lietoSanai. Lai sanemtu

stkaku informaciju, sazinieties ar klientu

apkalpoSanas nodalu (skatit informaciju

garantijas bukleta).



KO DARIT, JA IERICE NEDARBOJAS?

PROBLEMAS

IEMESLI

RISINAJUMI

Problémas tvaic&sanas
laika.

Tvaika reguléSanas uzvaznis nav
pareizi piestiprinats.

lestatiet tvaika uzvazni ,liela tvaika“l
reZima (pagrieziet virziena uz sevi); sada
iestatljuma bloda veidojas maksimals
tvaika apjoms, kas paredzéts visu

veidu tvaicétiem &dieniem (zupam

utt.), tadéjadi bloda ir vairak tvaika un
gatavosanas process ir efektivaks.
sNeliela tvaika“ iestatTjuma bloda
veidojas maksimals karstuma un tvaika
apjoms, kas paredzéts visu veidu
tvaicétiem édieniem (zupam utt.).
Izmantojot So iestatijumu, tiek art
novérsta $lakstiSanas gatavosanas laika.
,Liela tvaika“ iestatijuma notiek
maksimala kondensacija, un tadéjadi
édieni vai mérces ieglst stingraku
konsistenci (risoto, biezi pudini, mérces
utt.).

Nepietiekams tvaicésanas laiks

Gatavosanas laiki ir noraditi tikai informativos
noldikos; vairuma gadijumu tie nodrosina, lai
édiens tiktu pienacigi pagatavots.

Tomeér gatavosanas laiku var ietekmét noteikti
apstakli:

— darzenu (sagrieztu vai nesagrieztu) lielums;
— groza eso3o sastavdalu daudzums;

— darzenu veids, to gataviba;

— tdens daudzums bloda atbilstosi
mérijumam (0,7 ).

Ja édiens nav pienacigi pagatavots, jls varat
iestatit papildu gatavosanas laiku.

Jis varat arf izmantot manualo reZimu,
izvéloties 130° C temperattiru un gatavosanas
laiku, kas atbilst sastavdalu daudzumam un
veidam.

lerice nedarbojas.

Ta nav iesprausta kontaktligzda.

lespraudiet ierici kontaktligzda.

Slédzis (H) ir 0 stavokl.

Parvietojiet slédzi uz 1 stavokli.

Bloda vai vaks nav pareizi novietoti vai
nofikséti.

Parbaudiet, vai bloda vai vaks ir
pareizi novietoti un nofikséti atbilstosi
noradijumu rokasgramata sniegtajam
diagrammam.

Vaks nenofiksgjas.

Vaks nav pilniba samontéts.

Parbaudiet, vai blive ir pareizi uzmontéta
uz blives turétaja un vai blives turétajs ir
pareizi uzmontéts uz vaka.

Parmériga vibracija.

lerice nav novietota uz lidzenas
virsmas, ierice nav stabila.

Novietojiet ierici uz lidzenas virsmas.

Parak liels sastavdalu daudzums.

Samaziniet apstradajamo sastavdalu
daudzumu.

Piederumu klida.

Parbaudiet, vai jus izmantojat ieteikto
piederumu.

®



PROBLEMAS

IEMESLI

RISINAJUMI

Siice caur vaku.

Parak liels sastavdalu daudzums.

Samaziniet apstradajamo sastavdalu
daudzumu.

Vaks nav pareizi novietots vai nofikséts.

Pareizi nofiks&jiet vaku uz blodas.

Nav uzmontéta blive.

Novietojiet blivi uz blives turétaja un
piespraudiet komplektu pie vaka.

Blive ir sagriezta vai bojata.

Nomainiet blivi, sazinieties ar
pilnvarotu apkopes centru.

Piederumu klida.

Parbaudiet, vai jus izmantojat ieteikto
piederumu.

Siice caur blodas varp-
stu.

Blive nav pareizi novietota.

Position the seal correctly.

Blive ir bojata.

Contact an approved service centre.

Fiksacijas gredzens (D5) nav pareizi
nofikséts.

Nofikséjiet gredzenu pareizi (D5).

Asmeni brivi neroté.

Parak lieli vai parak cieti partikas
gabali.

Samaziniet apstradajamo sastavdalu
lielumu vai daudzumu. Pievienojiet
nedaudz Skidruma.

Motors rada smaku.

lerice tiek lietota pirmo reizi, vai motors
ir parslogots, jo iericé ievietots parak
daudz sastavdalu vai gabali, kas ir parak
cieti vai parak lieli.

Laujiet motoram atdzist (apméram 30
mindtes) un samaziniet bloda eso3o
sastavdalu daudzumu.

Displeja paradas zino-
jums lzslegt”.

lericé ir konstatétas parak lielas vibra-
cijas, un ta ir parslégusies uz drosibas
stavokli.

Parbaudiet, vai jus izmantojat pareizo
atrumu un ieteicamo piederumu.

Displeja paradas zino-
jums ,DROS.".

Motors ir parslogots, jo iericé ievietots
parak daudz sastavdalu vai gabali, kas
ir parak cieti vai parak lieli, vai motors
tiek lietots parak intensivi, nenodrosi-
not pietiekamu atdzisSanas laiku.

Laujiet motoram atdzist (apméram 30
minites) un samaziniet bloda esoSo
sastavdalu daudzumu.

Displeja paradas zino-
jums ,DROS.“, un
iedegas sarkana
indikatora gaisma.

Ir parkarsusi temperatiiras sensori.

Sazinieties ar pilnvarotu apkopes
centru.

Displeja paradas zino-
jums Kladal®,

un iedegas sarkana
indikatora gaisma.

Sildelements nedarbojas.

Parbaudiet, vai nav aizséréjusas zem
blodas eso3as energoapgades tapas.
Sada gadijuma notiriet tas un méginiet
Vélreiz.

Ja ierice joprojam nedarbojas, sazinie-
ties ar pilnvarotu apkopes centru.

Displeja paradas zino-
jums Klida2"“.

Elektronisks defekts.

Sazinieties ar pilnvarotu apkopes
centru.

Displeja paradas zino-
jums Klada3*“.

Atruma defekts.

Sazinieties ar pilnvarotu apkopes
centru.

Displeja paradas zino-
jums Klada4“.

Komunikacijas klada ar smalcinasanas
elektronisko karti.

Sazinieties ar pilnvarotu apkopes
centru.

Displeja paradas zino-
jums ,pazinoj1®,

un iedegas sarkana
indikatora gaisma.

Temperataras sensors 1 vairs
nedarbojas.

Sazinieties ar pilnvarotu apkopes
centru.

Displeja paradas zino-
jums ,pazinoj2°“,

un iedegas sarkana
indikatora gaisma.

Temperatiras sensors 2 vairs

Sazinieties ar pilnvarotu apkopes
centru.

nedarbojas.




Vai jlisu ierice joprojam nedarbojas?

Sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru (sarakstu skatiet apkopes bukleta).

PARSTRADE )

¢ lesainojuma un ierices materialu likvidésana.
Tikai iesainojums satur materialus, kas nav kaitigi videi un kurus var likvidét atbilstosi

'.“ spéka esosajiem parstrades noteikumiem.
If Lai likvidétu ierici, lGdziet informaciju vietéjas iestades atbilstoSajam departamentam.

o Elektroniskas vai elektriskas ierices, kas sasniegusas ekspluatacijas laika beigas.
Vides aizsardziba pirmaja vieta!

@ JUsu ierice satur daudzus materialus, kurus var atgat vai parstradat.
@ mmm < Nododiet to savikianas punkta turpmakai apstradei.



SAUGOS INSTRUKCIJOS:
Asmens apsauga

PrieS pirma karta naudodami apa-
rata atidziai perskaitykite Sias in-
strukcijas ir laikykite jas saugioje
vietoje. Gamintojas nebus laikomas
atsakingu, jei aparata naudosite
nesilaikydami instrukcijy.

PrieS surinkdami, iSmontuo-
dami ar valydami prietaisa arba
palikdami jj be prieziGiros batinai
atjunkite jj nuo elektros tiekimo.
Neleiskite vaikams naudotis prie-
Vaikams draudziama naudoti §j
prietaisg. Laikykite prietaisa ir jo
maitinimo laida vaikams nepa-
siekiamoje vietoje.

Sis prietaisas néra skirtas naudoti
asmenims (jskaitant vaikus), tu-
rintiems ribotus fizinius, jutimo
arba protinius gebéjimus arba ne-
turintiems pakankamai patirties ir
Ziniy, nebent uz jy sauga atsakin-

eV -

struktavo, kaip naudoti prietaisa.

Vaikams neturi bati leidZziama
Zaisti su prietaisu.
Laikykite prietaisa vaikams

nepasiekiamoje vietoje.
e Naudojant prietaisa
kai kurios jo dalys gali
& ikaisti iki aukstos tem-
peratiros (dubens
nertdijancio plieno sie-
nelé, nuimama verp-

sté, dangtelio ir gaubtuvo skaidrios
dalys, metalinés dalys Zemiau du-
bens, krepselis). Juos palietus galima
nusideginti. Prietaisa laikykite uz

nejkaistanciy plastikiniy daliy (ran-
keny, variklio bloko). Raudona jkai-
timo indikatoriaus lemputé rodo, kad
yra pavojus nusideginti.

®

Veikiancio prietaiso prieinamy
pavirsiy temperatira gali bati
auksta.
Prietaisas néra skirtas veikti
naudojant iSorinj laikmatj arba
atskira nuotolinio valdymo sis-
tema.
Nenaudokite aparato, jei jis veikia
netinkamai, buvo pazeistas arba
jei maitinimo laidas arba kistu-
kas yra pazeisti. Siekiant iSvengti
pavojaus maitinimo laidas turi bati
keiCiamas patvirtintame techninio
aptarnavimo centre (zZr. garantijos
knygeléje pateikta sarasa).
Draudziama prietaisa nardinti j
vandenj. Niekada nedékite variklio
bloko (a) po tekanciu vandeniu.
Prietaisas skirtas naudoti tik
patalpy viduje buitinéms reikméms
ir Zemesniame nei 2000 m auks-
tyje. Gamintojas neprisiima atsa-
komybés ir pasilieka teise atSaukti
garantija, jeigu prietaisas naudo-
jamas komerciniais tikslais arba
netinkamai ar jeigu nesilaikoma
instrukcijy.

Draudziama naudoti $j prietaisa

buitiniais ir panasiais tikslais

(kuriems netaikoma garantija),

pavyzdziui:

-Virtuvés darbo zonose,
kurios yra jrengtos parduotuvése,
biuruose ir kitose profesinio
naudojimo patalpose;



- Darbuotojams skirtose
virtuvés zonose, kurios yra jreng-
tos parduotuvése, biuruose ir
kitose darbo aplinkose;

- fermose;

- vieSbuciuose, moteliuose ir
kitose apgyvendinimo patalpose
apsistojusiy klienty;

< - sveCiy kambariuose.

Fx@@ e Jiisy prietaisas iSs-
kiria garus, kurie gali
nudeginti. Atsargiai
elkités su dangteliu ir
gaubtuvu (naudokite pirstine, virtu-
veés pirstine ir t. t., jei reikia). Gaubtuva
imkite uz centrinés dalies.

¢ Nenaudokite prietaiso, jeigu tar-
piklis néra tarpiklio laikiklyje arba
jeigu ant dangcio néra jstatyto
tarpiklio laikiklio. Naudojant prie-
taisa gaubtuvas turi biti jstatytas
i dangcCio anga (nebent recepte
nurodyta kitaip).

ISPEJIMAS. Netinkamai naudojant
prietaisa atsiranda pavojus susizeisti.
Biikite atsargus su ,Ultrablade” (F1)
peilio peiliukais bei minkymo ir
smulkinimo mente (F4) juos valydami
ir kai iStustinate dubenélj, nes jie yra
itin astriis. Bikite atsargiis pildami
karsta skystj j kombaing, nes staiga
pradéjes virti karStas skystis gali
iStekéti isS prietaiso.

Baige naudoti, jstatykite ,,Ultrablade"

smulkintuvo peilj (F1) j dubenélj.

ISPEJIMAS. Valydami, pripildami arba

pildami bukite atsargus, kad skystis

neissiliety.

ISPEJIMAS. IS jiisy prietaiso sklinda

garai, kurie gali nudeginti.

ISPEJIMAS. Baigus naudoti Sildymo

elemento pavirsius gali biiti kurj laika

dar karstas.

- Prietaisui kaistant ir kol jis visis-
kai atvés lieskite tik jo rankenas
(uzrakta D2, dangcio rankena E2
ir gaubtuvo rankena E1).

e Kiekvieno priedo ir kiekvienos
programos veikimo trukmés ir
greiCio nustatymai pateikti inst-
rukcijose.

e 7r. prietaiso priedy surinkimo ir
jrengimo instrukcijas.

e 7r. prietaiso valymo ir techninés
prieziuros instrukcijas.

e Visada laikykités prietaiso valymo
instrukcijy:

- Atjunkite prietaisa nuo tinklo.

- Nevalykite prietaiso, kol jis
karstas.

- Valykite drégno audinio skiaute
arba kempine.

- Jokiu budu nemerkite prietaiso j
vandenj ir nekiskite po tekanciu
vandeniu.

TIK EUROPOS RINKOMS:

e Turi bati uztikrinama, kad jtaisas
ir jo maitinimo laidas nebuty pri-
einamas jaunesniems nei 8 mety
vaikams. Vaikams draudziama
Zaisti su Siuo prietaisu.

o Si prietaisa leidziama naudoti
asmenims, kuriy fizinés, juti-
minés arba protinés galimybés
yra ribotos, taip pat asmenims,
neturintiems atitinkamos pa-
tirties arba zZiniy, jeigu jie yra
su prietaiso saugaus naudojimo
instrukcijomis ir jeigu jie
supranta galimus pavojus.

®



e Si prietaisa leidziama naudoti
vyresniems nei 8
ir buvo supazindinti su prietaiso
saugaus naudojimo instrukcijo-
mis bei jeigu jie visiSkai supranta
galimus pavojus. Jaunesniems nei
miems vaikams draudziama at-
likti naudotojo atliekama valyma ir
technine prieziira.

Jungimas elektros

tinklo

e Prietaisas turi bati prijungimas prie
jzeminto elektros lizdo.

e Prietaisas skirtas naudoti tik esant
kintamajai srovei. Patikrinkite, ar
srovés jtampa, nurodyta aparato
duomeny lenteléje, atitinka jlsy
elektros instaliacijos jtampa.

e Netinkamai prijungus
taisa prie elektros
garantija nebegalioja.

e Norédami atjungti prietaisa
niekada netraukite uz maitinimo
laido.

e Nenardinkite prietaiso, maitinimo
laido ar kistuko j skystj.

e Elektros laidas turi bati laikomas
atokiai nuo karsty jtaiso daliy ir su
jomis nesiliesti, jis negali bati arti
Silumos Saltiniy ar astriy krasty.

Netinkamas naudojimas

o Nelieskite dangcio, kol prietai-
sas visiSkai nesustos (stabdymo
mygtukas); palaukite, kol maiso-
mas maistas nebesisuks.

e Visada prieS pildami skystus in-
gredientus pirmiausia jdékite kie-
tuosius (zr. 11.1 lentele), bet

prie

prie-
tinklo

nevirsykite 2,5 | didziausios (MAX)
ribos dubenélio viduje (zr. 11.2
lentele). Jeigu dubenélis perpil-
dytas, gali iStekéti verdantis van-
duo.

o Atkreipkite démesj, kai jjungta
maisto ruoSimo garuose programa,
vandens turi bati 0,7 | (zr. 4.2
lentele).

e Niekada nekisSkite pirsty ar bet
kokio kito objekto j dubenélj, kai
prietaisas veikia.

e Nenaudokite dubenélio kaip
konteinerio (maistui laikyti, Saldyti
ar sterilizuoti).

e Padékite prietaisa ant stabilaus,
karsciui atsparaus darbo pagrindo.

o Nedékite prietaiso prie sienos ar
spintos, nes garai gali pazeisti
elementus.

e Nedékite prietaiso prie
veikianc¢io Silumos S$altinio
(viryklés, buitinés technikos ir kt.).

e Neuzdenkite dangcio Sluoste
ar kita medziaga, neuzdenkite
dangtyje esancios angos, naudo-
kite gary reguliavimo galvute.

o Nepalikite virs dubenélio plauky,
Saliky, kaklaraisciy ir pan., kai
prietaisas veikia.

e Niekada nedékite priedy,
dubenélio ir dangcio | mikrobangy
krosnele.

e Nejjunkite prietaiso lauke. Niekada
nevirsykite instrukcijoje nurodyto
didziausio kiekio.

e Prietaisui atvésus, laikykite jj tam
skirtoje vietoje.

Garantinis aptarnavimas
e Jlsy paciy saugumui nenaudokite

@



priedy ar atsarginiy daliy, iSskyrus
tas, kurias pateikia jgalioti garan-
tiniai centrai.

e Visi techninés prieziliros ir taisymo
darbai, iSskyrus jprasta klienty
atliekama valyma ir priezitra, turi
bati vykdomi jgaliotame techninés
priezidros centre.

o Zr. lentele ,Ka daryti, jeigu jasy
prietaisas neveikia?“, pateikta
naudotojo vadovo pabaigoje.



Skaitydami $j naudotojo vadova rasite naudojimo rekomendacijas, kurios padés jums
ﬁ! pamatyti visas jlsy prietaiso galimybes: padazy, sriuby, troskiniy, garuose ruosiamy
== patiekaly, pyragaiciy ir deserty ruosimo budus.

PRIETAISO APRASYMAS: B 00 ]

A Variklio blokas D Dubenélio blokas
B Valdymo skydelis D1: nertdijancio plieno dubenélis
B1: automatinés programos pasirinkimo D2: uzraktai
mygtukai D3: nuimama bendra verpsté
B2: greicio reguliatorius D4: tarpiklis
B3: maisto ruosimo temperatiiros D5: verpstés fiksavimo Ziedas
reguliatorius ir (arba) jkaitimo E Dangcio blokas
indikatorius E1: gary reguliatoriaus gaubtuvas /
B4: veikimo laiko reguliatorius stabdiklis
B5: ,turbo” / ,pulse” reguliatorius E2: dangtis
B6: +/- reguliatorius E3: tarpiklio laikiklis
B7: paleidimo / stabdymo / atstatos E4: tarpiklis
mygtukas C skystyjy kristaly ekranas F Priedai:
C skystuyjy kristaly ekranas FO : priedy laikymo dézuté
C1: greicio ekranas F1: ,Ultrablade" peilis
C2: temperatdros ekranas F2: maisytuvas
C3: laiko ekranas F3: Sluotelé
C4: programos pasirinkimo ekranas F4: minkymo / smulkinimo menté
C5: saugumo indikatoriaus ekranas F5: gary krep3elis
G Mentelé
H Prietaiso elektros maitinimo nutraukimo
jungiklis 0/1

I Valymo Sepetys

PRIETAISO TECHNINIAI DUOMENYS: 000 ]

Galia: 1550 W (1000 W: kaitinimo elementas / 550 W: variklis)

Temperatiiros intervalas: 30° - 130°C
reguliuojama 5 °C intervalais

Veikimo trukmés intervalas: 5 sek.-2 val.
reguliuojama ne maziau nei 5 sek. ir ne daugiau nei 1 min. intervalais

Greiciy skaicius: 12 - 2 kintami greiciai: 5
1 greitis (5 sek. JUNGTA / 20 sek. ISJyNGTA).
2 greitis (10 sek. JUNGTA / 10 sek. ISJUNGTA).

- 10 laipsniSky pastoviy greiciy
(3-12 greiciai).

®



IJUNGIMAS:

Jusy prietaise jrengtas jungiklis 0/1, nustatykite jungiklj j 1 padétj. (zr. 9 lentele)
Prietaisas tiekiamas su Siais priedais:

Maiso sriubas 3min 2,5L
Maiso vaisiy tyres = 40 sec 1Kg |==»
Pjausto darzoves H 15 sec 1Kg -=-»00°
Pjausto mésg { 30 sec 1Kg |-=-»iD0°
15 sec 1Kg

Pjausto Zuvj

»Ultrablade“ peilis

! ! Nenaudokite Sio prietaiso produktas pjaustyti, naudokite F4 minkymo mente / smulkintuva.

Juo maiSomi Paruosti patiekalai nepazeidziant ingredienty
Labai naudingi apkepimo etapy metu prie§ gaminant (rizota, sriubas).

»
i pati i (AT

g F2 Apkepti patiekalai 3 Smin 500q ' 3\.!
:z Troskiniai : 45min 2,51 g S'I
©
= Rizotai e 22min 1,5Kg 3 S"

Troskinys ,,Ratatouille”, ¢atnis, ankstiniai (nustatymy ieSkokite recepty knygeléje)

& . r

K 1 baltymy | 1 5/10min J.(Ie m7ax

Majonezas,

Plakta grietinélé | 2/5min 0,5L

Padazai, kremai, uzpilai

(bulviy kose, kukurazy kruopy Yo 1/20min 1L 83 ’93‘

kosé (,polenta®), ir t. t.)

Baltos duonos teslos

minkymas S 2min30s  1,2Kg

Trapios teslos, biskvitinés teslos,

% specialios duonos teslos minkymas 5 znl‘in 30$ 1“0
g -
° 13kilusios teslos minkymas + S 1min 30s

brijose, bobaiir t. t. . |
E (brijosé, boba ir t. t.) S 2min 0,8Kg
é Stk\'{tstos_se:élos_ n:a:éymas + _3 _________ é Q“‘f.. 1Kg
£ (torty miSinys ir t. t.) g 3min
g Riesuty smulkinimas :E 1min 0,6Kg
>
.E Kiety produkty kapojimas =e 1min O,GKQ
= .

Ledo kapojimas :E 1min S;J 6410

Tesla blynams, tesla vafliams =s 1min 15L
0
> Darzoviy, zuvies arba : N als1d
’:,n; mésos gaminimas garuose 20/‘0'""' lKg I
4
3
§ Sriuba su gabaliukais =e 40/45min 2,51 :cc\:
O

Gary istrauki liavil | stabdiklis a b

- Nustatymas su dldellu k|ek|u gary (a) = ruosimas garuose.
- Nustatymas su mazu kiekiu gary (b) = rizotas, kreminiai
pudingai, padazai ir t. t.

stabdiklis

N

Siuose prieduose taip pat yra vietos, uz kuriy galima paimti, kad ruogiant maista prietaisa
baty lengviau naudoti.



JUSY PRIETAISAS TURI 2 DARBO REZIMUS:

e Automatinés programos rezimas:
Greitis, ruoSimo temperatdra ir trukmé yra
uzprogramuotos, kad padazai, sriubos,
troSkiniai, garuose pagaminti patiekalai,
pyragaiciai ir desertai bty gaminami
automatiskai.

¢ Rankinis rezimas:
Individualizuotas greicio parametry, ruosimo
temperatiaros ir trukmés reguliavimas jlsy
patogumui.

DUBENELIO, JO PRIEDO IR DANGCIO
BLOKO JRENGIMAS

e PrieS naudojant pirma karta, iSplaukite
visas dalis (D, E, F, G) Siltame muiliname
vandenyje, bet neplaukite variklio bloko
(A). Tam, kad valyti baty lengviau, jusy
dubenélyje (D) jrengta nuimama verpsté
(D3).

e PrieS naudodami jsitikinkite, kad nuéméte
visa pakavimo medziaga, ypac tarp
dubenélio (D) ir variklio bloko (A) esancia
apsaugine medziaga.

o |dékite tarpiklj (E4) j tarpiklio laikiklj (E3)
(zr. 1 pav.), pritvirtinkite bloka prie dangcio
(E2) (zr. 2 pav.).

o |statykite tarpiklj (D4) ant bendros verpstés
(D3). Fiksavimo ziedu uzfiksuokite bloka
prie dubenélio pagrindo (D5) (Zr. 3 pav.).

o |statykite | dubenélj pasirinkta prieda:

- priedus (F1, F2, F3 arba F4) tvirtinkite prie
bendros verpstés, prie dubenélio dugno
(zr. 4.1 pav.);

- gary krepselj jstatykite | dubenélio vidy
(F5) (zr. 4.3 pav.), pries tai iS anksto

VALDYMO PULTO (B) NAUDOJIMAS
Automatinés programos pasirinkimas:

Padazai

sauce

Sriubos
(skaityti programa P1 vienalyté
sriuba / P2 sriuba su gabaléliais)

@

soup

Troskiniai

(programoje P1 darzoviy
uzkepélé / P2 troskinys / P3
rizotas)

©

slow cook

pripilde 0,7 | baka skystu ruoSiniu
(vandeniu, padazu...) (zr. 4.2 lentele).
o |pilkite arba jdékite ingredientus j dubenélj
arba gary krepsel;.

e UZzdékite dagtj ant dubenélio (D),
sulygiuodami du trikampius (zr. 5 pav.),
sukdami dangtj prie$ laikrodzio rodykle,
uzfiksuokite jj, bet nespauskite (zr. 6 pav.).
e Uzdékite gary reguliatoriaus gaubtuva (E1)
ant dangcio; galimos dvi padétys: daug gary
(a) arba mazai gary (b).
Naudojant mazo kiekio gary
@ nustatyma isleidziamas didziau-
sio kiekio kondensatas, todél Sis
nustatymas rekomenduojamas
ruosiant geresnés konsistencijos patie-
kalus ir padazus (rizota, kreminius pudin-
gus, padazus ir t. t.).
Naudojant didelio kiekio garuy
@ nustatyma didziausio kiekio
karstis ir garai kaupiasi
dubenélyje visy tipy maistui
garuose ruosti (sriuboms ir t. t.).
Sis nustatymas taip pat apsaugo nuo
taskymosi maisant.
o |dékite dubenélj (D) ant variklio bloko (A),
kol iSgirsite spragteléjima (zr. 8 pav.).
e Prietaisas jsijungia tik tada, jeigu dubenélis ir
dangtis yra tinkamoje padétyje ir uzfiksuoti
ant variklio bloko.

Jeigu netinkamai jstatéte arba
uzfiksavote dubenélj ir (arba) dangtj (zr.
10.1 ir 10.2 pav.), suaktyvinus funkcija
pradeda mirkséti logotipas

Ruosimas garuose
(programoje P1 silpnas
gary srautas garai / P2
didelis gary kiekis)

steam

pastry

dessert

Tesla
(programoje P1 duona /
P2 brijosé / P3 tortas)

Desertai

®

®



Pasirinkti individualizuotus nustatymus:

© @

pulse

turbo

@0

Variklio greicio pasirinkimas.

2 kintami greiciai (greiciai 1 ir 2)
ir 10 laipsnisky pastoviy greiciy
(greiciai 3-12)

Ruosimo greicio pasirinkimas.
30-130 °C.

|kaitimo indikatoriaus lemputé
jsiziebia, kai prasideda maisto
ruoSimas, ir iSsijungia, kai
dubenélio viduje temperatira
nukrenta Zemiau 50 °C.

Darbo laiko pasirinkimas.
5 sek.-2 val.

»Turbo®“ (didziausias greitis
esant tiesioginei prieigai) ir
»pulse” (veikimas su pertriikiais)
funkcijy pasirinkimas
nenaudojant kity parametry.

start
stop

Padidinkite greitj, ruoSimo
temperatiirg ir trukme.
Sumazinkite greitj,
ruoSimo temperatira ir
trukme.

Sis mygtukas atlieka
3 funkcijas:

-Jasy automatinés
programos ar jusy
pasirinkty rankinio
rezimo parametry
(greicio, ruosimo
temperatdros, trukmés)
»patvirtinimas“.
-,Pristabdymas*“, kai
prietaisas jsijungé ir
yra naudojamas.
-Pasirinkty prietaisy
parametry
spaleidimas is naujo“
spaudziant mygtuka 2
sekundes.

Naudojimo rekomendacijos:
JUsy prietaise jrengtas mikroprocesorius, kuris valdo ir analizuoja jo stabiluma. Jeigu
prietaisas nestabilus, variklio sukimosi greitis bus automatiskai sumazintas; jei prietaisas vis
dar nestabilus, variklis bus sustabdytas ir ekrane bus rodoma ,STOP*.

o Patikrinkite, ar nejdéta per daug ingredienty ir ar tinkamas naudojamas greitis.

o Patikrinkite, ar naudojate rekomenduojama prieda.
e Tada pakartotinai paleiskite prietaisa kaip jprasta.




PRIETAISO NAUDOJIMAS

Prijunkite prietaisa, nustatykite jungiklj (H) j padétj 1, ir skystuju kristaly ekrane (C) rodoma,

kad visi nustatymai yra ,,0“ (Zr. 9 pav.).

AUTOMATINES PROGRAMOS REZIMAS

@ 1- Paspauskite norima pro-
, grama (B1), pasirinktos
programos ekrane (C4)
rodomas trikampis. Jeigu
nustatyta sriuby, troskiniy ir
teslos programa, spausdami
iS eilés pateiksite | jvairiy
paprogramiy ekranus.

UZprogramuotus nusta-
tymus galima pakeisti re-
cepto paruoSimo trukmei
(priklausomai nuo pasi-
rinkto recepto, ingredienty i
ruoSiamo kiekio). Paspaus-
kite greicio reguliatoriy (B2)
arba ruosSimo temperatiiros
reguliatoriy (B3), arba laiko
reguliatoriy (B4), pasirink-
tas nustatymas mirkseés ek-
rane (C1-C2-C3).

Sureguliuokite nustatyma
(-us) +/- reguliatoriumi
(B6).

Baige keisti visus savo nus-
tatymus, paspauskite palei-
dimo (,start) mygtuka (B7)
ir paleiskite programa. Kai
nustatytas prietaiso maisto
ruoSimo rezimas, jsizie-
bia raudona indikatoriaus
Sviesa (B3), pranesanti, kad
maistas pradétas ruosti.

5- Programai pasibaigus prietaisas pypsi 3
kartus.

6- Pasibaigus padazo, sriubos ir Iéto gaminimo
programoms P2 ir P3, garuose ruoSiami
patiekalai ir desertai, automatiskai jsijun-
gia prietaiso Silumos palaikymo rezimas

(veikiantis 45 minutes), kad pagamintas pa-
tiekalas bity paruoStas valgyti. Kaip jjungta
spadazy“ programa P2 ir P3 troskiniy, de-
serty ir rankinis rezimas, prietaiso variklis
veikia tam tikru greiciu, kad iSsaugoty ruo-
Siama patiekala ir neleisty maistui prilipti prie
dubenélio dugno. Norédami iSjungti Silu-
mos palaikymo rezima, tiesiog paspauskite
stabdymo (,stop“) mygtuka (B7). Jeigu
atidarote dangtj, paspauskite uzraktus
(D2) arba iSimkite dubenélj, ir Silumos
palaikymo rezimas issijungs automatiskai.
Pasibaigus padazy programoms, léto ruo-
Simo P2 ir P3 kreminio pudingo pro-
gramai; kai jjungta Silumos palaikymo
funkcija, variklis veiks ir toliau, kad ingre-
dientai neprilipty prie dubenélio dugno.
Kai tesla baigta minkyti pagal P1 ir P2 pro-
gramas, jsijungia prietaiso ,teslos iskilimo*
rezimas esant 30 °C 40 minuciy, kad tesla
baty isSkilusi. Jeigu atidarote dangtj, pas-
pauskite uzraktus (D2) arba iSimkite du-
benélj, jsijungia prietaiso pristabdymo
rezimas; galite iS naujo paleisti programa vél
paspausdami paleidimo (,start) mygtuka.
Jeigu norite iSjungti $j rezima, paspauskite
paleidimo (,start) mygtuka ir laikykite jj nus-
paude 2 sekundes.

7- Paspauskite uzraktus (D2) ir iSimkite

dubenélio bloka (D) (zr. 12 pav.).

Kai paleidziama automatiné programa, galite
bet kuriuo metu sustabdyti prietaisa spausdami
stabdymo (,stop“) mygtuka. Tada jsijungia au-
tomatinés programos pristabdymo rezimas,
galite i$ naujo paleisti reZima paspaude palei-
dimo (,start“) mygtuka. Jei pasirinkote netinkama
programa ir jei norite ja atSaukti, paspauskite
stabdymo (,stop“) mygtuka ir palaikykite jj
nuspaude 2 sekundes.



ATRASKITE GALIMA AUTOMATINES PROGRAMAS:

Padazas Sriuba P1 Sriuba P2 ([TrosSkinys P1|Troskinys P2[Troskinys P3
Automatinés =4 @ @ @
programos sauce soup soup slow cook slow cook slow cook
s+Numatytasis“ greitis V6 10 impulsy ir .
(reguliuojamas) (V2 - V8) V12 2 min. 10 impulsy v3 vi ve
»~Numatytoji“ tempe- 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
ratdra (50°C (90°C (90°C (nereguliuo- (80°C (80°C
(reguliuojama) - 100°C) - 100°C) -100°C) jama) -100°C) -100°C)
Greitis pagal laika 8 min. 40 min. 45 min. 5 min. 45 min. 20 min.
(re uli‘:ﬂf’.amas) (5 min. (20 min. | (20 min. (2 min. (10 min. | (10 min.
guliuoj - 40 min) | - 60 min) | - 60 min.) | - 15min) | - 2 val) - 2 val)
Silumos palaikymo
Lnhumatytoji funkcija“ 45 min. 45 min. 45 min. 45 min. 45 min.
programos pabaigoje
Variklio greitis 5 sek. 10 sek.
veikiant Silumos V4 UUNGTAS UUNGTAS
alaikymo rezimui V§ / 20 sek. V§ / 10 sek.
palaliy ISJUNGTAS | ISJUNGTAS
Garuose Garuose
gaminami| gaminami | 1., py Tesla P2 Tesla P3 Desertas
patiekalai | patiekalai
P1 P2
Automatinés
p rog ramos s steam pastry pastry pastry dessert
ANumarytasis vs 2 min. 30 V2 LM 30 | v340sek, tada |  va
greiti sek. e V9 3 min. (V2 - V8)
(reguliuojamas) min.
L~Numatytoji“ 100°C 100°C 90°C
temperatira (nereguli- | (nereguli- (50°C -
(reguliuojama) uojama) uojama) 110°C)
Greitis pagal laik 30 min. 35 min. 2 ns]g?( 30 3 min. 30 sek. | 3 min. 40 sek. 15 min.
regulitoamas) | @min | @min | S0 (30 sek3 min.|(1 min. 40 sek-3| (5 min
9 d - 60 min) | - 60 min) | _ 3 30 sek.) min. 40 sek.) - 60 min)
min. 30 sek.),
Silumos palaikymo
»numatytoji 45 min. | 45 min. 45 min.
funkcija“ programos
pabaigoje
Variklio greitis
veikiant Silumos V4
palaikymo rezimui
Teslos pakilimo
30° ,numatytoji 40 min. 40 min.
funkcija“ programos
pabaigoje




GARUY KREPSELIO NAUDOJIMAS

Maisto

ruosimo laikai

nurodyti tik

informaciniais tikslais; dazniausiai maistas
bus tinkamai pagamintas.

Taciau gaminimo laika gali paveikti tam tikros

salygos:

- darzoviy (pjaustyty ar nepjaustyty) dydis;

- krepSelyje esanciy ingredienty kiekis;

- darzoviy rasis ir sunokimas;

- dubenélyje esancio vandens kiekis, kuris
turi atitikti matavima (0,7 1).

Taip pat galite nustatyti rankiniu badu, pasirinke 130 °C temperatira ir gaminimo laika

Nepamirskite naudoti gary gaubtuvo taip, kad
zodziai ,maxi steam“ (didziausias gary kiekis)
(a) baty atsukti j jus.

Jeigu maistas pagamintas netinkamai, galite

nustatyti papildoma gaminimo laika.

priklausomai nuo ingredienty kiekio ir rtsies, Zr. toliau pateikta lentele.

Gaminimo garuose laikas

Numatyti gaminimo

Rekomenduojama gary

(iskaitant kepimo popieriy)

Ingredientai Kiekiai (maks.) laikai programa
Cukinijos 800¢g 20 min. P1
Pastarnokai 800 g 25 min. P1
Pory baltoji dalis 800¢g 25 min. P1
Brokoliniai kopustai 500 g 20 min. P1
Zuvis ?igl?aigtant kepimo popieriy) 15 min. P1
Bulvés 1 kg 30 min. P2
Morkos 1 kg 30 min. P2
Zaliosios pupelés 800 g 30 min. P2
Balta mésa 6009 20 min. P2

Ruosiant patiekalus pagal kai kuriuos receptus skystis gali netikétai iStekéti dél
susidariusiy burbuliuky, ypa¢ naudojant Saldytas darzoves. Tokiu atveju reikéty

atitinkamai sumazinti kiekius.

®



RANKINIS REZIMAS

1- Spauskite norimo regu- kartus.
liuoti parametro regulia-
toriy (B2) arba gaminimo
temperatiros reguliato-
riy (B3), arba laiko regu-
liatoriy (B4), pasirinktas
parametras mirksi ekrane

(C1- C2-C3).

5- Paspauskite uzraktus (D2) ir iSimkite
dubenélio bloka (D) (zr. 12 pav.).

»Turbo“ / ,Pulse” funkcijos

1- Naudokite valdymo skyda (B), kad
tiesiogiai pasiektumeéte ,turbo” ir ,pulse”
funkcijas (B5). Norédami naudoti ,turbo“
rezima (didziausias greitis esant tiesiogi-
nei prieigai), tiesiog paspauskite ,turbo”
reguliatoriy. Su tikslu jums padéti skystyjy
kristaly ekrane rodomas naudojimo laikas
(C3). Norédami naudoti ,pulse” (veikimas
su pertrakiais) rezima, suaktyvinkite ir
sustabdykite funkcija tiesiog spausdami
,pulse* reguliatoriy. Siuo atveju jums
taip pat padés skystyjy kristaly ekranas,
kuriame rodomas naudojimo laikas. Kai
funkcija buvo paleista, galite bet kuriuo
metu sustabdyti prietaisa spausdami
stabdymo (,stop“) mygtuka. Tada
jsijungia funkcijos pristabdymo rezimas,
galite iS naujo paleisti funkcija paspaude
paleidimo (,,start”) mygtuka.

sureguliuokite nustatyma(-us)
» +/- reguliatoriumi (B6).
Saugumo sumetimais tem-
peratiros nejmanoma nhus-
tatyti pirma nenustacius
gaminimo laiko.

3- Baige jvesti
nustatymus, paspauskite
paleidimo (,start”) mygtuka
(B7). Kai nustatytas prietaiso
maisto ruosSimo rezimas,
jsiziebia raudona indikatori-
aus Sviesa (B3), pranesanti,
kad maistas pradétas ruosti.
Kai programa buvo paleista,
galite bet kuriuo metu sustabdyti prietaisa
spausdami stabdymo (,,stop“) mygtuka.
Tada jsijungia programos pristabdymo
rezimas, galite iS naujo paleisti rezima
paspaude paleidimo (,start“) mygtuka. Jei
pasirinkote netinkama programa ir jei no-
rite ja atSaukti, paspauskite stabdymo
(»stop“) mygtuka ir palaikykite jj nuspaude 2
sekundes.

4- Programai pasibaigus prietaisas pypsi 3

visus savo

PRIETAISO VALYMAS

e Prietaisg draudziama panardinti. Niekada
nedékite variklio bloko (A) po tekanciu
vandeniu. Baige naudotis prietaisu, atjunkite
JI-

e Tik baige naudoti prietaisu i$ karto iSvalykite
dubenélj.

e Paspauskite uzraktus (D2) ir pakelkite
dubenélio bloka (D).

e Pastatykite dubenélj ant plokscio pavirsSiaus.

o Atidarykite dangtj pasukdami jj ketvirtadaliu
apsukimo pagal laikrodzio rodykle.
Atsargiai iSimkite dangtj.

e Dalims atvésus atjunkite tarpiklio laikiklj
nuo dangcio naudodami mentele (G) (zr. 15
pav.).

Biikite atsargis su ,Ultrablade” (F1) peilio

peiliukais bei minkymo ir smulkinimo

peiliu (F4) juos valydami ir kai iStustinate

dubenélj, nes jie yra itin astras.

e Dalims atvésus:

- iSmontuokite bendra verpste (D3), tarpiklj
(D4) ir fiksavimo zieda (D5) (zr. 13 pav.).

- kempine ir trupuciu muilino vandens
iSvalykite dubenélj (D), bendra verpste
(D3), tarpiklj (D4), fiksavimo zieda (D5),
priedus (F1), (F2), (F3), (F4), (F5), gary
reguliatoriaus gaubtuva (E1), dangtj (E2),
tarpiklio laikiklj (E3) ir tarpiklj (E4).

e Praskalaukite Sias skirtingas dalis po
tekanciu vandeniu.

e Jeigu maistas prikepé prie pavirsiaus, palikite
dubenélj atmirkti kelias valandas vandenyje
ir indy ploviklyje bei nugrandykite, jei reikia,
mentele (G) arba abrazyvine kempinés puse.



e Jei dubenélyje susikaupé kalkés, naudokite
drégna kempine ir, jei reikia, baltajj acta.

e Variklio bloka (A) valykite drégnu audinio
gabaléliu. Atsargiai nusausinkite.

e Kad valyti baty lengviau, dubenélj, dangcio
bloka ir priedus galite plauti indaplovéje,
iSskyrus bendra verpste (D3 ir D4) ir jos
fiksavimo Zieda (D5) (zZr. 14 pav.).

e Priedy, nuimamos bendros verpstés ir
dangcio daliy spalva gali Siek tiek pakisti
dél tam tikry ingredienty, pavyzdziui,
kario, morky sulciy, ir t. t.; tai nekelia jokio
pavojaus jlsy sveikatai ar jusy prietaiso
veikimui. Kad spalva nepakisty, valykite

SVARBU. ,,PRIETAISO APSAUGOJIMAS*. INSTRUKCIJOS GSECUSIIED

Jusy prietaise jrengta

\ ‘i»@ elektroniné variklio

S - .
’m\ apsauga  (kaip
7\ 30min standartiné jranga),
uztikrinanti variklio

_ N n I

@ 1? ilgaamziskuma. Si

: y\, elektroniné apsauga

\ apsaugo nuo

netinkamo naudojimo; tokiu bidu variklis yra
tinkamai apsaugotas.
Naudojant prietaisa nepalankiomis salygomis ir
nesilaikant instrukcijose pateikty rekomendacijy
(zr. ,NAUDOJANT PIRMA KARTA": potencialiai
pernelyg dideliais kiekiais ir (arba) nejprastai
ilgas naudojimas ir (arba) jvairiy recepty
ruoSimas trumpais intervalais), suveiké
elektroniné apsauga varikliui apsaugoti; Siuo
atveju prietaisas nustoja veikti ir valdymo
skydelio skystyjy kristaly ekrane rodomas
pranesimas ,SECU“, kuris nurodo, kad prietaisas
laikinai neveikia.

Jeigu valdymo skydelyje rodoma ,,SECU“ ir

jusy prietaisas nustojo veikti, atlikite Siuos

veiksmus:

e Palikite prietaisa jjungta, nespauskite ,0/1“
jungiklio.

e Zr. instrukcijose pateikty rekomendacijy ir i$
naujo pritaikykite prietaisa pagal naudojimo
blida (zr. dalj ,NAUDOJANT PIRMA KARTA":
ingredienty kiekiai / gaminimo pagal receptus
laikas / temperatiira / priedy tipas).

dalis i$ karto baige naudotis prietaisu.

e PrieS naudodami dubenélio komplekta
(D), jsitikinkite, kad po dubenéliu esantys
elektriniai kontaktai yra Svards ir sausi.

o Palikite variklj atvésti puse valandos.
e IS naujo paleiskite prietaisa 2 sekundes

spausdami mygtuka ,Start/Stop/Reset”
(paleisti / sustabdyti / paleisti iS naujo) (zr. B7
instrukcijose).

Dabar jusy prietaisas vél parengtas naudoti.
Daugiau informacijos jums suteiks klienty
aptarnavimo skyrius (zr. informacija garantijos
knygeléje).

®



KA DARYTI, JEIGU JUSU PRIETAISAS NEVEIKIA

PROBLEMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAI

Nustatykite gary gaubtuva j ,didelio
gary kiekio* padétj (pasukite j save); Sis
nustatymas leidzia maksimaliam kiekiui
gary kauptis dubenélyje gaminant
patiekalus bet kuriuo gaminimo

garuose rezimais (sriubas ir t. t.),

todél dubenélyje bus daugiau gary, ir
gaminimo procesas bus efektyvesnis.
Naudojant mazo kiekio gary nustatyma
Gary reguliatoriaus gaubtuvas didziausio kiekio karstis ir garai
netinkamai jstatytas. iSsklaidomi dubenélyje visy tipy maistui
garuose ruosti (sriuboms ir t. t.). Si
padétis taip pat leidzia iSvengti taSkymo
gaminant.

Naudojant didelio kiekio gary nustatyma
iSleidziamas didziausio kiekio
kondensatas, todél patiekalai ir padazai
iSeina geresnés konsistencijos (rizotas,
Problemos ruosiant kreminiai pudingai, padazai ir t. t.).
maista garuose.

Maisto ruosimo laikai nurodyti tik
informaciniais tikslais; dazniausiai
uztikrinama, kad maistas bus tinkamai
pagamintas.

Taciau gaminimo laika gali paveikti tam tikros
salygos:

- darZoviy (pjaustyty ar nepjaustyty) dydis;

- krepselyje esanciy ingredienty kiekis;

- darzoviy risis ir sunokimas;

- dubenélyje esancio vandens kiekis, kuris turi
atitikti matavima (0,7 I).

Jeigu maistas pagamintas netinkamai, galite
nustatyti papildoma gaminimo laika.

Taip pat galite nustatyti rankiniu btdu,
pasirinke 130 °C temperatiira ir gaminimo
laika priklausomai nuo ingredienty kiekio ir
rasies.

Nepakankamas kepimo laikas

Plug the appliance into an electrical

Prietaisas neprijungtas. socket.

Jungiklis (H) yra 0 padétyje. Nustatykite jungiklj j 1 padétj.

Prietaisas neveikia.
Patikrinkite, ar dubenélis ir dangtis yra

tinkamoje padétyje ir uzfiksuoti pagal
naudojimo instrukcijose pateiktas
schemas.

Dubenélis arba dangtis yra netinka-
moje padétyje arba netinkamai
uzfiksuoti.

Patikrinkite, ar tarpiklis yra tinkamai
sumontuotas tarpiklio laikiklyje ir ar
tarpiklio laikiklis yra tinkamai
sumontuotas ant danggcio.

Dangtis neuzsifiksuoja. |Dangtis néra visiskai sumontuotas.

Prietaisas pastatytas ne ant lygaus Pastatykite prietaisa ant stabilaus
pavirsiaus ir néra stabilus. pavirsiaus.
Pertekliné vibracija. Per didelis ingredienty kiekis. Sumazinkite apdorojamy ingredienty

kiekj.

Patikrinkite, ar naudojate rekomenduo-

Priedo klaida. ) .
jama prieda.

®



PROBLEMOS

PRIEZASTYS

SPRENDIMAI

Skystis iSteka pro
dangt;.

Per didelis ingredienty kiekis.

Sumazinkite apdorojamy ingredienty
kiekj.

Dangtis yra netinkamoje padétyje arba
netinkamai uzfiksuotas.

Tinkamai uzfiksuokite dangtj
dubenélyje.

Néra tarpiklio.

|statykite tarpiklj j tarpiklio laikiklj ir
prijunkite prie dangcio.

Tarpiklis perpjautas arba sugadintas.

Pakeiskite tarpiklj; kreipkités j jgaliota
techninés priezilros centra.

Priedo klaida.

Patikrinkite, ar naudojate rekomenduo-
jama prieda.

Skystis iSteka per
dubenélio verpste.

Tarpiklis netinkamai jstatytas.

Tinkamai jstatykite tarpiklj.

Tarpiklis sugadintas.

Susisiekite su jgaliotuoju techninés
prieziiros centru.

Fiksavimo ziedas (D5) netinkamai
uzfiksuotas.

Tinkamai uzfiksuokite zZieda (D5).

Mentés sunkiai sukasi.

|déti maisto gabaléliai per dideli ar per
kieti.

Sumazinkite apdorojamy ingredienty
dydj arba kiekj.. ]pilkite skyscio.

IS variklio sklindantis
kvapas.

Naudojant prietaisa pirma karta arba
esant variklio perkrovai dél pernelyg
didelio kiekio ingredienty arba dél per
kiety ar per dideliy gabaliuky.

Palaukite, kol variklis atvés (mazdaug
30 minuciy) ir sumazinkite dubenélyje
esanciy ingredienty kiekj.

Rodoma ,STOP*
(sustabdyta).

Prietaisas aptiko per daug vibracijy ir
nustaté saugia padétj.

Patikrinkite, ar nustatytas tinkamas
greitis ir ar naudojamas tinkamas
priedas.

Rodoma ,SECU".

Variklio perkaitimas dél per didelio
ingredienty kiekio arba per kiety ar per
dideliy gabaly arba dél to, kad prietai-
sas buvo naudojamas per ilgai nesutei-
kiant pakankamai laiko jam atvésti.

Palaukite, kol variklis atvés (mazdaug
30 minuciy) ir sumazinkite dubenélyje
esanciy ingredienty kiekj.

Rodoma ,SECU" ir mirksi
raudona indikatoriaus
Sviesa.

Temperatiros jutikliy perkaitimas.

Susisiekite su jgaliotuoju techninés
priezitiros centru.

Rodoma ,Errl“.
+ mirksi raudona
indikatoriaus Sviesa.

Neveikia kaitinimo elementas.

Patikrinkite, ar neuzsikimso po
dubenéliu esantys elektros kontaktai.
Jeigu jie uzsikimso, iSvalykite juos ir
pabandykite dar karta.

Jeigu tai nepadéjo, susisiekite su jgalio-
tuoju techninés prieziliros centru.

Rodoma ,Err2“.

Elektronikos dalies klaida.

Susisiekite su jgaliotuoju techninés
priezitros centru.

Rodoma ,Err3“.

Greicio klaida.

Susisiekite su jgaliotuoju techninés
priezidros centru.

Rodoma ,Err4“.

RySio su smulkintuvo elektronine
kortele gedimas.

Susisiekite su jgaliotuoju techninés
priezitiros centru.

Rodoma ,ntcl*.
+ mirksi raudona
indikatoriaus Sviesa.

Nebeveikia temperatiros jutiklis.

Susisiekite su jgaliotuoju techninés
prieziliros centru.

Rodoma ,ntc2*.
+ mirksi raudona
indikatoriaus Sviesa.

Nebeveikia temperatiros jutiklis 2.

Susisiekite su jgaliotuoju techninés
prieziliros centru.

®
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Ar jiisy prietaisas vis tiek neveikia?

Susisiekite su jgaliotuoju techninio aptarnavimo centru (Zr. prieziliros knygeléje pateikta
sarasa).

PERDIRBIMAS

® Pakuotés ir prietaiso medziagos Salinimas.

Pakuote sudaro tik aplinkai nepavojingos medziagos, kurias galima tvarkyti kaip
QY atlickas pagal galiojancias atlieky perdirbimo taisykles.

'- 9 Norédami iSmesti savo prietaisa susisiekite su atitinkamu vietos valdzZios institucijos
skyriumi.

® Elektroniniy ir elektriniy prietaisy eksploatacijos pabaiga:
Svarbiausia yra aplinkos apsauga!

O) Jusy prietaise yra daug medziagy, kurios gali bati utilizuotos ar perdirbtos.
O Nuvezkite prietaisa j surinkimo punkta apdoroti.



OHUTUSJUHISED

Isiklik ohutus

e Lugege kasutusjuhend enne seadme
esmakordset kasutamist pohjalikult
labi ning hoidke juhendit kindlas
kohas. Tootja ei tunnista seadme
juhistele mittevastava kasutuse
korral mingit vastutust.

Uhendage alati seade toitevérgust
lahti, kui jdtate selle jarelevalveta,
ning enne kokkupanemist,
lahtivétmist voi puhastamist. Arge
lubage lastel seadet jdrelevalveta
kasutada.

Seade ei ole moéeldud lastele
kasutamiseks. Hoidke seadet ja
selle toitekaablit laste kaeulatusest

valjas.

e Seade ei ole ette nahtud
kasutamiseks flusilisse, taju-
vOi vaimse puudega isikutele

(muu hulgas lastele) voi vdheste
kogemuste voOi teadmistega
isikutele, vadlja arvatud juhul, kui
isikute ohutuse eest vastutav
inimene teostab isikute lle seadme
kasutamisega seoses jadrelevalvet
vOi juhendab neid. Tuleb jalgida, et
lapsed seadmega ei mangiks.

Hoidke seadet laste kdeulatusest

vdljas.
vabast terasest o0sa,
lahtithendatav (hine
voll, kaane ja korgi labipaistvad osad,
kausialused metallosad, korv). Need
voivad poletushaavu pohjustada.

e Seadme kasutamise
ajal voéivad moned selle
osad tugevalt kuume-
neda (kausi rooste-

Kasitsege seadet jahedatest plas-

tosadest (kdepidemed, mootoriosa)

hoides. Pdletusohtu nditab punane
kuumenemisindikaator.

e ToOtava seadme vadlispind voib
kuumeneda.

e Seade ei ole mdeldud kasutamiseks
vdlise taimeriga vOi eraldi
kaugjuhtimisststeemiga.

o Arge kasutage seadet, kui see ei
toota korralikult, on kahjustunud
vOi kui toitekaabel voi pistik on
kahjustunud. Ohu valtimiseks laske
toitekaabel vdlja vahetada tootja
heakskiidetud hoolduskeskuses (vt
loetelu garantiibrosiidiris).

e Seadet ei tohi kunagi vette
sukeldada. Arge asetage mootoriosa
(A) voolava vee alla.

e Seade on mdeldud kasutamiseks
siseruumides korgusel kuni 2000
m merepinnast. Tootja ei tunnista
vastutust ning jatab endale diguse
garantii tuhistada, kui seadet
kasutatakse driotstarbeliselt voi
mittenouetekohaselt voi juhiseid
jargimata.

o Seadet ei tohi kasutada vdljaspool
kodumajapidamisi (garantii sel
juhul ei kehti), nditeks:

- poodide, biiroode ja muude
tookeskkondade kookides;

- poodide, biiroode ja muude
tookeskkondade tdotajatele
moeldud koodkides;

- pdllumajandustootmistes;

- hotellide, motellide ja muude
majutusasutuste klientide poolt;

- kilalistetubades.

®
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¢ Seadmest tuleb auru,

mis voib pohjustada

poletushaavu.

Kdsitsege kaant ja korki

ettevaatlikult (vajadusel

kasutage pajakinnast vms). Hoidke
korki keskosast.

e Seadme kasutamise ajal peab
tihend alati olema tihendihoidikus
ning tihendihoidik kaanele
paigaldatud. Seadme kasutamise
ajal peab kork kindlasti olema
kaane avas (valja arvatud juhul
kui retsept sonaselgelt teisiti ette
naeb).

HOIATUS. Seadme mittenduetekohase
kasutamisega kaasneb
kehavigastuste oht.
Olge ettevaatlik Ultrablade-tera (F1)
ja sotkumis- ja purustamistera (F4)
puhastamisel ja kausi tiihjendamisel,
kuna need terad on darmiselt
teravad. Olge ettevaatlik, kui kallate
koogikombaini kuumi vedelikke,
kuna need voivad kiire keemamineku
tottu seadmest valja pritsida.

Parast Ultrafine-hakkimistera (F1)

kasutamist asetage see kaussi.

HOIATUS. Toimige puhastamisel,

tditmisel ja valamisel ettevaatlikult,

et vedelik kaablile ei satuks.

HOIATUS. Seadmest valjub kuum aur,

mis voib pohjustada poletushaavu.

HOIATUS. Kiitteelemendi pind on

jaaksoojuse tottu pdrast kasutamist

jatkuvalt kuum.

- Kuumutamise ajal ja seadme
taieliku jahtumiseni tohib
puudutada ainult seadme
kdepidemeid (lukud D2, kaane
kaepide E2 ja korgi kaepide E1).

e Lugege tarvikute ja programmide
tooaegade ja kiiruste seadistamise
juhiseid.

elLugege seadme
kokkumonteerimise ja tarvikute
paigaldamise juhiseid.

e Lugege seadme puhastamise ja
hooldamise juhiseid.

e Seadme puhastamisel jdrgige alati
jargmisi puhastamisjuhiseid.

- Uhendage seade vooluvérgust
lahti.

- Arge puhastage seadet enne, kui
see on maha jahtunud.

- Puhastage niiske lapi voi kdsnaga.

- Seadet ei tohi kunagi vette kasta
ega jooksva vee alla panna.

AINULT EUROOPA TURU JAOKS

e Hoidke seade ja selle
toitekaabel alla 8-aastastele
lastele kdttesaamatus kohas.
Lapsed ei tohi seadet manguasjana
kasutada.

e Seda seadet vdivad fudisilise,
taju- vOi vaimse puudega voi ilma
piisavate teadmiste ja kogemusteta
isikud kasutada juhul, kui nad on
jdrelevalve all, neile on Gpetatud
seadme ohutut kasutamist ning
nad moistavad sellega kaasnevaid
ohte.

e Vihemalt 8-aastased lapsed
voivad seadet kasutada
tdiskasvanu jarelevalvel padrast
nende juhendamist seadme ohutu
kasutamise ning sellega seotud
ohtude osas. Lapsed ei tohi seadet
puhastada ega hooldada, vidlja
arvatud vahemalt 8-aastased
lapsed tdiskasvanu jarelevalvel.

®



Uhendamine toitevérguga

e Seade tuleb uhendada
kaitsemaandusega pistikupessa.

e Seade on mdeldud kasutamiseks
ainult vahelduvvoolutoitel.
Kontrollige, kas seadme
andmesildil margitud nimipinge
vastab teie toitevorgu pingele.

e Mis tahes lhendusviga tihistab
garantii.

o Arge kunagi tdmmake seadme
elektrivorgust lahtiithendamiseks
toitekaablist.

o Arge kastke seadet, selle
toitekaablit ega pistikut mis tahes
vedelikku.

e Toitekaablit ei tohi kunagi jatta
seadme kuumade osade voi
kuumusallikate ldhedale ega vastu,
samuti teravate servade vastu.

Vaar kasutamine

e Kaant ei tohi puudutada enne,
kui seade taielikult seiskub
(seiskamisnupp); oodake, kuni
segatav toit ei liigu enam.

e Valage alati tahked toiduained
kaussi enne vedelaid toiduaineid
(vt joonist 11.1), uletamata kausi
sisekiiljel olevat nivootdhist 2,5 L
MAX (vt joonist 11.2). Kui kauss
on liiga tdis, voib keev vesi vdlja
pritsida.

e Aurukeetmisprogrammis tuleb
hoida vett 0,7 liitri nivool (vt
joonist 4.2).

o Arge pistke sérmi ega muid
esemeid tootava seadme kaussi.

o Arge kasutage kaussi
muuotstarbelise anumana
(sailitamiseks, kiilmutamiseks,
steriliseerimiseks).

Asetage seade stabiilsele

kuumakindlale to6pinnale.

o Arge asetage seadet seina ega kapi
lahedale; seadmest vdljuv aur voi
pindu kahjustada.

o Arge asetage seadet tdotava
soojusallika (pliit, kodumasin jne)
|lahedale.

o Arge katke kaant katerati ega muu
esemega, drge puudke kaane ava
blokeerida millegi muuga peale
aurureguleerimiskorgiga.

e Hoidke juuksed, sallid, lahtised
roivaesemed jms to6tava seadme
kausist eemal.

e Tarvikuid, kaussi ega kaant ei tohi
kunagi mikrolaineahju panna.

o Arge kasutage seadet dues. Juhistes
kirjasolevaid maksimumkoguseid
ei tohi Uletada.

e Pange seade hoiule alles pdrast

selle mahajahtumist.

Remont ja varuosad

« Kasutada tohib ainult heakskiidetud
hoolduskeskustest parinevaid
tarvikuid ja varuosi; see on vajalik
teie ohutuse tagamiseks.

e Mis tahes toid peale seadme
puhastamise ja tavaparase
hoolduse tuleb lasta teha tootja
heakskiidetud hoolduskeskuses.

e Lugege kasutusjuhendi [6pus
olevat tabelit ,Mida teha, kui seade

ei toota”.
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Kdesolevast kasutusjuhendist leiate soovitused, mis aitavad teil seadmest
maksimaalset kasu saada, kasutades seda kastmete, suppide, hautiste, aurutatud
roogade, kiipsetiste ja magustoitude valmistamiseks.

SEADME KIRJELDUS

A Mootoriosa
B Juhtimispaneel

B1:
B2:
B3:

B7:

automaatprogrammide valikunupud
kiiruse valikunupp

temperatuuri valikunupp ja/voi
kuumutusindikaator

: tooaja valikunupp

: turbo-/impulssreziimi nupp

: +/- nupp
kaivitus-/seiskamis-/

taaskaivitusnupp
C LCD-ekraan

Cl1:
C2:
C3:
C4:
C5:

kiirusendit
temperatuurindit

ajandit

programmivaliku kuva
ohutusindikaatori kuva

SEADME TEHNILISED ANDMED
1550 W (kiitteelement 1000 W / mootor 550 W)

Toide:

Kausikoost

D1: roostevabast terasest kauss
D2: lukud

D3: lahtitthendatav (ihine voll
D4: tihend

D5: volli lukustusrdongas
Kaanekoost

E1: aurureguleerimiskork/stopper
E2: kaas

E3: tihendihoidik

E4: tihend

Tarvikud

FO : tarvikukarp

F1: Ultrablade-tera

F2: mikser

F3: vispel

F4: sdtkumis-/purustamistera
F5: aurutamiskorv

Lusikas

Seadme toitellliti asenditega 0/1
Puhastushari

Temperatuurivahemik:

30 °C kuni 130 °C

reguleeritav sammuga 5 °C.

Talitlusaegade vahemik:

S5skuni2h

reguleeritav sammuga 5 s kuni 1 min.

Kiiruste arv: 12

- 2 vahelduvreziimi kiirust:

kiirus 1 (5 s sees / 20 s vdljas).
kiirus 2 (10 s sees / 10 s valjas).

- 10 erinevat pidevreziimi kiirust
(kiirused 3 kuni 12).

®



SISSELULITAMINE

Seadmel on toiteliliti asenditega 0/1; seadke see asendisse 1. (Vt joonist 9)
Seadmel on jargmised tarvikud.

i

Suppide segamine --P:EET
Puuviljaptireede segamine - : L'; L':"I:
Kédgiviliade hakkimine ——piant
Liha hakkimine --p{ane

Kala hakkimine

See segab kuumtéddeldavaid toite toiduaineid vigastamata.
Véga kasulik toiduainete pruunistamiseks enne kokkusegamist (risottod, supid).

Pruunistatud toidud 3 Bmin 500g
Hantses { 45min 2,5L
Risottod E‘ 22min 1,5Kg
Ratatouille, puuviljakastmed, kaunviljad (seaded: vaadake retseptivoldikut)
Munavalgete vahustamine ‘: 5/10"“‘" (&@m:'a'x
- Majonees &
a . —~._ | Vahukoor -: 2/5min 0,5L
S G Kastmed, piireed, ) =y DI
ne £ salatikastmed “to"} | 1/20min 1L ] X L [ ]
g Y9 max | (kartulipuder, maisipuder jne)
Saiataina s6tkumine 5 Zmin 30s 1,2Kg
Muretaina, liivataina, .
© leivataina sétkumine 2min 30s 1Kg
[
@2 Péirmitaina stkumine + 1min 30s
g (brioss, keeks jne) 2min 0,8Kg
7]
g Vedelat o E 40 sek
a 3 (koogitainas jne) e ".'3] """""'3';"]%;1'“" 1Kg
&
E Pahklite purustamine e ‘ 1min 0,6Kg
X
ﬁ Kovade toiduainete hakkimine :E‘ 1min 0,6Kg
Ja3 purustamine =EI 1min % 6410
Pannkoogitainas, vahvlitainas :E 1min 1,5L
2 Kédgiviljade, kala véi liha
s 3 {FC
% aurutamine 20/40min 1Kg L
£
§ Tkiline supp i 40/45min | 2,5L HE{HE
<
% Kork/stopper auru viljatungimiskiiruse reguleerimisek a b
,g - Tugeva auruga asend (a) = aurutamine.
= - Noérga auruga asend (b) = risotto, kreemjad pudingid, kastmed
ne.
g : /4

Neil tarvikutel on ka kdepidemed, mis voimaldavad neid toitu valmistades kies hoida.

®
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SEADMEL ON KAKS TOOREZIIMI

¢ Automaatprogrammide reziim:
Kiirus, kuumtootluse temperatuur ja aeg on
eelprogrammeeritud programmidesse, mis
voimaldavad kastmeid, hautisi, aurutatud
toite, kilipsetisi ja magustoite automaatselt
valmistada.

o Kasitsireziim:
Voéimaldab teil kiirust, kuumtootliuse
temperatuuri ja aega vastavalt vajadusele
reguleerida.

KAUSI, TARVIKUTE JA KAANEKOOSTU
PAIGALDAMINE

e Enne esmakordset kasutamist peske koiki
esemeid (D, E, F, G) peale mootoriosa (A)
soojas seebivees. Kausil (D) on kadsitsemise
hélbustamiseks eemaldatav voll (D3).

e Enne kasutamist veenduge, et koik
pakkematerjalid on eemaldatud, eriti kausi
(D) ja mootoriosa (A) vahel olev kaitse.

e Paigutage tihend (E4) tihendihoidikule (E3)
(See Fig. 1), ning kinnitage koost kaanele
(E2) (vt joonist 2).

e Paigutage tihend (D4) lhisele véllile (D3).
Lukustage koost kausi pdhja, kasutades
lukustusrdéngast (D5) (vt joonist 3).

e Paigutage kaussi valitud tarvik:

- tarvikud (F1, F2, F3 voi F4) kinnitatakse
kausi pdhjas Uhisele véllile (vt joonist
4.1),

- aurutamiskorv paigaldatakse kaussi (F5)
(vt joonist 4.3 ); enne tuleb 0,7 | paak
tdita vedelikuga (vesi, kaste, ...). (Vt
joonist 4.2)

JUHTPANEELI (B) KASUTAMINE
Automaatprogrammi valimine

Kastmed

@

sauce

soup

@

slow cook

Supid
(programmis P1 plreesupp / P2
vaikeste tiukkidega supp)

Hautised
(programmis P1 kodgiviljavor-
miroog / P2 hautis / P3 risotto)

®

e Pange toiduained kaussi voi aurutamiskorvi.
e Pange kaas kausile (D), joondades kaks

kolmnurka (vt joonist 5) ning lukustage
kaas sellele surumata, poOodrates seda
e Paigaldage kaanele aurureguleerimiskork
(E1); sellel on kaks asendit: tugev aur (a) ja
Norga auru asend véimaldab auru
@ maksimaalset kondenseerumist
kasutada parema konsistentsiga
toitude ja kastmete valmistamiseks (ri-
Tugeva auru asend voimaldab
@ kuumuse ja auru maksimaalset
seega aurutamiseks kuumtoot-
luse eesmargil (supid jne).
segamise ajal.
e Asetage kauss (D) mootoriosale (A); see
e Seade kaivitub alles siis, kui kauss ja kaas
on Oigesti paigutatud ja mootoriosale

vastupdeva (vt joonist 6).
ndrk aur (b).
ning seetottu soovitatakse seda
sotto, kreemjad pudingid, kastmed jne).
kogunemist kausis ning sobib
See asend voimaldab ka valtida pritsimist
peab kldpsuga lukustuma (vt joonist 8).
lukustatud.

Kui iliks neist voi molemad on valesti
paigutatud voi ei ole lukustunud (vt
jooniseid 10.1 ja 10.2), siis hakkab
funktsiooni aktiveerimisel logo
vilkuma.

Aurutamine
(programmis P1 nérk aur
/P2 tugev aur

Kipsetised
(programmis P1 sai / P2
brioss / P3 kook)

Magustoidud

dessert




Kohandatud seadete valimine:

© ®

pulse

turbo

Mootori kiiruse valimine

Kaks vahelduva reziimi kiirust
(kiirused 1 ja 2) ja 10 pideva
reziimi kiirust (kiirused 3 kuni
12)

Kuumtootluse temperatuuri
valimine.

30 °C kuni 130 °C.
Kuumutamise indikaatortuli:
see slttib kuumutamise
algamisel ning kustub, kui
kausi sisu temperatuur langeb
alla 50 °C.

Kditamisaja valimine.
5 s kuni 2 h.

Turbofunktsiooni turbo
(maksimaalne kiirus) ja
impulssfunktsiooni impulse
(vahelduv kaitamine) valimine
teisi seadeid kasutamata.

O)

start
stop

Kiiruse, kuumtootluse
temperatuuri ja aja
suurendamine.
Kiiruse, kuumtootluse
temperatuuri ja aja
vdahendamine.

Sellel nupp vbéimaldab
teha kolme toimingut:
- kinnitada valitud
automaatprogrammi

vOi kohandatud
parameetrid (kiirus,
kuumtootluse
temperatuur, aeg);

- peatada
kdimasolevat
seadme toimingut
parast selle
kaivitamist;

- lahtestada
seadmes valitud
parameetreid;
selleks tuleb nuppu
kaks sekundit all
hoida.

Soovitused kasutamiseks:
Seadmel on mikroprotsessor, mis juhib seadet stabiilselt ning analliiisib kogutavaid
andmeid. Kui tuvastatakse ebastabiilsus, vahendatakse mootori pooérlemissagedust (kiirust)
automaatselt. Kui ebastabiilsus jatkub, siis mootor seiskub ning ekraanil kuvatakse ,STOP”.
e Kontrollige, et kausis ei ole liiga palju toiduaineid ning et valitud on dige kiirus.

e Kontrollige, kas kasutate soovitatud tarvikut.

e Seejdrel kdivitage seade uuesti tavaparaselt.

@



SEADME KASUTAMINE

Pistke seadme toitepistik pistikupesasse ja seadke liiliti (H) asendisse 1. LCD-ekraanil (C)
kuvatakse koigi seadete vaartusena ,0” (vt joonist 9)

AUTOMAATPROGRAMMIDE REZIIM

1- Vajutage soovitud

@;:7 programmi nuppu (B1).
/77\<!j< \ Ekraanil kuvatakse valitud
% programmi juures (C4)
H\” D © 4 kolmnurk. Suppide, hautiste

ja kupsetiste programmide

puhul saate mitme
vajutusega alamprogramme
valida.

2-Eelprogrammeeritud
seadetes saab retsepti

A | valmistamisaega muuta
<}’  (olenevalt valitud

retseptist, toiduainetest
ja kogusest). Vajutage
kiiruse valikunuppu (B2) voi
temperatuuri valikunuppu
(B3) voi aja valikunuppu
(B4). Valitud seade vilgub
ekraanil (C1-C2-C3).

3- Muutke seadet (seadeid)
nuppudega +/- (B6).

4- Kui olete seadistamise
I6petanud, vajutage
programmi kdivitamiseks

nuppu start (B7). Kui seade
on kuumtootiusreziimis,
siittib punane indikaatortuli
(B3), mis nditab
kuumtootluse algust.

5- Programmi 16pus kostub seadmest kolm
piiksu.

6- Kastmeprogrammi, supiprogrammi, hautise-
programmide P2 ja P3, aurutamisprogrammi
Jja magustoiduprogrammi [6pus lilitub seade
automaatselt 45 minutiks soojashoidmis-
reziimi, et toitu s66miseks soojana hoida.
Kastmeprogrammis, hautiseprogrammi-
des P2 ja P3, aurutamisprogrammis ja ma-
gustoiduprogrammis t6otab seadme mootor
ettendhtud kiirusel, et toitu mitte 16hkuda,
aga valtida selle pdhjakdrbemist. Soojas-
hoidmisreziimi Idpetamiseks vajutage lihtsalt
nuppu stop (B7). Kaane avamisel vajutage
lukustusnuppe (D2) vdi eemaldage kauss;
soojashoidmisreziim Idpetatakse auto-
maatselt. Kastmeprogrammide, hautisepro-
grammide P2 ja P3 ning kreemja pudingi
programmi I6pus téotab soojashoidmis-
reziimis ka mootor, et toit kausi pohja kinni
ei jadks. Kupsetisereziimide P1 ja P2 |6pus
lilitub seade 40 minutiks 30 °C kergita-
misreziimi, et tainas 6hulisemaks muutuks.
Kaane avamisel vajutage lukustusnuppu-
dele (D2) voi eemaldage kauss; seade ldheb
peatatud reziimi. Uuesti kaivitamiseks voite
nuppu start vajutada. Sellest reZiimist valju-
miseks hoidke nuppu stop kaks sekundit all.

7- Vajutage lukustusnuppudele (D2) ning
eemaldage kausikoost (D) (vt joonist 12).

Pdrast automaatprogrammi kdivitamist
vOite seadme igal ajal seisata, vajutades
nuppu stop. Seejdrel on automaatprogramm
peatatud reziimis; selle taaskdivitamiseks
vOite uuesti nuppu start vajutada. Kui
valisite vale programmi ning soovite selle
tiihistada, hoidke nuppu stop kaks sekundit all.



AUTOMAATPROGRAMMID

Kaste Hautis P1 Hautis P2 Hautis P3
Automaatprogrammid
sauce slow cook slow cook slow cook
L 10 Pulses
Vaikekiirus V6
(muudetav) (V2 kuni V8) anc; \r/nllf1 for | 10 Pulses V3 V1 V2
70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
Vaiketemperatuur (50°C (90°C (90°C (ei ole (80°C (80°C
(muudetav) kuni 100°C) | kuni 100°C) | kuni 100°C) | muudetav) | kuni 100°C) | kuni 100°C)
8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
Aeg (5 min (20min (20 min 2 min (10 min (10 min
(muudetav) kuni 40 min)|kuni 60 min)|kuni 60 min) kuni 15 min) kuni 2h) kuni 2h)
Vaikimisi
soojashoidmisreziim 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
programmi IGpus
Mootori kiirus > s SEES 10 s SEES
sooiashoidmisreziimis V4 kiiruse!. V3 / kiiruse!. V3 /
) 20 s VALJAS | 10 s VALJAS
Aurutatud | Aurutatud | Kiipsetised |, .. . . . .
toidud P1 | toidud P2 P1 Kiipsetised P2| Kiipsetised P3 | Magustoit
Automaatprogrammid
steam steam P P pastry dessert
Vaikekiirus V5 sviele'r;& 3\/% V3 40 s, seejirel V4
(muudetav) 2min 30 s ! 2Jmin V9 3 min (V2 kuni V8)
° o 90°C
Vaiketemperatuur 190 C 190 C (50°C kuni
(muudetav) (eiole | (eiole 110°C)
muudetav) | muudetav)
30 min 35 min 15 min
Ae (1 min (1 min 2min30s 3min30s 3 min 40 s (5 min
(muudgtav) kuni kuni (30 s kuni (30 s kuni  |(1 min 40 s kuni kuni
60 min) 60 min) |2 min30s)| 3 min30s) 3 min 40 s) 60 min)
Vaikimisi
soojashoidmisreziim 45 min 45 min 45 min
programmi [6pus
Mootori kiirus
. e V4
soojashoidmisreziimis
Vaikimisi 30 °C
tainakergitamisreziim 40 min 40 min
programmi [6pus




AURUTAMISKORVI KASUTAMINE

Kuumtootiusajad on nditlikud; enamasti
piisab neist toidu labikuumutamiseks.

Vajalikku kuumtéoétiusaega voivad mojutada
teatud tingimused:
- aedviljade suurused (tukeldatud voi
tilkeldamata);
- korvis olevate toiduainete kogus;
- aedviljade tiilip ja kiipsusaste;
- kausis oleva vee kogus, mida naitavad
nivookriipsud (0,7 1).

Kasutage aurureguleerimiskorki kindlasti
maksimaalse auru asendiga (a) teie poole.
Kui toit ei ole ldabi kipsenud, voite
kuumtootlusaega pikendada.

Voite kasutada ka kasitsireziimi, seadistades temperatuuriks 130 °C ning seadistades
kuumtootlusaja vastavalt toiduainete kogusele ja titbile: vt allolevat tabelit.

Aurutamisaeg

Toiduained Kogused (max) kuumiostlusajad | auruprogramm
KabatSokk 800¢g 20 min P1
Pastinaak 800 g 25 min P1
Porrulaugu valge osa | 800 g 25 min P1
Brokkoli 5009 20 min P1
S ?kouopsgetuspaberiga) 15 min P1
Kartulid 1 kg 30 min P2
Porgand 1 kg 30 min P2
Rohelised oad 800 g 30 min P2
Linnuliha ?k%opsgetuspaberiga) 20 min P2

Monede retseptide puhul voib kauss mullitamisel ootamatult iile ajama hakata, eriti
kiilmutatud koogiviljade kasutamisel. Sel juhul peaksite koguseid vahendama.



KASITSIREZIIM

1- Vajutage muudetava
parameetri valikunuppu,
st kiiruse valikunuppu
(B2) voOi temperatuuri
valikunuppu (B3) vdi aja
valikunuppu (B4). Valitud
parameeter vilgub ekraanil

(C1- C2-C3).

Seejdrel muutke seadet
(seadeid) nupuga
+/- (B6). Ohutuse

tagamiseks ei ole véimalik

seadistamata.

temperatuuri seadistada
kuumtootiusaega

3- Kui olete parameetrite

seadistamise Idopetanud,
vajutage nuppu start
(B7). Kui seade on

kuumtootiusreziimis, stttib
punane indikaatortuli (B3),
mis nditab kuumtootiuse
algust. Pdrast programmi kdivitamist vodite
seadme igal ajal seisata, vajutades nuppu
stop.

Seejarel on programm peatatud reziimis; selle
taaskaivitamiseks voite uuesti nuppu start

SEADME PUHASTAMINE

« Seadet ei tohi vedelikku sukeldada. Arge
asetage mootoriosa (A) voolava vee alla.
Parast seadme kasutamise I|dpetamist
puhastage seadet.

e Puhastage kauss kohe parast kasutamist.

e Vajutage lukustusnuppudele (D2) ning
tostke kausikoost (D) dles.

e Asetage kauss horisontaalsele pinnale.

e Vabastage kaas, poorates seda veerand
pooret pdripdeva. Eemaldage kaas
ettevaatlikult.

e Kui koéik detailid on jahtunud, eemaldage
tihendihoidik kaane kiiljest, kasutades abiks
lusikat (G) (vt joonist 15).

e Olge ettevaatlik Ultrablade-tera (F1)
ja sotkumis- ja purustamistera (F4)
puhastamisel ja kausi tithjendamisel,

o Kui

vajutada. Kui valisite vale programmi ning
soovite selle tiihistada, hoidke nuppu stop
kaks sekundit all.

4- Programmi |6pus kostub seadmest kolm
piiksu.

5- Vajutage lukustusnuppudele (D2) ning
eemaldage kausikoost (D) (vt joonist 12).

Turbo-/impulssfunktsioon

1- Juhtpaneelil (B) on nupud
turbofunktsiooni ja impulssfunktsiooni
otseseks kaivitamiseks. Turbofunktsiooni
(maksimaalne kiirus soovitud aja valtel)
kasutamiseks hoidke lihtsalt nuppu
turbo all. Seejarel kuvatakse LCD-
ekraanil funktsiooni kditamisaega (C3).
Impulssfunktsiooni (vahelduv kditamine)
kasutamiseks vajutage nuppu pulse;
funktsioon kaivitub voi seiskub. Ka
siin nditab LCD-ekraan
kditamisaega. Parast
kdivitamist voite seadme igal ajal
seisata, vajutades nuppu stop. Seejarel
on funktsioon peatatud reziimis; selle
taaskdivitamiseks voite uuesti nuppu
start vajutada.

kuna need terad on darmiselt teravad.

e Kui need detailid on jahtunud,

- eemaldage tihine voll (D3), tihend (D4) ja
lukustusrongas (D5) (vt joonist 13).

- puhastage kaussi (D), Uhist volli (D3),
tihendit (D4), lukustusrongast (DS5),
tarvikuid (F1), (F2), (F3), (F4), (F5),
aurureguleerimiskorki (E1), kaant (E2),
tihendihoidikut (E3) ja tihendit (E4) kdsna
ja seebiveega.

e Loputage neid detaile jooksva vee all.
e Pohjakdrbenud/-kuivanud toidu puhul laske

kausil mitu tundi ndudepesuvahendiga vees
liguneda ning kraapige toit vajadusel maha
lusikaga (G) voi abrasiivse kdsnaga.

kaussi on kogunenud katlakivi,
eemaldage see niiske kdsnaga, kasutades

(B5)

funktsiooni
funktsiooni



@

vajadusel dadikat.

e Mootoriosa (A) puhastamiseks kasutage
niisket lappi. Kuivatage korralikult.
Puhastamise holbustamiseks on kauss,
kaanekoost ja tarvikud ndudepesumasinas
pestavad; erandiks on tihine voll (D3 ja D4)
ning selle lukustusrongas (D5) (vt joonist 14).
Tarvikud, eemaldatav thine voll ja kaane
osad voivad teatud toiduainete, naiteks
karri, porganimahla jne mojul veidi varvuda;
see ei ole ohtlik teie tervisele ega mdjuta
seadme kasutatavust. Varvumise valtimiseks
puhastage neid detaile kohe parast
kasutamist.

e Enne kausikomplekti (D) kasutamist
veenduge, et kausi all olevad elektrikontaktid
on puhtad ja kuivad.

OLULINE - SEADME OHUTUSE TAGAMINE (,SECU”) i »

S ’

/ \ 30min
11 I

K% X
Teie seadmel on stan-

dardvarustuses mootori elektrooniline kaitse,
mis tagab selle pika to6ea. See elektrooniline
kaitse kaitseb mootorit vaarkasutamise eest.
Adrmuslikul kasutamisel, mis erineb kasu-
tusjuhendi soovitustest (vt peatikki
~ESMAKORDNE KASUTAMINE”: liigsed toiduai-
nekogused ja/voi liiga pikaajaline jarjest kai-
tamine ja/v0i erinevate toitude valmistamine
jarjest liiga luhikese puhkeajaga), aktiveerub
mootori elektrooniline kaitse. Sel juhul seade
seiskub ning juhtpaneeli LDC-ekraanil ku-
vatakse teade ,SECU”, mis tahendab, et seadet
ei saa ajutiselt kasutada.
Kui juhtpaneelil kuvatakse ,,SECU” ning
seade seiskub, toimige jirgmiselt.
e Arge iihendage seadet vooluvérgust lahti
ning drge vajutage toitelulitit 0/1.
e Lugege kasutusjuhendi soovitusi ning viige
seadme kasutamine nendega vastavusse (vt
peatikki ,ESMAKORDNE KASUTAMINE”: toi-

duainete kogus, kuumtootlusaeg/-tempe-
ratuur, tarvikute taubid).

e Laske mootoril pool tundi jahtuda.

e Taaskdivitage seade, hoides nuppu start/
stop/reset kaks sekundit all (vt juhendis
B7).

Seade on niid jalle kasutamiseks valmis.

Lisateavet voite kiisida meie klienditeenin-

dusest (kontaktandmed on kirjas garantiivol-

dikus).



MIDA TEHA, KUI

SEADE EI TOOTA

PROBLEEMID

POHJUSED

LAHENDUSED

Probleemid aurutamisel.

Aurureguleerimiskork ei ole korralikult
paigaldatud.

Seadke aurukork tugeva auru asendissel
(poorake enda poole); selles asendis
koguneb igasugusel aurutamisel (supid
jne) kaussi rohkem auru - kui kausis on
rohkem auru, valmib toit téhusamalt.
Norga auru asend véimaldab kuumuse
ja auru maksimaalset hajumist

kausis igasugusel aurutamisel (supid
jne). See asend valdib ka pritsimist
toiduvalmistamisel.

Tugeva auru asend voéimaldab
kondensaadi maksimaalset valjumist
ning seetdttu soovitatakse seda
kasutada parema konsistentsiga toitude
ja kastmete valmistamiseks (risotto,
kreemjad pudingid, kastmed jne).

Ebapiisav kuumtootiusaeg

Kuumtodtlusajad on nditlikud; enamasti piisab
neist toidu labikiipsetamiseks.
Vajalikku kuumtoétlusaega voivad méjutada
teatud tingimused:
- aedviljade suurused (tiikeldatud vai
tikeldamata);
- korvis olevate toiduainete kogus;
- aedviljade tlitp ja kiipsusaste;
- kausis oleva vee kogus, mida naitavad
nivookriipsud (0,7 I).
Kui toit ei ole ldbi kiipsenud, voite
kuumtoétlusaega pikendada.
Voite kasutada ka kasitsireziimi, seadistades
temperatuuriks 130 °C ning seadistades
kuumto6tlusaja vastavalt toiduainete kogusele
ja tuiibile.

Seade ei toota.

Seade ei ole vooluvdrku tihendatud.

Uhendage seade pistikupessa.

Luliti (H) on asendis 0.

Seadke luliti asendisse 1.

Kauss vodi kaas ei ole digesti
paigutatud voi lukustatud.

Kontrollige, et kauss ja kaas on digesti
paigutatud ja lukustatud vastavalt
kasutusjuhendi joonistele.

Kaas ei lukustu.

Kaas ei ole tdielikult kokku montee-
ritud.

Kontrollige, et tihend on korralikult
tihendihoidikus ning tihendihoidik on
digesti kaanele paigaldatud.

Tugev vibratsioon.

Seade ei ole horisontaalsel pinnal voi
seade ei ole stabiilne.

Asetage seade horisontaalsele pinnale.

Toiduaineid on liiga suur kogus.

Vdhendage korraga toodeldavate
toiduainete kogust.

Vale tarvik.

Kontrollige, kas kasutate soovitatud
tarvikut.

@



PROBLEEMID

POHJUSED

LAHENDUSED

Kaas lekib.

Toiduaineid on liiga suur kogus.

Vdhendage korraga téodeldavate toidu-
ainete kogust.

Kaas ei ole digesti paigutatud voi lukus-
tatud.

Lukustage kaas oigesti kausile.kinni-
tage tihendikoost kaanele.

Tihendit ei ole.

Paigutage tihend tihendihoidikule ning
kinnitage tihendikoost kaanele.

Tihend on purunenud véi kahjustatud.

Asendage tihend; poorduge heakskiide-
tud hoolduskeskusesse.

Tarviku rike.

Kontrollige, kas kasutate soovitatud
tarvikut.

Leke 1abi kausi volli.

Tihend ei ole digesti paigutatud.

Paigutage tihend digesti.

Tihend on kahjustatud.

P66rduge volitatud hoolduskeskusesse.

Lukustusrdéngas (D5) ei ole digesti
lukustunud.

Lukustage rdngas oigesti (D5).

Terad ei poordu vabalt.

Toidutikid on liiga suured voi liilga
kovad.

Vdhendage korraga toodeldavate toi-
duainete kogust voi tilkkide suurust.
Lisage vedelikku.

Lohn mootorist.

Seadme esmakordsel kasutamisel voi
mootori lilekoormuse korral, mida voib
pohjustada toiduainete liiga suur kogus
voi liiga suured voi kdvad tiikid.

Laske mootoril jahtuda (ligikaudu 30
minutit) ning vahendage toiduainete
kogust kausis.

Kuvatakse teadet
LSTOP”.

Seade tuvastas liiga tugeva vibratsiooni
ning seiskas mootori, et seadet kaitsta.

Kontrollige, et kiirus on dige ning et
kasutate soovitatud tarvikut.

Kuvatakse teadet
LSECU”.

Mootori Glekoormus, mis on pdhjusta-
tud liiga suurest toiduainete kogusest
voi liiga suurtest voi kdvadest tiikkidest
voi liiga intensiivsest kasutamisest eba-
piisava jahtumisajaga.

Laske mootoril jahtuda (ligikaudu 30
minutit) ning vdhendage toiduainete
kogust kausis.

Teade ,SECU” + vilkuv
punane indikaatortuli.

Temperatuuriandurite tGlekuumene-
mine.

Po6rduge volitatud hoolduskeskusesse.

Kuvatakse teadet ,Errl”
+ punane indikaatortuli
vilgub.

Kitteelement ei toota.

Veenduge, et kausi all olevad kontaktid
on puhtad. Vajadusel puhastage
kontakte ja proovige uuesti.

Kui see ei aita, poorduge heakskiidetud
hoolduskeskusesse.

Kuvatakse teadet ,Errl”.

Elektroonika rike.

Poorduge volitatud hoolduskeskusesse.

Kuvatakse teadet ,Err3”.

Kiiruse rike.

Po6rduge volitatud hoolduskeskusesse.

Kuvatakse teadet ,Err4”.

Viga uhenduses kddgikombaini elek-
troonikaplaadiga.

Po6rduge volitatud hoolduskeskusesse.

Kuvatakse teadet ,ntcl”
+ punane indikaatortuli
vilgub.

Temperatuuriandur 1 ei toota.

Poorduge volitatud hoolduskeskusesse.

Kuvatakse teadet ,ntc2”
+ punane indikaatortuli
vilgub.

Temperatuuriandur 2 ei toota.

P66rduge volitatud hoolduskeskusesse.
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Seade ei hakka ikka toole?

Votke Ghendust volitatud hoolduskeskusega (nimekiri hooldusbrosiiiris).

RINGLUSSEVIIMINE B

e Pakendimaterjali ja seadme materjalide kasutusest kdrvaldamine.

Pakendis on kasutatud ainult keskkonnale ohutuid materjale, mille vdib viia ringlusesse
QY kohalike jaatmekiitluseeskirjade kohaselt.

'." Seadme kasutusest kérvaldamise kohta kiisige néu kohaliku omavalitsuse jadtmekaitluse
eest vastutavast osakonnast.

e Elektroonika- ja elektriseadmete olelusringi 16pp
Keskkonnakaitse ennekoike!
@ Teie seade sisaldab paljusid materjale, mida saab taaskasutada voi ringlusse

votta.
- O Viige see kaitlemiseks jaatmekogumispunkti.



INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

sslgd Bo0s 3 )
ALGERIA (0)41 28 18 53 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 anos Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
OLL "Apmuyuyu UBR",
ZI&%}IENSIEL (010) 55-76-07 szmph 125171, Unulu, Lkuhtgpunyut
years Juéninh, 16A, phtt.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 1300 307 824 2 years PO Box 7535,
Silverwater NSW 2128
- SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01890 3476 2 years Sid, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
S ged B s s i
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
BANGLADESH 8921937 1 year www.tefal.com
3AO «I'pynna CEB-BocToky,
BENNAPYCb 2 roga
stiprus. | 0172239290 | ZOE | asir Menen enrogacee
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIB%"_"(EIUBMELGIE 070 23 31 59 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za . SEB Developpement
HERB(?ES(?C?VIINA potrosace 22god|ne Predstavnistvo u BiH
033 551 220 years Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 11 2915-4400 1year | Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, Sio
Paulo/SP
PYN CEB BbITAPUSI EOO[
BBJIFTAPUA 2 roanHn
BULGARIA 0700 10 330 2 years Byn. Eﬁzgjpgﬂoglf et 5
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON, M1V 3N8
2 af GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 | 52M°S | Ltda Av. Providencia, 2331,
years Piso 5, Oficina 501 Santiago




GROUPE SEB COLOMBIA

COLOMBIA 18000919288 2 an?S Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015 294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
. i Groupe SEB CR s.r.0.
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
EEE(?:I-IIA 668 1286 ZzaaStat ul. Bukowiriska 22b
years 02-703 Warszawa
' g ; L Qg Qo Ssz!
JU‘? "’t‘wd‘ hcd‘ Lo “{‘.5 - 1a_ s 3 23wl )
EGYPT 16622 Tyear | 30814 sl - o seomis 0L
— o=
SUOMI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB France
Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 0974 50 47 74 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
Réunion, Saint-Martin 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DE%LiﬁﬂheND 0212 387 400 22Jahre GmbH / KRUPS GmbH
years Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
. SEB GROUPE EAANAAOZ ALE.
EAAALA 2106371251 | 2PV 0566 KaBaNiepdrou 7
years T.K. 145 64 K. Kngioid
SEB ASIA Ltd.
Z ik Room 903, 9/F, South Block, Skyway
= 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kft.
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Tavird koz 4 2040 Budaodrs
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA +62 21 5793 6881 1 year Sudirman Plazla:iI,OIZIf\za Marein 8th
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
TALIA 199207354 2 anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
BEXEHIINL—TE IO vy
B A T 144-0042
JAPAN 0570 077 772 1year FETER A X F R ABET 111
FIRY A/ 45— FEFERESF
Sl Buued) s i
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com




XKAK «pynna CEB- BocTok»

l&gﬁé&ﬁﬁn 727 378 39 39 g Kbl 125171, Mackey, JleHuHrpaackoe
years wocceci, 164, 3 yili
& =0 (§)2E M= Zzlot
IEZOEEA 1588-1588 1year | M2AISET HAME 354U
2% 110-790
Q‘é‘grﬂd\ SO 8 i
KUWAIT 24831000 1 year www.tefal-me.com
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
'-Cp\ﬁ’: 6 616 3403 5 gadi ul. Bukowifiska 22b, 02-703
years Warszawa
So=d suu 3 N
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
LLI'T'IE_I.[’LAXQ 5214 0057 22 metai ul. Bukowiriska 22b, 02-703
years Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 5 25 avenue de I'Espérance - Z|
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 roauHu 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (02) 20 50 319 2 years 'PYN CEB BBJITAPUA OOOETN
Yn. boposo 52 T, cn. 1, ocuc 1,
1680 Cocpus, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603-7710 8000 2years | No.2,Jalan SS21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 1128325 | Polanco
year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «['pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA (22) 929249 5 a 02121, Xapkiecbke woce, 201-203, 3
years noeepx, Kuie, Ykpaina
NEDERLAND 2 jaar GROUPE SEB NEDE"RLAND B.V.
The Netherland 0318 58 24 24 5 De Schutterij 27
€ Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Suite C, Unit F, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
. GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 2ar :
NORWAY 815 09 567 2 years Tempovej 27

2750 Ballerup




Oag Sohdos sl i
OMAN 24703471 1 year www.tefal-me.com
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 1 Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
801 300 420 GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
POLSKA koszt jak za 2 lata ul. Bukowiriska 22b, 02703
potaczenie lokalne y Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
sa Bou Bl
QATAR 4448-5555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REIEléEkIF\g:DOF 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
" . GROUPE SEB ROMANIA
ITR%II\\IIIIAA:\I“IK\ 021316 87 84 22 ani Str. Daniel Constantin nr. 8
years 010632 Bucuresti
3A0 «[pynna CEB-BocTok»,
PRol?S(S:n‘H 495 213 32 30 g rona 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe
years wocce, g. 16A, ctp. 3
Sé-\J&Wd‘ ssagd 3Jaad) 30U “C‘j i
SAUDI ARABIA 920023701 1 year www_tefal-me.com
: SEB Developpement
SSEEIB‘K\ 0600 732 000 2290dme Dorda Stanojeviéa 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pte Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1year | 59 Jalan Peminpin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVENSKO 233 595 224 2 roky Cesta na Senec 2/A
SLOVAKIA 2 years 821 04 Bratislava
. SEB d.o.o.
SIS-LO(XIEE';“III‘:\A 02 234 94 90 22 leeatrls Gregordideva ulica 6
y 2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
- - GROUPE SEB IBERICA S.A.
EzﬁzuA 902 31 24 00 %anos C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
SRI LANKA 115400400 1 year www.tefal-me.com
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvéagen 14 A, 194 52 Upplands

Vasby




SUISSE SCHWEIZ

2 ans

GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH

044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
SWITZERLAND 2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
‘]J vl 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n°
TN LNY 14-02,
02769 7477 2 years New Phetchburi Road,
THAILAND Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
o GROUPE SEB ISTANBUL AS
T_:{J;ﬁLYYE 216 444 40 50 22 YIL Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
S{Qed\ 3@6@)&(}‘ Q‘J\PU‘ B 3.\(‘} ~
UAE 8002272 Tyosr www.tefal-me.com
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 Tyear | 5151 Eden Road, Millville, NJ 08332
.. TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
3’;2%:‘;‘5 044 300 13 04 g POKM | 45121, Xapkiacske woce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0845 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 a GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800'7268724 2 years ING Bank, Piso 15! Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
2 ndm Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 5 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan
years Binh Dist, HCM city
Gpgd sl i
YEMEN 1264096 1year www.tefal-me.com




INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . .......... ... ..ot / Date d'achat / Fecha de compra / Data da
compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inkdpsdatum / Kjepsdato /
Ostopdivd / Data zakupu / Data vanzarii / [sigijimo data/ Ostukuupdev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum nakupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine/ Datum kupnje / Data
cumpararii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / [Jlara mpomaxu / Jlata Ha 3akymyBane / Jlatym Ha kymyBame / CaTbuiraH mep3imi /

Hpepopnvia ayopdg /Mw&wnph opp /Auiida / BEE BH /BEA B/ LXR}Fedd el / gele
g

Product reference: .. .......c.ovtiiiiiinnnerennnnnes / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerites / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san pham/ Uriin kodu / Mogens / Mogens / Mogen Ha ypena /

Mogneni / Kadwodg npodvtog / Unnky / juwdnde /7EmIEE /BESRBES/HEY/ cooed eooe
Al / dsoaze el gz e

Retailer name & address: .......ooeuiiiiiiee ciiiiiiiieeiieenneenns / Nom et adresse du
vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e enderego do revendedor / Nome e indirizzo
del negozzio / Name und Anschrift des Handlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn &
adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jilleenmyyjin nimi ja
osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului / Parduotuvés pavadinimas ir
adresas / Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszam / Nazov a adresa predajcu
/ Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavca / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Nume si adresd vanzator / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi ctra hang ban/ Satici firmanin adi ve
adresi / Ha3Banwue u angpec nponasia / Haspa i anpeca nponasist / TeproBku ooekt / Ha3us u
azipeca Ha npojaaBHunaTa / CaTylmbIHBIH aThl )KoHE MeKeH-Kaiibl / Emovopia kot diehbuvon
xotactipatos / Twdwnnnh wijwinidp b hwiugkl / Feussfiaguasindsuide /5 E BRI IE 4 Fib

/RN 4 . (EF/AONE O|21F A/ e0lsce bz d) gisha powl / Ulis st 03F (2 ol

Distributor stamp . .. ....... ... ... ... ... ... ... / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Héndlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyijéin leima / pieczeé
sprzedawcy / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladé neve, cime/
Razitko predajcu / Zimogs / Pecat maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vanzitorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban dong déu/
Satic1 Firmanin Kasesi / [leuats nponasia / [leyarka nponasist / [leyat Ha ThProBckus 0OEKT /
IMewaT Ha mpogaBHumata / CaTymsHBIH Mepi / Xepayido kotactipotog / dwdwnnnh Yuhpp /

asnlssiurasingduiide /| SERRIZEFT /BRFEIEF/ERFEIEE/A O™ R/ st jzad) gisle o / op
Ep =] DJ‘)C
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