* @biggy PJ475




WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z catoscia tresci niniejszej instrukgji.

1.
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No

10.
11.
12.

13.
14.

Przewdd przytaczeniowy nalezy podiaczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

Nie zanurza¢ przewodu lub urzadzenia w wodzie.
Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnié czy
wszystkie jego elementy sq odpowiednio zamontowane.
Nie nalezy wtgczac urzadzenia bez zamontowanej pokrywy
koncowej

Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzadzenia beznadzoru.
Po zakonczeniu pracy zawsze nalezy wylaczy¢ urzadenie
z zasilania.

Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez dzieci w wiek
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.
Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

Przed czyszczeniem odtaczy¢ urzadzenie od sieci.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli filtr jest uszkodzony.

Nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy ciggtej
urzadzenia.

Nie przenosic¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

W trakcie pracy urzadzenia nie wolno wktada¢ palcow lub
narzedzi do tunelu dozownika - do upychania produktow
stuzy wytacznie dociskacz.



15.

16.

17.

Nie uzywa¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajacego, gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone
w inny sposéb. Naprawe urzadzenia nalezy powierzyc
autoryzowanemu  serwisowi; informacja w karcie
gwarancyjnej oraz na stronie www.eldom.eu. Wszelkie
modernizacje lub stosowanie innych niz oryginalne czesci
zamiennych lub elementéw urzadzenia jest zabronione
i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie
dotaczonymi akcesoriami.

Firma Eldom Sp. z 0. o. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewfasciwego
uzywania urzadzenia.



INSTRUKCJA OBSLUGI
PERFECT JUICER PJ475

OPIS OGOLNY

1. Popychacz

2. Pokrywa

2a. Wypustka

3. Slimak

4. Filtr

5. Podstawa filtra

6. Kolektor soku

7. Otwér wylotowy migzszu
8. Otwoér wylotowy soku
8a. Zawor

9. Mikrowyfacznik

10. Korpus

11. Trzpien napedu
12. Wiacznik (On, Off, R)
13. Pojemnik na miazsz
14. Pojemnik na sok

DANE TECHNICZE

- moc:400 W

- napiecie zasilania: 230V, ~50 Hz

- dopuszczalny czas
nieprzerwanej pracy: 10 minut

- przerwa przed ponownym
rozpoczeciem pracy: 1 minuta

N J

Wyciskarka PERFECT JUICER przeznaczona jest do przetwarzania wiekszosci owocéw i warzyw
w sposob bardzo wydajny. W odréznieniu od tradycyjnych sokowiréwek, ktore Scieraja
i odwirowuja produkty, wyciskarka miazdzy np. owoce, warzywa czy ziota, a nastepnie przeciera
przez sito. Dzieki takiemu procesowi sok pozyskany w PERFECT JUICER jest bardziej gesty
i mniej klarowny poniewaz zawiera wiecej wartosciowych sktadnikéw. Solidny mechanizm
wyciskajacy jest zrobiony z bezpiecznych dla zdrowia tworzyw. Duzy otwér dozujacy ulatwia
wyciskanie sokéw z miekkich owocéw np. jabtek.

Przed pierwszym uzyciem wyciskarki nalezy:

- dokfadnie zapoznac sie z trescig niniejszej instrukgji,

- upewnic sig, czy zaden z elementdéw nie jest uszkodzony,
- umy¢ elementy, ktére majag kontakt z zywnoscia,

- ztozy¢ urzadzenie.



MONTAZ

— umiesci¢ kolektor soku (6) na korpusie (10) i przekreci¢ w prawo (rys. 1),

- na otwor wylotowy soku (8) natozy¢ zawér (8a) (fot. 1)

- w kolektorze soku (6) umiesci¢ kolejno: podstawe filtra (5), filtr (4) (rys. 2) i slimak (3) (rys 3),

- ustawi¢ pojemniki (13, 14) pod otworami wylotowymi (7, 8) (rys. 4)

- natozy¢ pokrywe (2). Znak ¥ na pokrywie (2) powinien sie zrownac ze znakiem A na kolektorze
soku (6) (rys. 5)

— przekreci¢ pokrywe (2) w prawo

- wsuna¢ popychacz (1) do tunelu dozujacego w pokrywie (2)

PERFECT JUICER posiada wbudowang blokade. Funkcja ta powoduje, ze urzgdzenie mozna wiaczy¢
tylko jedli jest zmontowane poprawnie. Nalezy zwréci¢ uwaga aby przy nakfadaniu pokrywy (2)
znak ¥ na pokrywie zréwnat sie ze znakiem A na kolektorze soku (6). Po prawidtowym ziozeniu,
wbudowany mikrowytacznik (9) zostaje odblokowany.

OBSLUGA

W celu uzyskania jak najlepszego soku produkty nalezy odpowiednio przygotowac. Obrane (jesli jest
taka koniecznos¢) i umyte warzywa lub owoce nalezy pokroi¢ na kawatki pasujace rozmiarem do tunelu
dozujacego znajdujacego sie w pokrywie (2). Dtugie produkty (np. marchew) lub witékniste (np. ananas)
podzieli¢ na krétsze kawatki. Najlepsze efekty daje powolne wyttaczanie dlatego nie wolno wywierac
zbyt duzego nacisku na popychacz, gdyz moze to pogorszy¢ jakos¢ wytworzonego soku.

Nie nalezy wywiera¢ zbyt duzego nacisku na popychacz gdyz moze to zaréwno pogorszy¢ jakosc¢
soku jak i w skrajnych przypadkach dopraowadzi¢ do uszkodzenia wyciskarki.

W catosci mozna wrzuca¢ tylko miekkie owoce np. jabtka lub pomarancze. Tunel w pokrywie
wyposazony jestw specjalny néznacinajacy wkfadane produkty, ktére nastepnie nalezy lekko docisna¢.
Wtozenie w catosci twardych owocéw/warzyw np. burakéw moze spowodowac¢ uszkodzenie noza,
a takze zespotu przektadni i slimaka.Tego typu uszkodzenia nie podlegaja naprawie gwarancyjnej

- zmontowane urzadzenie umiescic na stabilnej i ptaskiej powierzchni,

- wiaczy¢ urzadzenie do sieci,

- upewnic sig, ze pojemnik na sok (14) zostat umieszczony pod otworem (8) i zawor (8a) jest otwarty,

— upewnic sie, ze pojemnik na miazsz (13) zostat umieszczony pod otworem (7),

- wigczy¢ urzadzenie przesuwajac wtacznik (12) na pozycje,On’,

- przygotowane produkty wktada¢ partiami do tunelu dozujgcego znajdujacego sie w pokrywie (2)
i uzywajac popychacza (1) przesuwac je w dét do obracajacego sie slimaka (3).

Nigdy nie wktada¢ palcéw lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujacego.

- sok bedzie sptywat bezposrednio do pojemnika na sok (14), a miazsz bedzie gromadzony
w pojemniku na odpadki (13).

- zawér (8a) zamontowany w otworze wylotowym soku mozna zamkna¢ na krotki czas w celu
zmiany pojemnika na sok, a po zakoriczeniu w celu zapobiegania kapaniu resztek soku.

— jedli slimak zostat zablokowany, nalezy przestawi¢ wigcznik (12) w pozycje ,R” na 3 do 5 sekund.
Powtorzy¢ proces 2 do 3 razy, a nastepnie wytaczy¢ i rozmontowac elementy PERFECT JUICER
(patrz dziat CZYSZCZENIE) w celu usuniecia blokujacego elementu.

Po przetworzeniu catosci produktéw i ustaniu strumienia soku, wylaczy¢ urzadzenie i poczekac

az sie zatrzyma.

Nalezy przestrzegac czasu pracy ciggtej urzadzenia. Przekroczenie czasu pracy oraz brak wystarczajacych

przerw w pracy urzadzenia moga doprowadzi¢ do nieodwracalnego uszkodzenia silnika.



Ot - matymi

oczkami, rzadki sok

Ot - duzymi
oczkami, gesty sok

-

WSKAZOWKI

Uzywac $wiezych owocdw i warzyw, poniewaz zawieraja one wiecej soku.

- doktadnie oczysci¢ owoce i warzywa, z ktérych ma by¢ wyciskany sok,

- usunac z przetwarzanych produktéw twarde, niejadalne skoéry (np. skérki melona, ananasa, mango)
oraz pestki i twarde nasiona,

- przetwarzane produkty podzieli¢ na mate kawatki. Dtugie produkty (np. marchew) lub wtdkniste
(np. ananas) podzieli¢ na krotsze kawatki,

- owoce z drobnymi pestkami (np. aronia, malina, porzeczka) nalezy przetwarza¢ matymi partiami -
ok. 0,5 kg. Przed wtozeniem kolejnej partii wylaczy¢ urzadzenie i zdemontowac elementy w celu
wyczyszczenie (zobacz CZYSZCZENIE),

- nie przetwarzac lodu,

- mrozone owoce mozna przetwarzac tylko z zamontowanym filtrem B owoce nalezy wrzucac
pojedyniczo,

- w przypadku wyciskania ziét lub warzyw lisciastych nalezy, w celu uzyskania optymalnych
rezultatéw, zawinac je ze sobg, tworzac pakiet lub faczy¢ z twardymi produktami,

- sok jabtkowy bardzo szybko ciemnieje. Proces ten moze by¢ spowolniony poprzez dodanie kilku
kropli soku z cytryny,

- przetwarzanie bardzo miekkich owocéw jest trudne. W przypadku uzycia np. bananéw, nalezy
dodac je jako pierwszy lub drugi sktadnik. Nektar z banana poptynie z sokiem wycisnietym z innych
owocow,



- urzadzenie nie nadaje sie do wyciskania soku z bardzo twardych i bogatych w skrobie owocéw lub
warzyw, np. trzciny cukrowej,

- w celu osiggniecia najlepszej wydajnosci, podczas wyciskania owocéw i warzyw o réznej
konsystencji, w pierwszej kolejnosci nalezy przetwarza¢ miekkie produkty, a nastepnie twarde.

WSTEPNE CZYSZCZENIE

Po przetworzeniu produktéw mozna wstepnie wyczysci¢ PERFECT JUICER. W tym celu w trakcie
pracy urzadzenia nalezy wla¢ do otworu w pokrywie (2) czysta wode. W przypadku zmiany
przetwarzanych produktéw (jezeli nie chcemy miesza¢ sokéw) wstepne czyszczenie pozwala na
przeptukanie wyciskarki bez koniecznosci rozmontowywania catego urzadzenia.

CZYSZCZENIE

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane lub przed doktadnym czyszczeniem nalezy odtaczy¢ je od sieci.
Najtatwiej czysci¢ urzadzenie tuz po uzyciu. Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac srodkéw
sciernych, proszkéw czyszczacych,acetonu, alkoholu itp.

Wszystkie zdejmowalne czesci mozna my¢ w zmywarce, umieszczajac je na gérnej potce.

Nalezy upewnic sie, ze s3 one umieszczone z dala od grzatki. Maksymalna temperatura to 50°C.
Przed czyszczeniem wytaczy¢ urzadzenie, wyciagnaé wtyczke z gniazdka,

nastepnie rozmontowac elementy PERFECT JUICER w nastepujacej kolejnosci:

- wyjac popychacz (1)

- odblokowac (przekreci¢ w lewo) i zdja¢ pokrywe (2),

- odblokowac (przekreci¢ w lewo), zdjaé kolektor soku (6) razem z podstawa filtra (5), filtrem (4)
i slimakiem (3)

Elementy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu do naczyn uzywajac szczoteczki (15)
i wyptukac¢ pod strumieniem biezacej wody.

Filtr wykonany jest z bardzo delikatnego materiatu. Z tego wzgledu, podczas mycia nalezy obchodzi¢
sie z nim bardzo ostroznie.

Korpus urzadzenia czysci¢ za pomoca wilgotnej sciereczki.

Nigdy nie zanurza¢ korpusu w wodzie ani nie ptukac pod strumieniem biezacej wody.

GWARANCJA

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym i nie
nadaje sie do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Nie wolno uzywac urzadzenia do innych
celéw niz jest przeznaczone. Gwarancja traci wazno$¢ takze w przypadku nieprawidtowej obstugi.
Uszkodzenia bedace ewidentnie skutkiem przecigzenia przekfadni, ktére moga pojawi¢ sie w
konsekwencji uzywania zbyt duzych kawatkéw twardych warzyw i owocéw, prowadzg do utraty
gwarancji. Szczegétowe warunki gwarancji podane sg w zatgczniku.

OCHRONA SRODOWISKA

- urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu
lub recyklingowi,

- nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.



SAFTY INSTRUCTIONS

Please acquaint precisely with whole of this instruction
before using the blender for the first time.
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10.
11.
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13.
14.

The power cable must be plugged in the socket with
parameters the same as those given in that instruction
manual.

Do not immerse the cable or the appliance in water.

Only intended for household use.

Do not use the appliance outdoors.

Before switching the appliance on, make sure that all of its
elements are appropriately assembled.

Do not leave your device without supervision.

Always unplug the appliance after operation.

The device can be used by children aged 8 and older and
by persons with limited physical, sensory or mental capabili
ties, or persons withoutsufficientexperienceand knowledge
only under supervision or if previously instructed on the safe
use of the appliance and the possible risks. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and maintenance that
are the responsibility of the user shall not be carried out by
children without supervision. Protect the appliance and the
power cord against children under 8 years old.

Do not touch the appliance with wet hands.

Always pull the plug of the socket before cleaning.

Do not use the juicer when the filter is damaged.

Do not exceed the maximum time of continuous operation
of the appliance.

Do not move during use.

Never reach into the feeding tube with your fingers or an
object while the appliance is running.Only the pusher is to
be used for this purpose.



15.

16.

17.

18.

Never use the appliance if the supply cord is damaged.
If found dama ged in any way,consult the producer’s
authorized service centre. The list of service centres is to be
found in the appendix and on www.eldom.eu.

The appliance can be used only with the originally included
accessories.

Refer servicing to an authorized service centre. Modifying
the appliance or using spare parts or elements other than
the original ones is forbidden and can expose the user to
hazard.

The company Eldom Sp. z 0.0. shall not be liable for any damage
caused by inappropriate use of the appliance.



OPERATING INSTRUCTION
PERFECT JUICER PJ475

-

GENERAL DESCRIPTION
1. Pusher

2, Lid

2a. Plastic tab

Extracting bolt

Filter

Filter base

Juicer collector

Pulp spout

Juice spout

a. Juice spout closure
Microswitch

10. Main body

11. Spindle drive

12. Control knob (On, Off, R)
13. Pulp container

14. Juice jug

CPINGY AW

TECHNICAL DATA
- power: 400W
- mains voltage: 230V ~ 50Hz
- maximum time
of continuous operation:
10 minutes
- break before continuation
of operation: 1 minute

-

PERFECT JUICER is designed for processing most of fruits and vegetables in a more efficient
way than traditional juicer. A large dispensing opening for easy juice squeezing from soft
fruit, e.g. apples.

J

Before using the appliance

- Read these instructions for use carefully before using the appliance
- make sure that none of elements are demaged

- wash all detachable parts

- assemble the appliance

MONTAGE

- Place the juice collector (6) into main body (10) and turn right (pic. 1)

- In juicer collector (6) set: filter base (5), filter (4) (pic. 4) and extracting bolt (3) (pic. 3)

- set the containers (13,14) under the spouts (7,8) (pic. 4)

- on the juicer collector (6) put the lid (2) according with the indicators. (pic. 5) and turn it right
- Slide the pusher into the feeding tube in the lid (2)



USING THE APPLIANCE

The appliance will only function if all parts have been properly assembled and only than the

microswitch will be unlocked.

- always operate the product on a flat, stable surface

- put the plug in the wall socket

- slice products into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2)
Do not cut products into too small pieces.

- make sure the juice jug (14) has been placed under the juice spout (8)

- make sure that pulp container (13) has been placed under the pulp spout (7)

- switch the appliance on by turning the control knob (12) to the position,,ON”

- put prepared fruits/vegetables in the feeding tube and gently press them down towards
the rotating bolt by means of the pusher. Do not exert too much pressure on the pusher, as that
could affect the quality of the end result or evean blocked the appliance

Never insert your fingers or an object into the feeding tube. Only soft fruit, e.g. apples or oranges
can be inserted as a whole. The tunnel in the lid is equipped with a special blade that cuts the
inserted products, which should be lightly pressed. Inserting hard fruit/vegetables, e.g. beetroot as a
whole can damage the blade and the gears. This damage is not covered by the warranty.

- The juice will flow directly in the juice jug (14), and the pulp will be collectedin the pulp container (13).

- If the Extracting bolt is locked, you need to set the switch (12) to “R”for 3 to 5 seconds. Repeat the
process two to three times, then turn off, and disassemble items of PERFECT JUICER (see
CLEANING section) to remove the blcking element.

- After you have processed all ingredients and the juice flow has stopped, switch the appliance off
and wait until the filter has stopped rotating

- Make sure you observe the maximum time of continuous operation of the appliance. Exceeding
the time limit and failing to provide appropriate breaks during the operation of the appliance may
cause irreparable damage to the engine.

TIPS

- Clean fruits and vegetables, before juicing

- Use fresh fruit and vegetables, as they contain more juice

- Thick peels, e.g. those of oranges, pineapples and uncooked beetroots need to be removed

- products should be sliced into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2). Do not cut
the food into too small pieces.

- do not process the ice or frozen fruits

- If juicing herbs or leafy vegetables, wrap them together to form a bundle before placing in the
juicer or combine them with other ingredients

- Apple juice turns brown very quickly. You can slow down this process by adding a few drops of
lemon juice

- frozen fruit may be processed only with filter no 3 mounted on

- fruit with small seeds (e.g. chokeberry, raspberry, blackcurrant) must be processed in small
batches only, about 0,5 kg. Before putting the next batch, turn the device off and remove the
components for cleaning (see CLEANING)

- The juicer is not suitable for juicing very hard and starchy fruits or vegetables such as sugar cane

- When juicing fruit and vegetables of different consistency it may help to juice first soft products,
and than hard



(A] filter with small
meshes, watery juice

B filter with big
meshes, dense juice

CLEANING

When device is not used or before cleaning, disconnect it from the network.

The appliance is easier to clean if you do so immediately after use.

Do not use abrasive cleaning agents, scourers, acetone, alcohol etc. to clean the appliance.

Place the detachable plastic parts on the top tray of the dishwasher. Make sure they are placed well
away from the heating element.

Switch the appliance off, remove the plug from the wall socket. Next dissassemble the appliance in

the following order:

- Remove the pushe (1)

- unlock (turn to the left) and remove the lid (2)

- unlock (turn to the left)and remove the juice collector (6) together with the base filter (5), filter (4)
and extracting bolt (3) and disassemble the appliance

- Clean these parts with a cleaning brush in warm water with some washing-up liquid and rinse
them under the tap

- Clean the motor unit with a damp cloth

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.



WARRANTY

- only intended for household use

- it cannot be used for commercial purposes

- the warranty loses validity in case of inappropriate use

ENVIRONMENTAL PROTECTION

- the device is made of materials that can be reused or recycled

- it should be handed to the special collection point, that deals with collection and recycling of
electronic and electric devices,




DOPORUCENI PRO OBLAST BEZPECNOSTI

Pfed prvnim pouzitim je nutné se podrobné seznamit
s celym obsahem této instrukce.
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10.
11.
12.
13.
14.

Privadéci kabel napdjeni je nutné pfipojit k zastrcce, jejiz
parametry jsou shodné s udaji uvedenymi v instrukci.
Neponorovat kabely nebo zafizeni do vody.

Zatizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti.

Nepouzivat na venkovnim vzduchu.

Pred zapnutim zafizeni je nutné se ujistit, zda jsou vSechny
jeho ¢asti smontovany odpovi dajicim zpusobem.
Neponechdvat pracuijici zafizeni bez dozoru.
Poukoncenipracejenutnévzdyzafizeniodpojit od napajeni.
Zartizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby s fyzickym,
senzorickym nebo dusevnim omezenim nebo osoby, které
nemaji dostacujici zkuSenosti a znalosti, vyhradné tehdy,
jestlize jsou pod dozorem nebo pokud byly instruovany
v rozsahu bezpecného pouzivani zafizeni a v rozsahu
nebezpedi, ktera jsou s timto pouzivanim spojena. Déti si
nemohou hréat s timto zafizenim. Cisténi a Ukony udrzby,
které vykonava uzivatel, nemohou provadét déti bez
dozoru.Zafizeni a napajeci kabel je nutné chranit pred détmi
mladsimi nez 8 let.

Neuchopovat zafizeni mokrymi dlanémi.

Pred cisténim odpojit zafizeni z elektrické sité.

Nepouzivat zafizeni, jestlize je filtr poSkozeny.
NeprekraCovat dovoleny Cas prace zafizeni bez preruseni.
Neprenaset ani nepfesouvat v pribéhu pouzivani.

V priibéhu prace neni dovoleno vkladat prsty nebo naradi
do tunelu davkovace - pro ucely dotlacovani slouzi vylu¢né
stlacovac.



15.

16.

V prabéhu vyrabéni stavy z tvrdsich produktl nemiize byt
prace odstavriovace delsi nez 40 sekund v jednom zatahu a
nasledné je nutné se postarat o to, aby zafizeni dostate¢né
vychladlo.

Nepouzivat zafizeni, v pfipadé poskozeni pfivodniho
kabelu, v pfipadé, pokud zafizeni spadlo na zem nebo
bylo poskozeno jinym zpUsobem. Opravu zafizeni je nutné
svérit autorizované mu servisnimu mistu. Seznam servisU je
umistén v priloze a také na strankach www.eldom.eu.



INSTRUKCE OBSLUHY
PERFECT JUICER PJ475

OBECNY POPIS

1. Stlacovac

2. Viko

2a. Vlylevka

3. Snek

4. Filtr

5. Zakladnafiltru

6. Sbérac stavy

7. Otvor pro odvadéni duziny
8. Otvor pro odvadéni stavy
8a. Uzavér

9. Mikrovypinac

10. Téleso

11.Trn pohonu

12. Vypinac (On, Off, R)

13. Nadoba na duzinu

14. Nédoba na stavu

TECHNICKE UDAJE
- vykon:400 W
- napdjeci napéti: 230V, ~50 Hz
- dovoleny ¢&as prace
bez preruseni prace: 10 minut
- prestavka pred opétovnym
pocatkem prace: 1 minuta

POUZIVANI ZARIZENi

PERFECT JUICER je urcen pro zpracovavani vétsiny ovoce a zeleniny zplisobem, ktery je vykonnéjsi
nez v piipadé tradi¢nich odstaviiovacl. Velky otvor slouzici k davkovani usnadnuje ziskavani stav
z mékkého ovoce, napt. z jablek.

Pfed prvnim pouzitim odstaviiovace je nutné:

—ddkladné se seznamit s obsahem této instrukce,

— ujistit se, ze zadna z ¢asti zafizeni neni poskozena,

—umyt jednotlivé elementy, které maji kontakt s potravinami,
—slozit zafizeni,



MONTAZ

—umistit sbérac stavy (6) na téleso (10) a otocit vpravo (obr. 1),

—do sbérace stavy (6) postupné umistit: zakladnu filtru (5), filtr (4) (obr. 2) a $nek (3) (obr. 3),
—postavit nadoby (13, 14) pod otvory pro odvadéni stavy a duziny (7, 8) (obr. 4),

—na sbérac stavy (6) umistit viko (2) v souladu s oznacenim (obr. 5) a otocit vpravo,
—vsunout stlacovac (1) do davkovaciho tunelu ve viku (2).

OBSLUHA

PERFECT JUICER je vybaven vestavénou blokddou. Tato funkce zajistuje, Ze zafizeni neni mozné

zapnout, jestlize neni sprdvné smontovano. Po spravném slozeni bude vestavény mikrovypinac (9)

odblokovan. V celku je mozné vkladat pouze mékké ovoce, napf. jablka nebo pomerance. Tunel ve

viku je vybaven specidlnim nozem, ktery nafezava vkladané produkty, které je nasledné nutné lehce

pritlacit. Vlozeni celych kust tvrdého ovoce/zeleniny, napf. fepy, mize zplsobit poskozeni nozd a

také pfevodového ustroji. Poskozeni tohoto typu nejsou zahrnuty do zaruky.

—smontované zafizeni umistit na stabilnim a plochém povrchu,

—zapnout zafizeni do elektrické sité,

—umyt zeleninu a ovoce a pfipravit si z nich kousky, které se svym rozmérem hodi do dédvkovaciho
tunelu, ktery se nachdzi ve viku (2). Produkty nemaji byt rozdrobeny na pfilis malé kousky,

— ujistit se, Ze nddoba na Stdvu (14) byla umisténa pod otvor (8),

— ujistit se, Ze nddoba na duzinu (13) byla umisténa pod otvor (7),

—zapnout zafizeni pomoci posunuti vypinace (12) do pozice,,On’,

—pfipravené produkty vklddat po skupindch do davkovaciho tunelu, ktery se nachazi ve viku (2)
a s pomoci pouzivani stlacovace (1) produkty presouvat dolt do otéacejiciho se Sneku (3). Nevyvijet
piilis velky tlak na stlacovac, protoze to by mohlo zpusobit zhorseni kvality konecného efektu nebo
by mohlo zpUsobit zablokovani zatizeni.

Nikdy nevkladat prsty nebo jakékoliv predméty do tunelu davkovace.

—3tava bude vytékat piimo do nadoby na $tavu (14) a duzina bude shromazdovéna v nddobé na
odpadky (13).

—jestlize dojde k zablokovéni Sneku, pak je nutné pfepnout vypinac (12) na pozici,R"na 3 az 5 sekund.
Opakovat tento postup 2 az 3 krat a nasledné vypnout a rozmontovat jednotlivé elementy zafizeni
PERFECT JUICER (viz kapitola CISTENI) za i¢elem odstranéni blokujicich ¢asti.

Po zpracovani vsech produktli a po ukonceni vytékani stavy zafizeni vypnout a pockat, az se zastavi.
Je nutné neprekracovat cas nepretrzité prace zafizeni. Prekroceni tohoto casu prace
a nedostatek dostacujicich prestavek v praci zafizeni mize zpUsobit nevratné poskozeni motoru.

DOPORUCENI
Pouzivat Cerstvé ovoce a zeleninu, protoze v takové podobé obsahuji vice Stavy.

—dukladné ocistit ovoce a zeleninu, ze kterych ma byt vytlacovana stava,

—odstranit ze zpracovavanych produktd tvrdé, nejedlé karky (napf. kiiru melounu, ananasu, mango)
a také pecky a tvrda semena,

—zpracovavané produkty nachystat na kousky, které se rozmérové hodi do davkovaciho tunelu, ktery
se nachazi ve viku (2). Nedoporucuje se produkty pfilis rozdrobovat,

- nezpracovavat led ani mrazené ovoce,

-V pfipadé vymackavani bylin nebo listnaté zeleniny je nutné je pro ziskani optimalniho vysledku
zavinout a vytvofit z nich bali¢ek nebo je spojit s tvrdymi produkty,



(A] filtr smalymi
otvory, ridka Stava

Ot svelkymi
otvory, husta Stava

-

- jable¢na stava velmi rychle tmavne. Tento proces je mozné zpomalit pomoci pridani nékolika kapek
citrénu,

—mrazené ovoce je mozné zpracovavat pouze se zaloZzenym filtrem ovoce s drobnymi peckami (napf.
cerny jefdb, malina, rybiz) je nutné zpracovdvat po malych  davkach cca 0,5 kg. Pfed vlozenim
dalsi davky je nutné vypnout zafizeni a demontovat dané elementy za Gcelem jejich vycisténi (viz
CISTENI),

—zafizeni se nehodi k vytlacovani stavy z velmi tvrdého ovoce a ovoce nebo zeleniny s velkym
obsahem $krobu, nap¥. cukrové ttiny,

—pro ucely dosazeni nejlepsi efektivity béhem vytlacovani stavy z ovoce a zeleniny s riznou
konzistenci, je nutné nejdfive zpracovavat produkty mékké a teprve po nich produkty tvrdé.

CISTENI

Kdyz zafizeni neni pouzivano nebo pred ¢isténim, je nutné je odpojit od elektrickeé sité.
Nejjednodussi je Cistit zafizeni ihned po pouziti.

Neni dovoleno pouzivat k ¢isténi prostredky k drhnuti, Cistici prasky, aceton, alkohol atd.

Vsechny snimatelné dily je mozné umyvat v mycce na nadobi, kde je umistujeme na horni policce.
Je nutné se ujistit, ze jsou umistény daleko od spirdly ohfevu. Maximalni teplota je 50°C.

Pred ¢isténim zafizeni vypnout, vytahnout zéstréku ze zasuvky.



Nasledné rozmontovat elementy PERFECT JUICER v nasledujicim pofadi:

-vyjmout stlac¢ovac (1),

—odblokovat (otocit vlevo) a sundat viko (2),

—odblokovat (otocit vpravo), sundat sbérac stavy (6) spolecné se zakladnou filtru (5), s filtrem (4)
a Snekem (3) a rozmontovat.

Elementy umyt v teplé vodé s pfisadou malého mnozstvi tekutého pfipravku pro myti nddobi, pouzit
kartacek a vyplachnout pod proudem tekouci vody.

Filtr je vyroben z velmi jemného materialu. Proto je v pribéhu myti nutné s nim zachéazet velmi
opatrné.

Téleso zafizeni Cistit s pouzitim vihkého hadfiku.
Nikdy neponorovat téleso do vody ani neproplachovat pod proudem tekouci vody.

ZARUKA

Zaftizeni je ur¢eno k soukromému uzivani v domdacnostech a neni mozné jej pouzivat ke komerénim
nebo prdmyslovym Gceldm. Neni dovoleno pouzivat zafizeni pro jiné ucely, nez je urceno.

V pfipadé nespravného pouzivani tohoto zafizeni trati zaruka svou platnost. Zaru¢ni podminky jsou
specifikovany v pfiloze.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

- zafizeni je vyrobeno z materidld, které mohou podléhat opétovnému zpracovani nebo recyklaci,

- zafizeni je po ukonceni Zivotnosti nutné dorucit na odpovidajici misto, které se vénuje sbéru
a recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni,



SICHERHEITSANWEISUNGEN

Vor dem erstem Gebrauch des Gerats ist diese Ge
brauchsanweisung vollstandig durchzulesen.

1.

N

9.

Das Gerat ist an eine Steckdose anzuschlielen, deren
Parameter den in der Betriebsanleitung angegebenen
entsprechen.

Das Anschlusskabel oder das Gerat diirfen nicht ins Wasser
eingetaucht werden.

Das Gerat ist ausschlieBlich fur den privaten Gebrauch
bestimmt.

Das Gerat darf man nicht im Freien benutzen.

Vordem Einschalten des Gerats muss man sicherstellen, dass
alleElementedesGeratsordnungsgemall zusammengesetzt
wurden.

Man darf nicht das Gerat unbeaufsichtigt lassen, wenn es in
Betrieb ist.

Das Gerat ist nach Arbeitsende immer vom Stromnetz zu
trennen.

Das Gerat kann von den Kindern Uber 8. Lebensjahr
benutzt werden. Personen, die korperliche, sensorische
und geistliche Beeintrachtigungen aufweisen oder keine
ausreichenden Erfahrung oder kein ausreichendes Wissen
haben, konnen das Gerat nur dann benutzen, wenn sie sich
unter Aufsicht einer anderen Person befin den oder Uber
einen sicheren Gebrauch des Gerats und damit verbundene
Gefahren unterrichtet werden. Kinder diirfen mit dem Gerat
nicht spielen. Die Reinigung und Wartungsarbeiten, diedem
Benutzer obliegen, diirfen von den Kindern ohne Aufsicht
nicht durchgefiihrt werden. Das Gerat und das Netzkabel
sind vor Kindern unter 8. Lebensjahr zu schuitzen.

Das Gerat nicht mit den nassen Fingern fassen.

10. Vor der Reinigung ist das Gerat vom Stromnetz zu trennen.



11.

12.

13.

14.

15.

Falls der Filter beschadigt ist, darf man das Gerat nicht
benutzen.

Die maximale ununterbrochene Betriebsdauer darf nicht
uberschritten werden.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, darf man es nicht verlegen
oder verschieben.

Wahrend Geratebetriebs niemals Finger oder irgendwelche
anderen Gegenstande in den Fillschacht einfiihren.Zum
Driicken der Produkte nach unten dient derStempel.

Die Firma Eldom Sp. z o.0. haftet nicht flir eventuell Schaden,
die infolge einer nicht ordnungsgemalle Nutzung des
Gerats entstanden sind.



GEBRAUCHSANWEISUNG
PERFECT JUICER PJ475

Allgemeine Beschreibung
1. Dricker

2. Deckel

2a. Knopf

Schnecke

Filter

Filterunterbau
Saftschale
Fruchtfleischauslauf
Saftauslauf

8a. Ventil

9. Mikroausschalter

10. Gehaduse

11. Antriebsschaft

12. Ein- / Ausschalter (On, Off, R)
13. Fruchtfleischbehalter
14. Saftbehalter

Technische Daten

- Leistung: 400 W

- Speisespannung: 230V - 50 Hz

- zulassige ununterbrochene
Betriebsdauer: 10 Min.

- erneuter Gebrauch nach: 1 Min.

Der PERFECT JUICER ist zum Entsaften der Mehrheit von Obst und Gemiise vorgesehen. Der
Entsafter ist leistungsfahiger als herkommliche Entsafter. Ein groBer Fiillschacht macht das
Entsaften von weichen Produkten, z.B. Apfeln, moglich

Vor dem ersten Gebrauch:

- Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung sorgféltig durch.

- Versichern Sie sich bitte, dass kein der Bestandteile beschadigt ist.

- Alle Elemente, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, sind genau
zu reinigen.

- Setzen Sie das Gerdt zusammen.



MONTAGE

- Die Saftschale (6) auf das Gehause (10) einsetzen und nach rechts drehen (Abb. 1),

- In die Saftschale (6) folgende Elemente platzieren: Filterunterbau (5), Filter (4) (Abb. 2) und
Schnecke (3) (Abb. 3),

- Die Behalter (13, 14) unter die Ausldufe (7, 8) (Abb. 4) stellen,

- Auf die Saftschale (6) den Deckel (2) nach Anweisung (Abb. 5) aufsetzen und nach rechts drehen,

- Den Driicker (1) in den Fillschacht (2) einfiihren.

Der PERFECT JUICER hat eine eingebaute Sicherheitsverriegelung. Diese Verriegelung stellt sicher,
dass das Gerat nur dann eingeschaltet werden kann, wenn es ordnungsgemdl zusammengesetzt
wird. Nach einer richtigen Zusammensetzung wird der eingebaute Mikroausschalter (9) freigegeben.
Ganz kénnen nur weiche Produkte, z.B. Apfel oder Orangen verarbeitet werden. Der Fiillschacht
im Deckel ist mit einem speziellen Messer ausgestattet, das die eingegebenen und zu driickenden
Produkte erst zerstlickelt. Wird hartes Obst/Gemiise, z.B. Rote Bete, eingegeben, kdnnen die Messer
und der Antrieb beschadigt werden. Solche Beschadigungen unterliegen keiner Garantie.

- Das zusammengesetzte Gerat ist auf einem stabilen und ebenen Untergrund aufzustellen,

- Das Gerat ist an den Netzstrom anzuschlie3en,

- Obst und Gemiise waschen und nach Bedarf zerkleinern, so dass sie in den Fillschacht (2) passen.
Man darf nicht das Obst zu stark zu zerkleinern.

- Versichern Sie sich, dass der Saftbehalter (14) unter dem Auslauf (8) platziert wird,

- Versichern Sie sich, dass der Fruchtfleischbehélter (13) unter dem Auslauf (7) platziert wird,

- Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den Schalter (12) auf die Position “On” einstellen,

- Die zerkleinerten Obst- und Gemiiseteile allmahlich in den Fillschacht (2) eingeben und dabei mit
dem Driicker (1) die Produkte nach unten zur rotierenden Schnecke (3) schieben. Man darf nicht
zu stark driicken, weil es sich dadurch die Qualitat des Endproduktes verschlechtern kann oder das
Gerét blockieren kann.

Man darf nicht die Finger oder irgendwelche Fremdkorper in den Fiillschacht einfiihren.

- Der Saft fliet in den Saftbehalter (14) ab, der Fruchtfleisch wird im Tresterbehdlter (13) gesammelt,

- Falls die Schnecke blockiert wurde, ist der Einschalter (12) auf die Position “R” von 3 bis 5 Sek.
einzustellen. Es ist 2 bis 3 mal zu wiederholen, dann ist das Gerat auszuschalten und alle Elemente
des PERFECT JUICER (siehe Kapitel REINIGUNG) auseinander zu nehmen, um den blockierenden
Teil zu entfernen.

Nachdem das gesamte Obst oder Gemise verarbeitet wurde und der gesamte Saft abflief3t, ist das
Gerat auszuschalten und es ist abzuwarten, bis der Entsafter zum Stillstand kommt.

Es ist die maximale ununterbrochene Betriebsdauer des Geréts zu beachten. Die Uberschreitung der
maximalen ununterbrochenen Betriebsdauer und nicht ausreichende Betriebspausen kdnnen zur
dauerhaften Beschadigung des Motors fiihren.



ﬂ Filter, fein,
diinnissiger Saft

B Filter, grob,
dicker Saft

-

HINWEISE

Zum Entsaften sind nur frisches Obst und Gemiise zu verwenden, denn es mehr Saft enthalt.

- Das Obst und Gemdse, das zum Entsaften bestimmt ist, soll man genau waschen.

- Die zu entsaftenden Produkte diirfen keine harten, nicht essbaren Schalen (z.B. Schalen von
Melonen, Wassermelonen, Mangos) sowie keine Kerne und harten Samen haben.

- Die zu entsaftenden Produkte sind zu zerkleinern, so dass sie in den Fillschacht (2) passen. Man darf
nicht das Obst zu stark zerkleinern.

- Zum Entsaften der Krauter und des Blattgemises sind sie, um optimale Ergebnisse zu erzielen, in
Pakete zu blindeln oder mit harten Produkten zu verbinden.

- Der Apfelsaft verfarbt sich schnell braun. Sie kénnen diesen Prozess durch Zugabe eines kleinen
Schusses Zitronensaft verlangsamen.

- gefrorenes Obst darf nur mit einem eingebauten Filter Nr. 3 verarbeitet werden

- Obst mit kleinen Kernen (z.B. Apfelbeere, Himbeere, Johannisbeere) ist in kleinen Portien ca. 0,5
kg zu verarbeiten. Bevor die ndchste Portion eingelegt wird, ist das Gerat auszuschalten und zu
demontieren, damit es gereinigt werden kann (siehe REINIGUNG).

- Der Entsafter ist zur Verarbeitung von sehr hartem und starkereichem Obst und Gemiise, wie z.B.
Zuckerrohr nicht geeignet.

- Fur die beste Leistungsfahigkeit des Gerats sind beim Entsaften von Obst und Gemise mit
verschiedener Konsistenz zuerst weiche und erst dann harte Produkte zu verarbeiten.



REINIGUNG

Wenn das Gerét nicht in Betrieb ist oder vor der Reinigung steht, ist es vom Strom zu trennen.

Das Gerat ist am leichtesten sofort nach dem Gebrauch zu reinigen.

Zum Reinigen sind keine Scheuermittel, scharfen Reinigungsmittel, kein Aceton, kein Alkohol o. A.
zu verwenden.

Samtliche abnehmbaren Elemente kénnen in dem oberen Geschirrkorb der Splilmaschine
gewaschen werden. Sie sind vom Erwadrmer fern zu halten. Die hochste Temperatur betragt 50°C.
Das Gerat ist vor dem Reinigen auszuschalten und der Netzstecker ist aus der Steckdose zu ziehen
Anschlieend bauen Sie die einzelnen Bauteile des Entsafters in der folgenden Reihenfolge ab:

- Den Driicker (1) entfernen,

- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben und den Deckel (2) abnehmen,

- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben, die Saftschale (6) mit dem Filterunterbau
(5), Filter (4) und der Schnecke (3) abnehmen und zerlegen.

Die Bestandteile sind in warmem Wasser mit ein bisschen Reinigungsmittel zu reinigen. Benutzen
Sie dabei eine Birste. AnschlieBend splilen Sie die Bauteile unter fliesendem Wasser ab.

Der Filter ist aus feinem Material hergestellt. Daher gehen Sie damit bei der Reinigung vorsichtigum.
Das Gehause des Entsafters ist mit einem feuchten Tuch zu reinigen.

Das Gehduse darf man niemals ins Wasser eintauchen oder unter laufendem Wasser abwaschen

GARANTIE

Das Gerat ist nur flr die Privatnutzung im Haushalt bestimmt und darf nicht kommerziell oder
gewerblich genutzt werden.

Das Gerat ist ausschlieBlich bestimmungsgemaf zu verwenden.

Die Garantieerlischt, wenn das Gerat nicht ordnungsgemal behandelt wird. Die
Garantiebedingungen kénnen Sie dem Anhang entnehmen.

UMWELTSCHUTZ

- Stoffe, aus denen das Gerat hergestellt wurde, sind wiederverwertbar und recycelbar.

- Das Gerét soll an entsprechende Stellen, die sich mit Sammlung und Recycling von elektrischen und
elektronischen Gerdten beschaftigen, ibergeben werden.



MEPDbI BESOMNMACHOCTHU

nepea nepsBbiMm NCMNOJIb30BaHNEM BHI/IMaTeanOHPO‘-II/ITaI‘/'ITe
MHCTPYKUMIO NO SKCNayaTauynn

1.

2.

ok w

10.
11.
12.

13.

14.
15.

nepes  MOAKMYEHMEM K  CeTW,  YAOCTOBEPLTECH,
YTOHanpsAkeHne Nprnbopa COOTBETCTBYETHANPAKEHWNIO CETU
3anpeLaeTca Norpy>KeHne 0CHOBaHMA UINCETEBOrO LIHYpPa
B BOAY

TONbKO AJ1A JOMALLHErO UCMOJIb30BaHMWA

He NCMONb30BaTb Ha OTKPLITOM BO3AYXe,

He oCTaBnANTe Npubop 6e3 NprUCcMoTpa Bo3nedeTen,

nepep NoakntoyeHnem ybeamTtech, YTo BCE YaCTUYCTaHOBJIEHDI
NpPaBUSIbHO

3anpeLLaeTca OCTaBNATb YCTPONCTBO BpaboTatoLLEM COCTOAHNN
6e3 KoHTpoNA

OTCOEANHUTb NPUOOP OT UCTOUHMKA MUTAHNA NOCIEOKOHYAHNA
paboTbl.

nvua (B TOM 4mncne Oetn) ¢ orpaHNYeHHbIMUPU3INYECKMY,
UYyBCTBUTENbHBIMM ~ WINYMCTBEHHBIMM  CMOCOOHOCTAMM
He MOTyTUCNONIb30BaThb AAHHbI npuoop, 3a
NCKNIOYEHMEeMCUTYaUnin, Korga OyayT noj  KOHTposieM
NNLA,0TBETCTBEHHOMO 3a nx 6e3onacHocTb.CieguTe 3a TeM,
4yTOObI AETV HE uUrpanu cnpnbopom.

He NpuKacaTbcA K NPU6opy MOKPbIMU pyKamu,

nepes YNCTKOWM OTCOeAMHUTE LUHYP NUTAHNA OTCETH,
3anpeLwaeTca  WCMosib3oBaHMe  npubopa  ecnneunbTp
noBpexaeH

HenpepbiBHas paboTa npubopa He [AOMKHAMPEeBbIWaTb
BPEMEH, yKa3aHHOIo BPYKOBOACTBE

3anpeLLaeTca nepemMeLlaTb YCTPOMCTBO BO BPeMAPaboTbI
3anpellaeTca nNpoTankuBaTb MPOAYKTbl B3arpy3oyHoe
OoTBepCTME NanbLaMn UAn gpyrummnpeametamu Bo Bpems
paboTbl YCTPOWCTBA- ANANPOTANIKMBAHMA WUCMONb30BaTb
TONIbKOTONKaTeNb.



16.

17.

18.

19.

20.

eCc/in COK MPUroTaBAMBaEeTCA M3 TBepAblIX MPOAYKTOB,
3anpeujaeTca OlHOKpaTHaAHenpepbIBHaA paboTa
COKOBbIXXMMaNKu 6onee 40cekK. Heobxoanmo
no3aboTuTbcA, yTobbI3aTEM NPMOOP AOCTATOYHO OCTbIN
3anpeLLaeTca MCnonb3oBaHme nNpubopa, eciMceTeBon LUHYP
NoBpeXAeH, ecnv npubopynan wnn MNoBpexaeH WHade. B
C/lyYaenoBpeXKaeHMA HeobXoaAMMO 06PaTUTLCA B CEPBUCLIEHTP
npowunssoanTtens. CepBuC LEeHTPbl NodaHbl BIPUIOXKEHUN 1 Ha
www.eldom.eu

Npnéop MoXeT BbiTb NCMOMb30BaH TONIbKO COPUNMHANbHLIMU
JEeTansiMu, BXOAALNMN BKOMIMNEKT

PEMOHT MOXET OblTb NPOM3BEAEH TONIbKOABTOPM30BaHHbIM
CEePBUC  LEHTPOM.3anpeLlaoTcss  Kakue nnbo  nonpaBKu
WIMWCNONb30BaHMe [Jpyrux (He OpUrMHaNbHbIX)3anacHbIX
yacTer UK 3N1eEMEHTOB YCTPOWNCTBA, YTOMOXKET OMAaCHbIM.
dupma SnNbAOM He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3aBO3MOXKHble
NOBPEeXAEHNA B pe3y/ibTaTeHeNnpPaBUIbHOW  SKCryaTauum
npubopa.



MHCTPYKUUA NO SKCIMNTYATALUA
PERFECT JUICER PJ475

OBLLUAA XAPAKTEPUCTUKA (
1. Tonkatenb

2. Kpblwka

2a. KHomKa 6110K1poBKM
3. Ynutka

4. Qunbtp

5. OcHoBa ¢punbTpa
6. EMKOCTb AnA coka
7. Hocuk gna xmbixa
8. Hocuk cToKa coka

8a. KnanaH

9. KHOMKa MMKpPOBKII.

10. Kopnyc

11.Tpusog

12. KHonka BknoyeHua (On, Off, R)
13. KoHTelHep AnA Xmbixa

14. KoHTeHep anAa coka

TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA

- MoOLWHOCTb 400 BT

- HanpsxeHue B ceTn: 230 B ~ 50 Iy

- [ONyCTUMOE HenpepbiBHOMN
pab6oTbl: 10 MUH

- VHTepBan MeXay LuKiamu
paboTbl -1 MUH

N J

PERFECT JUICER npefiHa3HayeH AfiA MNPUroTOBNIEHWS COKa M3 GONbLUMHCTBA OBOLLEN U GPYKTOB
6onee nNpPoAyKTVMBHbIM CMOCOOOM, Yem npepdnaraloT CTaHAAPTHble COKOBbRPKUMANKWU. Bonblioe
Jo3MpyloLLee OTBEPCTME 0OIEryaeT BbKMMaHNe COKa U3 MATKMX GPyKTOB Hanp., A6510K

Mepepn nepBbiM NCNONb30BaHEM HEO6X0OAUMO:

- BHUMATENbHO NPOYNTATh AaHHYI0 NHCTPYKLUIO,

- NPOBEPUTb NCMPABHOCTb BCEX S/IEMEHTOB,

- BbIMbITb YaCTU KOTOpble OylyT conpuKacatbCsi C NPOoAyKTamMu,
- cobpaTb YCTPOWCTBO.

CBOPKA

- YCTaHOBWTE eMKOCTb AnA CoKa (6) Ha ocHoBaHue (10) 1 noBepHyTb BNpaso (puc.1),

- B EMKOCT [i/1fl COKa YCTaHOBUTb MOOYepefHO: OcHOBY unbTpa (5), dunetp (4) (puc. 2) nynutky (3)
(puc.3),



- ycTaHoBuTe KOHTenHepbl (13, 14) nog oteepctnuamu (7,8) (pnc.4),

- yCTaHOBUTE KpbIWKy (2) Ha eMKOCTb Ana coka (6) cornacHo Mapknposke (puc.5) n nosepHuTe
BMNpaBo,

- 3adumKcpoBaTb 6NOKMPOBKY (9) Ha KpbilwKe (3) (QomKeH Npo3ByyYaTh LWenyokK). Yoeantech B TOM,
yTO 6NIOKMPOBKa 3aPUKCMPOBaHa C IByX CTOPOH KPbILLKY,

- BCTaBbTe TonikaTtesnb (1) B 3arpy3oyHoe oTBepcTme (2).

PERFECT JUICER ob6opynoBaH BCTPOEHHOW 650KMPOBKOW. [laHHaa GyHKUMA rapaHTUpyeT, 4To
yCcTponcTBo 6yaeT paboTaTb TONbKO B CUTyaUMU MPaBUIbHOFO MOHTaxa. llocne npasunbHowm
YCTaHOBKM, BCTPOEHHbI MUKpoBbIKMouaTenb (9) Oyget pasbnokuposaH. Llenukom MoxHO
BKNafblBaTb TONbKO MArkne ¢pyKTbl Hamp., AGMNOKM WAM anenbCUHbl. 3arpy304yHas roprioBMHa
KPbILIKM OCHALLeHa CrieLmanbHbIM HOXXOM AJ1A Hape3Ky BK1aAblBaeMblX MPOLYKTOB, KOTOPble creayeT
cnerka nopaTtankveatb. BknagbiBaHve Lennkom TBepAbix ¢GpyKTOB/OBOLLEN, HANp., CBEKSIbl, MOXeT
NPYBeCTU K NMOBPEXAEHMIO HOXel, a Takxe 6noka 3ybuaToro koneca. MoBpexaeHna AaHHOro Tna
rapaHTURHOMY O6CTY>KMBAHUIO HE MO NeXaT.

- cobpaHHbIN NPUBOP YCTaHOBUTb Ha POBHOI YCTONYMBO MOBEPXHOCTH,

- NOAKNIOUNTb NPUBOP K CceTn,

- BbIMbITb OBOLLM UMK GPYKTbI MOpe3aTb Ha KYCOUKM, KOTOpble nerko 6bl MPOXOANIN B 3arpy304Hoe
OTBEpCTMe, KOTOPOE HaxoAMTCA B KpblLwKe (2). He cnepyeT pe3aTb Ha OYeHb MaNieHbKre KyCOUKM,

- ybeguTecb, UTO KOHTeNHep AnA coka (14) Haxo[mMTCA NoA HOCMKOM CTOKa coKa (8),

- ybepgmTech, 4TO KOHTeNHep AnA xMbixa (13) Haxogutca nop otBepcTrem (7),

- BK/IOYMTb Npr6Op, ycTaHaBnMBasA KHOMKY BK. (12) B non. «Ony,

- NMope3aHHble KyCoUKU oBoLLel 1 GPyKTOB MOMECTUTb NapTUAMM B 3arpy304HOe OTBEpPCTUe, KOTopoe
HaxoAuTCcA B KpbllKe (2) n ncnonb3ya Tonkatens (1) nepemeltatb NPoAyKTbl BHM3 K BpallatoLenca
ynuTke. lNpy HagaBnMBaHMM NPUKIaAbIBaTb paBHOMEPHOE yCuive, HepaBHOMEPHOE YCUINe MOXeT
NPYBECTU K YXy[LUEHNIO OKOHYaTeNbHOro 3dgdeKTa unm K 6noknposke ¢punbTpa.

3ar|peu.laeTc;1 OonycKaTb NanbLbl NN Kakne nm6o Apyrve npeameTbl B 3arpy3soqyHoe oTeepctue.

- COK ByneT cTeKkaTb NPAMO B KOHTelHep AnA coka (14), a kmbix 6ygeT HaxoAnTbCA B KOHTelHepa And
Xmbixa (13),
- ecnv ynuTKa 3abnokupyetca, cnegyeT Bkntouatens (12) yctaHoBuTb B non.,,R” Ha 3-5 ceKyHAbI.

lpouecc cnepgyeT NOBTOPUTL OT 2 A0 3 pas, a 3aTeM BbIKUNTb 1 Npoun3ssecTn gemoHTaxx PERFECT
JUICER (cm. paspen YNCTKA) c Lenbio ieMOHTa)a 351eMeHTa, 61I0KMpYIoLLero yCTponcTBo.

Mocne Toro, Kak Bce MHrpeaneHTbl NepepaboTaHbl, MOCTyMNNeHNe COKa NPeKpaTuocb, HeobXoaMMo
BbIKJIOUNTb NPUOOP 1 NOJOXKLAATb, MOKa GUILTP He NepecTaHeT BpaLlaTbCA.

He ponyckaeTca npeBblleHne BpemeHn HempepbiBHOM paboTol. MpeBbilieHne BpemeHu, a TakkKe
paboTa 6e3 nepepbiBa MOTYT GbITb MPUUUHOI HENCMPABMMBIX MOBPEXAEHUI MOTOPA.



B dunbtp €

HebonbLMU
OTBEpPCTUAMY,
Herycrom cok

B dunstp

¢ 60MbLWNMK
OTBEepPCTUAMMY,
rycTou coK

-

MOJNE3HbIE COBETbI

WNcnonb3ynTe ceexue GPyKTbl 1 OBOLUM, TaK KaK OHM coAep»KaT 6onblue BCero Coka.

- TWaTeNbHO OUNCTUTL OBOLLM 1 GPYKTbI, KOTOPble OyAyT MCMONb30BaTbCA A1A NPUFOTOBIEHNA COKa

- yOanuUTb TONCTYI0 KOXKYPY (Ha MPYIM. AiblHW, aHaHAca, MaHro), a TakxKe CemMeuKm 1 TBepble ceMeHa

- nope3aTtb obpabaTbiBaemble OBOLUM Ha KyCOUKM, pasmMep KOTOPbIX COOTBETCTBYET 3arpy3ouHomy
OTBEpPCTUI0, KOTOPOEe HAaXOAMTCA Ha KpbiLwKe (2). He cnepgyeT cunbHO n3MenbyaTb MPOAYKTbI,

- 3anpeLyaeTca u3menbyaTb ef UM NPUroTaBMBaTh COK U3 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB,

- NPY MPUrOTOBMEHWM COKa W3 TPaB WAM JIUCTOBbIX OBOLLEN cnepyeT, C Leblo MosyyeHus
ONTUMaNbHOrO pe3ynbTaTa, IMCTbA CBEPHYTb PYNETOM WY e COeAVHUTL C TBEPAbIMY NPOAYKTaMU,

- A6NIOYHBIN COK 04eHb HbICTPO oKUcnAeTcA. [poLecc MOXKHO 3aMeaNInTb, f06aBNAA B HEFO HECKOMbKO
Kanesnb IMMOHHOIO COKa,

- 3aMOpOKeHHble GPYKTbl MOXKXHO 06pabaTbiBaTb TONbKO C yCTaHOBNEHHbIM GUILTPOM 3

- GpyKTbl C HebONbLWMMM KOCTOUYKaMK (Hampumep, MasnvHa, CMOPOAUHa), cnefyeT obpabaTtbiBaTb
HebonbwyMn naptuamm npubn. 0.5 kr. MNepep 3arpy3koi cneaytolen napTum, npubop cnepyet
BbIK/TOYNTb N OTCOEANHUTL SNEMEHTbI A1 04MNCTKM (cmoTpeTb OUUNCTKA)

- COKOBbIXKMMaJKa He NoAXOANT ANA NPUrOTOBNEHNA COKa U3 CINLLKOM TBepPAbIX UM BONIOKHUCTbIX
oBolLLeln 1 GPYKTOB, TaKMX KaK CaxapHbI TPOCTHHUK,

- AN1A MONyYeHVA ONTMMANIbHOrO pe3ynbTaTa BO BPEMA MPUrOTOBIIEHNA COKa M3 OBOLUEN pa3HoW
KOHCUCTEeHLMK, B NMepBYto ouepesb CrefyeT OTXKMMaTb COK U3 MATKMX MPOAYKTOB, 3aTeM TBEPAbIX



yxoa

Mepepn ouncTkom nnu e ecnu NPUbop He paboTaeT, COKOBbIKUMANKY crieflyeT OTCOeAUHUTb OT CeTu.
Jlerye Bcero ouncTUTL YCTPOMCTBO Cpasy Mocsie MCMoNb30BaHUA. 3anpeLiaeTca UCNoNb30oBaTb AA
YMCTKM ry6KK, abpasmBHble YNCTALLME CPeCTBa, GeH3MH, aLeToH

1 T.N. Bce cbemMHble 311eMeHTbl MOXKHO MbITb B MOCYJOMOEUYHOI MaLlnHe. lomecTnTe AeTanu B BEpXHUI
noppaoH. Heobxoaumo y6enmrbca B TOM, UTO AieTanu pacrono)eHbl Ha AOCTAaTOYHOM PaCcCTOAHNUN OT
HarpeBaTenbHOro anemeHTa. MakcumanbHas Temnepatypa - 50°C.

Mepen ouYNCTKON BbIKNIOUUTL MPUOOP, OTCOEANHUTL OT CeTW. 3aTeM pa3obpaTtb npubop PERFECT
JUICER Ha yactv B cnepgyiollem nopagke:

- n3Bneyb Tonkatenb (1)

- yaanuTb 6GNOKNPOBKY (OBMKEHME BNEBO) U CHATb KPbILLKY (2)

- yaanuTb 6NIOKMPOBKY (OBVKEHME BNEBO), M3BMeUb eMKOCTb A coka (6) u ocHoy ¢unbtpa (5),
dunbTp (4) n ynuTKy (3), NPoM3BECTM fEMOHTaX.

BbIMoliTe BCe AeTanm C MOMOLLbIO LLETKM B TEMON Bofe C A06GaBNeHeM MOIOLLErO CPeACTBa U
OMOJIOCHUTE MO KPaHOM.

ByfbTe 0CTOPOXHBI MPU YMCTKE GUABTPA, KOTOPbIA N3FOTOBJIEH 13 UyBCTBUTENBHOMO MaTepuana.
[0ns o4nCTKY Kopryca Nosb3yiTech BNaXKHON TKaHbI0. 3anpeLlaeTca norpy»KaTtb KOpnyc B BOgY
WAV NPOMbIBATb MOZ CTPYel BoAbl.

FAPAHTUA

yCTpOI\/’lCTBO npeaHasHa4yeHO TONbKO AnA JOMallHEero ncnojsib3oBaHuA, 3anpeLlaeTca
NPOMbILWNEHHOE NN KOMMepYeCKoe Ncnonb3oBaHmne yCTpOVICTBa.

I'Ipl/|6op He MOXeT ObITb UCMOMb30BaH ANA Apyrnx uenen, gna KOTOPbIX HE NpeaHa3Ha4vYeH.
B cnyyae HerlpaBVIJ'IbHOIh SKcnnyaTaynn, rapaHTNA He ABNAETCA OeNCTBUTENbHON.
I'apaHTvu?lele YCNoBUA HaX. B NPUNIOXeHUN.

3ALUNTA OKPYKAIOLLEEM CPEAbI
- NpV6GOP N3rOTOBJIEH 13 MATEPUASIOB, KOTOPbIE MOTYT UCMOb30BaHbI BTOPUYHO,
- nepegaiite NprMGOpP B CNeLnanv3npoBaHHbIi NYHKT 48 AanbHENLWeN yTUaM3aumm.



BEZPECNOSTNE UDAJE

Pred prvym pouzitim sa dokladne oboznamte s celym tymto
navodom na obsluhu.

oukwnN

0 0o N

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Pripdjaci kabel je treba pripojit do zasuvky s parametrami
zhodnymi s uvedenymi v navode.

Kabel alebo zariadenie neponarajte vo vode.

Zariadenie je urCené len pre domace poutzitie.
Nepouzivajte na volnom vzduchu.

Neponechdvajte deti bez dozoru v blizkosti zariadenia.
Pred zapnutim zariadenia je treba sa uistit i vietky jeho
diely su prislusne namontované.

Zapnuté zariadenie neponechavajte bez dozoru.

Po ukonceni prace vzdy odpojte zariadenie z napajania.
Zariadenie moOzu pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov a
osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymialebo mental
nymi schopnostami alebo osoby nemajuce dostatocné
skuse nosti a znalosti iba ak sa nachadzaju pod dohladom
alebo im boli poskytnuté instrukcie tykajuce sa bezpecného
pouzivania a moznych ohrozeni s tym suvisiacimi. Deti sa so
zariadenim nemézu hrat. Cistenie a konzerva¢né &innosti,
ktoré ma vykonat pouzivatel, nesmu vykonavat deti bez
dohladu.Zariadenie a napajaci kabel je potrebné chranit
pred detmi vo veku menej ako 8 rokov.

Zariadenie nechytajte mokrymi rukami.

Pred Cistenim zariadenie odpojte zo siete.

Zariadenie nepouzivajte pokial je filter poskodeny.
Neprekracujte povoleny pracovny asstalejpracezariadenia.
Zariadenie neprendsajte ani nepresuvajte pocas pouzivania.
Pocas prace zariadenia sa zakazuje vkladanie prstov alebo
nastrojov do podavacieho tunela davkovaca — na vtlacanie
vyrobkov sluzi vylu¢ne pritlak.



16.

17.

18.

19.

V pripade poskodenia napajacieho kabla zariadenie nepo
uzivajte, zariadenie tiez nepouzivajte ked spadlo alebo
bolo poskodené inym spdsobom. Opravu zariadenia je
treba zverit autorizovanému servisu; zoznam servisov sa
nachadza v prilohe a na stranke www.eldom.eu.

Zariadenie mo6ze byt pouzivané len s originalne prilozenym
prislusenstvom.

Opravy zariadenia mbéze vykonavat len autorizované
servisné stredisko.Vsetky modernizacie alebo pouzivanie
inych ako origindlnych ndahradnych dielov alebo casti
zariadenia je zakazané a ohrozuje bezpecnost pouzivania.
Firma Eldom Sp. z 0. 0. nenesie zodpovednost za pripadné
Skody vzniknuté v désledku nespravneho pouzivania
zariadenia.



NAVOD NA OBSLUHU
PERFECT JUICER PJ475

VSEOBECNY OPIS

1. Pritlak

2. Veko

2a. Senzor

3. Snek

4. Filter

5. Podstavec filtra

6. Kolektor stavy

7. Odvadzaci otvor duziny
8. Odvadzaci otvor stavy
8a. Zatka

9. Mikro vypina¢

10. Kryt

11. Vreteno pohonu

12. Zapinac (On, Off, R)
13. Nadoba na duzinu

14. Nadoba na stavu

TECHNICKE UDAJE

- vykon:400 W

- napdjacie napatie: 230V, ~50 Hz

- povoleny ¢as neprerusenej prace:
25 minut

- prestavka pred opdtovnym
zahajenim prace: 10 minuta

Odstavovac PERFECT JUICER je urceny pre spracovavanie vacsiny ovocia a zeleniny velmi vykonnym
spésobom.

V odliseni od tradi¢nych odstavovacov, ktoré drvia a odstavuju vyrobky, odstavovac odstavuje napr.
ovocie, zeleninu alebo bylinky a nasledne ich pasiruje cez sito. Vdaka takému procesu je stava ziskana
v PERFECT JUICER hustejsia a menej priehladna, pretoze obsahuje viac hodnotnych zloziek. Solidny
odstavovaci mechanizmus je vyrobeny zo zdraviu bezpec¢nych plastov. Velky davkovaci otvor ulah¢uje
lisovanie $tavy z mikkého ovocia, napr. z jablk.

Pred prvym pouzivanim odstavovaca je treba:

- sa dokladne obozndmit s obsahom tohto navodu,
- uistit sa, Ze Ziaden z dielov nie je poskodeny,

- umyt diely, ktoré maju kontakt s potravinami,

- poskladat zariadenie.



MONTAZ (fot.1)

- umiestnite kolektor Stavy (6) v korpuse (11) a otocte dolava,

- v kolektore $tavy (6) umiestnite v poradi: Snek (3),filter (4) a koncovy kryt,
- nddoby (13,14) postavte pod odvadzacimi otvormi(7,8),

- nasadte kryt (5),

- zasunite pritlak (1) do podavacieho tunela v kryte.

Zariadenie sa nesmie zapinat v pripade, ak nie s namontované vietky pohyblivé casti

OBSLUHA

Za ucelom ziskania ¢o najlepsej stavy je treba vyrobky prislusne pripravit. Osupané (pokial je taka
nutnost) a umyté ovocie a zeleninu je treba pokrajat na kusky vhodné rozmerovo do podéavacieho
tunela nachadzajuceho sa v kryte (11). DIhé ovocie a zeleninu (napr. mrkva) alebo vlaknité (napr.
ananas) rozdelte na mensie kusky. Najlepsie vysledky poskytuje pomalé odstavovanie, preto nie je
hodno vyvierat prili$ velky tlak na pritlak, pretoze to moéze zhorsit kvalitu vyrdbanej Stavy.

Nie je hodno vyvierat prilis velky tlak na pritlak, pretoze to méze zhorsit kvalitu vyradbanej stavy,
¢o moéze v extrémnych pripadoch spésobit poskodenie odstavovaca. Vhadzovat celé je mozné iba
makké ovocie, napr. jablkd alebo pomarance. Tunel vo veku je vybaveny Specidlnym nozom, ktory
nareze vkladané plody, ktoré nasledne len lahko pritlacite. Vkladanie celého tvrdého ovocia/zeleniny,
napr. repy, méze vyvolat poskodenie nozZov a tiez sustavy prevodovky. Na poskodenie tohto typu sa
nevztahuje zaruka. V pripade pouzitia filtra na mrazené ovocie neinstalujte do kolektora stavy zéklad
filtra.

- zmontované zariadenie umiestnite na stabilnom a rovnom povrchu,

- pripojit zariadenie k sieti - pripojenie je signalizované zvukovym signalom a osvetlenim regulétora,

- uistite sa, Ze nddoba na Stavu (14) je umiestnena pod otvorom (7),

- uistite sa, Ze nddoba na duzinu (13) je umiestnena pod otvorom (8),

- zapnite zariadenie presunutim zapinaca (9) do polohy,On’,

- pripravené vyrobky vkladajte po ¢astiach do poddavacieho tunela nachadzajlceho sa v kryte (11)
s pouzitim pritlaku (1) ich posuvajte smerom dole do otdcajuceho sa Sneka (3). Nikdy nevkladajte
prsty alebo akékolvek predmety do podavacieho tunela,

- Stava bude stekat priamo do nadoby na stavu (14), a duzina bude zhromazdena v nddobe na odpad
(13),

- pokial bol $nek zablokovany, je treba prestavit zapinac (9) do polohy ,R” po dobu 3 az 5 sekund.
Proces zopakujte 2 az 3-krdt a ndsledne vypnite a rozmontujte diely PERFECT JUICER (vid'kapitolu
CISTENIE) ta U¢elom odstranenia blokujlicej ¢asti.

Po spracovani celku vyrobkov a ukonceni tecenia toku $tavy, zariadenie vypnite a pockajte kym sa
zastavi. Treba dodrZiavat Cas stalej prace zariadenia. Prekrocenie ¢asu prace a chybajuce prestavky v
praci zariadenia mézu sposobit neodvratné poskodenie motora.



O itter s malymi
ockami, riedka Stava

Oritter s velkymi
ockami, husta Stava

-

POKYNY
Pouzivajte Cerstvé ovocie a zeleninu, pretoze obsahuju viac $tavy.

- ovocie a zeleninu, z ktorych ma byt odstavena stava dokladne umyte,

- zo spracovavanych vyrobkov odstrarite tvrdé nejedlé korky (napr. korky meldna, anandsu, mango)
a kostka a tvrdé semen,

- spracovavané vyrobky rozdelte na kusky vhodné rozmerovo do podévacieho tunela nachédzajuceho
sa v kryte (11). DIhé kusky (napr. mrkva) alebo vldknité (napr. ananas) rozdelte na mensie kusky.

- nespracovavajte lad ani mrazené ovocie,

- v pripade odstavovania bylin alebo listnatej zeleniny je treba, za Ucelom ziskania optimalnych
vysledkov, omotajte ich so sebou, pricom vytvorite buket alebo ich spojte s tvrdymi vyrobkami,

- jablkova stava velmi rychlo tmavne. Tento proces moze byt spomaleny prostrednictvom pridania
niekolkych kvapiek citronovej stavy,

- mrazené ovocie je mozné spracovat iba s namontovanym filtrom ¢. 3,

- ovocie s malymi kostkami (napr. arénia, malina, ribezle) je potrebné spracovavat v malom mnozstve
cca 0,5 kg. Pred vloZzenim dalej casti je potrebné zariadenie vypnut a odpojit prvky za ucelom
vycistenia (pozri CISTENIE).

- zariadenie nie je vhodné na odstavovanie velmi tvrdého ovocia bohatého na skrob, napr. zariadenie
nie je vhodné na odstavovanie velmi tvrdého ovocia alebo zeleniny bohatého na $krob, napr.
cukrovej trstiny,



- za U¢elom dosiahnutia najlep3ej vynosnosti, pocas odstavovania ovocia a zeleniny s réznou.

UVODNE CISTENIE

Po spracovavani vyrobkov je treba Uvodne vycistit PERFECT JUICER. Pre tento Ucel pocas prace
zariadenia je treba do otvoru v kryte (11) naliat ¢istd vodu.

V pripade zmeny spracovévanych vyrobkov (pokial uz nechceme miedat stavy) Uvodné cistenie
dovoluje preplachnutie odstavovaca bez nutnosti rozmontovania celého zariadenia.

CISTENIE

Ked'zariadenie nie je pouzivané alebo pred dokladnym ¢istenim je treba ho odpojit zo siete. Najlahsie
sa zariadenie Cisti hned' po pouziti. Na Cistenie zariadenia nepouzivajte brisne prostriedky, Cistiace
préasky, acetén, alkohol a pod.

Vetky snimatelné casti je mozné umyt v umyvacke, umiestnite ich na hornej policke. Treba sa uistit,
Ze s umiestnené daleko od ohrievaca. Maximalna teplota je 50°C. Pred cistenim zariadenie vypnite,
vytiahnite zastr¢ku zo zésuvky, nasledne rozmontujte diely PERFECT JUICER podla nasledujuceho
poradia:

- vyberte pritlak (1),
- snimte kryt (11),
- odblokujte (otocte dolava), snimte kolektor stavy (6) spolu s filtrom (4) a Snekom (3),

Diely umyte v teplej vode s pridavkom prostriedku na umyvanie riadu s pouzitim handricky
a vyplachnite ich prddom tecucej vody.

Filter je vyrobeny z velmi jemného materidlu. Z tohto dévodu je treba po¢as umyvania s nim opatrne
zaobchadzat.

Korpus zariadenia Cistite prostrednictvom vlhkej handricky.

Nikdy neponarajte korpus vo vode, ani nepreplachujte praddom tecucej vody.

ZARUKA

Zariadenie je urcené vylu¢ne na sukromné pouzitie v domécnosti a nie je vhodné na pouzitie na
komercné alebo priemyselné ucely. Zariadenie sa nesmie pouzivat na iné Ucely, ako je urcené.
Zaruka prestdva platit taktiez v pripade nespravnej obsluhy. Poskodenia, ktoré su evidentnym
nasledkom pretazenia prevodu, ktoré mézu vzniknut ako nésledok pouzivania prilis velkych kuskov
tvrdého ovocia a zeleniny spdsobuju stratu zaruky. Podrobné zaru¢né podmienky su uvedené
v prilohe.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

- zariadenie je vyrobené z materidlov, ktoré mézu byt podrobené opdtovnému spracovaniu alebo
recykldcii,

- reba ich odovzdat na prislusné miesto, ktoré sa zaoberd zberom a recyklaciou elektrickych
a elektronickych zariadeni,



BIZTONSAGI ELOIRASOK

Az els6 hasznalat el6tt gondosan olvassa
el a hasznalatiutmutatot.

—
.
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N o

10.
11.
12.
13.
14.
15.

16.

A tapkabelt kizarélag a miuszaki leirdasban megadott
paraméterd halézati fesziltségre szabad rakapcsolni.

Tilos a készuléket vagy a kabelét vizbe meriteni.

A készulék kizardélag otthoni hasznalatra szolgal.

Ne hasznalja szabad ég alatt.

A készilék bekapcsolasa el6tt bizonyosodjon meg rola,
hogy,a Készilék minden részét megfeleléen szerelte-e
0ssze.

Ne hagyja a bekapcsolt késziiléket feltigyelet nélkdal.

Huzza ki a halézatbdl hasznalat utan.

A késziiléket 8 évesnél iddsebb gyerekek és korlatozott
fizikai, érzéki vagy szellemi képességli felnéttek, illetve nem
elegend6 tapasztalattal és tudassal rendelkez6 személyek
kizarolag felligyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak,
ha a készulék biztonsagos hasznalatardl és a lehetséges
kockazatokrél megfeleld tajékoztatast kaptak. A tisztitast és
karbantartast gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetik.
Tartsa tavol a készlléket és a tapkabelét 8 éven aluli gyerme
kektol.

Huzza ki a halézatbdl haszndlat utan.

Ne érjen a készulékhez vizes kezekkel.

Huzza ki a hal6ézatbdl tisztitas elbtt.

Ne haszndlja a készuléket sérult szlir6 esetén.

Ne haladja meg a megadott id6korlatot.

Mikodés kozben ne mozgassa vagy helyezze at.

A készilék mikodése kozbe ne nyuljon bele az ujjaival vagy
mas targgyal azadagold nyilasba —az 6sszetevoket kizardlag
a gyumolcslenyomaoval nyomja a késziilék belsejébe.

Ne haszndlja, ha a tapkabel meghibasodott, a készilék



17.

18.

leesett, vagy mas modon rongalddott. A készuléket
kizarolag engedélyezett markaszervizben szabad javitani;
a szervizek listajat a mellékletben és a www.eldom.eu
honlapon olvashatja.

A késziléket kizardlag az eredeti csomagolasban 1évé tarto
zékokkal hasznalja a készuléket kizarolag engedélyezett mar
kaszervizben szabad javitani. Barmilyen ujitas, illetve nem
eredetialkatrész hasznalata tilos és a készulék hasznalatanak
biztonsagat veszélyezteti.

Az Eldom Sp. z 0. 0. nem vallal felel§sséget a készlilék nem
megfelel6 hasznalatabdl szarmazo karokeért.



HASZNALATI UTMUTATO
PERFECT JUICER PJ475

ALTALANOS LEIRAS

1. Gyumolcslenyomd

2. Fedél

2a. Erzékeld

Csiga

Sz(lré

Sz(rétarto
Gylimolcsléfelfogé tartaly
Gylimoélcsrost kiontd nyilds
Gylmolcslé kiontd nyilds
8a. Dugo.

9. Mikrokapcsold

10. Prés

11. Meghajto

12.0n Off R

13. Gyiimolcsrost tartaly

14. Gyuimolcslé tartaly

MUSZAKI ADATOK

- teljesitmény: 400W

- halozati fesziltség: 230V, ~50 Hz

- megengedett megszakitas nélkiili
idékorlat: 25 perc

- akovetkezé munkaciklus
megkezdése el6tti szlinet: 10 perc

N J

A PERFECT JUICER gylumolcsprés rendkivili hatékonysaggal dolgozza fel a legtobb gyimdlcsot
és zoldséget. A hagyomanyos gyimolcsprésekkel/gylimélcscentrifugakkal ellentétben, melyek
a gyuimolcsoket el6bb lereszelik, majd leszlrik a leviiket, ez a gyimolcsprés elébb Gsszetori a
gylimolcsoket, zoldségeket vagy gydgynovényeket, és csak az utan préseli at 6ket a szlrén. Az ilyen
préselési folyamattal a PERFECT JUICER altal kinyert gyiimdlcslé stiriibb és kevésbé attetszé lesz,
mert tObb értékes 6sszetevé marad a Iében. A megbizhato préselé mechanizmus egészségre karos
anyagot nem tartalmaz.A nagy adagold nyilas megkdnnyiti a puha gyiimaolcsok, pl. alma préselését.

A gyiimolcsprés els6 hasznalata elétt:

- gondosan olvassa at a jelen hasznélati Utmutatot,

- bizonyosodjon meg rola, hogy a késziilék egyik része sem sériilt,
- mossa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkeznek,

- szerelje Gssze a késziiléket,



OSSZESZERELES (fot.1)

- helyezze a gytiimolcsléfelfogo tartalyt (6) a présre (11) és tekerje el balra,

- helyezze el a csigat (3), a sz(ir6t (4) és a fedelet a gylimolcsléfelfogd tartalyban (6) ebben a
sorrendben,

- helyezze el (13,14) tartalyokat a (7,8) kiontd nyildsok ala ,

- helyezze fel a fedelet (2) Ugy, hogy a fedélen (2) 1évé,

- helyezze a gyiimdlcslenyomét (1) az adagold nyilasba Tilos a késziléket addig bekapcsolni, amig az
0sszes mozgo alkatrészt fel nem szerelte.

KORNYEZETVEDELEM

- a készlilék ujra felhasznalhato, illetve Ujrahasznosithato anyagokbol késziilt,

- a késziiléket elhasznalddasa utan az elektromos és elektronikus termékek begy(ijtésével foglalkozo
ponton kell leadni,

UZEMBEHELYEZES

Az optimalis minéségli Iéhozam érdekében a facsarandd gyimolcsoket és zoldségeket el6szor a
megfelel6 modon eld kell késziteni. A (szlikség szerint) meghamozott és megmosott zoldségeket
és gyimolcsoket olyan méretlre kell vagni, hogy azok beférjenek a fedélen (2) taldlhaté adagold
nyildsba. A hosszu (pl. répa) vagy rostos (pl. anandsz) zoldségeket/gylimolcsoket kisebb darabokra kell
vagni. A legjobb hatast lassu facsarassal lehet elérni, ezért nem ajanlott tul nagy nyomast gyakorolni a
gyumolcslenyoméra, mert ezzel csak a kifacsart gylimolcslé minéségét rontjuk.

Nem szabad nagy nyomast gyakorolnia gytimélcslenyomora, mert ezzel romlik a kifacsart gytiimolcslé
mindsége és akar a gylimodlcsprés is elromolhat. Egészben kizarélag puha gylimolcsoket lehet a
présbe adagolni, pl. alma, narancs, stb. A fedélben Iév6 adagold nyilasban talalhato egy specidlis
kés, mely elére megvégja az élelmiszereket, majd dvatosan lenyomva lehet &ket feldarabolni. Fel
nem vagott kemény zoldségek/gyiimdlcsok (pl. cékla) adagoldsa tonkre teheti a késeket és a csiga
szerkezetét. A gép ilyen megrongalédéséra nem vonatkozik a garancia. Fagyasztott gyiimolcs sz(iré
hasznélata esetén ne szerelje fel a gylimolcsléfelfogo tartalyra a sztir6 aljat.

- az Osszeszerelt késziiléket helyezze el egy egyenletes, stabil fellleten,

- bizonyosodjon meg réla, hogy a gytimdlcslétartalyt (13) a (8) nyilas ala helyezte el,

- bizonyosodjon meg réla, hogy a gytimdlcsrost tartélyt (14) a (7) nyilds ald helyezte el,

- kapcsolja be a késziiléket a kapcsold (10),0n” helyzetbe kapcsolasaval,

- a gyumolcslenyomo (1) segitségével adagolja az el6készitett gylimdlcsoket/zoldségeket a fedélen
(2) talalhat6 az adagold nyilason keresztiil a forgd csiga (3) felé. Tilos az adagold nyilasba nydlni
vagy barmilyen targyat beletenni.

- agyumolcslé kozvetleniil a gylimolcslé tartalyba folyik, mig a maradék gytimolcshis a gytimolcsrost
tartalyban gyulemlik fel.

- amennyiben a csiga beakad, kapcsolja a kapcsolét (10) 3-5 masodpercre ,R” dllasba, majd a
beragadast okozé darabka eltdvolitasa céljabol kapcsolja ki a PERFECT JUICER késziiléket és
szedje szét a részeit (Iasd TISZTITAS ES KARBANTARTAS fejezet). Miutan minden kivant gyimélcsét/
zoldséget kifacsart, kapcsolja ki a késziiléket és varja meg, mig megall. Minden esetben tartsa
be a megengedett megszakitas nélkili idét. Az idékorlat megszegése és a megadott sziinetek
beiktatasanak hianya visszafordithatatlanul megrongélhatja a készilék motorjat.



O« lyuku szuro,
hig gytimolcslé

(B nagy lyukud
szuro, suru
gylimoélcslé

GYUMOLCSFACSARAS

Hasznaljon friss gyiimolcsoket és zoldségeket, mert azokban tobb a lé.

- gondosan tisztitsa meg a préselni kivant gyimolcsoket és zoldségeket,

- a feldolgozand6 gyimolcsokbdl/zoldségekbdl tavolitsa el a kemény, ehetetlen héjakat (pl.
sargabarack, mangé, ananasz héja) és magokat,

- vagja a gyimolcsoket/zoldségeket olyan méretlire, hogy azok beférjenek a fedélen (2) talalhato
adagolé nyilasba. A hosszu (pl. répa) vagy rostos (pl. ananasz) zoldségeket/gylimolcsoket kisebb
darabokra kell felvagni..

- ne hasznaljon fagylaltot vagy mélyhtitott gyimolcsoket,

- az optimalis 1éhozam érdekében gydgynovények vagy zoldségek facsarasa esetén kdsse azokat
csokorba, vagy adagolja ket keményebb termékekkel egyiitt,

- az almalé gyorsan barnul. Ezt a folyamatot egy-két csepp citromlé hozzaadasaval lassithatja le,

- fagyasztott gyliimolcsoket csak akkor dolgozzon fel, ha a 3. sz(r6 fel van szerelve a késziilékre

- az aprdmagvas gylumolcsoket (pl. malna, ribizli, fekete berkenye) kis, kb. 0,5 kg-os adagokban
dolgozza fel. Miel6tt egy Ujabb adagot tenne a készllékbe, kapcsolja ki a készlléket, emelje le rola
a levehet6 alkatrészeket, majd tisztitsa meg (Id. TISZTITAS).



- a késziilék nem alkalmas nagyon kemény vagy nagyon rostos gylimdlcsdk vagy zoldségek — pl.
cukornad - facsarasara,

- az optimalis teljesitmény érdekében kiilonb6z6 allagu gylimolcsok és zoldségek facsarasa
esetén el6szor a puhdbb termékekkel kell kezdeni, majd azutan lehet a keményebb zdldségeket/
gylmolcsoket facsarni.

GYORSTISZTITAS

Miutdn minden kivantzoéldséget/gylimolcsotkifacsart, elvégezhetia PERFECT JUICER gyorstisztitasat.
Ehhez a késziilék mikodése kozben 6ntson tiszta vizet a fedélen (2) taldlhaté adagoldnyildsba.

Ha tobbféle 6sszetevit facsar egymas utan, de nem akarja a levilket 6sszekeverni a gyorstisztitas
segitségével atoblitheti a préselét anélkil, hogy azt szét kellene szerelni.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Hasznalat utén, illetve tisztitds el6tt kapcsolja le a késziléket a hélozati fesziltségrdl. Legjobb
a készuléket azonnal hasznalat utdn tisztitani. A tisztitdshoz ne hasznadljon tisztité- vagy
suroldszereket,illetve acetont, alkoholt stb.

Minden leszerelhetd alkatrész a mosogatogép legfelsé polcan moshatd. Bizonyosodjon meg arrdl,
hogy a f(itéradtél tavol helyezte el 6ket. Maximalis mosasi hémérséklet: 50°C.

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a konnektorbdl, majd a kdvetkezé sorrendben
szerelje szét a PERFECT JUICER részeit:

- vegye ki a gylimolcslenyomot
- vegye le a fed6t

A késziilék részeit meleg folyovizben, egy kevés mosogatdszer hozzaadasaval és egy kefével tisztitsa
meg és Oblitse le.

A szlir6 nagyon érzékeny anyagbdl késziilt, ezért a tisztitds soran 6vatosan jarjon el vele. A prés hazat
nedves kendével tordlje le.

GARANCIA

A késziilék kizarélag magdn, otthoni haszndlatra szolgdl és tilos kereskedelmi vagy ipari célbdl
mUkodtetni. Tilos a késziiléket rendeltetésének nem megfelelé mddon hasznélni. A késziilék nem
megfelel6 hasznalata a garancia elvesztésével jar. A kemény, tul nagy zoldség- és gylimolcsdarabkak
haszndlata tulterheli a hajtdmdvet, az egyértelmiien ebbdl szarmazd karokért a gyartéd nem vallal
garanciat.



MEDIDAS DE SEGURIDAD

Leer atentamente todo el contenido de estas instrucciones
antes del primer uso.

1.

bk wnN

No

10.
11.
12.

13.
14.

Conectar el cable de alimentacién al enchufe compatible
con los parametros especifica dos en estas instrucciones.
No sumergir el cable ni el aparato en agua.

El aparato sirve sélo para uso doméstico.

No utilizarlo al aire libre.

Antes de encender el aparato hay que asegurarse de que
todos sus elementos estén instalados correctamente.

No dejar desatendido el aparato en funcionamiento.
Desconectar siempre el aparato de la red eléctrica después
de terminar el trabajo.

El aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8 anos
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o sin suficiente experiencia y cono cimientos
s6lo cuando estan bajo la supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y los riesgos
potenciales. Los ninos no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento que corren a cargo del usuario
no pueden ser realizados por nifos sin supervision.Proteger
el aparato y el cable de alimentacion de los nifos menores
de 8 anos.

No tocar el aparato con las manos mojadas.

Antes de limpiar el aparato desconectarlo de la red eléctrica.
No utilizar el aparato si el filtro esta danado.

No exceder el tiempo permitido del trabajo continuo del
aparato.

No desplazar ni mover durante su funcionamiento.

No meter los dedos ni herramientas en el tubo de
alimentaciéon mientras el aparato esta en funcionamiento,
para empujar los alimentos sirve exclusivamente el em
pujador.



15.

16.

17.

18.

No utilizarlo si el cable de alimentacién esta danado, si el
aparato se ha caido y ha sido danado de otra forma. La
reparacion del aparato debe ser encargada a un centro
de servicio técnico autorizado; la lista de los centros auto
rizados esta en el anexo y en la pagina www.eldom.eu,

El aparato sélo podra utilizarse con los accesorios origina
les suministrados.

La reparacion del aparato solo puede realizarla el centro de
servicio técnico autorizado. Cualquier modificacién o uso de
piezas de repuesto o elementos distintos de los originales
estan prohibidas y son peligrosas para el usuario.

La empresa Eldom Sp . z 0.0. no se hace responsable de los
danos como consecuencia del uso inadecuado del aparato.



MANUAL DE INSTRUCCIONES
PERFECT JUICER PJ475

DESCRIPCION GENERAL

1. Empujador

2. Tapa

2a. Saliente

3. Tornillo sin fin - BPA Free
4. Filtro

5. Base defiltro

6. Colector de zumo
7. Tubo de salida de pulpa
8. Tubo de salida de zumo
8a. Vélvula

9. Microinterruptor

10. Carcasa

11. Eje de accionamiento
12. Interruptor (On, Off, R)
13. Recipienta para pulpa
14. Recipiente para zumo

DESCRIPCION GENERAL

- potencia: 400 W

- tensién de alimentacion: 230V, ~50 Hz

- tiempo méximo de trabajo continuo:
10 minutos

- pausa antes de volver a iniciar el
trabajo: 1 minuto

PERFECT JUICER esta disefiado para el procesamiento de la mayoria de las frutas y verduras de una
manera mas eficiente que los exprimidores tradicionales.

Antes del primer uso del exprimidor hay que:

- familiarizarse bien con el contenido de este manual,

- asegurarse de que ninguno de los elementos esté danado,

- lavar los elementos que tendran contacto con los alimentos,
montar el aparato.



MONTAJE

colocar el colector de zumo (6) en la carcasa (10) y girarlo hacia la derecha (fig. 1),colocar en el
colector de zumo (6) sucesivamente: base de filtro (5), filtro (4) (fig. 2) y tornillo sin fin (3) (fig. 3),
colocar los recipientes (13, 14) debajo de los tubos de salida (7, 8) (fig. 4) poner la tapa (2) encima del
colector de zumo (6) seguin las indicaciones (fig. 5) girarla hacia la derecha introducir el empujador
(1) al tubo de alimentacién en la tapa (2)

B filtro con
oricios pequenos,
zumo liquido

B filtro con
oricios grandes,
ZUMmo espeso

CONSEJOS
Usar las frutas y verduras frescas, ya que contienen mas zumo.

- limpiar bien las frutas y verduras de las que se quiere exprimir el zumo,

- eliminar de los alimentos la piel dura y no comestible (p.ej. la piel de meldn, pifia, mango), asi como
las semillas duras y los huesos,

- cortar los alimentos en trozos que entren en el tubo de alimentacién ubicado en la tapa (2). No
triturar demasiado los alimentos.

- no procesar el hielo ni frutas congeladas,



- en caso de exprimir hierbas o verduras de hoja, para conseguir los mejores resultados deben estar
envueltas o juntas con los productos duros,

- el zumo de manzana se oscurece rdpidamente. Afadir unas gotas de zumo delimon para ralentizar
esta decoloracion,

- la fruta congelada se puede procesar sélo con el filtro n° 3 montado

- la fruta con semillas pequefas (como aronia, frambuesa, grosella) debe ser procesada en lotes
pequenos aprox. de 0,5 kg. Antes de cargar el siguiente lote hay que apagar el aparato y retirar las
piezas para limpiarlas (ver LIMPIEZA).

- el aparato no sirve para exprimir el zumo de frutas y verduras muy duras y ricas en almidén,como la
cafa de azucar,

- para conseguir el mejor rendimiento al exprimirlas frutasy verduras de consistencia variable,primero
se deben procesar los productos blandos, y luego duros.

LIMPIEZA

El aparato debe estar desconectado de la red cuando no es utilizado o antes de limpiarlo. Lo

mas facil es limpiarlo inmediatamente después de su uso.

Para limpiar no se deben utilizar productos abrasivos, polvos de limpieza, acetona, alcohol, etc.
Todas las piezas desmontables se pueden lavar en el lavavajillas colocandolas en la bandeja superior.
Es necesario asegurarse de que estén situados lejos del calentador. La temperatura méxima es de
50°C. Antes de limpiar se debe apagar el aparato y desenchufarlo. Luego se desmontan las piezas de
PERFECT JUICER segun el siguiente orden:

- retirar el empujador (1)

- desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar la tapa (2),

- desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar el colector de zumo (6), junto con la base del filtro
(5), el filtro (4) y el tornillo sin fin (3) y desmontar.

Lavar las piezas en agua tibia con un poco de lavavajillas y con un cepillo, al final enjuagar bajo agua
corriente. El filtro es de un material muy suave. Por esta razén, durante el lavado debe ser manipulado
con mucho cuidado.

La carcasa del aparato se limpia con un pafio humedo.

Esta prohibido sumergir la carcasa en agua y enjuagarla bajo agua corriente.

GARANTIA

El aparato sirve sélo para el uso doméstico y no es adecuado para el uso comercial niindustrial. No se
debe utilizarlo para fines distintos de su uso previsto.

La garantia carecerd de validez en caso de uso incorrecto. Las condiciones de garantia estédn en el
anexo.

PROTECCION DE MEDIO AMBIENTE

- el dispositivo estd hecho de materiales que pueden ser recuperados o reciclados,

- el dispositivo debe ser entregado al punto de recogida, que se encarga de la ecoleccién y el reciclaje
de equipos eléctricos y electrénicos,
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