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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa

Szkody powstate na osobach

Urzgdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Urzgdzenie nie sfuzy do zabawy.

Podczas uzytkowania nie ktasé na
urzqdzeniu metalowych
przedmiotow takich, jok widelce,
tyzki i pokrywki.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.

Nie nalezy nigdy probowad¢ gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylgczy¢ urzgdzenie i nakry¢
pfomien pokrywq lub ognicodporng
narzutqg.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel zgodnie
z obowiqzujgcymi przepisami.

Ostrzezenia

* Nie wprowadza¢ zmian na
urzqdzeniu.

* Nie wkiada¢ ostro zakonczonych
metalowych przedmiotéw (sztuéce
lub przyrzady) do szczelin.

* Nigdy nie nalezy prébowac
naprawia¢ urzqdzenia samodzielnie
lub bez pomocy wykwalifikowanego
specialisty.

* Jedli przewod zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad sie
z serwisem technicznym, kiory
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Nie stosowa¢ $ciernych lub
agresywnych defergentéw (np.
produktéw z granulkami, odplamiaczy
i ggbek mefalowych) na czesciach
szklanych.

* Ewentualnie uzywac drewnianych lub
plastikowych narzedzi.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie sfosowa¢ pary do czyszczenia
urzqdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i odprowadzajgeych
ciepfo.

¢ Nie zosfawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas gotowania potraw,
ktére mogq wydzielad fluszez lub olej.

* Nie zostawia¢ przedmioféw na
powierzchniach gotowania.

* W zadnym razie nie uzywac
urzqdzenia do ogrzewania
pomieszczen.



Ostrzezenia

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Nie polega¢ wylqgcznie na ewentualnym
czujniku obecnosci garnka.

* Jezeli obecny, przed otwarciem usungé
z pokrywy ewentualny ptyn, kiory sie
wylat.

* Przed zamknieciem pokrywy, poczeka¢

na catkowite ostudzenie ptyty kuchenne.

* Jezeli pojawiq sie rysy, pekniecia lub
powierzchnia ptyty witroceramicznej
catkowicie peknie, nalezy natychmiast
wylqczyé urzqdzenie. Odiqezye
zasilanie elekiryczne i skontaktowad sie
z Serwisem Technicznym.

* Osoby posiadajgce rozrusznik serca lub
inne podobne urzqdzenia powinny sie
upewni¢, czy ich funkcjonowanie nie
zostanie zakiécone przez pole
indukcyine, kitérego czesfotliwose
zawiera sie w przedziale od 20 do 50

kHz.

* Zgodnie z przepisami dotyczgeymi
kompatybilnoéci elektromagnetyczne,
plyta indukeyjna nalezy do grupy 2 i
klasy b (en 55011).

1.2 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposédb niezgodny
Z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

A

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidfowe.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy pozostajgce pod kontrolg osob
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

* Urzqdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub w pofqczeniu z
systemami zdalnego sterowania.

1.4 Utylizacja

)¢

Urzqdzenie nalezy poddac
utylizacji oddzielnie od innych
odpadéw (dyrektywy 2002,/95/
WE, 2002,/96,/WE, 2003 /108 /WE).
Urzgdzenie nie zawiera substanciji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgeymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzadzenia nalezy:

* Odfgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem z
whyczka.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odfqgczy¢ gtowne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacji elekirycznei.



* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostafo
wykonane z materiatow, kiére nie majq
wpltywu na $rodowisko i nadaiq sie do
recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punkiéw selektywne;
zbiérki odpadow.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe;j.

1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w catosci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

Przed uzyciem urzqdzenia, nalezy uwaznie
przeczytad niniejszq instrukcje obsfugi.

o

1.7 Jak czytaé niniejszq instrukcje
obstugi
W instrukcji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacje dotyczgce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
Y nformacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqgce gotowania.

Czyszczenie i konserwacja

Informacje o prawidfowym
czyszczeniu i konserwacdii
urzqdzenia.

Montaz

X Informacie dla wykwalifikowanego

technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



2 Opis

2.1 Opis ogélny

Strefa

1
2
3
4

Opis

Srednica Zewnetrzna Srednica wewnetrzna

(mm)
145
180
270
210

(mm)
100
100
120
100

Max. pobrana moc

(W)*
1400

1850
2600
2300

Moc pobrana podczas
funkcji Power (W)*

2200
3000
3700
3700

* wartoéci mocy sq przyblizone i mogg sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub wybranych

ustawien.




Opis

2.2 Panel sterowania Ponizsza tabela przedstawia dostepne na
plycie kuchennej elementy sterownicze
o | Podczas pierwszego podigezenia.  orqz ich krdtki opis.

1 do sieci elekirycznej nastepuje
automatyczna kontrola, ktéra

powoduje wigczenie sie : :
wszystkich lampek kontfrolnych na Timer (Zegar): uaktywnia

kilka sekund. BEd| unkcie Minutnika i

Gotowania na czas.

Element
sterowniczy

Opis

Wiszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu.

Uaktywnia specjalne funkcje
plyty: Melting, Keep Warm i
Simmering.

Plyta indukeyjna jest uzywana za pomocq

przyciskow sensorowych Touch-Control. Uaktywnia funkcje Power.

Delikatnie dotkng¢ symbolu na powierzchni

. . : Zwiekszanie: zwieksza
wifroceramiczne;.

poziom mocy lub czas

Kazde poprawne dotkniecie jest gotowania.

potwierdzane sygnatem dzwigkowym. — —
Zmniejszanie: zmniejsza

poziom mocy lub czas
gotowania.

En 2o

Przednia lewa strefa.
Tylna lewa strefa.
Strefa $rodkowa.

Tylna prawa strefa.

5N NN R WU
of el THT

Przednia prawa sirefa.
Bezpieczenstwo dzieci:
blokuje przyciski ptyty
kuchennej.

1]

Ustawia pauze na plycie
kuchennei.

On/Off: wtgcza lub
wylgcza plyte kuchenna.

e 8



2.3 Zalety gotowania na ptycie
indukcyjnej

Oszczedno$¢ energii wieksza niz w
tradycyinych ptytach elekirycznych
dzieki bezposredniemu przeniesieniu
energii do garnka (mozna stosowad
wylgcznie specjalne naczynia z
materiatéw przyciggajgcych magnes.

* Wigksze bezpieczenstwo dzieki
przekazaniu energii wylqcznie do
naczynia znajdujgcego sie na plycie.

* Duza wydajno$¢ przesytania energii ze
strefy indukeyinej do dna garnka.

Bardzo szybkie nagrzewanie.

Ograniczone ryzyko poparzenia,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem garnko;
ewentualnie rozlana zywnosé nie

przykleja sie do plyty.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




3.2 Prawidtowe uzytkowanie plyty

Naczynia, ktérych mozna uzywaé

Naczynia stosowane do gotowania

indukcyjnego muszg by¢ metalowe,

posiada¢ wiasciwosci magnetyczne i dno

o odpowiedniej $rednicy.

Odpowiednie naczynia:

* Naczynia z emaliowanej stali o grubym
dnie.

* Naczynia z zeliwa z emaliowanym
dnem.

* Naczynia z wielowarstwowej stali
nierdzewnej, stali ferromagnetycznej
nierdzewnej i aluminium o specjalnym
dnie.

Nieodpowiednie naczynia:

* Naczynia z miedzi, sftali nierdzewne;j,
aluminium, szkta ogniotrwatego,
drewna, ceramiki i terakoty.

=3

Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy
any gamek nadaije sie do gotowania
indukcyjnego jest przystawienie do jego
dna magnesu. Jezeli przycigga magnes to
znaczy, ze jest odpowiedni. Jezeli nie
posiada sie magnesu, mozna wla¢ do
naczynia niewielkq ilo$¢ wody, umiesci¢
go na strefie grzewczej i wigezy¢ plyte.

Jezeli zostanie wyswietlony symbol E fo
oznacza fo, ze garnek jest nieodpowiedni.
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3.3 Zasady funkcjonowania

Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqce czas frwania
pracy.

Jezeli nie zmieni sie ustawien strefy
grzewczej, maksymalny czas
funkcjonowania kazdej strefy bedzie
zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy uvaktywni sie urzqdzenie
ograniczajqce czas pracy, strefa
grzewcza wylqczy sie, nastgpi emisja
krétkiego sygnatu i, jezeli strefa bedzie
gorgca, na ekranie wyswietli sie symbol m

1 8 2
[eR%;
5
4
3%
2%
2
1%
1%

O © N O O M w0 N

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Uzywaiac ptyty kuchennej z petng mocq
przez diugi okres czasu oraz, w przypadku
wysokiej femperatury ofoczenia moggq sie
pojawi¢ trudnosci w chfodzeniu systemu
elekironicznego.

Aby unikng¢ zbyt wysokiej temperatury w
systemie elekironicznym, moc strefy
grzewczej zostaje automatycznie
obnizona.

Ciepfo szczgtkowe

Jezeli po zakonczeniu uzytkowanio, strefa
grzewcza jest jeszcze gorqca, na

wyswietlaczu pojawia sie symbol m, przy
strefie grzewczej.

Symbol znika, gdy temperatura strefy
grzewczej zejdzie ponizej 40°C.

Tabela gotowania

Na strefie grzewczej mozna ustawié moc
na kilku poziomach.

Ponizsza tabela przedstawia dostepne
wartosci mocy oraz rodzaj potraw
mozliwych do przygotowania.




Uzytkowanie -2

Poziomy mocy Odpowiedni do 3.4 Czynnosci wstepne

0 Pozycja OFF Aby usung¢ ewentualng wilgo¢
nagromadzong podczas produkgii, dla

zapewnienia prawidfowego

Podgrzewanie positkow,
podirzymywanie wrzenia

1-2 R S A funkcjonowania obwodéw elekirycznych i
niewielkich iloéci wody, sosy . T
A klawiatury sterowniczej:
na bazie zéttka lub masta. e
1. Usunq¢ folie ochronng z zewnetrznych
Gotowanie ptyndw i stafych powierzchni urzqdzenia oraz z
pokarméw, podirzymywanie akcesoriow.
3-4 wrzenia wody, fozmrazanie o Usung¢ ewentualne etykiety (z wyijgtkiem

mrozonek, jajecznica z 2-3
jajek, potrawy z owocow i
warzyw, inne pofrawy. 3. Umiesci¢ garnek napetniony wodg na
wszystkich przednich strefach
grzewczych i wigczy¢ je z maksymalng
mocq na przynajmniej 30 minut.

tabliczki z danymi technicznymi).

Przyrzqdzanie miesa, ryb i
warzyw w sosie, pofrawy z
5-7 wodg lub z matq iloécig

wody, przygotowywanie 4. Po uptywie 30 minut, wylgczy¢ przednie
dzemow itp. strefy grzewcze i powtdrzy¢ czynnoéé
Pieczenie z miesa i ryb, steki, na tylnych i ewentualnej srodkowe;.

8-9 watrébka, podsmazanie 5. Jezeli, po wykonaniu takich czynnosci
migsa i ryb, jajka itp. elementy sterownicze nie bedg
Smazenie na gtebokim oleju prawidfowo funkcjonowa¢, moze sie
frytek itp., szybkie okaza¢ konieczne ich wydtuzenie, oz
zagotowanie wody. do catkowitego odparowania wilgoci.

Szybkie zagotowanie wody.

Rozmrazanie potraw.

Podtrzymywanie temperatury
gotowych potraw.

Kontynuacja wrzenia wody
znajdujqcej sie w garnku.
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3.5 Uzytkowanie plyty Funkcja przyspieszania
Aby wigczy¢ plyte, nalezy:

* Weisng¢ na przynajmniej 1 sekunde

przycisk On/ Off @

Aby wigczy¢ plyte, nalezy:

* Weisng¢ na przynajmniej 2 sekundy Aby uaktywni¢ funkcje przyspieszania, po
przycisk On/ Off @ wigczeniu plyty:

1. Weiska¢ przycisk B & zgdanej strefy
grzewczej, az do osiggniecia poziomu
mocy 9.

. Ponownie wcisng¢ przycisk . Na

wyswietlaczu migajq symbole E oraz

N

Wiqczenie strefy grzewczej

Po wigczeniu plyty: wskazanie poziomu mocy 9.

* Weisngc¢ przyciski g & i = zqdanej 3. Wecisnq¢ przycisk = strefy grzewczej,
strefy grzewczej, aby wybra¢ moc (od 1 aby ustawi¢ poziom mocy, od 1 do 8.
do 9). Na wyswietlaczu migajq symbol m

Wytgczenie strefy grzewczej oraz wskazanie ustawionego poziomu

mocy.

* Weiska¢ przycisk = az do

przywrécenia wartoé¢ mocy na 0 (zero).

Aby dezaktywowaé funkcje
Przyspieszania:

Szybkie wybieranie * Weisng¢ przycisk = danej strefy
grzewczej.

Po wigczeniu ptyty:
* Weisng¢ przycisk = zqdane; strefy
grzewczej. Ustawi sie poziom mocy 9.



Uzytkowanie

Funkcja Power

o | Dzieki tej funkcji mozna uzy¢

1 maksymalnej mozliwej mocy na
strefie grzewczej przez

maksymalnie 10 minut.

Aby uaktywnié funkcje Power, po
wigczeniu plyty:

1. Wcisnq¢ przycisk . Na wyswiefloczu
nad przyciskiem [@| miga LED.
2. Weisng¢ przycisk g & lub = zqdanej

strefy grzewczej. Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol E na aktywnej
strefie grzewczej. Po 10 minutach
poziom mocy strefy grzewczej
automatycznie obnizy do 9.

Aby dezaktywowaé funkcje Power:

*  Weisng¢ przycisk = danej strefy
grzewczej. Strefa grzewcza

automatycznie przejdzie na poziom
mocy 9.

Funkcja Melting

Za pomocaq tej funkcji mozna
1 rozmraza¢ potrawy.

Aby uaktywni¢ funkcje Melting, po
wigczeniu plyty:

3

1. Wcisnqé przycisk @ Na wyswieflaczu

nad przyciskiem [ miga LED.

2. Wecisng¢ przycisk & lub = zqdanej
strefy grzewczej. Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol m na aktywnej
strefie grzewcze.

Aby dezaktywowad funkcje Melfing:

*  Weisng¢ przycisk @& lub = dane;j

strefy grzewczej.
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Funkcja Keep warm Funkcja Simmering
Aby uaktywni¢ funkcie Keep warm, po Aby uaktywni¢ funkcje Simmering, po
wigczeniu plyty: wigczeniu plyty:

1. Dwukrotnie wcisng¢ przycisk . Na 1. Trzykrotnie wcisng¢ przycisk . Na
wyswietlaczu z boku przycisku [|] miga wyswietlaczu nad przyciskiem

LED. migajq dwie LED.

2. Wecisng¢ przycisk @& lub = zqdane; 2. Weisnq¢ przycisk @& lub = zqdanej
strefy grzewczej. Na wyswietlaczu strefy grzewczej. Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol m na aktywnej pojawi sie symbol m na aktywnej
strefie grzewcze;. strefie grzewcze.

Aby dezaktywowaé funkcje Keep warm: Aby dezaktywowad funkcje Simmering:

* Weisnqé przycisk g o lub = danej * Weisnqé przycisk g o lub = danej
strefy grzewcze;. strefy grzewcze.
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Funkcja Pauza Blokada elementéw sterowniczych

—
o

Aby uaktywni¢ funkcje Pauzy, po wigczeniu

przynajmniej jednej strefy grzewczej:

* Przytrzymaé wciéniety przycisk . Na
wyswietlaczu nad przyciskiem

Aby uaktywni¢ Blokade elementéw
sterowniczych, po wigczeniu piyty:

* Przytrzymad przez 3 sekundy przycisk
pojawi sie LED i symbol m na . Na wyswietlaczu, nad przyciskiem
wszystkich strefach grzewczych. oojawi sie LED

Aby dezaktywowa¢ Blokade elementéw
sterowniczych:

Aby dezaklywowat funkeje Pauza: * Przytrzymad przez 3 sekundy przycisk

1. Weisnq¢ przycisk - . LED nad przyciskiem (@] wylaczy sie.
2. Weisng¢ przycisk g & lub =

uaklywnionej wczeéniej strefy

grzewczej. Uaktywnione wczesniej

strefy grzewcze powréeg do

funkcjonowania z ustawionym

poziomem mocy.




Minutnik

Aby uaktywni¢ Minutnik, po wigczeniu pyty:

1. Jednoczesnie weisng¢ przyciski zegara
. Na wyswietlaczu pojawi sie
wskaznik czasu m Migajgca pod
wskaznikiem czasu LED oznacza
uaktywnienie funkcii.

. Wecisng¢ przycisk B3 lub = zegara,
aby zaprogramowa¢ minutnik (dla
szybszej zmiany przytrzymad przycisk).
Po kilku sekundach od osfatniego
wyboru, LED znajdujgca sie z boku

wskaznika czasu wytqezy sie m [
nastqpi uaktywnienie Minutnika.

N

Po zakonczeniu zaprogramowanego
czasu zostanie wyemitowany sygnaf
dzwiekowy.

Aby wylgczy¢ sygnat dzwiekowy:

* Weisng¢ jakikolwiek przycisk na ptycie.

Gotowanie na czas

Aby uaktywni¢ funkcje Gotowania na czas,
po wigczeniu przynajmniej jednej strefy
grzewczej:

1. Jednoczesénie wcisng¢ i przytrzymad

przyciski zegara . Na
wyswietlaczu pojawi sie wskaznik czasu
m. LED znajdujgca sie nad
wskaznikiem czasu wskaze po kolei
uaktywnione strefy grzewcze, kiére
mozna wybraé.

. Pusci¢ przyciski zegara , gdy

LED wskaze zqdang strefe.
3. Wecisng¢ przycisk B lub = zegara,

aby zaprogramowadé czas dziatania w
minutach wybranej strefy (dla szybszej
zmiany przytrzymaé przyciski). LED
znajdujgca sie nad wskaznikiem czasu
miga. Po kilku sekundach LED z boku
wskaznika czasu wytgezy sie m i

rozpoczyna sie Gotowanie na czas.

N



Uzytkowanie

Mozna jednoczesnie uaktywnic
funkcije na kilku strefach
grzewczych. Wskaznik czasu i
migajqca LED odnoszq sie do
strefy, ktéra jako kolejna zostanie

wylgczona

Po uplywie zaprogramowanego czasy,
alarm dzwiekowy ostrzeze uzytkownika a

)

strefa grzewcza aufomatycznie wylqczy sie.

Aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy:

* Weisng¢ jakikolwiek przycisk na ptlycie.

Aby zmieni¢ lub dezaktywowad funkcje

Gotowania na czas:

1. Jednoczes$nie wcisngé i przytrzymac
przyciski zegara . Na
wyswietlaczu pojawi sie wskaznik czasu

m. LED znajdujgca sie nad
wskaznikiem czasu wskaze po kolei

uaktywnione strefy grzewcze, kiére
mozna wybraé.

2. Pusci¢ przyciski zegara , gdy

LED wskaze zqdang strefe.

3. Wecisna¢ przycisk & lub = zegarg,
aby zaprogramowadé nowy czas
dziatania lub ustawi¢ na 0 (zero) czas
wybranej strefy grzewczej. Po kilku
sekundach LED z boku wskaznika czasu
wylgczy sie m i rozpoczyna sie
Gotowanie na czas. Jezeli wybrano 0

(zero) dana strefa grzewcza wytqgezy sie.

3.6 Porady dotyczqgce oszczednosci

3

energii

Srednica dna garnka musi odpowiadad
$rednicy strefy grzewczei.

v XX

[sssee]  [[osssee]] [ssseec]
Podczas zakupu garnka sprawdzi¢, czy
wskazana $rednica odnosi sie do dna,
czy do jego gérnej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

Podczas przygotowywania dan, ktére
wymagajq diugiego gotowania mozna
oszczedzié czasi energie stosujgc
garmek cisnieniowy, kiéry pozwala
zachowad wiekszq ilosci witamin i
mineratéw w przyrzqdzanym positku.
Upewni¢ sie, ze garnek ci$nieniowy
zawiera wystarczajgeq ilosé plyny,
poniewaz przegrzanie wynikajgce z
iego braku mogtoby uszkodzi¢ zaréwno
gamek jak i sfrefe grzewcza.

Jezeli mozliwezawsze przykry¢ garnek
odpowiedniq dla niego pokrywka.
Wybra¢ gamek odpowiedni do ilosci
przyrzqdzanego produkiu. Duzy i na pot
pusty gamnek wigze sie z niepofrzebng
utratq energii.

/ Jezeli rownoczesnie uzywa sie
& | ptyty kuchennej i piekarnika, w

niektérych warunkach mozna
przekroczy¢ maksymalny limit
mocy instalaciji elekiryczne;.



4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym vzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscié.

4.3 Cotygodniowe czyszczenie ptyty
Raz w tygodniu wyczysci¢ plyte kuchenng
zwyczajnym $rodkiem do czyszczenia
szklanych powierzchni. Zawsze
przesirzega¢ zalecen producenta. Sylikon
zawarty w takich produktach wytwarza
nieprzemakalng warstwe ochronng,
oporng na brud. Wszystkie plamy
pozosfajg na warstwie ochronnej i mozna
je fatwo usungé. Nastepnie wytrzed
powierzchnie czystq szmatkg. Uwazag,
aby na plycie kuchennej nie pozostawi¢
resztek detergentu, poniewaz podczas
ogrzewania mogq agresywnie dziata¢ i
niekorzystnie wptyng¢ na jej strukture.

4.4 Plamy z zywnosci lub resztki

Ewentualne jasne $lady pozostawione
przez garnki o aluminiowym dnie mozna
usungé nasgczong octem szmatkq.

Jezeli po zakonczeniv gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy,
nalezy je usung¢, umy¢ wodq i wytrzed
czystq szmatka.

Ziarnka piasku, kidre wysypaly sie na
plyte przy czyszczeniu safaty lub
ziemniakdw mogq jg porysowaé podczas
przesuwania gamkow.

Nalezy je wiec natychmiast usung¢ z
powierzchni.



Czyszczenie i konserwacja

Zmiany chromatyczne nie wptywajg na
skuteczno$c¢ i stabilnosé szkfa. Nie dotyczy
to zmiany materiatu ptyty kuchennej, ale
chodzi tu 0 zwyczajnie nieusuniete
pozostatosci, ktére ulegly przypaleniu.
Moggq sie pojawi¢ blyszczqce strefy
spowodowane tarciem dna garnkow,
zwiaszcza aluminiowych oraz
stosowaniem nieodpowiednich
detergentéw. Trudno je usungé za pomocq
zwyczajnych produktéw czyszczgeych.
Moze sie okazaé¢ konieczne kilkakrotne
powtdrzenie czyszczenia. Zastosowanie
$ciernych detergentow lub tarcie dnem
garnkéw moze z czasem zetrzed
dekoracie plyty i przyczyni¢ sie do
powstania plam.

4.5 Co robi¢, jezeli...

Ponizej przedstawiono spis mozliwych
rozwiqzan w przypadku ewentualnych
nieprawidtowosci funkcjonowania.

/ Jezeli problem nie zostanie

& | rozwigzany lub w razie innych
nieprawidfowosci skontaktowaé

sie z Serwisem Technicznym.

Plyta nie dziata:

* Sprawdzi¢, czy plyta kuchenna jest
podigczona do domowej sieci
elekiryczne;

* Sprawdzi¢, czy glowny przetgeznik
domowej instalacii jest wigczony.

Gotfowanie nie jest zadowalajgce.

* Sprawdzi¢, czy temperatura gotowania
nie jest zbyt niska lub zbyt wysoka.

* Sprawdzi¢, czy zywno$é nie wydostafa
sie na plyte i ewentualnie uzy¢
wiekszego garnka.

Z ptyty wydziela sie dym.

* Po zakonczeniu gotowania poczekad
na ostygniecie plyty i wyczyscié jq.

Wytgeznik gtowny lub wytgeznik

instalacyjny domowej instalacii ciggle sie

wyzwalajq:

* Skontaktowad sie z Serwisem
Technicznym lub elekirykiem.

Na ptycie kuchennej pojawity sie rysy lub

pekniecia:

* Natychmiost wylgczy¢ urzadzenie,
odtqczy¢ zasilanie elekiryczne i
skontaktowad sie z Serwisem
Technicznym.

4.6 Kody btedéw

W razie probleméw na wyswietlaczu jest
pokazywany kod btedu wskazujgey rodzaj
nieprawidtowosci.

Ponizsza tabela przedstawia mozliwe
kody btedéw oraz czynnosci, kiére
powinien wykona¢ uzytkownik.

Kod

Skontaktowad sie z serwisem

mmmm Technicznym i poda¢ kod

btedu.

Skontaktowad sie z serwisem

Eﬂmm Technicznym i podac kod

btedu.

Skontaktowad sie z serwisem
Technicznym i podac kod

btedu.

Czynnosé

Weisng¢ jakikolwiek
przycisk na plycie.

—
[
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5 Montaz

5.1 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, vvwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate, o diugosci co najmniej 20 mm.

Urzgdzenie jest podigczone w nastepujgey
sposob:

NEaDRG

5 4 3 2 1

ekranowany
6x 1,5 mm?

W przypadku wymiany kabla, urzqdzenie
moze réwniez funkcjonowad w
nasfepujqey sposéb:

220-240V 1IN~ v
fréjzytowy ™
ARDOGEEA
5 4 3 2 1
380-415V 3N~ y
pigciozylowy
Loletololelol sl s mm
5 4 3 2 1

*uzy¢ mostka znajdujgcego sie w
wyposazeniu

Ponizszy schemat przedstawia widok listwy
zaciskowej od dotu, bez podigczonych
kabli. Podfgczenie miedzy zaciskami 5 i 4
musi by¢ zawsze obecne.

AR

S 5 4 3 2 1




Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgeej wytgeznik omnipolarny.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedtuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq spowodowad nagrzewanie lub
zapalenie.

Préba techniczna

Po dokonaniu montazu przeprowadzi¢
krotkg probe techniczng. W przypadku
niefunkcjonowania, po upewnieniu sie o
prawidtowym wykonaniu instrukcjj,
odtqczy¢ urzqdzenie od sieci elekirycznej i
skonsultowad sie z Serwisem Technicznym.

5.2 Wskazéwki dotyczqce
bezpieczeristwa

Okleiny, spoiwa lub powtoki z tworzyw
sztucznych znajdujgce sie na meblach
przylegajacych do urzgdzenia powinny
by¢ odporne na wysokgq temperature
(>90°C), w przeciwnym wypadku z
czasem mogq ulec deformaciji.

Minimalna odlegtos¢, jakg nalezy
zachowad miedzy okapem wyciggowym a
powierzchniq ptyty musi by¢ réwna co
najmniej wartosci wskazanej w instrukgii
montazu okapu.

Nalezy réwniez zachowa¢ minimalne
odlegfosci wycie¢ blatu na tylnej stornie,
jak wskazano na rysunkach montazowych.




X

5.3 Wyciecie blatu

Wykona¢ otwor w blacie mebla o
wskazanych wymiarach.

Wymiary zabudowy
L

P »

min 50 |min 460|min 750| 2060 | min 50
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5.4 Zabudowa

Na wnece zabudowy piekarnika

Odlegto$¢ miedzy ptytq a meblami
kuchennymi lub innymi zabudowanymi
urzqdzeniami musi gwarantowad
wystarczajgeq wentylacje i
odprowadzanie powietrza.

Gdy plyta jest montowana nad
piekarnikiem, nalezy pozostawi¢ wolne
miejsce miedzy jej dnem a gérg
plaszczyzng urzqdzenia znajdujgcego sie
pod spodem.

(NN

~
t

t
t

min 4mm]

z otwarciem pod spodem

2

min 4mm] —"

z otwarciem pod spodem i z tytu




Montaz

Na neutralnej wnece lub szufladzie

Jezeli pod plytq kuchenng znajdujg sie inne
meble (boczne $cianki, szuflady ifp.),
zmywarka lub lodéwkg, aby unikngé
przypadkowego kontaktu, nalezy
zamonfowa¢ podwdine drewniane dno w
minimalnej odlegtosci 30 mm od dolnej
powierzchni ptyty. Podwdéine dno moze
by¢ zdjete tylko przy uzyciu odpowiednich
narzedzi.

i~
min Amm] -~

1

z otwarciem pod spodem

mm.

|

min Amij—

min. 3

max. 50 mm.

z otwarciem z tyltu

Niezamontowanie podwoinego
drewnianego dna naraza

|

uzytkownika na przypadkowy
kontakt z ostrymi lub gorgeymi
powierzchniami.

Wentylacja

Ponizej przedstawiono dwa rodzaje
montazu zapewniajgce prawidtowg

wentylacje oraz nieprawidfowy montaz,

ktérego nalezy unikac.

25



Montaz

Uszczelnienie ptyty kuchennej 5.5 Klipsy mocujqce

Aby unikng¢ przedostania sie ptynéw Aby zapewni¢ idealne mocowanie i
miedzy rame plyty kuchennej a blat, przed  wysérodkowanie, nalezy uzy¢ klipséw
zamontowaniem, zatozy¢ na catym znajdujgeych sie w wyposazeniu:
obwodzie plyty uszczelke znajdujgcg siew 1. Przed zamontowaniem urzqdzenia w
wyposazeniu. blacie, odwréci¢ je do géry nogami.

Umiesci¢ urzqdzenie na papierze
gazetowym lub miekkiej powierzchni,
aby nie porysowac szklanej
powierzchni.

/ Nie przykleja¢ ptyty kuchennej
£ | sylikonem. Uniemozliwitoby to jej
bezpieczne zdjecie w razie
koniecznosci.

2. Wiozy¢ klipsy i zaczepi¢ je poziomo,
delikatnie wciskajgc do wskazanego

b

Lo

3. Nastepnie obroci¢ je do géry w celu
ostatecznego zaczepienia.

/
I
/\
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